SENA

N

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO FORMATO
INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 30 de mayo del 2025

Sefiora

Alba Luz Méndez Rojas

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7361398

Cargo del supervisor Coordinadora Académica

Dependencia Formacion Profesional Integral Florencia
Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual Mes de mayo del ano 2025

Referencia: CO1.PCCNTR.7361398 del afio 2025

FABIOLA VASQUEZ PORTES, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.026.586.467 de Florencia
Caquetd, en mi calidad de Contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de
Servicios de la referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes

objeto de cobro.

Valory forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CINCUENTA'Y CINCO MILLONES
CUATROCIENTOS SETENTA Y UN MIL SETECIENTOS SETENTA PESOS M/CTE. ($55.471.770). Esta suma
serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago para el mes de febrero
por valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS SETENTA Y OCHO MIL OCHENTA Y NUEVE PESOS M/CTE.
(53.378.089), b) Nueve pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 2025, por valor de CINCO
MILLONES TRESCIENTOS TREINTA Y TRES MIL OCHOCIENTOS VEINTI CUATRO PESOS M/CTE.
(55.333.824) cada uno, c) un ultimo pago del mes de diciembre de 2025 por valor de CUATRO
MILLONES OCHENTA Y NUEVE MIL DOSCIENTOS SESENTA Y CINCO PESOS M/CTE. (54.089.265)

Plazo: Sera hasta el 23 de diciembre de 2025.
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OBIJETO:

Prestar los servicios profesionales de caracter temporal, en actividades de instructor del
area de COCINA, impartiendo Formacidon Profesional Integral, la administracién
educativa y el seguimiento en la etapa productiva; en las diferentes dareas del
conocimiento de la formacién Titulada presencial, Titulada virtual, Complementaria

presencial, Complementaria virtual, y A Distancia en los programas regular que imparte

Obligaciones Especificas:

No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Ejecutar la Formacion

Profesional Integral de
acuerdo con el Desarrollo
curricular

(Estruct
ura
curricular,

proyec
to
formativo,

planeaci
on pedagdgica e
instrumentos de evaluacion)
de los programas de
formacién  titulada y/o

complementaria de acuerdo
con la programacion
asignada por la Coordinacion
Académica

Ejecuté la formacién profesional
integral de conformidad con el
programa definido vy el
cronograma establecido asi:

a) Ficha 3140391

b) Programa: técnico en cocina
c) La fecha de inicio de la ficha
fue el 10/02/2025 y la fecha de
terminacion de la etapa lectiva
de la ficha es el 10/11/2025.

d) Proyecto formativo: 2859421-
aplicacion de técnicas y
procedimientos de cocina en
establecimientos gastrondmicos
del departamento del Caqueta.
e) A la formacion se
matricularon 23 aprendices. se
encuentran en formacién 17.
Retiro voluntario 6.

f) competencia:

-240201530 - Resultado de
Aprendizaje de la Induccién.
-90801023 - manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente

- 60201008 -controlar el manejo
de las materias primas en la
produccidn de alimentos de
acuerdo con los procedimientos
establecidos

g) Resultados de aprendizaje:

- 543609 - 1. Identificar la
dinamica organizacional del
SENA 'y el rol de la formacién
profesional integral de acuerdo

con su proyecto de vida y el

1.1 Registro de tiempos del
mes de mayo de 2025
compartido en el Drive

OBLIGACION 2

1.2 Pantallazo portafolio
de evidencias
compartido en el drive.
- Ficha 3140391

Técnico en Cocina

OBLIGACION 1
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desarrollo profesional.

-543638 - 1. detectar los riesgos
de contaminacién que afectan la
produccidn de alimentos
teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos
y bioldgicos)

-544807 -1. Caracterizar
materias primas teniendo las
fichas técnicas del producto y los
estdndares de calidad definidos
por la organizacion.

h) Se desarroll6 la actividad de
aprendizaje:

-identificar las materias primas y
los peligros de contaminacion en
la preparacion de alimentos.

- alistar las areas para la
preparacion de alimentos de
acuerdo con estandares de
calidad y las buenas practicas

i) horario asignado 160 horas
ejecutadas en el mes de abril
2025 asi:

Martes 01, 12: 00 -18:00
Miércoles, 02,12: 00 -18:00
Jueves 03, 12: 00 -18:00

Viernes 04, 12: 00 -19:00

Lunes 07, 12:00-19:00

Martes 08, 12: 00 -20:00
Miércoles 09, 12:00 -19:00
Jueves 10, 12: 00 -19:00
Viernes 11, 12:00-19:00

Lunes 14, 12:00-19:00

Martes 15, 12: 00 -20:00
Miércoles 16, 12:00 -19:00
Lunes 21, 12:00 — 19:00

Martes 22, 12: 00 -20:00
Miércoles 23, 12:00 -19:00
Jueves 24, 12: 00 -19:00

Viernes 25, 12:00-19:00

Lo anterior se debe a que los
aprendices estan reponiendo
hora de trabajo de los dias
sabado

COMPLEMENTARIA

a) Ficha 3170385

b) Programa: cocina fria nacional
e internacional

c) La fecha de inicio de la ficha




fue el 04/03/2025 y la fecha de
terminacion de la ficha es el
15/05/2025.

e) A la formacion se
matricularon 24 aprendices. se
encuentran en formacién 24.

f) competencia:

-260201011 preparar alimentos
de acuerdo a la solicitud del
cliente. (equivale a la norma NTS
USNA 001 del mincomercio,
industria y turismo)

g) Resultados de aprendizaje:
1.elaborar preparaciones de
cocina fria de acuerdo con la
receta estandar.

2.identificar las técnicas basicas
para la elaboracién de
preparaciones frias segun
protocolos establecidos

3. distinguir las materias primas,
los equipos y utensilios utilizados|
en la elaboracidn de
preparaciones frias de acuerdo
con la receta estandar.

4. hacer montaje de bandejas,
platos y buffet de cocina fria de
acuerdo con el tipo de evento y
necesidades del

cliente.

5.manejar equipos y utensilios
en las preparaciones frias de
acuerdo con los manuales.

h) Se desarrollo la actividad de
aprendizaje:

-identificar las materias primas y
los peligros de contaminacién en
la preparacion de alimentos.

- alistar las dreas para la

1.3 A) Pantallazo portafolio
de evidencias
compartido en el drive.
Ficha 3170385

Complementaria

Cocina Fria 3170385

OBLIGACION 1
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preparacion de alimentos de
acuerdo con estandares de
calidad y las buenas practicas

i) Horario asignado 120 horas
ejecutadas en el mes de abril de
2025

Martes 01, 12: 00 -18:00
Jueves 03, 12: 00 -18:00

Martes 22, 12: 00 -20:00
Miércoles 23, 12:00 -19:00

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacién que
la entidad defina para la

Gestion de la Formacién
Profesional Integral
mediante las siguientes

actividades: a). Verificando
el estado de los aprendices
b). Creary asociar aprendices
en las rutas de aprendizaje c)
Registrando juicios
evaluativos de los resultados
de aprendizaje ejecutados.
d) Comunicando al
Coordinador Académico
oportunamente anomalias,
inconsistencias, novedades
de aprendices y hallazgos en
el registro de la informacién
(reintegros, traslados,
deserciones, retiros
voluntarios, etc

Registre, verifique e hice
seguimiento oportuno en el
sistema de informacidon que la
entidad definid para la Gestion
de la Formacién Profesional
Integral mediante las siguientes
actividades.

a) Ficha 3140391

b) Programa: técnico en cocina
c) La fecha de inicio de la ficha
fue el 10/02/2025 y la fecha de
terminacion de la etapa lectiva
de la ficha es el 10/11/2025.

d) Proyecto formativo: 2859421-
aplicacidn de técnicas y
procedimientos de cocina en
establecimientos gastrondmicos
del departamento del Caqueta.
e) A la formacion se
matricularon 23 aprendices. se
encuentran en formacién 17.
Retiro voluntario 6.

Esta obligacion se
desarroll6 en el mes de
Marzo 2025




Entregar los soportes del
Procedimiento de Ingreso de
aprendices al programa de
formacién tales como: ficha de
matricula; fotocopia del
documento de identidad, y/o
requisitos definidos en el disefio
curricular, cuando ejecute
formacién
complementaria.

Entregue los soportes de
proceso de inscripcion de
los aprendices de la
Formacidon Complementaria
Cocina Fria con Ficha:
3170385 documentos como
a) Formato inscripcidn Sofia
plus

b) Documentos identidad de
aprendices

c) Planilla asistencia
Matricula Complementaria:
3170385

Esta actividad se desarrollo en el
mes de marzo 2025

Realizar seguimiento en la etapa
productiva a los aprendices que
le sean asignados, cuando el

Centro de Formacion lo requiera.

No fui asignada por la
Coordinacion Académica
para desarrollar esta
obligacion contractual

No se registra evidencia de esta
actividad debido a que no se
desarrollé durante el  mes
de MAYO

Participar cuando el Centro de
Formacion lo requiera, en
jornadas de disefio y desarrollo
curricular de programas de
Formacion Profesional Integral,
conforme a las necesidades
Nacionales y a los lineamientos
Institucionales requeridos
para el area

temadtica objeto del contrato.

No fui asignada por la
Coordinacion Académica
para desarrollar esta
obligacidon contractual

No se registra evidencia de esta
actividad debido a que no se
desarrollé durante el mes de
MAYO

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en
proyectos de investigacion
técnica y/o pedagdgica
(SENNOVA) para fortalecer el
proceso de formacion del area
tematica del

objetivo del contrato.

No fui asignada por la
Coordinacion Académica
para desarrollar esta
obligacion contractual

No se registra evidencia de esta
actividad debido a que no se
desarrollé durante el mes de
MAYO

Apoyar procesos de Registro
Calificado para los programas en
nivel tecndlogo del drea
temdtica objeto del presente
contrato, cuando el centro lo

No fui asignada por Ila
Coordinacion ~ Académica
para desarrollar esta
obligacion contractual

No se registra evidencia de esta
actividad debido a que No se
desarrollé durante el mes
de MAYO

requiera
Asistir 'y participar en las | Asistiy participe en reunion | Esta obligacidn se desarrollé en
reuniones de instructores, | de induccién a la que fui | el mes Febrero 2025

conferencias, transferencias de
conocimiento y/o
actualizaciones programadas
por el Centro de Formacion

convocada por el Centro de
Formacidn

Responder por los bienes y

elementos puestos a su
disposicion para el

cumplimiento del objeto del
contrato (ambientes de

Vele por Ila buena
administracién de  los
recursos entregados en el
ambiente de aprendizaje el
201 del CTA.

El registro de ingreso a los
ambientes se encuentra en la
minuta de los vigilantes del mes
de MAYO




aprendizaje, materiales de
formacién y uso de materiales
de formacién) y una vez
finalizado, quedar a paz y salvo

10 | Presentar los documentos, | Presente el informe | 10.1 Cuenta de cobro (planilla
informes y formatos necesarios | mensual mes de MAYO vy | de si contratistas, seguridad
requeridos o exigidos con | pago de seguridad social de | social, informe de ejecucidn
ocasion del desarrollo del | febrero con numero de | contractual)del mesde MAYO
presente contrato en las | planilla 9485281282 OBLIGACION 10
fechas Establecidas por el
centro.

11 | Aplicar al proceso de | Se aplicd inscripcion al Evidencia que reposa en el
certificacion de la norma de | proceso de certificacién de | Drive de coordinacién vy
competencia “ORIENTAR | la norma “Orientar Portafolio del instructor del mes
FORMACION PRESENCIAL DE | formacién presencial de de Mayo
ACUERDO CON | acuerdo con procedimientos/OBLIGACION 11
PROCEDIMIENTOS TECNICOS técnicos y normativa —

Y NORMATIVA" y aportar el | NIVELINTERMEDIO"
respectivo certificado de
aprobacioén, o la evidencia de la
inscripcion efectiva a mismo,
al informe de
Ejecucidn contractual.
12 |No utilizar ni total ni parcialmente] No fui asignada por la No se registra evidencia de esta

la informacion a que tenga acceso,
en beneficio de terceras personas|
o entidades diferentes.

Coordinaciéon Académica
para desarrollar esta
obligacion contractual

actividad debido a que no se
desarrollé durante el mes
de ABRIL

13 | Acatar los lineamientos del | No fui asignada por la No se registra evidencia de esta
Sistema Integrado de Gestidén y | Coordinacién Académica actividad debido a que no se
el Sistema de Seguridad de | para desarrollar esta desarrolld durante el mes
Salud en el Trabajo y asistir a las | obligacién contractual de ABRIL
convocatorias que el
centro programa.

14 | Prestar apoyo en la evaluacion y [Se realizo apoyo en Evidencia que reposa en el Drive
supervision de procesos [evaluacion y supervisién de |de coordinacién y portafolio del
contractuales de bienes vy |procesos contractualesde [instructor del mes de MAYO
servicios cuando se requiera de |pbienes y servicios
acuerdo con al (DESIGNACION COMITE OBLIGACION 14
area de su competencia. EVALUADOR PROCESOS

SAMC-CQT-CTA-0001-2025-
MATERIALES DE
FORMACION ALIMENTOS)

15 | Realizar el pago de estampilla | No fui asignada por la No se registra evidencia de esta
PRO-UNIVERSIDAD de la | Coordinacién Académica actividad debido a que no se
Amazonia equivalente al 1.5% | para desarrollar esta desarrollé durante el mes
del valor del contrato. obligacién contractual de FEBRERO

16 |Las demds necesarias para el Realice ACTA ENTREGA Evidencia que reposa en el

cabal cumplimiento del objeto
contractual.

MATERIALES de la formacién
Técnico en Cocina con Ficha:
3140391

Drive de Coordinacion en el
portafolio del instructor del
Mes de MAYO
OBLIGACION 16
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A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto

bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman

parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM | NoDELAORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe que
la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del
informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucidn contractual.
Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el
N0.9485281282 de la planilla, Aportes en Linea del periodo abril de 2025. (Decreto Ley 2106 de 2019
— “Decreto Ley Antitramites”).

Evidencias en One Drive: MAYO
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Cordialmente,

ga\o\da \}.bq\)c%

FABIOLA VASQUEZ PORTES
Contratista

C.C. No. 1.026.586.467

Recibi a satisfaccion:

Alba Luz Méndez Rojas
SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7361398

Cargo Coordinadora Académica

1.1 PANTALLAZO REGISTRO DE TIEMPOS DEL MES DE ABRIL FICHA 3140391



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FABIOLA WASOUEZ PORTES

CENTRO DE

FORMACIGN: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01052025 00:00:00

FECHA FIMAL: 31/05/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3140397 - COCINA.

DE APRENIMZIAJE:

« DOMPETENCIA DE APREMDIZAJE:

« DOMPETENCIA DE APREMDIZAJE:

« DOMPETENCIA DE APREMDIZAJE:

» DOMPETEMNCIA DE APREMDIZAJE:

« DOMPETEMNCIA DE APREMDIZAJE:

APLICACION DE CONGCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
MATURALES DE ACUERDO COMN SITUWACIONES DEL
COMNTEXTO PRODIUCT NG ¥ SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMEIEMTAL,
SEGURIDAD ¥ SALUID EN EL TRAEAN DE ACUERDD COR
LAS POLITICAS ORGAMIZACIONALES LA

COMNTROLAR EL MARMEJC DE LAS MATERLAS PRIMAS EN L
FPRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDD COM LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIGDS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
¥ EFECTIVOE, TENMIENDCD EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN S0CIAL, PERSOMAL ¥ PRODUCTIAC.

Ejercar derechas lundamerales del rabajo an el marco de la
condlilucidn palitica y s convenios inermacionales.

ZEDSESE F3-58
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Enfigue Low Munlra-Interactuar @n el conten productivo y social
s COMPETENCIA DE APREMDIZAJE:  de scuerdn con principios S86oas para & consinuceion de una
cultura de paz.

GEMERAR HABITOS SALLDABELES DE WIDA MEDLANTE L&
« COMPETERCIA DE APREMNDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FISICA EM LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVGS ¥ SCCIALES.

Geslionar procesos progios de la cultura emprendedona y
s COMPETENCIA DE APREMDIZAJE:  emprasarial de sceendo con el perlil persanal y los requermienios
de s conlextos produclive y social

INTERACTUAR EN LERNGLS INGLESA DE FORMA ORAL Y
COMPETENCIA DE APREMDIZAJE:  ESCRITADENTRO DE CORTESTOS SCCIALES ¥ LABORALES
SEGUN LOS CRITERIZS ESTARLECIDOS POR

. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE- Hm”élﬁli%m ALIMEWNTOS DE ACUERDC CON NORMATIVIDAD

. . Preparar alimentas de acuendo can la anden de produccion y
COMPETEMCIA DE APREMDIZAJE- T

RESULTADOS DE APRENDNZAJE

1. EFECTUAR PROCEDIRIEMNTOS DE ALISTARIENTO EN W6 TERES PRIMAS OF ADJIERDD CO K TECRICAS, PARIRE TROS DE
PROOUACION F CALIWNIL

2 ELAECIHAR PROOULCTOS OF OOCIKA OE ACUERDO COW TECHCRS, FECETA ESTARDAR DROEMES OE PROOUCOON ¥
KORBATIE SAR TARRL

1 RERPHH PREPERCEIKES OF BASE OF FEPOSTERIA ¥ PRMADE AL, CE COMEDOR SEGUN TECKICAS, ORDEROE PROCUCCIN
W PR TR Dl SN TR AL

4. ELAECTHAR PROOUCTOS OF SERSTE R Y PARADE Hh OF OO B0 UTILIEAKDD PREPARRCCIRES OF BASE TEOMICRS F
ERSHMELE ¥ DECORALCKN

EPRESERTARPREPRRRCORES SEGON TECHICAS CRITERDS D CALIDARY TENMDEKCIAS DE LOS SE R CES ALIVENT ARIDE.

Raranar cuantitathvaments frere a siluaciones susceplibies de
COMPETEMCIA DE APREMDIZAJE:  ger abardadas de manera matemalics en conledos laboralas,
sociales y personales,
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«COMPETENCIA DE APREMDIZAJE: Resulado de Aprendizae de la Induocion,

COMPETEMCIA DE APRENDIZAIE:  RESULTADDS DE APRENMDIZAIE ETAPA PRACTICHS

HORAS DEDICADAS EMN LA FICHA - 140,00

FICHA 3170385 - COCINA FRIA NACIONAL E INTERMACIONAL
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALBMENTOS DE ACUERDO & Lo SOLICITUD DEL

COMPETEMCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUNWALE A L MORRKA MTS LS 001 DEL
MINCOMERCID, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

[ STIRGL B LA WA TE RS PGS LOS EQUIFDS F UTENSLETS UTILIFADOS ER LA ELABDERACION OF PREPARACIONES FRIS
[ RCUE DR OO LA RECETA E5 TANORR.

ELABDEAR PRE PARSCIONES DE COCRG FRLS DE fel UERD) CON LS HECETA ES TANMOAR

HACER MR TAIE OF BARKDE 55, PLATIE ¥ BUFFET OE OO0 KA FRIADE ACUERDD COR EL TIOE EWERTD ¥ HECESIDAOES DEL
CLIERTE

10ES TIFICAR A% TECTICAS HSICAS: PREG LA ELABORGE KN DE PREPERCCIKES FRIVS SEGOR PROTDO0S ESTABLECD0S

A E LA ECILIPDS Y LUTERSILEDS EN LA PRE PRFSE ORES FRIAS O ACLE RO COM LTS MAMUALES

HORAS DEDICADAS EMN LA FICHA - 16,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  15E.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT s
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TOTAL TIEMPDO EDT s: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD | HORAS |
= e ] 2EML2025 TR 4,0
TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 400
INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES
CENTRO DE
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- R b CC - 1085641219 Berdys At Benlane
W CAROL YOHANA | CC - 1023066858
VALERO 3 7
rorss ;mm CC- 1121923817 Aol 1 [daied \)
YA ISTIAN
AREVALO | CAMILO CC- 1015140410 Ustion Mg |CrsTian M
GIRALOO | DAISURY
GUISAO VIVIANA CC- 1027048517 Dorsolf (il 7254
GARCIA DAYHANA
SEAN PAOLA o 100a0Y Mbanac | Dvfong 6
ORTIZ
MOGGLLON | ELIZABETH CC - 40614570
SAUNAS ESTEFANIA CC - 1116260289
CHAVES GLORIA
GUEVARA Sucela CC- 1085635523 !
MICOLTA __| ANDRES CC - 6334482 ““ﬁ‘m J w
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| Regions! Caguet

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

ZURIGA T (i=
RrARD | Jose AnceL cC- 1049826441 | ‘
ORTZ X | /
e | JUAN PABLO CC - 1122341775 = A | -
VILLAMIZAR | LAURA ‘
ACEVEDO | ESTEFANIA CF = 108THRN0 Whuaey
ORJUELA | i

| PAREDES | LAURA SOFIA TI- 1076741688

| e LEIDY JOHANA | CC - 1110484880

| FERNANDEZ | R = T
GUETIO | LEIDY JOHANNA | CC - 1067454113
MORALES g o
e LINA FERNANDA | CC - 1018419798 |
PAREDES
Py | MARIA ESTHER | CC - 1123890198
MARTINEZ | 1

| MERcHan | MARELA | cc-arezo1ze

CASTRO T e \
y-dle X | sAMUEL DAVID | CC - 1128048332 | g
PINTO 1 5 Fucoet |
BLANCO | sTvENsON CC - 1239044385
LOPEZ ‘
MORENO | YOHANA CC - 1117488457 ~ | ]
LARRAHOND
o YOUMA ©C - 36807230

| HernanDeZ | = S

Bbol  Uqe

Firma Instructor (a):
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11.1 RESULTADO COMPETENCIA ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DEACUERDO A LOS
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y NORMATIVAS.

Liberiad y zsdan
REPLUELICA DE COLOBEBEL

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumpilimienio del Decreta 1072 o= 2015
atonga
Certiffcado de Competencia Latoral a

FABIOLA VASQUEZ PORTES

Con CEDILLA DE CIUDADANLA Mo, 1026586467

Quien demastrd su Competencia Laboral en la
Neorma
Orientar formacidn presencial de acuerdo con procedimientos técnicos v normativa - NIVEL
INTERMEDICY

oo ZO0200 056 - Varsidn: 2
En restimaoicr dle Jo aaterior. se g of presete en FLORENCIA. A o veinritres (23) dias odaf mes de Aleil de dos mdl veinticinen (2025)
Firmado Digitalmenta por

ZATESD - ZENAIES
Ma ¥ FECHA REGISTRO LUIS ANGEL LOZEADA OLAYA
Subdirectar (E) CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZDNIA
REGIONAL CAQUETA

La dad i esta o puale s veriflicmba mool nghdn ekerdnios que se escmmie en lo plgena sl B Seedifelon s edo oo, bugo el oo
i S B AR




14- CERTIFICADO DE COMITE EVALUACION PROCESO SAMC

@® aboutblank
T Eliminar & Archivar € Responder 4~ Responderatodos > Reenviar ¥ @ Zoom & Oy BEv ©

Re: DESIGNACION COMITE EVALUADOR PROCESO SAMC-CQT-CTA-0001-2025-MATERIALES DE FORMACION ALIMENTOS

De: Paola Andrea Martinez Barrero <pamartinezb@sena.edu.co>

Enviado: lunes, 21 de abril de 2025 7:29

Para: Dilma Contanza Lozada Reina <dclozada@sena.edu.co>; Fabiola Vasquez Portes <fvasquez@sena.edu.co>; Alejandra Sanchez Parra <asanchezp@sena.edu.co>; Jose Omar
Avila Pineda <joavila@sena.edu.co>; Carmen Elena Silva Polo <caresilva4@soy.sena.edu.co>; Yoalber Duran Cardenas <yduranc@sena.edu.co>

Asunto: RE: DESIGNACION COMITE EVALUADOR PROCESO SAMC-CQT-CTA-0001-2025-MATERIALES DE FORMACION ALIMENTOS

Estimados miembros del Comité Evaluador
Cordial Saludo
Teniendo en cuenta que se debe remitir al 4rea de contratacién el RESULTADO de la EVALUACION DEFINITIVA del proceso No. SAMC-CQT-CTA-0001-

2025 cuyo objeto es "Contratar el suministro de viveres, abarrotes, carnes, mariscos, frutas y verduras para ser utilizados en la componente
préctica de las for i impartidas en el Centro Techolégico de la A ia", y de acuerdo a lo establecido en el formato de CONSOLIDADO el

comite evaluador mediante correo electronico debe aprobar el consolidado.

Quedo atenta,

Cordialmente,

e



