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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTHATNA, JURID

CNIC EGUIMIENTO Y CONTRO fi
ICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO

22;';:_:‘32 DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE, SEGUN LOS LINEAMIENTOS TECNICOS DE LA RESOLUCION 0335 DE 2021, A LOS ESTUDIANTES DE LA
POBLACION MAYORITARIA MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.
INSTITUCION URBANO
EDUCATIVA CAMPESTRE BRISAS DEL PAUTO | ETC | DPTO. CASANARE | MUNICIPIO TRINIDAD RURAL X
SEDE CAMPESTRE BRISAS DEL PAUTO | FECHA DE VISITA 02-04-2025 HORA INICIO: 5:45 AM
OPERADOR ;JJZZAE INTERNADO CASANARE CONTRATO DE SERVICIOS #io: 0. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACION | 7:00 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE:

ACTA DE INFRAESTRUCTURA X

ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO

RI: RACION INDUSTRIALIZADA

SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA

No. 1 AREA DE ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 2 AREA DE ALMACENAMIENTO

Item No 9: ; Cuenta con neveras?

Item No 11: 4 Cuenta con congeladores?

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 3 | AREA DE ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 4 ] AREA DE PREPARACION

Item N° 13: gAlmacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se
encuentren elevados del suelo?

Item 14: ;, ;Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?

Observaciones:

Observaciones: Estantes
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E d 14 % ﬂlirnentes y VISITATECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL @, ‘
a COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD ; : ‘
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'CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024 5

FOTOGRAFIA

No. 5 AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 6 AREA DE PREPARACION
ftem No 15 : ;La sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos | item No 19: ;Cuenta con estufas?
(cocina)?

Observaciones: Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 7 | AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 8 | AREA DE CONSUMO
item No 20: ; Cuenta con licuadoras?

Item No 22: ;La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del
PAE?

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 9 | AREA DE CONSUMO FOTOGRAFIA No. 10
Item No 25: ; Cémo es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

| SERVICIOS PUBLICOS

Item No 39: ;Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacion
de los alimentos?

Observaciones: Gas pipeta

Observaciones:
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PARA COMEDORES ESCOLARES

I Educacién

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
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=
el oA secca o
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FO-ATVI-04 04022025 Vo. 4

/ )
Entidad Territoria| GOBERNACION DE CASANARE Municiplo: FA) LIS T FE
T >2F Hora Inicio: /0 35 AM  |institucién educativa: Foncsae Locla
echa de la visita 02 09,20 Hora terminacion: 1 26 AM  |Sede educativa: Ja 21'1/6’)/7%{
:::?c’il:?d del PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo () - PS: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena ( e ) - Rl: Racién Industrializada ()
N g 4
PUNTAJE ESPERADO 414 | PUNTAJE OBTENIDO ] 40 . g , PORCENTAJE % li}q, 3¢ 4 CONCEPTO FINAL J ff"""’h ffm?m@ rj d
7

Califique segin vo de dilig iento (Maxima calificacién: 03 - Minima Calificacién: 0}
!TEIJ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 |;La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria? O
2 ¢ La sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacién (basureros, mataderos, j
pantanos, etc.)?
3 ¢ La sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e 3
inestabilidad social?
4 ¢ Con qué frecuencia las dinamicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la
operacion o entrega del PAE?
AREA DE A A A O
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
5 |¢La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos? 3
6 |;El material predominante del techo en ese lugar es? _5
7 | ¢ El material predominante del piso en ese lugar es? 5
8 |, El material predominante de las paredes en ese lugar es? 3
Y Aclare cuantas tiene la sede:
9 |;Cuenta con neveras? 3 o
¢Cudl de los siguientes tamafios corresponde a la
mayoria de las neveras que funcionan?
10 [, Cuantas de esas funcionan? 5 Nevera domestica vertical menor a 400t X
Nevera domestica vertical de 400ita 800 It __
{Nevera vertical de 12002 1600 It __
Nevera vertical de 1601222001t __
Aclare cuantos tiene la sede:
11 ¢ Cuenta con congeladores? O sialdhise iz ke
¢ Cual de los siguientes tamafios corresponde a fa
mayoria de los congeladores que funcionan?
12 [ ¢ Cuantos de esos funcionan? ~ .3 Coaslador pediehs, mincr 4400 1
Congelador mediano, de 401 a 800t __
Congelador grande, de 1401 a 16001t __
1 ¢Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados 5
del suelo? 3
14 | ; Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos? 3
AR AD DR DARA 0
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
15 | ¢ La sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos (cocina)? 5
16 | ¢ El material predominante del techo en ese lugar es? 3
17 | ¢ El material predominante del piso en ese lugar es? : e | ______3______ e aee o ;
18 | 4 El material predominante de las paredes en ese lugar es? :5
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Aclare cuantas tiene la sede:

19 | ; Cuenta con estufas?

correctamente?

Aclare cuantas tiene la sede:

O

20 | ¢ Cuenta con licuadoras?

¢Cuantas de las licuadoras que funcionan son
industriales?

O

21 | Cuéntas de esos funcionan?

»

22 | ;La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE?

23 | ¢ La sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE?

¢La sede cuenta con cucharones y cucharas para servir exclusivas para el uso del ‘

24 I

PAE? i

% LA i . SRS i 4 lil-AREA DE CONSUMO s s i e e ala Lol . e » Ir

I

iTE| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

25 | Cémo es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos? ) ﬁ i

De los nifios que reciben el PAE, ¢ Cuantos nifios caben sentados en el comedor al 6

tiempo?
IV. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

27 [, La sede tiene un espacio o area demarcada para la disposicion de residuos? 5 |

28 |;La sede cuenta con el servicio de recoleccion de basuras (aseo)?

¢ De qué forma se hace la disposicion de los residuos organicos (provenientes de los 3

29

restos de alimentos) del PAE en esta sede educativa?

30 [;Realizan algun tipo de clasificacién de residuos solidos?

"

Aclare cuantas tiene la sede

31 | ; Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?

B RS S O e L VL BERVICIOS SANITARIOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
32 | ¢ La sede tiene bafios de uso exclusivo para el personal manipulador de alimentos? D ¥
33 ¢ Tiene baterias sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de ;
alimentos? 0

34 | ¢ Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos?

RVICIOS PUBLICO
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
35 |¢La sede cuenta con el servicio de electricidad? 4:5
36 | ;La sede cuenta con acceso a agua? 3

31 | ¢ De ddnde obtiene principalmente el agua para el PAE?

|38 |;La sede cuenta con el servicio de alcantarillado? =he e O Sl /7(92(') —SC'Z&/J o
39 | ;Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacion de los alimentos? j édﬁ /);/—gM
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i o 4 PARA COMEDORES ESCOLARES
/ Ed ucacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA S

MENAJE PARA CONSUMO DE ALIMENTOS

ELEMENTO CANTIDAD
2De cuantos platos dispone para el consumo de alimentos? 40
¢De cuantos pocillos dispone para el consumo de alimentos? Z 6
¢De cuantos vasos dispone para el consumo de alimentos? 9’0
¢De cuantas cucharas dispone para el consumo de alimentos? 26

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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DESCRIPCION DE LA RUTA: Describa brevemente el recorrido sea claro en tiempo, distancia, tipo de terreno y tipo de vehiculo.
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

NFORME ,
OBRJETO DEL REALIZAR INTEHVNTOHIA ECNICA, ADMIN!STHTIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO
CONTRATO DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE, SEGUN LOS LINEAMIENTOS TECNICOS DE LA RESOLUCION 0335 DE 2021, A LOS ESTUDIANTES DE LA
POBLACION MAYORITARIA MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

INSTITUCION URBANO I=
EDUCATIVA FRANCISCO LUCEA ETC | DPTO. CASANARE | MUNICIPIO SAN LUIS DE PALENQUE RURAL X i
SEDE LA RIVERITA FECHA DE VISITA 02-04-2025 HORA INICIO: 10:35 AM

OPERADOR 201'24PAE INTERNADO CASANARE CONTRATO DE SERVICIOS No. No. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACIGN 11:26 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INFRAESTRUCTURA X ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

:gT:)GHAFIA AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 2 AREA DE ALMACENAMIENTO
Item No 9: ; Cuenta con neveras? Item No 11: ; Cuantas de esas funcionan?
Observaciones: Observaciones: Todas

FOTOGRAFIA No. 3 [ AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 4 | AREA DE ALMACENAMIENTO i
Item N° 13: ;jAlmacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se | Item 14: ; ;Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos? i

encuentren elevados del suelo?
Observaciones: Observaciones: Estantes
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

;gTsoGHAFlA AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 6 AREA DE PREPARACION
ftem No 15 : ;La sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos | item No 17: ;El material predominante del piso en ese lugar es?
(cocina)?

Observaciones:

Observaciones: baldosa

FOTOGRAFIA No.7 | AREA DE PREPARACION

] AREA DE CONSUMO

Item No 18: ; El material predominante de las paredes en ese lugar es?

ftem No 22: ;La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del
PAE?

Observaciones: baldosa y ladrillo

Observaciones:

Wil |
i

FOTOGRAFIA No.9 | AREA DE CONSUMO

FOTOGRAFIA No. 10 | SERVICIOS PUBLICOS

Item No 25: ; Cémo es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

Item No 39: ;Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacion
de los alimentos?

Observaciones:

Observaciones: Gas pipeta
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Sl FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA S
R 4 PARA COMEDORES ESCOLARES '&'ﬁ
I\ ) Educacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE o SRR o
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA T
I ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Entidad Territoria GOBERNACION DE CASANARE Municipio: . Manr i ;
: Hora inicio: 100 AM Institucion educativa: Csis /j(”?d/ [ irzein
Fecha de la visital 07 €7 Y420¢5 - :
Hora terminacion: Q45 AM Sede educativa: pdé/c? Antn/o Gerere,
Zﬁ?‘:;g?d del PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo () - PS: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena ( "() - Rl: Racién Industrializada () y
. Fal £
i 2 B cwciablo (ol
PUNTAJEESPERADO | A 4) I PUNTAJE OBTENIDO l q ) I PORCENTAJE % J'Z’%‘(QP CONCEPTO FINAL |l recre rirmghto |
Califique segan instructive de diligenciamiento (Maxima calificacién: 03 - Minima Calificacion: 0) /
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 |¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria? O
2 ¢La sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacién (basureros, mataderos, 3
pantanos, etc.)?
3 ¢La sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e 5
inestabilidad social?

¢Con qué frecuencia las dinamicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la
operacion o entrega del PAE?

TEN ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

5 |¢La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?

6 |¢ El material predominante del techo en ese lugar es?

7 | ¢ El material predominante del piso en ese lugar es?

8 |, El material predominante de las paredes en ese lugar es?

Aclare cuantas tiene la sede

9 |¢Cuenta con neveras?

¢ Cuél de los sigulentes tamafios corresponde a la
mayoria de las neveras que funcionan?

Nevera domestica vertical menor a 400Il);
Nevera domestica vertical de 400it a 800 Etﬁ
Nevera vertical de 1200 a 1600 It __

Nevera vertical de 16012 2200t __

Aclare cuantos tiene la sede:

¢ Cuantas de esas funcionan?

-
=)

11 [ ¢ Cuenta con congeladores?

pry

L Cual de los siguientes tamafios corresponde a la
mayoria de los congeladores que funcionan?

Congelador pequefto, menor a 400 It K
Congelador mediano, de 401 a 800it _
Congelador grande, de 1401 a 16001t __

12 [¢ Cuantos de esos funcionan?

>

¢Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados
del suelo?
14 |, Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?

1

w

Dl (b e

PUNTAJE OBSERVACIONES

iTE ASPECTO A EVALUAR

15 | ¢ La sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos (cocina)? _a

16 |4 El material predominante del techo en ese lugar es?

17 |, El material predominante del piso en ese lugar es?

2
)

18 | ¢ El material predominante de las paredes en ese lugar es?
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FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PARA COMEDORES ESCOLARES

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE A5

MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA e R s

Aclare cuantas tiene la sede:

R
5]

R B

19 [ ¢ Cuenta con estufas?

20 | ¢ Cuenta con licuadoras? Aclare cuantas tiene la sede:

¢Cuéntas de las licuadoras que funcionan son

OO s e

21 |, Cuéntas de esos funcionan? industriales?
22 | ;La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE?
23 [ ¢ La sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE? |
2 ¢La sede cuenta con cucharones y cucharas para servir exclusivas para el uso del |
PAE? |
AREA D 0 0 I
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
25 | ¢, Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos? 3 I

De los nifios que reciben el PAE, ;Cuantos nifios caben sentados en el comedor al p
tiempo? 3

IV. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

27 [ ;La sede tiene un espacio o area demarcada para la disposicion de residuos? j

28 | ; La sede cuenta con el servicio de recoleccién de basuras (aseo)? O
¢ De qué forma se hace la disposicién de los residuos organicos (provenientes de los _5

restos de alimentos) del PAE en esta sede educativa?

30 | ¢ Realizan algtn tipo de clasificacién de residuos sélidos?

Aclare cuantas tiene la sede

31 | ; Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?

R O A ARIO
ITE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
32 | ¢ La sede tiene bafos de uso exclusivo para el personal manipulador de alimentos? O H
53 | Tiene bater(as sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de
alimentos? 0

¢ Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos?

iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
35 ¢ La sede cuenta con el servicio de electricidad? 5
36 [¢ La sede cuenta con acceso a agua? .5
31 | ¢ De donde obtiene principalmente el agua para el PAE? J_

sede cuenta | 0 lpyre septtio i

38 |;La sede cuenta con el servicio de alcantarillado?
- [
39 |, Que combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacion de los alimentos? % &./a :
3 Gas__pip
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PARA COMEDORES ESCOLARES r59

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE e griaERdees S
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA RbsE v

MENAJE PARA CONSUMD DE ALIMENTOS

ELEMENTO CANTIDAD

¢De cudntos platos dispone para el consumo de alimentos? 1"5'
¢De cuantos pocillos dispone para el consumo de alimentos? 0
¢De cuantos vasos dispone para el consumo de alimentos? D

¢ De cuantas cucharas dispone para el consumo de alimentos? /(5'

CONCLUSIONES!/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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DESCRIPCION DE LA RUTA: Describa brevemente el recorrido sea claro en tiempo, distancia, tipo de terreno y tipo de vahlculg.
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=] FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S
oy mentos VISITATECNIC A DE SEGUIMIENTO Y CONTROL g’
Ed ucaC|on % d%.i" COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD S ST
GOl BEnnAudn ns RACION PREPARADA EN SITIO- AR SR
INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08__ 11-06-23 _ Vol.3 |
CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

OBJETO DEL REALIZAR INTEHVENTOHIA TECNICA, ADMINISTHATNA JUHIDICA FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO ’
CONTRATO DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE, SEGUN LOS LINEAMIENTOS TECNICOS DE LA RESOLUCION 0335 DE 2021, A LOS ESTUDIANTES DE LA |

POBLACJON MAYORITAHIA MATHICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANAHE
S - INFORMACION GENERAL g Fienre ey i

URBANO -
e JESUS BERNAL PINZON ETC | DPTO.CASANARE | MUNICIPIO MANI =TRAL X !
SEDE PABLO ANTONO BARRERA FECHA DE VISITA 07-04-2025 HORA INICIO: 8:00 AM
OPERADOR lZJ;'24PAE INTERNADO CASANARE | CONTRATO DE SERVICIOS No. No. 1446 DE 2024 | |, oo oern o oo ™ o
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INFRAESTRUCTURA X | ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

;gT?GHAFIA AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 2 AREA DE ALMACENAMIENTO
Item No 6: ; El material predominante del techo en ese lugar es? Item No 9: ;Cuenta con neveras?
Observaciones: Observaciones:

FOTOGFIAFIA No. 3 I AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 4 ] AREA DE ALMACENAMIENTO
ftem N° 11: ;Cuenta con congeladores? Item 14: ; ;Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?

Observaciones: Observaciones: Estantes
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:(;T;}GRAFIA AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 6 AREA DE PREPARACION

Item No 15 : ;La sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos | Item No 16: ;El material predominante del piso en ese lugar es?
(cocina)?

Observaciones: Observaciones: baldosa

3 & : :
FOTOGRAFIA No. 7 | AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 8 | AREA DE PREPARACION

Item No 19: ; Cuenta con estufas? Item No 20 ¢ Cuenta con licuadoras?
Observaciones: Observaciones:

4l 5 e 3 i |
FOTOGRAFIA No. 9 ] AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 10 MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS |
ltem No 22 ; La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE? | Item No 31: ; Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) contapa y bolsa
pldstica?

Observaciones: Observaciones: Dos canecas




FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

- s 2 PARA COMEDORES ESCOLARES
Educacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE S55re ) IEEN
gt MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA T T

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ {

Entidad Territoria GOBERNACION DE CASANARE Municipio: PA‘L 0= AL P
Hora inicio: 1000 Institucién educativa: Sumor Bolainple ==
Fecha de la visital OF O% 2025 i 0 ; AM :
Hora terminacién: “‘ ] fc} A }1 Sede educativa: Swon AshvAe |
Modalidad del i RS 5 TR '/ Frar, e
oty PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo () - PS: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena ( ¥ ) - Rl: Racion Industrializada ( )
; 90.¢ 9 3357 XY= ) |
punTAJEESPERADO | 43} ‘ PUNTAJE OBTENIDO 0. § r PORCENTAJE % # 125 lr CONCEPTO FINAL & C\TE e o rre iy
Califique segun Instructivo de diligenciamiento (Maxima calificacién: 03 - Minima Calificacién: 0) 1
iTE ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 |¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria? O
2 ¢ La sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacion (basureros, mataderos, 3
pantanos, etc.)?
3 ¢La sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e inestabilidad 2
social?
¢ Con qué frecuencia las dinamicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la
4 1 3
operacion o enirega del PAE? 3

|. AREA DE ALMACENAMIENTO

iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

5 |¢La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?

6 |¢El material predominante del techo en ese lugar es?

7 |¢El material predominante del piso en ese lugar es?

8 |¢ El material predominante de las paredes en ese lugar es?

Aclare cuantas tiene la sede:

Lo (W W(u W

9 |;Cuenta con neveras?

:Cudl de los siguientes tamaos corresponde a la
mayoria de las neveras que funcionan?

3 Nevera domestica vertical menor a 4001t &<
Nevera domestica vertical de 4001t a 8001t __
Nevera vertical de 1200 a 1600 It __

Nevera vertical de 1601 a 2200 It

5 Aclare cuantos tiene la sede:

10 |; Cuantas de esas funcionan?

11 | ¢, Cuenta con congeladores?

¢ Cudl de los siguientes tamaiios corresponde a la
mayoria de los congeladores que funcionan?

12 |¢ Cuantos de esos funcionan? 3 Croiiacs Eian: Manira 400 472
Congelador mediano, de 401 a 8001t __
Congelador grande, de 1401 a 16001t _

1 ¢ Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados 3
del suelo?
14 | Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos? 3 g
AREA DE PREPARACIO
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
15 |¢ La sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos (cocina)? ’3

16 | ¢ El material predominante del techo en ese lugar es?

17 |¢ El material predominante del piso en ese lugar es? 3

18 |¢ El material predominante de las paredes en ese lugar es?
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Aclare cuantas tiene la sede:

¢Cuantos quemadores o fogones tienen en total
?
19 |¢ Cuenta con estufas? 3 sus estufas?

i Cuantos de esos quemadores funcionan
correctamente?

20 |; Cuenta con licuadoras? 3 Aclare cuantas tiene la sede:
¢Cuantas de las licuadoras que funcionan son
21 | Cuantas de esos funcionan? 3 industriales?
22 |¢ La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE? 3
23 | La sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE? O
24 |¢La sede cuenta con cucharones y cucharas para servir exclusivas para el uso del PAE? O
AREA D O O
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
25 | Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos? 3
W De los nifios que reciben el PAE, ; Cuantos nifios caben sentados en el comedor al 3
tiempo?

IV. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

27 |¢La sede tiene un espacio o drea demarcada para la disposicién de residuos? 3

28 | ¢ La sede cuenta con el servicio de recoleccién de basuras (aseo)?

¢ De qué forma se hace la disposicién de los residuos organicos (provenientes de los

2 restos de alimentos) del PAE en esta sede educativa?

3

=3

¢ Realizan algun tipo de clasificacion de residuos sdlidos?

Aclare cuantas tiene la sede:

W[ w O

31 | ¢ Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?

V. SERVICIOS SANITARIOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
32 |4 La sede tiene bafios de uso exclusivo para el personal manipulador de alimentos? O i
i ¢ Tiene baterias sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de o
alimentos?
¢ Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos? O

VI. SERVICIOS PUBLICOS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES
35 | La sede cuenta con el servicio de electricidad? /‘[ 5
3 |¢La sede cuenta con acceso a agua? 6
37 |¢De donde obtiene principalmente el agua para el PAE? 2 PozO P'Dwo
38 |} La sede cuenta con el servicio de alcantarillado? £ Roie SC’P‘}T (<&
= 3 |¢,Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacién de los alimentos? 3 tEas PiPe ‘e =
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MENAJE PARA CONSUMO DE ALIMENTOS
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ELEMENTO CANTIDAD
¢De cuantos platos dispone para el consumo de alimentos? 23
¢De cuantos pocillos dispone para el consumo de alimentos? 2 s
¢De cuantos vasos dispone para el consumo de alimentos? @ '7
¢De cuantas cucharas dispone para el consumo de alimentos? '26 ;r

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/IRECOMENDACIONES

DESCRIPCION DE LA RUTA: Describa brevemente el recorrido sea claro en tiempo, distancia, tipo de terreno y tipo de vehiculo.
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ANARE INDUSTRIALIZADA FOATIF08 110523

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

Vol. 3

ORJETO DEL REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO
CONTRATO DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE, SEGUN LOS LINEAMIENTOS TECNICOS DE LA RESOLUCION 0335 DE 2021, A LOS ESTUDIANTES DE LA
POBLACION MAYORITARIA MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

URBANO =

INSTITUCION

EDUCATIVA SIMON BOLIVAR ETC | DPTO. CASANARE | MUNICIPIO ] PAZ DE ARIPORO RURAL X =
SEDE SIMON BOLIVAR FECHA DE VISITA 08-04-2025 HORA INICIO: 10:00AM I
OPERADOR I;JZI:AE INTERNADO CASANARE CONTRATO DE SERVICIOS No. No. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACION 1110 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INFRAESTRUCTURA X ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

:gT:)GRAFiA AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIANo.2 | AREA DE ALMACENAMIENTO
Item No 9: ; Cuenta con neveras? Item No 11: ¢ Cuenta con congeladores?
Observaciones: Observaciones: Todas

S U e b R s R o R
FOTOGRAFIANo.3 | AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 4 | AREA DE ALMACENAMIENTO
item N° 13: ;Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se | Item 14: ; ;Qué elementos utiliza para el alnacenamiento de los alimentos?

encuentren elevados del suelo?
Observaciones: Observaciones: Estantes
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

:(;T;)GHAFIA AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 6 AREA DE PREPARACION
ftem No 15 : ;La sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos | ltem No 16: ; El material predominante del techo en ese lugar es?
(cocina)?

Observaciones:

Observaciones: Eternit

\

FOTOGRAFIA No.7 | AREA DE PREPARACION

FOTOGRAFIANo.8 | AREA DE CONSUMO

item No 18: ; El material predominante de las paredes en ese lugar es?

Item No 19: ;La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del
PAE?

Observaciones: baldosa y pintura

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 9 | AREA DE CONSUMO

FOTOGRAFIA No. 10 | SERVICIOS PUBLICOS

Item No 25: ; Cémo es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

ltem No 39: ;Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacién
de los alimentos?

Observaciones:

Observaciones: Gas pipeta
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FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA N
4 PARA COMEDORES ESCOLARES 25 =
Educacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE Ssalidre SR &
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA T Wk Nl

ASESbRIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

) 7
Entidad Territoria GOBERNACION DE CASANARE Municipio: Taz ai A7TFon | =
x Hora Inicio: o0 AM Institucién educativa: n 7] 2os Lo s |
4 >
Fecha de la visitaf ()4 £)¢4/-202.5 ; ¥ 1
Hora terminacién: 8 20 AH Sede educativa: Eléb 55’!76 ja % .
::(:'Siaclilg?d del PS: Preparado en sitlo - Tipo Almuerzo () - PS: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena ( 8 ) - RI: Racion Industrializada ( )
. 4
PUNTAJE ESPERADO | .4 44| , PUNTAJE OBTENIDO [ 33 , PORCENTAJE % 16-1} 2 j‘ﬂ‘kCONcEPTO FINAL ﬁg‘;ﬁ;‘:f"ﬁum“
Califique segan instructivo de dili to (Maxima calificacién: 03 - Minima Calificacién: 0) [
iTEl ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 | ¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria? O =
2 ¢La sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacién (basureros, mataderos, 5
pantanos, etc.)?
3 ¢La sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e
inestabilidad social? 3
¢Con qué frecuencia las dindmicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la
operacion o entrega del PAE?

.. L. AREADE ALMACENAMIENTO =~

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES

§ | ¢La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?

.6 |¢El material predominante del techo en ese lugar es?

¢ El material predominante de las paredes en ese lugar es?

Aclare cuantas tiene la sede:

¢ Cual de los siguientes tamafios corresponde a la
mayoria de las neveras que funcionan?

9 [¢Cuenta con neveras?

Nevera domestica vertical menor a 4001t _J
Nevera domestica vertical de 400ita 800 i __
Nevera vertical de 1200 a 16001t

Nevera vertical de 1601 a 2200 It ]
O Aclare cuantos tiene la sede: i

7 |¢El material predominante del piso en ese lugar es? _3
Coy

e
=1

¢ Cuantas de esas funcionan?

1

-

¢ Cuenta con congeladores?

¢ Cual de los siguientes tamafios corresponde a la
mayoria de los congeladores que funcionan?

12 | 4 Cuantos de esos funcionan? ﬂ A Congelador pequefio, menor a 400 It -
Congelador mediano, de 401 a 8001t _
Congelador grande, de 1401 a 16001t _
3 ¢Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados ;
del suelo? 3
14 | ¢ Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos? 5

Il. AREA DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES

15 | ¢ La sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos (cocina)?

16 | ¢ El material predominante del techo en ese lugar es?

¢El material predominante del piso en ese lugar es?

18 | ¢, El material predominante de las paredes en ese lugar es?
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Aclare cuantas tiene la sede:

iTE

19 | ; Cuenta con estufas?
20 | ¢ Cuenta con licuadoras? 3 Aclare cuantas tiene la sede:
. ¢Cuéntas de las licuadoras que funclonan son
21 | Cuantas de esos funcionan? 3 Industriales? p
22 | La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE? O
23 | ¢ La sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE? O
2 ¢La sede cuenta con cucharones y cucharas para servir exclusivas para el uso del O
PAE?
AREA D O O
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
25 | 4, Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos? 3
26 | D€ los nifios que reciben el PAE, ; Cuantos nifios caben sentados en el comedor al P
tiempo? j
A O DISPO O D R DUO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

2

=~

¢La sede tiene un espacio o area demarcada para la disposicion de residuos?

)

28

¢La sede cuenta con el servicio de recoleccién de basuras (aseo)?

29

¢De qué forma se hace la disposicién de los residuos organicos (provenientes de los
restos de alimentos) del PAE en esta sede educativa?

30

¢ Realizan algun tipo de clasificacion de residuos sélidos?

¢ Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?

_ V.SERVICIOS SANITARIOS

Aclare cuantas tiene la sede:

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
32 |4 La sede tiene barios de uso exclusivo para el personal manipulador de alimentos? O
13 |¢Tiene baterlas sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de
alimentos? O
34 |, Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos?
X OS5 PUB ®
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

iTE

3

¢La sede cuenta con el servicio de electricidad?

36

¢La sede cuenta con acceso a agua?

37

¢De donde obtiene principalmente el agua para el PAE?

Pozo

Lrofndlp

38

¢La sede cuenta con el servicio de alcantarillado?

Por0__Sep?

'O

39

¢ Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacién de los alimentos?

bas /’{/‘evél .

-
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ELEMENTO
¢De cuantos platos dispone para el consumo de alimentos? 2_2
&De cuantos pocillos dispone para el consumo de alimentos? 0 g
¢De cuantos vasos dispone para el consumo de alimentos? 0 ; =
¢De cuantas cucharas dispone para el consumo de alimentos? D .

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

/ /e > Vi /
e redlra st feerica ele LR eucorn ole (nfe) trcfor
en M Scele  jfaplo Sexsyp La femeosq,
- &/ rrnale aon o/ gie (et el comedor colidad & ﬁrrf/ﬂmo
a’( e Cormeriend/! ; ’ e
- Centd con s, fefp ena  comestae g, e effedo 9
o ohd /V;f/f—f'/?”ﬂ’ M [0S ol (oS 3 fuetfes Jeger T
ynen Kr2rmess 7p. : 2 £ i
w G TiFE oAd eresqiy e for meclio _cle fanels p/a@red.

DESCRIPCION DE LA RUTA: Describa brevemente el recorrido sea claro en tiempo, distancia, tipo de terreno y tipo de vehiculo.
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

._l‘b:f 0

REALIZAR INTERVENTOHIA TECNICA ADMINFSTRATIVA JURIDICA FINANCIERA CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO

ggﬂ&?ﬂ' DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE, SEGUN LOS LINEAMIENTOS TECNICOS DE LA RESOLUCION 0335 DE 2021, A LOS ESTUDIANTES DE LA
POBLACION MAYORITARIA MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

INSTITUCION URBANO
EDUCATIVA SAN JUAN DE LOS LLANOS ETC | DPTO. CASANARE | MUNICIPIO PAZ DE ARIPORO RURAL X

SEDE PABLO SEXTO LA HERMOSA FECHA DE VISITA 09-04-2025 HORA INICIO: 6:00 AM

OPERADOR ;lo'l'zl;’AE INTERNADO CASANARE CONTRATO DE SERVICIOS No. No. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACION | 8:20 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INFRAESTRUCTURA X ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

MODALIDAD I PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA

No. 1 AREA DE ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 2 AREA DE ALMACENAMIENTO

Item No 9: ;Cuenta con neveras?

Item No 11: ;Cuantas de esas funcionan?

Observaciones:

Observaciones: Todas

5-’{5//?«,/(,”

.H'n B

FOTOGRAFIA No. 3 I AREA DE ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 4 , AREA DE ALMACENAMIENTO

Item N° 13: ;Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se
encuentren elevados del suelo?

Item 14: ; ;Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?

Observaciones:

Observaciones: Estantes
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

B ae == | _omati ol 2

FOTOGRAFIA

AREA DE PREPARACION
No. 5

FOTOGRAFIA No. 6 AREA DE PREPARACION

Item No 15 : ;La sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos
(cocina)?

item No 16: ¢ El material predominante del techo en ese lugar es?

Observaciones:

Observaciones: Eternit

FOTOGRAFIA No. 7 | AREA DE PREPARACION

FOTOGRAFIA No. 8 ] AREA DE PREPARACION

Item No 18: ; El material predominante de las paredes en ese lugar es?

Item No 19 ;Cuenta con estufas?

Observaciones: baldosa y ladrillo

Observaciones:

0

‘4

<7
(3

FOTOGRAFIA No. 9 | AREA DE CONSUMO

FOTOGRAFIA No. 10 [ SERVICIOS PUBLICOS

Item No 25: ; Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

Item No 39: ; Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacién
de los alimentos?

Observaciones:

Observaciones: Gas pipeta




- FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA 11 -
. - » s PARA COMEDORES ESCOLARES i ) =
&%) Educacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE # et A neron o |
i MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA e ]
i
/ |
Entidad Territoria GOBERNACION DE CASANARE Municipio: ;702 CZ AHPaFes -
Hora iniclo: 1! 9¢7 A |institucion educativa: Dewr e cle fers Hopes |
Fecha de Ia visital ()] Oq 2008 \ £
Hora terminacién: 2:50 p7-] |Sede educativa: MI/’U’C/O)’ o)
H [4
:Je::'ia:;:‘ad del PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo () - PS: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena( ) - RI: Racién Industrializada () !
. J 1 i
- ~ 3 ol W y ==
PUNTAJE ESPERADO 41 4 I PUNTAJE OBTENIDO f =) 2. ! PORCENTAJE % ,f')O% A CONCEPTOFINAL £~ e e menks, |
Califique segln instructivo de dilig i (Maxima calificacién: 03 - Minima Calificacién: 0) [
ITElJ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 |¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria? O =
2 ¢La sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacion (basureros, mataderos,
pantanos, etc.)? ,3 |
3 ¢ La sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e 3
inestabilidad social?
4 |¢€on qué frecuencia las dinamicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la 5
operacién o entrega del PAE?
AREA DE A A A ®
iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES I

5 |¢La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?

6 |¢El material predominante del techo en ese lugar es?

7 | ¢El material predominante del piso en ese lugar es?

8 |¢El material prédominante de las paredes en ese lugar es?

Aclare cuantas tiene la sede:

O ||

9 [¢Cuenta con neveras?

¢Cuél de los slgulentes tamafios corvesponde a la
mayoria de las neveras que funcionan?

10 | ¢ Cudntas de esas funcionan? N p_ Nevera domestica vertical menor a 400ft
Nevera domestica vertical de 400ita 800 It
Nevera vertical de 1200 a 1600 1t __
Nevera vertical de 1601 22200t __ i
la sede: I
11 | ¢, Cuenta con congeladores? 3 AT Sl e v
¢Cuél de los sigulentes tamafios corresponde a la
mayoria de los congeladores que funcionan?
12 | ¢, Cuantos de esos funcionan? 5 Congeladr pequefio, menor a 400 X, H
Congelador mediano, de 401 a 8001t __
Congelador grande, de 1401 a 16001t ___
13 ¢Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados 3
del suelo?
14 | ¢ Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos? 3

iTE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES

15 | 4 La sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos (cocina)?

16 | ¢ El material predominante del techo en ese lugar es?

17 | ¢ El material predominante del piso en ese lugar es?

G | | (»

18 | ¢ El material predominante de las paredes en ese lugar es?
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2 P4 PARA COMEDORES ESCOLARES
Educacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE CESHGre TR AR
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA CE ATl bivs o

Aclare cuantas tiene la sede: |

¢Cuantos quemadores o fogones tienen en total

T

19 | ¢ Cuenta con estufas? 3 sus estufas?
¢Cuantos de eso!
correctamente?
20 | Cuenta con licuadoras? 3 Aclare cuantas tiene la sede:
i Cuéntas de las licuadoras que funcionan son
21 | ¢ Cuantas de esos funcionan? 3 Industriales?
22 | La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE? 3 =
23 | ¢ La sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE? 5 |
2 ¢ La sede cuenta con cucharones y cucharas para servir exclusivas para el uso del 5 |

PAE?
et Il AREA DE CONSUMO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
25 4, Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos? 5 [
De los nifios que reciben el PAE, ; Cuantos nifios caben sentados en el comedor al
tiempo? 5

IV. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
27 [;La sede tiene un espacio o area demarcada para la disposicién de residuos? 3
28 | ; La sede cuenta con el servicio de recoleccién de basuras (aseo)? O
49 | £De qué forma se hace la disposicion de los residuos organicos (provenientes de los
restos de alimentos) del PAE en esta sede educativa? 3
30 | ¢ Realizan algun tipo de clasificacién de residuos sélidos? 3
o ; : ; d
31 | Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica? 5 Adlate cuantea tionc 14 nede I
R O A ARIO
ITE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
32 |4 La sede tiene bafios de uso exclusivo para el personal manipulador de alimentos? D
33 | & Tiene baterias sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de O i
alimentos?

¢ Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos?

e e G EOVICIOS PUBLICOS e

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
35 |4 La sede cuenta con el servicio de electricidad? 5
36 | ¢ La sede cuenta con acceso a agua? 5
37 | ;,De dénde obtiene principaimente el agua para el PAE? j__ PUZO f)?zo fcn 5/‘;7.

38 |4 La sede cuenta con el servicio de alcantarillado?

| Jeta sed | 0O | o septep |

39 | 4, Qué combustible se utilizan en la sede educativa para la preparacion de los alimentos? 5 éd 15 7] d.ﬁ ot}

@
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edtebia dered i

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE :
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA v 2. Ved

MENAJE PARA CDNSUMO DE ALIMENTOS ="

ELEMENTO CANTIDAD
¢De cuantos platos dispone para el consumo de alimentos? /f 3
¢De cuantos pocillos dispone para el consumo de alimentos? ] é |
¢De cuantos vasos dispone para el consumo de alimentos? / 2 k
¢De cuantas cucharas dispone para el consumo de alimentos? / é |

CONCLUSIONESIOBSERVAC!ONESIRECOMENDAC}ONES
Ze Jealizor Lisita Fecrrca U nfpues/eeird  on ley  seele
M rafres el 7770 e fro cle // Gz e ANforo,

- Jo/ Secdle  geerter gor  apnergid fpr 177 cole e goniles  Splorel,
PO s splicie 7E raer Uér.r‘ 7cctr fos e,-yafaj slecesdreo :
cle] Sercier O b olirnen Jecco, '

DESCRIPCION DE LA RUTA: Describa brevemente el recorrido sea claro en tiempo, distancia, tipo de terreno y tipo de vehiculo.

comde - (bsee  Orbany — Calbo Godidn - Secle 71172418
Distanca - 10%s km _ Pavpiotadp Y 10Y Kim _ 5:7  fduppier?
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Tiho A Uehleclo i @cve 77,
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s 7] FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO & 1

B VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL :

e r |

alel Ed uca cion % P‘u metrte?g-i COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD e_dﬂhv_:g&z”__‘ |

2 scaammicinat RACION PREPARADA EN SITIO- Adin Senia ;
d INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08 110523 Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

~ INFORME FO >( \ VIS ¢ .
OBJETO DEL REALIZAR INTERVENTOHIA TECNICA ADMINISTHATIVA JUHIDICA FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO |
CONTRATO DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE, SEGUN LOS LINEAMIENTOS TECNICOS DE LA RESOLUCION 0335 DE 2021, A LOS ESTUDIANTES DE LA |
POBLACION MAYORITARIA MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPAHTAMENTO DE CASANARE.
INFORMACION GENERAL ;

INSTITUCION URBANO —
EDUCATIVA SAN JUAN DE LOS LLANOS ETC | DPTO.CASANARE | MUNICIPIO PAZ DE ARIPORO RURAL X i
SEDE MIRAFLORES FECHA DE VISITA 09-04-2025 HORAINICIO: 1:40 PM

OPERADOR l;;’zzAE INTERNADO CASANARE CONTRATO DE SERVICIOS No. No. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACION 250 PM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INFRAESTRUCTURA X ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

:(;T?GHAFIA AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 2 AREA DE ALMACENAMIENTO
Item No 5: ;La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos? Item No 11: ;Cuenta con congeladores?
Observaciones: Observaciones: Todas

! g, Wy 5
u{iﬂv'u M)

FOTOGRAFIA No. 3 | AREA DE ALMACENAMIENTO FOTOGRAFIA No. 4 AREA DE ALMACENAMIENTO

Item N° 13: ;Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se | Item 14: ; ;Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?
encuentren elevados del suelo?
Observaciones:

Observaciones: Estantes
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIA ‘
No.5 AREA DE PREPARACION FOTOGRAFIA No. 6 AREA DE PREPARACION

Iltem No 15 : ;La sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos | Item No 16: ;El material predominante del techo en ese lugar es?
{cocina)?

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 7 | AREA DE PREPARACION

FOTOGRAFIANo.8 | AREA DE CONSUMO

Item No 19: ; Cuenta con estufas?

item No 20 ¢ Cuenta con licuadoras?

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No.9 | AREA DE CONSUMO

FOTOGRAFIANo. 10 | AREA DE CONSUMO

item No 22: ; La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE?

Item No 25: ; Cémo es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

Observaciones:

Observaciones




\ CONTRATO DE CONSULTOR(A SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001- | COP!S%: | |
N 2024 Y No. INTERNO 1445 002 /)/79

/
’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
e.de.l:ﬁ Sierre) Ys CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR

G Consuliorias

PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS |  pECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE |

INFORME DE AVANCE N. 06

ABRIL DE 2025

ANEXO 34

Cronograma de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares
periodo del 1 al 30 de abril de 2025, contrato N°. INTERNO 1420 DE 2024

Correo Electronico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Celular: 3112632150
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CcODIGO:

Z PR S =
\\ CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001 INTER -PAE-RES-2024- | ))j( / ‘
2024 Y No. INTERNO 1445 002 “1£7 ‘

g’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01

edeb—irad sierra o CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR

Asesorias & Consuliorlas

PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS |  FECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE
ABRIL DE 2025

INFORME DE AVANCE N. 06

ANEXO 35

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a prestacion de servicio en
Comedores Escolares periodo del 1 al 30 de abril de 2025, contrato N°. INTERNO
1420 de 2024

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Celular: 3112632150
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INFORME DE VISITAS
TECNICAS DE =
SEGUIMIENTO, =

MONITOREO Y CONTROL
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Asesorias & Consultorias

ASESORIAS Y CONSULTORIAS
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150
E mail: interventoriaresideciaescolar@gmail.com




cODIGO:
INTERPAE-RESG-2024
’ OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

¢_4er=‘} “g‘,?a ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES

EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 2/08/2024

CONTRATO DE CONSULTORIA
No. SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001-2024 NO. INTERNO 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO:

“REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

CONSULTORA:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITOREO Y CONTROL
PERIODO: 01 AL 30 DE ABRIL DE 2025

YOPAL - CASANARE
bR : SRt o b 2025 St e e I S

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150
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CODIGO:
INTERPAE-RESG-2024
Z ’ OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTOR(A TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
; ; CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
“4"’“:.,‘:.353.,‘;;:‘;3 &7 | ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES FECHA: 2/08/2024
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” !

TABLA DE CONTENIDO |
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§ CODIGO:
INTERPAE-RESG-2024 [
Z ’ OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01 ‘}
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS |

edel—ird sierrd Vs

Asasorlss & Consuliorlas.

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 2/08/2024

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrativo N° SECOP |l CAS-OAJ-CDCI-015-2024 Y N° INTERNO 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE” y cuya ejecucidn se realiza por la empresa ASOCIACION
DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DE OROCUE CASANARE “ASAISOC”.

Por consiguiente, se plantea la presentacién del actual “Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de
seguimiento, monitoreo y control que adelanté la firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ” en el periodo
de ejecucion comprendido del 01 al 30 de abril de 2025, durante la fase de operacion del Programa de Alimentacion
Escolar - PAE modalidad racién preparada en sitio (PS) estrategia Residencias escolares, (Desayuno, Refrigerio,
almuerzo y cena); teniendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estdndares y las Condiciones
Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacién con el Ministerio de Educacion, a través de la resolucidon 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los estdndares de calidad e inocuidad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente
(Resolucidn 2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccién Social). Y sus anexos técnicos de Alimentacion
saludable, Calidad e Inocuidad, Participacién ciudadana, seguimiento y monitoreo, administrativo y financiero, y
compras publicas locales, necesarios para la implementacién y operacién del Programa de Alimentacion Escolar -

PAE.

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150
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INTERPAE-RESG-2024
2 ’ OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
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Asgsorias & Consulrorias

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 2/08/2024

2. MARCO NORMATIVO

Resolucién N°. 018858 del 11 de diciembre de 2018: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”.

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia realicen un
acompafiamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE. Norma que faculta para que la comunidad
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompafiamiento al Programa de Alimentacién Escolar (PAE). En
este orden de ideas, el articulo Primero sefiala que “la operacién del Programa de Alimentacién Escolar- PAE -
tendra vigilancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familia y de los
docentes que hacen parte de la institucién educativa beneficiaria para la prestacién del servicio”. De esta manera
es claro que esa vigilancia y acompafiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrollo contractual,

incluyendo todos sus componentes.

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover la participacién de pequefios productores locales
agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos, fundamentando su dmbito de aplicacién en el articulo 32 que determina como obligatorias las
disposiciones para todas las entidades publicas de los distintos niveles que manejen recursos publicos y demanden
de manera directa o indirecta alimentos para el abastecimiento y suministro de productos agropecuarios. De la
misma manera es extensiva la disposicion a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

alimentos.

Memorando 0441 de 08 de agosto de 2022: Gobernacién de Casanare. Quien establece que la compra publica de
alimentos que se origina en el PAE Departamental, debe darse prioridad a la busqueda y seleccién de proveedores
locales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demds departamentos
mencionados. Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 y la Resolucién

0335 del 23 de diciembre de 2021.

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013: Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones.

Resolucién niimero 5109 de 2005: por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano.

Resolucién 810 de 2021: Por el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano.

Resoluciéon 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32,37 y 40 de la Resolucién 810 de 2021

que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consumo humano.
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de Vigilancia de =
Medicamentos y Alimentos - INVIMA -y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen "
funciones de inspeccidn, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencidn y seguimiento para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. (Resolucion 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y practicos generales de higiene en la manipulacion,
preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidon de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccién”.

(Resolucién 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en la
normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que satisface las necesidades en el
marco del Programa de Alimentacién Escolar.

Complemento Alimentario: En los términos del articulo 52. de la Resolucion 335 de fecha 23 de diciembre del afio
2021 expedida por la UApA, éste “corresponde a los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios
del PAE para su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Diarias
de Energfa y Nutrientes por nivel educativo y tipo de racion en un tiempo de comida. Persigue entonces
complementar la alimentacién que los beneficiarios reciben en su hogar.”

Ciclos de menus: Hace referencia al conjunto de ments diarios, derivados de una minuta patron, establecidos para
un ntimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. Los ciclos de ments son disefiados por
el profesional en Nutricién y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregados al operador

para su aplicacion. (Adaptada MSPS1).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el =
contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador debera seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inocuidad, a fin de garantizar la prestacién de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las instituciones
educativas (zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestard el servicio de
alimentacién escolar para el caso de la racién preparada en sitio y comida caliente transportada, y la infraestructura
para el almacenamiento y distribucién en el caso de la racion industrializada; asi mismo, debera realizar el |
inventario, estado y condiciones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas.

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacidn escolar, una vez adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con como se describe a continuacion.
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Idoneidad de un bien o servicio: “Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi como las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la normay adecuada satisfaccion de ‘
la necesidad o necesidades para las cuales esta destinado”. (Literal d) art. 1, Decreto 3466 de 1982). =

Inocuidad: “Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al que se destina”. (Ministerio de Salud y Proteccién Social, 2013).

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP: Es una estrategia de programacién alimentaria mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus que se suministraran en los establecimientos educativos a traves de la
implementacién del PAE, bajo la modalidad de Olla comunitaria.

Olla Comunitaria: Es una tradicién ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicion ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacién propia y fomenta la
convivencia arménica, cohesién del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccién de costos y el buen vivir. Esta
tradicién dispone que la preparacién de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacion y aportes.

Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de
alimentos”. (Resolucion 2674 de 2013).

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizacién directa, fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano. (Resolucién 2674 de

2013).

Modalidad de atencién: Hace referencia al proceso y lugar de elaboracién y preparacién de los alimentos a
suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente transportada e
industrializada. (Definicién propia UApA) Articulo 6, Resolucién No. 335 de 2021).

Notificacién sanitaria: Numero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de menor riesgo en salud publica con destino al consumo humano. (Resolucion 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es aquella autoridad indigena, cabildo, resguardo y/o asociacién de autoridades tradicionales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organizacion indigena en su condicion de entidad sin
animo de lucro, contratada para ejecutar el programa de alimentacion escolar en aquellos establecimientos
educativos que atienden poblacién mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio indigena.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en general, 0 auna
parte del él, a cambio de un precio, uno o mas bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccion de una o mas necesidades de ese publico”. (literal b) art. 1, Decreto 3466 de 1982)

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150




cODIGO:
INTERPAE-RESG-2024
i ’ OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

edel—ira sierra >

Asesorias & Consuliorias

FECHA: 2/08/2024

Racién: Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segin tipo y modalidad de
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel
educativo. (Definicion Propia UApA).

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresion “suministro”, acoge la acepcién gramatical de accion y
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderd como la forma establecida para |a provision de bienes,
alimentos, servicios y elementos propios del Programa para el logro de su objetivo.

Trazabilidad: “Proceso que permite identificar una especie vegetal desde la produccién de la semilla hasta la
adquisicion de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida la produccion de la
semilla, la trasformacién, procesamiento, transporte, distribucién y comercializacion, y demas informacion
asociada a todos los eslabones de la cadena productiva”. (Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, en lo relativo a la creacion
del Sistema de Trazabilidad Vegetal).

4. OBIJETIVOS

4.1 OBJETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del seguimiento, monitoreo
y control a la operacién del Programa de Alimentacién Escolar - PAE, en el marco de la ejecucion del Contrato
Interadministrativo N° SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-015-2024 Y N° INTERNO 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE”

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

v Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula —=SIMAT, los documentos técnicos de nutricién aprobados y las condiciones de calidad e
inocuidad establecidas en la normatividad sanitaria vigente.

v Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, que permitan
subsanar y evitar la incidencia de estos, de manera oportuna, garantizando la prestacién del servicio durante los
dias calendario escolar.

v Consolidar e Identificar acciones correctivas oportunas que contribuyan al fortalecimiento de los estandares de
calidad e inocuidad, la alimentacién saludable y los mecanismos de participacion ciudadana necesarios para |a
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la operacion PAE bajo la modalidad Racion
Preparada en Sitio (PS) Estrategia Residencia Escolar (RE).
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo y control técnico realizados para la entrega de la modalidad
Racién Preparada en Sitio (PS), Estrategia Residencia Escolar (RE) en las instituciones educativas oficiales del resguardo

indigena.

6. METODOLOGIA

I
|
Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora realizé visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar !
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacién del PAE en la modalidad racion preparada £
en sitio (PS) Estrategia Residencia Escolar (RE). A continuacion, en la Tabla No. 1 se relacionan los formatos sugeridos |
por la UApA y adaptados por interventoria para la verificacion en campo. '

Tabla 1. Formatos para visitas de seguimien

to, monitoreo y control del PAE. !
e )RMATO ESTABLECIDO
operacién racién preparada en sitio con enfoque

1. Formato de condiciones de
diferencial.
2. Formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racién preparada en sitio
Racién preparada en sitio con enfoque diferencial.
3. Formato de informe fotogréfico visita técnica de seguimiento y control comedores
escolares modalidad racién preparada en sitio modalidad residencias escolares.

Asi bien, en lo referente a los parametros calificables durante las visitas de campo de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE (Ver Tabla No. 2).
En consecuencia, para el andlisis de resultados se tuvo en cuenta once (11) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (PS), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en items especificos desde la Tabla I

No. 2 a la Tabla No. 4.

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacion del PAE segun modalidad de servicio

I Edificacidn e instalaciones

] Plan de saneamiento (Programa de limpieza y desinfeccién)
11 Control de plagas

v Manejo y disposicién de residuos solidos y liguidos

Vv Abastecimiento de agua

Vi Personal dinamizador auxiliar de alimentos
Vil Condiciones de distribucién y transporte en recepcion de materia prima
Vil Almacenamiento

IX Preparacion, ensamble y distribucidén.

X Participacion ciudadana

Xi Obligaciones contractuales
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacién racién (PS)

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, =
libres de acumulacién de basuras, estancamiento de agua y en buen estado de mantenimiento

La instalacion esta disefiada y construidas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso
de plagas, animales domésticos y otros.

_ np asinfeccion i i o :
3 Todas las reas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacién de agua y los registros diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

4 Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos,
pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan

de manera oportuna.

5 Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el
aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.
6 Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales |

resistentes al uso y a la corrosion.

7 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.
8 Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soporte: diagngstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccién interno, documentacién de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Ultima fumigacion:

)SICIO| (= SIAUOS S S vV AL

9 Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccién de residuos
solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
10 la clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa documental. I—

Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o

proliferacion de plagas.
11 El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las |
superficies en contacto con estos. i

mien gua :
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de

produccion.
13 Se realiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque de almacenamiento de agua potable. Fecha de la ultima

limpieza y desinfeccion realizada
ador auxiliar de alim: _ : :
El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.
15 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo con lo

establecido en la normatividad vigente.
16 Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150




9290

c6DIGO: =
INTERPAE-RESG-2024
VERSION: 01

N\
)

edel—ira sierra Vs

Asgsorlas & Consultorias.

OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 2/08/2024

2L

ndiciones ¢ ribus 1

) 2pcion nate imasss it e
17 Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecid
sanitaria vigente. (condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, techos, estibas, canastillas) E
18 Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion
o alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. i
19 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este '
proceso (fecha de vencimiento, lote y cumplimiento de la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).

o en la normatividad

20 Los vehiculos utilizados para el transporte de alimentos, garantizan las condiciones minimas requeridas para evitar
la contaminacién de los alimentos, haciendo uso de cavas, canastillas y embalajes limpios que protejan el alimento.

\Imacenamiento O Col e G
21 Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cérnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en
la resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

22 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el

riesgo de contaminacion.
23 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha

caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
24 El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de I
2005 y demds normatividad vigente. '
25 Se lleva control de primeros en vencer, primeros en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacién de la materia
prima. Aplicando KARDEX diferencial para pueblos indigenas.

P ——————r———————

produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos |
de posibles riesgos de contaminacion.
28 Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y f
preductos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccién. -
29 Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de
manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacién. i
30 Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no |
generan posibles riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos de descongelacidn requeridos se realizan
de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

31 Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas |
de calidad o inocuidad.

32 Se reportan las necesidades de los equipos, segtn lo establecido en los manuales del fabricante y se garantiza el

buen uso y estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacién.
Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y presenta buen estado.

e

El comedor escolar cuenta con publicacién de ficha técnica del PAE (identificacién de la ET y de |a sede educativa,
nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio
de atencién, nimero de contrato o convenio, nombre o razén social del operador, canales de atencidn al ciudadano)

35 Se encuentran publicado el ciclo de menu autorizado para la ejecucién del contrato.

36 La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida (Formato anexo
check list elementos de aseo).
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Tabla 4. Parametros técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racién (PS) con
enfoque diferencial

";.IH‘]- a i}
Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al célculo de las minutas aprobadas, multiplicadas
por el nimero de servicios y tipo de menu.
El menut del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menUs y minuta patrén adoptada.

2
3 El ciclo de men se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

4 El menu entregado segtin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. |
5

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con ‘.

documento soporte de aprobacidn. ‘
Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que |

hacen parte del ment servido. ,
Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de mens cuentan con su respectiva receta estandarizada. |

El ment entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

Se cuentan con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion.

10 | Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos.
11| Enel ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 | Laaceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

13 | Eldesperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los parametros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, (0) no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y comparados segun

parametros dados por la UApA, relacionados en la Tabla No. 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacion de visitas — UApA.

95%-100% | Bueno | 85%-94.9%

70% - 84.9% | Defici < 69%

La informacién obtenida de las visitas de campo, es notificada mediante correo electrénico

interventoriaresidenciaescolar@gmail.com, con oficio remisorio, relacionando cada una de las visitas y el respectivo

escaner de las mismas.
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7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS %

El seguimiento, monitoreo y control de la ejecucién PAE, es un proceso que se evalua conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativos del PAE, a través de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccién de informacion y analisis que determina fallas y oportunidades de mejora
como alternativas de solucién para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa.

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de reconocimiento en
campo, las cuales buscaron recolectar informacion de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de Raciones
Alimentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del
Contrato interadministrativo N° SECOP |l CAS-OAJ-CDCI-015-2024 Y N° INTERNO 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE” ejecutado por la empresa ASOCIACION DE AUTORIDADES
INDIGENAS SALIVAS DE OROCUE CASANARE “ASAISOC”. En este sentido, se realizaron visitas técnicas de verificacion
al desarrollo del programa, donde se elaboraron los alimentos en la modalidad Racién Preparada en Sitio — estrategia
Residencias Escolares (RE), con cuatro tiempos de comida: Desayuno, Refrigerio, Almuerzo y Cena a los nifios, ninas,
adolescentes y jovenes matriculados en las Instituciones oficiales del resguardo indigena durante los periodos de
operacién del PAE comprendidos entre el 01 al 31 de abril de 2025.

Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racion
preparada en sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de abril de 2025 - modalidad Racién preparada en sitio (PS)

estrategia Residencias Escolares.

1 QOrocue IEA PUDI RINCON DEL SOCORRO 24/04/2025 100 Muy bueno
2 Orocue IEA PUDI IEA PUDI PRINCIPAL 24/04/2025 100 Muy bueno

Tabla 7. Consolidado de visitas realizadas mediante actas de verificacién de condiciones de operacion racién preparada
en sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de abril de 2025.

| MUNICIPIO
1 [ Orocue IEA PUDI IEA PUDI PRINCIPAL 24/04/2025 96.6 | Muybueno
Orocue IEA PUDI RINCON DEL SOCORRO 24/04/2025 100 | MuyBueno

De las visitas anteriores, para el periodo de andlisis se reportaron dos (2) verificaciones de condiciones de operacion
racién preparada en sitio (PS) “formato De condiciones de operacion racion preparada en sitio con enfoque
diferencial” y determinaron porcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas (%), junto
con el concepto de dicho resultado.

Ahora bien, en lo referente a las gréficas que presentan el porcentaje de cumplimiento, se introducen las siguientes
ilustraciones que esquematizan los aspectos técnicos por periodo especifico y la comparacién de las calificaciones
obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacién en campo.
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llustracién 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacién del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares (RE) durante los periodos especificos del 01 al 30 de abril de 2025.

IEA PUDI SEDE PRINCIPAL

—

% de cumplimiento de aspectos tecnicos

Edificacién e instalaciones S 100%

plan de saneamiento I 100%
control de plagas G 757, 1
Manejo y disposicon de residuos... I——— 1009,
Abastecimiento de agua IEEEGEGGEGEGEGEGGG————— 100% I
Dinamizador auxiliar de alimentos EG—G—G——EEEE——— 100%
Almacenamiento IEEEEEEGEGGEGEE——— 100
Preparacién, ensamble y distribucién S 100% ’
participacién ciudadana NI 100% |

Obligaciones contectuales IEEEEEGEG————S—————— 100%

0% 20% 40% 60% 80% 100% 120%

IEA PUDI SEDE RINCON DEL SOCORRO

% de cumplimiento de aspectos tecnicos
Edificacién e instalaciones mssssmsss— 100%
plan de saneamiento  meEEE———G———— —— — — — — 0%
control de plagas  messes——————— 1009 =

Manejo y disposicon de residuos... e 100% |
Abastecimiento de agua  messs————— ——————— ] (0
Dinamizador auxiliar de alimentos —ssss—— 1000}

Almacenamiento  s——————— 100 E
Preparacién, ensamble y... pesssssssssssemmms 100%
participacion ciudadana  psssssssss—— 100

0% 20% 40% 60% B80% 100% 120%
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8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por la Resolucion 2674 de 2013 del —
Ministerio de Salud y Proteccion Social (MSPS), y teniendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucién 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de la

operacién del Programa de Alimentacién Escolar (PAE) realizado por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS

SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE (ASAISOC) para los estudiantes matriculados como internos y en

los diferentes niveles académicos de las Instituciones Educativas Oficiales del Resguardo Indigena Séliva de Orocué.

Todo lo anterior bajo el desarrollo del Contrato Interadministrativo No. 1420 de 2024, con el cual se suministra

racion preparada en sitio modalidad residencias escolares, correspondientes a cuatro tiempos de consumo:

Desayuno, Refrigerio, Almuerzo y Cena.

A continuacidn, se detallan los hallazgos detectados por el equipo interventor en las dos (2) visitas de campo

realizadas a las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena Séaliva de Orocué en el periodo comprendido entre
el 01 al 30 de abril de 2025: sedes IEA PUDI PRINCIPAL Y RINCON DEL SOCORRO.

EDIFICACION E INSTALACIONES

La edificacién debe estar disefiada y construida de manera que protejan los ambientes de produccién e impidan la
entrada de polvo, lluvia, suciedad u otros contaminantes, asi como del ingreso y refugio de plagas y animales
domésticos, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE
(ASAISOC), se constaté un porcentaje del 100%, cumpliendo con lo estipulado en la resolucion 2674 de 2013 y
demas normatividades vigentes, para la operacion del programa de alimentacion escolar PAE para pueblos

indigenas.

PLAN DE SANEAMIENTO

En las visitas realizadas a |la operacion de LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO
DE OROCUE CASANARE (ASAISOC), se constatdé un porcentaje del 100%, frente a la aplicacién del Plan de =
Saneamiento evaluado. En el periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se
determiné durante las visitas técnicas de seguimiento y control, que el personal manipulador de alimentos registro,
las actividades de los programas (L&D, abastecimiento de agua, manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos
y control de plagas). de este modo y como actividad complementaria, los profesionales del equipo interventor,
realizaron durante las visitas técnicas capacitaciones al personal manipulador explicando la importancia de esta
accion en todas las etapas del proceso de preparacion de alimentos.

CONTROL DE PLAGAS

Las plagas representan una gran amenaza para la higiene y la inocuidad en los servicios de alimentacion, debido a
que son transmisoras de enfermedades y facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus y gérmenes
perjudiciales para la salud del consumidor, es por ello que el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE (ASAISOC), realiza un programa de control de plagas
de acuerdo con la normatividad vigente y realizar todos los procedimientos necesarios para su vigilancia y control.
En visita técnica realizada por el equipo interventor se evidencio un cumplimiento del 100% en esta actividad en la
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sede Rincon del socorro y 75% en IEA PUDI- principal debido a una abertura en puerta de ingreso al area de .
preparacion, accién correctiva que ya realizo el operador. '

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDO Y LIQUIDOS

El correcto manejo de los residuos de restaurantes es importante ya que, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacién de
los desperdicios del servicio de alimentacion puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para la recoleccién de residuos sélidos, la
clasificacién de los mismos y retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacién
de plagas. Los recipientes deben estar bien ubicados e identificados conforme a la normatividad sanitaria vigente.
La evaluacién de los criterios previamente mencionados, arrojé durante el mes de abril una calificacion del 100%

para ambas sedes.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

El operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE
(ASAISOC), cumplié con el 100% en la limpieza y desinfeccién periédica de tanque de almacenamiento de agua
potable segun legislacién vigente, como lo refiere el item evaluador del acta de “formato de condiciones de
operacion racion preparada en sitio con enfoque diferencial”.

PERSONAL DINAMIZADOR AUXILIAR DE ALIMENTOS

Para el periodo objeto de informe del 01 al 30 de abril de 2025, En la ejecucién de las actividades de operacion del
PAE dadas por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE
(ASAISOC),se evidencio el cumplimiento del 100% garantizaron el acatamiento del personal dinamizador auxiliar
de alimentos, a la normatividad sanitaria vigente (Resolucién 2674 de 2013), en relacion con la aplicacién de las
buenas practicas higiénicas y con los aspectos comprendidos en el Capitulo IIl, articulo 14 Numeral 2 de la misma
legislacion, donde se exige el uso de la dotacién completa, en buen estado, de color claro, junto con elementos de
proteccion necesarios para los procesos de elaboracién (tapabocas cubriendo nariz y boca, cofia para el cabello, —

guantes de manipulacién).

ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

En los aspectos de almacenamiento de materias primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisitos
generales de B.P.M., conservacion de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima. Tales criterios deben estar en cumplimiento de la legislacion sanitaria vigente (Resolucién 2674 de 2013), la
normatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos (Resolucién 5109 de 2005) y demds normatividad vigente;
asi como los Lineamientos técnicos del PAE coordinado por el MEN.

La evaluacién de los criterios previamente mencionados, arrojé durante el 01 al 30 de abril de 2025, una calificacién
del 100% en ambas sedes (rincon del socorro, lea pudi principal). Durante la ejecucién, se perfecciono el orden y
limpieza en el almacenamiento de los insumos; encontrdndose estos productos dentro de su vida util y con fecha
de vencimiento vigente, obedeciendo lo estipulado en la Resolucién 5109/2005 del ministerio de salud y proteccién

social.
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PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

Las condiciones de preparacion presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 01 al 30 de abril de
2025, pues se logré conseguir un porcentaje del 100% en ambas sedes educativas, se logro verificar que los procesos
de preparacién de las raciones se elaboraron en condiciones 6ptimas de higiene, limpieza y conservacion, para
evitar cualquier tipo de contaminacién cruzada. Todo lo anterior, prueba el compromiso que tiene los actores que
ejecutan las operaciones del PAE para los estudiantes matriculados como internos en los diferentes niveles
académicos en las Instituciones Educativas Oficiales del resguardo indigena.

PARTICIPACION CIUDADANA

Durante el periodo de andlisis del presente informe, el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS
SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE (ASAISOC), presenté un desempefio favorable en los items de
participacién ciudadana; lo anterior, con el cumplimiento de la publicacion completas (ficha técnica del PAE, ciclos
de mend traducido al lenguaje UWA), en el comedor escolar de la sede Rincén del socorro y IEA Pudi principal.

OBLIGACIONES CONTRACTUALES

En el periodo objeto de informe del 01 al 30 de abril de 2025, se evidencio el cumplimiento de la entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida.

.

+ ﬂD

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Representante Legal =
Contrato de consultoria No. 1445 de 2024
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INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 D

INFORME DE AVANCE N. 06 ABRIL DE 2025

el &

ANEXO 36

Actas de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares y
registro fotografico periodo del 1 al 30 de abril de 2025, contrato N°. INTERNO
1420 de 2024

Correo Electronico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Celular: 3112632150
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 02 \3

FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION )
VIGENTE DESDE: MAYO 2024 2 £
PREPARADA EN SITIO CON ENFOQUE DIFERENCIAL AR e, o,

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024 I
OBIJETO DEL CONTRATO: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE .—
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL |

DEPARTAMENTO DE CASANARE"

Entidad territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio: O QDCUG

Fecha de la visita: Z 4 4 2 ® 2 ;] Hora inicio: 10~ 4’5’&\'\'\ Institucion educativa: T EA @O’D\ »—
Operador: #\5#\‘ 60C Hora terminacidn: in 00 Of‘" Sede educativa: elf\\(ON 'S)&\ w(O UZD |
e mt;r:dmmmrahvo A4 0O cle| 20 ‘14 Tipo de complemento: g_“: sQlenNGQ N° de servicios: 7 é :

Calificacién | OBSERVACIONES
(Describir la accion Accién de mejora)

Califique segln nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No cumple (0) - No aplica {N.A) - No observado (N.O)

Plan de saneamiento

Programa de Limpieza y Desinfeccién

Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza,
1 [se evita la acumulacion de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

e

oportuna.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfecciéon de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
2 |cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedares, toallas, guantes entre otros) que se
utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de
materiales resistentes al uso y a la corrosion .

Control de plagas

Las instalaciones y areas del comedor escolar no evidencian indicio o presencia de plagas y/o vectores

de contaminacion.
Las instalaciones y dreas del comedor escolar cuentan con barreras fisicas que protejan los ambientes

6 [de produccién contra el ingreso de plagas, animales domesticos y otros vectores que pongan en riesgo

la inocuidad de los alimentos.
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes soportes: Documentacién de la empresa

7 |fumigadora, fichas t 'cnicads' y, certificado de fumigacidn. Fecha de la ultima

fumigacion: TO ,'2075

El comedor escolar cuenta con los registros de control integrado de plagas y se encuentran
diligenciados de forma adecuada y oportuna.

Manejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos
Existe al interior del servicio de alimentacidn, recipientes de material sanitario, para la recoleccién de

9-[residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la
norma sanitaria vigente.

La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo
10 [de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar
generaci6n de olores y/o proliferacién de plagas.

4

5

\"\»F"P‘P-P-\*P"

\_>

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni
para las superficies en contacto con estos.

>

11

Abastecimiento de agua
Existe un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico

12 |sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacién y es usado para el servicio de comedor LL
escolar.
Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

t itima implezay desinfeccion realizada; . 2\ (O |77 4
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién realizada: \ oo

Dinamizador auxiliar de Alimentos

El personal dinamizador auxiliar de alimentos no presenta afecciones de la piel o enfermedades
14 [infectocontagiosas y cuenta con certificacion médica en la cual se acredite la aptitud para la j’

manipulacion de alimentos.
Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo_ _L dereal

a lo establecido en la normatividad vigente.

\y—‘*
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Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo |

16 S )
establecido en la normatividad vigente. =

El personal dinamizador auxiliar de alimentos acredita formacién en educacién sanitaria, prinicipios

17 : e it T - o :
basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higienicas en manipulacién de alimentos.

r_:-

Almacenamiento

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cdrnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

18

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados

19/ | SHss : AT

minimizando el riesgo de contaminacién.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida |
20 |del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de

los productos.
El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en |a
Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.

21

Se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacién de

22
materia prima. Aplicando KARDEX diferencial para pueblos indigenas.

7 La materia prima no confarme se encuentra en un area especifica, esta debidamente identificada para
evitar su uso.

Preparacién, ensamble y distribucion

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen

los alimentos de posibles riesgos de contaminacidn.

24

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y

25 [hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacién y en los tiempos establecidos

wn

de desinfeccion.

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se
realizan de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de A,
microorganismaos.

Todos los complementos estdn libres de contaminacidn fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

Se reportan las necesidades de los equipos, segln lo establecidos en los manuales del fabricante y se
garantizael cuidado, buen uso y buen estado de |a totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la A—
operacion.
Participacion ciudadana i
El comedor escolar cuenta can publicacién de ficha técnica del PAE (identificacion de la entidad |
territorial y de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento
alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencién, nimero de contrato o convenio, ﬁ_,
nombre o razdn social del operador, canales de atencién al ciudadano)

2

(=2}

%PPPPHPP%

27

28

2

w

30

Se encuentran publicado el ciclo de menu autorizado para la ejecucion del contrato y traducido al A—

31
dialecto o lenguaje indigena del territorio

Obligaciones contractuales
5 La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida j_
(Formato anexo check list elementos de aseo).

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Porcentaje de Cumplimiento: 700 %

Concepto técnico: Muy bueno I 95% - 100%‘/i— Bueno 85% - 94,9% Aceptable | 70% - 84,9% I Deficiente I <69%

Como complemento de la verificacion de requerimientos alimentarios y nutricionales, decribir el numero &JYW@ A_ 2l nen L VQO%

del ciclo de menu y la semana a la cual corresponde.




=500

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 01

‘\\_’ 7) Educacidn | FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACIGN PREPARADA EN SITIQ |-oc0: FO-ATVRPS 01
el CON ENFOQUE DIFERENCIAL VIGENTE DESDE: MAYO 2024
CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACIGN ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUFCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE.

ENTIDAD TERRITORIAL: | GOBERNACION DE CASANARE Municipio: | OP0 (L& |
Fecha de la visita: l Q, ’ 4 IO |4 l Q—'I OJZ |5 Institucion educativa: T &~ @O’D \ E=
Operador: BAS AN S:)C Sede educativa: g“ nNeon <l Socovo
Residencias escolares .

Contrato interadministrativo No.| 4 Tipo de complemento: No. De servicios: S j

3420 de 024 o 16
Informacién de las raciones entregadas =

Semens il -viend 4 ( Hyevwo eﬂ40f4\|\a = b}pd &l

Descripcion del mend: A~rroAQ bl@Y\LO dorrde ale (6‘06&36 \f E}O@ o L @. l

Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) N/O {No observado)

Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero

de servicios y tipo de men.

1

2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |El ciclo de men se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

4 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento
soporte de aprobacion.

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte
del ment servido.

>

7 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

8 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

9 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

10 |Se cumple con los horarios de distribucidn establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

11 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

DO DInInin|ole|T Olbe|e

13 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

Porcentaje de cumplimiento: ﬂO O %

Observaciones 2 £ ==
= eﬂL oo UCrE Qe St YV EGUENMGA Alimendario  ~f NoAriGo. =

el ; i

\ ] FIRMAQUIEN READZATAVISTTA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA: ‘;
8 \
q’ IMEH j/% /{a% U&”‘-{ legfe !Q /‘!Uﬂ’\é’] e

e~ mn Nombre/ CJ5 & /# (_’,’b’n' Nombre: M elly Bubiele, Home)e
ecelyd Servcd 5 Documento: Lf &7 [/ B Documento: 100 A 8 212

B R
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Observaciones generales de la visita
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la dodaticownn wc~Pieda .,
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FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA:

; [N
\ NOMBRE V(2777

H\{ﬁl&l}g& i g = @’ 2 CEDULA: Vg’g/; 26)/
Caiidle Al o reLerono: o / 222 L? (2 [7l

CAnGo:___,F__}_’Q/ 67[( /4/’53,%)_ &

FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:

NOMBRE: F\en\{' Ro‘oie\u \-\om@je
cepuLa: 400 e B 219

TELEFONO:_3 (1 219 2L S ¢
CARGO:__T1nan r2aderer
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

OBJETO DEL
CONTRATO

REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DI':'L DEPARTAMENTO DE CASANAHE

INSTITUCION URBANO
EDUCATIVA IEA PUDI ETC DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO OROCUE RURAL (X)

SEDE RINCON DEL SOCORRO FECHA DE VISITA 24-04-2025 HORA INICIO: 10:45 AM
OPERADOR ASAISOC CONTRATO DE SERVICIOS No. 1420 DE 2024 HORA DE TERMINACION 12:00 PM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO X
MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

o e 1
L Fumiypal
7?-&’;21‘*45

FOTOGRAFIA No. 1 I PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

FOTOGRAFIA No. 2 | CONTROL DE PLAGAS

Item No 2: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje
y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

item No 7: Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos
soportes: diagnéstico empresa fumigadora, fichas técnicas y certificado de fumigacién.
Fecha de la ultima fumigacién: 24/01/2025

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 3 I MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 4

I ABASTECIMIENTO DE AGUA

Item No 10: La clasificacién de residuos soélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos
sdlidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o
proliferacién de plagas.

Item No 12 : Existe un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra
construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en constante
circulacion y es usado para el servicio de comedor escolar.

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

NO CUMPLE |

CUMPLE | X |

Observaciones.

Observaciones:
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO &
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO

e cde iy S ey
Ascrcrian G Consuier laa

FO-AT-IF-08  11-05-23 Vol 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIANo.5 | ABASTECIMIENTO DE AGUA

FOTOGRAFIA No. 6 | DINAMIZADOR AUXILIAR DE ALIMENTOS

Item No 13: Se realiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque
de almacenamiento de agua potable

Item No 15: Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso
adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

CUMPLE | X [ NO CUMPLE [

CUMPLE [ X | NOCUMPLE |

Observaciones: 21/04/2025

Observaciones:

NELLY RUBIELA ITUMEJEN
Cadn e Gabulma N Ll #9317

1 5 ALDATNTTE |
WANLEACTURA. § PIOICTICAS FIGESSCAT T WAL ALION LE

i o bt 10 e

5 s e

e g
EBLIUS A
l LA CAPAUTACKR XARTTARIL FRLSOTS BASKOOS) m_‘l;nr.\_ls

FOTOGRAFIA No. 7 ] DINAMIZADOR AUXILIAR DE ALIMENTOS

FOTOGRAFIA No. 8 | ALMACENAMIENTO

Item No 17: El personal dinamizador auxiliar de alimentos acredita formacion en
educacién sanitaria, principios bésicos de buenas practicas de manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos.

Item No 20: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

CUMPLE [ X | NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 9 [ ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 10 l ALMACENAMIENTO

Item No 20: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los preductos.

Item No 19: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024
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FOTOGRAFIA No.11 | ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 12

Item No 19: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

Item No 21: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

CUMPLE | X ] NO CUMPLE [

CUMPLE | X | NO CUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

“l

FOTOGRAFIA No. 13 | PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

FOTOGRAFIA No. 14 | PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

Item No 24: Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma
que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

Item No 28: Todos los complementos estan libres de contaminacidn fisica, biolégica, quimica y
cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.

CUMPLE | X [ nNocuwmpLe ]

CUMPLE X [ NocumPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 15 | PARTICIPACION CIUDADANA

FOTOGRAFIA No. 16 ] PARTICIPACION CIUDADANA

Item No 30: El comedor escelar cuenta con publicacién de ficha técnica del PAE (identificacion de la
entidad territorial y de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de
complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencién, nimero de contrato
0 convenio, nombre o razén social del operador, canales de atencidn al ciudadano)

Item No 31: Se encuentran publicado el ciclo de menu autorizado para la ejecucién del contrato y
traducido al dialecto o lenguaje indigena del territorio

CUMPLE [ X [ nNocumpLE |

CUMPLE I NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

DEP.

ARTAMENTO DE CASANARE"

Enti

dad territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

ODroce e

Fecha de la visita: 2 {1 DL{ 2' o Z 5 Hora inicio:

7

Institucion educativa:

IEA  Pobi

Operador:

Hora terminacidn: Sede educativa:

820 AM

ASAIspe

TEAR Puni - PH“C‘P@‘

Con

trato interadministrativo

14920 nN& 2024

Tipo de complemento: | D < bty

N° de servicios:

36.

Califique segtn nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No cumple (0) - No aplica {N.A) - No observado (N.O)

Calificacién |

OBSERVACIONES
(Describir la accion Accién de mejora)

Plan de saneamiento

Pro

grama de Limpieza y Desinfeccién

Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza,
se evita la acumulacion de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

oportuna.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se
utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

4

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de
materiales resistentes al uso y a la corrosién .

Control de plagas

Las instalaciones y dreas del comedor escolar no evidencian indicio o presencia de plagas y/o vectores

3 de contaminacién. 1
Las instalaciones y areas del comedor escolar cuentan con barreras fisicas que protejan los ambientes aé;aw 3’<:/¢a e: Ce2p

6 |de produccidn contra el ingreso de plagas, animales domesticos y otros vectores que pongan en riesgo O m/)‘\‘ f’b"’lj'-'f y /ic
la inocuidad de los alimentos. et ey € CIM) G LlerSoy
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes soportes: Documentacién de la empresa b ””7'/'%7 & EOCrxt -

7 |fumigadora, fichas técnicas y certificado de fumigacion. Fecha de la ultima /’
fumigacién: 2 ] }02/5-

i El comedor escolar cuenta con los registros de control integrado de plagas y se encuentran /‘
diligenciados de forma adecuada y oportuna.

Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de
residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la

9
norma sanitaria vigente.
La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo

10 |de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar 1
generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

i El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni 1

para las superficies en contacto con estos.

Abastecimiento de agua

Existe un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacién y es usado para el servicio de comedor

12

escolar.
e Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion realizada: 2-(//0(// Z(J(/J' 1
Dinamizador auxiliar de Alimentos

1

=

El personal dinamizador auxiliar de alimentos no presenta afecciones de la piel o enfermedades
infectocontagiosas y cuenta con certificacion médica en la cual se acredite la aptitud para la
manipulacidn de alimentos.

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo
a lo establecido en la normatividad vigente.
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Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo

16
establecido en la normatividad vigente.

El personal dinamizador auxiliar de alimentos acredita formacion en educacidn sanitaria, prinicipios

17 L e VL AR ; i) i
basicos de Buenas Précticas de Manufactura y précticas higienicas en manipulacion de alimentos.

N LN

Almacenamiento

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura

exigidos en la resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. 1

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados

minimizando el riesgo de contaminacidn. 1

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida

del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de 1 I
i
1

18

19

2

o

los productos.
El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la
Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.

21

Se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacidon de

22
materia prima. Aplicando KARDEX diferencial para pueblos indigenas.

n La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, esta debidamente identificada para
evitar su uso.
Preparacion, ensamble y distribucidn

Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen
los alimentos de posibles riesgos de contaminacién. /|
Se lavan y desinfectan los empagques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y I
hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacidn y en los tiempos establecidos| i
de desinfeccion. po
Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se
realizan de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de 1
contaminacién.
Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos de
descongelacién requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de 1
microorganismos.
Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las

24

2

Wi

2

(=2}

27

—

28 oy § ¢ ¥
caracteristicas de calidad o inocuidad.

Se reportan las necesidades de los equipos, segin lo establecidos en los manuales del fabricante y se
garantizael cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la 1
operacién. |
Participacion ciudadana !
El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha técnica del PAE (identificacion de la entidad |
territorial y de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento

alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencidn, nimero de contrato o convenio, 1
nombre o razdn social del operador, canales de atencidn al ciudadano) g

2

w

30

5 Se encuentran publicado el ciclo de menu autorizado para la ejecucion del contrato y traducido al 1

dialecto o lenguaje indigena del territorio I
Obligaciones contractuales t
i La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida 1

(Formato anexo check list elementos de aseo).
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Parcentaje de Cumplimiento: C{ é i é %

’ T
Concepto técnico: Muy bueno | 95% - 100% /f Bueno 85% - 94,9% Aceptable | 70% - 84,9% Deficiente | <69%

r . . . . . e T ) [4
Como complemento de la verificacién de requerimientos alimentarios y nutricionales, decribir el numero [ S@/7XE 7 a L Heno ﬁ/
del ciclo de menu y la semana a la cual corresponde.




Observaciones generales de la visita
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< UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 01
o, e o 6 CODIGO: FO-AT-VRPS-01
\‘\",./,} Educac[on FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN SITIO
\ 52 CON ENFOQUE DIFERENCIAL VIGENTE DESDE: MAYO 2024

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024 ‘
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE I
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUFCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL I

DEPARTAMENTO DE CASANARE.

ENTIDAD TERRITORIAL: | GOBERNACION DE CASANARE Municipio: | 0 e i
Fecha de la visita: IZ |lf ’ 0‘ q IZ_ ‘ 0‘2 £ |institucién educativa: J C——'—ﬁ 7)0 s =
Operador: ﬂjﬂf\;’ﬁc Sede educativa: j‘é y 770 2y
- Residencias escolares
Contrato interadministrativo No. / 0&’ Z Tipo de complemento: No. De servicios: = 6 ;
1920 né& 2024 = 3 =

Informacién de las raciones entregadas % ; ; ;
- Colddd cl& [fCcclo c& /7Ipre Corn [ee i€ — filevp FPTT70 -
Descripcion del menti: ‘f - i%’” é/()”éﬁ I m&nfﬁ

/kj'ayano

Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) N/O (No observado)

Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cdlculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el niimero

de servicios y tipo de mendu.

1

2 [El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

4 |El menu entregado segin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento
soporte de aprobacion.

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte
del menu servido.

7 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

8 |El mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacién.

9 |Se cuenta con elementos de estandarizacidn tanto para servido como para preparacion.

10 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

11 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

SR N IS Y K fe)le

13 [El desperdicio de alimentos en |a etapa de descomide es bajo.

Porcentaje de cumplimiento: 700 %
Observaciones o 5
SE FEeahn | Lenfycycrwm ol p¥ GECT e A 7T el @i Tle =]
Cbm‘f//:'mn . con CEI mensdH. 7/ ;
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S99

; : FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO &’
P4 {merites s VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL z
Educacion 39 naey COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD SR S
CASANARE s RACION PREPARADA EN SITIO
FO-AT-IF-08  11-0523  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL

OBJETO DEL HEALIZAR INTERVENTORIA TECNICA ADMINISTRATIVA JURIDICA FINANCIERA CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACIN DEL
CONTRATO SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEF’AHTAMENTO DE CASANARE.
_ INFORMACION GENER/

URBANO

INSTITUCION |
EDUCATIVA IEA PUDI ETC DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO OROCUE RURAL (X) : _
SEDE IEA PUDI FECHA DE VISITA 24-04-2025 HORA INICIO: 6:40 AM |
OPERADOR ASAISOC CONTRATO DE SERVICIOS No. 1420 DE 2024 HORA DE TERMINACION 8:20 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO X

MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIANo.1 [ PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DEISNFECCION FOTOGRAFIANo.2 | PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DEISNFECCION

ftem No 1: Todas las édreas y supefficies del servicio se encuentran en adecuadas | item No 2: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos, menaje
condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son | y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

CUMPLE | X [ NOCUMPLE | CUMPLE [ X | NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

\~|‘W‘

FOTOGRAFIANo.3 | CONTROL DE PLAGAS FOTOGRAFIA No. 4 ] MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
Item No 6: Las instalaciones y 4reas del comedor escolar cuentan con barreras fisicas | Item No 7: Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes soportes:
que protejan los ambientes de produccion contra el ingreso de plagas, animales | Documentacién de la empresa fumigadora, fichas técnicas y certificado de

domésticos y otros vectores que pongan en riesgo la inocuidad de los alimentos. fumigacion. Fecha de la ultima fumigacion:
CUMPLE [ [ NOCUMPLE | X CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
Observaciones: Se observa separacion entre puerta y piso mayor 1 cm puerta de Observaciones: 24/01/2025

ingreso a cocina
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

Hi ,,! I
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FOTOGRAFIA No. 5 ] MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIANo.6 | DINAMIZADOR AUXILIAR DE ALIMENTOS

Item No 10: La clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos
sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacién de plagas.

Item No 15: Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso
adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente

CUMPLE | X [ NO CUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:
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FOTOGRAFIA No.7 I DINAMIZADOR DE ALIMENTOS

FOTOGRAFIA No. 8 | ALMACENAMIENTO

Item No 16: Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas
del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

iftem No 19: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

CUMPLE | X ] NOCUMPLE |

CUMPLE | X | NOCUMPLE

| i

FOTOGRAFIA No. 9 I ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 10 i ALMACENAMIENTO

Item No 19: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién.

item No 21: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
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) 1445 G 2024

FOTOGRAFIA No. 13 | PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

FOTOGRAFIA No. 14 I PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

Item No 24: Los procesos de produccién se realiza de manera secuencial y continua de tal forma
que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacién.

item No 28: Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica, biologica, quimica y
cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.

CUMPLE | X [  nNocumpLE

CUMPLE [ X ] NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 15 | PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

| PARTICIPACION CIUDADANA

FOTOGRAFIA No. 16

Item No 30: El comedor escolar cuenta con publicacién de ficha técnica del PAE (identificacién de la
entidad territorial y de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de
complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencién, niimero de contrato
0 convenio, nombre o razdn social del operador, canales de atencién al ciudadano)

Item No 31: Se encuentran publicado el ciclo de mend autorizado para la ejecucién del contrato y
traducido al dialecto o lenguaje indigena del territorio

CUMPLE I X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE

Observaciones:

Observaciones:

-

g




- cODIGO:
CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP |l CAS-OAJ-CMA-001- INTER -PAE-RES-2024- ;)3 /er 3

& 2024 Y No. INTERNO 1445 002
)

OBJETO: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS | FECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE
INFORME DE AVANCE N. 06
sk e ___ABRILDE 2025

edelird sierrad s

Asasorfas & Consuliorlas

CONTRATO INTERADMINISTRATIVO N2 SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-016-2024 Y NO.
INTERNO 1424 de 2024

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com >
Celular: 3112632150




QAL CAnT: CODIGO:
CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP 1l CAS-OAJ-CMA-001 [ T, /2 = f(/

&’ 2024 Y No. INTERNO 1445 .

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
edebira siercd o CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS | FECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE
INFORME DE AVANCE N. 06
R s , . hBRILDE2025

ANEXO 37

Cronograma de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares
periodo del 1 al 30 de abril de 2025, contrato N°. INTERNO 1424 DE 2024

Correo Electronico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Celular: 3112632150
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CcODIGO:

CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP Il CAS-OAI-CMA-001- |
INTER -PAE-RES-2024- ——
,\\ 2024 Y No. INTERNO 1445 5 215
’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS |  FECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE

~ ABRIL DE 2025

edelird sierra o

Asesorlas & Consultorlas

INFORME DE AVANCE N. 06

ANEXO 37.1

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a prestacién de servicio en
Comedores Escolares periodo del 1 al 30 de abril de 2025, contrato N°. INTERNO
1424 de 2024

Correo Electrénico: interve.h-tofi-é-r;"s:idenciaescolar_@gmaii.com
Celular: 3112632150




INFORME DE VISITAS
TECNICAS DE [=
SEGUIMIENTO,

MONITOREO Y CONTROL .

63

edel—irS &e.rra‘}

Asesorias & Consultorias

ASESORIAS Y CONSULTORIAS
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150
E mail: interventoriaresideciaescolar@gmail.com




N\ cODIGO:
INTERPAE-RESG-2024
Es ’ OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

del—ird sierrS .
b e Al et e FECHA: 2/08/2024

CONTRATO DE CONSULTORIA i
No. SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001-2024 NO. INTERNO 1445 DE 2024 f

OBJETO DEL CONTRATO:

“REALIZAR INTERVENTORIA TECNIQA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

CONSULTORA:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITOREO Y CONTROL
PERIODO: 01 AL 30 DE ABRIL DE 2025

YOPAL - CASANARE
— S— —————— _2025_ —————— S—— - - S— — S

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150
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Asasorias G Consulorlas

cODIGO:
INTERPAE-RESG-2024
VERSION: 01

OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 2/08/2024

TABLA DE CONTENIDO %
=

INTHODUCEION i b R Siemi i i e s 4
MARCOINGRMATIVO Rl s e i a ae 5
MARCOICONCEPTIAL & L i o i lE Aas i et sl s i e ol e e e 6
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QBIET VO GEN ERA LN e e i ot S e e po A e P s 8 |
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RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS ....o.vvvereeetseiesreeeenssesssessesssesssessssssesessanessnnnees 13
7.4 CONSOLIDADODE VISITAS TECNICAS i osesisssess sbetensssseiasisess s ssssssasmsisbtssssasi 13
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Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150




cODIGO:
INTERPAE-RESG-2024
VERSION: 01

OBJETO DEL CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

edelird sierrad s
Asesories & Consaltorlas

FECHA: 2/08/2024

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrativo N° SECOP |l CAS-OAJ-CDCI-016-2024 Y N° INTERNO 1424 DE 2024, con objeto de:
“MPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA CHAPARRAL Y BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA Y HATOCOROZAL". y cuya ejecucion
se realiza por la empresa CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL Y BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA

Y HATOCOROZAL.

Por consiguiente, se plantea la presentacion del actual “Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de
seguimiento, monitoreo y control que adelantd la firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ” en el periodo
comprendido del 01 al 30 de mayo de 2025, durante la fase de operacién del Programa de Alimentacion Escolar -
PAE modalidad racién preparada en sitio (PS) estrategia Residencias escolares, (Desayuno, Refrigerio, AlImuerzo y
Cena); teniendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacién Escolar — PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacién con el Ministerio de Educacién, a través de la resolucién 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los estandares de calidad e inocuidad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente
(Resolucién 2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccidn Social). Y sus anexos técnicos de Alimentacion
saludable, Calidad e Inocuidad, Participacién ciudadana, seguimiento y monitoreo, administrativo y financiero, y
compras publicas locales, necesarios para la implementacién y operacion del Programa de Alimentacion Escolar -

PAE.

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No. 08-80 — Celular No. 3112632150




