Valledupar, 10 de junio del 2025 /

Doctora

JAIDE MEDINA CALDERON

Secretaria de Local
de SaludMunicipio de
Valledupar Ciudad

Asunto: Informe de actividades.

Respetada doctora Jaide Medina

INFORME DE ACTIVIDADES No.

2 7

FECHA DE PRESENTACION (DIA/MES/ANO)

10/06/2025 ~

CONTRATO
NUMERO Y FECHA (DIA/MES/ANO)

1192-SGR del 10/04/2025

OBJETO DEL CONTRATO

PRESTACION DE SERVICIOS DE UN

PROFESIONAL QUE BRINDE APOYO AL PROCESO

DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL

2025

SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA'Y NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA
LOCAL DE SALUD DE VALLEDUPAR CESAR ANO

PERIODO COMPRENDIDO DE LAS
ACTIVIDADES (DIA/MES/ANO)

10/05/2025 /

09/06/2025

Como contratista, dando cumplimiento a la clausula de la forma de pago del
contrato a mi nombre, me permito relacionar a continuacion las actividades que
desarrollé durante el lapso de tiempo anteriormente referenciado, las cuales
detallo a continuacion.

ACTIVIDADES REALIZADAS

ITEM

OBLIGACION CONTRACTUAL

ACTIVIDAD(ES)

SOPORTE Y/U FUENTE DE
VERIFICACION

1. Brindar apoyo a las acciones de
Inspeccion, Vigilancia y Control (IVC)
que sean ejecutadas por la entidad
territorial en la preparacion
almacenamiento, comercializacion,
distribucion y expendio de alimentos y
bebidas, asi como el transporte
asociado a dichas actividades
teniendo como marco juridico al
Leyes de la Republica: eLey 09 de
1979 "Por la cual se dictan medidas
sanitarias". Codigo Sanitario Nacional.
El Titulo V establece el Marco Legal
General de los Alimentos. eLey 715
de 2001 "Por la cual se dictan normas
organicas en materia de recursos y
competencias y se dictan otras
disposiciones para organizar la
prestacion de los servicios de
educacion y salud, entre otros”. eLey
1122 de 2007 "Por la cual se hacen
algunas modificaciones en el Sistema
General de Seguridad Social en Salud
y se dictan otras disposiciones". eLey

Apoyo en la inspeccion,
vigilancia y control a los
establecimientos de riesgo
de establecimientos
Alimentos y bebidas y
Vehiculos Transportadores
de Alimentos, afines de los
barrios de Valledupar.

Los cuales relaciono a
continuacion:

e Cesar Pompeyo

¢ H.H Alimentos

e Monta Carga la 12
e Bendito Asado

o Atlético El Peluo

e Brix Cocina Fusién
e Vehiculo EKW 688
e Cali Pollo

e Vehiculo LJZ 751

Acta de visitas

Registro fotografico




1437 de 2011 "Por la cual se expide
el Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso
Administrativo". eDecreto Ley 019 de
2012 "Por el cual se dictan normas
para suprimir o reformar regulaciones,
procedimientos y tramites
innecesarios existentes en la
Administracion Publica".

e Granero y estadero
La Gran Via

o Asaderoy
Restaurante la 21

¢ Pallarinos pizza

¢ Alitas House Las
Flores

o Billares la 44

s Billares La Roca

s Disco-barla 41

o Estadero Damian

e La Victoria Billar Pool
Plan B

2. Realizar acompafiamiento y apoyo
en las actividades de gestion publica
de la Secretaria Local de Salud, en lo
relacionado con la investigacion y
control de enfermedades transmitidas
por alimentos reportados al SIVIGILA,
con la diligencia de los instrumentos
idoneos en su estudio y seguimiento.

No fui asignada por el
coordinador de area en las
actividades de gestion
publica de la Secretaria
Local de Salud, en lo
relacionado con la
investigacion y control de
enfermedades transmitidas
por alimentos reportados al
SIVIGILA

Acta de visita

3. Apoyar en la proyeccion de
conceptos sanitarios y aplicacion de
medidas sanitarias que sean
ejecutadas por la entidad territorial,
como resultados de las inspecciones
realizadas en los establecimientos de
preparacion, almacenamiento,
comercializacion, distribucion y
expendio de alimentos y bebidas, asi
como el transporte asociado, acorde
con la competencia de la Secretaria
Local de Salud.

Se brindd apoyo a las
acciones de Inspeccion,
Vigilancia y Control (IVC) y
aplicacion de medidas
sanitarias que sean
ejecutadas por la entidad
territorial en la preparacion
almacenamiento,
comercializacion,
distribucion y expendio de
alimentos y bebidas, asi
como el transporte asociado
a dichas actividades
teniendo como marco
juridico las Leyes de la
Republica.

Acta de visitas

4. Apoyar en las acciones tendientes
en la atencion y resolucion de las
peticiones, quejas y reclamos que se
radiquen en la Secretaria Local de
Salud, en el ejercicio de la inspeccion
sanitaria otorgada por la Ley 9 de
1979 y demas normas
reglamentarias.

No fui asignada por el lider
de area establecimientos de
interés sanitario relacionado
con casos de peticiones,
quejas y reclamos que se
radiquen en la Secretaria
Local de Salud, en el
ejercicio de la inspeccion
sanitaria otorgada por la Ley
9 de 1979 y demas normas
reglamentarias.

Acta de visita

5. Acompaiiar y apoyar en los
operativos de inspeccion, vigilancia y

Se Acomparnia y Apoya al
Operativo de IVC en

Acta de visita




control realizados por la Secretaria
Local de Salud, en el marco de su
competencia, asi como tramitar la
documentacion relacionada de
manera oportuna y acorde con la
normatividad vigente en la materia.

establecimientos de interés
sanitario expendio de
alimentos y bebidas y
preparacion de Alimentos
ubicados en el Parque la
Leyenda Vallenata.

6. Apoyar las acciones de informacion
y educacion sanitaria dirigida a los
actores locales sujetos de inspeccion,

Se realiza IEC, Informacion
Educacion y comunicacion
sanitaria en el Parque
Urbanizacion Los Mayales a
los establecimientos de
interés sanitario. Donde se
les sensibilizo los temas de

Acta de visita

6 vigilancia y control sanitario en BPM, Li'rnpieza de utensilios,
cumplimiento de la Resolucién 1229 | recepcion de materia prima,
de 2013. Dotacion de manipuladores,
prevencion de la
contaminacion cruzada, uso
de elementos de proteccion
personal.
Se participa y apoya en la
capacitacion del plan de
7. Apoyar en la participacion en induccién: capacitacion y
convocatorias del plan de induccion, | €ntrenamiento del talento Acta de trabajo
7 capacitacion y entrenamiento del humano interno de la
talento humano interno de la sectorial | Sectorial sobre: Criterios de
y al realizado por el Invima. Evaluacion Acta con enfoque
de riesgo de preparacion de
Alimentos.
Se apoyo en el adecuado
8. Apoyar el adecuado cumplimiento y cumplimiento y desarrollo de
desarrollo de las actividades del Plan | yjsitas de inspeccion, Acta de trabajo
8 de Salud Territorial relacionadas con Vlg“ancﬁa y control sanitario,
el area de Vigilancia y Control de de acuerdo a las actividades
alimentos. del Plan de Salud Territorial.
Se apoyo en la planeacion
de capacitaciones
- presenciales, y segun el
ds capactaciones presenciales o |CON0UraMa me cortesponds | Aca de rabao
9 : . el 24/07/2025 para
virtuales que se requieran en temas d .
. . esarrollar el tema asignado.
relacionados con su area.
Medidas Sanitaria de
Seguridad
10. Participar en las diferentes
actividades de la Sectorial, Se apoya en las estrategias
movilizaciones, campanias, eventos, | de promocion, acciones y
talleres que se desarrollen en la difusion de la gestion por la Acta de visita
10 misma, Apoyar en las estrategias de | Secretaria Local de Salud,
promocién, acciones Yy difusién dela eventOS, talleres que se
gestion por la Secretaria Local de desarrollen.
Salud, eventos, talleres que se
desarrollen en la misma.
- 11. Estructurar plan de trabajo, rendir |Se realiza informe de Acta de trabajo

informes de actividades segun las

actividades donde se




frecuencias establecidas con soportes
que permitan evidenciar el
cumplimiento del objeto contractual
en medio magnético o fisico.

evidencia el cumplimiento
del objeto contractual.

12. Las demas actividades que le
sean asignadas por el supervisor en
cumplimiento de su objeto
contractual.

12

Se realiza inscripcion a
Vehiculos transportadores
de Alimentos y a
establecimiento de interés
sanitario.

Acta de trabajo

Cordialmente,

Vs1Revin I3

Contratista Katiusca Bendeck Narvaez
c.c 49.716.517




FORMATO DE PRESENTACION DE OBLIGACION CONTRACTUAL N°1 /

NUMERO DE
CUENTA QUE
TRAMITA:

NUMERO DE
CONTRATO:

CUENTAS

1192 | PENDIENTES:

NOMBRE
COMPLETO DEL
CONTRATISTA:

Katiusca Bendeck Narvaez

OBJETO DEL
CONTRATO:

PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025

OBLIGACION
CONTRACTUAL:

1. Brindar apoyo a las acciones de Inspeccion, Vigilancia y
Control (IVC) que sean ejecutadas por la entidad territorial en la
preparacion almacenamiento, comercializacion, distribucién y
expendio de alimentos y bebidas, asi como el transporte
asociado a dichas actividades teniendo como marco juridico al
Leyes de la Republica: eLey 09 de 1979 "Por la cual se dictan
medidas sanitarias". Cddigo Sanitario Nacional. El Titulo V
establece el Marco Legal General de los Alimentos. eLey 715 de
2001 "Por la cual se dictan normas organicas en materia de
recursos y competencias y se dictan otras disposiciones para
organizar la prestacion de los servicios de educacion y salud,
entre otros”. eLey 1122 de 2007 "Por la cual se hacen algunas
modificaciones en el Sistema General de Seguridad Social en
Salud y se dictan otras disposiciones". eLey 1437 de 2011 "Por
la cual se expide el Codigo de Procedimiento Administrativo y de
lo Contencioso Administrativo”. eDecreto Ley 019 de 2012 "Por
el cual se dictan normas para suprimir o reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la
Administracion Publica”.

LUGAR DE
EJECUCION:

10/05/2025

Valledupar FECHA: | 09/06/2025

BREVE

DESCRIPCION DEL

DESARROLLO DE
LA ACTIVIDAD:

Apoyo en la inspeccion, vigilancia y control a los
establecimientos de riesgo de establecimientos Alimentos
y bebidas y Vehiculos Transportadores de Alimentos,
afines de los barrios de Valledupar.
Los cuales relaciono a continuacion:
s Cesar Pompeyo
s H.H Alimentos
¢ Monta Cargala 12
* Bendito Asado
e Atlético El Peluo
Brix Cocina Fusion
Vehiculo EKW 688
Cali Pollo
Vehiculo LJZ 751
Granero y estadero La Gran Via
Asadero y Restaurante la 21
Pallarinos pizza
Alitas House Las Flores
Billares la 44
Billares La Roca
Disco-bar la 41
Estadero Damian




e La Victoria Billar Pool Plan B

SOCES;%(S )LgUE Acta de Listado de Registro Otro o
EJECUCION DE LA reunién asistencia | fotografico iCual?
ACTIVIDAD: X — _
NOMBRE LIDER Vo.Bo V
gfk,_Agg,fEE,%'E Yesmith Atencio LY \“\\ ____)
EL CONTRATO: §

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE :
QUIEN REVISA: FEGHA
Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades

Slo NO@o




SECRETARIA LOCAL DE SALUD

ALEALDIA
ot VALLEDUPAR

Valledupar, 10 de junio de 2025

Secretaria Local De Salud

Componente inspeccion, Vigilancia y Control

Asunto: Relacién actas de conceptos sanitarios y aplicacion de medidas sanitarias de seguridad a
establecimientos de Alimentos y Bebidas.

La presente es para dejar constancia que la contratista KATITUSKA BENDECK NARVAEZ
Identificada con cedula de ciudadania N° 49716517. Realizo y/o actas de conceptos sanitarios

y aplicacion de medidas sanitarias de seguridad

e Tabla de actas en el periodo del 10 de mayo al 09 de junio de 2025

ACTAS DE ESTABLECIMIENTOS DE BEBIDAS Y ALIMENTOS
CONSECUTIVO ESTABLECIMIENTO FECHA DE VISITA
A0096-25 IN058-25 Cesar Pompeyo 12/05/2025
A0094-25 H.B Alimentos 13/05/2025
A0093-25 Monta Carga la 12 13/05/2025
A0095-25 Bandiic Asatls 13/05/2025
A0091-25 Atlético El Peluo 13/05/2025
A0092-25 Brix Cocina Eusidn 13/05/2025
T0051-25 INO70-25 Vehiculo EKW 688 12/05/2025
A0090-25 Cali Pollo 12/05/2025
T0052-25 IN069-25 Vehlculo LIZ 751 15/05/2025
AAYe Granero y estadero La Gran Via AR
AQIR02S Asadero y Restaurante la 21 22/05/2025
A0148-25 Pallarinos pizza 21/05/2025
AT Alitas House Las Flores 21/05/2025
A0146-25 Billares |a 44 21/05/2025
A0173-25 Billares La Roca 28/05/2025
A0174-25 Disco-baris 41 28/05/2025
A0176-25 Estadero Damian 28/05/2025
A0175-25 La Victoria Billar Pool Plan B 28/05/2025




Timemark
oto G0k Real

b

parque de laleyenda
N Jue, 29demay 202512714
v, 7 #2-79 piso 2, Valledupar, Cesar “ NS

{ 18.497450°N,73.264880%W

%

JUGRHPHEMAATPK ™

-\

ié ﬁ GPS Hap Camera

Valledupar,Cesar,Colombia
Carrera 13, Valledupar Cabecera Municipal,
Valledupar, Cesar 200007, Celombia
Lat 10.498637, Long -73.264583
05/29/2025 10:55 a. m. GMT-05:00
Note ; Captured by GPS Map Camera

)




CIA FOTOGRAFICAS VISITAS IVC




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°2

CUENTAGUE | 2 | NOMERODE | .o | CUENTAS |
TRAMITA: CONTRATO: Vs PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
3 NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
2. Realizar acompafiamiento y apoyo en las actividades de
gestion publica de la Secretaria Local de Salud, en lo
OBLIGACION relacionado con la investigacion y control de enfermedades
CONTRACTUAL: | transmitidas por alimentos reportados al SIVIGILA, con la
diligencia de los instrumentos idéneos en su estudio vy
seguimiento.
El.}légslélgﬁ Secretaria local de Saldd FECHA: ;gf,gggg:g
No fui asignada por el coordinador de area en las
BREVE actividades de gestion publica de la Secretaria Local de
DESCRIPCION DEL ; : S
DESARROLLO DE Salud, en lo reIacnonacjp con la mv_eshgac;on y control de
LA ACTIVIDAD: enfermedades transmitidas por alimentos reportados al
SIVIGILA
SO::S ;iﬁ )L?\UE Acta.c'ie Lis.tado c_ie Regigtro Otro' o
EJECUCION DE LA | reunion asistencia fotografico ¢, Cual?
ACTIVIDAD: —* — —
NOMBRE LIDER Vo. B@\
('?lf kLAgéE:EE]I[EJlE Yesmith Atencio \ “\ =
EL CONTRATO: \jﬁ\
=

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOGo

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades



jze=re=y | ALCALDIADE
@< ¢ | VALLEDUPAR
i3 2 ey
v Pagina 1 de 1
QEEIT\O%%LA Seguridad Alimentaria y Nutricional / ETAS
. 10052929 yora DE INICIO | 8 90 @™
Secretaria local de salud FECHA
HUGARK: 9/06/2025
HORA FINAL | 72: 00 p.m
> Mesade W Monitoreo/
TIPO DE Comits Trabajo Auditoria Seguimiento
ACTIVIDAD: : Asistencia eE . Informe
Reunién tienics Capacitacion Otra/cual:
TEMA: ETAS Enfermedades Transmitidas por Alimentos
Realizar acompanamiento y apoyo en las actividades de gestion publica de la
OBJETIVO: Secretaria Local de Salud, en lo relacionado con la investigacion y control de
enfermedades transmitidas por alimentos reportados al SIVIGILA, con la diligencia
de los instrumentos idéneos en su estudio y seguimiento.
poBLACION  [Establecimientos de alimentos y bebidas relacionados con la investigacion y control de
‘ OBJETO: (enfermedades transmitidas por alimentos.
DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD
La presente es para dejar constancia que la contratista Katiusca Bendeck Narvaez
identificada con cedula de ciudadania N° 49.716.517 de Valledupar, en vista de desarrollar el objeto
Contractual para la fecha de presentacién de informe en el periodo del 10 de mayo al 09 de junio
de 2025. Por parte de la coordinacion del area de vigilancia epidemiolégica. No fui asignada
por el lider de area establecimientos de interés sanitario relacionadas con casos de Enfermedades
Trasmitidas por alimentos ETA, reportadas a través de SIVIGILA.

COMPROMISOS

No.

Tarealactividad

Responsable

Fecha de compromiso

REGISTROS FOTOGRAFICOS

Responsable del
diligenciamiento:

Cargo /cedula

Katiusca Bendeck Narvaez | M B enad N

Profesional Contratista 49.716.517

Numero de ;
VALIDADO NOMBRE CARGO/ENTIDAD Cédula Firma
RES DEL Profesional de planta
ACTA YESMITH ATENCIO LS 13718404 \—\D\\\\B
ANEXOS: Asistencia, lista de chequeo, pantallazos de correo entre otros o N/A




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°3 /

CUMERODE | 5 | nomeroDE | .o | cuenTAs |
TRAMITA: CONTRATO: "/ | PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETODEL | APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
2 NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
3. Apoyar en la proyeccion de conceptos sanitarios y aplicacion
de medidas sanitarias que sean ejecutadas por la entidad
. territorial, como resultados de las inspecciones realizadas en los
OBLIGACION establecimientos ~ de  preparacién,  almacenamiento,
CONTRACTUAL: | comercializacion, distribucién y expendio de alimentos y
bebidas, asi como el transporte asociado, acorde con la
competencia de la Secretaria Local de Salud.
LUGAR DE / 10/05/2025
EJECUCION: Valedipar ¢/ FECHA: | oo/06/2025
Se brindd apoyo a las acciones de Inspeccion, Vigilancia
y Control (IVC) y aplicacién de medidas sanitarias que sean
BREVE ejecutadas por |a entidad territorial en la preparacion
DESCRIPCION DEL | almacenamiento, comercializacion, distribucién y
DESARROLLO DE | expendio de alimentos y bebidas, asi como el transporte
LA ACTIVIDAD: | asociado a dichas actividades teniendo como marco
juridico las Leyes de la Republica.
SOPORTE(S) QUE Acta de Listado de Registro Otroo
VALIBAN LA reunion asistencia fotografico ;, Cual?
EJECUCION DE LA G
ACTIVIDAD: —*- — —
NOMBRE LIDER Vo. Bo.
e s SR
EL CONTRATO: P 14

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOao

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades



SECRETARIA LOCAL DE SALUD il

Valledupar, 10 de junio de 2025

Secretaria Local De Salud

Componente inspeccidn, Vigilancia y Control

Asunto: Relacion actas de conceptos sanitarios y aplicacidn de medidas sanitarias de seguridad a
establecimientos de Alimentos y Bebidas.

La presente es para dejar constancia que la contratista KATIUSKA BENDECK NARVAEZ
Identificada con cedula de ciudadania N® 49716517. Realizo y/o actas de conceptos sanitarios
y aplicacion de medidas sanitarias de seguridad

* Tabla de actas en el periodo del 10 de mayo al 09 de junio de 2025

ACTAS DE ESTABLECIMIENTOS DE BEBIDAS Y ALIMENTOS
CONSECUTIVO ESTABLECIMIENTO FECHA DE VISITA
A0096-25 IN058-25 Cesar Pompeyo 12/05/2025
A0094-25 H.H Alimentos 13/05/2025
A0093-25 Monta Carga la 12 13/05/2025
A0095-25 Batidito, Asado 13/05/2025
A0097-25 Atlstico El Peluo 13/05/2025
A0092-25 e —— 13/05/2025
T0051-25 INQ70-25 Vehiculo EKW 688 12/05/2025
A0D090-25 cali Pollo 12/05/2025
T0052-25 IN069-25 Vehiculo LJZ 751 15/05/2025
ARIAR-a2 Granero y estadero La Gran Via 22/05/2025
e Asadero y Restaurante la 21 S2OE0ES
A0148-25 Pallarinos pizza 21/05/2025
AD147-25 Alitas House Las Flores 21052025
A0146-25 Billares la 44 21/05/2025
A0173-25 Billares La Roca 28/05/2025
AD174-25 Disco-bar la 41 28/05/2025
A0176-25 Estaidero Damin 28/05/2025
A0175-25 La Victoria Billar Pool Plan B 28/05/2025




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°4

P4

CUENTAGUE | > | NUMERODE | ... | CUENTAS 3
TRAMITA: CONTRATO: PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
g NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
4. Apoyar en las acciones tendientes en la atencion y resolucion
: de las peticiones, quejas y reclamos que se radiquen en la
OBLIGACION Secretaria Local de Salud, en el ejercicio de la inspeccién
CONTRACTUAL: | sanitaria otorgada por la Ley 9 de 1979 y demas normas
reglamentarias.
Eb:gﬁglgﬁ Secretaria local de salud //' FECHA: ;g;gggggg
No fui asignada por el lider de area establecimientos de
BREVE interés sanitario relacionado con casos de peticiones,
DESCRIPCION DEL quejas y reclamos que se radiquen en la Secretaria
Local de Salud, en el ejercicio de la inspeccion sanitaria
DESARROLLO DE -
LA ACTIVIDAD: |o©torgada porlaLey 9 de 1979 y demas normas
reglamentarias.
SO\';:S;E\(S )LgUE Acta de Listado de Registro Otroo
EJECUCION DE LA reunion asistencia fotografico ¢Cual?
ACTIVIDAD: X — — -
NOMBRE LIDER Vo. Bo. ‘\
CDUE II\_LAEEE:E?‘I%LE Yesmith Atencio
EL CONTRATO:

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (ilenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOno

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades



b

==y | ALCALDIA DE
58457 ¢ | VALLEDUPAR
2 ppm
Pégina 1 de 1
gERE'?ODREI #I\-LA Seguridad Alimentaria y Nutricional / ETAS
8 00 a.m.
10/05/2025 |yoRA DE INICIO
Secretaria local de salud
4 FECHA 12: 00 p.m
LUGAR: 09/06/2025 | HORA FINAL
" Mesa de T Monitoreo/
TIPO DE Comité Trabajo Auartria Seguimiento
: . Asistencia g : Informe
ACTIVIDAD: Reunién Soaica Capacitacion Otral/cual:
TEMA: peticiones, quejas y reclamos interpuesta ante la Secretaria Local de Salud

IApoyar en las acciones tendientes en la atencion y resolucion de las peticiones,
quejas y reclamos que se radiquen en la Secretaria Local de Salud, en el ejercicio

OBJETIVO: |[de la inspeccion sanitaria otorgada por la Ley 9 de 1979 y demas normas
reglamentarias.
POBLACION [Establecimientos de alimentos y bebidas relacionados con peticiones, quejas y
OBJETO: |[reclamos que se radiquen en la Secretaria Local de Salud

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

La presente es para dejar constancia que la contratista Katiusca Bendeck Narvaez Identificada con
cedula de ciudadania N° 49.716.517 de Valledupar, en vista de desarrollar el objeto Contractual para
a fecha de presentacion de informe en el periodo del 10 de mayo al 09 de junio de 2025. Por parte
de la coordinacion del area de Seguridad Alimentaria Nutricional. No fui asignada por el lider de area
establecimientos de interés sanitario relacionado con casos de peticiones, quejas y reclamos que

se radiquen en la Secretaria Local de Salud, en el ejercicio de la inspeccion sanitaria otorgada por la
Ley 9 de 1979 y demas normas reglamentarias.

COMPROMISOS

No. Tarea/actividad Responsable Fecha de compromiso
1.

2.

REGISTROS FOTOGRAFICOS

Responsable del
diligenciamiento:

Katiusca Bendeck Narvaez Km@ e L

ICargo /cedula

Contratista 49.716.517

NOMBRE ICARGO/ENTIDAD Namero de Firma
ICédula
VALIDADOR -
ESDEL  YESMITH ATENCIO Frofesional de planta 413718404 ‘\w
ACTA

IANEXOS:

Asistencia, lista de chequeo, pantallazos de correo entre otros o N/A




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°5 /

gﬂ’%ﬁo&i 2 NUMERO DE 1192 CUENTAS 1
TRAMITA: CONTRATO: | PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
5. Acompaiiar y apoyar en los operativos de inspeccion,
s vigilancia y control realizados por la Secretaria Local de Salud,
OBLIGACION en el marco de su competencia, asi como tramitar la
CONTRACTUAL: | documentacion relacionada de manera oportuna y acorde con la
normatividad vigente en la materia.
LUGAR DE 10/05/2025
EJECUCION: Valledupar _~ | FECHA: | 49/06/2025
BREVE Se Acompafa y Apoya al Operativo de IVC en
DESCRIPCION DEL | establecimientos de interés sanitario expendio de
DESARROLLO DE | alimentos y bebidas y preparacion de Alimentos ubicados
LA ACTIVIDAD: | en el Parque la Leyenda Vallenata.
SO‘I:SSEI‘E\(I:B)L(:UE Acta'c’ie Lis'tado c.le Regigtro Otro' o
EJECUCION DE LA reunion asistencia fotografico ¢ Cual?
ACTIVIDAD: —*- — —
NOMBRE LIDER Vo. Bo.
DEL AREADEL Yesmith Atencio
CUAL DEPENDE ‘Kw
EL CONTRATO: iy
R

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOo

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades
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AREA DELA :
SECTORIAL: Secretaria Local de Salud-IVC
HORA DE 12:15 p.m.
INICIO
LUGAR: PARQUE DE LA LEYENDA FECHA
HORA 1: 30 p.m.
FINAL
Comité Mesa de Monitoreo/
TIPO DE e Trabajo Seguimiento
eI, Reunion fBsteaon Capacitacion Otra/cual: REERalixg
técnica
Operativo en el marco al Festival Silvestrista
TEMA:
Inspeccion, vigilancia y control a establecimiento de intereses sanitario en el parque dela
OBJETIVO: leyenda vallenata.
P%Bgljzgg i Propietarios de los establecimientos de interés sanitario en el parque de la leyenda Vallenata.

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD 5

El dia 30 de mayo del 2025, se realiza visita de IVC a establecimientos en el parque de la leyenda
vallenata por motivo de PQR radicada en la secretaria local de salud, por motivo de intoxicacion
alimentaria.

La visita esta a cargo de los contratistas: Fabian Quiroz, Ciro Chinchia, Arlys Fabra, Heidy Lizarazo,
Mirian Daza, Danilo Daza, Katiuska Bendeck, Lina Redondo, Fabiola Arango, Leidy Blanco, Yuleidis
Santana y en acompafiamiento técnico el funcionario de planta Alberto Paba, los cuales se hacen
presente en el parque de la leyenda vallenata. -

Al momento de la inspeccién al establecimiento BELLO PERRO Y CASERITOS se evidencia
comida refrigerada (embutidos) en buen estado, en el LOCAL SODA LOCA se verifica los productos
para la preparacion de las micheladas que se encuentran rotulados, refrigerados en buen estado.

Se verifica procedencia de productos empacados en buen estado (DETODITOS)

Seguidamente se les brinda una pequefia informacion a los manipuladores de cada establecimiento
en cuanto a:

-Lavado y desinfeccién de manos.

- Uso de elementos de proteccion personal.

- Manipule bajo estrictos controles de limpieza personal.

Como resultado se realiza IVC a los establecimientos:

1-Soda loca.
2-Bourbons (non preparan alimentos en la carpa solo expendio)
3-Caseritos.

4-Bello perro.




5T s | ALCALDIA DE

47 | VALLEDUPAR

i ey

- Pégina 2 de 2
COMPROMISOS
No. Tareal/actividad Responsable Fecha de compromiso

1. )
2.

REGISTROS FOTOGRAFICOS

Bz, ]

Responsable del
diligenciamiento: g 3
x £hs.n 'Y{ ‘(\

Lina Marcela Redondo Charry
1065638076-profesional universitario

VALIDADORES Cargo /cedula

DEL ACTA g 5
uimero de .
NOMBRE CARGOIEN:I'IDAD Cédula Firma
A Pex ’/7: f’lbu?z‘/ C},LS MSZT F
w0 & CWondhag Coudratis4g  [7H169 956 NATO fﬁ g
ANEXOS: | Firma de propietarios de los establecimientos visitados.
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ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°6

- /‘l

TRAMITA: CONTRATO: PENDIENTES:
&
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
NUTRICIONAL DE LA _SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
6. Apoyar las acciones de informacion y educacién sanitaria
OBLIGACION dirigida a los actores locales sujetos de inspeccion, vigilancia y
CONTRACTUAL: | control sanitario en cumplimiento de la Resolucion 1229 de
2013.
LUGAR DE Parque Urbanizacion Los FECHA: 10/05/2025
EJECUCION: Mayales < * | 09/06/2025
Se realiza |IEC, Informacion Educacién y comunicacion
sanitaria en el Parque Urbanizacion Los Mayales a los
DESCS&E‘II(!)EN DEL estaptggimientos de interés sani'tarig. Donde se lles
DESARROLLO DE sen5|b|IEzo los temas de BPM, Llrpp:eza de utensilios,
LA ACTIVIDAD: recepcion de materia prima, Dotacion de manipuladores,
prevencion de la contaminacion cruzada, uso de elementos
de proteccion personal.
SO\I;;)S;&(:EUE Acta‘c’ie Ligtado Qe Regigtro Olro' o
EJECUCION DE LA | reunion asistencia fotografico ¢ Cual?
ACTIVIDAD: —*- — —
NOMBRE LIDER Vo. Bo.
DEL AREA DEL \'\‘\-\ M’
CUAL DEPENDE
EL CONTRATO: \{\\B\\\‘f\\ “ )

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOo

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades
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AREA DELA Secretaria Local de Salud-1VC
SECTORIAL:
HorA DE INIcio | 430 P
LUGAR: PARQUE URBANIZACION LOS FECHA
MAYALES HORA FINAL | 50: 30 a.m.
L Mesa de : Monitoreo/
TIPO DE o Trabajo e Seguimiento
ACTIVIDAD: P Asistencia - y 1EC
Reunién o Capacitacion Otralcual:
Educacién sanitaria sobre la manipulacion de alimentos.
TEMA:
Apoyar a las acciones de Informacion, y Educacion sanitaria a los actores locales
OBJETIVO: sujetos de inspeccién, vigilancia y control sanitario en cumplimiento de la resolucion
1229 de 2013.
P%gbg:’g“ Manipuladores de Alimentos del parque los mayales

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

Siendo las 04:30 am el equipo de contratistas de la dimensién SAN del componente inspeccion,
vigilancia y control KATIUSKA BENDECK, CIRO GUZMAN, HEIDY LIZARAZO Y LINA REDONDO en
articulacion con la secretaria de gobierno y con el objetivo de cumplir las actividades de IEC obligacion
asignada por el coordinador YESMITH ATENCIO se hicieron presentes en el parque de la urbanizacion
los mayales.

El equipo de inspeccion, vigilancia y control realizo IEC a manipuladores de alimentos en temas como:

¢ Manipule bajo estrictos controles de limpieza personal.

e Lave muy bien tablas de cortar, los platos, utensilios y las superficies de trabajo con jabdn y agua
caliente después de que haya estado en contacto con carne.

Como debe ser la recepcion de la materia prima.

Dotacion de manipuladores.

Prevencion de la contaminacién cruzada.

Uso de elementos de proteccién personal.

REGISTROS FOTOGRAFICOS

Seddes, § -

Reporte Salvavidas

Realizado por: Frankdin Diaz
Mar, 27 de may 2025

Cl. 31 % 6-31, Valledupar, Cesar
6245°N, 73.238674°W

Q10: 3TCMCLRIREHNCK

4l ACE Scanner
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COMPROMISOS
No. Tarea/actividad - Responsable Fecha de compromiso
1. J
2
Responsable del
diligenciamiento: &/ )
TS ,k—z"‘. |
- Lina Marcela Redondo Charry -
VALIDADORES c il 1065638076-profesional universitario
I)!El. ’\<:1vh ilrs!‘) ceduia ___J
Numero de :
NOMBRE CARGO/ENTIDAD Cédula Firma
YiSIB el
Kahiuszn Be~dece [Qonkrahiy b~ L@Hes1D- 1B oA
Cairo GU?_mQr\CJ(\-@\f coukrah $t 716%9.95¢ m
| ANEXOS:

PDF

Scanner

ACE Scanner




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°7 /

gggﬁ}f&% 9 NUMERO DE 1192 CUENTAS 1
TRAMITA: CONTRATO: | PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
3 NUTRICIONAL DE LA _SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
: 7. Apoyar en la participacién en convocatorias del plan de
OBLIGACION induccion, capacitacién y entrenamiento del talento humano
CONTRACTUAL: | interno de la sectorial y al realizado por el Invima.
LUGAR DE : . | 10/05/2025
EJECUCION: Secretaria Local de Salud ¢/ | FECHA: 09/06/2025
Se participa y apoya en la capacitacion del plan de
DES CEEE%\I’(I)EN DEL induccion, capacitacién y entrenamiento del talento
humano interno de la sectorial sobre: Criterios de
DESARROLLO DE Eval By Ak f A6 d 6 d
LA ACTIVIDAD: valuacién Acta con enfoque de riesgo de preparacion de
Alimentos.
SOPORTELS) (UE Acta de Listado de Registro Otro o
VALIDAN LA reunio asistencia | fotografico ; Cual?
EJECUCION DE LA on 9 gual
ACTIVIDAD: —* — —
NOMBRE LIDER Vo. Bo. Q
DEL AREA DEL . ;
CUAL DEPENDE Yesmith Atencio Ng \\
EL CONTRATO: e
ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (lienado a mano)
APROBACION DE
SOPORTES: Std New
OBSERVACIONES:
NOMBRE DE :
QUIEN REVISA: PEGHI

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades
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AREA DELA 2 ; s e
SECTORIAL: Seguridad Alimentaria y Nutricional
bois/2025 | HORAMNICID | 530 P-m
LUGAR: Secretaria Local de Salud FECHA
HORA FINAL | 5:00 p.m
s Mesa de e Monitoreo/
TIPO DE Comits Trabajo Auditoria Seguimiento
ACTIVIDAD: ¥ i i AR
Reunién Ai’;it:i';:a Capacitacion " Otralcual:
Capacitacion e induccion Criterios evaluativos del acta de inspeccion sanitaria con enfoque de
TEMA: riesgo para establecimientos de preparacién de alimentos
Apoyar la planeacion y desarrollo de capacitaciones presenciales o virtuales que se
OBJETIVO:  fequieran en temas relacionados con su area.
P?)ng‘gg?" Talento Humano Contratado para realizar IVC de alimentos y bebidas.

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

Se da inicio a la capacitacion explicando el Alcance del Tema a Capacitar:
Aplica a las actividades de inspeccién, vigilancia y control (IVC) basada en riesgo en la preparacién de alimentos.
Se Realiza un pre test, para conocer la informacién que tienen los inspectores de la entidad del tema:

Atendiendo a la siguiente pregunta CUAL ES LA RESOLUCION O DECRETOS QUE SE APLICA CON
ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLECIMIENTO DE ALIMENTOS.

Tabla 1: Respuestas pre test inspectores.

INSPECTORES EVALUADOS RESPUESTAS PRE TEST
LEYDI BLANCO 1711=5

ARLYS FABRA 111=5

FABIAN QUIROZ 1/1=5

DANILO DAZA 11=5

MIRIAN DAZA M=5

HEIDI LIZARAZO 111=5

LINA REDONDC 1M =5 .
MICHEL OVALLE 11=5

KATIUSKA BENDECK UT=5

ALBERTO PABA 171=5

FABIOLA ARAGON 11=5

La tabla 1; demuestra que todos los inspectores tienen claro la normativa que regula los establecimientos de
preparacion de alimentos, el cual es de vital importancia en las inspecciones in sito, para garantizar la salud
publica de los consumidores.

Localizacién y disefio.

Se verifica que el establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua
estancada, sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el alimento; en todo caso la construccion
es resistente al medio ambiente e impide el ingreso de plagas y animales domésticos. El establecimiento no es
usado como dormitorio, en caso que el servicio se preste en una edificacién que es también vivienda, estéa separado
fisicamente de ésta. Las operaciones propias del establecimiento no ponen en riesgo la salud y bienestar de la
comunidad. Las diferentes areas del establecimiento permiten un flujo adecuado de materia prima, producto y
personal.

Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numerales 1.1,1.2,1.3,2.1,23y 2.6,; Articulo 32, Numerales 1,2, 3,4,6y
7. Articulo 33, Numeral 8.

Condiciones de Pisos y Paredes.
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[ as areas de preparacion de alimentos y otras areas que puedan afectar la higiene del proceso e inocuidad del
producto deben estar: 5
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Pisos y Paredes: Sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad que facilite la acumulacién de suciedad
vio afecte su limpieza, en las dreas de preparacion y almacenamiento de alimentos las uniones entre paredes, entre
bstas y con el piso son redondeadas. Las superficies son de color claro, impermeables, lavables y no absorbentes,
to es, que no permita el paso de ningun tipo de Liquido y de facil eliminacion de residuos. Los pisos cuentan con
pendiente necesaria para efectos de drenaje.

renajes: Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recoleccion
de aguas residuales; en caso de que se cuente con drenajes al interior de cavas o cuartos frios, estos deben contar
on mecanismo de sellado, que puedan ser removidos para facilitar las labores de limpieza y desinfeccion.
esolucién 2674/2013, Articulo 7, Numeral 1, 2. Articulo 33, Numerales 1,2y 3 -

echos, iluminacién y ventilacién.

os techos sin cortes ni grietas que acumulen polve o suciedad y favorezcan el crecimiento de hongos que puedan
leaer sobre los alimentos o las superficies de trabajo, o que favorezcan el ingreso de plagas al establecimiento. En
aso de contar con falsos techos, estos de deben ser construidos en material impermeable, resistente, liso, con
acceso a la camara superior para labores de limpieza, desinfeccion y desinsectacion.

as Ventanas y aberturas sin deterioro tales como grietas que produzcan acumulacién de suciedad. Aquellas que
lo requieran deberan contar con una malla que evite el ingreso plagas y que sea de facil limpieza. El flujo de aire
debe ser unidireccional (de una zona limpia a una sucia). Esta debe ser capaz de prevenir la condensacion del
apor, actimulo de polvo y facilitar la remocion del calor. Las estructuras elevadas como sistemas de extraccion y/o
lextractores de aire, deben encontrarse en buen estado de mantenimiento que evite la caida de materias extrafas,
lademas de ser de facil limpleza y eliminacién de la condensacion que produzca goteo sobre los alimentos.

as puertas deben ser resistentes, de superficie lisa y no absorbente, su disefio debe impedir el ingreso de plagas
al establecimiento.

La iluminacion puede ser nalural o artificial, las lamparas deben encontrarse en buen estado de mantenimiento, ser
de facil limpieza y estar protegidas para evitar la caida de particulas extrafias sobre las superficies que entran en
ontacto con el alimento, sobre el alimento y sobre los manipuladores.
Resolucién 2674/2013, Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Articulo 33, Numeral 4.

Instalaciones sanitarias.

IF] establecimiento debe disponer de servicios sanitarios en material higiénico sanitario, vestidores y casilleros en
antidad suficiente con respecto a la cantidad de personal que labora en €l, independientes para cada sexo y

separados de las reas de elaboracién. En caso de no contar con més de seis (6) manipuladores, dispone de un

bafio mixto.

Debe contar con servicios sanitarios suficientes para el pblico separados por sexo, si el establecimiento se
encuentra ubicado en un centro comercial el pablico podra hacer uso de los bafios del centro comercial. Los
servicios sanitarios funcionan, se mantienen limpios y estan dotados de los implementos requeridos para la higiene
personal como: papel higiénico, dispensador con jabén desinfectante, implementos desechables o equipos
automaticos para el secado de manos y papeleras de accionamiento no manual.

En las areas de preparacion de alimentos o cercano a éstas se cuenta con lavamanos de accionamiento no manual,
dotados con dispensador que contenga jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para
secado de manos para la higiene del personal manipulador de alimentos. Los lavamanos no deben ser usados para
fines diferentes.

isten avisos que indiquen al personal manipulador la necesidad del lavado de manos luego de usar los servicios
sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes de iniciar las labores diarias.
Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Articulo 32, Numeral 9y 11, -

ondiciones de equipos y utensilios.

Debe contar con los equipos y utensilios necesarios para desarrollar las actividades propias del establecimiento,
astan disefiados, construides, instalados y son mantenidos de forma que se evita la contaminacion del alimento, y
son de facil limpieza y desinfeccion. Los materiales en que estan construidos los equipos y utensilios son resistentes
lal uso v a la corrosién, asi como al contacto con productos empleados de limpieza y desinfeccion.

E] establecimiento cuenta con instrumentos o accesorios que permitan la medicién de las temperaturas, durante la
coccion, refrigeracién y congelacién de alimentos o materias primas.
Resolucién 2674/2013, Articulo 8, Articulo 9, Numerales 1, 6, 8 y 9, Articulo 10, Numerales 2 y 3. Articulo 34.

2

ontaminar. Los guantes son sometidos al mismo cuidado ﬁigiénico de las manos (lavaaé }_d;sinfeccién}.
esolucion 2674/2013, Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 4,5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 13 y 14. Articulo 36. Articulo 35,
umeral 5y 7

Educacién y Capacitacién
| establecimiento debe tener un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador de
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temperatura, Almacenamiento y transporte de alimentos, entre olras). Contiene al menos los siguientes aspectos:
Metodolegia, duracién, responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacion del impacto. Como evidencia del
cumplimiento del plan cuenta con registros de asistencia y evaluacion de cada uno de los participantes.
Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo 36.

iControl de materias primas e insumos.

Durante la recepcion de las materias primas e insumos (incluido el hielo) se evita su contaminacion, alteracion o
dafios fisicos y de requerirse se encuentran debidamente rotuladas segin la normatividad sanitaria vigente. El
establecimiento cuenta con los documentos que soporten el origen de las materias primas. Tanto en la recepcion,
como previo al uso se inspeccionan las materias primas e insumos en cuanto a caracteristicas organolépticas,
femperaturas, condiciones de envase, entre otros, para garantizar su calidad e inocuidad.

tgs materias primas que asi lo requieren, son lavadas con agua potable y desinfectadas previo al uso. Aquellas
nservadas mediante congelacion, son descongeladas gradualmente previo al uso y no son recongeladas.

Los productos de la pesca son descargados y almacenados de manera rapida evitando la perdida de temperatura y
contaminacion de estos.

Decreto 561 de 1984, Art, 89. Resolucion 2674/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, 4 y 5; Articulo 35, Numerales
1, 2 y 3.Resolucion 5109 de 2005.Resolucion 1506 de 2011. Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835
de 2013.

Contaminacién cruzada

Los procedimientos como lavar, pelar, cortar, clasificar, desmenuzar, extraer, batir, secar, entre otros, se realizan de
manera tal que se protegen los alimentos y las materias primas de la contaminacion. Durante las etapas de
refrigeracion, congelacién y coccién se garantiza que los tiempos de espera y las variaciones de temperatura no
alteran o contaminan los alimentos.

El establecimiento previene la contaminacién de los alimentos precocidos o aquellos que estan listos para ser
servidos (crudos o cocinadoes), por contacto directo o indirecto con materias primas crudas que no hayan sido lavadas
y desinfectadas. En caso de emplear hielo gque entre en contacto directo con los alimentos, este es elaborado con
agua potable. *

Los equipos y utensilios que hayan entrado en contacto con materias primas o elementos contaminados, se lavan y
desinfectan antes de ser usados nuevamente.

Resolucién 2674/2013, Articulo 16, Numeral 7; Articulo 18, Numeral 7; Articulo 20, Numeral 5; Articulo 35,
INumeral 4.

Manejo de temperaturas.

Los alimentos que requieren coccion alcanzan una temperatura mayor de 60°C. La coccion de alimentos por contacio
directo con la llama no produce contaminacion del alimento.

Los alimentos que requieren refrigeracion y/o congelacion se mantienen a las temperaturas exigidas por la
normatividad sanitaria vigente segin el tipo de producto v se llevan registros de su verificacion. Una vez
descongelado el alimento, estos no son recongelados o refrigerados.

Cuando se requiere esperar entre una actividad y otra, el alimento se mantiene protegido garantizando que se
conserva a temperaturas mayores a 60°C, no mayores de 4°C +/- 2, segun el tipo de alimento.

Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425. Resolucion 2674/2013, Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, 3.3y 5.

Condiciones de almacenamiento.
Los envases que entran en contacto con el alimento se almacenan en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
higiénicas y protegidos de manera que se evite su contaminacion.

Las malterias primas e insumos que requieren ser almacenados antes de ser usados para la preparacion, se
almacenan en sitios que aseguran su proteccién de la contaminacién y alteracién. No se almacenan sustanmas
peligrosas. Resoluciones 683/2012, 2674/2013 Articulo 16, Numeral 5 y 6. Articulo 33, Numeral 9.

Suministro y calidad de agua potable.

El establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad suficiente para las actividades que se realicen,
lasi como para las operaciones de limpieza y desinfeccion.

En caso de contar con un sistema de almacenamiento de agua, éste es de facil acceso, garantiza la potabilidad del
agua, esta construido con materiales sanitarios resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten su limpieza y desinfeccion.

Resolucién 2674/2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 3.5.2 y 3.5.3, Articulo 26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucién 2115 de 2007, Articulo 9.

Residuos liquidos.

El establecimiento debe contar con los sistemas de desagiie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los
residuos liquidos, evitando el acimulo de éstos, la contaminacién de los alimentos y las superficies que entran en
contacto con éstos Ultimos. El sistema debe garantizar que no exista devolucién de las aguas servidas. Olores
desagradables pueden indicar un mal funcionamiento del sistema de desaagie.

Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral 4, Articulo 32, Numerales 5 y 10.

4
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emperatura, Aimacenamiento y transporte de alimentos, entre otras). Contiene al menos los siguientes aspectos.
etodologia, duracion, responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacion del impacto. Como evidencia del
mplimiento del plan cuenta con registros de asistencia y evaluacion de cada uno de los participantes.
Resolucién 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo 36.

ontrol de materias primas e insumos.

urante la recepcién de las materias primas e insumos (incluido el hielo) se evita su contaminacion, alteracion o
afios fisicos y de requerirse se encuentran debidamente rotuladas segin la normatividad sanitaria vigente. El
stablecimiento cuenta con los documentos que soporten el origen de las materias primas. Tanto en la recepcion,
omo previo al uso se inspeccionan las materias primas e insumos en cuanto a caracteristicas organolépticas,
emperaturas, condiciones de envase, entre otros, para garantizar su calidad e inocuidad.

as materias primas que asi lo requieren, son lavadas con agua potable y desinfectadas previo al uso. Aquellas
onservadas mediante congelacion, son descongeladas gradualmente previo al uso y no son recongeladas.

os productos de la pesca son descargados y almacenados de manera répida evitando la perdida de temperatura y
ontaminacién de estos.

ecreto 561 de 1984, Art. 89. Resclucién 2674/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, 4 y 5; Articulo 35, Numerales
, 2y 3.Resolucién 5109 de 2005.Resolucién 1506 de 2011. Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835
e 2013.

ontaminacioén cruzada

os procedimientos como lavar, pelar, cortar, clasificar, desmenuzar, extraer, batir, secar, entre otros, se realizan de
anera tal que se protegen los alimentos y las materias primas de la contaminacion. Durante las etapas de

efrigeracién, congelacion y coccion se garantiza que los tiempos de espera y las variaciones de temperatura no
lteran o contaminan los alimentos.

E| establecimiento previene la contaminacién de los alimentos precocidos o aqguellos que estan listos para ser

ervidos (crudos o cocinados), por contacto directo o indirecto con materias primas crudas que no hayan sido lavadas
desinfectadas. En caso de emplear hielo que entre en contacto directo con los alimentos, este es elaborado con

gua potable. &

Los equipos y utensilios que hayan entrado en contacto con materias primas o elementos contaminados, se lavany
esinfectan antes de ser usados nuevamente.

Resolucién 2674/2013, Articulo 16, Numeral 7; Articulo 18, Numeral 7; Articulo 20, Numeral 5; Articulo 35,

umeral 4.

anejo de temperaturas.

os alimentos que reguieren coccién alcanzan una temperatura mayor de 60°C. La coccion de alimentos por contacto
irecto con la llama no produce contaminacion del alimento.

os alimenlos que requieren refrigeracién y/o congelacion se mantienen a las temperaturas exigidas por la
ormatividad sanitaria vigente segln el tipo de producto y se llevan registros de su verificacion. Una vez
escongelado el alimento, estos no son recongelados o refrigerados. ¥

uando se requiere esperar entre una actividad y ofra, el alimento se mantiene protegido garantizando que se
nserva a temperaturas mayores a 60°C, no mayores de 4°C +/- 2, segun el tipo de alimento.

ey 9 de 1979, Articulo 293, 425. Resolucién 2674/2013, Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, 3.3 y 5.

ondiciones de almacenamiento.
os envases gue entran en contacto con el alimento se almacenan en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
igiénicas y protegidos de manera que se evite su contaminacion.

as materias primas e insumos que requieren ser almacenados antes de ser usados para la preparacion, se
Imacenan en sitios que aseguran su proteccién de la contaminacion y alteracion. No se almacenan sustancias
eligrosas. Resoluciones 683/2012, 2674/2013 Articulo 16, Numeral 5 y 6. Articulo 33, Numeral 9.

uministro y calidad de agua potable.

| establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad suficiente para las actividades que se realicen,
si como para las operaciones de limpieza y desinfeccion.

Cnh caso de contar con un sistema de almacenamiento de agua, éste es de facil acceso, garantiza la potabilidad del

gua, esta construido con materiales sanitarios resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes y con

cabados libres de grietas o defectos que dificulten su limpieza y desinfeccion.

Resolucién 2674/2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 3.5.2 y 3.5.3, Articulo 26, Numeral 4. Articulo 32,

Numeral 8. Resolucién 2115 de 2007, Articulo 9.

Residuos liquidos.

£l establecimiento debe contar con los sistemas de desagiie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los

residuos liquidos, evitando el acimulo de éstos, la contaminacion de los alimentos y las superficies que entran en

contacto con éstos Gltimos. El sistema debe garantizar que no exista devolucidn de las aguas servidas. Olores

desagradables pueden indicar un mal funcionamiento del sistema de desague.

Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral 4, Articulo 32, Numerales 5y 10.
4
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Residuos solidos.
| establecimiento debe implementar las medidas necesarias para la disposicion adecuada y el retiro oportuno de
residuos solidos, de manera que no se acumulen en las dreas de preparacion, almacenamiento y servido de los

limentos (incluye sobras, descartes, envases, material de embalaje, entre otros). Cuenta con los recipientes para
disposicién temporal de los residuos solidos, de material sanitario debidamente tapados y se encuentran alejados

del lugar donde se preparan, almacenan o se sirven los alimentos.

1 os residuos solidos se disponen de forma que se impide el acceso y proliferacién de plagas.

Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo 33, Numerales 5,6 y 7. Articulo 18, Numeral

1. ¥

Control integral de plagas.

£n el establecimiento no debe evidenciar la presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta con
medidas de control integral de tipo preventivo, para evitar su aparicion. Resolucion 2674/2013 Articulo 26, Numeral
3.

Limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios.

El establecimiento debe implementar medidas para evitar la contaminacion de equipos y utensilios después que
éstos se limpian y desinfectan. Los productos quimicos para la limpieza y desinfeccion se almacenan en sitios
diferentes a las areas de almacenamiento, preparacion y servido de alimentos, y estan debidamente rotulados e
identificados. Los implementos empleados en las labores de limpieza y desinfeccion se mantienen en buen estado
ly no representan riesgo de contaminacién para el alimento, ni para las areas, equipos y utensilios en contacto estos.
| as labores de limpieza y desinfeccion de los implementos de aseo se realizan en un sitio diferente a las areas de
manipulacion de alimentos.

Los agentes quimicos utilizados para las operaciones de limpieza y desinfeccion son preparados de acuerdo con las
indicaciones y en las concentraciones definidas por el fabricante o proveedor.
esolucién 2674/2013 Articulo 6 Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral 1

oportes documentales de saneamiento.

| establecimiento debe contar con un plan de saneamiento escrito, acorde con su actividad, el cual debe contener
omo minimo los siguientes programas: X

. Limpieza y desinfeccion: Incluye las sustancias empleadas, concentracién y forma de uso;

. Desechos sélidos: Incluye el procedimiento de recoleccion, conduccién, manejo, almacenamiento interno,
lasificacion y disposicion final;

. Control de plagas: Incluye las diferentes medidas de control preventivo necesarias para el establecimiento;

. Abastecimiento o suministro de agua potable: Incluye las fuentes de captacion y los tratamientos realizados para
arantizar la potabilidad del agua.

| establecimiento cuenta con los registros que soportan el cumplimiento del plan de saneamiento, incluidos aquellos
ue permitan evidenciar que los sistemas de almacenamiento de agua potable son lavados y desinfectados de
cuerdo a lo establecido en la normatividad sanitaria vigente en la materia.
Decreto 1575 de 2007, Articulo 10. Resolucién 2674/2013 Articulo 26;

Se da por terminado la capacitacion y se realiza un post test para evaluar el conecimiento impartido:
¢ Cual es el decreto o Resolucion que se aplica con enfoque de riesgo para Expendios de Bebidas Alcohélicas?
En el desarrollo de la capacitacion se sefala que es el decreto 1686/2012

INSPECTORES EVALUADOS RESPUESTAS POSTTEST
LEYDI BLANCO 1M1M=5

ARLYS FABRA 1711=5

FABIAN QUIROZ 11=5 £
DANILO DAZA 1M =5

MIRIAN DAZA 1M1 =5

HEIDI LIZARAZO 1M=5

LINA REDONDO 111=5

MICHEL OVALLE 11=5

KATIUSKA BENDECK 111 =5

ALBERTO PABA 111=5

FABIOLA ARAGON 111=5

La tabla anterior muestra que los 11 inspectores respondieron correctamente, entiendo que la
presente capacitacion tuvo efectividad promocionando el conocimiento de todos los inspectores,

5
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aclarando dudas e inquietudes en el irabajo de campo.
Ver soporles en anexos: post test r

ACTA DEI!SPECCIOII snm‘mmcoum DE
RIESGG PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION
DE ALIMENTOS

Suoaq T | P —

TIPO DE ESTABLECIMIEMTO:  ®eeteeante [ ] el I | el I | L |

]
ENTIDAD TERRITOFRIAL DE SALUD] G |
IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO T
"‘a’:z‘ca’n?s‘é'cﬁf" | |
*CEDULA ! MIT [ ] "MUMERO DE INSCRIFCION | |
"NOMBRE COMERCIAL [ Ty
oireccon [ ] maTRicuLamERcanTL [ ]
spepaRTAMENTO [ ] *mumicipio [ — ]
'-nhD \'-..ul:] cnmn-m L-u:udD S-ﬂ-vm c-.r-qimin.u[:l Ovor-'uD qur__!
oral ] Cudli] |
TELEF ONOS i | Fax | |
CORREOC ELECTROMICO [ ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO | ]
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION <[] ce.[] I e | ]
"NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | ]
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION <.<.[ ] ee[] L I R I AE
*DIRECCION DE NOTIFIGACION [ |
“DEPARTAMENTO [ ] -rauniceio | —
Ay = R e
CORCEPTO SANITARID DE DLTIMA VISITA SANITARIA i
T T 3 T = N T
i | [c
Control integral de
B piagas. s
LRur oo cide DOTEES
Artécwlo D6 Numar ol 7

Limpie=a y
desinfeccidn de
freas, cquipos g

1551 wtensilios. 7
{nrdsides DX
HArtlcuie £ N wmar ol I_
1 dn D N raJd £
Soportes
docementales de
SAME
2 {ilecrate MEREGn OAT, z
Artews I8 Barniucide
DEPEERLS
et oo D43 5 l c
CALIFICACIGN DEL BLOGUE Lu malifiasnibn del lugar snresaosde s 335 del lalaldrl anla
il. CONCEPTO SAMITARIO
¥ DE GUMPLIMIENT s 1915 | I EL DE GURPLIMIERTO | En case que une @ miz d laz azpectos a eraluar
sea identificado como critico y calificado como
FAVORABLE 20-100% Euu(tpl:b'c (1), indepandiente del porcentaje de
o brenid: &l  CONCEPTO
0,0 FAYORABLE CONREQUERIMIENTOS 60 - 83,9% SANTARIO 3 emitir cors DESFAYORABLE y 3¢
procedera a aplicar la MEDIDA SANTARLA DE
DESFAVORABLE <53,9% SEGURIDAD respectiva.

1. BELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

EAHERS TOTAL BE HEESTRAS TEMARAS

|ufincee pEL ACTA PE T4HA BE HEESTRY

V. FEQUERIMIENTOS' SANITARIOS ;
1Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

¥. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD -

| si [ Mo |Cuat
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COMPROMISOS
No. Tarealactividad Responsable Fecha de compromiso
Aplicar los conceplos adquiridos Inspectores Cada vez que realice la actividad
1. en la presente capacitacion de IVC =
Criterios evaluativos del acta de
inspeccion sanitaria con enfoque ’ iy
2. de riesgo para establecimientos Inspectores Cada vez que realice la actividad
de preparacion de alimentos de IVC
REGISTROS FOTOGRAFICOS
Nota importante: El registro fotografico debe estar rotulado con el nombre de la actividad vy la fecha
Registro fotografico capacitacion de Criterios evaluativos del acta de inspeccién sanitaria con enfoquel
de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos
Realizada el 08 de mayo de 2025

4:41 @ Ct b

Pulsa para volver a la reunion 21:17

= Participantes de la reu...

En ia reunién (10)

Fabiocla Arango

Alberto Enrique Paba Carrascal...

el ciguchiber el ciguchiber

Heidi Lizarazo rueda

KATIUSKA SENDECK NARVAEZ

leidy Alvarez (No comprobadao)

ver todos

Pl

000"

@
O

Pulsa para volver a la reunion 21:32

En la reunién (10)

Q e
Fabicla Arango

Alberto Enrique Paba Carrascal..

el ciguchiber el ciguchiber

Heidi Lizarazo rueda

KATIUSKA BENDECK NARVAEZ...

leidy Alvarez (No comprobado)

Lina Redondo (No comprobado)
michell ovalle

Ricardo Teliez

yuleidy (No comp i

: ] 4
Responsable del " = 7 ; é
dilinenciamiento: Ciro Guzman Chrnch{@@ Yuleidy Santana B. k[}u :{U
& Profesional E€pecializado / 77169956 / 49769449

argo /cedula
VALIDADORES NOMBRE CARGOJENTIDAD | M{rerode Firma
DELACTA  I'VESMITH ATENCIO PROFESIONAL | 13.718.404 | T
FRAGOZO UNIVERSITARIO N \\ LS I
SN
ANEXOS: Asistencia, POST TEST Y PRE TEST




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°8

S

RO = | 5 | nUMERODE | .o, | CUENTAS .
TRAMITA: CONTRATO: KPENDIENTES.
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
NUTRICIONAL DE LA ‘_SECRETARlA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
. 8. Apoyar el adecuado cumplimiento y desarrollo de las
OBLIGACION actividades del Plan de Salud Territorial relacionadas con el érea
CONTRACTUAL: | de Vigilancia y Control de alimentos.
LUGAR DE 10/05/2025
EJECUCION: Valledupar /| FECHA: | hoj0612025
BREVE

DESCRIPCION DEL
DESARROLLO DE
LA ACTIVIDAD:

Se apoyo en el adecuado cumplimiento y desarrollo de
visitas de inspeccién, vigilancia y control sanitario, de
acuerdo a las actividades del Plan de Salud Territorial.

SOPORTE(S) QUE
VALIDAN LA
EJECUCION DE LA
ACTIVIDAD:

Acta de
reunion
X

Listado de
asistencia

Otro o
;cual?

Registro
fotografico

e

NOMBRE LIDER
DEL AREA DEL
CUAL DEPENDE
EL CONTRATO:

Vo. O%\
-

Yesmith Atencio
Y

=

—

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOo

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades
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SEE¢OEI:§AL£ Seguridad Alimentaria y Nutricional / ETAS
100512025 | HORA DE INicio | & 002
LUGAR: Secretaria local de salud FECHA
9/06/2025 HORA FINAL 12: 00 p.m
: Mesa de sl i Monitoreo/
TIPO DE Gomite Trabajo Auditoria Seguimiento
ACTIVIDAD: i i
Reunién Azste_ncla Capacitacion Otra/cual:
cnica
Informe de actividades de inspeccién vigilancia y control a establecimientos de Alimentos y
TEMA: bebidas.
OBJETIVO: Apoyar el adecuado cumplimiento y desarrollo de las actividades del Plan de Salud
: Territorial relacionadas con el area de Vigilancia y Control de alimentos.
POBLACION
OBJETO: Coordinador de la dimension de Seguridad alimentaria y nutricional

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

A continuacion, se presenta el informe de inspeccién vigilancia y control a establecimientos de alimentos y
Bebidas. De la contratista KATIUSKA BENDECK NARVAEZ identificado con cedula de ciudadania
N° 49716517 de Valledupar.

NOMBRE DEL FECHA DE CONCEPTO MSS
NUMERO DE ACTA | ESTABLECIMIENTO VISITA OBTENIDO et

Favorable con

A0096-25 IN058-25 Cesar Pompeyo 12/05/2025 requerimiento

g Favorable con

A0094-25 H.H Alimentos 13/05/2025 requerimiento

Favorable con

A0093-25 Monta Carga la 12 13/05/2025 requerimianto

) Favorable con

A0095-25 Bendito Asado 13/05/2025 At o
A0091-25 Atlético El Peluo 13/05/2025 pendiente

2 ’ o7 Favorable con

A0092-25 Brix Cocina Fusion 13/05/2025 requerimisnto

, Favorable con

T0051-25 INO70-25 Vehiculo EKW 688 12/05/2025 requerimiento

: Favorable con

A0090-25 Cali Pollo 12/05/2025 requermiento

7 Favorable con

T0052-25 IN069-25 Vehiculo LJZ 751 15/05/2025 requerimient

Granero y estadero La Favorable con

AD149-29 Gran Via 22/05/2025 requerimiento

Asadero y Restaurante Favorable con

AR la 21 22/05/2025 requerimiento

. - Favorable con

A0148-25 Pallarinos pizza 21/05/2025 requerimiento

; Favorable con

A0147-25 Alitas House Las Flores 21/05/2025 rexuerirnisnto
A0146-25 Billares |la 44 21/05/2025 pendiente
A0173-25 Billares La Roca 28/05/2025 pendiente
A0174-25 Disco-bar la 41 28/05/2025 pendiente
A0176-25 Estadero Damian 28/05/2025 pendiente
AO175-25 La V'“";,'gnBE'i"a’ Pool | 28/05/2025 sendlsriie
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COMPROMISOS
No. Tareal/actividad Responsable Fecha de compromiso
1.
2
REGISTROS FOTOGRAFICOS

ﬁl.‘;& n GPS Map Camera
Valledupar,Cesar,Colombia
'_ Carrera 13, Valledupar Cabecera Municipal,
0001, Colombia
Lat 10.498637, Long -73.264583
05/29/2025 10:55 a. m. GMT-05:00
Note ;: Captured by GPS:Map Camera

Responsable del . i
diligenciamiento: Katiusca Bendeck Narvaez K{S-\ %G’\ 0\,\ (SC
Cargo /cedula Profesional Contratista 49.716.517
VALIDADORES NOMBRE CARGOENTIDAD | Ndmero de Firma
. DEL ACTA
YESMITH ATENCIO Profesional de planta SLS| 13718404
ANEXOS: Asistencia, lista de chequeo, pantallazos de correo entre otros o N/A




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°9

4

NUMERO DE

NUMERO DE CUENTAS
CUENTA QUE 2 1192 1
TRAMITA: CONTRATO: ,BENDIENTES.
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
2 NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
5 9. Apoyar la planeacion y desarrollo de capacitaciones
OBLIGACION presenciales o virtuales que se requieran en temas relacionados
CONTRACTUAL: con su érea‘
Eb%gﬁglgﬁ: Secretaria Local de Salud FECHA: ;g‘;gzgggg
BREVE Se apoyé en la planeacion de capacitaciones

DESCRIPCION DEL
DESARROLLO DE
LA ACTIVIDAD:

presenciales, y segun el cronograma me corresponde el
24/07/2025 para desarrollar el tema asignado. Medidas
Sanitaria de Seguridad

SOPORTE(S) QUE
VALIDAN LA
EJECUCION DE LA
ACTIVIDAD:

Acta de Listado de
reunion asistencia
X

Otroo
¢ Cual?

Registro
fotografico

NOMBRE LIDER
DEL AREA DEL
CUAL DEPENDE
EL CONTRATO:

Yesmith Atencio

N

—

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOGo

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades
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Ji | ALCALDIA DE
ol o f
47 ¢ | VALLEDUPAR
i 2 ey
" Pagina 1 de 2
‘;'EE‘.:O%EA'L’:‘ Seguridad Alimentaria y Nutricional / ETAS
10/05/2025| HORA DE INicio | & 90 &M
LUGAR: Secretaria local de salud FECHA
9/06/2025| HORAFINAL | 12: 00 p.m
: Mesa de iy Monitoreo/
J_HPWODI::E Comité Trabajo Auditona Seguimiento
A : : Asistencia L informe
Reunién siioa Capacitacion Otra/cual:
TEMA: Planeacion de capacitaciones
Apoyar la planeacion y desarrollo de capacitaciones presenciales o virtuales que
OBJETIVO: se requieran en temas relacionados con su area.
POBLACION . : ; 2 i
OBJETO: Talento humano area Seguridad Alimentaria y Nutricional

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

La presente es para dejar constancia que la contratista Katiusca Bendeck Narvaez
identificada con cedula de ciudadania N° 49.716.517 de Valledupar, en vista de desarrollar el objeto
Contractual para la fecha de presentacion de informe en el periodo del 10 de mayo al 09 de junio
de 2025. Por parte de la coordinacion del area apoyo en la planeacion de capacitaciones
presenciales, y segn el cronograma me corresponde el 24/07/2025 para desarrollar el tema
Fsignado. MEDIDAS SANITARIA DE SEGURIDAD

COMPROMISOS
No. Tarealactividad Responsable Fecha de compromiso
Capacitacion al Talento humano
1. area Seguridad Alimentaria y Katiusca Bendeck 24/07/2025
Nutricional
2.
REGISTROS FOTOGRAFICOS
Responsable del i ;
Cargo /cedula Profesional Contratista 49.716.517
Numero de ;
VALIDADO NOMBRE CARGOI/ENTIDAD Chdula Fnrma\
RES DEL| Profesional de planta
TA YESMITH ATENCIO b 13718404 \&})@
ANEXOS: Asistencia, lista de chequeo, pantallazos de correo entre ofros o N/A




i

ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°10

SRaMTh CONTRATO: PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
> NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
10. Participar en las diferentes actividades de la Sectorial,
; movilizaciones, campafas, eventos, talleres que se desarrollen
OBLIGACION en la misma, Apoyar en las estrategias de promocion, acciones
CONTRACTUAL: |y difusion de la gestion por la Secretaria Local de Salud,
eventos, talleres que se desarrollen en la misma. J
o
LUGAR DE . & . | 10/05/2025
EJECUCION: Secretaria local de salud FECHA: 09/06/2025
DESCE:;?II(!)EN DEL Se apoya en las estrategias de promocion, acciones y
DESARROLLO DE difusion de la gestién por la Secretaria Local de Salud,
LA ACTIVIDAD: eventos, talleres que se desarrollen.
so\l::g;i(: )L?\UE Acta de Listado de Registro Otro o
EJECUCION DE LA reunion asistencia fotografico ¢ Cual?
ACTIVIDAD: ey e - =
NOMBRE LIDER Vo. )
glkaADRngEI:IEDIE Yesmith Atencio i
EL CONTRATO: . el
——

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Slo NOo

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades



& Mi estado
Justo ahora

La hipergensi@n‘a

; Mi estado
Mi estado : E/ hace 1 minuto

Justo ahora

ALCALDIA DE
L‘Em“"“‘




ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°11

CUENTAGUE | 2 | NOMERODE | .0, | CUENTAS 1
TRAMITA: CONTRATO: PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
? NUTRICIONAL DE LA SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
11. Estructurar plan de trabajo, rendir informes de actividades
OBLIGACION segun las frecuencias establecidas con soportes que permitan
CONTRACTUAL: |evidenciar el cumplimiento del objeto contractual en medio
magnético o fisico.
LUGAR DE 10/05/2025
EJECUCION: Valledupar FECHA: | 09/06/2025
BREVE

DESCRIPCION DEL
DESARROLLO DE
LA ACTIVIDAD:

Se realiza informe de actividades donde se evidencia el
cumplimiento del objeto contractual.

SOPORTE(S) QUE
VALIDAN LA
EJECUCION DE LA
ACTIVIDAD:

Acta de
reunion
X

Listado de
asistencia

Registro
fotografico

Otro o
¢ Cual?

NOMBRE LIDER
DEL AREA DEL
CUAL DEPENDE
EL CONTRATO:

Vo. Bo.
Yesmith Atencio

—

ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)

APROBACION DE
SOPORTES:

Sio NOD

OBSERVACIONES:

NOMBRE DE
QUIEN REVISA:

FECHA:

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades




Wb
SECRETARIA LOCAL DE SALUD =

LA

ALEALDiA :‘.:n.um
DE VALLEDUPAR OE VALLEDUPAR

Valledupar, 09 de junio de 2025
Secretaria local de salud
Componente: Seguridad alimentaria y nutricional

Dimension: IVC

Asunto: Relacion de visitas a establecimientos de interés sanitario

" La presente es para dejar constancia que la contratista KATIUSKA BENDECK NARVAEZ
identificada con cedula de ciudadania N° 49716517 de Valledupar, realizé IVC a
establecimientos de interés sanitario donde se realizaron inscripciones, medidas sanitarias
de suspension, desnaturalizacion y destruccion de productos, relacionados en la siguiente
tabla en el periodo comprendido del 10 de mayo al 09 de junio de 2025.

No | ESTABLECIMIENTO | No. ACTA | INSCRIPCION | MS LS DT DS
1 Cesar Pompeyo A0096-25 | INO58-25
2 H.H Alimentos A0094-25

3 Monta Carga la 12 | A0093-25

4 Bendito Asado A0095-25

5 Atlético El Peluo A0091-25

6 Brix Cocina Fusion | A0092-25

7 Vehiculo EKW 688 | T0051-25 |IN070-25
8 Cali Pollo A0090-25

9 Vehiculo LJZ 751 T0052-25 IN069-25
10 | Graneroy estadero | A0149-25

La Gran Via
11 Asadero y A0150-25

Restaurante la 21

12 Pallarinos pizza A0148-25

13 Alitas House Las A0147-25
Flores

14 Billares la 44 A0146-25

15 Billares La Roca A0173-25

16 Disco-bar la 41 A0174-25

17 Estadero Damian A0176-25

18 La Victoria Billar A0175-25
Pool Plan B

19

20

KATIUS% BENDECK NARVAEZ.

CC 49716517
CONTRATISTA

Carrera 9 # 16b-51 Centro Teléfono Celular:310 6332291
e-mail: salud@valledupar.gov.co



ACTA DE EVIDENCIA OBLIGACION(ES) CONTRACTUAL N°12 {

SS&E&OQTEE , | NUMERODE | ... | CUENTAS !
TRAMITA: CONTRATO: ~~"| PENDIENTES:
NOMBRE
COMPLETO DEL Katiusca Bendeck Narvaez
CONTRATISTA:
PRESTACION DE SERVICIOS DE UN PROFESIONAL QUE BRINDE
OBJETO DEL APOYO AL PROCESO DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL
CONTRATO: SANITARIO EN EL AREA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
: NUTRICIONAL DE LA ~SECRETARIA LOCAL DE SALUD DE
VALLEDUPAR CESAR ANO 2025
OBLIGACION 12. Las demés actividades que le sean asignadas por el
CONTRACTUAL: | supervisor en cumplimiento de su objeto contractual.
Eb‘égﬁglgﬁ_ Secretaria local de salud FECHA: ;gﬁgggggg
BREVE '
DESCRIPCION DEL | Se realiza inscripcion a Vehiculos transportadores de
DESARROLLO DE | Alimentos y a establecimiento de interés sanitario.
LA ACTIVIDAD:
Sosg&gi(: )L(;UE Acta de Listado de Registro Otroo
EJECUCION DE LA reunion asistencia fotografico ;Cual?
ACTIVIDAD: —* - — P
NOMBRE LIDER Vo.B
DEL AREA DEL Yesmith Atencio
CUAL DEPENDE <
EL CONTRATO:
ESTE ESPACIO NO LO DILIGENCIE. ES DE USO EXCLUSIVO DEL
SUPERVISOR DEL CONTRATO (llenado a mano)
APROBACION DE
SOPORTES: Sle NOg
OBSERVACIONES:
NOMBRE DE :
QUIEN REVISA: REGHA

Nota: este formato se debe presentar para soportar cada una de las actividades ejecutadas y va
después del informe de actividades




SECRETARIA LOCAL DE SALUD

ALcaroia
DEVALLEDUPAR OEVALLEDUPAR

Valledupar, 09 de junio de 2025
Secretaria local de salud
Componente: Seguridad alimentaria y nutricional

Dimension: IVC

Asunto: Relacion de visitas a establecimientos de interés sanitario

La presente es para dejar constancia que la contratista KATIUSKA BENDECK NARVAEZ
identificada con cedula de ciudadania N° 49716517 de Valledupar, realiz Inscripciones a
establecimientos de interés sanitario relacionados en la siguiente tabla en el periodo
comprendido del 10 de mayo al 09 de junio de 2025.

No ESTABLECIMIENTO No. ACTA INSCRIPCION
1 Cesar Pompeyo A0096-25 IN058-25
2 Vehiculo EKW 688 T0051-25 INO70-25
3 Vehiculo LJZ 751 T0052-25 IN069-25

KATIUSKA BENDECK NARVAEZ.
CC 49716517

CONTRATISTA

Carrera 9 # 16b-51 Centro Teléfono Celular:310 6332291
e-mail: salud@valledupar.gov.co




