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PRODUCTO / NOMBRE

GUASCAS DESHIDRATADAS

-

Codigo SAP 200002571
REQUISITOS Clasificacion CONDIMENTOS
GENERALES DesEriseion del Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente
Pro?jucto dentada. Color verde intenso, brillante, bordes enteros, hojas limpias,
! follaje abundante, deshidratada. ]
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos Nofplleas |
Las especias y los productos hechos a base de ellas deberan ajustarse a '
los siguientes requisitos microbiolégicos:
REQUISITO n | ¢ m ] M
Mohos y Levaduras 5 2 3x10° ufc/g 5x10° ufe/g |
‘Requisitos Escherichia coli 5 | 0 | <10ufc/goml -
Microbiologicos || Bacterias anaerobias sulfito 10° ufel
REQUISITOS reductoras 107 ufc/g 9 |
A i -
ESPECIFICOS Salmonella spp. 5| 0 usencia/25g |

Requisitos Microbiologicos 12,1 Especias Puras enteras o
molidas Res 1407 de 2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe estar libre de impurezas o materiales extrarios. El color:
propio de la variedad. Sabor: propio de la variedad. Olor: propio de la
variedad.

No debe presentar olores extrarios, ni humedad externa anormal, no se
permite la presencia de plagas, residuos quimicos y signos de pudricion.
El producto no debe contener sustancias destinadas a dar aroma, color o
a modificar las caracteristicas fisicoquimicas

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 4241 de 1991, Resolucién 2674 de 2013, Resclucion 5109
de 2005.

Presentacion del | g p 500002571 Por 15 gr de producto.

Producto y

EMPAQUE / Empaque y/o | El producto debe estar empacado en bolsa de estructura polipropileno
EMBALAJE Y Embalaje | biorientado, sin la presencia de ganchos.
ROTULADO R
Rotulado El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del
Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto requiere una vida 0til de doce (12) meses contados a partir

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas
de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.
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GUASCAS DESHIDRATADAS |

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

v Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. (Vigente)

v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con ‘

. CERTIFICACIONES Proveedor/ concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

Maquilador/ Comercializador v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida

por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con |

requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afos

| i
FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2023
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