INFORME VERIFICACION ADMINISTRATIVA Y TECNICA I?E BODEGA DE LOS OPERADORES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Con el fin de verificar el cumplimiento de los Lineamientos Técnico — Administrativos, los estandares y las
condiciones minimas para ejecutar el Programa de Alimentacién Escolar — PAE en el Departamento del Valle del
Cauca, se realizé visita de revision por parte de la profesional adscrita a la Bolsa Mercantil de Colombia, para
constatar el cumplimiento de los requisitos higiénico sanitarios de la bodega de almacenamiento disponible por
el operador, establecidos en la normatividad vigente y en la Ficha Técnica de Negociacidn definitiva., los cuales se

detallan a continuacién:

Fundacion Pro-desarrollo

Operador Comunitario Accién por ETC Valle del Cauca
Colombia

Direccion Calle 18 #2-31 Municipio Jamundi

Fecha de Visita 27/03/2025 Responsable Visita Nelcy Ramirez

Fecha de la ultima

. . ~ . | 04/12/2024 Concepto Favorable (100%)
inspeccién Sanitaria
No. Acta E:Its'dad G Secretaria de Salud - Jamundi
INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO OBSERVACION ESTADO
El establecimiento estd ubicado dentro del
Se localiza en sitio seco. no inundable area territorial del Valle del Cauca, en la
aislados de cualquier foco de insalubridad zonla mcIjustrlaI del mun|F|p|o de.Jamundl. CUMPLE
que represente riesgos potenciales para la Estd alejado de focos de insalubridad tales
1 ., .
contaminacion del alimento, como como. basuras, agua estancada,
botaderos de basura, pantanos, charcos, materiales  en desuso,. ° o
otc malezas que puedan servir como sitio de
anidamiento de plagas.
La edificacién esta disefiaday construida de | L@ construccion es resistente al medio
) manera que protege e impide la entrada de ambiente e impide la entrada de lluvia, | CUMPLE
polvo, lluvia, suciedades u otros | Polvo, suciedad, plagas y animales
contaminantes. domeésticos.
El acceso y alrededores se encuentran
§us 'acce§os y aIrededores' lse mantienen limpios y libres de polvo u otros
3 limpios, libres de acumulacién de basuras, contaminantes, garantizando condiciones CUMPLE
aguas ‘esta‘rTcadas y 9tras fuentes de | ymbientales  adecuadas para  los
contaminacion para el alimento. alimentos destinados para el programa.




La bodega tiene mecanismos de proteccion

El establecimiento cuenta con medidas de
control integral de tipo preventivo, para

CUMPLE

4 a prueba de vectores (roedores, insectos, | €vitar el ingreso, anidamiento o
entre otros), en las diferentes entradas y/o | infestacion por plagas tales como
aberturas que existan. distancias adecuadas entre puertasy pisos
que impiden su acceso.
Se identifican las diferentes areas de
5 Las diferentes éreas de la bodega se | establecidas dentro del proceso, las cuales | cumPLE
encuentran  debidamente separadas e | e encuentran identificadas y demarcadas.
identificadas.
la edificacién y sus instalaciones estan | El establecimiento se evidencia en
6 construidas para facilitar las operaciones de | adecuadas condiciones de limpieza lo que | CUMPLE
limpieza, desinfeccion y desinfestacion. | 8arantiza  actividades  periddicas  de
(Pisos, paredes y techos) limpieza y desinfeccién.
El tamafo del almacén o depdsito es
proporcional a los volimenes de insumos y Las instalaciones tienen un darea total
7 productos terminados manejados por el | aproximado y  disponible para | CUMPLE
operador disponiendo ademas de espacios almacenamiento de 1.785,8m2, las cuales
libres para la circulacion del personal, el | garantizan un adecuado flujo de proceso.
traslado de materiales o productos.
Los servicios sanitarios son los adecuados,
estan limpios y cuentan con los elementos | S¢  identifican  unidades  sanitarias
requeridos para la higiene personal tales | SeParadas por género, debidamente CUMPLE
8 como papel higiénico, jabén liquido dotadas garantizando adecuadas
antibacterial, implementos desechables o practicas de higiene para el personal
equipos automaticos para el secado de | Manipulador.
manosy papeleras.
Para la higiene del personal que participa en .
la manipulacidn de alimentos se encuentran En areas ) cercanas — a proce§os _de
instalados lavamanos en las sreas de almacenamiento y ensamble se evidencian
9 elaboracidn o proximos a éstas, se ubican puthos .de lavado de  manos .de CUMPLE
avisos o advertencias al personal sobre ésta a.ccllon.amllelnto no manual, para rez?\llzar
practica con su respectiva frecuencia e hlglle.nlzauon de manos en cada cambio de
indicaciones. actividad.
VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM ASPECTO OBSERVACION ESTADO
Existe y se cumple el programa de control dg Se evidencia soporte para MIP realizado el
17 plagas de acuerdo a la periodicidad exigida, 15 de febrero de 2025, por la compaiiia
cuenta con el manual y soportes respectivos| Promocidn, Prevencion y Saneamiento| CUMPLE
de las medidas preventivas y correctivas. SAS.
Existe el documento que soporte el programg Cuentan con certificado de lavado de los
18 de manejo del agua, con soportes que tanques realizado el 07 de febrero de CUMPLE

certifiquen potabilidad, PH y cloro, soportes
de calidad y certificaciéon de lavado de

tanques.

2025 por la compaiiia Ecolimpiezas del
Valle SAS (Volumen Total de tanques
4000Lt.)




CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

ITEM ASPECTO OBSERVACION ESTADO
. Se evidencian cuartos frios en buen
El almacenamiento de los productos y o
. . ) estado de mantenimiento, para
materias primas que requieren
refrigeracion o congelacién, se realiza almacenar adecuadamente los
29 . L alimentos CUMPLE
teniendo en cuenta las condiciones de .
. . a suministrar dentro del programa,
temperatura, humedad vy circulaciéon del .
. . . teniendo en cuenta los rangos de
aire que requiere cada alimento. .
temperatura requeridos
. Se evidencian canastillas sobre estibas
Los alimentos se encuentran almacenados . o
. . ) dentro dela bodega en material sanitario,
31 en canastillas o recipientes de material | .~ CUMPLE
o . limpias y en buen estado de
sanitario sobre estibas. -
mantenimiento.
i imoi Se identifican estibas en material sanitario
33 It_)as est aj se encuentran limpias y en y resistente, para las labores de separacién | CUMPLE
uen estado. entre canastillas y el piso.
Se evidencia separacion fisica y funcional de
35 Los alimentos se encuentran separados entre [alimentos segln su naturaleza, evitando | CUMPLE
si, segun sus caracteristicas. riesgos de contaminacion cruzada.
Los productos como  detergentes,
desinfectantes y otras sustancias peligrosas | El almacenamiento de detergentes y
estdn etiquetadas adecuadamente, con | desinfectantes se realiza en un cuarto
36 rétulo que indique su toxicidad y estan | cerrado e independiente de areas de | CUMPLE
almacenados en areas o estantes aislados | almacenamiento de alimentos.
para estos productos. Se cuenta con fichas
de seguridad de estos productos.
Existen espacios que permiten la adecuadalSe evidencian areas de circulacién en toda
limpieza y desinfeccion de dreas de|a bodega para garantizar las labores de
40 almacenamiento. Existe rotacion de Ioslimpiezaydesinfeccién. CUMPLE
alimentos almacenados: primero en entrar,
primero en salir.
43 El drea de almacenamiento de materia prima Todas las dreas de la bodega se evidencian
y PFOdUCtO _ terr.n.mado, se encuentral sefializados y demarcadas segin la| CUMPLE
debidamente identificada secuencia ldgica del proceso.
CONDICIONES DE TRANSPORTE
iTEM ASPECTO OBSERVACION ESTADO
El personal transportador presenta los . .
. , Se revisaron los documentos solicitados
documentos reglamentarios del vehiculo ,
. . . . para cada uno de los vehiculos
(Licencia de conduccién vigente, Seguro .
50 . . . e presentados para la  negociacion, CUMPLE
Obligatorio de Accidentes de Transito . . .
. . evidenciandose cumplimento total en
(SOAT), tarjeta de propiedad, revisién estos
técnico - mecdanica cuando aplique) )
51 El vehiculo transportador de alimentos lleva | Los vehiculos se encontraban fisicamente CUMPLE

en su exterior, en forma clara y visible la
leyenda “Transporte de Alimentos”

enla bodega para su verificacidn,
evidenciandose el respectivo rotulo




Los vehiculos poseen concepto sanitario
favorable vigente emitido por la autoridad

Se evidencio el concepto Sanitario
Favorable para cada uno de los vehiculos,

52 competente por acta que hace constar las asi como los soportes de Inscripcidon CUMPLE
condiciones sanitarias del mismo. sanitaria, dando aval para transportar
alimentos.
Los vehiculos transportadores que posean
sistema de refrigeracidn o congelacién, Se verificé el certificado que avala el
cuentan con un adecuado funcionamiento  [adecuado funcionamiento de las unidades
que garantiza el mantenimiento de las de refrigeracion de los vehiculos que
53 temperaturas requeridas para la poseen termo King. CUMPLE
conservacioén de los alimentos o sus materias
primas y cuenta con indicadores y sistemas
de registro.
Los vehiculos de transporte no almacenan los
alimentos directamente sobre el piso. Se Se evidenciaron estibas en cada uno de los
utilizan los recipientes, canastillas, o vehiculos que fueron verificados,
55 implementos de material adecuado como garantizando que los alimentos no serdn CUMPLE
estibas plasticas, de manera que aislen el transportados directamente sobre el piso.
producto de toda posibilidad de
contaminacion
ESTADO Y MANTENIMIENTO DE EQUIPOS
iTEM ASPECTO OBSERVACION ESTADO
Los equipos estan fabricados con materiales |Los equipos evidenciados estan construidos
resistentes al usoy a la corrosién y cuenta  |con materiales sanitarios, resistentes al uso,
56 con adecuadas condiciones de limpieza. a la corrosion y son de facil limpieza 'y CUMPLE
desinfeccién.
Las superficies de los equipos evidenciados
estan fabricadas con materiales no toxicos,
resistentes al uso, a la corrosién y a los
Los equipos, son de acabado liso, no poroso, |agentes de limpieza. Estan en buen estado CUMPLE
no absorbente, libre de defectos y grietas.  |de conservacién y son de acabado liso, no
57 poroso y no presentan grietas o espacios

donde puedan acumularse particulas de
alimentos o suciedad. No estan recubiertos
con pinturas y no desprenden residuos que
puedan adherirse al alimento y afectar su
inocuidad.




CONCLUSIONES/OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Las paredes son de color claro, lisas, sin grietas o rugosidades. Los pisos se encuentran adecuadas condiciones de
mantenimiento. Los techos se encuentran limpios y no se evidencian grietas que permitan posibles filtraciones. No se
evidencian ventanas que conecten la bodega con el exterior. Se evidencian aberturas que permiten la ventilacion del
establecimiento de manera adecuada y facilita la remocién del calor. Las puertas son resistentes, de superficie lisa y
no absorbente. Su disefo impide el ingreso de plagas al establecimiento, ya que su abertura es inferior a un
centimetro. La iluminacion (natural y artificial) proporciona la intensidad requerida. Las lamparas se encuentran en
buen estado de limpieza y mantenimiento. Cuentan con adecuada proteccion en caso de ruptura. Tienen estantes que
permiten aumentar la capacidad de almacenamiento en material sanitario y resistente al uso.

La bodega de almacenamiento dispone de suministro de agua potable de la red de acueducto municipal.
Adicionalmente se evidencia que cuentan con un tanque con capacidad de almacenamiento total de 4000Lt.
Cumpliendo con la capacidad solicitada por la Gobernacidn en la FTN. Los tanques estdn elaborados con material
sanitario, protegidos con tapa y su ubicacion permite el acceso para las labores de limpieza y desinfeccion
periédicamente. El establecimiento dispone de sifones suficientes conectados al alcantarillado que permite la

vHe—ea e ctada— PPttt

No se perciben olores desagradables que puedan indicar un mal funcionamiento del sistema de desaglie.

VERIFICACION DOCUMENTAL DE VEHICULOS
# | PLAA | piomepao | S | ST | picavea | Sawmama | FUMISA | conoucron | manie
1 ZNN716 v v v v v v v v
2 WHV001 v v v v v v v v
3 WHV214 v v v v v v v v
4 WHW278 v v v v v v v v
5 WDC229 v v v v v v v v
6 WHU649 v v v v v v v v
7 TMO0820 v v v v v v v v
8 EQRO71 v v v v v v v v
9 EXZ610 v v v v v v v v
10 VKK662 v v v v v v v v
n WPK303 v v v v v v v v
12 SXJ855 v v v v v v v v
13 ZNM473 v v v v v v v v

INVENTARIO DE EQUIPOS

Dentro de la ficha técnica de negociacidn se establecié que la bodega destinada para la ejecucion del Programa
de Alimentacion Escolar — PAE, debia tener como minimo varios elementos necesarios para la adecuada ejecucién
del programa, evidenciando:

v’ Cuarto frio de refrigeracién: Funcionandoy con capacidad de 115m? (No container)

v’ Cuarto frio de congelacién: Funcionando y con capacidad de 166m? (No container)




v" Tanque almacenamiento de H,0: Con capacidad de 4000Lt.
v’ Area de inspeccién y vigilancia: Laboratorio separado de areas de almacenamiento con elementos tales
como grameras, termdémetros (calibrados por la ONAC), 1 lactodensimetro, probetas, vasos de precipitado

Yy estufa, entre otros.

v Planos de la bodegay cuartos frios: Entregados y adjuntos al presente informe.

v Fotocopia de la copia original del CHS.

De igual manera se evidencian los siguientes elementos, los cuales fueron verificados y se encuentran en

adecuadas condiciones de calidad y uso:
e Canastillas
e Portaestibas
e Estibas

e Balanzasy Basculas (calibrados por la ONAC)

e TermOmetros

e Probetas, buretas, cajas de Petriy tubos de ensayo.

REGISTRO FOTOGRAFICO

Area

Almacenamiento

Area Almacenamiento

Almacenamiento Elem. Aseo

Vehiculos




CONCLUSIONES

De acuerdo con los resultados obtenidos en la visita técnica realizada, se puede concluir que la bodega de
almacenamiento de alimentos presentada por el operador “FUNDACION PRODESARROLLO COMUNITARIO
ACCION POR COLOMBIA” cumple con las especificaciones solicitadas por la Entidad Territorial Valle del Cauca,
para la adecuada ejecucidn del Programa de Alimentacion Escolar- PAE, por tal motivo se concluye que el
comitente vendedor se encuentra HABILITADO para continuar dentro del proceso de negociacion.
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INGENIERA DE ALIMENTOS - AUDITOR INTERNO
BOLSA MERCANTIL DE COLOMBIA-BMC

DOCUMENTOS ADJUNTOS:
Formato de Visita
Concepto Higiénico Sanitario Bodega
Plano Bodega
Plano Cuartos Frios
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¢ eI R (E"V ) ti?{a v;, VERIFICACION ADMINISTRATIVA Y BODEGA DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA
viDA  Mibdo P a S TS DE ALIMENTACION ESCOLAR
VALLE DEL CAUCA
Operador: 4 T | Municipio rn
. ~ V. Al .
Direccién: (74“‘ le 18 i Fecha Visita:
3 Hora de
No Contrato | Convenio Hora Inicio: g » ‘\S WA g s O 12 M\ :
e Complemento P — - PAE P X
0 de raciones AM/PM PAE Regul plemento muerzos uerzos
contratadas NA ORI p o gy = |Regular__=— — =
No de visita fraVisita e |2da Visita = Jra Visita o= 4ta Visita == |5ta Vista o=
Nombre y cargo de
Nombre y cargo de i %
quien atiende la visita | NL&) Gy 2amnve . £, B et A “LJ; \Q‘
Objeto de la wisita: 1@‘6‘06\6(\ AN % —_ 8“ [ 5
* L]
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % =
O U
. . . - D . . . i 1 ’ e (32
» .
Se localiza en sitio seco, no inundable, Bislados de cualquier foco de
1 dad que nesgos po para la 4
del . como de basura, pa charcos, eic /
2 La estd diseNada y Ge manera Que protege o /\
impide la entrada de poivo, lluvia, u olros
Sus accesos y alrededores se mantenen WMPOS. bbres Oe
- Acumulacion de basuras, BQUAS estancadas y Olas fuentes Oe /1
contaminacidn para el aimento
La bodega Liene mecanismos de proleccon @ prueba O veclores)
4 (roedores, insectos. entre otros). en las dderentes entradas ylo 4
Aberuras Que existan,
5 Las dfecentes dreas de la bodega se encuentran debsdamente 4 /
.
La ¥y s estdn para lacidar las
& de y (Pisos 4
|Paredes y techos)
El tamaho det 0 dep 3 propx # los voli de
7 y por el _/4
|disponienco ademas de espacios kbves para la Groutacion del
personal, el traslado de matenales o productos.
Los son los estén limpios y cuentan
s con los elemenios requendos para la hegiene personal lales como) 4
papel hig jabda liquido P
0 equipos aUloMALCoS para ol secado Je Manos y papeleras.
Para la higwene del p que p ipa en la de
se en las dreas de
] elaboracion © préximos 8 éstas, se ubican avisos O advertencias al) /\
personal sobre ésta prictica con su respectiva freduenca e
Indicaciones.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE % S———
PERSONAL MANIPULADOR
El p uldiza la en buen estado,
de color claro y cumple con las ) de |a
b legal vigente ylo de p para racon NA /
industrakzada
La p de los 1y s (ufas
" conas, limpuas y sin esmalte, cabelio recogido, sin uso de joyas u otros) NA
" )y g0
T Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerlificacion) N%
médica (apto para manipular slimentos) (no mayor & un afio)
El p . aredla o o santana,
1 prncigios bascos de Buenas Practcas de Manufachura y practicas higenicas)
en manpulacion de akmentos (no mayor 3 un #0) y se cuenta con regslos) NA
de capaciacon
" El personal ajenc & la bodega ingresa con la debsda dolacion) /
(1apabocas, cofia y bata) ,\lA
TOTAL CUMPLIMIENTO DE PERSONAL MANIPULADOR
PUNTAJE ESPERADO | ) | PuntaJE OBTENIDO | 0 | porcentasE% |
. VERIFICACION DOCUMENTAL
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Exisle un plan de saneamiento de acuerdo con la normatividad
15 . N.A 3 -_—

¢ Scanned with !
i & CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

Ewste el documento que sopode el programa de hmpreza y
1% desinfeccidn con registros que ndique la periodicidad de 1os mismos. N A /
(areas, equipos, superficies, personal manipulador y alementos)

Exste y se cumple el programa de conlol de plagas de acuerdo a la de 1 P&\lw&\ WM"’“‘:&GW
17 penodicidad exigida, cuenta con of manual y sopories respectivos de 4

las medidas prevenlivas y cormechivas. % 4S ‘ 202:

Exisie el documento Que 30pone el programa de manejo del Byua A QD\/‘N\P‘WJ \mj Valle JA),

1" con sopores que Certifiquen potabidad PH y cloro, sopores de

caldad y certificacidn de lavado de lanques R b 7 [ Vievhv

Exisle ¢ documenta que Sopone el programa de manejo de resxduos|
" [Nquidos y sOWdos. conliene plano de rulas de recoleccidn y

evacuacion de 10 reskduos del servico de ahmentacon adaptado al NA
establecimiento educativo

20 Existen manuales y registios referentes a salud ocupacional N A /

2 Cuenta con regisiros de entrega de la dotacion al personal q
manipulador de ahmentos A .

La carpela de los ncluyen o p
mmoonmcwumm.umm(mum [

ga de Medica de aptiud para manpular NA
b | en educacion santana)

2

Se cuenta con un progr de

n mmmnmwmmoommmm NA
mantenimiento reahzado a los equipos (Hopa de vida de los equipos

CronoQramas, responsables de actividades de mantensmiento)

TOTAL VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO l PORCENTAJE %
P J
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Cuenta con plan de cap Gel de|

24 aimentos
NA

El plan cuenta con \ o responsables.
temas. de control ayudas a
2 Y y N

&mmwmmdm

26 (kstadios de , actas) hm
- Incluyen los lemas de priclicas hig enla e 4
TOTAL CAPACITACION
PUNTAJE ESPERADO] — lPUMA.EOBTE’I)O — | PORCENTAJE % I
ONDICIO D 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
- Los productos se encueniran dentro de su vida Ul aplos para el
(lecha de wigenie) 2
El de los y pmas que
2 0 o se reakza en cuenta las|
de y del awe que
cada
b Se cuenla con registros dianos de 6n de de los|
de refng ¥y congelack
" Los e en ° /
de matenal sanitano sobre estibas
El al de los § opr se reakza
ordenadamente en pias 0 estibas con separacién minima de 60
32 centimelros con respecto & las paredes penmelrales y se dispone
an.somhmﬂmwlumliumm
de manera que se permia la hm, y fumig: St es)

NA
d
NA
|
NA-
Las estibas se encuentran limpias y en buen estado 4 /

N
|
1
NA
NA
Na

Los ques de 10 px se libres de|
humedad y no se encuentran rolos.
% Los se enlre si, segun sus) /
Los como les y olras susk
estén con rétulo que ndwque|
36 Su loxicidad y estin almacenados en dreas 0 estantes aislados para
esios producios, Se cuenia con fichas de seguidad de estos)
oductos
*El aimacenamiento y aplacidn de las cajas cumple en la altura con el
b g nimero MAximo indicado en of exienor de Ia caja, evitando el
|detenoro o dafio del envase y embalaje
% Las cajas Oe los producios se almacenan en forma cnizada o de traba
para evilar deslizamiento de las cajas
» Las cajas no sobrepasan el nivel del borde de la estiba, del anaquel o s
donde se

Scanned with
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Existen espacios que permiten la adecuada impieza y desinfeccion
10 el drea de aimacenamiento Existe rolacion de los alimentos
almacenados pamero en entrar, pamero en salir.

4 Los alimentos estdn almacenados en su empaque secundario cnginal

12 Se lievan 1os registros con fecha de las cantidades de productos no
conformes o devuelios, las saliaas parciales y su destino final

P El drea de almacenamiento de matenas primas y preducto lerminado)
se encuentra debidamente identlicada

44 Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada producio

El rotulado del empague de los alimenlos cumple con las
45 especlicaciones exigidas en la normallvidad vigente (Resolucion
$109/2005)

Los alimentos perecederos de allo riesgo en salud pablica y aquellos
% Que por sus caractensticas, de acuerdo con la informacion contenida

en su rotulade, requieran condiciones especiales de almacenamiento y
manejo. se en ref i6n o cong

Los alimentos perecederos de allo riesgo en salud pablica son|
47 almacenados bajo las  condiciones expiklas y se  encuentran
detsdamente rotulados

tEIE|E 12 3N F |5~

4 Las frulas y verduras almacenadas se encuentran sin dafo fisico o
delenoro
43 Los alimentos enlatados se encuentran sin abolladuras (St aplca)

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO —_— lPUNTAJE OBTENIDO I g | PORCENTAJE % I —

V1. CONDICIONES DE TRANSPORTE

o ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
B ! portador p los del
50 vehiculo (Licencia de conduccidn vigente, Seguro Obligatona de) 4
Accidentes de Transito (SOAT), taneta de propiedad, revisidn técnico
mecdnica cuando aplique) /
51 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su extenor, en forma; 4
clara y visible la leyenda *Transporte de Almentos*
Los vehiculos poseen concepto santario lavorable vigente emitida por
52 1a autoridad compelente por acta que hace constar 1as condiciones /‘

sanlanas del mismo

Los vehiculos transperadores que posean sistema de relrigeracién o

[congelacién, cuentan con un que
53 el mantenimiento de las temperaturas requeridas para la conservacion 1
de 105 almentos o Sus matenas pnmas y cuenla con indicadores y 5
sistemas de registro
Los vehiculos que = ylo matena
pnma de diferente naluraleza y conservacion se encueniren)
54 d nte sados, protegi y se evile la conlamnacidn| NA. .
cruzada
Los vehiculos de no los
sabre el piso. Se utilzan los r o de|
55 {matenal adecuado como eslibas plasticas, de manera que aislen el 1
producto de toda posibddad de contaminacion
TOTAL CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO 0 PUNTAJE OBTENIDO 0 PORCENTAJE %
ADO A 00D Q PO
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Los equipos estén con i alusoyala /‘
56 corrosidn y cuenta con adecuadas condiciones de limpieza /
Los equipos, son de acabado liso, no porcso, no absorbente, hbre de|
57 |defectos y grietas. q
TOTAL CUMPLIMIENTO DE ESTADO Y MANTENIMIENTO DE EQUIPOS 3
PUNTAJE ESPERADO 0 PUNTAJE OBTENIDO 0 PORCENTAJE %
OMPRA D 0
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
58 Los ali con ¢l &iclo de menus 'JA
La compra de alimentos perecederos se hace miximo para cinco (5)
59 dias. N’k

Se evidencia que remisiones y flacluras comesponden a los
€0 P ' P enla 'Q'H

Se evidencia que /emisiones y facluras corresponden a los
61 [proveedores presentados en ta propuesta MA /

Se realza compra local ¢ Iravés de proveedores regionales o
62 cooperativas (minimo 20%) N ‘k- /

TOTAL COMPRA DE ALIMENTOS S
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE % —
Q 0 A
ASPECTO AEVALUAR _PUNTAJE OBSERVACIONE!
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Existe un mecanismo para atender 1as SPOR de la comunidad

6 Indque cudl N A
Ha particpado de 105 Comités de Almentacidn Escolar a 105 Cuales
&4 fue convecado (soportes) N A /
Ha participado en 1a (3) Mesa (3) Publica (8) a la (s) cual (es) lue
6% convocado (soportes) “-F /
Si existen grupos élmicos, cuenta con ciclos de menus dilerenciales
66 conCenades con 1as autondades de 10s grupas &Ncos acorde a con .\}'A' P
los | Técnicos - Ad trativos del Programa
TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO I e lPUNTME OBTENIDO — l PORCENTAJE % l P—

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONE S/RECOMENDACH

Peb\iach _Ped_(onheuer dotho del Protes de NeqoUatn

——

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA -
= 4\2L\ 2024 Y. o P .
3 y 1Blov [\

e el s Ll | = (oom G
Rnlmdaporf A{@-\r\ N.\')(d : Cargo: m %\AM_ BH C.

Fo $3M® (Convencuian) M= EOmS o P kGl
Coy 'y RRENCIUIN & ) 2 493 (au sansic)
N'C&D“N& ‘(:(\ ~ Mhor THY - 230 Valhey - BHP- eonz

AL ¥=STo
{ Cofmo ’Q— <a ms oty NP — SHEuAD. Cord,
=

Hotor 3.082 - 220 Jol, ~3HP.-60 H2.

¢ Scanned with !
i & CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

VEHICULO | MODELO | caPaCiDAD | T. PROPIEDAD PROPIETARIO SOAT | TECNO (D/M/A) | FUMIGACION CONDUCTOR tcsconp: | YENCECONCERTO® |  INSCRIP; TERMO CONTRATO
" i g : ) SANITARIO SANITARIA Y

1| INN718 202274 23600/ /] 10024221096 ¢, ANDRES MAURICIO MONDRAGON POLANCD ¥ | 12/10/2025 . 8/10/2025 7] 13/04/2025 7 . ANDRES MAURICIO MONDRAGON POLANCO A 11122108724 5/09/2025 7, | 7/09/2023 4 no/ ok ¥,
2| WHvool | 2016 25504 /| 100112535204 JULIO CESAR ROMERD HURTADO /7 23/02/2028 Y 6/03/2026 7 |, 27/0a/2025 JESUS EMILIORIVAS SANCHEZ < | 167733177 [, 2/01/2026 /| 8/01/2021f, o7 Si7 lox ¢/
3| wHv21s 20167 | 2300 / | 100112586134, JULIO CESAR ROMERO HURTADO / [25102/2026 |/ 11/03/2026 27/04/2025+] _ EDINSON DANIEL SEPULVEDA CAAVERRIA ¢ | 1130951478 2/01/2026 7 | 8/01/2021 No o~ ok v
4 wHw27s | 2017/ 4800 ¥, | 100131256521, BRIGGETTE LOPEZREVES 7, 27/01/2026Y” 3/02/2026 /| 18/06/20254 CARLOS EMILIO RODAS CASTAREDA / ummasf 14/06/2025 7 | 14/06/20244 no ok S
5| wocazo | 2016/ 1700 //,| 100120369764 DIANA PAOLA VALENCIA SANABRIA 7/ | 28/08/20250/, 11/10/2025 4/03/2025 /], OSCARGUSTAVO MARTIN MARTIN 7 | 80015350 5/10/2025 7 | 19/12/2022%, _25/07/2023 AJOK =~
6| wWrust9 | 20157 | 2627 /| 10032483467 ¥, FABIOLA ANDREA CARDONA GOMEZ, 7 12/09/2025¢ , 21/10/2025 ] 10/08/2025 Y|, FABIOLA ANDREA CARDONA GOMEZ#” | 111283079200, 9/09/2025 /.| 4/08/20214, 17/12/2024¥/ [0k 7,
7] T™os20 | 2010.4] 3300+ | 100277397574 CARLINA BURBANO ALEGRIA 12/11/2025Y 2/11/2025 17/06/2025 7] WILLIAM MOUNA CAMPO 7 16332330 18/11/2025 & | 4/11/2022¥] , 56/05/20247 lok <
8| EQROT1 2013 4 2264 7, | 100251666074 LUIS ALBERTO RAMIREZ CASTRO #/ 27/05/2025 Y 29/07/2025 /|, 3/03/2025 LUIS ALBERTO RAMIREZ CASTRO # 16325018 /] 18/12/2025 | 15/12/20224  3/05/2024 Z|0K~,
o Exzs10 20187 1 24504/, | 100271351314 NICOLAS ALBERTO CASTARO OCAMPO 7~ | 15/11/2005 14/11/2025 71, 17/09/2025.4, _ NICOLAS ALBERTO CASTANO OCAMPO"/ | 15509132 A 13/11/2025 7| 1/12/20224 _10/10/2023 ~lox 7
10| VKKE62 201574 21907/ 4| 100207270384, ROBINSON SALAZAR GIRALDO 7/ 5/01/2025 4, 30/12/2025 o 24/03/2025/, __ CAMILO ORLANDO MANTILLACRTIZ 7, | 51432785 /] 5/01/2025 7 | 30/12/200547 ___NO_#L |0k <,
1| wex3os | 2022/ 22187, | 10024877805/ LILIANA ESPINOSA MARIN Y OTROS ” 7/01/2026 ¢ 14/01/2026 /| 24/03/2025 4 WILSON ANDRES SALAZAR GALLEGO 75080450 2/05/2025 7 _| 16/123/20224 , _no .~ _ lox 7~
12 swsss .| 20237 2130 100261892794 ANORES FELIPE VARGAS CAICEDO # /| 25/05/2025 ¥, 18/06/2025 19/06/2025 4 JOSE HEVER VARGAS CUELLAR » 1628523 15/07/2025 v/ 204y no “ ok
13[ ZNM4T3 2017/ 23507 | 100247710554 JAIRO ENRIQUE RESTREPO DRUET /7 21/06/2025¢ 23/07/2025 3/65/2025 A1 EFRAIN SOLISCAMPO 16330551 3/03/2026 ~ | 8/01/2021 A4 NO  ~ |ox S/
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ACTA DE iNSF‘ECClO Codigo: GSS-SAA-F-86
N SANITARIA CON
ES ENFOQUE DE RIESGO PARA —
TABLECIMIENTOS DE ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS 5 Bfgmas b e o

Version. 1

FEcrA [ g/ ot 4 | stan [ 2 = Al oo T2
ALMACENAMIENTO A TEMPERATURA AMBIENTE E DADOR DE FRIo
DIRECCION LOCAL DE ¢ 4 ; ‘ .
R SQ@creda, iy e Syle o Ciblicq  Jartw /— '
v

TIPO DE ESTABCECIMIENTOQ

=

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO -
I CAMPO OBLIGATORIO ==

*RAZON SOCIAL = o 2
[ Boidzer aecen 757 lolonbim, |

. CCEDULA/NIT l-?@t‘?v}% {A?" 7 | *NUMERO DE INSCRIPCION f?g 3% 4#? cop 8§ -TFEC," Z'}

*NOMBRE COMERCIAL [ ZFCcra)y [Pat (slombry I ]
*DIRECCION ; GZ//( /8 B f — B - | maTRICULA MERCANTIL [ =I. |
|

oo (Gl by laocg ] oo [_gimial”

oo (7] vewa[ ] comms [ ] tossass [ ] socwr [ ] comomono [ ] comwe ] wez[ ]
' ore D co | j: ”.uc..:' |
reronos (16024 07 ‘| | SL s ]
CORREO ELECTRONICO [ Fo nic(:o.d P20 /e ba mol IO (o oins /:ug (@ hofard, ﬂfc“am |

NOMBRE DEL PROPIETARIO| 7y % cro 71 Acew ey £y it bre ]
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce. m CE. [ﬁ, N d o
. D NIT | imero de documento ’ '7000 X 4{]@ {3’
*  NOMERE DEL REPRESENTANTELEGAL | /@ ¢ Mave O Trrado.

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc ﬂ CE D NIT |:| “Namaro de documente [ /L F65 543 |

"DIRECCION DE NOTIFICACION * [C /e 49 H- 2- 3/ ]
= 7

wereens  [Galle bl Taveg ] wwors [ e J

"HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO | 4:00 AM. — Sloo 7.41 NUVERO DE TRABAJADORES | /o0 |
- CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA
= FAVORABLE
! o oft % DE CUMPLIMIENTO
NSUPLg:“CTON ;7/ {-3 £ .207)' FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION 7 oy
) DESFAVORABLE
'

MOTIVO DE LA VISITA

Programacitn : Salicdud del interesaao m Asociada a peticiones, quejas y reclamos D

Soicitud oficial :’ Evenlo de interés de Salud Publica D Solicilud de praclicas de pruebas [ procesos sanconalonos agmin [:]
Owe ] IE:po::mque ]
EVALUACION |
1
Acsptatle | A) Margue con una X cuando el eslablecimliento cumple la totalidad de los requisitos descrilos en & nstructivo para el aspeclo a evaluar |
Aveptatle con Requedmientu ( AR ) Marque ton una X cuando el establecimiento cumpla parciaimantd los requisilos descrilos en el iNstructivo para el aspecio a evaluar
Iruscoplabie | | ) Marque con una X cuando el establecimlento no cumple ninguno de los requisitos descrlos en e instuctivo pare ol aspecto a ovaler
¥ . IMargque con una X la casills "C" cuando el incumplimiento del aspecto s verificar alects la inccuidad de los alimentos y deba aplicar
Cituoa [€) IMed da Senllarla de Seguridad que implida que el eslablecimiento continua ejerciando sus latores

I, CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
v - EDIFICACION E INSTALACIONES A | AR | HALLAZGOS |

11 [Locaizecdn y diseta (Resalucon 26747013, Anleulo B, Numerales 19,12 13,21, 23y 26) @ 2 o

12 |Cordiomms du piscs y paredes (Resciuckdn 26742013, Artlculo 7, Nuineral 1, 2} @ 2 o

o = [<]
[©

F ule documentis es propiedad oe la Admunisiracion Central del Muicipio de Jamundi. Protubia su alteracion o imoddicecidn por cumiuier meda Pagina 1 de




Techos, duminacién y verllacién. (Resolugién 287472013, Attizulo 7, Numerales 3,4,51,7,8)

14

@

<]

| Instalacanes sanilanas. (Resolucian 2874/2013, Articuio 5, Numeral 61,62, 6.3, 6.4)

CALIFICACION DEL BLOQUE

<]

2

La calficacidn del blogue coresponde al 17% del lolal
del acia

EQUIPOS Y UTENSILIOS

21

HALLAZGOS

Conaicienes de equipos y ulensilios. (Resolucion

89, Aticulo 10, Numeraies 2 V3. Arlctio 34 267472013, Articulo B, Artieuin 9, Numerales 1, 6,

CALIFICACION DEL BLOQUE

=]

La ealificacion dal blogue ¢ de al 7% del lolal

Educacion y capaditacion. (Resolucion 26742013, Arculos 12 ¥ 13 Articulo 35)

del acla
= —_—
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS A | AR HALLAZGOS
. Estade da salud (signosilss r 35 - :
b rnosiesiones) [Resolucion 2674/2013 | | ieul:
34, Mumersl 12) ) { ucidn 26 . Anliculo 11; Numeral 1, 2 4, 5. Anticulo 4 r
c
3.2 |Reconocimiento mécico. (Resolucion 2674 de 2013, Artizulo 11, Numeral 7, 2, 3, 4) @ 15 [
. c
i3 Practicas higiéricas (Resolucién 267412013, Articulo 14, Numerales 1,2, 3. 4. 5. 6, 7,89 10, 11,
13y 14, Anticulo 35 Articulo 35, Numeral 5 y7.) i 4
c
24 @

[c

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calilizacin del blogue comesponde al 22% del 1oial”

del acla
4 REQUISITOS HIGIENICOS A | AR HALLAZGOS
41 |Recenciony requisitos legales. (Resolucion 267412013, Articulo 16, Numerales 1, 3 Anfeuo 27, @
' |Resoiucién 5109 de 2005. Resolucién 1506 de 2011.) 35 &l
- |
42 |Condiciones de aimacenamienio. (Resolusitn 2674/2013, Anticulo 28, numerales 1,4 5671) @ 4
c
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacién del bloqua carrespende al 23% del lolal.
del acla
5 SANEAMIENTO A | AR HALLAZGDS
Suministro y caiided de agua potable. [Decrelo 1575 de 2007, Articule 10, Numeral 3. Resolucidn ’
51 |267472013, Articulo 6 Mumeral 31,32, 33,351, 352y 3.5.3, Articulo 26, Numeral 4. Atticula 5% 25
22, Numeral €, Resclucién 2115 de 2007, Atticulo 9. ) c
52 |Residuos liguidos. [Resolucion 2674/2013 Aniculp 6, Numeral 4, Articulo 32, Numerales 5y 10.) @ 2,5
Cc
53 Residuos sdiidos. (Resolucion 2674/2013 Articulo 6, Numerales 5.1, 5.2 y 53, Articulo 33, @ 2 ’
|Numerales &, 6y 7. Articuio 18, Numeral 11.) ,—C
L
5.4  |Control imegral de plagas, (Resofucion 2674/2013 Anleulo 26, Numeral 3,) @
v
(g |Umpiezay dusinfeccitn de dreas, equipos y ulensiios, (Decreto 1575 de 2007, Articulo 10, 3
¥ Numeral 1y 2. Resolucién 2674/2013, Anticulo 26 Nurmeral 1.) ’T_;
£g Sopones documerntales de saneamiento, (Decrelo 1575 de 2007, Articulo 10, Resolucién 2 "
" 26742013 Antlculo 26.) ' P
ificac. | % ¢
CALIFIGAGION DEL BLOGUE La caificacidn del blogua cormesponde al 31% del 1ol

de! acla

II. CONCEPTO SANITARIO

% DE CUMPLIMIENTO

CONCEPTO Eeleccions con una equls (X) el conceplo NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En caso de que uno o mas de los aspectos a evaluar

&0a ldentificado como critico y calficada come
Inaceptably (I Independente del porcentaje de .

cumplimionio oblenido, o CONCLPTO SANITARIO a
amilir serd DESTA\VORABLE y se procedard a aplicar

/ santarlo a emitir
/ FAVORAGLE 90% - 100%
, 0 O FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS GO - B9 9%
DESFAVORAGLE < 50.9%

la MEDIDA S+ wirAil'a DE SEGURIDAD respacliva,

I, RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTADLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

=~

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

e e

Este documento es pr

de la Admini

ibn Cenira! del Municipio de Jamundl. Prohibida su alleracidn o modificacion por cualquier medio,
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si | no [Cua!:

For parte de la autcridad sanitaria:

Se debe dustar o eslablecimiento a la n

/\ 7 7

V. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

ormalividad saritaria vigente comigiendo los hallazgas ragistrados en la presente acla,

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

VI. OBSERVACIONES

£ i /

/ i /

Por parta M| establecimiento:

\\_ \

| \
| \ |
\ ‘1

VIl NOTIFICACION DEL ACTA

Para constangia previa lectura ¥ ralificacién del contenido de la
_M:E_‘_L_dal a0_3 o7 £ enlaciudad ge

De la preserite acta se deja copia en poder del |

NOTA: El acta debe ser notificada denl-o)

& un piszn na mayor de cinco {S) dias conlados & partic de |a reallzacitn

;.?ns acla fim ? ;s funcionarios y personas que interviniaron an la visita, hoy 4 dal mes de

inleresado, repraseniante lagsl, responsatile del establecimiento o qulen atendis la ;Islta

}vmm'tt.\-,.‘/

|POR PARTE DE LOS FUNCIONARIDSA coy‘ﬁmsms Q

UE REALIZAN LA VISITA / RS

FRMA . FIRMA = -
r V) A

NOMBRE GAM /réwcv Yo p{fm/ /,. ,q.w 2 & _/[ NOMBRE COMPLETO: /GD(@n [~ orrbm 075 foe

ERIEy 2062 3%y € CEoun 7L DR SD.Z-

CARGO Iasy. 5qn . CARGO, // ]

INSTITUCION: —¢C, (. INSTITUCI 5@‘{00’-

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO -,

FIRMR d,/

TR

NOMBRE COMPLETO \] € Lc,ci ,camfrc &

CEDULA 6 b7 ARG /

CEOUA {1 44 M0 000/ |.7trg (ol QoA

NOMBRE COMPLETOla\ewg Nowg 0. 7 Ze or =

INSTIUCION. e £ sy 7 (@ﬂbfy‘)ﬂiﬁ

INSTITUCION: Arrips Do (alombro

CARGO: (7 ~a rd (18 07D 9( e

and WGO{___@U!Sora Calbded /<t (poleidhey

dad de la Admini

Este documenilo s p

tracien Cenlral del Municiplo de Jamundi Prohibida su alleracisn o modificaclan por cualguiar medio,
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MUNICIPIO DF JAMURTDI' B 55052500100001

—

Cédigo: SA-F-55
Fecha:
Version: 1

— e L4 ghaldal
Citgo e AL 08 CAVCA 2‘2‘;}';!,""’ L — e I
Departamento | 70 N -, Dlvipola J64 763649000346863 | 5505257319100 |

r‘l:i“'. .:“‘ $c4s‘::' -‘;","”-:'f’f,"_}‘f."Qf i P ERSONAAJUR[D'CA IR “:'i Bl | Sy e : J'T"‘"

Razon soclal FUNDACCION ACCION POR COLOMBIAQ__r — —_— _

Nombre comerclal | Accion Por coLomeia I N |

Tlpo de documento de idnlificaclén NIT Namero de idenlificacién Idbutana | 0000346883 N l
A T R o e P ER S ON AR AT URAL i Plip A T T
Nombre del establecimlenlo de comerclo i
Nombre del propletarla del establecimianto ALEX LEURIE&W o, O - e — ——
Tlpo de documento de Idgnlifi cacibn c,c, - C.E 9000346863

UL s s IDENTIFICACléN DELSUIBTO (5 00 e et G e o T

lEsta lnformaolén be 881 qlligenqlada con [aynmo[maqldn aportada;parie| responsahle: de. inscrlncldn del smetq o ﬁstableclmlenm) ’zf’?—':'-:;'.

scclon del eslablecimiento  [oy1812-31 kilémotro 15 via Panamorlcana

Rural . Urbanc D Barrio D Vereda [:] Correglo. D Comuna D Localldad D Sector [____’ Caserlo UPZ

Olro E] Cudl: l ___—_———-————-————_______]

Teléfono Fax [ | cetuar [s147230250
Carreo electrénico lMndacclongradosanoljlg:amunllarlc_)@ho@Il.com ' 3|

= = — Auloriza la nollficaclén
Direccién de nolificacién (islca r___——__:__:__j N gl , eleclronica? D
Direcclién de nolificacion eleclrgnica I P _:] =

Munlclplo de direcclén de e

Depariamento de direcclén de ,'—TE—C—‘ =%
nolificacién # JAMUND/ nolificacidn | VALLED L CAUCA I

Selecclone con (X)|las actlvidades que se desarrollan en el establecimlento o su oto
| Raslaurante - Expendlo de Expendlo Pueslo fijo o eslaclonarlo il

Preparacién de alimentos Produclos da la pesca Ventaen | P “eSloﬂ‘Q"" 0 ambulanle LR
alimenlos derla- paslelerla Grandes Hipermercados- viapiiblica [ Estaclonario con preparacién de dlimentos
| Juggs-lrulerla-heladerla - superficles Supermercados Ambulante con preparaclén de alimentos

ramas sociales del Ensamb!e de Ensamble men B2 Expendlo de bebidas alcohdlicas

| allmenlos Ensamble relrigerio s

J

|

|

Comedores oo dores Gareat o Almacenamiento | (emperalura amblente Plaza de Plaza de mercado
perjilenciarios Dador de {rlo mercado Cenlral de abaslo

| Nota: Esle formulario po aplica para almacenamiento y expendio de carne y/o produclos cArnlcos comeslibles ni comerclal

izadores de lache cruda para consumo
| ‘"'mano Es(os debe er lnscnlos en los formularios de su normallvldad espaclfica, o demas que los modifiquen o susliluvan Res. 3757 de 2003 Dac1880 de 2011
b b e e IEXCLUSIVO PARATLA ENTIDAD TERRITORIALIDE SALUD 5L o O S
e ‘ﬁ JJ,,,;, ,,f.‘,;,,M(Eata"‘fln!prmat'g [4nidehe’ sﬂﬁdllwwwlada'ﬂor laan dawteerlio'lahdﬁ aelud)'f! b *& ‘ ff*‘t*“"* s ""’ ‘_s, " i “ }

T e T 1SN 1 ‘,':'. Yi
El eslablecimlenlo ha siqo Inspecclonado por la enlidad lerrllorlal de salud? si-l_| No ]
Fecha de ulllma inspeccipn [ // l Ullimo conceplo sanllarlo emllido . ay
Funclonario que reallzal lnscdpclbn EVERGISTO TORRES PORTOCARRERO
St s e s T OB RERVACION B TR s St i R
B HE T et A o BT ,!u,. 4’,~""' 'Por parte] qe lamum;ldad wsanitarla ovanto 84 'Faglbo’ ] formillario“ SR S A AR PR S S Aty e

| l

Ilu.'

PO ER Ml S PR THESRS 6 Cithi 1y I | gLk’ A AT BT RN SO L R P )
‘1, “'~”, : "' g” t{ h 2 st .:1,‘45::,“ \4! ,U; ﬂﬂ dol requnpgwq‘db Ia lnequpq[dn dql gu’atp oxoambleclmlap O .}m i I,,; | ',. f L ‘.J“.g,:._‘,, ,.,.l..;.:_ e

e e i R 125N
o de Al VT c(,zg of/eyf)etCy /’ew . 5’ /ruS > o) mggco ¥
o onidlad de oglctd hace puric del Eole e 1@@./ =1 [ <
AR IR ;_'-i'?:" ! :{;j,i,:.'{.,, “,:‘ av% ENTREGADQ ROR..(R a onbablexao lé'i‘c’)pprl ownwial amem Q._p lBalmigp o)t e
‘ Nombre complelo: _ EVERGISTO TOREES F *""""‘
Cédula: 94297532 "’Pl
En calldad de: ,/
: '_ A T ;.f'.ii.;',",;.g..’.j'f RECIB!DQ POR: (F}mélpnprlo de*la Ontldad rrltorl de a'ﬂ‘[ﬁ. é'f‘é)
Nl complelo EVERGISTO ronnss PORTOCARRERO . | Flrmg. 4
Cédula: 04247532 o i . / /”
En calldad de: INSPECTOR SANITARKO Ppe O\//
e B ——— - =Sk s 2.
Teléfono# (57 2) 5190969 Correo Electrénico: despacho1@jamundl.gov.cg, 6 contaclenos@)amundl.gov.co " ”I ” ”| "| ' I "" “l” l" I"
Cra. 10 No. 9-74 Jamund| -Valle del Cauca, Colombia - odigo Postal 764001
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FUNDACIGN ACCION

CALLE 18 No. 22 3|
CONDOMINIC LA
LNION

60 m3 AUSTAMIENTO S conseayacioy

£.32

AREA DE ALMACENAMIETO
TOTAL 1785.88 m2

AREA DE BODEGA PRIMER PISO: 1312.55 m2
AREA ALMACENAMIENTO ESTANTERIA VERTICAL: 358 m2

VOLUMEN CUARTO DE CONGELACION |: 57 m3
VOLUMEN CUARTO DE CONGELACION 2:59 m3

% AREA DE INSPECCION Y VERIFICACION DE ALIMENTOS
6.75 m2

FILTRO SANITARIO: 7.26 m2

VOLUMEN CUARTO DE CONSERVACION: 35 m3
VOLUMEN CUARTO DE ALISTAMIENTO: 47 m3
CUARTO DE MUESTRAS: 2.52 m2




PLANTA CUARTO DE CONGELACION, CONSERVACION, ALISTAMIENTO Y REFRIGERACION

JARDIN

{5

3.79

UARTO DE CONGELACION 1

57 m3 J
Altura:2.70mts.

CUARTO DE CONGELACION
59 m3

Altura:2.70mts. 2
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CUARTO DE ALISTAMIENTO
47 m3

Altura:2.42mts.

CUARTO DE CONSERVACIO
55 m3

Altura:2,40mts.




