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PRODUCTO / NOMBRE ATUN
[ Codigo SAP 200001069 / SAP 200001070 / SAP 200001719 / SAP 2000021 16
g / SAP 200002741 -
Clasificacién LOMITOS
Producto constituido por la carne de las especies que se encuentran en
REQUISITOS la Tabla 1 del articulo 3o de la Resolucion Ministerio de Proteccion Social
GENERALES No.148/2007. envasado en agua y/o aceite vegetal, con la adicion o no

Des;crré%%gtr:)del de sal, libre de a_ditivos y de cualquier tipo de ingrediente o sustan_ci_a que

genere ganancia en el peso drenado; envasado en recipientes
hermeéticamente cerrados, sometidos a un proceso de esterilizacion para
evitar su alteracion. |

i SAP 200001069 Lomitos en Agua: Atun, agua y sal
SAP 200001070 Lomitos en Aceite: Atun, aceite, agua y sal
Ingredientes | SAP 200001719 Lomitos en Aceite: Atun, aceite, agua y sal
SAP 200002116 Lomitos en aceite: Atun, aceite, agua, sal.
SAP 200002741 Lomitos en aceite: Atun, aceite, agua, sal. )
El producto debe cumplir con los siguientes parametros, los cuales se
reportan en el andlisis de laboratorio:

'Requisito Limite maximo

Histamina.mgkg .50.0

Cloruro de sodio. expresado como NaCl.en® 20 g

Requisitos tomados de la Tabla 3 de la NTC 1276/2011

Metales Contaminantes:
Requisito Limite maximo
Arsénico, expresado como As en mg/kg
Cadmio, expresado como Cd en mgikg
Mercurio, expresado como Hg en mg/kg
Plomo, expresado como Pb en
mg/kg

Requisitos tomados de la Tabla 4 de la NTC 1276/2011
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REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos .
Fisicoquimicos DESCRIPCION MINMO |  MAXIMO |
Peso escurrido para el I
atun en conserva al 65% 9
natural
Atun en trozos o
desmenuzado. ) 18% (O
(porcentaje de
rayado)
Proporcion de aceite en 60% (02
el liquido de cobertura °
(00): % peso neto declarado para todas sus clasificaciones
(01): % del peso escurrido
(02): % en volumen. a
Requisitos tomados de la NTC 1276/2011.
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Requisitos
Microbiolégicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el analisis de laboratorio:

REQUISITO [ n]c m | M
No presentar crecimiento
Prueba de esterilidad 5 | 0 bacteriano después de 10 a 14 |
Comercial dias de incubacion de 30 a 35

| ‘Cy5ai10diasas5'C ||
Requisitos Microbioldgicos, 9,6 Productos de la pesca en conserva. Res 1407 de 2022
La prueba para determinar Esterilidad Comercial debe ser Satisfactoria. -

| Requisitos
__Nutricionales

N/A

Otras
caracteristicas del
___producto

N/A

Resolucion Ministerio de Proteccion Social No.148 de 2007, Resolucion
Ministerio de Salud y Proteccion Social No. 000122/2012, NTC |
1276/2011 Resolucién Ministerio de Salud y Proteccién Social No,
0000683 de 2012. Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 1407 de 2022 |
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de
2023, Resolucion 1485 de 2022

N

Presentacion del
Producto

SAP 200001069 Atun en Agua Lata peso neto 160 g, el peso escurrido
debe ser 104 gramos, embalado en caja *48 Unidades.

SAP 200001070 Atun en Aceite Lata peso neto 160 g, el peso escurrido
debe ser 104 gramos, embalado en caja *48 Unidades.

SAP 200001719 Atin en Aceite Lata peso neto 180 g, el peso escurrido
debe ser 117 gramos, embalado en caja *48 Unidades.

SAP 200002741 Atan en Aceite Lata peso neto 170 g, el peso escurrido |
debe ser 110.5 gramos, embalado en caja *48 Unidades.

SAP 200002116 Atin Lomo en aceite peso neto 1800 g, el peso
escurrido debe ser 1170 gramos. |

SAP 200001069 / SAP 200001070 / SAP 200001719 / SAP 200002741

El atun debe ser envasado en un recipiente de 2 ¢ 3 piezas, en base de

acero libre de estafio (lamina o chapa cromada TFS) y/o de hojalata |
electrolitica, con recubrimiento en estafio y barniz interno tipo “Epoxi- |
Fendlico Aluminizado” para evitar alterar sus caracteristicas

organolépticas o generar sustancias toxicas: las dimensiones del envase
deben garantizar el cumplimiento del peso neto del producto, cumpliendo |
con los requisitos establecidos en la Resolucion 4142 de 2012 del

Ministerio de Salud del Proteccion Social y la NTC 647. El envase debe |
ser sistema abre facil. '
SAP 200002116 Envase cilindrico y fondo redondeado de hojalata

sanitaria con recubrimiento interno grado alimenticio, los materiales
utilizados en la fabricacion del envase deben corresponder a los

autorizados en la Resolucion 4142 cd 2012, preservando los principios
de hermeticidad, inocuidad y vida util del producto.

EMPAQUE /
‘ EMBALAJE Y
| ROTULADO | Empaque ylo
‘ Embalaje
Rotulado
I | .

El rotulado debe ser impreso en la caja, no adhesivo y cumplir con |a
Resolucion Ministerio de Proteccion Social No. 5109 de 2005. Resolucion
810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, las
demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la
existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto requiere una vida Gtil minimo de dieciocho (18) meses |
contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no
debe tener mas de doce (12) meses desde su fecha de fabricacion
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

v
v

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente).
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

Certificacion HACCP - Andlisis de Peligros y de Puntos Criticos de
Control para el proceso de Enlatados Carnicos o ISO 22000 o FSSC
22000.

Para el proveedor, maquilador y comercializador segun su actividad
debe presentar los permisos y autorizaciones para el ejercicio de la
actividad pesquera y de la acuicultura expedido por la AUNAP
vigentes de acuerdo al articulo 4°: tipos de permisos de pesca y
acuicultura de la Resolucion 1485 de 2022

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos.

FECHA ACTUALIZACION:

OCTUBRE 2024.

CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

2 Ajuste al formato version 2 y se retira requisito de norma técnica NTC 512-1

requisito de transporte

3 Se cambian las condiciones del empaque, por envase de tres piezas. Se cambia Version de la NTC-1276, por la tltima actualizacion. Se mclﬁﬁ_

| Se cambia requisito “El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la fecha de fabricacion” a tres meses  Se ncluye
4 Normativa Res. Min Proteccién Social No 776/08. Se ajustan requisitos fisicoquimicos. Se incluye requisito de conceplo sanitario FAVORABLE y
registro sanitano INVIMA (24/01/2011)

procesos del producto,

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos y microbiologicos en cuanto a esterilidad comercial y se solicita Registro Sanitario, Permiso Sanitario
o Motificacion Sanitaria (Cuando Aplique). Se agrega Resolucion 333 de 2011 teniendo en cuenta que indica la tabla nutricicnal del producto
5 Se actualiza la certificacion a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye FSSC 22000, Sello de Calidad ICONTEC. HACCP. Registro
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria (Cuando Aplique) y Manual de Buenas Practicas, para asi garantizar la calidad en los

| Se aclara el tipo de concepto sanitario para transporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud. En ficha técnica de negociacion se
deja el requenimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario, por lo tanto se retira requenmiento de la ficha técnica. Se aclara
condicion de concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion. Nota 1
6 El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por |a persona de Calidad con Tareta
profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maguilador Se ajustan nombre de codigo
SIC, en ingredientes se hace la aclaracion que de acuerdo al numero SIC se requieren de estos ingredientes En la descripcion del produclo, se
retira: el cual no se debe adicionar fragmentos sueltos debe ser 100% lomo fino.

7 Se baja el gramaje de 184 gramos a 160 gramos minimo para dar participacion a mas oferentes Asi mismo se aTus.la el limite maximo de
Histamina de 100.0 a 10.0 y se agrega el requisito de Bases Volatiles Totales segun la NTC 1276

8 Se ajustan cédigos SIC y SAP de acuerdo a cada presentacion del produclo, se ajusta condiciones de empaque de 3a 2 0 3 piezas

Requaita

REQUISITO

Cadmio (Cd)
Mercurio (Hg)
Plomo (Pb)
Metilmercurio

Se ajustan los Requisitos Fisicoguimicos segun la Resolucion Ministerio de Proteccion Social No 148 de 2007,

“LIMITE MAXIMO EN mg/Kg (ppm)
D1
10
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Se retiran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en la entidad, porque actualmente los cédigos son generados por el

10 sislema de informacion SAP ‘
En el empaque se incluye * . en base de acero libre de estafio {lamina o chapa cromada TFS)", cumpliendo con los requisitos para el empaqgue |

de productos enlatados, establecidos en la Resolucion 4142 de 2012 del Ministerio de Salud del Proteccion Social

Se actuahzo formato de acuerdo con el nuevo modelo de operacion de la entidad
En ofras caracteristicas del producto se adiciona Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir con todos los requisitos ‘
relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de Ia Resolucion 2606 de 2009, con relacion a las materias
primas se debe cumplir con lo establecido en la Resolucidn 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes Resolucion 2671 de 2014 y
Resolucion 3709 de 2015 Se ajustan las condiciones de transporte asi El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
conceplo técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos. expedido por el Ente Territorial de Salud Se debe cumplir con todos los |
11 requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013 En el rotulado se adiciona La informacion suministrada en el
empague debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

Se ajustaron las certificaciones asi

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitanio de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con |
concepto Favorable o Favorable con regquerimientos)

Certificacion HACCP — Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de Control para el proceso de Enlatados Carnicos

Se adiciona presentacion 1800 gramos, SAP 200002116,
En otras caracteristicas del Producto se adiciona requisito basado en la Resolucion 0148 de 2007 “El peso escurndo para el atun en conserva al
natural debera ser mimimo el 65% del peso neto declarado para todas sus clasificaciones” |
Se adiciona en Contenido del Producto requisito Peso escurrido 104 gramos Mimimo. SAP 200002116 Peso Neto Minimo: Lata 1800 gr peso
12 Neto Mimimo. el peso escurrido debe ser 1170 gramos.

En presentacion del producto se adiciona SAP 200002116 Caja de carton corrugado x 6 unidades para presentacion de 1800 gramos |
En empaque se adiciona "SAP 200002116 En base cilindrico y fondo redondeado de hojalata sanitaria con recubrimiento irterna grado
alimenticio, los materiales utilizados en la fabricacion del envase deben corresponder a los autorizados en la Resolucion 4142 cd 2012
preservando 1os principios de hermeticidad, inocuidad y vida (il del producto

13 En descripcion del producto se actualiza informacion basado en la Resolucion 0148 de 2007

14

Se modifica informacion presentacion del producto conforme manejo logistico del mercado Se retira del transporte y almacenamiento o
favorable con requenmientos’, se ajustan los requerimientos de vida util

15

[ Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 / V01, se elimina del item empaque y/o embalaje medidas especificas de la lata y se aclara que fas
dimensiones del envase deben garantizar el cumplimiento del peso neto del producto”. se incluye en ofras caracteristicas del producto” Para e/
Atun en aceite. la proporcion de aceite en el liquido de cobertura debe ser minimo 60% en volumen’, se incluyen reguisitos nulnicionales de
acuerdo con lo establecido en la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 y en certificaciones se adiciona posibilidad de presentar 1ISO
22000 o0 FSSC 22000

16

Se incluye codigo SAP 200001719 atun en aceite lata por 180 gr, teniendo en cuenta que esta siendo usado por las regionales y de acuerdo con
| _Iistado de matenales aportado por el area de Tecnologia y validado por la SGOL. Cambios realizados por JPMR Ene/2022

17 _ Se ncluye codigo SAP 200002741 atun en aceite lata por 170 gr y de acuerdo a requenmiento directivoy operacional. —_ ) |

18

Se ajusta los requenmientos de vida Otil conforme manejo logistico del mercado

Se ajustan los requisitos Microbiolagicos, Se retiran los requisitos microbiolégicos

PRODUCTO DE LA PESCA, EN PARTICULAR PESCADO.

Mesofilos aerobios y anaerobios AUSENCIA EN PRUEBA ESTERILIDAD COMERCIAL

PARAMETRO n=5

—_— e

Se actualizan de conformidad con la Resolucién 1407 de 2022, 9.6 Productos de la pesca en conserva |

[

REQUISITO n c m [ M
No presentar crecimiento bacteriano

19 Prueba de esterilidad Comercial | 5 0 despues de 10 a 14 dias de incubacion ‘

de 30 a35°C y 5 a 10 dias a 55°C

20

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

| En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion Resolucion 810 de |
2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

En item de certificaciones, se incluye que para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio
de almacenamiento.

Requisitos Microbiolégicos, 9,6 Productos de la pesca en conserva, Res 1407 de 2022

Se agrega la fuente de los requisitos fisicoquimicos (Requisitos tomados de 1a Tabla 3y4 delaNTC 1276/2011)
De acuerdo al texto “El peso escurrido para el atun en conserva al natural debera ser minimo el 65% del peso neto
declarado para todas sus clasificaciones. EI Lomo Fino (compacto), es el atin cortado en segmentos transversales esta
presentacion admite en su envase final, atin en trozos o desmenuzado en un porcentaje maximo de 18% del peso
escurndo del envase, Para el Atun en aceite, la proporcion de aceite en el liguido de cobertura debe ser minimo 60% en
volumen', se procede plasmar estos datos en requisitos fisicoquimicos en la siguiente tabla |
DESCRIPCION LU (o) ~ NMAXIMO |
Fesg escumdo para &
atun en conserva al B5% &
natural
Alun en lrozos o
desmenuzado 189,
(porcentaje de .
ravado) |
| Fropercion de aceile en
€l liquide ce cabenura
(00): % peso nelo dedlarado para todas sus clasiicaciones
(01): % el pesa escurndo
(02): % &n volumen
Requisitos tomadas de la NTC 1276/2011

60% =




e = - —

'!I__C___brlt_i_nua _Fjic__ha_i'écnica de Produc-to

| I's En requisitos nutricionales se elimino el texto " Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla de]-
| composicion Nutricional ICBF 2018, para Atun enlatado en agua y Atun enlatado en aceite”, teniendo en cuenta que esa

| informacion se refleja en el rotulado nutricional del producto de acuerdo a la Resolucion 810 de 2021. |
. En otras caracteristicas de producto, se procede a eliminar el texto que se plasmé en la tabla de acuerdo al segundo |
| cambio de esta version y se deja el texto 'no aplica”.

| . En vida util se agrego la palabra minimo y en el momento de la entrega se cambi6 de 4 meses a 12 meses que el
| producto puede tener desde su fabricacion.

. Se actualiza la informacion de la NTC 1276 "(ultima actualizacion)”, quedando el 2011 en los requisitos normativos |

|e En rotulado se agrega el texto “las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen ". Cambios realizados e!i
! ‘ 27/02/2024 por DASR.

I R — —

«  Se aclualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
Se incluye item codigo y en el item ingredientes el codigo SAP 200001719 para la presentacion por 180 gramos que
| l faltaba dentro de los codigos contemplado en |a ficha técnica,
|

21 « En presentacion de producto se elimina la palabra ‘minimo” en todos los gramajes, lo anteriof obedece a que en el ERP-
SAP, esta palabra no es contemplada, simplemente se describe nombre por gramaje, ademas de lo anterior se hace
necesario, para que no surta una mala interpretacion por parte de los mandantes vendedores, pudiendo asi presentarse ‘

o _L con gramajes mayores a l0s definidos en el anexo de compra. Cambios realizados el 17/05/2024 por DASR.

| . Se incluyen en normatividad se incluye Resolucion 1485 de 2022. i

. En item de certificaciones Proveedor { Maquilador/ Comercializador se incluye los requisitos que debe presentar segun su ‘

actividad los permisos y autorizaciones para el ejercicio de la actividad pesquera y de la acuicultura expedido por la

l 22 AUNAP vigentes de acuerdo al articulo 4°: tipos de permisos de pesca y acuicultura de la Resolucion 1485 de 2022. |
| ‘ Cambios realizados el por DASR Octubre 2024.

[ CARGO NOMBRE |
Elabord Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez
Abastecimientos Clase | Rojas

\ Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
‘ Abastecimientos Clase | Gonzalez
‘ Profesional de Defensa

Reviso Subdireccion General De Gisella Paola Garcia Avendano
‘ Operacion Logistica

Comité Profesional de Defensa o
‘| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega 10 0CT 2024
| de L e Innovacion Institucional -

Fichas B

Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez §] 9CT om
‘ Clase | Montenegro LR CL Y ) _4

| - |
| . Sandra Patricia Bolanos AN NPT e
! Secretario General (E) Rodriguez U OCt 2024 w
| Jefe Oficina Asesora Juridica o T o,
\ 5 encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes @GN NAT Y ﬁ é’
- Aprobo del despacho de la Direccion Baquero Y ""vT .-_".[)24 % }
! - General |
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