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Observen la torta.

Altura
Color
Esponjosidad

Cuando en la formula diga tres/cuartos indica que al batir la azicar y la
margarina lo hagan por apréximadamente 10 minutos en batidora. Y
al.momento de agregar los demas ingredientes el.tiempo sea menos para
evitar qye se baje o
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500ml de leche
60g de cocoa

170g de azucar

2 yemas de huevos
8g de maizena
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