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Use los otros lados para crear lineas y otros disefios.

Smoother & Decorating Comb

Use flat side to smooth sides and top of

3

ke in preparation
for decorating.

Use design sides to create lines and patterns on cakes, pastries
and other foods.

Lissoir-racloir décoratif

Utiliser le c6té plat pour lisser les cétés et le dessus du gateau
en vue de le décorer. o .
Utiliser les cétés dentelés pour créer des lignes et des motifs
sur les gateaux, patisseries et autres aliments.

Ali ] '
Use I§ gag?p';al}: pes yi!aer IaDsuepgrfok’;'ea}'qog l‘;dos del bizcocho,

para despues decorar.
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