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PRODUCTO /NOMBRE GALLETA DE AVENA
Cadigo SAP 200000280 / SAP 200001081 / SAP 200002303
Clasificacion Confiteria
Producto horneado tipo galleta con forma redonda u otra forma, las
galletas y colaciones son alimentos a base de cereales y/o farinaceos y/o
REQUISITOS mezcla de cereales, farindceos, elaborados mediante el horneo
GENERALES apropiado de las figuras formadas del amasado de derivados de trigo u

Descripcién del
Producto

otras farinaceas con otros ingredientes aptos para el consumo humano.

Las galletas se le puede adicionar ingredientes tales como azucares
naturales edulcorantes zrtificiales permitidos, productos lacteos y sus
derivados, huevos, frutas, pasta o masa de cacao, grasas, aceites,
levaduras o cualquier otre ingrediente apto para el consumo humano.

Ingredientes

Harina de trigo, avena, azlcar, agua, aceite, levadura, colorantes,
bicarbonato, aditivos permitidos. No se permite la adicién de colorantes y
otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacidn nacional
vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las
condiciones caracteristices del producto.

Requisitos en ‘100 g de muestra m M
o pH de solucién acuosa al 10 % 56 | 9.5
Fi R.eqms.ltqs Proteina, %en fraccion de masa en baseseca | 3
isicoquimicos Humedad % 10.0

Tabla 1. Requisitos Fisicoguimicos NTC 1241:2007 (sexta actualizacion).

Requisitos m M
Bacterias aerobias mesoéfilos, UFC/g 1000 | 5000
REQUISITOS Recuento de coliformes en placa, UFC/g <10 | 10
ESPECIFICOS Requisitos Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva, UFC/g | <100 | -
: Microbiolag; Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 50 500
IGrabICINgICOS Recuento de E.coli, UFCg <10_| -
Recuento de Bacillus cereus, UFClg 10 100
Tabla 2. Requisitos microbiolégicos para galletas con o sin relleno NTC 1241: 2007 (sexta
actualizacion).
Requisitos .
Nutricionales Nosplica
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
caracteristicas |cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El
del producto | producto no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su
interior.
- NTC 1241, Res. 2674 del 2013, Res 5109/2005, Res. 4506 de 2013 del
REQUISITOSINORMATIVOS Ministerio de salud y proteccion sacial.
EMPAQUE / Presentacion del | SAP 200000280 el producto debe contener un peso entre 60 a 80
EMBALAJE Y Producto gramos.
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Galleta de AVENA

ROTULADO SAP 200001081 Galleta de Avena *34G
SAP 200002303 Galleta de Avena PAQ 26 a 32 GR * 6 UND
Empaque y/o |Bolsa dz polipropileno biorientado o polietileno de primer uso grado
Embalaje alimentario.
Rotulado El producto debe cumplir con los requisitos establecidos en la resolucién
5109 de 2005.
v'gé&ﬂé'ﬁ:ﬁlég?gg gg Igv El producto se requiere con una vida util minimo de ocho (8) dias al
ENTIDAD momento de la entrega del producto.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor./
‘Maquilador/ Comercializador

Registro, permiso o notificacién sanitaria (vigente) del producto

e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Se modifican requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos de acuerdo a la NTC 1241:2007.
2 En rotulado se incluye dar cumplimiento a la Resolucion 5109 de 2005.
En contenido se incluye en el SAP 200000280 la presentacién de 60a 80 g
En certificaciones se incluye registro sanitario del producto.
3 Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Versién 01, se incluye cédigos SAP 200001081 y
200002303, modificando item presentacién.
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