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PRODUCTO / NOMBRE PAN PERRO

- |
| | codigo SAP 200002405 |
| = N S — ]
| REQUISITOS Clasificacion Panaderia |
|  GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredienfé_s
| Descripcion del panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico, con|
| Producto la adicion de ajonjoli tostado en su superficie. Se caracterizan por suj
R o contenido alto de humedad y |a suavidad en toda su estructura. _,_|
[ Harina de trigo fortificado, aztcar, levadura, sal, mantequilia, bicarbonato |

| de sodio, semillas de ajonjoli, etc. No se permite la adicion de colorantes |
| Ingredientes |y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion nacional]
| vigente, los ingredientes son sugeridos, €s necesario garantizar IaS|
condiciones caracteristicas del producto. =

| Pan de un solo |
| REQUISITOS hort:'l:?‘ éz:?es |
| isi [ MmN [  MAX '-
| Figgguilsi:'ﬁgos FHUmedad en(%) _____!_20_.0_____ 400 ||
| q Pﬂ-——————'_-_'___._—_—__ i’,@,_‘_ ﬁ_U

l' [_Proteina en base seca % r_g_ - |

I Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para el pan NTC 1363de 2017 (tercera |
actualizacion). |

| _ actualiz -
- - —
|

REQUISITOS Requisito I ~om | \
ESPECIFICOS TRecuento de microrganismos meso filos - 10000 _1 ,
| Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 200 ||

I Migi%$;fét;ios Staphy!lgcoccus aureus coagulasa positiva <100 __] |
| Deteccion de Salmonella Spp, UFCI25g ) - ||
f Recuento de Bacillus cereus, en UFC/ g 100 |

|
| Tabla 2. Requisitos microbiologicos para el pan NTC 1363 de 2017 (!erc_era - \
actualizacion). - B

No aplica |

i Requisitos
| Nutricionales B .
| El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La cortezal
no debe estar quemada, ni tener hollin 0 materia extrana alguna. La
‘ Otras miga debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
| caracteristicas | desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
i del producto formulacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
| sabores desagradables. !

I ]

[ Rosolucion 2674 del 2013. Res. Min Proteccion social 5109/2005. ‘
\l REQUISITOS NORMATIVOS NTC 1363 de 2017. 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |
. 254 de 2023 |
— —
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Presentacion del |

| || Producto | Bolsa por 12 unidades, peso neto minimo 380 gramos.

. EMPAQUE/ | Eﬁwﬁdﬂéﬁj—égigé_dé?éﬁﬁmp—n% biorientado o polietileno de ‘primer uso grado |

. EMBALAJE Y ,| _ Embalaje alimentario,

- ROTULADO | ﬁj[ Las bolsas deberan poseer fecha de_-él_agé;é_cﬁmyﬁciﬁt_de_\:ené:imfenlo

| Rotulado Dar cumplimiento a lo establecido en la Res. 5109 de 2005. Resolucion 810 de
- — 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

| VIgéQUUTéhgnﬁtﬁsgngE[gY T roducto se requiere con una vida atil minimo de ocho (8) dias al
momento de la entrega del producto.

El p
ENTIDAD [t
_SNHDAB [

. ' _‘r'ﬁb&hﬁ"&éﬁ?e—r—{m—nsb&ﬁo en furgén y/o vehiculo cerrado con |
| concepto tecnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos.
i CONDICIONES DE TRANSPORTE |expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los
- ___r_e_quitpi_re_fe.@_@%an_qf_cqrmt_{lo_\ﬁLQ?_lELr_@sp'_U,c@n_?t??_fl.de 2013.

|+ Registro, permiso o notificacién sanitaria del producto (vigente) o
certificacion de no obligatoriedad de notificacién sanitaria.

¢ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad

| CERTIFICACIONES Proveedor / | Competente (vigente con concepto  Favorable o Favorable con

 Maquilador/ Comercializador |  requerimientos). .

I ‘- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad

competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha |

___de expedicién no superior a tres aios.

N |

NOVIEMBRE 2023

| FECHA ACTUALIZACION:

-_—

' CONTROL DE CAMBIOS

,' VERSION I DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

—+ — T — - I

1 | Version Inicial
|'*  Secorrige normatividad que se encontraba mal digitada NTC 1393 por la NTC 1363 de 2017
. En requisitos normativos se agrega la NTC 1363 de 2017, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023
le En rotulado se agrega Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
2 |* Seelminaen Presentacion del Producto “Bolsa por 12 unidades. cada unidad debe tener un peso minimo entre 60y 80
gramos y se agrega: Bolsa por 12 unidades, peso neto minimo 380 gramos.
| o En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador se agrego "Adicionalmente para el caso de los
[ comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad
~competente. concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres aros
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Elaboro R Alexandra Sanchez 15 NUV 2023 [
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Profesional de Defensa : ; '

| Reviso | Subdireccion General be | Ingeélgéif:fﬂza’?ﬁ?'a 15 Nov 2093
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' de fichas | Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto |
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