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Descripcion del
Producto

PRODUCTO / NOMBRE MANGO
Cédigo 200001744 / 200001483
REQUISITOS Clasificacion Frutas |
GENERALES l_

Género: (Mangifera Indica L), variedad: azucar. Su produccion se da
entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda con pericarpio |
blando, de color anaranjado al madurar; semillas ovaladas. |

Ingredientes No Aplica
Requisitos B e
Fisicoquimicos No Aplica e
Requisitos .
Microbioldgicos - _l_\liliphca } I
Requisitos No Aplica

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdosc en mas del
50% de la fruta, su tamario debe ser mediano y al palpar debe percibirse
un ligero hundimiento de la cascara.

El producto con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco
y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de insectos o
enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores 0 materias extranas
visibles, libres de magulladuras, aspecto fresco y consistencia firme, los
frutos deben tener céliz y sin pedunculo, la coloracién del fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. La clasificacion por
tamano requerida es J, segun tamarno referido en la NTC 1266, lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos y en
categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del
peso total de mangos.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categoria J en|

calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

Presentacion del

SAP 200001744 Unidad

Producto SAP 200001483 kg
En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
EEMMBiﬂ:.QAgE!Y Erggnaqual.ltgjgfo de alto y gontar con un adecuado siste_ma de ventilacion que pe_ermita el
ROTULADO adecuado intercambio de gases cpmphendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. -
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de|

empagque, lote de producto y peso neto al @QW.%”‘PE@..@IE@E@F&%-
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

MANGO |

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias |
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VI de la
Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. portado en furgon y/o vehiculo cerrado

| CERTIFICACIONES Proveedor/
| Maquilador/ Comercializador

A T Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un ano.

-

‘ FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE 2022
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' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial
|

| Se retira Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de |
| INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o |
| vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira: El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo
B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
| 3748/2004 el Min_ Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion, Se ajusta el tamafio promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 gramos de categoria EXTRA, porun

| rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 199 gramos de categoria EXTRA.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
| no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver' a "Frutas’, En condiciones de |
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer |
dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En vida util se cambia de tres dias a cinco dias el |
requisito de tiempo de vida util a partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En Ia vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las certificaciones se
solicta.  Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio e ) S

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224/
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'2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

_| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

'MANGO |

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se |
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural,

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la |
presentacion ‘por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01.

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la informacion registrada
como "Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 por kg

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje "En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en

S canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” .
' Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
' debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. -
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