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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

DIEGO RICARDO MANRIQUE
C.C: 1121819207

LA SUMA DE:
CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 4.000.000)

Por concepto de: Servicios prestados como CONTADOR en el contrato de consultoria N®
823/2023, celebrado con ADRIANA MARIA VERA MONROY Y el MUNICIPIO DE
ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO
ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META, durante el periodo correspondiente
del 1 a 30 de junio de 2024,

Cordialmente;
7

%
- / N
L
DIEGO RICARDO MANRIQUE
C.C: 1.121.819.207
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

MARIA YULIETH GUARIN ALMANZA
C.C 1.006.779.767 de Acacias

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OECHOCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 823/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROQY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META,
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024.

Cordiaimente;

LIETH GU
C.C 1.006.779.767

ARIN ALMANZA






ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

HASLYN JULIANA GARCIA DIAZ
C.C 1.122.142.397 de Acacias

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OECHOCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 823/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META,
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024.

Cordialmente;

Giwe G
HASLYN JULIANA'GARCIA DIAZ

C.C 1.122.142.397




ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

LEIDY TATIANA CASANOVA ARIZA
1.122.132.186 DE ACACIAS

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OECHOCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 823/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONRQY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META,
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024

Cordialmente:
ex.!ds‘ ammwa /\'"

LEIDY TATIANA CASANOVA ARIZA
CC. 1122132186 DE ACACIAS

[,



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

YANINA PRADA CAICEDO
CC 1.122.116.636 de Acacias

LA SUMA DE:
. DOS MILLONES OECHOCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 823/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYQO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META.
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024.

Cordialmente:;

Q" | ach )
YANINA PRADA CAICEDO
CC 1.122.116.636 de Acacias
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

ADRIANA MARIA VERA MONROY
52.073.664 de Bogota

LA SUMA DE:
CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 5.000.000.00)

Por concepto de: Servicios prestados como DIRECTOR DE INTERVENTORIA en el
contrato de consultoria N° 823/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY y
el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META,
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024

Cordialmente;

\
C20eam by

RIANA MARIA VERA MONROY
.664 de Bogota
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: §2.073.664-2

DEBE A:

ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
1.121.879.737 de Villavicencio

LA SUMA DE:
UN MILLON DOSCIENTOS MIL PESOS M/CTE ($ 1.200.000)

Por concepto de: Servicios prestados como PROFESIONAL EN DERECHO en el contrato
de consultoria N° 823/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONRQY vy el
MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objetoc es INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META,
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024,

Cordialmente;

ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
1.121.879.737 de Villavicencio

!
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

MONICA JHOANNA ESCOBAR HERNANDEZ
C.C: 52427317

LA SUMA DE:
UN MILLON DOSCIENTOS MIL PESOS M/CTE ($ 1.200.000)

Por concepto de: Servicios prestados como PROFESIONAL EN NUTRICION en el
contrato de consultoria N° 823/2023, celebrado con ADRIANA MARIA VERA MONROY Y
el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META,
durante el periodo correspondiente del 1 a 30 de junio de 2024.

Cordialmente;

C.C 52427317 DE BOGOTA
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Eachong = Mand = Admeiencdn de conteains — Ver contrato

1

Informacién general
Condiciones

Hisnes y servicos
Documeantas del Proveedor
Documentos del contraty
Infarmaciin presupuestal
Ewcucian dal Contralo
Modificaciones del Contrato

Incumplimentos

Ey UTC -5 4:26 40

dol

ADRIANA MARIA VER..
Buscar.
Cancelar | Evakiacion de la Entded Estatal | > |
VER CONTRATO
resumen
ID del coatrato en SECOP COV.SLCNTR11234117

Nomero del contrato  OCA-§23.2023

Version del contrato |

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE. AMBIENTAL Y JURIDICAAL
CONTRATO CUYO OBJETO ES IMPLEMENTACION DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAB
INSTITUCIONES EDUCATIVAS GFICIALES DEL MUNICIPIO
DE ACACIAS - META

Intervencionana

Objeto del contrato

Tipo de contrato

Fecha de inicio del contratae  30/08/2023 12.00:00 PM ((U7C-0400) Bagatd. Lama. Cuds|

Fecha de terminacion del
06/13/2024 23:68:00 ((UTC05.00) Bogals Lwna Qo)
contrato

Duracion del contrato 285 Dias
0 dias

En sjecucitn

Tiempo adiciones en dias
Estado del contrato

Liquidacion S No

Frcha de inicio de liguidacion  15/06/2024 12:00:00 P (uTC058 00) Sogotd Lma. Guto)

Fecha fin de lquidacidén 15/01/2025 12:00:00 PM (jUTC-G500) Sogoth. Lena, Qutn)
Obligaciones Amblantales Sl © No
Obligaciones Pos Consumo 8 ° No
Reversion 8  No
Entidad Estatal
ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE ACACIAS 0 Racormandacitnes |
8 oo £
Proveedor Seleccianado

ADRIANA MARIA VERA MONROY
COLOMBIA, Villavicencia

0 Recomencacion(es)

cuenta bancaria del proveador
Proveedor nombre dal banco Tipo de cusnts numero de cuents
ADRIANA MARIA VERA BANCOLOMBIA
& o Ahorros 84168113962
Aprobacion del contrato
Aprobador - Proveedor
Aprobado Adnans  Fecha de 28782023
por; Maria aprobacion: 1647.04 ((uUTc-



Vera 05.00) Bogerd, Lima,

Monroy Quita)
Aprobador - Entidad Estatal
OSCAR 2908/2023

Aprobad VIER Fech Y0325 AM
por: ‘gRTIZ apmo:on: fgr700300
' ARTEAGA Hogupd, G

Contrato firmado: CO1_PCONTR_5332060_Firmado
Contrate en ejecucion: CO1_PLONTH_5332660_En efecution

Informacidén del objeto

Tipo de proceso  Concurso de méritos abiero

unidad de contratacion EDUCACION SOCIAL CULTURA Y DEPORTE

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL ¥ JURIDICA AL
Procesa de Contratacién  CONTRATO CUYQ OBJETO ES IMPLEMENTACION DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADO
Titudo de ta oferts g;nmmmammmmonnov CCA-CM-008-

Cantidad del contrato 448 491.960,00 COP

CVORTAL2019 Térmwncs o4 usd  Nonmativa  Soparte Remata Ayuda | Espafiod (Celombsa) v 018000-52-0808 wiww. colmNacimprs Jav casoporta  Lures a Vismas 7.0 s 8 7.00 pm
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[ Husguedo le: DICESEN Imfsnu I wun

Locnehi = Mand = Adninsirisin ds csetion = V@r contrato

)

Informuacidn guneral
Condicianes

flianan y sarvicos
Documentos del Provesdar
Documertos def corirain
Irdormaciin piesupuess
Ejocuckin el Conraty
Modificacicnes def Contrass

Incumpbnientos

Wiim 20 I BT 21

g | vrcsaaria .
‘ ADRIANA MARIA VER,,

Buscar .

El contrate pusde ser prorrogado Sl

Configuracion financlera - Garantias

s (=) B |
VER CONTRATOD
Tipos de documentos
Documentos Upo adaptados por s ANCP-CCE en virlud :
Tipos de docwmentos No e la Lay 2027 dal 2020 g
£
Sentencia T-302 de 2017 :
Contrato asociado a las drdenus
antidas Sananci deoclars ¢ estado oe Coses
5 prthSon hmmadrwtmménmiumm«m
Coonstitucionsl sn la Sentencia T. 8 © Ne nifas del pustio \Waylu.
202 de 2017 ;
Condiciones de ejecucion y enirega
Condiciones da antroge :

%]

Responsabilidad
civil
oxtracontractual

Focha Nmite

para entrega de
garantias:

“8l  No

8l No

© % del presupuesto oficial

" % del valor gel contrato

' Valor de la garantia
cahdad dal servico

© % dei valor gel contrato
valor ge la garantia

“'8 . No

7' Na. de SMMLY

2002023 1.00:00 AM (U10-08.00) Bogetd Liwa, Quiol Fecha de entrega o garentias: 2010822023 15.17.20 ((UTC-08 00f Begnia, Lima, ke

Garantlas del proveedor:

Identificacién de la garantia  Juslificacion

10,00

18,000000

5.00

20,00

200

Fecha de wgenca (desde)
Fecha de woencia (nasls)

Fecha de vigenca (deste|
Fecha de wgencia (hasta)

Fecha de wgencia (desoe)
Facha de wgencia (hasls)

\

Tipo de garantia

280812023 12:00:00 PM JUTE-08:00) Bupord, Line, Sl &
140172025 12.00:00 P (U704 80) Bogedn, Limn, et &

28082023 12 00:00 M (UTC. 0300 Geeeh L, Qs
140612027 12:00:00 PM (UTO- 0500 Bogand, Litne, iy T

Emisor  Fechafinal  Estado



B VORTAL 2019 T

COVWRT 12354621

CO1LWRT 12354188 Cumplisnts « de

CO1.WRT.12344308

Configuracién financiera - Pago de anticipados

232.€00.000,00 COP

157.042.180,00 pasos

44,840 166 00 peson

SEGURDS
DEL
ESTADC

SEGUROS
DEL
ESTARO

LDefinlr Plan de Pagos? 5 o

Condiciones de facturacién y pago

Forma de pago
Plazo de pogo de In facturs

comentarios

Anexos del contrato

Descripelon

No existan resutados que cumplan con o5 crtenos de busqueda espeaficados

Direccién de notificaciones

Direccitn de notificaciones CARRERA 14 # 1330
Ublcacion COM-MET-S0006 - Acacias
Pais  COLOMSIA
Departamento  Meta
municipio Acscus
direccién  CARRERA 14 # 1330
codigo postal  £07001

Grados () Minutos (') Segundos (7}

Latitud:
Longitud:
Municipio de ejecucion del contrato
- DENTIFICACION direccion Ubicacien
0N 06 use & R Awde{:“ {Golomeia) v ©18000-52-0808 waw ooty Qav.coly




s

——

Busgueda I Min procesos

Informmacion genesal
Condclones
Blenes y sevicios

D 7% et Proved

Documentos del contrato
Informanon presupusstsl
Ejecudién dal Conlrato
Modificaciones del Contrato

tocumplimientos

O VORTAL 2M0 Témwnasdeuso  Normativa  Sopors Remoto Ayuds | Expatial (Calumbia) v |

Meanli l irun

Eacionn = Mend — Adwmnisrscoe de contratne —~ V@r contrato

e €5 | UTC-5427:38
3 | ADRUANA MARIA VER..
Guscar.

!

| Cancelar < | Evahiacien do la Entided Estatel | > |
VER CONTRATO
Dacumentos del contrato
Descripcién Nombre del documento  Detalle

RESCGLUCION 114 - ADJUDICACION CONCURSO DE MERITOS 008-2023 pdf

CONTRATOQ 823-2023 INTERVENTORIA PAE pdf

LDocumantas del Contrato
astén firmados por ambas 8i No
partes?

RESOLUCION 114 -
ADJUDICACION
CONCURSQO DE
MERITOS 008-2023 pof

CONTRATD 823-2023
INTERVENTORIA
PAE pdf

(detalle)

(tatalie)

< | Evaluacion de e Enlidad Estatal | >

D80D9-52-0808 vy cotombiacanpra gov caisopors Lunes a Vismes 7.00 am & 7:00 om

0

\‘o



" ——— | s

&:" UTC -6 4.27'51
ADRIANA MARIA VER

l Bungunds I?.'; proceson

Buscar.,

IM-‘-.’-LI I ir un

Escitotio == Mwni ~= Admmisinoie de s~ VO contrato

Informacion gereral Canester |
Condcona
: VER CONTRATO
Bisnss y servicios Asignaciones para el seguimiento

Documantas dal Praveador Ordenador dol Gasto  OSCAR JAVIER CRTIZ ARTEAGA

Tooumenias gal contrate Supervisor  MAGDA MILENA PINZON LEON

& Informacion prosupuestal  Asignaciones Ordenador del pago

Tipo de documento  Cédula o= Cludadania

Tipo de d Cédula de Cludasdanie

Eecuaon det Commto Computadors de pago  MAGDA MILENA PINZON LEON

Tipo de documento  Cacula de Ciudacaniy

Moddcacionns del Contrate
Histarico de asignaciones
Incumplenientos
Posicidn nombre Fecha de seguimiento
Computadors da MAGDA MILENA PINZON LEON 230082023 B:035:25 AM (JUTC-05 06} Gogots. Lima Gua
. pago
‘ Supervisor MAGOA MILENA PINZON LECN 29082023 §.03 25 AM (UTC-08 0Ol Bagort Lina, Gue
Ovdenador dunl OSCAR JAVIER DRTIZARTEAGA 29102023 502 26 AM (/U TC-08.00) Bogots. L, G
Gaslo
Informacién presupuestal
Proyecto del Plan Marco para la Implementacian del Acuordo
“ -
de Paz o asociado al Acusrdo de Paz SR
Destino del gasto  nversion

Presupuesto General de la Naclén - PGN
Sisteama General de Participaciones . SGP

Sistama General de Regalias - SGR

Fuente de |as recursos:

Recursos Proplos (Alcaldlas y Gobernaciones)
Recursos de Credito

Otros Recursos [Especie, Privados, C

. Froplos Entidades Auté )
Ted

Q Validacién Codigo BPIN
Codiga BRIN ano Estado
2023500060018 2023 Vulldado
COPMgencias Futuras (R de quu es rio agregar al un COP o una AVF Extraordinaria si es el caso)
cédigo tipo Estado Sakdo
2023000059 cop no validado 448.491.960 COP
Saldo de COP 448,491,980 COP
Saldo de vigencies futurss O pesas
Saldo total a comprometerse 448,491,960 COP '
Ultima conzulta a SUF
Fecha dn consuita SHF -
Compromiso presupuestal de gastos

codigo comprumiso tipo fecha promi Estado promise Valor compromise AVF/COP Monto par const




Bl colombio

e e o i

| BuUsqlagds l Wiz procescs

lr.wu I ir un

Esomons = Mend = Admenisoan de ot~ Vr contrato

Informacion ganaral
Contcanes
Bienes y serntion

+  Dogumantos dwl Proveedor
Documentos awl conealo
Irfonmacon presupuestal

7 Ejecucion del Contrato
Modfcaciones asl Contratd

i+ Incumplimianios

©VORTAL201? Teérmincs da tdo  Nommativa  Scpome Remon Ayuds | Espadol IColormibi) v

Cancalar |

VER CONTRATO
Ejecucion del Contrato

" |

| ADRIANA MARIA VER

UTC -5 4:28:05

Buscar,

< | Evakacitn de @ Erticad Estatal |

»

Parcentze  Recepacn de aniados

Plan de Pagos
LS requieren emisiones de
c6digos de mitorizacicn? o °
Identificacién de pago  numero de factura  Fecha de emisién  Fecha de recepcion  Valor total de la factura  Estado
No existen rasufados que cumplan con los onteriog de bisqueda especificados
crear
Documentos de ejacucion del contrato
Deseripeion Nombxe del archivo Cargado por
Acta de nicio 823 pd! Acta de inicia 823 pdf Cempradaor Descargar Detale
RP 823 DE 2023 pf RP 823 DE 2023 pdf Comprador Descargw  Datalle
POLIZA DCA CONTRATO RC 8232023 pdf POLIZA OCA CONTRATO RC 8232023 pet Camprador Descargar  Datade
POLIZA DE SERIEDAD DE LA OFERTA POLIZADE SERIEDAD DE LA OFERTA DCA Comprador Descurgar  Detaly
DCA CM 008-2023 pat CM 008-2023 pdf
POLIZA OCA CONTRATO B23-2023 pdl POLIZA QOCA CONTRATQ 823-2023 pdl Camprador Descargar Detatin
APROBACION DE POLIZA 823 DE APROBACION DE POLIZA 823 DE 2023 pd! Camprador Descargnr  Dutalla
2023 paf
MINUTA CONTRATO 823 DE 2023 pdf MINUTA CONTRATO 823 DE 2023 pdt Camprador Deecargsr Detalla
| ﬁonar Corga nuava
| Cancelar < || Buakmcion 4o ln Entidad Estrtat | >

018000-52-0808 www colombincomprn gov.noMaparts  Lunes a Viemas 7.00 am # 700 pm

\W



i A | ADRIANA MARIA VER.

Susqueda Mia procasns l Mani I if un Buscer

Enaritorin = Manil = Admerissscien de srintos. — VO contrato

lnformacién gereal f cm | Ev.w-;on uu; Emd-d E.;:;I
Gared

wadtnr VER GONTRATO
Blanes y servicios Modificacion del Contrato
4 Dommsniod del Provewdor Arbltro, de modificacion  Tipo da modificacién  Fecha de modificacién  Fecha de aprobacion  Estade  Versién  Versién previe
Oocumentos azl coniato No ewisten rosulfadcs que cumplan con oS calerios de diisqueds especificados

Irformacicn presupuestal

Ciacucon nel Conrsto

Canceler | < | Evaluacitn 0ol Entidao Estatal | -
8 Modificaciones del Con...
Incumgplinianios
-
OVORTALZO19 Ténminos o wo  Mormata  Soporie Remoto  Ayuda  Expaiol (Cclomta) v O1B00052-0808 wicoborbiscomors g oalscnone. Lines a Viemas 7.00 am a 7,00 pm

\b‘{



@i&!ﬁﬂ&l STy, UTC~54‘28:36.

e o e ADRIAMA MARIA VER.
Buanueda ]M b POBESOS F‘lcnu I irun Buscar...
Eaomodo =+ Mend = Asmnisvandn e conmatas ~ Ver contrato
Informacien general | Cancelar | < | Evaluacin de o Entdad Estatal
Condciones VER CONTRATO
Bienas y rendcion Incumplimientas al Contrato
LD Osl Pro tipo Fecha de emision fecha de vencimiento Valor Estado
Docuymentos def contrato No axisten resalados gue cumplan con los criferios de bisqueda especificados
L Informacion prosupuestsl
Ejocanion dal Cantrato Cancotr | ]_‘J'E_""Lm"f " Endiing Fewe
Modificaciones del Contrato

8 Incumplimientos

©VORTAL 2010 Temimos deuso Notmsiva  Soporte Remoto Ayusa  Ezpafiol (Colanwia) v 010000-62-0808 www.colombiacompra gov caaports Lunes a Viemes 700 am s 7.02 pm

\&

\



e o s e | ADRIANA MARIA VER.

%%@ R A um-saoa.z;.

| Husqueds ] PrOCescs lh‘r‘!".. I Ira duscar...

Cocrtiiis = Memil = Dinase pranesns = P"Qg“

00:00:00 [ %=

MG

Resumen g infonmacion del proceso | Evaluacion | Cuesti | D | Infor dn adictonal | Mons:
Resumen de informacion del proceso
INFORMAGION

Informacion

Numero del proceso  OCALP-008-202) (Presentacicn de oferta)
Titulo  SUMINISTRO |Presentacdn da oferls)
Estada Process agjudicado y celsbraca
Tipo de proceso  Lictacidn pdtlica
Unidad de contratacién  SOCIAL EDUCACION CULTURA Y DEPCRTE
Fase provia  Presentsaon de obeervaconas
Proceso para celebrar un Acuerdo Marco de Precioa No

Lista de oferentes publicada
Fecha de publicacion 23/0802023 B:52:35 AM (UTU-05.00) Bogeds, Lima. Quao)
Posicion  Estado Razon Fecha y hors de Begada Provestor
1 LG DTRY 23/06/2023 2:3027 AM
AUITO-05.00) Bopead. Lima, VITALIMENTOS S.A.S
oo COLOMEIA. Villsvicencio
Nimero de cocrante 301030602
2 Fandiants 23008/2023 £,0317 AN
HUTC-08 00 Bogord, Line, ut pae acaclas 2023
s

COLOMBIA, Acavias
Nimero da docursnto 301738125

Dataos del contrato

Tipa de contrato  Suministros

Justificacion de la modalidad de contratacion Loy 1150 ge 2007

Descripcion IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIBIDC A LOS ESTUDIANTE
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIC DE ACACIAS

Condicionas de entrega  Flataforma
Direcclén de ejecucitn dol contrato  CARRERA 14 ¥ 13 30 Acacias Mete COLCMBIA
Valor estnado  3.321.110.258 COP
Lotes? 8i ' Na

Clasificacion del bien o sanvicio

Codigo UNSPSC 24111500 - Bolses

Lista adicional te codigos UNSPSC 60181900 - Pan y galistas y panelitos diices
S0301500 - Man2anas
#0301700 - Bansnoa
S0304400 - Mandarnas
S0306400 - Pacsa
TO129500 « Mcustna fechara
78101800 ~ Transports de carga par canetera
78121500 - Empadua
78131800 - Bodegaje ¥ aimacenaniento sspecializado
80141700 - Distribucdn
3131600 - Pranaacidn y programas de politicas e aimentacidn y nutricién

Plan anual de adquisiciones

\\J‘J



LE% una adquisicidn del PAAT?
PAA

Misisn y vislon:

Vator total estimado de adquisiciones:
Adquisiciones plansadas (1)

Codigo UNSPSC

24111500

Descripcion

50193000
50181900
TO121600
78121500
78131800
80141700
a5151€00
93131800

Entidad Estatal

IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA CE -
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS
ESTUDIANTE S MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS - META

8 Ne

20843
MISION: Ejercar con onitano gerencial, respansabilidac y partcpacdn de la comundad el quehaos
adminiszativo de ko plblco an ol munioplo, consi en la pri on de las Inversicnes necess;

fin de cumplir con los prindpos da aficencia y eficacs, mmidadydmwoloddmm.uon
genlas. VISION Al terminar of afa 2014, en of municipio de Acacias, se habain santado las bases cue
permiticdin construir. coma b habremos iniciado, un smpono de posbilidades que astratagicamonts
confimandn 8 agte lemsio como 18 prospera ierma, que heredaron nuasiros ancestias, que oledardn fu
gonacaciones &n ka bisqueda de astablecar en tads bampo. & blenestar de sus Moracores

3.321.110.268 COP

Fuente de los recursos Valor to

Regalias 337111

ﬁ ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE ACACIAS

COLOMBIA, Acacies
Sl ek

Identificacion

Dar publicidad sl proceso

Documentos Tipo

S|

Decreto 248 de 2021

Documantos 1o adoptados par ka ANCP-CCE en wiud de |8 Ley 2022 del 202C

2Debe cumplir con invertir minkno ol 30% de los
recursas del presupuesto destinados g comprar
alimentos, cumpliendo con lo establecido on la Loy

Eammmamv mnlummquomlnqemmom &
o alimer 8 paq Mwuwam- ylocsla
I.Fm“tof‘ des y BUS Crgar

Amom G mil

2045 de 2020, reglamentada por &l Docreto 248 ce N9 ol (30%) cul presupuesto desinacos 8 18 COMPr ce Aimentos
20242
Sentencia T-302 de 2017
Proceso ssociado 8 Ins drdenss knpanides par fs Proceso asaciado a |ss érdenes imparidss por fs Corta Consttucional e fa
Corte Constitucional n ls Sentencia T-302 de 2017 MO Sentancta T-302 da 2017

Cronograma

Zona horarla

Plazo do validoz do las ofertan:

Publicacidn del Aviso {srticudo 30 de Ia Loy 80 de
1983)

Publicacion del avino de convocataria publica
Publicacion de astudios previos

Fecha do publicacion del proyecto de pliego de
condicioney

Plazo para presentar observaciones al proyecto de
Plingo de Condiciones

Respuesta a las observaciones al Proyecto de Pllego
de Condiciones

Fecha prevista de putilicacion del pliego de
condiciones datinitivo

(UTC-D5:00) Bogatd, Lima, Duito
3 (Dims)

25052023 3.00:00 PM yU76-03 00) Bognth Lims Quity)

250052023 3 00,00 FM (U716-05.00 Sagnli. Lemw Guitn|
25062023 3.00:00 P (UTC-0500) Boged. Lane, Quta)

25M5/2023 3.568:15 PN (U/T0-06.06; Bagots. Limu, Quso)

B/08/2023 500,00 PM ((UTC-08 00) Sogoti. L. Gt

13/06/2023 5,00 00 PM /(UTCD5 00) dogva Lina Ows)

14/06/2023 7:00.00 P JUTC.05 00 Bagedd. Lane Qi)



Fecha de publicacion del pliego de condiciones
definitive

Expedicicn y publicacion scio administrativo de
aperturn del p de seleccio
Audiencia de asignacién dn Riesgas
Prosentacion do Obaervaciones 4 fos Pliegos da
Condiclones definitives

®  las ob 0 ul Pliego de
Condiciones

Plazo maximao para expedic adendas
Presentacion ce Ofertas

Aperturs de Ofertas

informe de presentacion de Ofertas

Publicacion del hnf: do evaluscidn de las Ofortas

Presamacion de observaciones al informe de
verifizacion o evaluacion
Audiencia de Adjudicscion

Publicacion Acto Administrative de adjudicacion o de
Declaratora de Deslerto

Firma del Contrato
Entrega de las garantias de ejecucion del contrato

Configuracion financiera

1400672023 840 11 PM (V1508 00) Bogeed. Lirma, Qo)

1410802023 7-00:00 PM ¢U7C-05:00) Sxgote Lewa, Gratul

15062023 2 20:00 PM ((UTE-0500) Bogsln Livs. Chwa)

1600872023 5:30:00 PM ((U7T-05.00) Bogota. Lama, Gt}

16/06/2023 S:00:00 PM y(U7C.08 00 Bogotd. Lia Cutu!

18062023 700,00 PM {(U70-0500) logot, Lems. Guah)
23062023 B:00:00 AM (UTC-C6.0% Bogwi, Limi. Quiul
230602023 §:05.00 AM (UTG-C5008 Boyole, L, Qusy)
230062023 B:30: 00 AM (UTC-05:00 Bsgar. Lma. Qi)
270062023 5 00:00 PM ((UTC-05001 Bugote, Lavs, Grah)

SOTIR02 6.00.00 PW (|UTC OR00) Supots, Liwe Gukn)

11072023 2 30:00 PM {U70G-05 901 Bogot, Lmy, Guth)

14M7/2023 115600 PM (UTC-00 005 Sogots. Ly Qusa)

19/07/2023 11 5800 PM (L7508 00 Sopnts Lima, Quta)
21007/2023 19:60.00 PM (1UTC-05 00 Séguold Lina, Q)

Definly Plan de Pagos? No
2Solicitud de garantias? S|
Garantias por |otes, grupos o stapas? No
Sertodad de la oferta S/

Cumplimiento
w

Responsabilidad civil extra contractual

Visita al lugar de ejecucion

% ded presupuesic afical
0 Ge |s cferts

&l
Busn mansio y Comecia inversion del anlicipd

do dal Precese de Contratacén 10

% del ancapo 100,00 Facha oo viganoa (casda) 190720235 12,0000 PV (ur1c-as o) sop
- Valor de la garantia Focha oo vigenca (hasta) 4/1 V2024 120000 PR /TC 0800 dognt
Cumplimiento del contrato

* 9 del valor del conwato  20.00 Facha ow vigencia (casde) 19/07/2025 12:00.00 PM (LUTT0500) S0p
Valor de fa garentia Fecha da vigenoa (hasta) 4/10/2024 12:00 00 PR /17008 0 dagat
Pago de salarice
4% del valor del contrme 5.00 - Feaha de vigenan (desde) 1Q07/20223 12.0000 PM ((L/7G-05:01) 8
Valor de ta gararitia Fetha de vigenda (hasta) 4/04/2024 12,0000 PM (LTC.08 00 Eogo!
Calded del sarvdo
' % del valor del contrate 20,00 Fecha ge vigenda (desda) 190772023 12:00.D3 PM (TC-0500) 8ap
Valor de b garantia Feotha ce vigenaa (hasta) 4/10/2024 12:00:00 PM (UTC.08 00 Bogw
sl

No. de SMMLY 300

LParmitic visitas al ugar de mjecucion? No

Mipyme

Umitar este proceso a Mipymes Si UNo

Informacién prasupuestal

Proyecto del Plan Marce para ba implamentacion det

A do de Paz o do al A de Paz

Destinacion del gasto Inversion

St No



Recursos de Cridito ¢
Otros R: (Especie, F dos, Coop 10, Proplos Enidades Autonomas) ©
Valor total  2.321.110,
Validacion Codige BPIN
Codige BPIN Afio de vigencla Eutado
2023500060018 2023 Validado

Fusnts de los recursos: o . pussto General dé la Nacién - PGN
Sistema General de Participaciones - SGP
Sistorna General de Regalias - SOR
Recursos Proplos (Alcaldias y Gobamacianes)

Entidad Estatal registrada on el SOF 5 WiNo

COPNigencias Mum(lnuuﬂmum«ﬁowdmm.wcoﬁommE.numlnuudndem)

Tipa Estado Saldo

cop No validado 3.321.110.269 COP

Saldo de COP

Saldo de vigencias futuras

Saldo total ¥ comprometer 3.321.110.258 COP

Ultima consults 4 SUF
Fecha de consulta SIF -

Modo de presentacion de ofertas

Valor

]

0
asano
[

Saldo u compromater

3.321,110.289 COP

Requerir of envio do muestras  No

Evaluaciéon
Modelo de evaluacion

Tipo de modelo de evaluacion Evaluacidn de varios crtenos de sefecoadn

Detalle

Nombre

[ Criterios e evaluaoidn

Criterios de seleccion: {0}

“h A N -
E
g

Cuestionario

Resumen

Tipo de regla Dascripeion

Qtros articule 36 de lu lay 20535 de 2020
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Jupa el eds corrn o mange 1a Crdidet Sela
APS AL RS MRS Ul Bag PARELC N, BPEOPUEE

Ref. Asticulo  Codige UNSPST Descripcidn Cantided Unidad Precio unita
IMPLEMENTACION DF L PROGRAMA DE
oum.o:zuommum%n
u
i {ree LAS ISTITUCIONES EDUCATIVS 1% - AR
CFICIALEE DEL MUNMCIPIO DE ACACIAS
META
neit MAIDIYAUT RIFNS oS
ANEXC No. 01 "CARTA DE PRESENTACION OE LA PROPUESTA Exta pragunts recuers anexar dooumentos (ANEXD Ne. 01 "CARTADE |
m a¥ios documentos en 3u clenta en la pregunin ANEXO No, 01 "CARTA DE
W(!MHOWA
CERTIFICADD DE EXMSTENCIA ¥ REFRESENTACION LEQAL Exta pragunta mg L OO {CERTIFICADO DE EXISTEN
£l Proponente debs anexar agios documenos &n su oferta en la prequnts 'CERTIFICADO DE EXISTENCIA
¥ REPRESENTACION LEGAL
ACTA DE ORGAND BOCIAL COMPETENTE Exin progunta raquisce anexsr documantos (ACTA DE ORGANO BOCIAL

£] Proponents debie anexar estos documentos sn su oferta en la pregunts ‘ACTA DE CRGAND SOCIAL
COMPETENTE.

CONETITUCIEN
i DEL CONSORLIO O Unon el progunés requere anexer documantos (DOCUMENTC DE CONSTIT

El Proponente debs snexar estos documentos en su uferta en la unta 'COCUMENTO DE
CONSTITUCION DEL CONECRCIO © UNION TEMPORAL' o

%APO:WALWDEWOOCIALV Esin progunta raqulare anexar documantos (PAGO DE AFORTES AL SIB

El Proponents debe mcmm-nnun.mhmmosmmu
SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL ¥ PARAFISCALES'.

ﬁm?&mm DISCIPUNARIOS, FIBCALES Esta progunta requiene anexar documentos (CERTIFICADQ DE ANTECE!

B Pruponense dabe shoxas asins documentos sn M alens en In pregunts CERTIFICADO DE
ANTECECENTES DISCIPLINARIOS, FISCALES Y JUDICIALES ¥ RNWC!

ANEXO No, 02 WULTAE ¥ SANCIONES' Esta quitre 2nes” (ANEXD Na. 02 "MULTAE Y &

mmmmmm ) OfRrs on i pregunta "ANEXQ Ro 02 ‘MULTAS ¥

REGISTRO UNICO DE PROPONENTES Exla prog Quinre ansxar (REGISTRO LNICO DE PRO

Bl Proponents cebe ansxar estos Socumentos en 5u oferia en |a pregunts 'REGISTRO UNKCO DE
PROPONENTEE,

ANEXO No. 3 "COMPEOMISO ANTICORRUFCION® Esta preg quiere araxes d {ANEXC Na, 3 "COMPROMIE
Bl Proponante debe anexar e3los documentios & v aleris an 4 pragunis 'ANEXO No. 3 "COMPROMISD

ANTICORRUPCION"™.

ANEXO No. 04 INHARILIDADES £ NCOMPATIRILIDADES Eata prag quinre anaxar d (ANEXO No. 04 INHABILIDAL

Bl Propomenie debs anexet sstus documenios &n su oferts en la pregunta 'ANEXO No. 04 INMARSLIDADES
E INCOMPATIBILIDADES",

REGISTRO LNICO DE PROPONENTES Esta pragunta recuiers anexsr dooumentes (REGISTRO UNICO DE RO

€l Propanente debe anexsr esias documantos e su cferti on (s pregurmn REGISTRO LNICO DE
PROPONENTES'

INDICE DE LIQUIDEZ MAYOR O IGUAL A ( 1 5)il= ACTIVO
CORRIENTE / PASIVO CORRIENTE f

INDICE DE ERDEUDAMIENTO MENCR O IGUAL {0.41) |B=
PASIVO TOTAL ¢ ACTIVG TOTAL

RAZON COBERTURA DE INTEREBES: MAYOR O IGUAL (1,5)



RCI» UTILIDAD OPERACIONAL / GASTOS DE INTERESES

|
! 135 RENTABILIDAD DEL PATRIMONIO. MAYOR O JGLUIAL (0.20) RP=
| UTILIOAD OPERACICNAL / PATRIMONIO
| 135 RENTABILIDAD DELACTIVO. MAYOR O IGUAL i0.18) RA»
UTILIDAD OPERACIONAL ) ACTIVO TOTAL
“ 4 MEDLN " AN
[ 141 EXPERIENCIA GENERAL - ANEXO Mo, 8 Enla pruguith (ecuiers B1exar documentos {EXPERIENGIA GENERAL - /
|
£l Proponenis dete s exlon documertos sn su ofena en I8 pregunts EXPERIENCIA GENERAL -
| ANEXO No, '
I 142 EXPERIENCAA ESPECIFICA - ANEXD No & Esta pug anorar d (EXPERIENCIA ESPECIFICA
El Peroponents gebe anexar #sios documentns en su oferta en le pregunts EXPIRIENCIA EEMECIFICA -
ANEXQ No. &
PERSCNAL MINIMO REQUERIDD FARA LA EJECUCION DEL
Csta pregurss requisce anexar documantes (PERSONAL MININO REQUT
143 hmumzmmmw oerscral 10 DETR pessanal minima pava la ejecican daf conete)
£ mﬁnmmemmmnmwhmm MININO
WN DEL CONTRATO: E! propeainte cebars acradaar el parsonal minimo
mhqwdd
144 CONDICIONES TEGNICAS ADICIONALES ef clerante debera Esta preguin requiers s documentos (CONDICIONES TECNICAS »
$POMA |08 HaMEt condiconss tecnicas exgiias mxgidas)
E} Praponents dabe soessr esios documentas en sa ofarts en b pregunts 'CONDICIONES TECNICAZ
ADICIONALES o oferents detees aponar ias demas condoanes jacnicas exigioas’.
14 FASTONES LS FIRGERASCON
FACTORES DE ESCOGENCIA Y CALFICACIONOrden De Los
b:uwu mmrmwmummo“mrna
Paondaracitn Fi EoordricoPreco 164 20 Faclar Py
Factores Técnicas Ow Colldod 537 3 Punic 4 Faciar mauabo T
1514 Incartvos En Favor De Persunos Con Discapacidad Xt
10 Puros o Pactor De B e RS Ny Faciar Oe _w&rmp,ommumm
100 Pantos G Factor D P 6y Criterion dife B Punios €o Factor Ue ns PR STIperem
¥ de mujeres 25 Puntos Puntaje Tolsl
Mavimao 1.030 Puntes
anzcar en s oferta on ln pregunis 'FACTORES DE ESCOGENCIA
Y CALIFICACIONGYdan Da Los Factores De Ponderaciin Factor AJE ABIGNADO 1er Factor De
350 Puntes 2o Factor Ue Fonderacsin Factares T De
5§37 5 Puntas 40 Facter De Ponderscdn Fuvor De Fersonas Con Discapacidad 10 Funtos So
Factor De A Ls Industia Nacional 100 Funios 6o Factor De Ponderacion Crilerics
¥ enpresas de mgeres 2.5 Purtos Puntgs Total Maximo 1,000 Punles
Exporti
Seleccién
Seleccion e informacién de contratacion
Intarmen procons o aninccion Feche informe Tinal de seleccion
COLAWD. 1855114 VORI023 T4 AM 32761102
Informe de svaluanéen 27062023 ¢24 PM Ceagarga
Informe de svalunodén 1000772022 11:06 PN Devcarge '
-3 Descanga
Informe de svaluaccn ATN72023 7-30 PM Descargie
Informe de selecoan 2082022 524 AM Dwacangar
Aljusinatany “ufor Adyuttizago Documentios
mm“ul 2276110 258 COP Descarger e eentiatn
Documentos
Documentos del Proceso
Nombre Descripelon
1 AVISO DE CONVOCATORIA LEY 80 DE 1993.por AVISO DE CONVOCATORIA LEY 80 DE 1993.pdf
W] AVISO DE CONVOCATORIA PUBLICA pdf AVISO DE CONVOCATORIA PLBLICA par

o



0 DOCUMENTOS PREDCONTRACTUALES pdf DOCUMENTOS PRECONTRACTUALES pit
0 ESTUDIO PREVIO LEGAJO 1.pxif ESTUDIC PREVIO LEGAIO 1 patt
0 ESTUDIO PREVIO LEGAJO 2.pdf ESTUDIO PREVIO LEGAJO 2 pt
@3l
Documentos de la oferta
Los sigumnies 4 ritoe, dubern ser prasentados con Is cfane.
Sobre: Reply
5 Descripeidn

No existen rasutados que cumplan con 0 citonos de bUsGueas especificados

Descripcion

ANEXO No. 8 PROPUESTA ECONGMICA

PERBONAL MINIMO REQUERIDO PARA LA EJECUCION DEL CONTRATU:. El proponante debecd acrecitar el personal minime para (o
eecution del contrato

EXPERIENCIA ESPECIFICA < ANEXO No. &
EXPERIENCIA GENERAL - ANEXO No. 5
REGISTRO UNICO DE PROPONENTES

ANEXC No, 04 INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES
ANEXO No, 3 "COMPROMISC ANTICORRUPCION®

CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES el ofersrte debera aportar lns demas condaones tecnicas sagidas
REGISTRO UNICD DE PROPONENTES
CERTWFICADD DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS, FISCALES ¥ AIDICIALES Y RNMC
PAGD DE APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES
DOCUMENTO DE CONSTITUCION DEL CONSORCIO O UNION TEMPORAL

ACTADE ORGAND SOCIAL COMPETENTE

CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
ANEXO No. 01 "GARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

ANEXO Ma. 02 'MULTAS Y SANCIONES"
FACTORES DE ESCOGENCIA Y CALIFICACIONOrden De Les Factoras De Ponderadan Factar PUNTAJE ASIGNADD 1er Factor De
Econdmica/Procio

Ponderaoién Factor

250 Puntos 20 Facior De P

on Factores Té De Casdad 5379 Puntos 40 Factor De

Panderacitn Incentives En Favor De Personas Can Discapacicad 10 Pumics 5o Factor D Ponceracién Apoyo A La indusira Nagoral 100
Puntos S0 Facter De Panderacidn Crilerios diterenciales para emprandimiantos y smprasse da mujares 2.5 Puntos Purtaje Totad Maxima 1.0¢
Punins

Descripcion
Serledad de ia ofenta

Informacion adicional

Idioma y moneda

{diomas aceptados en ol proceso  Espafol (Colembia)

Moneda aceptada COP

Mensajes plblicos

Tipo Referencia
Infarme da selescon CO1AWD 1655114
Obsorvacon a informe CO1 MSG 4938564
Genernl CO1.MS8G 8101152
Informe de eveluacidn CO1LAWD 1655114
Infarme de evelugoon COLAWD 1685114

Asunto

Informe de sedecclén CO1 AWD 18657114

[Respandido] RE SUBSANACION
INFORME ¥ OBSERVACION INFORME

gUT UNION TEMPORAL PAE ACACIAS
023

\nfarme d8 svaluacion §
CO1 AWD, 1655114

informa oa avsluacitn 2
CO1LAWD. 1955114

Fauha

02003 G242
002023823 6

INTI2023 2003
1TRTI0ZA 750

1000712023 1104

\\V



Constancias del SECOP

1D conatancia SECOP Tipo de documento
COYVRECEPT 17590581 Proceso
CO1.RECEIPT 17456818 Lista do ofertas
COVRECEFT.173747 11 Lista de proveedores

©VORTAL 2019 Témwnca de bic  Normaties  Boperis ReNar  Ayuda  Espanel (Colin) v |

CO1 RECEIPT 17248453 Proceso

Tipo de everto

Pudlicacion de moaificacdn

Publicacion

Publicacion

Q18000-52-0808 v vvv <ol

Publicasdn

Referencla documento Descripeién
0CA-LP-008-2023 SUMINISTRO
(Presentariin de oferta) oferia)
OCA-LP-008-2023 SUMINISTRO
(Prasentasin ce olerta) oferta)
0CAP-008-2025 SUMINIETRO
(Prasentanion de ofes) oferis)

e, Ve Lunes A \aenan 700 &m A 700 pm,
OCAL P-006-2023 SUMINISTRO
(Presentacion de olens) olerta)

Wk
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£] araa de almacenamiento da las maerias primas y producto terminado (Producios industrializados) del
comedor escolar cumple con el es aiaop&om.%_aoﬁag?&_o«&agsog.
productos.

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos sdlides, adecuacamente
ubicago. protegido y en adecuado estado de mantenimiento,

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuesias.

No Aplica

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusive para la Impeze y desinfeccion de los utensilios y menaje msv!ao
contaminacidn cruzada,

No Aplica

257 . jLas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exteror, estan provistas con malla antiinsecto
8 ide facil limpieza y buenz conservacion, resistentes & la limpieza y la manipulacion. Los vidros de _mw
,_., ‘g0 |ventanas ubicados en érezs de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de!
0 [ruptura.

& .m.. - |Los pisos se encuentran limpios, en buen eslado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
| g |higiénico-sanitarias.

.n... .mw; Se evidencia dofacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
- R Ipapel higiénico y papeleras) v las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
e AL

ﬂ.ﬂ Existen lefrercs en buen estado alusivos a I3 aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
e |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

SRR I ot I

1. ALVACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTC TERMINADD

ASPECTC A EVALLAR

~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamenta en

S Ipilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
S VEnty = sanitario, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccitn, limpieza y fumigacidn, sies el
~ |C2s0.

18

~ [tipo de contaminacion y son aplos para el consumo.

Los productos se encuentran dentro de su vida Utl, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin

..\-‘-__\E

19

[ Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

20

~ |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan

registros

N/A

21

£l aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

T

~ {Los productos que se encuenlran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente,
g |Resolucion 510812005

o [ L ) ¥ PROCLE

PUNTAXESPERADO |  §

| _

. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

83

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicicnes optimas de higiene, de impieza y
de conservacin, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

24

853

Se realza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambic de _
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utifizacion de agua caliente, vapor |
de agua o sustancias quimicas autorizadas para esle efeclo.

No Aplica

No Aplica
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y El 4rea de aimacenamients de las ias primas y producto terminado (Produclos industrislizados) del

~ comedor escolar cumple con el es| minimo que garantice la conservacion de los alimentos yi

: productos. —
" |Existe un espacio fisico exclusive para el depdsito temporal de los residuos stkdos, adecuadamente
~ {ubicado. protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

10

"

[Las lamparas ¢ iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

eléctricas expuestas.

|Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (refila), funcionando y kmpios.

No Aplica

12

153 los

13

14

15

16

= ubicados en las instalaciones del comedor escolar,

Cuenta con area exchusiva pars la limpieza y desinfeccion de los ulensilios y menaje evitando

confaminacion cruzada.

No Aplica

{Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambeente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

~|ventanas ubicados en aress de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

\ _N Se evidencia dotacion de Jos elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

‘ w. papel higiénico y papeleras) y las instalaciones saniarias se encuentran en buen estado,

oe facil limpieza y buena conservacidn, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las

ruplura.

Los pisos se encuentran impios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garentizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Existen lefreros en buen estadc alusivos a la aphicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufzciura,

x!;.ng_ 10 _

| ITEM
17

18
19
20

21

b y  |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.
v ~ |Se liene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rofacion de productos - PEPS,

—m B almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas eatre -2°C a 4°C y se llavan
¢ |regstros

~|El elmacenamiento de los insumacs, materias primas 0 productos terminados se reaiza crdenadaments en
P8 ilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
~ gp {sandtario, limpias y en buen estaco de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

Los productos se encuentran dentro de su vida iil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

22

- Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

| |Resolucion 5109/2005 _

ToTAL NES DE A PREMAS F INSUMOS ) PuC

PUNTAJE ESPERADO |

|

1. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacion ce ks alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de fimpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,

No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante la utilzacion de agua cafiente, vapor

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aglica
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,.ﬂr..m,.roo productos de aseo se m_auo‘g

un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
. gp |debidamente rotulados y organizades. \~

ABASTECIRIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR PNTAE

“.w.. PS4 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua. O e % mug.oxl 1 n3
[

Existe un programz implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipienies , con No Aplica No Aplica
procedimientos escrifos. se llevan registros de las actividades,

El agua que se utiliza es potabie y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte No Apéca No Aplica

& | B

A El uso de hielo en contacto con Ios alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado >\\\¢
R en condiciones que garanticen su inccuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDDS

TTEm ASFECTO A EVALUAR |

I ~ 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de maierial sanitario, con fapa y bolsa plastice,
46 | R lubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve el recidaje. i

P u Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros ce las
£  |actvidades

" |Se aplica la separacidn en sitio ce los residucs solidos, es decr, material organico separado de papel,
 |plasticos y empaques.

_____ CONTROL DE PLAGAS [ARTROPOOOS. ROEDORES, AVES)
ASPECTO A EVALUAR

'~ |Las instalaciones yfo los alimentcs se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.

- |Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con procedimienios escrilos y se lievan registros
50 s |de les actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DF SANEAWIENTO

ANARLPEA0 | | | | romoeaes |

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR _ PNTAE CHSENVALIONES (weerie ithya s anibes e A |

~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia| /
51 | |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con /
___|lanormatividad vigente. (Si aplica) B~

~ | Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporie \
. {de los alimentos. (Si aplica)

| Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte \

Los complementos alimentarics son transporfados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

52
B 3 |de alimentos. (Si Aplica)
54
55

£l personal transportador cuente con cerfificacion de manipulacion de aimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculcs de transporle no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los .\
recipientes, canastllas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manerz que aisken
el producto de toda posibilidad de contaminacion

T
OTAL CONDICIONES TRANS

PUNTAJEESPERADO ~ 6 |

TTEM

—

PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
ol B0 |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. No Aplica e
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El area de almacenamiento de las primas y producto terminado (Producios industriglizades) del

comedor escolar cumple con el 0 minimo que garantice fa conservacidn de los alimentos yio

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residucs sdlidos, adecuadamente
~lubicado, protegido y en adecuzdo 8&0%_823?5:51

10

ps  |Las lamparas o lluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
ED eléciricas expuestas.

1

Py X

~ |Los sifones y drenaies, se encuentran en buen estado, protegidos (rejika), funcionando ylimpios.

12

[
53
A
-

Cuenta con area exclusiva paa la limpieza y desinfeccion de Ios ufensilios y menaie svitando
contaminacion cruzada.

13

14

15

— |Les ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
”..q,ﬂ. PS ide facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
. gp |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para ewvitar contaminacidn en caso de

NT#
1%

B lhigienico-sanitarias.

¥
WA

or
~ ruplura,

- |Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizer condiciones

3 |Se evidancia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
. u"_m - {papel higiénicc y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

16

‘..““w....q Exisien letrercs en buen estado alusives a Iz aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

udicados en las instalaciones del comedor escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARILS

§)ﬁ§_

ITEM [

17

18

19

¥ ISe fiene actualizado el cortrol 32 aniradas y saidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

_ |Blalmacenamiento de los insumos, materias primas o productos ferminados se realiza ordenadamente en

S Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone eslanterias de malerial

 {sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permila fa inspeccitn, limpieza y fumigacion, si es el
- fcaso

- |Los producios se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
~ |fipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

m : 4.., El aimacenamiento de ks alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C v se llevan

21

ED

[

i registios
S El almacenamiento de alimentos congelados se realiza 2 temperaturas de -18°C y se llevan registros
ED

No Aplica

|Los productos que se encusatran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitania vigente.
Resolucidn 510912005

TOTAL AL FEIAAL B VTGS Y ARG 1O TR AL

PUNTAJE ESPERADO |

TN | | 1

1l CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiane, de kmpieza y
g |deconservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utenslios de manera permanente posterior al cambio de
M alimenios por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de aqua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto, y

No Aplica
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RV

“ [ #5105 productos de aseo se namﬁ, un sitio ventiado, identficado, protegido y se encuentran

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

A

Se garantiza Iz limpicza y cesinfeccion peribdica del tanque ylo recipiente (s) de aimacenamiento de agua,

Existe un programa implementado de fimpicza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimeentos escriios, se llevan registros de fas actividades.

O

Mo Apkcs

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por |5 reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidancia soporte

No Aplica

- B {Elusode hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
5 ~|en condiciones que garanticen su inocuidad.

/A

MANEJD Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

; |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve & reciclaje,

| Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

actividades,

! |Se aplica la separacion en sitic da los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel.
. | plasticos y empaques.

1
1
\_

CONTROL DE PLAGAS AVES)

ASPECTO A EVALUAR

| Las instalaciones y/o los alimantos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

\_

_ Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimiantos escritos y se llevan registros
|de las actividades preventivas o correctivas.

\d

TAL OE NIO

.. | 1

____VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE { SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR _

3 |E! transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones Ge conservacidn requeridas para la matena
| prima: refrigeracidn, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
|la normatividad vigente. (Si aplica)

-~ |de los akmentos. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

3 ~|Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el avisc de transporte
" de alimentos. (Si Aplica)

- - {Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y

desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacidon de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigents.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimenios directamente sobre el piso, Se utilizen los
recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

_ é

Vil EQUIPGS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olfas y demés menaje estan fabricados con malerizles
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil Empieza y desinfeccion.

No Aplica
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10

1"

.“". " |comedor escolar cumple con el espacio
_ |productes.

- |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

m¥88§88§§<2§%§§m83&518 industrializados) del
que garantice la conservacion de los alimentos ylo

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temparal Ge los resducs sokdos, adecuadamente

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
electricas expuesias.

No Aglica

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y lmpios.

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando

contaminacion cruzada.

No Aplica

13

14

15

~ wpra

Las ventanas y aberturas que s& comuniquen con el ambiente exterior, estan provisias con malla anfinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes 2 2 limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con prolecciin para evitar contaminacion en caso de

Los psos se encuentran limpwos, en buen eslado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higienico-sanitarias.

Se avidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacicn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

gbhmgoow

10

| T e e

_ ASPECTO A EVALUAR

~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o producios terminados se realiza ordenadamente en
~ Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de matenal

5 - |Se tiene actualizado el conirol de entradas y salidas, Karcex y rotacion de productos - PEPS.

\ . El almacenamiento de ks alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
g |registros

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccicn, fimpieza y fumigacion, si es el
caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algiin
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

El 2lmacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

Ill. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion.

No Aplica

Se realiza |z limpieza y desinfeccion de los utensilios de manerz permanente postenor al cambic de
alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante [a ulilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,

No Aplica

No Aplica
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siio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

ABASTECMIENTO DE AGUA

i

ASPECTO A EVALUAR

mo garantiza ia limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo imu.o:axﬂmv.mm almacenamiento de agua.

§ O

e Jge mwm.s;f%
No Aplica

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yio recipientes . con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

No Aplica

£l uso de hielo en contacto con ks alimentos y matenas primas, es fabncade con agua polable y manipulado
en condicones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y §§8g§4§

E v.\mo cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malenal sanitario, con lapa y bolsa plastica,
o ubicados en un sitio exclusivo para |z recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve &l reciclaje.
ﬁ. CN

ASPECTO AEVALUAR

mmn..n.sog n programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se levan regsiros de las

mo%ﬂm%&ggmgam_sgamo? es decir, material organico separado de papel,
. |plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

|Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran fibees de presencia o dafio causado por plagas.

S |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrifos y se lievan registros

ce las actividades preventivas o correctivas.

_)_Si _s_.s...\!

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMENTO

e | 1

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SIES EVIDENCIADO)
EVALUAR

ASFECTOA

| |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes ¢ canastillas de material sanitario con tapa, stc. y cumple con
~|lanormatividad vigente. (Si aplica)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la maleria

S Ilos vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
. ide los alimentos. (Si apiica)

- |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
 |de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastilles plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normaividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera gue aislen

el producto de toda posibiidad de contaminacion

Vil EQUIPOS Y UTENSRLIOS

Los utensifios tales como fablas, cucharas, olias y demas menaje estan fabricados con matenales
sanitarios, resistentes 3 |a corrosidn de fécil limpieza y desinfeccion.

No Aplica
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,.gsgsoggngonﬂua%s.%&%ﬁﬁ&cs solhidos, adecuacamente

El area de almacenamiento de las é y producio ferminado (Productos industrializados) %__
comedor escolar cumple con el espacio que garantice Iz conservacion de los alimentos ylo
productos.

®.

ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento,

10

1

83 Ba3

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidancian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (refiliz), funcionando y Empios.

12

B3 |82

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensifios y menaje evitanco
confaminacién cruzada.

No Aplica

13

14

15

16

~ ILas ventanas y absrturas que s& comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto

de facil limpieza y buenz conservacion, resistentes a la limpieza v la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en aress de proceso cuenian con profeccidn para evitar contaminaciin en caso de
ruptura,

Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higignico v papeleras) v les insialaciones sanitarias se encueniran en buen estado.

Existen letreros en buen estace 2lusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufectura,

ubicades en Izs instalaciones del comedor escolar.

JOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO — 10 _

ITEM

17

18
19

20

;

AEPECTU A EVALUAR

-Eé&g

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas 0 astibas (canacas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspaccion, limpieza y fumigacitn, si es &
€aso.

Los productos se encuentran dentro de su vida ufil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
tipo de contaminacicn y son aptes para el consumo.

Se tiene aclualzade el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a £°C y se llevan
registros

21

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registres

No Aglica

22

- P llos producios que se encuantran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
| Resolucion 51092005

roTAL { e

PUNTAJE ESPERADD |

CRIE |

I, CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

23

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacidn, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

24

83 54

Se realiza la bmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
ahimentos por cada proceso. Lz desinfeccion debe realizarse mediante Ia utiizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para esfe efecto.

No Aplica
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»_‘m.ao ventilado, idenfificado, protegido y se encuentran

e \‘

ASPECTO A EVALUAR.

i %&i&n

PS
E0  |procedimientos escritos, se llevan registros de las acfividades.
PS

A ,w...\wrﬂ —
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes . con

No Aplica

El agua que se ullliza es potable y cumple con [as normas vigenles establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio e Salud y se evidencia soporte

No Aplica

El uso de hielo en contacto con Jos alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garaniicen su inocuidad.

MANEJO ¥ DISPCSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUKIOS

ASPECTO A EVALUAR _

m...ﬁ...w | |ubicados en un sitio exclusivo para |z recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.

Tﬁw s |Se cuenta con recipientes suficentes, identificados, de malerial sanitario, con tapa y boisa plastica,
:
b.

P8 |Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

< Ps m. 1 Se cuenta con un programa de controf integrado de plagas, con procadimientos escritos y se llevan registros
_.gp delas actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONEE DE SANEANIENTO

LR I

ﬁnoﬁm...olzmmﬂgag.mm«gnzosg

ASPECTO AEVALUAR _

 ps Bl transporle garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para fa materia
R iprima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
D la normatividad vigente. (Si aplica)

P .wrsasﬁ_aom@sgngggggmgs&ﬂ.%g«%&% para ¢l transporte
.,...%_8 alimentos. (Si aplica)

(¥ |88

~ |Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporie de alimentes y llevan el aviso de transporte
| de alimentos. (Si Aplica)

|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavades y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacidn de alimentos y vestimenta adecuada ce
acuerdo 2 la normatividad vigente,

Los vehiculos de transporle no almacenan los alimentos directamente sobre €l piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementcs de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
@l producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (ST APLIC

PUNTAJE ESPERADO | 5 |

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

57

s Los utensihios tales come tabias, cucharas, ollas y demas mensje esién fabricados con materiales
ED

sanitarios, resistentes a la corresidn de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica
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B e | 4rea de almacenamiento de las .._%a!.w y producio terminado (Productos industriakizados) del .
8 comedor escolar cumple con el espacio gue garantice la conservacion de los alimentos yio \_
_ |productos.
9 ,.TMmﬁasavﬂoaﬁo&guoamggogm_%soﬁ%amoﬁa adecuadamente A
. |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimeento.
ﬁﬁéw&o-ggg&égu%«aag«sgégsﬁgm Ao Aol
& elécinicas expuestas. o ik :
11 ~ |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, proteqidos (rejilla), funcionando v impios. ~_
[Cuenta con 4rea exclusiva para la limpieza y cesinfeccion de los utensilios y menaje evitando _
= _833.. inacion cruzada. iy raiess
1_ —|Las ventanas y abarfuras que se comuniquen con el ambiente exierior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y fa manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evilar contaminacion en caso de \_
ruptura.
~ 1Los pisos se encuentran limpios, en buen estaco y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitaizs, 2
Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabon desinfectants, elementos desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y Izs instalaciones sanitanas se encuentran en buen estado. \_
, 1 s ~ |Existen letreros en buen estado alusivos @ la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
~ |ubicados en las instalaciones del comedor escalar. ..—
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
xaﬂ_nﬂ.m.si 10 _ . _ _ roscearase _
0 IAS PRINAS E Y
ITEM _ ASFECTO & EVALUAR e
£l almacenamiento de los Insumos, matenas primas o productos terminadoe se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canscas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A
sanitario, impias y en buen estado de manera que se permita |2 inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el
caso.
18 Los productos se encuentran dentro da su viga ulil, con fecha ce vencimiento vigente, no presentan algin A
tipo de contaminacién y son aptos para el consumo.
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion o2 productos - PEPS, \_
20 : El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \Q\l
e |rEgistros
2 N El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aglica
2 Los producios que se encueniran empacados y rotulados, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente. \_
Resolucion 510972005
PUNTAJEESPERAO | 5 | | | o |
1. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM RSPECTC A EVALUAR e
Los procescs de peeparacion de los alimentos se realizan en condiciones &ptimas de higiene, de kmpieza y
23 “ de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplca
Se realiza la impeeza y desinfeccidn de los utensifios de manera permanente posterior al cambio de
24 &5 lalimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la uliizacion de agua cabiente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
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“Los productos de aseo se @macenan stio ventilado, identiicado, protegido y se encuentran

s | debidamente rolulados y organizados,

ABASTECIMIENTD DE AGUA

ASPECTO AEVALUAR

. 1Se garantza lalimpeze y desinfeccion penodica del 8_58. vio recipiente (s) de aimacanamienio de agua.

no J¢ Qﬂn«;fwm
ps  |Existe un programa implementado de limpeza y Oesinfeccion de tenques ylo recipientes , con No Aglica zguru
ED procedimientos escritos, se llavan registros de las actividades.

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soparie No Aplica No Aplica

~ PS[E)uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado a\.
gy |encondiciones que garanticen sy inocuidad. }

MANEJD Y CE Y

T ASPECTO A EVALUAR Lé v [

41
iTEM
42
43
4 " El agua que se utllizz es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por fa reglamentacion
45
ITEM
46

. ps  |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstca,
| Rl ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \_

frEm T e

. E_asgﬁosmnagau»ogmaﬁgﬁvﬁgﬂo%%gu&osg&

mm w@ {Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimiertos escritos y se flevan registros A
WWerr | de las actividades preventivas o correctivas.

__TOTAL CONDICIONES DE SANEAMENTO __

PUNTAJEESPERADD | " | | | rocneass |

Vil. CONDICIONES DE SI ES EVIDENCIADO,

ABPECTO A EVALUAR | FNTAE cronts " wcion de et |

prima: refrigeracion, congslacion, recipientes o canastilles de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

" |1 rransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la maleria \
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitanias, de aseo y operacion para el ransporte 4
los alimentos. (Si aplica) \

Los vehiculos son utlizados exclusivaments para el transporte de alimentos y llevan el aviso de fransporte
alimentos. (Si Aplica)

Los complemenios alimeniarios son transportados en canastillas piasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas

parsonal transportador cuents con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

0s vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los ﬂ\
|recipientes, canastillzs, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

ITEM ASPECTO A EVALUAR =

s Los utensilios tales como tablas, cucharas, oflas y demas menaje estan fabricados con materiales Aol
o ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. i Pipka
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El &ea de almacenamiento de las malerias gmsnas y producto terminado (Productos indusirializados) del
comedor escolar cumple con el espacio que garantice la conservacidn de los alimentos ylo
producios.

g

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposite temporal de los residuos sblidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado 838,8 mantenimiento,

Las [amparas o iluminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas,

No Aplica

No Aplica

~ ILos sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y impios.

~|Cuenta con area exclusva para Ia impieza y desinfeccion de los ulensiios y menae evilando

contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aglica

- llas ventanas y aberturas que s& comuniquen con el ambiente extarior, estan provistas con malla antiinsecto

S |de f&il limpieza y buena conservacidn, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
go  |ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proleccion para evitar contaminacion en caso de
 |ruptura,

~ lLos pisos se encuentran limpios, en buen estada y se realiza mantenimento pata garantizar condiciones

higiéei s,

{5 evidencia dotacion e los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
~ |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

- |Exislen letreros en buen estado alusives a la aplicacidn de BPM - Buenas Précticas de Manufactura,
| ~en |ubicados en Ias instalaciones del comedor escofar.

-] ek A

e

. |El @imacenamiento de los insumos, materias primas o produclos terminados se realiza ordenadamente en
i mwm, pilas ¢ estibas (canecas con fapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
SR isanilario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccitn, limpieza y fumigacion, si es el
7 |caso

S IRy Los producios se encuentran dentro de su vida Ulil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
gp |fipode contaminacitn y son aptos para el consumo.

| Se tene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

~ Ps IE| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se flevan
on  |registros

£l almacenamiento de alimentes congelados se rezaliza a temperaturas de -18°C y se llevan regisiros

No Aplica

,L\ ~ ILos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente,
NS L y|Resolucidn 5109/2005

TOTAL ¢ AL PEIVAS B NSLMOS

1. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

83

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de mpieza y
de conservacion, de forma secuencial y conlinua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante |a utilizacidn de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto,

No Aplica
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4*

Los uasasa de aseo se almacenan en
§§38&E§<3§

silio ventitado, identificado, protegido y se encuentran

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

mooﬂ.&.ﬁu n§§<%8§§ 2 gel tanque vio recipiente (5) de almacenamiento de agua.

8 ps  |Existe un programa implementado de limpieza y Oesinfeccion de tanques yio recipientes . con No Apiica No Aplica
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
“ ™ £l agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigenies establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica

~ |en condwiones que garanticen su inocuidad,

correspondienta del Ministerio de Salud y se evidencia soporie

El uso de hielo en contacto con los alimenlos y materias primas, es fabricado con agua potable y maniputado

MANEJC Y DISPOSICION DE RESIDUDS SOLIDOS ¥ LIGUIDGS

ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con fapa y bolsz plastica,
ubicados en un siio exclusivo para la recoleccion tempaoral de residucs stlidos y se promueve el reciclaje.

, |plasticos y empaques.

Se cuenta con un programa de meanejo de residuos, con precedimientos escritos, se llievan registros de las
ividad

Se aplica la separacidn en sitio de los residuos solidos, es dacir, material organico separado de papel,

CONTRCL DE A

-~ {de las actividades preventives o correctives.

ASPECTC A EVALUAR

Las instalaciones vio los alimentos se encuentran libres de presencia © cafo causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se llevan registros

TOTAL CONDICIONES DE SANCAMIENTO

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR —

. 4 m_ personal fransportador cuenta con cerificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
' :m.u_‘._.. |acuerdo a la normatividad vigente.

~ | Los vehiculos de transporte no akmacenan los alimentos directamenta sobre el piso. Se utilizan los

56 “.u. |recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
~ el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO [SIAPLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ eenes |
VEL EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR [
ps  |Los utensilos lales como tablas, cucharas, ofias y demas menae estan fabricados con maleriales ’

Rl € sanitarios, resistentes ala corrosion de facl impieza y desinfeccion. RO cywe
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 [Se garantiza la limpreza y desinfeocion Ba.o_ tancue yio recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccitn de tanques ylo recipientes . con

procedimientos escrites, sa llevan registros de las actividades.

El agua que se uliliza es potable y cumple con les normas vigentes establecidas por |a reglamentacion
correspoadients del Ministerio de Salud y se evidencia sopore

- |Eluso de higlo en contacto con los alimentos y malerizs primas, es fabricado con agua potable y manipulado

o

en condiciones que garanticen su inocuidad,

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIUIDOS

ASPECTD A EVALLAR

> wmgasgaoeassm&a%as.asgg.%gﬁ&%m? con tapa y bolsa plastica, ubicades

en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se Hevan registros de las

Se aplica la separacion en sitic de los residuos stlidos, es decrr, materiel organico separado de papel,
plasiicos y empaques,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. ROEDORES. AVES)

| PS5 |as instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia ¢ dafio causado por plagas.

P8 ISe cuenta con un programe de control integrado de plagas, con procedimiantos escritos y se llevan registros
__gp |deles actividades preventives o conectivas.

ASPECTO & EVALUAR

e IR %r—*r-o

| ps |El transporte garantiza ei mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
[ | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
* |normatividad vigente. (Si aplica)

2 I Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 2se0 y operacidn para el fransporte O
1 los alimentos. (Si aplica)

~ 1Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporle de alimentos y llevan el aviso de Yransporie!

.rﬁ complementos alimentarics son transportades en canastilas plasticas, debidamente lavadas y

:

{e alimentos. (Si Aplica)

mﬂgn:%ggﬁg%g%guﬁg%ga«gg&%%%%
acuerdo & la normatividad vigente,

| 0 el producio de toda posibilidad de confaminacion

Los vehiculos de transperte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, Se utifzan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

hi

TOTAL IONES TE DE APLICA)

=

Vill, EQUIPOS Y UTENSILIOS,

e et e

ASPECTO A EVALUAR

- w3 tr .

32

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demas menaje estan fabricados con materiales sanitaros,

resisientes a la corrosion de facil limpieze y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos & los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

83|83

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente pasa la atencion de Ia tolalidad de
fitutares de deracho.
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- icomedor escolar cumple con &l espacio

[ 4rea de almacenamiento de las materi

y producto terminado (Productos industrializados) del
o que garantice la conservecidn de los dimentos ylo
productos.

Existe un espacic fisico exclusivo parz ¢l depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

- ubicado, protegido y en adesuado estado de mantenimiento,

10

1

Las lampares o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidendian instalaciones
elacincas expuestas,

No Aphca

’ ,.f - |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.

12

13

14 Pl

Cuenta con arez exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensibios y menage evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

prpaes Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provisias con malla antiinsecto

de facil kmpieza y buenz conservacion, resistentes a la limpieza y 1a manipulacion. Los vidrios de les

‘|ventanas ubicados en éress de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
- |ruptura,

Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

| higinico-sanitarias.

15

- |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
~ |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

16

~[Existen lereros en buen estado alusivos 3 la apiicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura
|ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

§;§~

_ E

_ ASPECTO A EVALUAR

17

. El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
%osﬁaﬂggmﬁmg_%e:gag%ggg:%?a eslanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permite la inspeocion, limpiezz y fumigacion, si es el
caso,

Los productos se encuentran dentro de su vida dfil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
1ipo de confaminacicn y son aptos para el consumo,

-1 Se tiens actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS.

- El almacenamiento de ks alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras entre -2°C a 4°C y se llevan

El almacenamianto de aimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y sa llevan registros

No Aolica

2353

iLos productos que se encuentran empacados y rofulados, cumplen con 1a normatividad sanitania vigente.

Resolucion 510972005

|
:

I, CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procescs de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiens, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

83 83

'Se realiza la limpieza y desirfeccidn de los utensilios de manera permanente posierior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante I3 utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecio,

No Aplica

No Aplca
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2 ,.w_m,w.:oogmao:a%aa:a%ﬁns.

~ Los productos de aseo se almacenan en o ventilado, identificado, protegido y se encuentran

ABASTECIMIENTO DE AGUA
| ASPECTO A EVALUAR |

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque  ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes . con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades,

No Aplica

b ﬁggggcaggm inocuidad.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecxdas por la reglamentacion
correspondients del Ministeric de Salud y se evidencia soporte

No Aplca

~ |Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

~ |Se aplica la separacion en sitic de los residuos solidos, es decir, material orgénico ssparado de papel,
| plasticos y empagues.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. RDEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALLAR

Jmoos...sgc:?& rama de conirol integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se llevan registros
W de las actividades preventivas o correctivas,

TOTAL CONDICIONES DE SANEANMIENTO

v \ .._‘.m§n§a§§8=§8§§&&=§§<§a enta adecuaca de
r ’“8__ rdo ala normatividad vigente.

|~ ps |El transporte garantiza ¢! mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

¥ . ~ |recipienies, canasfillas, 23%385&3&&&8.80388381&88 de manera que aislen

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
EVALUAR

ASPECTO A

{prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con fapa, etc. y cumple con
{la normatividad vigente. (Si aplicz)

vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
abmentos. Am. 8.63

"~ |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, Se utilizan los

83

Los utensilios fales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricades con materiales
sanilarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica
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g |ubicado, protegidc y en adecuado estado de mantenimiento.

El &ea de dmacenamiento de las
comedor escolar cumple con el espacio
productos.

y producto terminado (Productos industrializados) del
que garantice la conservacion de los alimentos yio

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos sobdos, adecuadamente

ps  |Les lempares o lluminacon se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
ma o_enznmmonucnamm.

No Aplica

Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

»s  (Cuenta con area exclisiva para la hkmpieza y desimfecchn de los utensiios y menaje evitando
me gﬁzgnqﬁﬂw

No Aplica

s . |venlanas ubicados en areas de proceso cuenian con proteccion para evilar contaminacién en caso de
__ |muptura.

" Las ventanas y aberturas gue se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con mallz aninsecto
~ ide facil kmpieza y buena consetvacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrics de las

- P8 llos pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
gy higiénico-sanitarias.

o P Se evidencia dotacion de fos elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementcs cesechables,
-* ‘...,. papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

g ubicados en las instalaciones cel comedor escolar.

vwﬁ |Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - Buenas Praclicas de Manufactura,

_ ASPECTO A EVALLAR

vnm‘w - |El almacenamiento de Jos insumos, materias primas o producios terminados se realiza ordenadamente oag
,u.\...m pilas o estibas (canecas con {apa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
mw umaﬁao limpias y en buen estado de manera que se permita |z inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

19 Tz mﬂww Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex y rotacion de productos - PEPS.

P8 {Fl almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se flevan
D e

Al
s - Los 98:&8 se encuentran dentrc de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
‘{tipo de contaminacion y son apios para el consumo.

s El almacenamiento de ehmentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C v se llevan registros
£D

No Aplica

Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente,
Resolucion 5109/2005 _

TOTAL FIOMAS B M ¥

| P _

1. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacitn de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpéeza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera permanente postenor al cambio de
alimentos por cada procesc. La desinfeccion debe realizarse mediante la uliizacion de agua caliente, vapor

53

de agua o sustancias guimicas auiorizadas para este efecto.

No Aplica




Los recipientes donde se les provee los afi
desinfeccion

383 |63

S lLas neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con coniroles y regisiio ce
gy |temperatura.

a los fitulares de derecho son de matarial lavabls y facil

No Aplica

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencién de |z totalidad de
titulares de derecho.

No Aplica

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
a lo establecido en l2 resoucion. {Hoja de vida de los equipos, cronogramas de manienimienio, responsables
)

TOTAL EQUIPOS

2 ]

| PORCENTAJE W |

X_SALUD OCUPACIONAL

]

ASPECTO A EVALLARN

PS5 IExisten extintores de incendics con fechas vigentes de recarga

I A
il | Existe botiquin de primeros auxilios gue cumple con lo establecido en la normatividad vigente.
o Sy

TOTAL CONDICIONES DE SALUD GCUPACIONAL

2 1

| PORGENTAE S |

LT

/

¥ comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE.

‘ } |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar yfo actas de reunion del mismo.

~ |Es visible el mecanismo que el oparador y la ETC tienen para atender las SPOR en el comedor esoolar

_L_L_\l

TOTAL GESTION SOCIAL

ent MQ?D

OPERARIA___COORDINADOR.

i

TECNICO DE CAMPO

Tw_nj (a@mua
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2

- |Les hortalizas y frutes se lavan y desi sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
_|establecidas en el plan de saneamiento ador,

El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, etc.) sagin sea el tipo de aimento y se
evita el contacto directo def alimento con las manos.

3 383

Sa cuentan con registros y contro _%agweagasﬁgﬂg

Se cuentan con registios y control de temperatura durante la preparacion. El producio termnado se sirve 2
temperatura mayor 8 80°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOUAL CONDICICNAS OF PHAPARATION

PUNTAJE ESPERADO | 1 1

1

| PORCENTAE % |

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

TTEM ASPECTO A EVALUAR

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por la ETC - Para
% orn enfoque diferencial debe estar publicado en Iz lengua de la comunidad étnica

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contrario, presentar el
2 soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado).

N
) v ks
S3Ba

Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique.

PUNTAJE 1 3 |

mﬁaoia%%é_ﬁs&gg en buen estado, de color claro y cumple con las
8§§886=§5§a&8&3§5§§§%3§8§m§8§§§
industrializada.

_&Eﬁoawgo g_%ggﬂt&iaggﬂgmmgm bmpias y sin esmalte, cabello
|recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios i ni maquillaie) y uniforme limpio

|Se evidencia para cada une de lcs manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
aun anoj,

ggﬁ&&ﬁﬁ&ﬁ?«&:g&gmgmﬁga&aﬁ%gﬁ Practicas
anufactura y practicas higiénicas en manipulacidn de alimentos (no mayor a nao:moncoamog
{ros de capacitacion,

onal ajeno al comedor escelar ingresa con fa debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).

arantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucicn vigente
- Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 fitulares de derecho puede exislir persona
ada por el rector)

complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o
a la autonizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL WANIPULADOR

PUNTAJE ESPERADO _ s _

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UNPIEZA ¥ DESINFECOION

—

iTEM ASPECTO A FVALUAR

| Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de
38 las actividades,

% | Se utiizan productos de kmpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, moco de
v preparacion, empleo y rotacién),

' Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes
b o G SU preparacion o consumo en racidn industrializada.
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SR lestablecidas en el plan de

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacte directo dal alimento con las manos.

No Aplica

No Aplica

Se cuentan con regsstros y control ce temperatura durante la preparacion

No Aplica

3 [3|B3fi

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion, E! producto terminado se sirve 2
temperatura mayor 2 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

No Aplica

PR Wi T RN
No Aplicz

TOTAL CONDUONES BF SHEPRSASIN

I

| PORCENTAJE S |

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR _

- PS IEn el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de mend aprobado por la ETC - Para)
- jenfogue diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica

-

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

No Aplica

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contraric, presentar el
soporte da autorizacion por parte de l2 ETC del cambic realizado). |

e

Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos industrizlizados segin aplique.

_

-

TOTAL CUMPLIMIENTO DE WENUS - GRAMAJES

I

<E§g%

ASPECTO A EVALUAR

El personal manipulador utiiza |z dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal wigente yio elementos de proteccidn necesarios para racion
Industrializada.

La presentacidon personal ds los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpizs y sin esmalte, cabelio
recogido, sin usc de joyas u ofros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio

€D
A
&0

a

.‘

%

-
-

y

P i 2
Rl

iy

+

5

| mayor a un ano).

Se evidencia para caca uno de los manipuladores certificacion médica (apto para mamipular alimentos) {no

A

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitania. principios basicos de Buenas Practicas|
de Manufactura y préacticas higiénicas en maniputacion de alimentos (no mayor 2 un &A0) y se cuenta con
1eQistros de capacitacion.

78 |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con 12 debida dotacion (tapabocas, cofiay bata),

s |Segarantizala cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucita vigents |
. ® |(Nota: Para racin induslrializada en cada IE con menos de 48 fitulares de derecho puede existir persona
=0 ldelegada por ¢ rector)

- |El complemento alimentaric es entregado en el horario establecido de acuerdo & la resolucion vigente o

- {acorde a Iz sutorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

S [ BN N _\§

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

_

[

VL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UNFIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR —

Se cuenta con un programa de impieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se lavan registros de
las actividades.

Se utllizan productos de impieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacion).

* | de su preparacion o consumo en racin industrializada.

Las materias primas crudas fales como carmes, verduras, hortalizas y frutas se lavan yio desinfectan antes

_\..;-—\é
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0 DE VERFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

8 a7 O 2
e NS S RACION INCUSTRIALIZADA (RS
% A 2 vn,rv‘u\w.wm EYC: 7 w ACACIAS
Fecha Visita: <19 NGo \Nb _ Hora nicie: 44130,
| UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACA! 2023 g y
‘Operador: o n n.wmguaﬁ.o W I Continio Convento 77112023 *,...ﬂ_h? “L:309m
ﬁmﬂ.ﬁ msnsg Identifique la causal del caso de
prioritaria atencién prioritaria
N° titulares de _ |
‘derecho N° de visita 1 2daVisits Ira Visita
atendidos |
Nombre y cargo N ' \
lombre y cargo de quien realiza INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
de quien atiende b
la visita 8232023
la visita
Visita técnica Visita verificacion de ETA _sl.n.B _
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE
ESPERADO
CIMCEPTO Fowa
A VRTE ATTIRDAD SATARA W%
D 14 7% aciones 1
D 12 2 150 raciones
[ Do 1512 306 1 hones 142 o, de A
(D 201 2 300 1ncioees o 200 schebnn de
|00 S0 7R i = we T wceetca
1D 51 2 100 taciorwe
De 1081 3 150€ rcicees
CHTENOS DC TALMACIOR: (TOMAE 3 00 CUMPLEL LIV AP UISA, 40 0 SRS N0,
73 P o - KX Racioe ED' Esloque derencial
LINSTALACIONEE FISICAS Y SANITARIAS I
ITEM : ASPECTO A EVALUAR s =)
1 N El comedor escofar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aok No Aglica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente. en buen estado y g .
2 " funcionamiento No Aplica No Aplica N
4 La edificacion, las Instalaciones {area de almacenamiento, &rea de preparacion, area de consumo) astan A
jconstruidos de manera que facilita Ia operacion de limpleza, desinfeccion y desinfectacion,
| Los teches estan disenados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
4 Jformacion de hongos y mchos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garaniizar \*
condiciones higiénico-sanitarias.
5 El area de distribucin o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las \_
condiciones higiénico sanitarias.
6 - w“. BB%M estan construidas en material resistente, impermeable. no absorbente, de facil limpieza y No Aok No Aglica
Existen tanques yio recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tepa. con la capacidad
7 M suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




v b

Los recipientes donde se les provee
desinfeccion

gm§§8%§3§%an§__s§<ﬁ‘

No Aplz

m_oe%:38&08...2@833@_8:6&gﬁazgsgsgig%ﬁén&
titulares de derecho.

No Aplica

b | Existen manuales y ragsstros para servicio de mantenimiento preventivo y correcivo de equipos de acuerdo
. lo establecido en Ia resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de manlenimeento, responsables

61 neveras, congeladores y demzs equipos de almacenamiento cuentan con conlroles y registro de
& - |temparaiura,

TOTAL EQUPOS

I

T PORCENTAJE % |

SALUD OCUPACIONAL

o, .;.\.wm.m Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga

: Existe botiquin de primeros auxikos que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL
[ T3

| PORCENTAE S |

XI. GESTION SOCIAL

TEM AT A T

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible 2 Ficha Técnica de Informacion del PAE.

,u..w & Se evidencia soporta de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo.

65 Jr

Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

Carge. TECNICO DE CAMPO
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¥ L

Las hortalizas y frutas se lavan y desi con sustancias aulorizadas pof la normatividad sanitania y

. .mmmzao%vwnaasﬁuosmougsg&gm cucharas, mﬁvmou%moao:ao%m_.am:a:w

evila el contacto directo del alimento con las manos.

V_

No Aplica

No Aplica

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion

No Aplica

No Aplica

Se cuentan con registros ¥ control de temperatura durante la preparacion. El producto terminaco se sinve a.

temparatura mayor a60°C y kos alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

No Aplica

No Aplica

10T COMUIIONES DF MREFARATION

1 1

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

e

ASPECTO A EVALUAR ~

m: al %_33,88 educativo se encuenira publicado el on_o de 38: aprobado por la ETC - Para

ma tienen estandarizados Ios utensilios para el servido,

No Aplica

Existe cumpbmiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. {Si es caso contraric, presentar el
soporie de autorizacion por parte de fa ETC del cambio realizado).

i | Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique,

TOTAL CUMPLIMIENTO OE MENUE - GRAMAJES

T | |

| metweonns |

____V.PERSONAL MANPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTD A EVALUAR

FUNTAE

OBZERVALIONES Drescrion b accion romeches o sccizr e mepn |

El personal manipulador utiliza |z dotacion completa, en buen estado, ds color claro y cumple con ias
especificaciones de la normatividad legal vigente ylo elementos de profeccion necesarios para racion
indusirialzada.

i:',

- L2 presentacion personal de fos manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello
aoom.no sin uso de joyas u olros accesorios ni maguillaje) y uniforme impio

”..w,, ,.,w... Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica (apto para manipular alimentos) [no
.~ gp|mayoraunaho).

 ps |El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
‘jde Manufactura y practicas higignicas en manipulacion de alimentos (no mayor 2 un afio) y se cuenta con
~|registros de capacitacion.

3 Ao El personal gjeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bate).

* |Se garantiza la cantidac de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente
- |(Nota' Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona

delegada por el rector)

23| 823 (B3| Ba;

{acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

El complemento alimentari es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o

——‘\")‘—‘—-—\..\_Q_L

TOTAL FEREONAL MANFULADOR

YL [

el
%

VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR

PS. 1Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registres de
ep |l@s actividades.

PS  Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas {concentraciones, modo og
g0 Preparacion, emplec y rolacin).

Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes
de su preparacion o consumo en racidn industrializade.

~>—3"\E
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MATC DE VERIFICACION PARA COMENORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

RACION INDUSTRIALIZADA (RY)
R G R R T (0 T N I ciudad
Y Ay Al 7R ”..,..“ 3 ,...mu.‘ B e oo Erc: Municiplo
Fecha Visita: 1] | 06 [ 2¢ Hora inicc:
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: & <
i : 901738126-6 No Contrato | Convenio 17112023 F.S »AA Ocri,
3 _ -
[Rex Identifique la causal del caso de
atencion prioritaria !
(N titulares de
| N° de visita tra 208 Visita
Nombre y cargo :
Nombre y cargo de quien realiza|  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
de quien atiende la visita 82312023
_<_u=- verificacion de ETA W!. SPOR |

Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA

| El comedor escolar est4 ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas,

No Aplica

No Aplica

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en canbidad suficients, en buen estado y
funcionamiento.

No Aplica

INo Apfica

| Sk

|La edificacion, las instalaciones (2rea de almacenamiento, area de preparacitn, area o consumo) estan
 |construidos de manera que faciita la operacion de impieza, desinfeccion y desinfectacion.

SR ST

| Los techos estan disefados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,

~ |condiciones higiénicc-sanitarias.

formacion ce hongos y mohos, se encuentran limpios y se regliza mantenimiento para garanlizari

condicionas higienice sanitarias.

Mm_ &ea e dsinbucion © de alistamiento de las raciones preparadas o industnalizadas cumple con smw

3 |a3|Ba3|Ba3 | 3 |53

__.8 paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. de facil limpieza y

[desinfeccion,

No Aplica

No Aplica

83

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa. con la capacidad
suficiente pare atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

No Aplica

No Aplica

4
A«




o ¢

£ Smano.ossmgmo.owog..sss»m_omeegaa%asmgaoagirS_mﬁmn_
ED desinfeccion

El equipo ¥ menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion d2 a totalidad de
titulares de derecho.

L

No Apica

ﬂﬂmxa,!_au_cm_o: 85538§%=§§5§83§5<8:85o%8§8%8§8 ‘ :
.\...\.f %usaﬁzﬂ&SE%?Qo&s&%.aBSSgaa&&gs&aoﬁgzﬁ

“HLas neveras, congeladoras y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de

,,yrvu -~ |temperatura.

TOTAL EQUIPOS

| PONTAKESPERADO [ 2 |

X SALUD OCUPACIKONAL

ITEM
62

REECTO R EVALUAR

- PS IExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
P

.. E 2 Existe botiquin de primeros auxiios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

XI. GESTION SOCIAL

i |1 comedor escolar tiens publicado en un lugar visiole Iz Ficha Técnica de Informacion del PAE.

evidencia soperie de conformacion del comité de alimentacion escolar ylo actas de reunicn del mismo.

visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

OASERVACIONES DE QUIEN RECIE LA VISTA

(TQ nnor 3 /\983

§

Realizada por:

# m,oJ ?.3%

§

TECNICO DE CAWSO
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e - |Las hortalizas y frutas se lavan y des:

~jestablecidas en el plan de saneam: | operador.

con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y .

4

£l servido de Ios Alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tpo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las menos.

Ne Aplica

No Aplica

3 A 83

Se cuentan con registros y conirol de temperaturs durante l2 acion

No Aglica

No Aplica

Se cuenten con registros y control de temperatura durante ka preparacion. EI producto terminado se sirve @

No Aplica

Nao Aplica

temperatura mayor a 60°C y kos alimentos refrigerades no mayor a4°C.

TOTR, COMDICIONGS OC PREPASASIN

| PORCENTAIE® |

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS . GRAMAJES

s

o

R % enfoque diferencial deba astar puthcado en la lengua de la comunidad étnica

Se fienen estandarizados Ios utensilios para el servido.

5
~

Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializades segin aplique.

| Existe cumplimiento de ka minuta de acuerdo al cich de meny establecido. (Si es caso conlrario, presentar el
 {soporte de autorizacibn por parte de Iz ETC del cambio realizado).

._ ~ GTAL CUWPLIVIENTO DE WENUS - GRAWAJES

1

~V PERSONAL MANPULADOR DE ALMENTOS

ASPECTC A EVALUAR

" |El personal manipulador utifza la dotzcion complela, en buen estado, de color claro y cumple con las
 |espacificacionss de la normatividad legal vigente yio elementos de proteccion necesarnios para racion
ndustriafizaca.

La presentacion personal o2 los manipuledores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio
recogido, sin usa de joyas u ofros accesarios ni maquilaje) y uniforme limpio

Se evidencie para caca uno de lcs manipuladares certificacion medica (apto para manipular alimentos) (no
mayor a un afio}.

| {Nota: Para racion industrializada en cada |E con menos ce 4 titulares de derecho puede existir persona

msguggsé.oga;c:ggm%pggg%g&vg
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor @ un afio) y se cuenta con
regislros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor ascolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantided de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecio en la resalucion vigente

delegada por el reclor)

El complemento alimentaric es entregado en el harario establecido de acuerdo a fa resolucion vigente o
acorde a la autorizacion realizada por parte ds! comité de alimentacion escolar

N e S . O

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UNPIEZA Y DESINFECCION

" ASFECTO A EVALUAR

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. se llevan registros de
las actividades.

Se utilizan productos de fimpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacion).

P8 |Las materias primas crudas lales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes
en|de su preparacion o consumo en raciin industrializaca.

E S Pl et
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vt

MATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACICN ESCOLAR -
PAE
RACION INDUSTRIALZADA (R4
Tl O G, s
Fecha Visita: () \Om\S Hora nicia: | - Oann
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: o
Operador: 0017381266 No Contrato / Convenio ﬁ 77112023 _:! i “u Ooam
‘uooﬂnaﬁwuou Identifigue la causal del caso de
|orioritaria 2 , atencién prioritaria
‘N° titulares de ﬂ ity
‘derecho | N° de visita ira 2da Visits Ira Vista
‘atendidos ]
w§<$ﬂao§% | Nombre y cargo de quien an-B_ INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
la visita la visita _ 82372023
Visita técnica R . X Visita verificacion de ETA | _<..Wj
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
astm POSTIATAN &
ESPERADO
LT W A R s M % - =4
D 3 6 75 racicons oS
[De 75 & 750 raciones 2
[Dw 151 2 300 racienes war | 3 o e
e 301 2 390 raccnes isonsnde 4 \~
Dw 501 758 raciones »e 3 ncostads:
Do 751 0 9990 racemes i L 5
Dy 901 & 1500 racivnes T
ATRLEL N AL e
Ps e stic- RE Ry EDr Enfogue
= _LINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS B
:-mg ASPECTO A EVALUAR PN | Deacibe <
1 M El comedor escolar esta ubicade en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aglica No Aglica
2 | ps  |El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitanos, en cantidad suficente, en buen estado y No Aplica No Aplica
________lfuncionamiento. i{= @]
3 P8 15 edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, 4rea de preparacion, area de consumo) estan
{construidos de mane<a que facilia Iz operacion de limpieza. desinfeccion y desinfectacion. 1
 ps | Los techos estan dsefiados y constiuidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
4 .~ ®  [formacion de hongos y mohos, se encuentran lkimpios y se realiza mantenimiento pars garantizar \_
|condiciones higiénico-sanitanas,
5 El arez de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple: con las
___ B lcondiciones higi€nico saniterias.
6 ~ w”-,oﬂ&a estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza v No Aplica No Aglica
Existen tanques ylo recipiertes de aimacenamiento de agua prolegidos con tapa, con la capacidad
7 N suficiente para atender come minimo Ias necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




~ [Los recipientes donde se les provee

tos 2 los titulares de derecho son de material lavable y facil
dosiniacion o™ 2

EPIET

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para ta atencion de la totalidad de
litulares de deracho.

- | Existen manuales y regssiros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo

a lo establecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cranogramas de mantenimiento, responsables
)

M§§8.§n§<§$§€88%§§2§8=§§ y registro de
 ltemperatura,

TOTAL EQUPOS

1 % Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga

1. rh Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con o establecido en la normatividad vigente,

XI. GESTION SOCIAL

| Elcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE.

{Se evidencia soporte de conformacion del comite de alimeniacion escolar y/o actas de reundn el MG,

Es visible el mecanismo que ef operador y la ETC tienen para atender las SPQR en &l comedor escolar

_TOYAL GESTION SCCIAL

CONCLUSIONES! OBSERVACICNE SRECONENDACIONES

OBSERVACINES DE GUEN RECEE LA VISTTA

—

~Soner (odien

Mere  bach-
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s Eovoam_nm*asmua_ss*%w_ con sustancias autorizadas por |z normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamien operador.

mgao%s«n_aggmmgg ultensilics {pinzas, cucharas, elc.) sagun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos,

No Aplica

No Aplica

a 383!

Se cuentan con registros y conirol de temperatura durante Ia preparacion

No Aplica

No Apiica

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. El producto terminado se sirve a
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a4°C.

No Aplica

No Aplica

TUTAL TONDOONES OE PREPORACEH

| PORCENTAE S |

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALLAR |

.w.". enfoque diferencial debe estar publicado en 1a lengus de la comunidad étnica

Se fienen estandarizados los ulensilios para el servido.

No Aplica

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men establecido. {Si es caso contrario, presentar &l
soporte de autorizacion por parte de Iz ETC del cambio realizado).

T Wuﬂﬂ Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aphque.

TOTAL CUMPLIVIENTO DE MENUS . GRAMAJES

1

1
~TtEM | . ASPECTO A EVALLAR

V. PERSONAL WANIPULADGR DE ALMENTOS

< wacon s wejore)

b El personal manipulador ufiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
3 I R lespecificaciones de la normatividad legal vigente ylo elementos de proleccion necesarios para racion
industrializada.

GaF
a3
)

|La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {(ufias cortas. limpias y sin esmalte, cabelio
u . e recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

PS5 ISeevidencia para cada uno de los manipuladores certificacidn medica (apto para manipular afimentos) (no
, mayor @ un afio).

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria, principics basicos de Buenas Practicas
36 jde Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y Se cuenta con
~|registros de capacitacion,

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (lapatocas. cofia y bata).

{Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a o establecido en fa resolucion vigente
38 ~ |(Nota: Para racion industriaizada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
|~ B ldelegada por el rector)

| El complemento alimentario es entregadc en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o

9 enacorde a la autorizacion realizada por parte oel comité de alimentacion escolar

_TOTAL PERSONAL MANPULADOR

).-a.?ﬂg— -v_ _

g’.ﬁ_
*

VL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

5«3%

| PS Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccin, con procedimientos escritos, se flevan registros de
5 |les actividades.

1 Se utiizan productos de Impieza y desinfeccion y cuentan con fichas tecaicas (concentracionss, modo de
.. D | preparacion, empleo y rotacin).

g_.mmamaaﬂvgo.&mﬁag@:a verduras, hortalizes y frutas se lavan ylo desinfectan antes
~ |de su preparacion o consumo en racion industrializada.
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% .quﬂgv);gw%mﬂrgﬂgﬁozmg.
o | RACION INDUSTRIALIZADA (R}
i o ]
R o - .s. Y t g"
M ﬁn@mﬂn wssscs ACACIAS
: Fecha Visita: =+ / 0¢ /) 024 Horainice: | 4.0 oA
NION TEMPORAL NTACION PAE A 2023 4 S
Operador: i e O)Q“awwgmz ot Zo Contrato / Convenio 77112023 § \,_\N..g P
Reporta eason Identifique la causal del caso de
de atencion ‘atencién prioritaria
prioritaria Pt e (R thmil R v v W T
N° titulares de
derecho N° de visita raVisita  2¢a Visita Jra Vista
atendidos
Nombes ¥ cargo | Nombre y cargo de quien realiza.  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
de guien atiende |
la visita 82312023
la visita ! =
Visita técnica Visita verificacion de ETA “s.e%oa _
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
| ESPERADO |
= —
BN  —
L —
wé-.-ﬂ;
De T & £30 racoaes
151 0 300 raciones R e No. de
201 2 %0 raviones del 1 de octlee de . W
De 1 8 759 ravioses TR ot E] acostachs \~
DeTola WM iwcimes
(Do 1061 & 1502 raziones
Homnr, S RS
PS: Prepue: &0 - Kl Racwn ED. Enfogue diwwacisl
1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS |
ITEM ASPECTO & EVALUAR ‘ e ke
4 N El comador escolar esta ubicado &n un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aok No Aglica
El comedor escolar cuenta con acoeso a servicios sanitarios, en canbdad suficients, en buen estado y . :
2 | L hids . No Apfica No Aplica
5 ...,,“w, . 3 La edificacion, las instalaciones (érea de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan )
g5 |construidos de manera que facilta la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion.,
‘ps  |Los lechos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
4 z mﬂ, formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garanlizar \~
- ®0 " lcondiciones higignico-sanitarias
5 “ps. |El érea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las
,,a¢ __|condiciones higignico sanitarias,
6 rs ”xuwan& eslan construdas en material resistente, impermeable. no absorbente, de facil limpieza y No Aplica No Aglica
Existen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 .m.w suficiente para atender como minime las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Apica Ne Aplica




ps  |Los recipientes donde se les provee tos a los fitulares e derecho son de matenal lavable y facl g8 :
56 R e provee |gmen ved@l  Noapica No Aplca |
PS El equipo y menaje con que cuentz el comedor escolar es suficiente pera la atencion de la Ictalidad de . .
B |ijulares de derecho. o e iodbi
| e |Existen manuales y regstros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipes de acuerds
& Io establecido en la resoucion. (Hoja de vida de Ios equipos, croncgramas de mantenimiento, responsables (_
Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de \)\\A_
I
amg T T : @% - " -
X SALUD OCUPACIONAL
ITEM EPSIvATAR. AnTAS ORIERVACIWES
62 Existen extintores ce incendios con fechas vigentes ds recarga \_
6 Existe bofiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecide en la normatividad vigente, A
13
llllll _‘ Fowee 1 SR ;
[ X GESTION SOCIAL |
E A m.TAR
64 ; El comedor escolar tiene publicadc en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. A
= ~S¢ evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar yio actas de reunion del mismo. 1
66 | Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar \~
TOTAL GESTION SOGHAL :
PUNTAJE ESPERADO 3 _ | PoncenTag |
CONCLUSIONES
DSSERVACIONES DE QUEN FECISE LA VISITA
\ T
Atendido por: e\(a _Jefna Cargo: GPERARIA__COORTINADOR
! b - OOLETE__
Realizada por: %ﬁfﬂ?: (a4 cop: | TECNCO DE GAWPO
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s |Las hortalizas y frutas se lavan y desi
- |establecidas en el plan de saneamier

8: uﬁg aulorizadas 3 la normatividad sanitaria Y

m_gaoam_omn.agammmsuoog%ﬁﬁﬁ cucharas, mﬁmss._aoso_%o%&ags:o
evita el contacto diracto del alimento con las manos.

No Aplica

Se cuentan con registros ¥ control de temperatura durante la preparacion

3 38323

~ NoAphca

Se cuentan con reqgistros y control de temperatura durante la preparacion. El producto terminado se sirve a
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

Na Aplica

TOTAL COMDICROANDS D PRESARATION

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALLAR

- |En el establecimienio educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por la ETC - Para

enfoque diferencial debe astar publicado en la lengua de la comunidad élnica

Se tienen estandarizados los utensibos para el servido.

No Aplica

[

- P8 |Existe cumplimiento de a minuta de acuerde al ciclo de men: establecido. (Si es caso contrario, presentar el
' gp  |Soporie de autorizacidn por parte de |z ETC del cambio realizado).

ol [B23B2353E23

- |Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun 2plique.

1

_TOTAL CUMPLIMIENTO OE WENUS - GRAMAJES

g-

ASPECTO A EVALUAR

~ ps  |El personal manipulador utiliza 1a dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las

especficaciones de la normatividad legal vigenie ylo elementos de proteccion necesarics para racisn

- lindustrializada,

Eiﬁggﬁaoaaaaamasﬁgagiggﬁ limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin usc de joyas u olros accesorios ni maguillaje) y uniforme fimpio

Se evidencia para cada unc de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
mayor a un ano),

El personal manspulacor acredita formacidn eh educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afic) y se cuenta con

- |registros de capacitacion.

- |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacin (tapabocas, cofia y bata).

L Cps - |Se garantza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion 388
- R |(Nota: Para racion industrializada e cada IE con menos de 48 titulares de derecho puede existi persona

delegada por el rector)

El complemento alimentario es entragado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o

 |acorde a la auterizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

\~
A
1
| 1
| 1
-
A

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UNPIEZA Y DESINFECCION

s

ASPECTD A EVALUAR

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de

~ |les actividades.

Se utiizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de

preparacion, empleo y rolacion).

Las materias primas crudas tales como cares, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes
de su preparacion o consumo en racion industrializada.
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- iy oo ‘Ecﬁ<§~§§a§§§a§ﬂ§!§m§.
& A0cias =52 oA i
: . o FACIONIMCLSTRIALZADA (RS - _

————— —

‘ " Lmﬁ.f,k. .».\\ M‘% L : ; _“ﬂﬂl{o -
ACACIAS - META Fecha Visita: N.A \ of \ \N.ONKH | Hora inicio: Q..O [ 7PN
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ’
901738126-6 No Contrato [ Convenio 77112023 _uﬁrﬂg_. 10:004m
Identifique la causal del caso de
eorcion prionitarts
|
N? de visita .ass._ 263 Visita 313 Visita
Nombre y cargo de quien realiza|  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
la visita 823/2023
Visita verificacion de ETA _ﬁsns _
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PRLETAE N
MO P
82 o e
el 2k conbrede Nyrpvdoras \~
0 neohiacas
P Progerads an 1o - Rt Recion mefentnalzasa - ED- Erfoqie clwescil
_____LINSTALACIONES FISICAS Y SANTTASIAS SIS 1
ASPECTO A EVALUAR . o DESEFVALINES e
El comedor escolfar esta ubicado en un lugar alejado de foces de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aglicz No Aglica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estaco y .
" Jiuncionamiento. No Aplica No Apbca
PS5 edficacion, las instalacones (#rea de almacenamiento, 4rea de preparacion, drea de consume) estan
‘g0 |construidos de manera que faciita Ia operacion de mpieza, desinfeccion y desinfectacion. \_
| " ips  |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacidn de suciedad, condensagion,
| RESiormacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar \_
B |condiciones higiénico-sanitarias.
[ ps 1 IEl 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las
.| RERE condiciones higiénico sanitarias.
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y /
desinfeccion. No Aplica Nec Aplica
Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




Los recipientes donde se les provee § tos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccidn

Zo>vm8‘

No Aplica

El equipo y menaje con que cusnta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
fitulares de derecho.

No Aplica

No Aplica

i

. |Exsten manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo

& ko establecido en la resoucion, (Hoja de vida de los equipes, cronogramas de mantenimiento, responsables

e
~ PS |las neveras, congeledores y demds equipos de aimacenamiento cuentan con controles y registio de

temperatura.

N

TOTAL EQUIPOS

|

L PORCENTAE W, |

X_SALUD OCUPACIONAL

ASPECTO & EVALUAR

_s_\g

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPAGIONAL

| pomceNtAz . |

X GESTION SOCIAL

‘.;..3 ¥

- |Elcomedor escolar fiene publicado en un lugar visible la Ficha Tecnica de Informacion del PAE.

| 8e evidencia soperte de confiormacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunidn del mismo.

-

Es visible el mecanismo que e operador y la ETC tienen para atender las SPOR en el comedor escolar

RECIEE LA WSITA

,wu?n. Pocin k)

Realizada por:

M&,nrq ﬂ\mco:ﬂocﬂm
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= s [Las horializes  frutas se lavan y des g .
| i o

L
RN

con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ‘
- |establecidas en el plan de sangam operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, eic.) segun sea el tipo de almento y s
evita el contacto direcio del alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura duranie s preparacion

Se cuentan con registros y control de temperatura durante Iz preparacion. El producto terminado s sirve 2

temperatura mayor 8 60°C y los alimentos refrigerados no mayor 2 4°C.

1 L

_FORGENTAJEN |

IV.CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR

J En af establecimienio educativo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por fe ETC - Para
enfogue diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad &tnica

Se tienen estandarizados los ulensilios parz el servido,

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido. (Si es caso contrario, presentar el
soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado),

.0 Se cumple con s gramajes de las preparaciones y o complementos industrializadas segun aplique.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUE - GRAMAJES

V. PERSONAL MANPULADOR DE ALIMENTOS

; m§§_§=§mw§§.8§§§.%§§<§a§_&

ASPECTO A EVALUAR o3

especificaciones de la normatividad legal vigente yio elemenios de proteccion necesarios para racion
ndustrializada.

|La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello
{recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

- |Se evidencia para cade uno de los manipuladores certificacion medica (apto para manipular alimentos) (no
~ [mayor a un afic).

v

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitana, principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y Se cuenta con
registros de capacitacion,

~ |{Elpersonal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).

T [Se gerantiza la cantdad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resohucion vigente
" |(Nota: Para racion industrializada en cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
~ delegada por el rector)

- |Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo 2 la resolucion vigente o
~ |acorde a la autorizacitn realizada por parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE ESFERADD _ Ll

_ W

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LUNPIEZA Y DESINFECCION

& | 8 8

ASPECTO A EVALLAR

- Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modc de

Se cuenta con un programa de mpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de
las actividades.

| preparacion, empleo y rofacion),

Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes
de su preparacion o consumo en racion industrializada,

.A.-)._&E
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% .ﬁo%ﬁgﬁﬁgggﬁgﬂgg ESCOLAR »
PAE
RACION INDUSTRIALIZADA (RJ)

———
IR

| ,,.“ SR W@ S e Guded  Iacacias
Direccion: FechaVisita: 241 /06 ] 2.4. Hora iniclo: | 10 00 e
! UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ? |
‘Operador: 901738126-6 No Contrato | Convenio ﬁ 17112023 _t..w-__hn&a Mio0cm
|
uuoononauﬂ_oo»:mon Identifique la causal del caso de
“oritari atencion prioritaria
|N® titulares de w
derecho V N° de visita TaVaity 2davets | draVists
atendidos |
_
uooaca <Mn.ou.u% ‘Nembre y cargo de quien realiza INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
A | la visita _ 82312023
la visita g . e 0 _
Visita tecnica Viska verficacionde ETA i .
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA 3 ]
PUNTAJE | o
ESPERADO _
TINFTT AL
LTI RTTR AT ROAS LAMTARE T% — —
O 14 75 racioons | =3
D 16 & 150 raciones. ~
D 151 & W0 racicons e o de
|De 201 2 300 raciones o6 2 oxtutire e "
D0 201 2 TS raciones. e s s nisetad v
(D T51 & 1000 aznes
D 1007 » 150 rationen
CMILNOT DE SVALGADION 1IOSIPLE) § 10 DU E) M8 0 AWUCE, WD MK SERRVADD:
P8 Prepe 0 - K Rackn ED. Exfuqes Slatercnl . s
l@ go-rmﬂ‘n»rﬂ_w.h; R ik CHIEA I HINLL e e e e ctre s e e rewgee |
1 H El comedor escolar esla ubicado en un lugar alejade de focos de insakubridad. maleza v aguas estancadas. No Apéca No Apiica
El comedor escolar cuenta can acceso a Servicios sanitanios, en cantidad suficiente, en buen estado y
¢ "™ lfuncionamiento. o Sk ixyics
3 \wf,ﬂ : La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, &ea de preparacion, ares de consuma) estan
“..ﬂ...n,.m“.m@w - (construidos de manera que facilita la operacion de fimpieza, desinfeccion y desinfectacion. A
. p5 |Los tachos estan diseAados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion
4 A formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimienio para garantizar ‘_
. B lcondiciones higiénico-sanitarias.
5 | pg |El area de distribucitn o de slistamiento de las raciones preparadas o industnalizadas cumple con las
R % ‘condiciones higignico sanitanas,
5 o ar“. vﬂ&nw estan construisas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Aplica No Apiica
Existen tanques yio recipientes de almacenamiento de agua prolegidos con tapa, con 2 capacidad
7 H suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




p

© | s |Los recipientes donde se le e Ios ttulares de derecho son de material lavable y f4ci] g e !
ps recipien: se les proves a &s son de m vy
58 _ = PRI No Aplica No Aplica
PS El equipo y menaje con gue cuenta ¢l comedor escolar es suficients para fa alencion de |2 lotalided de
D ttulares de derecho. No Aplica No Aplica
», s |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y corectivo de equipos de acuerdo
v L w w.o eslablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de manienimiento, responsables \_
SRS "
| P8l as neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con conbroles y registro de \C\
@ |temperatura. (4l
I
T PORCENTAJE % | -
PNTRE acciel
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL T T o 5
XI. GESTION SOCIAL |
ASTCE A TALIAR A
~ PS""IFi comedor escolar tiene publicado en un lugar visible fa Ficha Técnica de Informacion del PAE. )
evidencia soporle de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. )
s A,m:wiuo_:&noawaoaﬁo.ovog«sm._.ota:vemo.eaﬁ_ﬁmvoxa;g&o.ag \—
__TOTAL GESTION SOCIAL _ I
BE M _gL
CONCLUSIONES! DBSERVACIONES/AECOMENDACIONES
T CESERVACIONES E GUIEN RECIBE LA VISTA
Atendido por: an\ (@ M&g. twe GPERARA__COORDINATOR.
o sl 3 DOCETE__
Realizada por: By (ayarcva, e TEcwco 0 caNPo
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R w,.m...m  ILas hortalizas y frutas se favan y des{gimatan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria vl
i B lestablecidas en el plan de sane

operador.

it

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo d¢ alimento y se |
evita el contacto directo del alimento cor las manos.

No Apkca

Se cuentan con registros y control de temperatura dutente |z preparacion

No Aphca

No Apica

3 |#A| 83

Se cuentan con registios y control de temperatura durante |2 preparacion, El producto terminado se sirve a)
temperatura mayor a80°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C. _

No Aplica

1 | |

e

L PORCEATAJE S |

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTC A EVALLAR _

. |En el establecimiento educativo se encuentra publicada el ciclo de mend aprobado por 1a ETC - Paral
enicque diferencial debe estar publicado en Iz kengua de la comunidad étnica

M Se tienen estandarizades los utensilios para el sesvido.

v
g

Existe cumplimiento de ta minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido, (Si es caso contrario, presentar el
soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambic realizado),

: Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique.

—_TOTAL CUMPLIMEENTO DE WENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADC | 3 | 1

V. PERSONAL WANIPU_ADOR OF ALIWENTOS

ITEM

33

34

35

g |mayoraun aio),

ASPECTO A EVALUAR

El personal manipulador utifiza la dotacion completa, en buen estads, de color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal vigente ylo elementos de proteccion necesarios para racién
industrializada.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio
~ |recogido, sin uso de joyas u ofros accesarios ni maquillaje) ¥ uniforme limpio

»s . |Se evidencia para cada uno de Ios manipuladures cerificacion medica (apto para manipular almentos) (no

~ |El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Praclicas
de Manufactura y practcas higignicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con
~ |registros de capacitacion.

% El personal ajeno al comador escolar ingresa con lz debida dotacion {tapabocas, cofia y bata).

momﬂn_ﬁmﬂog&on%am%gooamgagss%gmsoﬂmzm&og_o.ﬁo_ﬁg<§
|(Nota: Para racién industrizlizada en cada IE con menos oe 49 titulares de derecho puede exislir persona
~|delegada por el rector)

| El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o
acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

B |

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UWVPEZA Y DESINFECTION

e

ASPECTC A EVALLAR H

Se cuenta con un programa de kmpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de.
las actividades. |

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacién).

Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan yio desinfectan antes
de su preparacion o consumo en racion industrializada,
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| s |Las hortalizas y frutas se lavan y desing
| R lestablecidas en el plan de saneami

con sustancias auforizadas por la normatividad sanitaria y

muoz&o%smgsmszwsogcﬁ_&aaina.%w@gvu&g sea el tipo de alimento y sg
evita el contaclo directo del alimanto con las manos.

No Aplica

No Aplica

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion

No Aplica

No Aplica

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. El producto terminado se sirve a
temperatura mayor 2 80°C y Ics alimentos refrigerados no mayor a 4°C. _

No Aplica

No Aplica

1 b 3 |

| PORCENTRSE Y, |

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

AZPECTO A EVALUAR

2

- |En &l establecimienic ecucativo se encuentra publicado el ciclo de mend aprobado por la ETC - Para
. enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica

83

Se fienen estandarizades los utensilios para el servido,

No Aplica

| Existe cumplimiento de |z minutz de acuerde al cick de men establecido. (Si es caso contraro, presentar el
- {soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado),

|88 cumpls con los gramajes de Ias preparaciones y o complementos industrializados segun aplque.

CIEA B 1

TOTAL CUMPLIGENTO 0F WENDS - GRAVAJES

DE ALIMENT

V.
ASPECTO A EVALUAR

. |El personal manipulador uliiza la dotacion completa, en buen estado, de color clarc y cumple con las
et iicaciones de la normatvidad legal vigente yio elementos de proteccidn necesarics para racion
- lindustrializada.

R |(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 4¢ titulares de derecho puede existir persona

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y s esmalte, cabelio
recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaie) y uniforme limpio

Se evidencia para cada unc de los manspuladores cerfificacion meédica (aplo para manipular akmentos) (no
mayor a un afo).

El personal manipulador acredita formacion en educacion sandaria, principios basicos de Buenas Practicas
-~ |de Manufactura y practicas higienicas en manipulacitn de alimentos (no mayor a un Eo:moﬂ.o:sgm
_.iregistros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con fa debida dotacn (fapabocas, cofiz y bata).

 |Se garantiza fa cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en |a resclucién vigente
delegada por el rector)

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o
- {acorde a la autonzacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

_\AA-—"_\"‘AE

TOTAL PERSONAL MANSPULADOR

e _

Birad

VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LINFIEZA Y DESINFECCION

———

~ |Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. se llevan registros de.

~V. utilizan productos de hmpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de
, |preparacion, empleo y rotacion).

 |ias actividades.

~ |Las materias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes
de su preparacion o consumo en racion industrializada,

.A-.\_\E
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PAE
RACION INDUSTRIAUZADA (R}
R TN N, Toes e s 7 <, (o 2 L R T o 2 G e e Coded |
.w.k \, T . 5 ) 210l : b i \k,c sl el Wunicipio | ACACIAS
FechaVisita: ~17 [ 06/ 7¢ Hornicko: | F* 00on |
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: % ! ot | :
Operador: oo‘_qugn:o.a No Contrato [ Convenio ‘ 77112023 _g _ 0. 89’.
%“s-...o:_ W:nou Identifique la causal del caso de |
atencion prioritaria :

prioritaria
N° titulares de
derecho N° de visita traViskd 2da Visita Javata |
atendidos e _
g«&sasao Nombre y cargo de quien 3&8_ INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
la hw_ﬂ la visita , 823/2023 |
Visita técnica Visita verificacion de ETA _s... u.g_

Objeto de la visita: REALIZAR wmocgm.z..qO> LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA oy

PUNTAJE 5
ESPERADO
TR0 AL —
TR VIETLA M TOREAD T t %

0w 1 a TS racioees
D% T4 8 150 tciones
|Dw 151 2300 raciones 1602 o &
O 201 2 39 raciones Al ) S oondre de A
D 31 a TH ncoses ms errartiaan
Oe 751 & 200 1atioses
D 1M1 & YN0 1aticnen

EIRTEIGE OF TVALLATION NIGWALE) F 062 CUBPLE, N 40 ABUCA, NO (WO CBSE IVADO:

P Propansdo se wtia - 65 facien Ddustiralizada - ED: Echogee dlwencial
1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

:m; ASPECTD A EVALUAR PNTE g!'t!”‘h ¢¢¢¢¢
1 mw El comedor escolar esta ublcado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas, No Aplica No Aglica
El comedor escolar cuenta con scceso a servicios sanianios, en cantidad suficients, en buen estado y ! .
2 *® liuncionamiente No Aplica No Aplica
3 {3 w“...w Lz edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan A
~ &b [construidos de manera que facilta la operacidn de impieza, desinfeccion y desinfectacion.
 pg | Los techos estan diseAados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
4 R lformacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar .\_
B0 icondiciones higiénico-sanitarias.
5 ~ ps  |El area de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las
R Icondiciones higignico sanitarias. A
Las paredes estan construidas en material resisiente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y .
$ P |desinfeccion. No Aplica No Aglica
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 M suficiente para alender como minime las necesidades correspondientes a un dia de preparacion, . NoAplicg ~ No Aplica




Los recipientes donde se les proves u_omwe_m.om&&ao_ag&aﬂmigﬁri&__.

P y
e e A (R - desinfeccion e e hisisien
pS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente pars Iz atencion de la totalidad de
2 ® siulares de derecho. & S N0 Aphca No Aplica
. .a_nw..A_w_m—msaaScm_o: egISlros para servicio de mantenimiento preventive y correctivo de equipes de acuerdo
.wﬁ...a.... o establecido en la resoucion. {Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, rasponsables .._
e ;.r,...‘, z ==
P8 llas neveras, congeladores y demas equipos de aimacenamiento cuentan coh controles y registro de| >\\\~,
& A | |
TOTAL EQUIPOS . I
1 | PORCENTAE S |
X SALUD OCUPACIONAL 1
RPECTO £ EVALLAR PNIAE oesER e
62 Existen extintores g incendics can fechas vigentes de recarga 1
68 | Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. A
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL }
1 _ PORCENTAJE % |
X1 GESTION SOCIAL I
SR A TeALAR PNt v
l\ﬂ
TOTAL GESTION SOCIAL I
—gﬁ_
CONCLUSIONE S CESERVARUNE SIRECOMENDARCIONLS
CESERVACIONES DE QUIEN FECEE LA VSTA
DOCETE__
Realizada por: %«5 aﬁbﬂgg Cargo: TECNICO DE CAMPC
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| #s {Las horfalizas y frutas se lavan y desin
| R lestablecidas en e plan de ador.

con sustancias autorizadas por la normalividad sanitaria y '

1

El servido de los alimentos se hace & con utensibios (pinzas. cucharas, efc.) segun sea el ipo de alimenic y se
gvita el contacte direcic del alimento con las manos.

No Aplica

NoAgica

Se cuentan con regsiros y control de temperatura durante fa preparacion

No Aplica

Ne Aplica

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. El producio terminado se sive &
g%mgoggm_gagsa&ezn _

No Aplica

Ne Aplica

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR

._m:o_83§8§5ma§5¥§1§%§3833881»m3.v&&

enfoque diferencial debe estar publicado en la lenguz de la comunidad étnica

A

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido,

No Aplica

No Aplica

| Existe cumplimiento ce la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido. (Si es caso contrario, presentar el!
 isoporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado),

\4

- | Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique.

A

' |industrizlizada.

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal vigente ylo elementos de protection necesarios para racion

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio
recegido, sin uso de jovas u olros accesorios ni maquillaje} y uniforme fimpio

b moﬁam:g para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimenlos) (no
. gp. -imayor 2 un afio).

{de Manufactura y practicas higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor 2 un afio} y se cuenta con
|registros de capacitacion.

m_Baoﬁ_ag_u:E acredita formacion en educacidn sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas

| El personal gjenc al comedor escolar ingresa con la debida dofacion {tapabocas, cofia y bata).

¢ Se gerantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ko establecido en la resolucion vigente
- |(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
| deleada por e ractor)

| El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o
‘1acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

o 0 S S| R S N O O PR

TOTAL FERSONAL MANIPULADOR

.. _b s malerias primes crucas tales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes
| gp  |desu preparacion o consumo en racion industrializada.
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& @ AdDias E%0n AN s
Institucion T s P AN ONREE . Ciodsdd |4 opniae
educativa a4 s b i I T_.:!
o ACACIAS - NETA Fecha Visita: 2 \ 0é \ 24 Horainicio: | )L OOerm
UNION TEMPORAL ACION PAE ACACIAS 2023 NIT: g ~
Operador: o PRI el 901738126-6 No Contrato | Convenio 77112023 Mg & . Ooam
Reporta casos Identifique la causal del caso de
de atencion atencion prioritaria
prioritaria
N° titulares de
derecho N° de visita Tra Visha 268 Visha 3na Visita
atendidos
MOeR ¥ SmEpo Nombre y cargo de quien realizal  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
de quien atiende la visita 82312023
fa visita 5
Visita técnica Visita verificacion de ETA _5...89 |
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE
ESPERADO GRS
SO e
[rE R E—— e — 1 T
AL B AT
T3 raciones
150 sacones
1512 306 raciones. e 3 o de
201 2 506 1aciones. el d de cctuten te . M pudacioran
3008 75 s 15 secontadas A
(Do 751 & 100€ tacicnes
"De 992131520 acionn
W Ut
PS Prapacaso en slis - R Racice €D Endoque Slermclel
WSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
—ﬂmg >P!.q§ Al q e T d =
1 M El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estaricadas, | No Aplica No Aglica
El comedor escolar cuenta con acoeso a servicios sanitarics, en cantidad suficiente, en buen estado y.
$ *S luncionamiento. | No Apkica No Aplica
3 La edificacion, las instalaciones {area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan
construidos de manera que facilita |z operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. \_
Los techos estén disefiados y conslruidos de manera que se evita acumulacidn de suciedad. condensacion,
“ formacion de honges y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantzar .~
condiciones higiénico-sanitarias.
5 El &rea de dislribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o indusinalizadas cumple con las \_
condiciones higienico sanitarias.
6 A _.uu. Baaou estan construidas en material resistents, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Adk No Aplica
Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua profegidos con iapa, con la capacidad
7 Mw suficiente para atender come minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




ps  |Los Sa.s.sas%ssgaam_‘g_smﬁ,esmaamsasssammus.‘&m:ﬂ_ :
» E |desinfeccion No Aplica No Aglica
Ps El equipo y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencién de la fotalidad de i
59 B ok A Skt No Aplica  NoApica
Existen manuales y registres para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 a lo establecide en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables \_
)
Las neveras, congeladores y demas equipos de almscenamiento cuentan con controles :823%.
61 o lemperatura 3\ fal
: T
2 LTS 1 | PORCENTAJE % | T
IO A FHAL AR FuNTAST Vel - Ll Ll
- PS_ . “Existen extinicres de incendios con fechas vigentes de recarga 1
Existe botiquin de primercs auxiics que cumple con ko establecido en la normatividad vigente. ‘_
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL T 7 = 1
XI, GESTION SOCIAL — _L —
B mogsao.s&wgmo:a_ﬁnow=§5nﬁ&svﬂ§u4§§%_ag§&v>m 4
ma evidencia soporie de conformacion del comidé de alimentacion escolar ylo actas de reunion del mismo. A
| P |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPOR en el comedor escolar \_
~TGTAL GESTION SOTIAL T
| oo |
GONCLUSONES! O
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
J — DOCETE__
Realizada por: iy ~§B§. Carpo: TECNCO DE CANPO
|
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- 1Las hortalizas y frutas se lavan y cesi
establecidas en el plan de saneamienig operador.

con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y .

.\_

m.ms_aono_oansgsmwogao:sna_lﬂinﬂ cucharas, sﬁm&%m&o:_uoanm_:saa:w
_ |evita el contacio directo del alimento con fas manos.

No Aplica

Se cuentan con registros y control de temperalura durante la preparacion

No Aplica

Se cuentan con registros y control de temperatura durante |2 preparacion, mu&:ncgs&ommw__ﬁu
temperatura mayor 3 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C. |

5
3 383 |=

No Aplica

TOTAL CONDICIONES OF PREPARATION

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

-.w_,m! ASPECTO A EVALUAR

- |En el establecimanto educativo se encuentra publicade el ciclo de menu aprobade por la ETC - Para
% ‘g (enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad éfnica

27 w Se tienen estandarizades los utensilios para el servido.

No Aplica

| Existe cumplimsento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecide. (Si es caso contrario, presentar el

& Isoporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado).
,..nﬂ S Se cumple con |cs gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplicue.
ATl

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAZES

PUNTAJE ESPERADD | 3 | ] 1

¥, ggo«»::ﬂ..aa

ITEM ASPECTOA

El personal manipulador utiliza |a dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 \8333888_»8355&3{3%3«3%%%?:%3»398

La 283.8.8 personal de los manipuladores es adecuada {ufias corias, limpias y sin esmalte, cabello
. |recogido, sin uso de joyas u otros zocesorios ni maquillaje) y uniforme limplo

- |Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerlificacion médica (apio para manipular alimentos) (no
" g |mayoraun afio).

sz £l personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
R |de Manufacturz y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta con

X
B registros de capacitacion.
~ PS IE] personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién (tapabocas, cofia y bata).

 |Se garantiza fa cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo 2 lo establecido en la resolucion vigente
R |[Nota: Para racin industrializada en cada IE con menos de 48 fitulares de derecho puede existir persona
= ldelegada por el rector)

‘g0 |acorde ala autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

(]

S0

,ﬂwl.. El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o
0
§

TOTAL PERSONAL

| |

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UINPIEZA Y DESINFECTION

ASPECTO A EVALUAR

| PS [Se cuents con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de
las actividades,

: Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de
~ gp  |preparacion, empleo y rotacion).

‘P8 |l as materias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan anles
ep |de su preparacion 0 consumo en racion industrializada.
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’qoﬁggga%maggasgg.
‘ RACION INDUSTRIALIZADA .1 )
AR G acacus
Fecha Visita: - \ (9.7} \ 24 Hora inicio: | 3400 Gim
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: M .
Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio 77112023 :ﬁ’l&a Q LG,
.umﬂohﬂmm.:ooo Identifique la causal del caso de
i atencion prioritaria
prioritaria S
N° titulares de |
derecho N° de visita 1ra S.L 2da Visita 3ra Visita
atendidos =
azua&a <§n!uo Nombre y cargo de quien realiza)  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
la gn:t: la visita 82312023
Visita técnica Visita verificacion de ETA _s.il..ﬁ |
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE e M
ESPERADO
1 SRR DTRG.
|De 14 T sacionms
D T 150 racionns
o e e | 4]
301 3 1% racoses i s wsostindes
e 151 5 1000 ravoaey
Do W0t & 1908 macioses 7
TGS X A UALOR 1o i)
PE Frepaaso en 3ito - A Racko nswsmaloas - £ Exfoqur dfersacisl
1 INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS I
fTEM ASPECTO A EVALUAR T o e
1 mw El comedor escolar esta udicado en un lugar alejado de focos de insalubndad, maleza y aguas esiancadas. No Aglica No Aplica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanifarics, en cantidad suficiente, en buen estado y ,
& P |funcionamiento. No Aplica No Aglia
3 ﬂ ~ |La edificacion, las instalaciones (rea de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan 4
o 5 construidos de manera que facilita la operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacion.
ps. |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacidn de suciedad, condensacion,
4 ~ R [formacion de hongos y mohos, se encuentran kmpios y se realiza mantenimiento para garantizar A
€0 |condiciones higiénico-sanitarias.
5 i 8 H £l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las
R |condiciones higiénico sanitarias. A
Las paredes estan consiruidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil impieza y = g
6 ook ; No Aplica No Aplica
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 H suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




Wl

Existen manuales y registros para gaucio de mantenimiento preveniivo y comective de equipos de acuel

60 |lo establecido en la resoucibn, (H vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, Bmva.nni

‘~

\..B =m§§.§&§§<a§§€882§88¢3§§§3§<5_ﬂ6
61 \ w.gaﬂc_ﬁ.

o

=
>

JOTAL EQUIPOS

ASPECTOA Swalas

=|~ |

TOTAL CONDICIONES O SALUD OCUPACIONAL _

| PosceNTAE S |

XI, GES TION SOCIAL

Se evidencia soporte de conformacion del comite de alimentacion escolar ylo actas ce reunion del mismo.

Es visible el mecanismo que el cperador y la ETC tienen para atender las SPQR en ef comecor escolar

b ke

 VOTAL GESTION SOCIAL

| roscenmaes |

— CBSEAVAGONES OF QUIEN RECIRE LA WalTA

Atendido por: Nesica Serna

§

OPERATIA __COCADNADOR

Realizada por: w&& ﬁ\g

i

TECNCO DE CANPO
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A

Se cuentan con registros y control dakemperatura du

Se cuentan con registros y contr peratura durante la preparacion. El producto terminade se si
_ggmeaagmmo C t%aa.@:.omagmuaﬂsgma C.

VA

TOTAL COMRIMES CF SREmLNATON

T i i |

[ PorcenTAE N

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

TASPECTO A EVALUAR

*&v %5%95&8885%26888%5835&&&28

mo cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializades segun apligue.

“4En ¢l establecimiento educaiivo se encuentra publicado el ciclo de mend aprobado por la ETC - Para

mxmsﬁ_aia.mao%_massm%mnaaonao%iag (Si es caso contrario, presentar el
soporte de autorizacion por parta de la ETC del cambio realizado).

TOTAL CUMPUMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

|

E

mgmaﬁﬁa&ﬁg_nﬁw&ﬁggumpsgs_&o %&ana:ssu_moo:_s
8§58&8$ de la normatividad legal vigente ylo elementos de proteccion necesarios para racion

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio
recogido, sin uso de joyas u otros accesorics ni maguillaje) y uniforme limpio

| P8 {Se evidencia para caca uno de ios manipuladores certficacién médica (apto para manipular alimentos) (no
& |mayoraun afio),

El personal :.38_89 mnau...w 83_8.8 en educacion §§E. principios basicos de Buenas Practices

|(Nota: Para racién industriaiizada en cada IE con menos de 49 fitulares de derecho puede existir persona

&l personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata),

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ko estableckdo en Iz resolucion vigente

7% El complemento alimentaric es enlregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o

acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar |

(= = |~ (Qr"r“f“‘é

TOTAL PERSONAL MANPULADOR. P

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECOION

REPECTO A EVALLAR

| P8 1Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con procedimientos escrios, se flevan fegisiros e

las actividades.

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas tecnicas (concentraciones, modo Ge
preparacion, empleo y rotacion).

Las matenias primas crudas 1ales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes
de Su preparacion o consumo en racion industrializada.

_ §p  |debidamente rotulados y organizados.

Los producios de aseo se almacenan en un sific ventilado, identificaco, protegido y se encuentran

= = ==

ABASTECINMIENTO DE AGUA

ASFECTO A EVALUAR _
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B O e e B Aoy TR . s s SO R RN O S R
comedor escoler asid ubicadd en un lugar elejado de focos de bd, matezs y aguas estancades. |

comedor escolsr ilgniil.ﬁ_ﬂlggn_

;'; Ei.‘f.i.'ﬁg.
de manera I.."l dasinfeccion ..ll._

s estdn dissfiados y D!c&l : mulacion de suciedad, ot
de hongos y mohos, se encusntran impios  se resliza manisnimiento psra garaniizar

!tg.tgttiicgill—
highbnico sandsrins.

;iisl!{.ﬂ.iﬂﬂfé

L - ~ o w L 8] — ue )
- -4

-
L

tanques yo racipientes do aimacenamiento e agua proegidos oon tape, con g
atender como mnimo las necesidades comespondientes a un dia de preparacin.

lii'iigii?i ,
medor escoler cumple con el eapacio minimo qus geranfics a consenvackin ds ios almentos o producios.

un espacie fisico exclusivo para el depdsit smporal de los residuce sdidos, adecuadements ubicado,
y en sdecuado estado de mantenimiento.

ioil!ﬂ‘l;«g:sli;_
ExpussiEs.

No Aplica




& Existen manuales y registros para gligio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de ac :
60 R |loestablecido en la resoucion. ( vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, respons

PS5 A Las neveras, congeledores y demas equipos de almacenamienio cuentan con confroles y registro de

61 ~ gp  |temperaiura.
TOTAL EQUPCS

I | PORCENTAJE S |

ASPRCTOD A EVALUGA. CEBERACIONES (DeesTBir @ 300K comacha o xion v wwicra|

[ PoRcoaEn |

FrEm e

El comedor escolar tiens publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE, .

2 a Se evidancia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar yio actas de reunion del mismo.

Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar

]
3.
g
£
5
g
g
&
£
g
g.
&
|
§.
&
=

TOTAL GESTION SOCIAL

Realizada por A hare  Gwaa. = oz cawo

@
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9] K

27 P8 |Se cuentan con registros y control a durante |a preparacion
28 e Sg cuentan con registros y cont durante la preparacion. El preducto ferminado se sirv \.D
temperatura mayor a 50°C y Ios alimentos refrigerados no mayor 2 4°C. a _
| PUNTAJEESPERADD | 1 1 | PORCENTAE ™ |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES Sk
_._.ms < ASPECTO A EVALUAR Aﬂ ranLE o)
En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por la ETC - Para w
2 enfoque dferencial debe estar publicado en Ia lengua de la comunidad étnica _
Ps Se tienen estandarizados los ulensiios para el servido.
- P8 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menis establecido. (Si es caso contrario, uamo:.ua_ ».
@ ~ gp |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). ,
2 T.-, ~ |Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique.
A w. -
PUNTAJE ESPERADD | Z] i | _rmceas | .
—.—.mg — CESERVACIONES [Dest 1o be accie Soretive o sechon de mejora )

sﬂﬂ. ‘vﬁmgnaﬁﬁgqﬁums&ggﬁpggaﬁo &S_Qo.oav.ocauaog_mm
especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de profeccion necesarios para racitn
;_«, industrializada.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas, mpias y sin esmalte, cabello
~gp | recogido, sin uso de joyas u olros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

: Se evidencia para cada uno ce los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
“Sen  |mayor aun afio).

Ea=EE personal manipulador acradita formacion en educacion sanitaria, principios basices de Buenas Précticas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con
registros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).

S m.waoﬂﬂanmnog&ﬁ%aoaa&oam&m?ﬁza%gaom_o%n&o:_»ﬁo_ﬁoiamae
s (Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
= |delegada por el rector)

|2 P& El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la rasohscion vigente o

” acorde a la autorizacion realizada por parie del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

e u preparacion o consumo en racion industrializada.

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulades y organizados.

PUNTAJE ESPERADO | | |
VL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMSEZA Y DESINFECCTION
ITEM | REPECTO A EVALUAR FTaE " CRREAGNES e scosn
- |Se cuenta con un programa de hmpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos, se lievan registros ge
8 las actvidades. _.
- |Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas téenicas (concentraciones, medo ce
® ) |preparacion, empleo y rotacion). P
0 S |las materias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes _.
s

ITEM

ﬁ — ASPECTO A EVALUAR
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!0&3’! mufeciin de sucledad, condensecién,|

iiﬁ-«;l; Bmpios y 96 reciiza mantenimiento para garantzsr
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l"itit’;ﬂ.’.ﬂt 8-!!
wtender como minimo lss necasidades cormespondianiss & un dis de

No Aplca

de almacenamionts 0o Ias malerias orimas y produc
‘ “Bgiici;ri&l;‘;

un espadio fisico exchusho para of depbsito Wwmporal de 1os reskduos sdidos, adecuadaments ubicado,
y en adecuado esiado de mantenimiento,

lmparss o Ruminadidn se encueniran protegidas y funcionando y no se evidencian instaleciones
expuestas.

No Aplica
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NoAlca

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficente para la atencion de la totalicad de
fitulares de derecho.

83 83

No Aplica

. | Exisien manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
“|a o establecido en la resoucion. {Hoje de vida de los equipos, cronogramas de mantenimienic, responsables

.J

1 neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y regssiro de

/A

temperatura.
TOTAL E0UIPOS

I H 1 |

X, SALUD OCUPACIONAL

AEFLTTO A EVALLAK

Existen extintores da incendios con fechas vigentss de recarga

Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en Ia normatividad vigente.

J
1

TOTAL GONDICIONES DE SALUD OCUPAGIONAL

XI. GESTION SOCIAL

A
A
\‘

Atendido por;

§

= @ 4/
6%5. \05\9,

/Nona A GH

TECNICO DE CANPO
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” #s |Las nortalizas y frutas se lavan y cez con sustancias aulorzadas por Iz normatividad santaray @ 1
_|estadlecidas en e plan de saneami operador.

5 ps  |Elsenvido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se i
ED  |evita el contacto directo del alimenio con las manos. iy ,-.8.
PS Se cuentan con registios y control oe temperatura durante 13 preparacion No Aplica
PS

Se cuantan con registros v control de temperatura durante la preparacdn. El producto ferminado se sirve a Ne Ak
temperatura mayer a 50°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C. Aeice

TOTAL CONDIDIONES DF PREPARACCH

PUNTAJE ESPERALO | 1 ! |

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALLIAR

raTa
P LWM En el establecimientc educativo s8 encuentra publicado el ciclo de mend aprobado por la ETC - Para
2 o enfoque dferencial debs estar publicado en I lengua de la comunidad étnica 1

27 N Se fienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica

| Existe cumplimiento de f2 minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido. (St es caso confrario, presentar el \-
2 & |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado).

i | Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique. )

TOTAL DE MENUS . GRAMAJIES

PUNTAJE ESPERADO | 3 |

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

V.
10 A EVALUAR

ITEM

33 especificaciones de la normativicad legal vigente ylo elementos de proteccion necesarios para racion

industrialzada,

a8 La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, impias y sin asmalte, cabello

_
Jw‘%muﬁgu,ﬁ.g%_ugégggag.aogaﬁ:%gww
0

 {recegido, sin uso de joyas u otros acoesorios ni maguilizje) y uniforme fimpio

i S |Se evidencia pare cada uno de Ics manipuladores certificacion médica (apio para manipular zlimentos) (no

3 R mayor 2 un aio).

El personal manipulador acredita formacion en educacidn sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas |
regisiros de capacifacion,

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).

>
-
St

| Se gerantiza la cantdad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ko establecido en la resolucion vigente
38 | (Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos da 4 fitulares de derecho puede existir persona
=% |delegada por e rector)

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a 2 resolucion vigente o

PUNTAE
1

36 de Manufactura y practicas higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afic) y se cuenta con| \_

3 - tacorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar \—

TOTAL PERSONAL MANIEULADOR

PUNTAJE ESPERADD _ ] — _

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

UIMPEZA Y DESINFECCION

et e

_._.E ASPECTO A EVALUAR

las actividades.

Se utilizan preductes de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas técnicas {concentraciones, modo de

PNTAE
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de J
|

38
3 preparacion, empleo y rotacicn).

3 Las materias primas crudas tales como camnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan anfes
“ ~ gp |desu preparacion o consumo en racion industrializada.
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RACION INOUSTRIALIZADA (R)
wemcion L e ok Dvop ). S ﬂ%\w« m»,, Ko Herc: —-sa_zo ACACIAS ,
m : Fecha Visita: 19 Tvn\N& Horainicio: | ! 30am |
! UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: » ¢
‘Operador: 901738126-6 _zo Contrato | Convenio 17112023  onisicn [ 19:30Gm |
wno_-g&: _.anazaaﬁtnuﬁm_ao_n»mo%
_ \atencién prioritaria
prioritaria u
N° titulares de | |
derecho , N° de visita 1 208 Visita raVste
atendidos
&_,_o__&..ﬁ_‘swﬁ ‘Nombre y cargo de quien realiza|  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
la ho.s | la visita 82312023
Visita técnica Visita verificacion de ETA _s..n SPQR ﬂ
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE &
ESPERADO A
 GORCERTD TRAL
VLTI VITA AFTOR0AD SANTAA | SR Y (.
EONCEPTO BRSO
po— TSR T MNP ALY _
T & 130 acone
DO 131 3 300 racooms. W Mo de
O 301 2 %00 raciones el e octabre de w
De 501 8 790 raciooms ns rocoeliades
De T31 & 1000 recivens
D 1001 & 1500 raciconn
_’ UEVELEL 7 ) PLIGEL WO P40
f PS5 Erapareco ee 5%0 - RE Racioe wdestrisheaca - £0- Erfoque
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
—._ym’. ASPECTO A EVALUAR e THSEIVADONES DRecrin’ It ke (ommete 1o swmr € ratpes |
1 N El comedar escolar esta ubicado en un lugar aiejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancacas. No Aplica No Aplica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y .
€ * funconamiento. No Aplca iz
B . RS : :
2 ...v.v. - #iLz edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, drea de consumo) estan .\_
”..,”.., - construidos de manera que facilitz la operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacion,
B Los fechos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
4 B formacion de hongos y mohcs, se encuentran fimpios y se reakiza mantenimiento para garantizar .~
B condiciones higienico-sanitanas.
B A0 El &rea de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las 1
o condiciones higiénico sanitarias.
6 " WM uﬂaﬂ estan consiruidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil impieza y No Al No Aplica
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 mw suficiente para atender como minimo fas necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica
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G383

)

§a§38§3§§m§3g&%§o§83§%§8§§‘
gesinfeccién

No Alica

mzcaoqggﬁmgaﬁnoﬁgﬁga suficiente para la atencion de la totalidad de
titulares de derecho.

No Aplica

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
a lo astablacido en Ia resoucion. (Hoja de vida de los equipos. cronogramas de mantenimiento, responsables A

.o‘ B&a _ femperatura,

Las neveras, congsladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y t 85_38;

TOTAL EQUIPCS

ESPERADD

3 4 b=

il _PORCENTAE Y. |

ITEM

X. SALUD OCUPACIONAL

62

63

| Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
o

Existe botiquin de primeros auxiics que cumple con ko establecide en Ia normatividad vigente.

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

1 | PoRcENTAE Y |

_PUNTREESPERADD | 7

!

X1 GESTION SOCIAL

~ PS_ |E]comedor escolar tene pudlicado en un lugar visible Iz Ficha Técnica de Informacion del PAE.

STAR
! 4 1
- |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar ylo actas de reunion del mismo. \.

- 1Es visible el mecanismo que el operador y Ia ETC fienen para atander las SPQR en el comedor escolar

v

~ YOYAL GESYION SOCIAL

v i)

CONCLUSIONES! OB SERVACIONE SRECOMENDACIONES _

_ _-SﬂaﬁL

—

OSSERVACIONES DE QUEN RECIBE LA VISITA

Atendido por:

MOQS ,_SGS 1

\7%292, U&0q

Cugel TECNICO DE CANFO




5

5

JB[00S8 J0PBWAD [@ US ¥DJS Sef Jepusie esed uaus D |3 e A jopessde 8 anb owsiuesslw |3 Sjgisie 53|

"OWSIL [BP UOILNG; 3D SEII8 O/A 121033 UOKEIUSLIE 8P JYLICS [P LOIOBULIOUD 3P 3120008 BOUBDIAG 85 L
=

ET’ <— |

3Vd 9P UQKIRWIOJU] 30 BOILCY | BYYIS B 3gista J26n| un us opedignd suay JENISa JOPsWEd 3 nn....

SRR, 1. M)

IVID0S NOILS3O 'IX

TS arVIe40d |

TANOISYAN20 G 195 30 SINCIDIONGD TWLOL

‘8juaich pEpIeW.0u ) Ua Opnsige}sa o] uca 8jduina anb sosne sosswyd ap uinbiog ajska =

;T\—

efilesa; ap sajuahia Seyds) LD SOIPUADUE 8D SAICIURXS USISIYT

HTIVAL Y QLD Sy

_TYNOIJVINJO0 ONIVS X

1

./ Ad

S0dING3 10k
ap ofsiBas £ sajoquod voa uejuand OBNLBUScRWE 3p sodinba sewsp K saiopepbuco ‘seleasu sel

L

sa|qesucdsa) ‘ojustuLs|uBw ap sewesBouaio ‘sodinba soj 3p BPIA 3D 2i0H) “UQINNOSS! B UB OpIBIGEISS Of 2|
6pJanae ap sodinba ap 04932400 £ 0ANUSAa;d oluBiLIUSIUEW 3D OKIAIES Bied solsiBas £ sepnuew ualsal 3

edidy oN

eandy oN

"oyoalep ap ek
|2p pepgelo) 2| ap uowuale e eied SJUBVYNS S8 JEj0ISA 0PaWCd 1@ wand anb uca aleusw £ odinbs 3

ealdy oN

eaidy oN

05 va| e=g meg
?\', 2 r_,ix_;l,n = 2 o -
B s

ugIasajuIsep

.___ofmﬁia_%ee:se%%%&a_éﬁmﬁﬁ’sgsﬁgsz&ue§




e2idy ON edidy oN "ugicesedalc Sp Bip un e sejuaipuodsaAId SAPEPISEosy Sej CWILIL oWad 1BpUSR 2ied o.co_o%m_ m !
[pepiades e w0 ‘ede) uca sopibajoid enbe op ojusiweustewse 8p saWaICDAI O/k sanbug) uaisg)
edijdy o | BalcY ON UQINdSjUISER|
0¥ N “ ; A Ezaidw) 108} 3p ‘SILAqIOSTe OU ‘siRAWIEW) 'alUS|SISa! [BSIEW US SEpINiSUCO UBisa sapased se| 9
"SELEYUES 001USIDIY SEUOIRIPUCD | ety
L $e] Y0S BOWN sepezieusnpul o sepeadaid SaUCINE) Sef 3D OIUBILEISIE 8D O UQIKNGUISID Bp BaJe (355 S 3
“SeLgues-coweIbiy sauomipucof
lezjuesef eed ousiwiusiiew ezeal as A soidw| uejuonous as ‘soyow A sofuoy ep uQLBWD) m.. . ¥
¥ 28 —\ 'UCOBSUBPUOI ‘PEPAIONS D UOBINLINGE BYiA3 35 anb esaLew 8p SOpPINSU0d & SOpeuasip uejsa SCY3] 507 . |
_\. “ugiaelasjuisap A LOWsaIUISP ‘ezaidw ap UQIeIBAO 2| Bl 8Nb B1BURIL AP SOPINASUCDY € “
|uejsa founsuaa ap ease ‘uckesedasd ap eow ‘ClusILBUSIBWE 8D B8IR) SBUCLERISUI SE| UQIoRIWPS Bk %“ k £
e i OBNIBOR| =3
w.__? oN Edgdy ol A opeise UBNG Us 'e|UBKIYNS PEPIUED LS 'SOLEIES SOMIAIDS B 0S300E UCO BlUSND Jejoosé Jopewos g 4
a3
_ By ON eaydy oN “sepeoue;ss senbe £ Bzajew ‘pepugniesul ap scoo; ap apelsje JeBn) LU LS 0peaan Bjsa ej0dse opswos 3| sa b
_ [ St 39 $0ei0 8 003490 35330 W SETvAL) SO e WVIMIVAS ¥ OL034s¥ H :m._._
; SYRIPLNYS A SYOISIH SINCIOYTVASNI Y
Wi antapay (1 - 4R IR U0S0N 1 - 6es 99 opRawdiig a4
COWRILE0 ON 04 F0GT O8I T3 1A S0 T I MOEIWI WA 30 3CESTIRD _
= | SN WS E O )
[ S 0001 %164 3]
tepeoessse | S : W 5] ¢
v » l-..hn« s llnz“ .”M ““
wooy = v SR 600 71 &
| ] ST ) ¥y )
! | = el e o)
T g‘ e L90S Dee o wihe vy v Al
= L i
e — ~ | 00v¥3d4s3
_ | 3IMVINNG
VAVZITYIIASNONI NOIOWY 30 YOININT V1V OLNIININO3IS ¥YZITVIY eisiA g ap ojafcQ
HOJS eusia V13 3P UGIDBI|LIBA BYISIA B2IUDY) BYSIA
I
| £2021£28 cs_o;ou_ % spuape :ﬂ.hwu,oﬂ_
s OLVHINOD - 3¥d YINOLNIANILNI ez|e2s uainb ap obJed A aiquwoN obuea A aiquop
7 : sopipusle
LT LT £ 2JISIA 8P N oysasap|
| ap saseymy |
T e
;. ap ose jap ©| anbyuap| s0sed epoday
g (e TR R 92481406 iopesdg
&, E\ ey E20Z/LLL ! “LIN £202 SYIOVIV 3¥d NOIOYINIWITY TVAOLW3L NOINN By
B g B 72/ 9Q /30 misneyey 1ugIa98:1Q
| oudiouny 4 caja i i My
msu«.u..._ posiston 213 Gl Fie uoiamsy|
g:@ 2V LSTYINI NOROWN - e St




 ps |El area de almacenamiento de ks Bgsw’:ﬁ y producte terminado (Productos industrializados) del .
& comedor escolar cumple con el espacic minimo que garantice fa conservacion de los alimentos y/o A

gssgqagﬁgssmmgsguoiegﬁgg adecuadamente A
| ubicado, prolegido y en adecuado estado de manfenimiento,

go“§3§§§§<§§m§<33§8§ No Ao No Aplica

e bl
w“ag 23

~ PS  ||ossifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y kmpios. .)

Cuenta con arsa exclusiva para |2 limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando

No Aplica
contaminacidn cruzada No Aplca g

& | Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exlerior, estan provistas con malla antinsecto
i 1de facil impieza y buena conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacion. Los vidnos de les.
& ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion pare evitar contaminacion en caso de
_ruplura.

o
23| 823 |53
e

higignico-sanitarias.

1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante. elementos desechables,
15 . .”B.i—é&aoo:mvaﬁﬂv y Ias instalacionzs sanitarias se encugntran en buen estado.

1—
Los pisos se encuentran Empios, en buen estado y se realiza manienimienic para garantizar condiciones J

) I
[FY Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacion de BPM - Buenas Praclicas de Manufactura,
g |ubicados enlas instalaciones det comedor escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

_ -.éo gil:;_

~__ (El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminacos se realiza ordenadamente en
”,.ﬁ.\.,, W bilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

g i icaso,

~ PS.l|os produclos se encuentran dentro de su vida Gfil, con fecha de vencimisnto vigente, no presentan algin
tipe de contaminacion y son aptes para el consumo.

,.... sanitario, limpias y en buen esiado de manera que se permita |2 inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A
A

uh. Se fiene actualizado el conirol de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras entre -2°C a 4°C y se llevan \C\
registros A

" |E imacenamiento de alimentos congelados se realza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica

- P8 ILos productos que se encuenlran empacadcs y folulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
" gp |Resolucion 510872005 4.

TOTAL

PUNTAXESERADO | 5§ | . | |

1. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR —

Los procesos de preparacion de los alimentos se reakzan en condiciones dpfimas de higiene, de limplieza y

23 de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier lipo de contaminacion, No Aplica No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de Ios ulensilios de manera permanente posterior al cambio de ¢
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Iz utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo,

24
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ASPECTO A EVALUAR

| Se garantiza Ia impieza y desinfeccion periédica del fanque yio recipients (5) de aimacenamisnto de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yio fecipienies , oon
procedimientos escritos, se llevan regisiros de las actividades,

No Aplica

No Aplica

m8§§8c§8§§<§§§8§$&858§363§§=
correspondiente def Ministeric de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

No Aplica

! - ien condiciones que garanticen su inocuidad,

| El uso de hielo en contacto con ks alimentos y matenias primas, es fabricado con agua polable y manipulads

V/a

MANEJO Y DE RESIDUDS Y

ASPECTO A EVALUAR

]

e

Las instalacioaes yio los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
- |de las activkledes preventivas o correctivas.

TOTAL CONOICIONES DE SANEAMIENTO

1 ] !

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENGIADO)

| Iprima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con
" llz normatividad vigente, (Si aplicz)

_.8E:_%uoaasgzgm:&g&gagwgs&&.%g«%mﬁgBao_g;c
. {de los alimentos. (Siaplica)

- P8 |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporle

ASPECTO A EVALUAR I

El fransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la maleria

|de alimentos. (Si Aplica)

- |acuerdo a la normatividad vigente.

% _.8<o=§_8%§«§o313m8=8_8n§88a§8§1§8.mo§n8§
recipiéntes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manara que aislen
* il producto de toda posibilidad de contaminacion

|Los complementcs alimentarios son transportados en canasfillas plasticas, debidamente lavadas y

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de akmentos y vestimenta adecuada de

PUNTAJEESPERADO | 6 |

ITEM

57

PS
ED

gcﬁagmi&g&g_ﬁ.egﬁ.oﬁ«gﬁg&w estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de fécil limpieza y desinfeccion.
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|52z

& |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

ps  |El 4rea de almacenamiento de les :ﬁm&’.ﬁm y producto terminado (Productos industrializados) del|

8:5338.&83%8:18883230@»388108@28&:ao_omm_§<3_
productos. |

Existe un espacio isico exclusivo para ¢l depdsito temporal de Ios residuos sdlidos, adecuadamente|

'Lzs lamperas o fluminacidn se encuenlran prolegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
‘eléctricas expuestas.

No Aplica

Los sifones y drenajes. se encueniran en buen estado, protegides (rejilla), funcionando y kmpeos.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccidon de los ulensilios y menaje evilando

contaminacion cruzada,

No Aplica

- ilas ventanas y aberfuras que se comuniquen con e ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto

de facil impieza y buena conservacion, resistentes a |z limpieza y |2 manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacion en caso de
uptura,

23| 523 |za

- Los pisos se encuentran impios. en buen estado y se reakza mantenimiento para garantizar condiciones

higignico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elemantos de higiens personal (jabon desinfectante, alementos desechables,
papel higignico v papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado,

Existen Istreros en buen estado alusivos a |a aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en Ias instalaciones del comedor escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

. ALMACENAMIENTO MATERVAS PRIVAS E INSUMOS Y gm%
ASPECTO A EVALUAR

~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas © productos terminados se realiza ordenadamente en

ﬂi - ipilas o estibas [canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

ﬁ . |sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita fa inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
“T 0 {caso

| |Los productos se encuentran dentro de su vida Utl, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
. gp tipo de contaminacion ¥ son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de enlradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS,

523 53 823523

El almacenamients de los alimentos refrigerados se realza a temperaturas enire -2°C a £°C y se llevan
registros

| Resolucion 510872005

El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

TOTAL oF &L PRIVAS

I, CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR _

-

Los procesos de preparacion de los alimenios se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion, ‘

No Aplica

83

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de

ﬂao:guo_ﬁuﬁooso.Gnﬁ!ﬁ&?%ooa%w«oao&gss&ﬁo&s%&ﬁnggskg _
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. !

No Aplica
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PS5 Tlos productos de ase0 se aimacanan .o. sitio ventiado, identificedo, protegido y se encuentran
5 debidamente rotulados y organizados.

e e

ITEM | 15/ ASPECTO A EVALLAR

| Se garantiza Ia limpieza y desinieccion periddica dl tanque yio recipente {s) de almacenamiento de agua.

Existe un programe implementade de fimpieza y desinfeccion de tancues ylo reapientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos. se llievan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Ao No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporta

£1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado 7\\
~ {en condiciones qua garanticen su inocuidad. \J

&
a':-';; 3 |83
é’g :

paaf

154 v
e A

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

ITEM RSPECTC A EVALUAR rar ot e i e

pa |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitaro, con tapa y bolsa plastica,
46 /w.. ummn ubicados en un sifio sxclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve €l reciclaje.

~ |Se cuenia con un programa de manejo de residucs, con procedimientos escriios, se llevan registros de las

Se aplica |a separacion en sitio de los residuos solicos, es dacir, matetial organico separado de papel,

A
47 ,.&.wmm actividades. 1
48 plasticos y empaques. )

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Las instalaciones yio Jos alimentos se encuentran libres de presencia o dafic causado por plagas. A

5 o - |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llavan registos A
50 - B delas actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAE ISHRALG | e} | [ meoazn |

VIL. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO) v

ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE \%iri..}!'.

51 2 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastilies de material sanitario con 303, elc. y cumple con

El transporie garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia y
! la normatividad vigente. (Si aplica) \

2 e e Los vehiculos se encuentran en adacuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
A de fos alimentos. (Si aplica)

53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentes y llevan el aviso de transporie
de alimentos. (Si Aplica)

s " ILos complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
553388.

55 El personal transportador cuents con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
wﬂ.o&om.m:a%&%ia:ﬁ

Los vehiculos de transporte no almacenan Ios alimentos direclamente sobre el piso. Se utilizan los
56 tecipientas, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
S el producto de toda positilidad de contaminacion

TGTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLIC
PUNTAJE ESPERADO | SR | W_

VL EQUIPOS ¥ UTERSILIOS

[TEM ASPECTO A EVALUAR e

No Aplica

P s |Los utensilios fales como tablas, cucharas, olas y deméas menajle estan fabricados con materiales No Agica
ED sanilarios, resisientes a la corrosién de facil limpieza y desinfeccion.
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El 4rea de aimacenamiento de las aamah_s y producto terminado (Productos industriaiizados) del

comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio
producios.

gcagﬂmgﬁnﬁégmmgga_%ﬁﬁaca% adecuadzments
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Las lamparas © iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalacicnes
eléctricas expuestas.

No Aplica

| os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpos.

= §
Cuenta con #rea exclusive para la bmpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando

contaminacion cruzada.

No Aplica

Las ventanas vy aberturas gue se comuniquen con &l ambiente exterior, estan provistas con mallz antiinsecio
de facil kmpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrics de Ias
ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de

P w&. Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
.B«au_s_n_g_oo.mmag

...,..n,.;ﬂ..
«mﬁg lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BFM - Buenas Practicas de Manufaciura,

i WL}

BRI it o fon nstelaciones del comedor Gecols

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

S Ipilas 0 estibas (canecas con 13pa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material

sanitario, limpias y en buen estado oe manera que se permita Iz inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el
CE50.

Los producics se encusntran dentro de su vida Glil, con fecha de vencimiento vigente; no presentan alglin

~ {tipo de contaminackn y son aptos pars el consumo,

| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

£l almacenamiento de os alimentos refrigerados se realiza a temperaturas enfre -2°C a 4°C y se flevan|
© 7 jregistros

El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C v se llevan registros

No Aplica

ﬂ - {Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
o | Resolucion 5108/2005

TOTAL z &L Favan

YHRODLCTD

povtaEseerano | 8 |

Hil. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

23

83

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicionss dptimas de higiene, de limpieza y
de canservacion, de forma secuencial y continua para evitar cusiquier fipo de contaminacion.

No Aplica

24

83

Se realizz la limpieza y desinfeccidn de Ios utensifios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor

de agua o sustancias quimicas auiorizadas para este efecto, .

No Aplica

No Aplica
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Los productos de aseo se almacenan m’ sitio ventilado, identficado, protegido y se encuentran

debidamente rotulados y organizados.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza |z impieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementadc de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
imientos escritos, se llevan registros de las actividades.

No Aplica

'El agua que se utiliza es potable y cumple con tas normas viganies establecidas por la reglamentacion

correspondiente del Ministeric de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

- |Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
~len condiciones gue garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

~Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

R ubicados en un siio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sblidos y se promueve el reccigje.

cuenta con un programa ce manejo de residuos, con procedimientos escrifos, se llevan regisiros de 1as

R ividades.,

m.mcuvmno_umnaﬂm&:oamao%.saaacomm&&a.&%ﬂ.au.&uoag.aomon&&o%ukﬁ_.

| gp |plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDCRES, AVES).

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE { SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

El fransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requaridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

~ !la normafividad vigente. (i aplica)

vehiculos son utifzadss exclusivamente para el transporte de alimentos y Bevan el aviso de transporte
limentos. {Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
infectadas.

personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
erdo a la normatividad vigente,

<o_.a§8&~§w8% no almacenan los alimenios directamente sobre el piso. Se utilizan los
ipientes, canastiltas, ¢ implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

B g producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL

DE FRODUCTO 51 APLICA)

Vi, EQUIPOS Y UTENSR.IOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, oias y demas menaje estan fabricados con materiales

sanilarios, resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.

No Aplica
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" .,.@88 un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , oon

procedimientos escritos, se llievan registros de las actividades.

£l agua que se ufiliza s potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
corespondients del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

| PEZEE| uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

" gn  |en condiciones que garanticen su mBo:&&

MANEJO Y gnlgﬁw ¥ LIGUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

‘ps | Secuenta con recipientes ms,a.maﬁ identificados, de matenial sanitario, con Bow q bolsa plastica, ubicados

..\........_MLBEmSmxnﬁ_égm_m recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

: 8%8:59&58:5:%8.8.88 con procedimientos escritos, se llevan regisires de las

aplica la separacidn en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

ticos y empaques.
§8§§§M@’@
EVALLAR 13103

ETPEES 5 instalacionss y/o los alimenics se encusntran libres de presencia o dafo causado por plagas. _

moo_._mamB:___ n programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrites y se Bevan ragistros

5 %Emﬁza&omugeﬁoooaﬁ_ém

TOTAL CONGICIONES DE SAREAMIENTO

|

Vil. CONDICIGNES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
EVALUAR $

ASPECTOA

|{El transperle garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
~ |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de asec y operacion para el transporte e
* |los afimentos. {Si aplica)

~ |Los veniculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporie

- |dealimentos. (Si Aplica)

~ lLos complementos alimentarios son transportados en canastilas plasbcas, debidamente lavadas y

| desinfectadas.

pE

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuaca de
acuerdo 2 la normatividad vigente.

Los vehiculos de transpore no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADG {31 APLICA)

Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios lales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion,

VA

rsgg.agwmtmegaau:&aomu§§%$§o§83§§z¢<g
desinfeccion

(A

El equipo y menaje con eaSSsaSggﬁﬂﬁugnSsvs_uﬂgog%agn&%
fitulares de derecho,

VAL
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= ﬁ Se garantize la limpisza y qasvon‘...&& del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento g agua. .u

L

s Existe un programa implemeniado de limpieza y desinfeccion de ianques yio recipientes , con
€0 |procedimientos escriics, se llevan regisiros de las actividadss.

El agua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministario de Salud y se evidencia soporie

S |El uso de hielo en contacto con Ios alimentos y matenias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
es en condiciones que garanticen su inocuidad,

t)—*

MANEO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOUIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

en un sitio exclusivo para ka recoleccic 8 temporal % residucs solidos y mo promueve el reciclaie.

Se 838 con un programa de manejo de residucs, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

e - Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado per plagas.

&J%.ﬁﬁz&&aﬂga,‘aogosa

995988359858833_55208283 con procedimientos escritos y se llsvan registros

it 1 2

~ |El fransporte garantiza el mantenimiento de fas 83538 de conservacicn regueridas vmqw ._m ,:.mgu_"
- | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, elc, y cumple con la
-~ |normatividad vigente. (Si aplica)

|los alimentes. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el lransporte ce

PS  |Los vehiculos son utiizacos exclusivamente para el fransporte de alimentos y Blevan el aviso de transporte
| de alimentos. (Si Aplica)

- |Los complementcs almentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y

A desinfectadas.

El personal transportador cuenta con cerificacion de :.Q.BBQS de almentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Sa utilzan los
recipientes, canastillzs, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
¢l producio de todz positilidad de contaminacidn

_ ﬂ%%ﬁja

VIl EQUIPOS Y UTENSIIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje 88._388@88:3%8.83_3:8
resistentes a la corosién de facil limpieza y desinfeccion.

NID

Los recipientes donde se les provee los alimentos 2 los titulares de derecho son de matenial lavable y facil
desinfeccion

NIA

m_8£8<soamWoSoSSwama%gamcaagavﬁu_mumégam.magmn%.
titulares de derecho. |

NIB
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