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- {Segeraniiza fakmpieza y aa,amog.‘.a&om del tanque yfo recipiente (s) de almacenamiento de agua, ‘

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lenques ylo recipignies , oon

PS
A ED |procecimientos escritos, s llevan ragistros de las actividades.
44 - El ague gue se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Minsslerio ce Salud y se evidencia soporte

45 El uso de hielo en contacto con los aimentos y matenias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad,

3

WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIGOS Y LQUIDOS

ITEM | ASPEGTO A EVALUAR

o 1 Se cuenta con recipientes suficientes, identificades, de matenal sanitano, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el recidlaje.

cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las
ividaces.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR
49 Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrites y se llevan regisiros
0 de las actividaces preventivas o comrectivas.
VAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADO | | Rl

ﬁgﬂg_nﬂﬁ

|Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitaries, de aseo y operacion para el ransporte de
-~ |lcs alimentos. (Si aplica)

complementos alimentarics son transporiados en canaslilas plésticas, debdamente lavadas y
infectadas.

personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de

ipientes, canasiilias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
producto de toda posibilidad de contaminacion

N ]

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE St
PUNTAJE ESPERADO | | m

VL EQUIFOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTOA EVALUAR

Los utensilios {ales como taklas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. .

Los recipientes donce se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

£l equipc ¥ menaje con que cuenta el comedor escolar s suficiente para la alencion de Ia tolalidad de
titulares de derecho.

2
83|83 |53
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Se garantiza Ia limpieza y aﬁé del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua. .

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques ylo recipientes , con 3

. P8 [Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
| _gp |0 condiciones que garaniicen su inocuidad.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIGUmOS

[ s |Secuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa piéstice, ubicados
| R lenunsitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos slidos y se promueve el reciclaje.

Se aplica la separacion en silio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
_gp |Plasticos y empaques.

ASPECTO A EVALUAR

CONTROLOE PEAGRS {ARTROPODGS, ROEDOVES, RVEh)

| % Las instataciones /o los alimentos se encuentran fibres de presencia o o dafio causado por plagas.

ASPECTOA EVALUAR

.v
,, ._,,._,.‘..5.. |prima: refrigeracion, congalacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
- = Inormatividad vigente. (Si aplica)
~ PS  |os vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
& |los aimentos. (Si aplica)

m ~Los v vehiculos son utifizados exclusivamente para el transporte de alimentos y flevan el aviso ce transporte

~ |El transporte uﬂmﬁuo_amasgao%_ﬂgg%gg requendas para la matena ;

pientes, canastillas, ,aggﬁgggs%nag.%gg&g
producto de toda posibilidad de 8:81:89

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales come tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

83283 (82

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de fa totalidad de

titulares de derecho,
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Se garantiza la limpieza y aa.-_a‘v&&,a del tanque ylo recipiente {s) de almacenamiento de as.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de langues yio recipientes , con
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
comespondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soparte

El uso de hielo en contacio con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

en condiciones que garanticen su inocuidad,
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUCS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

[ ps  |Secuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
¢ ,,A.,m qa.:s sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solides y se promueve el reciciaje,

‘ , 85&8&
[~ P8 i Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
. ® plasticos y empaques.

ASPECTD A EVALUAR

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPCOOS, ROEDORES, AVES)
ASPECTO A EVALUAR

PSLas instalaciones yio los afimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| gp  |delas actividades preventivas o correctivas.

- 'C_r-(\
¢ Bl HES

TOTAL CONDICICNES OE SANEAMIENTC

1 |

ﬁsgagﬁga!ags.

ASPECTO A EVALUAR _

:

M |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la matena

REEUE

- PS=E] personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
£ |acuerdo a la normatividad vigente.

~ ps|Los vehiculos de transporte no aimacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

[ 2 R recipientes, canastillzs, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

au:amaaﬁao_g 8:%.8& n, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la

¢l producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TER 1 —

FUNTAJE ESPERADO | |
Vil EQUPOS Y UTENSILIOS
{TEM ASPECTO A EVALUAR ot
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
€  |resistentes ala comosién de faci limpieza y desinfeccin. WJIA
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
B |desinfeocion A
% ps mogowg*gggﬁzgﬂﬁﬁau%gvman%%_msgﬁ%_ 2.J
© |tiulares de derecho. v
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Se garantiza fa limpieza y aﬁé&.& del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de SS‘

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo fecipientes , con
procedimientos escrilos, se llevan registros de las actividades.

s &)
!
;-

El agua que se uliliza es potable y cumple con las noemas vigentes establecidas por la reglamentacion

g |50 condiciones que garanticen su inocuidad,

o

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

MIA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS Y

ASPECTO A EVALUAR

cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, contapa y bolsa plastica, ubicados
un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

cuenta con un programa de maneyo de residucs, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
ividades,

aplica la separacion en sitic de los reskuos solidos, es decir, material orgénico separado de papsl,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

_

TASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones yic los alimentos se encueniran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

LLEH

Vi, CO

ASPECTD A EVALUAR

o B ST 0 R0 S waors |

El transporie garantiza e manienimiento de las condiciones de conservacidn requeridas para la materia
prima, refrigeracion, congelacion, recipientes o canastifias de material sanitario con tapa. etc. y cumple con la
noematividad vigents. (S aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanifarias, de aseo y operacion para &l ransporte de
les alimentos. (Si aphca)

de alimentos. {Si Aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y lievan el aviso de transporte

Los complementos alimentarios son transportados en canastilas piasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

!

El personal fransporiador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

| Los vehicules de transporis no almacenan los alimentos direclamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientas, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislken

el productc ce toda posibilicad de contaminacion
TOT! DE PRODUCTD TERMINADO

PUNTAJE ESPERADD |

A oo TARFORTE s

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

TEM

ASPECTO A EVALUAR

S7

Los utensilios tales como tables, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentss a la corrosion de facil Empieza y desinfeccion.

53 83|83

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavatle y facil
desinfeccion

'El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para |a atencidn de la lofalidad de
itulares de derecho,
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Se garantiza Ia limpieza y %mian:.o!.&ﬁm del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de 85‘

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con)
procedimientos escrilos, se levan registros de las actividades.

El agua cue se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio ce Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacio con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulads
€n condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIGUIDCS
A EVALUAR

- |plasticos y empaques.

ASPECTO.

cuenta con recipientas suficientes, identificados, de matenal sanitano, con tapa y bolsa plastica, ubicados
un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

cuenta ¢on un programa de manejo de residucs, con procedimientos escrites, se llevan registros de las
actividades.

aplica la separacion en sitio de los residuos siidos, es decir, material organico separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPCODS, ROEDORES, AVES)

P51 as instalacicnes yio los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

..\ ...‘_..W [Se cuenta con un programa de control integrade de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros
& ,,,. de las actividades preventivas o correctivas.

ASPECTO A EVALUAR

-

TOTAL S DE

| |

| rocnenss |

Vi, CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR ¥ —

CRSERVACINES (Deecsis) 13 sccion comectiva & aschin o s |

~ ps |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones g conservasion requendas para la malerie

prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con fapa, etc. y cumple con le
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condicionss sanitarias, de aseo y 0peracion para el ransporte de|

los glimentes. {Si apiica)

Los vehiculos son ullizades exclusivamente para el iransporte de alimenios y llevan el aviso de transporte
de alimenios. (Si Aplica)

Los complementcs zlimentarios son transportados en canastilas plasticss, debidamente lavacas y

El personal lransportador cuenta con certficacion de manipulacion de alimentos y vestiment adecuada de
acverdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporie no aimacenan kos alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los :
recipientes, canastilles, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aisien |
el producto de toda posibilidad de contaminacion

PUNTAJE ESPERADO |

T TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE E PROGUCTD TERNRADO S RPLICA]

Vill. EGUIFOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, offas y demas menaje estan fabricacos con mater:ales sanitarics,
resistentes a la corrosion de f&cil limpieza y desinfeccion,

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccidn

8 8|9

83|83 83

El equipo 'y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para [a atencion de la totalidad de
titulares de derecho.
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Se garantza lalimpieza y desinfs iodica del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ‘ 2

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

- P8 |Eluso de hielo en contacts con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
. gp  |en condiciones que garanticen su inocuidad.

A

= |0

MANEJO Y DE Y 5

ASPECTO A EVALUAR

CONTRCL DE PLAGAS (ARTROPODCS, ROEDORES, AVES)

ASPECTOA EVALUAR

| P8 Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

7 wo cuenta 8: un programa de control §838 de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

8
8
:
5
3
g
&
-3
g
g
%
@
g
8
8 g
g
8
8
:
i

TOTAL CONDIGIONES DE SANEANIENTO

PUNTAJE ESPERADO ﬂ | : |

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE { Si ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR | PUNTAZ

51 3 ~ |prima: refrigeracion, %%ﬁoggﬂggggggmﬁzﬁs}S:_m

ggg%ﬂéﬁggo&goﬂaggg 98038&383««.5:%3»@
_omﬂ_a_oaﬁ;m.me_a&

personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente,

2 Los vehiculos de lransporte no almacenan los alimentos direclamente sobre el pso. Se ufilizan los
SR recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibes plasticas, de manera que aisien
SRR el producto de toda posibilidad de contaminacion

VL EGUIPOS Y UTENSILIOS :

ASPECTO A EVALUAR HE —"

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarics, Cg
resistentes a |a corrosion de facil limpieza y desinfeccian,

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil P\\.D
desinfeccion

54
55
56
s _. s . §ﬂ§§% 81 APLICA)
ITEM
57
58
59

83|83 83

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad ce a\\v
titulares de derecho.
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m..ﬂ S 1Se garantiza la limpieza y aﬁswﬂ‘%&s del tanque yio recipiente (s) de almacenamianio de agua. ‘ O
: b
‘...om,.\ o

‘mxa.n n programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con

procedimientos escrilos, se lleven registros de las aclividades. P

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporie

El agua que se u §8§<§§ﬁ§s§§83§363_5§§3 P

98&»53&»8:998%8« residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

8.::9.8:.-8 é

1delas actividades preventivas o correctivas,

smiwngtosmu_asgggg%ngogog&&ans&

cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

\

1

| piéstioos y empaques. w
T

|

g

_ . B

S.oozm&&.ﬁ mmigﬂnqmw. EVIDENCIADO) _

H.,H.m_uh.,..ﬂu,” m_ fransporte garantizz e mantenimiento de las 83988 de consenvacion ancﬂ.%m para la matefia

._M”, “os alimentos. (Si aplica)

PS Il os vehiculos son utilizadcs exclusivamente para el fransporle de alimentos y llevan el aviso de fransporte

gp  |dealimentos. (Si Aplica)

TS "Los complementos alimentarios son transporiados en canastilas plésficas, debidamente lavadas y
~ desinfectadas.

i m8§n§m§§ncgs§8§§883§§8%§8<3&33388&»8
acuerdo a la normatividad vigente.

_ PNIAE

- |prima: refrigeracion, congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
" |normatividad vigente, (Si aplica)

“1Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporte de

~ lel preducio de loda posibilidad de contaminacion

vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directaments sobre el piso. Se utilizan los /
recipientes, canastilias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE BE FROBUCTO TERMINADO (STAPLICA]

1

VI EQUIPOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios fales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitanos,

B3 |88 83

resistentes a la corosion de facil impieza y desinfeocion. A
Los recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil

desinfeccion VIR

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totslided de Z_D

titulares de derecho,
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% FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
TN ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
econtace SOV OYe de JJlio Sede [ 7]ia (asitole ) : “N&T Ciucad Muricipo ACACAS
{Direccion: T FechaVism: | 1y (\ L &/ 70 Hora inice; Q0 aH
{Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017381266 No Contrato | Convenio 77112023 . |Hora de terminacion:
—g |Marca | Womero oe meni programado Se presestaron Intercambios Isi No [wia
con una X —?I..a Focha de uttms calibraciee _..I!o...as.% L Prosentaron soporte de autonzacion r VA _.t
g.;iuﬂls 1 5 7 & Almentos vordicacos o0 1a visita de acuerco al 3 .VA 9
mend programado 2 x B R __lo men) entregado 10
GRUPD DE EDAD  PREESCOLAR O PRIMARIA ; PRIFERD, SEGUNDX, TERCERD PRINARIA CUARTO Y GUINTO
MUESTRA1 | MUESTRAZ | MUESTRA2 MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRAS MUESTRA1 | MUESTRA 2 | MUESTRAZ
Concepto Peso e
fEamene - N Peso esperado|  Conceplo
i ' cete { ! Pesol | PR Pesol Fasol Peso !
Voiumen Volumen | Volmmen | Volumen

afimentario joma P e R TR R L
NC CUMPLE
DESERVACIONES,
e pattn 3 Elnestanna 0e las treparatones’ N Especifigue en cusies preparacicoes
Se reatearoe CAMDIOS en e mend? S NO
o8 Carmbs N 3pra0ac0s o0 & Inlerventona? ~m O

T g TOTAL CUMPLWIENTO OF GRAMAJES. | A

PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL PORCENTALE
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1 Lo sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegudos (rejlla), funcionando y limpios. 1
AVCB»O/G-
3 Iocm:sog area exclusiva para [a limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion | No Aplica No Aplca
= lLas ventanas y aberturas que sa comuniquen con el ambients exterior, estan provisias con malla antinsecto
» ; = |de faci limpieza y buena conservacdn, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas 3 ﬁ\CQ./p/n
4 ~ B8 lLos pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 5
_{nigiéni 1 Coenple
4 ~ PS iSe evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
: ~ gp Ipapel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. 1 Ogs oo O/A.
[ P8 lryisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, n
4 &5 lubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 { CaJ)@/ﬁ
PUNTAJE ESPERADO | | A , | 1 | rwemmas | -
T L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO ,
~ IE) almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
4 " pias o estibas (canecas con lapa u otra forma de almacenamiento) y dispone eslanterias de material \u hCAA/O/ﬂ
18 Los produclos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigents, no presentan algin tipo
" de contaminacién y son aptos para el consumo. = p&?ﬂ/ﬂ
= 1Se tiene actualizado el control de entradas y sabidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, /
" “) Cume \&
 [El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan o) Ne Se &t AW enclO

en e\ cavwaento

ngs e alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aok No Ag
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con !a normatividad saniaria vigente \/ c 4/ﬂ
C&J/
PUNTAJE ESPERADO | I Sk : g Wm R _ :
s Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de impieza y de No No
B ED conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier tipo de contaminacién. Apiica Aplica
P Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No No
24 € |por cada proceso. La desinfeccion debe reaizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor de agua o Aplica Aplica
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
% establecidas en el pian de saneamiento del operacer. 4 Covv\e
El servido de los alimenlos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc,) segln sea el lipo de amento y se g
Ps
26 ED evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apica No Apiica
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[ ® [Segarantiza la fimpieza y desinfeccion -‘.am del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de aguz.

o
i

Cu @ \e

v.o.._m.f.. RV )
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccibn de tanques ylo recipienies , con

imientos escritos, se llevan registros de las actividades.

-

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
comespondiente del Ministerc de Salud y sa avidencia soporte

- |Eluso de hielc en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
- en condiciones que nﬂﬂ&oma su inocuidad.

co 3)@/&.

WANEJO Y DISPOSKCION DE RESIDUDS SGLIDOS Y LIGUI0S

ASPECTOAEVALURR i

*{Sa cuenta con recipientes suficientes, identificados, de matenal sanitario, 8:.838_&133» ubicados:
" en un sifio exclusivo para la recclaccion temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaie.

mo cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

Co 3%/&
C > Q— é

mc.}/ip

>

P . Las instalaciones yio fos alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

comple

" |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientcs escritos y se llevan registres
‘.\z | e las actividaces prevenlivas ¢ correclivas,

(A B s (o e

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO | 51\* | 1

—h

-~

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI £5 EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

5, |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
. ®|pnma: rafrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de malerial sanitaric con tapa, ete. y cumple con _m_

ormatividad vigente, (Si aplica)

Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion vﬂmw_guo.ai
los alimentes. {Si aplica)

% ~|Los vehiculos son utilizadcs exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de lransporte
_ |de alimentos. (Si Aplica)

- |Los complementos alimentarios. son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavacas y

S El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
2 |acuerdo a la normatividad vigente.

e iLos vehiculos de transporte no almacenan fos alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

| recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como esfibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA]

| I

ol | " ANE N

VI EQUIPOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales come fablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricades con materizles sanitarios,
resistentes a |2 corrosién de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccitn

B3 83|63

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficienie para 13 atencion de |z totalidad de
titulares de derecho.
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&5 ACACIAS ¥

FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACICN ESCOLAR - PAE

Peso!

£1C Ciuttad! Musicipio ACACIAS
Di Fecha Visita: Hora inicio;
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 901738126.6 No Coutrato | Comvenio 77112023 Hoea de terminacion:

Instiumento: | Balanza |Marca [Numero e menis programado Sa presentaron intercambios S [No  [na
Marque con una X |Geamera Fecha de (ltima calibracion | Numero de men: entregaco |Presentacon soporte de autorizacion si INe  na
Alimentos a entregar de acverdo 8l |1 3 5 7 le | Alimentos verificados en iz visita de acuerde |1 3 T 9
meni programado 5 A _5 _ta..sl:o&o 5 P _e 5

CUMPLINIENTO DE GRAMAJES
GRUPQ DE EDAD SECUNDARIA MEDA ¥ CICLO COMFLEMENTARID
MUESTRA Y | MUESTRA2 | MUESTRA2 ﬁ MUESTRAS | MUESTRA2 | MUESTRA2

Cergal acompaftante
Dulce
Fruta Realizada por: m D\w%
1
CUMILE
IND DUMPLE
OBSERVACIONES:
Hace parte & Sienestanng de Bs prepacacones? Si NO X Especiinue &0 cuales preqsrEcones
Se realzanon cambios en of meny? g NC
Los cambios estan aprbados por & Interventoria? St NC
TREE A o g)rﬁ_!!a g% .‘ a AR e N2 2 IS \;‘wam N
PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL PORCENTAJE
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{5 Colombia

|Il-,,. ||-,11.; lllun

Eaclono = Mams == Admanis/acon 0o cOMmMios = Ver contrato

| Busqueoa

1 Informacion general Cancelar
Condicicnes
VER CONTRATO
Bames y so(vicios resumen

&4 ‘ UTC -5 4.26:40
| ADRIANA MARIA VER .. | WS

Buscar.

| Evauacién de la Enficac Estatal | >

Docurmeantos del Provesto 1D del contrato en SECOP

Documentos dol cond sta Nomero del contralo

Versién del contrato
InfonAcon presupuo sl

Ejetucion del Contiato

Objeto del contrato
Eodificacinm s del Contiain

Ineumplinmeanion
Tipo de contralo
Fecha de inicio del contrato

Fecha de terminacion del

contrato

Duracion del contrato
Tiempo adiciones en dias
Estado del contrato
Liguidacion

Fecha de inicio de liguidacién
Fecha fin de liquidacion
Obligaciones Amblentales
Obligaciones Pos Consumo

Roversion

Entidad Estatal

COVSLONTR. 11234117
OCA-823-2023

1

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICAAL
CONTRATO CUYO DBJETO ES IMPLEMENTACION DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO
DE ACACIAS - META

iMervencionaria

S008/2023 12:00:00 PM (UTC-03 0 Segods, Lima, Quio)
061372024 23.:59.00 (UIC-05 00) Bogods, Luma, Qufo!

285 Dias
0 dias
En sjecucion
S No
15/06/2024 12:00:00 PM {(UTC-6560) Bogora. Lima. Quic)

15501/2025 12:00:00 PM [ UTC-08 008 Bogotd, Lima. Quio)

S No
Si  No
S No

&

Proveedor Seleccionade

e

ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE ACACIAS

COLOMBIA, Acadias

0 Recomendacitnes)

* o o

N NAARR

ADRIANA MARIA VERA MONROY

COLOMBIA Visavwoenaio

0 Recomendacion(es)

(W

cuenta bancarna del proveedor

Proveedor nombre del banco Tipo de cuenta numero de cuenta
ADRIANA MARIA VERA BANCOLOMBIA Ahorros B41881
it 88113063
Aprobacion del contrato
Aprobador - Proveedor
Aprobado Adriana  Fecha de 28/08/2023
por! Marla aprobacidn. 164704 yuTc-



Vera 05 00) Bogats, Lime,

Monroy Ques)
Aprobador — Entidad Estatal

0sCcAR 200082023
Aprobado JAVER  Fechade  S0025AM
por: ORTIZ aprobacién: !

ARTEAGA o

Contrato firmadao: CO_PCONTR_S332600_Fomade
Contrato on ejecucion: COT_PUCNTR_S5392660_En ejecucion

Informacién del objeto

Tipo de proceso  Concurso de méntos abierio

unidad de contratacion EDUCACION SOCIAL CULTURA Y DEPORTE

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL

Proceso de Conteatacién CONTRATO CUYO CBJETO ES IMPLEMENTACION DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOUAR DIRIGIDD A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADO

Titulo de la oferta ?;QEGRTA ADRIANA MARIA VERA MONROY OCA-CM-008-

Cantidad del contrato  448.491.960,00 COP

‘bvoam. 2018 Ténnnos de uso  Nomatva  Sopovte Ramoto  Ayude  Espafiol (Colombia) v 018000-52-0808 waw colombincomprn govcoysopone Lures 8 Viemes 7 00 ama 7.00 pm



L R

I Busguecs I PrOCe A0

|Mt-m | Irun

Evatorn = Mo = Adeisrscod o cnkass — VT contrato

Informascidn gotesl

2 Condiciones
Baonges y servicnn
Documentos dal Proveedor
Doturmentoy gl conlrso
INFOMMacin presupuestsl
Ejecucdn 0wl Conlinlo
Maaficaciones del Conbratn

Incumghineentos

Carcolar |

VER CONTRATO
Tipos de documentos

|
"

UTC -5427.12
ADRIANA MARIAVER, . 3.9

Buscar...

<) et x|

Tipos de documentos

Sentencia T-302 de 2017

tipo adoptades por la ANCP.CCE én vifud

Daocumentas
de 1a Ley 2022 oal 2020

Contrato asociado a las ordenes
Impartidss por la Corte
Constitucional en ja Sentencia T1-
302 de 2017

Sentenca que declars ol estade de Cossas

Inzonstiiucionalas en relacidn con los dereches de los

Si 7 No nfos det puabio Way(u,

Condiciones de ejecucion y entrega

Condiclones de entrega
El contrato puede ser prorrogado

S No

Configuracion financiera - Garantias

¢ Solicitud de
qarantias?
Garantias por

lotes, grupos o Si No
otapas.
Serlodad do la
oferta

Si 'No

S No

% del presupuesio ofical
estimado det Proceso de
Cordratackin © de la ofwta

cumplimiento S No

Cumplimeento ded cantrato
% dol valoe del contrado
Valor de la garantia

pago de salanos
% ded valor del contrato

Valor de la garantia
cahidad del senacie

% del valor def contralo
Valor de 1a garantia

1000

10000000  Fecha de wigenod (dasce)
Focha da vigenca (hasta)

500 Fecha de vigenca (desce)
Fecha de woara (hasta)

Facha de vigencia (desca)
Facha de vigencia (hasta)

2806/2025 12:03:00 PM (L7005 60f Bogord, Lins, Quie) B8
140112025 12.00:00 PM (17205 00) Hogerd Limk, Quie)

2B/08/2023 12:00/00 PM ({7 415,001 Sogedh Lims, Qe
1400672027 12,0000 PM (11705 00) Bagerd Lima, ) 5

26/06/2023 12:00:00 PM (L 7C-08 00) Sopord Lima, Quie) 38

14/01/2025 12:00.00 PM (L1505 00) Bopetd Lims, Qutie) B8

Mo, de SMMLV
Fecha limite

par entrega de 22002023 1 0000 AM (L7008 (0) Bogert. Lima. Guens FAcha de entrepa da gerantias 200082023 15:17.20 (U105 00) Bogetd, L )

garantlas:

Garantias del proveedor.

Identificacion de la garantla  Justificacion Tipo de garantia

200

Valer  Emisor

Fechafinal  Estado




CO1.WRT, 12354521 Responsablidad  contralo ¢e 232.500,000,00 COP SEGUROS 16082024

el SeQUro DEL ((LTC-08 00)
edracontractud ESTADO Bogod, Lima
Q)
CO1WRT 12254186 Cumphmiento - contrato de 157.042.185C0 pascs SEGURCS 15062027
Cumpbmiento seguro DEL HUTC08 0%
dol contralo ESTADO Bogord, Lima
O Quto)
CO1WRT 12344308 Senedod de |8 . 44,6408 195 00 pesos - 6 diss te
olerta tramgo
Transsurndo
1125202)
1w
AT
08 o
Bogosd, Lma
Gusa)

Configuracion financiera - Pago de anticipados

£ Detinir Plan de Pagos? sl No

Condiciones de facturacién y pago

. Forma de pago

Plazo de pago de la factura

Anexos del contrato

Descripeion
Mo axisten rasufados que cumplan con ko cnfanios e bisqueda espacicacos

Direccion de notificaciones

Direccion de notificaciones CARRERA 14 ¥ 13 30
Ublcacién COM-MET-S0006 - Acacins
Pals  COLOMBIA
Departamento  Meta

. municipio  Acacias

direccion CARRERA 1441330
codigo postal 507001

Grados (*} Minutos ) Segundos (")

Lattud:
Longitud:
Municipio de ejecucion del contrato
IDENTIFICACION direccién Ubicacion

G VORTAL2019 Termmopde usa  Narmatva  Sopore Remoty  Ayias  Espaal {Colborbia) v 018000-52-0808 wwve 00RMDALMONE Gov oV separts  Lunes a Vismes 7:C0 am a 7.00 pm




Koi Colombie
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| Busgueda I MiE fwoLesos lM{_‘nu | wun

Eacions = Mesa == Aammincii ow comaws — Ver contrato

| Informacon geters
Condiciones
Bienes y servicios

4 Documentos dal Proveedo

5 D tos del cont

Infarmacion prasupoental
Epecution del Contrate
Maodificaciones ded Conlratey

Incumplimienios

©VORTAL 2019 Tanminos Seuso  Nommaliva  Soparie Remoto  Ayuda  Espanol [Coloming) v |

Cancalar |

VER CONTRATO
Documentos del contrato

& UTC -54:27:35
ADRIANAMARIA VER,.. |, #

| Evaluacion de 1a Enided Estatsl | >

Descripcion

RESOLUCION 114 - ADJUDNCACION CONCURSO DE MERITOS 008-2023 pe!

CONTRATO 823-2023 INTERVENTORIA PAE. pd!

LD nos del Ci
estan firmados por ambas
partes?
Cancelar i

Si

Nombre del documento Detalle

RESOLUCION 114 - {detalle)
ADJUDICACION

CONCURSC DE

MERITOS 008-2023 pat

CONTRATO 823-2023 (aetaile)
INTERVENTORIA
PAE pdf

[ [ Evomoin o o Enidod e | > |

018000-52-0808 vwww.colominscompra goveolsoporty Lunes a Viermes 700 am a 700 pm



' Busqueda I.‘.‘ f

l'.‘-ﬂ.l | run

Eairie = Mind = Adsbanin de conbims — Ver contrato

INOIMMAcdn genenst
Cordicianes
Bienies y saryoon
Documnentos oel Provesdaor
Documentos del contrato

6 Informacidn presupuestal
Ejocunatn del Contrato

© Modificacionas Jel Conlrato

(r  Incumphreenton

&n | UTC -5 4 27:51
| ADRIANA MARIA VER_. | 89

Buscar...

Cancelue
VER CONTRATO
Asignaciones para el seguimiento
Ordenador del Gasto  OSCAR JAVIER ORTIZ ARTEAGA Tipo de documento Cédula de Cludadanis
Supervisor MAGDA MILENA PINZON LECN Tipo de documento Cédula de Cludadania
Asgnaciones Ordenador del pago
Computadora de pago  MAGDA MILENA PINZCN LEON Tipe de documento  Codula de Ciucadania
Historico de asignaciones
Posicion nombre Fecha de seguimiento
Computadera de MAGOA MILENA PINZON LEON 200082023 80325 AM ((U7C R 00 Bagadd, Lims, Guw
pago
Supervisce MAGDA MILENA PINZON LEON 2000812023 BO325 AM ((UTC-05000 Boguid, Uime, G
Ordenador del OSCAR JAVIER ORTIZ ARTEAGA 20082023 BOG 26 AM ((L7C-28:000 Bsgatd, Uma, Oty
Gasto
Informacion presupuestal

Proyecto del Plan Marco para la implementacion del Acuerdo
de Paz o ascclado al Acuerdo de Paz

Destino del gasto  irvwersion

Si " No

Presupuesto General ce la Nacion - PGN
Sistema General de Participaciones - SGP

Sisterna General de Regallas - SGR
Fuente du los recursos:

Propios (A las y Gob <l )
Recursos de Credito
Otros R (Especie, Privados, Coop 16n, Proplos Entidades Autoncmas)
Tot
Validacion Codigo BPIN
Codigo BPIN ato Estado
2023500060018 2023 Validado
COPNigencias Futuras (R rdo que o6 o agrogar of un COP o una AVF Extraordinaria sl es ¢l caso)
codigo tipo Estado Salda
2023000059 cop no validado 448,491,960 COP
Saldo de COP 448.401.660 COP
Saldo de vigencias fuluras 0 pesos
Saldo total a comprometerse 443 491 660 COP
Ultima consuita a SUF
Fecha de consulta SIF -
Compromiso presupuestal de gastos
codigo compromiso tipo fecha compromi: Estad pr Valor compromiso AVF/CDP Moo por consa

-



iéfg Colombia . gk | urtc-s42808
. il ACRIANAMARIA VER |, W
| Busqueda I Min procesc I‘-'“ { I I un Buscar...
Eectmonn = Muni = Adssasnnin i conimis — V@r contrato
Mlormacan ganerl Cancelar | < | Evaluscion o6 la Entde Estatal || >
Condiciones
VER CONTRATO
Biunes y survicos Ejecucion del Contrato
\ Documentos del Provessae Porcentaje . Recepcién de aticulos
Documenios ds contrsto
Plan de Pages
Indoemacion presupusstal
Se requieren emisiones de
7 ‘Ejacucion del Contrato codigos de autorizacion? O
Modificacionss del Contrato |dentificacién de psgo  humero de factura  Fecha de emision  Focha de recepcidn  Valor total de la factura  Estado
Incumplinssdos No axssten resufacos que cumplan con los onferos de bisqueda especficados
crear |
. Documentos de ejecucion del contrato
Descripcion Nombre del archiva Cargado por
Acta do nici 823 pdf Acta de inicio 823 pdf Comprador Descargar Detalle
RP 823 DE 2023 pdi RP 823 DE 2023 pd! Comprador Descargar  Delalle

POLIZA OCA CONTRATO RC 823-2023 par POLIZA OCA CONTRATO RC 8232023 petf Comprador Descarge Detalle

POLIZA DE SERIEDAD DE LA OFERTA POLIZA DE SERIEDAD DE LA OFERTA OCA Compradoe Descorgar  Detalls
OCA CM DO8-2023 pdl CM 008-2023 pelf

POLIZA OCA CONTRATD 8232024 pdf POLIZA OCA CONTRATO 8232028 pdl Comprad Desuny Detalle
APROBACION DE POLIZA 823 DE APROBACION DE POLIZA 823 DE 2023 pdf Comprador Descargr  Detalle
2023 pat

MINUTA CONTRATO 823 DE 2023.pd? MINUTA CONTRATO 823 DE 2023.pdf Compradoe Dessage  Detslls

Concelar | « || Eveluscién de ta Enscad Estatat | > |

OVORTAL2018 Tormwws deuno  Momanva  Saports Ramaia  Aywda  Espadel (Colomiting v D10000-52-0808  swiw colMBACOMErd Qovcosoporte  Lunes a Viemes 7 00 am a 7 00 pm



I Basyueda Iv.! WIOLBSos ll.h il | i un

Exntoris = Menl = Al ie oot — Ver contrato

Informackin peneral Cancelar
Condiciones
VER CONTRATO
Bienes y bervicos Maodificacion del Contrato

Al

AR UTC -54:28:18

|
| ADRIANA MARIA VER... | ¥

Buscar .,

| < | Evaluacin ce ls Entidad Estate | -

Docurnantos dal Provasdor
5 Decumantcs del contiate
Informancn presupuestsl
Ejscunién ol Contrato
2 Modificaclones del Con...

Incisnphmietos

©VORTAL 2010 Taaminas ds uss

Sopome Ayuda

Arbitro, de medilicacion  Tipo de modificacion  Fecha de modificacién

No existan resultados que cumplan coo B3 cAfenos de b0sguada especiicados

Espaiicl (Calombia) v

Focha do aprobacion Estade  Versian  Versidn previa

< || Evaluacitn de ta Enticad st

Lunes a Viemes 7.00 am & 7 00 pm

2

A



gc Colombia Egl utc 54283 [
b e T e e ADRIANA MARIA VER... ¥

Blstjueda |r‘.vh:.‘.n-.re::m lManu I Ir un Buscar. ..

Ercono = Menu = Admwsiincin ox contren — Ver contrato

Infoemseaon general Cancolar [:_JLEM : bEﬂlhd Estﬂd }
Sesiom VER CONTRATO
Hienes y senicios Incumplimientos al Contrato
 Documenos del Praveedor tipo Fecha de emision techa de vencimiento Valor Estado
Docamentos el comraio No existen resultados que cumpian con los criterios de busqueda especificados
i Informacion presupuestsl :
Ejecucion cel Contrato ZRoRaC; i [: oo ke E'—“?—I
Momdicacones dol Contrato
9 Incumplimientos
&
£~
OVORTAL 2019 Tannce 96 veo  Noonasdva  Soporke Renmnoto  Ayuds ! Espafial |Colortan) v | 012000520808 www.coh P, g g Lunes a W 700 am a 7.00 pm




. ,’Q Colombia n UTC -5 5:06 22
’ e ADRIANA MARIAVER... | %
I Busaue I'\ . || I ira Buscar...
Estnirio == Mend =+ Bisonr procosay =+ P"‘gos
Y:.M\NA.N 1 Volver
00:00:00
HONAS Mika ato
Resumen de iormacion del proceso | Evaluackon | € lonara | D | Int adiclonal | Meons:
Resumen de informacion del proceso
INFORMACION
Informacion
Nimero del proceso  OCA-LP-D0E-Z023 (Presentacdn de cfona)
Titulo SUMINISTRO (Presentasan de cfens)
Estado  Procesa adjuds ('
Tipo de proceso  Lichacién pibica
Unidad de contratacidn  SOCIAL EDUCACION CULTURAY DEPORTE
Fase previa Presentacidn de sbservaciones
. Proceso poara celebrar un Acuerdo Marco de Precios No
Lista de oferentes publicada
Fecha de publicacion 23W06/2023 6 52 35 AM ((U7C 06 00 Bopodd Lime Guio)
Posicion Estado Razon Fecha y hora de llegada Proveedor
1 20062023 2,99:27 AM
NUTC0500 e VITALIMENTOS S.A.8
e COLOMEA, Wiaveancio
Nimere de gocumernts 801080502
2 230068/2023 40317 AM
HUTO-05 00 Bogotd Lina ut pae acaclas 2023
Qoper COLOMBIA, Acaclas
Numere de cocumento 801736126
Datos del contrato
Tipo de contrato  Suministros
Justificacion de la modalidad de contratacion Ley 1150 o8 2007
Descripeion IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGICO A LOS ESTUDIANTE
MATRICULADCS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS
Condiciones de entrega Flalaforma
Direcclan de o) on del CARRERA 14 # 13 30 Acacias Meta COLOMBIA
Valor estimado  3.221 110250 COP
Lotes? 8 No
Clasificacion del bien o servicio
Cédigo UNSPSC 24111500 - Bolsas
Lista adiclonal de codigos UNSPSC 50181900 - Pan y gaffetas y pasisiitos dulces
50301500 - Manzanas
S0301700 - Banancs
0304400 - Mandarinas
£0305400 - Peras
70121500 - Industria lachern
74101800 - Transpone de canga por )
78121500 - Empague
78131800 - Bodegaje y espaciaizado
0141700 - Diasribacidn
3131600 - Planeacdn y programas de politcas ce alimartacidn y nutricidn
Plan anual de adquisiciones




LEs una adquisicion del PAA?
PAA

Mislon y visién:

Descripuion

501871900
70121500
7812150
78131800
#0141700
85151600
S3121800

Entidad Estatal

IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE -
ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO ALDS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EQUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS - META

Sl No

ehzd

MISION. Egercer con criterio germncial, responsabilidac y participacidn ce la comunidad el quehacer
acministrative da 1o putlico en el municipio, consistente an ta prorzacdn de s Iversionas recesan;
0 de currplir con fos principos de eficencis y eficacis, sostenidiidad y desarollo del municiio y de ¢
gentes, VISION Al terminar ef afio 2016, en of municipio de Acaclas, se habeén sentado las bases qus
, como o Mmmamuummmm
mm'wwtuu-mwuﬂom:rmn-,..r terra, que I . que ofeardn fu
mmml-mwummmmmdumﬂmmm

s 3.421,110.256 COP

Fuente de 108 recursos Valor to

Regallas a32n

ﬁ ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE ACACIAS

COLOMEIA, Acacias

R
identificacion
Dar publicidad al proceso Si
Documentos Tipo
Documentos Tipa  No Documentos tipo adoptadas por ja ANCP.CCE en virtud de (s Ley 2022 del 2020
Decreto 248 de 2021

£Debe cmplir con Invertir minimo el 30% de los
recursos del presupuesto destinados a comprar
alimentos, cumpliendo con 6 establecido en la Ley

El docreto 2408 de 2021, oblga a las ertdades que manejen recursas pablicos,
adqurir slimentos comprados nmﬂoummwmwodnb

Agnculturs Carmpy . Familiar o Comunitan ¥ SuS Crgar mi
2046 de 2020, reglamentade por el Decreto 248 de N J(M)uwmnhmadm
20217

Sentencia T-302 de 2017

2 Ciatox ok Grdesied Ipastices por i Proceso asocado 8 las broenas impanticas por la Cone Constitucional en (8

Corte Constitucional en la Sentencta T-302 de 2017 ' Sentencia T-302 do 2017
Cronograma

Zona horarla  (UTC-06:00) Bogotd, Lima, Cuitn
Plazo de valldez de las ofertas: 20 (Dias)

Publicacian del Aviso {arficulo 30 de la Ley 8O de
1983)

Publicacion del aviso de convocatoria publica
Publicacion de estudios previos

Fecha oo publicacién del proyecto dge pllego de
condiciones

Plazo para presentar observaciones al proyecto de
Pliego de Condiciones

al Proyecto de Pliego
de Condiciones

Fecha prevista de publicacion del pRego de
condiciones definitive

a las observack

280572023 3 00:00 PM (UTC-08 00) Sogeth Lyna Qe

Z5I05/2023 3.00:00 PM {UTC.05 60) Sopora Lima. Quea)
26/06/2023 3 00:00 PM (U7 G-65 60) Bogora, Lma, Qoto)

260062023 356:15 PM quTCGS () Bopeth Lima, Qe)

8062023 5,00:00 PM [UTC-09 00 Bogots. Lans, Guso)

1062023 5:00:00 PM UG08 00) Sogath e, Que)

140672023 7-00.00 PM (rUTC0500) Bogesd Lima, Qi)



Fecha de publicacion del pliego de condiciones
definitivo

Expedicion y publicacion acto administrativa de
del de saleceld

Ly

Audiencia de

Ly

16 de Ré

Presentacidn de Observaclones @ los Pliegos de
Condiclonas definitivos

Respuesta a las observaciones al Pliego de
Condiclones

Plazo maximo para expedir adendas
Presentackon de Ofertas

Apertura de Ofertas

Infarme de prosontacion de Ofertas

Publ del Inf de evaluacion de las Ofertas

de obser al de
verihicacién o evaluacién
Audioncia de Adjudicacid

Publicacion Acto Adn de adjuticacion o de
Declaratorta de Deslerto

Firma del Contrato

TAGER023 64011 PM (07C-08 00 Bogord Lima, Guio)

140812023 7:00.00 PM /1UTE-05 C0) Bopata Leeva, Gasto)

R06/2020 2:50:00 PM [101£.06 004 Bogera. L, Guta)

1506/2023 5:30.00 PM ((UTC 08 065 Bogerd. Lma Guio)

180622023 50000 PM ((UTC-08 (G Bogod Loms, Gutn)

16/06/2023 7.00000 PM (10720800 Sogats Lame, Guso)
230612023 B00:00 AM (LTG5 0] Rogaea L Gato)
2062023 B 0500 AM (|0/TC-05 00 Puperd Liws. Guio)
20062023 8 30,00 AM ((UTC 05 00) Ecpotd Lams. Gutol
27/06/2023 80000 PM qu1Cas 001 Roperd (amn Guds)

£072023 500000 PM (L7005 () Bogess. Lma Gt

110772023 2.30.00 PM (fUT0 08 00) Sagolé Lima, Gudo)

14107/2023 11:58.00 PM (UTC-08 001 Bogurd. Luva, Quso)

168007/2023 11.56:00 PM (U776 08 00y Bogadd. Loma, Qura}

Entrega de las garantias de ejecucion del contrato  21/07/2023 115600 PM (/7608 00 Begaid, Lima, Guta)
Configuracion financiera
Definir Plan de Pagos? No
(Solicitud do garantias? Si
Garantias por lotes, grupes o etapas? No
Serfecad de la oferta  Si
N del presupuesio sdcal estimads del Proceso de Contratscidn 10
0 o8 la ofena
Cumphimiento Sl
Buen maneto y Inversibn det anscip
* % del anticipo 100,00 Facha ge vigencia (desde) 19/07/2023 12.00.00 PM ((127C-08 00} San
Valor de la garantia Facha de igencis (Nasta) 4/10/2024 12.00:00 PM {UTC-G5 00 Bager
Cumglimiento cel conlrato
3 dal valor ded comratn 20,00 Fecha de vigencia (desde) 19072023 12.00.00 PM 0 1e-05 ¢a) flag
Valer de la garansia Fecha da vigencia (hasta) 4102024 12:00.00 PM §juic-o5 0% Baga!
Fajo de salarios
% dol vador ded corralo 500 Fecha de vigenca (desde) 1807/2023 1200 00 PM qUTE-05 00) Bop
Valoe de fa garantis Fecha de vigencia (hasta) 4042024 12:00.00 PM (ui¢ o800 Boga!
Caligad del senicio

Responsabilidad civil extra contractusl  SI

% dal valor del centrato 20,00 Fecha de vigenca (desde) 1807/2023 12:00:00 PM JuTC.05.00) Bop
valoe de la garartla Facha de vigenca (hasta) 4102024 12.00 00 PM {1708 o g

No. de SMMLY 300

Visita al lugar de ejecucion

L Permitir visitas al lugar de ejecucion?

Mipyme

No

Limitar este proceso a Mipymes

Informacion presupuestal

‘Sl ¥ No

Proyecto del Plan Marco para la implementacion del
Acuerdo de Paz ¢ asociado al Acuerdo de Paz

Si o No

Destinacion del gasta



Valor

Felpmtatoe Presupuesto General de la Nacion - PGN 0
Sistema General de Participaciones - SGP 0
Sistema General de Regalias - SGR 3321110,
Recursos Proplos [Alcaldias y Gobernaclones) 0
Recursos (e Crédito 0
Otros R (Especie, Privados, Cooperacion, Proplos Entidades Autd ) O
Valor total  3.321.110.
Validacion Codigo BPIN
Codign BPIN Afo de vigencia Estado
2022500060018 20 Valldado
Entidad Estatal registraga en e SUF sl No
CDPVigencias Futuras {Recuerde que es gregar al wun COP 0 una AVF Extesordinaria sl es el caso)
Codigo Tipo Estado Saldo Saldo & comprometer
2023000068 coP No validado 3.321.110.258 COP 3,321.110,258 COP
Saldo de COP
Saldo de vigencias futuras
Saldo total » comprometer 3321110256 COP
Ultima consulta a SIF
Fecha de consulta SIIF -
Modo de presentacion de ofertas
Requerir ol envio de muestras No
Evaluacion
Modelo de evaluacion
Yipo de modelo de evaluacidn Evaluacién de varios criterios de selaccidn
Detalle
Nombre Lote
Crieros de evaluacion
Criterios de seleccion: {0) S
1 CalMicacion Ercnomica
2 Cadficacion de Cabiud - Aspectos Tecnicos
I m 2 tavor de p en de 4
4 Apeyo Industna Neconal
5 pr y emp 0¢ muger
Definir factores de desempate Si No
Nivel Tipo de regla Descripcion
1 Otros aticulo 35 de la ley 2060 de 2020
Cuestionario
Resumen




129

122

123

124

125

128

127

128

129

1210

131

132

12

134

Sotwe unice

weloun vose e b inogur by nleag Ealaenl
' £429 Glug ke reqLeE B0 L0 A2 0ummitAd [ANEXC) M, 8 IREPUEEIAE
Ret. Anticulo  Coilign UNSPSC Descrpcion Cantidad Unidad Precio unita
INPLEMENTAGION DEL PROGRAMA OF
ALIMENTACION ESCOLAR DINKIDO A
sonveo A - =
OFCIALES DEL MUNICI0 DE ACACIAS
META
(4]
AREXD Ne, 01 "CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA Este prege - angxar (ANEXC No. 01 “CARTADE ¢
El Pro; 908 COCUITRNION o1 AU Gferts an la pregunis 'ANEXD No. 01 "CARTA DE
ms% CE LA?WB’TA‘
CERTIFICADO D€ EXISTENCIA ¥ REPRESENTACION LEGAL Esla preg quare anexar {CERTIFICADD DE EXISTEN
€1 Propanente cebe Snouar 810 documanias en su oferta en la peegunta ‘CERTIFICADO DE EXISTENCIA
Y REPRESENTACION LEGAL'
AGTA DE CRGANO SOCIAL COMPETENTE Esta pragu quisre anexar d {ACTA DE ORGAND SOCIAL
nim cebe ANExR A8108 GOCUMBNIOS BN S Ofora en la pregunta "ACTA DE ORGANO SOCIAL
COMPETERTE"
‘D‘OCUE:J‘TO DE CONSTITUCION DEL CONSORCIO O UNION Esta progu Qilere soexat {DOCUMENTO DE CONSTIT
El Proponerte debo anexdr estos documantos en su ofurts en I8 pregesta DOCUMENTO OE
CONSTITUCION DEL CONSORCED O LNION TEMPORAL'".
:AGD MMOR'!&MWADESEGURGDADSOCMLY Esta progy o (PAGO DE APORTES AL £1S
El Propocasse debe anexar estos documentos en su oferta en lo pragunta PAGO DE APORTES AL
SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL ¥ PARAFISCALES'
%gzﬁ&t‘l}gsﬁ “::EECEDBNTES DISCIPLINARIOS, FISCALES Estn pregu quiers anexar (CERTIFICADD DE ANTECE!

£l Progonente nummanmnumcsmmAmce
ANTECEDENTES DISCIPUNARIOS FISCALES ¥ JUDICIALES Y

ANEXO No, 02 "MULTAS ¥ SANCICRES® E51a progur

BPmoontEvg_n_m-n-mw:nwmuhmm'mwno 02 "MULTAS ¥

REGISTRO UNICO CE PROPONENTES Esta

VANEXO No. 02 "MULTAS Y ¢

peogur o

EIProponants debws anoxs aslos docomanics en s ofers &0 ks pregunts 'REGISTRO UNICO DE
PROPONENTES'

ANEXD Ma. 3 "COMPROMISD ANTICORRUPCION®

El Praponents debe anexst esios documanics sn su oferts en b preguets ‘ANEXO No. 3 "COMPROMISO
ANTICORRUPCION™.

ANEXD No, 04 INHABILIDADES = INCOMPATIBILIDADES Ests

{REGISTRO UNICO DE PRO

Esta pragunta requiere anexar documentos (ANEXO No. 3 "COMPROME

QUILA requiere anexar

El Froponante debe anexar esics cocumentcs rn su oferta =n la preganta ‘ANEXO No. 04 INHABILIDADES
E INCOMPATIESLIDADES",

il (TN ARG RN

REGISTRO UNICO DF PROFONENTES Este . arvenar do

{ANEXO No. 04 INHARILIDA!

(REGISTRO UNICD DE PRO

Gur

El Proponents debe anexar esics cocumentcs en su oferta en la pregunta REGISTRO UNICO DE
PROPONENTES'.

INDICE DE LIQUIDEZ MAYOR G IGUAL A ( 1,5)iL= ACTIVO
CORRIENTE / PASVO CORRIENTE

INDICE DE ENDEUDAMIENTO MENGR O IGUAL (0 41) IE=
PASIVO TOTAL | ACTIVO TOTAL

RAZON COBERTURA O INTERESES: MAYOR O IGUAL (1.5)



RCi= UTILIDAD OPERACIONAL | GASTOS DE INTERESES

RENTABILIDAD DEL PATRIMONIO. MAYOR O IGUAL (0.20) RP=
138 RIMONIO

UTIIOAD OPERACIONAL / PAT

RENTABILIDAD DEL ACTIVO MAYOR O IGUAL {0.18) RA=

134 UTIIDAD OPERACIONAL { AGTIVO TOTAL

141 EXPERIENCIA DENERAL - ANEXO No. § Esta pregun quiere anexar d (EXPERIENCIA GENERAL -/
Bl Propanents tobs anexsr asins Socumenios o0 s ofens en is pragurss ‘EXPERIENCIA GENERAL -
ANEXO No §
142 EXPERIENCIA ESPECIFICA - ANEXO No. B Esta preg anexar d {EXPERIENCIA ESPECIFICA
El Preponenie cube angsar es1ns dorumentos o s afems & s pragunta 'EXPERIENCIA ESPECIFICA -
ANEXO No. &,
PERSCNAL MINIMO REQUERIDO PARA LA EJECUCION DEL = =
< 4 Esta p anexar (FFHSONALMINMNEOU
143 so.::anog:nmmm ncreditar o personal mineme pa Fersonal minkoo ”,.. ejecucion cel contrito
E1 Propanents cebe anexir 88108 dotumentos en su oferts en la m ‘PERSONAL MINIMO
REQUERIDO PARA LA EJECUCION DEL CONTRATO. El proporente de el perscoal
pana e ejecucidn del conlrato’,
144 CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES o ofecente debera Eata progunta requiete anexar docamentos (CONDICIONES TECNICAS
-~ aportar 33 Gemas CoNMDoNes lecnicas exigaas wogidas)
£ Proponenie debe snoxar £5108 4OCuUmentios on su oferta en 3 pragunta 'CONDICIONES TECNICAS
ADICIONALES ¢| oferente debers a00Mar as demas CONBICONES I0CNICas #xIgiay’.
14 ! ' L ' i)
FACTORES DE ESCOGENCIAY CALIFICACIONOrden De Los
;:o\un WFWMT&EMNADO;:«F%
Panderscion Puntos aclor
4ot Y; Esta e {FACTORES DE ESCOGENC
De Gabdad 537.5 Puskos 44 Evclor ASIGNADG 161 Pactur Do Ponderacitn Facior Econdmica/orado 350 Pus
151 De Ponderacion Inceniives En Favor De Personas Con Discapacidad Facior O En F P
10 Purios 4o Faclar Oe Panderacion Apays A La Industria Nacanal et SRS 0 PHOF Dk EIEOMIA Uoh DN0RoRCId
100 Punios 80 Faclor Ds Ponderacon deerenciabes para Purtos 60 Factor De Ponderacin Criecos ciferencinles para emprendmi
¥ de mujeres 2.8 Puntos Punisje Tolal
Maximo 1.000 Purios.
€1 Propeoenis dete anesar esios documentos en su olerta en la nla ‘FACTORES DE ESCOGENCIA
Y CALFICACIONGrien De Los Faciores De Penderacion Facior TAJE ASIGNADO ter Fackr De
. Puntos 20 Facior Ce Ponderacion Faclores Técricas Do Calidad
uumurmmmmm&hwhmcMwmmu
Factor De Poad ALa Ind » G0 Facior De Ponderacon Cat
afe lns pura dhminnios y de muj 2%%“%10&%
Export;
Seleccion

Selecclon e Informacion de contratacion

Intormes proceso de seloccion Focha miforme final de selsccion

CO1AWD, 1655114 20BRO22 224 AN 32764102
Filonre de evaluacion 2710612023 924 PM Descargar
orme de evaluactn 100772033 11:00 FM Destaegar
Descargar
Informe e evaluscin 170712023 7.39 PM Déscanges
Informe de seleccian 2082023 924 AM Dascarpar
AOhaae dlang Vsl Alpatcado Dovumenmns
) eyt Mimasincier pe 32TBAINISICOP Descheer Ver conimit
Documentos
Documentos del Proceso
Nombre Descripcion

o
(@]

AVISO DE CONVOCATORIA LEY £0 DE 1663 pot

AVISO DE CONVOCATORIA PUBLICA, pat

AVISO DE CONVOCATCRIA LEY 80 DE 1863 pat
AVISO DE CONVOCATCORIA PUBLICA. paf



0 DOCUMENTOS PRECONTRACTUALES paf
O ESTUDIO PREVIO LEGAJO 1 pat!
0 ESTUDIO PREVIO LEGAJO 2 pat

0: -

DOCUMENTOS PRECONTRACTUALES.pd!

ESTUDIC PREVIO LEGAJO 1.pat
ESTUDIC PREVIO LEGAJO 2 pt!

Documentos de la oferta
Los siguientes docur deben ser pr dos con i3 ofena.
Sobre: Reply
L] Descripcion

No existen resutatos que cumplan con 108 citenos e hisqueds espacifcados

Descripcion

ANEXO No. 8 PROPUESTA ECCNGMICA

PERSONAL MINIMO REQUERIDO PARA LA EJECUCICN DEL CONTRATO: Bl proponante debera acredtar el personal minimo para la
lecucion del contralo

EXPERIENCIA ESPECIFICA - ANEXO No, B
EXCERIENCIA GENERAL < ANEXO No, 5

REGISTRO UNICO DE PROPONENTES

ANEXO No. 04 INHABILIDADES E INCOMPAT IBILIDADES
ANEXO No. 3 "COMPROMISO ANTICORRUPCION®
CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES ef oferents debera aportar (as demas condicones lecnicas exigicas
REGISTRO UNICO DE PROPONENTES
CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS, FISCALES Y JUDICIALES Y RNMC
PAGO DE APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SCCIAL Y PARAFISCALES
DOCUMENTO DE CONSTITUCION DEL CONSORCIO O UNION TEMPCRAL

ACTA DE DRGAND BCCIAL COMPETENTE

CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
ANEXO No. 01 "CARTA CE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

ANEXO No. 02 "MULTAS Y SANCIONES®

FACTORES DE ESCOGENCIA Y CALIFICACIONGrden De Los Factomes De Ponderacin Factor PUNTAJE ASIGNADC 1er Facter De
Panderacion Faclor EcondmicaiPrecio 350 Puntos 20 Factor De Pongeracidn Factores Técricos De Calidad 537,9 Purios 4 Facier De
Panderacion Incentivos En Favor De Persanas Con Discapacicad 10 Puntos 50 Facior De Ponderaciéa Apayo A La Industria Neconal 100

F\msofauuoo" Crignas dil para y emp de muj 2.5 Puntos Pyrtaje Tota Méximao 1.01
Descripclén
Senedad de la oferta
Informacion adicional
Idioma y moneda
Ilomas aceptados en el proceso  Espafol (Colombia)
Moneda aceptada COP
Mensajes publicos
Tipe Referoncia Asunto Fecha
Infarme de selecoxin CO1LAWD 1855114 Indorme ca MODLAWDJOSG"‘ 206/2023 924 3
Observacikin a informe CON MSG 45505654 {Respordiio] RE:SUBSANACION 20892023 23 5
INFORME Y OBSERVACION INFCRME
Genaral CO1MSG.S101182 RUT UNION TEMPORAL PAE ACACIAS V0TI 235
2003
Informe de evaluscon CO1AWD, 1855114 informe ce ATI072023 T3¢
CO1LAND 1655114
Infarme de evakiacdan CO1 AWD 1855114 Infarme de avaluscidn 2 100712023 11.0¢
COLAMD, 1655114



Constancias del SECOP

1D constancla SECOP
COVRECEIPT 17580581

COY RECEIPT 17455610

COARECEIPTA73™M

S VORTAL2010 Tacmnos &b uss  Noemative  Sapate Remoto  Aywila

CO1.RECEIPT 17245453

Tipo de documento
Proceso

Lista de ofertas

Lista de proveodores

Eapafol (Coloenba) v

Proceso

Tipo de evento
Puslicacicn de modbcacion

Referencla documento Doscripcidn «
OCA-LP-008-2023 SUMNISTRO
(Prasentacdn de clerta) oferta)
OCA.LP.008.2023 SUMINISTRO
(Presantaciin de cferta) aferta)
OCALPL08.2023 SUMINISTRO
(Presantaciin de cfarts) ofara)

gav. P Lunes a Viemes 7.00 sm a 7.00 p.m
OCAALP-005-2023 SUMINISTRD
(Presantaciin de oferds) ofaria)
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4 =11 os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.
3 A mc m -0~Q
1 Cuenta con 4rea exclusiva para la impieza y desinfeccion de los utensifios y menaje evitando contaminacion No Aplica No Agiica
1 E§<§E§§8§e§§§1§§ estan provistas con malia antinsecto
" de T4l Bmpleza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventznas A \.C,BHLN
3 §§83§§§.8§§<8§§8§o§8§§ \
higs tarias. 1 hC\JO_n
1 Se evidencia dotacén de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables 1 \
papel higiénico y papeleras) y Ias instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. mC30~ﬂ
Existen letreros en buen eslado akisivos a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura ’
d ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A (o aole
. _ TOTAL NSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS ‘ : . S
PUNTACE ESPERADO | [ [ 4[] [ |
mlgg%?gﬁag% Eacgo%&a&sgoggs
w = pias o estibas (canecas con tapa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material A mC—JJD.—ﬂ
% i 5%8%&588:&58:3&5%%388 no presentan algun §ipo .
= de contaminacitn y son apios para el consumo. \~ Cu 3aV~ﬂ
s - [Se fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. < C . _
_ QmMmeIic
o No Se euldencia
No Aplica No Aplica
A ﬁ: .J)mu~ﬁ
- Ps Los procesos de Egaggﬁﬁa:ﬁs&!gg%%g e impieza y de No No Aplica
ED conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier fipo de contaminacion.
% ps  |Serealiza la impieza y desinfeccion de los utensifios de manera permanente posterior al cambio de aimentos No Aplica No Aplica
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utifzacion de agua caliente, vapor de agua o
Las hortalzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorzadas por la normatividad sanitaria y
o etletincis on of lan e sinariono dolcperndor 1 Cuomple
: El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) seglin sea el tipo de alimento y se <
% N evita el contacto directo de! alimento con las manos. Nofpkc PN
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P& lios productos de aseo sa uwzw@_*oa un sific ventilado, identificado, protegido y se encuentran
gy |devidamente rotulados y organizados.

Comp le

ABASTECBAERT( DE AGUA

ASPECTD A EVALUAR

Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de aqua,

ﬁ,C...Dmu—n

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
imienios escritos, se llevan registros de kas actividades,

z
§-\!._\.

No Aplica

El agua que se ufilizz es potable y cumple con lzs normas vigenies establecidas por la reglamentacion
cocrespondiante del Ministerio de Salud v se evidencia soporie

No Aplica

No Aplica

Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones gue garanticen su inocuidad.

Csmeple

WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUCS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

. s [Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastca,
Rl |ubicados en un sific exclusivs para la recoleccion femporal de residuos solidos y e promueve ef reciclaje.
| \ a1 B ...

\CBD_G

s _% | Se cuentz con un programa te manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan ragistros ce las
] .,. .‘.mnasnwnmm

ﬂ |Se aplica fa separacion en sitic de los residuos soidos, es decir, material organico separado de papel,
w»vsg«écﬂ

Cum O—m

\.C—))U—n

____ CONTROL OF PLAGAS [ARTROPODOS. ROEDORES. AVES}

RSFECTO A EVALUAR

PS |l as instalaciones y/o los afimentos se encuentran fibres de presencia o dafio causado por plagas.

Cumple

.:_'u

| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos ascritos y se Bevan registros

de las aclividades preventivas o comectivas.

D.:%sv_n

—_TOTAL CONDICIONES OE BANEAMIENTO

] : [

!jAA!_AA__\ il =

_.ﬁ!ﬂnu_

:gﬁmgg.ﬂmug

~ P& 1los vehiculos son ulilizados exclusivamente para ef ransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
w.,..__&mﬁ_agau.ﬁm.»oﬂov

. desinfectadas.
| El personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacion de alimenios y vestimenia adecuada de

- PS ios vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
..r.w..:aoﬁgamaa.ﬁm%&v

o m_gwuaaewa:ﬁmagaaimé%_asaﬁsmsﬂam&%ﬁgﬁsaui

prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con apa, eir. y cumpie con

| la normatividad vigente. (Si aplica)

Los complementos alimeniados son transportados en canastillas plsstices, debidamente lavadas y

el producto de toda posibilidad de contaminacion

acuerdo a |a normafividad vigente,

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuade como estibas plasficas, de manerz que aislen

1

CONDICIONES DE PRODUCTO CA)

e sorati

Viil. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS.

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilics tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion,

No Aplica

No Aplica
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o~ = : pa o, =
. MinEducacié .ﬁ. CAPS0S PLhTA 1« FORWATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
@ —— ACACIAS i35 h“v ’ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucion Educativa \\ € \ ywk 2 Eaﬂ o minwh Yiincl M ETC Ciudsdi Ruricipio ACACIAS
Direccitn: Fecha Visita: —Juontg 224 Hera inicie: \ MDIWL
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2025 NIT: 5017381266 No Cocirato | Convenio 77112023 Hora de terminacion:
1
straments: _m..!uu Marca _..9.83 e menii programado Se presentaron intercambios S N0 [NA
Margque con una X _o-!..!- Fecha de URima calibracior: [Numero de menc entregado Presentaron soporte de astorizacion Si No |NA

Alimentos a entregar do acuerdo al |1 3 5 7 3 Alimentos verificados en |2 visita de acuerdo |1 3 5 7 9

men( programado 2 4 5 s 10 e 2 4 3 &

CUMPLIMIENTO DE CRAMAJES
GRUPOQ DE EDAD SECUNDARIA MEDIA Y CICLO COMPLENENTARIO
MUESTRA1 | MUESTRAZ | MUESTRAI o MUESTRA | | MUESTRA 2 | MUESTRA 3
Componente Peso esperado [Cumple - Ne Peso esperado|  Concapto
Peso! Peso | Pesa ) Cempery Pesal Peso| Peso | 1

Racion e S BAciertarts oenats | P | T fenao v ok
Lactes

Ueesal acompanants

Duke

Fruta __ Reafizada pos:
- :

{CuMPLE
l
f
_F_{u CusALE
{OBSERVACIONES

Hace parte s Benestaing oe las prep 7 S NO X Especfique en Cughes [Yeparatones

Se reakzaron cambies on el mend? St NO

Los CamDics estdn 20rRacos por i Interveniodia? St NO

T ROTAUCUMPLBMENTO DEGR e R R RS AN o e et Aoy OBGERYACIONES ey
PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
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® . . @

P8 | os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \_ 2 szn
: o
IQS con area exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensiios y menaje evitando contaminacion No Apkca zomgs
H rBsSBaQ« aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malia antiinsecto
i y buena conservacién resistentes a la kmpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas \* n”CjDﬁvﬂﬂ
0s pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garaniizar condicicnes \— q. \
. Cap e
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables A
*Ipapel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. q U Bb/ﬂ._
= Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacibn de BPM - Buenas Practicas de Manufaclura
o =§88§5§&8§30§ A ﬁCJJO/n\
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No Aplica No Aplica
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2 ps  |LoS procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de impieza y de No Apica No Aplica
ED conservacion, de forma secuendial y confinua para evitar cualquier fipo de contaminacion,
P Se realiza la impieza y desinfeccion de os utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No No Aplica
% E0 |por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la uliizacion de agua caliente, vapor de agua o P
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
3 establecidas en vt:%ﬂ:&:!:—o&ovﬁaﬂ A n\Cﬁ)O/ﬂ
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se =
% £ [evia el contacio directo del slments con lss manos. Nodekee i g L#
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2 R |Se garantiza vgﬁﬁgggﬁﬁg ylo recipiente (s) de almacanamiento de agua. \_. . .JJFTW
4 Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con -
D procedimientos escritos, se lievan registros de Ias actividades.
@ . El agua que se utliza es potable y cumple con les normas vigentes establecidas por la reglamentacion
RO §§§S§3m§<$§w§
, m§%:§8§§8§§u§8<a§883& e fabricado con agua potable y manipulado
a B Bgaggcﬂw.gm inocuidad. \~ mrqﬂ..)0~n
!.Eo au%g :
ASFECTOA P v
11# Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, %amaznmuago con tapa y bolsa plastica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. \~ q ﬂ
O p\¢C
~ | Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llavan registros de fas ;
R._s&aﬂ % Cuxnple
mois_smsa&gs%&.a%%_a&%iew_qassmsﬂao%si oS
|piastos y empagues. 1 Cumele
: CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
3 g A EVALUAR - : o
R _bm_a.u»ngﬁ«agassg%gg-!a%goa& o causado por plagas. \~ \J ‘#
oV g O \€
I Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se llevan registros )
| gn |delas actividades preventivas o correctivas A D.I»-J)Dﬂﬂ
PNTAEESPERAD0 | I T B AR | 1 1T R
TR BRaRse s Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO) . :

2 L By
AEPECTO A EVALUAR | I oA

magmgoﬁsgm_sgsaaoaoammeg888»23838333»53«68
gm%mug 88@.»8: recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con fa

55:5;8895:8:33»88888338% de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si 2plica)

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos y levan el aviso de transporte
de alimentos, (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transporiados en canastiias plasficas, debidamente lavadas y

Los vehiculos de transporte no almacenan los afimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
88.88“ canastillas, owgaﬁ%%g&ogaaggg de manera que aislen

|
- !f:? "
0
|

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR i e b s
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales sanitarios,

€0 resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccidn.
58 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil

ED desinfeccion
5 23 m_B..%o«.8:%8:2»8861gsﬁuﬂmcgso»asagng%_u.oﬁama%

ED titulares de derecho.
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> ACAEH SomoNE % FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
/ACACIAS s : ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
eTe Cindod Nurecipio ACACIAS
Fechs Visits: Hora Imicie:
|Oparador; UNON TERPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 8017381266 _aooo!!‘gs.o 77112023 Hors de terminacon;
3 [Batanza |Marca | Nismere ce meni programace S0 Presentaron intersambios It No [
v 1

con una X Tliu Fecha de (itima calibracion —!!io.tllm% |Preseataron soporte de autotizazion S No NIA
asimantos 3 entrogar de P 3 s Iz |Akmentos vecificados sn Ia visita de acverdo o |1 3 ic >
RN Programace 1_. _m _- _a...uzi o I—m 20

: 33 P N (T 7 CUMPLINIENTO DE GRAKAJES : et

GRUPQ DE EDAD FREESCOLAR PRIMARIL : PRIMERT, SEGUNDD, TERCERD - PRIGARIA CUARTO Y QUINTO
UESTRA ¢ MUESTRAY | MUESTRAZ | MUESTRAZ MUESTRAY | WMUESTRA2 | MUESTRAY
Peso especado Mll..... R Concey Peso Concepte
0! Peso | Peso | b Aviread Peso | Pesoi Peso )
X ks s s e
Racion Incustializads - complementosimentaio jornads mahana~ complements slmeniwiojora e T ERRTGIRE
!
Ceed scompatiame _
|

Duce
Fruta
CUMPLE
NQ CUMPLE
CBSERVACIONE S
Hace pae 92 132 prep IE] NO Espuchoue €N CUBRS prep
Se realzaron cambvoe en of mend? e N0
L5 cambios extan 2 cee s e e NO

AN ORI RS CRAMAXS AR S AT A NN - RIS
PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL 0 PORCINTAN
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No Aplica No Aplica
\p \rv;o/n.
A ﬂ.C %/ﬁ
= ﬁsc 12v~n
* IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \- d
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. OCQJO % ]
(piss o estibas (canecas con tapa u ora forma de aimacenamienio) y dispone estanterlas de materil 1 ﬂcn,)ﬂPm
=1 os productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo a
1 N\GBWQ
4 Lomple,
NO gﬂﬂﬁnfﬁ
(0] en f» wisitg
No Aplica No Aplica
Lo et 0 ,ncﬂjﬁm
; Fw | secomas | ) ?
- e v
s 5!888%283&:35?3«8%3%%%%8.%‘& No No Aglica
23 ED  |conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. Apica
s Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No No Aplica
% ED por cada proceso. La desinfeccién debe realizarse mediante la uilizacion de agua caliente, vapor de agua o Apica
2 Las hortalizas y futas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador. \~ ﬁ:;mvan.
El servido de los alimenios se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se
2% o evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apica No Aplica
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~ [Segarantza la impieza y desinfaccion ‘48 del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

& Bﬁ/m.»

53 083

Existe un programa impiementado de limpieza y desinfeccion de fanques ylo recipientes , con
procedimientos escrilos, s¢ llevan registros de las actividades.

a

| P8 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
| gp | en condiciones que garanticer: su inocuidad.

El agua que se uiiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondienta del Ministeric de Salud y se evidencia soporte

WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

mc3ﬂe £

("85 |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
R |en unsitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos stlfidos y se promueve el reciclaje.

| g |Plasticos y empaques.

ASPECTO A EVALUAR

Comple

cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escrifos, se llevan registros de las

aplica la separacion en sitic de los residuos sdlidos, es decir, material crganico separado de papel,

g...;_.;—k!,.;

n\C.J)m.Lm
nc 3-0~ﬂ

CONTROL D PLAGAS ARTROPOGOS ROEDORES, AVES)

[ 815 cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan fegistros
15 A..,..M .. de |as actividades preventivas o correctivas.

ASPECTO A EVALLAR

55&&888«5.8&38.8&335: libres de presencia o dafic causado por plagas.

mC Bﬂdﬂ

Co %Jﬂ

RREEN N

| roeconaxs |

ORSERVACIONES (Dencrity It besiin eometind o 30 2 rjora )

A
El transporie garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacdn requendas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canasfillas de matenal sanitanio con tapa, efc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacidn para el transporte de
los glimentos. (Si aphica)

“ILos vehiculos son ulilizadcs exclusivamente para el transporte de alimentos <-o<8o_m<ao%§u9$.
de alimentos. (Si Aplica)

" ILos complementos abmentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

ey aasisgu

El personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a fa normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
¢l producto de toda posibilidad de contaminacién

TOTAL E DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

T i R i

VI EQUPOS Y UTENSILIOS
ASPECTOA EVALUAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estéan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes 2 la corrosién de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccidn

g 8|92

53|83 |83

El equipo y menaje con que cuenta &l comedor escolar es suficiente para la atencion de la toialidad de
fitulares de derecho.
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|
N AT nr@aﬁk FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
118
@ ACACIAS Seahss % PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ETC Cludaa/ Municipic ACACIAS
\Diraceién Fecha Visita: Hera micio:
.§ UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 3017381256 No Contrato | Coavenio 77112023 _:Qt de berminacion:
Instrumento T-.ﬁﬂ- Inarce Tﬁuﬂc de meni programaco Se presentaron intercambios lsi |Ne N&
Narque con una X |G amera Fecha de Ultms calibracisn Numero de menu entregado Presentaron soporte de autorizacion Si INe W
Almentos 3 entregar oe acuerdo al |1 3 5 7 9 Alimentos verificados en ks visita de acuerde |1 3 s 7
RESH PrOEINA 2 2 10 S m———— 2 5 8 10
! i CUMPLIMENTO DE GRAMAJES -
“rl GRUPDO DEEDAD SECUNDARIA — MWEDLA Y CICLO COMPLEMENTARIO
Lo
Careal sunpztane | |
|
! |

Like !

|
Frsa Realizada por:
SUnPLE
|
1
40 CUVALE
CBSERVACIONES;
Hace parke & Benestannz de laz preoarscionas? | NO I3 Ezpectioue en tuaes preperacione
£ realizaron cambos €0 ef mend? 5t NO
Los cambios estan aprobagos por |3 Inferventons? Si _zo

TOTAL CUMPLIWIENTO DE GRAMAJES Sk Eaea S

PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL | ¢ PORCENTALE %

|
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b&/mnD
No Aplica
Po\ica
4
uya,ufnn,
)
.Pﬁ/fﬁ@
: Aplica
7 TE] almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza crdenadamente en \~
" |pias o estias (canecas con tapa u ofra forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material NeXca
o L os producios se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tpo 1 e
 1de contaminacién y son aptos para el consumo. Ao i ca
= [ Se iene actualizado el conirol de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 1 b
: El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a tsmperaturas entre -2°C a 4°C y se flevan o Yo mﬂm et denc\a
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplca No Aplica
Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vige A 7 a«
:!_El..wl&om | [ T!l_z.ﬂ. _A._
EM A . o [Ty —————
P gg%ﬁ%&sﬂ%%.& !!?Sgssg% §33§<8 N No Aclica
z E  |conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier ipo de contaminacién, o Aplica i
2% ps  |Se realza la impeza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimenios No Aplica No Aplica
€D por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante ka ufilizacion de agua caliente, vapor de agua o
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y o
5 establecidas en el plan de saneamiento del operador. 1 ?Orﬁﬂ
ps  |Elsenddo de los almentos se hace con utensiios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se ¥ \
26 ED evita el contacto direcio del alimento con las manos. No Apiica No Apiica
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1Se gerantiza ta limpieza y desinfeccion qom del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

"~ |Existe un progama impiementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes | con
procedimientos escritos, se llevan registros de las aclividades.

£l agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion -
" |comespondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Ed.\.ﬂ
i B8 § {1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado i
|, &5 fen condiciones que garanticen su inocuidad. | Pﬂ?nﬂ
§’!§ e

.._w..mcso..soo: recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa piéstica, ubicados
n sifio exclusive para la recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.

Aplica

@m:SS:SQSBam&B&&o&ﬁ.&& con procedimientos escrifos, se llevan registros de las

PW.L (ca
Aplica

aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material orgénico separado de papel.

 CONTROL DE PLAGAS ROEDORES, Al

ASPECTO A EVALUAR

PR——

gsnuwno;aiosmuiaaaamosgaﬁagaoogca&og por plagas.

Aplica

QEQBS: n programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
 |de Ias actividades preventivas o comectivas.

A h{r\nn_

g :

rcermee | A | | [ emas |

;gg'umgqmﬁmugﬂﬁ’g

iy
1<l Y S B

ITEM TRl REPECTO A EVALLAR

CHERVACENE (Dowsrblr 13 3cchte et © wechin e ez |

s mﬁavonocﬂgemm_ag,ﬂaaasao_&nx.&ogs%gzgang&m%a_maﬂmam
51 R jprma refrgeracion, congelecion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
;) normatividad vigente, (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos, (Si aplica)

Los vehiculos son utikzados exclusivamente para el transporie de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

| P llos complementos alimentarios son transporfados en canastiies plasticas, debidamente lavadas v

El personal transporiador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentas y vestimenta adecuada de

5
53
4 B | desinfectadas.
55 acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos dg transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ufilizan los
56 recipientes, canastilias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que zislen
el producio de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERWINADO (51 APLICA)

Vil EQUIPOS Y UTENSEIOS _

iTEM | ASPECTO A EVALUAR pree

Los utensilios tales como fablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion,

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de matenial lavable y il
desinfeccion

&
8383 |83

El equips y menaje con que cuenia el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad ce
titulares de derecho,
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FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Ciudas! Wainicipio ACACIAS
Fecha Visita: Hoea inicio:
Operador; UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 5017381266 Ne Contrato [ Convenic 7712023 Hora de terminacion:

Instrumento:  |Balanza Marca _zs..lo de menu programado Se piesentaron intercambios T_ T.i
Marque con una X Geamera Fecha de dltima catibracitn |Nimero e meny entregado Presentaron soporte de awtorizacisn Isi [%o  [wa
Alimentos a entregar de acuerdo 3 |1 Alimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 7
menu programade ls al men entregado %

CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD SECUNDARIA MEOIA Y CICLO COMPLENENTARIO
MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRA2 c WUESTRA Z | MUESTRA S
Componente Pr Peso esperado | jumeh - Ne Peso ¢sperado| Concepto
Pesol Peso/ Pose | Pesa( Pesal
i ) Volumen Volumen Volumen n Yolumen Volumen m
o0y .a,\. ‘/.m.r..ﬂ.ﬂ\.t. o O LN ..E.“»,n..u;..n 5 3 -, : = IR SN AL M-luww.u. ...u.,,.. - . J)W ) Atendid por: Q
Lacteo =
Cenal acompafients
Duke ,
. ! -
Fta | [Reakzada por:
: —
|
CUMPLE A
!
NO CUMPLE N
DBSERVACIONES
Hace parne ks Senestarng 0o las proparaciones? st ND £20ecique N CUMes IYEPaTacnes
Se realzaron cambios en al mani? St NO
Lot camiyos estan aobados por I Inerventoria? St NG
[ F TOTAE CUMPLIMIENT RS s
PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 2 PORCENTAJE %

B
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B 5100 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (refila), funcionando y limpios. s :
1 : i Dpllca
12 §9e3§ frse SESN pars e Amlaza  deskisocktn 00 s Werilos y ienele eviinds conleminecitn No Aplica No Aplica
1 ,“. §§8<§§883§§ ambiente exterior, estan provistas con malia antiinsecto \~ /

| e faci impieza y buena conservacidn, resistentes a ta impie2a y ta manipulacibn. Los vidrios de les ventanas aplica
r8§8§38§30§§<8§§ nio para garantizar concicione =9
1 \A Dﬁf gy
1 Se evidencia dotacidn de los alementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, '
papsl higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado A pmv‘f cCy
Existen letreros en buen estado alusivos a Ia aplicacidn de BPM - Buenas Précticas de Manufactura
16 ubicados en las instalaciones del comedor escolr. o Aplicg
: = ST TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS e e,
PUNTAE ESPERADO | [ o s TR [ A0 e
: mnaooﬂsat:s%.o:ﬁ_aﬁ matenas primas o 2858!:!-8,88&28%8 5
L Hnilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanierias de material \~ Pﬂfnﬂ
~Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo \—
» de contaminacion y son aplos para el consumo. Dgf\ﬂe
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS A Dv ~ .
Lcq
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entr se llevan o y
Hmnﬁsaa!.a%gsngaa.&smca&ng%-8.38-2!_858 No Aplca No Apica
Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la normafividad sanitaria vigente ,
£ Resolucion 510972005 1 apellca
TOTAL CONNCIONES TF ALMACENAMENTO MATERAS MIMAS £ (NSUNGS ¥ FROCLICT O TERMINADG AT
PoTAgESERAO0 | 5 [ : = it R b _,al..ia_.
i ol | ASPECTO A EVALUAR : nanE @R e ronet Do e cotviies o edta 8 s )
s agggggg_&fgaﬂ&gsgg %gsg de No No
3 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier fipo de contaminacion. Apica Aplica
2% s Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Apica No Apika
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utizacion de agua caliente, vapor de agua o
Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por Ia normalividad sanitaria y C
% establecidas en ef plan de saneamiento del operador. \~ \.D&u~ lCcd
El senvido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se b
26 €0 |evita ol contacko directo del allmento con las mancs, No Apica : No Apiica
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Se garantiza Iz fimpieza y aﬁsgz.&om del tangue y/o recipiente (s} de aimacenamiento de agua. | @

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , ocon
procedimientcs escritos, se llavan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por fa reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporie

Aplica

wewwﬁw El usc de hielo en contaclo con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
ENEEYN mm en condiciones que garanficen su inocuidad.

_ Apliqg

MANEJO Y DE RES®UOS .

ASPECTD A EVALUAR

cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapay bolea plastica, ubicados
un sitic exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve ef reciclaje.

Aplica

cuenta con un programa oe manejo de residucs, con procedimientos escrites, se lievan registros de las

 |actividades.

DQTNQ

- PS  Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material organico separado de papel,
P u_»acoow«wavﬁcoa

. P,bT\nD..

ASPECTO A EVALUAR

gsggggm”»g :

|Las __.mﬁwoo:om io am m__amaom se encuentran libres de presencia o %38830 por plagas,

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

be?\na

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

g

A1

_...,n.f._

A plica

r'.i."\ e

Vi ooiuo.ozmuun%«m—ﬂ m«mSOmzo.’eo.
ASPICTOAEVAWAR

P

e |

El ,—!uuo:m garantiza m_ manlenimiento de las condicones de conservacion requendas para _m matera

prima: refigeracian, congelacion, recipentes o canaslillas de material sanianio con tapa, elc. y cumple con'la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de aseo y operacion para el ransporte de
Ios alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporie de afimenios y llevan el aviso de lransporie
de alimentos. {Si Aplica)

“{Los complemenios alimentarios son transporlados en canastiles plasticas, debidamente lavadas y|
- |desinfectadas.

|El personal ransportader cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de

. |2cuerda a la normatividad vigente,

N g:s:i:z;:; &
a3

~|Los vehiculos de transperle no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ulilzan los
recipientes, canasiillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

el producto ce toda posidildad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTC TERWINADO (1 5%;

VI EQUIPGS Y UTERSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

ra sma___om tales como tablas, cucharas, olias y deméas menaje estan fabricades con materiales 8:_6,.8
resistentes a Iz corrosion de f&cil limpisza y desinfeccion.

Los recipientes donce se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavabie y facil
desinfeccion

B3 |83 |83

El equipo y menaje con que cuentz el comedor escolar es suficiente para |a atencion de Ia totalidad de
titulares de cerecho.
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£} Ausiolvaie oM 2 FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
1A TA
@._>ﬂ>ﬂ S Wpice PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

mstcn Eucstia Dy 110 Ya | Sede  San Cayetanag F° Ciutad Vanicigic ACACIAS
Direccion: Fecha Visita. un /o d‘q\ 2 U |Hominicie: g 50
Operador; UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2020 NIT: S017361266 No Contrato | Convenio 77112023 Hora de terminacion:

jo: |Belanza WMarca [Numerc de menu programade Se prosentaron intorcambics s No [N
Marque con 602 X |Gramera Fecha de ullima cakbacion INumero de menis ertregado Presentaron soporte de autorizacion si No  [NA
Alimentos a entregar do acuerdo al 3 5 7 e Alimentos verificados en ke visita de scuerdo |1 3 s 7 <
meni programado 3 % p & ﬁo _na!...-._a-o!o 3 la & ls 0

CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
CRUPO DE ECAD SECUNDARIA MEDIA ¥ CICLO COMPLEMERTARID
_ MUESTRA1 | WUESTRAZ | MUESTRAZ . MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA
Componente P i Paso esperado Cumeie - No Peso esperade;  Concepto
Pesal Peso!) Peso! Cemelei Peso ! Peso ! Peso |
9! n Volumen Volumen
xacion sl ads JeDmpIe el SRS, na - complomento allmentario jornadatarde | . | o | |Mendidopor e _m :
.nQE_Ro..u.usmau
Cuice
w <

Sruta Realizada por:
_m.._rﬂ.fm
|
_-anr&-ﬂ.rm
OSSERVACIONES: B
hace panta 12 Benesianna de las preparacones? S 0 Lepecdique B0 cusles prEoAracCnes
Se reaizaron cambios en el meny? St NO
ILos cambios estan aprobados por | Intervendoriz? NO
T TS 5 G2 TR OBSERVACIONES PR SE R
_Ex;mxwmu_.m 0 | PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
[ |

‘0\1‘
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%] Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejille), funcionando y fimpios.

.

AN %Q g SN - ENENENEN

z ||

Las hortalzas y 3&:._93 desinfectan con sustancias autorizadas por la :gi..&&msg
85_8&38 plend .38:8:38.%

S El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segtin sea el ipo de alimento y se

evita el contacto directo del alimento con las manos.

No Aplica
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" # [Segarentiza ls lmpieza y desinfeccion l)ce del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua.
i - @ @ di Aplica
43 P mxim.ﬁ.. programa implemantado de limpieza - desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
ED  |procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
4“ X El agua que se utilza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por |2 reglamentacion
= ,.éiggﬁmm_i<3§m§
m Gl )QTOD
1 Aplicg
= Dplica
=1 a Q? cQ
1 &olyca
4 | lica..
Vaud | | s :
Smae

OFSERVACONER Tl ®

B llos amentos. (Si aplica)

|El wansporte garantiza &l mantenimiento de las condiciones de conservacion requendas para la matena

prima: refrigeracin, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
normatividad vigente, (Si apkca)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de asec y operacion para el fransporte de

~ |Los complemenios alimentarios son transporiados en canastilias plasticas, debidamenie lavadas y
~ |desinfectadas,

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentes y llevan el aviso de transporie
de aimentos. (Si Aplica)

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuade de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se uilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

VIL EQUIPCS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensifios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil
osinfocei

g3|g3|83|"

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la ateocion de la fotalidad de
titulares de derecho.
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T~ Pl azalh v s CORONEL
- ¥ FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

@ MinEducaciéon &.>n>nsm gﬂ.svw)g % o b S
nsttucon Edussts St T ereS| Sede €l wmyario e Cuntod Wnicole i
Direccion: Fecha Visita: Hora micio:

Opesador. UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017331265 r No Contrato | Convenio 77112023 Hora de terminacion:

Instrumento: | Balarza Marca _gtgg Se presentaron intercambios _0 No T$
Marque con una X (ceanars Fecha de (tima callbracion Numero de ment entregado Prasentaron s0pone de aut0nZacion Isi ™ T.»
Alimentos & entregar de acverdo al |1 3 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 S 7
R0 programedo 2 4 5 g 10 AU SRS 2 4 & is

2 CUMPLIMIENTO OE GRAMAJES
GRUPD DE EDAD T SECUNDARI S{ .- MEDIAYCICLO COMPLEENTARIO
MUESTRA 1 | WUESTRA2 | MUESTRA ) ¢ MUESTRA 1 | MUESTRA 2 | MUESTRA3
D p 4 Peso esparaco .s!._.... Peso esperaddo|  Concepto
Pesol Pesc | Peso Cumgle) Pesol Peso/ Peso |
Volumen Volumen Yolurmon Volumen Volumen Volumen :
“I R A s g TP A P w8 [ e i N e T I T SRR P R P & S0 T m\n\gﬂp\c Nl

clon Industriz » - complemento alimentario jornada mafiana yento alimentario jornada tar b e >N.~.m - |Atendido por:
| | e nte.
,&nﬁ, -
|

«1Careal scompaiianie
.N
iDuke
! 7
|
WSu Realizada por:
|
[CURPLE
|
|
IND Cine
DBSERVACIONE!
Espachinue &n cuaks (EpEEChees
...\p...tu .nm : g. ,.“ X
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8T Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegdos (rejila), funcionando y impios. 4
_.. Cuenta con Ares excluswve para Ia impieza y desinfeccion de fos tensilos y menaje evitando contaminacion — zos._um |
|Las ventanas y aberfuras que se comuniquen con el ambiente exterior, estdn provistas con malla anfiinsecto
22 | e facil impieza y buena conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacién. Los vidros de las ventanas 1 mﬁgodﬁ
Ps 8§8§§§8 n buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condicicnes .\N \. ~
rb..)Duv c
Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~ mcguv~ﬂ
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas Pricticas de Manufactura, \~
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. m. € 30 _ﬂ
3 4% | TOTALINSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS i
‘ S R A SR 19 [ e | =
El almacenamiento de los insumos, malterias primas o productos terminados se realza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material .A mc.ﬁ)ﬁdm
Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigln tpo \~ m qm
b (SR aallP)
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS \~ N» nﬂ
O ;Q
El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a femperaturas entre -2°C C y se Bevan o TVG Mm wmﬁﬂh,ﬂ
N
Im_namsagﬁasu alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se Bevan registros No Apica No Aplca
0s productos que se encusntran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \N m.fv bﬁﬁ
-\
: { 5 5 | —.\P : | mncomas |
s Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de N No
23 ED |conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier fipo de contaminacion. o Aplica Apiica
2 P Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimenios No Aplica No Aplica
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante k2 ulilizacion de agua caliente, vapor de agua o
Las horlalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
5 ouwzaonwms plan d g:iaoao.ovm&a \“ mcgﬂudn.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segn sea el tipo de alimento y se L%
2% o evita el contacto directo del alimento con las manos. No Aplca No Aplica
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Comeple

Dczﬂ le

= El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes establecdas por la reglamentacion
correspondients del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad,
YL
ITEM
46

| ps  |Secuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
| R [en unsitio exclusivo para Ia recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Co 3@7

Cuomple

Comple

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Cuomple

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se flevan registros
de las actividades preventivas o correctivas,

ﬁCi:.Vpn

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO _

romeeweun | 77| :

\ﬁ
\-
\_
1
1
\q

e Hm_gmasoﬂﬁﬁuaamaggcof%%ggg&Boms_oamﬁi
R |prima: refrigeracion, congelacibn, recipientes o canastillas de material sanitanio con tapa, efc. y cumple con la
&0 Inormatividad vigente. (Si aplica)
P Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporie de
‘gp  |los alimentes. (Siaplica)
~RRa 1Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transparte de alimentos y llevan el aviso de transporie
¢ 3&?38. @5&

.wraésﬁim%egmgaom_agao&g.sgama sobre &l piso. Se utilizan los
| R |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
[ ENES el preducto de toda posibilidad de contaminacion

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES
ASPECTO A EVALUAR

= e e

personal gvo;&o r cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada ce
erdo a la normatividad vigente.

‘Sistuee 33..%5«8@@%@@
1

Vil EQLP0S ¥ UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios 1ales como fablas, cucharas, ollas y demés menaie estén fabricades con materiales sanitarios,
resistentes a la comosion de facil limpieza y desinfeccion.

Los racipientes donde se les provee los alimentos 2 los ttulares de derecho son de material lavable y faci
desinfaccion

863 (6&

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para |2 atencion de (3 totalidad de
titulares de derecho.
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08 PR 3 & 5 Is 10 JoA g 2 s & 8 10
RN : AL e e n CUMSLIMIENTO DE GRAMAJES *-~ 7 T R
-~ GRUPO DE EDAD  emeescOUR () g : PRIARIA ; PRIMERD, SEGUNDD. TERCERD <. 0 PRIMARIA CUARTD Y QUINTO
MUESTRA1 | MUESTRAZ | MUESTRA 3 MUESTRAY | MUESTRAZ | MUESTRA3 MUESTRA Y1 | MUESTRAZ | MUESTRAZ
Pezo (Crrahe - Ne. Feso esperado|  Concepio
Peso Pesc | Pesc Corvpiel Pesa| Paso Pesal Peso |
Volumen Volumee Velumes Volumen Vokamen Volaman Velymen
S Rt wiimentatio Joreads GIls - | A . i S e . o oes

Frss
CUMPLE
NO SUMPLE
CESSRVACIONES
Hace pare 12 5 ina de 135 preper 7 —m X Especiicue en cuales [Vesaraoores \
Se reaizaron camins en of menu? i o
Lo camtios estan mprosades por b Fervemal S
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: ‘M....,,§n§<§_803§§8§888 protegidos (rejila), funcionando y limpios. A : B
1 IQSWS: area exclusiva para a impieza y desinfeccién de los utansilios y menaje evilando contaminacion No Apkca m” Aplca
1 4 + {Las ventanas y aberiuras que se comuniquen con ef ambiente exterior, asian provstas con malla antinsscto ¢
pea w | de tacil Impieza y buena conservacion. resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventana \~ bﬂ—. cca
Egﬁggggsgg se realiza manfenimiento para garantizar condiciones
! it Aolica
s Se evidencia dotacén de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables T
papel higiénico y papeleras) y 1as instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado \_ D@w_ﬁml
' Existen letreros en buen estado alusivos @ la aplcacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactu SALPEE
ubicados en las instalaciones del comedor escolar 1 Pﬂfnﬂ
fs) R AUMACENAMIENTO MATERIAS PRAMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO Sty e e
17 El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en s
" pilas o estbas (canecas con tapa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanteries de material \~ Pﬂfﬁﬁ.
® = Los productos se encuentran dentro de su vida Gti, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigin ipo :
| de contaminacion y son aplos para e! consumo. 4 70700.
= ISe tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. T
) | 1 Aplica
" |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se fevan
2 Hm%&ggsgog%;m C yse llevan registros No Apica No Aplica
2 : Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. .\~ ’
 IResolucion 510912005 Pwvf ccy
PUNTAJE ESPERADO | e SEEXS: - & E T e | 30,
oA § = 7 :
e . T . . T
7 Ps rﬂﬂggﬁﬁgﬁg 33588&58%%%3&3 _.S.onu de No Apica No Aplica
ED conservacion, de forma secuendial y continua para evitar cualquier lipo de contaminacion,
2% s Se realiza la impieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Aplica No Apiica
ED por cada proceso Ca%&:%gag%sg%g%i! agua
Las hortakzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por ka normatividad sanitaria y
3 establecidas en el plan de saneamiento del operador. A Ro\lca
, El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) sagln sea el tipo de alimento y se e
2 N evila e contaclo directo de! alimento con las manos No Apiica NoAgiica
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i 1 Ap e
. - {Se cuenta con un programa de conlrol integrato de plagas, con procedimientos escritos y se liavan registros ’
de las actividades prevantivas o correctivas. 1 D.@:B
2 TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO >
PNTAE sPERA00 | | ; | 1 |_roscames |
& £l ransporte garantiza el mantenimiento de ias condiciones de conservacion requeridas para la materia|
5 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
1a normatividad vigente, (Si aplica)
52 Los vehiculos se encusniran en adecuadas condiciones sanitarias, d2 aseo y operacion para e! transporte
3 de los alimentos. (Si aplica)
f " |Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para el transporle de almenlos y llevan el aviso de transporte
5 R e almentos. (Si Aplice)
PS5 ilos complementos alimentanos son fransportados en canastils plasticas, debidamente lavadas y
" 5 |desinfectadas. :
£l personal transportator cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
55 acuerdo a la normativicad vigente.
Los vehiculos de transporte no aimacenan los alimentos directamente sobre ef piso, Se utifizan los
56 a&.oass_lalﬁ. o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
n&&s&s&uﬁu&a%gﬁi&s ae .
_ . l— cs . WIS DE FROOL ‘ﬁ‘!t _
Vil E0GIPOS ¥ UTENSILIOS
TrEM ASPECTO A EVALUAR T —
»s Los utensilios iales como fablas, cucharas, ollas y deméas mencje estan fabricados con materiales
5 ®  |sanitarios, resistentes & la corrosion de taci lmpieza y desinfecion. i i G haves
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ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL FROGRAMA DE

- 'y Rachas
lmsttucion et (© A rADENT S Sec\e ﬁ:Dh\_. _ V G5 5 Coadadt Musicgio : ACACIAS
Direction: I FochaVists: N vy iy | 2 -\.No N\rr Hore inicso: B2 DE
O - UNION TEMPORAL ALIMENTACIDN PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017381266 = _zeno.a!_ns..;s 77172023 13&5!5!
|Baianza |Marca Numero de menil programado S0 presentaron intercambios si |we [nea
1
con uns X Ti! Fecha de ilma callbracién Numero de meni entrecads pre sopects ce autorizacis si ..SV... | _.E
Akmentas 2 entagec Oe acuerdo al —m _u 5 Ll verfizados en la vsits de d : 5 s T o
meni; programado h.a F o mend eniregaco |2 s 10
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GRUPOQ DE EDAD -+ PREESCOLAR D T ©PRIMARIA: PRINERD, SEGUNDO, TERCERD PRINARIS CUSRTD Y QUINTO
MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRAS MUESTRA 1 | MUESTRAZ | MUESTRA3 MUESTRAY | MUESTRAZ | MUSSTRAD
Peso gt Vo -.”nﬂoln C Peso espwado,  Concepto
Pose | Peso ) Peso | Cureled Peso | Peso | Peso | Peso |
Volumes Volumen Volumen Awh Volames
P I T ey A Sy 1L e g — g TR A R S e ...‘.!ﬁwufmwdw. b AT
A {
Ceredt acompatante QA croo &w
- 0 gy 3
Fres
CUMPLE
N0 CUMPLE
DBSERVACIONES:
Hace pane | Senestrng ce las prepsiacones? E] NO X Sxpechige en cuaes
S¢ reaizaron tambios en of menu® b N0
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ERE®: 1 FOBEGRAIOBE | 17 1 B I L TR LA LR OBMBRVACIONES  (lRenvi i - ARieil |
PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTALIE REAL 2 PORCENTAE
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M 234 s sfones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejill). funcionando y limpios.
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N.Cgr_‘v/h

Cuwmple
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No Apiica
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#8750 | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

QC%J
No Aplica

1
No Aplica
Las venlanas y aberturas que se comuniquen con ¢l ambiente exterior, stén prowstas con malla antinsscto
de fAci limpleza y buena conservacion. resistentes a la impieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas 4 Cioenple
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \~ m ’ -
A omMmelC
; mo&!nm&s& de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables, ﬂ
£ papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, A ﬁrkgo _n
= IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Pracicas de Manufactura, b
5 SﬁaRSEg el comedor escolar. % | mcaﬂ ’ﬂ
= = o [— 5 —o _it_ )
: & ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD
g&%ig.%%o%ggggg
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanierias de material \~ OGBOJﬁ
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin ipo \~ ﬁ; v —
R aaizale
Se tiene aciualizado el control de entradas E&p.eao rotacion de productos - PEPS. \“ ﬁ > ~
L P Ll
El almacenamiento de fos alimentos refrigerados se realiza a temperaturas enfre - se flevan 0 v
H macenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de -18°C y se llevan registros No Apkca No Apica
Los producios se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad saniaria vigents. \~ m ‘~
(&)
= . , ‘ 1] 173 [ rcoan |
7 S §!§3§e§%§§§8§3§§% 36_8».%!6.8:% No Apica No Aplica
ED conservacién, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion,
2% ps $§55§<§§8E§§8§§§ cambio de alimentos No Apica No Aplica
ED por cada proceso. La desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
ot establecidas en el plan de saneamiento del operador. 1 Comnple.
El servido de los alimentos se hace con utensifios (pinzas, cucharas, elc.) segin sea el tipo de alimento y sa -
2 M ita el confacto directo del alimento con kas manos. Nodpice Nodpiice
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" Existe un programa implementado de Smpieza y desinfeccion de tanques: yio recipientss | SJ No Apica

%gl%%s-%
El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la raglamentacion)

. %&gimln:n evidencia soports zobvru.

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado “ /
i

& - |en condiciones que garanticen su inocuidad.
A

A {5 cuenls con reciplntes sulkcientes, eriiicados, de materal saviarc, con fapa y bosa plstica
;R‘mwu ublcados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.

N,Ca)}._.u/n

\(C%’n

.z)m 9?8%85%3%&32%%%93
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= ﬁr:..?ﬁ \ €

0% mple

€ C;my (<

| ronceusn |

quA!‘QAA I % ;_5!_5

A
m’ggﬁnﬁiﬁa%f%%gﬂﬁa&gr:&s&*
uis refrigeracion, congelacion, recipientes o canastilias de material sanitario con tapa, ete. y cumple con

M."., ; Ia normatividad vigente. (Si aplica)

B e alimentos. (Si Aplica)

desinfectadas.

El personal fransportacor cuenta con cedificacion de manipulacion te alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigenle,

9
52
53
4 Mml,m..ggaggagggsgg.agg«
55
5

: Egﬁgsgﬁggg piso. Se utilizan jos

sanitarios, resistentes Uss:%g!uﬁm desinfeccion,




i
:
5

5

= —rli p —
temny | L
Ty E
= <
e oo - :
[T i i
% ‘Bjualin pepiewsou B us 0pi2ejqE;se of uod aPwnd enb sogime sosswd ap unbgog siss EAL
Tl'.Mﬁ.anv- ™D T ..w 2
eizeoa) op sepEtiA SEos) UOD SOIPUBIY 8P SO USISHG | 53 |
e EINCEN NI arvand WTVAS Y 01332 { w3y
. [SEVIESEIT— = < E&F u S
DRWPING 3T ON O _se.._!» gﬁiﬁfﬁ:ﬂisﬁi!&;%.ﬁiﬂ?
S) oo E
10 J ~\ sejqesuodsar ‘quaiuAIew 89 sewesouoia ‘sodnba Soi af epiA 8p Biok) UCKNosal B LB OpAKEsa e R 0
opuance ep sodnbe ap oAREL0 A Caguesesd cluBlwUSluEw Bp ornes ied sogsifel 4 saienuew Lajsg 20
OG0aip op OB ga
eoRdy ON v |2 pepgEIc) €1 6p UOUBIE &) €ied EIBINS S 80058 JOpAKD 1B BN eNb LD sfeusws £ odbe (3 %4 .
ugRoBuISsy @
eandy oN eV ON Q.ﬁ;ﬁiis,ﬁgsg}.gﬂg!sg%ﬁ s4 "




VA DNOd 0 T AN 0 TIBS04 HVINNG
=20 ol  SIOOVANSEC 23 8 FTEW TS O S = e WO IO0L ,muvwm,w.uwmz s
on| 5 BLOJURREY) B JO3 SPEQATE UEISH $IGWES 51
on| 5 DU 1B U SO B2 8
SuCKRETS SN0 3 3nbipads3 | ¥ o 55| ¢sauocedad S8| 6p Suusysaag § 35d ey
SINOICHANISE0)
TN ON
AN
. N \ QXN sy
i vﬂo% vOQWJ Y@O&r vno vno h.% vAo ey
g
A 1«
yo ; veo e ax G O o yo % ametuce Fa)
<Y Y4 A O
all Kol e ol b e
Jodeppudyl 4 L i A P B % N ONGUaE «
osag Jasey josay [ osng 1osag osay
opdeonn)  opradse osey n-wdems) | opessdssosed B0
€YIS3NM | Zvausane | | vaesanit : € VHISINW | TVMISINM | | VELSINW
ORI INNAR0 010 L VI 500 VINYONNDIS Qv03 30 0dN¥D
ol | : - opeBaua ruaw °l " i e o
5 z | X ° T| opusnae 9p zizse o1 va sopedyHIN SR 5[ G 7| @ opsnze ap w8aue v ey
wu ol X | UQIBZLCINE 0 0340008 LONIUISAIJ opebenus nusw 3 CwW| UDIRAQIRI BT 8P Y22 BRI gun g2 anbaey
wn| on| s SO € 05 5 opewmiBad e 99 0sdui oy emmpg|  Cmeuasy
USRS 5P IOH| 2021 0L sllo_ialu!* OSRLOCLI06 LN C0Z SVIOVDY 3¥d NOIDVLEMIY TVHOJNEL NOINN “oprisdg
1 y
O £ oomeon] N 498/ €1 L ST R WG
SVIIVIY a1d12unig peor) | ! > ]
3¥d - Y0083 NQIOVININITY 30 VINVNOONd & o
130 S2UVI0283 SIUOCINCD VAV SIMVIVHO NQIDVOIIHNIA 30 OLVIHNO0S senoanpauiy

a9



mqbﬂﬁﬂmbm cﬁ?ﬁ! % gaﬂgggo%oﬂga
2 m«,.jn:.uﬂ_ et - tad Wanicip ACATIAS
a2 vt Von\g) 12 20201 [Hocainci: 20 AH
Oparador UNION TEMPORAL ALMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 6017341268 _.09.8!9:[- 77112023 Tlll.lt
B |Balseca marca [wisneca ca meni programado | e provantaron intarcambios is o i
Marque
conumaX Tll- Fecha de Gims calioracion r.la...!&.l.-l. Pasantaror soporte de sstorizacion _- VP _... T»
[ANmenton 1 entreger de scusrdo of |2 3 s 7 vartticados en ta vielts & scverdo o |1 s & b b la
|mens progr amaco k A A mor bt 2 s Y o
CUMP_IMIENTO DE GRAMAJES. - :
GRUPO DE EDAD PREESCOAR | ) ¥ % 'PRINARIA : PRIMERO, SSGUNDO, TERCERO g PRIMARIA CUARTO YGUINTO
MUESTRA{ | MUESTRA2 | MUESTRAZ WESTRAY | wuesTRAZ | muEsTRAS MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRAS
Proporss s i | F Poso | conceps Pesc ssperado|  Concopte
Peto Puso! Pesol Curms Pusa! Pasal Pmol | P Peso | Pesol Peso!
Volumen Volumen Volumen Volumeo
ertario jomada orsada tarde Sl ey

e P w\

Ceret scneroensne : 3 MA

i NoS 2 o 3 er T (ST |

N CUMALE

CBSERVACIONES

Hace parls s Benestarna de ks preparacdies? n  [Especiicue en cssler yeparacones

Se mabzaon cambics en o mend? 1

Lo cambos estin 20mbades sor l Intermnizxis S

i R AT O e o e e B T T DR e L 1
PUNTAE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 FORCENTAE




‘seysandxa SeIOeR
NN NN SoUOnBESY UBOUSpKS @8 ou A opueuooun; A sepBaid UBRUSROUS 95 UGKBUMN) O SEJEduE| SE]
o210y N\ “OUeNUIUSUEW 8P Opeise opendape ua  opieo.d
% ‘0pEaGN AAUSLEPENOIPE ‘SOPYDS SONPISas Sof ap eiodwe; Jrsodep e Bied owsAIIXe 0aisy 0pedse un
Gu\;ui ~\ "$0;0npoud Opf SCUBUITR SO 8P UPPEAIISUO) Bf B0jURIED Bb OUAUIW 0RASS 0 LD SIAWND JBI00SS JOpSWoo
[op (SopezyBUISpU] SORNPAL]) OpeulLa) tonpoid A sevad Seusiew se) sp QUeRUBURJBULE op Baig
‘uppesedald 8D BIP UN B SAUAPUOASBLI00 SBPEPISANR S2| OWILIL OO Japuale eed 5

eagdy ON e2dy ON auenyns pepreded e uoo ‘edey uoo sopibiejosd enie op ajepueusceule 8p sausdoes o/ senbue) LASXI

PAY O 23)\Q b ) S - E)SIA B
£20228 OLVAINGD - 3V VRIOLNIANZIN czmon, oy ap oboeo K sxcuwon = *v T * AN fj\ u Hi!..»i-_.c_
gmA B LY T.* BUSIA 8D N 8m p SUEINY} N
UODLRE 8 0N 9D D B o sosed
cﬂ P TN - s iﬁﬁisﬂgzgslzég NG
TCO‘N—W ii AU A YiIN- Uoeq
SYIOVOY| ﬁ s :

T e mon AN e SYIDVOV'EE . @

- 9YI00S3 NV INIINTIY 30 YNYE0O0US BT SRAI0083 E3W0CIR00 ViV d NOEVILSRIA 30 OLYRNOS v
e




Nb.g.ox
No Aplica
\.Ck&._a.uﬂp
\Gj)mu#n
mf.gm/n
mt.g.,v’ﬂ.
[ |
ot mggsoggﬂsﬁ %%88&2&.&!&33
. pilas 0 estbas (canecas con lapa u otra forme de aimacanamiento) y dispone estenterias de material A Nrw;avﬂn
s 1 5%8§§%!§§§§8§§8§§§ A « ﬁ * .pm
o e
Se tlene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS. \N ﬁ, o /ﬂ
e N (% Bem a1 - (B |
. m 161 aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se levan Q No "3 ,ﬂa,an\Oth
ngegisg.g C y6 ovan registros e T
Los producios que se encueniran empacados y rotulados, cumplen con la normatvidad sanitaria vigents \~ h K
PUNAEESPERAC | 5 | : i 0 e T iy | v
TEM ASPECTO A EVALUAR : T T eam e | B & s anbe © s 4 e |
o " 9.288823&898.;8&8%%%? o Impieza y de Vo No Apica
B ED  |conservacidn, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier tipo de contaminacion. Apica
24 No Aplica No Aplica
» A ﬁt?muwﬂ.
28 No Aplica No Apiica




UfNTE 9@

N\ ggiggogaswﬁ,m r
S3|Ue UEjIRjusap O/A URAZ] 85 SBINY A SEZJELOY 'SRINPISA ‘SBUJeD QWO Saje) Sepn.d sewud sepelew sel. g
uFGCL 7.v L {uge0. A oaidwa ‘wonesedaid < B
8p OO ‘S3UCIIB4UBIUCS) SEAUS! S2u0g LoD UEuand A uooejursap A ezeidwy oo soyonpasd uezyan oS gg
U/QCL M - S3PEPAISE 5B . B
18p soysiBa) uasajj as 'sciudsa sojuaiEpacoxd uos ‘UQIdBUISSP A Bzeidul] op BwelDId Un UOS BUAND 85 s
Hvive - “ !‘Ili(E i
NOEOISNEI0 A V7SN
: OLNSINYINYS 30 SINCIDIGNCD 1A :
|u~ dux J.w L %gsgisﬁigsﬁgsaga ek o
0 ajuatin LpoN|Osa: B) & OPIBNDE 8P OPIVBIGEISS CLRIOY |8 LS Opebanus s3 oumBWIE ajuBwadwd (3
U_Q.ED.\ ~\ (10309: 18 .88&98, @
euossed 3spe spend 0ydesep Bp SSIEINIY B Op SOUBL UOJ 3} BPES LS EPEZIRLIS U] LOKE! BJed EON)| - i 8
= mﬁ?&aﬁﬁnsaﬁﬂsn.gsgsgsgﬁ enuelebeg| # -
Up &(C.J\ h\ ki I
g ‘{81eq A By0o “seaoqeden) uoioejop EpIgap By Lo esaifiul 12j00sa sopawao e ousle suosied 3|
2y ) L ipariedesop sogaaf
103 euend s 4 (oye un e Jodew ou) souswife 8p uoeNdiuBW ue seajuabiy seanead A exmoenuey ap| . 9
: 08 $2300814 SEUANG 8P SO0ISEY oKL ‘BUBHUBS UOIEIND3 L UOIDBWLO) BYpaIe Jopendiueul |eucssad |3
U~ OEJw L {oye une i«emm o
ou) (sopuaune enduew exed ode) B3PS UGIEXIAD SAOPEINMIUEL Sof 3p OUN 828D B16d BIUSPIAS 35|
Uzuf QU —\ oydusy suuyun A (sleynbeus i SopOS3a%E SN0 N SeAof 3p oSN WS 8-88. 5 v
e 0J9qE9 'Sjews3 uis A seiduy 'se0d seyn) ependape se seiopediew sof ap feudsied ugeussaid ef
d5S » .
ud ) V juoice) esed scyesssau upnoajoxd ap souawere ok awabi jebe| pepiageunou & 888."8._8&. s £
se| oo sduns A olep 10j00 3P '0PEIS3 UBNG U3 ‘EjeduIco LQLEOP € Salglsaxm
aoam © agpmsies et B o et 3 IMOCYANTINC Wiy WOTIVAL Y OLIBeY = w3y
s FOLNFNTY 30 WOTW IV TVNOSUSI A
Au R R = _ T | oovaEs Fei
= S - SAWSH 30_ LA YO
i % 2 B -
1 ‘anbyde unBas sopezyeLasnpUl sojuewaidwos o K sauaseredaid se) ap salewesb sof VD aldwNI 35| g
PO V ‘(opezes: oigwes 9p 913 €1 9p a.ed Jod upezuoine op apodos| B 8
[ JEuasaxX! ‘0L eRU0D OF $8 |S) OPIIaIQe}Sa NuewW 8P O 2 0RIBNIE 8D UL B 3 opendwnd SSna} - gd
eady ON eady oN "OpAISS 8 BJed SOISUSIN 50| SOPEZUBPUE)Sa U3UAY 85| u L
U~®(L9U L €349 PEPILWOS B} 3p BnSul & US 0PEOIGRd 1eJS3 Bap ferduasAYp anbojua) - . 0
ei2d - 013 8 1od opequide pUSW S OjX0 |8 OpEgNd BIUGROUS BS DAREINPS ClUBILIDGIGENSS B UF| gl
. WVIA3 ¥ O133de W3y
| i, S3VIVAD - SONTI SGOINBRIINND N
T TS| - 3 v iR
ii‘ -
- oo _a 3.5 & KB ou SopesabiLja) SOjaWE 89y K 3,0 € ke emeiadua) S
N BAJS 88 opeuwsa) 0Rpad 3 §.§§38§»§§§8
“edy oN edy on sjueinp 8p [0Aju03 K scasibas Uod ueend ag| e
0ty on ~ 'souen l§§§§§t%_ @
4 o5 A ojuau(e ap odj 19 225 Unbes (‘313 ‘seJeyond 'se2uid) SOIISUBIN LCA BIBY BS SOILALIE $O| 9P OPWES (3|  S¢
Uﬂwgﬂ.& - g!siis!sax_.s% R
‘ A eyejjues pepietou 8 Egsﬁlﬁsodssu vere o< seyny A sezeyoq se| 8




U

_ P8 ‘los productos de aseo se aimacenan en un sito ventiado, identificado, protegido y se encuentran
M | @ debidamente molulados y oganizados. 1 TR A
= ) —_ %mm 2. TR a
2 ; - RSPECTO ABVALUAR T Eea— e .
3 |~ P8 [Segarantza la limpiera y desinleccion periodica del tanque ylo recipisnte (s) de aimacenamiento de agua. \~
& R o rv;ﬂ_h .
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues yio recipientes . con
@ procedimientos esciite, 56 Bevan ogistros de ias actividades. e i
a“ n El agua que se uliliza &5 potable y cumple con las normas vigentes establecidas por & raglamentacion No Aglica Mo Apica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte oo
wm_u PS.  Fl uso de hislo en contacto con fos alimentos y materias primas, es fabricado con agus potabke y maniputado
& 35 en condiciones que garanticen s inocuidad. T a \~ Jﬁrv u)pﬂ’ﬂ
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ITEM ASFECTO A EVALUAR S D
Q Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente (s) de aimacenamiento de agua. ﬂ
Compll
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51 !!uagg}n?% o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normafividad vigente, {Si aplica) .
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
2 de kos alimentos, (i aplica)
Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y Bievan ef aviso de transporte
ARl s st
~ PS° lLos complemenios alimentarios son fransporiados en canastilas piastcas, debidamente lavadas y!
e desiiciaio |
El personal transpertador cuenta con cenificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecyada de|
55 acuerde a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan jos akmentos directamente sobre el piso, Se utilizan los
56 recipientes, canastifas, o implementos de materia adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
|8l producto de toda posibilidad de contaminacion
JOTAL [+ 3 APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | I | wesas |
Vill EGUIFGA ¥ UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR s
Ps r8§§§8§§8§<§§&§§g§§_ﬂ
o E0 (mmaﬁ:om resistentes a la cormosion de fcil limpieza y desinfeccion. s i S opis




%4 ol ey
O 30 00N b ﬂn 7 a4 q 7 1
camessoo e B O US\P{# od oppuery
e - ¥ e
N ¥ 3834 1GH0 30 IIMODVAETI0
T!l!_ s —
7 K2 AR’ 5y
V~&E?.\ _ v.
uﬂ.ucr_ab N\
VT:C.J ) I
[SFvDE0I] IR o
uﬁ.ﬁ_ U —\ i»?ggssﬁeﬁaecsﬁeasegauﬁsgssﬁm“..._u..”..,..ﬁ.._m..”m =
V~A—E9U V gsgsﬁﬁgsggﬁwwﬁ -
MWW Y
—— & T — e o s
Vi | =  — COvEaI Iviind
: eamesodum (115 1
O _Ooﬂg»%ggiﬁgsgg»ggd u
1 * ;
u# GF‘-J,U ~\ saqesuodsal 'guajusuauew ap seuweiBoucis 'sodinba sof af epiA 8p #lOH) UQrNOSal Bf UB ODOBIGEISS Y€ -l 09
A ap opiwes eled sogsibas A sefenuew uaisH .
opuence ap sodnba ap 0A08.103 A 0rguBARID CjuBILILBIUEW 5 u .
wogdy oN SRV ON |ap pepyercs & 8p ugusie & Bied swsyNS S8 JE10058 JOFAWI 1B BILENS Bnb L slevew A odnbe 3 £ -
eondy oN ey ON _3»§§8§§8§B-§i§8§3838§3 s




% FVINISNOE 3 T 3rYINNg 9 VS04 I VINNG
% _ ewoowwssss o cogg T saowwisIoolEmndwnd wion S T
oN 15! JRUANAAN| T 100 SO0R0CUCE UR)SS I0GQURD 907
o LA B U SOQUARD LORTR 35
SaoreRdnd SaENS Us S0bgedss X N B_ L5MoceRdad 591 30 RUURTAUNE § sped o
SINDINVAEISHO
TIAMION
EAPN)
wy
Ang
sueyedwae pan)
cape
josag
W
L YHISINN
Q03 30 0aNu9
L_ N apeweBaid nsaw
A g ‘ 3 uts.'ﬂ-xlii.!.aiﬁc_ 6 Il S [ 1| opienoe sp eBanus e
X
i o X & QIS 3P IUOCS LAUEIBALY sﬁli!apisz_ ORIGIES BWID 3D €420 .lla_ ¥ e uoa
anhuwp) OpAIRGY
N on| s o vz i opewe.Baid susw p clowny| ey exveeg|
Sa-_ii.-eo.._ £20Z/L 1L o_....!o:..aaoa._ FITEL0°LIN 202 SYIOWIV IV NOIOVANINNY TVHOJNEL NOINN opRiedg
Wy 90.g o e 202 /EL DTUN mmnewns = ?
SYIvaY g.‘u!uw ~ 243 \g.— (-—L UMva\ Ol-
v e
3vd - ¥Y10253 NQIYININITY - Sprean: i
30 YWYHO0Ud 150 S35YI0083 $THOGINOD WY SIMVINVND NOKIVILINIA 30 0LVINNOS % e 2-F i b MSU:<U¢ @

—3\.'-';7



e " \M/ A \ -
2 Y MinEd - s R PR g o % FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
@ et St earon €% ACACIAS “HZIA" | LA PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucién Ecucativa ETC Ciudsd! Municipio | ACACIAS
|Direccion: Fecha Vista: Hora inicio:
Operador; UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9047351266 . No Contrato | Convenio 77112023 Hora ce terminacion:
Balanza , Msca |Namero de meni programado Se presentaron intercambios Isi No ?>
Marque con una X |Gramera | Fecha de utime calibracion |Wimero de meni entregado [Bresentaron soporte de sutorizacion s No  INA
1
Alimenios a entregar de acuerde 3l |1 3 § 7 | Alimentes verificados en la visita de acuerco (1 3 5 7 T
menk progremat > a 3 E l10 88 mond sniregedo 2 . 3 5 _E
] \ CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPQ DE EDAD SECUNDARIA MEDU Y CICLO COMPLEMENTARID
MUESTRA ¢ | MUESTRAZ | MUESTRAS : MUESTRA 1 | MUESTRAZ | MUESTRA3 !
Comp T Posc #5perado | ourow-vs Feso ssperadel  Conzento
Peso! Pesc | Pesc ! Ciingin} Fesc/ Pesal Feso |
_ Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen ~
- ’ Py N T TR RS & .- s BATRS VY, "< 385 N o A . ™
Industrializada - complemento : S R TR SRS T LU lasendido por: g )
| |
Lacko _
Cansal acompatiants 4 m
“ |
f I ! _
ke ! |
| : |
_ w
frata ! “ |Realizada por.
|
Lt _
KO LAPE
DESERVACIONES:
Hace parte & Bevestanng e las prepscacones? St NO X Especine en cuakes preparacanes
Se reaizaron camtos en of manu? St NO
Los cambnos esian aprobados poe la Inferventoeia® Sl NO
P v ~ TOTALCUMPUIMIENTO O GRAMAJES SRR
h -
PUNTAJE 83.4 0 poNTasEREAL| € PORCENTALE
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{El 4rea d &ssg?s%ﬁa%ﬁnsﬁ;a&oﬁ minado {Productos industrializados) del|

_ 8 L? g&ﬂggﬁgn% minimo que garantice la conservacion de los alimentcs yio r .
. ,s uctos. i Dmvfn.b
9 S .mﬁﬁ%%«msagzouﬂung%u%aagsu;aﬁbg ]
.. | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento, 1 Drﬂf (&=
P Las Kmparas o luminacion se encuentran profegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
10 . bt |elect oy . No Apiica ‘ No Aplica
1" rvuw aw%ranga:_%.mwsg:eﬂsgg.gaaﬂatnv.gaots_v.a. \N n\,vﬂfqpo,
ps  |Cuenta con area exclusva para la limpieza y desinfeccion de los utenslios y menaje evitando
12 B okt e No Aplica No Apica
va ~|Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambianta exterior, estan provistas con malla antinsecto
13 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentss & fa limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
Nn  |ventanas ubicadcs en 4reas de proceso cusntan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A ? .P\n
|ruptura. 1y
14 PS5 ILos pisos se encuentran limpios, en buen estado y se resiiza mantenimiento para garanfizar condicicres \~ ﬂ
m.w., - |higignico-sanitaries. DVOJ/ (&=
o= |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectants, elementos desechables,
15 A} papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~ m // ca
| P IExisten letreros en buen estado alusivos @ ke aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
» | g |ubicados en les instalacicnes del comedor escolar. \~ Y O /ﬁnﬂ
Pamesseeao | 0| 10 [ e | :
ITEM s
ﬁm&@fmn macenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
| 7 nilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone ﬂgﬂsaﬁin
LU / " |sanitaric, limpias y en buen estado de manera que se permita I3 inspeccion, limpieza y fumigacion, si es e \\ r
T e POT Ca
& ~ [ Los productos se encuentran dentro de su vida ifil, con fecha de vencimiento vigents, no presentan algun
b #ipo de contaminacion y son aplos para el consumo, | bbﬁﬂ Ca
19 mmcggﬁﬁ&oa_oﬁaﬁsgﬁaa«&.g«g%%.vmvw. \~ bv Oﬁ &
: 18 ¢ (Cq
“ P |El aimacenamento de los alimentos refrigerados se realiza a femperaturas eafre -2°C a 4°C y se Bevan : KNe Sc
o O cuideac o |
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
4, - |Los preductos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigenta.
~ gp |Resolucion 510872005 \N %ﬂp (@]
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION :
ASPECTO A EVALUAR e
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de fimpieza y
2 P |de conservacin, de forma secuencial y continua para evitar cuziquier tipo de contaminacion. No Aglica No Aplica
_ : Se realzz I impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
2% P$  [alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto, Sl
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= .M, gﬂgsgsgsc:g%.gaﬂ&_io«.sg—
8 |detidamente rotulados y organizados. = P__wf 1
 AHASTEGIIENTO DE AGUA
—.—.ﬂ ASFECTO A EVALUAR
2 (WEE Asw‘ Se garantiza ia impieza y desinfeccion peritdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamientd de agua. r ’
T AP EB
e rs  (Exise un progmma implementado de limpieza y desinfeccion de lanques yio recipientes , con No Aglica
E0  |procedimientos escritos, se levan registros de las actividades.
“ ve E! agua que se uliliza es potable y cumple con {as normas vigentss establecidas por ka reglamentacitn No Aplica

!yl_SAIAAAg4§§A!~\

DO~ \Ccy
b,ﬁ._hnrl
mi Pl
e Tﬂfnd
bR 4 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
B | 4o as acthidades preventivas o comectvas. _ I&N?B
TOTAL CONDICIONES DE BANEAMIENTO____
DICIONES ISPORTE 51 £5 EVIDENC! T

ﬁ w ﬂ:ﬁl_isspaans_s.% o canastilas de material sanitario con tapa, efc. y cumple

_®_la romethidad vgen. (S apic)

ED  |sanilarios, resistentes a 8:85.. sn!iﬂunow:g
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2 . & AT PRy o FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
@

@ MinEducacién @.Pﬂ’ﬁ;m &iaide % PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
lInstrucion Educativa ETC Ciudad Munrcipio ACACIRS
Diretcion: Fecha Visita: Iors inicio;
|Opsrador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACAGIAS 2023 NIT: 9017381265 . No Contrato | Convenio 77112023 Wara de terminacion
|
m I nto;  [Balanza Marca _...!..39 menii programado Se presantaron intercambios _m. No ?S
| Margue con una X [Gramers Fecha de ultma calibracion Nizmero de meni: entregado Presentaron soporte de autorizacion Isi Ne  |NA
| Alimentos = entrogar de acuerdo al |1 3 s 7 o Alimantos verificados en & visita de acuerde |1 3 5 7 a
ment programado 2 4 € la 10 ) Bt sy apaste 2 4 & ls 10
| 5 TR TRt - CUMPLIVIENTO DE GRAMAJES :

GRUPO DE EDAD e > SECUNDARIA - MEDIA Y CICLD COMPLEMENTARIC
MUESTRA 1 | MUESTRAZ | MUESTRAZ R WUESTRAY | MUESTRAZ | MUESTRA 3
Componente Prapacacia Peso esperado | rorgie.ds Peso esperado| Concepto
Posal Pesol Pese | Sovom Peso! Pesc/ Peso! H
Volumen Volumen Volumen Veiumen : nﬁ
57 L .ﬂ T VRN R N ..(; O SR TR TR h... O g ..,wvﬂ.\vw‘\ TN G - NG L P 13 = ..\JJ 3 .\.‘ ,D‘g} ﬂ
.,
Cereal acompafiants |
Dudoe
&

Fruts Realzada por.

SUMEBLE

IO CUMPLE

UBSERVACIONES

Hace pane & Blenestaring de las preparacones? Si ND X Especifique on cuales proparancnes

Se realizaron cambios en el menl?

105 cambios estan aprobados por La Inferventoria?

S SSERREEe S s R R R R R - e s
PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTALE BEAL 0 PORCENTAE %
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meﬂ%g%ﬁ?% produc terminado (Producios indusiraizados) del]

“{comedor escolar cumple con el espacio m! gg%cgﬁg%.ﬁga

= l 5
® 1 Comaple
;..n..,..m%sssoss fisico exclusivo para el depbsito temporal de los residuos solidos, adecuadaments| B
B |ubicado, protegido y en adecuado estado de manenimiento. =1 ﬁr..f/.@zﬁ
ps |Las lmparas o luminacion se encuentran protegidas y funclonando y no se evidencian instaiaciones ¥
| B |eléctricas expuestas. No Aplica No Aplica
11 r..,r,_.ﬂ.iu.v_b:_.gﬂ y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.
Mu No Aplica No Aplica
f ﬂ - Co Bmv/n
s A ( Cﬂ)ﬂ—.h
J 1 o mlri.a..o L
- \N Co 15_-0~ﬁ
® 10 | e |
..ﬂ...,. El almacenamiento de los insumos, %!58 §§8§§§8
1 - Eﬂ estibas {canecas con lapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
B Isantaro, impias y en buen estado do manera que se permita ka _aoﬁs...-ssm fumigacion, si \-
;..... - lcaso. mcgpgﬁ
1 ~ # |l 0s producios se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
fipo de contaminecion y son aptos para el consumo. <3 N_DJ)U._n
"~ B |Sefiens aciualizado el control de entradas y sakdas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
" | % i sl € gl mm ,
m P .A.....M;ng%aag.ﬁgsgn%ﬂg&nuﬁn«!f! o oD s e\y n.
| 2 ps  |Elalmacenamiento de afimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se liavan registros No
| £ Aplica
m 3 ﬂ {Los productos que se encusniran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigenle.
. & |Resolucion 510912005 7 ﬁ;(«l)mvﬂﬁ
PNTARESERADD | 5 | [ < | s |
1. CONDICIONES DE PREPARACION
“FrEm ASPECTO A EVALLAR o
Los procesos de preparacion de los alimentos se reafizan en condiciones dptimas de higiens, de limpieza y
2 Pe |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion. No Aplica No Aptica
Se rezliza fa limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante Is utilizacion de sgua callente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este sfecto.
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ﬂ. Los productos ge aseo se almacenan en un silio ventilado, idenfificado, protegido y.se encuentran
& |devidamente rotdacdcs y organizados. 1 Cr A
ABASTECIMIENTO DE AGUA.
ITEM ATPECTO A EVALUAR ks [
@ oA uu Se garantiza Ia limpieza'y desinfection peridice del tanque y/o recipiente (s) da almacenamiento de agua. \~ N o ~h
ps  |Exisle un progreme implementado de Empeza y desinfeccion e fanques ylo fecipientes , con 8 2
a © jonlos escritos, s leven registros de las actividades. | s Mol
El agua que se utiiza es poiable y cumple con las formas vigentes establecidas por fa reglamentacion
“ " |comespondients del Ministerio de Salud y se evidencia soporte s sou ez
p g 5 |1 uso de hislo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado P
e {encondiciones que garanticen su inocuidad. A mr. \p
WANESO Y DXSPOSICION DE RESIDUGS SOLIDOS Y UQUIDOS \
FTEM o R i v —
 pg |Se cuenta con recipientes suficientes, identficados, de material sanitario, con tapa y boisa plastica,
48 , i,x ublicados en un siffo exclusivo para Ia recoleccion temporal de residucs sélidos y se promueve & reciclaje. \d “ Ofﬂ
o L Am |
a P ISecuenta con un programa de manejo de residuos, con procadimientos escritos, se lievan registros de las| \~ == .
) actividades. m. O .2)@, €
s A nrv ;Od.ﬂ. -
t
ITem O - —te
P8 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo casado 4 :
o [ o b 1 (wenple
= - P ISecuonta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros s
V.Aw.“.ww.. de las actividades preventivas o comrectivas. _ .\N n& 3AUF ‘
[ . | | 171 _ [l |
ITEM _ P P
s |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materla
51 Wcum%!gii.gogsggggﬁégg
"% |la normatividad vigente. (Si aplica)
o w..‘,...‘.i.w.‘.r8§58§§3§§§8§<§§§1§
g |deios alimentos. (Si aplica)
a e -
54
§5
56
| e |
s Los utensilios tales como lables, cucharas, olias y demas menaje estan fabricados con materiales
o € |sanitarios, resistentes a la corrosidn de facil limpieza y desinfeccion., g ik o
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-y : : ERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
@ MinEducacién @._>ﬂ>ﬂm>m CARDS PATA % FORMATO DE ¥ a6 g
rncstacin J @vike e Jlig Sede  Pdinkipg [ R [Cutad Mosicie AGACIAS
{Direccion: [ reeneviis (i gy (B \NDE A
Operador; UNKON TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 001738128-6 _.s Contrato | Conavenio 77112023 Hora de teemizacion:
L Batanza [marea [Nimero de menu programaso [Se presemaron intercambios st No T
conwna X _n_.!.(v Fecha de olima caloracion Nimero de meni enfregado | Presentaron scporte de autorizacion _u X _:o _zs
[Akmasos s esgar o sccto | Almantos verihcagos en la st o5 acserdo i |1 s M | %
meNny peogramedo _ entregado s _ 10
CUMPLINIENTD DE GRAMAJES
| GRUPO DE EDAD  PREESCOLAR £ ) PRIMARSA : PRIMERD, SEGUNDO, TERCERD FRINARIA CUARTO Y QUINTO
MUESTRA 1 | MUESTRAZ | MUESTRA? MUESTRAY | MUESTRA2 | MUESTRAS MUESTRA1 | MUESTRA2 | WAIESTRAQ
Componente oha Pos0 05900200 | fcumn-no ..3!“. Feso Concep
Pesc | Peso Peso ( v Pesc | Pesc | Pese Peso! Peso Paso
Locteo 4’/ & Anc/
A\QV \P% .ULQU
£ S &
St 2> o™y ®
Duce < {
e S Y
Fruts
DUMPLE
MO CUMPLE
CESERVACIONES:

gssgg
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El &rea de almacenamiento de las ami&%ﬁ ¥y producto terminado (Productos ndustiizades) del

comedor escolar cumple con el espacio minimo que garaatice la conservacion de los alimenios ylo A
productos.
Existe un espacio fisico exclusivo para ol depésito lemporal de los residucs sofdos, adecuadaments
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimianto. e |
Ps Las famparas o uminacion se encueniran protegidas y funcicnando y no se evidencien instalaciones
E0 lelectricas expuesias. oot 20
Los sifones y drenajes, se encuantran en buen estado, protegicos (refilla), funcionande y impics. \_ D ~ r :
Pllcg
ps  |Cuenla con é&res exclusiva para la limpieza y desinfeccicn de los utensiios y menaje avitande No Apkica : Y No Aplica
0 iconiaminacion cruzada.
Las ventanzs y sberturas que se comuniquen con el ambiente exlerior, estan provistas con malla antinsecto
de facil limpieza y buena conservacicn, resistentes 2 fa fimpieza y la manipulacion. Los vidrios de las , - '
ventanas ubicades en areas de proceso cuentan con proteccisn para evitar contaminacion en caso de \N b :
S e Aplica
T.ﬁﬂ?i rom..uaom se encuentrzn impios, en buen estaco y se rezliza mantenimignlo para garantizar condicicnes “ A I 5
_—\ &(mx.m higiénico-sanitarias. | \— p mvw Lca
o gs. | Se evidencia dotacion de los slemenics de higiene personal ijabon desinfectante, slementos desechabies,| BTG
0 R |papel higignica y papeleras) y Ias instalaciones sanitzrias se sncuentran en buen sstado. T (=
n...?%mmﬁs._ letreros en buen estaco alusives 3 fa aplicacion ds BPM - Buenas Practicas de Manufach:a, RSy B
vm“%.h ubicados en 1as instaizciones del comecr escolar. 5 o pfd A _UT g P, o8
_ . - TOTAL YIANTARES FONS
PUNTAJE ESPERADO _ ” — : fes ﬂ : .Ao ﬂga H A
X FEWE!Q«OEE?MSE ¥ FROQUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALLAR F s Dereww
g £l slmacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminades se realiza ardenadaments s

. “#5. % oilas 0 estibas (canecas con tapa ¢ otra forma de aknacenamiento) y dispone astanterias de material .
saniario, fimpias y an buen estado de manera que se permita l inspeccion, limpieza y fumigacicn, sias L ) __ .— r X
e e ommo b e - ” \ o L 1
- PS T iLos produclos se encuentran dentro de su vida Ot con fecha ce vencimianio vigents, no presentan algon
e fipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Relicag |
Se fisese actualizago el control de entradas y salidas, Kardex y rotzcion de productos - PEPS, ﬁ. :

W...u-, S| El aimacenamiento de los alimentos refrigeracos se realiza a temperalturas ealre -2°C a 4°C y se fevan Z = $ ~
g 4| reaisbos = MPF _\wnﬁ aa

1
1 |
B T _ Aplica
&)

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lempersturas de ~18°C y se llevan regisiros No Aplica No Apiica

s a.u.... Los produclos que se encuantran empacados y rofulacos, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente. /
[ B SiResolucion 5109/2005 i IDWEB&'I |
TCTAL on AL MATIFUE S MISAAS € WVELMOS 1 PROCUC TO TLAMINS D0 =

| ovaesperaso | s | | 7 | o |
11, CONDICIONES DE PREPARACION : v
| ASPECTO A EVALUAR oo ] - 7]
1Los prmeesos de preparacion de los alimenios se realizan en condiciones éptimas de higiene, de limpieza y |
£ |d= conservacion, de forma secuencial y continua para eviter cualquier tipo de contaminacion. No Apfica _ No Aglica
g | e
Se realiza (a limpleza y desinfeccitn de los utensilios de manera permanenta postanior 2l cambio de
M alimenios por cada proceso. La desinfeccisn debe reslizarse medisnie [z utilizacicn de aguz caliente, vapor No Apfica No Aplica
de 2943 O susiancas quimicas autorizadas para esle efecto,
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W.l . |Los productos de aseo se aimacenan en un sio ventiado, identiicado, protegdo y Se encuenan

Aplica

3 |debidaments rolulados y organzados.
ABASTECWAENTO O AGUA

l\&l

ITEM d AFPETTO A EVALUA " : oty
FUPSSER Se garantiza sssoaumuam_..aon&: paribdica del tangque yio reciplente (3) de almacenamients de agua. \~ P _ r
- ,....-.v - P -
. ».u: Exsts un programa implemeniado de fimpsza y desinfeccion de tanques «a recpenies . Con \
& E0  |procedimientos escritos, se flevan registros de las actividades. o hpics e
m_mnﬁ@o&%88&3:5588:_8%33983%883556%_8 ) No Aok
" & correspondients dal Ministerio de Salud y se avidencia soporte i
P o #{El uso de nielo en contacto con los aimentos y matznas primas, es fabrcado con agua potable y manipulado g P
;o &n condiciones gue garanticen su 58&& .A DV. ~ (e
WANEID Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDGS ¥ LAUIDOS = 23
ASPECTO A EVALUAR oA

e 408 Zoenia oon recipientes suficientes, identificades, de materizl sanitario, con aum y bolsa plastics,

48 u MM ubicados en un sifio evclusive para & recoleccion temporal e resicuas SHI0S ¥ e promueve ol racickia, 1 b r %
b 8 58 |
2861 Wl—l —
i &.4 >, ' |Se cusnia con un programa de manejo de residucs, con procadimientos eScritos. se llavan registros ge las , P _
o B8 inciades, 1 AeWca
@ S £ o momumﬂﬂ&ﬁaga%waa%sagcﬂgﬂa.ﬁaao:smﬁan_oamnaomove.&oawsa : /
e Hoissioos y empagues. 1 A @ l{ce .
CONTROL E PLAGAS (ARTROPOOOS, ROEDCAZS AVER)
TEM SR B . : ASPFCTO A SVALUAR persin : e
& . Las insizlaciones ylo ics alimenies se sncuentran Fores de presencia o daio causado por plagss: — A y /
I3 L2 3 - “ 2 8 S—
5 T ‘,3 |52 cuenta con un programa de contral ntagrado de plagas, con procedimienios escritos y se fievan Bnusum r o A,
ﬁﬂ%, de k23 actividadss preventivas o comectivas. g | % :
L 25 T3TAL CONGIIONER DE SANERMENTD e
R A > ] 11 T ey |
c Vi, CONDICIONES DE TRANSPORTE | 51 £5 EVIDER m<.omzos°9 Ba ;
! ITEM _ 8 AEPENTOA EVALLAR | T g B e L T rrpepe—
! VIE fransporte garanliza ¢l mantenimiento de las condiciones de sonservacion requeridas sara ia amﬁsm“
5t “iprima: reirigeracion, congelacion, recipientss o canastillas de material sanitario con tapa, stc. v cumpls con

nm.m.?.f )

rbe:r\

la i&:&aﬁn éga hm aplica)

S s complemenios alimentarios son transpotados en canastilas piastcas, debidamente lavadas y
HALE .U;,u. N ggmm

T ....h El personal transportador cuenta con cartificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
I8 - {acugcdo a la normatividad vigente.

i Los vehiculos de transporte no aimacenan los alimentos directaments so0re 8l piso, 5 ulizan ios
L& K recipientes, canasBlas. o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen
" BB el producto de toda posibilidad de contaminacidn

TETAL CONGICIGHES TRANSPOR IE DE PRODUC TG, TERMINADO |81 APLICAY

PO & _‘
emmnnins Vil EQUIPOS ¥ U TENSIIOS =
| ASPECTO A EVALUAR sontas ARSIIVE LSS De e wehn 1 T0CEeg > 11306 3e B0 |
w 57 5 Los utensilies tales como tabias, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricades con materiales No Aolica

0 Isanitanos, resisizntes a |z corrosion de facil limpieza y desinfaccion.

|
.‘
_
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T AT SORONEL FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PLATA
.m /ACACIAS . % PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
— A
msticknEducatvs \ ) vt @ ¢ Jullo SDede Lilha Casten [ " Cutach Munklpio ACACIAB
Direccion: Fechavien: 3oty \q [2024 Woralniio: A * Wﬂw [aln
Operador; UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017381266 No Contrato ) Convenio 77112023 Hora de ferminacion;

Instrumento. T-.!B Marce T@S!oa. mend programado Se presentaron intercamblos Isi Ne _zi
Margque con una X |Gramera Fecha de Gltima calibracion [Nomero de menu entregado Prasentaron soporte de autorizacion S N jua
Alimeatos 3 entregar de acuerdo sl |1 3 5 7 a Alimentos verificados en la visits de acuerdo |1 3 \ﬂ 5 7 o
b 2 s & 8 10 S n) s 2 s ls & 10

CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES ; .
GRUPO DE EDAD SECUNDARIA MED#2 Y CICLO CONMPLEMENTARIO
MUESTRA § | MUESTRAZ | MUESTRA S MUESTRA1 | MUESTRAZ | MUESTRAZ
Comptnente Preparacié Pese esperadt | Cumphe-Ne Peso esperade|  Conceplo
Peso/ Peso/ Paso| Peso! Pesal
Volumen

B o i E

A
Fi w2 o [t /o,.vh o0 dv.% ( “W_ ’ mmm
Frata Realizada por: v

CUMPLE

NO CUMPLE

OBSERVACIONES:

Hace pane kb Bienestanna de las preparaciones? St NO X Espacfioue en cuales preparaciones
Se raalzaron cambios £n &l meni? st NO

Los cambics estan aprobados por ia knieventoria? NO

PUNTAJE REAL 0 FORCENTAJE %
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{comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacién de los alimantos yio

{El &rea de aimacenamiento de les 3&3.5« y producto terminado (Productos industializados) del]

Comple

Existe un espacio fisico exclusio para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

. Ep . | ubicado, protegido y en adecuado estadc de mantenimisnto. A m,/w sﬂﬁh
Las lampares o fluminacion se encuentran profegidas y funcionando y no se SvIGencan MSEAcones Y
» _© |wchricas expuestes. No Aplica No Apkca
RAEPSERE Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (12jla), funcionando y limpics.
Cuenta con area exclusia para i limpieza y desinfeccion 02 los utensilios y menajg evilando No Apica No Apiica

Cadgt

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garanbzar condicionas

<. { higienico-sanitarias. 1 q; O 30# (
Sa evidencia cotacion de los slementos de higiene persanal (jabon desinfeciants, elemenios desechadles, »
15 papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encusntran en buen astzdo, m
1 (Shavi~dd
-1 m. (&) B.Owﬂ
0 - | =]
ITEM [ : o vy
\ .%n Ei slmacenamiento de kos insumos, materlas primas o productos terminados se reaiza ordenadzmente en
* 07 (ﬁm“ i (P23 0 esfioas (zanecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
- .$=m25.=a§<88m=mmsao%amnnuasmmgﬁgaos_m:ﬁg*gam&:.m;wm \~ m
“¥caso. ump ~rﬁ
- 14308 productos Se encuenan dentro de su vica Ut con fecha de vencimiento vigents, no presenian algun! ¥
fipo de contaminacicn y son aptos para el consumo, \~ ﬁr(—;nv.~n
7 Se fiene actualizado el ontrol de entracas y saidas, Kardex y rotacion de producios - PEPS, = R :
1 Cy mple
! 5 m. SR SEl aimacenamiento de fos alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C 2 4°C y s layan 0 20 se ’ )
T W,@‘l regisiros e é
H 2 Mw m_m_gmaﬁ_auomsazsmgmogsg%mgg%é Cy se llavan registros No Aplica No Aglica
| - - *S s producios que se encuentran empacados y rotutados, cumpien con la normatividad sanitaria vigente.
+{Resoluion 510972005 1 JIComple
: i ToTA, DA PRMAL § NIUNDS ¥ PROZLETD Thamina o J X »
| PNageseRa0 | s | [ o |
Hl. CONDICIONES OE PREPARACION SR
TEM : ASPECTO A EVALUAR .
Les preceses de preparacion de los alimentos se raakizan en condiciones dptimas de higiene, de limpiszay
b} & |02 conservacion, de forma secusncial y continua para evitar cualquier tipe de contaminacion. No Aplica No Aplica
V . ! Se raaliza la impieza y desnleccion de los UIensiios 4 manera permanente posterior al cambio de _
: 24 mw alimentas por cada proceso, La desinfeccién debe realizarss mediante la utizacion de agus calients, vapor No Aplica No Aplicz
| de 3gua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. _
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“ ¥ mu Los productos oe ase0 se almacenan en un siic ventiado, icantibeado, profegido y s Sncueatran ﬁ .P
i ep. - |debidamente rotulados y crganizados umnele
LEe R Y N 1 b
: : ABASTECIIEN YO DE AGUA o |
ITEM , - ASPECTO AEVALUAR | e .
5 TPES .,_ Se garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica def tanque yio recipiente (s) de aimacenamiento de 2gua. |
-3 mfw ™ mv e
ps  [Exisie un programa Implementado de impieza ¥ desinfeccicn de tanquas yio mecipientes , con N
" E0__procedimientos sscrifos. se flevan ragistros de las 2ctividades. o i
El agua que se utiliza es ow@bie y cumple ¢on las normas vigentes establecidas por la reglamentacion 9
o ™ |conspondients dei Minisierio de Salud y se evidencis sopado HOAei i
4 El uso s hiafo en contacto con los alimentos y materias primas, s fabricaco con agua potable y manipulado
; en condiciones que garanticen su inocuidad, : m\ oy Hﬁ
: y e VANEIC ¥ DISPCSICION DE RE3I0U0S SOLIDOS ¥ UQUIDOS o) ]
TEM F RSPECTO A EVALUAR ] -
. Se cuenta con recipientes suficientes wentificados, de materal saniaro, con tapa y bolsa plastica,
45 ! ~ |ubicados sn un sitio exclusive pars la recolecsitn temporal de residucs stlidos y 55 promueve &l reciclaje.
L | M C%&n.l-l
%. g ;| Se cuenta 250 un programa de maneio de residuos, con procedimientos escrilos. sa llavan registros de las

actividades,
5 A {Se aplica 12 separzcion en 5D de ks rasiducs soldcs es dacir, mainal Gruanco separado 08 papel,
g <|plasticos y empagues

_ hMC ™My le
Coemple |

T L)
Eﬁ[ﬂ

T3TAL SONDICIONES TF SANEAMIERTO

!
Vil CONDICIONES DOE TRANSPORTE | SI ES EVIDENGIADO)
) ASPECTO R EVALLAR
. Jps {1 mansports gerantza ol mantenimionts de i5s condiciones 6 conservacion requeridas pars la materia
w prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastiles do material ssnitaric con t=pa. sic. y cumple con
23|l normatividad vigsite. (Si aplica)
52 ) mm -ALos vehiulos se encuentran en adecuzdas co-cicones sanitarias, de aseo y operacion para el rensporte
5 g0 120 | 98 los alimentos. {51 aplica)
(=P _H1 os veniculos son Ltilizados exclusvaments 0ara 2l iransporte de alimentcs y levan ai aviso de transpore
: de alimentos, (3i Aplica)
" = £ Los comgiemenios alimentarios san transportacos en canastilas plsticas, debidamente lavadas y
»: .+ |desinfectadas. S
TR " |El parsonal transportacor cuenta con cetlficacion oo manipulacian de aimentos y vestimenta adecuada de
~ fp {acuerdo a la normatividad vigents,
aps ( Los vehicuics ca fransporte no almacenan los alimenios direclamente sobre e| piso, S& utiiizan los
A recipientes, canasiilas, o implemantos de material adecuado como ssfibas pissticas, ce manera que aisken
B0 Lol producto de toda posibiicad de costaminacion

TOTAL CONDIGIGNES TRANSPORTE DE PRODUCTD TERMINADD (31 APLICA
| PUNTAJEESPERADO | & | . |
{

| rsssmnss |

rwr 2y

mGJ‘:NK
mc 13.Q~m |

1

Coample
Comple

Nt«.:..vmn

faslh
o D

gLA R Lot i P W O ST ngQEAAA i)

| 56

— maaNR

VUL ECUIPOS ¥ UTENSAIOS

ITEM [ A ASPECTO A EVALUAR ek ]

PS Les utensilics talss como: fablas, cucharas, ollas y demas menaje osian fabiricados con materisles N &3
: 4 2 JEle ; ' o Aplica
o 0 Isanitarios, resistentss 2 la corrosion de faci limpieza ¥ Sesinfeccidn. feApke s |
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PNy FORMATO DE VERFICACION GRAMAJES PARA CONEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
& ACACIAS wwaoiruim % ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
¢ Princiga) ETc ¢ i Cucad Wanzpes ACACIAS
i FochaVists:_\ (3 | 10 7 PR ek 650 A
Operador: UNION TEMPORAL ALUMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017381266 . No Contrato [ Convenio 77112023 Hot de termizacion.
?-_!ﬂ |warce L..Slo’:li!uﬁ!&o 6 presentaron intercambios 18 |No _.5
cos una X TI! Fecna ce Uuma caloracion _._!!o..i...ls.t F porte de autorizsci .wu \ﬁ To _5
X .
ASmsatos & eniregar de scuerdo sl |3 3 ls b B [Afnwnios verificados e ls viskta de ncuerdo of |1 s X s 7 Is
meni programado > a w : _W £ x_uio
GRUPO DE EDAD AR R immaoo?na 't X T PRINARSA CUARTO Y QUINTO
WUESTRA1 | MUESTRA2Z | MUESTRA3 MUESTRA )
S Fas0 esperado Peso esperacc| Concepto
Peso/ Fesol Peso !
Volumen Vohemen
;A.J
0%
3 g s
L |..of
24D .AV.U
\
CUMSLE
NG CUMPLE
OBSERVACIONES.
Hace pare 3 B de |2z prep 57 S NO X Especioee &0 cuales prepararones
sl NO
o e
hES e R SN
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m,r’ Bﬂ/ [

= R PSSR Exista un espacio fisico exclusivo para el deposiio temporal de los residucs soidos, adecuadamenie

v

R
StE

{contaminacien cruzada,

L kpos. | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento, qc o Qﬂm
Las iamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencan insw@laciones i
|eocircas axpusstas No Aplica No Apica g
e H Los sifores y drenajes, s encuentran en buen estado, protegidos (rajilla), funcionando y limpins. .
Sen'y - 1 m W B-QHM |
es  (Cuenta con area sxchusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje eviando
»

Ne Aplica

No Aplica

e

5 2l Las ventanas y aberluras que se comuniquen con & ambients exterior. 8sn orovistas con malla anfiinsecto
i 23 ‘v\,.wﬁ.w% ol limpieza y buena consarvacidn, resistentes 2 & limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las

3 g.uwu, ventanas ublcados en areas de proceso cusatan con protsecivn para evitar cantaminacion en caso de
SEES S uplura.

,. ,m»ﬂvr ALos piscs s@ encuentran limpios, &0 buen sstado y se realiza mantenimientc para garantizar condiconss
e hgénico-santarias. |

x[ﬁbh?ﬂlprl

i ps oS evicencia dotzzin de los elementos de higiena personal {jabon desinfectants, slemantcs desechabies.

EaR0%

mgﬁphllim

ﬁ..C %fﬁ ,

14_

_§§§8~ » . : B _ AO _ coniign _ |
i = B ALMATENAMIENTO MATERIAS PRINAS Il INSLMOS Y PACDUCTD TERMINADO . S
TEM 2 ASPECTO AMVALAR | P M TBELIALON S Ci e i on eee e | it e s |

” A E almacenamiento de los insumos, materias primas ¢ producios tarminades 52 realza ordenadamante e, |
17 mu.‘Mwm... ¥lpilas o esiibes (canecas ton tapa u okra forma de almacenamient) y dispone estanterias de matarial _ '
! 4. : .&as&._w:nwm::ucoasg%amiancmﬂgaﬁwﬁga?=aa§~§8§.m.mm. \~ : ﬁ. e M
_ s oo, _ I Ya )\ A :
| s ey _.82358Smsﬁ%%u%ﬁ%.:&uﬁngvoﬁ%&asaﬁ_ségﬁsggma% 4
wmw 3| lipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \~ mc -\ Pﬂ zad
FSENSe tiens actualizado e control de eniradas y saidas, Karder y rotacion de producios - PEPS, 4 ﬁ.\ A #ﬂ
: ! O MMP
" [El aimscenamiento de fos alimantos refrigerados se realiza a temperaiLras entre -2°C a &°C y se llevan N SeE Y _—
S waregistos | &) enlcdencia
mgge&&gggg&qgwgogﬂg;mé y se llevan regsiros No Apéca N Aglica !
= S 31Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitzria vigenia, =
:  {Resolucion 5109/2005 A A.-C -\ Pn
T o roTaL oA ~eas FPRUOLE TS MMM NASO brv;\?
Ul CONDICIONES DE PREPARACION \
ASPECTO AEVALUAR L E
| |Los pronesos de preparacidn de los alimentos se reaizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
_ 23 mw de conservacion, de forma seguencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion, No Aplica No &plica
_.l. i {Se realiza la limpieza y desinfecsion de los utensilios de manera permaneste posiesor 2| cambio de
i 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe raalizarse medicnte s ufilizacion de agua caliente, vapor No Aplica NoAgica
| de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efects.,
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23 "= lindustrializada.

S
- .nwﬁﬂﬂ
R mrv 3mv ~h
s El servido ce los alimeatos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segln sea al tipo de alimento y se Ao Alica
i £ |evita el contacto diracto del aliments con kzs manos. b i
27 Ps___|Sa cuentan con regisiros y control de temperatura durante I3 preparacion Ne Aplica No Aplica
Se cuentan con registros y control da temperatura durante la preparacion. £l producio ferminade se sirve a Apiica
9 ” lemperatura mayor 2 80°C _y los amentos refrigerados no mayor 3 4°C. _ s s a5
— PUNTAJECSPERADD | 1 I ] -1 | PoRceNTAER :
: s Iv. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES . S
ITEM Sist § ASPEITO A EVALUAR - S ’
U FSTENIEN ol establecimiento educativo sa encuentra publicado el cick de mend aprobado por 2 ETC - Para
e, |enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica A m U ™p ’ €
27 &> |Setienen estandarizados los utensiios para el servido, No Aplica No Apiica
2% - B8 L lExista cumplimiento de k2 minuta de zouerdo 2l ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el|
2 sopore de auterizacion por parta de ks ETC del cambio realizado). mru mre —ﬂ
% - 1“BS°5 1Se cumple con los gramajes de Is preparaciones Y 0 complementos industriaizados sequn aplique. \ *
e \, ample
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES — Al
_PNIAESPERADD [ 3 ] : ! Ltonmiger ]
V. PERSONAL MANIPULADOR OE ALIMENTOS I
ITEM : ASPECTO A EVALIAR : . = = e ]
(SRS El personal manipulador utiza fa dotacion compiets, en buen estado, de color o y cumple con e
33 [~ RIS S especificaciones de B normatwidad legal vigente yfo elementos de proteccicn necesarics pera racion

W.Jum La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uhas cortas, impias y sin esmalle, cabedo
e er

| ien ..mu recogiic, sin uso de joyas u otos accesorios ni maquillaje) y uniforme fimpic
[S592S i Se evidencia para cada uno de los manipuladores carficacion medica {apto para manipular alimentos) (no
C SEpr: |mayoraun afio).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo 3 Io establecido en 12 resolucin vgents

(Nota: Para racibn incustrializada en cada IE con menos de 48 titulares de derecho puede existir persona m ﬁ
dalegadz por el rector) wump \€
% = Re S £ complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a @ resolucion vigente o L/
" &0 {acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar mr.. <\ ﬂﬂ
__TOTAL PERSONAL MANIPULADOR L
PUNTAE ESPERADO _ T _ ~ _ - ».J ; '
VL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LAPIEIA Y OESINFECCION
_Hm’ ASPECTO A EvaLuar PuNTa anjors)
, 38 S8 |Se cuenta con un programa da limpieza y desineccion, con procedimientos escrits, sa flevan registros de
f |8 s actiices. = Cormple
{ 19 =P S 15e utilizan productos de impieza y dasinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentracionas, modo de| 3
! " gp [ Preparacion, emplec y rotacin), 4 ﬂ. i Bcﬂﬂ L
“ ety *{Las materias primas crudas lales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes >
_ " gp . |desu praparacion o consumo en rasidn Industrializada. A ! ﬁ, wuen ﬁﬂh‘ A
t :
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: - - ' L i g FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

@ MinEducacion @>n>n—>m %ﬁ % DE ENTACION ESCOLAR - PAE
Institucion Educativa ETC Cruded! Municipio ; ACACIAS
|Direccion: Focha Visita: Hoea inicio:

Operador; UNION TENPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017381266 No Contrate | Convenio 77112023 " |Hora de terminacion:

Instrumento. _wuu_wo Marcs _zgkggio Sa presentaron ntercambios S Ne -xi
Marque con una X |Gramera Fechs de ultims callaracion Numero de mend entregaco P soporte de autorizacion s No  |wa
Alimentos a entregar de acverdo al |1 3 € 7 e Almentos verificados en |a visita de acwerdo |1 3 5
meni programado 10 3l mend entregado

: CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD ‘SECURDARIA ' MEDIA Y CICLG-COMPLEBENTARID
MUESTRA 1 | MUESTRAZ | MUESTRA3 MUESTRA 1 | MUESTRA2 :cmmibuk
Componente Peso esperado | Cuwple-No Peso esperado|  Concopt

Pesc | Peso [ Pesol Complet Peso Peso! Peso!

Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen
.n\u...m.\w TIGE T T s xm_.,.m,vu,w\‘.., 10 Jo .%, iET TR \.ﬁgﬂogﬁ
Lacteo
Cevnal acompafiante
Duice
Fruta Realizada por:
CUMPLE
NC CUMPLE
UBSERVACIONES.
Hace parte la Blenestaring o= las preparacones? SI NO X Espechigue on cuaies preparacones
Se realzaon cambios en ef meni? Si NO
Los cambios estan aprobados por |a Interventoria? Si NO
YT TOTAL CUNPLINIE ‘ R AL )
PUNTAJE POSIBLE 0 “ PUNTAJE REAL 0 PORCENTAE
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El area de almaceramiento de las matarias prmas y producta terminado (Productos indusirializados) del

8 comedor escolar cumple con el sspacio minime qua garantice & consarvacidn de fos alimentos yio /
productos. A me~ <o
a Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuzdamente r
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 . Doliee
ps |Las kmparss o luminacidn se encuentran idas y funcionando y no se evidencian instalaciones . N
| g £ |electricas expuestss. I No Aplica No Aplica
1 Los sifones y drenajes. se encuentran en buen &stado, protegidos (rejilla), funcionando y Empios. \~ 3 ~ \ﬁ
S i) Ca
12 s |Cuenta con &ea exciusia para ko limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Agiica No Aglica
E0  |contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que sa comuniguen con ef ambiente exterior, estan provistas con malia antinsacto
2 de fcil limpieza y buera conservacion, resistentes a a limpieza y la manipulacion. Los vidrios da ias
venianas ubicados en arsas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de \~
- [ruptura, JA} P ~_ <
=P HLos pisos sg encuentran limpios, an Susn estado y se resliza mantenimiento para garanizar condiciones
wa.. . {nigiénico-sanitarias. q D (= ~ 1<a

73 wosamaem%_o:%_omwanazam%g_gmumao%_owoguasg.» elementos desechables,

bﬁ.rhpl

.erm\.

PUNTAZ 22PER4D0 _ 1 10 _ ST N
\LMACENAVIENTO MA TEPIAS PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO
P [ c NTC MALE PRIVAS Y _m.hmo — —
| mm.woﬂmm El almacenamiento de los insumes, materias primas o produstos terminados se realiza ordenadamente en!
_ 17 .;.,‘.,.me.u%. pitas o estibas (canecas con tapa u ol forma de almacsnamiento) y dispons  sstanterias de material
! m .-uw. Sanitaro, limpias y-en tuen estade de manera gue so permita 13 inspeccion, Bmpieza y fumigacion, sies & \~ ~ / |
P caso. Rplica

& I 1 Los productos se encuentran dentro 93 £u viaa ull. con fscha de vencimisnto vigente, No presentan aigun | /
| S5 tipo ce contaminacion y son aptos para el consume, .\~ b,o.ra
. -PEPS.
_ 10 . Se tiene actuakzace el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de producios - PEPS \— DV~ .~
! % P El aimacanamients d¢ los ziimentos refrgerades se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Ne SC
.f 4 o registros &) cudendia
: 21 N El almacenamiento ca alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se Bevan registros No Agiica No &plica
' L4PS = |os productos que Se sncuentran empacados ¥ rolulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigenie. /7
: o .L% Resolucion 510872005 S | Ap ~ | O
wr’ S L TOTAL COAOICIONTS OF ALMACEIAMRNTD M4 TR MIELE § RILMOS 1 PHOOUC T TOWRADO :

pnTasEsER200 | s | , | ' | romcoases [
= oozo.n.ozmm DE PREPARACION

| ITEM ﬂ ASPETTOA FRALUAR e
_ |Los procesas da preparacion de los alimentos se reafizan en condiciones opfimas d= higiene, da limpieza y .
| 23 M de conservacion, de forma sacuencial y continua para evitar cualquisr ips de contaminacion. No Aplica No Aplica
! |
RS S,
_ |Se realiz2 la limpieza y desinfeccitn o ios utensilics de manera permanente posterior al cambio de
i 24 t5  |alimentos por cada proceso. La desinfection debe realizarse medicnte Ja utilizacisn de 3903 calients, vapor No Aplica No Aplica
“ B | de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efech.
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= gp (debidamente ratulados y organizados.

|Los productes de asec se almacenan en un sito ventlado, identificado, protegide y se encuentran

Ag l'ca

% PRI Se garantza la limpieza y desinfeccion penddica del tanque yio recipiente (s) de aimacenamient de agua.

" es  [ExB un programa mplemenado 36 impeza y desieccdn de Bomss Yo recipientss . con

ASPECTO A EVALUAR

procedimiantos escritos, se llevan regisires de las actividades,

)m ?ND
No Apiica

El agua que s utiliza &3 potable y cumple <on las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspendiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

El uso de hiedo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

oo

e gidende

MANEIO Y OE RESTUCS Y

by €5 ..cggcagﬁgxaﬁag”gg%‘&acam§< se promusys ef reciclaie.
AL

ASPECTO A EVALUAR

Pps. - Se cuenta con recipientes suficientes. icentificados, de material santario, con tapa y bolsa plastica,

Aplica

10 8 Kyl
~PS . ISe cuenta con un programa de maneio de residuos, con procedimentos escritos, se llevan registros de las

actividades,

o il éstcos y empagues.

3 ngsgogsggﬁﬁgmo&&_az.aﬁﬁoaw:aou%ﬂ&o%m%a.

Aplica

CONTROL DE PLAGAS

J ASPESTO A EVALUAR

ap g

DR

- BS =L as instalaciones yio los alimentos e encueniran libres de presencia ¢ dafo causado por plagas,

bs_u:no_

|
M@“ml Se cuenta con un programa de control integrade de plagas, con procedimientos escritos y s llavan registros

|8 las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES O SANEXMIENTO _

PQ?OD

I |

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SIES EVIDENCIADO)

BIRRIRRR O E R IR

_ ASPECTO A EVALUAR

mopen )

“ps. "“[El transporte garantiza &l mantenimiento de Ias congiciones de conservacion requeridas para Iz materia

- P L os vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 3se0 y oparacion para el transporte|

prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastilas de material sandario con taoa, elc. y cumple con
fa normatividad vigente. (Si aplica)

7 gy 492 los alimentos. (i aplica)

~“PSlLos vehiculos son utiizados exclusivamente para ef transporte de alimentos y llevan 2l aviso de transporte
* Ugp o |de alimentos. (Si Aplica)

7 ors 0 ¢ llos compiementos alimentarios son transportados en canastiflas piasticas, debigamente lavadas y
- “gp - |desinfactadas.
B |El personal ransportador cuenta con cerfiicacion de manipulacion de alimentos y vestimenta zdecuada de

|acuerdo a la normatvidad vigents,

: .ﬂw.«m Los vehiculos de transporte no aimacanan los alimentos directamente sobre el piso. Se ulilizan los

* R lreciientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aisien
. £2 el producto ce toda posibiidad de contaminacien
.
b

| ASPECTO A EVALUAR

s [Los utsnsilios tales como tablas, cucharas, olizs y demds menaje estan fabricados con matsriaies
0 lsanitarios, resistentss 3 la corrosion de facit limpieza y desinfaccion,

No Aplica

No Aplica
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ST, ’. asinidld 1o
: - - 2 n% Wm».- FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
@ MinEducacion &.Pﬂsrﬁ;m rosde % PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucién Educativa ETC Ciudad Municiolo ACACIAS
Direceion: Fecha Visita: Morz mico:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: $01738125-6 No Centrato | Convenio 77112023 Hoe d lerminacion:

Instruments —wnlnu |marca _z.s_.a de meny programado Se presentaron intercambios _m_ No |NA
Marque con una X _oi.!- Fecha de altima calibracian | Nizmero de mend entregsdo | Presentaron soporte O autcrizacion Si No [NA
Alimentos 2 enfregar de acuerdo al |1 3 5 7 3 Alimentes verificados en b2 visita de acuerdo |1 3 5 7 S
mend programado Te  mend entregado 2 s 6 le 10

CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPD DE EDAD SECUNDARIA. 33 MEDIA ¥ CICLO COMPLENENTARIC
MUESTRA 1 | MUESTRAZ | MUESTRAZ ¢ MUESTRA 1 | MJESTRA2 | MUESTRAJ
Componente Prapatac Peso esperado | purghe He Peso esperado| Concepto
Peso! Peso Pesol Qumple) Peso ! Pesc | Peso!
Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen
R 3 5 ' 5 __.ml TSNS . =Y £ ,s......_\um “.«...iu B vcm ,w.,...;A.,m,w.,‘. Ateatido por.
Lacteo
Caveal acomgoafiante
Duks
14
Frta Realizada por: n
CUMPLE
NG CUMPLE
OBSERVACIOMNES
Hace parte k& Blensstaing de las preparaciones? St E X Especifigue en cuales preperaciones
Se realizaron cambios &n &l meni? g _zo
Lo cambios estén avchados cor (3 Interventoria? fst _zo |
PUNTAJE POSIBLE o PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
= 4
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ﬂ « . |El area de almacenamiento de s a&? y producto terminado (Productos industriaizados) del

|

8 %gqégmauﬁoa_agnsgﬁougao.am_a_..SSoﬁo \~ «
producios. Pﬁ 4r cal
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deptsito temporal de los residucs solidos, adecuadamenis ¢
S | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. “1 P.mv W\ ca
ps  |Las lamparas o lluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian Insmiaciones N
10 o Joctricas expusstas, No Aplica 0 Aplica
11 Los sifones y drenajgs, se encuentran en buen estado, protegidos (fejilla), funcionando v limpios. * r
5 P P ia
3 ngmgﬁﬁgiguwg*%?%ﬁ%ﬂsﬁ«anﬁmgu&o
= £ |contaminacidn cruzaca. tofpe il
Las ventanas y aberturas cue se comuniquen con el ambients exlerior, estan provistas cean malla antinsecto
13 de facil limpieza y buenz conservacion, resistantss a la impieza y la manipulacion. Los vidrios ce las
venianas ubicadcs en areas de proceso cuentan con protsccion para evitar confaminacion en caso de \~ ’
ik Pw\ica
14 =] Los pises se ancuentran fimpics, en buen estado y 38 realiza mantenimiento para garantizar conciciones| Y '
 en | higienico-sanitarias. \~ b&v ~r Ca
Se evidencia dotacicn de Ios elementos de higene personal (jaban desinfeciants, slementos desechabies, 3
15 e papel higiénico y papeferas) y as instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. .\N Dv ~ n\ ca
i Existen letreros en buen astado alusivos a i aplicacion de BPM - Buenas Practcas de Manufactura, vv r
ubicados en las instalaciones de! comedor escoiar. | =7 A 0.7 cq
: 3 S FISICAS ¥ SAVTARIAS : : 1
PUNTAE ESPERADC | 10 _ . _1 10 ﬁ l!:;\
- ", TO MATERIAS PRIMAS E Y TERMINADO
ITEM | ASPECTO A EVALUAR o -
& simacenamiento de ios insumcs, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
| . % Stipdas o estbas (carecas con tapa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanierias ds mataral
_ . -Lg0. |sanitario, impi@s v en buen estado de manera que se permita la inspaccidn, Emoieza y fumigacitn, i es &l \N P ﬁ.ﬂ f~ ca
3 H{Los productos se encuentran deniro de su vida uti, con fecha o vencimiento vigents, no presentan algun ASEAT
fipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \~ p _W.Tﬁ.o
19 Se fiana actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, \~ D V—m ﬂ.ﬂ
! 20 : ... El aimacenamiento de ios alimentos refrigerados se realiza 2 temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan '
A Sy gt _ @
__ 21 » €l aimacenamiento de 2limentos congelados se realiza a temperaturas de -13°C y se llevan regisiros No Aplica g No Aplica
m 2 /3% < |Los productos que se encuentran smpacados y rofulados, cumplen con 12 nomatvidad sanitaia vigenia, ’
“ 2R Resolucion 510912008 1 D‘_qvfﬁ.b
Tora —as T EOOGTD )
PtageseRano | s | [ o | v |
W, CONDICIONES DE PREPARACION o 3
ITEM B ASPECTO A EVALUAR Farn =m
|Los procasos de preparacicn de bos alimantos se realizan &n condiciones dptimas de higiang, da limpieza y
23 @ |82 conservacion, de forma sacuencial y continua para evitar cuaiuier Bpo de contaminacion, No Aglica No Aplica
Se realiza fa impieza y desinfeccidn de Ios utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 nw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediznte i3 utiizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Apiica
| de agua o sustancias quimicas zutorzadas para este efects,
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§§3§$§=-§§.§v§§<8§
debidamente rotulados y organizados.

»s
AR A
45 o 4 - Aplica
_KBASTEOMIENTO OE AGUA i
frem ASPESTO A EVALUAR TR i s
PS  [Segaranliza ks kmpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipients (s) de aimacenamiento de agua. p)
g - 4| Rplic
s ps  |Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con No Aplica , .zoz..s
ot 385_88»838 se llevan registros de las actividades.
4 s El agua que se utlliza es potable y cumple con fas normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Apiica No Aplica
correspendients anzsag%wwrn y 5& evidencia soporie
p " P {Eluso de hielo en contacto con s alimentos y matorias primas, es Ebricado con aQua potable y maripulado MO ST
m {en condicianes que garanticen su inocuidad. o s m\f:rn'rn.:ﬂnp
TEM -
ps |Se cuenta §%§§ identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 .A .“... ubicados en un sito exclusivo para la recoleccion temporal de residucs slidos y se promueve el reciclaje. \~ y ~ ..
u\«ﬂ m Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \~ 4
i Aplica
Lol r
1 (.
4 Aplica
~ "% [Se cuenta con un programa de conlrl ntegrado de plagas, con procedimienos escritos y se flevan registros Yyt
. g |deles actividades preventivas o correctivas. \~ Dﬁwpl
_TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
[ 10 | rosmmues |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE | 51 ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR | OTAE Ometter
~ ps |El vansporle garantiza el mantenimiento de fes condiciones de conservacion requerides para la matera
o) 5 + | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitaric con tapa, efe. y cumple con
_® |l nomatividad vigente. (Si aplica)
e Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte|
g [|delosalmenios. (Siapica)
5 .‘ |Los vehiculos son utilzados exclusivamente para e lransporte de alimentos y feven el aviso de ransporte
o |de aimentos. (Si Aplica)
R ..5%%58&8«8%38:&&2&88.%85&3«
54 B ek foctng
N ,‘ voao.iw-_uao.gni con certificacidn de maniputacion de alimentos y vesfimenta adecuada de
% e [eoverdoala nomatiidad vigente
| ps|Los vehicuios de transporte no slmacenan ks alimentos directamente sobre el piso. Se uliiizan los
56 rm....“ ans.o:su.ﬂaﬂaﬂ implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
= el poduct defoda posibiidad do conaminacion _
PUNTAJEESPERADO | & | 2 [ wwnmes |
C IveEm ASPECTO A EVALUAR neas s
_ 5 ps  |Los ulensiios fales como tablas, cucharas, ofias y demas menaje estan fabricados con materiales Agii No Aplica
riE | ™  [sanitarics, resisientes a la corrosion de facil limpleza y desinfeccion.
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