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COBERTURA ATENDIDA HOY: 150 UNIDAD 113835 Sy A CLAUDIA YIRA QUINONES FILOTEQ SUBDIRECCION NUTRICIONISTA - OPERADOR
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TIEMPO DE COMIDA A ALML NUMERO DE ‘ . TADG
VERIFICAR: ER20 MENG: 2 NUMEROC DE MUESTRAS RESUL
NUMERO PESQ O
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EDAD TOTAL DE& MENU MENU REALIZADD|  VOLUMEN EVALUAN LA 1 2 3 4 5 8 7 8 8 10 | 11 | 12| 13| 14| 15| 1w | 17| 8| 19 | 20 | cumrLe [NOCUMPLE
EVALUADD | MUESTRAS SERVIDO | \gRiFICACION
EVALUAR ESTABLECIDO 2
O VOLUMEN 264 | 246 | 250 | 240 | 240 5
SOPA DE SOPADE PORCENTAJE
g-13 ARCS 5 CONCHITAS CONGHITAS 240 | ADECUAGION _ 102% | 104% | 106% | 100% | 100% . 3
DCALIFICACION 3 ] 3 3 3
PESOOVOLOMEN| | o 15 | 14 | 1e0
8.13 AROB [ ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 147 AE | yomn | 105% | oo% | 102% | 100% 3
' CALFICACON | 3 | a | 3 | 8 | a
o PEBOOVOLUMEN | .o | 52 | &3 | &6 | a2
PECHUGA DE PECHUGA =
518 AROE 8 POLLD ROLLO 50 PORCENTAJE T ol 104w | 100% [ 102% | 1013 3
GRATINADA GRATINADA | ADECUACION
cauricacion | 3 | 3 | 3 | 3 | 3
PESOOVOLUMEN | o[ 40 | 41 | a2
§.13 AROS 8 :m‘:’a m ETS PORCENTAJE |, oo, | so0% | 105% | 1079 | 110% 3
cAUFicacion | 3 | a3 | 3 | 3 | 3
ENSALADADE | ENSALADADE PEBOOVOLUMEN o1 i | 40 | 80 | 80
LECHUGA, LECHUGA, S TRRAD —
8-13 ARDS 5 TOMATE Y TOMATE ¥ 50 106% | 108% | 98% | 100% | 100% 3
AGUACATEY | AGUACATEY
CILANTRO CILANTRO cauFicacion | s | a3 | 2| 2 | 3
PEBOOVOLUMEN| o[ oo | as | 8 | w0
MELON CON MELON CON NiAE
9.13 AROB [] QUESODBLE | QUESODBLE 80 | apecuacion | 100% | 105% 97% | 105% | 100% 3
CREMA CREMA
cauFicacioN | 3 | 3 | 3 | 3 | 3
O VOLUMEN | 208 | 200 | 310 | 204 | 300
9.13 ARGSE 8 o Fagosion 300 PORCENTAIE | vo2s | san | 103% | 101 | yo0m 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3
Para diligenciar este documenio tenga en cuenta las siguienies convanciones y marque en calificacion el nimero corespondients: Margue: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO

OBSERVACIONES!

FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA P FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA \\’WJ\

INFORMAGION; = LA VERIFICACION: §
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): SONIA TORRES NOMBRE: CLAUDIA YIRA QUINONES
CEDULA DE CIUDADANIA: 52.850.151 CEDULA DE CIUDADANIA: 86,771.357

CARGO: COORDINADORA CARGO: NUTRICIONISTA OPERADOR




