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FECHA DOS (:]“?ﬁm COMCEPTO c " I
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
oct | Nov | Dic OBSERVACIONES

En
TING|CINC |CINC]C/
_Lm

11

12

13

Las instalaciones estén protegidas contra entrada de polvo, luva,
mmmyawmmsy-‘ 1
domésticos. Las sifomes o mjfies de dromaje s emcusinn

14

aesgurados y en buen estado.
Las venianas y puertas, son de material que no generani
|sustancias ifxicas, resisientes, mmymnmm

g o algin para p al estallido
Cuenta con wentilacion directa o indimecla sin  generar)
i didad del p fa cor del vapor,

16 la limpieza y desinfeccin. Cuerta conj o iy i c
unlones redondeadas piso-pared y pared-pared de las Greas de
iGn ¥ s de alimentos. Los pisos se
.mmmawunimmum
lo
[ | NIVEL DE CUMPLIMIENTO
2. PLAN DE SANEAMIENTD En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct MNov Dic OBSERVACIONES

ETRC | CTNE [CTNG [C/NG|[CTNC [CTNC|CTNC|CINC |CING | CINC |CINC |CTNC |
A | ormea | oswa | oena | orna ] PNA | JNA L /NA D INA L JNA L INA | JNA

21

La unidad operativa cuemta con plan de saneamiento
sjustado @ la umidad operativa y aclualizado con los
programas  establecidos tales como manejo de agua,
limpieza y desinfeccién, control de vectores y manejo de

Se ancuentran implementados los programas del plan de
saneamiento y se verifican el comecto diigenciamiento de los
formatos.

B agua ufiizada en el establecimiento es potable

B suministro de agua y su presitn es adecuado para todas
las operaciones

Cuenta con lanque de amacenamiento de agua potable, el
agua estd en constants circulacion, (acueducto-tanque-
pumos suministro)

E lanque de aimacenamienio de ague esti prolegido i &5 de
capacidad suficiente para un dia de operacién.

27

Be lmpia y desinfecta penbdicamente (minimo cada 6
meses), Control de lavado de tanques de aimacenamiento de
agua (Verficar la aulorizacién de la empresa para realizar
esta actividad, el cerifficado de mantenimiento del tanque,
con las respectivas fichas iécnicas de los producios
utilizados)

28

La unidad operativa cuenia con canecas con tapa y bolsa de

28

|temporal de residuos solidos, en buenas condiciones

La unidad operativa cuenla con &rea dg almacenamiento

nﬁ&mm y debidaménie separada dil servicio de
|alimentacién.
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Exisle drea exclusiva para los productos quimicos utilizados
210 (detergentes, desinfectantes, plaguicidas) y elementos como = 2 2 _ c
ascobas, traperos y recogedores, los producios quimicos se
dabidamente rotulados y bajo lave
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211 |No se obsenan combustbles liquidos dentro de s unidad A R _ - o
operstiva {gasoling,
wmpmm(mummm.s
212 |se reakzd esta activided de acuerdo a necesidad de la - - - - c
unidad operativa)
MVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIQ En Feb | Mar | Abr | May | Jm | Jul Ag Sep | O | Nov | Dic OBSERVACIONES
Cinc|cinc|ciNc|cinNc|cinc|cinc|cine [cine CINC|CINC|[CINC|CINC
JNA | /NA I NA I NA JNA | /NA I NA I NA I NA INA | /NA I NA
as ]ammmmumanﬁmm ) . . c
por la SDIS para los participantes -
Los intercambios de alimentos se encuentran auforizados par e
32 mm-mwmw - - = - c
dmmm.nhmm
En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a o
33 tip en la minuta patron por grupo de edad (aplicar formato] - - - - c
-Mmammmmms}.
mmmmhmmmm
3.4 |los criterios establecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacién| - - - - c
de 5t o h
Bmmmymwahmﬁwd
35 |Reports asistencia de participartes y tipo de dieta cuando] - - - . NA
apliquee.
e Bmmwohﬂmuﬂmt
€Ju Dietas establecido por el profesional Nutricionista cuando aplique, : = 1 ’ NA
mmmmymmm
| |parficipants
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
4. PERSONAL MANIPULADOR En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jud Ag | Sep | ot | MNov | Dac OBSERVACIONES
CINCJ/CINCICINC]|CINC)CINC|CING CINCICINC|CINC]ICINC]CING]CING
FHA | /NA | INA | INA | iNa | rmna | ina INA | INA | INA | INA | /NA
!ammmmmmm,
4.1 |controles periddicos vigentes, asi como, Hoja de Vida actualizada| - - - - c
entregada inmediatamente llegue a 1a unidad operafiva
Se toman las meadid s con las p que se sepa
42 O sospeche que de de - i 2 s, c
transmitirse por los alimentos, o que p heridas inf
imitaciones cutineas o diamea.
EWMMWmmmﬂmh
43 |capacitacion confinuo y penmanente para ef personal manipulador| - - - b c
de alimentos_
mmmmwmumm
a4 mummmm;mm " - = c
|2 la Resolucin 2674 de 2013 y se garantizan que esta formacién =
Séa mirmo de 70 horas anusdes.
45 Los manipulsdores de alimentos utiizan uniforme completo, de! " o
color clar, limpio y calzado cerrado. - g -
Los manipuladores hacen uso adecuado de los
\ 48 |cfementos de proteccin , tapadocas . scorde af . _ . & -
[ = ati vigente. | d la realiracién de las actividades
a3 a cargo.
47 mwahMummym . - . c
" lioyas; las ufias estn cortas y sin esmalts. )
mumudmwﬂmpdqbnmm.bebﬁ,nmuﬂ
48 |las dreas de . preparacién, servido o en donde| - - - - [+
exisla rigsgo de comaminacitn del alimento,
mm»m,mhmdﬂmu
48 -mmmammmmam,. = - - - c
anies de entrar en condacio con los alimentos,
Eemwlndoumthumimiﬁaﬂ
410 6N cuents con el ds pr én como gomo,| - - - - c
tepaborcas y bata
NIVEL DE CUMPUMIENTO
5. RECIBO En Feb Mar Abr May Jun Jul Apg Gep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
’ CINC|CINCICINC|CINC|CINC|CING CINC|CINC|CINC]|CING CINC |CINC
.fNAlHM INA | INA | INA INA | INA | INA | INa | rNA INA | INA
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51 Los aimentos sa reciben an un lugar impio y an condicionas que | : N i c
; evilen su contaminacitn, alleracitn y dafos fisicos.
52 {Dusanie W paocesn de descague de slieckon dasde ol caom) . . 2 c
s ovila ol da astos con el piso.
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Sa nsp fos ok © i para
cumplen con las i jecidas on las fichas,
53 mamm«nm;w«m - - - - c
alimentos recibidos. Se revisa el rotulado de los alimentos segin
normstivided vigente,
Se verifican las h de los ali de alto resgo)
L o made { 4 T AL 2} y s¢ coviss de Jecha da] - - - - c
| vencimiento de ios productos.
”*&mummummmm i = = 5 c
¥ &l conteo oporfy
Se devuelven Jos alimentos que no cumplen con las)
56 especificacionss establecidas en las fichas tecnicas y se realizal - - - - c
la anotacidn enla
57 [Se resiza el diigenciamiento de! formato de Recepcion dej , H g c
almentos.
St Coentar COonT dnE SRTRITGS (IPCESENOY i ST R Setaul e )
58 |[recepctn de alimentos (bdscula, gramera, fermémeto y - - < 4 c
canastillas).
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb ar Aor B Jur oot Fov Dic
6. ALMACENAMIENTO bt B s B Bt OBSERVACIONES
CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|C/NC|CINC|C/NC|C/NC|CINC
T NA { NA I NA I NA INA | FNA fNA | INA I NA I NA T NA TNA
3 '| Los alimenios de alto riesgo microbiolégico (lacleos y camicos,
((( 6.1 |eic) son dmacenados o un Sempn po meyor 3 3D i - o - & c
asegurando cadena de frio, temperstura méaxima 6 °C. |
6.2 B drea de almacenamiento se mantiene fimpia, protegida de 1 c
insectos o que pued: los ali it i i
Se almacenan los producios de acuerdo con las caracieristicas
6.3 |de los mismos en silios adecuados que evilen su contaminacion y = = e e o
alteracitn.
NIVEL DE CUMPLIMIENTOD
s o B En | Feb | Mar | Abr nhy Jun | Jui Ag | Sep | Oct | Nov | Dic Pl g
C/NC |CINC|CG/NC|CINC CINC|CINC [CINC|GING|ciNG [ciNc|[cinc [crNe
INA I NA NA ITNA INA I NA INA | TNA INA T'NA I NA INA
6.4 Se realra asec y desinfeccion semanal del cuarfo de i 4 i - c
. almacenamiento para evitar la presencia de plagas.
Exisien eslames suficlentes y en buen estado para el
l i de los p )8 y se facilta su lmpieza y
65 circulacion de aire, los afimentos estin dispuesios sobre palés o i ¥ hL ¢
tarimas limpias y en buen estado, elevadas del pisa por lo menos = /
15 centimetros de manera qua se permita la inspeccion, limpieza
¥ fumigacatn, s es el caso
Se uSilizan envases y recipienies apropiados para almacenar los|
&8 al confiiendo una proteccibn  apropiada contra fa| 4 i R &
contaminacin cruzada, esios recipientes estin limpios |
|desinfectados anfes de su uso.
67 Los producios en almacenamienio estdn miulados con nombre, A 4 - c
" |fecha da vencimients, lote cuando aplique. v
Se Beva el formato conlrol de pri nradas y pr é
( 68 | saidas con e fin de izar la ién de los prod i 2 3 "
£
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag { Sep { Oct | Nov | Dic | OBSERVACIONES
CINC|CINC|C/NC|CINC|CINC|{CINCICINC|CINC|CINC|CINC|CINC{CINC
1 NA THA T MA 1 NA I NA 1 NA WA | INA I NA 1 NA I NA I NA
Ls cepacidsd del equipo es suficlente para la frecusncia o L 4 3 [ c'
68 idad de los almenios que legan.
0% squipos de Reiigeracion y Congelacidn 5% wr
6.10 |funcionand: clamerie, para redri enlle °C @ 4'Cy] - - = 2 c
Congelacitn ombe ser -18°C o mencr.
Los equipos de refnpemcidn o congelacién se
611 |ubicados mislados de las zonus de coocitn pare evilar el aumenlo| - - - - [+]
de s lemparaiurs del equipo
6,12 |Se levan y desinfecian los equipos, cads B diss. - P = . c
Los squipos de rel cién ylo "
6.13 ..mlnmou En congelacion: cames mn. an Mﬂwﬂn - - - - [+
lacteos, cames crudas en refrigeracion, frules y verd
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s.mm-mdmwu-mp-w-mmd-

6.14 |rafrigeracidn y control do femp ds congelackla) - :
hlmhmmammﬂﬂl

original o pi
615 (pdecusdamente, asegurando o repiro de la fecha del -

Los productas chmicos s fevan & Permcin O COng: » c
616 | e recihen
7 Los que ey wing s Be Al a una . . . c
L temperatura menor de 6°C.
615 memowmw»mm N 5 i . c
afmentos congelados pemanecen lapados y rohulados,

&mdmww-mm

D

g [CoTiFDlsde perm wokac v < - . s c
umm;w:nhwmm
de 24 horms anfes de SU PrEparack) e
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NTVEL DE CUMPLIMIENTO
7. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y €n | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Ju | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
DISTRIBUCION
cincleine|ernc|cine|crne [ciNe|CING | CINC | C/NC| CING | G/NG | C/NC
IMa ) s ) /NA ] UNA ] INA | JNA | INA | INA | INA | INA | /NA | [NA
Las x de produccion se realizan en orden dal y!
7.1 |contimsamente, con e fin de que no se pr - - - - c
indebidas que permitan e crecimiento de MiCroOMAanisMos.
Bl pessonsl manipuladar uliizar |4 ssistencia poc grupo de sdad)
72 |pes cakular la cantidad de afimentos que debe utilizar para cada) - - - = c
I. P‘Wm" ‘r de ali
73 B personal manipulador realiza el diigenciamiento oportuno del] 4 i, F. c
2 formato control de entrada y salida de alimentos. ;
=] pﬂ“ manipulador de alimentos verifica la fecha de
T4 sento y las fisicas y organokspti . < i . ¢
- hmmmmnwmomm
previa cocaidn,
Emmummummw
75 las ias primas y anlasde T al p a B
segin |2 tabla de del plan de szt - = :
y se diligencia el formato perinente.
75 Se evila que los £ C
ammmmwmmmmpecym ¥ & i =
mm:mmmmm)mm
e o e
2 mmawm"nw menoral " § i % e
78 El peruanal manpalado realiza eb diligesciamienio opadune del . c
formato Preparacién de aimentos. = o ®
78 El personal manipulador manipula con wtensilios adecuados)
|evitando &l conlacio directo con las manos N 0 K g c
Ewﬂm fmoe leveds y desimiecoin de des)
710 flicies, equipos y menaje uliizados antes y después da cada| - = - = c
|procesa.
£n un lepso de Gempo no mayor @ 5 minutos se trasladan los
7141 |almenios prepamados desde e silio de coccidn hasta ef drea de| - - - 5 c
yio distribucion.
- El personal maniputador duranie el servido y distribucin a los
pauap cumple can las porciones establecidas por la SDIS
712 |5690N @ups etaio y fipo de dieta ofrecida aplicando los
conociniamos -dmm durante ls socislizacién de| e # ® c
! Mpord perador @ cago del
= mar de ali
Durante = distribussén lss lemperaturas de las preparaciones)|
7“m~=nuﬁ-nmmwm°weﬂc,m B
e &n una mayor] - - =
& BT
En & dof &l al p de hacen uso
714 y Sceaaclo da-kw. el de proteccién (gomo,
tepaEbocas Oesechianie) y tiene un Ualo respeluoso y amable] = ¥ - (-]
hacia los paniGpanies y profesionaies
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
& EQUIFOE ¥ UTENGILIOE
En Feb M:# Abe | Msy | Jun Jul Ag Sep | Oat Nov Dic OBSERVACIONES
CINC|CING[CING[CINC|CINC|CINC[CINC|CING |CTNG [CTH
INCI{CINC|[CINC
|
J!&_LLNA._L&__MHLHA_ 17N TN TN T
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Los equipos, superf mesas y pleados en ol
manejo de alimentos contacto direclo con o alimento son de
material sanitario, de facil limpieza y deninfeccién, no tienen
84 pintures u otro tipo de materis! desprendible que represente un

=andcio

Loz alnmanion da cocinn. sa Tirewpione y doe . El
procaso de impiaza, desinfecsidn y seoado dal mannje se realiza
de acuerdo con io establecido en el plan de saneamiento de la
mmmeummhmmd
secado. El manaje =0 g o

Mmmsmmm

8.2

ap

Anles de iicier In distwcin de cada tempo de comida el

83 -Mﬂmmmuﬂmm . . N " c
‘que oz p )
mr*mmy o plmlm P

Bl proceso de descomide se resliza segin les indicaciones del

B éree amitvental, parentizando un comedta destino final,

FECHA UNO (1) UE FUMIGAGION 100572024 EMPRESA CIMA ColcErTg FAVORABLE oSl 81072023
FECHA DOS (2) DE FUMIGACION CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
{mam...; EMPRESA SANTARIO EMPRESA (ddmmisass)
FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE 1010572024 EMPRESA CMA mﬂ}‘i‘ FAVORABLE FECHA DEL CONCEPTO &102023
FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
AGUA (dd/mm/asna) EMPREIA SANITARID EMPRESA, (ddimmizzan)
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l’ ey [
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