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INFORME TECNICO DE EJECUCION

CONTRATANTE ALCALDIA MUNICIPIO DE MONTERIA

CONTRATISTA GRUPO MECEV S.A.S
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS

OBJETO CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA A LAS PERSONAS
PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE
SINDICADAS A CARGO DEL MUNICIPIO DE MONTERIA.

MODALIDAD DE CONTATACION SELECCION ABREVIADA - SUBASTA INVERSA

NUMERO DE CONTRATO N° SI-SGOB-002-2025

VALOR TOTAL DEL CONTRATO ($1.200.000.000 M/CTE.), MONTO AGOTABLE

PLAZO HASTA 31 DE DICIEMBRE O HASTA AGOTAR MONTO

FECHA DE ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

PERIODO DE EJECUCION 09 DE JUNIO DE 2025 AL 08 DE JULIO DE 2025

TERCERA ACTA DE EJECUCION PROCESO: N° SI-SGOB-002-2025
PERIODO DE EJECUCION 09 DE JUNIO DE 2025 AL 08 DE JULIO DE 2025
MUNICIPIO DE MONTERIA
GRUPO MECEV S.A.S
2025
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A nivel mundial, la alimentacion para las personas privadas de la libertad ha sido uno de los puntos
mas importantes a tratar entre naciones; de hecho a partir del Primer Congreso de las Naciones
Unidad sobre la Prevencion del Delito y del Tratamiento del Delincuente, celebrado en Ginebra en
1955 se adoptaron las Reglas Minimas para el Tratamiento de los Reclusos, las cuales fueron
aprobadas por el Consejo Econdémico y Social en sus Resoluciones 663C del 31 de Julio de 1957 y
2076 del 13 de Mayo de 1977 (Tomado de la Oficina del alto Comisionado de Derechos Humanos
ONU: http://www.ohchr.org/SP/Professionallnterest/Pages/TreatmentOfPrisoners.aspx)

En su primera parte, estas reglas cuentan con un componente de aplicacion general dentro de las
cuales en su numeral 20.1, se encuentra el componente de alimentacion y el cual dice lo siguiente:

“Todo recluso recibira de la administracion, a las horas acostumbradas, una alimentacion de buena
calidad, bien preparada y servida, cuyo valor nutritivo sea suficiente para el mantenimiento de su salud
y de sus fuerzas” ...

En relacion con lo anterior y de acuerdo con La Convencion Americana sobre Derechos Humanos de
1969 (Pacto de San José), las Naciones signatarias (Argentina, Barbados, Bolivia, Brasil, Chile,
Colombia, Costa Rica, Dominica, Ecuador, El Salvador, Estados Unidos, Granada, Guatemala, Haiti,
Honduras, Jamaica, México, Nicaragua, Panama, Paraguay, Peru, Republica Dominicana, Surinam,
Trinidad & Tobago, Uruguay y Venezuela) acuerdan de manera unanime, el velar y respetar los
derechos esenciales del ser humano y en virtud de los atributos propios de la Persona Humana; por
lo cual toda persona es sujeto de proteccion internacional y convencional conforme al derecho interno
de los Estados Americanos.

Dentro de esta Convencidn, el Articulo 5 referente al "Derecho a la Integridad Personal" contiene de
manera taxativa en sus dos primeros numerales, los lineamientos primordiales para el trato digno a
las Personas Privadas de la Libertad: *Articulo 5. Derecho a la Integridad Personal. Toda persona
tiene derecho a que se respete su integridad fisica, psiquica y moral, Nadie debe ser sometido a
torturas ni a penas o tratos crueles, inhumanos o degradantes. Toda persona privada de la libertad
sera tratada con el respeto debido a la dignidad inherente al ser humano".

Las Normas Internacionales de Derechos Humanos Para funcionarios de Instituciones Penitenciarias,
es el resultado de un compendio realizado por la "Oficina del Alto Comisionado de las Naciones Unidas
para los Derechos Humanos (ACNUDH)" y que dentro de su contenido se hace claro énfasis en la
alimentacion como parte fundamental de la dignidad humana, el cual dentro del capitulo IlI, referente
al "Derecho a un Nivel de Vida Adecuado”, se establece:

+...Toda persona privada de su libertad tendré derecho a un nivel de vida adecuado, lo que abarcara
la alimentacion, el agua potable, el alojamiento, el vestido y la ropa de cama...

+...El derecho a la alimentacion y el agua potable suficientes es un derecho humano...

+...Todo recluso recibira, a las horas acostumbradas, una alimentacién de buena calidad y en cantidad
suficiente...

La proteccidn de las personas que se encuentran recluidas en los establecimientos penitenciarios y
de reclusion del orden nacional (ERON) considera diferentes variables como son las condiciones de
suministro de agua potable, higiene y salubridad, saneamiento basico, suministro de alimentos y
prevencion de enfermedades. De acuerdo con el Derecho Internacional Humanitario, las condiciones
de detencion deben ser dignas. Por otra parte, el CICR recomienda que las condiciones de detencion
integren el grado de respeto de la integridad fisica y mental de los detenidos; que las condiciones
materiales del alojamiento y la alimentacion, se presente de manera higiénica.

Las condiciones de vida en una prision constituyen uno de los factores primordiales para determinar
el sentimiento de autoestima y dignidad de los reclusos. La calidad de la alimentacion que reciben los
reclusos y el lugar en que se sirve esa alimentacion, las prendas de vestir que se les permite llevar, el
acceso a instalaciones sanitarias, son todos elementos que influyen enormemente en la sensacion de
bienestar del preso.

Por lo anterior, se deben proveer unas condiciones Optimas para mantener la salud de las personas
privadas de la libertad. En ese sentido, la alimentacién cobra gran importancia para cumplir con este
objetivo; es asi como, mediante acciones como la elaboracion de preparaciones inocuas, materias
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primas que cumplan con la normatividad, menus balanceados de acuerdo con una regionalizacion y
con unas adecuadas caracteristicas sensoriales se coadyuvara el mantenimiento de la salud y una
adecuada nutricion. Para lograr este fin, se debe contar con unos procesos de produccion que eviten
la contaminacion cruzada, las ETA 'y permitan cumplir con unos estandares minimos de calidad.

Asi las cosas, la Ley 65 de 1993 por la cual se expide el cddigo penitenciario y carcelario, establece
que las entidades territoriales tienen a su cargo los detenidos preventivos que la justicia ha decidido
mantener recluidos mientras avanza su proceso penal, como se

contempla a continuacion:

*..ARTICULO 17. CARCELES DEPARTAMENTALES Y MUNICIPALES. Corresponde a los
departamentos, municipios, areas metropolitanas y al Distrito Capital de Santafé de Bogota la creacién,
fusion o supresidn, direccion, y organizacidn, administracion, sostenimiento y vigilancia de las carceles
para las personas detenidas preventivamente y condenadas por contravenciones que impliquen
privacion de la libertad, por orden de autoridad policiva...

Que la honorable Corte Constitucional en la sentencia T-151 de 2016 sefiald "...Las entidades
territoriales estan a cargo de establecimientos de detencion preventiva y de los centros transitorios de
detencion, a ellas les corresponde crearlos, brindar la alimentacion adecuada, garantizar el
aseguramiento en salud de sus internos y que existan condiciones dignas de reclusion...".

Acorde con los articulos 19 y 21 del Cddigo Penitenciario y Carcelario, "...Los departamentos o
municipios que carezcan de sus respectivas carceles, podran contratar con el Instituto Nacional
Penitenciario y Carcelario, el recibo de sus presos mediante el acuerdo que se consagrara en las
clausulas contractuales (...)" y se establece que las carceles y pabellones de detencion preventiva
"...estan dirigidos exclusivamente a la atencion de personas en detencion preventiva en los términos
del articulo 17 de la Ley 65 de 1993, los cuales estdn a cargo de las entidades territoriales.."
respectivamente.

Respecto de las obligaciones que tienen las entidades territoriales frente a las carceles de detencidn
preventiva y lugares transitorios de detencién, la Corte ha sostenido: "Las entidades territoriales estan
a cargo de establecimientos de detencién preventiva y de los centros de detencién transitoria, a ellas
les corresponde crearlos, brindar la alimentacién adecuada, garantizar el aseguramiento en salud de
sus internos y que existan condiciones dignas de reclusion...

De conformidad con lo anterior, la Administracién municipal tiene la obligacién legal de garantizar la
reclusion y el sostenimiento de las personas sindicadas cuyo arraigo procesal esté en su jurisdiccion,
esto incluye su alimentacion y el cumplimiento de sus derechos fundamentales. En este contexto, la
poblacion privada de la libertad cuenta con el derecho a recibir una alimentacién que responda a
estandares de calidad y cantidad nutricional, preparadas y servidas en condiciones de higiene y
suministradas en horarios regulares.

Que de conformidad con certificacion anexa la cual hace parte integral del proceso SELECCION
ABREVIADA - SUBASTA INVERSA N° SI-SGOB-002-2025, con fecha de 5 de febrero de 2025, se
encuentran recluidos en el Centro de Detencién Transitoria de la ciudad de Monteria, 95 personas
privadas de su libertad (91 hombres y 4 mujeres), y cinco (5) transitorios, a las cuales el municipio
debe garantizarles su derecho a la alimentacion que responda a estandares de calidad y cantidad
nutricional, preparadas y servidas en condiciones de higiene y suministradas en horarios regulares, tal
y como lo ha sefialado las disposiciones legales vigentes sobre la materia, por todo esto se hace
necesario contratar el suministro de alimentos (desayunos, almuerzos, cenas, y refrigerios).

A partir de lo anterior, se establecio en los pliegos de condiciones, que el suministro de alimentos esta
conformado por cuatro (4) tiempos de comida (Desayuno, Almuerzo, Cena y refrigerio), y tiene por
objeto no solo cubrir las necesidades nutricionales, si no cumplir con los estandares de calidad
conforme con los requerimientos técnicos minimos establecidos por la USPEC, en la normatividad
legal vigente y en el Manual de Manipulacién de Alimentos para Servicios de Alimentacién en
establecimientos Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional.
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El servicio comprende todas las actividades enfocadas en la prestacidn del servicio de alimentacién,
mediante el suministro de alimentos por el sistema de racion, para la POBLACION PRIVADA DE LA
LIBERTAD (PPL) recluida en los establecimientos penitenciarios y de reclusion del orden nacional
(ERON) en la ciudad de Monteria, con cargo a la unidad de servicios penitenciarios y carcelarios -
USPEC.

Asi las cosas, para garantizar una alimentacion balanceada a la poblacion privada de la libertad, el
GRUPO MECEV S.A.S suministra alimentos en cantidades suficientes para cubrir los requerimientos
caldricos del organismo en las principales comidas del dia, proporcionando la cantidad de nutrientes
necesarios en carbohidratos, proteinas y grasas.

De esta manera, para cubrir las necesidades nutricionales de las PPL, se tuvo en cuenta la minuta
base de alimentos partiendo de las Recomendaciones de Ingesta de Energia y Nutrientes para la
poblacion colombiana RIEN (Resolucion 3803 de 2016 Ministerio de Salud y Proteccion Social — (Ver
minuta Base).

UNIDAD DE

ITEM DESCRIPCION - MINUTA BASE MEDIDA

Desayuno compuesto por: fruta: 120 gramos, proteina: 80 gramos,
1.1 derivado de cereal: 120 gramos y bebida fria o caliente 200 ml. Incluye Un
desechables y transporte.

Almuerzo  compuesto  por: sopa (de cereal/l tubérculos, cremas,
mazamorras, verduras) 240 gramos, proteina (carne de res magra, pollo o
1.2 pescado) 67 gramos, cereal 172 gramos, hortalizas y verduras 80 gramos, Un
tubérculo raiz o platano 103 gramos, bebida de fruta de 250 ml y postre
10 gramos. Incluye desechables y transporte.

Cena compuesta por: sopa 240 gramos, proteina 94 gramos (carne de
res, pollo o pescado), cereal 172 gramos, hortalizas y verduras 80
gramos, tubérculo raiz o platano 99 gramos, bebida de fruta de 250 ml y
postre 10 gramos. Incluye desechables y transporte.

1.3 Un

Refrigerio nocturno compuesto por: bebida tipo néctar, bebida lactea
1.4 (leche, leches saborizadas o avena) de 200 ml y derivado de cereal 60 Un
gramos. Incluye desechables y transporte.

FICHAS TECNICAS: De acuerdo con lo preceptuado por el pliego de condiciones del respectivo
proceso de contratacion, las cuales fueron anexadas, como las especificaciones técnicas minimas
requeridas para los productos:

DENOMINACION TECNICA DEL SERVICIO

DESAYUNO
UNIDAD DE MEDIDA
UNIDAD
CALIDAD MINIMA Y LOS PATRONES DE DESEMPENO MINIMOS
Desayuno compuesto por; fruta: 120 gramos, proteina: 80 gramos, derivado de cereal: 120 gramos y
bebida fria o caliente 200 ml. Incluye desechables y transporte

90101801 - 90101802
DENOMINACION TECNICA DEL SERVICIO
ALMUERZO
UNIDAD DE MEDIDA
UNIDAD
CALIDAD MINIMA Y LOS PATRONES DE DESEMPENO MINIMOS
Alm‘uerzo compuesto por: sopa (de cereal/ tubérculos, cremas, mazamorras, verduras) 240 gramos,
proteina (carne de res magra, pollo o pescado) 67 gramos, cereal 172 gramos, hortalizas y verduras 80
gramos, tubérculo raiz o platano 103 gramos, bebida de fruta de 250 ml y postre 10 gramos. Incluye
desechables y transporte
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90101801 - 90101802
DENOMINACION TECNICA DEL SERVICIO
CENA
UNIDAD DE MEDIDA
UNIDAD
CALIDAD MINIMA Y LOS PATRONES DE DESEMPENO MINIMOS
Cena compuesta por: sopa 240 gramos, proteina 94 gramos (carne de res, pollo o pescado), cereal
172 gramos, hortalizas y verduras 80 gramos, tubérculo raiz o platano 99 gramos, bebida de fruta de
250 ml y postre 10 gramos. Incluye desechables y transporte.

90101800
DENOMINACION TECNICA DEL SERVICIO
REFRIGERIO
UNIDAD DE MEDIDA
UNIDAD
CALIDAD MINIMA Y LOS PATRONES DE DESEMPENO MINIMOS
Refrigerio nocturno compuesto por: bebida tipo néctar, bebida lactea (leche, leches saborizadas o
avena) de 200 m| y derivado de cereal 60 gramos. Incluye desechables y transporte.

ESPECIFICACIONES OPERATIVAS: Con el fin de garantizar la calidad y cumplimiento en la
ejecucién del contrato, el GRUPO MECEV S.A.S cuenta con sede fisica abierta en la ciudad de
Monteria, con domicilio en la Mz 2 Lt 9, Urbanizacion Villa Cielo.

El GRUPO MECEV S.A.S en su establecimiento de comercio donde se provee dichos alimentos y
bebidas deberad cuenta con el Certificado Sanitario Favorable, emitido por la Secretaria de Salud
Municipal, el cual se encuentra vigente. (Ver Certificado)

Pagina: 1 de 1 Numero de folios: 1

Acta: 2024-1645

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CERTIFICA QUE:
MECEV FOOD
CUENTA CON CONCEPTO SANITARIO

**FAVORABLE **
VIGENCIA 2025

El establecimiento comercial denominado MECEYV FOOD, ubicado en la CLL 43 # 40-16 LC 9 B/ SANTA ELENA
. de esta ciudad, y cuyo representante legal y/o propietario es: GRUPO MECEYV SAS identificado con NIT No. 901800096
es calificado como: FAVORABLE establecidas en la Ley 9 de 1979, para su funcionamiento.

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 04 de marzo del 2025 09:26:37 en cumplimiento a las condiciones
sanitarias que regula a los establecimientos comerciales abiertos al publico.

LORENA PORTILLO JIMENEZ
Secretaria de Salud

Consecutivo 1645

Alcaldia de MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

El contratista debera garantizar el suministro de la alimentacidn para la poblacion privada de la libertad
(PPL) que permanece en los centros de detencion preventiva y transitoria, la cual esta conformada
por cuatro (4) tiempos de comida: desayuno, almuerzo, cena y refrigerio nocturno. Con el fin de
establecer orden y propender por la seguridad de todas las personas al interior de los centros de
detencion preventiva y transitoria, se deberan realizar las entregas de los alimentos en los siguientes
horarios:
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ITEM TIEMPO DE COMIDA HORARIO DE ENTREGA O SUMINISTRO
1 Desayuno 6:00 A.M. - 8:00 A.M.
2 Almuerzo 11:00 A.M. - 1:00 P.M.
3 Cena 3:00 P.M.- 5:00 P.M.
4 Refrigerio nocturno 6:00 P.M. - 8:00 P.M.

Se establecieron dieciocho (18) minutas diferenciadas por sexo, las cuales proporcionan el tamafio de
cada porcion servida de acuerdo con cada ingrediente suministrado; estas se basaron en las
Recomendaciones de Ingesta de Energia y Nutrientes para la poblacién colombiana RIEN (Resolucion
3803 de 2016 Ministerio de Salud y Proteccion Social). El primer dia de ejecucion del servicio se
deberd iniciar con la minuta N° 1, continuando con la N° 2 y asi sucesivamente hasta llegar a la N° 18;
una vez finalizado este periodo de dieciocho (18) dias, se reiniciara el ciclo de igual forma'y asi durante
el periodo de ejecucion del contrato. (Ver Minutas).

MINUTAS NUTRICIONALES
MENU MINUTA N° 1
DESAYUNO } .
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan dulce 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de patacones 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga a la plancha 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz nieve 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Platano maduro cocido 1 porcidn 89 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Panelita de leche 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res a la plancha 1 porcidn 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Verduras salteadas 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Criollas salteadas 1 porcién 97 gramos 41 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
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REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 mi
Pan de queso 1 porcién 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 2
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Naranja 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Huevo estrellado 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de frijol cabecita negra
1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne en salsa criolla 1 porcion 67 gramos 61 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de verduras 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre frito 1 porcidn 94 gramos 83 gramos
Arroz al pimentén 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Guiso de ahuyama 1 porcidn 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcidn 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de vainilla |1 vaso 200 ml 200 mi
Pan de queso 1 porcién 60 gramos 45 gramos
MINUTAN® 3
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Ciruela 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Caldo de carne 1 porcién 240 gramos 240 gramos
Arepa salada 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Agua de panela con leche 1 vaso 200 ml 200 mi
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ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de cerdo asada 1 porcién 92 gramos 80 gramos
Arroz al ajo 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de habichuelas 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano 1 porcién 63 gramos 35 gramos
Jugo de melon 1 vaso 250 ml 250 ml
Bocadillo 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pernil de pollo al horno 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Néctar de durazno 1 vaso 200 ml 200 ml
Pan de yuca 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTAN® 4
DESAYUNO _ ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Papaya 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Mogolla 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa criolla 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 120 gramos
Ensalada de lechuga, cebolla y pepino | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcion 89 gramos 49 gramos
Jugo de papaya 1 vaso 250 ml 250 ml
Cucas 1 porcion 10 gramos 10 gramos
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.t_’; INFORME TECNICO DE EJECUCION | contratone

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne en bistek 1 porcion 67 gramos 61 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa criolla al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 mi 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ) )
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 ml
Pan de queso 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTAN° 5
DESAYUNO i ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Banano 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Arepa de huevo 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga en salsa criolla 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz encebollado 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentén y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa dorada 1 porcion 97 gramos 41 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CENA ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONBRE MUJER
Sopa de guandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne guisada 1 porcion 67 gramos 61 gramos
Arroz al pimenton 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada rusa 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcion 89 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol | 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ) ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Leche saborizada de fresa 1 vaso 200 ml 200 ml
Pan de queso 1 porcion 60 gramos 45 gramos
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FP-001-2025

N° SI-SGOB-002-2025

= i CODIGO
.t_’; INFORME TECNICO DE EJECUCION | contratone

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
MINUTA N° 6
DESAYUNO i} ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Mango 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Agua de panela con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VMUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 172 gramos
Ensalada de payaso 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
Gelatina de pata 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sobrebarriga dorada 1 porcion 60 gramos 55 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Criollas al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 ml
Galleta Craker 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 7
DESAYUNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo frito 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café de leche 1 vaso 200 ml 200 ml
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- i CODIGO FP-001-2025
.t.’i INFORME TECNICO DE EJECUCION | contrarons | stscopnzaiz
= Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
ALMUERZO i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de frijol cabecita negra 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada cruda 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano 1 porcion 63 gramos 35 gramos
Jugo de meldn 1 vaso 250 ml 250 ml
Caramelos duros 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga a la plancha 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz con espinaca 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Verduras espinacas 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ] ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Leche saborizada de chocolate 1 vaso 200 ml 200 ml
Croissant 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 8
DESAYUNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Ciruela 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan Dulce 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Mote de queso costefio | 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Galletas de avena 1 porcidn 10 gramos 10 gramos
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§ | conico FP-001-2025
.t.’i INFORME TECNICO DE EJECUCION | contrarons | stscopnzaiz
= Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre en salsa criolla 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Criollas al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Néctar de pera 1 vaso 200 ml 200 ml
Pan de yuca 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 9
DESAYUNO i} ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Mango 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Queso costefio 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa de maiz 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de gandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Verduras mixtas 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Puré de papa 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
Gelatina de pata 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne en bisteck 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
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§ | conico FP-001-2025
.t.’i INFORME TECNICO DE EJECUCION | contrarons | stscopnzaiz
= Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
MINUTA N° 10
DESAYUNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Melon 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo revuelto 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan dulce 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con dulce | 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de garbanzo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz con espinaca 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de tamarindo 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de verduras 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sardinas en tomate 1 porcion 94 gramos 83 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano amarillo cocido | 1 porcién 89 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Néctar de mango 1 vaso 200 ml 200 ml
Pan de queso 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 11
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Patilla 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Caldo de carne 1 porcion 240 gramos 240 gramos
Arepa asada 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Agua de panela con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
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- i CODIGO FP-001-2025
.t.’i, INFORME TECNICO DE EJECUCION | contraons | 556080022025
= Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
ALMUERZO i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER

Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos

Bagre frito 1 porcion 80 gramos 80 gramos

Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos

Ensalada de zanahoria, pimenton y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos

Papa criolla frita 1 porcion 97 gramos 42 gramos

Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml

Bocadillo velefio 1 porcion 10 gramos 10 gramos

CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sobrebarriga dorada 1 porcion 60 gramos 55 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de payaso 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de meldn 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Néctar de manzana 1 vaso 200 ml 200 ml
Pan de bono 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 12
DESAYUNO i} ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Mogolla integral 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de garbanzo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pollo en salsa BBQ 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Cascos de papa frita 1 porcion 94 gramos 27 gramos
Jugo de tomate de arbol | 1 vaso 250 ml 250 ml
Cucas 1 porcion 10 gramos 10 gramos
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FP-001-2025

N° SI-SGOB-002-2025

- | conico
TS T | INFORME TECNICO DE EJECUCION [comraton:

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VMUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 60 gramos 99 gramos
Arroz al ajo 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano amarillo cocido 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ] ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VMUJER
Leche entera de vaca, pasteurizada 1 vaso 200 ml 200 ml
Brownie cubierto de chocolate 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 13
DESAYUNO _ _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Naranja 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Arepa de huevo 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de patacones 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa criolla 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentén y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano maduro 1 porcién 89 gramos 49 gramos
Limonada 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcidn 10 gramos 10 gramos
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de pepino 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papas criollas doradas 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Bebida con leche y avena 1 vaso 200 ml 200 ml
Croissant 1 porcion 60 gramos 45 gramos
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FP-001-2025

N° SI-SGOB-002-2025

= i CODIGO
.t_’; INFORME TECNICO DE EJECUCION | contratone

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
MINUTA N° 14
DESAYUNO i} ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Mango 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa asada 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VMUJER
Sopa de frijol cabecita negra 1 plato 240 gramos 240 gramos
Muslo de pollo dorado 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcion 87 gramos 49 gramos
Jugo de mora 1 vaso 250 ml 250 ml
Caramelos duros 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res en bisteck | 1 porcién 67 gramos 61 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa salada 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VMUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 ml
Croissant 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 15
DESAYUNO ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Melon 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo cocido 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Mogolla integral 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche | 1vaso 200 ml 200 ml
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- i CODIGO FP-001-2025
.t.’i INFORME TECNICO DE EJECUCION | contrarons | stscopnzaiz
= Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
ALMUERZO i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de verduras 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa de BBQ | 1 porcidn 92 gramos 80 gramos
Arroz con ajo 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de verduras 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CENA ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de guandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de habichuela | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Patacdn 1 porcion 61 gramos 35 gramos
Jugo de mora 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO } ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de fresa 1 vaso 200 ml 200 ml
Fresa 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 16
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo frito 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa de maiz 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res sudada 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz con perejil 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa criolla dorada 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de meldn 1 vaso 250 ml 250 ml
Gelatina de pata 1 porcién 10 gramos 10 gramos
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§ | conico FP-001-2025
.t.’i INFORME TECNICO DE EJECUCION | contrarons | stscopnzaiz
= Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
CENA i} ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre frito 1 porcion 94 gramos 83 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentdn y cebolla | 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Puré de papa 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ] ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VMUJER
Leche saborizada de chocolate 1 vaso 200 ml 200 ml
Galleta craker 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 17
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Papaya 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo revuelto 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO ) ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Mote de queso costefio | 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papas al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcidn 10 gramos 10 gramos
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pernil de pollo en salsa | 1 porcidn 132 gramos 126 gramos
Arroz con pimentén 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Tajada de platano verde | 1 porcion 61 gramos 25 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
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FP-001-2025

N° SI-SGOB-002-2025

= i CODIGO
.t_’; INFORME TECNICO DE EJECUCION | contratone

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO ] ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche entera de vaca pasteurizada 1 vaso 200 ml 200 ml
Roscon con bocadillo 1 porcion 60 gramos 45 gramos
MINUTA N° 18
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Melon 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo cocido 1 porcidn 80 gramos 80 gramos
Mojicdn 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano maduro cocido 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de papaya 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Muslo de pollo dorado 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Guiso de ahuyama 1 porcidn 80 gramos 60 gramos
Papa salada 1 porcidn 61 gramos 25 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
REFRIGERIO NOCTURNO ,
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Bebida con leche y avena 1 vaso 200 ml 200 ml
Mantecada 1 porcion 60 gramos 45 gramos

Cada tiempo de alimentacion estara compuesto con los ingredientes contemplados y deberan contar
con las medidas higiénicosanitarias desde el recibo de los ingredientes hasta la entrega de los
alimentos preparados, con el objetivo de reducir los factores de riesgos asociados a enfermedades
producidas por la ingesta de estos.
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1. INTRODUCCION

Reconociendo que la inocuidad y calidad de los alimentos a suministrar a la poblacion privada de la
libertad (PPL) que permanece en los centros de detencion preventiva y transitoria, depende de
asegurar y controlar procesos de alistamiento de cada una de las actividades desarrolladas en la
bodega, establece las actividades con su paso a paso para los procesos de limpieza y desinfeccién,
manejo de residuos solidos generados, control y prevencion de plagas y control de la calidad de agua,
los cuales se encontraran documentados en este plan de saneamiento.

2. ALCANCE

Todas las actividades que aqui se plantean seran ejecutadas por el personal manipulador que labora
en la sede del GRUPO MECEV S.A.S.

3. OBJETIVO GENERAL

Establecer e implementar procedimientos que garanticen la calidad e inocuidad de los alimentos,
asegurando cada una de las actividades de plan de saneamiento, para conseguir la limpieza y
desinfeccidn adecuada de las actividades en la manipulacion de alimentos, clasificacion y disposicion
final correcta de los residuos, control y prevencion de las plagas, aseguramiento de la calidad de agua
y buena practicas higiénicas del personal manipuladora que labora en las instalaciones del GRUPO
MECEV S.A.S.

3.1. OBJETIVOS ESPECIFICOS

+¢+ Documentar los programas de limpieza y desinfeccién, manejo de residuos sélidos, control de
plagas y calidad de agua, como principal fuente de aseguramiento de la calidad de los
alimentos.

+¢+ Capacitar de manera continua el personal manipulador que labora en la sede del GRUPO
MECEV S.A.S, resaltando y especificando las responsabilidades individuales requeridas para
garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos a través del optimo cumplimiento de las
actividades consignadas en el plan de saneamiento basico.
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4. TERMINOS Y DEFINICIONES

Para la compresion de los programas establecidos en el presente plan de saneamiento, es preciso
identificar y comprender ciertas definiciones claves, que permitan vislumbrar las actividades que se
deben realizar en cada situacion a que se dé lugar.

v Agua contaminada: Cuando Existe algin cambio en las caracteristicas fisicoquimicas,
microbiologicas u organolépticas de agua para consumo humano o cuando el agua contiene
residuos de alimentos, mugre o cualquier otro tipo de elemento que impida su utilizacion.

v Agua potable: El agua potable es agua dulce qué puede ser consumida por personas y
animales sin riesgo de contraer enfermedades.

v Agua segura: Es aquella que por su condicién y tratamiento no contiene gérmenes ni
sustancias toxicas que puedan afectar la salud de las personas.

v’ Calidad de agua: Es el conjunto de las caracteristicas organolépticas, fisicas, quimicas y
microbioldgicas.

v Cebo: Comida o preparacion presentada en formas y lugares adecuados para su consumo
por los animales-plaga. Puede contener en su composicion un veneno dirigido a ellos.

v" Desinfeccion -descontaminacion: Es el tratamiento fisicoquimico o bioldgico aplicado a las
superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las células vegetativas de
los microorganismos que pueden ocasionar riesgo a la salud publica y reducir sustancialmente
el numero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte
adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

v" Desinfectante o hipoclorito de sodio: El hipoclorito de sodio es el que comercialmente
conocemos como limpido, Ajax o hipoclor, en su etiqueta tienen una concentracion de 5,25%,
es de resaltar que la tabla de concentraciones de hipoclorito de sodio solo aplica para los
desinfectantes anteriormente descritos. Las soluciones con este agente se preparan de
acuerdo con el uso que se le vaya a dar, con la concentracion medida en partes por millén, es
decir mg de soluto por litro de solucién.

v Detergente en polvo biodegradable: Producto en polvo usado para la limpieza simple en
general. Es el que conocemos comercialmente como Fab, Rindex entre otros, el cual se utiliza
disolviendo en agua, para asi obtener una solucién jabonosa.

v" Higiene de alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar la
seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.

v" Infestacion: Es la presencia y multiplicacién de plagas que pueden contaminar o deteriorar
los alimentos, materias primas y/o insumos.

v’ Limpieza: Es el proceso o la operacion de eliminacion de residuos visibles, que pueden ser
de alimentos, desechos con empaques u otras materias extrafias o indeseables.

v Manipulador de alimentos: Es toda persona que interviene directamente y, aunque sea en
forma ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

v" Plaga: Cualquier animal incluyendo, pero no limitando, a aves, roedores, artrépodos o
quirdpteros que puedan ocasionar o contaminar los alimentos de manera directa o indirecta.
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v" Plaguicida: Se entiende por plaguicida a cualquier sustancia destinada a prevenir, destruir,
atraer repeler o combatir cualquier plaga.

v Residuos Organicos aprovechables: Son los restos quimicos o naturales que se
descomponen faciimente en el ambiente. Es esa clasificacién se encuentra: vegetales,
residuos alimenticios no infectados, madera y otros residuos que puedan ser transformados
faciimente en materia organica.

v" Residuos sélidos aprovechable: Es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido
que no tiene valor de uso para quien lo genere, pero que es susceptible de aprovechamiento
para su reincorporacion a un proceso productivo.

v Residuos sélidos No aprovechables: Los no aprovechables son los residuos sanitarios,
ceramicos, colillas de cigarro, ceramicos y papel encerado y metalizado.

v Residuos soélidos: Los residuos solidos generados en cualquier lugar de los restaurantes
escolares y desarrollo de su actividad, que no presentan riesgo para la salud humana y/o
medio ambiente, son clasificados de la siguiente manera: residuos organicos y residuos
reciclables.

v Solucion desinfectante: Una solucion desinfectante cominmente es una solucién “liquida”
preparada a partir de un desinfectante puro disuelto en un solvente a concentracion escogida
y requerida; en nuestro caso limpido (hipoclorito) y agua.

v" Tratamiento o potabilizacion: Es el conjunto de operaciones y procesos que se realizan
sobre el agua cruda, con el fin de modificar sus caracteristicas fisicas, quimicas y
microbiologicas, ser la apta para el consumo humano.

v Uso racional del agua: Se puede definir como el uso estrictamente necesario del recurso
hidrico en las diferentes actividades.

5. PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

El programa de limpieza y desinfeccion incluye una serie de disposiciones especificas con las cuales
podemos garantizar que la sede del GRUPO MECEV S.A.S, se encuentre libre de focos de
contaminacion, como los posibles causales de alteracién en la inocuidad de los alimentos
almacenados en estas.

El presente programa indicara con precisién los métodos de limpieza y desinfeccion a utilizar en las
diferentes areas y superficies de la bodega de almacenamiento de alimentos, asi como en las materias
primas y el personal que manipula estas directa o indirectamente; se especifica ademas el tipo de
detergente y desinfectante a utilizar; y, por ultimo, se incluiran los métodos para la verificacién de cada
procedimiento operativo estandarizado.

Las actividades de limpieza y desinfeccion de la sede del GRUPO MECEV S.A.S se realizaran bajo
condiciones seguras, las cuales se encuentran documentadas aqui.

5.1.  Objetivo General

Establecer los procedimientos de limpieza y desinfecciéon de las instalaciones fisicas, superficies,
equipos, menaje y personal permitiendo optimizar las condiciones sanitarias que contribuyan a la
inocuidad de los alimentos.
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5.1.1. Objetivos especificos

+¢+ Cumplir con las normas legales e implementacién de los procedimientos de calidad, para
conseguir la limpieza y desinfeccion adecuada de las actividades en el almacenamiento de
los alimentos.

+¢+ Identificar los posibles focos de contaminacion y deterioro de los alimentos, que puedan estar
presentes en las etapas de preparacion y almacenamiento de alimentos.

¢+ Garantizar la asepsia de todas las areas, superficies, equipos y utensilios de la sede del
GRUPO MECEV S.A.S minimizando sustancialmente la existencia de contaminacién de cada
una de estas.

¢ Realizar los agentes quimicos empleados para el desarrollo adecuado de los procesos de
limpieza y desinfeccion, de igual manera su modo de uso, asi como sus respectivas acciones
preventivas y correctivas.

5.2. Alcance

El disefio y la implementacion de este programa abarca todas las instalaciones fisicas y sus
alrededores, asi como los equipos y utensilios empleados en los procesos fabricacion y
almacenamiento de alimentos, igualmente abarca el personal manipulador de alimentos, teniendo
como fin especifico garantizar la calidad de los alimentos, y por ende la inocuidad de este.

5.3.  Responsables

Todas las operaciones, tareas y actividades a cerca de la limpieza y desinfeccion de todas las areas,
equipos, maquinarias, utensilios y personal manipulador del GRUPO MECEV S.A.S se realizaran bajo
la responsabilidad del personal, y serédn socializados y controlados bajo el registro de dichas
actividades.

5.4. Formatos y anexos

Ver anexo 1. FO-SBB-01. Formato de registro de actividades de limpieza y desinfeccion.
Ver anexo 3. FO-SBB-02. Preparacion de soluciones desinfectantes

Ver anexo 4. FO-SBB-03. Formato de registro de lavado de tanques.

5.5.  Manejo de agentes quimicos para las actividades de limpieza y desinfeccion

Factores para tener en cuenta para la preparacion de las soluciones detergentes y desinfectantes

v" Manipular siempre en lugares con ventilacion adecuada

v" Realizar las preparaciones cada vez que se realicen los procesos de limpieza y desinfeccion
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v Almacenar las soluciones en recipientes con las siguientes caracteristicas: Envase plastico
no de vidrio, no traslucidos opacos, con tapa hermética, el recipiente deber ser de uso
exclusivo para el producto.

Preparacion de solucion detergente

v" Identificar la cantidad de elementos y materiales a los cuales se les realizara la limpieza, para
determinar la cantidad y concentracion de solucion detergente que va a preparar.

v" En un recipiente de material adecuado, preferiblemente plastico, preparar la solucién
detergente, midiendo la cantidad de detergente indicando (10 gr por cuchara), para el volumen
de agua requerido (ver tabla 1).

v Una vez realizado el procedimiento anterior, se debe agitar constantemente la solucién
durante 40 segundos para lograr que esta sea uniforme y aplicar sobre la superficie.

Tabla 1. Cantidad de detergente requerido para preparar soluciones detergentes.

CANTIDAD DE DETERGENTE EN GRAMOS

Volumen de agua | Mesones, utensiliosy | Paredes y techo Pisos y servicios
(Litros) equipos sanitarios

1 10 10 10

5 50 50 50

10 100 100 100

15 150 150 150

20 200 200 200

25 250 250 250

30 300 300 300

Preparacion de solucion desinfectante hipoclorito de sodio

v Como primera medida, es necesario determinar la superficie que se va a desinfectar, con el
objetivo de identificar concentraciones requeridas u por ende de la cantidad indicada de
desinfectante a emplear. Hacer uso de la tabla 2.

v" En un recipiente de material adecuado, preferiblemente plastico, preparar la solucién
desinfectante, midiendo la cantidad de hipoclorito indicado (10 ml por cuchara), para el

volumen de agua requerido. Hacer uso de la tabla 2.

v" Por ultimo, se debe agitar constantemente la solucién durante 40 segundos para lograr que
sea uniforme y aplicar sobre la superficie.

Tabla 2. Volumen de hipoclorito de sodio que se requiere para preparar soluciones desinfectantes.

VOLUMEN DE HIPOCLORITO DE SODIO 5,25 %o

Volumen de | (mililitros o centimetros ctibicos)

agua (litros) Manos v | Mesones, Paredes y techos | Pisos y servicios
alimentos utensilios v sanitarios

equipos

75 ppm 100 ppm 200 ppm 500 ppm

1 1 2 4 10

2 3 4 8 19

3 4 6 11 29

4 6 8 15 38

5 8 10 19 48

10 14 19 38 95

15 21 29 57 143

20 28 38 76 190

25 35 48 95 238

30 40 57 114 285
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En el marco de conocer la informacion basica y la forma usar de manera segura los agentes quimicos
empleados para las labores de limpieza y desinfeccién, se presentaran las fichas técnicas y/o de
seguridad de los desinfectantes, jabones liquidos y detergentes usados en la bodega, descritos en el
anexo 2.

5.6.  Procedimientos generales de limpieza y desinfeccion personal y/o Manipulador de
alimentos

Toda persona que labore como manipulador de alimentos en el GRUPO MECEV S.A.S, debe adoptar
las siguientes practicas:

v" Cumplir las normas de higiene personal: bafio diario, lavado de manos, proteccion del pelo,
aislamiento de heridas, aseo personal y actitudes higiénicas en general.

v" Llevar la ropa de trabajo adecuada y velara por su conservacion y limpieza

Mantener el puesto de trabajo limpio y ordenado, asi como los Utiles y equipos en buen estado.

v" Informar de cualquier anomalia que pueda alterar la calidad higiénica de los alimentos.

\

5.6.1. Estado de salud

El personal que ingrese a realizar las labores de manipulador de alimentos en el programa debe
cumplir con los siguientes requeridos:

v" Contar con certificacion médica, en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos.

v Los exdmenes médicos deben ser tomados en el centro de salud mas cercano de cada
municipio, con una periodicidad anual.

v En caso de que el empleado presente algun padecimiento respiratorio (resfriado, sinusitis,
amigdalitis, alteraciones bronquiales, entre otras) y padecimientos intestinales como diarrea o
vomitos, deberd inférmalos a su jefe inmediato.

v" Ninguna persona que sufra de heridas o lesiones debera seguir manipulando productos ni
superficies en contacto con los alimentos mientras la herida no haya sido completamente
protegida mediante vendajes impermeables. Ademas, en el caso de que las lesiones sean en
las manos deberan utilizar guantes.

5.6.2. Practicas higiénicas

El personal manipulador de alimentos debera conservar una estricta limpieza e higiene personal, y
debera aplicar en sus labores las buenas préacticas higiénicas que a continuacidn sefialan, de manera
que se evite la contaminacion del alimento y de las superficies en contacto con este.

<\

Darse un bafio diario, en la mafiana antes de ir al trabajo

Usar desodorante y talco

Lavarse frecuentemente el caballo y peinarlo

Lavarse los dientes

Cambiarse diariamente la ropa interior

Rasurarse diariamente

Las ufias deben usarse cortas, limpias y sin esmaltes

Las barbas y /o pelo facial largo, deben quedar estrictamente prohibidos en el personal
No usar cremas, perfumes u otros elementos que pueda transmitir olores a los alimentos

SRR NE NN VNN
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No comer, estornudar o toser dentro de las areas del comedor escolar

No rascarse la cabeza, nariz u otra parte del cuerpo dentro de las areas del comedor escolar
Se encuentra rotundamente prohibido el uso de maquillaje.

Se prohibe totalmente el uso de aretes, cadenas, anillos u otro alhaja que pueda ser fuente
de contaminacion del alimento o causal de accidente.

5.6.2.1. Procedimiento de lavado de manos

Todo personal que labore en el procesamiento y almacenaje de alimentos debera ejecutar el lavado
de manos con la siguiente frecuencia:

v

RS

<

Antes de comenzar el trabajo

Después de utilizar los servicios higiénicos

Cuando se cambie de actividad

Después de tocarse el pelo, nariz, boca, ect.

Después de manipular alimentos crudos como carne, pollo, pescado, huevos u otros alimentos
potencialmente peligrosos.

Después del contacto con animales

Después de manipular basura, dinero, utiles de limpieza o compuestos quimicos

Siempre que las circunstancias lo requieran

llustracién 1. Procedimiento de lavado de manos

f 3 { A f 3
1 ) 3
Despojarse de .
) lp ) g Descubrir los brazos
cualquiet joya o totalmente Humedece las manos
\ accesorio ) \ ) y codos
' 3\ 4 A 4 3
4 5 6
Enjuaga con Aplica la cantidad de Hacer lavado
abundante agua jabon antibacterial Minucioso en codos,
potable codo hacia abajo entre dedos y uflas
\ J \. J \ J
4 A
7
Dejar secar al
ambiente
\, /
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Tabla 3. Limpieza y desinfeccion de manos

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE MANOS

Responsable Superficie Implementos Frecuencia Registro
Personal  que | Manos - Jabon - Diariamente, al | Soportar  las
manipule antibacterial inicio de las | actividades
alimentos en la - Soluciéon labores. realizadas en
bodega desinfectante - Siempre que | los  formatos
- Toallas exista una | FO-SBB-01.
desechables solucién 0
- Agua cambio de
actividad.
- Después de
practicas
antihigiénicas
(utilizar el batio,
Iuego de tocarse
la cabeza, perlo,
cara o nariz, de
estornudar 0
toser

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Alistamiento: Tener las manos libres de cualquier bisuteria (alhaja o joyas)
Enjuague: Enjuagar con agua potable las manos y antebrazos. para retirar las particulas de polvo

u otras impurezas posibles.

Limpieza: Aplicar jabon hasta la altura de los codos, por un tiempo de 20 segundos, frotarse una
mano con la otra, tanto las manos como el antebrazo; con un cepillo adecuado restregarse, las
ufias y debajo de ellas.

Enjuague: Retire el jabon. enjuagandose con abundante agua potable, mejor con agua a chorro
Preparacion de solucion desinfectante: Preparar la solucion desinfectante a 75 ppm ( 1 ml por
litro de agua) ( ver tabla 2)

Desinfeccion: Sumergir las manos en la solucion desinfectante, de tal manera que llegue hasta
la altura de los codos, y deje actuar por 15 minutos.

Enjuague: Enjuagar con agua potable las manos y antebrazos, para retirar el posible cloro
residual.

Secado de manos y antebrazos: Con una toalla desechable o aire caliente (sino se dispone de
estos, dejar al ambiente) para evitar cualquier tipo de contaminacion cruzada.

EN CASO DE NO CONTAR CON JABON ANTIBACTERIAL CONTINUAR CON
ESTE PROCEDIMIENTO.

Preparacion de solucion desinfectante: Preparar la solucion desinfectante a 75 ppm, hacer uso de
la tabla 2.

Desinfeccion: Sumergir las manos en la solucion desinfectante, de tal manera que llegue hasta
altura de los codos, y deje actuar por 15 minutos.

Enjuague: Enjuagar con agua potable las manos y antebrazos, para retirar el posible cloro
residual

Secado: Secar las manos y brazos con una toalla desechable o aire caliente (sino se dispone de

estos, dejar secar al ambiente) para evitar cualquier tipo de contaminacion cruzada.

Verificacion: Verificar el estado de limpieza y desinfeccion de las manos, asegurandose de que
las palmas, dorso, nudillos, uiias y codos queden completamente limpios, y libres de jabon
antibacterial para las manos. verifique la cantidad de solucidén desinfectante aplicada no sea

excesiva, para evitar posible contaminacién cruzada.
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5.7.  Procedimientos generales de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
utensilios

Los procedimientos de limpieza son las actividades que se deben realizar con los propositos de:

a) Eliminar la suciedad y los residuos para evitar el desarrollo de microorganismos y plagas
b) Reducir los riesgos de contaminacion cruzada
¢) Preparar las superficies para la desinfeccion.

d) Prevenir el deterioro de los equipos y utensilios, por eliminacién de residuos que puedan
causar corrosion, picaduras, grietas y otros.

e) Contribuir con el mantenimiento de un amiente ordenado e higiénico

5.7.1. Lineamientos para la limpieza

a) Recojay deseche los residuos del producto o cualquier otra suciedad que se encuentre sobre
las superficies que estaran sometidas al proceso de limpieza.

b) Prepare la solucién jabonosa que se va a emplear, es decir disuelva el detergente en agua.
Humedezca con suficiente agua potable la superficie 0 zonas que se van a limpiar (emplear
manguera o recipiente totalmente limpio).

¢) Enjabone con el detergente las superficies o zonas a limpiar, empleando un cepillo, una
escoba o esponja limpia, dependiendo del area que vaya a limpiar.

d) Restriegue fuertemente la superficie eliminando posiblemente toda suciedad visible. Deje la
solucién de detergente por un tiempo de 3-5 minutos con el fin de que este actle.

e) Enjuague con agua potable hasta eliminar todo el detergerte presente.

f) Realice una inspeccion donde verifique que todo quede bien limpio; en caso contrario realice
de nuevo el lavado con detergente hasta que quede limpio.

5.7.2. Lineamientos para la desinfeccion

a) Asegurese que la superficies y zonas se encuentren totalmente limpias.

b) Aplique la solucion desinfectante sobre las superficies 0 zonas que se van a desinfectar (no
utilice la mano para aplicar el desinfectante y recuerde que el tiempo de accion de la solucion
es 15 minutos)

¢) Prepare la solucién desinfectante que se va a emplear (la concentracién de la solucidn
desinfectante varia segun el tipo de superficie o lugar a desinfectar)

d) Deje actuar la solucion desinfectante por un tiempo determinado (15-20 minutos) para la zona
a desinfectar.

e) Enjuague con agua potable con el fin de eliminar el posible cloro residual

f) Deje actuar

Los procedimientos que a continuacion se describen, seran aplicados en las zonas de preparacion y
bodegaje que hacen parte del programa de alimentacion, para asegurar la calidad sanitaria e higiénica
tanto del personal como de los alimentos almacenados.
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Tabla 4. Limpieza y desinfeccién de utensilios}

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE UTENSILIOS

Responsable Superficie Implementos Frecuencia Registro
Personal - Utensilios - Esponja - Diaria Soportar las
responsable de abrasiva actividades
la bodega - Jabon lavaloza realizadas en el
- Detergente formato FO-
- Desinfectante SBB-01
- Baldes
- Agua

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Alistamiento: Retirar los residuos visibles, si posteriormente han sido usados, de lo contrario
seguir al siguiente procedimiento.

Enjuague: Enjuague con agua potable los utensilios, para retirar particulas de polvo u otras
impurezas en recipiente o una tina de lavado.

Limpieza: Aplicar detergente o jabon y restregar con una esponjilla

Enjuague: Enjuague nuevamente con agua potable los utensilios para remover todo el
detergente o el jabon utilizado

Preparacién de solucién desinfectante: Preparar la solucion desinfectante a 100 ppm (2 ml por
litro de agua) (ver tabla 2).

Desinfeccion: Sumergir el menaje en la solucion desinfectante, de tal manera que la tape
totalmente y deje actuar por 15 minutos

Enjuague: Enjuague con agua potable suficiente, hasta retirar completamente la solucién
desinfectante, para evitar residuos quimicos en ellos.

Secado: Dejar secar al ambiente, para evitar cualquier tipo de contaminacién cruzada.

Verificacion: Verifique el estado de limpieza y desinfeccion del menaje, asegurandose de que
estos no se encuentren sucios o con restos de solucion de detergente.

Tabla 5. Limpieza y desinfeccidn de canastillas plasticas y estibas.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE CANASTILLAS PLASTICAS Y ESTIBAS

Responsable Superficie Implementos Frecuencia Registro
Personal Canastillas - Esponja Semanal Soportar las
encargado de la abrasiva. actividades
bodega. - Cepillo de mano. realizadas en el
- Detergente en formato FO-SBB-01
polvo.
-  Desinfectante.
- Baldes.
- Apgua.

Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Limpieza

- Con ayuda de un cepillo remover el polvo, luego sacudir muy bien.

- Humedezca las canastillas y estibas con la solucion detergente (10 gr por litro de agua) (ver
tabla 1), vy retire el exceso de suciedad estregando fuertemente en el interior, exterior, en los
bordes y entre las ranuras de las canastillas y estibas. con ayuda de una esponja abrasiva y
cepillo de mano.

- Al culminar el proceso anterior, enjuague con abundante agua las canastillas y estibas
retirando el exceso de suciedad y solucion detergente.

Desinfeccion: Después del proceso anterior, aplique la solucion desinfectante a 100 ppm (2ml
por litro de agua) (ver tabla 2).

Secado: Deje a temperatura ambiente las canastillas y las estibas para que se escurran y se
sequen totalmente. es importante no utilizarlas hasta que estén totalmente secas.

Verificacion: Verifique el estado de limpieza y desinfeccion de las canastillas y estibas,
asegurandose de que estas se encuentren completamente libres de suciedad. especialmente en
las ranuras pequefias, donde existe el dificil acceso de cepillos y esponjas.
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Alcance: El procedimiento que a continuacion se describe, aplica en las zonas de preparacion y
almacenamiento de los alimentos, para el mantenimiento aséptico de los recipientes que contienen
los residuos solidos, organicos e inorganicos.

Tabla 6. Limpieza y desinfeccion de recipientes y tapas para la disposicion de residuos solidos.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE RECIPIENTES Y TAPAS PARA LA DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

Responsable | Superficie Implementos Frecuencia Registro
Personal Recipientes y |- Esponja abrasiva. Semanal Soportar las
manipulador | tapas para la|- Cepillo de mano. actividades
de alimentos | disposicion de | - Detergente en polvo. realizadas en el
residuos - Desinfectante. formato FO-
sélidos. - Baldes. SBB-01
- Agua.

Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Alistamiento: Colocarse guantes y sacar la bolsa de las canecas y retirar el resto de los residuos
con un cepillo.

Limpieza: Aplique el detergente o solucién jabonosa (10 gr por litro de agua) (ver tabla 1) y
con ayuda de un cepillo de cerdas duras, restriegue fuertemente en todos los espacios internos,
externos y entre las ranuras, de manera tal que no queden restos de suciedad en estos.
Enjuague: Al culminar el proceso anterior, enjuague con abundante agua las canastillas activas
retirando el exceso de suciedad y solucion detergente.

Preparacion de solucion desinfectante: preparar la solucion desinfectante a 100 ppm (2 ml por
litro de agua) (ver tabla 2)

Desinfeccion: esparcir 1a solucion desinfectante por las canecas y las tapas, de tal manera que
los cubra totalmente, por un tiempo de 15 minutos.

Enjuague: Lave las canecas y las tapas, con agua potable hasta retirar completamente la
solucion desinfectante, para evitar residuos quimicos en ellos.

Secado: disponer bocabajo las canecas y déjelas secar a temperatura ambiente, deben ser
utilizadas cuando estén completamente secas.

Verificacion:  Verifique el estado de limpieza vy desinfeccion de los recipientes y tapas,
asegurandose de que se encuentren completamente libres de suciedad, especialmente en las

ranuras pequeflas, donde existe el dificil acceso de cepillos y esponjas.

Tabla 7. Limpieza y desinfeccion de las paredes y ventanas.
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

PAREDES Y VENTANAS

Responsable Superficie Implementos Frecuencia Registro

Personal Paredes, - Detergente en | Paredes y | Soportar las

manipulador de | techos y polvo ventanas: una | actividades

alimentos ventanas - Desinfectante vez por semana | realizadas en el
- Escoba formato FO-SBB-
- Recogedor Techos: una vez | 01

- Cepillo de mano | cada 15 dias

- Cepillo para
largo de cerdas
duras

- Balde

- Agua
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Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Limpieza

- Retirar de las paredes y/o ventanas cualquier aviso, letrero o pieza, que se encuentre colgada
0 sobre estas.

- Retire el exceso de polvo u otros elementos extraiios de las paredes y ventanas, con ayuda
de una escoba.

- Una vez haya realizado el proceso anterior, humedezca las superficies (ventanas y paredes)
con la solucion detergente (10 gr por litro de agua) (ver tabla 1).

- Estregue fuertemente las superficies haciendo uso del cepillo largo de cerdas duras, de arriba
hacia abajo, iniciando con las paredes y luego continuando en ventanas hasta retirar el exceso
de suciedad. Se debe tener en cuenta que los dias en que no se realiza limpieza y desinfeccion
en techo, el proceso se realiza iniciando con las paredes y luego continlia en ventanas.

- Al culminar el proceso anterior, enjuague con abundante agua hasta retirar por completo el
exceso de suciedad y solucion detergente.

Desinfeccion: Aplique la solucion desinfectante a 200 ppm (4 ml por litro de agua) (ver tabla 2)

fregando con un pafio humedecido en esta solucion desinfectante, todas las paredes del area de

produccion y dejar actuar por 15 minutos.

Secado: Deje secar las superficies a temperatura ambiente, fregar todas las paredes con el fin de

retirar residuos de la solucion desinfectante.

Verificacion: Verifique el estado de limpieza y desinfeccion de las superficies (ventanas y
paredes), asegurandose de que éstas se encuentren libres de suciedad.

Tabla 8. Limpieza y desinfeccion de pisos.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

DE PISOS
Responsable | Superficie | Implementos Frecuencia Registro
Personal Pisos - Detergente Diaria y siempre que | Soportar las
manipulador en polvo sea necesario, antes y | actividades realizadas
de alimentos - Desinfectante | después de iniciar | en el formato FO-
- Escoba funciones. SBB-01
- Recogedor
- Cepillo largo
de cerdas
duras
- Balde
- Agua

Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Limpieza

- Retire con escoba y recogedor los residuos sélidos que se encuentren en el piso (aseglrese
de retirar todos los residuos que se encuentran en la rejilla de los sifones o cerca de estas)

- Posterior al proceso anterior, proceda a humedecer el piso con la solucién detergente (10 gr
por litro de agua) (ver tabla 1). Remueva el exceso de suciedad estregando fuertemente el
piso con ayuda del cepillo largo de cerdas duras, especialmente en las uniones de la pared

con el piso. v en el interior y alrededores de las rejillas, hasta retirar completamente la
suciedad.

- Una vez realizado el proceso anterior, enjuague el piso y las rejillas de los sifones con
abundante agua y retire el exceso de suciedad y solucidén detergente con ayuda de la escoba.
previamente limpia y desinfectada.

Desinfeccion: Aplique la solucion desinfectante a 500 ppm (10 ml por litro de agua) (ver tabla
2), Sobre el piso, dentro de las rejillas y a su alrededor, dejando actuar por 15 minutos, luego
esparza agua potable y con ayuda de una escoba escurrir el piso, para retirar posiblemente
residuos de cloro.

Secado: deje secar el piso en su totalidad a temperatura ambiente.

Verificacion: Verifique el estado de limpieza y desinfeccion de los pisos, rejillas y sus
alrededores, que estos se encuentren libres de suciedad o solucidén detergente en el piso.
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Tabla 9. Limpieza y desinfeccién de unidad sanitaria.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE UNIDAD SANITARIA

Responsable | Superficie Implementos Frecuencia Registro
Personal Baio, - Escoba Semanal y | Soportar las
responsable | lavamanos - Recogedor siempre que sea | actividades
de la bodega | puertas v |- Cepillo de mano necesario. realizadas en el
paredes deeste. | - Esponja abrasiva formato FO-
- Churrusco SBB-01
- Detergente en polvo
- Desinfectante
- Baldesy agua

Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Pre-alistamiento: Antes de iniciar el proceso de limpieza y desinfeccion de unidad sanitaria,
primero se deben retirar los elementos como jabén para manos, papel higiénico etc. que pueden
interferir con el proceso de limpieza y desinfeccion.

Limpieza: Humedezca la unidad sanitaria y el lavamanos con la solucion detergente (10 gr por
litro de agua) (ver tabla 1), y retire el exceso de suciedad estregando uniformemente la superficie
debajo de la unidad sanitaria y el lavamanos, con ayuda de una esponja abrasiva y cepillo de
goma. Estregue fuertemente el interior de la unidad sanitaria con ayuda del churrusco, hasta
retirar exceso de suciedad. Enjuague con abundante agua hasta retirar la solucion detergente y
suciedad.

Desinfeccién: aplicar la solucion desinfectante a 500 ppm (10 ml por litro de agua) (ver tabla
2), esparciendo la solucion en todas las areas de estos, y dejando actuar por 20 minutos. Luego

enjuagar con abundante agua potable, retirar el exceso de agua con ayuda de una escoba.

Secado: secar la unidad sanitaria, el lavamanos, pisos y paredes de estos a temperatura ambiente.

Verificacion: Verifique el proceso de limpieza y desinfeccion de los servicios sanitarios,
asegurandose de que el bafo, lavamanos, puertas y paredes de éste, queden limpios y
desinfectados segun el protocolo anterior.

NOTA: Es de resaltar que este procedimiento se aplicara a la bodega de almacenamiento de
alimentos y reportarse el agua potable o no.

Tabla 10. Limpieza y desinfeccion del lavadero y tanque de almacenamiento de agua.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE LAVADERO Y TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE AGUA

Superficie Implementos Frecuencia Registro
Paredes de los|- Escoba Semanal y siempre | Soportar las
tanques y |- Recogedor que sea necesario. actividades
lavaderos. - Cepillo de mano realizadas en el
- Esponja abrasiva formato FO-SBB-
- Churrusco 04
- Detergente en polvo
- Desinfectante
- Baldes y agua
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Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Alistamiento: Desocupar los tanques lavadero o recipiente, segiin sea el caso; evacuando el agua

por la tuberia, teniendo en cuenta de no dejar pasar el lodo acumulado, o impurezas gruesas o

desocupando el recipiente, volteandolo con cuidado y disponiendo el agua residual y las

impurezas fuera de la bodega posiblemente en una zona verde.

Limpieza.

- Recoger el lodo acumulado, con ayuda de una escoba y recogedor, y disponerlo en una zona
verde.

- Preparar una solucion jabonosa (10 gr por litro de agua) (ver tabla 1), su volumen depende
de qué tan grande sea el tanque o el recipiente.

- Esparcir la solucién jabonosa por toda el area del recipiente o el tanque, restregar con ayuda
de la escoba o una esponja segun sea el caso, dejar actuar por 3 minutos.

Verificacion: Verifique el proceso de limpieza y desinfeccion del lavadero, los tanques o
recipientes de almacenamiento de agua, asegurandose que éstos queden limpios y desinfectados
segun el protocolo anterior.

5.8.  Acciones preventivas y correctivas de los procesos de limpieza y
desinfeccion.

Acciones preventivas

v" El personal manipulador capacitado sobre el conjunto de responsabilidades que abarca su
labor puede llevar a cabo la ejecucion de actividades de manera sinérgica haciendo uso
consciente y eficiente de los utensilios y productos.

v" Los elementos como escobas, traperos o cepillos largos de cerdas duras empleado para llevar
a cabo las labores de limpieza, en ninguna circunstancia pueden ser usado para realizar la
limpieza de mesas, mesones 0 menaje de cocina.

v' Los elementos empleados para la limpieza de las unidades sanitarias deberan ser para uso
exclusivo de éstas, y no podran ser empleadas en las labores de limpieza de ninguna de las
otras areas del comedor escolar.

v"Las acciones previas a la desinfeccion, entendidas éstas como barrer los pisos y limpiar las
superficies, garantizan la asepsia de los procesos y disminuyen considerablemente la
cantidad de desinfectante a emplear.

Acciones correctivas

v" Realizar las acciones de Pre-alistamiento a los procesos de limpieza y desinfeccion, a fin de
optimizar los procedimientos y disminuir riesgos de contaminacion.

v" Determinar la eleccion y uso de los productos quimicos para la limpieza y desinfeccion, de
acuerdo con la normatividad sanitaria, con las caracteristicas ideales para el desarrollo de los
procesos.
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v" Llevar a cabo la preparacion de soluciones detergentes y desinfectantes, de acuerdo con el
protocolo establecido; dar garantia del cumplimiento y compromiso con la conservacion de la
inocuidad de los alimentos, a través de estas acciones.

v" Verificar el buen estado de los elementos como esponjas, cepillos, escobas, traperos, etc.
Para el desarrollo de las actividades, se debe realizar el cambio pertinente de éstos cuando
sea necesario.

v Almacenar de manera exclusiva los utensilios y elementos quimicos de limpieza vy
desinfeccion, como medida de organizacidn y prevencion de posible contaminacion cruzada.

v' Erradicar el uso de limpiones u otros elementos de tela para la limpieza de manos, mesones,
menaje 0 equipos, buscando mitigar el riesgo de generacion de proliferacion bacteriana y
contaminacion cruzada.

v" Realizar capacitacion continua al personal manipulador de alimentos, reforzando de manera
especial en los aspectos de mayor debilidad o dificultad, que puedan ver perjudicados los
procesos de limpieza y desinfeccion.

6. PROGRAMA DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

La generacidn de residuos solidos es parte indisoluble de las actividades que se realizan en la bodega.
Por lo que resulta esencial el establecimiento de esquemas y medidas de manejo de residuos sdlidos
que aseguren y garanticen una excelente calidad de alimentos que alli se procesan; ademas, de la
proteccion del medio ambiente a que estamos comprometidos todos los colombianos.

6.1.  Objetivo General

¢ Implementar un programa de desechos sdlidos que garantice la calidad de los alimentos,
equipos e instalaciones y que su manejo no represente una fuente de contaminacion para el
ambiente.

6.2.  Objetivos especificos

+¢ Realizar las actividades secuenciales de control y registro para llevar a cabo los procesos de
limpieza y clasificacién de los residuos sélidos.

++ Determinar los lugares donde quedaran dispuestos los recipientes de recoleccion de los
residuos solidos.

++ Establecer las rutas de evacuacion de los residuos sélidos y su disposicion final.
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6.3. Formatos y anexos

Ver anexo 5. FO-SSB-04. Formato de registro de actividades de manejo de residuos solidos
Ver anexo 6. Plano de bodega -ruta de evacuacion de disposicion de residuos sélidos.

6.4. Alcance

Este programa esta disefiado para su aplicacion en la sede del GRUPO MECEV S.A.S.

6.5. Identificacién y caracterizacion de los residuos sélidos

Los residuos solidos generados en el proceso de cargue, descargue y preparacion de las raciones
para prepararen la sede del GRUPO MECEV S.A.S, son:

Tipo de residuo Caracterizacion

Residuo aprovechable Bolsas plasticas, envases plasticos, papel,
carton, cubetas de huevos.

Residuo No aprovechable Bolsas y cartdn contaminado con comida

Residuos organico aprovechable Cascara de huevo, resto de atun... entre otros

6.5.1. Cédigo de colores

Los recipientes para la disposicion final en la bodega seran clasificados segun la normatividad sanitaria
vigente, en este caso, el Ministerio de Ambiente expidio la Resolucion No. 2184 de 2019 que unifica
los colores que deberan tener las canecas de basura, a partir de enero de 2021.

a? m...".‘z.

auxo
Carvin
s A

Tagel

1 © 3

Fuente. Minambiente, 2019

f‘

Basados en este cddigo de colores, se realiza la clasificacion de los residuos sélidos generados en
la bodega, tal como se indica en la siguiente tabla

Tabla 11. Clasificacién de residuos sélidos segun codigo de colores.
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Color del recipiente | Tipo de residuo Residuos Bolsa
Residuo aprovechable | Bolsa plastica, | Sin bolsa
Blanco O envases plasticos,
papel, carton, cubetas
de huevo
Residuo organico | Cascaras, semillas, | Con bolsa
Verde . aprovechable sobrantes de comidas,
entre otros.
No aprovechable Papel v carton | Con bolsa
Negro . contaminado con
comida Ay papel
higiénico.

Observacion. Todos los contenedores seran de material sanitario, con su respectiva tapa
debidamente rotulados segun corresponda.

6.6.  Procedimiento de separacion de la fuente

El personal manipulador encargado, sera el responsable de generar la respectiva clasificacion y
separacion de los residuos que se generen en esta; siendo de vital importancia la identificacién previa
de los residuos, en pro de realizar una separacion y almacenamiento parcial de las bolsas plasticas
negras o de acuerdo al tipo de residuo adecuadamente rotuladas, para ser posteriormente trasladadas
a los contenedores, ubicados fuera de las areas de almacenamiento de alimentos de esta.

Es de vital importancia que el personal encargado lleve a cabo estos procesos diariamente de manera
sinérgica y ordenada, buscando evitar la proliferacion de plagas y bacterias que puedan ser fuente de
contaminacion directa o cruzada. Ademas de minimizar los indices de contaminacion ambiental.

6.7.  Procedimiento de separacion y disposicion final de los residuos sdlidos

Los residuos solidos originados en la sede del GRUPO MECEV S.A.S seran dispuestos de la siguiente
manera:

++ Almacenamiento: Los residuos sélidos de la sede del GRUPO MECEV S.A.S deberan ser
ubicados fuera del area de almacenamiento de los alimentos.

¢+ Movimiento interno de los residuos: El traslado de los residuos sélidos desde el punto de
origen (area de almacenamiento de alimentos, area administrativa) sera realizado por el
personal encargado, teniendo en cuenta su clasificacion (ver tabla 1).

++ Disposicion final: La empresa de aseo municipal llevara a cabo la recoleccién y posterior
disposicion final de los residuos no aprovechables generados en la sede del GRUPO MECEV
SAS.

+¢+ La frecuencia de recoleccion se llevara a cabo de la siguiente manera:

Lunes, miércoles y viernes: Recoleccion de residuos No  aprovechables y  organicos
aprovechable
Martes y jueves: Recoleccion de residuos aprovechables
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Las acciones realizadas seran soportadas en el formato de manejo de residuos sélidos FO-SSB-04
(Ver anexo 9).

6.7.1. Recomendaciones generales

v' Cada bolsa debera sellar correctamente, para evitar la proliferacion de insectos y bacterias.
Esta podra ser negra o de color segun el tipo de residuo.

v" Cada caneca contendra su bolsa y debera estar tapada

v" No se debera llenar por completo la bolsa con los residuos sélidos, para evitar que al
cerrarla se derramen estos residuos y generen contaminacion.

v" El area en la cual se disponen los recipientes para el almacenamiento de residuos sdlidos
debera permanecer siempre limpia y ordenada.

v" Los contenedores deberan estar lavados y desinfectados cada vez que se desocupen

v" El personal encargado debera lavar y desinfectar sus manos al finalizar las acciones de
disposicion de residuos sdlidos, y limpieza y desinfeccion de recipientes y contenedores.

llustracion 1. Procedimiento para el manejo de residuos solidos
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Seleccionar, acopiar y retirar los
desechos en recipientes plasticos,

Clasificando:

No Aprovechable

Aprovechable

Disponer en recipientes Disponer directamente sobre el

recolectores, rotulados con bolsa y recipiente recolector, rotulados con
tapa bolsa y con tapa

Recoleccion a cargo de empresa de
aseo municipal

Entrega a recicladores de oficio

Ubicar recipientes recolectores fuera del
area de preparacion y almacenamiento de
aIimentﬁs.

Lavar y desinfectar los recipientes de
almacenamiento de residuos sélidos

Nota. Los recipientes para la recoleccidn de los residuos podran ser retornables o reutilizables
(canecas) o desechables (bolsas y recipientes de plasticos rigidos)

6.7.2. limpiezay desinfeccion de recipientes y areas de almacenamiento

El personal encargado sera el responsable de llevar a cabo el desarrollo de las siguientes
actividades:

+» Desocupar diariamente los recipientes contenedores de residuos solidos

% Realizar la limpieza y desinfeccion de los recipientes de recoleccion de residuos sélidos de
acuerdo con el protocolo establecido en el programa de limpieza y desinfeccion (ver programa
de limpieza y desinfeccion; procedimiento de limpieza y desinfeccion de recipientes y tapa
para la disposicion de residuos sdlidos). Tal actividad debera ser realizada una vez finalizada

la jornada diaria.
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6.8.  Acciones preventivas y correctivas de impacto ambiental

A continuacion, se resaltaran algunas acciones encaminadas a prevenir las posibles situaciones
relacionadas con el impacto ambiental que se puedan ocasionar a causa de los residuos sdlidos
generados en la sede del GRUPO MECEV S.A.S.
¢ En los procesos de manipulacion y almacenamiento de alimentos, es preciso evitar que
existan sobrantes de posibles agentes contaminantes, es preciso, que el personal
manipulador encargado de la sede del GRUPO MECEV S.A.S lleve a cabo la respectiva
recoleccion de estos residuos en un recipiente adecuadamente limpio, y bien sellado, para
que esos sean entregados a la empresa de aseo municipal y se le dé la respectiva disposicion

final.

++ Evitar los estancamientos de aguas residuales dentro o alrededor de la sede del GRUPO
MECEV S.A.S, para tal fin es preciso realizar una revision constante por parte del personal

encargado, en todas las éreas y realizar los respectivos drenajes cuando sea necesario.

+«+ Realizar la limpieza y desinfeccion diaria de los recipientes par la disposicion de residuos

solidos, siguiendo el protocolo establecido en el programa de limpieza y desinfeccion.

+¢+ Realizar procedimientos de limpieza y desinfeccién de manos, de acuerdo con los protocolos

establecidos en el programa de limpieza y desinfeccion.

+¢+ Llevar a cabo el aprovechamiento de los residuos aprovechables y organicos aprovechables,
siempre y cuando sea viable su uso en actividades como manualidades, compostajes o

huertas caseras.

7. PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS

El control de plagas constituye una herramienta basada en la busqueda de mecanismos que
prevengan la multiplicacién de agentes y vectores contaminantes que puedan llegar a afectar la salud
publica y el bienestar de los consumidores.

La eliminacién de las plagas en la sede del GRUPO MECEV S.A.S, se realizara ejecutando las
respectivas fumigaciones, limpieza de las areas exteriores e interiores y finalmente realizando
jornadas de desratizacion, basadas en la ubicacién de bloques parafinados anticoagulante insecticida
y desinfeccion.
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71.  Obijetivo general

++ Brindar al personal manipulador encargado, las pautas para la identificacién de las posibles
plagas, las recomendaciones antes y después de cada fumigacion, para garantizar alimentos
Que sean seguros y apto para su consumo.

7.2.  Objetivos especificos
++ Conocer los posibles signos que revelan la presencia de plagas en la sede del GRUPO
MECEV S.A.S.
++ Establecer las respectivas jornadas de fumigacion en la sede del GRUPO MECEV S.A.S

++ Conocer las actividades que se deben realizar antes y después de cada fumigacion, para
asegurar la salud publica de todo el personal asociado.

+¢+ Verificar y garantizar una excelente limpieza en la sede del GRUPO MECEV S.A.S

7.3.  Alcance

El disefio y la implementacion de este programa abarca todas las instalaciones fisicas, teniendo como
fin especifico, disminuir los riesgos de contaminacion o deterioro del alimento a través de plagas.

7.4. Formatos y Anexos

Ver anexo 7. FO-SBB-05. Formato de registro de actividades de control de plagas.
Ver anexo 8. Certificado de fumigacion de la sede del GRUPO MECEV S.A.S.

Ver anexo 9. Fichas técnicas de los agentes quimicos empleados para realizar las labores de control
quimico de plagas (fumigacion).

7.5.  Inspeccion y diagnéstico de plagas

Se debe realizar inspecciones diarias por parte del personal encargado, a fin de identificar las especies
problema, teniendo en cuenta los diferentes signos que evidencian su presencia, resaltando estos a
continuacion:
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a) ldentificacion de roedores

v" Cuerpos vivos 0 muertos.

v" Los excrementos.

v' Laalteracién de sacos, envases, etc. Es causada por ratones y ratas al roerlos.

v' La presencia de alimentos derramados cerca de sus envases, que mostraria que las plagas
los han dafiado.

v’ Las manchas grasientas que producen los roedores al lado de las cafierias.

b) Sefiales de presencia de cucarachas

v" Cuerpos vivos 0 muertos, incluyendo sus formas larvales o pupales.

v" Olor aceitoso fuerte, acompafiado de un olor a moho cuando hay una fuerte infestacion.

v" Heces en forma de granos grandes

v" Bolsas de huevos; pequefias esferas cementadas de coloracién oscura de superficie tersa y
brillante

v" pelos o fragmentos de insectos.

7.6.  Medidas permanentes de control de plagas

Las medidas permanentes del control de plagas abarcan dos tipos:

¢+ Control fisico: éste se encamina a prevenir el ingreso y proliferacion de plagas a las
instalaciones y diversas areas de la sede fisica. Abarcando las siguientes acciones:

*0

+» Para impedir la obtencion de alimentos:

Mantener bien cerrados los recipientes que contengan productos.

Limpiar y desinfectar todas las suciedades en las diferentes superficies, siguiendo el protocolo
establecido en el programa de limpieza y desinfeccion.

Mantener todas las areas desinfectadas y ordenadas, segun el protocolo establecido en el
programa de limpieza y desinfeccion.

AN

<

v Mantener una adecuada limpieza y desinfeccion de los utensilios, siguiendo el protocolo
establecido en el programa de limpieza y desinfeccion.

v" Llevara cabo la disposicion de residuos sélidos generados en la planta, siguiendo el protocolo
establecido en el respectivo programa de manejo integrado de residuos sélidos.

«» Para reducir las areas de infestacion:

v" Retirar equipos y objetos que no se estén usando dentro o fuera de estos.

v' Para imposibilitar que las plagas encuentren refugio, deben mantenerse todas las areas y
servicios higiénicos, debidamente limpios y ordenados, siguiendo los protocolos establecidos
en el respectivo programa de limpieza y desinfeccion.

v" No permitir el ingreso de gatos, perros u otro animal doméstico o0 mascota, a las instalaciones
de los comedores escolares.

++ Control quimico: este tipo de control hace referencia a la erradicacion de plagas, mediante la
realizacion de actividades que involucran el uso de agentes quimicos, los cuales, deben ser
manipulados por personal con la capacitacion competente.
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7.71.  Acciones de ejecucion en la bodega.

Tanto los controles fisicos como los controles quimicos seran aplicados en la sede del GRUPO
MECEV S.A.S

los controles fisicos seran adoptados diariamente por el personal manipulador de alimentos, buscando
evitar el ingreso y proliferacion de cualquier tipo de plagas.

v"los controles quimicos seran efectuados de la siguiente manera:

¢+ Se realizaran las fumigaciones con una periodicidad semestral.

+¢+ El control quimico sera efectuado por parte de una empresa certificada y con personal idéneo
y competente para llevar a cabo tal actividad con la respectiva autorizacion emitida por la
autoridad sanitaria competente; esta en sus actividades llevara a cabo la aplicacién de raticida,
pesticidas, insecticidas y desinfeccion. Se anexan fichas técnicas de los productos utilizados
(ver anexo 8).

+¢+ Para efectuar los procesos de fumigacion, es necesario que esta se encuentre sin alimentos
almacenados y sin presencia de personal ajeno al competente para el desarrollo de la
respectiva actividad de control quimico de plagas.

Las acciones preventivas y correctivas de control de plagas seran consignados en los formatos
FOSBB- 05 (ver anexo 7). para garantizar el éxito de las actividades de fumigacion, y en pro de evitar
posibles intoxicaciones o contaminacion cruzada, el personal encargado de la bodega debe acatar y
aplicar las siguientes acciones previas y posteriores a estos procesos.

7.8.  Acciones preventivas y correctivas

7.8.1. Acciones previas a la fumigacién

v" Evacuar los alimentos, cubiertos, vasos, platos y personas que se encuentren en la zona
donde se va a realizar la fumigacion.

v" Evitar que las personas diferentes al técnico se encuentren en el area mientras se realiza la
fumigacion.

v No fumar, comer o beber durante la aplicacion de los productos en las areas a tratar.

v’ Lavary desinfectar pisos, paredes, marcos de las ventanas y puertas.

7.8.2. Acciones posteriores a la fumigacién

v" Las personas no deben ingresar al area tratada durante una hora.

Lavar todas aquellas areas en las cuales es preciso realizar el almacenamiento de alimentos.

v" Se debe realizar un lavado, limpieza y desinfeccién de todos los utensilios, siguiendo los
protocolos establecidos en el programa de limpieza y desinfeccién.

<\
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v" Sitios como techos, pisos, paredes, marcos de las ventanas y puertas no se deben lavar
después de 3 dias luego de la fumigacién, para dejar activar el insecticida, cuya accién es
residual provocando la muerte de insectos voladores y rastreros, como moscas, cucarachas
y hormigas.

v Mantener aseado los sitios de acopio de residuos sdlidos

7.8.3. Acciones para realizar hasta el préximo control

v" Aseoy desinfeccion constante de todas y cada una de las areas de trabajo, equipo y utensilios.

v’ Evitar que las canecas que se encuentran dentro y fuera del servicio permanezcan
destapadas.

v" Vigilar que todos los alimentos que se hayan utilizado queden debidamente tapados hasta su
nuevo uso.

v" Realizar una adecuada rotacion de productos en almacenamiento, a fin de evitar la presencia
de alimentos en descomposicion, ya que, dicho factor puede ser foco de ingreso de
cucarachas.

8. PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD DEL AGUA

La provision de agua con las caracteristicas adecuadas, integran importancia para la calidad del
producto final como para la salud y bienestar del personal implicado en los procesos de
almacenamiento de alimentos; este con el fin de garantizar la calidad fisicoquimica, organoléptica y
microbioldgica del agua utilizada en las operaciones de limpieza y desinfeccion de las instalaciones,
equipos, utensilios, menaje y demas elementos de la sede del GRUPO MECEV S.A.S que tienen
contacto directo o indirecto con los mismos.

El programa de abastecimiento y control de calidad del agua esta planteado para ejercer control sobre
las diversas condiciones que pueden afectar la calidad, y adecuado suministro del agua. Asi, como
asegurar que la calidad del agua para todos los procesos que se desarrollan en la bodega de
almacenamiento tenga las caracteristicas fisicas, organolépticas y microbioldgicas que garanticen la
inocuidad en los productos almacenados y distribuidos al CDT.

8.1.  Objetivo general

Crear acciones y procedimientos metodolégicos que garanticen la calidad y suministro de agua potable
para ejecutar idoneamente las actividades de almacenamiento de alimentos, limpieza y desinfeccién,
y demas acciones que lo requieran.

8.2.  Objetivos especificos

++ Determinar los criterios de evaluacion de las caracteristicas organolépticas del agua.
+¢ Direccionar los procesos de verificacion de lavado de tanques.
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8.3.  Alcance
Este programa aplica a los sistemas de almacenamiento, instalaciones, sanitarias y demas areas de

la bodega que requieran el suministro de agua potable.

8.4. Formatos y anexos

Ver anexo 10. FO-SBB-06. Formato control de calidad del agua.
Ver anexo 4. FO-SBB-03. Formato de limpieza y desinfeccion de tanques.

Ver anexo 3. FO-SBB-02. Formato de preparacion de soluciones.

8.5.  Responsabilidad

La ejecucion de las actividades consignadas en este programa, son responsabilidad exclusiva del
personal manipulador encargado de la preparacion y almacenamiento de alimentos.

8.6.  Medidas de control para el abastecimiento de agua

Se efectuaran las siguientes medidas de control, encaminadas a garantizar un suministro de agua
inocua con caracteristicas ideales de consumo.

a) Purificacion del agua

El agua potable que proviene del acueducto, frecuentemente posee impurezas y materiales extrafios
que se adhieren de la tuberia que la conduce, estas caracteristicas son minimizadas por medio de un
sistema de purificacién, esta ubicado de forma tal que el agua pase por el sistema antes de llegar a
los puntos de suministro de la sede del GRUPO MECEV S.A.S; cuando se presentan casos en los
cuales no se cuenta con estos equipos, es preciso efectuar un proceso térmico o hervido al agua de
consumo con el fin de eliminar cualquier tipo de microorganismo patégeno que pueda estar presente
en la misma capaz de desencadenar problemas de salud a quien la consuma.

b) Andlisis organoléptico

El analisis organoléptico se efectuara con una frecuencia diaria, antes de iniciar los procesos y durante
los mismos, resulta un procedimiento de vital importancia y utilidad permitir determinar las posibles
fallas en la red de servicio. Detectando en tiempo real cualquier anomalia y permitiendo. Asi, mismo
tomar los correctivos suspendiendo el suministro y haciendo uso del agua almacenada en los tanques
de reserva con lo que debe contar la sede del GRUPO MECEV S.A.S.

El analisis anteriormente describe comprende la verificacion de los siguientes aspectos: Evaluacién
de olor, color, sabor y turbidez; donde cualquier deficiencia en esos es un indicativo de fallas en el
servicio y por ende existiria una contingencia y se requiere hacer uso del agua almacenada en los
tanques de reserva, los cuales tienen una rotacion periddica del liquido y ademas reciben el
mantenimiento adecuado.

La evaluacion debe ser registrada en el formato FO-SBB.06 (Ver anexo 10).
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8.7.  Procedimiento para la determinacion de cloro y pH

8.7.1. Método colormétrico con orthotolidina

La determinacion de cloro residual es de gran importancia en los procesos de desinfeccion de las
aguas potables y residuales.

Una buena practica de coloracién indica que cuando la concentracion de cloro residual es de 0,5a2,0
ppm como cloro libre, es un tiempo de contacto de 15 a 30 minutos son suficientes para desactivar la
mayoria de las bacterias patdgenas. También, la presencia de cloro que se vierten en los rios, lagos
y lagunas es perjudicial ya que la mayoria de las especies de peces mueren por efecto del cloro en
las aguas vertidas.

En la industria de las bebidas y los alimentos, una vez desinfectadas sus aguas empleadas como
ingredientes en el producto, es necesario remover el cloro residual, ya que este puede impartir olores
y sabores extrafos y desagradables en el producto elaborado.

La determinacion de cloro en este rango no es posible con una titulacion con tiosulfato ya que la
cantidad de cloro es minima. Para esto se requiere de un método que proporcione mayor sensibilidad.

Los métodos mas sensibles son los colorimétricos, por lo que en este caso se emplea la técnica de la
orthotolidina. La orthotolidina (ver nota 1) reacciona con el cloro libre para producir un complejo de
color amarrillo canario cuya intensidad cuya intensidad es directamente proporcional a la
concentracion de cloro libre o residual.

8.7.1.1. Procedimiento

v Se llena el “vial” o recipiente de prueba con la muestra (ver nota 2) de agua hasta la marca,
la muestra debe tomar 40 cm (18”) bajo la superficie y lejos del retorno de agua.

v’ Para la prueba de cloro, se le agregan 4 gotas de solucién de orthotolidina y, si es para la
prueba de pH, se agregue 4 gotas de fenol roja y, de inmediato la solucion adquiere un color
amarrillo en la presencia de cloro libre y rojiza para la presencia de pH.

v" El color de la muestra se compara con la escala de concentracién de cloro o pH y de esta
manera se estima su concentracion.

llustracion 3. Kit analizador OTO (cloro) y pH

Nota 1. La orthotolidina es extremadamente tdxica y corrosiva. Accidentalmente se tiene contacto con
esta solucion inmediatamente lavese con abundante agua.

Nota 2: Sila muestra de agua presenta turbidez, necesario filtrar esta para que quede clara y cristalina
y de esta manera el color del agua interfiera con el color adquirido con la orthotolidina.
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8.8. Sistemas de almacenamiento

El agua potable suministrada por el acueducto municipal mediante presion conducida por tuberias de
PVC desde el punto de llegada hasta el tanque almacenamiento.

El tanque debe garantizar almacenamiento de aguas para suministrar y procesar alimentos en los
CDT, con la capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un
dia de proceso, la presion debe ser adecuada para todas las operaciones efectuadas en las diversas
areas.

8.8.1. Procedimiento de limpieza y desinfeccion de los sistemas de almacenamiento

Este procedimiento es responsabilidad del personal manipulador encargado del procesamiento y
almacenamiento de alimentos la sede del GRUPO MECEV S.A.S. El cual es llevado a cabo minimo
cada mes siguiendo el protocolo de limpieza y desinfeccion del tanque y o recipientes de
almacenamiento consignados en el programa de limpieza y desinfeccion, considerando las siguientes
actividades:

a) Iniciar con la suspension de la Irrigacion interna y desocupar el tanque totalmente.

b) Retirar sélidos y sedimentos que se encuentran al interior (de forma manual o mecanica).

¢) Teniendo en cuenta el material del tanque, con una solucién de agua y jabdn o detergente,
con la ayuda de una esponja o cepillo, restregar internamente toda la superficie del tanque,
luego restregar la parte externa, realizar el mismo proceso con la tapa.

d) Enjuagar con abundante agua potable asegurandose de no dejar residuos de detergente.

e) Empleando un atomizador con una solucidn especifica para este procedimiento, rociar las
paredes internas y externas y la tapa del tanque dejando actuar 20 minutos.

f) Evacuarla solucion por la tuberia para su desinfeccion, dejar actuar por 10 minutos y enjuagar.

g) Por ultimo, procede a llenar de agua nuevamente el tanque, instalar su tapa verificando su
adecuado cierre hermético, para evitar el ingreso de animales, polvo o suciedad que puedan
contaminar el agua.

h) La aparicién de agentes patogenos es la verificacion de que el proceso fue mal realizado.

i) Registrar los procedimientos realizados en el formato FO-SBB-03.

j) Acciones preventivas y correctivas

8.9.  Verificacion de las instalaciones hidraulicas

Diariamente el personal encargado de la bodega realizara la inspeccion del estado de las redes
hidraulicas visibles, verificando uniones de la tuberia y la ausencia de rupturas o fugas al interior y
exterior de dichas instalaciones; a fin de garantizar la calidad del agua.

En las llaves de cocinas y bafios se verificara el estado de su limpieza, en caso de encontrar anomalias
se procede a mitigar la situaciéon encontrada, igualmente se realiza mantenimiento preventivo
verificando empates y ductos para evitar fugas o goteras.
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8.10. Mecanismos de ahorro del agua

Con el animo de generar concienciacion entre todos los actores involucrados en el proceso, de manera
particular el personal manipulador encargado de la bodega, el operador direcciona algunas directrices
para el correcto uso y optimizacion del agua y la conservacion del recurso, mediante sistemas
ahorradores de agua y avisos alusivos que generen sensibilizacidn a todo el personal. Por lo anterior
algunas de las técnicas a emplear son:

a) Utilizar de manera racional el agua en las actividades asociadas al buen funcionamiento de la
sede del GRUPO MECEV S.A.S.
b) Publicacion de avisos alusivos a la conservacion del recurso hidrico y su correcto uso.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIAS

v' DECRETO 1545 de 1998 — Régimen sanitario de control de calidad y de vigilancia de los
productos de aseo, higiene y limpieza de uso doméstico.

v" DECRETO 1575 de 2007- Sistema para la Proteccion y Control de la Calidad del Agua para
Consumo Humano.

v" RESOLUCION 2674 de 2013 - Condiciones basicas de higiene en la fabricacion de alimentos.

v" Resolucion No. 2184 de 2019- Uso racional de bolsas plasticas y otras disposiciones (cambio
de cddigo de colores para la clasificacion de los residuos s6lidos).

49

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




- CODIGO FP-001-2025

-t-?; INFORME TECNICO DE EJECUCION |contrarons | stseoso02202

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

GRUPO MECEV S.A.S

MANUAL DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y
SALUD EN EL TRABAJO
SG-SST

MONTERIA
2025
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1. INTRODUCCION

El presente manual establece las directrices para la implementacion del Sistema de Gestion de
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST) en MECEV S.A.S., empresa dedicada a la logistica y
organizacion de eventos comerciales. Este documento tiene como objetivo principal garantizar
condiciones laborales seguras y saludables para todos los trabajadores, proveedores y contratistas,
en cumplimiento de la normatividad colombiana vigente, incluyendo el Decreto 1072 de 2015 y la
Resolucién 0312 de 2019.

EISG-SST se fundamenta en el ciclo PHVA propuesto para el desarrollo de sistemas de gestion, el
cual se muestra en la siguiente figura:

Figura 1. Ciclo PHVA para Sistemas de Gestion

Planificar: se establece la politica, los objetivos, metas, programas y procesos necesarios para
conseguir resultados de acuerdo a la politica de Seguridad y Salud de la organizacion.

Hacer: se implementa lo planificado, es decir, se lleva a cabo lo que se escribié en la planificacion.

Verificar: se realiza seguimiento y la medicién de lo implementado con respecto a la politica,
objetivos, requisitos legales y otros en Seguridad y Salud y se analiza e informa sobre los resultados
obtenidos frente a lo planificado.

Actuar: se toman acciones para mejorar continuamente el desempefio de Seguridad y Salud en el
trabajo.

IDENTIFICACION DE LA EMPRESA

Nombre: GRUPOMECEV S.A.S

Nit: 9018000968

Teléfono: 3007797499

Actividad econémica: organizacion de convenciones y eventos comerciales
Cédigo: 8230

Afiliacion arl: arl sura

Direccion: Manzana 2 lote 9 B/ villa cielo

Domicilio: Monteria
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MISION

En GRUPO MECEV S.A.S, nos dedicamos a disefiar y ejecutar experiencias comerciales Unicas y memorables,
brindando soluciones logisticas innovadoras y personalizadas que superen las expectativas de nuestros
clientes. Nuestro compromiso es garantizar la maxima calidad, eficiencia y creatividad en cada evento,
facilitando la conexién entre marcas, productos y audiencias a través de una gestion integral y detallada que
optimice cada aspecto del proceso. Trabajamos con pasion, profesionalismo y un enfoque en la satisfaccion
total de nuestros clientes, con el objetivo de fortalecer su presencia en el mercado y hacer de sus eventos un
verdadero éxito.

VISION

Ser la empresa lider en la creacién y ejecucién de eventos comerciales y soluciones logisticas innovadoras,
reconocida por nuestra capacidad para transformar ideas en experiencias excepcionales. Aspiramos a ser el
socio estratégico de referencia para marcas y empresas que busquen optimizar sus eventos, generar impacto
y fortalecer su posicionamiento en el mercado. Nos comprometemos a estar a la vanguardia de las tendencias
del sector, promoviendo la sostenibilidad, |a eficiencia y la creatividad en cada proyecto, para ofrecer siempre
resultados extraordinarios que superen las expectativas de nuestros clientes.

MATERIA PRIMA'Y EQUIPO UTILIZADO EN EL PROCESO
Infraestructura y Montaje

v Tarimas y escenarios

v Sillas y mesas (plastico, madera, metal)

v Carpas y toldos (lona, PVC, poliéster)

Elementos de lluminacién y Sonido

Luces LED y reflectores

<\

Cables eléctricos y extensiones

<\

Equipos de sonido (altavoces, micréfonos, consolas de audio)

AN

Pantallas y proyectores

Catering y Suministros de Hospitalidad
v Vajilla desechable o reutilizable
v’ Bebidas y refrigerios

v" Manteles y servilletas

v

Utensilios de cocina y servicio

Tecnologia y Conectividad
v" Computadores y tablets

v" Puntos de acceso Wi-Fiy routers
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TURNOS DE TRABAJO

Lunes a viernes de 8:00 Am a 6:00 Pm, incluido descanso de almuerzo de 12:00 Pm a 2:00 Pm y los dias
sabados de 8:00 Am a 12:00 pm

ORGANIGRAMA DE LA EMPRESA

Anexo 1. Organigrama

POLITICA DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

GRUPO MECEYV S.A.S establecié una politica para el Sistema de gestién de Seguridad Salud en el Trabajo fue
definida por el representante legal y apoyo del vigia ocupacional, declarando su compromiso de velar por la
prevencion de los accidentes y enfermedades laborales, originadas por la exposicion de los factores de riesgo
presentes en el trabajo.

Asi mismo salvaguardar la integridad fisica, mental y social de sus empleados, proporcionando un ambiente de
trabajo seguro y saludable, basados en los principios del cumplimiento de la legislacion vigente en Colombia
en materia de prevencion de Riesgos Laborales. Sera publicada y difundida a todos los empleados para que
conozcan el compromiso de la alta direccion frente a la prevencién de Riesgos Laborales.

Politica de No alcohol y Droga

<\

Politica de Salud y Seguridad en el Trabajo
v" Politica medio ambiental
v Politica de convivencia laboral

Anexo 2. Politicas de SST

ORGANIZACION DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO ROLES Y
RESPONSABILIDADES

Para el desarrollo del Sistema de Seguridad y Salud en el Trabajo, es necesario definir las responsabilidades
en los diferentes niveles de la organizacidn con el objetivo de garantizar su funcionamiento (ley 9 de 1979 y
decreto 1072 de 2015).

OTROS ASPECTOS A TENER EN CUENTA EN ROLES Y RESPONSABILIDADES DE EMPLEADORY ARL

El empleador debe tener claridad sobre sus roles y responsabilidades enfocadas a la prevencion de riesgos
laborales, de manera que sus acciones sean las que permitan mantener la implementacién del SG-SST, y que
la relacién con las ARL sea de asesoria en dicha implementacién indistintamente al tamafio y tipo de
organizacion. El empleador también debe definir los roles y responsabilidades a todos los niveles de la
organizacion que incluye personal administrativo, operativos, integrantes del Copasst (Comité Paritario de
Seguridad y Salud en Trabajo) o Vigia, persona encargada de desarrollar el SG-SST designada por el
empleador, entre otros cargos o personal involucrado y que de alguna manera podria alterar la seguridad y
salud en el trabajo SST de los trabajadores, estos roles y responsabilidades deben asignarse de acuerdo a la
normatividad legal vigente en SST, y a las caracteristicas y politicas propias de la organizacién.

Anexo 3. Roles y responsabilidades
PERFIL SOCIODEMOGRAFICO

Anexo 4. Matriz de perfil sociodemografico
RECURSOS

Anexo 5. Carta de recursos financieros.
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REQUISITOS LEGALES

Anexo 6. Matriz de requisitos legales

GESTION DE LOS PELIGROS Y RIESGOS

Anexo 7. Gestion de los peligros y riesgos (Metodologia)

PLAN DE TRABAJO ANUAL

Anexo 8. Plan de trabajo anual

PREVENCION Y PROMOCION DE RIESGOS LABORALES
Anexo 9. Programa de capacitacién promocion y prevencion.
VIGIA DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Anexo 10. Acta de Vigia de SST

CAPACITACION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
Anexo 11. Programa de Capacitacion induccion y reinduccién en seguridad y salud en el trabajo
CONSERVACION DE LOS DOCUMENTOS

Los registros son una parte fundamental del SG-SST, su adecuada gestién es uno de los aspectos que garantiza
la efectividad el sistema

Anexo 12. Guia para la conservacion y control de documentos
COMUNICACIONES
Se establecen mecanismos eficaces para:

v Recibir, documentar y responder adecuadamente a las comunicaciones internas y externas relativas
a SST

v' Garantizar que oportunamente, se comunique sobre el SG-SST a los trabajadores

Disponer de canales que permitan recolectar informacidn sobre inquietudes, ideas y aportes de los
trabajadores en materia de SST y garantizar que sean consideradas y atendidas por los responsables
de la SST en la empresa.

v La definicién de los medios y mecanismo para dar a conocer el SG-SST a los trabajadores y
contratistas, que incluyen:

v Lainduccién y re-induccion, ademas de formaciones especificas en el SG-SST
Carteleras
Boletines.

Cartas de la gerencia.

AN N NN

Campafias de SST.

REGLAMENTO DE HIGIENE Y SEGURIDAD

Estara aprobado y firmado por el gerente y permanecera en lugares visibles de la empresa.
Anexo 15. Reglamento de higiene y seguridad industrial

IDENTIFICACION DE PELIGROS, EVALUACION Y VALORACION DE RIESGOS
Anexo.16 Matriz de riesgo

ACTIVIDADES DE ALTO RIESGO

Anexo 17. Carta de no aplicacién para trabajos de alto riesgo.
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EVALUACION INCIAL DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Anexo 18. Evaluacion inicial

OBJETIVOS DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
Objetivo General

Garantizar condiciones de trabajo seguras y saludables en el desarrollo de los diferentes procesos y actividades
que desarrollan en la oficina principal y diferentes obras en ejecucién a través de la identificacion, evaluacion y
control de los riesgos, la promocion y prevencion de la salud y con el fin de evitar la presentacion de accidentes
del trabajo y de enfermedades laborales y otras situaciones que afecten la calidad de vida de los trabajadores.

Objetivos Especificos

/
0.0

Identificar los peligros, evaluar y valorar los riesgos y establecer los respectivos controles.

X3

%

Desarrollar actividades de prevencién de accidentes y enfermedades laborales, asi como de
promocion de la salud en el Sistema de Gestién de la Seguridad y salud en el trabajo (SG-SST). De
conformidad con la normatividad vigente.

+«» Proteger la seguridad y salud de todos los trabajadores, contratistas y subcontratistas: mediante la
mejora continua del Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST). Este objetivo
se hace extensivo a los visitantes.

X3

%

Cumplir la normatividad nacional vigente aplicable al Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en
el Trabajo (SG-SST), en materia de riesgos laborales.

INDICADORES DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Anexo 19. Indicadores

EQUIPOS Y ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
Anexo 20. Matriz EPP

INSPECCIONES DE SEGURIDAD

Anexo 21. Procedimiento para las inspecciones y formato de inspecciones.

PROGRAMA DE VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA

Anexo 22. Programa de epidemiologia

PREVENCION, PREPARACION Y RESPUESTAS ANTE EMERGENCIAS

Anexo 23. Plan maestro de emergencia

55

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




§ | conico FP-001-2025
-@ INFORME TECNICO DE EJECUCION |contrarons | stseoso02202

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

GESTION DEL CAMBIO

El empleador debe evaluar el impacto sobre la SST, que puedan generar los cambios internos (introduccién de
nuevos procesos, cambio en los métodos de trabajo, adquisiciones, instalaciones, entre otros) o los cambios
externos (cambios en la legislacion, evolucidn del conocimiento en SST, entre otros).

Para ello debe realizar la identificacion de peligros y la evaluacion de riesgos que puedan derivarse de estos
cambios, y debe adoptar las medidas de prevencion y control antes de su implementacion cuando asi proceda,
en consulta con el COPASST, vigia o el encargado del SG- SST. De la misma manera, debe actualizar el
Sistema de SST cuando se requiera.

Anexo 24. Formato gestion del cambio

PROVEEDORES

Anexo 25. Seleccion de proveedores y reeleccion de proveedores

AUDITORIAS

Anexo 26. Auditoria del sistema de gestion, programa de auditoria del sistema de gestion y Plan de auditoria
del sistema de gestion.

INVESTIGACION DE INCIDENTES, ACCIDENTES DE TRABAJO Y ENFERMEDADES LABORALES
Anexo 27. Formato de investigacién de accidentes e incidentes laborales.
ACCIONES DE MEJORA

Anexo 28. Mejoramiento continuo y Matriz de seguimiento de acciones de mejora.

DEFINICIONES

ACCIDENTE DE TRABAJO: Es accidente de trabajo todo suceso repentino que sobrevenga por causa o con
ocasion del trabajo, y que produzca en el trabajador una lesidén organica, una perturbacion funcional o
psiquiatrica, una invalidez o la muerte. Es también accidente de trabajo aquel que se produce durante la
ejecucion de 6rdenes del empleador, o contratante durante la ejecucidn de una labor bajo su autoridad, ain
fuera del lugar y horas de trabajo. Igualmente se considera accidente de trabajo el que se produzca durante el
traslado de los trabajadores o contratistas desde su residencia a los lugares de trabajo o viceversa, cuando el
transporte lo suministre el empleador.

También se considerara como accidente de trabajo el ocurrido durante el ejercicio de la funcién sindical aunque
el trabajador se encuentre en permiso sindical siempre que el accidente se produzca en cumplimiento de dicha
funcion.

De igual forma se considera accidente de trabajo el que se produzca por la ejecucion de actividades recreativas,
deportivas o culturales, cuando se actue por cuenta o en representacion del empleador o de la empresa usuaria
cuando se trate de trabajadores de empresas de servicios temporales que se encuentren en mision. (Ley 1562
de 2015 art 3)

ACCION CORRECTIVA:

Accion tomada para eliminar la causa de una no conformidad detectada u otra situacién no deseable. (Decreto
1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

ACCION DE MEJORA:

Accion de optimizacion del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), para lograr
mejoras en el desempefio de la organizacién en la seguridad y la salud en el trabajo de forma coherente con
su politica. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)
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ACCION PREVENTIVA:

Accion para eliminar o mitigar la(s) causa(s) de una no conformidad u otra situacion potencial no deseable.
(Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

ACTIVIDAD NO RUTINARIA:

Actividad que no forma parte de la operacién normal de la organizacion o actividad que la organizaciéon ha
determinado como no rutinaria por su baja frecuencia de ejecucion. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

ACTIVIDAD RUTINARIA:

Actividad que forma parte de la operacidn normal de la organizacion, se ha planificado. (Decreto 1072 de 2015
art. 2.2.4.6.2)

ALTA DIRECCION:
Persona o grupo de personas que dirigen y controlan una empresa. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)
AMENAZA:

Peligro latente de que un evento fisico de origen natural, o causado, o inducido por la accién humana de manera
accidental, se presente con una severidad suficiente para causar pérdida de vidas, lesiones u otros impactos
en la salud, asi como también dafios y pérdidas en los bienes, la infraestructura, los medios de sustento, la
prestacion de servicios y los recursos ambientales. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

AUSENTISMO:

Condicién de ausencia al trabajo de un trabajador que se espera que asista. Nimero de horas programadas,
que se dejan de trabajar como consecuencia de los accidentes de trabajo o las enfermedades laborales.
También existe ausentismo por riesgo comun, es decir, no tiene origen laboral su causa. (Decreto 1072 de 2015
art. 2.2.4.6.2)

CICLO PHVA:

Procedimiento l6gico y por etapas que permite el mejoramiento continuo a través de los siguientes pasos:
(Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

v" Planificar: Se debe planificar la forma de mejorar la seguridad y salud de los trabajadores, encontrando
qué cosas se estan haciendo incorrectamente o se pueden mejorar y determinando ideas para
solucionar esos problemas.

Hacer: Implementacién de las medidas planificadas.

v’ Verificar: Revisar que los procedimientos y acciones implementados estan consiguiendo los resultados
deseados.

v Actuar: Realizar acciones de mejora para obtener los mayores beneficios en la seguridad y salud de
los trabajadores.

COMITE PARITARIO DE SALUD OCUPACIONAL:

Organismo de vigilancia y control de las normas de seguridad y salud en el trabajo establecidas en la empresa,
el cual se elige paritariamente dependiendo el numero de trabajadores de la empresa, entre un (unos)
designados por el empleador y por los empleados o trabajadores. Su conformacion y funcionamiento esta
reglamentado por la resolucion 2013 de 1986.

CONDICIONES DE SALUD:

El conjunto de variables objetivas y de autor reporte de condiciones fisioldgicas, psicoldgicas y socioculturales
que determinan el perfil sociodemogréafico y de morbilidad de la poblacion trabajadora. (Decreto 1072 de 2015
art. 2.2.4.6.2)
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CONDICIONES Y MEDIO AMBIENTE DE TRABAJO:

Aquellos elementos, agentes o factores que tienen influencia significativa en la generacion de riesgos para la
seguridad y salud de los trabajadores quedan especificamente incluidos en esta definicidn, entre otros: a) Las
caracteristicas generales de los locales, instalaciones, maquinas, equipos, herramientas, materias primas,
productos y demas Utiles existentes en el lugar de trabajo; b) Los agentes fisicos, quimicos y biologicos
presentes en el ambiente de trabajo y sus correspondientes intensidades, concentraciones o niveles de
presencia; ¢) Los procedimientos para la utilizacién de los agentes citados en el apartado anterior, que influyan
en la generacidn de riesgos para los trabajadores y; d) La organizacion y ordenamiento de las labores, incluidos
los factores ergonémicos o biomecanicos y psicosociales. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

DESCRIPCION SOCIODEMOGRAFICA:

Perfil sociodemografico de la poblacién trabajadora, que incluye la descripcién de las caracteristicas sociales y
demogréficas de un grupo de trabajadores, tales como: grado de escolaridad, ingresos, lugar de residencia,
composicion familiar, estrato socioecondmico, estado civil, raza, ocupacion, area de trabajo, edad, sexo y turno
de trabajo. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

EMERGENCIA:

Es aquella situacion de peligro o desastre o la inminencia del mismo, que afecta el funcionamiento normal de
la empresa. Requiere de una reaccidn inmediata y coordinada de los trabajadores, brigadas de emergencias y
primeros auxilios y en algunos casos de otros grupos de apoyo dependiendo de su magnitud. (Decreto 1072 de
2015 art. 2.2.4.6.2)

ENFERMEDAD LABORAL:

Es enfermedad laboral la contraida como resultado de la exposicién a factores de riesgo inherentes a la
actividad laboral o del medio en el que el trabajador se ha visto obligado a trabajar. EI Gobierno Nacional,
determinara, en forma periddica, las enfermedades que se consideran como laborales y en los casos en que
una enfermedad no figure en la tabla de enfermedades laborales, pero se demuestre la relacion de causalidad
con los factores de riesgo ocupacionales seran reconocidas como enfermedad laboral, conforme lo establecido
en las normas legales vigentes. (Ley 1562 de 2015.art 4)

EVALUACION DEL RIESGO:

Proceso para determinar el nivel de riesgo asociado al nivel de probabilidad de que dicho riesgo se concrete y
al nivel de severidad de las consecuencias de esa concrecion. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

IDENTIFICACION DEL PELIGRO:

Proceso para establecer si existe un peligro y definir las caracteristicas de este. (Decreto 1072 de 2015 art.
2.246.2)

MATRIZ LEGAL:

Es la compilacién de los requisitos normativos exigibles a la empresa acorde con las actividades propias e
inherentes de su actividad productiva, los cuales dan los lineamientos normativos y técnicos para desarrollar el
Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), el cual debera actualizarse en la medida
que sean emitidas nuevas disposiciones aplicables. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

MEJORA CONTINUA:

Proceso recurrente de optimizacion del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo, para lograr
mejoras en el desempefio en este campo, de forma coherente con la politica de Seguridad y Salud en el Trabajo
(SST) de la organizacion. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)
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PELIGRO:

Fuente, situacion o acto con potencial de causar dafio en la salud de los trabajadores, en los equipos o en las
instalaciones. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

POLITICA DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO:

Es el compromiso de la alta direccidn de una organizacion con la seguridad y la salud en el trabajo, expresadas
formalmente, que define su alcance y compromete a toda la organizacion. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

REQUISITO NORMATIVO:

Requisito de seguridad y salud en el trabajo impuesto por una norma vigente y que aplica a las actividades de
la organizacion. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

RIESGO:

Combinacién de la probabilidad de que ocurran una 0 mas exposiciones o eventos peligrosos y la severidad del
dafio que puede ser causada por estos.

(Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO:

Disciplina que trata de la prevencién de las lesiones y enfermedades causadas por las condiciones de trabajo,
y de la proteccion y promocién de la salud de los trabajadores. Tiene por objeto mejorar las condiciones y el
medio ambiente de trabajo, asi como la salud en el trabajo, que conlleva la promocién y el mantenimiento del
bienestar fisico, mental y social de los trabajadores en todas las ocupaciones. Ley 1562 de 2012 “Por la cual
se modifica el SGRL y se dictan otras disposiciones en materia de salud ocupacional”.

SISTEMA GENERAL DE RIESGOS LABORALES:

Es el conjunto de entidades publicas y privadas, normas y procedimientos, destinados a prevenir, proteger y
atender a los trabajadores de los efectos de las enfermedades y los accidentes que puedan ocurrirles con
ocasion o como consecuencia del trabajo que desarrollan.

Las disposiciones vigentes de seguridad y salud en el Trabajo relacionadas con la prevencion de los accidentes
de trabajo y enfermedades laborales y el mejoramiento de las condiciones de trabajo hacen parte integrante del
Sistema General de Riesgos Laborales. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.2)

SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO SG - SST:

Tiene como propdsito la estructuracion de la accion conjunta entre el empleador y los trabajadores, en la
aplicacion de las medidas de Seguridad y Salud en el Trabajo (SST) a través del mejoramiento continuo de las
condiciones y en el medio ambiente laboral, y el control eficaz de los peligros y riesgos en el lugar de trabajo.

VALORACION DEL RIESGO:

Consiste en emitir un juicio sobre la tolerancia o no del riesgo estimado. (Decreto 1072 de 2015 art. 2.2.4.6.

FIRMA RESPONSABLE LEGAL
Dayana Zurique Mufioz

e

FIRMA RESPONSABLE SST
Mary Cruz Garcia Andrade

Moy 6o
CJ

aq
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ALIMENTOS
(VER ANEXOS ACTA DE ENTREGAS)
COMIDAS ENTREGADAS

FECHA DE ENTREGA MINUTAS

DESAYUNO | ALMUERZO | CENA | REFRIGERIO

>

lunes, 09 de junio de 2025 Minuta 8

>

>

>

martes, 10 de junio de 2025 Minuta 9

miércoles, 11 de junio de 2025 Minuta 10

jueves, 12 de junio de 2025 Minuta 11

viernes, 13 de junio de 2025 Minuta 12

sabado, 14 de junio de 2025 Minuta 13

domingo, 15 de junio de 2025 Minuta 14

lunes, 16 de junio de 2025 Minuta 15

martes, 17 de junio de 2025 Minuta 16

miércoles, 18 de junio de 2025 Minuta 17

jueves, 19 de junio de 2025 Minuta 18

viernes, 2 de junio de 2025 Minuta 1

sabado, 21 de junio de 2025 Minuta 2

domingo, 22 de junio de 2025 Minuta 3

lunes, 23 de junio de 2025 Minuta 4

martes, 24 de junio de 2025 Minuta 5

miércoles, 25 de junio de 2025 Minuta 6

jueves, 26 de junio de 2025 Minuta 7

viernes, 27 de junio de 2025 Minuta 8

sabado, 28 de junio de 2025 Minuta 9

domingo, 29 de junio de 2025 Minuta 10

lunes, 30 de junio de 2025 Minuta 11

martes, 01 de julio de 2025 Minuta 12

miércoles, 02 de julio de 2025 Minuta 13

jueves, 03 de julio de 2025 Minuta 14

viernes, 04 de julio de 2025 Minuta 15

sabado, 05 de julio de 2025 Minuta 16

domingo, 06 de julio de 2025 Minuta 17

lunes, 07 de julio de 2025 Minuta 18

XXX XXX 3R XXX XXX XXX XXX X XXX XXX X [X XX [X [X

martes, 08 de julio de 2025 Minuta 1

S D¢ (D¢ [DX 3|3 DX (> [ |3 XX 3¢ 3¢ > > [>< [>< [>< |>< [>< [P [><X > [>< [>< [>< X |> |>

XXX IDX DK DX DX X333 XX XX XX XX [ [ IX XXX X [X X [X [X X< |x |X
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REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 8
— a hoe y

FECHADEENTREGA 7" d uines Sgavl

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CoT

DESAYUNO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Ciruela 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Pan Dulce 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Mote de queso costefio | 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcidn 77 gramos 70 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Galletas de avena 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 7] &
HORA DE ENTREGA

CENA ]

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VUJER
Sopa de fideos 1 plato 24() gramos 240 gramos
Bagre en salsa criolla 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Criollas al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos

| Jugo de tomate de arbol | 1 vaso 250 ml 250 m
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS i o >
HORA DE ENTREGA
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GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de caiidad

CODIGO

FP-001-2025

CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOWEBRE VUJER
Néctar de pera 1 vaso 200 ml 200 mi
Pan de yuca 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion..

0 z QUIEN RECIBE

Nombre ; Ay Nombre Meose Lai ey ]
Cargo ordino lod Cargo Qo gilior Qdminig Lealivo
Cédula |.863-204 ¢ ¥° Cédula  |le9Lx 0172 1
Firma j ,.-})Ma#ﬂ g Firma L SC oy (__f -ev Jfr_/]
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REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N°9
FECHADE ENTREGA: (O} v - 2023
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Qb
DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Mango 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso costefio 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Arepa de maiz 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11T
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
I TES
NGREDIEN CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de gandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcién 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Verduras mixtas 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Puré de papa 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 mi
Gelatina de pata 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1
HORA DE ENTREGA
CENA ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONERE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne en bisteck 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 mi 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 415
HORA DE ENTREGA
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REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE NMUJER
Leche entera de vaca, pasteurizada | 1 vaso 200 mi 200 mi
Roscon de bocadillo 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre [ foue] £ A Nombre  |OSCoY W Uey
Cargo O g = EO L""’- Cargo ﬂ‘-’j‘;l:ﬂ’f ﬁ(‘.‘] MlhhAvc«'Eu_;
Cédula 63 -F0F-C¥70 Cédula [ IO94* =17 A
Firma {/ ol dﬂ#ﬂ.{q Firma S Canw U‘C* a’-r:, 1
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ALMUERZO MINUTA ¢







REFRIGERIO MINUTA 9
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REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 10
FECHA DE ENTREGA: A1- Jone —2028
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Coi
DESAYUNO )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Melon 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Huevo revuelto 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Pan dulce 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con duice | 1 vaso 200 mi 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1L
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO .
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTE CANTIDAD
2 HOMBRE MUJER
Sopa de garbanzo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcioén 80 gramos 72 gramos
Arroz con espinaca 1 porcidén 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de tamarindo 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocoiatina 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11T
HORA DE ENTREGA
CENA ] '
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de verduras 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sardinas en tomate 1 porcion 94 gramos 83 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano amarillo cocido | 1 porcién 89 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS il
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com



CODIGO FP-001-2025
uw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de caiidad ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONBRE VUJER
Néctar de mango 1 vaso 200 ml 200 mi
Pan de queso 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A48
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre L hud [ A Nombre e ey 0. Uey Ao |
Cargo loovdina LI Cargo $hs )__,_ \: O yinign Nod
Cédula {.063.903. CPO | Cédula |l
Firma (@/@7-7;3 . Firma (1 Sc e | Joe et

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com







AL MUERZO MINUTA 10




CENA MINUTA 10




REFRIGERIO MINUTA 10




- CODIGO FP-001-2025
u%% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 4

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




(

=

]

= &S CODIGO FP-001-2025 [
- "": REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025 ‘
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
‘ GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 11

FECHADEENTREGA (= Jun—202§

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: C OV

DESAYUNO ) ]

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Patilla 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Caldo de carne 1 porcién 240 gramos 240 gramos
Arepa asada 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Agua de panela conleche | 1vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION
INGREDIENTES CANTIDAD | SERVIDA
HOMBRE MUJER

Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre frito 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentén y cebolla | 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa criolla frita 1 porcion 97 gramos 42 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 mi
Bocadillo velefio 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADQOS 113
HORA DE ENTREGA

CENA '

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sobrebarriga dorada 1 porcién 60 gramos 55 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de payaso 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcidn 99 gramos 49 gramos
Jugo de melén 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




% CODIGO FP-001-2025
ﬁ,w REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° $I-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO ‘
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE TUJER

Néctar de manzana 1 vaso 200 mi 200 mi

Pan de bono 1 porcidn 60 gramos 45 gramos

CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11L

HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA _QUIEN RECIBE
Nombre biid (o Nombre KSeenr A Usy he\

i A - \
Cargo GoeLiadlsv Cargo  Pugvia, Odminthalioh
Cédula [. 063 .99, GF° Cédua [(bggYyor11

Firma T4 > _ Firma (Res.. (_f-—ei »lu-c_/l

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 11




ALMUERZO MINUTA 11




CENA MINUTA 11




REFRIGERIO MINUTA 11




- coDIGO FP-001-2025

w?i: REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.° N° SI-SGOB-002-2025
v Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 5

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@email.com




CODIGO FP-001-2025
- REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
\

MENU MINUTA N° 12

FECHADEENTREGA: __ J3— Ju"-02§

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CoV_

DESAYUNO i ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Mandarina 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Mogolla integral 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOVERE VUJER
Sopa de garbanzo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pollo en salsa BBQ 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcidn 80 gramos 60 gramos
Cascos de papa frita 1 porcion 94 gramos 27 gramos
Jugo de tomate de arbol | 1 vaso 250 ml 250 ml
Cucas 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11T
HORA DE ENTREGA

CENA '

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VIUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 60 gramos 55 gramos
Arroz al ajo 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Platano amarillo cocido 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS T1E
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




- CODIGO FP-001-2025
‘M' REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATO N° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche entera de vaca, pasteurizada | 1 vaso 200 mi 200 mi
Brownie cubierto de chocolate 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1L
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE _

Nombre Do / D, Nombre  ( dcrmy (U, Ueyd )
Cargo (oo rdivod s Cargo ullia, OFminitdalu
Cédula 1.062-723.L72 Cédula 109 LX 0172 .
Firma S (Gegat J Fima [ Nscer (Jecdeg

[ /7’

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 12




ALMUERZO MINUTA 12




CENA MINUTA 12




REFRIGERIO MINUTA 12




tﬁ P - CODIGO FP-001-2025
e m REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 6

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupcmecevsas@gmail com




1 & CODIGO FP-001-2025
“ﬂ% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATONS | \°S-SGOB-002.2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 13

FECHA DE ENTREGA:

f‘-{-éwn- 203

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: cDT
DESAYUNO )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Naranja 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Arepa de huevo 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIE
NTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Sopa de patacones 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa criolla 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimenton y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano maduro 1 porcidn 89 gramos 49 gramos
Limonada 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA
CENA i} )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de pepino 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papas criollas doradas 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 mi 250 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115

HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsasEgmail.com




y & CODIGO FP-001-2025
- f :_-ﬁ - REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATON. | N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO '
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE VIUJER

Bebida con leche y avena 1 vaso 200 ml 200 mi

Croissant 1 porcién 60 gramos 45 gramos

CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1715

HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA

QUIEN RECIBE
Nombre S, <o Loy I

Nombre

Cargo : Cargo  Buitttav odmaim: dudes
Cédula |.pey.903. 650 Cédula  Moge-oi

Firma S oeed Qo d Fima | wee { [=iden

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 13




ALMUERZO MINUTA 13




CENA MINUTA 13




REFRIGERIO MINUTA 13




% CODIGO FP-001-2025
ww REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
b Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 7

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomeceveasBemail. com




2" & - CODIGO FP-001-2025
h%‘u REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.2 N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 14

FECHADEENTREGA: __IS” =g v 02T

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Co7

DESAYUNO ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Mango 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa asada 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1L
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO .

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
REDIENTE T

e . il HOMBRE MUJER
Sopa de frijol cabecita negra 1 plato 240 gramos 240 gramos
Muslo de pollo dorado 1 porcién 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcidn 87 gramos 49 gramos
Jugo de mora 1 vaso 250 ml 250 mi
Caramelos duros 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 15
HORA DE ENTREGA

CENA _ '

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res en histeck | 1 porcién 67 gramos 61 gramos

Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa salada 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 mi 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 118
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




3 CODIGO FP-001-2025
um REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON® | N° S-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VIUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 ml
Croissant 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA :

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA ~_ QUIEN RECIBE
Nombre Da, s¢ Ao 2y Nombre [ seav (V] UE‘f.lrJ_

Cargo Coordina dol- Cargo A ¢iliny Odamtaryhalals
Cédula .66 29). ¢ 9O Cédula  7ngL¥y 012
Firma \_')n,“-,] PNTTER Firma ':(___\ v ons \ fon Yu L

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com
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DESAYUNO MINUTA 14




ALMUERZO MINUTA 14




CENA MINUTA 14




REFRIGERIO MINUTA 14




: CODIGO FP-001-2025
@m REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 8

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




: _ CODIGO FP-001-2025
- ; et REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
ALAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 15

FECHADEENTREGA: _ [O— Juvn—l02&"

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: COT

DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Melon 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo cocido 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Mogolla integral 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO _ '

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONBRE VUJER
Sopa de verduras 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa de BBQ | 1 porcién 92 gramos 80 gramos
Arroz con agjo 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de verduras 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

CENA ) ,

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOVERE MUJER
Sopa de guandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz blanco 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Ensalada de habichuela | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Patacon 1 porcidn 61 gramos 35 gramos
Jugo de mora 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com
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GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de calidad

CODIGO FP-001-2025

CONTRATO N. N° SI-SGOB-002-2025

ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Leche saborizada de fresa 1 vaso 200 mi 200 mi
Fresa 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA
Nombre Il Dcecon

__QUIEN RECIBE
Nombre Sy Lad | !e:[! \

Cargo C.nariihgl_.hb- ; Cargo Do Vi Oldmimtghe b
Cédula 063903 . 60 Cedula 196X} OV2
Firma Jl“fn] Firma (:).rL - YVQLL‘AT.

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 15
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ALMUERZO MINUTA 15




CENA MINUTA 15




REFRIGERIO MINUTA 15




= CODIGO FP-001-2025
@w REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADE INICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 9

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




- ; CODIGO FP-001-2025
- - Q-.. REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
3 Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. , CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 16
FECHADEENTREGA:__ 1T —Juateo— 202§
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Ll
DESAYUNO ] ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo frito 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Arepa de maiz 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 mil 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS “10
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO '
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOVBRE NUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res sudada 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz con perejil 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa criolla dorada 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de melon 1 vaso 250 ml 250 ml
Gelatina de pata 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS i o i
HORA DE ENTREGA
CENA ]
TAMANO DE LA PORCION
INGREDIENTES CANTIDAD | SERVIDA
HOMBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
| Bagre frito 1 porcion | 94 gramos 83 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentén y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Puré de papa 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




- _ CODIGO FP-001-2025
hﬁ% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | ONTRATON: | N° SFSGOB-002-2025
= Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO ‘
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VMUJER
Leche saborizada de chocolate 1 vaso 200 mi 200 mi
Galleta craker 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 415
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA

~_QUIEN RECIBE

(;{; 063 qﬁ ] i;ﬂ

Nombre  [Dwuid Bana. Nombre of Lo Uevke)

Cargo Coov dip il Cargo L\llar Odin bl
Cédula Cédula  TJo QLY ©;17

Firma Fima (g e (Sexdt |

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 16




ALMUERZO MINUTA 16




CENA MINUTA 16




REFRIGERIO MINUTA 16




- : cOoDIGO FP-001-2025
“w REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATONS | N°SF-SG0B-002.2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEYV S.A.S. CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 10

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




CODIGO FP-001-2025

- REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATON. | N°SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 17
FECHADEENTREGA: /& — v - 2018
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CPT
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Papaya 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo revuelto 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche 1 vaso 200 mi 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 114
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO _ ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Mote de queso costefio | 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne asada 1 porcién 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papas al vapor 1 porcion 103 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 14 S
HORA DE ENTREGA
CENA _ ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pernil de pollo en salsa 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz con pimentén 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria | 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Tajada de platano verde | 1 porcion 61 gramos 25 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml_ 250 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas®email.com




- CODIGO FP-001-2025
..?i REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOWBRE VUJER
Leche entera de vaca pasteurizada 1 vaso 200 ml 200 mi
Roscon con bocadillo 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS T
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Dhuta B Q. Nombre I\ yi iny DImiine1dadvo
Cargo Coovdinad s Cargo 3 Rcopy W Uevir |

Cédula [.663 - 90]

-6 |

O P

Cedila O Lxcn L~ |
Firma (_/)sguv( e e

Firma L/
/

/7

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com

LY




DESAYUNO MINUTA 17




ALMUERZO MINUTA 17




CENA MINUTA 17




REFRIGERIO MINUTA 47




ﬁ P - CODIGO FP-001-2025
- : @: REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 11

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

FuponecevsasBamail. com




¢ ,Q CODIGO FP-001-2025
.ﬁ,% — REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATONS | N S-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 18
FECHADEENTREGA [ F=gfv» - LoW{™
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: COoT™
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Melén 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Huevo cocido 1 porcidn 80 gramos 80 gramos
Mojicon 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADQS 115
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
IN
GREDIENTES CANTIDAD HOMBRE NUJER
Sopa de leniejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano maduro cocido 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de papaya 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS i ?
HORA DE ENTREGA
CENA -
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Muslo de pollo dorado 1 porcidon 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Guiso de ahuyama 1 porcidn 80 gramos 60 gramos
Papa salada 1 porcion 61 gramos 25 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS AL
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevias@gmail.com




..-%Q: REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
[ e 28 5

= Proceso gestion de calidad
GRUPO MECEV S.A.S.

COoDIGO

FP-001-2025

CONTRATO N.° N° 8I-SGOB-002-2025

ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO '
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Bebida con leche y avena 1 vaso 200 mi 200 mi
Mantecada 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 415
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA Q :
Nombre Vawvd Bucova Nombre .
Cargo Cooy dinadov Cargo x)iax @d miniQhero
Cédula L0 - 903 . 699, Cédula  [TOO L O
Firma Uawid ﬁtwjﬂ % Firma Eriars 'R ok A

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




DESAYUNO MINUTA 18




ALMUERZO MINUTA 18




CENA MINUTA 18




REFRIGERIO 18




| CODIGO FP-001-2025
k&% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.? N° §I-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 12

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacicn Villa Ciela
Cel. 3007797499

grupomecevsas@email.com




GRUPO MECEV S.A.S.

- E -i L.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de calidad

CODIGO FP-001-2025
CONTRATON.° N° §I-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 1

FECHA DE ENTREGA: _§.0— Jur—202 S
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA:

DT

DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcién 120 gramos 120 gramos
| Queso doble crema 1 porcion 80 gramos f 80 gramos
' Pan duice 1 porcién 120 gramos ; 120 gramos
Café con leche 1 vaso ; 200 m 200 m
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A9L ?
HORA DE ENTREGA ]
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de patacones 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga a la plancha 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz nieve 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Platano maduro cocido 1 porcién 89 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Panelita de leche 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11T o
HORA DE ENTREGA
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res a la plancha 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Verduras salteadas 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Criollas salteadas 1 porcién 97 gramos 41 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A15

HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsasiz

amail.com




FP-001-2025

— CODIGO
.,?i REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 mi
Pan de queso 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A5
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion. ..
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE

Nombre David booucs.

Nombre Scof W, Uevi<)

Cargo | Coovdtnadyv

Cargo A R . WO, }\

Cédula L0 .903 . &vp

Cédula MO » o

Firma \___)Qr - [_/-?P-J' " A

Firma (e &7::}3

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 1




ALMUERZO MINUTA 1




CENA MINUTA 1




REFRIGERIO MINUTA 1




- CODIGO FP-001-2025
bw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 13

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacicn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




P CODIGO FP-001-2025
hﬂ% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATON® | SLSGOB-002.2025
" Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 2
FECHADE ENTREGA: _ 2l = )V —~ 202§
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Coi
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VIUJER
Naranja 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo estrellado 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1L |
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
_|Sopa de frijol cabecita negra 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne en salsa criolla 1 porcién 67 gramos 61 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de verduras 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcidn _ 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS My |
HORA DE ENTREGA |
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre frito 1 porcion 94 gramos 83 gramos
Arroz al pimenton 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Guiso de ahuyama 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml

ICANTIDAD TOTAL ENTREGADOS

115

HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




- CODIGO FP-001-2025
“M REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.2 N° SI-SGOB-002-2025
. Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEYV S.A.S. CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA |
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE ! MUJER [
Leche saborizada de vainilla |1 vaso 200 ml 5 200 ml }
Pan de queso 1 porcion 60 gramos | 45 gramos |
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA |
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Dot f o . Nombre oY (W_[JeY4e )
Cargo Coovlinadrr Cargo ¢ i e o,
Cédula LO62.902- GWD_; Cédula Mo sy o172

j_rma 7&3@ / Firma OS & e \J;V r“(— \

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 2




ALMUERZO MINUTA 2




CENA MINUTA 2




REFRIGERIO MINUTA 2




y ¢ CODIGO FP-001-2025
..vi REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
5 Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 14

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

FupomeCEvsasEgmail.com




p €2 CODIGO FP-001-2025
*%"; REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON® | N°SI-SGOB-002-2025
5 Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA

A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO
DE MONTERIA”

MENU MINUTAN° 3

FECHA DE ENTREGA: _ &2 —Juae -0 2.5

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CbT
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Ciruela 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Caldo de came 1 porcién 240 gramos 240 gramos
Arepa salada 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Agua de panela con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 15
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de cerdo asada 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz al ajo 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de habichuelas 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano 1 porcién 63 gramos 35 gramos
Jugo de melon 1 vaso 250 ml 250 m|
Bocadillo 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS Nng - -
HORA DE ENTREGA
CENA g .
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
NTIDAD
INGREDIENTES CAl HOMEBRE MUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Permil de pollo al horno 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 mi 250 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




- COoDIGO FP-001-2025
‘-M REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VUJER
Néctar de durazno 1 vaso 200 mi 200 mi
Pan de yuca 1 porcion 80 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1 _‘;"‘
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre N - Nombre Scear o Uey
Cargo C@’VJ)M;["'/ Cargo ALJ X v h—d\r\mn l‘\—vt.]-. 5
Cédula [-Re3 707, és?’o Cédula 1o Ol L0 17
Firma ([ Javid Gouyn $ Fma X VcCec my \ S Aen

]/ '

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 3




ALMUERZO MINUTA 3

# -
Shif ﬁi‘ﬁﬂ'.\

- -cll'g':_cﬂ-‘.a'z.‘“‘aﬂ:'.'ﬁ:(




CENA MINUTA 3




REFRIGERIO MINUTA 3




T cOoDIGO FP-001-2025
u?i REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 15

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas®gmail com




l

| GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de calidad

CODIGO FP-001-2025
CONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA"

MENU MINUTA N° 4

FECHADE ENTREGA: 2.2 — J o 2028

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CoT

DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Papaya 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Mogolla 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11 g”
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO )

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa criolla 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 120 gramos
Ensalada de lechuga, cebolla y pepino | 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcion 89 gramos 49 gramos
Jugo de papaya 1 vaso 250 ml 250 ml
Cucas 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS AaA15
HORA DE ENTREGA

CENA _ )

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne en bistek 1 porcion 67 gramos 61 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa criolla al vapor 1 porcidn 99 gramos 49 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1T

HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




y & CODIGO FP-001-2025
.ﬁ?i REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATON® N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO
' INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
| HOMBRE | MUJER
| Leche saborizada de vainilla | 1 vaso 200 ml 200 ml
| Pan de queso 1 porcién 60 gramos | 45 gramos

CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS ~11 ‘5"

HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE :
Nombre '{g Z Nomore K )Srayy W Uev 4 |

| o «

Cargo dinadlol Cargo o llar Bdw v
Cédula f.ow-qa}-g? Céedua Moged 011

Firma Vareed Borga Firma (Jscor Uevd

/Y )

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




DESAYUNO MINUTA 4




ALMUERZO MINUTA 4




CENA MINUTA 4




REFRIGERIO MINUTA 4




-~ 48 CODIGO FP-001-2025
mw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 16

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

rupomecevsas@email.com




-

- CODIGO FP-001-2025
- . "“L REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATON." N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTAN® 5

FECHADEENTREGA: 2/ — Ju 1~ 2024 ~

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CoT

DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Banano 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Arepa de huevo 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 m!
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1E
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGRED
GREDIENTES CANTIDAD HOMBERE VUJER

Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga en salsa criolla 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz encebollado 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentdn y cebolla | 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa dorada 1 porcion 97 gramos 41 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 mi
Chocolatina 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11T
HORA DE ENTREGA

CENA i} _

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VIUJER
Sopa de guandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne guisada 1 porcion 67 gramos 61 gramos
Arroz al pimenton 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada rusa 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcion 89 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol | 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 15
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com
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GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de calidad

CODIGO FP-001-2025
CONTRATON.® N° SI-8GOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO

INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE | MUJER

| Leche saborizada de fresa 1 vaso 200 ml | 200 ml

| Pan de queso 1 porcidn 60 gramos | 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA

Nombre  |Dawed f Nombre sasie Lad, G ipi)e
Cargo Coos Lovadlsr Cargo st Uase Dot Okl
Cédula .03 903. Lx© Cédula medsx O12
Firma B ‘ Firma Oseav Qerdn

T

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 5




ALMUERZO MINUTA 5

il




CENA MINUTA 5

-

iy




REFRIGERIO MINUTA 5




= gl CODIGO FP-001-2025
‘t‘% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATONS | N S-SGOB002:2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 17

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacicn Villa Cielo

Cel. 3007797499
grupomecevsacsSomail.com




FP-001-2025
pt REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON® N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA"

MENU MINUTAN° 6

FECHA DE ENTREGA: __ 2.5 — u' yna- 2023

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: __ CPT—

DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Mango 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Agua de panela con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONERE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 172 gramos
Ensalada de payaso 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
Gelatina de pata 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11 g
HORA DE ENTREGA

CENA

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sobrebarriga dorada 1 porcion 60 gramos 55 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Criollas al vapor 1 porcidn 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS b S
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com

L= o




y @ CODIGO FP-001-2025
m?i REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VIUJER
L eche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 ml
Galleta Craker 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 114
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre David Puvoyan . Nombre cov W ey de |

Cargo Coov Linadd Cargo UM\ B\ Awatas Cerabih
Cédula 1662 903 .CY2- Cedula TIOQAY D12
Firma Whateair) Ueyess § Fima [ Vseceav \evdy ¢

A

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@email.com




DESAYUNO MINUTA &




ALMUERZC MINUTA 6




CENA MINUTA 6




REFRIGERIO MINUTA 6




- w REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
- 22 3
Proceso gestion de calidad
GRUPO MECEV S.A.S.

CODIGO FP-001-2025
CONTRATON.? N° SI-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 18

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
Srupomecavsas@gmail.com




CODIGO FP-001-2025
pt REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEYV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 7

FECHADEENTREGA: 26— juNn - Zony

h |

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Cov
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Mandarina 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Huevo frito 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café de leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A5
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE VUJER
Sopa de frijol cabecita negra 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada cruda 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano 1 porcién 63 gramos 35 gramos
Jugo de melén 1 vaso 250 ml 250 ml
Caramelos duros 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

CENA

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE NMUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga a la plancha 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz con espinaca 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Verduras espinacas 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcién 103 gramos 48 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A48
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




- _ CODIGO FP-001-2025
uw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.* N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Leche saborizada de chocolate 1 vaso 200 ml 200 ml
Croissant 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS g
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Davo oS\ - Nombre [ )¢y UE'(, l

Cargo oo A ! uam Msv Cargo Lo Lae B o ni g Jehlo

Cédula [.063. 903. 7O Cédula |} 7.
Firma ‘()M Oijf Firma {i ig cony (Joc 7

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




DESAYUNO MINUTA 7




ALMUERZO MINUTA 7




CENA MINUTA 7




REFRIGERIO MINUTA 7




- : CODIGO FP-001-2025
,m REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON® | N° SLSGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEYV S.A.S. CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 19

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomeceyvsas@email. com




n &S CODIGO FP-001-2025
h%’*‘; REGISTRO DE ENTREGA DEALIENTOS | coNTRATON® | \* SFSGOB002.2025
o Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTAN° 8

FECHADE ENTREGA: 2 — J 10~ 20285

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: COT
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Ciruela 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan Dulce 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS ek
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE NUJER
Mote de queso costefio | 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vaper 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Galletas de avena 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

CENA

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre en salsa criolla 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Criollas al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS = = 7 i
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




-

wm REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS

Proceso gestion de cailidad

GRUPO MECEV S.A.S.

CoDIGO

FP-001-2025

CONTRATON.° N° SI-8GOB-002-2025

ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VMUJER
Néctar de pera 1 vaso 200 mi 200 mi
Pan de yuca 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS AT
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE _

Nombre Daved Buied o Nombre Seont L0 (o4 )
Cargo loord! s { Cargo Doy Loy A vwalnicdva Yo
Cédula 1.0, 903 . LE© Cédula Tlo qeXx OV .
Firma Do ( Fima (Y Scon, (Jecte

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 8




ALMUERZO MINUTA 8




CENA MINUTA 8




REFRIGERIO MINUTA 8




- . coDIGO FP-001-2025
hw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
& Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 20

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsasifgmail.com




CODIGO FP-001-2025
: REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
- ' Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTAN°9

FECHADEENTREGA: LY — J Ul — Q0T

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: COoT

DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Mango 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso costefio 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa de maiz 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1

| HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Sopa de gandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res asada 1 porcién 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Verduras mixtas 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Puré de papa 1 porcion 103 gramos 49 gramos

| Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 mi
Gelatina de pata 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115
HORA DE ENTREGA

CENA

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Camne en bisteck 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS “14S
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




CODIGO FP-001-2025
et REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIEN
= ol HOMBRE MUJER
Leche entera de vaca, pasteurizada | 1 vaso 200 ml 200 mi
Roscon de bocadilio 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS il =
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Vawved v . Nombre [ )Scorve (4 (pytr.)
Cargo Coov L) vadlsr Cargo A3 iav Adminidvolds
Cédula 1.063). 903 . 6K O Cédua DA 01 T

Firma OS(_M( L{‘;—‘r A—f’ \

Firma Do (_)u,Tgc*

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 8




ALMUERZO MINUTA 9




CENA MINUTA S




REFRIGERIO MINUTA 9




[ CODIGO FP-001-2025
-ﬁ REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° §I-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 21

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




p— - CODIGO FP-001-2025
G_‘%*‘_& REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | conTRATONS | N° S-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 10

FECHA DE ENTREGA:

*24—9::»;0 — 0L

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: DT
DESAYUNO i
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Meldn 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Huevo revuelto 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Pan dulce 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Chocolate con dulce | 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
IN ANT
GREDIENTES CANTIDAD HONBRE MUJER
Sopa de garbanzo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz con espinaca 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa al vapor 1 porcion 103 gramos 48 gramos
Jugo de tamarindo 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA
CENA _ _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONERE WUJER
Sopa de verduras 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sardinas en tomate 1 porcidn 94 gramos 83 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano amarillo cocido | 1 porcién 89 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA

Manzana Z Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




i CODIGO FP-001-2025
mﬂ%_ REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.2 N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO ‘
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VUJER
Néctar de mango 1 vaso 200 mi 200 mi
Pan de queso 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Daved Busma Nombre |( Jsrony (1 sy de

Cargo Coor 41 valls Cargo R bse Ddwgne beadib
Cédula [,0L3 .903. Gg° Cédula  Mogiioi
Firma Qs &m.ﬂi}- Fima  (Dse... (fedn

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com







ALMUERZO MINUTA 10




CENA MINUTA 10




REFRIGERIO MINUTA 10




- : COoDIGO FP-001-2025
»w, REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATO N N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 22

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797492

gupomecevsas@gnmail.com




GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de calidad

CODIGO FP-001-2025
CONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 11
FECHADEENTREGA 30 R —2021"
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: C. DT
DESAYUNO ) ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Patilla 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Caldo de camne 1 porcién 240 gramos 240 gramos
Arepa asada 1 porcién 120 gramos 120 gramos
| Agua de panela con leche | 1 vaso 200 mi 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1S
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION
INGREDIENTES CANTIDAD | SERVIDA
HOMBRE MUJER
Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
| Bagre frito 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimenton y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa criolla frita 1 porcidn 97 gramos 42 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 mi 250 ml
Bocadillo velefio 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 418
HORA DE ENTREGA
CENA '
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE NUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Sobrebarriga dorada 1 porcion 60 gramos 55 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de payaso 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de melén 1 vaso 250 mi 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A8
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de caiidad

CODIGO

FP-001-2025

CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Néctar de manzana 1 vaso 200 mi 200 mi
Pan de bono 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS AT
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE

Nombre Do) oo on Nombre |( Jorppe (s (Jevden
Cargo Loox Lt v L6~ Cargo A\ pilins Bedvainicdatbds
Cédula Ip063. 903 . 6° Cédla HogeM o ‘
Firma I\ el (ung Fime. A N ws (fmele A

r

Manzana Z Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 11




ALMUERZO MINUTA 11




CENA MINUTA 11




REFRIGERIO MINUTA 11




.,,&% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
& Proceso gestion de calidad
GRUPO MECEV S.A.S.

COoDIGO FP-001-2025
CONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 23

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacicn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




-

e - COoDIGO FP-001-2025
. ) ‘L REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 12
FECHADEENTREGA I —Ju (> oz
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CoT_
DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Mogolla integral 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1y
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
IN
GREDIENTES CANTIDAD HOMERE MUJER
Sopa de garbanzo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pollo en salsa BBQ 1 porcién 132 gramos 126 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Cascos de papa frita 1 porcidn 94 gramos 27 gramos
Jugo de tomate de arbol | 1 vaso 250 ml 250 ml
Cucas 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A5
HORA DE ENTREGA
CENA i i
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE VUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Came de res asada 1 porcion 60 gramos 55 gramos
Arroz al ajo 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Plétano amarillo cocido 1 porcign 99 gramos 49 gramos
Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS A1
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




- CODIGO FP-001-2025
.,%‘% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON® | \° S-SG0B-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO i} _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE WUJER
Leche eniera de vaca, pasteurizada | 1 vaso 200 ml 200 mi
Brownie cubierto de chocolate 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11&
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Dawvia ¥ o - Nombre | Dsecens (o3 (Jeovie
Cargo Loov Limallo Cargo aitoy P Aminithe b
Cédula L0663 Ao3)6%° Cédula '“1 O AL X o) 1
Firma Vi) rb.q:q Firma C it | o e A

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel 300??9?499




DESAYUNGC MINUTA 12




ALMUERZO MINUTA 12




CENA MINUTA 12

g
5]







Sl _ cOoDIGO FP-001-2025
uw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
i Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 24

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




= Q CODIGO FP-001-2025
b% “__ REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.° N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 13

FECHA DE ENTREGA: __L— Qv L:D —~ VO

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: c ‘3’1”
DESAYUNO s )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Naranja 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Arepa de huevo 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 mi 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 1T
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
IN
GREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE VUJER

Sopa de patacones 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa criolla 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Aoz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentén y cebolla | 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Tajadas de platano maduro 1 porcién 89 gramos 49 gramos
Limonada 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11
HORA DE ENTREGA

CENA _ )

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE MUJER
Sopa de mondongo 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de pepino 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papas criollas doradas 1 porcion 99 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 mi 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 115

HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




CODIGO FP-001-2025
pt REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO _ i
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOWBRE MUJER
Bebida con leche y avena 1 vaso 200 ml 200 ml
Croissant 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 5
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Dowid Lhous - Nombre  [ODscen: & Ue ¢\
Cargo Coordlvaor - Cargo Bl Adwmassatedtls
Cédula . Re>. 10p. 6£9O- Cédula Yo @éxD) 2
Firma asze] Orops § Fma (NS ey CJo Yen

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499




DESAYUNO MINUTA 13




ALMUERZO MINUTA 13




CENA MINUTA 13




REFRIGERIO MINUTA 13




- conIGo FP-001-2025
uvi REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 25

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




n &S5 CODIGO FP-001-2025
“'%*«., REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATON. | N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 14

FECHA DE ENTREGA: __ 2 — _,rw,uo - w3

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CoJ

DESAYUNO ]
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

HOMBRE MUJER

Mango 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Queso doble crema | 1 porcién 80 gramos 80 gramos
Arepa asada 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 13
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO ] ]

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
GREDIENT] CANT

I N AR HOMBRE MUJER
Sopa de frijol cabecita negra 1 plato 240 gramos 240 gramos
Muslo de pollo dorado 1 porcion 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de aguacate 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Maduro cocido 1 porcion 87 gramos 49 gramos
Jugo de mora 1 vaso 250 ml 250 ml
Caramelos duros 1 porcidn 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 15
HORA DE ENTREGA

CENA ) _

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBERE VUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res en bisteck | 1 porcion 67 gramos 61 gramos

Aroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papa salada 1 porcién 103 gramos 48 gramos

| Jugo de lulo 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS “11%
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@amail.com




- CODIGO FP-001-2025
‘"M REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS |cONTRATON® | N°SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEY S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE VIUJER
Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 mi 200 ml
Croissant 1 porcién 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS 11$
HORA DE ENTREGA '
A satisfaccion...
g QUIEN RECIBE
Nombre Dave o = Nombre o Ll thspte.
Cargo Looy dlva Lov . Cargo ity Mdvesashanil
Cédula A. 063 %103 6¥O Cédua 1o gLro) 1.
Firma (/) o) 074}! , Fima 7

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 14




ALMUERZGC MINUTA 14




CENA MINUTA 14




REFRIGERIO MINUTA 14




¥ = CODIGO FP-001-2025
"‘t'—?" REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | coNTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 26

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499




- o CODIGO FP-001-2025
- o - REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS  |cONTRATONS® | N° SI-SGOB-002-2025
. Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEYV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”
MENU MINUTA N° 15
FECHADEENTREGA Y~ Jo lo - 202
ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: Cf
DESAYUNO
INGREDIENTES CANTIDAD TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
HOMBRE MUJER
Melon 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Huevo cocido 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Mogolla integral 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche | 1 vaso 200 ml 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
|
NGREDIENTES CANTIDAD HOWBRE UJER
Sopa de verduras 1 plato 240 gramos 240 gramos
Cerdo en salsa de BBQ | 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz con ajo 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de verduras 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Yuca al vapor 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de &rbol 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
CENA . _
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Sopa de guandul 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga asada 1 porcién 80 gramos 72 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de habichuela | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Patacon 1 porcion 61 gramos 35 gramos
Jugo de mora 1 vaso 250 ml 250 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsasemail.com




P CODIGO FP-001-2025
um REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEYV S.A.S.

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO ‘
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de fresa 1 vaso 200 ml 200 mi
Fresa 1 porcidn 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA
Nombre 1 avis] Buowo. Nombre

QUIEN RECIBE

(se. y ede \ |
Cargo Coo rd:via 0¥ Cargo I\ xiUov Bd vaiaibvubilo
Cédula |. 06>, 793 . 6¢0 - Cédula Ho O LdXe 2
Firma Jawsrl Bupa $ Fima NS eoav (feske \

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Ciele
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 15




ALMUERZQC MINUTA 15




CENA MINUTA 15




REFRIGERIO MINUTA 15




- ‘ CODIGO FP-001-2025
uw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° S1-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEYV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 27

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




§ CODIGO FP-001-2025
pest REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO |08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA

A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO
DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 16
FECHA DE ENTREGA: _ B ~ Py L: -0y

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: e 1 N
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Mandarina 1 porcién 120 gramos 120 gramos
Huevo frito 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Arepa de maiz 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Avena con leche 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE VUJER
Sopa de avena 1 plato 240 gramos 240 gramos
Came de res sudada 1 porcion 92 gramos 80 gramos
Arroz con perejil 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa criolla dorada 1 porcién 99 gramos 49 gramos
Jugo de melon 1 vaso 250 mi 250 ml
Gelatina de pata 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
CENA
TAMANO DE LA PORCION
INGREDIENTES CANTIDAD | SERVIDA
HOMBRE MUJER
Sopa de fideos 1 plato 240 gramos 240 gramos
Bagre frifo 1 porcién 94 gramos 83 gramos
Arroz 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria, pimentén y cebolla | 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Puré de papa 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de tomate de arbol 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas®egmail.com




..,%Q REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
L+ 35 :

= Proceso gestion de calidad
GRUPO MECEYV S.A.S.

CODIGO FP-001-2025

CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025

CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER
Leche saborizada de chocolate 1 vaso 200 mi 200 mi
Galleta craker 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREQA QUIEN RECIBE
Nombre Davis) H i Nombre scav s Uerdz o

Cargo boord " a do~ Camo  Koittor B\ duavars sl
Cédula /-062 703 . &&° Cédula 0aLx o
Firma ¥ awd MW})! Firma Seae Mzt

/

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 16




ALMUERZO MINUTA 16




CENA MINUTA 16




REFRIGERIO MINUTA 16




.,vg' REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
- W i i
Proceso gestion de calidad

GRUPO MECEV S.A.S.

CODIGO FP-001-2025
CONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 28

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsasEgmail.com




-~

> &S5 CODIGO FP-001-2025
- B REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATON® | N° S-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 17

FECHA DE ENTREGA: & — an-/(:" — 023

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: CpT
DESAYUNO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Papaya 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo revuelto 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Pan 1 porcidn 120 gramos 120 gramos
Chocolate con leche 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
ALMUERZO ]
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
IN
GREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE NUJER
Mote de queso costefio | 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Papas al vapor 1 porcién 103 gramos 48 gramos
| Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Chocolatina 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
CENA )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONEBRE VUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pernil de pollo en salsa | 1 porcién 132 gramos 126 gramos
Arroz con pimenton 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada de zanahoria 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Tajada de platano verde | 1 porcion 61 gramos 25 gramos
| Jugo de lulo 1 vaso 250 mi 250 m
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com



CODIGO FP-001-2025
q.% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.® N°® SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONERE VUJER

Leche entera de vaca pasteurizada 1 vaso 200 mi 200 ml

Roscon con bocadillo 1 porcion 60 gramos 45 gramos

CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS

HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...

QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE

Nombre Dais N o . Nombre [ Weow (W, Ueyt ]

Cargo 5 VO (T, Y o Cargo  Aogviar B3 ibalil,

Cédula J)-0e?. 7023 . £¥© Cédula  [T0 g A ¥ )

Firma L] M/S. Fma [ Mse oy ((feddy o

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 17




ALMUERZO MINUTA 17
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CENA MINUTA 17




REFRIGERIO MINUTA 17




- _ CODIGO FP-001-2025
mw_ REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° 8I-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 29

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail.com




- “ .’ o CODIGO FP-001-2025
"ﬁ*&. REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON.® N° SI-SGOB-002-2025
- Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 18

FECHADE ENTREGA: 7~ 2% Lﬁ-‘ - 102X

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA: -
DESAYUNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER

Meldn 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Huevo cocido 1 porcion 80 gramos 80 gramos
Moijicon 1 porcion 120 gramos 120 gramos
Café con leche 1 vaso 200 mi 200 mi
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOQS
HORA DE ENTREGA

ALMUERZO

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HONBRE VMUJER
Sopa de lentejas 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne asada 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcién 172 gramos 160 gramos
Ensalada fresca 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Platano maduro cocido 1 porcién 103 gramos 49 gramos
Jugo de papaya 1 vaso 250 ml 250 ml
Dulce de leche 1 porcion 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

CENA

TAMANO DE LA PORCION SERVIDA

INGREDIENTES CANTIDAD HOMEBRE NUJER
Sopa de colicero 1 plato 240 gramos 240 gramos
Muslo de pollo dorado 1 porcidn 132 gramos 126 gramos
Arroz 1 porcidn 172 gramos 160 gramos
Guiso de ahuyama 1 porcion 80 gramos 60 gramos
Papa salada 1 porcion 61 gramos 25 gramos

| Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo

Cel. 3007797499

grupomecevsas@gmail. com




=~ o CODIGO FP-001-2025
..;ﬁ% REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025
GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA
REFRIGERIO NOCTURNO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD HONBRE MUJER
Bebida con leche y avena 1 vaso 200 ml 200 mi
Mantecada 1 porcion 60 gramos 45 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA
A satisfaccion...
QUIEN ENTREGA QUIEN RECIBE
Nombre Yo F e Nombre Scenv () (et
Cargo Coov dialor Cargo A\, v\\iow Aduaiaybehlo
Cédula 1, 067 . 99%. €4 © Cedula T/ogLy o)l .
Firma Deawid ysI, Fima [ 78 cev (Jedy )
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Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacién Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 18
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ALMUERZO MINUTA 18




CENA MINUTA 18
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REFRIGERIO MINUTA 18




g i CODIGO FP-001-2025
u?i REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | cONTRATON® N° SI-SGOB-002-2025

Proceso gestion de calidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE | ALCALDIA DE MONTERIA

ENTREGA DIA 30

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacion Villa Cielo
Cel. 3007797499
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GRUPO MECEV S.A.S.

REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS
Proceso gestion de calidad

cabico FP-001-2025
CONTRATON.® N° §I-SGOB-002-2025
ACTA DE INICIO 08 DE ABRIL DE 2025
CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REGISTRO DE ENTREGA ALIMENTOS CONTRATO N. ° SI-SGOB-002-2025

OBJETO: “SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GARANTIZAR LAS CONDICIONES DE SUPERVIVENCIA
A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN CALIDAD DE SINDICADOS A CARGO DEL MUNICIPIO

DE MONTERIA”

MENU MINUTA N° 1

FECHADEENTREGA: % ’_,)—uLb ~122%

ESTABLECIMIENTO DE ENTREGA:

DT .

DESAYUNO )
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA |
INGREDIENTES CANTIDAD HOMBRE MUJER i
Mandarina 1 porcion 120 gramos | 120 gramos
Queso doble crema 1 porcion 80 gramos ; 80 gramos
E Pan duice 1 porcién 120 gramos 120 gramos
| Café con leche | 1 vaso 200 ml i 200 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS i
HORA DE ENTREGA R
ALMUERZO
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de patacones 1 plato 240 gramos 240 gramos
Pechuga a la plancha 1 porcion 80 gramos 72 gramos
Arroz nieve 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Ensalada pico de gallo 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Platano maduro cocido 1 porcion 89 gramos 49 gramos
Jugo de mango 1 vaso 250 ml 250 ml
Panelita de leche 1 porcién 10 gramos 10 gramos
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS - |
HORA DE ENTREGA |
CENA
TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
INGREDIENTES CANTIDAD
HOMBRE MUJER
Sopa de arroz 1 plato 240 gramos 240 gramos
Carne de res a la plancha 1 porcion 77 gramos 70 gramos
Arroz blanco 1 porcion 172 gramos 160 gramos
Verduras salteadas 1 porcién 80 gramos 60 gramos
Criollas salteadas 1 porcion 97 gramos 41 gramos
Jugo de guayaba 1 vaso 250 ml 250 ml
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS - —
HORA DE ENTREGA - -

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo

Cel. 3007797499

Srupomecevsas @gmail.com




y @ CODIGO FP-001-2025
mw REGISTRO DE ENTREGA DE ALIENTOS | CONTRATO N.° N° SI-SGOB-002-2025
= Proceso gestion de caiidad ACTADEINICIO | 08 DE ABRIL DE 2025

GRUPO MECEV S.A.S. CONTRATANTE ALCALDIA DE MONTERIA

REFRIGERIO NOCTURNO
’| TAMANO DE LA PORCION SERVIDA
] INGREDIENTES CANTIDAD HOMERE [ MUJER |
| Leche saborizada de vainilla 1 vaso 200 ml 200 mi
Pan de queso | 1 porcién 60 gramos | 45 gramos !
CANTIDAD TOTAL ENTREGADOS
HORA DE ENTREGA |
A satisfaccion...
R REGA QUIEN RECIBE
Nombre L foegon Nombre  { dSeoy (o Ueydy /)
Cargo Coorl iamdlor Cargo Kliov B ywalny el
Cédula [-063. 903 . 6¥%¥° Cédula VoL lbn,2 ,
Firma (g[)m'}%}v?a/ﬂ _ Fima [ Nsee., (LerJra

Manzana 2 Lote 9 - Urbanizacidn Villa Cielo
Cel. 3007797499
grupomecevsas@gmail.com




DESAYUNO MINUTA 1




ALMUERZO MINUTA 1




CENA MINUTA 1




REFRIGERIO MINUTA 1




