PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Co
Pagina: 1 de 1

FOR-PSS243

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLVAR ~SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES — UNIDAD OPERATIVA: DVINO NINO

'COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS — OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIVENTO: DILIGENCAMEENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO  |Loooiero LAVADO | DESINFECCION | COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO phe TR
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (leel | es) MINUTOS | INCIAL | FNAL | Evalde |Evalie | Evalie
unidadss) st [No| s No | st | NO c b Evalie
c c entre 2y | entre |entre 2y tre 2y 10 Sl NO
10 |2y10 10  [entre2y
AIACO pechuga de pollo 0.72 0.65 X X X 60 85 82 10 10 10 10 X
:\-4 TSR DEFOLLO MECHADAEN SALSA pechuga de pollo 30.00 24.50 X X X 40 69 71 10 10 10 10 X
u | ARROZ BLANCO Arrozblanco 22.40 22.40 X X X 50 68 75 10 10 10 10 X
01/08/2024. E TAJADA DE AGUACATE Aguacate NA NA X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
R 1UGO DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 3 7 10 10 10 10 X
z MANDARINA EN CASCOS CON PORCION DE | Qqueeso doble crema 16.00 16.00 x X X N/A 3 1 10 10 10 10 x
o QUESO DOBLE CREMA i 13.00 13.00 X X X N/A NA NA 10 10 NA 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \Szzgun FZORVPSSVZAB |

Py, il EORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha Memu‘IZOZBOBBA 20/12/2023

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) D ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | ] Ao ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec) | NETO (gleel TIEMPO EN - - - CESERVACIORES)
: unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie )
unidades) si|No| st | No |si|NO Evaliie
oc °c |entro2y |entro2 |entre2y | BVAUe | g NO
10 y 10 10 y

A CARNE DE RES ASADA came de res magra 2700 %50 | x x| x 50 70 72 10 10 10 10 X

L [ARROZ CON PIENTON Arroz 1940 90 | x x [ x 60 5 75 70 70 70 70 X

"L’J' ENSALADA SILVESTRE Ensalada silvestre NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X

02/08/2024 : PAPA CRIOLLA DORADA vape criola 3100 830 | X X | x 20 59 7 70 70 70 70 X
R SOPA DE PATACON carne de res magra 0.65 0.60 X X X 60 75 80 10 10 10 10 X

z SORBETE DE FRESA pulpa de fresa 22.00 22.00 X X X NA 2 4 10 10 10 10 X

o leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X

banano 1500 060 | X X X /A NA NA 70 70 70 70 X

BANANO CON YOGURT
ogurt 1100 oo | x X X /A 4 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \Szzgun FZORVPSSVZAB |
BESSRSIXTE" FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS [Fecha: Vemo 02303042 - 207122023 |
e Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ roclcer TIEOE] 7 -
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s . . .
e unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | sI NO | si | NO Evalie
&5 c lentre2y |entre2 [entre2y | ENE | S| NO
10 y 10 10 |entre2y

A SOPA DE ARROZ carne de res 065 060 x X X 60 72 78 10 10 10 10 X

L [ALBONDIGAS EN SALSA CRIOLLA carne molida 27.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X

M ESPAGUETIS CON LECHE espaguetis 20.00 20.00 x x x 30 69 71 10 10 10 10 X

03/08/2024. g oo " LECHUGA TOMATE AGURCATEY |gchyga, tomate aguscate  cllantro NA NA X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
R PLATANO MADURO MELAO platano maduro 26.00 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X

z [10GO DE FeioA pulpa de fejon 22.00 22.00 x X X NA 4 3 10 10 10 10 X

o 1380 1060 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA Papaya
queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO ) D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ eroorees TR p NE
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel - . . .
E unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | sI NO | si | NO o o Evalie
c c |entre2y [entre2 |entre2y | =N | sI NO
10 y 10 10 |entre2y

SOPA DE AVENA carne de res 065 0.60 X X X 60 72 78 10 10 10 10 X

A PECHUGA DE POLLO EN TROZOS A LAS FINAS
L HIERVAS Pechuga de pollo 30.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X
M |ARROZ BLANCO larroz 19.40 19.40 x x x 50 69 71 10 10 10 10 X
05/08/2024 U [ENSALADA HAWAIANA Lechuga, uva pasa, pifi, fresa y manzana NA NA X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
E PAPA EN CASQUITOS DORADA Papa 20.20 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X

R
5 oRBETE D FRENOR Leche iuida 70.00 70.00 X X X NA 4 3 10 10 10 10 x
S oulpa de fefoa 22.00 22.00 X X X NA 4 3 10 10 10 10 X
13.80 1060 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
PAPAYA CON YOGURT papaye
[vogurt 11.00 11.00 X X NA 2 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ ro et TIEMPO EN . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ b . . .
e unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | sI NO | sI | NO o o Evalie
c c |entre2y [entre2 |entre2y | VO | sI NO

10 y 10 10 y
T CARNE DE RES ASADA EN TROZOS Carne de res, cadera 27.00 24.50 X X X 40 68 71 10 10 10 10 X
M SOPA DE PETO DULCE CON LECHE Leche 31.00 31.00 X X X 60 72 85 10 10 10 10 X
u s ECHUGN TOMATEY CEBOLA  |encaiada de lechuga, tomatey cebolla cabezona NA NA x x x N/A 4 2 10 10 10 10 X
06/08/2024. FE{ PURE DE PAPA CON PEREJIL papa 22.00 28.00 X X X 40 69 68 10 10 10 10 X
i [ARROZ CON ARVEIA VERDE FRESCA artroz con arveia 19.40 19.40 X X X 50 75 72 10 10 10 10 X
S JUGO DE FRESA pulpa de fresa 22.00 22.00 X X X NA 4 2 10 10 10 10 X
s CON QUES0 DOBLE CREW uva isabella 11.70 1060 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 3 2 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

FECHA
(dd/imm/aaaa)

08/08/2024.

TIEMPO DE
COMIDA

oONTIMCZr>

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO T D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ oroclee/ T p NE
PREPARACION DEL ALIMENTO (glce ; . . .
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|NO| si | NO | sI|NO . B Evalie
3 c  |entre2y |entre2 [entre2y | BYUN | s NO

10 y 10 10 y
ECHUGA DE POLLO GRATINADA ENTROZOs_[PechuEa pollo 27.00 24.50 X X X 50 69 71 10 10 10 10 X
Queso doble crema X X X 50 69 71 10 10 10 10 x
[ARROZ BLANCO [Arroz blanco 19.40 19.40 X X x 70 75 68 10 10 10 10 X
ENSALADA DE LECHUGA TOMATE AGUACATEY g1 g echuga tomate aguacate y cllntro NA NA x x x N/A 4 2 10 10 NA 10 X
PAPA A LA FRANCESA- papa 22.00 18.30 X X X 30 69 75 10 10 10 10 X
SOPA DE CONCHITAS carne de res 0.65 0.60 X X X 70 81 77 10 10 10 10 X
[1UGo DE GuAYABA pulpa de guayaba 22.00 22.00 X X X NA 2 a 10 10 10 10 X
MELON CON QUESO DOBLE CREMA Melon 16.00 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 4 a 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES ‘62:’5‘9"” FORPoS243 ]
S o FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS
= Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NIRO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO ) (D) [ RG] || Celel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO  |\eroorees TR p NE
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel o . . .
E unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | sI NO | sI | NO o o Evalie
c c |entre2y [entre2 |entre2y | =N | sI NO
10 y10 10 v
R CARNE DE CERDO EN SALSA DE PINAENTROZOS [ 27.00 2450 X X X 50 69 75 10 10 10 10 x
L [ARROZ CON PIMENTON [0z con pimenton 19.40 19.40 X X X 50 69 72 10 10 10 10 X
M [ACELGA CON HUEVO acelga con huevo NA NA X X X 40 72 68 10 10 10 10 X
09/08/2024. u SOPA DE ARRACACHA carne de res 065 0.60 X X X 60 75 30 10 10 10 10 X
E [TAJADA DE PLATANO MADURO platano 27.50 1830 X X X 40 69 71 10 10 10 10 X
R OROETE D MARACUYA eche entera 70.00 70.00 X X X NA 1 4 10 10 10 10 X
z pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X NA 1 4 10 10 10 10 X
8} MANZANA CON YOGURT manzana 11.70 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
vogurt 1030 1030 X X X NA 2 4 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PES0) D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\e16 (gicel TIEMPO EN . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ b A A A
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalte | Evalile .
unidades) sl [NO | sI NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y lentre2 entre2y | R | S| NO

10 y 10 10 |entre2y
A sANCOCHO Carne de res 065 060 x X X 70 80 75 10 10 10 10 x
L (CARNE EN SALSA CRIOLLA EN TROZOS Came de res 27.00 2450 X X X 50 70 68 10 10 10 10 X

M [ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA EN TROZOS
u CREMA DE LECHE ¥ MIEL Ensalada de espinaca manzana crema de leche y miel NA NA x x x N/A 4 2 10 10 10 10 X
10/08/2024 E [ARROZ CON ZANAHORIA arroz con zanahoria 2077 28.80 x x x 50 69 72 10 10 10 10 X
R RESAS CON QUESO DOBLE CREMA fresas 11.70 10.60 x x X N/A NA NA 10 10 10 10 x
z Queso doble crema 16.00 16.00 x X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
o 1uGo bE LULO Pulpa de lulo 22.00 22.00 x x x NA 3 2 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Assassseer FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PES0) D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\e16 (gicel TIEMPO EN . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s . A A
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evaltie | Evalile .
unidades) sl [NO | sI NO | sI | NO o o Evalile
c c |entre2y lentre2 lentre2y | B | S| NO

10 y 10 10 |entre2y
A SOPA DE CONCHITAS Carne de res magra 065 060 x x x 70 81 73 10 10 10 10 x
L (CARNE DE RES EN PLANCHA EN TROZOS Carne de res magra 27.00 2450 X X X 68 71 72 10 10 10 10 X
I\L/JI [VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA FRIA |VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA ERIA NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X
12/08/2024 E [ARROZ CON ciLANTRO |ARROZ CON CILANTRO 22.70 22.40 X X X 65 71 69 10 10 10 10 X
R PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 20.00 18.30 X X X 20 72 68 10 10 10 10 X
z 1UGO DE TOMATE DE ARBOL Pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 x x X N/A a 3 10 10 10 10 X
o RESAS CON QUESO DOBLE CREMA Fresas 11.70 10.60 x x x N/A NA NA 10 10 10 10 X
Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 2 1 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243
[Version: 2
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1
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PES0) (D) [ RG] || Celel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\e16 (gicel TIEMPO EN . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! B A A A
L unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl | NO | sI NO | sl | NO o B Evalile
c c  |entre2y lentre2 lentre2y | B | S| NO

10 y 10 10 |entre2y
SOPA DE AVENA Carne de res 065 0.60 x x x 70 75 80 10 10 10 10 x
ﬁ IATUN CON CEBOLLA TOMATEY CILANTRO. |, 2450 24.50 X X x N/A a 3 10 10 10 10 X
M PURE DE PAPA CON PEREGIL Papa 22.00 1830 x x x 50 75 71 10 10 10 10 X

u CALABAZA GUISADA CON ARVEIA VERDE Y
13/08/2024 E PEREIL Calabaza guisada con arveja verde y peregil NA NA * * * 40 7 68 10 10 10 10 X
R [ARROZ BLANCO [Arroz 19.40 19.40 x x x 50 75 69 10 10 10 10 X
z [1UGo DE FeLOA pulpa de feijoa 22,00 22,00 x x x N/A 1 3 10 10 10 10 X
o ANANO CON QUESO DOBLE CREMA Banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

e FORVATO PREPARACION DE ALIENTOS
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO CEERGEEEE | GUEEn ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO (glcc! TIEMPO EN P INE!
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl ¢ ; ; :
» unidades) MINUTOS INICIAL FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|No| sl | No | sI|NO . N Evalie
c c |entre2y |entre2 |entre2y si NO
e o oY [entre2y 10
|ARROZ CON PIMENTON |Arroz con pimenton 19.40 19.40 X X X 50 74 75 10 10 10 10 X
ENSALADA DE LECHUGA, FRESA MANZANAY
ﬁ | CREMA DE LECHE Ensalada de lechuga, fresa manzana y crema de leche NA NA x x x N/A 4 2 10 10 10 10 X
M [ TAJADAS DE PLATANO MADURO platano 26.00 18.3 X X X 30 72 68 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA DE
1410812024 u [ pechugade pollo 27.00 25 X x| x 50 7 6 10 10 10 10 X
; SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA carne de res magra 0.65 0.6 X X X 72 80 76 10 10 10 10 X
i ORBETE DEMORA Pulpa de mora 22.00 22.00 X X X N/A 2 2 10 10 0 10 X
5 leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
VA ISABELLA CON YOGURT uva isabella 11.70 1060 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
Yogurt 7060 70.60 X X X N/A 7] 7] 10 10 10 10 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

‘u‘fé‘é”f‘fv'i‘-? ol S FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO T D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec) | NETO (gleel TIEMPO EN - - - CESERVACIORES)
C unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|No| si | NO | s |NO . B Evalie
c c  [entre2y |entre2 entre2y | BYUN | s NO
10 y 10 10 |entre2y

A SOPA DE PATACON Carne de res magra 065 0.60 x x x 70 79 72 10 10 10 10 x

L MIX DE POLLO CON PAARILLA i de pollo con pijarilla 28.90 2.8 X X X 50 7 69 10 10 10 10 X

M [VERDURA CAMPECINA Verdura campecina NA NA x x x 40 72 71 10 10 10 10 X

15/08/2024 u [ARROZ CON PEREIL Aoz 1940 194 x x x 50 80 76 10 10 10 10 X
E PAPA_ CRIOLLA CHORREADA papa criolla 2200 183 X x x 40 75 69 10 10 10 10 X

; 1060 DE FRESA pulpa de fresa 2200 2200 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X

) MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA MANZANA 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X

Queso 16,00 16,00 X X X N/A 2 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ ro(clccr TIEOE] 7 —
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ b . . .
e unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | sI NO | sI | NO o o Evalie
c c |entre2y [entre2 |entre2y | VO | sI NO
10 y 10 10 y
SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 065 060 x x x 70 82 72 10 10 10 10 x
A PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA pechuga de pollo 27.00 24.5 x x x 50 72 75 10 10 10 10 X
,‘LA |VERDURAS CON HUEVO Verduras con huevo NA NA X X X 20 69 68 10 10 10 10 X
16/08/2024. U |ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA |Arroz 19.40 19.4 X X X 60 72 70 10 10 10 10 X
E PAPA COCIDA CON CASCARA Papa comun 20.20 183 X X X 20 75 69 10 10 10 10 X
R SORBETE DE MARACUYA pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
z leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
o MELON CON YOGURT melon 16.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
Yogurt 1060 1060 X X X N/A 2 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

FECHA
(dd/imm/aaaa)

17/08/2024.

TIEMPO DE
COMIDA

oONTIMCZr>

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO T (D) [ RG] || Celel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ oroolees T p NE
PREPARACION DEL ALIMENTO (glce ; . . .
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|NO| si | NO | sI|NO . o Evalie
c c lentre2y |entre2 [entre2y | BYUN | s NO
10 y 10 10 y
CAZUELA DE FRUOLES Zazuela de frijoles NA NA X X X 60 75 72 10 10 10 10 x
CARNE DE RES ASADA EN TROZOS Carne de res, magra 27.00 245 X X X 40 74 69 10 10 10 10 X
ARROZ BLANCO [Arroz blanco, crudo 19.40 194 X X X 50 80 72 10 10 10 10 X
TAJADA DE AGUACATE Aguacate lorena, NA NA X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
maduro, pulpa
PLATANO MADURO COCIDO Plétano hartdn, 2570 183 X X X 20 69 68 10 10 10 10 X
maduro, crudo
JUGO DE GUAYABA guayaba, maduro, pulpa 2200 2200 X X X N/A 1 2 10 10 10 10 X
Leche entera 30.00 30.00 X X X 50 6 B 10 10 10 10 X
ARROZ CON LECHE Y QUESO
a Queso_campecino 7.30 7.30 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

o FORMIATO PREPARACION DE ALIENTOS
== Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS __OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO T D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ oroclees T p NE
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce : . . .
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl |NO| sI | NO | sI|NO Evalie
% °c|entre2y lentre2 |entro2y | EVINe | s NO
10 y 10 10 |entre2y
SOPA DE ARROZ Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 69 7 10 10 10 10 X
ﬁ ALBONDIGAS EN SALSA BOLONESA carne de res miolida 27.00 24.5 X X X 40 74 69 10 10 10 10 X
M ESPAGUETIS espaguettis 19.40 19.4 X X X 30 72 7 10 10 10 10 X
20/08/2024 v PEPINO COHOMBRO EN RODAIAS CON- |16 cohombro en rodajas con oregano NA NA x x x N/A 4 3 10 10 10 10 X
E OREGANO
R PAPA SIN CASCARA DORADA papa 22.00 18.3 X X X 50 71 69 10 10 10 10 X
z JUGO DE LULO pulpa de lulo 22.00 22.00 X X X N/A 1 2 10 10 10 10 X
o
papaya 13.80 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123  CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIAMAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

[Version: 0

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DEBOGOTAD.C.
'SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS OPERADOR: CORP. SIEMBRA FUTURO
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION I ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
Ly COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |CEPTABILIDA(
FECHA T'E:I'EPO NOMBRE NOMBRE PESO NETO :::.?o TIEMPO g JONE
(ddimmiaaaa) | ool DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos) EN
(gramos)
s | no| s | No | s | No |MNUTOS | INICIAL | FINAL ) ) ) )
o oc | Evalie |Evalie | Evalie | Evalie
entre 2y |entre2 | entre2 | entre2y | SI | NO
10 | y10 [ y10 10
SOPA DE AVENA Carne de res, magra 0.65 0.60 X X X 60 75 73 10 10 10 10 X
A CARNE DE CERDO, GRATINADA CON PEREjIL Carne de cerdo, lomo 27.00 24.50 X X X 40 69 71 10 10 10 10 X
EN TROZOS
’I;| /ARROZ BLANCO arroz 19.40 19.40 x x x 50 71 80 10 10 10 10 x
U |ENSALADA FRIA DE -
21/08/2024. E  |REMOLACHA, ZANAHORIA Y :;“%‘::::' zanzhoria, NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X
R |MAYONESA v
z PAPAS A LA FRANCESA Papa 22.00 18.30 X X X 28 68 71 10 10 10 10 X
o JUGO DE FEOA feijoa pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
BANANO CON QUESO DOBLE CREMA Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 2 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

FIRMA: Aejautre ¢. CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

[Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) eSOl ol anmccion ReocCioN ALIMENTO COLOR |  OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
NETO (g/ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel unidades) MINUTOS INICIAL FINAL Evalde
unidades) Si NO Si NO Si NO Evalte entre 2 | Evalle entre | Evalle entre 2
oc °c |entre2y si NO
10 y 10 2y10 y 10
CAZUELA DE ARVEJA Cazuela de arveja NA NA X X X 60 71 72 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN
. .. 10 10 10
A SALSA CRIOLLA pechuga de pollo 34.40 23.50 X X X 40 68 72 10 X
L |ARROZ CON FIDEOS Arroz blanco 15.90 15.90 X X X 55 70 72 10 10 10 10 X
M ENSALADA DE PEPINO,
22/08/2024. u ' TOMATE Y CILANTRO FINAMENTE  |Ensalada de pepino, tomatey cilantro NA NA X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X

E PICADO
R JUGO DE MANGO mango pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
z
o MONEDAS DE PLATANO MADURO platano 27.50 18.00 X X X 15 69 70 10 10 10 10 X

FRITO

CON QUESO DOBLE queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10
CREMA manzana 12.00 10.50 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO







[Cédigo: FOR-PSS-243 |
fersion:
[Fecha: Memo 1202303042 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Assassseer FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR  SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION EENBERATURS
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN L AR | @elked || @Le | SRR | LSRG | AESALENnY . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! idage 7 7 7
unidades) | UM929%8) | i | o | s | No | si | no | MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalde | Evalle | Evalie | o .
c c lentre2y |entre2 |entre2y | 0%l SI NO
10 y10 10
SOPA DE CEBADA PERLADA Carne de res, magra 0.60 0.60 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
’: r:;‘ﬁfﬁ:fﬁ;:f: CARNEA | carme de res, molida 2450 24.50 X X X 30 68 66 10 10 10 10 X
M GUACAMOLE Guacamole NA NA X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
23/08/2024. u ARROZ BLANCO Arroz blanco 19.40 19.40 X X X 50 68 69 10 10 10 10 X
E PAPA CRIOLLA AL VAPOR papa criolla 22.90 1830 X X X 26 68 71 10 10 10 10 X
R leche 70.00 70.00 X X x N/A a 2 10 10 10 10 X
z SORBETE DE GUAYABA guayaba pulpa 22.00 22.00 X X X N/A a 2 10 10 10 10 X
0 melon 16.00 11.00 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON HELADO helado 11.00 11.00 X X X N/A 14 15 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) eSOl ol anmccion ReocCioN ALIMENTO COLOR |  OLOR SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO  E— E—
NETO (glcc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel © ~ -
= unidades) MINUTOS INICIAL FINAL EvalGe . EvalGe .
unidades) Si NO Si NO Si NO Evalte entre 2 EvalGe
oc °c |entre2y entre2y si NO
y10 entre 2y 10
10 10

SANCOCHO Sancocho 0.65 0.60 X X X 60 72 69 10 10 10 10 10 X
A CARNE DE RES COCINA EN
L TROZOS Care de res, magra 24.50 24.50 X X X 50 40 68 10 10 10 10 10 X
M /ARROZ CON CILANTRO Arroz_con cilantro 22.50 22.50 X X X 50 50 68 10 10 10 10 10 X
u

24/08/2024. E ENSALADA LECHUGA, TOMATE NA NA x x x N/A 2 3 0 10| 10 10 10 X

R Y CEBOLLA CABEZONA Ensalada lechuga, tomate y cebolla cabezol
z PULPA DE MARACUYA pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 10 X
o RSO T Queso doble crema 15.90 15.90 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 10 x

PORCION DE QUESO DOBLE i 12.80 10.60 X X X N/A NA NA 0 |10 10 NA 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Cédigo: FOR-PSS-243 |
fersion:
[Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Assassseer FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO () [P (e ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ v clecr TIEOE] 7 —
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ idag . . .
unidades) | UM924es) | & [ No | s | No | si | no | MNUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalde | Evale | o ..
c c |entre2y lentre2 entre2y | H, | S NO
10 y10 10
SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ carne de res magra 0.60 0.60 X X X 50 70 82 10 10 10 10 X
A [ARROZ CON FIDEOS Arroz_con fiedos 16.00 16.00 X X X 60 69 75 10 10 10 10 X
r\L/| i‘;‘;‘én"’*“‘ RAYADACONTOMATEY |\ AHORIA RAYADA CON TOMATE Y PEREJIL. NA NA M M M N/A 3 1 10 10 10 10 X
26/08/2024. u (CARNE GUISADA DE CERDO carne de cerdo 24.50 24.50 X X X 40 69 74 10 10 10 10 X
E PATACON DE PLATANO MADURO PLATANO 27.50 18.30 X X X 20 69 69 10 10 10 10 X
R ORBETE DE FRUTOS ROIOS PULPA DE FRESA, MORA, UVA ISABELLA 22.00 22.00 X X X N/A 2 3 10 10 10 10 X
z Leche entera i 70.00 70.00 X X X N/A 2 3 10 10 10 10 X
o YOGURT 11.00 11.00 X X X N/A 3 a 10 10 10 10 X
PERA CON YOGURT pera 13.00 10.60 X X X N/A NA N/A 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243 |

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: Ciudad bolivar

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: Divino nifio

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO T D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
NETO (glcc/ TIEMPO EN ONE!
(dd/imm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! k . . .
C unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|No| si | No | si|NO Evalie
o °c |entre2y lentre2 |entre2y | EVINe | s NO
10 y 10 10 |entre2y
MoNDONGO Menudo de res .00 .00 x x x S0 70 75 10 10 10 10 X
A [ARROZ BLANCO Arros blanco 19.40 19.40 X X X 0 80 75 10 10 10 10 X
’\LA ENSALADA DE PICO DE GALLO Ensalada de pico de gallo NA NA X X X N/A 5 6 10 10 10 10 X
u PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS
27/08/2024 : F1EK5AS GRATNAOAENTROZ0S | nechuga de pallo 2000 a5 x x x 40 75 69 10 10 10 10 X
R PAPA A LA FRANCESA papa 23.00 18.30 X X X 0 32 70 10 10 10 10 X
z 1UG0 DE MoRA pulpa de mora 22.00 22.00 x X X N/A 4 B 10 10 10 10 X
0 QUESO DOBLE CREMA 16.00 16.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA [manzana 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO T D) || RG] || Gl ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ oroclees T p NE
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce : . . .
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|NO| sI | NO | sI|NO Evalie
o °c|entre2y lentre2 |entre2y | EVINe | s NO

10 y 10 10 |entre2y
A CAZUELA DE LENTEIAS Cazuela de lentejas NA NA X X X 60 71 82 10 10 10 10 X
i CARNE EN SALSA CRIOLLA carne deres 27.00 24.40 X X X 50 68 71 10 10 10 10 X
V [ARROZ CON CILANTRO arroz concilantro 19.40 19.40 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
28/08/2024. u ENSALADA MANGO MANZANA FRESAY MIEL  |ENSALADA MANGO MANZANA FRESA Y MIEL NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
; VUCARRITA yuca 23.00 18.30 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
i 1UG0 DE MANGO pulpa de mango 22.00 22.00 X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X
o Leche entera 30.00 30.00 X X X N/A 68 75 10 10 10 10 X
|ARROZ coN LECHE Queso campesino 7.50 7.50 X X X N/A 2 a 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO ) D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ eroorees TR c NE
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel - . . .
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | si NO | si | NO o o Evalie
c c |entre2y [entre2 |entre2y | =N | sI NO

10 y 10 10 |entre2y

A [aaco pechuga de pollo 072 0.65 X X X 60 85 82 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO MECHADA EN SALSA
v criouin pechuga de pollo 30.00 u50 | X x| x 0 69 7 10 10 10 10 x
U |ARROZ BLANCO Arroz blanco 2240 2240 X X X 50 68 75 10 10 10 10 X
29/08/2024. E [TAJADA DE AGUACATE |Aguacate NA NA X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
R |JUGO DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 3 4 10 10 10 10 X
z IMANDARINA EN CASCOS CON PORCION DE Queso doble crema 16.00 16.00 x x x N/A 3 1 10 10 10 10 X
o QUESO DOBLE CREMA i 13.00 13.00 X X X N/A NA NA 10 10 NA 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Assassseer FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec) | NETO (gleel TIEMPO EN - - - CESERVACIORES)
¢ unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) si|No| sl | NO | si|NO Evalie
oc °c lentre2y [entre2 [entre2y | EVANe | s NO
10 y 10 10 |entre2y

A [CARNE DE RES ASADA carne de res magra 27.00 26.50 X X X 50 10 10 10 10 X

L [ARROZ CON PIMENTON Arroz 19.40 19.40 x x x 60 10 10 10 10 X

"L’J' ENSALADA SILVESTRE Ensalada silvestre NA NA X X X N/A 10 10 10 10 X

30/08/2024. E PAPA CRIOLLA DORADA papa criolla 21.00 18.30 X X X 40 10 10 10 10 X
R SOPA DE PATACON carne de res magra 0.65 0.60 X X X 60 10 10 10 10 X

z SORBETE DE FRESA pulpa de fresa 22.00 22.00 X X X NA 10 10 10 10 X

o leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 10 10 10 10 X

banano 15.00 1060 X X X N/A 10 10 10 10 X

5ANANO CON YOGURT
Jogurt 100 100 X X X N/A 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

JSsasesaAweEn FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
— Pagina: 1 de 1

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO D) || RG] || Celsel] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ rocleer TIEOE] 7 -
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s . . .
e unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl | NO | sI NO | si | NO Evalie
&5 c lentre2y |entre2 [entre2y | ENE | S| NO
10 y 10 10 |entre2y

A SOPA DE ARROZ carne de res 065 060 x X X 60 72 78 10 10 10 10 X

L |ALBONDIGAS EN SALSA CRIOLLA carne de res molida 27.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X

M ESPAGUETIS CON LECHE espaguetis 20.00 20.00 X X X 30 69 71 10 10 10 10 X

31/08/2024. g oo " LECHUGA TOMATE AGURCATEY |gchyga, tomate aguscate  cllantro NA NA X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
R PLATANO MADURO MELAO platano maduro 26.00 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X

z [10GO DE FeioA pulpa de fejon 22.00 22.00 x X X NA 4 3 10 10 10 10 X

o 1380 1060 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA Papaya
queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:




	Menu 16
	Menu 17
	Menu 18
	Menu 19
	Menu 20
	Menu 22
	Menu 23
	Menu 24
	Menu 1
	Menu 2
	Menu 3
	Menu 4
	Menu 5
	Menu 6
	Menu 8
	Menu 9
	Menu 10
	Menu 11
	Menu 12
	Menu 13
	Menu 14
	Menu 15
	Menu 16.
	Menu 17.
	mENU 18.

