PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Coédigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: Ciudad bolivar SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: Divino nifio

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULA|

DOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl | (glcel FEMBOIEN ) ] ; ] OBSERVACIONES
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10

MONDONGO Menudo de res 6.00 6.00 X x X 50 69 70 10 10 10 10 X
A ARROZ BLANCO Arros blanco 19.40 19.40 X X X 60 72 82 10 10 10 10 X

L .
M ENSALADA DE PICO DE GALLO Ensalada de pico de gallo NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X

U PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS
02/07/2024. g HIERBAS GRATINADA EN TROZOS |pechuga de pollo 30.00 24.50 X X X 40 68 72 10 10 10 10 X
z PAPA A LA FRANCESA papa 23.00 18.30 X X X 40 69 68 10 10 10 10 X
0 JUGO DE MORA pulpa de mora 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
QUESO DOBLE CREMA 16.00 16.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
MANZANA CON QUESO DOBLE CRE|manzana 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO:

CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
A CAZUELA DE LENTEJAS Cazuela de lentejas NA NA X X X 60 7 82 10 10 10 10 X
L CARNE EN SALSA CRIOLLA carne de res 27.00 24.40 X X X 50 68 4l 10 10 10 10 X
M ARROZ CON CILANTRO arroz con cilantro 19.40 19.40 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
03/07/2024. u ';A_':z’:LADA MANGO MANZANA FRESAY ENSALADA MANGO MANZANA FRESA Y MIEL NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
E YUCA FRITA yuca 23.00 18.30 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
7 JUGO DE MANGO pulpa de mango 22.00 22.00 X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X
o Leche entera 30.00 30.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
ARROZ CON LECHE Queso campecino 7.50 7.50 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl | (glcc! FIEMEOIEN ) ] ; ] A
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
A AJIACO pechuga de pollo 0.72 0.65 X X X 60 85 82 10 10 10 10 X
I\L/I TERLOADEPOLLO MECHADAEN SAA | huga de pollo 30.00 2450 | X X X 40 69 71 10 10 10 10 X
U ARROZ BLANCO Arroz blanco 22.40 22.40 X X X 50 68 75 10 10 10 10 X
04/07/2024. E TAJADA DE AGUACATE Aguacate NA NA X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
R JUGO DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 3 4 10 10 10 10 X
z MANDARINA EN CASCOS CON PORCION | queso doble crema 16.00 16.00 x X x N/A 3 1 10 10 10 10 X
o DE QUESO DOBLE CREMA Mandarina 13.00 13.00 X X X N/A NA NA 10 10 NA 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

C
Version: 2

Fecha: Nlemo 120230394
Pagina: 1 de 1

o FORPSS-243

20112/2023

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLVAR — SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES — UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

'COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS — OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENGAMENTO POR PARTE DE MANPULADOR (A) DE ALIVENTO: DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
"ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO | peso nero | VA DESINFECCION | COCCION TT.:::‘:%RA COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl (glee! TIEMPO EN OBSERVACIONES
9 unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalue
e si|no| s No | st | no ¢ N Evalie
c c entre 2y | entre |entre 2y 2y10 Sl NO
10 |2y10 10  [|entre2y
L CARNE DE RES ASADA carne de res magra 27.00 26.50 X X X 50 70 72 10 10 10 10 X
M |ARROZ CON PIMENTON Arroz 19.40 19.40 X X X 60 68 75 10 10 10 10 X
" ENSALADA SILVESTRE Ensalada silvestre NA NA x x x /A 4 4 10 10 10 10 X
05/07/2024. E PAPA CRIOLLA DORADA papa criolla 21.00 18.30 X X X 40 69 71 0 X
R |SOPA DE PATACON carne de res magra 0.65 0.60 X X X 60 75 80 0 X
z | SORBETE DE FRESA pulpa de fresa 22.00 22.00 X X X NA 2 4 0 X
- leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 2 4 0 X
banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 0 X
BANANO CON YOGURT ogurt 11.00 11.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
unidades) | unidades) | SI | NO sl NO st | NO MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalte [Evalie| Evalie Evalie
°c °c entre 2 | entre (entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10

A SOPA DE ARROZ carne de res 0.65 0.60 X X X 60 72 78 10 10 10 10 X

L ALBONDIGAS EN SALSA CRIOLLA came de res molida 27.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X

'S ESPAGUETIS CON LECHE espaguetis 20.00 20.00 x X x 30 69 71 10 10 10 10 X

06/07/2024. E 'ﬁﬁéﬂ‘; e, TOMATE, lechuga, tomate aguacate y cilantro NA NA M X X N/A 4 2 10 10 10 10 X

R PLATANO MADURO MELAO platano maduro 26.00 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X

4 JUGO DE FEIOA pulpa de feijoa 22.00 22.00 X X NA 4 3 10 10 10 10 X

(e]
PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA papaya 13.80 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10| 10 10
A SOPA DE AVENA carne de res 0.65 0.60 X X X 60 72 78 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS A LAS
L FINAS HIERVAS Pechuga de pollo 30.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X
M ARROZ BLANCO Arroz 19.40 19.40 X X X 50 69 71 10 10 10 10 X
08/07/2024. u ENSALADA HAWAIANA Lechuga, uva pasa, pifia, fresa ymanzana NA NA X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
E PAPA_COCINA CON CASCARA Papa 20.20 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X
Leche liquida 70.00 70.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
CZ) SORBETE DE FRELIOA pulpa de feijoa 22.00 2200 | x x x NA 4 3 10 10 10 10 X
oAPAYA CON YOGUERT papaya 13.80 1060 | X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
Yogurt 11.00 11.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR ~ SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MAI

IPULADOR

A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO Sl NO Sl | NO
°c °c entre 2 | entre (entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
A CARNE DE RES ASADA EN TROZOS Carne de res, cadera 27.00 24.50 X X X 40 68 4l 10 10 10 10 X
Ibl SOPA DE PETO DULCE CON LECHE Leche 31.00 31.00 X X X 60 72 85 10 10 10 10 X
|ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE Y
u CEBOLLA CABEZONA. Ensalada de lechuga, tomate y cebolla cabezona NA NA X x x N/A 4 2 10 10 10 10 X
09/07/2024. E PURE DE PAPA CON PEREJIL papa 22.00 28.00 X X X 40 69 68 10 10 10 10 X
? ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA arrroz con arveja 19.40 19.40 X X X 50 75 72 10 10 10 10 X
a JUGO DE FRESA pulpa de fresa 22.00 22.00 X X X NA 4 2 10 10 10 10 X
uva isabella 11.70 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
UVAS CON QUESO DOBLE CREMA aueso doble crema 16.00 1600 | X X X NA 3 2 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Co
Version
Pagina: 1 de 1

FOR-PSS243 ]

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLVAR — SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES — UNIDAD OPERATIVA:DIVINO NINO

'COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS — OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE MANPULADOR (A) DE ALIVENTO: DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO  |Loooiero LAVADO | DESINFECCION | COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
ccmmissss) | COMIDA | | PREPARACION e ALIMETO Toewr | P e
{ ) (s unidades) | & | no | st | No | si | No | MINUTOS | INCIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie |
unidades) o o ald
c c entre 2y | entre |entre 2y tre 2y 10 Sl NO
10 |2y10 10  [entre2y
A CARNE DE RES SOBREBARRIGA ASADA 29.40 24.50 X x x 70 78 68 10 10 10 10 X
L CAZUELA DE GARBANZOS Cazuela de garbanzor NA NA x X X 60 81 72 10 10 10 10 X
M VERDURAS SALTEADAS EN JULIANAS Verduras salteadas n julianas NA NA x x x 40 69 72 10 10 10 10 X
LEJ PAPA CRIOLLA DORADA Papa_criolla 20.10 18.30 X X X 30 75 68 10 10 10 10 X
10/07/2024. R | ARROZ CON CILANTRO Arroz con cilantro 19.40 19.40 X X X 60 72 71 10 10 10 10 X
14.90 10.60 x X X NA NA NA 10 10 10 10 X
z BANANO CON QUESO DOBLE CREMA Banano
o aueso 16.00 16.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
1UG0 OE TOMATE DE ARBOL pulps de tormate de arbol 22.00 22.00 X X X NA 2 3 0 0 0 0 X
RESPONSABLE DEL DLIGENCIAMENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MAI

IPULADOR

A) DE ALIMENTOS

FECHA TIEMPO DE
(dd/mm/aaaa) COMIDA
A
L
M
U
11/07/2024. E
R
z
(o}

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
EEERARECION DELASIMENTO (glee! (glee! TINEI mmoEsN INICIAL | FINAL |Evalie |Evalde| Evalie | Evalie .
unidades) | unidades) | SI | NO Sl NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10| 10 10

PECHUGA DE POLLO GRATINADA EN pechuga pollo 27.00 24.50 X X X 50 69 71 10 10 10 10 X
TROZOS Queso doble crema X X X 50 69 71 10 10 10 10 X
ARROZ BLANCO Arroz blanco 19.40 19.40 X X 70 75 68 10 10 10 10 X
[ENSALADA DE LECHUGA TOMATE X
et ! Ensalada de lechuga tomate aguacate ycilantro NA NA x x x N/A 4 2 10 10 NA 10 X
PAPA A LA FRANCESA papa 22.00 18.30 X X X 30 69 75 10 10 10 10 X
SOPA DE CONCHITAS carne de res 0.65 0.60 X X X 70 81 77 10 10 10 10 X
JUGO DE GUAYABA pulpa de guayaba 22.00 22.00 X X X NA 2 4 10 10 10 10 X

Melon 16.00 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON QUESODOBLE CREMA  laueso doblecrama 16.00 1600 | X X X NA 4 4 10| 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
CARNE DE CERDO EN SALSA DE PINA EN

A RO0s ame de cerdo 27.00 2450 | x x x 50 69 75 10 10 10 10 x

L ARROZ CON PIMENTON Arroz con pimenton 19.40 19.40 X X X 50 69 72 10 10 10 10 X

M ACELGA CON HUEVO acelga_con huevo NA NA x x X 40 72 68 10 10 10 10 X

12/07/2024. U SOPA DE ARRACACHA carne de res 0.65 0.60 X X X 60 75 80 10 10 10 10 X
E TAJADA DE PLATANO MADURO Platano 27.50 18.30 x X X 40 69 71 10 10 10 10 X

R leche entera 70.00 70.00 X X X NA 1 4 10 10 10 10 X

7 SORBETE DE MARACUYA nalpa de mameys 22.00 22.00 X X X NA 1 4 10 10 10 10 X

o manzana 11.70 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

MANZANA CON YOGURT yogurt 10.30 1030 | X X X NA 2 2 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl | (glcc! FIEMEOIEN ) ] ; ] A
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10| 10 10
A SANCOCHO Carnederes 0.65 0.60 X X X 70 80 75 10 10 10 10 X
L CARNE EN SALSA CRIOLLA EN TROZOS Carne de res 27.00 24.50 X X X 50 70 68 10 10 10 10 X
M [ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA EN
u TROZOS CREMA DE LECHE Y MIEL Ensalada de espinaca manzana crema de lechey NA NA X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
13/07/2024. E ARROZ CON ZANAHORIA |arroz con zanahoria 29.77 28.80 X X X 50 69 72 10 10 10 10 X
R fresas 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
z FRESAS CON QUESO DOBLE CREMA Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
O JUGO DE LULO Pulpa de lulo 22.00 22.00 X X X NA 3 2 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10| 10 10
A SOPA DE CONCHITAS Carne de res magra 0.65 0.60 X x x 70 81 73 10 10 10 10 X
L CARNE DE RES EN PLANCHA EN TROZOS | 1 e res magra 27.00 24.50 X X X 68 71 72 10 10 10 10 X
M VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA
U FRIA VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA FRIA NA NA X X X 0 4 3 10 10 10 10 X
15/07/2024. E ARROZ CON CILANTRO ARROZ CON CILANTRO 22.70 22.40 X X X 65 71 69 10 10 10 10 X
R PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 20.00 18.30 X X X 40 72 68 10 10 10 10 X
z JUGO DE TOMATE DE ARBOL Pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
o) Fresas 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
FRESAS CON QUESO DOBLE CREMA Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 5 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
SOPA DE AVENA Carne deres 0.65 0.60 X X X 70 75 80 10 10 10 10 X
f\ ATUN CON CEBOLLA TOMATE Y CILANTRO |, 24.50 24.50 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
M PURE DE PAPA CON PEREGIL Papa 22.00 18.30 X X X 50 75 4l 10 10 10 10 X
16/07/2024. u CALABAZA GUISADA CON ARVEJA VERDE NA NA X X X 20 72 68 10 10 10 10 X
E Y PEREIIL Calabaza guisada con arveja verdey peregil
R ARROZ BLANCO Arroz 19.40 19.40 X X X 50 75 69 10 10 10 10 X
z JUGO DE FEIJOA pulpa de feijoa 22.00 22.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
o Banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
BANANO CON QUESO DOBLE CREMA Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN OBSERVAC
{dd/m 2222)] [EICOM DA ERESERICION DELALIMENIO (glec! (glec! MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalue| Evalie | Evalie
EmEEEES) || emtkees) | & || b Sl (1 § || e °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y S| NO
y10 |2y10| 10 10
'EKOZ CON PIMENTON Arroz con pimenton 19.40 19.40 X X X 50 74 75 10 10 10 10 X
ENSALADA DE LECHUGA, FRESA

f‘ MANZANA Y CREMA DE LECHE Ensalada de lechuga, fresa manzana y crema de ¢ NA NA X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
Iy TAJADAS DE PLATANO MADURO platano 26.00 183 X X X 30 72 68 10 10 10 10 X

PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN
17/07/2024. U PECHUGA DE POLLO pechuga de pollo 27.00 us | x x | x s0 7 69 10 10 10 10 X
E SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA carne de res magra 0.65 0.6 X X X 72 80 76 10 10 10 10 X
Pulpa de mora 22.00 200 | X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
Z SORBETE DE MIORA leche entera 70.00 7000 | X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
UVA ISABELLA CON YOGURT uva isabella 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
yogurt 10.60 10.60 X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS243
Version: 2

Fecha: Nlemo 120230394
Pagina: 1 de 1

20112/2023

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLVAR ~SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES — UNIDAD OPERATIVA: DVINO NINO

'COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS — OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MA|

IPULADOR (A) DE ALIMENTO:

DILIGENCIAMEENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O

COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

"ALIMENTO EN PROCESO COCCION "ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
D | LS9 || EESIHEEEER || G ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(glcc! TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO el | ) Mnuos | NciaL | FnaL [ Evelte |Evaie | Evaice
unidades) Sl | NO | sI NO Sl | NO o, o, Evalie
c c entre 2y | entre |entre 2y tre 2y 10 Sl NO
10 |2y10 10  [entre2y
A SOPA DE PATACON Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 79 72 10 10 10 10 X
L MIX DE POLLO CON PAIARILLA Misde : 28.90 2.8 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
M VERDURA CAIPECINA Verdura campecina NA NA X X x 3 72 71 0 X
18/07/2024. U ARROZCON PEREIL Aoz o4 194 X x x 5 80 76 0 X
E PAPA CRIOLLA CHORREADA papa criolla 22. 183 x x X 4 75 69 0 X
R SORETE D FRESA leche 70, 70.0 X X x A 2 0 X
z pulpa de fresa 2: 22.00 X X X A 2 0 X
(e} MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA MANZANA . 10.60 X X X A IA NA 0 X
Queso 16.00 16.00 X X X A 2 0 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MAI

IPULADOR

A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
unidades) | unidades) | SI | NO sl NO st | NO MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
°c °c entre 2 | entre (entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10

SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 82 72 10 10 10 10 X

A PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN
L AL A BLANGA Pechuga de pollo 27.00 25 x x x 50 72 75 10 10 10 10 X
M VERDURAS CON HUEVO Verduras con huevo NA NA X X X 40 69 68 10 10 10 10 X
19/07/2024. U ARROZ CON ARVEJA VERDE SECA Arroz 19.40 194 X X X 60 72 70 10 10 10 10 X
E PAPA COCIDA CON CASCARA Papa comun 20.20 18.3 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X
R pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
z SORBETE DE MARACUYA Jeche entera 70.00 70.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
o melon 16.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON YOGURT Yogurt 10.60 10.60 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVA:!

S OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
5 5 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie (Evalie| Evalie | Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 81 75 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA

A ENTROZOS pechuga 27.00 24.5 X X X 30 71 69 10 10 10 10 X

L ENSALADA DE MANGO MANZANA .
M PAPAYA Y MIEL Ensalada de mango manzana papaya y miel NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
22/07/2024. g PAPA COCINA CON CASCARA Papa 20.00 183 X X X 30 78 72 10 10 10 10 X
R ARROZ ATOMATADO arroz 19.40 19.4 X X X 60 79 80 10 10 10 10 X
z Leche 70.00 70.0 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
o SORBETE DE GUANABANA pulpa de guanabana 22.00 22.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
freas 1.7 10.6 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
FRESAS CON QUESO DOBLE CREMA queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MAI

IPULADOR

A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
5 5 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie (Evalie| Evalie | Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
SOPA DE ARROZ Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 69 71 10 10 10 10 X
f‘ ALBONDIGAS EN SALSA BOLONESA  [carne de res miolida 27.00 245 X X X 40 74 69 10 10 10 10 X
M ESPAGUETIS espaguettis 19.40 19.4 X X X 30 72 71 10 10 10 10 X
u PEPINO COHOMBRO EN RODAJAS . 1
23/07/2024. E CON OREGANO Pepino cohombro en rodajas con oregano NA NA X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
R PAPA SIN CASCARA DORADA papa 22.00 183 X X X 50 71 69 10 10 10 10 X
CZ) JUGO DE LULO pulpa de lulo 22.00 22.00 X X X N/A 1 2 10 10 10 10 X
papaya 13.80 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR

DEBOGOTAD.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 0

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR  SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS OPERADOR: CORP. SIEMBRA FUTURO
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO JESINFECCIO| COCCION ALIMENTO
| TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO CEPTABILIDA
FECHA "E[';’IEPO NOMBRE NOMBRE PESO NETO BPRES190 TIEMPO OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA| DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos) EN
(gramos) INICIAL | FINAL
sl [ No | si | No | s | No |MINUTOS . . . .
°c °c Evalie |Evalie [Evalie | Evalie
entre 2 | entre (entre 2 ([entre 2y | SI NO
y10 |2y10| y10 10
SOPA DE AVENA Carne de res, magra 0.65 0.60 X X X 60 75 73 10 10 10 10 X
CARNE DE CERDO, GRATINADA CON
A PERE]IL EN TROZOS Carne de cerdo, lomo 27.00 24.50 X X X 40 69 71 10 10 10 10 X
I\II-I ARROZ BLANCO arroz 19.40 19.40 X X X 50 71 80 10 10 10 10 x
u ENSALADA FRIA DE remolacha, zanahoria
24/07/2024. E |REMOLACHA, ZANAHORIA Y ¢ ' NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X
R |[MAYONESA mayonesa
Z  |PAPASA LA FRANCESA Papa 22.00 18.30 X X X 28 68 71 10 10 10 10 X
O [JUGO DE FELOA feijoa_pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
BANANO CON QUESO DOBLE CREMA Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 2 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

FIRMA: Aejandrs ¢. CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

FO!

C 3
Ver

'COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS — OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES — UNIDAD OPERATIVA: DVINO NINO

DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
= PRV P—— TEMPERATURA
PESO
PESONETO | LAVADO | DESINFECCION | COCCION ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |—ALIMENTO -
(glecl TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl dad MINUT INCIAL | FINAL [Evaige
unidades) | UM9ades) | 51 | No | sI NO | sI | NO &5 . o 2y | Evalie entre |Evalie entre | Evalde entre 2 | D
c c e"":o y 2y10 2y10 y10
CAZUELA DE ARVEJA Cazuela de arveja NA NA X X X 60 71 72 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN
10 10 10
A SALSA CRIOLLA pechuga de pollo 34.40 23.50 X X X 40 68 72 10 X
L /ARROZ CON FIDEOS Arroz blanco 15.90 15.90 X X X 55 70 72 10 10 10 10 X
M ENSALADA DE PEPINO,
25/07/2024. u  TOMATE Y CILANTRO FINAMENTE Ensalada de pepino, tomate y cilantro NA NA X X X N/A a4 1 10 10 10 10 X
E PICADO
R JUGO DE MANGO mango pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
z MONEDAS DE PLATANO MADURO platano 27.50 18.00 x X X 15 69 70 10 10 10 10 X
o FRITO
MANZANA CON QUESO DOBLE queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10
CREMA manzana 12.00 10.50 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCAMENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO

Fecha: Memo 1202303942 - 2011212023
P: 1de1




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Cddigo: FOR-PSS-243

\Version: 2
S FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS ;ZZ?:;T;";FOZSONAZ -2011212023
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR  SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO | LAVADO |DESINFECCION| COCCION [EMEERATURS
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO EN L ATEID | CEleR|| CHeR | SEeR || AR || AEALENRERY OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel (glcel ~ ~ ~ ~
unidades) | unidades) | SI | NO sl NO sl | NO MINUTOS INI::IAL FloNM Evalie (Evalie | Evalie Evalie
c c entre 2 |entre 2 | entre 2 | entre 2y Sl NO
y10 y10 y10 10
SOPA DE CEBADA PERLADA __[Carne de res, magra 0.60 0.60 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
f\ [‘:SN;?NU;SGHUliigst CARNEA | carne de res, molida 24.50 24.50 X X X 30 68 66 10 10 10 10 X
M GUACAMOLE Guacamole NA NA X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
26/07/2024. u ARROZ BLANCO Arroz blanco 19.40 19.40 X X X 50 68 69 10 10 10 10 X
E PAPA CRIOLLA AL VAPOR papa criolla 22.90 18.30 X X X 46 68 71 10 10 10 10 X
R leche 70.00 70.00 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
z SORBETE DE GUAYABA guayaba pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
o melon 16.00 11.00 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON HELADO helado 11.00 11.00 X X X N/A -14 -15 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO !

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO (DESINFECCION| COCCION
LOR LOR ABOR PECT! EPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO EN [EEACIM ENTORETIERLC (I SAB0 (SEEE)|| £ OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl (glccl MINUTOS | INICIAL | FINAL [Evald Evala Evala )
unidades) | unidades) [ SI | NO | SI | NO | SI | NO o o 24¢ | Evalie ans ane
c c entre 2 entre 2y 10 entre 2y | entre 2y sl NO
y 10 10 10
SANCOCHO Sancocho 0.65 0.60 X X X 60 72 69 10 10 10 10 10 X
Como accion realizada para
las temperaturas del arrozy I
mantuvo a fuego lento las
A g?g;‘;sm RES COCINAEN 24.50 24.50 X X X 50 40 68 10 10 10 10 10 X dandole rotacion constant
L preparaciones con un cuch
M garantizar que todas las proj
g mantuvieran la misma tem|
R Care de res, magra
z ARROZ CON CILANTRO Arroz_con cilantro 22.50 22.50 X X X 50 50 68 10 10 10 10 10 X
o ENSALADA LECHUGA,
27/07/2024. TOMATE Y CEBOLLA NA NA x x x N/A 2 3 10 10 10 10 10 X
CABEZONA Ensalada lechuga, tomate y cebolla cabe;
PULPA DE MARACUYA pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 10 X
TVANDATTTVA TV CASCOS T
PORCION DE QUESO DOBLE Queso d.c)ble crema 15.90 15.90 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 10 3
rocaa mandarina 12.80 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 NA 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | AVADO |DESINFECCION COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! [IEMEOIEN X ) ; ) CESERVACIONES
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde [Evalue| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO | SI [ NO 5 B
C C entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y SI NO
y10 |2y10 10 10

SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ carne de res magra 0.60 0.60 X X X 50 70 82 10 10 10 10 X
A ARROZ CON FIDEOS Arroz_con fiedos 16.00 16.00 X X X 60 69 75 10 10 10 10 X

ZANAHORIA RAYADA CON
L TOMATE Y PEREJIL ZANAHORIA RAYADA CON TOMATE Y PEREJIL NA NA x X x N/A 4 1 10 10 10 10 X
29/07/2024. 'S CARNE GUISADA DE CERDO carne de cerdo 24.50 24.50 X X X 40 69 74 10 10 10 10 X
E PATACON DE PLATANO MADURO o) o o) 2750 18.30 X X X 20 69 69 10 10 10 10 X

R
PULPA DE FRESA, MORA, UVA ISABELLA 22.00 22.00 X X X N/A 2 3 10 10 10 10 X
z SORBETE DF FRUTOS ROI0S [Leche entera pasteurizada 70.00 7000 | x X X N/A 2 3 10 10 10 10 X
0 YOGURT 11.00 11.00 X X X N/A 3 4 10 10 10 10 X
PERA CON YOGURT pera 13.00 10.60 X X X N/A N/A N/A 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: Ciudad bolivar SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: Divino nifio

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULA|

DOR (A) DE ALIMENTOS

FECHA
(dd/mm/aaaa)

30/07/202.

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel (glcel T'.f?ﬁﬁ?fs" wwar || e [zers el @ — OESERVACIONES
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO | sI | NO > o value [Evalle| Evalue | Evalde
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10| 10 10

MONDONGO Menudo de res 6.00 6.00 x x x 50 69 70 10 10 10 10 X
A ARROZ BLANCO Arros blanco 19.40 19.40 X X X 60 72 82 10 10 10 10 X
Ibl ENSALADA DE PICO DE GALLO  |Ensalada de pico de gallo NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
U PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS
E HIERBAS GRATINADA EN TROZOS | pochuga de pollo 30.00 24.50 X x x 40 68 72 10 10 10 10 X
R PAPA A LA FRANCESA papa 23.00 18.30 X X X 40 69 68 10 10 10 10 X
z JUGO DE MORA pulpa de mora 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
o QUESO DOBLE CREMA 16.00 16.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X

MANZANA CON_QUESO DOBLE CRE|manzana 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO:

CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICI

10 SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pEso | LAVADO | DESINFECCION | COCCION | ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! IEMEOIEN ) X ) X OESERVA
0 0 MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO | SI NO Sl | NO 3 3
c c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y Si NO
y10 |2y10 10 10
A CAZUELA DE LENTEJAS Cazuela de lentejas NA NA X X X 60 7 82 10 10 10 10 X
L CARNE EN SALSA CRIOLLA carne de res 27.00 24.40 X X X 50 68 4l 10 10 10 10 X
M ARROZ CON CILANTRO arroz con cilantro 19.40 19.40 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
31/07/2024. u ';A_':z’:LADA MANGO MANZANA FRESAY ENSALADA MANGO MANZANA FRESA Y MIEL NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
E YUCA FRITA yuca 23.00 18.30 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
7 JUGO DE MANGO pulpa de mango 22.00 22.00 X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X
o Leche entera 30.00 30.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
ARROZ CON LECHE Queso campecino 7.50 7.50 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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