PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DI

E MANIPULAL

DOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO | LAvADO CION| COCCION
FECHA | TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO TEMPo EN [ MENTO ] GELER| - GHER || SHEER || AN AEEAERED OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! (glec! e, | o | s EvalieR MEVaide
unidades) | unidades) | SI | NO sl No Sl | NO °c °c entre 2 Evalzue ::tre entre 2y | entre 2y sl NO
y 10 y 10 10

SANCOCHO sancocho 0.65 0.60 X X 1 x 60 72 69 0 [10] 10 10 10 X
A CARNE DE RES COCINA EN
. it Care de res, magra 2450 2450 | x x| x 50 40 68 10 |10] 10 10 10 X
M |ARROZ CON CILANTRO Arroz con cilantro 22.50 22.50 X X X 50 50 68 10 10 10 10 10 X
u ENSALADA LECHUGA,

01/06/2024. E TOMATE Y CEBOLLA NA NA X x X N/A 2 3 10 10 10 10 10 X

R CABEZONA Ensalada lechuga, tomate y cebolla cabe
z PULPA DE MARACUYA pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 10 X
o - Queso doble crema 15.90 15.90 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 10 X

PS:RSON DF QUESO DOBLE i 12.80 10.60 X X X N/A N/A NA 10 10 10 NA 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \\Clg:;g FOR-PSS-243 ]

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

e e R Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: Ciudad bolivar SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: Divino nifio
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e | MAED || FENEEEN|| GIEE ALIMENTO __| COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN Ol IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! (glce! alnol s o | st | no | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalde| Evalde | Evaiie
unidades)y funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
MoNDONGO Menudo de res 5.60 510 x x x 50 69 70 10 10 10 10 X
f |ARROZ BLANCO Arros blanco 19.30 19.30 X X X 60 72 82 10 10 10 10 X
M ENSALADA DE PICO DE GALLO Ensalada de pico de gallo NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
u PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS
04/06/2024. : IERBAS GRATINADA T 00705 |pechuga ce pollo 2430 2450 X X X 40 68 72 10 10 10 10 X
R PAPA A LA FRANCESA papa 23.00 18.30 X X X 40 69 68 10 10 10 10 X
z |/UGO DE MORA pulpa de mora 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
o QUESO DOBLE CREMA 15.90 15.90 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
MANZANA CON QUESO DOBLE Ci 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Codigo: FOR-PSS-243 |

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES o
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS echa: Memo 202303942 - 20/12/2023
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e | MAED | FENEEEN)|| GIEE ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN Ol IONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (Igdll::;l (Igdll::;l s | no s NO s | no MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalte| Evalie Evaltie
Unidades)j funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
A CAZUELA DE LENTEJAS Cazuela de lentejas NA NA X X X 60 71 82 10 10 10 10 X
L CARNE EN SALSA CRIOLLA carne de res 26.80 24.40 X X X 50 68 7 10 10 10 10 X
M |ARROZ CON CILANTRO arroz con dilantro 19.30 19.30 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
05/06/2024. u ENSALADA MANGO MANZANA FRESA Y MIEL |ENSALADA MANGO MANZANA FRESA Y MIEL NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X
E YUCA FRITA yuca 23.00 18.30 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
z |/UGO DE MANGO pulpa de mango 22.00 22.00 X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X
° Leche entera 29.00 29.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
|ARROZ CON LECHE Queso campecino 7.30 7.30 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES o
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS echa: Memo 202303942 - 20/12/2023
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO GUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LAATD | BRG] GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (gleel (gleel si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
A wiaco pechuga de pollo 072 065 | X X | X 0 85 82 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO MECHADA EN SALSA

Iy criowA pechuga de pollo 27.00 25 | x x| x a0 69 7 10 | 10 10 10 X

u |ARROZ BLANCO Arroz blanco 22.40 22.40 X X X 50 68 75 10 10 10 10 X

06/06/2024. E ITAJADA DE AGUACATE |Aguacate NA NA X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X

R |/UGO DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 3 4 10 10 10 10 X

z VANDARINA EN CASCOS CON PORCION DE | queso doble crema 15.90 1590 | x x x N/A 3 1 10 10 10 10 x

o QUESO DOBLE CREMA i 12.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 NA 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES ‘33:‘;9 FOR-PSS-243
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e | MAED || FENREEEN|| GIEE ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN OBSERVACIONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (gleel (gleel si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10

[l CARNE DE RES ASADA| carne de res magra 27.00 26.50 X X X 50 70 72 10 10 10 10 X

I\Lll |ARROZ CON PIMENTON Arroz 19.40 19.40 X X X 60 68 75 10 10 10 10 X

u ENSALADA SILVESTRE Ensalada silvestre NA NA X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X

07/06/2024. E PAPA PASTUSA DORADA papa Pastusa 20.15 18.30 X X X 40 69 7 10 10 10 10 X Se realiza intercambio de papa criolla dorada por papa sabanera

R SOPA DE PATACON carne de res magra 0.65 0.60 X X X 60 75 80 10 10 10 10 X

z SORBETE DE FRESA pulpa de fresa 22.00 22.00 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X

P leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X

banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
BANANO CON YOGURT
Jogurt 10.60 1060 | X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243 |

[Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO SIS | Gy ALIMENTO COLOR |OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
TIEMPO EN o] IONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (gleel o NO | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evaltie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidadss) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl
y10 [2y10| 10 10
A SOPA DE ARROZ carne de res 0.65 60 72 78 10 10 10 10 X
L CARNE DE RES MOLIDA A LA BOLONESA 27.00 40 75 69 10 10 10 10 X
carne molida

"J ESPAGUETIS espaguetis 19.50 X 30 69 71 10 10 10 10 X
08/06/2024. E o TOVITE, lechuga, tomate aguacate y clantro NA X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
R PLATANO MADURO MELAO platano maduro 25.30 40 69 70 10 10 10 10 X
z |/UGO DE FEJOA pulpa de feijoa 22.00 X X N/A 4 3 10 10 10 10 X

[e]
PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA papaya 13.80 X X NIA NA NA 10 10 10 10 X
lqueso doble crema 16.00 X X N/A 2 3 10 10 10 10 X

ABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

[Codigo: FOR-PSS-243

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR _SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MA!

IPULADOR

FECHA
(dd/mm/aaaa)

11/06/2024.

TIEMPO DE
COMIDA

INTIMCZr:

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO DERLFEREEY| Geeasy ALIMENTO COLOR |OLOR | SABOR | ASPECTO
NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
TIEMPO EN Ol IONES
PREPARACION (L AT (glccl st | no | si | No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
unidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl
y10 |2y10| 10 10
ICARNE DE RES ASADA EN TROZOS Carne de res, cadera 27.00 X X 40 68 7 10 10 10 10 X
SOPA DE PETO DULCE CON LECHE Leche 31.00 X X 60 72 85 10 10 10 10 X
s ECHUGA, TOMATEYCEBOUA Jcaiai de lechuga, tomate y cebolla cabezona NA X x N/A 4 2 10 10 10 10 X
PURE DE PAPA CON PEREIIL papa 22.00 X X 40 69 68 10 10 10 10 X
[ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA arrroz con arveja 19.40 X X 50 75 72 10 10 10 10 X
['UGO DE FRESA pulpa de fresa 22.00 X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
| JVAS CON QUESO DOBLE CREMA uva isabella 11.70 X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
queso doble crema 16.00 X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
ABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \\C/g::? FOR-PSS-243 |
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS ocha: Nemo 1202303942 - 201272023
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR _SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA:DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e | MAED || FENEEEN)|| GIEE ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! (glce! s lnol s o | st | no | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde [Evatie| Evaiie | Evalde
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10

A CARNE DE RES SO ASADA i 29.40 24.50 X X X 70 78 68 10 10 10 10 X

L CAZUELA DE GARBANZOS Cazuela de garbanzos NA NA X X X 60 81 72 10 10 10 10 X

M VERDURAS SALTEADAS EN JULIANAS |Verduras salteadas en julianas NA NA X X X 40 69 72 10 10 10 10 X

U PAPA COMUN DORADA Papa comun 20.10 18.30 X X X 30 75 68 10 10 10 10 X Se izoil io de papa criolla por papa comun.
12/06/2024. E |ARROZ CON CILANTRO Arroz con cilantro 19.40 19.40 X X X 60 72 71 10 10 10 10 X

R Banano 14.90 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X

7 BANANO CON QUESO DOBLE CREMA

° Queso 16.00 16.00 X X X N/A 2 3 10 10 10 10 X

|JUGO DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MA!

IPULADOR

(A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LA | BTG GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN ol IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ (glec! s lnol s | no | st | no | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalte |Evalie| Evalde | Evaiie
Unidades)j funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 [2y10| 10 10

S ECHUGA DE POLLO GRATINADA £ TROZ05 |REChuga pollo 27.00 24.50 X X X 50 69 71 10 10 10 10 X
A Queso doble crema X X X 50 69 71 10 10 10 10 x
L |ARROZ BLANCO Arroz blanco 19.40 19.40 x x x 70 75 68 10 10 10 10 X

M
U 5’1?&‘;‘;’:0“ LECHUGA TOMATE AGUACATE |; .1 da de lechuga tomate aguacate y cilantro NA NA x x x N/A NA NA 10 10 NA 10 X
13/06/2024. E PAPA A LA FRANCESA papa 22.00 18.30 X X X 30 69 75 10 10 10 10 X
R SOPA DE CONCHITAS carne de res 0.65 0.60 X X X 70 81 77 10 10 10 10 X
z |JUGO DE GUAYABA pulpa de guayaba 22.00 22.00 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 X
o ELON CON QUESO DOBLE CREVEA Melon 16.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
queso_doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 4 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243 |
Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LAATD | BRG] GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (gleel (gleel si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
CARNE DE CERDO EN SALSA DE PINA EN
A TROZOS carne de cerdo 21.00 24.50 x x x 50 69 75 10 10 10 10 x
L |ARROZ CON PIMENTON |Arroz con pimenton 19.40 19.40 X X X 50 69 72 10 10 10 10 X
M [TORTILLA DE ACELGA [tortilla de acelga NA NA X X X 40 72 68 10 10 10 10 X
14/06/2024. u SOPA DE ARRACACHA carne de res 0.65 0.60 X X X 60 75 80 10 10 10 10 X
ITAJADA DE PLATANO MADURO COCIDO CON
E Tuon ione 27.50 1830 | x x| x 40 69 7 10 10 10 10 x
R S ORBETE DE MARACUYA eche entera 70.00 70.00 X X X NA 1 2 10 10 10 10 X
z oulpa de maracuva 22.00 200 | x X X N/A 1 4 10 10 10 10 X
o
A zAA CON TOGURT manzana 1170 1060 | x X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
vogurt 1030 1030 | x X X N/A 2 4 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Codigo: FOR-PSS-243 |

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO WA | EEEESEEY|| GEEEY ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
TIEMPO EN ol IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (Igdll::;l vl s o | st | o | MNUTOS | miCIAL Evalte |Evalie| Evalie | Evalde
Unidadss) °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y
y10 [2y10| 10 10
A SANCOCHO Carne de res 0.65 X X 70 80 10 10 10 10 x
L (CARNE EN SALSA CRIOLLA EN TROZOS Carne de res 27.00 X X 50 70 10 10 10 10 X
M [ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA EN
u I TROZOS CREMA DE LECHE Y MIEL Ensalada de_espinaca manzana crema de leche y NA x x N/A 4 10 10 10 10 X
6/15/2024 E |ARROZ CON ZANAHORIA arroz con zanahoria 29.77 X X 50 69 10 10 10 10 X

R ¢RESAS CON QUESO DOBLE CREMA fresas 11.70 X X N/A NA 10 10 10 10 x
z Queso doble crema 16.00 X X N/A 4 10 10 10 10 X
o UG DE LU Pulpa de lulo 22.00 x X N/A 3 10 10 10 10 X

ONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Codigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e | MAED | FENEEEN)|| GIEE ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN Ol IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (Igdn::/ (Igdn::/ alnol s o | st | no | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalde| Evalde | Evaiie
Unidades)j funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10

A SOPA DE CONCHITAS Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 81 73 10 10 10 10 X

L CARNE DE RES EN PLANCHA EN TROZOS Carne de res magra 27.00 24.50 X X X 68 71 72 10 10 10 10 X

’\le |VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA FRIA |\ cor 1ac cOCIDAS CON MAYONESA FRIA NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X

17/06/2024. E [ARROZ CON CILANTRO ARROZ CON CILANTRO 22.70 22.40 X X X 65 71 69 10 10 10 10 X
R PAPA COMUN DORADA PAPA COMUN 20.00 18.30 X X X 40 72 68 10 10 10 10 X Se realiza intercambio de papa criolla por papa comun

z JUGO DE TOMATE DE ARBOL Pulpa de tomate de arbol 22.00 22.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X

o FRESAS CON QUESO DOBLE CREMA Fresas 11.70 10.60 x x X N/A NA NA 10 10 10 10 X

Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A ) 1 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Codigo: FOR-PSS-243 |

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LA | BTG GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (geel (gleel si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
A SOPA DE AVENA Carne de res 0.65 0.60 x x x 70 75 80 10 10 10 10 x
L |ATUN CON CEBOLLA TOMATEY CILANTRO | 5\ 24.50 24.50 X X X N/A 4 3 10 10 10 10 X
M PURE DE PAPA CON PEREGIL Papa 22.00 18.30 X X X 50 75 7 10 10 10 10 X
U CALABAZA GUISADA CON ARVEJA VERDE Y
18/06/2024. E pEREIIL Calabaza guisada con arveja verde y peregil NA NA X X X 40 72 68 10 10 10 10 X
a [ARROZ BLANCO Arroz 19.40 1940 | x x x 50 75 69 10 10 10 10 X
z [JUGO DE FELOA pulpa de feijoa 22.00 22.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
o BANANO CON QUESO DOBLE CREMA Banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
Queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \\c/g:ngo- FZOR-PSS-%S |

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

e Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LA | BTG GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (gleel (gleel si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10

|ARROZ CON PIMENTON Arroz con pimenton 19.40 19.40 X X X 50 74 75 10 10 10 10 X

A [ENSALADA DE LECHUGA, FRESA MANZANA Y
L CREMA DE LECHE Ensalada de lechuga, fresa manzana y crema de leg NA NA x x x N/A 4 2 10 10 10 10 X
M [TAJADAS DE PLATANO MADURO platano 26.00 183 X X X 30 72 68 10 10 10 10 X

[PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA
19/06/2024. U [ pechuga de pollo 27.00 25 X x| x s0 7 69 10 10 10 10 X
E 50PA DE CUCHUCO DE CEBADA carne de res magra 065 06 X X | X 7 50 7 0 0 0 0 X
R

R oRoETe OEMORA Pulpa de mora 2200 20 | x X X N/A 7 2 10 0 10 0 X
leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
o UVA ISABELLA CON YOGURT uva isabella 11.70 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
yogurt 70.60 1060 | X X X N/A 7 4 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES ‘33:‘;9 FOR-PSS-243 ]
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR _SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMEDORES __UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO e | MAED | FENEEEN|| GIEE ALIMENTO __| COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO
TIEMPO EN OBSERVACIONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (gleel (gleel si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 [2y10| 10 10
A SOPA DE PATACON Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 79 72 10 10 10 10 X
L [MIX DE POLLO CON PAJARILLA Mix de pollo con péjarilla 28.90 26.8 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
M |VERDURA CAMPECINA Verdura campecina NA NA X x x 40 72 71 10 10 10 10 X
20/06/2024. u [ARROZ CON PEREIIL Arroz 19.40 194 X X X 50 80 76 10 10 10 10 X
E PAPA PASTUSA CHORREADA papa pastusa 22.00 18.3 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X Se realiza intercambio de papa criolla por papa pastusa
R SORBETE DE FRESA leche 70.00 70.0 X x x N/A 3 4 10 10 10 10 X
z pulpa de fresa 22.00 200 | x x X N/A 3 4 10 10 10 10 X
o ANZANA CON QUESO DOBLE CREWA MANZANA 11.70 1060 | X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
Queso 16.00 16.00 | x X X N/A 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243 |
Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LA | BTG GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(Simyaass)) ECOMIDS ERECARECION DECAEMENIO (I"d"’:’ (I"d"’:’ si|nol st | No | si|No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie| Evalie | Evalie
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
A SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 82 72 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA

L anen Pechuga de pollo 27.00 25 x x x s0 7 75 10 10 10 10 x

M [VERDURAS CON HUEVO Verduras con huevo NA NA x x x %0 69 68 10 10 10 10 X

21/06/2024. U [ARROZ CON ARVEJA VERDE SECA Aoz 79.40 194 x x x 0 7 70 10 10 10 10 X
E PAPA COCIDA CON CASCARA Papa comun 20.20 18.3 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X Se realiza il io de papa criolla por papa comun

R OROETE DE MARACUTA pulpa de maracuya 2200 200 | x x x N/A 1 3 0 0 0 0 X

z leche entera 70.00 70.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X

(e} MELON CON YOGURT melon 16.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X

Vogurt 10.60 1060 | X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243 |
2
cha: Nemo 202303042 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LAATD | BRG] GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! wed |l o | s | o | MNUTOS | NGIAL | FINAL | Evalde |Evalie| Evalde | Evalde
Unidades)j funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
CAZUELA DE FRIJOLES Zazuela de frijoles NA NA X X X 60 75 72 10 10 10 10 X
A CARNE DE RES ASADA EN TROZOS Carne de res, magra 27.00 245 X X X 40 74 69 10 10 10 10 X
L ARROZ BLANCO ‘Arroz blanco, crudo 1540 194 | X X | x 50 80 72 10 10 10 10 X
M
22/06/2024. U TAIADA DE AGUACATE Aguacate lorena, NA NA X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
maduro, pulpa
£ 2 x
R PLATANO MADURO COCIDO Plétano hartén, 25.70 183 X x| x 20 69 68 10 10 10 10 X
maduro, crudo
z JUGO DE GUAYABA guayaba, maduro, pulpa X X X N/A 1 2 10 10 10 10 X
o Leche entera 30.00 30.00 X x X 50 6 5 10 10 10 10 X
ARROZ CON LECHE Y QUESO Queso campecino 7.30 7.30 X X X N/A 2 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243 |

[Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm | LAATD || BRG] GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (gect wel | o] s o | no | MNUTOS | NiCIAL | FiNAL | Evalie [Evatde| Evalie | Evaide
Unidades)) funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 065 060 | x x 70 81 75 10 10 10 10 X
A PrCHIon OE POLLO ALAPLANCHA | pechuga 27.00 25 x x 30 7 69 10 10 10 10 X
L

M A e MANGOMANZANA | ensalada de mango manzana papayay miel NA NA x x x N/A 4 4 10 10 10 10 x
24/06/2024. g PAPA COCINA CON CASCARA Papa 20.00 18.3 X X 30 78 72 10 10 10 10 X
: 'ARROZ ATOMATADO arroz 79.40 194 | X X 0 75 80 10 10 10 10 X
z CORBETE DEGU Leche 70.00 700 | x x x N/A 1 3 10 10 10 10 X
5 pulpa de 22.00 22.00 X X X N/A 1 3 10 10 10 10 X
freas 1.7 10.6 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
FRESAS CON QUESO DOBLE CREMA 1/ s 16.00 600 | X X X N/A 2 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243 |
Versi

cha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO mmm LA | BRG] GeH ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO
TIEMPO EN o IONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! wed |l o | s | o | MNUTOS | NCIAL | FINAL | Evalds |Evalie| Evalds | Evalde
Unidades)j funidades) °c °c entre 2 | entre |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 |2y10| 10 10
SOPA DE ARROZ Carne de res magra 065 060 | x x| x 70 69 71 10 10 10 10 X
" ALBONDIGAS EN SALSA BOLORESA | carne de res miolida 27.00 s | x x| x 0 7 6 10 10 10 10 X
M ESPAGUETIS espaguettis 19.40 194 x| x x 30 7 71 0 0 0 0 X
u PEPINO COHOMBRO EN RODAJAS . .
25/06/2024. z e comon Pepino cohombro en rodajas con oregano NA NA x x x N/A 4 3 10 10 10 10 X
R PAPA SIN CASCARA DORADA papa 22.00 18.3 X X X 50 71 69 10 10 10 10 X
z JUGO DE LULO pulpa de lulo 22.00 22.00 X X X N/A 1 2 10 10 10 10 X
o] papaya 13.80 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA 0 e crema 16.00 1600 | X X X N/A 2 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LAINCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES |Version: 0

ALCALDIAMAYOR
DEBOGOTADC.

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

OPERADOR: CORP. SIEMBRA FUTURO

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION [ ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
LAVADO )ESINFECCIO| COCCION ALIMENTO
TERMINADO | COLOR | OLOR | SABOR |ASPECTOCEPTABILIDA
FECHA T'ED":EPO NOMBRE NOMBRE PESO NETO BP:USTOO TIEMPO & LTS
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos) EN
COMIDA| (gramos)
si NO si NO si NO |MINUTOS INICIAL | FINAL
oc oc |Evalie |Evalie |Evalie | Evalde
entre 2 | entre |entre 2 |entre2y | SI NO
y10 |2y10| y10 10
SOPA DE AVENA Carne de res, magra 0.65 0.60 X X X 60 75 73 10 10 10 10 X
CARNE DE CERDO, GRATINADA CON
/: PEREGIL EN TROZOS Carne de cerdo, lomo 27.00 24.50 X X X a0 69 7n 10 10 10 10 X
M /ARROZ BLANCO arroz 19.40 19.40 X X X 50 7 80 10 10 10 10 x
u  |ENSALADA FRIA DE lach. hori
26/06/2024. E  |REMOLACHA, ZANAHORIA Y remolacha, zanahoria, NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X
R |MAYONESA mayonesa
z PAPAS A LA FRANCESA Papa 22.00 18.30 X X X 28 68 n 10 10 10 10 X
o JUGO DE FELJOA fe'\joa pu\pa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
BANANO CON QUESO DOBLE CREMA 5, doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 2 1 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

FIRMA: Aejaudo ¢. CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cdigo: FORPSS 243

[Version 2

[Fecha: Memo 1202303942 - 20/1212023

[Pagina: 1de 1

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS OPERADOR: SIEEMBRA FUTURO

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO [DESINFECCION COCCION
FECHA | TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTOO NOMBRE BRUTO | NETO TempoEN —AIMENTO | COLOR|  OLOR SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(ddimmiaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl (glec! =
unidades) | unidades) | S1 | NO | I | NO [ si | No | MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evallie | g0 ontre | Evalie |Evalde entre 2
o e |entre2 |- 500 2510 1 sl NO
e y entre2y y
CAZUELA DE ARVEJA Cazuela de arveja NA NA X X X 60 71 72 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS
R o e pechuga de pollo 3040 250 | x x | x 2 68 7 10 10 10 10 X
L |IARROZ CON FIDEOS Arroz blanco 15.90 15.90 X X X 55 70 72 10 10 10 10 X
M [ENSALADA DE PEPINO,
27/06/2024. u ITOMATE Y CILANTRO Ensalada de pepino, tomate y cilantro NA NA X X X N/A 4 1 10 10 10 10 X
E FINAMENTE PICADO
R JUGO DE MANGO imango pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
z MONEDAS DE PLATANO
o MADURO FRITO platano 27.50 18.00 X X X 15 69 70 10 10 10 10 X
MANZANA CON QUESO DOBLE |queso doble crema 16.00 16.00 X X X N/A 4 3 10 10 10 10
CREMA imanzana 12.00 10.50 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMENTO:

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243
[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR  SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES __UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DI

E MANIPULAL

DOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO | LAVADO CION| COCCION [EMRERATURA
FECHA | TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO L LT EEIe| (GIEEIR | SASIel || ARASENS) | AEEALEILRAL
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (gleel (gleel [IEMEOIEN = = = = OBSERVACIONES
MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalde | Evalie Evalie
unidades) | unidades) | SI | NO St NO SHo °c °c entre 2 |entre 2 |entre 2y | entre 2y sl NO
y10 | y10 10 10
SOPA DE CEBADA PERLADA __|Carne de res, magra 0.60 0.60 X X X 60 70 75 10 10 10 10 X
A HAMBURGUESA DE CARNE A .
L LAS FINAS HIERBAS carne de res, molida 24.50 24.50 X X X 30 68 66 10 10 10 10 X
M GUACAMOLE Guacamole NA NA X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X
28/06/2024. U ARROZ BLANCO Arroz blanco 19.40 19.40 X X X 50 68 69 10 10 10 10 X
E PAPA CRIOLLA AL VAPOR papa criolla 22.90 18.30 X X X 46 68 71 10 10 10 10 X
R leche 70.00 70.00 X X X N/A 4 2 10 10 10 10 X
z SORBETE DE GUAYABA feijoa pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 X
o melon 16.00 11.00 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON HELADO helado 11.00 11.00 X X X N/A -14 -15 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DI

E MANIPULAL

DOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO PESO | LAvADO CION| COCCION
FECHA | TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO TEMPo EN [ MENTO ] GELER| - GHER || SHEER || AN AEEAERED OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! (glec! e, | o | s EvalieR MEVaide
unidades) | unidades) | SI | NO sl No Sl | NO °c °c entre 2 Evalzue ::tre entre 2y | entre 2y sl NO
y 10 y 10 10

SANCOCHO sancocho 0.65 0.60 X X 1 x 60 72 69 0 [10] 10 10 10 X
A CARNE DE RES COCINA EN
. it Care de res, magra 2450 2450 | x x| x 50 40 68 10 |10] 10 10 10 X
M |ARROZ CON CILANTRO Arroz con cilantro 22.50 22.50 X X X 50 50 68 10 10 10 10 10 X
u ENSALADA LECHUGA,

29/06/2024. E TOMATE Y CEBOLLA NA NA X x X N/A 2 3 10 10 10 10 10 X

R CABEZONA Ensalada lechuga, tomate y cebolla cabe
z PULPA DE MARACUYA pulpa de maracuya 22.00 22.00 X X X N/A 3 2 10 10 10 10 10 X
o - Queso doble crema 15.90 15.90 X X X N/A 2 4 10 10 10 10 10 X

PS:RSON DF QUESO DOBLE i 12.80 10.60 X X X N/A N/A NA 10 10 10 NA 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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