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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | R | S| NO
10 y 10 10 y

SOPA DE AVENA carne de res 065 060 x x x 60 72 78 10 10 10 10 X

A PECHUGA DE POLLO EN TROZOS A LAS FINAS
L HIERVAS Pechuga de pollo 30.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X
M |arROZ BLANCO [Arror 19.40 19.40 x x 50 69 71 10 10 10 10 X
2/09/2024. u ENSALADA HAWAIANA Lechuga, uva pasa, pifa, fresay manzana NA NA X X X NA 4 2 10 10 10 10 X
E PAPA EN CASQUITOS DORADA Papa 20.20 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X

R
i ORBETE DE FREIIOA Leche liquida 70.00 70.00 x x x NA 4 3 10 10 10 10 X
5 pulpa de feijoa 22.00 22,00 x x x NA 10 10 10 10 X
13.80 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
PAPAYA CON YOGURT papaya
[vogurt 11.00 11.00 X X NA 2 3 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN A RN | GIER | SRR | A0 | AEEALENRED . T3
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO o o Evalile
c c |entre2y |entre2 |entre2y sl NO
o 10 10 |entre2y 10
A CARNE DE RES ASADA EN TROZOS Carne de res, cadera 27.00 24.50 X X X 40 68 7 10 10 10 10 X
L 'SOPA DE PETO DULCE CON LECHE Leche 31.00 31.00 X X X 60 72 85 10 10 10 10 X
M e o n o TOMATEY  lncalada de lechuga, tomate y cebolla cabezona NA NA x x x NA 4 2 10 10 10 10 X
03/09/2024. g PURE DE PAPA CON PEREJIL papa 22.00 28.00 X X 40 69 68 10 10 10 10 X
R |IARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA arrroz con arveja 19.40 19.40 X X X 50 75 72 10 10 10 10 X
z

o UG DE FRESA puipa de fresa 2200 22.00 X X X NA 4 2 10 10 10 10

uva isabella 11.70 10.60 x x x NA NA NA 10 10 10 10 X
UVAS CON QUESO DOBLE CREMA
@ [queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 3 2 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA:DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) eSOl Mol Iomeccion] Reaccion ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
NETO (glcc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! k = = =
C unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalte | Evalue X
unidades) si|No| st | No | si|nNO © o Evalie
3 c  |entre2y |entre2 |entre2y | BYIN | s NO

10 y 10 10  |entre2y
A CARNE DE RES SO ASADA 2940 2450 x x x 70 78 68 10 10 10 10 X
L CAZUELA DE GARBANZOS Cazucla do garbanzos NA NA x x x 60 81 72 10 10 10 10 X
M VERDURAS SALTEADAS ENJULIANAS _|Verduras salteadas en juianas NA NA x x x 40 69 72 10 10 10 10 X
u PAPA CRIOLLA DORADA Papa criola 2010 18.30 x x x 30 75 68 10 10 10 10 X
04/09/2024. E |ARROZ CON CILANTRO |Arroz con cilantro 19.40 19.40 X X X 60 72 7 10 10 10 10 X
R Banano 14.80 10,60 x x x NA NA NA 10 10 10 10 X
z PANANO CONQUESO DOBLECREMA | queso 16,00 %600 | X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
o [3UG0 DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 2200 200 | X X X NA 4 3 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243

[Vers

n:2
Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A COLORY/LOROR R || RO | AEEACENRED . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ A = = =
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO Evalile
°c ‘¢ |entre2y |entre2 |entre2y | S | S| NO
10 y 10 10  |entre2y
PECHUGA DE POLLO GRATINADAEN  |pechuga pollo 27.00 24.50 x x x 50 69 71 10 10 10 10 X
A TROZOS Queso doble crema x x x 50 69 71 10 10 10 10 x
L ARROZ BLANCO | Aoz blanco 19.40 19.40 x x x 70 75 68 10 10 10 10 X
M
U L ADA DE LECHUGA TOMATE Ensalada de lechuga tomate aguacate y cilantro NA NA x x x NA 4 2 10 10 NA 10 X
05/09/2024. E PAPA A LA FRANCESA papa 22.00 18.30 X X X 30 69 75 10 10 10 10 X
R SOPA DE CONCHITAS care de res 065 060 X X X 70 81 77 10 10 10 10 X
z [JUGO DE GUAYABA pulpa de guayaba 2200 22.00 X X X NA 2 4 10 10 10 10 X
o Melon 16.00 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON QUESO DOBLE CREMA
° queso_doble crema 16.00 16.00 X X X NA 4 4 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sl | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | R | S| NO
10 y 10 10  |entre2y

N CARNE DE CERDO EN SALSA DE PINAENTROZOS | 27.00 24.50 x x x 50 69 75 10 10 10 10 x

L [ARROZ cON PIMENTON [Arro con pimenton 19.40 19.40 x x x 50 69 72 10 10 10 10 X

M [ACELGA CON HUEVO acelga con huevo NA NA x x x 40 72 68 10 10 10 10 X

06/09/2024. u SOPA DE ARRACACHA carne de res 065 060 x x x 60 75 80 10 10 10 10 X
E [TAJADA DE PLATANO MADURO Platano 27.50 18.30 x x x 40 69 71 10 10 10 10 X

R SORBETE DE MARACUYA leche entera 70.00 70.00 X X X NA 1 4 10 10 10 10 X

z pulpa de maracuya 22,00 22,00 X X X NA 10 10 10 10 X

o ANZANA CON YOGURT manzana 11.70 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

[yogurt 10.30 10.30 X X NA 2 4 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | AR | S| NO
10 y 10 10 y

A saNCOCHO Carne de res 0.65 0.60 x X X 70 80 75 10 10 10 10 x

L (CARNE EN SALSA CRIOLLA EN TROZOS Came de res 27.00 24.50 X X X 50 70 68 10 10 10 10 X
M

ENSALADA DE ESPINAGA, MANZANA EN

u TROZ05 CREMA DE LECHE Y MIEL Ensalada de espinaca manzana crema de leche y miel NA NA x x x NA 4 2 10 10 10 10 X

07/09/2024. E [ARROZ CON ZANAHORIA arroz con zanahoria 2077 28.80 x x x 50 69 72 10 10 10 10 X
R

RESAS CON QUESO DOBLE CREMA fresas 11.70 10.60 x x x NA NA NA 10 10 10 10 x

z Queso doble crema 16.00 16.00 x X X NA 4 3 10 10 10 10 X

o uGo bE LULO Pulpa de lulo 22.00 22.00 x x x NA 3 2 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | R | S| NO
10 y 10 10  |entre2y

A SOPA DE CONCHITAS Carne de res magra 0.65 0.60 x x x 70 81 73 10 10 10 10 x

L (CARNE DE RES EN PLANCHA EN TROZOS Carne de res magra 27.00 24.50 x x x 68 71 72 10 10 10 10 X

M [VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA FRIA___|VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA FRIA NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X

09/09/2024. u [ARROZ CON ILANTRO |ARROZ CON CILANTRO 2270 2240 X X X 65 71 69 10 10 10 10 X

E PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 20.00 18.30 X X X 40 72 68 10 10 10 10 X

R 1UGO DE TOMATE DE ARBOL Pulpa de tomate de arbol 22,00 22,00 x x x NA 4 3 10 10 10 10 X
z

S RESAS CON QUESO DOBLE CREMA Fresas 11.70 10.60 x x x NA NA NA 10 10 10 10 X

Queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 4 1 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA HEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE e EesORl Mol Iosmeccion] Reaccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (grecl | NETO (glec/ EMRO/EN _ _ - ¢ NE
unidades) uni les) s NO s NO s NO MINUTOS |N|E|AL Fl:lAL Evalie |EvalGe | Evalle Evaltie
c o |entre2y |entro2 |entro2y | CVTIe | sI NO
10 y 10 10

A SOPA DE AVENA Carne de res 0.65 0.60 X X X 70 75 80 10 10 10 10 X

L |ATUN CON CEBOLLA TOMATE Y CILANTRO |Atun 24.50 24.50 X X X NA 4 3 10 10 10 10 X

M PURE DE PAPA CON PEREJIL Papa 22.00 18.30 X X X 50 75 7 10 10 10 10 X

10/09/2024. v E:;??\CZAGU‘SADA CONARVEIRVERDEY Calabaza guisada con arveja verde y peregil NA NA X X X 40 72 68 10 10 10 10 X
FE{ |ARROZ BLANCO |Arroz 19.40 19.40 X X X 50 75 69 10 10 10 10 X

5 1UG0 DE FEIIOA pulpa de feijoa 2200 200 X X X NA T 3 10 10 10 10 X

o [BANANO CON QUESO DOBLE CREMA Banano 15.00 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

Queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 3 1 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | R | S| NO
10 y 10 10 y
[ARROZ CON PIMENTON |Arroz con pimenton 19.40 19.40 x x x 50 74 75 10 10 10 10 x
ENSALADA DE LECHUGA, FRESA MANZANAY
ﬁ | CREMA DE LECHE Ensalada de lechuga, fresa manzana y crema de leche NA NA x x x NA 4 2 10 10 10 10 X
" [TAJADAS DE PLATANO MADURO platano 26.00 18.3 X X X 30 72 68 10 10 10 10 X
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA DE
11/09/2024 u AR pechuga de pollo 27.00 245 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X
E SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA carne de res magra 065 0.6 X X X 72 80 76 10 10 10 10 X
R
i SORGETE DE MORA Pulpa de mora 22,00 22.00 X X X NA 4 A 10 10 10 10 X
leche entera 70.00 70.00 X X X NA 10 10 10 10 X
° VA ISABELLA CON YOGURT. waisabella 11.70 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
[yogurt 10.60 10.60 X X X NA 4 4 10 10 10 10 X

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _UNIDAD OPERATIVA: DIVING NING
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEVBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) D ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) fr || 2SO | CESITEESED | GREEED ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TEMPODE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO Lz |
NETO (g/ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl ( - - -
: unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie | Evalie -
unidades) sino| st | No |si|No c N Evaliie
c c  |entre2y [entro2 |entro2y | BV | g NO
10 y 10 10 y
A SoPA DE PATACON Carme de res mogra 065 060 | x x | x 70 79 72 10 10 10 10 X
L 11X DE POLLO CON PAARILLA Vi ce pollo con pajarila 28.90 2638 X x | x 50 72 69 10 10 10 10 X
M VERDURA CAMPESINA Verdura campecina NA NA X x | x 20 72 71 10 10 10 10 X
1210912024 u [ARROZ CoN PEREIL oz 1940 194 x x | x 50 80 76 10 10 10 10 X
E PAA CRIOLLA CHORREADA rapaciolla 200 183 X x | x 20 75 69 10 10 10 10 X
R 100 D FRESA oulpa de fress 200 20 | x X X NA 3 7 70 70 70 70 X
z AN CON QU0 D0BLE CRE vanzaNA 70 060 | X X X NA NA NA 70 70 70 70 X
ueso 600 00 | x X X NA 7 2 70 70 70 70 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123  CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243

[Vers

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

n:2
Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! s 7 7 7
L unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl | NO | sI NO | sl | NO o B Evalile
c c |entre2y |entre2 |entre2y sl NO
o 10 10 |entre2y 10

SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 0.65 0.60 x x x 70 82 72 10 10 10 10 x
A PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA

v ooancn pechuga de pollo 27.00 245 x x x 50 72 75 10 10 10 10 X

M [VERDURAS CON HUEVO |Verduras con huevo NA NA x x x 40 69 68 10 10 10 10 X

13/09/2024 u [ARROZ CON ARVEIA VERDE FRESCA [Arroz 19.40 19.4 x x x 60 72 70 10 10 10 10 X

E PAPA COCIDA CON CASCARA papa comun 2020 183 x x x 40 75 69 10 10 10 10 X

R SORBETE DE MARACUYA pulpa de maracuya 22,00 22,00 X X X NA 1 3 10 10 10 10 X

z leche entera 70.00 70.00 X X X NA 10 10 10 10 X

o VIELON CON YOGURT melon 16.00 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

Vogurt 10.60 10.60 X X X NA 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243

[Vers

n:2
Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC - TR s A RN | GIER | SLERR | A0 | AEEALENRED p NE
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce s = = =
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalde X
unidades) sl | NO | sI NO | si | NO Evalie
oc °c |entre2y [entre2 entre2y | =V | sI NO
10 y 10 10  |entre2y

CAZUELA DE FRIJOLES Cazuela de frijoles NA NA X X | x 60 75 72 10 10 10 10 x

A %/:;ugSDE RES ASADAEN Carne de res, magra 27.00 25 X x| x 40 74 69 10 10 10 10 X

,‘LA ARROZ BLANCO [Arroz blanco, crudo 19.70 19.7 X X | x 50 80 72 10 10 10 10 X

14/09/2024 u TAJADA DE AGUACATE Aguacate lorena, NA NA X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
€ |maduro, pupa

R PLATANO MADURO COCIDO Piétano hartdn, 2570 183 X X X 20 69 68 10 10 10 10 X
2 maduro, crudo

5 JUGO DE GUAYABA gquayaba, maduro, pulpa 2200 2200 X X X NA 1 2 10 10 10 10 X

Leche entera 30.00 30.00 X x X 50 6 5 10 10 10 10 X

ARROZ CONLECHE Y QUESO Queso 750 750 X X X NA 4 2 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \62:1‘90 FOR-PS5-243 ]

n:2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha Mem‘IZOZBOBSAZ 20/12/2023

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NIKO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN [ U NIOR O e R || RO | AEEACENRE . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO Evalile
°c ‘¢ |entre2y |entre2 |entre2y | S | S| NO
10 y 10 10  |entre2y
SOPA DE FIDEOS Carne de res magra 0.65 0.65 x x x 70 81 75 10 10 10 10
PECHUGA DE POLLO A LA
;E PLANCHA EN TROZOS pechuga 27.50 245 x x x 30 71 69 10 10 10 10 X
ENSALADA DE MANGO MANZANA
M PAPAYA Y MIEL Ensalada de mango manzana papaya y miel NA NA x x NA 4 4 10 10 10 10 X
16/09/2024 g PAPA COCINA CON CASCARA Papa 20.00 183 X X X 30 78 72 10 10 10 10 X
R /ARROZ ATOMATADO arroz 19.70 19.7 X X X 60 79 80 10 10 10 10 X
Leche 71.00 71.0 x x x NA 10 10 10 10 X
z SORBETE DE GUA 1 3
o pulpa de 22.00 22.00 X X X NA 10 10 10 10 X
FRESAS CON QUESO DOBLE freas 117 106 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
CREMA queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 4 2 10 10 10 10 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123  CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Codigo: FOR-PSS-243

@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Norsion: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO | PESO | LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO | COLOR [OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO P INE!
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ (glec! EN - - - -
unidades) | unidades) | SI | NO | sI NO si | NO | MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalie |Evalue| Evalie Evalie
°c °c entre2 | entre | entre2 |entre2y s NO
y10 [2y10| y10 10
SOPA DE ARROZ Carne de res magra 0.65 0.60 X X X 70 69 7 10 10 10 10 X
ALBONDIGAS EN SALSA -
/E BOLORNESA carne de res miolida 27.00 24.5 X X X 40 74 69 10 10 10 10 X
M ESPAGUETIS 19.40 19.4 X X X 30 72 7 10 10 10 10 X
PEPINO COHOMBRO EN Pepino cohombro en rodajas con
u
17/09/2024. : RODAJAS CON OREGANO oregano NA NA X X X NA 4 3 10 10 10 10 X
R PAPA SIN CASCARA DORADA |papa 22.00 18.3 X X X 50 7 69 10 10 10 10 X
g JUGO DE LULO pulpa de lulo 22.00 22.00 X X X NA 1 2 10 10 10 10 X
PAPAYA CON QUESO DOBLE |papaya 13.80 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
CREMA queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 2 4 10 10 10 10 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIAMAYOR
DEBOGOTADC.

SECRETARIADE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LAINCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

|Version: 0

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIU

DAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS

OPERADOR: CORP. SIEMBRA FUTURO

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO ‘
TEMPERATURA
LAVADO )ESINFECCIO| COCCION ALIMENTO
| TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR |ASPECTOFEPTABILIDA
FECHA TIE:'EPO NOMBRE NOMBRE PESO NETO BPREUSTOO TIEMPO OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos) EN
COMIDA (gramos)
S| NO S| NO S| NO MINUTOS | INICIAL | FINAL
°c °c Evalue |Evalue | Evalue | Evalue
entre2 |entre2 |entre2 (entre2y | Sl NO
y10 | y10 | y10 10

SOPA DE AVENA Carne de res, magra 0.65 0.60 X X X 60 75 73 10 10 10 10 X

CARNE DE CERDO, GRATINADA
A CON PEREIL EN TROZOS Carne de cerdo, lomo 27.00 24.50 X X X 40 69 7 10 10 10 10 X
II\;I ARROZ BLANCO arroz 19.40 19.40 X X X 50 7 80 10 10 10 10 X
u ENSALADA FRIA DE remolacha, zanahoria,

18/09/2024. E REMOLACHA, ZANAHORIA Y ma onesa’ ! NA NA X X X 50 4 3 10 10 10 10 X

R |MAYONESA Y
z PAPAS A LA FRANCESA Papa 22.00 18.30 X X X 28 68 7 10 10 10 10 X
o JUGO DE FEIJOA feijoa pulpa 22.00 22.00 X X X N/A 3 1 10 10 10 10 X

BANANO CON QUESO DOBLE banano 15.00 10.60 X X X N/A NA NA 10 10 10 10 X

CREMA Queso doble crema 16.00 16.00 X N/A 2 1 10 10 10 10 X

X X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

FIRMA: Aejantre ¢. CARGO: Responsable del servicio




@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES \Séf‘w FZOR'PSS'HB ]

e
Fecha: Memo 202303942 - 20/12/2023
Pagina: 1 de 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) eSO Dol esmccion accion ALIMENTO COLOR |  OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NETO (glcc! TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel unidages) MINUTOS INICIAL FINAL Evalde
unidades) Si NO Ssi NO Si NO o o Evalue entre 2 | Evalue entre |Evalle entre 2y
c c |entre2y si NO
o y10 2y10

CAZUELA DE ARVEJA Cazuela de arveja NA NA X X X 60 7 72 10 10 10 10 X
A ?sg?gggﬁg;g%gsng pechuga de pollo 34.40 23.50 X X X 40 68 72 10 10 10 10 X
L /ARROZ CON FIDEOS Arroz blanco 15.90 15.90 X X X 55 70 72 10 10 10 10 X
M ENSALADA DE PEPINO,

19/09/2024. u ' TOMATE Y CILANTRO Ensalada de pepino, tomate y cilantro NA NA X X X NA 4 1 10 10 10 10 X

E FINAMENTE PICADO
R JUGO DE MANGO mango pulpa 22.00 22.00 X X X NA 3 1 10 10 10 10 X
g mggsggSFEEL)PLATANO platano 27.50 18.00 X X X 15 69 70 10 10 10 10 X

MANZANA CON QUESO DOBLE |queso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 4 3 10 10 10 10

CREMA manzana 12.00 10.50 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO







PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243

[Vers

Pagina: 1 d

mo 1202303942 - 20/1212023
e 1

Sion: 2

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR  SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION VLA
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A GeleRy || Gl || 53 || SER0 || LEALEIRD . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! idag 7 7 7
unidades) | “M929%8) | i | o | s | no | si | No | MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalide | Evalde [ Evalde .
c c [entre2y |entre2 |entre2y | 0| Sl NO
10 y10 10
SOPA DE CEBADA PERLADA|Carne de res, magra 0.60 0.60 X X [ X 60 70 72 10 10 10 10 X
’: :AL'XEL::F‘{,\?XSE?_‘?E'%EBEQRNE carne de res, molida 24.50 24.50 X X | x 30 65 71 10 10 10 10 X
M GUACAMOLE NA NA X X X NA 6 5 10 10 10 10 X
20/09/2024. u ARROZ BLANCO Arroz blanco 19.40 19.40 X X [ x 50 69 71 10 10 10 10 X
E PAPA CRIOLLA AL VAPOR _|papa criolla 22.90 18.30 X X [ x 46 68 69 10 10 10 10 X
R leche 70.00 70.00 x x x NA 4 3 10 10 10 10 X
z SORBETE DE GUAYABA guayaba pulpa 22.00 22.00 X X X NA 10 10 10 10 X
o melon 16.00 11.00 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
MELON CON HELADO helado 11.00 11.00 X X NA -14 13 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

Né6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL

SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243

[Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
1

Pagina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) eSO Dol oesmccion caccion ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO |\ oroolee FrrmE .,
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! s = =
C unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalte . Evalte X
unidades) si|No| si | No | si|NO Evaldie entre 2 Evalte
% ° |entre2y entre2y sl NO
P y10 To ) |entre2y 10
SANCOCHO Sancocho 0.65 0.60 X X | x 60 72 69 0 [10] 10 10 10 X
CARNE DE RES COCIDA EN
A
A TROZOS Care de res, magra 24.50 2450 | X X | x 50 40 68 10 10| 10 10 10 X
M ARROZ CON CILANTRO [Arroz_con cilantro 22550 2250 X X | x 50 50 68 0 [10] 10 10 10 X
u ENSALADA LECHUGA,
21/09/2024. E TOMATE Y CEBOLLA NA NA x x x NA 2 3 10 10| 10 10 10 X
R CABEZONA Ensalada lechuga, tomate y_cebolla cabd
z PULPA DE MARACUYA puipa de maracuya 22.00 20 | X X X NA 3 2 0 [10] 10 10 10 X
o %Qg%ﬁN&Egugsow Y| Queso doble crema 15.90 15.90 x x x NA 2 4 10 [10] 10 10 10 X
DORLE CREMA 12.80 1060 | X X X NA NA NA 10 [10] 10 NA 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

TIPO DE DOCUMENTO: CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Vers

Sion: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: MEN:‘IZOZBOBSAZ 20/12/2023

Pagina: 1 d

@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES [Cadigo: FOR-PSS-243 ]

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES _ UNIDAD OPERATIVA: PARDO RUBIO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS _ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN sl . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalte | Evalie .
unidades) SI[NO| sl | NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | R | S| NO
10 y 10 10  |entre2y
'SOPA DE CUCHUCO DE MAZ carne de res magra 0.60 0.60 x x x 50 70 82 10 10 10 10 X
A [ARROZ CON FIDEOS Arroz_con fiedos 16.00 16.00 x x x 60 69 75 10 10 10 10 X
|ZANAHORIA RAYADA CON |ZANAHORIA RAYADA CON TOMATE Y
,‘LA TOMATE Y PEREJIL PEREJL NA NA X X X NA 4 ! 10 10 10 10 X
23/09/2024. u ICARNE GUISADA DE CERDO carne de cerdo 24.50 24.50 X X | x 40 69 74 10 10 10 10 X
E PATACON DE PLATANO MADURO |y ATANO 27.50 18.30 X X X 20 69 69 10 10 10 10 X
R PULPA DE FRESA, MORA, UVA ISABEL__ 22.00 22.00 X X X NA 10 10 10 10 X
'SORBETE DE FRUTOS ROJOS - -
z Leche entera i 70.00 70.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
o 'YOGURT 11.00 11.00 X X X NA 3 4 10 10 10 10 X
PERA CON YOGURT pera 13.00 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123  CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Cédigo: FOR-PSS-243 |

@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Norsion: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: Ciudad bolivar SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES  UNIDAD OPERATIVA: Divino nifio
COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS ~ OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:gs(olcd TIEMPO EN L culizie | P INE!
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! s = = =
> unidades) MINUTOS INICIAL FINAL | Evalie |Evalie | Evalie -
unidades) Sl | NO Sl NO Sl | NO Evalie
°c ¢ |entre2y |entre2 entre2y | ENE | S| NO
10 y 10 10  |entre2y
MONDONGO Menudo de res 6.00 6.00 x x x 50 70 75 10 10 10 10 X
A |ARROZ BLANCO Arros blanco 19.40 19.40 X X X 60 80 75 10 10 10 10 X
I\Lll ENSALADA DE PICO DE GALLO  |Ensalada de pico de gallo NA NA X X X NA 5 6 10 10 10 10 X
u PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS
24/09/2024. X X X 40 75 69 10 10 10 10 X
E HERBAS GRATINADA EN TROZOS | o pga de pollo 30,00 2450
R PAPA A LA FRANCESA papa 23.00 18.30 X X X 40 82 70 10 10 10 10 X
z [JUGO DE MORA pulpa de mora 22.00 22.00 X X X NA 4 5 10 10 10 10 X
o QUESO DOBLE CREMA 16.00 16.00 X X X NA 3 2 10 10 10 10 X
MANZANA CON QUESO DOBLE CR|manzana 11.70 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS  TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.033.763.123 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Cédigo: FOR-PSS-243 |
[Version: 2
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
PESO ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
C INE!
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec) | NETO (gleel TIEMPO EN - - -
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) sl [NO | sI NO | sI | NO Evalile
°c ‘¢ |entre2y |entre2 |entre2y | 8 | S| NO
10 y 10 10  |entre2y

CAZUELA DE LENTEJAS Cazuela de lentejas NA NA X X X 60 71 82 10 10 10 10 X

A ICARNE EN SALSA CRIOLLA came de res 27.00 24.40 X X X 50 68 71 10 10 10 10 X

v [ARROZ CON CILANTRO arroz con cilantro 19.40 1940 | X x| x 60 70 75 10 | 10 10 10 X

25/09/2024. u ;TESLALADA MANGO MANZANAFRESAY | \sal ADA MANGO MANZANA FRESA Y MEL NA NA X X X NA 4 4 10 10 10 10 X
E

R [YUCAFRITA yuca 23.00 18.30 X X X 50 72 69 10 10 10 10 X

z [JUGO DE MANGO pulpa de mango 22.00 22.00 X x X NA 4 1 10 10 10 10 X

o Leche entera 30.00 30.00 X X X NA 68 75 10 10 10 10 X

|ARROZ CON LECHE Queso 7.50 7.50 X X X NA 2 4 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O NOMBRE BPREl?'?O BESO LAVIDO | PESNFECEION | coccion s A RN | GIER | SLERR | A0 || AEEALENRED
c NE!
(dd/mmlaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec) | NETO (gleel TIEMPO EN - - -
C unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalde X
unidades) sl |NO| sl | NO | si|NO Evalie
o °c |entre2y lentre2 |entre2y | EVINe | s NO

10 y 10 10  |entre2y
A [AJACO pechuga de pollo 072 065 X X | x 60 85 82 10 10 10 10 X
L ALoh CRioLLA 0 MECHROAEN ] huga de polo 30.00 2450 X x| x 40 69 7 10 10 10 10 X
"L’J' IARROZ BLANCO Arroz blanco 2240 2240 X X X 50 68 75 10 10 10 10 X
26/09/2024 € TAJADA DE AGUACATE [Aguacate NA NA X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
R [JUGO DE TOMATE DE ARBOL pulpa de tomate de arbol 2200 2200 X X X NA 3 4 10 10 10 10 X
z MANDARINA EN CASCOS CON PORCION | Queso doble crema 16.00 16.00 x x x NA 3 1 10 10 10 10 x
o DE QUESO DOBLE CREMA 13.00 13.00 X X X NA NA NA 10 10 NA 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
BESO) EesORl Mol Iosmccion] Reaccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
NETO (g/ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glccl ( - - -
: unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie | Evalie -
unidades) sino| st | No |si|No Evaliie
oc c |entre2y [entro2 entro2y | B¥AlE | g NO
10 y 10 10  |entre2y

A CARNE DE RES ASADA carmo de res magra 27.00 2650 x | x 50 65 7 10 10 10 10 X
L [ARROZ GON PIVENTON Aoz 940 w0 | x x| x 50 80 7 70 70 70 70 X

M
u [ENSALADA SILVESTRE Ensalada silvestre NA NA X X X NA 4 5 10 10 10 10 X
27/08/2024 E PAPA CRIOLLA DORADA oapa orolla 21.00 1830 | x x | x 2 69 70 10 10 10 10 X
5 SGPA DE PATACON carne de res magra 065 080 | X X X 50 79 75 70 70 70 70 X
5 pulpa de fresa 2200 20 | X X X NA 70 70 70 70 X
SORBETE DE FRESA D e eriorn 70,00 70,00 X X X NA 2 5 10 10 10 10 X
banano 1500 060 | X X X NA NA NA 70 70 70 70 X

BANANO CON YOGURT
yoqurt 100 o0 | X X X NA B 4 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC - TR s A NE
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel s = = =
g unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalde X
unidades) sl | NO | sI NO | si | NO o o Evalie
c c entre2y [entre2 entre2y | =N | sI NO
10 y 10 10  |entre2y

A SOPA DE ARROZ carne de res 065 0.60 x x x 60 72 78 10 10 10 10 X

L [ALBONDIGAS EN SALSA CRIOLLA carne de res_molda 27.00 2450 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X

M ESPAGUETIS CON LECHE espaguets 20.00 20.00 x x x 30 69 71 10 10 10 10 X

28/09/2024 g AR E LECHUGA, TOMATE ASUACATE gchuga, tomate aguscate y cllantro NA NA X X X NA 4 2 10 10 10 10 X
R PLATANO MADURO MELA platano maduro 26.00 18.30 X X X 20 69 70 10 10 10 10 X

z 1UG0 DE FEloA pulpa de fefoa 2200 2200 x x x NA 4 3 10 10 10 10 X

o 13.80 1060 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X

PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA papaya
aueso doble crema 16.00 16.00 X X X NA 2 3 10 10 10 10 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: DIVINO NINO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRO CUEVAS CUEVAS

OPERADOR: SIEMBRA FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A

) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO | DESINFECCION | COCCION
COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIC o TIEMPO EN s A . T
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ s 7 7 7
k unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie | Evalie .
unidades) Sl [NO | sI NO | sI | NO o B Evalile
c c |entre2y entre2 |entre2y | R | S| NO
10 y 10 10 y

SOPA DE AVENA carne de res 065 060 x x x 60 72 78 10 10 10 10 X

A PECHUGA DE POLLO EN TROZOS A LAS FINAS
L HIERVAS Pechuga de pollo 30.00 24.50 X X X 40 75 69 10 10 10 10 X
M |arROZ BLANCO [Arror 19.40 19.40 x x 50 69 71 10 10 10 10 X
30/09/2024. u ENSALADA HAWAIANA Lechuga, uva pasa, pifa, fresay manzana NA NA X X X NA 4 2 10 10 10 10 X
E PAPA EN CASQUITOS DORADA Papa 20.20 18.30 X X X 40 69 70 10 10 10 10 X

R
2 ORBETE D FREIIOA Leche liquida 70.00 70.00 x x x NA 4 3 10 10 10 10 X
5 pulpa de feijoa 22.00 22,00 x x x NA 10 10 10 10 X
13.80 10.60 X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
PAPAYA CON YOGURT papaya
[vogurt 11.00 11.00 X X NA 2 3 10 10 10 10 X
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