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Y ® ingreso de plagas y animales
oomnua.- Lullomomludodmpnmmmmn

Las vertanas y puertas, son de material que No generan sustancias
toxicas, mmmymmmmﬂcgmb:o

que dif la lim y Los vidrios s
encuentran en buen estado, Cublertos con pelicula de seguNYad o
2igan elemento para prevenir al estalixio.

Cuenta con dr-cuc sin generar
del dal vapor, myhdﬂh
1.5 Mdﬂnbr us b Ll

mallas ant-nsectos (anjec) en buen estado, o-mmmlno
COMosivo y faciita su mpieza
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16

me_myu&«m«Mrnmn
, N0 porosos, impermeables, no
y con libres de grietas o
‘Mmmﬁbuhhmwunyum CGuenta con
‘unmmbmymma-lumde
Los pisos se

!
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2. PLAN DE SANEAMIENTO

21

La unidad operativa cuenta con plan de saneamiento

ajustado a la unidad operativa y actualizado con los

tabl tales como manejo de sgua,

limpieza y desinfeccion, control de vectores y manejo de
4 sohdos

NIVEL OE CUMPLIMIENTO

En | Feo | war | Aor wn | o | Ag | sep | ot | mev | Do OBSERVACONES
CINC/|CINCI|CINCI|CINC/ CINCI|CINCI|CT fICINCI|CINC/ICINCIICING T

NA | NA | NA NA N Na

¢

22

Se encuentran implementados los programas del plan de
saneamiento y se verifican el correcto diligenciamiento de
los formatos.

23

€] agua utilizada en e establecimiento es potable

24

El suministro de agua y su presién es adecuado para todas
las operaciones

25

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable, el
agua esta en constante circulacidn. (acueducto-tanque-
puntos suministro)

286

El tanque de aimacenamiento de agua estd protegido y es
de capacidad suficiente para un dia de operacion.

27

Se limpla y desinfecta periédicamente (minimo cada 6
meses), Control de lavado de tanques de almacenamiento

28

o oAl ~

L3 Unidad operaiiva cUeNta con Canecas Gon 1apa y bolsa
de color de acuerdo a los residuos generados y son
removidos del drea del servicio de alimentacién

(o

La unidad operativa cuenta con drea de almacenamiento

210
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No s observan combustibles liquidos dentro de la unidad
)]

GG

va

Control de Fi ; la fecha de ft

snsereshzéesm 4“‘«- rdo 8

unidad operatva)

de la

c|C

3. APORTE ALIMENTARIO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abe May Jun Jul Ag

Ia SDIS para fos partcipantes

El parsonal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido por|

C/NC/CINCICINCHCINCIHC/NCICINGI|CINC/CINCIHCING/
NA_ 1 MA | NA | NA | NA

32

Los intercambics de

aporte nutricional establecido en la minuta patrén

MWMawwmmmﬂ

por ol

33

Inspeccidon plan de muestreo de porciones seNvidas)

En la unidad operativa las porciones se siven de acuerdo a o)
mpuhdomumcﬂambﬁp«gmpodoodn(lptw'oﬂnm

a4

Las i de los P

cancteristicas organolépticas).

38

Bmlmmmmymman&ntcl
Reporte asistencia de participantes y tipo de dieta cuando aplique.

38

Emmwmow'lmam
e p cuando aplique,

C
(&
¢
crtnrios sxabiecis por 1 SOIS (spie omato. Salvacn de C
A
NR

por
partando del estado nuticaal y paiologlas esy
nte

del

i el lalial el

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

4. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

CINC/|CINC/|CINCIHCINCICINCI|ICINCIICINCICINCICINC/
NA

C/NC/TINCI|CINC/

5] i de tione

controles penddicos
entrogada inmediataments llogue a fa unidad openitiva

médico y,
vigentes, aal Como, Hoja de Vida actualizada

Se toman las rias con las Que Be 82p2 0
de

42

P que p do P

por los o que heridas

Bmmmmwmmpﬂna

43

YP para ol
&lim

44

Los ipulad de *mmmm
acorde 8

certifiquen ef plan de
minimo de 10 horas anuales.

nmwm:«m:ynmqwmmm

45

Los de urdzan

color clar, limplo y calzado cermado.

Los lador hacen uso p y

do de los

46

(gormo, tap acorde 2 fa
MM)aWhm de las actvidades a|

47

cargo

joyas; Jas ufas estan cortas y sin esmalts.

Las mancs de los manipuladores se encuentran kmpas y sin

48

riesgo de contaminacidn del alimanto,

Los empleacios evitan pricticss como comer, baber, o fumar en las|
dreas de aimacenamiento, preparacidn, senido o én donde edeta |

49

Los ip se lvany /i a3 manos de

antes de entrar en contacto con 10s alimentos,

o0& lavado o manos en cada cambio de acthvidad y

NGO | O] ool O lo

410

tapabocas y bata.

So observa que todo &f personal que ingresa sl sefvich de
alimentacion cuenta con olementos de proteccidn como QOIT,

& RECIEO

Igf‘ooﬁf‘ﬁ(‘hhhe

H
£
2
£

z| 7
~
o
-~
F
=
g
-~
3
9
o
o
3
o
I3}
0
3
b4
o
2
3
2

c/

61

Los alimentos se reciben en un Jugar impio y en condiciones quo|

VRN SU contaminacidn, alteracion y dafios flsicos.

CINC/|CINCI[CINC/

CINC/CINC/|CINC

ﬁ

Dumnie el proceso de descargue de slimentos desde ol cano

INIPOAdor se eVl ¢l contact da estos con &l pisa.

ksl
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83

tcnicas. Se reallza verificacion ¢e la calidad y cantidad de los
alimentos recibides. Se revisa el rotulado do los alimentos segun
nonmatividad

iad vigents.
Se verifican las temperaty de los de alto resgo
durante ol recibo (4 “C +/- 2°C) y se revisa Ia fecha do vencimiento
de fos productos

58

Se verfica el peso de 103 alimentos recibidos empleando las
bisculas y realizando el conteo oportuno

56

Se devuelven o alimentos que nO cumplen con Ias
especificaciones estableckias en las Nichas tecnices y se reallza 1y
anotacion pertinente en la remisidn

57

Se maliza of digencamiento del formato de Recepcidn de,
alimentos.

58

Sommmmmmey'nmmdopnh
pcitn  de Mos  (bek gramera, termdmetro y

canastitas).

6 ALMACENAMENTO

En Feb

SONES

CINCHCINCY

CINCICINC/

CINCIICINCIHCINCI|CINCICINCICINCICING/
NA NA

Los alimentos de afto riesgo (1 y icos etc.)
20N aimacenados en un tiempo no Mayor a 10 MINUtos asegurando
Cadena da frio, tamperaturs maxdima 6 °C.

62

Emdedmwmumanmumob pmugmdn

a que puedan contarmin

63

Se al ) log produttos de con las

de
fos mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacion y

ALMACENAMIENTO EN SECO

CINC/|CINCY

fICINCIHCINCY
NA

Q
553

CINC/CINC/CINGI

64

Se realiza aseo y desinfeccidn semanal del cuats de

para evitar la presencia de plagas.

65

antes de su UsO,

67

Loa en aim estin con nomixe,
fecha de vencimiento, iote cuando apiique.

68

Se lleva el formato control de primerss entradas y primecas salidas
con el fin de o B cion de los

goh(‘\ ()

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

C/INC/|
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C/NC/|
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C/NCIHCINCI|CINC 1|

La capacdad del equipo es suficents para la frecuencia o
neceakiad de o3 alimentos Gue liegan.

610

Los equipos de g y G L
entre 0°C a 4°C y|

L

pam
i i6n debe ser -18°C o menor.

61

Low equipos de refrk °
mumw—aeownmmrdmdch

del equipo.

612

Se Javan y desinfectan Jos equipos, cada 8 dies.

OO~z

613

Los eq de et Yo e
organizados; En congelackin: cames crudas, en rofrigeracion:
| Ecteos, cames crudas en refrigeracidn, frutas y verduras

614

&mmdmcumﬁmama
igeracidn y control de de oquipos e congelaciin
la temperatura de los alimentos 3 veces durants of dia

o (Kol N el [l ol

()

6.15

Los 0 on su onginal o
umahmu

9

vencimento.

—

Los producios cdmicos se flevan a refrigeracion o congelacin|
inmediatamants so reciben

67

Los que se 2 una
temperatyre menor de 6°C.

L8 L]

Los reciplentes o empaques en donde se mantienen loy alimentos|
y ol

(81

Se maliza of proceso de a2 um
mmwamamm
los 9 por un tempo estimado de
ummw

il Clelele
Clelole o
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NIVEL DE CUMPLMENTO

7 PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y En Feb Mar Abe May Jun Jut N Sep Oct Mo g

DISTRIBUCION —
CINC/[CINCI|CINCI|CINCICING S CINCHCINCIHGINCI|CING I[CINGIE NG CING T
NA NA HA HA NA MHA HA

mmmauwmnmlmnmmmwy
71 continuaments, con ¢ fin de que NO s& Produlcan retrasos|
que ol de

El personal manipulador utilizar la asistencls por grupo s edad
7.2 |para calcular ta cantidad da alimentos Que dede utilizar para cada)
Prepancion, evitandao pérdidas de alimentos.

73 El . realiza of P del
formato cantrol de entrada y salida de alimentos.

El personal manipulador de alimentos verfica ta fecha de
74 |¥of ylas fisicas y org: Optimas de|
mummqwmlnrmmmom&nmwm
COCCOn
El personal i de alim realiza ta de has
18 materas pamas y utensilios antes de incorporaros al proceso
56g0n la tabla de soiuckn Gesinfectante del plan de saneamisnto y
S0 diigencis el formato partinente.

78 Se evita que los se por esp @
30 minutos en as temperaturas de riesgo, (>6°C y <860°C)

mum(hm.m-m‘amma) que no
77 |requieren coccidn, se mantienen on recipientes o empaques
protegidos antes de ser servidos y a una temperatura mencr 3 6°C

7s [® realiza ol iy del
T |formato Preparacidn de alimentos.

19 | P P fpula con
evitando el contacto directo con las manes
El personal manipulador hace tavado y desinfeccin d¢ fas

7.10 wm.mlpuymhum:nhymam
proceso.
En un lapso de tlempo no mayor a 5 minutos se trasladan los,

711 |alimentos preparados desde el s de coccidn hasta e drea de
BOVido Y/o distribucion.

€1 personal manipulador durante el servido y distribucion a los
|participantes cumple con las porciones establecidas por la SOIS
712 |®*90n grupo etaro y tpo ce dista ofreckta aplicands los

o BN IaNloN ol ol lo MY Na N N Nl ol a N e NI
o O] & |[o|lolalojo ol | O lales e

frias
713 [se mantienen en un rango menor o igual 6°C y las preparaciones
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8. EQUIPOS Y UTENSILIOS
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Abr May
C/NCHCINCIHCINCICINCICING]
NA | NA | NA | NA | NA |
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84 | ombiental, gerantizando un comecto desting final
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