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* SECRETARIA DE S wiE Yt ]
BROGOT. SALUD

“===1400 3 0 JUN 9N

Resolucidén nimero del

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles"”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacién vigente, el Decreto 1282 de 2016 vy la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo Vi del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

(ue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
iransporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 20186, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecid el tramite para la obtencidon de la autorizacién
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alirmentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que dé acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

e
ALCALDIA RAYOR
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, el Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietaric.
Representante lLegal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFO . ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulc 1l
de la Resolucién numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamenios lecnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO , Ubicado en
3 ESTE 17A 59 {dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decretc 1500 de 2007, madificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19EQ02019 de fecha  17/05/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccidén de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

¥ i
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su notificacion, en los téerminos sefialados en el Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de o Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacidn personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE -

Se expide en Bogota D.C. a los 3 U JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERQ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

]
Proyectd: Marceta H L’é’f
£

Notificacian Personal Art. 67

Nombre del Notificado:"“iﬁ\}d Rnﬂﬁi Q?\B‘i‘l@!"?”ez ﬂ.i dang

Namero de Identificacion ¥ 1023989 03%
SLIAL a0

Fecha de Notificacion:
Hora: Oq‘; ?—G fout
Notificado par; bt WLL\E“VL‘

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 }ji@,}ﬁi bolieeect
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Proceso: Alqueria Cédigo: EXT-052

Version: 9 Estado: Vigente
Subproceso: - Todos los subprocesos Vigente desde: viernes, 24 de agosto de
Concepto Sanitario: Concepto Sanitario INVIMA Productos Naturales de la Sabana SAS 2024

Cajica RS
~ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
in‘ 7 ” INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
. Cadigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 I Fecha de emisién: 13/06/2021
[Ciudad / Departamento | CAJICA-CUNDINAMARCA [Fecha | 2024/08/23 [Acta No. | 6
DATOS GENERALES
VIA CAJICA-TABIO KM'S VDA
Cddigo de Inscripcion planta 860004922-1 Direccién FAGUA
Razdn Social PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA SAS Teléfonos 60(1)4887000; 3115517302
imogollon@alqueria.com.co;
NIT - CC 860004922-4 Correo electrénico juan.orozcop@alqueria.com.co
Representante Legal JAIME EDUARDO GOMEZ GOMEZ Fax NO TIENE
GTT GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisorio 7303-4256-23

Objeto de la visita :Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencidn a Gestion del Riesgo por listado priorizado, toma
de muestra y control posterior, con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial
la resolucién 2674 de 2013;Decreto 616 de 2006, resolucion 2310 de 1986 y demds reglamentacién aplicable.

Objetivo de la visita

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados 821 La actividad insustrial realizada en el
Maquilas Bimbo, Neastle, Mr Bono establecimiento es acorde con lo establecido en S|

1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTERIZADA,UHT, ESTERILIZADA)

1.3.1 CREMA HIGIENIZADA ENTERA O NO

1.8.1 OTROS PRODUCTOS DIFERENTES A LOS 1.10

3.2.1 BEBIDAS SABORIZADAS A BASE DE AGUA CON GAS O SIN GAS

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Cantidad/Unidad de tiempo
LECHE LIQUIDA UAT (UHT) 156000000 LT/ANO
CREMAS DE LECHE Y SUERO 8.000.000 LT/ANO
AVENAS Y SABORIZADAS 2.500.000 LT/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA REFRESCOS A BASE DE AGUA 3.600.000 LT/ANO
DE ALIMENTO
y,
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Proceso: Alqueria Cédigo: EXT-052
Subproceso: - Todos los subprocesos

P
» { 4 Version: 9 Estado: Vigente
- Iquer|a Concepto Sanitario: Concepto Sanitario INVIMA Productos Naturales de la Sabana SAS

e Vigente desde: viernes, 24 de agosto de
Caijica RS 2024

S o 0 x

| invw ’mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
LB A LR Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 [ Fecha de emision: 13/0672021

Subcategorias Puntajes
Subcategorial 91
Subcategoria2 93
Subcategoria3 93
Subcategoriad 93
SubcategoriaS
Subcategoriab
|Subeategarfa7_

[Subcategoria8
[Subcategoriad

Subcategorial0
Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas 4
Promedio total ﬁel porcentaje de o3

T

Se aplicé MSS? INO ] Tipo de medida |
Se tomé muestra para analisis de laboratorio? [s1 ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE I
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a Ias siguientes exigencias:

linea 1:  1.3-1.4-.1.5-1.6-1.7- 2.3-4.2
linea2; 1.3-1.4-.1.5-1.6-1.7-2.3-

linea 3: 1.3-1.4-.1.5-1.6-1.7- 2.3- linea 4: 1.3-
1.4-.1.5-1.6-1.7- 2.3-

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1978 y su reglamentacién, en particular Resolucion 2674
de 2013.

Exigencias adicionales:
no aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
No aplica

OBSERVA ESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

unﬁ‘-’i’\Q =

OBSERVAé;NrES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

establecimientos de la vigencia 2023 (dirigido establecimientos vinculados a IVC) Y toma de muestra para CMP en producto terminado; se realiza control
posterior para los productos SUERO COSTENO UAT (UHT) QUE CUMPLE Y para Leche ultra alta temperatura FRESKALECHE, el cual se verifica

Se realiza visita de inspeccion sanitaria en atencion a toma de muestra para el producto leche liquida UAT (UHT); para el control oficial para ?
documentalmente pues no se elabora en el momento en la planta. CUMPLE. / {

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Nombre: ROLANDO CELY GOMEZ
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT CO2 Invima

Firma: ,J& ”"‘/ V’J/JM/@

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT CO2 Invima

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA/ S

Firma: M

Nombre: INGRID MRELLA MOGOLLON VERA
Cargo: Coordinadora Asequramiento Calidad
C.C. 60.259.720

In-Process Pag2de3



Proceso: Alqueria
Subproceso: - Todos los subprocesos

Concepto Sanitario: Concepto Sanitario INVIMA Productos Naturales de la Sabana SAS N ..
e Vigente desde: viernes, 24 de agosto de
Cajica RS 2024

Cédigo: EXT-052
Version: 9 Estado: Vigente

Informacién General

Locacion
Planta PEC

Regional
Sabana

Forma de Presentacion
PDF

Fecha de Emisién
2024-08-23

Ubicacién

Listado maestro Doc.manager

Numero de Copias
NA

Aprobaciones Documento

Grupos con Permisos de Consulta
Administradores Alqueria

Usuario Alqueria

Todos

In-Process Pag3de3
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/. INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
[ ln\ﬁmd OFICIO COMISORIO
Cédigo: IVC-INS-FM101 | Versién: 04 l Fecha de Emisi6n: 2021-08-23 | Pégina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7305-2026-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 de la Direccién de Operaciones Sanitarias

‘Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ublcacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
realizar la diligencia)
PRODUCTOS LACTEOS ROBIN HOOD SA - PLRH s
SA CONTROLADA POR COLOMBINA SA CL 72 No 44 - 88 del municipio de ITAGUI

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados a partir del
2023-11-14 hasta el 2023-11-24, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este
Instituto:

Nombres Cargo / Rol™* Dependencia
CLAUDIA PATRICIA PLATIN RESTREPO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | C™UP° dg;’;‘;’tﬂe"“°"a'
FRANCISCO JAVIER GOMEZ PUERTA PROFESIONAL UNIVERSITARIO | CruPe dgg;gﬂ;ﬁe’"m"a'

(*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de Inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podrén adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente
1: Carrera 48 A No 10 sur — 42, barrio la Aguacatala, Medellin Antioquia; Teléfono: 604 605 2954, correo
electrénico: gttoccidente1@invima.gov.co o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas,
disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denunclas https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupclén de funclonarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogots.

1]

Dado en la ciudad de Medellln el dia 10 del mes de Noviembre del afio 2023

K

[

SARA CASTRO FLOREZ
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente Uno

Direccidn de Operaciones Fecha: 2.0 —~\\—2<)
AL -\ 13D

2\

Powered by @ CamScanner




¢. e INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
|n 'm O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
el & S e e ety s Codigo: IVC-INS-FM114 I Version: 05 [ Fecha de emision: 2021/06/13
[Cludad / Departamento | Itagiii/Antioquia |Fecha | 2023/11/20Y 22 [Acano. | _— |
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcién planta 8903018845-2 Direccién CL72 No 44-88
Productos lacteos Robin Hood SA.PLRH SA

Razén Social controlada por Colombina SA Teléfonos (604) 2816711

NIT-CC 890106132-1 Correo electrénico asabogal@colombina.com
Constanza Oliveros/Alfredo Ferndndez Soto

Representante Legal Saavedra Fax No registra

GTT OCCIDENTE 1 Oficio Comisorio 7305-2026-23

Realizar visita de inspeccidn sanitaria por gestién del riesgo en atencién a solicitud de visita por parte del interesado
con radicado Invima 20231282374 de 03/11/2023 con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién

Objetivo de la visita sanitaria vigente en especial las resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005y demds que
apliquen.
DATOS DE PRODUCCION
o 198 La actividad industrial realizada en el
No. De emp establecimiento es acorde con lo establecido en
Cimara de Comercio?
Magquilas D1SAS ol J
1.7.3 Helados
SUBCATEGORIAS EVALUADAS 3.1.2 Helados de agua \
(A DE Cantidad/Unidad de tiempo |
LINEASTDE SUBCATEGOR 1.7.3 Helados a base de leche, helados con grasa vegetal. 10949 Ton /afio
ALWAENTD. 3.1.2 Helados de agua 11252Ton /afo___|

Powered by @ CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Invirma

Fecha de emisién: 2021/06/13

Cédigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 05 |
Ciudad / Depto Itagui/Antioquia Fecha 2023/11/20 Y 22 Acta Nc
DATOS GENERALES

Cddigo de Inscripcién planta: | 8903018845-2 |Oireccién: | CL 72 No 44-88

” Productos lacteos Robin Hood SA PLRH SA controlada por 5 604) 2816711
Razén Social : Colombina SA Teléfonos: (604)
NIT-C.C.: | 890106132-1 ial Correo electronico: 2bogal @ colombina com
Representante Legal: Constanza Oliveros/Alfredo Femandez Soto Saavedra Fax: r No registra
GTT: | OCCIDENTE 1 ] Oficio comisorio: . 7305-2026-23

Objeto de /a visita : Realizar visita de inspeccié por gestién del riesgo en atencién a solicitud de visita por parte del interesado con radicado Invima
20231282374 de 03/11/2023 con el fin de verificer ol limi de /a regl 16n sanitaria v on especial las lucl 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804
de 1989, 5109 de 2005 y demds que apliquen.
DATOS DE PRODUCCION
A . La actividad industrial en el bk 1to es acorde con lo establecido en "
NUmero de empleados: 198 Camara de Comercio? si
Maquilas: |p1sas
Subcategorias evaluadas: 1.7.3 Helados
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / aflo
1.7.3 Helados a base de leche, helados con grasa vegetal. 10949 Ton /afio
Subcategoria 1: [1.7.3 Helados ==
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 2
|Art.6 num. 1.1, 12,13, 21, 23 y26 a
El disefio de las ir de el 6n de p wo, :
,|empaque y al \amiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente o 10 E::"'::b del drea d: pesaj de matenas primas no
12 sara realizar las op y permitir la circulacion de los operarios. Res. |realizadas A -ie
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 num. a 10
5
Se observa desprendimiento de pintura en piso al
ing! del tunel de galk
Disefio no sanitario en bordes de caja de inspeccién y|
tapa oxidada del tanque de almacenamiento de agua.
Deterioro en piso en el drea de esencias.
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen o 5 Pared con deterioro en salén principal.
1:4]estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6y7 También se identificé deterioro en pisos y paredes del
area de almacenamiento de producto terminado. Se
observa techo (mezanini) de cava “A® con disefio en|
unién con paredes que no facilita control de plagas y
limpieza y desinfeccidn,
El disefio, idad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 5 10
1.5|Res. 2674 de 2013 A 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y 6.4

Powered by @ CamScanner



Invirmia

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INSFM114 | Version: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

1

D

Posee filtro(s) (

)y (es) de limpi Res,
2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Ant. 20, num 6

y d

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de
2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4

ar

Se observa tuberia @ la salida del tunel de

Conos 1 sin 6n técnica al
de drenajes. @

18

El disefo del drea de resiiuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de|
contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o producto . Res. 2674
de 2013 Art. 6 num. 5.1,54 yArt. 33num. 5y 6

@l 20% del valor total de la evaluacion)

je de

P

16

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los suficientes y ad dos para los p

realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

que se

ar

15

Los q para de mezcla de
helados de leche(cava A) no estdn provisto de
termémetros, el control de temperatura se realiza con
termémetro manual.

22

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
num. 1,2, 3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683
de 2012; Art. 13 num. 1,1

25

23

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2, Art. 10 num. 5

25

24

Calibracion de de med

. Res. 2674 de 2013 Art. 25

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

13

3

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

3.

-

Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

32

Prog ei tado para el manejo integral de residuos
sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

25

33

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Ant. 6. num 2.1,
5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

ar

125

Elpr_ogrmudocommlmseepcuumnhnmnb
previsto ya que se observa techo (mezanini) de
cava "A” con disefo en unién con paredes que no|
facilita control de plagas y limpieza y desinfeccidn,
u!nzopanosei\ehycen hsveﬂﬂuci&nud;
Yy control p ivo de plagas.

3.

>

desinfaccid:

Prog de imp de dreas, equipos y utensilios. Res.
2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

138

»

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Evaluacion

Calificacién

Critico

Observaciones

41

Prog d @ impl do de educacion sanitaria dirigido a los
trabajadores. Res. 2674 An.12, 13y 14

4.2

hiaié .

oré
13y14.

de los Res. 2674 de 2013 Art.

y D

43

Estado de salud del personal manipulador de alimentos. Res. 2674 de 2013|
Ant. 11 ; Art. 14 num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)

10

OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

5.1

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8;
Ant, 22 num. 1; At. 28 num. 1,34,5An. 29 num. 1,2,3,5,6,7,8,9y 10

S\
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Im/l(l*ho INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S I el Cédigo: NCINS¥M114 | Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13

Flujos ordenados, ineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013

52|An. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4

Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de al tipo de prod Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10
Previo a la operacién de empaque en las lineas de|
galleta de helado, vasos Yy conos se observan
tuberlas de llenado por encima de producto los
Control de er y embalaj s 683 de 2012, 2674 de 2013 Cuales generan condensado con riesgo de caida de
55]Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013. ar 5 estos sobre superficies de equipos y productos: Ial
empresa pi ta plan de it ambiental y
pomk:ol de patégenos el cual esta en proceso de|
implementacién con el fin de mitigar riesgo de
contaminacién. i g R
S de asegL iento y control de caidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.
56)1619 de 2015 3 Gl
Porcentaje de cumpiimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) | %
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 |Programa de , CL y ion de producto. Res. 2674 de
" |2013 Art. 22 num 1,2y ¢ »

Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de

62|5005 Art. 3 a 15 ‘/’—

Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.

63l1234y5 H 18
Se evalia el producto HELADO DE GRASA
i VEGETAL SABOR COOKIES & CR|
rminado. Res. 5109 de 200 Res. EAM CON
oS :?;::u :d;oﬁl: rt::suc;nsot: de z;:z = R W a 15 COBERTURA BLANCA SABOR CHOCOLATE Y
’ CHIPS DE GALLETA por 60g. marca colombina. ver]
anexo rotulado general
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
6.5 a 15
num. 6
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) I 15
P je de cumplimiento sut oria I | 90,25
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05 |

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afio
3.1.2 Helados de agua 11252 Ton /afio
Subcategoria 1: 3.1.2 Helados de agua
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. . 20
11/ Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, i " )
p iento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta i a“m’:h del drea d;‘c pesaje de materias primas no|
12 con ta amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la s "I" iza: especio suficiente para las operaciones,
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 realzadas
WEI diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Se observa desprendimiento de pintura en piso al
ingreso del tunel de galletera.
Disefio no sanitano en bordes de caja de inspeccién y
tgepa oxidada del tanque de almacenamiento de agua.
. " ; terioro en piso en el drea de esencias
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un C ese 3
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 At. 7 num. 1.1, 1.2,2,  ar 5 ?::ﬁ::"i‘?‘m e'; :;ﬁr;;nx-m s
identificd PISOs y paredes del
sl drea de almacenamiento de producto terminado. Se
observa techo (mezanini) de cava A" con disefio en|
qmdp con paredes que no facilita control de plagas y
limpieza y desinfeccién.
El diseflo, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es, a 10
15| 2decuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 rum. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4
6 Posee filtro(s) sanitario(s) y estaclon(es) de limpieza y desinfeccidn. < 10
16| Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
* Se observa tuberia a la salida del tunel de
17 El de drenajes no g riesgos de contaminacion. Res. & 5 congelacidn conos 1 sin técnica al
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 de drenajes.
El disefio del drea de residuos sdlidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o 10
““|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 y L
6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 16
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos 4 30

que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

5\
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'n |mb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e biae o i Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674,
22/Art. 9num. 1, 2, 3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 a 25
num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de i 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3.[REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. " 2
" 712674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de 25
““|residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 a
El programa de control no se ejecuta conforme a o
previsto ya que 86 observa techo (mezaninini) de
3.3|Programa de controlintegrai de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. - cavas Jonde se ubican tanques de maduracién de
“3|num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 L ; ezcla con diseflo en unién con paredes que no
facilita control de plagas, esta zona no se incluye en
las verificaciones de avistamiento y control preventivo
de plagas.
34 Programa de limpieza y desinfeccion de éreas, equipos y utensilios. 25
“"|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 8
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) I 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE 2 " . .
4. ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Programa documentado e implementado de educacién sanitaria i 3%
4. dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Pré higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de
4212013 A, 13y 14, o =
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 1
*|de 2013 Ant. 11 ; Art. 14 num. 12 s
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1[1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, a 20
2,3,56,7,89y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 2
52|46 2013 Art. 18 Num. §: Art. 20 num. 1y 4 8
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3 |entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de g fo0
5412013, An 1.
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lﬂVl(mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674

5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y 3 20
“|Res. 1619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 8 25
' |2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3
62 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. i 15
““15109 de 2005 Art. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 P 15
~jnum. 1,234y5
Se evalua el producto HELADO DE AGUA SABOR A
64 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 LIMON- DENOMINACIONES DE FANTASIA: FRULY!
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 LIMON por 70g marca Colombina. Ver anexo|
rotutado general.
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
2|Art. 28 num. 6 a
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

| 15

|Porcentaje de cumplimiento subcategoria l

| 93,50

(ﬂ .
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In imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s e Qi = Rsteesn Ao Codigo. IVC-INSFM114 [ Verson 05 | Fecha de emisidn: 2021/06/13
Subcategorias Puntajes
Subcategorfal 90,25
Subcategoria2 93,50
Nomero de subcategorias evaluadas 2
Promedio total del porcentaje de
(: liml 91,88
Tipo de medida
Se aplicé MSS? NO |apticada:
[Se tomd muestra para analisis de laboratorio? N0 ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: ( FAVORABLE 4

EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

Linea Helados a base de leche y grasa vegetal: 1.2, 1.4,1.7,2.1,3.3,55
Linea Helados de agua: 1.2, 1.4,1.7,3.3

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular las resoluciones
2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y demas que apliquen

Exigencias adicl

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
Sraco) por =0 Gpovked .

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Ninguna

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

o (3

Nombre: Clgudia Patricia Platin Restrepo
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: Direccion de operaciones - GTT OCC 1
s S
Firma: :[co {éﬂ!tﬁl V{zé L‘
Nombre: Francisco Javier Gomez Puerta
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: Direccion de operaciones - GTT OCC 1

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRES

X Ja 4\
Firma: \ 4
Nombre: FrancNMurillo\Girpldo
Cargo: rdingdora de calidad
ccC. 43186484
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cddigo: IVC-INS-FM022 Versién: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Itagui, 2023/11/22
Nombre del Establecimiento Productos lacteos Robin Hood SA.PLRH SA controlada por Colombina SA

|dentificaciéon del Producto

HELADO DE GRASA VEGETAL SABOR COOKIES & CREAM CON COBERTURA BLANCA
SABOR CHOCOLATE Y CHIPS DE GALLETA

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresién errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones!
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicion o calidad del alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorizacién del
Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

OBSERVACIONES

45

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o

representaciones graficas, que sugieran directa ©
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresién “sabor artificial” junto al
nombre del alimento.

NA

5.1.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no genérico. Se podra emplear un
nombre de “fantasia’, “de fabrica” o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicién.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sistema métrico.
(Sistema Internacional).
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: [VC-INS-FM022 Versién: 04

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamaiio de las letras y|

numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109 2
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
“fabricado o envasado por”. En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberér
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc), 2
acompainada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

Fecha de Emisién: 2022-09-23 !

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y|
secuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - afio con 2
los Ultimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
|Mes y afio para productos que tengan un vencimiento,
de mas de tres meses.
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO
NA

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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invl(‘ o2 ‘O FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
.*.W,._........I*.L.I.,.r... ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cddigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO (¢]
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
5.8  |establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2 RSA-0026147-2023
2013, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o
adicionen.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:

6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espariol, la informacién exigida en la
Resolucién 5109 de 2005

Art.13 NA

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y|

523 o especifico

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se

523 incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

::::lommos DEL |Nvm2’ QM u ,f/—c/o 7 ML’R/ Q,A.\_\

Nombre Claudig Patricia Platin Restrepo ~ Nombre Frandisco Javier Gomez Puerta

c.C 49775085 CC: 78748093

Cargo Prafesional Universitario Cargo Profesional Universitario
Grupo o

Grupo o Dependencia Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma ' Firma

Nombre iraldo Nombre

c.C ' 43186483 cc

Cargo Coordingdora de calidad Cargo =

%
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04

Fecha de Emisién: 2022-09-23

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Itagui, 2023/11/22

Nombre del Establecimiento

Productos l4cteos Robin Hood SA.PLRH SA controlada por Colombina SA

HELADO DE AGUA SABOR A LIMON- DENOMINACIONES DE FANTAS[A: FRULY

Identificacién del Producto LIMON
:::::'r:: REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

4.1

El rétulo no deberd describir o presentar el producto)
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresién errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicién o calidad del alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorizacién del
Invima.

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

46

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién 31
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresién “sabor artificial” junto all
nombre del alimento.

51.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no genérico. Se podra emplear un
nombre de “fantasfa”, “de fabrica® o “marca registrada®,
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicién.

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término “Ingrediente®, y aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sistema métrico.

(Sistema Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL i INSPECCIORAgina2de3  _

i .o O FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04

i
i Fecha de Emisién: 2022-09-23

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamario de las letras y|
numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

54

Nombre o Razdén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o
|juridica autorizada para comercializar el alimento)

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha de
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y|
secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
|las tres primeras letras o en forma numérica — afio con 2
los ultimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afo para productos que tengan un vencimiento
de mas de tres meses.
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO
NA

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

Powered by CamScanner



NUMERO DE REGISTRO, PERMISO (o]
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
5.8 establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2 RSA-0025366-2023
2013, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o
adicionen.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:

6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o0 bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera

Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA
: contenga en idioma espaiol, la informacién exigida en la
Resolucién 5109 de 2005
523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico | 2
- el especifico
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA

incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable

tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2
férmulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se

encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podré adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA —
Firma W Firma —'f@ 7&%9&

i B
INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL i INSPECCIOR4gina3des
w eacls FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
in ||| IO ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FM022 Versién: 04 Fecha de Emisi6n: 2022-09-23

Nombre Clag‘dia Patricia Platin Restrepo Nombre Francisco Javier Gomez Puerta

c.C. W 49775085 c.C. 78748093

Cargo Profesional Universitario Cargo Profesional Universitario
Grupo o

Grupo o Dependencia (TN SN Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA: \ ) (ﬂ

Firma LGN/ *_Firma —

Nombre Franci Murillo §igald Nombre T
c.C. 43136484) CE =
Cargo Coordinadgra de calidad Cargo

e R

\,
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I [ INSPECCION
anmo FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
A PR ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Cédigo IVC-INS-FM162 I Versién:01 ' Fecha de Emision:2023-09-22

Ciudad y Fecha tagui. 2023-11-22

Razoén Social del Establecimiento Productos ldcteos Robin Hood SA.PLRH SA controlada por Colombina SA

W

NIT 890106132-1
Tipo de Organizacién
Dec 957 de 2019 Grande
Nombre del Producto IHELADO DE AGUA SABOR A LIMON- DENOMINACIONES DE FANTASIA: FRULY LIMON

—

Registro/permisa/notificacion sanitana

P i6n C y tipo de I 70 g /polipropileno

]
]
|
J
RSA-0025366-2023 j

D e e R A B A R R S (U PN Sy T b i Fss
Tﬁwumumﬁmmhmmm«mi.wz«mzymunn evaiuar el cumplimiento de ka inforr 'y frontal de los|
al dos O dos para “ § g i wa #59 AR
ASPECTOS A EVALUAR
2El rotulado del lllmom Items con
declare tabls de 10 Evaluacién de cumplimiento
nutricional y numero de cumplimiento parcial (ar), o no Observaciones
1. TABLA DE INFORMACION p ? cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NUMERO DE st " Cumple
PORCIONES -
Art. 1 Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es SI, diigencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el resp
soporte, si la respuesta es no evalue el siguients aspecto
Items con
El alimento 'ullz: Evaluacién de cumplimiento 0
% wl % m” 2. cumplimiento parcial (ar), o no
2. ETIQUETADO FRONTAL DE cumplidos(i)
ADVERTENCIA )] Cumple ..
Art. 1 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl, diigencie el anexo 2 del pr y anexe el soporte, sila respuesta
as no evalue el siguiente aspecto
ltems con
2El il mlllza‘ ke Evaluacién de cumplimiento Ob: .
o .;' b 2 cumplimiento parcial (ar), o no e
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | cumolidosil
NUTRICIONALES NO e IR P el
Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesta es S/, diigencie el anexo 3 de! formato de
luacion y anexe el resp soporte, sila respuesta es no evalue el siguiente aspecto
El alimanto realiza fems con
L s Sk Evaluacién de cumplimiento Observaci
v cumplimiento parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | ' de salud en su empaque? cumplidos(i)
DE SALUD NO .
Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Ant. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S, diigencie el anexo 4 del formato de
luacion y anexe el resp soporte. si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto
- Items con
LE! alimento Incluys sello Evaluacién de cumplimiento
positivo en ol empaque? pl parcial (ar), o no Observaciones
S ARLO PO NO S — /

Ant. 33. 810 de 2021. Si ls Respuesta es S, diligencie el anexo 5 de! formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice la inspeccion.

Observaciones: Ninguna I
8¢ informa que en el marco de 1a esirategia de la lucha contra la y de del Invims, toda p«wm 20 puede comunicar @ la inea 7422121 Ext 2005 o denunciar|
on |8 pigine web www.invima.gov.co en ol de lnvima.gov. posibles hechos de corrupcién de funcionarios yio

|contratistas del invima pusde llamar & Is linea anticorrupcién 748 8593. *Los teléfoncs se encuentran ubicados en la cludad de Bo.cu

\Y
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA 2 MD — /
Firma Fima ]
Nombre Claudia Patricia Platin Res! Nombre Francisco Javier Gomez Puerta
ce. 49775088 cc. 78748093
Cargo Profesional Universita Cargo —__Profesional Universitario_____
Grupo 0 Dependencia clo Grupo o Dependencia Diraccion de operaciones - GTT OCC 1
POR PARTE DE LA EMPRESA
———————
Firma Firma
Nombre prmn—— Franc lio Gi | Nombre
cc. 43186484 cc.
Camgo Coordi: 8 de cali Cargo
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

Invirrio

OFICIO COMISORIO

Cddigo: IVC-INS-FM101

Versién: 05

Fecha de Emision: 2023-12-
28

Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-1845-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefores:

Establecimientos

Ubicacion

(La ubicacién puede determinarse por los funcionarios

al momento de realizar la diligencia)

LACTEOS VILLA AURASENCS

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI Viii A
DEL CARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, i«
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 22 AL 2
DE JULIO DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres

Cargo / Rol™

Dependencia

DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORI/\I |

CENTRO ORIENTE 2

ROMAN DARIO‘ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |{GRUPO DE TRABAJO TERRITOR{/\I

CENTRO ORIENTE 2

%) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el carg,fi(;.

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolic
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segiin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuenti:
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Orieic
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico (601) 2425213 ext. 7750 o median!:
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinc:
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de cii.
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el s:gmente QR:

PR
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagiia

web www.invima.gov.co en

el

formulario de denunciac

hitps://sesuite.invima.qgov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion e

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos =«

encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 22 DE JULIO DEL 2024

2

MARTIN EMI BARRERA GARZON

Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Direccion de operaciones Sanitarias

Recibido —

Firma A\A) (
Nombre \V(& L A U&ACVKL ~
Cédula A2y l10

Cargo pbmw/%a ,J-O- &}/
Fecha [l 2% ,O‘LL(

Jolaaay (o
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES

{Razon social

LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Direccién

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN

Representante Legal

MARIA NANCY CASTRO MILLAN

Caédigo inscripcién planta 90001937481 NIT 900019374-8
Correo electrénico

Teléfonos 3103291785 de notificacion villaaura@hotmail.com
judicial;alterno

Grupo de trabajo territorial CENTROQ ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-1845-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sani
2013, Decreto 61

taria en atencion a Denuncia con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de
6 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCGION

iNo. de empleados

70 Maquilas NO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
|bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee”

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche liquida URT 6.800.000 L/ANO
Alimento lacteo;yogur;kumis 120.000 L/ANO
Crema de leche 120 HANO
Queso campesino; queso doble crema 150 t/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA  [Arequipe 4.8 YANO
DE ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
b =
PERSONAS QUE ATIENDEN LA Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
VISITA MARIA NANCY CASTRO MILLAN REPRESENTANTE LEGAL cC . 39.809.470

P




INViMa

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: WC-INS-FM114 Version: 07

Fecha de emision: 2024-08-04

Ciudad - Departamento

TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24

DATOS GENERALES

Razén social

LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL. CARMEN
RESULTADOS

Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje : Y de sub i luad 5
{Subcategoria 1.1.1;1.3.1 o 80,78 Subcategoria - Medida itaria de idad por ici itarias o NO
Subcategoria 1.1.2;1.7.1 83,78 Subcategoria - id itaria de i i por oap NO
Subcategoria 1.5.1 0 80,43 Subcategoria - ¢ Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria & Subcategoria i P dio total del p ije de 81,66
Subcategoria & {subcategoria = Concey del FAVORABLE
Convenciones (a) Aceptable {ar) Aceptable con requerimientos (i) Inaceptable {ivey ;'ig:; ::)ilén, Vighancia

Exigencias

Subcategoria 1.1.1;1.3.1 -1.4-1.7-2.1-2.3-3.2-3.3-3.4-4.1-4 2-6. 3;Subcategoria 1.1.2:11.7.1 -1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-4.2-5.1;Subcalegoria 1.5.1 1.1-1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-52-5.4;

De i con lo blecido en la legislacio itaria vigente, ial laLey9de 1979 y su ion, en icular la

2674 de 2013, Decreto 616 De

2006, Resolucién 2310 De 1986, Resolucion 1804 De 1989, Resolucitn 2310 De 1986, y demas

{Exigencias adicionales
relacionadas al producto o
{proceso

Ninguna

|Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

Ninguna

Observaciones o
{manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

lObservaciones o -~
: - \ O oW c N9
responsable de la planta o N
de atender la visita ¥
2. \o
W PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA
Firma: W
Nombre: :DORA,MERO LONDOR(
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
ETN N
< N, .
Firma: =
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
A\ I\ —g\\ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
VLG AN\
Firma: (AN — "\ . Fima:
Nombre: IA NANCY CASTRO MILY.AN Nombre:
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo:
Documento: CC 39.809.470 Documento:
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: oy ; Firma:
Nombre: Nombre:
Cargo: Cargo:
Documento: Documento:




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1 INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 ‘ Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA lFecha | 2024-07-23; 2024.07-24
DATOS GENERALES
[Razén social LACTEOS VILLAAURA SENCS
Diraccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO Fi VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.1,1.31
Linca(s) Leche liguida UHT.Crema de leche
CRITERIOS EVALUADOS
No. |INSTALACIONES Evaluacién | Calificacion Critico Qbservaciones
El imi presenta una
2 54 {localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20

11, 12,13, 21, 23 y26

El disefio de las instalaciones de elaboracién
ol S

y
almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las.

i y permitir [a i idn de los.
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

£l disefio de la instalaciones de las areas de
proceso permite un adecuado flujo de materia
o0 prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. §

N
i

Tramos de pared de los cuartos para controf de vida dtil
Pisos, paredes y techos lienen un disefio B presentan detedioro en pintura y signos de humedad y bides
adecuado y poscen un buen estado de sin aislar. Las cerchas del techo en drea da terminacion
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5 % P signos de oxidacion a lo largo de su
12,2.3,4,506y7

E! digefio, capacidad y dotacién de las
unidades sanilarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. Bnum.6.1,6.2,6.3.y6.4

U

Posee filtro{s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion, Res. 2674 da 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6

o

El difusor . uano para lmemiem de pfuo
terminado presenta fuga de agua y desagiles parcialmente

El sistema de drenajes no genera riesgos de canalizados al piso.

contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 ar 5
num. 1.3, 1.4

e

f

El disefio det drea de residucs solidos y su
ubicacion na genera riesgos de

1e contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1. 5.4y At 33 num. 5y 6

je de e i al 20% del valor total de fa evaluacion) 18,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién Observaciones
Los tanques para almacenamiento de leche liquida en
Cuenta con los equipos suficientes y proceso no cuentan con instrumentos para control de
21 adecuados para los procesos que se reaiiza. ar 15 temperatura.
Res. 2674 Ast. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un diseio sanitario y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, At 8 num. 1,2, 3, 4, N 2
&2 5. 6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num 4, At 18
num. 10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1
El programa no incluye fichas tecnicas de todos los
equipos £l i yel ili amarres
Programa de mantenimiento de equipos y y justes con materiales no sanitarios El cuarto frio para
23 {utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, ar 12,5 i de producto i presenta fuga de
Art. 10 num 5 agua en el difusor, desagies parciaimente canalizedos al
piso y signos de deteriore y falta de mantenimicnto enla
ngreso
a4 Calibracion de equipos de medicién . Res. a 2
2 2674 de 2013 Art. 25
P je de imi i al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

Evaluacién

Calificacion

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 num
3, Art 26 num 4

o

l<

25

Programa documentado e implementado
para & manejo integral de residuos sélidos.
Res. 2674 de 2013 At 6 num 5, Art. 28
num. 2

o
i

v

ar

125

Programa de control integral de piagas. Res
3 2674 de 2013 Art 8. num 2.1, 5.3, At 7 num
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

125

Programa de limpieza y desinfeccion de
4reas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
o 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28
num 7

ar

12,5

El programa no incluye la disposicion del suero.

El programa no incluye control sobre alrededores y rejillas.
Algunos tramos de ventanas en area de pasterizacion
presentan aberturas sin proteccion.

EI programa no incluys techos y estructuras elevadas y
zonas muertas.

al 20% del valor total de la evaluacion)

12,60

MANIPULADOR DE Al NTO!

Evaluacién

g e impl do de
4. educacion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los o iés
= trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, g
Estado de salud del personal manpulador de
43 {alimentos. Res. 2674 de 2013 Adt. 11 Art. 14 a 33

num. 12

al 10% del valor total de la evaluacién)

Observaciones
El cronograma no se ejecuta de acuerdo alo programado.

En drea de recepeion de leche cruda y las demés de
proceso, los wtensilios para limpieza y desinfeccion de
equipos y accesorios son dispuestos junto a aquellos para
limpieza y desinfeccion de areas, guantes y delantales en
una misma estacion y sin un orden claramente
definido.Guantes y ios para iento son
dispuestos aleatoriamente sobre algunos componentes
estructurales del estenlizador Algunos tramos de tuberia
son dispuestos directamente en el piso £l embudo para
adicion del estabilizante se ubica de forma inadecuada sobre
tramos de tubetia. Se observa mal uso de canastillas

No. 5, OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacién

Calificacién

Control de matefia prima e insumos. Res.
12674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5,

&5 num. 1; Art. 28 num. 1,3,
2,3,5.6,7,89y10

20

Flujos , lineales y sin
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 At 18 Num. 5
Art. 20 num. 1y 4

20

Control da variables de proceso
(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
adecuados durante la produccion de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2, Art. 18 num. 1y 2

1
e

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18

10

[Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

10

Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Ast 23y Res. 1619 de
2015

20

je de i i al 20% del valor fotal de la evaluacién)

Observaciones

6. VERIFIGACION SOBRE EL PRODUCTO

i

Evaluacion

Caflificacion

Programa de muestreo, cuarentena y
liberacion de producto. Res. 2674 de 2013
A 22 num 1, 2y 3

0

l.

25

Vida uti} del producto. Res. 2674 de 2013 Ait
3, At 19, nurn 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3

o
s

Res.

63 i de producto
TEE 2674 de 2013 Art. 28 num, 1,234y 5

Observaciones

La capacidad del area técnica y adecuadamente disponible

para & de producto de leche
liquida es insuficiente. Buena parte de la leche liquida como

Rotulado ddl producto terminado y 10tu1ada
o nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005
= Res. 81072021, Res. 2492/2022, Res.
25412023

 Trazabilidad, recall y manejo de
85 |devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
num. 6

Transporte praducto terminado. Res, 2074 de
2013 Art. 29

F je de {equi

al 15% del valor total de la evaluacion)

p &5 ubicada en df i fuera
del area de i bajo i de i
5l medio exterior.

Ver anexo de rotulado para el producto: LECHE ULTRA -
ALTA TEMPERATURA UAT (URT) ENTERA 1000 ML
MARCA PORTALAC

12,76

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

80,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
'n e & i fﬁ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
piiriog e Uodemnarins 7 Alleasies Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razén social LACTEOS VILLA AURA S EN CS
Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.211.7.4
Linea(s) Alimento lacteo;yogur;kumis;Arequipe
CRITERIOS EVALUADOS
YCARACTERISTICASDELAS Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones
El blecimi I una d
1.1 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
1.1, 12,13, 2.1, 23 y26
ETTISenc ae 1as mstaraciones ae ~{El ransito de producio terminado desde area de envase
boracion de ali 5P ento {hacia cuarto de iento de producto terminado
paque y o3 y 7 presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso

1.2 cuenta con la amplitud suficiente para ar 10
realizar las operaciones y permitir la
circulacion de fos operarios. Res. 2674 de

campesino.

iseno de la instalaciones de las areas de El transito de producto terminado desde area de envase
13 proceso permite un adecuado flujo de & 5 hacia cuarto de al i de prod: i
: {materia prima, producto y personal . Res. presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
S:scs, paraaes y *eé&os Lenen Un diseno < % Tramo de pared en area de envasado presenta deterioro
14 {adecuado y poseen un buen estado de ar 5 den pintura y signos de humedad. Algunos tramos de media

Res. 2674 Ad. 7 num. 1.1,
12.2.3, 4.56v7

El diseiio, capacidad y dotacion de las

1.5 itarias es ad do. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4

“cafia piso pared presentan roturas y fracturas en su
st .

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de

1.6 y Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 8
Ef sistema de drenajes no genera riesgos de

1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10

num. 1.3, 1,4

El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacion no genera riesgos de

1.8 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6num. 5.1, 5.4y At. 33 num. 5y 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones

Cuenta con los equipos suficientes y
2.4 d dos para los p _que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3

[Poseen un diserio sanitano y
funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9

22 lum.1,2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11, Art. 10 a 2%
UM, 4, Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012;
P da oo de equipos y El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. ar 12,5
2, Art. 10 num. 5
Calibracion de ipos de medicion . Res.
24 19674 de 2013 Art. 25 9 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13,13




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion » Critico Observaciones
|Programa y registros de control de calidad
31 de agua potable. Res. 2674 de 2013. Ant. 6 a 25
num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado
32 para el manejo integral de residuos sélidos. 25
) Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a
{num, 2 S iR
Programa de control integral de plagas. Res El programa no incluye conirol sobre alrededores y
3.3 2674 de 2013 Ar. 6. num 2.1, 5.3, At 7 & 125 rejifas.Las aberturas para paso se tuberia desde el exterior
: num 6.3 : Art. 26 num 3: Art zé nur'n 7 ! presentan protecciones que no garantizan hermelicidad.
Programa de limpieza y desinfeccion de “ 4 El programa no incluye techos y estructuras elevadas..Los
34 areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de 125 prod para limp y i ion en areas
. 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 an % = {de {; no se di d:
num 7 s.iprotegidos y asegurados.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
P e il de Eif cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.
4.1 educacion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
A para son disp )
ey aleatoriamente sobre al p esir I
P g y D de los de los equipos., los ilios para limpieza y d ion
4.2 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y ar 16,5 de equipos y son disp junto a aquellos
14. para limy desinfeccion de areas, g
en una misma estacion y sin un orden claramente definido.
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Arl. A 33

14 aum. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

o |5. OPERACIONES CLAVE EN EL

No. PROCESO Calificacion

Evaluacién

Critico Observaciones

Conircl de maleria pima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3.56.7,89y10

5.1 ar 10

Las fichas técnicas de los insumos se encuentran con
informacién incompleta.

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num.
5: Art. 20 num. 1y 4

52 20

Control de vanables de proceso

(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
adecuados durante la produccion de
al ti . Res. 2674 de

53 20

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

10

Control dé envasado y embalaje.
55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013
. Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143
Ide 2012; 834, 835 de 2013

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

5.6 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién { Calificacion Observaciones
Progi de i Y
6.1 liveracion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3
Vida atil del producto. Res. 2674 de 2013
6.2 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. a 15
3
I de prod inado.
63 IRes. 2674 de 2013 Art, 28 num. 1.2,3.4y 5 8 L
{Rotulado del prod: . Res. 5109 Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 11.1
f p :
6.4 de 2005 y cuando aplique Rotulado N.A. 15
nutricional.
Trazabilidad, recall y manejo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
num. 6
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 15
- do 2013 Art. 29 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaciony 15,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 83,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
n . W, ' m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
W NaDese (9 Vighun - Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO { CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razén social LACTEOS VILLA AURA SENCS
Direccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL. CARMEN
|Subcategorias 1.5.1
Linea(s) Queso campesino; queso doble crema
CRITERIOS EVALUADOS
i 2 ENO Y CARACTERISTICAS DE LAS i % X
No. |INST ALACIONES . Evaluacién | Calificacion Observaciones
El establecimiento presenta una adecuada El s_istema para extrgccién y control de ambientes de trapajo
11 localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 en drea de on de queso 10 N0 es
14, 12,13,°21, 23 y286
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El diseio de las instalaciones de elaboracion 1de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
de alimentos, procesamiento, empaque y terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la = 10 “{de queso campesino.La operacion de enfriamiento del
h amplitud suficiente para realizar las a producto queso campesino y su posterior envasado
operaciones y permitir 1a circulacion de los presentan cruce de flujos. El drea ara lavado de accesorios y
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 = utensilios no esta clara y téenicamente establecida.
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El disefio de la instalaciones de las areas de 1de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
13 proceso permite un adecuado flujo de materia ar s terminado presenta cruce de ﬂujp‘ con érea para elaboracion
: prima, producto y personal . Res. 2674 de ~{de queso camp Laop 1de del
2013 Art. 18 num. 5 producto queso 0y SU e do
presentan cruce de flujos.
Pisos, paredes y techos tienen un diseno Algunos tramos de separacion fisica en PVC de area de
14 adecuado y poseen un buen estado de & 5 ~ {elaboracion de queso doble crema presentan fisuras y
: mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, roturas.
12,23 456y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
3 7] unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
£l sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del &rea de residuos solidos y su
ubicacion no genera riesgos de
18 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente ai 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones.
Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 adecuados para los procesos que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4, 5, & 25
) 6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10. Res. 683 de 2012: Art. 13 num. 1.1 : < -
Programa de mantenimiento de equipos y El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
2.3 utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 num. 2, ar 12,5
Art. 10 num. 5
24 Calibracion de equipos de medicion . Res. 3 2
: 2674 de 2013 Art. 25
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Catificacion
Programa y registros de control de calidad de

31 agua potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 num a 25
3, Art. 26 num 4
Programa doc 10 e impl do para

3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25

2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res

33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 12,5
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Prog de limpieza y desinfeccion de

areas, equipos yrulensilios, Res. 2674 de
2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28
num7

3.4 ar 12,5

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

1El programa no incluye techos y estructuras elevadas.Los

Observaciones

El programa no incluye control sobre alrededores y rejillas

productos para limpieza y i6n ubi en areas de
elaboracion, no se encuentran adecuadamente protegidos y
asegurados.

15,00

4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL

No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion
Prog d lo e imy tado de

4.1 ion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

4.2 Practicas higiénicas y Dotacion de los 4 33

i trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

Estado de salud del personal manpulador de

4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33

num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PRQCESO | Evaluacién | Calificacion

Conlrol de malteria prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2,
3,56.789v10

5.1 a 20

Flujos ol dios y sin operaciones
5.2 cruzadas. Res, 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: i 0
Art. 20 num. 1y 4

Control de vanables de proceso
53 (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
A adecuados durante la produccién de acuerdo
jal tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art

Conservacion adecuada de producto en

54 oroceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

ar 5

Conlrol de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

5.5

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

NO

Observaciones

El transito de arequipe como producto terminado desde area
de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
de queso campesino. La operacion de enfriamiento del
producto queso campesino y su posterior envasado
presentan cruce de flujos.

El techo del area de elab
p turacién de cond

i6n de queso campesino

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion

Programa de muestreo, cuarentena y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3

Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

Critico

Observaciones

62 |3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 & m s
A i de producto i Res.
63 2674 de 2013 At 28 num. 1,2,3.4y 5 a 5
Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
6.4 R del producto inado. Res. 5109 NA 15
* de 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. i
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoiuciones. 5 15
) Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15
. 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15,00
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3 80,43
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P INSPERRIER®

Casa FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
IMmao ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 ; Version: 04

| Fecha de Emision: 20220923 |

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24

Nombre del Establecimiento LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Identificacion del Producto

LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

Ei rétulo no debera describir o presentar ef producto alimenticio envasado, en
una forma falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o
calidad del alimento.

4.3

El rotulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan
contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
graficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el
cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer que
el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza
del alimento, normalmente deberd ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion del alimento y en la cara principal de
exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamafo de las letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por’. En productos
importados deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

5.4.4

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada
de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, efc), acompafiada
de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de produccion y
debera cumplir con el numeral 5.6.
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[ INsPEERON®

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nlimeros —~ mes con las tres primeras letras
o en forma numérica — aiio con los Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
a tres meses.

Mes y aiio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima,
mediante el uso de esticker.

fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSADO02137405

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
etiqueta complementario que contenga en idioma espaiiol, la informacion
exigida en la Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas
y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podréa adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de
verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.
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s FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
invirMmao ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
CodigdVC-NS-FMT162 ] Version01 I Fecha de Emision 2023-09-22
Ciudad y Fecha { TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24 |
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Tipo de Organizacion
{micro'pequeRa/medianalgrande)Dec 957 de 2019 I MEDIANA I
Nombre del Producto l LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC I
Regestro/permiso/notificacion sanitaria I RSADOZI37405 I
Presentacion Comerdial y tips de empaque l BOLLSA DE ALTA BARRERA SIETE CAPAS l
Teniendo en cuenta los isi enla ion 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 cvalvar el i de fa y frontal de
los o para humano
ASPECTOS A EVALUAR
¢Elrotulado del allmen(o fteras con
declara tabla de i ion de i ¢
A nutricional y numero de cumplimiento parcial (ar), o no Obaeivacianes
1. TABLA DE INFORMACION Goralones? cumplidos()
NUTRICIONAL Y NUMERO DE si Cumple 3 = 3 Ninguna
PORCIONES

Art. 1Y 5 Res. 2492 do 2022. Si la Respuesta es S, diligoncie el anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respectivo
soporte. sila respussta gs no evalus 8l siguiente aspsects

¢Elalimento realiza 6n de Hems. con
declaracién frontal de 4 Observaciones
advertencia 2 cumplimiento parcial {ar), ono
2. ETIQUETADO FRONTAL DE i )
ADVERTENCIA NO

Art. 1 Res. 2492 de 2022. Si I2 Respuesta s S, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el raspsctivo soporte, stla
respuesta es no evaliie el siguiente aspecto

¢El alimento realiza de nem_s o
declaraciones de propiedades s Observaciones
5. ECLARRGIGHES Be nutricionales en su empaque ? cumplimiento parcial (ar), o_no
PROPIEDADES NUTRICIONALES st Cumple BT Ninguna

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17.18,19,20.21 y 22 Res. 810 de 2021. Si la Respuesta es SI, dligencie ¢! anexo 3 del formato

de evaluacién y anexe el respectivo soporte, st la respussta es no evalde el siguiente aspacto

ftems con
¢ El alimento realiza iiidé
declaraciones de propiedades = o 4 Observaciones
4. DECLARACIONES DE de salud en su empaque? cumpliminte "’:";'E(,?;{;:p")"
PROPIEDADES DE SALUD NO = %

Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022 Sila Respuesta es S, diligencie el anexo 4 del formato de

evaluacion y anexs el respectivo soporte, si la respuesta es no evaiis el siguiente aspeclo

ftems con
¢El alimento Incluye selb i6n de limi .
positivo en el parcial {ar), 6 no Observaciones
5. SELLO POSITIVO cl?mglidos(i)
NO Z

Art. 33. 810 de 2021. Sila Respuesta es Si, diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respoctivo soporte, si
\ta respuesta es no finalice Ia inspeccion.

Observaciones: Ninguna
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
invima ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
CodigdVC-INS-FM162 | Version:01 | Fecha de Emision:2023-09-22

Nombre del producto l LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC |

No CRITERIOS EVALUADOS
La informacion no describe o presenta el alimento de forma falsa, equivoca o enganosa o susceptible de
crear en modo alguno una impresién erronea respecto de su contenido nutricional, propiedades nutricionales
y de salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es dtil, adecuado o efectivo para a
aliviar, tratar o curar cualquier enfermedad o trastorno fisiologico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2
Articulo 6 Resolucién 810 de 2021 )

La informacion no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitativo exacto de lo que

2 ilas personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de a
nutrientes que contiene el producto. (Numerat 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

EVALUACION OBSERVACIONES

-

R R R
pEHACION IR

Evaluacion del requisito OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacion nuiricional es declarade como “Informacién Nutricional” o “Datos de

1.1|{Nutricion" o “Informacion Nutrimental” en el tipo de letra y tamario especificado. Numeraf 28.1 Articulo a
28 Resolucion 810 de 2021. i
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras del

1.2}producto, informacion de tablas de composicion de alimentos, publicaciones, contenido nutricional de los a B # 7
ingredientes utilizados en formulacion) (N ral 10.5 Articulo 10 R ion 810 de 2021)

La informacion nulricional se presenta en idioma espaiiol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacién requerida, en un recuadro con tamano rminimo del 25% del
area disponible de la impresion de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un fugar
visible de la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en
el reglamento técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numerai 28.1 Articulo 28 Resolucién
1.3|810 de 2021). La tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la carne cruda a
envasada a la que se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o
sodio, tnicamente deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 ariculo 1 Resolucion 2492 de 2022
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusiéon de porciones por envase en la
tabla nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucion
2492 de 2022."

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nufricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4|declaracion de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a
considerando el producto preparado en condicicnes de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

El orden de los nutrientes sequn corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el iipo de formato
1.5|es acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y a
Articulo 30 Resolucion 810 de 2021)

Los nutrientes de dectaracién obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y
con las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7
1.6{Articulo 10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, a
Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamaiio de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir
de las cantidades de ia 1 imente cc idas. Se realiza declaracion de medida casera.

{Numeral 10.4 Articuio 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resclucién 810 de 2021)

1.

~

Nota: Diligencie la columna "evaluacion” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (acepiable con reguerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique fa letra | {inaceptable) que indica incumplimienio del requerimiento; Identifique las Letras M.A. (Mo aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO Cumple

Observaciones: Ninguna
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Niam.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

31

Los valores de nutrientes que fundamentan las declaraciones de propiedades nutricionales
estén soportados mediante pruebas analiticas?
(Numerai 10.5 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

3.2

La declaracion de nufrientes es acorde con los requisitos establecidos para este fin.(1. Solo
para nutrientes con valores diarios de referencia; 2.El tamaiio de la letra de las declaraciones
no excede mas de dos veces el tamafio del nombre del alimento; 3.No tiene sellos de
advertencia). Si el nutriente declarado no cuenta con valor de referencia esta aprobado por la
entidad (Articulo 3 Resolucion 2492 de 2022)

Declaracién nutricional contenido de nutrientes:

3.3

La declaracién "Excelente fuente” o el sinénimo "rico en" cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para los nutrientes: proteina,
vitaminas y minerales, fibra, acidos grasos omega 3, grasas monoinsaturadas, grasas
polinsaturadas y grasas insaturadas); o "excelente fuente de vitaminas y/o minerales.”
cuando aplique

(Tabla 11 Numeral 19.1 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.4

La declaracion "buena fuente” o sinénimos “proporciona”, “"fuente”, "contiene” o
"con",cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y
frontal (aplica para los nutrientes: proteina, vitaminas y minerales, fibra, acidos grasos omega
3); declara “naturalmente con" si el alimento naturalmente contiene el nutriente; declara
"buena fuente de vitaminas y/o minerales"cuando aplique (Tabla 12 Numeral 19.2
Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

3.5

La declaracion "libre de" o sus sindénimos: "no contiene”, "no tiene", "Cero” (0 su
expresion numérica), "exento de" o "fuente no significativa de”, "sin" cuando el alimento
ha sido procesado, modificado o formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico
cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal
(aplica para los nutrientes: calorias, grasa, grasa saturada, écidos grasos frans, azucares
totales, colesterol, sodio). En el caso de que sea "libre"” por naturaleza, se da a entender que
es cualidad natural del alimento (Tabla 13 Numeral 19.3.1 , 19.3.2 , 19.3.3 Articulo 19
Resolucién 810 de 2021).

N.A

3.6

La declaracion "bajo en” o sinénimos "bajo en", también podran utilizar los siguientes
sinénimos: "poco”, "pocas”, "baja fuente de" o "conti una pequefia cantidad de",
“bajo aporte" y “"bajo contenido” cuando el alimento ha sido procesado, modificado o
formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para ios nutrientes: calorias,
grasa, grasa saturada, colesterol, scdio)

(Tabla 14 Numeral 19.4 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.7

La declaracion "muy bajo en sodio", "magro” (aplica para carnes, pescado y queso
unicamente), "extra magro (aplica para carnes y pescado Gnicamente)' cumple con lo
establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (Numeral 19.5,
19.6, 19.7 Articulo 18 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.8

La declaracion de “fortificado™ cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre
etiquetado nutricional y frontal (aplica para: vitaminas y minerales indicados en Tabla 15,
Numeral 19.8.2 Res. 810 de 2021) (Numeral 19.8.1, 19.8.2, 19.8.3 Articulo 19 Resolucién
810 de 2021)

N.A

Declaracion nutricional de comparacién de nutrientes:

3.9

La declaracion "Reducido en"o sus sinénimos:” menos" o "mas bajo en”, “"ligero", "liviano", "menor”,
“menor que"cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (aplica para: calorias, grasas, grasas saturada, azUcares, sodio, colesterol).
(El término light Gnicamente puede usarse para reducido en calorias) (Tabla 16 Numeral 21.1 Articulo 21
, Resolucion 810 de 2021)

N.A

La declaracion Aumentado/mas/més que/doble: la comparacion deberd basarse en una diferencia relativa
de al menos 25 % en el contenido de nutrientes respectivamente entre los alimentos comparados por
porcion cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal,
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (Numeral 21.2 Articulo 21, Resolucién 810 de 2021)

N.A

Declaracion tipo no adicion:
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La declaracion "sin azicares aiadidos”, “sin azicares agregados”, "sin azlicares
adicionados” cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional N.A
y frontal (Numeral 22.1, Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)

3.1

-

La declaracion “sin sallsodio afadido” cumple con lo establecido en el reglamento técnico
3.12 |sobre etiquetado nutricional y frontal y cumple con el requisito de “bajo en sodio"(Numeral N.A
22.2 Articulo 22 Resolucion 810 de 2021)

INota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra & (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO Cumple

Observaciones:  Ninguna




Cogua 14 de noviembra da 2004

Senores:
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILNCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS

Direccian de Alimentos y Bebidas

Respetados sefiones;

HECTOR ORLANDO RINCON FORERO, obrando en calidad de Representante Legal de
COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS e identificado comao aparece al pie de mi firma,
ma parmito solicitar a ustedes de forma comadida s& sindan programar inspaccion de
Concepto Sanitario para nuestra Planta Ubicada en el KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON, dentro del Municipio de Cogua.

El codigo de inscripcidn del establecimiento es: 83200846431
Agradeciendo su amable atencidn y gestion me suscribo,

Atentamente

#
HECTOR ORLANDO RINCON FORERD

CC 11345995
Representante Legal COMLEMO SAS
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1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )
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1.1 Localizacién y disefic
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12,1.3,21,23y 26,27 2 |1
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NMumeral 8.) }i

o

C
J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
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1 du{.h (.g'n n‘%o W\ cro e.v\ielgrﬂg"-

l rea de exhibicién 88 pyro LDIE

[‘

1.3 Techos, puertas,
lluminacién y ventilacién
(Resolucién 2674/2013,
ﬁﬂiﬂ.ﬂﬂ’.NUMIl".i?r& I
Articulo 33, Numeral 4,)

N
-
(]

|

| 1.4 Instalaciones sanitarias

‘ Articulo 6, Numeral 6.1,6.2, H
6.3,64; Articulo 32, b

Numeral 9y 11.}

| 1.5 Distribucion y Sreas .
(Resolucidn 2674 de 2013, 2

Art. 6 Humeral 2.2:2.3; 24;

25, Art. 31 Humeral 1, 2 y 4} Y
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'mmummu' ' e
mﬂMMWMhW abmentos 4 Acta Nomero
Y Debidin on grarvies puperAcH [BUPermaRRon hoarert agon) Asoss (02415
1 EQUIPOS Y UTENSILIOS i A AR | e
: : s g Vi i
21 Condiciones de equipos [2 ¢ wdenaia hfp\enc‘:mmhlo de
Y utenelios pintura en hares de estonte
{Resohucidn 2674/2013, a{ d \'
m:‘m:, (3 15 o f}.\ ur\%i OT\&C\G\! di FIO vitoS
f f
m'lﬂ,” rl' 2y 3. a{_ Q‘th |('I.d !
Articulo 34) X '

S | ——

2 EM, funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
AL 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; At. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1;2;3)

"ol

I
I
[
!?»3luuﬂem¢-mum r
| con el alimento, . |
| (Resolucion 2674/2013, || |
| Articulo B; Articulo 9, b2
{ Numerales 2,3, 4,5, 7y 10, 4 ' 2

|

Articulo 34. Articulo 3
| N [c]

Numeral8y 10,
[_ CALIFICACION DEL BLOQUE l& Sl I ta calficacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

de 2012; 834y 835 de 2013)

1

I
Resoluciones 683, 4142y 4143 |yt

L

A |AR| | HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucidn 2674/2013, 525/ ¢
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5. !
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimlento
médico, 2 1 0
{Resolucidn 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucidn 2674/2013,

' Anticulo 14, Numerales 1,2, 3. 6 3 0
] 4,567,8910,11,13y14,
Articulo 36. Articula 35,
NumeralSy7) y

c]
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3.4 Educaclén y capacitacion ! ‘
(Resolucién 2674/2013, 3
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

—

g il

L i

CALIFICACION DEL BLOQUé

I
e

La cahﬁcaobn del bioque corresponde al 16% del total del_scta I

b d

AR | |

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucién 2674/2013,
Artfculo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resoluclones 683, 4142y 4143
de 2012: 834y 835 de 2013)

4.2 Pravencion de la
contaminaclén cruzada
< (Resolucién 267472013,
Articulo 16; Numeral 7;
Armbiwumuw
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucién 2674/2013, 3
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,3.2,
33y5)

1.5, 0

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3
At 17; Art 19, Resoluci6n 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucién 834 y 835 de 2013) )

15 0
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pMamileito que la fatormachin que he entregada e pabilica y torresponde & Informatkin estrtlament e comercidl que no F3td sujeta o reserva o'guna.

Manibests tonocer mis devechos coma titular de L nformacion, los cusles se encuentran en is Ley 1581 de 2012 y i Decretos comolementinas, especitimente 151
velacionados con el acceso, actudlizaciin, modificacidn, reciifcacian, ayl coma la revieacion de B o ieacion mnla-m‘;ru Supresibn ge mis datos en ol momenta en que 1o
londedatosf@makra com.co, a3l como de 1d

conyidere pearente, para 1o cual se me ha informado col procedimienta para ello y del corea destinaco para euos fines protecc

neia de politicas de Lratmeento de datol que 16 entueali s i mi diny [
exlste pol 8 b mi diaposickin en 18 pAgnd www.makio.00m (0. veluntaria una vez Ielda en sy lotalidad

Marihesto gue la prosente autoraacidn me fue solicliada y puesta de presente antes de entrepar miy datos y QLo L 3ustriby deforma Iide y

no proviesen pl direcla nLI

£CLARACION DE ACTIVOS - Declara baj :
D T e ol o e o e s Rt A L P B L e v P

wmm e laa BOWAAAE TATMNT TETING STRTINE ¥

Acta de Inspeccién sanilaria con enfoque do alimenlos 7 ]
y bebidas en g_undeu superficas (sﬂmmﬁemﬁ%m:] _ ASD5S ﬂ 02415

T e e e

4

I

CONTINUACION
1. PERSONAL A | AR| 1 HALLAZGOS

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

3.4 Educacién y capacitaclén
{Resolucion 2674/2013, 3151 0
Articulos 12y 13, Artleulo 36)

c]

GALIFICACION DELBLOGUE | 10 | La cafcacié ce baquo coresponde ol 167 02 2

del ncla

4. REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A [AR| I

4.1 Gontrol de materlas
primas o insumos 4
(Resolucidn 267472013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerzles 1, 2y 3. 4 21 ¢
Resolucidn 5109 de 2005,
Resalucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 X
de 2012: 834 y 835 de 2013}

4.2 Prevencidn de la
contaminaclén cruzada
(Resolucitn 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articula 20, Numeral §;
Artlculo 35, Numeral ) "(

4.3 Control de proceso

{Ley 9 de 1979, Artleulo 253,
425, Resolucidn 26742013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; !
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,

33y5) '
-ﬁ |

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
{Resolucién 2674 de 2013 3
Art 17; Ast 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012
Resolucidn 834y 835 de 2013) ?-

T T AT S ———

[c]
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I."" — P Secretarla Distrilal dﬂssalud de Bogold ﬁ.“;!_ ﬁ _rh—ar—o
GRSt v}
F Abla o M ponseiad m,,m,,m o /
ol ybeblﬂ:smgmndmugrﬂugnuT o m}ﬁ.ﬁ:m] AS05S 002415 1
CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR| | HALLAZGOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
legales
(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgrafo 2, Art. 37, 4
Resolucidn 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012 .
At 46;47; 49;50) . ﬁ
— T-' ) | c
= lotal del acta
{ CALIFICACION DELBLOQUE |11 |  Le cafficacién dol biogue conresponde al 21% del lotal delacta |
5, SANEAMIENTO A|AR]| | HALLAZGOS
I
5.1 Suministro y calidad N
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . i
Resolucion 2674/2013,
Asticulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 267472013 2
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10) x

5.3 Residuos sélidos.
[Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Artieulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) .1

5.4 Control integral
de plagas. 7
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3)

Egia ey B s s fall - Sadadiwesiim wpoueta Dyl

[c

Hoja 57

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www saludcapilal.gov.co

by

Wyl

i
' SELFETLEADL ! “FN

el

SALLID ‘ BOGOTH,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

V.
s

SBMHI Distrilal de Salud de Bogota P TR

e ! ‘Subsecretarla da Salud Piblica’ Acta Numam |
mgdulmpemh;amﬂamnanfoqundadesgapmanmnm 15

[ .y bebidas‘en grandes superficles (uupannemadomﬂpennermdos] / Asuss 0024 |

e
—— e e T

e ——=

o=
Vel - p’ IIl. CONCEPTO SANITARIO

- 3 De cumplimiento | CONCEPTO smemieenr, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecics 8
avaler sea identfcado como ofico Y
X | Favorable 00-100%

Favorable CONCEPTO SANIT,
con Requerimien 60-89,9% rol a aplcarlo
?7 S_ equerimientos DESFAVORABLE y se procedel AP0 vl
Desfavorable <59.9% respeciva. —

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta do toma'demuestras. | ~ g

T IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS | —
i i

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presan

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura lemporal tolal s [] | Suspension tolal de W servicios __’JD_
Clausura temporal parcial ] | Decomiso ]
Suspensién parclal de llytﬁjot o servicios [ ] [ congetacion

Destruccion o desnaluralizacién . D 7__ R O .__—a]

V1. OBSERVACIONES ’
_r-e, ToEGIIR atve db—s'g?;ih 3 Emﬁ‘fﬁa.,mt nzueg

Por parte ula?uor‘da:h 6N OMU‘MD
ACUEY A0 10 a& mvu\c or Tacwon mmn
jqwsé’ni“‘*%“m'&‘e oy 1 1 ecomendaciones por, FOCRRAT T gy
%q%vﬂ”&” e/ Huifwenké ner Mﬂﬂ‘ermﬂ - Thperes uﬁg%‘g{“;au,%fgm bevikitse
;u *Ftti?f,,r{aclqm q.,”m vdo Muensict guel

Por parte dal establacimiento:

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
i | tenida de la presenta acta firman los colaboradores y personas que
o en la ciudad de Bogota D.C

| Para constancla previa lectura oy et o AL prees
| vi h

i[;‘taml:fr::::net: Ecl:lslﬁ da?a copia en poder del interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien

:IOTA. g:cst:aﬂaba ser notificada dentro da un piazo no mayer de {5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
l" TeaBanea ) Nnr;bre' m m_[ﬁ'\\uﬂ
Nombre IL- %ﬁ?‘q AL AY .-/f_-ul.u.arn-'z [N : m wmny
Tipo de documento: CC cC Tipo de documento: ¢
Nomero de documenta: S2383\3}

NGmero de documento: .10‘131'.3‘”{,!. [ o¥tozu620 Ll

 Tedniio Wy
Profesion u oficio: {YE\ Pano /TR 0\eng Comtenl | Profesionyy oficio: TS W
Firma: M ’/'/75_14';;““ G}Wﬂ- Firma: i‘féil

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: Edgqf Orlandd [13a Movales

]
i
i
_'1;' Nombre: /=epn~tnde 7 wwmbrone Z
j Tipo de documento: << Tipo de documenlo; C.C[¥]C.EINTIPEPIPs[JrTr[]
1| Nomero de documan!a ?75'35 ? 5t Numero de documento: ','q J q ¥ q 10
._ﬁ Profesién u oficio: "’}' crt le8 G /'%MM'Q Cargo: Representante legeﬂwmmdﬂ
E Firma: --""“""" 72 Firma: il
posicidn de un conceplo

OTA 1: "En contordancia con lo establecido en m-l?deialaﬂ‘f:'-?ﬁezﬁll.sedawc
sanitario desfavorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacidn

me los tdrminos establecidos en el artloulo 52 de la Lay 1437 de 2011°
NOTA 2: 1.a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacion falsa, registrada en e! presents documaento o sus
pnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los anticulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™
Hoja 717

tsiraliva en salud, conlor-
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‘ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
INVimao OFICIO COMISORIO

Cadigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emision: 2023-12-28 Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

5= Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

&) Nota: EI Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el
siguiente vinculo hitps://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505
Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

OdiRe =
Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pégina
web Www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.c0:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los 3fonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota. i

Dado en la ciudad de Bogots, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Recibidopor < -
;N . 7 i > /,y"“"* . f Firma ; \ J X ;
e B T e ] Nembre Nichee) OL01dSS
% }'x}xj\,‘:}\ ku{\}i{“ “\ 3 = Cédula i R / Q / C\ S Q
AMIRA CECILIA c > .

Coordinadora Gﬁg,po de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha
Direccion de operaciones Sanitarias A




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION
§ ﬁ 7 {gg“‘?"% {:’ﬂ‘*‘s% INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
ks i = J S/l Cadigo: IVC-INS-FM114 Versién: 06 l Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
lDireccir’m CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Representante Legal MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Caodigo inscripcion planta 9010551794-3 NIT 9010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comiserio 7303-0211-24
OBJETIVO DE LA VISITA
Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencion a_ Solicitud con el fin de verificar el cumplimiento de la

Resolucion 3929 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

19 Maquilas

QUALITY FRUITS

4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1

SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO N
AZUCARADAS gl Uakle
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
PROFES ES INVIMA QUE JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
VISITA MICHAEL ?:x\;g\gg’ CUBIDES REPRESENTANTE LEGAL CcC 13.616.545




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

3929 De 2013, y demas

& 7o & > =
gﬁ v ;m @ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s " . - Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
Razon social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SG EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Ina de sub: i d. 1
Subcategoria 4.2.4 % 80,63 |subcategoria ~ Pmﬁ;‘ sanitaria de seguridad por condiciones sanitarias o NO
ublicidad
Subcategoria Subcategoria = Medida sanitaria de seguridad apli por i ca d NO
Subcategoria - Subcategoria &Se tomé muestra para anilisis de laboratorio? NO
Subcategoria - Subcategoria = Promedio total del porcentaje de cumplimiento 80,63
Subcategoria < Subcategoria . C pl io del FAVORABLE
Convenciones @ Aceptable  far)  Aceptable con requerimientos 0! Inaceptable ey ;":gf‘ﬁff“’ Viglancia
{Subcategoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4-5.1 -5.3-5.5-6.1-6.2;
Exigencias
De conformidad con lo establecido en Ia | itaria vigente, laley 9de 1979y su i£ ion, en laR i6n 2674 de 2013, Resolucion

Exigencias adicionales
|relacionadas al producto o
|procesa

Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

'Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
1a visita de IVC

Oficio comisorio 7303-D211-24. Acta en Excel. Visita realizada en atencion a Solicitud radicado 20241001159

Observaciones o
manifestaciones del
responsable de la planta o

Nin Q\% ONQ

de atender la visita
PROFES!ON’IALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: o .f?f’fﬁ( M&L:f-/é fp’f"

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

2T

Firma: ,/'¢

MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: % MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

N
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
=% A =
irma: N J irma: Z / 7222

;ombre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO :\:Jombre: //;////////%7///// . / 2 //
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo: 7 ////////7/// 7
Documento: GG 13616.545 Documento: /77777 i
'OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: 77 ,,//%//// 2000 Firma: 2777777 ///////////,ﬂ'/ /
. Mo ,////////// .
o ; o T //// NN e _
vomens: Ll Documento: ), /////,////////////4{///////////




= INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
§ m 4 m““ + INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
. 3 . . Q Cadigo: IVCANS-FM114 Versidn: 06 lFecna de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Facha 2024-02:01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. I;‘S‘TALACIDNES Evaluacién ificaci it . Observaciones
B

P una ad
localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num.
11, 12,13, 21, 23 y256

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimentos, pracesamiento, empaque y
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la
- amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir la circulacion de las
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefic de I3 instalaciones de 1as areas do
proceso permite un adecuado flujo de materia
prima, producto y personal . Res. 2674 de
Ad. 18 num. 5

- . ,/%%
. ,// - /’/:5//////2//’%///2%
_ _ _ _ 2

Z Z
a de proceso con desprendimiento

Pisos, paredes y techos tienen un disefio

14 adecuado y poseen un buen estado de

5 mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
1.2,2,3, 4,5.6y7

El disefio, capacidad y dotacién de las
4.5 unidades sanitarias es adecuado. Res, 2674
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y6.4

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacién. Res. 2674de 2013 Art. 7
num, 1.3, 1,4

El disefio del area de residuos sdlidos ysu
ubicacién no genera riesgos de
contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
B6num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5 y6

Po je de cumplimiento ival al 20% del valor total de la evaluacién)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién

Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Poseen un disefio sanitario y funcicnamiento
2 adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4,
— 5,6,7.8.9 10, 11; Ark 10 num. 4, Art 18

num. 10, Res. 683 de 2012: Art- 12 num. 1.1

Programa de mantenimiento de equipos y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 22 num. a 25
2, Art. 10 num. 5

. / /j que entren frecto

5/// 4/// |

/, / _ 7 / _
S _ _

,/’//,//////z’/// 74

___________

Calibracion de equipos de medicién . Res.
2674 do 2013 Art. 25 3 20

24

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tatal de la evaluacion)




= 3. REQUISITOS SANITARIOS Y i it ritico Obsorvasionss
- ::::r: :::;stros de control de calidad de SR—— Los rea::ﬁvos dec‘id"oﬁs'pa'a medicion de cloro y pH se
31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 12,5 7 7 il
3, Art. 26 num 4 ;}///,/%////%%;77 7 7 % 7
32 ; manejo intogral do residuog s6idos. Ree. 25 %W%/://// //
32 jo integral enx;] ml- 0s s.ol L;sl;m'es_ 7 . O _ _ / 4
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 ///{%%X////////////%
P dcontd o o .o et e
2 267f1 de 2013 Arl->8- num2.1, 5.3, Art 7 num ar 125 /// / totalmente hermética lo cual puede facilitar el ingreso de
6.3; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 %Zé :iagzssem eIV
e limpi desinfeccion e ol n iencias de limpieza en tornillo de fruta.
34 :re;s, equ?pos yrutens{lios. Res. 2672‘:1(3 : 125 Z%%%
L 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 2 ‘ vV 3
num 7 // / %
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de fa evaluacion) e
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion ritico
Py ado de A Z Z
== &’Zﬁéﬁ?e?.?zf@??fm ;%13 y14 * ?// %/;ﬁ < ;, _ / _
Z //7////2/"/// 777 f/,/,:f/é 7 /, 77 .
— = = o /W/WM
a2 Practicas higiénicas y Dotacion de los 7 ‘ 'ﬁ% / 7 /
42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13 y 14. 33 ;’////}/ _ ,:}/////// ////?%///7}///%%%
Estado de salud del personal manpula-dor de ///¢ /// ///, //%////// //
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 33 i 7 , 7 ,/ %
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de Ia evaluacion) 10,00
No. Wm Evaluacion | Calificacién Critico Observaciones
Se observa fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta.
Control de materia prima e insumos. Res. Se observa aziicar almacenado pegado a Ia pared. No
51 2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22 10 p soporte de cumplimi 1o deF i6 2906 dg
f— num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 5 2007 y 4506 de 2012 para la totalidad de las materias primas
2,3,5,6,7,8,9y10 que aplique.
Flujos ordenados, lineales vy sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Arl. 18 Num. 5: 20
Art. 20 num. 1y 4
e s an e
(temperaturas, presidn, tiempo, entre otros)
53 ady dos durante la produccion de acuerdo 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
R i el SRR
Control de envasado y embalaje. 2 eéared:ie (:jn ir;\;aosado no se encuentra aislada totalmente del
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
Se 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 5
2012; 834, 835de 2013.
56 ooian mes. 7o7e et 25 e e de »
2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 15,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion Calfficacién Critic Observaciones
o V77 lo cuenta con soporte estadisti ra determin
6.1 I’i:beracion ge producto, Res, 2674 dey2013 ar 125 %é/% :P@e“t;ﬁ"idﬂd ze‘ntamat:g d‘ecl: pf:!le;:-a e
Art. 22num 1,2y 3 Z/////) /éé' e N I
= e N 92
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 5 15 %%WW ////%
e 2674 de 2013 Arl. 28 num. 1,2,3,4 ¥y5 //////////2%//4////////////////////%//////4
o‘tg ado i g pm uc::iq er;mFr;a 5y1r;91;52 ggg %//7/% Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA
&4 nutricional cual (;: ue. Res. e 15 Z AZUCARADA LULO MARCA FRUTTALES POR 1000 G
6. gsezzg'; 2/2021, Res. 2492/2022, R ZQ///?///C /%%7’ o Y ] /////;///}///4/////
Trazabilidad, recall y manejo de %// 7/ _ - 7 /Z/Q /,/ 7
65 |devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 s _ ,,,//,, . 2~
és Transporte producto terminado. Res. 2674 de . /, . /////// // //

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

80,63




Ciudad y Fecha DD)  CAJICA - CUNDINAMA
ELEDEN PULPAS Y FRUTAS S,

Nombre dei Establecimiento
Identificacion del Producto PULPA DE FRUTA AZUCARADA LULO

Articulo /

Numers} REQUISITOS GEN| S CALIFICACION

El 1o n erd d bir o presentar el producto alimenticio
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registrada”, siempre que vaya junto con la dencminaci
la cara pri exhibicion.
i i el término 2 //
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= LISTA DE INGR a por
{ y e,
NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar
i (Sistema Interna 1} 2
aparecen en la cara)
i ibi el 2
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N

NTIFICACION DEL cada envase debera llevar
marcada de cualqui oda y de forma visible, legibl
leleble, una indicaci n clave o lenguaje claro (numéri
inumeérico, ranurado, acompanada de la palabra “lote”, o
E aceptara 0 lote, la fecha de duracién mini
thththth iento, f de fabricacion o fecha de producci
era cumplir con el ral 5.6.
RCADO DE LA A E INSTRUCCIONES PARA
NSERVACION: vase debe llevar grabada de forma,
isible, legible e ind . la fecha de vencimiento y/o duracié:
inima, en orden ests ecuencial, asi:
iA, MES Y ANO: escrito con numeros — mes con las tres
imeras letras o en numerica — afio con los dltimos d
itos.
fa y mes para product tengan una fecha de vencimiento
erior a tres meses.
y afio para productos tengan un vencimient més
meses.
permite la declaracié fecha de vencimiento uraci
L el uso d
CCH
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