Cadigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA
COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO [DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPRI’EUS'I% PESO TERWIADO ] COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! NET(? gg/“/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| NO °c °c Evalte | Evalte | Evalle Evalde
entre 2y|entre 2y | entre 2y Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
CARNE DE RES
R ra maqr: 17720 17720 | x X X 75 78,5 774 8 8 8 8 X
COCIDA EN TROZOs |R€S: cadera magra
ARROZ CON
Arroz blan r 15530 | 15530 | x X x 60 804 | 796 8 8 8 8 X
CILANTRO 0z blanco, crudo
LECHUGA TOWATE [ENSalada de v | no
o Y CEBOLLA lechuga tomate y APLICA | APLICA | X X X | NOAPLICA| 49 5 8 8 8 8 X
3 E CABEZONA cebolla cabezona
o
3 =) Res, carne magra
8 g SANCOCHO ! gra, 460 460 x X X 80 81,1 76,5 8 8 8 8 X
= = cruda
<
JUGO DE Maracuya Maduro 14480 14480 | x X X | NOAPLICA 4 5,1 8 8 8 8 X
MARACUYA pulpa
. NO NO
MANDARINA EN  |Mandarina, cruda 9860 | 6900 NOAPLICA | yoriin | apLica| 8 8 8 8 X
CASCOS Y
PORCION DE Queso fresco
QUESO DOBLE semiduro, semimagro, | 10350 | 10350 | x x X |NOAPLICA| 39 | 45 8 8 8 8 X
CREMA :
tipo doble crema

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
D& BOGOTA D.C

ETARIA OF INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
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Version: 2
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Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BF}"«I’EUS'I% PESO TERVINADO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glea)  |NETO (gfec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s vo | sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalte | Evallte Evalie
entﬁ)z y entﬁ)z y entﬁ)z Y{entre 2 v 10 S| NO
MONDONGO Menudo de res 3510 3510 | X X X 120 816 | 774 8 8 8 8 X
PECHUGA DE POLLO A
LAS FINAS HIERBAS | 0ll0: Pechugacon | ) |00 | x X X 60 | 694 | 701 | 8 | 8 | 8 8 | x
GRATINADA piel, cruda
ARROZ BLANCO  |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | X X X 60 71,1 | 754 8 8 8 8 X
< 8 ENSALADA PICO DE |Ensalada Pico de NO NO | X x| No 4 45 8 8 8 8 X
8 o GALLO gallo APLICA | APLICA APLICA ’
N w
o) )
g % PAPAS A LA Papa comun, sin 16340 | 13070 | X X X 50 79,9 | 70,8 8 8 8 8 X
< FRANCESA cascara cruda ' ’
JUGO DE MORA Mora de Castilla, 14480 | 14480 | X X X NO 5 5,1 8 8 8 8 X
Manzana maduro, 8120 6900 | x X X NO NO
pulpa APLICA | APLICA
MANZANA CON
QUESO DOBLE | Queso fresco, AL 8 | 8 | 8 8 X
CREMA sem!duro, . 10350 | 10350 | X X X 43 4,9
semimagro, tipo
doble crema
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/  |NETO (gle! TEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) siinol st | nolsilno INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalie | Evalue Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
CAREERlEOTLSAALSA ReZ’ carne magra, 17720 17720 | X X X 120 81,2 72,4 8 8 8 8 X
cruaa
Ach'EgﬁTCR%N Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x X X 60 [ I 8 s s *
ENSALADA DE Ensalada de
MANGO, MANZANA , |mango, manzana APNL(IDCA AP’\II_IOCA X X X |NOAPLICA| 48 52 8 8 8 8 X
FRESA'Y MIEL fresa y miel
5 8 Yuca blanca, sin
S [ YUCA FRITA , ’ 16340 | 13070 | x X X 50 794 | 701 8 8 8 8 X
I w cascara, cruda
%) )
3 3
o CAZUELA DE NO NO
< .
LENTEJAS Cazuela de lentejas APLICA | ApLIcA | X X X 80 752 | 714 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO Maggo comun, 14480 | 14480 | x X X |NOAPLICA| 45 5.1 8 8 8 8 X
cruao
Leche de vaca,
entera, liquida, 19690 | 19690 | X X X 80 719
ARROZ CON LECHE |pasteurizada o 6 . . . “
Y QUESO FRIO Queso fresco, semiduro,
semigraso, tipo 4920 4920 X X X 4,1 42
campesino
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee) | NETO (gled/ TEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) silnol s vo | sl o INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalte | Evalie Evalie
tre 2y|entre 2y |entre 2y Sl NO
enqeo y 10 10 entre 2y 10
PECHUGA DE
Pollo pechuga con
POLLO MECHADA | . | 22150 | 17720 | x X X 75 773 69,5 8 8 8 8 X
EN SALSA CRIOLLA |P'€
ARROZ BLLANCO |Arroz blanco, crudo | 15530 | 15530 | X X X 60 782 | 714 8 8 8 8 X
TAJADA DE AGUACATE|Aguacate, maduro | . | a0y | X x |Noapuica| No | No g | g 8 x
pulpa APLICA | APLICA
< | 8
o o
N g AJIACO P_OIIIO pechuga con 570 460 X X X 80 76,2 72,1 8 8 8 8 X
S ie
o S P
~—~
© <
JUGO DE TOMATE Toma_te de arbol 12480 | 12480 | x « % | NoapLca| 4o 52 . . . . «
DE ABROL amarillo, crudo
Mandarina, cruda 9860 | 6900 | X X X 8 8 8 s
MANDARINA EN
CASCOS Y QUESO NOAPLICA | 4,2 53 X
DOBLE CREMA |Queso fresco,
semiduro, semimagro, | 10350 | 10350 | x X X 8 8 8 8
tipo doble cremazada

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

NTEGRA

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPRFUS'IE)O PESO TERTMADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc/ NuEnTi((j)agsc)C’ TEPORN OBSERVACIONES
unidades) siinol st | nol sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalie | Evalie Evaltie
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
AS(,;A\'?:SANEEND'II'ER%EZSO s ReZ’ carne magra, 17720 17720| X X X 120 80,3 78,6 8 8 8 8 X
cruda
Alg\I’I\R/Igli'I?OONN Arroz blanco, crudo 13420 13420| X X X 60 81,2 75,3 8 8 8 8 X
ENSALADA SILVESTRE|Ensalada silvestre | apiica | aptioa | X x X [Noapuca| 4 | 45 | 8 | 8 | 8 s | x
13070 13070| X X X 45 79,6 713 8 8 8 8 X
. o PAIE)/?) gillj(il\_LA Papa comun con
N E cascara
o
N u Carne sopa murillo
8 g SOPA DE PATACON 400 400 X X X 80 813 724 8 8 8 8 X
2 = o cadera
< Fresa, maduro,
fruto entero 14480 14480 | X X X
SORBETE DE Leche de vaca NOAPLICA [ 4,1 45 8 8 8 8 X
FRESA entera, 47250 47250 | X X X
pasteurizada
Bar:jano colmun, 9860 6900 | X X X APT?CA APT?CA
BANANO PICADO |maduro pulpa NG APLICA o o . . N
CON YOGURT  |Yogurt entero, con
dulce ! 6900 6900 X X X 42 438
u
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NET.(? ((19/“’ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte Evali
entre2y|entre2y|entre2y entrgazuem Sl NO
10 10 10 y
ALBONDlGA§ EN Came de Res 17720 17720 | X X X 120 82,3 77,6 8 8 8 8 X
SALSA BOLONESA |molida
SPAGUETTI pagta allmentICIa 13420 13420 X X X 30 75,2 71,3 8 8 8 8 X
enriquecida
LECHUGA, TomaTe |E"Salada de
, NO NO
AGUAGATE Y lechuga tomate apLica | apuica | X X X NOAPLICA | 49 55 8 8 8 8 X
o CILANTRO aguacate y cilantro
S N
AN
< o PLATANO MADURO |Platano harton, 18160 | 13070 | x X x 30 779 | 146 | 8 8 8 8 X
S S MELAO maduro, crudo
o =
~~
© < c il
SOPA DE ARROZ arne sopa murilio 400 400 X X X 80 79,5 69,9 8 8 8 8 X
o cadera
JUGO DE FEIJOA |Feijoa, Cruda 14480 14480 | X X X | NOAPLICA | 4,1 4,9 8 8 8 8 X
Papayacomun No | NO
! 9860 9860 X X X 8 8 8 8 X
PAPAYA CON maduro pulpa APLICA | APLICA
QUESO DOBLE NO APLICA
CREMA Queso doble crema | 10350 10350 | X X X 45 5,1 8 8 8 8 X
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NET.(? ((19/“’ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
CARNE DE RES |Res carne gorda, 17720 | 17720 | x « « 20 s | 700 . . . 6 «
ASADA cruda
ARROZ CON
ARVEJA VERDE |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | X X X 60 798 81,5 8 8 8 8 X
FRESCA
Ensalada de lechuga, |Ensalada de o ‘o
tomate y cebolla  |lechuga tomate y APLICA | APLICA | X X X |NOAPLICA| 39 | 41 8 8 8 8 X
cabezona cebolla cabezona
3 S
A PURE DE PAPA CON
Q o 14530 13070 X X X 50 776 81 8 8 8 8 X
S o PEREJIL Papa, comun cruda
© )
Q >
~ 1 . .
- Maiz blanco Trillado| 7020 7020 | x X X
) DUSLOCPEAC%ENPLEETC?HE Leche d A e A IR I Sl
eche ‘?V?Ca’ 21050 | 21050 | x X x
entera, liquida
JUGO DE FRESA Fresa Madura 14480 | 14480 | x X X |NOAPLICA| 48 5,1 8 8 8 8 X
Cruda
uva, Isabella cruda | 7670 6900 | X X X | NOAPLICA
UVAS CON QUESO Queso fresco, semiduro 4.1 4.9 8 8 8 8 X
DOBLE CREMA semimagro, tipo doble 10350 | 10350 | X X X | NO APLICA
crema
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Version: 2
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Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel Nﬂiﬁg’ T,'\;":"'S%ESN OBSERVACIONES
unidades) silnol s no | sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
tre 2y|entre2y|entre2y SI NO
en;% y 10 10 entre 2y 10
SOBizigiRlGA Sizgame gorda, 17720 | 17720 | x X X 70 853 | 82,1 8 8 8 8 X
ASTEST%%N Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x X X 60 | 802 799} &8 | 8 | 8 8 X
VERDURAS
SALTEADAS EN | Yerduras salteadas en amteoa | apa | x X X 55 | 804 | 814 | 8 | 8 | 8 8 %
JULIANAS julianas
S 8 PAPA CRIOLLA Papa comun con 13070 | 13070 | X X X 50 774 | 71,3 8 8 8 8 X
o o DORADA cascara,cruda
N T
~~
© -]
Q S
N < CAZUELA DE Cazuela de NO NO X X X % 799 | 724 8 8 8 8 «
-~ < GARBANZOS Garbanzos APLICA | APLICA ' '
JUGO DE TOMATE Tomgte de arbol, 14480 | 14480 | x X X NO 4 5 8 8 8 8 X
DE ARBOL amarillo crudo APLICA
NO NO NO
BANANO PICADO Banano comun Crudo | 9860 6900 | X X X | apiica | apca | aptea| 8 8 8 8 «
CON QUESO DOBLE
CREMA Queso fresco, NO
semiduro tipo doble 10350 | 10350 | X X X | apLica | 41 5 8 8 8 8 X
crema
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Version: 2
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee) | NETO (gled/ TEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) silnol s vo | sl o INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
Pollo
PECHUGA DSE ’ .
POLLO GRATINADA pechuga con p|e| 22150 17720 | x X X 75 79,5 74,4 8 8 8 8 X
cruda
ARROZ BLANCO |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x X x 60 776 | 749 | 8 8 8 8 X
ENSALADA DE Ensalada de lechuga,
LECHUGA, TOMATE, s s s
AGUACATE Y tomate aguacaste y NA NA X X x |NOAPLICA| 4,5 5 8 X
CILANTRO cilantro
§ 8 FPI'\/;\:;\I]\C/TEI;; Papa comun 16340 | 13070 | x X X 80 773 | 715 8 8 8 8 X
o
S i
~~
© )
S = SOPA DE Res, cadera magra
o — ’ | 400 400 | x x x 85 899 | 854 | 8 8 8 8 X
< CONCHITAS cruda
JUGO DE GUAYABA Guzyaba’ madura, 14480 | 14480 | x X X |NOAPLICA| 42 45 8 8 8 8 X
crudo
L\:/Ielcc)jn Comun 13800 | 6900 | x x x [NoapLica| O | MO | 8 8 8 8 X
ruda
MELON CON QUESO
DOBLE CREMA  |Queso fresco,
semiduro, tipo 10350 | 10350 | x X x |NOAPLICA| 5 51 8 8 8 8 X
doble
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FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee) | NETO (gled/ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
siI|No| sl | NO | sI|NO - - -
°c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
EGQIXESDPI\EDCEE;%i Cerdo lomo crudo. 17720 17720 | X X X 120 79,9 72,1 8 8 8 8 X
A;T“Rﬂgﬁ-%)NN Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | X X X 60 786 | 754 8 8 8 8 X
NO NO
ACELGA CON HUEVO |Acelga con huevo APLICA | APLICA | % X X 85 79,9 80,1 8 8 8 8 X
TAJADA DE Platano harton, 18160 13070 | X X X 45 77,2 71,6 8 8 8 8 X
< @) PLATANO MADURO |maduro, crudo
] N
8 o
w .
S 5 SOPA DE Carne sopa murillo 400 a0 | x « « % s01 | 743 . . . . «
o = ARRACACHA o cadera
< |
Al <
Maracuya, crudo 14480 14480 | X X X
SORBETE DE
MARACUYA Leche de vaca NO APLICA 3 41 8 8 8 8 X
entera, 47250 | 47250 | X X X
pasteurizada
Pera maduro pulpa | 8120 | 690 | x X x apLiCA |apLica| 8 8 8 8 X
MANZANA CON NO APLICA
YOGURT i
Yogurt, beblble,’ 6900 6900 X X X 3 3,2 8 8 8 8 X
entero, con azucar
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FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NET.(? ((19/“’ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
CARNE EL SALSA |Res, carne magra, 17720 | 17720 | x « « 20 wa | 76 . . . 6 N
CRIOLLA cruda
ARROZ CON Arrpz blanco, 15530 | 15530 | x « « % w6 | 701 . . . . «
ZANAHORIA pulido, crudo
ESPE\I"LSC'?A%?AAAEEANA Ensalada de espinaca
EN TROZOS CON Yy papaya er:j tr?ZOhs AP'\II_IOCA AP’\II_(I)CA X X X | NOAPLICA| 45 4 8 8 8 8 X
< o CREMA DE LECHE Yy |CON crema de lechey
N N MIEL miel
= o
S w Res, carne magra
8 2 SANCOCHO ’ ’ 460 460 | x X X 80 0 | 819 | 8 8 8 8 X
i~ = cruda
w -
Al <
JUGO DE LULO  |Lulo, maduro pulpa | 14480 | 14480 | X X X |NOAPLICA | 42 48 8 8 8 8 X
Fresa,madura, 6900 6900 | x X X amtea | apoa |8 8 8 8 X
cruda
FRESAS CON
QUESO DOBLE  |Queso fresco, NO APLICA
CREMA semiduro, 10350 | 10350 | X X X 4 41 8 8 8 8 X
semigraso
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(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NuEnTi(%ége/SC)C’ Tllllﬁ'\NAE'?OESN OBSERVACIONES
unidades) INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte .
entre2y|entre2y|entre2y Evalie Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
SOPA DE Res, cadera magra, 400 400 X X X 120 82,1 84,3 8 8 8 8 X
CONCHITAS cruda
CARNE DE RES A LA Res,carne magra, 17720 17720 X X X 60 80,2 77,5 8 8 8 8 X
PLANCHA cruda
ARROZ CON
8 8 8 X
CILANTRO Arroz blanco, crudo | 13420 13420 | x X X 60 85,2 70 8
N c’\D‘ VERDURAS Verduras cocidas NO NO NO
I o COCIDAS CON : X X X 4 | 41| 8 8 8 8 X
q L con mayonesa fria | APLICA | APLICA APLICA
© ) MAYONESA FRIA
9 =
~ -
-
< PAPA CIOLLA Papa comun, con 13070 13070 X X X 50 80,9 77,4 8 8 8 8 X
DORADA cascara cruda
JUGO DE TOMATE Toma_te de arbol 12480 | 12480 | x . . APNLIOCA 5 5.1 8 8 8 8 X
DE ARBOL amarillo, crudo
Fresa Madura’ 7260 6900 X X X NA NA 8 8 8 8 X \
cruda
FRESAS CON Queso fresco, NO
QUESO DOBLE semiduro APLICA
CREMA . T 10350 | 10350 | x x X 3 4 8 8 8 8 X
semimagro, tipo
doble crema
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FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/  |NETO (gle! TEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) si|No| s | No | si| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalie | Evalue Evalie
enttﬁ)z y ent;%2 y ent;%2 y entre 2y 10 Sl NO
ATUN CON TOMATE
CEBOLLAY Atun enlatado en 15408 | 15408 | x X x | NOAPLICA| 41 45 8 8 8 8 X
CILANTRO agua
ARROZ BLANCO |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x X X 60 808 | 79.8 8 8 8 8 X
CALABAZA GUISADA |Calabaza guisada “ “
CON ARVEJA VERDE |con arveja verde X X X 60 80,1 79,5 8 8 8 8 X
APLICA | APLICA
PRESCA Y PEREJLL |fresca y perejil
< (@]
N N
S i PURE DE PAPA CON
%] % Papa, comun cruda | 14530 | 13070 | x x | x 70 801 | 853 8 8 8 8 X
o PEREJIL
= =
© —
Al <
SOPA DE AVENA iezgadera’ magra 400 400 X X X 80 823 | 819 8 8 8 8 X
u
JUGO DE FEIJOA Eelljoa’ Maduro 14480 | 14480 | x X X [NOAPLICA| 4 45 8 8 8 8 X
ulpa
Bar;jano comun, 9860 6900 | x X x amten | amal 8 8 8 8 X
BANANO CON maauro
QUESO DOBLE  |Queso fresco, semiduro, NO APLICA
CREMA semimagro, tipo doble 10350 | 10350 | x X X 43 5.1 8 8 8 8 X
crema
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TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NET.(? ((19/“’ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
PECHIGA DE POLLO Pollo. pierna o
EN SALSA DE colorr,1tF>)ina con piel 22150 | 17720 | x X X 60 754 | 776 8 8 8 8 X
NARANJA P
ARROZ CON
Arroz blanco, crudo 13420 13420 | x X X 65 80,1 | 79,8 8 8 8 8 X
PIMENTON
ENSALADA DE
Ensalada de lechuga,
LECHUGA, MANZANA, f 9 NO NO X X M NO 4 45 8 8 8 8 X
FRESA Y CREMA DE |Manzanairesay APLICA | APLICA APLICA '
LECHE crema de leche
TAJADA DE Platano harton
< O ’ 18160 | 13070 | X X X 50 88,4 | 753 8 8 8 8 X
g '&l PLATANO MADURO |maduro, crudo
a w
8 ]
S % SOPA DE CUCHUCO|Res cadera, magra 400 a0 | x X X 80 873 | 20| 8 8 8 8 «
— < DE CEBADA cruda
Mora de castilla 12480 | 12480 | x . . APNLIOCA
cruda, Pulpa
SORBETE DE MORA Leche d 42 5,1 8 8 8 8 X
eche de vaca, 47250 | 47250 | X X X APNL?C "
entera, liquida
. NO NO NO
Uva isabella Cruda 6900 | 7670 | X X X| apLiCA | aPLica |apLica| 8 8 8 8 x
UVAS CON YOGURT
Yogurt, bebible NO
’ " 6900 6900 | X X X 3 5,6 8 8 8 8 X
entero, con azucar APLICA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1
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ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO [DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPREUSTCZ) PESO TERWIADO ] COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! NET(? gg/“/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| NO °c °c Evalte | Evalte | Evalle Evald
entre 2y|entre 2y | entre 2y value Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
Pollo,
MIX DE POLLO CON |Pechuga con piel | 11070 | 8860 | x x| x
PAJARILLA cruda
80 804 | 799 8 8 8 8 X
(CORTADOS EN o
CUADROS) Res, pajarilla o 8860 0860 | x < |«
brazo, cruda
ARROZ CON
13420 13420 | x X X 60 77,6 74,9 8 8 8 8 X
PAREJIL Arroz blanco, crudo
VERDURA . NO NO
8 8 8
CAMPENSINA Verdura campesina | ap ca | apLica | X x X 70 745 | 801 8 X
< (@)
N N
S | = 5
%) w PAPA CRIOLLA apa comun, con 13070 | 13070 | x x | x 80 803 | 774 | 8 8 8 8 X
o = CHORREADA cascara cruda
o
S <
SOPA DE PATACON Res, cadera magra, 400 400 x X x 85 89,9 | 854 8 8 8 8 X
cruda
JUGO DE FRESA Fresa, madura, 14480 | 14480 | x X X |NOAPLICA| 42 45 8 8 8 8 X
crudo
?:Aar:jzana Comun 8120 6900 | x X X | NOAPLICA | ,% | o | 8 8 8 8 X
MANZANA CON ruda
QUESO DOBLE
CREMA Queso fresco,
semiduro, semimagro, | 10350 | 10350 | x X X |NOAPLICA| 5 5,1 8 8 8 8 X
tipo doble crema
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(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc/ | NETO (gfce/ TEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) silnol s no | sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
PECHUGA DE
CHUG Pollo, pechuga con
POLLO EN SALSA el d 22150 | 17720 | X X X 85 79,6 80,1 8 8 8 8 X
BLANCA con piel, cruda
ARROZ CON Arroz blanco,
ARVEJA VERDE lid d 13420 | 13420 | X X X 60 774 75,2 8 8 8 8 X
FRESCA puligao, cruao
VERDURAS CON NO NO
HUEVO Verduras con huevo| ap;1ca | apLica | X X X 75 751 | 723 8 8 8 8 X \
N 8 PAP%ggglA%pACON Papa comun 13070 | 13070 | X X X 45 773 | 724 8 8 8 8 X
=} o
% UDJ Carne sopa murillo
o S SOPA DE FIDEOS o cadera P 400 400 | Xx X X 80 794 | 79,1 8 8 8 8 X \
N 2:' Mar madur
SORBETE DE al acuya, aduro, 14480 14480 X X X
ulpa
MARACUYA Emﬁ,c UE vaca, NO APLICA 3 3 8 8 8 8 X
entera, 47250 | 47250 | x X X
PP PR PPN Py
Melon, maduro, 13800 | 6900 | x « « NO | NO 6 8 8 8 X
pulpa APLICA | APLICA
MELON CON
YOGURT v + bebibl NO APLICA
ogurt, bebi e,’ 6900 6900 X X X 3 3 8 8 8 8 X
entero, con azucar
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ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NET.(? ((19/“’ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte .
entre2y|entre2y|entre2y :Evazluem Sl NO
10 10 10  [eMre ey
CARNE DE RES Carne de res 17720 17720 X X X 920 79,3 77,2 8 8 8 8 X
ASADA cadera
ARROZ BLANCO |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x X X 30 80,1 754 8 8 8 8 X
NO NO
TAJADA DE AGUACATE|Aguacate 20510 | 15800 | X X X [NOAPLICA| \oiioa | apiia | 8 8 8 8 X
3 S
S ; ,
8 o PLATANO MADURO |Platano harton, 18160 | 13070 | X X X 80 764 | 743 8 8 8 8 X
q w COCIDO maduro, crudo
© )
Q =
q 5
N < CAZUELA DE . NO NO
FRIJOLES Cazuela de fr|Jo|eS APLICA | APLICA X X X |NOAPLICA| 80,1 79,5 8 8 8 8 X
JUGO DE GUAYABA Guayaba, maduro, 14480 | 14480 | x X X |NOAPLICA| 44 5,1 8 8 8 8 X
pulpa
Queso fresco,
semiduro, semigraso, 4920 4920 | X X X 4 49 8 8 8 8 X
ARROZ CON LECHE |!iPo campesino
Y QUESO Leche de vaca,
entera, liquida, 19690 | 19690 | X X X 70 81,2 8 8 8 8 X
pasteurizada
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OBJETIVO

Controlar y verificar los procesos de preparacion y alistamiento de los alimentos ofrecidos, para garantizar la calidad y cantidad de alimentos (por preparacion y la inocuidad del alimento ELIMINAR) que consumiran los beneficiarios de los servicios de la SDIS.

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenciar:

Subdireccién Local/Localidad: sede iva de donde depende la unidad operativa, o localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

Servicio Soci ig : nombre del servicio social o a la cual corresponde la unidad operativa.

Unidad operativa. nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o de la unidad operativa.

Operador: nombre del operador en asociacion o que realiza la ejecucion en la unidad operativa, para las unidades ivas de operacion directa se escribira SDIS.
Fecha: dia mes y afio (dd/mm/aaaa) en que se realiza la inspeccion del alimento.

Tiempo de comida: registre el tempo de comida al que la ion, ejemplo: almuerzo, cena.

Nombre del alimento o preparacion: registre todas las preparaciones, excepto los alimentos de panaderia y similares (galletas, brevas con arequipe, bocadillo, ponqués, brownies, pastel relleno...). No se diligencian las derivaciones de la minuta de alimentos.

Nombre del alimento: registre el nombre del alimento principal de cada preparacion. Para verduras, ensaladas con frutas y verduras; no registre ningun ingrediente, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacion. En las sopas o cremas solo registre el
proteico que lleva la sopa o la crema, si no lleva proteina, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacion. En jugos registre la fruta y en sorbetes la fruta y la leche. Ejemplo:

PESO PESO
FECHA [TIEMPODE|  NOMBRE NpeE | sruto (FES0NET0 FECHA [TIEMPODE|  NOMBRE Npe | sruro (TSSO 1ET0
COMIDA [DELA (gramosiir | (972mos! COMIDA [DELA (gramosiir| (972mos!
AUMENTO | (SO osunidac) AUMENTO |(Sr2mO | osunidac)
100019 | Desayuro e petcos e w0 |Nopuoa Tiooots | Amueo [sopademera [P w0 | o
1110912019 | Desayuno |Chocolate Leche cntera] 2300 2600 11092019 | Onces |Mancarin en cascos [Mandarina | 8500 200
T/09/2019_| Desayuno |Papaya picada [Papaya 0 5000 TiI08IZ079 | Onces [Yogr [Vogur [ 8500
111092019 | Nuewes  [Ensalada de frutas fn"fuas“""’ % [ No APLICA | NO APLICA 1110912019 Cena  [Came de res en bistec [Came de res| 5500 5500
11092019 | Nuws |Ensalada de futas  [queso 2500 2500 10912019 | Cena  |Espaguetis oo | 30 3200
111092019 | Amuerzo [Pollo a homo o 5000 110092019 | Cena |Yuca guisada [Yuca NOAPLICA| 6500
1110912019 | Aimuerzo  [Aroz con aneja Aoz 3200 3200 1110912019 Cena  |Poteca de ahuyama ::l‘f:“‘:‘ NO APLICA  NO APLICA
111012019 | Aimuerzo (702 blanca en salsa - [Pepa 7000 6500 110082019 | Cena  [go de mango Mango 3800 3000
erolla sabanera
[Sopa de
1092018 | Amuoro [Ersaiadaravaiana (S92 | No APLICA [N APLICA woszrs | g [SP200csen0se (R e | o apLca o Apica
Ti/0BIZ019 | Almuerzo [Sorbete de mom [Mora 20 3000 TAI06I2079 | Gena |Awoz con eche Aoz 2000 700
110092019 | Amuerzo [Soetodemora  [Lache enteral 5000 5000 10092019 | Cona  |Aroz con leche Locno enteral 8500 8500
Peso bruto (g/cc/umdades) peso bruto (peso del alimento antes de ser pelado o prealistado para la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y deri lacteos) de una pi on, si el alimento es prealistado en el
momento de la to no debe el peso bruto, ya que el peso de la cascara quedo registrado en el formato de entrada y salida de alimentos. Para los huevos registre el total de unldades utilizadas con cascara, en peso neto

registre NO APLICA O NA Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Peso neto (g/cc/unidades): peso neto (peso del alimento una vez haya sido pelado y esté listo para iniciar la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) que va a ser parte de una preparacion. Para los
huevos no registre peso neto. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Alimento en proceso: Verificar las etapas de las materias primas del producto a elaborar.

Coccion tiempo en minutos: registre el tiempo que se invirtié en realizar la 6n, solo aplica para los alimentos que fueron cocidos, para los alimentos que no como quesos y similares se registrara N.A.

tura alimento : registre la INICIAL tomada de la olla o pie , al momento de servir el alimento y la FINAL antes de terminar el servido de alimentos. (Se tomara dos horas después en los servicios en donde el

Alimento preparado: evalle las caracteristicas organolépticas de la preparacion final para COLOR, OLOR, SABOR, ASPECTO asi: (2) incomible; (3) Muy malo; (4) Malo; (5) No aceptable; (6) aceptable; (7) Bueno, estandar; (8) Muy bueno; (9) Excelente; (10)
Excepcional. Esta prueba debera realizarla el responsable de la unidad operativa o al personal administrativo que delegue, teniendo en cuenta las caracteristicas de la minuta de alimentos definida por la SDIS para cada grupo poblacional. El tamafio de la
muestra es de una cucharada mediana a ras de cada preparacion, peso promedio y maximo 10 gramos o 10 cc.

EI ASPECTO es la suma de color, textura, consistencia y uniformidad, en ella se define si el alimento resulta agradable al paladar y a la vista. Para los alimentos como frutas enteras, yogur, kumis y similares que se entregan en presentacién personal, no se
realizaré prueba organoléptica completa, solo se evaluara color, olor y aspeclo reg\strar N.A. en sabor.

El diligenciamiento lo realizara el personal de acuerdo a la por la persona que haga la prueba.

Aceptabilidad: marque con una (X) si el alimento terminado es aceptado o no aceptado. Si el alimento no es aceptado porque no es apto para el consumo, este debera ser desnaturalizado de acuerdo al protocolo de desnaturalizacion y reemplazado de
acuerdo a indicacion del profesional en nutricién a cargo de la unidad operativa.

Observaciones:

la persona responsable realizara si requiere, notas aclaratorias referentes a la inspeccion del alimento.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Nimero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la informacion.




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
Cmianes) | | GOMDA. | PRRRARACON DEL ALMENTO S |NETO (@ TIEMPO EN
9 unidades) MINUTOS
unidades) siinol st | nolsilno INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalie | Evalue Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
SOPA DE FIDEOS Rez, cadera magra, 400 400 X X X 120 80,1 | 75,3 8 8 8 8 X
cruda
PECHUGA DE
POLLO A LA P_O”O’ pechuga con 22150 | 17720 | x X X 60 793 | 721 8 8 8 8 X
PLANCHA piel, cruda
ARROZ ATOMATADO |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x x x 60 799 | 756 | 8 8 8 8 X
< o ENSALADA DE |Ensalada de o o o
N ID\CI MANGO, MANZANA |mango, mapzana APLICA | APLICA | % X x| apLica | 4 4,8 8 8 8 8 X
% g PAPAYAY MIEL |papaya y miel.
S =
|
N < PAP'%&?SA%’:CON Papa, comun cruda | 13070 | 13070 | x x x 5 | 788 17821 8 | &8 | 8 8 X
Guanabana cruda, 14480 | 14480 | x X X NA | NA
SORBETEDE  |Rulpa NO A A . .
GUANABANA  |Leche de vaca, APLICA
entera, liquida, 47250 | 47250 | x X X 3 4
pasteurizada
ERESAS CON Freja, madura, 7260 6900 | x X X NA | NA
cruda
NO
QUESO DOBLE a ¢ id APLICA 8 8 8 8 X
CREMA UesO Iresco, SeMICUro, | 16350 | 10350 | x x x 4 | 41
semimagro, tipo doble

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee) | NETO (gled/ TEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| No °c °c Evalue | Evalue | Evalte Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
ALBONDIGAS EN | X°S: carme
SALSA BOLONESA semigorda, molida, 17720 17720 | X X x 75 82,3 79,4 8 8 8 8 X
cruda
SPAGUETTI CON |Pasta all_ment|C|a 13420 | 13420 | x « . 6 o1 | o . . . 6 «
LECHE spaguetti
PEPINO
COHOMBRO EN [Pepino Cohombro, 21060 | 15800 | x « . i us . . . . . “
RODAJAS CON |crudo
< e) OREGANO
N N
8 i PAPA SIN CASCARA
= L
%) ) Papa, comun cruda | 16340 | 13070 | X x X 70 79 713 8 8 8 8 X
o = DORADA
] —
N <
SOPA DE ARROZ E’rez;:adera, magra | 400 | 400 | x x x o0 | 822 | 4| s | 8 | s | x
u
JUGO DE LULO Lulo Crudo 14480 | 14480 | x X X |NOAPLICA| 4,1 5,1 8 8 8 8 X \
Papaya, madura 9860 6900 | x x X AP’\II_IOCA AP’\II_IOCA
PAPAYA EN comun, maduro
CRUADROS CON _ NO APLICA 8 8 8 8 X
YOGURT Que_so frescq, semiduro, 10,35 10350 | x X M 45 s
semimagro, tipo doble

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS

UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA

COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO

OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
PESO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/  |NETO (gle! TEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) siinol st | nolsilno INICIAL | FINAL
°c °c Evalue | Evalie | Evalue Evalie
ent[]eOZy ent;eo2y ent[]eo2y entre 2y 10 Sl NO
CARNE DE CERDO
GRATINADA CON  |Cerdo, lomo, crudo 17720 | 17720 | x X X 60 80,9 | 754 8 8 8 8 X
PEREJIL EN TROZOS
ARROZ BLANCO |Arroz blanco, crudo 13420 | 13420 | x X X 65 754 | 69,8 8 8 8 8 X
ENSALADA FRIADE |pnqa)ada fria de
REMOLACHA, lach hori NO NO X X X 60 4 45 8 8 8 8 X
ZANAHORIA Y remolacha, zananhoria | apica | ApLICA '
MAYONESA y mayonesa
< (@]
S8
~ i PAPAS A LA =
= apa, comun 16340 13070 | X X X 50 80 75,3 8 8 8 8 X
© ) FRANCESA ’
9 =
© -
N <
SOPA DE AVENA E’rizgadera, magra 400 400 | X X X 80 | 798 | 724 | 8 8 8 8 X
.. NO
JUGO DE FEIJOA [Feijoa crudo, pulpa 14480 | 14480 | x X x| apLica | 41 55 8 8 8 8 X \
NO NO NO
BANANO CON Banano comun Crudo | 9860 6900 | X X X | APLICA | APLICA |APLICA
QUESO DOBLE - 8 8 8 8 X
CREMA Queso fresco, semiduro, NO
semimagro, tipo doble 10350 | 10350 | X X X APLICA 4 5,1
crema

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Cadigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA
COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO [DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPRI’EUS'I% PESO TERWIVADO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (et |NETO (gloe/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| NO °c °c Evalte | Evalte | Evalle Evalde
en!l:]eOZy en!l:]eOZy en!l:]eOZy entre 2y 10 SI NO
PECHUGA DE
Pollo, pechuga con
POLLO EN TROZOS | . | d 22150 | 17720 | x X X 75 812 | 753 8 8 8 8 X
EN SALSA CRIOLLA |P'€l, cruda
ARROZ CON FIDEOS Arrpz blanco, 1105 1105 | x X x 60 851 | 776 8 8 8 8 X
pulido, crudo
ESALADA DE Ensalada de NG ‘o
PEPINO, TOMATE Y |pepino, tomate y APLICA | APLICA | X x X | NoAPLICA | 49 5 8 8 8 8 X
CILANTRO cilantro
g, 8 PLATANO MADURO |Platano hartén, 18160 | 13070 | x X . % N 8 8 8 8 «
o o FRITO EN MONEDA |maduro, crudo
o w
8 2 CAZUELA DE
& 3 ARVEJAVERDE |CB2ueladearveja | no | No | x x s | s |ws| 8 | 8 | 8 | 8 | x
SECA
man m I
JUGO DE MANGO ango, madura, 14480 | 14480 | x x X |NOAPLICA| 4 51 8 8 8 8 X
crudo
Magzana comun 8120 | 6900 | x x x [NoapLica| 2%, | o 8 8 8 8
crudaa
MANZANA CON
QUESO DOBLE X
CREMA Queso fresco,
semiduro, semimagro, | 10350 | 10350 | x X X |NOAPLICA| 4 56 8| 8 8 8
tipo doble crema

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
e Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA
COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO [DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPRI’EUS'I% PESO TERWIADO ] COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! NET.dO gg/“/ T"\mS?OESN OBSERVACIONES
unidades) | UM9ades) INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| NO °c °c Evalte | Evalte | Evalle Evalde
entre 2y|entre 2y | entre 2y Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
HAMBURGUESA DE
Carne de res,
CARNE A LAS FINAS lid 17720 | 17720 | x X X 75 812 | 709 8 8 8 8 X
HIERBAS molida
ARROZ BLANCO |Arroz blanco, crudo | 13420 | 13420 | x x X 60 775 | 796 | 8 8 8 8 X
GUACAMOLE Aguacate lorena, 11620 8950 | x X X | NOAPLICA| 49 5 8 8 8 8 X
maduro, pulpa
PAPA CRIOLLA AL Papa, comun 13070 13070 | x X X 80 714 69,8 8 8 8 8 X
< o VAPOR
N N
o o
3 w SOPA DE CEBADA |Carne sopa murillo
8 2 400 400 X X X 85 77,6 76,3 8 8 8 8 X
> % PERLADA o cadera
N <<
Gl':ayaba Maduro 14480 14480 | X X X
SORBETEDE |PuPa
NO APLICA 4 5,1 8 8 8 8 X
GUAYABA Leche de vaca,
entera, 47250 | 47250 | x X x
pasteurizada
Melon, crudo 13800 6900 | X X X NA NA 8 8 8 8
MELON CON
NO APLICA X
HELADO
Helado de crema 6900 6900 X X X -15 -16 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SAN CRISTOBAL SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIOS UNIDAD OPERATIVA: SURAMERICA
COORDINADOR O RESPONSABLE: ANDREA AREVALO ROMERO OPERADOR: COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO [DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPRI’EUS'I% PESO TERWIADO ] COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! NET(? gg/“/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
S| NO sl NO S| NO °c °c Evalte | Evalte | Evalle Evalde
entre 2y|entre 2y | entre 2y Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
CARNE DE RES
R ra maqr: 17720 17720 | x X X 75 80,5 774 8 8 8 8 X
COCIDA EN TROZOs |R€S: cadera magra
ARROZ CON
Arroz blan r 15530 | 15530 | x X x 60 804 | 796 8 8 8 8 X
CILANTRO 0z blanco, crudo
LECHUGA TomaT |EnSalada de v | no
o Y CEBOLLA lechuga tomate y APLICA | APLICA | X X X | NOAPLICA| 49 5 8 8 8 8 X
3 E CABEZONA cebolla cabezona
o
3 =) Res, carne magra
8 g SANCOCHO ! gra, 460 460 x X X 80 823 | 795 8 8 8 8 X
5 = cruda
<
JUGO DE Maracuya Maduro 14480 14480 | x X X | NOAPLICA 4 5,1 8 8 8 8 X
MARACUYA pulpa
. NO NO
MANDARINA EN  |Mandarina, cruda 9860 | 6900 | x X X |NOAPLICA | ,oica | aptica| 8 8 8 8 X
CASCOS Y
PORCION DE Queso fresco
QUESO DOBLE semiduro, semimagro, | 10350 | 10350 | x x X |NOAPLICA| 39 | 45 8 8 8 8 X
CREMA :
tipo doble crema

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ANDREA AREVALO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.023.898.088 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




OBJETIVO

Controlar y verificar los procesos de preparacion y alistamiento de los alimentos ofrecidos, para garantizar la calidad y cantidad de alimentos (por preparacion y la inocuidad del alimento ELIMINAR) que consumiran los beneficiarios de los servicios de la SDIS.

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenciar:

Subdireccién Local/Localidad: sede iva de donde depende la unidad operativa, o localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

Servicio Soci ig : nombre del servicio social o a la cual corresponde la unidad operativa.

Unidad operativa. nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o de la unidad operativa.

Operador: nombre del operador en asociacion o que realiza la ejecucion en la unidad operativa, para las unidades ivas de operacion directa se escribira SDIS.
Fecha: dia mes y afio (dd/mm/aaaa) en que se realiza la inspeccion del alimento.

Tiempo de comida: registre el tempo de comida al que la ion, ejemplo: almuerzo, cena.

Nombre del alimento o preparacion: registre todas las preparaciones, excepto los alimentos de panaderia y similares (galletas, brevas con arequipe, bocadillo, ponqués, brownies, pastel relleno...). No se diligencian las derivaciones de la minuta de alimentos.

Nombre del alimento: registre el nombre del alimento principal de cada preparacion. Para verduras, ensaladas con frutas y verduras; no registre ningun ingrediente, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacion. En las sopas o cremas solo registre el
proteico que lleva la sopa o la crema, si no lleva proteina, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacion. En jugos registre la fruta y en sorbetes la fruta y la leche. Ejemplo:

PESO PESO
FECHA [TIEMPODE|  NOMBRE NpeE | sruto (FES0NET0 FECHA [TIEMPODE|  NOMBRE Npe | sruro (TSSO 1ET0
COMIDA [DELA (gramosiir | (972mos! COMIDA [DELA (gramosiir| (972mos!
AUMENTO | (SO osunidac) AUMENTO |(Sr2mO | osunidac)
100019 | Desayuro e petcos e w0 |Nopuoa Tiooots | Amueo [sopademera [P w0 | o
1110912019 | Desayuno |Chocolate Leche cntera] 2300 2600 11092019 | Onces |Mancarin en cascos [Mandarina | 8500 200
T/09/2019_| Desayuno |Papaya picada [Papaya 0 5000 TiI08IZ079 | Onces [Yogr [Vogur [ 8500
111092019 | Nuewes  [Ensalada de frutas fn"fuas“""’ % [ No APLICA | NO APLICA 1110912019 Cena  [Came de res en bistec [Came de res| 5500 5500
11092019 | Nuws |Ensalada de futas  [queso 2500 2500 10912019 | Cena  |Espaguetis oo | 30 3200
111092019 | Amuerzo [Pollo a homo o 5000 110092019 | Cena |Yuca guisada [Yuca NOAPLICA| 6500
1110912019 | Aimuerzo  [Aroz con aneja Aoz 3200 3200 1110912019 Cena  |Poteca de ahuyama ::l‘f:“‘:‘ NO APLICA  NO APLICA
111012019 | Aimuerzo (702 blanca en salsa - [Pepa 7000 6500 110082019 | Cena  [go de mango Mango 3800 3000
erolla sabanera
[Sopa de
1092018 | Amuoro [Ersaiadaravaiana (S92 | No APLICA [N APLICA woszrs | g [SP200csen0se (R e | o apLca o Apica
Ti/0BIZ019 | Almuerzo [Sorbete de mom [Mora 20 3000 TAI06I2079 | Gena |Awoz con eche Aoz 2000 700
110092019 | Amuerzo [Soetodemora  [Lache enteral 5000 5000 10092019 | Cona  |Aroz con leche Locno enteral 8500 8500
Peso bruto (g/cc/umdades) peso bruto (peso del alimento antes de ser pelado o prealistado para la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y deri lacteos) de una pi on, si el alimento es prealistado en el
momento de la to no debe el peso bruto, ya que el peso de la cascara quedo registrado en el formato de entrada y salida de alimentos. Para los huevos registre el total de unldades utilizadas con cascara, en peso neto

registre NO APLICA O NA Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Peso neto (g/cc/unidades): peso neto (peso del alimento una vez haya sido pelado y esté listo para iniciar la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) que va a ser parte de una preparacion. Para los
huevos no registre peso neto. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Alimento en proceso: Verificar las etapas de las materias primas del producto a elaborar.

Coccion tiempo en minutos: registre el tiempo que se invirtié en realizar la 6n, solo aplica para los alimentos que fueron cocidos, para los alimentos que no como quesos y similares se registrara N.A.

tura alimento : registre la INICIAL tomada de la olla o pie , al momento de servir el alimento y la FINAL antes de terminar el servido de alimentos. (Se tomara dos horas después en los servicios en donde el

Alimento preparado: evalle las caracteristicas organolépticas de la preparacion final para COLOR, OLOR, SABOR, ASPECTO asi: (2) incomible; (3) Muy malo; (4) Malo; (5) No aceptable; (6) aceptable; (7) Bueno, estandar; (8) Muy bueno; (9) Excelente; (10)
Excepcional. Esta prueba debera realizarla el responsable de la unidad operativa o al personal administrativo que delegue, teniendo en cuenta las caracteristicas de la minuta de alimentos definida por la SDIS para cada grupo poblacional. El tamafio de la
muestra es de una cucharada mediana a ras de cada preparacion, peso promedio y maximo 10 gramos o 10 cc.

EI ASPECTO es la suma de color, textura, consistencia y uniformidad, en ella se define si el alimento resulta agradable al paladar y a la vista. Para los alimentos como frutas enteras, yogur, kumis y similares que se entregan en presentacién personal, no se
realizaré prueba organoléptica completa, solo se evaluara color, olor y aspeclo reg\strar N.A. en sabor.

El diligenciamiento lo realizara el personal de acuerdo a la por la persona que haga la prueba.

Aceptabilidad: marque con una (X) si el alimento terminado es aceptado o no aceptado. Si el alimento no es aceptado porque no es apto para el consumo, este debera ser desnaturalizado de acuerdo al protocolo de desnaturalizacion y reemplazado de
acuerdo a indicacion del profesional en nutricién a cargo de la unidad operativa.

Observaciones:

la persona responsable realizara si requiere, notas aclaratorias referentes a la inspeccion del alimento.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Nimero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la informacion.




