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PROCESO GESTIÓN DEL TALENTO HUMANO  

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

Garzón (Huila), julio de 2025 

Señor (a) 
Emilcen Gutierrez Nuñez 
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7390826 
Coordinadora de Formación 
Centro Agroempresarial y desarrollo Pecuario del Huila 
Garzón- Huila 

Asunto: Informe mensual de ejecución 
contractual Mes Julio del año 2025 

Referencia: No.7390826 del año 2025 

GUSTAVO ADOLFO CONTRERAS BARRANCO, identificado con la cédula de ciudadanía No. 
13379645 de Convención (N de S), en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro 
Agroempresarial y desarrollo Pecuario del Huila, en cumplimiento del Contrato de 
Prestación de Servicios de la referencia, a continuación, presento el Informe de actividades 
realizadas en el mes objeto de cobro.  

Valor y forma de Pago: Se fija como el valor total para el contrato la suma de $51.833.293 

(CINCUENTA Y UN MILLONES OCHOCIENTOS TREINTA Y TRES MIL DOSCIENTOS NOVENTA 

Y TRES PESOS MCTE) Esta suma será pagada por el SENA al contratista en un (1) pago de 

$4.424.793 (CUATRO MILLONES CUATROCIENTOS VEINTICUATRO MIL SETECIENTOS 

NOVENTA Y TRES PESOS MCTE), y segundo (10) pagos de $4.740.850 (CUATRO MILLONES 

SETECIENTOS CUARENTA MIL OCHOCIENTOS CINCUENTA PESOS MCTE), por los meses de 

Julio a diciembre de acuerdo con el anexo no. 3 que hace parte integral de los estudios 

previos, Los honorarios serán pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el 

cronograma definido por el centro Agroempresarial y Desarrollo Pecuario del Huila, en la 

CUENTA DE AHORROS No. 82046-1911-09 BANCOLOMBIA, cuyo titular es el (la) contratista. 
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Plazo: Será hasta el (31) de (diciembre) de 2025. 

OBJETO: 

Prestar los servicios profesionales de carácter temporal como guionista y validador de recursos 

educativos, para realizar la construcción, verificación, revisión y ajuste de los guiones, además 

de la validación y aprobación en la producción de los Podcast de los recursos educativos de los 

programas del SENA. 

Obligaciones Especificas: 

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias 

1 Realizar las actividades de 
preproducción audiovisual que 
se requieran para el desarrollo 
de los recursos educativos 
digitales, tales como: creación 
de guion literario, guion técnico 
y/o escaleta, diseño de diálogos 
y/o personajes. 

Se realizó la 
preproducción 
audiovisual para el 
desarrollo de los 
siguientes recursos: 

Técnicas para la 
preparación de derivados 
cárnicos 

InfoPrograma 
CF01 Intro Generalidades 
de la carne 
CF01 T1 P1 Tejidos 
musculares 
CF01 T2 P1 Composición 
química  
CF01 T3 P1 características 
sensoriales 
CF02 Intro Ingredientes y 
aditivos usados en el 
procesamiento de carnes  
CF02 T1 P1 Ingredientes 
aditivos no cárnicos 
CF02 T2 P1 El ahumado 
CF03 Intro Emulsiones 
defectos de embutidos 

Evidencias anexas 
en documento. 
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crudos y equipos 
utilizados en la industria 
cárnica 
CF03 T1 P1 Emulsiones 
cárnicas 
CF03 T2 P1 Defectos de 
maduración 
CF03 T3 P1 Equipos y 
utensilios esenciales 
CF04 Intro Clasificación y 
elaboración de productos 
cárnicos procesados 
CF04 T1 P1 Clasificación 
de productos cárnicos 
CF04 T2 P1 Tripa utilizada 
para embutidos 
CF04 T3 P1 Proceso de 
elaboración 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
RESUMEN CF3 
RESUMEN CF4 
 
Medición de variables 
ambientales en sistemas 
agrícolas 
 
Información del programa 
CF01 Intro Muestreo de 
variables ambientales en  
agroecosistemas 
CF1 T1 P1 
Consideraciones 
generales del plan de 
muestreo y Muestreo en 
suelos 
CF1 T1 P2 Muestreo en 
aguas 
CF1 T1 P3 Muestreo en 
comunidades 
hidrobiológicas  
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CF1 T1 P4 Muestreo de 
macroinvertebrados 
acuáticos 
CF02 Intro Reporte de 
resultados 
CF2 T1 P1 Registros para 
la medición de variables  
ambientales 
CF2 T1 P2 Informes de 
medición 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
 
Evaluación de Buenas 
Prácticas Ganaderas en 
bovinos de carne 
 
Información del programa 
CF01 Intro Monitoreo y 
verificación de la 
Implementación de BPG 
en Ganadería Bovina de 
Carne 
CF1 T1 P1 Buenas 
Prácticas Ganaderas de 
carne bovina (BPG) 
CF1 T1 P2 Plan de 
implementación de las 
BPG de carne bovina 
CF1 T1 P3 Monitoreo  
CF1 T1 P4 Indicadores de 
gestión 
CF1 T1 P5 Crisis sanitarias 
y ambientales 
CF1 T1 P6 Contingencia 
en el monitoreo de 
Buenas Prácticas 
Ganaderas (BPG) 
CF02 Intro Gestión y 
Evaluación en Ganadería 
de Carne 
CF2 T1 P1 Trazabilidad de 
la producción 
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CF2 T1 P2 Gestión de 
personal 
CF2 T1 P3 Evaluación 
CF2 T1 P4 Estrategias 
correctivas. 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 

2 Desarrollar guiones detallados y 
coherentes a partir del material 
del recurso educativo 
proporcionado, asegurando que 
la información se adapte de 
manera efectiva al formato de 
podcast, utilizando un lenguaje 
apropiado para la audiencia 
objetivo y asegurándose de que 
la narrativa sea coherente y fácil 
de seguir. 

Se desarrollaron los 
guiones de los siguientes 
programas para su 
locución: 
 
Técnicas para la 
preparación de derivados 
cárnicos 
 
InfoPrograma 
CF01 Intro Generalidades 
de la carne 
CF01 T1 P1 Tejidos 
musculares 
CF01 T2 P1 Composición 
química  
CF01 T3 P1 características 
sensoriales 
CF02 Intro Ingredientes y 
aditivos usados en el 
procesamiento de carnes  
CF02 T1 P1 Ingredientes 
aditivos no cárnicos 
CF02 T2 P1 El ahumado 
CF03 Intro Emulsiones 
defectos de embutidos 
crudos y equipos 
utilizados en la industria 
cárnica 
CF03 T1 P1 Emulsiones 
cárnicas 
CF03 T2 P1 Defectos de 
maduración 
CF03 T3 P1 Equipos y 
utensilios esenciales 

Evidencia en 
documento anexo. 
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CF04 Intro Clasificación y 
elaboración de productos 
cárnicos procesados 
CF04 T1 P1 Clasificación 
de productos cárnicos 
CF04 T2 P1 Tripa utilizada 
para embutidos 
CF04 T3 P1 Proceso de 
elaboración 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
RESUMEN CF3 
RESUMEN CF4 
 
Medición de variables 
ambientales en sistemas 
agrícolas 
 
Información del programa 
CF01 Intro Muestreo de 
variables ambientales en  
agroecosistemas 
CF1 T1 P1 
Consideraciones 
generales del plan de 
muestreo y Muestreo en 
suelos 
CF1 T1 P2 Muestreo en 
aguas 
CF1 T1 P3 Muestreo en 
comunidades 
hidrobiológicas  
CF1 T1 P4 Muestreo de 
macroinvertebrados 
acuáticos 
CF02 Intro Reporte de 
resultados 
CF2 T1 P1 Registros para 
la medición de variables  
ambientales 
CF2 T1 P2 Informes de 
medición 
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RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
 
Evaluación de Buenas 
Prácticas Ganaderas en 
bovinos de carne 
 
Información del programa 
CF01 Intro Monitoreo y 
verificación de la 
Implementación de BPG 
en Ganadería Bovina de 
Carne 
CF1 T1 P1 Buenas 
Prácticas Ganaderas de 
carne bovina (BPG) 
CF1 T1 P2 Plan de 
implementación de las 
BPG de carne bovina 
CF1 T1 P3 Monitoreo  
CF1 T1 P4 Indicadores de 
gestión 
CF1 T1 P5 Crisis sanitarias 
y ambientales 
CF1 T1 P6 Contingencia 
en el monitoreo de 
Buenas Prácticas 
Ganaderas (BPG) 
CF02 Intro Gestión y 
Evaluación en Ganadería 
de Carne 
CF2 T1 P1 Trazabilidad de 
la producción 
CF2 T1 P2 Gestión de 
personal 
CF2 T1 P3 Evaluación 
CF2 T1 P4 Estrategias 
correctivas. 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 

3 Proporcionar especificaciones 
técnicas relevantes, como 
duración estimada del episodio, 

No aplica durante la 
ejecución del mes. 
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pautas de tiempo y estilo de 
locución, para guiar al locutor y 
al productor de podcast. 

4 Dar cumplimiento con la 
entrega de productos asignados 
en los tiempos definidos de 
acuerdo con el plan de trabajo 
y/o cronograma establecido por 
el responsable del equipo y/o 
responsable del Ecosistema de 
recursos educativos para 
permitir la producción oportuna 
de los episodios de podcast. 

Se entregaron los 
siguientes productos 
solicitados en los tiempos 
asignados por la 
coordinación del 
proyecto:  
 
Técnicas para la 
preparación de derivados 
cárnicos 
 
InfoPrograma 
CF01 Intro Generalidades 
de la carne 
CF01 T1 P1 Tejidos 
musculares 
CF01 T2 P1 Composición 
química  
CF01 T3 P1 características 
sensoriales 
CF02 Intro Ingredientes y 
aditivos usados en el 
procesamiento de carnes  
CF02 T1 P1 Ingredientes 
aditivos no cárnicos 
CF02 T2 P1 El ahumado 
CF03 Intro Emulsiones 
defectos de embutidos 
crudos y equipos 
utilizados en la industria 
cárnica 
CF03 T1 P1 Emulsiones 
cárnicas 
CF03 T2 P1 Defectos de 
maduración 
CF03 T3 P1 Equipos y 
utensilios esenciales 
CF04 Intro Clasificación y 
elaboración de productos 
cárnicos procesados 

Evidencia en 
documento anexo. 



 

9 

GTH-F-062 V10 

CF04 T1 P1 Clasificación 
de productos cárnicos 
CF04 T2 P1 Tripa utilizada 
para embutidos 
CF04 T3 P1 Proceso de 
elaboración 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
RESUMEN CF3 
RESUMEN CF4 
 
Medición de variables 
ambientales en sistemas 
agrícolas 
 
Información del programa 
CF01 Intro Muestreo de 
variables ambientales en  
agroecosistemas 
CF1 T1 P1 
Consideraciones 
generales del plan de 
muestreo y Muestreo en 
suelos 
CF1 T1 P2 Muestreo en 
aguas 
CF1 T1 P3 Muestreo en 
comunidades 
hidrobiológicas  
CF1 T1 P4 Muestreo de 
macroinvertebrados 
acuáticos 
CF02 Intro Reporte de 
resultados 
CF2 T1 P1 Registros para 
la medición de variables  
ambientales 
CF2 T1 P2 Informes de 
medición 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
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Evaluación de Buenas 
Prácticas Ganaderas en 
bovinos de carne 
 
Información del programa 
CF01 Intro Monitoreo y 
verificación de la 
Implementación de BPG 
en Ganadería Bovina de 
Carne 
CF1 T1 P1 Buenas 
Prácticas Ganaderas de 
carne bovina (BPG) 
CF1 T1 P2 Plan de 
implementación de las 
BPG de carne bovina 
CF1 T1 P3 Monitoreo  
CF1 T1 P4 Indicadores de 
gestión 
CF1 T1 P5 Crisis sanitarias 
y ambientales 
CF1 T1 P6 Contingencia 
en el monitoreo de 
Buenas Prácticas 
Ganaderas (BPG) 
CF02 Intro Gestión y 
Evaluación en Ganadería 
de Carne 
CF2 T1 P1 Trazabilidad de 
la producción 
CF2 T1 P2 Gestión de 
personal 
CF2 T1 P3 Evaluación 
CF2 T1 P4 Estrategias 
correctivas. 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 

5 Colaborar en la validación del 
producto final o episodio de 
podcast proporcionando 
retroalimentación sobre la 
coherencia del contenido y su 

Se revisaron y se 
notificaron hallazgos y/o 
validaciones en los 
recursos: 
 

Evidencia en 
documento anexo. 
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cumplimiento con los guiones 
originales. 

Técnicas para la 
preparación de derivados 
cárnicos 
 
InfoPrograma 
CF01 Intro Generalidades 
de la carne 
CF01 T1 P1 Tejidos 
musculares 
CF01 T2 P1 Composición 
química  
CF01 T3 P1 características 
sensoriales 
CF02 Intro Ingredientes y 
aditivos usados en el 
procesamiento de carnes  
CF02 T1 P1 Ingredientes 
aditivos no cárnicos 
CF02 T2 P1 El ahumado 
CF03 Intro Emulsiones 
defectos de embutidos 
crudos y equipos 
utilizados en la industria 
cárnica 
CF03 T1 P1 Emulsiones 
cárnicas 
CF03 T2 P1 Defectos de 
maduración 
CF03 T3 P1 Equipos y 
utensilios esenciales 
CF04 Intro Clasificación y 
elaboración de productos 
cárnicos procesados 
CF04 T1 P1 Clasificación 
de productos cárnicos 
CF04 T2 P1 Tripa utilizada 
para embutidos 
CF04 T3 P1 Proceso de 
elaboración 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
RESUMEN CF3 
RESUMEN CF4 
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Medición de variables 
ambientales en sistemas 
agrícolas 
 
Información del programa 
CF01 Intro Muestreo de 
variables ambientales en  
agroecosistemas 
CF1 T1 P1 
Consideraciones 
generales del plan de 
muestreo y Muestreo en 
suelos 
CF1 T1 P2 Muestreo en 
aguas 
CF1 T1 P3 Muestreo en 
comunidades 
hidrobiológicas  
CF1 T1 P4 Muestreo de 
macroinvertebrados 
acuáticos 
CF02 Intro Reporte de 
resultados 
CF2 T1 P1 Registros para 
la medición de variables  
ambientales 
CF2 T1 P2 Informes de 
medición 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
 
Evaluación de Buenas 
Prácticas Ganaderas en 
bovinos de carne 
 
Información del programa 
CF01 Intro Monitoreo y 
verificación de la 
Implementación de BPG 
en Ganadería Bovina de 
Carne 
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CF1 T1 P1 Buenas 
Prácticas Ganaderas de 
carne bovina (BPG) 
CF1 T1 P2 Plan de 
implementación de las 
BPG de carne bovina 
CF1 T1 P3 Monitoreo  
CF1 T1 P4 Indicadores de 
gestión 
CF1 T1 P5 Crisis sanitarias 
y ambientales 
CF1 T1 P6 Contingencia 
en el monitoreo de 
Buenas Prácticas 
Ganaderas (BPG) 
CF02 Intro Gestión y 
Evaluación en Ganadería 
de Carne 
CF2 T1 P1 Trazabilidad de 
la producción 
CF2 T1 P2 Gestión de 
personal 
CF2 T1 P3 Evaluación 
CF2 T1 P4 Estrategias 
correctivas. 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 

6 Realizar los ajustes reportados 
según aplicación de lista de 
chequeo y resolverlos dentro de 
los tiempos establecidos en el 
plan de trabajo entregado por el 
responsable del equipo y/o 
responsable del Ecosistema de 
recursos educativos. 

Se realizaron los ajustes 
solicitados por la 
dirección instruccional en 
los tiempos acordados. 

 

7 Asistir a las reuniones de 
seguimiento agendadas por la 
línea de producción y en 
general por la Dirección de 
Formación Profesional, 
contando con la disposición 
para compartir pantalla y 

No se realizaron 
actividades relacionadas 
para este periodo 
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exponer avances de las tareas 
asignadas. 

8 Realizar informes de actividades 
y demás requeridos por el 
supervisor y/o la Dirección de 
Formación Profesional, 
asociados a los avances de las 
responsabilidades asignadas 
con el cronograma de trabajo 

Se realiza el cronograma 
de actividades y 
responsabilidades 
contractuales 
correspondiente al mes 
de julio de 2025. 

Evidencia en 
documento anexo 

9 Dar respuesta diaria y oportuna 
a las comunicaciones recibidas 
por parte de todos los roles que 
componen la línea de 
producción y en general de la 
Dirección de Formación 
Profesional. 

Se mantiene 
comunicación constante y 
oportuna con el equipo 
de producción del 
proyecto campesena 
radial. 

 

10 Brindar respaldo desde la 
función asignada a las acciones 
orientadas a la planificación, 
ejecución y fortalecimiento de 
la formación virtual y distancia 
del SENA. 

No aplica para ejecución 
del mes 

 

11 Participar en procesos de 
revisión, retroalimentación y 
actualización -en articulación 
con los roles necesarios de la 
línea de producción- tanto de 
los insumos recibidos como de 
los productos elaborados, 
atendiendo los requerimientos 
respectivos. 

No aplica para ejecución 
del mes 

 

 
A continuación, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentación de este 

informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe 

en el Formato Informe Legalización Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se 

describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada 

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.  

Se lista a continuación el soporte de la legalización de los desplazamientos realizados, los 

cuales forman parte integral del presente informe de ejecución contractual.   
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ITEM No DE LA ORDEN 
DE VIAJE 

LUGAR DE 
DESPLAZAMIENTO 

FECHA DE 
DESPLAZAMIENTO 

INICIAL 

FECHA DE 
DESPLAZAMIENTO 

FINAL 

1.   
  

 

2.     
 

 

 

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntará el respectivo 

informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a 

la presentación del informe de ejecución contractual, deberá reportarlo en el siguiente 

informe de ejecución contractual. 

Para el trámite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrónicos enunciados 

como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, los desplazamientos 

realizados y el pago de planilla No.  87407953    de la planilla, Miplanilla, correspondiente al 

mes de junio. Decreto 1273 de 2018. (Decreto Ley 2106 de 2019 – “Decreto Ley 

Antitrámites”)  

 

Evidencias en (35) folios 

Cordialmente,  

Firma 

                                                                                                                             

 

GUSTAVO ADOLFO CONTRERAS 

BARRANCO 

Contratista 

C.C. No. 13379645 De Convención 
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Recibí a satisfacción: 

 

Emilcen Gutierrez Nuñez 

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 

CO1.PCCNTR.7390826 

Coordinadora de Formación  

Centro Agroempresarial y desarrollo 

Pecuario del Huila  

Garzón- Huila 
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Actividad: Se realizó la preproducción audiovisual para el desarrollo de los siguientes recursos:  
 
PROGRAMAS Y COMPONENTES FORMATIVOS 
 
 
Técnicas para la preparación de derivados 
cárnicos 
 
InfoPrograma 
CF01 Intro Generalidades de la carne 
CF01 T1 P1 Tejidos musculares 
CF01 T2 P1 Composición química  
CF01 T3 P1 características sensoriales 
CF02 Intro Ingredientes y aditivos usados en 
el procesamiento de carnes  
CF02 T1 P1 Ingredientes aditivos no cárnicos 
CF02 T2 P1 El ahumado 
CF03 Intro Emulsiones defectos de 
embutidos crudos y equipos utilizados en la 
industria cárnica 
CF03 T1 P1 Emulsiones cárnicas 
CF03 T2 P1 Defectos de maduración 
CF03 T3 P1 Equipos y utensilios esenciales 
CF04 Intro Clasificación y elaboración de 
productos cárnicos procesados 
CF04 T1 P1 Clasificación de productos 
cárnicos 
CF04 T2 P1 Tripa utilizada para embutidos 
CF04 T3 P1 Proceso de elaboración 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
RESUMEN CF3 
RESUMEN CF4 
 
Medición de variables ambientales en 
sistemas agrícolas 
 
Información del programa 
CF01 Intro Muestreo de variables 
ambientales en agroecosistemas 

CF1 T1 P1 Consideraciones generales del 
plan de muestreo y Muestreo en suelos 
CF1 T1 P2 Muestreo en aguas 
CF1 T1 P3 Muestreo en comunidades 
hidrobiológicas  
CF1 T1 P4 Muestreo de macroinvertebrados 
acuáticos 
CF02 Intro Reporte de resultados 
CF2 T1 P1 Registros para la medición de 
variables ambientales 
CF2 T1 P2 Informes de medición 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
 
Evaluación de Buenas Prácticas Ganaderas 
en bovinos de carne 
 
Información del programa 
CF01 Intro Monitoreo y verificación de la 
Implementación de BPG en Ganadería 
Bovina de Carne 
CF1 T1 P1 Buenas Prácticas Ganaderas de 
carne bovina (BPG) 
CF1 T1 P2 Plan de implementación de las 
BPG de carne bovina 
CF1 T1 P3 Monitoreo  
CF1 T1 P4 Indicadores de gestión 
CF1 T1 P5 Crisis sanitarias y ambientales 
CF1 T1 P6 Contingencia en el monitoreo de 
Buenas Prácticas Ganaderas (BPG) 
CF02 Intro Gestión y Evaluación en 
Ganadería de Carne 
CF2 T1 P1 Trazabilidad de la producción 
CF2 T1 P2 Gestión de personal 
CF2 T1 P3 Evaluación 
CF2 T1 P4 Estrategias correctivas. 
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RESUMEN CF1 

RESUMEN CF2 

Evidencias de los recursos enunciados: pantallazo y links. 

GUION - Información del programa.docx 

 
GUION - CF1 Intro.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/InfoPrograma/2.%20Guiones/GUION%20-%20Informaci%C3%B3n%20del%20programa.docx?d=w159eacb9fc764bd9bb79e62d9839e18f&csf=1&web=1&e=unR7bh
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20Intro.docx?d=w9b58f98606e4493394bf3fff6eebc93c&csf=1&web=1&e=tLGzgb
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GUION - CF1 T1 P1 Tejidos musculares.docx 

 
GUION - CF1 T1 P2 Composición química.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P1%20Tejidos%20musculares.docx?d=wf079ce01872a4406be9ee412d7e6f342&csf=1&web=1&e=lYPJLb
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P2%20Composici%C3%B3n%20qu%C3%ADmica.docx?d=wba3d9dc7bef84f6eb5afb5c4c8e2d44e&csf=1&web=1&e=BdlRWy
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GUION - CF1 T1 P3 Características sensoriales.docx 

 
GUION - CF2 Intro.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P3%20Caracter%C3%ADsticas%20sensoriales.docx?d=w47903818b3d94f9ba27ecb80cb0c92ed&csf=1&web=1&e=HxJrwc
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF02/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF2%20Intro.docx?d=w229cff59840843e1908c127c2303eac0&csf=1&web=1&e=1WbZWV
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GUION - CF2 T1 P1 Ingredientes aditivos no cárnicos.docx 

 
GUION - CF2 T1 P2 El ahumado.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF02/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF2%20T1%20P1%20Ingredientes%20aditivos%20no%20c%C3%A1rnicos.docx?d=w0bb99d2f01514b869bd49edc2416fd1c&csf=1&web=1&e=ygpw09
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF02/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF2%20T1%20P2%20El%20ahumado.docx?d=wd75949fd608748e6bcdf766c8377f09c&csf=1&web=1&e=ADKp49
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GUION - CF3 Intro.docx 

 
GUION - CF3 T1 P1 Emulsiones cárnicas.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF03/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF3%20Intro.docx?d=w6472a5ff472b4358b9d5f598172889a3&csf=1&web=1&e=E1rryX
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF03/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF3%20T1%20P1%20Emulsiones%20c%C3%A1rnicas.docx?d=wcba1f5021fed4773a4bc5fe0782d86e4&csf=1&web=1&e=7XPGPv
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GUION - CF3 T1 P2 Defectos de maduración.docx 

 
GUION - CF3 T1 P3 Equipos y utensilios.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF03/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF3%20T1%20P2%20Defectos%20de%20maduraci%C3%B3n.docx?d=wdd0f755bdf774017a52afb0626c75507&csf=1&web=1&e=dvRxIy
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF03/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF3%20T1%20P3%20Equipos%20y%20utensilios.docx?d=w8b273442d854479194969a944896ef43&csf=1&web=1&e=FYRgpH
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GUION - CF4 Intro.docx 

 
GUION - CF4 T1 P1 Clasificación de productos cárnicos.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF04/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF4%20Intro.docx?d=w0018abd180b3425fb91cf499c46e79f2&csf=1&web=1&e=QHmlGS
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF04/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF4%20T1%20P1%20Clasificaci%C3%B3n%20de%20productos%20c%C3%A1rnicos.docx?d=w1262d0fd2d43479184789852b2fd5f24&csf=1&web=1&e=L2vYEi
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GUION - CF4 T1 P2 Tripa utilizada para embutidos.docx 

 
GUION - CF4 T1 P3 Proceso de elaboración.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF04/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF4%20T1%20P2%20Tripa%20utilizada%20para%20embutidos.docx?d=w65127d6709244aeeb16a91f45017457a&csf=1&web=1&e=52joCY
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF04/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF4%20T1%20P3%20Proceso%20de%20elaboraci%C3%B3n.docx?d=wd6c58e43fbf5491bad89896b782c629c&csf=1&web=1&e=7UVCL8
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GUION - RESUMEN CF1.docx 

 
GUION - RESUMEN CF2.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF01/Resumen%20CF1/Guion/GUION%20-%20RESUMEN%20CF1.docx?d=w042ccfa2b6814383be1cbaaf2763924f&csf=1&web=1&e=Bnm0yP
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF02/Resumen%20CF2/Guion/GUION%20-%20RESUMEN%20CF2.docx?d=w1650f1a2f0ff4d9b94b267fcb7afc4e3&csf=1&web=1&e=Qhj5lA
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GUION - RESUMEN CF3.docx 

 
GUION - RESUMEN CF4.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF03/Resumen%20CF3/Guion/GUION%20-%20RESUMEN%20CF3.docx?d=wd7cc2d2cb8fd412e87581a304dfb6d64&csf=1&web=1&e=guadQn
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/93610222%20TECNICAS%20PARA%20LA%20PREPARACION%20DE%20DERIVADOS%20CARNICOS/Modelo%20Campesena/CF04/Resumen%20CF4/Guion/GUION%20-%20RESUMEN%20CF4.docx?d=w53528f2998f546b2966cf40ee01567c4&csf=1&web=1&e=rMljzv
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GUION - InfoPrograma.docx 

 
GUION - CF1 Intro.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/Medici%C3%B3n%20de%20variables%20ambientales%20en%20sistemas%20agr%C3%ADcolas/Modelo%20Campesena/InfoPrograma/2.%20Guiones/GUION%20-%20InfoPrograma.docx?d=w6e72f56ad03c475daacdbe3a58b7ee29&csf=1&web=1&e=HqAUXG
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/Medici%C3%B3n%20de%20variables%20ambientales%20en%20sistemas%20agr%C3%ADcolas/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20Intro.docx?d=w87db88bab047471591a0f4b3265cfd54&csf=1&web=1&e=pNnVDv
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GUION - CF1 T1 P1 Consideraciones generales.docx 

 
GUION - CF1 T1 P2 Muestreo en aguas.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/Medici%C3%B3n%20de%20variables%20ambientales%20en%20sistemas%20agr%C3%ADcolas/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P1%20Consideraciones%20generales.docx?d=wf2accd72e33c48a9977f983efc6baf76&csf=1&web=1&e=ixu1f4
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/Medici%C3%B3n%20de%20variables%20ambientales%20en%20sistemas%20agr%C3%ADcolas/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P2%20Muestreo%20en%20aguas.docx?d=wfd66f7f3a7a64aad86e9d9da711f988c&csf=1&web=1&e=NRaakU
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GUION - CF1 T1 P3 Muestreo en comunidades.docx 

 
GUION - CF1 T1 P4 Muestreo de macroinvertebrados acuáticos.docx 

 

https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/Medici%C3%B3n%20de%20variables%20ambientales%20en%20sistemas%20agr%C3%ADcolas/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P3%20Muestreo%20en%20comunidades.docx?d=w00438877c2a04b7c82efa159e9ad0e10&csf=1&web=1&e=madpTz
https://sena4.sharepoint.com/:w:/r/sites/VirtualizacionRED/Documentos%20compartidos/2025/LP_Huila/Campesena_2025/Medici%C3%B3n%20de%20variables%20ambientales%20en%20sistemas%20agr%C3%ADcolas/Modelo%20Campesena/CF01/2.%20Guiones/GUION%20-%20CF1%20T1%20P4%20Muestreo%20de%20macroinvertebrados%20acu%C3%A1ticos.docx?d=w5bbcac17a1ba40cfa6744f5345b77aab&csf=1&web=1&e=1kKdNf
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Actividad: Se entregaron los siguientes productos solicitados en los tiempos asignados por la 
coordinación del proyecto: 
 
PROGRAMAS Y COMPONENTES FORMATIVOS: 
 

Técnicas para la preparación de derivados 
cárnicos 
 
InfoPrograma 
CF01 Intro Generalidades de la carne 
CF01 T1 P1 Tejidos musculares 
CF01 T2 P1 Composición química  
CF01 T3 P1 características sensoriales 
CF02 Intro Ingredientes y aditivos usados en 
el procesamiento de carnes  
CF02 T1 P1 Ingredientes aditivos no cárnicos 
CF02 T2 P1 El ahumado 
CF03 Intro Emulsiones defectos de 
embutidos crudos y equipos utilizados en la 
industria cárnica 
CF03 T1 P1 Emulsiones cárnicas 
CF03 T2 P1 Defectos de maduración 
CF03 T3 P1 Equipos y utensilios esenciales 
CF04 Intro Clasificación y elaboración de 
productos cárnicos procesados 
CF04 T1 P1 Clasificación de productos 
cárnicos 
CF04 T2 P1 Tripa utilizada para embutidos 
CF04 T3 P1 Proceso de elaboración 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
RESUMEN CF3 
RESUMEN CF4 
 
Medición de variables ambientales en 
sistemas agrícolas 
 
Información del programa 

CF01 Intro Muestreo de variables 
ambientales en agroecosistemas 
CF1 T1 P1 Consideraciones generales del 
plan de muestreo y Muestreo en suelos 
CF1 T1 P2 Muestreo en aguas 
CF1 T1 P3 Muestreo en comunidades 
hidrobiológicas  
CF1 T1 P4 Muestreo de macroinvertebrados 
acuáticos 
CF02 Intro Reporte de resultados 
CF2 T1 P1 Registros para la medición de 
variables ambientales 
CF2 T1 P2 Informes de medición 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
 
Evaluación de Buenas Prácticas Ganaderas 
en bovinos de carne 
 
Información del programa 
CF01 Intro Monitoreo y verificación de la 
Implementación de BPG en Ganadería 
Bovina de Carne 
CF1 T1 P1 Buenas Prácticas Ganaderas de 
carne bovina (BPG) 
CF1 T1 P2 Plan de implementación de las 
BPG de carne bovina 
CF1 T1 P3 Monitoreo  
CF1 T1 P4 Indicadores de gestión 
CF1 T1 P5 Crisis sanitarias y ambientales 
CF1 T1 P6 Contingencia en el monitoreo de 
Buenas Prácticas Ganaderas (BPG) 
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CF02 Intro Gestión y Evaluación en 
Ganadería de Carne 
CF2 T1 P1 Trazabilidad de la producción 
CF2 T1 P2 Gestión de personal 
CF2 T1 P3 Evaluación 

CF2 T1 P4 Estrategias correctivas. 
 
RESUMEN CF1 
RESUMEN CF2 
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Evidencias: Pantallazos tomados de planner 
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Actividad: Se realiza el cronograma de actividades y responsabilidades contractuales 
correspondiente al mes de JULIO de 2025. 
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