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ANEXO 1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Se debe tener en cuenta que hay sedes con menor cantidad de servidores y servidoras, por lo
que se requiere la actividad recreativa, cultural y familiar para estas direcciones territoriales. .
Asi mismo, entendiendo que el estudio de mercado superd el presupuesto se elimina la |
ACTIVIDAD DEPORTIVA Y RECREATIVA

1.1. Actividades i

1.1.1 ACTIVIDAD RECREATIVA, CULTURAL Y FAMILIAR i

En consideracién a la cantidad de funcionarias y funcionarios, la actividad recreativa, cultural y familiar ;

se llevara a cabo Gnicamente en las siguientes ciudades:
DIRIGIDO A:
ZONA TERRITORIAL ACTIVIDAD L:g;f"gi;’“
o " i ' c:gggggi?g TERRITORIAL [ ACTIVIDAD RYEE :;ﬂg&, GULTURAL ——
- —“Eﬁéécméqéinﬁurmggl. NARINO | ACTIVIDAD RYIEg:;::\L'I;IA\J:. CULTURAL S
ToNAL el Dlﬁ(ﬁgﬂ TERRITORIAL VALLE. | ACTIVIDAD fﬁ:ﬁﬂ' CULTURAL poria

ACTIVIDAD: Propuesta para que los funcionarios y funcionarias de La Unidad de Restitucién de Tierrasi
comparta con su familia en una jornada de actividades recreativas, culturales y deportivas; actividades de]
interaccion y socializacién o actividades que promuevan integracion familiar.

|

|

HORARIO: Desde las 9:00 a.m. hasta las 3:00 p.m. |I

- |

JORNADA: Se podra realizar entre semana o fines de semana, de conformidad con lo indicado por eii
supervisor del contrato o su delegado a nivel nacional o territorial, teniendo en cuenta la participacion del
ntcleo familiar y la no afectacién en la prestacion del servicio en las instalaciones de la URT. ;

! LUGAR:

a) Parque acuatico con atracciones acuaticas como piscinas, tobhoganes, termales etc. r

servidores, servidoras y sus familias para el desarrollo de la jornada. .-
c) Parques tematicos y/o de diversiones con atracciones mecanicas. !

El contratigta debgré presep'tar dos (2) opciones de lugares sugeridos y las actividades o atracciones para
que la entidad elija la opcién que represente el mayor beneficio para los servidores, servidoras y sus

' familias. (|

] CARACTERISTICAS MINIMAS DE LOS LUGARES:

| * Serreconocido, legal y seguro. |

___* Estar ubicado dentro del perimetro urbano de cada ciudad. 1

Si usted copia o Imprime este documento {a UAEGRTD Ic considerard
i ) como No Controlado y no se hace responsable por
st consulta o uso. Si desea consultar la version vigente y controlada, eonsulte el Sistema de Informacion Strategnsp

|

b) Granja o sede campestre o jardin botanico o hacienda recreativa o restaurante reconogido o club|
u hotel en la cual se pueda realizar un montaje con diferentes actividades, con exclusividad de los!|
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¢ Contar con la capag; isti ; S
pacidad y logistica apropiada para la realizacién del ivi
nlimero de participantes. © ‘a actividad y atender e

¢ Los pases o Pasaportes de ingreso a los sitios incluiran el derecho a g

p: _ sfrutar sin restricciones
todas las actividades y/o atracciones de todos y cada uno de los lugares visitados excepto las

restricciones propias de jas atracciones politicas del lugar, establecidas para rope
| : S | atracc ' nder por
integridad fisica, mental, psicolégica v la vida del visitante. Ol L

¢ Deberj coptar con puntos de registro y verificacién de las personas Inscritas, garantizando el
control de ingreso.

ENLACE:

Se debera contar con un enlace para cada sede con experiencia minima de seis (€) meses en organizacién

Y apoyo logistico de eventos, quien realizara el acompafiamiento a toda la actividad y respondera como
contacto con cada una de las sedes.

RECREADORES Y PROMOTORES:

* El contratista dispondra de un recreador/promotor lidico por cada 15 participantes (sujeto a las
necesidades propias de Ia actividad y/o experiencia y/o expresadas por el supervisor del contrato
0 sus delegados)
* Los recreadores, promotores deberan estar debidamente identificados/as con un distintivo y seran
los encargados entre otras actividades las siguientes:
- Recibimiento. realizar e] registro y recepcién de los participantes y orientarlos frente al
desarrollo de |a jornada.
- Recreacion y acompariamiento de los participantes durante todo ej evenlo.

- Desarrollar, dirigir, apoyar, crganizar, dinamizar y facilitar e buen desarroilo de las
actividades.

- En caso de alguna eventualidad, reportar gl personal de apoyo médico presente en Ja
actividad

ALIMENTACION:
La alimentacién para cada uno de los participantes debera contener:

* Almuerzo {ver especificaciones alimentacién) podra ser almuerzo ejecutive o almuerzo tipo parrilla
o almuerzo infantil. (fener opcién para almuerzo vegano y/o vegetariano ejecutivo).

* Refrigerio p.m.

 Estacion permanente de café, aromatica, agua

El proveedor debe presentar al supervisor del contrato o al apoyo a la supervisién, previo a la jornada,
minimo dos (2) opciones de menu, incluyendo opcién vegetariana.

SONIDO, LOGISTICA .

El proveedor debera garantizar sonido, misica para el desarrolio de Ia jornada, menaje, meseros, que
cumplan con el buen desarrollo de la jornada.

APOYO EN PRIMEROS AUXILIOS:
» Garantizar el transporte a centro médico en ambulancia desde el lugar donde se realice Ia
actividad al fugar de atencién médica.
» En caso de asuntos menores, realizar la curacién
Personal de la salud: enfermerosfas y/o auxiliares de enfermeria, y/o promotores de salud v/o
socorristas y/o personal de la defensa civil o afines, de acuerdo con el niimero de participantes,
con experiencia de minimo 6 meses en alguna de las disciplinas anteriores Y que cuente con los

Si usted copia o imprime este documento, la UAEGRTD Io consideraré coma Ne Controlado ¥ ne se hace responsable por
su consulta o uso. S desea consultar Ia versian vigente y controlada, consulte el Sistema de Informacion Strategos
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equipos y o materiales necesarios para prestar primeros auxilios. En caso de algan incidente o
lesion de los participantes durante el desarrollo de la jornada.
1.1.2 ACTIVIDAD TALLER DE COCINA
DIRIGIDO A:
LUGAR DE LA
ZONA TERRITORIAL ACTIVIDAD ACTIVIDAD
ACTIVIDAD
ZONA1 BOGOTA Y NIVEL CENTRAL TALLER DE Bogotd
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 2 DIRECC:{?N TERRITORIAL GORDOEA SEDE TALLER DE Monteria
e COCINA
. i ACTIVIDAD
ZONA 2 DIRECCION TERRITORIAL CORDOBA SEDE TALLER DE Caucasia
CAUCASIA
COCINA
AGTIVIDAD
ZONA 2 DIRECCION TERRITORIAL BOLIVAR SEDE CARMEN T:LLE: DE Carmen de Bolivar
DE BOLIVAR
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 2 DIRECCION TERRITORIAL BOLIVAR SEDE TALLER DE sincelejo
SINCELEJO
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 2 DIRECCION TERRITORIAL CESAR- GUAJIRA SEDE TALLER DE Valiedupar
VALLEDUPAR
COCINA
L ACTIVIDAD
20NA 2 gLRnF&CﬂRI-?RITORIAL MAGDALENA SEDE TALLER DE Santa Marta
COCINA
ACTIVIDAD
2ONA 3 DIRECCION TERRITORIAL ANTIOQUIA SEDE TALLER DE Medeliin
MEDELLIN
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 3 DIRECCION TERRITORIAL APARTADO TALLER DE Apartadé
COCINA
AGTIVIDAD
ZONA 4 DIRECCION TERRITORIAL CHOCO SEDE QUIBDO | TALLER DE Quibdd
COCINA
ACTIVIDAD
DIRECCION TERRITORIAL CAUCA Y HUILA SEDE .
ZONA 4 POPAYAN TALLER DE Popayan
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 4 DIREGCION TERRITORIAL NARINO SEDE PASTO TALLER DE Pasto
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 4 DIRECCION TERRITORIAL NARINO SEDE TUMACO | TALLER DE Tumaco
COCINA
ACTIVIDAD
DIRECC
ZONA 4 DI ION TERRITORIAL VALLE DEL CAUCA SEDE TALLER DE Caii
- COCINA
- ACTIVIDAD
DIRECCION TE
| ZONA 4 PEREIRAON RRITORIAL VALLE DEL CAUCA SEDE TALLER DE Pereira
- COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 4 DIRECCION TERRITORIAL PUTUMAYO SEDE MOCOA | TALLER DE Mocoa
Il —— e e | COCINA
I
‘ DIREGCION TERRITORIAL MAGDAL JASHUERD
1 Z0NA 'S SEDE BARRANGAB SNAMEDIO | a1 E [ Barrancabermeja |
L | COCINA |

Si usted copia o imprime este documento, la UAEGRTD lo consid
; ! erard como No Controlado y no se hace responsable por
Su consulta o yso. Si desea consultar la versién vigente y controlada, consulte el Sisterna de Informacion Strafegos ?
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r DIRECCION TERRITORIAL MAGDALENA MEDIO ACTIVIDAD
ZONA S SEDE BUCARAMANGA TALLER DE Bucaramanga
COGINA
ACTIVIDAD —
DIRECCION TERRITORIAL NORTE DE
ZONA 5 SANTANDER SEDE CUCUTA TALLER DE Gricuta
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA & gganlfgméu TERRITORIAL CAUGA Y HUILA SEDE TALLER DE Neiva
COCINA
ACTIVIDAD
DIRECCION TERRITORIAL META SED
ZONA 6 VI'L&V,CENC'IEO ORIAL META SEDE TALLER DE Villavicencio
COCINA
ACTIVIDAD
ZONA 6 DIRECCION TERRITORIAL TOLIMA SEDE IBAGUE TALLER DE Ibagué
COCINA
DIRECCION TERRITORIAL CAQUETA SEDE AGTIVIDAD ]
ZONA 6 TALLER DE Florencia
FLORENCIA CociN

ACTIVIDAD: Propuesta para que los funcionarios y funcionarias de La Unidad de Restitucién de Tierras
comparta con su familia en un taller de cocina en donde los participantes se invelucren en una experiencia
practica y educativa disefiada para ensefiar a los participantes técnicas culinarias, recetas especificas o
enfoques creativos en la preparacion de alimentos.

HORARIO: Cinco horas cuya programacion sera informada por el supervisor de! contrato o sy delegado a
nivel central o territorial, previa a la realizacién del taller.

JORNADA: Se podra realizar entre semana o fines de semana, de conformidad con o indicado por el
supervisor del contrato o su delegado a nivel nacional o territorial, teniendo en cuenta Ia participacion del
nticleo familiar y la no afectacion en fa prestacién del servicio en las instalaciones de ia URT.

LUGAR:

- Hotel o restaurante o cocina o academia o instituto 0 club o escuela u otro escenario adecuado
para este fin que sea reconocido y equipado para el desarrolio de la jornada, con exclusividad de
los servidores, servidoras y sus familias. :

El contratista debera presentar dos (2) opciones de Iugares:. sugeridos para que la entidad elija la opcion
que represente el mayor beneficio para los servidores, servidoras Yy sus familias.

CARACTERISTICAS MINIMAS DE LOS LUGARES:

- Ser reconocido, legal y seguro. _

- Estar ubicado dentro del perimetro urbano de cada cmdar:l. . N

- Contar con la capacidad y logistica apropiada para la realizacién de Ia actividad y atender el
numero de participantes. . _ . _

- Debera contar con puntos de registro v verificacion de [as personas inscritas, garantizando el
control de ingreso. . . -

- Ellugar debe incluir los equipos, insumos, utensilios necesarios para adelantar la actividad en
condiciones seguras e higiénicas y salubridad.

ENLACE:

- Se debera contar con un enlace para cada sede con experiencia minima de seis (6) meses en
organizacion y apoyo logistico de eventos, quien realizara el acompanamiento a toda la actividad
y respondera como contacto con cada una de las sedes.

i ia o impri i hace respensable por
copra o imprime este documenite, la UAEGRTD lo considerara como No Controlade y no se _
. ussltxegonszlta o uspo. Si desea consultar la versin vigente y controlada, consulte el Sistema de Informacién Strategos
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| INTRUCTOR DE COCINA (COCINEROS O COCINERAS TRADICIONALES) O CHEF

- En caso de ser INTRUCTOR DE COCINA (COCINEROS O COCINERAS TRADIC}ONALES) 0
CHEF, debera contar con una experiencia de minimo 1 afio como cocinero o cocinera o comog
instructor o instructora en la preparacién de alimentos.. o g

- Al comenzar la actividad debera entregar de forma impresa a cada uno de los participantes, |3
receta o el menu con el procedimiento para la preparacion, asi como los ingredientes necesarios
en la elaboracion.

MENUD:

i
|
Para la actividad el proveedor debera garantizar el siguiente menl_.'l,_ Jue sera consistente con la comldq
 tradicional de la region con los siguientes miligramos por cada participante:

|
|
Entrada: 200 gramos :
Plato fuerte: entre 400 y 600 gramos ,l
Postre: 200 gramos _ ,
Bebida debe ser suministrada por el proveedor, lo cual no hara parte de las preparaciones del taller

| Al final del taller los alimentos podran ser consumidos y compartidos por los participantes.

El proveedor debe presentar al supervisor del contrato o al apoyo a la supervision, previo a la jornada,
minimo dos (2) opciones de mendl.

* 1 delantal plastico
¢ 1 gorro malla para cabello . ]
» 1 par de guantes de nitrilo o vinilo o polietileno, los cuales permitan la manipulacion de alimentos.

Los anteriores insumos deben quedar a disposicién de los participantes.

REQUERIMIENTOS ESPECIFICOS PARA LOS PARTICIPANTES: i‘

Al iniciar [a actividad se deberd entregar a cada uno de los participantes lo siguiente: t

|
|

APOYO EN PRIMEROS AUXILIOS:
-  Garantizar el transporte a centro médico en ambulancia desde el lugar donde se realice la
[ actividad al lugar de atencién médica.
- - En caso de asuntos menores, realizar la curacién
_! - Personal de la salud: enfermeros/as y/o auxiliares de enfermeria, y/o promotores de salud y/o
‘ socofristas y/o personal de la defensa civil o afines, de acuerdo con el niimero de participantes,
con experiencia de minimo 6 meses en alguna de las disciplinas anteriores y que cuente con los
equipos y o materiales necesarios para prestar primeros auxilios. En caso de algan incidente o
lesion de los participantes durante el desarrolio de la jornada.

-

_1.1.3 ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA — GASTRONOMICA HALLOWEEN

DIRIGIDO A:

Si usted copia o imprimg este documento, la UAEGRTD lo considerara como No Controlado ¥ no se hace responsable por
su consulta o uso. Si desea censultar la versin vigente ¥ controlada, consulte el Sistema de Informacion Strategos
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Z0NA TERRITORIAL ACTIVIDAD LUGAR DE La
ACTIVIDAD
L\ - L
GASTRONGMICA HALLOWEEN Bogotd
— ]
20N 2 DIRECCION TERRITORIAI.{. CORDOBA SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - )
MONTERIA GASTRONOMICA HALLOWEEN Monterfa
DIRECCION TERRITORIAL BOLIVAR SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECR - " Carmen o]
ZONA 2 L EATIVA Carmen de
CARMEN DE BOLIVAR GASTRONOMICA HALLOWEEN Bolivar
2O0NA 2 DIRECCION TERRITORIAL BOLIVAR SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - O
SINCELEJO GASTRONOMICA HALLOWEEN Sincelejo
ZONa2 | DIRECCION TERRITORIAL CESAR. GUAJIRA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA -
SEDE VALLEDUPAR GASTRONGMICA HALLOWEEN Valledupar
ZONA2 | DIRECCION TERRITORIAL MAGDALENA SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - [ T
SANTA MARTA GASTRONOMICA HALLOWEEN Santa Marta
zoNA3 | DIRECCION TERRITORIAL ANTIOQUIA SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA -
MEDELLIN GASTRONOMICA HALL OWEEN Medeltin
ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - W
ZONA 3 DIRECCION TERRITORIAL APARTAD
A 0 GASTRONGMICA HALLOWEEN Apartads
2ot 4 DIRECCION TERRITORIAL CHOG® SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - T
QUIBDO GASTRONOMICA HALL OWEEN Quibds
ZONA 4 DIRECCION TERRITORIAL CAUCA Y HUILA ACTIVIDAD LUDICO- REGREATIVA ~ ]
SEDE POPAYAN GASTRONGOMICA HALL OWEEN Popayan
_— DIRECCION TERRITORIAL NARIIO SEDE ACTIVIDAD LUDICO- REGREATIVA—
PASTO GASTRONGMICA HALLOWEEN Pasto
' -
ZONA4 | DIRECCION TERRITORIAL VALLE DEL CAUGA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA _
SEDE CALI GASTRONOMICA HALLOWEEN el
ZONp4 | DIRECCION TERRITORIAL PUTUMAYO SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA...
' MOCOA GASTRONGMICA HALLOWEEN feocoa
ZoNas | DIRECCION TERRITORIAL MAGDALENA MEDIO ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA .. ,
SEDE BARRANCABERMEJA GASTRONGMICA HALLOWEEN Barrancabermea
zonas | DIRECCION TERRITORIAL MAGDALENA MEDIO ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - .
‘ SEDE BUCARAMANGA GASTRONOMICA HALLOWEEN ycaramanga
ZONA 5 DIRECCION TERRITORIAL NORTE DE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA o
SANTANDER SEDE CUGUTA GASTRONGMICA HALLOWEEN ucuta
ZONA S DIRECCION TERRITORIAL CAUGCA Y HUILA ACTIVIDAD LUDICO- REGREATIVA- Neva
SEDE NEIVA GASTRONGOMICA HALLOWEEN
DIRECCION TERRITORIAL META SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA -
ZONA & : VILLAVICENCIO GASTRONOMICA HALLOWEEN Villavicencio
DIRECCION TERRITORIAL TOLIMA SEDE ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - -
ZONA G IBAGUE GASTRONOMICA HALLOWEEN g
DIRECCION TERRITORIAL CAQUETA SEDE ACTIVIDAD LUIDICO- RECREATIVA - _
ZONA 6 FLORENCIA GASTRONGMICA HALLOWEEN Florencia

ACTIVIDAD: Realizar una

integridad en Halloween.

de la Unidad, para esta activida

LUGAR:

El proveedor debera garantizar la logistica para realizar activid
fortalezca la integracion el traba

d se necesita:

jornada lidico-recreativa ¥ gastrondmica en torno a los valores del codigo de

ades ltdico, recreativo de tal forma que
cionales entre los servidores ¥ servidoras

St usted copia o imprime este documente, la UAEGRTD lo considerara ¢omo No Controlado ¥ ho se hace responsable por
6n vigente y centrolada, consulte el Sistema de Informacion Strategos

su consulta o uso. Si desea consultar ia versi
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+ Salon para evento que puede ser en un hofel, restaurante o sede ca]mpestre o] c_:h:lb 0 ¢enira
vacacional o teatro, en los cuales se pueda realizar el montaje de las diferentes actividades, con
exclusividad de los servidores, servidoras para el desarrollo de la jornada.

El contratista debera presentar dos (2) opciones de lugares sugeridos dentro de _Ios cuales la d_ireccnén
territorial o el nivel central puedan elegir 1a opcién que represente el mayor beneficio para los servidores ¥
las servidoras.

HORARIO: 4 horas que puede estar en un lapso de tiempo entre las 8:00 am. y {as 6:00 p.m. _de
conformidad con lo indicado por el supervisor del contrato o su delegado a mvei nacional o territonial
teniendo en cuenta la no afectacion en la prestacion del setvicio en las instalaciones de la URT.

JORNADA: Se podra realizar entre semana o fines de semana, de conformidad con lo indicado por e
supervisor del contrato o su delegado a nivel nacional o territorial, teniendo en cuenta ia no afectacion en
la prestacion del servicio en las instalaciones de la URT.

CARACTERISTICAS MiNIMAS DE LOS LUGARES:

Ser reconogcido, legal y seguro.
Estar ubicado dentro del perimetro urbano de cada ciudad.
Contar con la capacidad y logistica apropiada para la realizacion de la actividad y atender el
nimero de participantes,

» Debera contar con puntos de registro y verificacién de las personas inscritas, garantizando el
control de ingreso.

* Los espacios fisicos deben encontrarse en excelente estado y contar con las ayudas
audiovisuales que faciliten la realizacién de la actividad.

ENLACE:

» Se debera contar con un enlace para cada sede con experiencia minima de seis (6) meses en
arganizacion y apoyo de eventos recreativos, quien realizara el acompafiamiento a toda la actividad
y sera el maestro de ceremonia que dirigira y dinamizara Ia actividad, ademés respondera como
contacto con cada una de las sedes y brindara el reporte de avance de ejecucién de la jomada.
» realizar el registro y recepcion de los participantes y orienfarlos frente al desarrolio de la jornada

ACTIVIDADES:

Se debe organizar los participantes en grupo y de forma individual con los siguientes parametros:

Realizar una actividad cuitural recreativa a través de la cual se puedan promaver y reflexionar frente a los
valores del cédigo de integridad y sus principios de accién. En ia jornada se deberé desarrollar ademas:

Concurso de disfraces de forma individual: Los participantes llevaran un disfraz que represente un valor o

antivalor del cédigo de integridad de la entidad, por lo cual se debera organizar la jornada para que fos
| participantes puedan presentar su disfraz.

Concurso de disfraces de forma grupal: Los participantes se organizaran por grupos y realizaran una
comparsa o c_oreogrgﬁa alusiva a un valor o antivalor del codigo de integridad de la entidad, por lo cual se
debera organizar la jornada para que los participantes puedan presentarse.

Si usted copla o imprimg este documento, la UAEGRTD Io considerars como No Controlado y no se hace responsable por
su consulta o uso. Si desea consultar |a versién vigente y conirolada, consulie el Sistema de Informacion Strategos
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por el supervisor de| contrato

Fecha de aprobacion: 26/11/2024

¢ Los recreadores, promotores deberan estar debidamente identificados/as con un distintivo y seran
los encargados entre otras actividades las siguientes:

- Recibimiento. realizar el registro y recepcion de los participantes y orientarios frente al
desarrollo de la jornada.

- Recreacién y acompariamiento de los participantes durante todo e evento.

- Desarroliar, dirigir, apoyar, organizar, dinamizar y facilitar e buen desarrollo de las
actividades.

- En caso de alguna eventualidad, reportar aj personal de apoyo médico presente en la
actividad

ALIMENTACION:
La alimentacion para cada uno de los participantes debera contener:;
a} Almuerzo (ver especificaciones alimentacion) podra ser almuerzo efecutivo o almuerzo tipo parrilla
0 almuerzo infantil. (tener opcidn para almuerzo vegano y/o vegetariano ejecutivo).
b} Estacion permanente de snack o pasabocas, café, agua aromatica y agua), sin limite de consumo.

E!l proveedor debe presentar al supervisor del contrato o al apoyo a la supervisién, previo a la jornada,
minimo dos (2) opciones de mend, incluyendo opcidn vegetariana.

SONIDO, LOGISTICA

El proveedor debera suministrar sonido, masica, microfonos para el desarrollo de Ia jornada, menaje,
meseros, que garanticen la adecuada ejecucién de Ia actividad.

PREMIACION

Se debe entregar reconocimiento de cada una de las categorias asi:

- Primer puesto individual: reconocimiento Y premiacién
- Segundo puesto individual: reconocimiento Y premiacion

categoria grupal

- Primer puesto: reconocimiento Y premiacion
- Segundo puesto: reconocimiento Yy premiacion

* NOTA: Premios. Sugeridos Pasadias, cines combos, alimentacion, pases de ingresos a eventos
sociales, musicales, culturales, artisticos, deportivos o tecnolégicos, entre otros.

Los premios deben ser consumibles en cada una de las ciudades donde se desarrolia la actividad.

APOYO EN PRIMEROS AUXILIOS:
a}) Garantizar el transporte a centro medico en ambulancia desde al lugar donde se realice Ia
actividad al fugar de atencion medica.
b) En caso de asuntos menores, realizar la curacién

Si usted copia o imprime este documento, ia UAEGRTD lo considerara camo No Centrolado y no se hace responsable por
su consulta o uso. Si desea consultar la versién vigente y controlada, consulte €l Sistema da Informacisén Strategos
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¢} Personal de la salud: enfermeros/as y/o auxiliares de enfermeria, y/o prgmotores de s_a!ud yio ||

socorristas y/o personal de la defensa civil o afines, de acuerdo con el_numero de participantes, |
E con experiencia de minimo 6 meses en aiguna de las discipii_n_as anteriores y que_cqen_te con los
' equipos y o materiales necesarios para prestar primeros auxilios. En caso de algun incidente o
lesién de los participantes durante el desarrollo de la jornada.

1.2 ALIMENTACION

Las actividades que lo requieran contaran con el suministro de alimentos de la siguiente
forma:

Almuerzo Ejecutivo. Compuesto por:

- Entrada. Crema de pollo 0 champifiones o zanahoria o verduras o sopa de arroz o
pasta o san Cochito o porcién de fruta, (papaya o melén o manzana o sandia o pifia)

- Plato principal con 2 proteinas de minimo 200 g cada una. Res o pollo o cerdo o
pescado,

- 2 carbohidratos, arroz o Papa o platano o yuca, verdura caliente o ensalada fria,

- postre de 200 mg de pasteleria dulce preferiblemente

- jugo de fruta natural o agua o gaseosa de minimo 300 ml.

- 2 opciones a elegir de igual manera, el proveedor podra presentar al supervisor ofras
opciones para servir a la mesa o tipo Buffet.

Almuerzo tipo parrilla: compuesto por

- 450 g de carne de res o pollo,

- 1 chorizo

- 1 porcién rellena,

- 1 platano,

- guacamole,

- porcion de mazorca,

- Papa Salada,

- postre 200 mg de pasteleria dulce preferiblemente

- bebida fria de minimo 350 mi. (Jugo natural o gaseosa en botella para cada persona.

Almuerzo infantil compuesto por:

- Hamburguesa de pollo o carne de minimo 200 g o pollo asado o perro caliente o pollo
a la plancha o carne asada o lasafa o pasta,

- Acompariamiento de arroz con papa a la francesa o salada,

-  Bebida liquida de por io menos 300 m, empacado en Tetra Pak o botelia plastica, jugo
natural, agua o gaseosa

- Fruta de temporada

- Undulce o postre.

Almuerzo vegetariano

- Primer Plato. Sopas o leguminosas preparadas con sustancias de vegetales (fondo
vegetales) no inferior a 250 Centimetros Clibicos.

-  Plato Principal. Proteina vegetal en presentacién no inferior a 200 gramos.

St usted copia o imprimt? este documento, la UAEGRTD lo considerara cormo No Controlado y no se hace responsable por
Su consulta o uso. Si desea consultar la versisn vigente ¥ contratada, consuite el Sistema de Informacion Strategos
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- Carbohidratos en presentacion no inferior a 100 gramos.

- Verduras cocidas al vapor, saiteadas o hervidas 0 ensaladas en presentacién no
inferior a 150 gramos.

- Bebida en presentacién no inferior a 210 centimetros cUbicos.,

la cual debe ser jugo
natural.

Almuerzo Vegano: Se debera presentar propuesta de aliment

acion que no contengan
proteinas de animales o productos derivados de animales.

Refrigerio compuesto por:

- Un (1) solido de dulce o sal ejemplo, pastel gloria o brownie o mantecada o pie de
frutas o Hojaldre de jamén ¥ queso o pincho de pollo o empanada de camne o pollo o
emparedado o pastel hojaldrado.

- Una (1) bebida fria de minimo 300 ml, gaseosa o jugo natural o caliente (café o
chocolate o milo o avena) de conformidad con el evento.

- Una (1) fruta.

Refrigerio vegano: La comida vegana incluye principalmente frutas, verduras, cereales,
frutos secos y hongos

Para la alimentacién se deberg tener en cuenta:

- los alimentos deben ser de excelente calidad y se suministraran en optimas
condiciones de higiene y salubridad, conservando las normas vigentes legales.

- Los derivados lacteos y carnicos deben conservar la cadena de frio establecida por el
fabricante.

- Los productos entregados en empaque deben tener registro en INVIMA y fecha de
vencimiento, la cual debera ser posterior a 8 dias siguientes a [a realizacion de Ia
actividad.

- Los alimentos que no sean servidos a la mesa, sino empacados, deben venir
adecuadamente presentados en empaques que no afecten al medio ambiente, y se
debe contar con sitios adecuados para consumirlos cémodamente.,

- El proveedor debera cumplir estrictamente con todas las normas y reglamentaciones
sanitarias y de salud ptiblica exigida para los servicios de alimentacion,

- Se debe disponer de servicio de comedor con una capacidad suficiente para servir
los alimentos de manera simultdnea a todos los participantes, dado que las
actividades se programan con estrictos horarios.

- Se debe suministrar todo ¢l menaje (sillas, mesas, servilletas, vasos, platos y
cubiertos.

1.3 SEGUROS E IDENTIFICACION

a) Ellugar para el desarrollo de las actividades debe contar ¢on un seguro de
accidentes.

. . i trolado ¥ no se hace responsable por
Si usted copia o imprime este documente, la UAEGRTD lo considerara como No Con i T
su cons’:;!ta 0 ugo. Si desea consultar |a versién vigente y controlada, consulte el Sistema de Informacién Strategos
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b) El contratista debera suministrar al personal que labore dentro de las actividades la

indumentaria necesaria para su identificacion en cada una de las actividades, con el
fin de identificarlos facimente y cumplir con las normas sanitarias y de presentacion
personal, dicho personal debe estar cubierto con un seguro de responsabilidad ante
terceros.

1.4 INFORMES Y DOCUMENTOS SOPORTE

Una

vez ejecutadas cada una de las actividades, EL CONTRATISTA debera hacer

entrega en un medio digital o como el supervisor del contrato determine:

a) Informe mensual que incluya:

Actividad realizada

Fecha y lugar de realizacion

Nimero de participantes nivel hacional, nimero de familiares inscritos nivel
nacional (para el caso de las actividades que incluyen familiares)

Listados de asistencia (se deben remitir en digital en perfecto estado)

Registro filmico y fotografico de las actividades

Certificado de recibido a satisfaccion {formato emitido por la Unidad de
Restitucion de Tierras) firmado por el enlace a nivel territorial y central.

b) Registro filmico y fotografico de las actividades

Todas las actividades deben ser registradas tanto en fotografias como en video, de acuerdo
con las siguientes caracteristicas:

Fotografia de alta definicién en formato JPEG, minimo 20 fotos.

Para el video, debera ser en formato FULL HD o 4K, para formato visualizacion en
16:9, en formato de archivo WMV (Windows Media Video) o MP4, los videos deben
ser entrados ya editados con las mejores imagenes de las actividades, estos deberan
ser previamente aprobados por el Supervisor para su entrega. El video final debera
tener minimo una duracion de 3 minutos maximo 5 minuios.

Tanto las fotografias como los videos deben ser entregados al supervisor con el informe a
mas tardar, quince dias calendario después de realizada la actividad.

Nota:

Permitir la participacion de 1 acompafiante adultos de la UNIDAD, como equipo

organizador adicionales a io solicitado, en todas las actividades al cuai se le debera suministrar
la alimentacién de conformidad con las especificaciones técnicas de cada actividad,

Fecha de aprobacion: 26/11/2024







’ﬁsxo 2. CUADRQ DE COTIZACION

LUGAR DE 1A WLy o s
2084 TERRITORIAL ACTIVIDAD R servidores | NUMERO DE PERSONAS APROXIMADAMENTE | PERSONA INCLUIDO
Jservidoras WA
ACTIVIDAD TALLER DE COCINA ENTRE12A 20
zonNA L BOGOTA Y NIVEL CENTRAL BOGOTA 174
ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - GASTRONGIMICA HALLOWEEN ENTRE 50 A 120
Al 2
DIRECCION TERRITORIAL CORDODA [ACICAD TALLER DE COCINA MONTERIA % Sl
SEDE MONTERIA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA ~ GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRE 8.4 28
DIRECCION TERRITORIAL ACTIVIDAD RECREATIVA, CULTURAL Y FAMILIAR N ' ENTRE$A 4
GORDOBA SEDEGAUCASIA  [2ctnanAD TALLER DE COONA ENTRE1A4
DIRECGION TERRITORIAL BoLivar [ACTIVIPAD TALLER DE COCINA CARMEN DE BOLIVAR - SUTRERAS
SEDE CARMEN DEBOLVAR |5 cTiviDAD LODICO- RECREATIVA - GASTRONGMICA HALLOWEEN ' ENTRE 15 A 23
I0NAZ
DIRECCION TERRITORIAL BOLIvaR [* ' A0 TALLER DE COONA e " DA
SEDE SINCELEJO ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRESAZ
VI
DIREGCION TERRITORIAL GUAJIRA 2 V/DAD TALLER DE COCINA VALLEBUPAR 22 —MRERAR
SEDE VALLEDUPAR ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA ~ GASTRONOMICA HAYLOWEEN ENTREB A 22
ALLER ENTRE1DA
DIREGCION TERRITORIAL s dmd] ot SANTAMARTA 23 =
MAGDALENA SEOE SANTA MARTA | AcTiviDAD LUBICO- RECREATIVA — GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTREBA 23
RE
DIREGTION TERITORIAL ANTIoGUIA [2CTVIDAD TALLER DE COINA MEDELLIN 22 S RAn
SEDE MEDELLIN ACTIVIDAL LUDICO- RECREATIVA ~ GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRESA 22
Z0NA3
A ENTRE
DIREGCION TERRITGRIAL ACTVIDAD AL DR COCW APARTADD 15 =
APARTADG ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA — GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTREBA 15
OCIN, ENTREZAS
DIRECCION TERRITORIAL CHOCS |- IDAD TALLER OE COCINA AUEDG o —
SEDEQUIBDG ACTIVIDAD LJDICO- RECREATIVA ~ GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRELA 5
AD ol NTREB A 14
DIRECCIEN TERRITORIAL CAUGA Y |- wioAD TAUERDE COONA POPAYAN 14 :
HUILA SEDE POPAYAN ACTIVIDAD LODICO- RECREATIVA — GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTREB A 34
AD
DIREGEIGN TERRITORIAL NARIflp | ACTIVIDAD TALLER OF COCINA ) - RNIRESAZ
SEDE PASTO ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA — GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRES A 22
20NAL DIRECCION TERRITORIAL NARINO |ACTIVIDAD RECREATIVA, CULTURALY FAMILIAR - , ENTRE1A3
SEDE TUMACO ACTIVIDAD TALLER DE COCINA ENTRE1A3
T
DIRECCIGN TERRITORIAL VALLE ACTIVIDAD TALLER DE COCINA et “ ENTRE 10A 16
OEL CAUCA SEDE CALL ACTIVIDAD LIDICO- RECREATIVA - GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRE 10 A 16
DIRECCION TERRITOQRIAL VALLE  |ACTIVIDAD RECREATIVA, CULTURAL Y FAMILIAR BEicen 5 ENTRE3 A 11
DEL CAUCA SEDE PEREIRA ACTIVIDAD TALLER DE COCINA ENTRELAZ
TRE
DIRECEION TERRITORIAL ACTIVIDAD TALLER DE COCINA o N ENTRE10A 17
PUTUMAYO SEDE MOCOA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA ~ GASTRONOMICA HALLOWEEN ENTRE10A 17
DIRECGION TERRITORIAL ACTIVIDAB TALLER DE COCINA ENTRE 10 A 18
WMAGDALENA MEDIO SEDE ) BARRANCABERMEJA 18
BARRANCABERMEJA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA - GASTRONOMICA HALLOWEEN ENTRE10A 18




. nimero de VALOR POR
ZONA TERRITORML ACTIVIDAD Ugnwn . servidores | NUMERO DE PERSONAS APROXIMADAMENTE | PERSONA INCLUIDG
b Fservidoras VA
DIRECCHON TERRITORIAL ACTIVIDAD TALLER DE COCINA ENTRE2 A &
ZONA 5 MAGDALENA MEDIO SEDE BUCARAMANGA &
BUCARAMANGA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA ~ GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRE 2 A6
D, ER A ENTREBA 12
DIRECCION TERRITORIAL NORTE DE ACTIVIDAD TALLER DE COCIA cUCUTA 12
SANTANDER SEDE CUCUTA [ atrivinap Lapico. RECREATIVA - GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRE& A 12
> ENFRES A7
J DIRECGION TERRITORIAL caucs [ACTIVIDAD TALLER DE COCINA NEWA 7
SEBE HulLA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA ~ GASTRONGMICA HALLOWEEN ENYRESA7
T ENTRE 104 19
DIRECCION TERRITORIALMETA  [2CTIVIDAD TALLER DE COCINA VILLAVICENGIO 18
SEBE VILLAVIGENCIO ACTIVIGAD LUDICO- RECREATIVA - GASTRONOMICA HALLOWEEN ENTRE 20A 29
ZONA G :
ENTRE10A 24
DIRECCION TERRITORIAL ToLima |2 VIDAB TALLER DE COCINA IBAGUE 24
L SEDE IBAGUE ACTIVIDAD LUBICO- RECREATIVA ~ GASTRONGMICA HALLOWEEN ENTRE 204 24
10AD TALLER m ENTREZ A 10
DIRECCION TERRITORIAL GAQUETA [T/ /DAD TALLER DE COCIN FLORENCIA 0
SEDE FLORENGIA ACTIVIDAD LUDICO- RECREATIVA — GASTRONGIMICA HALLOWEEN ENTRE4 A 10
L ! ABE

Nota 1: El valor estimada Pera cada actividad por participante debe inclulr P4, costo de os recreadores, seguros, paramédicos, socorristas, enfermeras v &l distintivo para cada dia, y

demds bienes y servicios necesarios para el cumplimiento def contratp.

el niimera definitivo de partidpantes serd el que se haya

Nota 2; [ag Idades de partf indicadas en las especificaciones para todos los evantos son estimadas; por tanto,
rogramagia

inserfte para cada actividad, |o cual se debe comunigar al contratista ¢on una antelaciSn no mener de dier dius a la fecha

Nota 3: El responsabie def eventa en nombre de LA UNIDAD poded Programar visita técnica o de verificacldn a los lugares donde se Ifevardn a cabs Jas actlvidades, Lo anterfor, con el fin

garantizar [as condiclones reviamente establecidas dentro del pliego, entre otros aspectos,

ue por cada una de las actividades debe taner Incluldo todos |os gastos que sean Inherentes a su realizacién,






