Bogotd, Noviembre 21 de 2024,

Sefiores:
SUB RED TUNJUELITO E.S.E

Ciudad.

ASUNTO: SOLICITUD VISITA

Respetados Sefiores:

20241000-021831-2
SHHKED INTEGRADA DE SERVICIOS DE SALDD SO & 55

Cahigo de Vearifienclon 13BSydXBEDL
Facha de Radlcaclén: 27/11.2024 3:08:00 ;. E-
Ingreso. “antanile =57
Destino:  Diraccan s Gasnon cal ?g;

Riasgo er Saluc
Remitente: EDGAR FERNANDO MORA M

Anexos Follos.

Me dirijo a ustedes con el fin de solicitar al drea encargada visita de sanidad al establecimiento
Distripollo Mac ubicado en la Cra 182 # 51-70 sur, Barrio San Carlos Localidad Tunjuelito.

Agradezco su atencidn.

Cordialmente,

EDGAR FERNANDO MORA MORA
C.C. 1.023.865.653 DE BOGOTA
CEL. 3102496065

PROPIETARIO

pollornacd@gmail.com

310 249 60 65

©e®

Carrera 5a No. 33-11 sur, Bogota Colombia
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Resolucion Atfmero 2 7 5 9 del U 9 DIC 2[]20

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 v en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo ll, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la

inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos tecnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
transporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicos comestibles

de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccién Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacion

sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Ill de la Resolucidon nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecid el plazo (2 anos) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.
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Que mediante el radicado de la SDS No. 12830 de fecha 12/02/2020. ¢} Sefior
(@) EDGAR FERNANDO MORA MORA actuando en calidad de propietario,
Representante Legal o apoderado del establecimiento  denominado

DISTRIPOLLO MAC 3 . ubicado enR 5A 33 11 SUR LC
presento solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo I
de la Resolucién nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~ INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, vy diligencié el acta denominada “diagnéstico,

cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles’ evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto:
RESUELVE

H\RTI'CULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado DISTRIPOLLO MAC 3 , Ubicado en

9A 33 11 SUR Ldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles

por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demasnormas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AST9ES502347 de fecha  20/10/2020 , conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: St posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacién
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTiCULO_ 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede e| recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en

Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a
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su notificacién, en los términos senalados en el Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiqguese personalmente el contenido de la

presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esfa se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de io Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 0 0 DIC 2020

INES MARIA GALINDO HENRIQUEZ
Subdirectora de VigRancia en Salud Publica

Proyectd: Marcela H {i

\ Notificacion Personal Art. 67

Nombre del Notificado: E (2 {Pcr é/w C{f‘-”? %y”m
Numero de Identificacion: 2L YD 2464 ¢
Fecha de Notificacion: ‘2 if? / 0 ? // ?‘Q? -';

Hora: !‘? (D (f"?M |

1 Notificado por: E / / t’fi/? QZJW cf/ =7

Observaciones

Firma del Nutificada:m S Ué{ O e
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_,U Secget%rla Dlstriti:al ge Salud de Bogota e )
e ubsecretaria de Salud Publica 3 /
' Acta de inspeccion sanitaria con enfogue de riesgo para. expendlos / ACta Numerﬂ
de carne y!o prqg_iucﬁgﬁseémicos r;omestnbles e / ASZ21E 707930
EsiE: 1 I3 ‘fl‘: ) et 3 el 1 {( Fecha: g*’ ‘ "- E" AAA
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: ~~  |NUmero de Insgripcion: S Nimero de carpeta: |~
l!‘.!] _"I;f‘.-' 7 £+ N 2L o ) .\';_j /‘;4."‘
Razoén social: T ANGLorA
AV {}1;%_,
Nombre del establecimiento: RNt 1ol O M N C
PARTEE e\ . v
NIT: {O225¢5653 € Sede:  (nNICA
Direccién: ¥ o [ ) 24 | 5058 A
Ubicacion: ;J O ‘!"\ _‘.‘;,: N :
Localidad: /N (Lig70hAL ez - 7o DE . Tobis
Barrio: & Pl \' 41010 Teléfonos 2 Q) {_;" P : f tolll -f.;j
Correo electronico para notificacion™ 1) (, [\ [ oNP OF & HO AL C- (Ot
Nombre propietario: | [ ¢ ) Tl 0 ,-.:(Jr 5 FHoud ) ~ R A
Tipo de documento: C.C. .C E. DNITDPEPDPSDPTPD Numero documento:  ((J 7 28G9 €45 <
Nombre representante legal: £JO AP Lo '
Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[_INIT DPEPDPSI:] PTP[_| | Namero documento: /. / .
Direccion de notificacion: |-/ 50 e ¥ S ) ¢ o
BN 2 J / i I S { L -}
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ }NO ] i o A
Linea de intervencion: ., T : V T
SO g A Gl L R (0 e N AES e T g Ky G L
intervencion: i A HACENAMIENTS fic cAnE ¥ lo {hoQutlus AL ¢ / /
T|podeestableczm|eni0 Ericudio e A PR PR S P TR e
| ¢ Vi1 { WARREN, Vi [ HORUC/GS ANV U2 fNiCY/ [ l$ L &
Establecimiento autorizado: SI [ ] NOD
Nlmero de trabajadores: ) Horano Diurno || Nocturno | ”4 horas LJ Otro: ; y
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes DDomlngo a domtngo LAFm de s semana E’ Otro:
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [l Porcina [ Aves ChProductos carnicos comestibles (Visceras) [}
Otras especies:
Otro tipo de productos: SilCkNOOI
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
Favorable D 5
FECHADELA | Favorable con % De cumplimiento Eg
ULTIMA i g M R S TRguEHmIgntos 5 de la tltima inspeccion ) e
INSPECCION 2.6 ton aads £, -
Desfavorable & }
MOTIVO DE LA VISITA
Sollaitii : - Asociada a peticiones, quejas
y olicitud del interesado K yiroclamms ]
FAgRIasOn L Numero de radicado: 4. Numero de radicado:
-~ 2 0l T :
Solicitud oficial 1§ evento deinterss ensalud pliblicad] | Solicitud de practica de pruebas/ ]
Nuamero de radicado: Procesos sancionatorios admin

otro: [_| Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

n..{ﬁ,qeptabie critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

N céptabl e con Requerimiento | AR Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
Hoja 1/8
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) Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios V.
de carne y/o productos cérnicos comestibles / AS21E 707930
EVALUACION

i Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E A |AR| |

INSTALACIONES HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion | 2
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4 5, 11.2. Resolucion| 2
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
lesid;:5, 41520

(@)

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral ity Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- | 2
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- 3
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

Hoja 2/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota =

__ Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles

Acta NUmero

/ AS21E 7079 30

Continuaciép
1. EDIFICACION

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES )
1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones 1

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta }

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67; Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos

de conservacion

{(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

2.3

Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

c]

Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota s
Subsecretaria de Salud Publica | Acta Numero

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne on productos cémlcns comes’ubles / A821 E 70 7 9 3 0

ey
3. PERSONAL MANIPULADOR | -
DE ALIMENTOS A | AR| I HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos

{lesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resoclucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucidon  240/2013, 6
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

3.2 Reconocimiento médico
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral 2
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo Ji \
14) ‘

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
I3 42, 804, 33T, 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo  14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucién  242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

3.4 Dotacion personal

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
313, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-| 9
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 16t
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

_ Subsecretaria de Salud Publica * —
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios ' ACta Numero |
£ 3 ~ decameylo productos carnicos comestibles A821 = 7 079 3 0
Continuacion
4. RequisiTos HiGiENICos | A | AR HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo ; f
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo N Fufs b
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu- 7
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral ;
- 27. Resolucion 242/2013, Articu- AN
: 'io 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
“54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal |.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucién 240/ 2013 Articulo| 9 '
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion ‘
2422013, Articulo 22: Numeral |~ | | |
2.3: Articulo 54: Numeral 2;| /A | | ;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36) | 1 }

L = i = '77[‘.._: _'.—Ji: S e e SIS
| CALIFICACION DEL BLOQUE | »/ | Lacalificacion del b

5. SANEAMIENTO A | AR

L

>

| E=
| -
>

N

)

5.1 Suministro y calidad de ; 1 :
agua potable e henfe \ !
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: S ( ‘
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2, . . ‘ R, 1
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007, Gy Ll SR
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- 6
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucién
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo

'55: Numeral 3) ~ ' ' : : : .
| " ‘ C

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20, Resolucién 240/2013, Articu- | 3
lo 130: Numeral 20. Resolucion o
242/2013, Articulo 22: Numeral e
2.4: Articulo 55; Numeral 20, 32) : e

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica :
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de carne y/o productos carnicos comestibles

Acta Numero

As21E 707930

Continuacioén
3. PERSONAL MANIPULADGR
DE ALIMENTOS

A | AR |

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:

- Numerales 1, 2, 4)

C

£

CALIFICACION DEL BLOQUE |/ -, |

La calificacion del blogue corresponde al 22% del total del acta

4. REQUISITOS HIGIENICOS

A AR | |

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucién
240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5 Resolucion
24212013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/12013 Articulo 55: numeral 31)

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
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www.saludcapital.gov.co
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d Subsecretaria c{e-SaIud‘;Dl}bhca i 5 4 Acta NUmero . !
Acta de inspeccian sanitaria con enfoque de riesgo para expendios 4 ) : :

de carne y/o productos carnicos comestibles Py AS21E 70 7930 : k

Continuacion

5. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS

5.3 Residuos Solidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5
20. Resolucian 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral |
20) /

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6
12, Resolucion 240/2013, i
Articulo 130; Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55: <
Numerales 12, 38) A

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 o
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

c
[ CALIFICACION DEL BLOQUE \ Fi \ La calificacion éegloque ﬁorresponde al 28% del total del acta

6. ACTIVIDADES A | AR i

SECUNDARIAS HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de Ry, Il e
desposte o seccion de desprese. S : ‘ v

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafe 1; Resolucion 240 4
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo; | <\
Resolucion 242/2013, Articulo -
22; Articulo 55: Numeral 32) .I)}A C

5

CALIFICACION DEL BLOQUE l L{ l La calificacion del blogue corresponde al 4% del total del acta ]

Hoja 7/8
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Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero

~ Acta de inspeccion sanitaria con enfogue de riesgo bara expenduos n7090
de carne y/o pmductos cérmcos cemestfbles /ASZ1E 70793 0

‘Secretaria Distrital de Salud de Bogota % : / —

1. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO Zincepio sanitaric a amtr | Nivel de cumplimiento | g1 caso que uno o més de los aspectos
: a evaluar sea identificado como critico
X’" Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
~ bty - diente del porcentaje de cumplimiento
07 e S LY Favorable con 60:89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
g e TR Requerimientos Rk emitir sera DESFAVORABLE y se proce-
; i dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.
1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas o
Numero del acta de toma de muestras P
: IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total ~ [:] Suspension total de trabajos o servicios EE
Clausura temporal parcial || | Decomiso 0 =]
Suspension parcial de trabajos o servicios Congelacion o

pension p j [ ] | Cong 3 []
Destruccion o desnaturalizacion j Vi D S

Vi. OBSERVACIONES
P garic i 7 Hollelvses Arleccs P 7 To b U577 2 5% 50 116
Por parte de la autoridad sanitaria: i J L 3 i 4N o i ‘ ;
j;, 27 j e i L B e AL {6t 7 & S0 e Lt 3 DAL T e CE P B AL Lo Uk y
o o A e 0 Cr el fren o sfo S Folef //)a Chvby Urtndier RBleghed
{ ¢ e W s s e ¥ : A ne e reAo Ctv e 7 FicVar s
7 /

~ e -', i of 2 4 Lar 4 4 *
(1.0 ol Tl £ it ¢ LG 2 Ex

Por parte del establemmtento

ey QUNQ Yey fan, = MoY¢no 09720 8&( 228

Vil NDTIFFCAL?ON DEL ACT

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de ia presente acta firman los colaboradores y personas gue
intervinieron en la visita, hoy /(3 delmesde _ {/ _del afio Wﬁ_’_;_(;j___ en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendié la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA 4 “OR PAF’TF DE: F_A AUTDRIDAD SANITARIA
Nombre:_k. o Fredeby i??f'}‘ b Finrg'a Nombre:
Tipo de documento: il Tipo de dowmento
Namero de documento: |- 7 . P Namero de Gacumento: A
5 Vi J 3 i T { 2 = o
z Profesic')n Uoficio: /", re) LPTrsince Vo Profesion u oficio: .~
2 A L L. = e ——— ,).,; —-
§ Firma: éw’,/% : F:rnE b
H POR PARTE DEL ESTABLEClMIENTO TESTIGO
2| Nombre: /-~ (. . Ml tre 0. L) e Nombre:
8|Tipo de documento: C.C.[i/]C.E[NIT[] PEF’DPSDPTPD Tipo de documento: C.C.[|C.E[_|NIT[-IPEP[_JPs[ JeTr[ ]
2| Numero de documento: ., - G g/ 2.0 Niimero de documento: -~
53 Cargo: Representante legal| | PropietarioDEncargadoJE Firma: //’
2| Firma: Nert5

NOTA 1: "En concordancia con lo establec:ldo en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, sé da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud confor—
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento 0 sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
: Hoja 8/8
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TODOS PORUN
NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION 2017033658 del 15 de Agosto de 2017

Por la cual se concede la Autorizacién Sanitaria a un establecimiento acondicionador de
carne

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima, en
ejercicio de las facultades legales conferidas en el Numeral 11 del Articulo 20 del Decreto 2078 de 2012 y con base
en lo previsto en la Ley 9 de 1979, el Decreto 1500 de 2007, y el Decreto 2270 de 2012

CONSIDERANDO

Que el Decreto 1500 de 2007, establecié el proceso de autorizacion sanitaria y registro de todos los
establecimientos dedicados al beneficio de animales, desposte y desprese para lo cual deben inscribirse ante el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima, solicitar visita de autorizacion sanitaria y el
registro del establecimiento, para su funcionamiento.

Que de acuerdo al capitulo V del titulo Il del Decreto 1500 de 2007 le corresponde al Invima realizar la inscripcion, '
autorizacion sanitaria y registro de las plantas de beneficio animal, desposte y desprese.

Que el Decreto 2270 de 2012, establecid que el Invima expedira la correspondiente autorizacion sanitaria a las
plantas de beneficio animal, desposte y desprese que cumplan con los requisitos sanitarios establecidos en el
citado decreto y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

Que a través de la Resolucion 240 de 2013, expedida por el Ministerio de la Salud y Proteccién Social, se
establecio el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal de las especies, bovina, bufalina y porcina, plantas de desposte y almacenamiento y comercializacion,
expendio, importacion o exportacion de carne y productos camicos comestibles.

Que como parte del ejercicio de inspeccion, vigilancia y control que ha realizado el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - Invima, se ha observado que dentro de la cadena de la care existen
establecimientos especializados en una o0 méas operaciones relacionadas con cortes, fraccionamiento o porcionado,
empaque Y adecuacion de came y productos carnicos comestibles y teniendo en cuenta que estos establecimientos
hacen parte del Sistema Oficial son igualmente exigibles los requisitos sanitarios para cada operacion que realicen,
Yy, en consecuencia, seran objeto de inspeccion, vigilancia y control sanitario por parte del Invima.

Que conforme a lo establecido en el articulo 8° del Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, los establecimientos
acondicionadores, es decir, en los que se efectlen una o varias operaciones relacionadas con corte,
fraccionamiento, lavado o actividades similares realizadas a la carne y productos carnicos comestibles, deben
inscribirse y obtener autorizacion sanitaria por parte del Invima, conforme a los lineamientos que defina el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima.

Que la Resolucion 2016037912 de 2016 establecio los lineamientos para la inscripcion y Autorizacion Sanitaria por
parte de los establecimientos acondicionadores de camne y productos carnicos comestibles.

Que mediante el radicado Invima No. 2017068722 de fecha 17 mayo de 2017, el sefior CARLOS EDUARDO
CAMELO BARRETO actuando en calidad de representante legal de DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C,,
presentd solicitud de Autorizaciéon Sanitaria para el establecimiento acondicionador de came DISTRICARNES
INVERCAMEL S EN C., ubicado en la Calle 27 sur N° 29B - 19, Bogota D.C.

Que una vez surtida la revision documental de la solicitud presentada por el establecimiento para la autorizacion
sanitaria, se evidencio que el establecimiento presenté los documentos requeridos y por lo tanto se programo la
visita de autorizacién sanitaria.

instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - lnvima
Bogota @ &
Principal: Cra 10N ¢4 - 28 = ENet iy
Administrativo: Cra 10 N 64 - 60 aisd
(1) 2948700  Hicorioc R Yicontee w
wm.invima.gov.ca GP-202-1 SC7341-1 CO-5C7341-1
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= NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION 2017033658 del 15 de Agosto de 2017

Por la cual se concede la Autorizacién Sanitaria a un establecimiento acondicionador de
carne

Que este Instituto en visita de inspeccion realizada los dias 02 y 03 de agosto de 2017, verifico el cumplimiento total
de los requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y la Resolucion 240 de 2013,
consignados en el acta y formatos que forman parte integral del presente acto administrativo.

Conforme a lo anterior una vez realizada la evaluacion documental, asi como la visita de verificacion de los
requisitos sanitarios de la peticion allegada, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos Invima,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento DISTRICARNES
INVERCAMEL S EN C. con NIT. 900296384-8 para el acondicionamiento de came y productos camicos
comestibles, ubicado en la Calle 27 sur N° 29B - 19, Bogota D.C; por encontrarse que cumple con la totalidad de
los requisitos sanitarios establecidos en el Decreto 1500 de 2007 y el Decreto 2270 de 2012, en concordancia con
la Resolucion 240 de enero de 2013, conforme a lo establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: Conceder registro al establecimiento DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C con NIT.
900296384-8 para el acondicionamiento de carne y productos carnicos comestibles, ubicado en la Calle 27 sur N°
29B - 19, Bogota D.C, bajo Registro Invima 046AC.

ARTICULO TERCERQO: Si en uso de las facultades de Inspeccion, Vigilancia y Control, el Invima evidencia que se
presentan condiciones sanitarias que ponen en riesgo la inocuidad del producto o se evidencia cualquier violacion
al Sistema Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Control, se procedera a cancelar el registro mediante acto
debidamente motivado contra el cual proceden los recursos de acuerdo al Cédigo Contencioso Administrativo, sin
perjuicio de aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar.

ARTICULO CUARTO: Notificar personalmente al representante legal 6 apoderado del establecimiento
DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C. con NIT. 900296384-8 del contenido de la presente resolucion; si no se
pudiere realizar la notificacién personal, se fijara aviso conforme a lo establecido en el articulo 69 de Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: Contra la presente resolucion procede el recurso de reposicion, el cual debera interponerse
ante el Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima,
dentro de los diez (10) dias siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucién rige a partir de la fecha ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en BOGOTA D.C., el 15 de agosto de 2017.

SERGIO ALFONSO TRONCbSO RICO
Dige€tor de Alimentos y Bebidas
Elabord: Elber Yesid Moreno T :%' L
R:vigg:) Jen:yr C:fcl)lina?:’egr?to: Kﬁ/a ddi\f"

instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Bogoté

Principal: Cra 10 N° ¢4 - 28 mli:iNetm
PR . P By . 180 8001

Administrativa: Cre 10 N° 64 - 60
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ASEGURAMIENTO SANITARIO | AUDITORIAS Y CERTIFICACIONES

ACTA DE NOTIFICACION

Cdédigo: ASS-AYC-FM043 Version: 01 Fecha de Emisién: 15/03/2016 Pagina 1 de 1

ACTA DE NOTIFICACION

A la fecha notifiqué personalmente la resolucion Nro. 2017033658 de fecha 15 de agosto de 2017, por la cual se

concede la Autorizacién Sanitaria a un_establecimiento acondicionador de carne al Sefior (a)_CARLOS
EDUARDO CAMELO BARRETO Identificado (a) con CC No0.80.395.056 de Choconta y TP --———-(segun el

caso) como apoderado y/o representante legal haciéndole saber que contra esta solo procede el recurso de

reposicion ante la Direccion de Alimentos y Bebidas del INVIMA, dentro de los diez (10) dias siguientes a la
presente Notificacion (Ley 1437 de 2011).

Bogota D.C. _Septiembre 12 de 2017, 11:40 a.m.

Nombre del notificado y C.C. Nro. CARLOS EDUARDO CAEMLO BARRETO C.C. 80.395.056

— N
Nombre del notificador y C.C. Nro. ELBER YESI MO TORRES C.C. 4.051.687

L

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
WWW. invima.gov.co/procesos




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

lﬂ%ifh@ OFICIO COMISORIO

Cédigo: IVC-INS-FM101 Versién: 05 Fache ds Emzii‘;"’”: 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-2461-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefores:
Ubicacion
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios

al momento de realizar la diligencia)
DISTRICARNES INVERCAMEL S.A.S. CODIGO 046AC |CL 27 SUR No 29 B - 19 BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y deméas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 07 AL 08
DE OCTUBRE DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:
Nombres Cargo / Rol™ Dependencia

JORGE EMILIO CASTELLANOS GOMEZ | PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

JUAN CARLOS MORALES MUNOZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

(*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccién de Operaciones sanitarias con numero telefénico (601) 2425213 ext. 7750 o mediante el
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https.//app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contéctenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 04 DE OCTUBRE DEL 2024 Recibido por ; Q/

Firma .,

Ws-t " Nombre Cﬂ/fwm/e/ Duarde Jm&/

Cédula 767’5’£Z 70"

MARTIN EMILI ERA GARZON Cargo ¢
Coordinador Grupg de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha g 7~ )>-202¢)

Direccién de operaciones Sanitarias



’ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inwmo ~ ACTA DE INSPECCION SANITARIA (EON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS ACONDICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS
s L A s i CARNICOS COMESTIBLES BAJO DECRETO 1500 DE 2007 -
Cédigo: IVC-INS-FM104 \ Versién: 02 T Fecha de Emision: 2021-11-16

Ciudad y fecha BOGOTA D.C.; 2024-10-07 y 08

Datos Generales :

Razén Social: | DISTRICARNES INVERCAMEL S.A.S.

Codigo: Nit:[ 900296384-8 |

Direccion: | CL 27 SUR No. 29B - 19

Municipio: I BOGOTAD.C | Departamento: ] CUNDINAMARCA
Teléfonos: L6017200856;3202891478 I E-mail:l calidad@invercamel.com; gerencia@invercamel.com
Representante Legal: | CARLOS EDUARDO CAMELO BARRETO ]

Datos de produccion:

Tipo de producto sobre el que o i

realiza acondicionamiento: Carne Especies: BOVINA PORCINA
Dias de proceso: (relacione los LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES, VIERNES Y NG e AT

dias, €j.: Lunes, Miércoles, SABADO umero S por dia:

Produccién totalidia (Ton): | 6 |

Capacidad de Aimacenamiento de producto acondicionad
(Topn): P condicionado Refrigerado: Congelado:

DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS -
Dependencia y Grupo: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO Oficio Comisorio No: 7303-2461-24
ORIENTE 2

REALIZAR VISITA DE INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTA DE ACONDICIONAMIENTO DE
Objetivo de la visita: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES, BAJO DECRETO 1500 DE 2007, RESOLUCION 240 DE 2013, DE ACUERDO AL PLAN
TRIMESTRAL DE 2024.

Fecha de la visita
anterior: 2023-10-06 Poreentaje obtenido: 96,91% Concepto sanitario obtenido: FAVORABLE CON
AAAA-MM-DD REQUERIMIENTOS

A Se otorga esta calificacion cuando el establecimiento cumple con la totalidad de los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo

Aceptable adjunto.

Aceptable con

Requerimientos AR |Se otorga esta calificacion cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

Inaceptable | Se otorga esta calificacién cuando el establecimiento no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

No. ASPECTO A VERIFICAR
e E_STKNDARES DE EJECUCION SANITARIA
1.1|Localizacion y accesos*
1.2|Disefio y construccion
1.3 Sistemas de drenaje
1.4|Ventilacién
1.5{lluminacién
__1.6/Instalacios nas. . - e
1.6.1|Sanitarios y vestieres*

1.6.2|Filtros Sanitarios (No permite calificacién AR)
16.3 ilns‘ﬁ]?acmnes para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion en areas de
" |proceso

1.7 Control integrado de plagas*

.

> >|>|>

> [»|>]

La Planta reporta caracterizacion FQ de
4,0 RL; Laboratorio QUIMICONTROL LTDA,
|fecha 25/08/2023

|Reporte de Examenes microbiologico y
Fisico Quimico de Calidad del Agua, de
|fecha 2024/07/08;. Laboratorio
|UNIDSALUD S.A.S.

1.8|Manejo de residuos liquidos y sélidos

>

| |
1.9 Calidad del agua* | A 8,0

1.10|Operaciones sanitarias | A

8,0
1.11|Personal manipulador e e :




1.11.1|Estado de salud* A 6,0

1.11.2|Capacitaciéon A 6,0 |

1.11.3|Practicas higiénicas y medidas de proteccion* A 6,0
_1.12/Area de ingreso y recepcién de materias primas S e .

1.12.1 Requisitos de instalaciones*
1.12.2|Requisitos de equipos y utensilios*
1.12.3 | Requisitos de las operaciones*

1.13 Area de acondicionamiento
1.13.1 Requisitos de instalaciones*
1.13.2|Requisitos de equipos y utensilios*
1.13.3|Requisitos de las operac|ones (No perm|te callﬂcacaén AR)

114 Area de refrigerac .ylo congelacion ;
1.14.1 Requisitos de instalaciones*

1.14.2 Requisitos de equipos y utensilios *

1.14.3|Requisitos de las operaclones

__1.15/Area de despacho #

1.15.1 | Requisitos de mstalaclones

1.15.2|Requisitos de las operacnones (No permite calificacién AR)
116 Otras instaiaciones -

i : - TOTALBLOQUE: = = " =

. PROCEDIMIENTQS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTOf .
2.1|Desarrollo de los POES
2.2|Implementacion de los POES *
2.3 Mantenimiento de los POES (No permite calificacion AR)
2.4|Acciones correctivas
25 Registros
: Sl TOTAL BLOQUE
. PROGRAMA COMPLEMENTARIOS =
3.1 Programa de mantenimiento de |nstalac|ones y equipos

3.2|Programa de proveedores

3.3|Programa de retiro del producto del mercado

3.4|Programa de trazabilidad *

3.5 |Plan de muestreo

3.6 Progra de calibracién de equipos
= : i TOTAL BLOQUE
4. 1VERIFICACIONES SOBRE EL PRODUCTO
4.1|Vida Util de la carne y productos carnicos cornestlbles
4.2 |Rotulado del producto terminado
43 Expedicién Guias de transporte y destino de la Came y Productos carnicos

comestibles*
4.4|Transporte producto terminado

4.5|Control del productoy del proceso *
’ TOTAL BLOQUE - : '
~ PUNTAJE FINA s e - 2 2310

N

* ftems que al ser calificados con Inaceptable "I", arrojan automaticamente un concepto sanitario DESFAVORABLE
El establecimiento debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR” o “I”

ESTANDARES. DE EJECUCION SANITARIA 147 147 100,00%

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE .
SANEAMIENTO (POES) 26 36 100,00%
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS 40 40 100,00%

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO 36 36 100,00%

CONCEPTO
SANITARIO |

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del
establecimiento.

Y%
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Para constancia se lee y firma por quienes intervinieron en la presente visita, el dia 08 del mes de OCTUBRE de 2024. Copia integra del presente
documento se entrega al interesado.

; \ P4
‘
Firma: @ Firma: W\‘

Nisrnbia: JUAN CARLOS MORALES MUNGZ fiombre: MMM CASTEL! ﬂébs GOMEZ
Cédula 93.298.541 . Cédula: 6.766.170
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - GRUPO DE DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - GRUPO DE TRABAJO
Dependencia ‘ TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 2 Dependencia: TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 2
Firma: Firma:
Nombre: Nombre:
Cédula Cédula:
Cargo: Cargo:
Dependencia Dependencia:

Firma: S ] 3 N Firma: /”g—;fﬂ~¢

—— ] DO CAMELO BARRETO p— ALEXANDER DUARTE SAhyéwa

Cédula 80.395.056 — 79.962.291 /
REPRESENTANTE LEGAL

COORDINADOR DE CALIDAD E INOCUIDAD

Cargo: Cargo:
Firma: Firma:
Nombre: Nombre:
Cédula Cédula:
Cargo: Cargo:

El Invima requiere para el ejercicio de sus funciones legales, recolectar datos personales de sus usuarios y personas externas e incorporarlos en bases de datos. El tratamiento de los
mismos se hara de acuerdo con lo establecido en la Ley 1581 de 2012y en la Politica de tratamiento y proteccién de datos personales del invima, la cual puede consultar en
Wwww.invima.gov.co

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext
2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

inv{fﬁo OFICIO COMISORIO
e Cédigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Feekzins EmlslOmepedaes Pagina 1 de 1
OFICIO COMISORIO No. 7303-1845-24
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefores:
Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios
al momento de realizar la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO F] Viii A
DEL CARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, i«
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 22 AL 2
DE JULIO DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:
Nombres Cargo / Rol™ Dependencia ‘
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORU\I |
: CENTRO ORIENTE 2 |
ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAI
CENTRO ORIENTE 2
] Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolic
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normias
sanitarias, sin necesidad de ampliaciéon del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuenti:
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Orieiic
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico (601) 2425213 ext. 7750 o median!:
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinc:
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de «it
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el &gmente QR:

R
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagiia
web www.invima.gov.co en el formulario de denunciac
hitps://sesuite.invima.qgov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion e
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos =«
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 22 DE JULIO DEL 2024 % \:
i o X Firma -
\ Q“?/}v £

Nombre ‘ﬁ/(& b i O &ka
Cédula A2 10

MARTIN EMICIO BARRERA GARZON Cargo PL,W\J&@ J.O, A
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha [l 0 27 ﬁOLZ-\—(

Direccion de operaciones Sanitarias . :
Jolaag ( 20244
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES

{Razon social

LACTEOS VILLAAURA S EN CS

Direccién

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN

Representante Legal

MARIA NANCY CASTRO MILLAN

Caédigo inscripcién planta 90001937481 NIT 900019374-8
Correo electrénico

Teléfonos 3103291785 de notificacion villaaura@hotmail.com
judicial;alterno

Grupo de trabajo territorial CENTROQ ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-1845-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sani
2013, Decreto 61

taria en atencion a Denuncia con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de
6 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCGION

iNo. de empleados

70 Maquilas NO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
|bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee”

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche liquida URT 6.800.000 L/ANO
Alimento lacteo;yogur;kumis 120.000 L/ANO
Crema de leche 120 H/ANO
Queso campesino; queso doble crema 150 t/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA [Arequipe 4.8 YANO
DE ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
b =
PERSONAS QUE ATIENDEN LA Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
VISITA MARIA NANCY CASTRO MILLAN REPRESENTANTE LEGAL cC . 39.809.470

P




INYiMmo

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o Wi Pty Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-08-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razoén social LACTEOS VILLA AURA SEN CS
Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje : Y de sub i 5
ISubcategoria 1.1.1;1.3.1 & 80,78 {Subcategoria - Medida de d por ici itarias o NO
Subcategoria 1.1.2;1.7.1 & 8378 Subcategoria - idl ia de por oap NO
Subcategoria 1.5.1 0 80,43 Subcategoria - ¢ Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria < Subcategoria - P dio total del p aje de 81,66
Subcategoria & {subcategoria = Concey del FAVORABLE
Convenciones (a) Aceptable {an) Aceptable con requerimientos () Inaceptable {ivey Inspaccion, viglancia

y control

Subcategoria 1.1.1;1.3.1 -1.4-1.7-2.1-2.3-3.2-3.3-3.4-4.1-4 2-6. 3;Subcategoria 1.1.2:11.7.1 -1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-4.2-5.1;Subcategoria 1.5.1 1.1-1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-52-5.4;

la visita

Exigencias
De con lo blecido en la legislacio ia vigente, laLey 9 de 1979 y su ion, en larla ion 2674 de 2013, Decreto 616 De
2006, Resolucién 2310 De 1986, Resolucién 1804 De 1989, Resolucitn 2310 De 1986, y demas i itari i

{Exigencias adicionales

relacionadas al producto o |Ninguna

{proceso
|Exigencias adicionales

relacionadas al objetivo de |Ninguna

Observaciones o
{manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

lObservaciones o

a Do v N
responsable de la planta o p \ N \/@
de atender la visita ¥
2. \o
W PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA
Firma: W
Nombre: DORA.MERO LONDOR(
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
ETN N
o N, .
Firma: =
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
A\ I\ —g\\ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
LG AN\
Firma: (AN —f N . Fima:
Nombre: IA NANCY CASTRO MILY.AN Nombre:
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo:
Documento: CC 39.809.470 Documento:
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: Firma:
Nombre: Nombre:
Cargo: Cargo:
Documento: Documento:




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1 INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA lFechn | 2024-07-23; 2024.07-24
DATOS GENERALES
[Razén social LACTEOS VILLAAURA SENCS
Diraccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.1,1.31
Linea(s) Leche liquida UHT:Crema de leche
CRITERIOS EVALUADOS
No. INSTALACIONES Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
El imi presenta una
1.1 |localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
11, 12,13, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién
de ais i ¥y
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 2
22 amplitud suficiente para realizar las 2
i y permitir [a ci ion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
EI disefio de la instalaciones de las areas de
13 proceso permite un adecuado flujo de materia a 10
- prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. §
Tramos de pared de los cuartos para controf de vida dtil
Pisos, paredes y techos tienen un disefio i presentan detedioro en pintura y signos de humedad y bides
adecuado y poscen un buen estado de sin aislar. Las cerchas del techo en drea da terminacion
L4 lmantenimiento. Res. 2674 Att. 7 num. 1.1, ar B : ! signos de oxidacion a 1o largo de su
12,23, 4,506y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 8num.6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro{s) sanitario(s) y estacion(es) de
i6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 da 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
El difusor . uarto para lmemiem de pfuo
1 sstema do rensjes o genera rcsgos de PRl e e b
17 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 ar 5 )
num. 1.3, 1.4
El disefio det drea de residucs solidos y su
ubicacion na genera riesgos de
1e contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1. 5.4y At. 3 num. 5y 6
je de imi i al 20% del valor total de la evaluacion) 18,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién Observaciones
Los tanques para almacenamiento de leche liquida en
Cuenta con los equipos suficientes y proceso no cuentan con instrumentos para control de
21 adecuados para los procesos que se reaiiza. ar 15 temperatura.
Res. 2674 Ast. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, Art 8 num. 1,2, 3, 4, N 2
= 5. 6,789, 10, 11; Art. 10 num 4, At 18
num. 10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1
El programa no incluye fichas tecnicas de todos los
equipos £l i yel ili amarres
{Programa de mantenimiento de equipos y y justes con materiales no sanitarios El cuarto frio para
23 {utensilios. Res. 2674 de 2013 Ast. 22 num. 2, ar 125 i de producto i presenta fuga de
Art. 10 num 5 agua en el difusor, desagies parciaimente canalizedos al
piso y signos de deteriore y faita de mantenimicnto enla
i inareso
24 Calibracion de equipos de medicién . Res. A 20
b 2674 de 2013 Ait. 25
P je de i i al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

Evaluacién

Calificacion

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art 26 num 4

o

l<

25

Programa documentado e implementado
para & manejo integral de residuos sélidos.
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 5, Art. 28
num. 2

o
9

v

ar

125

Programa de control integral de piagas. Res
3 2674 de 2013 Art 8. num 2.1, 5.3, At 7 num
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

125

Programa de limpieza y desinfeccion de

34 4reas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
e 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 28
num 7

ar

12,5

El programa no incluye fa disposicion del suero.

£l programa no incluye control sobre alrededores y rejillas.
Algunos tramos de ventanas en area de pasterizacion
presentan aberturas sin proteccion.

£l programa no incluye techos y estructuras elevadas y
zonas muertas.

al 20% del valor total de la evaluacion)

12,60

MANIPULADOR DE Al NTO!

Evaluacién

Calificacién

Critico

g ei de
educacion sanitaria dirigido a los
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

ar

17

Practicas higiénicas y Dotacién de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

I

o

ar

16,5

Estado de salud del personal manpulador de
{alimentos. Res. 2674 de 2013 At 11 Art. 14
num. 12

33

al 10% del valor total de la evaluacién)

Observaciones
El cronograma no se ejecuta de acuerdo alo programado.

En drea de recepeion de leche cruda y las demés de
proceso, los wtensilios para limpieza y desinfeccion de
equipos y accesorios son dispuestos junto a aquellos para
limpieza y desinfeccion de areas, guantes y delantales en
una misma estacion y sin un orden claramente
definido.Guantes y accesorios para mantenimiento son
dispuestos aleatoriamente sobre algunos componentes
estructurales del esterilizador Algunos tramos de tuberia
son dispuestos directamente en el piso £l embudo para
adicion del estabilizante se ubica de forma inadecuada sobre
tramos de tubetia. Se observa mal uso de canastillas

5, OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacién

Calificacién

Control de matefia prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
s num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3,5.6,7,89y10

20

Flujos , lineales y sin
cruzadas. Res. 2674 de 2013 At 18 Num. 5
Art. 20 num. 1y 4

20

Control da variables de proceso
(temperaturas, presion, tismpo, entre otros)
adecuados durante la produccion de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2, Art. 18 num. 1y 2

o
i

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18

10

[Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Ast 23y Res. 1619 de
2015

20

al 20% del valor fotal de la evaluacién)

Observaciones

6. VERIFIGACION SOBRE EL PRODUCTO

i

Evaluacion

Calificacion

Programa de muestreo, cuarentena y
liberacion de producto. Res. 2674 de 2013
A 22num 1, 2y 3

0

l.

25

Vida Gti} del producto. Res. 2674 de 2013 Ait
3, At 19, numn 3. Res. 5109 de 2005 Ait. 3

o
s

Res.

i de producto i
2674 de 2013 Art. 28 num, 1,234y 5

Rotuado ddl producto terminado y 10tu1ada
nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005
Res. 81072021, Res. 2492/2022, Res.
25412023

 Trazabilidad, recall y manejo de
|devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
num. 6

Transporte praducto terminado. Res, 2074 de
2013 Art. 29

F je de {equin

al 15% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

La capacidad del area técnica y adecuadamente disponible
para & de producto i de leche
liquida es insuficiente. Buena parte de la leche liquida como

s ubicada en di fuera

bajo de

del drea de
5l medio exterior.

= {Ver anexo de rotulado para el producto: LECHE ULTRA -

ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML
MARCA PORTALAC

12,76

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

80,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
'n e & i fﬁ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
LU L Codigo: IVCNS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razdn social LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.211.7.4
Linea(s) Alimento lacteo;yogur;kumis;Arequipe
CRITERIOS EVALUADOS
Y CARACTERISTICAS DELAS | L = T e cacion Critico Observaciones
El establ I una d
14 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
1.1, 12,13, 2.1, 23 y26
ErQiSEn qe 1as Mstaacones ae {E! transito de producto terminado desde area de envase
de 5P 7 {hacia cuarto de de producto terminado
paque.y. ! 183 y presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
12 cuenta con la amplitud suficiente para ar 10 campesino.
realizar las operaciones y permitir la
circulacion de fos operarios. Res. 2674 de
iseno de la instalaciones de las areas de El transito de producto terminado desde area de envase
13 proceso permite un adecuado flujo de & 5 hacia cuarto de de prod i
’ ia prima, p yp - Res. presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
S«sos, paraaes y *eégos llen@" Un diseno Tramo de pared en area de envasado presenta deterioro
14 {adecuado y poseen un buen estado de ar 5 den pintura y signos de humedad. Algunos tramos de media
! Res. 2674 Ad. 7 num. 1.1, ~1cafia piso pared presentan roturas y fracturas en su
12.2.3, 45 6v7 et a
El diseiio, capacidad y dotacion de las
15 itarias es ad Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 impi y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
Ef sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num. 1.3, 1,4
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacion no genera riesgos de
1.8 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6num. 5.1, 5.4y At. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y -
2.4 d dos para los p _que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
[Poseen un disefio sanitano y
22 funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 4 25
) num. 1,2,3,4,5,6,78,9,10, 11; Art. 10
1 3 2012;
P de oo de equi El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. ar 12,5
2, Art. 10 num. 5
Calibracion de ipos de medicion . Res.
24 1674 de 2013 A 25 o 20

13,13




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion » Critico Observaciones
{Programa y registros de control de calidad
31 de agua potable. Res. 2674 de 2013. An. 6 a 25
num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado
32 para el manejo integral de residuos sdlidos. 25
) Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a
{num, 2 ; : T iR
Programa de control integral de plagas. Res El programa no incluye conirol sobre alrededores y
3.3 2674 de 2013 Ar. 6. num 2.1, 5.3, At 7 a 125 rejifas.Las aberturas para paso se tuberia desde el exterior
: num 6.3 : Art. 26 num 3: Art zé nur'n 7 7 presentan protecciones que no garantizan hermelicidad.
Programa de limpieza y desinfeccion de =1 El programa no incluye techos y estructuras elevadas..Los
34 areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de 125 prod para limpi y i ion en areas
: 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 an % = {deel b i6n, no se di d:
num7 s.iprotegidos y asegurados.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
P e e il de Ei cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.
4.1 educacion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
A para son disp )
-y aleatoriamente sobre al p esir I
P g y D de los de los equipos., los ilios para limpieza y d ion
4.2 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y ar 16,5 de equipos y son disp junto a aquellos
14. para limpieza y desinfeccion de dreas, g
en una misma estacion y sin un orden claramente definido.
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Arl. a 33

14 aum. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

o |5. OPERACIONES CLAVE EN EL

No. PROCESO Calificacion

Evaluacion

Critico Observaciones

Coniral de maleria pima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3.56.7,89y10

5.1 ar 10

Las fichas técnicas de los insumos se encuentran con
informacién incompleta.

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num.
5: Art. 20 num. 1y 4

52 20

Control de vanables de proceso

(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
adecuados durante la produccion de
al ti . Res. 2674 de

53 20

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, At 18.

10

Control de envasado y embalaje.

55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

. Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143
Ide 2012; 834, 835 de 2013

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

5.6 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién { Calificacion Observaciones
Progi de i Y
6.1 liveracion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3
Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013
6.2 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. a 15
3
I de prod inado.
63 IRes. 2674 de 2013 Art, 28 num. 1.2,3.4y 5 a L
{Rotulado del prod: . Res. 5109 Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 11.1
f p :
6.4 de 2005 y cuando aplique Rotulado N.A. 15
nutricional.
Trazabilidad, recall y manejo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
num. 6
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 15
- do 2013 Art. 29 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaciony 15,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 83,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
F . L R - <
i n . W, ' m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s Mkt o VAN 05 St + AT Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO { CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razén social LACTEOS VILLA AURA SENCS
Direccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
|Subcategorias 1.5.1
Linea(s) Queso campesino; queso doble crema
CRITERIOS EVALUADOS
3 ENO Y CARACTERISTICAS DE LAS i 3 X
No. |INST ALACIONES Evaluacién | Calificacion Observaciones
El establecimiento pre;enta una adecuada El sistema para extraccion y control de ambientes de trabajo
11 localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 e Areaide ndeigueso SR L
14, 12,18, 2.1, 23 y286
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El diseiio de las instalaciones de elaboracion 1de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
de alimentos, procesamiento, empaque y terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 10 de queso campesino.La operacion de enfriamiento del
h amplitud suficiente para realizar las ar producto queso campesino y su posterior envasado
operaciones y permitir Ia circulacion de los presentan cruce de flujos, El drea ara lavado de accesorios y
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 = utensilios no esta clara y téenicamente establecida.
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El disefio de la instalaciones de las areas de 4de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
5 proceso permite un adecuado flujo de materia terminado presenta cruce de flujo con érea para elaboracion
x prima, producto y personal . Res. 2674 de ar s - {de queso La operacion de del
2013 Art. 18 num. § producto queso W0y Suf el do
presentan cruce de flujos.
Pisos, paredes y techos tienen un diseno Algunos tramos de separacion fisica en PVC de area de
14 adecuado y poseen un buen estado de & 5 ~ {elaboracion de queso doble crema presentan fisuras y
’ mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, roluras.
1223 456y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
1.5 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
£l sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2874de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del &rea de residuos solidos y su
ubicacion no genera riesgos de
18 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente ai 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién Calificacion Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 adecuados para los procesos que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento
2.2 adecuado. Res. 2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4, 5, & 25
) 6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10. Res. 683 de 2012: Art. 13 num. 1.1
Programa de mantenimiento de equipos y El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
2.3 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, ar 12,5
Art. 10 num. 5
24 Calibracion de equipos de medicion . Res. 3 2
) 2674 de 2013 Art. 25
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Catificacion
Programa y registros de control de calidad de

31 agua potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 hum a 25
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de controf integral de plagas. Res

33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 12,5
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Prog de limpieza y desinfeccion de

areas, equipos yrutensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28
num 7

3.4 ar 12,5

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

1El programa no incluye techos y estructuras elevadas.Los

4 asegurados.

Observaciones

El programa no incluye control sobre alrededores y rejillas

productos para limpieza y cion ubi en areas de
elaboracion, no se encuentran adecuadamente protegidos y

15,00

4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL

No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion
Programa documentado e implementado de

4.1 d ion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

4.2 Practicas higiénicas y Dotacion de los 33

: {trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. a

Estado de salud del personal manpulador de

4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33

num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PRQCESO | Evaluacién | Calificacion

Conlrol de maleria prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2,
3.56.7.89v10

5.1 a 20

Flujos o dos y sin op iones
5.2 cruzadas. Res, 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: i 0
Art. 20 num. 1y 4

Control de vanables de proceso
53 (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
= adecuados durante la produccién de acuerdo
jal tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

ar 5

Conlrol de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

5.5

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

NO

Observaciones

El transito de arequipe como producto terminado desde area
de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
de queso campesino. La operacion de enfriamiento del
producto queso campesino y su posterior envasado
presentan cruce de flujos.

El techo del area de elab

ion de queso ¢
p turacién de cond di

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificaciéon

Programa de muestreo, cuarentena y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3

Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

Critico

Observaciones

62 I3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 & W WS
A i de producto i Res.
63 2674 de 2013 Att. 28 num. 1,234y 5 a -
Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
6.4 R del producto inado. Res. 5109 NA 15
g de 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. i
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoiuciones. 15
- Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 a
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15
. 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15,00
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3 80,43
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

T INSPERRIER

- FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
IMmao ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 ; Version: 04

E Fecha de Emision: 2022-09-23 ;

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24

Nombre del Establecimiento LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Identificacion del Producto

LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

Ei rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado, en
una forma falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones gréaficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o
calidad del alimento.

4.3

El rotulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan
contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
graficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el
cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer que
el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza
del alimento, normalmente deberd ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion del alimento y en la cara principal de
exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamafio de las letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion ‘fabricado o envasado por’. En productos
importados deben precisarse, nombre o razon social y direccion del
importador.

5.4.4

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada
de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, efc), acompafiada
de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de produccion y
debera cumplir con el numeral 5.6.




in

*ses FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
mao ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cadigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 l

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

I insPEERON®

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nlimeros —~ mes con las tres primeras letras
o en forma numérica — aiio con Jos Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
a tres meses.

Mes y aiio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima,
mediante el uso de esticker.

fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSADO02137405

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
etiqueta complementario que contenga en idioma espaiiol, la informacion
exigida en la Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas
y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podréa adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de
verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre DORAJIANET QUINTERO LONDORO
G e 51.817.810

Cargo 4 PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2

Firma
Nombre
GG
Cargo

POR PARTE DE LA @;@6: ‘:@\{\QA/@_Q:TE

TRhaein I . Caotio-

T 30 1Ay

YRR SR v G

Firma

Nombre
CC.

Cargo
Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
€.C
Cargo

O

Z

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

74.369.378

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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I

| INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMAND

CodigdVC-NS-FM162 ] Version01 I Fecha de Emision 2023-09-22

Ciudad y Fecha { TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24 |
Razén Social del l LACTEOS VILLAAURA S EN CS I
NiT | 900019374-8 |
Tipo de Organizacion

(micro/pequeRa/medianalgrande)Dec 957 de 2010 l MEDIANA I
Nombre del Producto l LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC I
Regrstro/permiso/notificacibn saritaria I RSADO2I37405 I
Presentacion Comerdial y tips de empaque l BOLLSA DE ALTA BARRERA SIETE CAPAS l
Teniendo en cuenta los enla 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 cvalvar el de fa y frontal de

los o para

humano

ASPECTOS A EVALUAR

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE
PORCIONES

¢Elrotulado del allmento
declara tabla de i

de

items con

nutricional y numero de
porciones?

cumplimiento

parcial (ar), o no

Observaciones

SI

Cumple

cumglldos i)

Ninguna

Art. 1Y 5 Res. 2492 do 2022. Si la Respuesta es S, diligencie
soporte. sila respussta gs no evalue 8l siguiente aspscts

ol anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respectiva

2. ETIQUETADO FRONTAL DE
ADVERTENCIA

¢Elalimento realiza
declaracién frontal de
advertencia ?

6n de

Htems con

cumplimiento

parcial {ar), ono

Observaciones

NO

Art. 1 Res. 2492 de 2022. Sila Respueasta es Si, difigencie 6l ai
respuesta es no evaliie el siguiente aspecto

nexo 2 del protocolo y

anexe el respeclivo soporte, sila

3. DECLARACIONES DE
PROPIEDADES NUTRICIONALES

(El alimento realiza
declaraciones de propiedades
nutricionales en su empaque ?

de

items con

cumplimiento

parcial (ar), 0 no

Observaciones

si

Cumple

Ninguna

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,

18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesta es SI, dligencie ¢! anexo 3 del formato

de evaluacién y anexe el respectivo soporte, st la respussta es no evalde el siguiente aspacto

4. DECLARACIONES DE
PROPIEDADES DE SALUD

¢ El alimento realiza

Htems con

5 < E de .
det;l:ra:‘nogis dizvopled::; » cumplimiento parcial (ar), o no Observasionss
SOMC ol ) empan) cumg_lidos(i)
NO 2 4

Art. 23 Y 24 Res. 810de 2021 y

Art. 4 Res. 2492 de 2022 Si

la Respuesta es Si, diligencie el anexo 4 del formato de

evaluacion y anexs el respectivo soporte, si la respuesta es no evaiis el siguiente aspeclo

5. SELLO POSITIVO

ftems con

¢El alimento Incluye selb de Obisiidiones
positivo en el parcial {ar), o no
cumplidos(i)
NO 2

\ta respuesta es no finalice Ia inspeccion.

Art. 33. 810 de 2021. Sila Respuesta es Sl diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respoctivo soporte, si

Observaciones: Ninguna

Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra fa lltgalxdad y contiabando tle prcd«clos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar @ 1a linea 7422121 Ext 2005 o
denunciar en 1a pigina web www.invima.gov.co en el
funcionarios ylo contratistas del Invima puade Hamar a fa linea amlcormpclon 745 8503, *Los teléfonos se encuentran ubicados en fa cludad de Bogolé

. Para denunciar posibles hechos de corfrupeién de

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre

c.C.

Cargo

Grupo o Depondencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Hombre
c.C.
Cargo

2

Fima

ET QUINTERO LONDORO Nombre
f 51.817.810 cC.

Vi

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GITCOZ

o>

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

74.369.378
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o GITCO2

Ko Osee

YR W ety
A%

Cagen

.809. 4\ >

QE P g,cﬁ o<,
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

CodigdVC-INS-FM162 | Version:01 | Fecha de Emisién:2023-09-22 1
Nombre del producto I LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC |

No

CRITERIOS EVALUADOS

EVALUACION

OBSERVACIONES

-

La informacion no describe o presenta el alimento de forma falsa, equivoca 0 enganosa o susceptible de
crear en modo alguno una impresién erronea respecto de su contenido nutricional, propiedades nutricionales
y de salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es dtil, adecuado o efectivo para

Articulo 6 Resolucién 810 de 2021 )

a
aliviar, tratar o curar cualquier enfermedad o trastorno fisiologico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2
La informacion no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitativo exacto de lo que
las personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de a

nutrientes que contiene el producto. (Numerat 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

No

CRITERIOS EVALUADOS

OBSERVACIONES

1.1}

El titulo de la tabla de informacion nuiricional es declarade como “Informacién Nutricional” o “Datos de
Nutricién" o “Informacion Nutrimental"” en el tipo de letra y tamaiio especificado. Numeral 28.1 Articulo
28 Resolucion 810 de 2021.

1.2

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras del

producto, informacion de tablas de composicion de alimentos, pu es, ido nu de los

ingredientes utilizados en formulacion) (N ral 10.5 Articulo 10 R 810 de 2021)

1.3

La informacion nulricional se presenta en idioma espaiiol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacién requerida, en un recuadro con tamano minimo del 25% del
area disponible de la impresion de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un fugar
visible de la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en
el reglamento técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién
810 de 2021). La tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la carne cruda
envasada a la que se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o
sodio, tnicamente deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusiéon de porciones por envase en la
tabla nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucion
2492 de 2022."

1.4

1.5

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nufricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara
considerando el producto preparado en condicicnes de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato
es acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y
Articulo 30 Resolucion 810 de 2021)

16

Los nutrientes de dectaracién obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y
con las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7
Articulo 10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10,
Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

1.

~

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamaiio de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir
de las canti de ia 1 e cc i Se realiza declaracion de medida casera.

{Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resclucién 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna "evaluacion” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a {(aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (acepiable con reguerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique fa letra | {inaceptable) que indica incumplimienio del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (Mo aplica) Indica que el aspecio a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

Cumple

Observaciones:

Ninguna
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Niam.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

31

Los valores de nutrientes que fundamentan las declaraciones de propiedades nutricionales
estén soportados mediante pruebas analiticas?
(Numerai 10.5 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

3.2

La declaracion de nufrientes es acorde con los requisitos establecidos para este fin.(1. Solo
para nutrientes con valores diarios de referencia; 2.El tamaiio de la letra de las declaraciones
no excede mas de dos veces el tamafio del nombre del alimento; 3.No tiene sellos de
advertencia). Si el nutriente declarado no cuenta con valor de referencia esta aprobado por la
entidad (Articulo 3 Resolucion 2492 de 2022)

Declaracién nutricional contenido de nutrientes:

3.3

La declaracién "Excelente fuente” o el sinénimo "rico en" cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para los nutrientes: proteina,
vitaminas y minerales, fibra, acidos grasos omega 3, grasas monoinsaturadas, grasas
polinsaturadas y grasas insaturadas); o "excelente fuente de vitaminas y/o minerales.”
cuando aplique

(Tabla 11 Numeral 19.1 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.4

La declaracion "buena fuente"” o sinénimos "proporciona“, "fuente", “"contiene" o
"con",cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y
frontal (aplica para los nutrientes: proteina, vitaminas y minerales, fibra, &cidos grasos omega
3); declara "naturalmente con" si el alimento naturalmente contiene el nutriente; declara
"buena fuente de vitaminas y/o minerales"cuando aplique (Tabla 12 Numeral 19.2
Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

3.5

La declaracion "libre de" o sus sindénimos: "no contiene”, "no tiene", "Cero” (0 su
expresion numérica), "exento de" o "fuente no significativa de”, "sin" cuando el alimento
ha sido procesado, modificado o formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico
cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal
(aplica para los nutrientes: calorias, grasa, grasa saturada, écidos grasos frans, azucares
totales, colesterol, sodio). En el caso de que sea "libre"” por naturaleza, se da a entender que
es cualidad natural del alimento (Tabla 13 Numeral 19.3.1 , 19.3.2 , 19.3.3 Articulo 19
Resolucién 810 de 2021) .

N.A

3.6

La declaracion "bajo en” o sinénimos "bajo en", también podran utilizar los siguientes
sinénimos: "poco”, "pocas”, "baja fuente de" o "conti una pequefia cantidad de",
“bajo aporte" y "bajo contenido” cuando el alimento ha sido procesado, modificado o
formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para ios nuirientes: calorias,
grasa, grasa saturada, colesterol, sodio)

(Tabla 14 Numeral 19.4 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.7

La declaracion "muy bajo en sodio", "magro” (aplica para carnes, pescado y queso
unicamente), "extra magro (aplica para carnes y pescado Gnicamente)' cumple con lo
establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (Numeral 19.5,
19.6, 19.7 Articulo 18 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.8

La declaracion de “fortificado™ cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre
etiquetado nutricional y frontal (aplica para: vitaminas y minerales indicados en Tabla 15,
Numeral 19.8.2 Res. 810 de 2021) (Numeral 19.8.1, 19.8.2, 19.8.3 Articulo 19 Resolucién
810 de 2021)

N.A

Declaracion nutricional de comparacién de nutrientes:

3.9

La declaracion "Reducido en"o sus sinénimos:" menos" o "mas bajo en”, "ligero", "liviano", "menor”,
“menor que"cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (aplica para: calorias, grasas, grasas saturada, azUcares, sodio, colesterol).
(El término light Gnicamente puede usarse para reducido en calorias) (Tabla 16 Numeral 21.1 Articulo 21
, Resolucion 810 de 2021)

N.A

La declaracion Aumentado/mas/més que/doble: la comparacion deberd basarse en una diferencia relativa
de al menos 25 % en el contenido de nutrientes respectivamente entre los alimentos comparados por
porcion cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal,
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (Numeral 21.2 Articulo 21, Resolucién 810 de 2021)

N.A

Declaracion tipo no adicion:
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La declaracion "sin aziicares aiiadidos”, “"sin azicares agregados”, "sin azlicares

3.11 |adicionados” ,cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional N.A
y frontal (Numeral 22.1, Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)
La declaracion “sin sallsodio afiadido” cumple con lo establecido en el reglamento técnico

3.12 |sobre etiquetado nutricional y frontal y cumple con el requisito de “bajo en sodio"(Numeral N.A

22.2 Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)

[Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para

cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;

identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO Cumple

Observaciones:  Ninguna
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OFICIO COMISORIO No. 7303-2297-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
. Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios

al momento de realizar la diligencia)
PRODUCTOS LACTEOS ROBIN HOOD SA PLRH SA|CR 68C No 10A-65 BOGOTA
CONTROLADO POR COLOMBINA SA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y deméas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 16 AL 20
DE SEPTIEMBRE DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN | PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
MARTHA JUDITH GALINDO LEVA PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
EJE CAFETERO
CECILIA DIAZ RAMOS SENA

™) Nota: E1 Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccidn, vigilancia y control, segin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefonico (601) 2425213 ext. 7750 o mediante el
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.
Contactenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

al

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.qov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogots, el dia 16 DE SEPTIEMBRE DEL 2024 ~ Recibidopor

\ ‘QQ :ioﬂm?)re /;!UZD/ ﬁkl Aﬂgim &EU\?\L
“H

Cédula _234905955 1

MARTIN EMINO BARRERA GARZON Cargo _ \cye de ¢AnIA
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha 18- 0q-~202A4.

Direccion de operaciones Sanitarias

i Scanned with !
i & CamScanner’;
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CoagaVC-INS-FM162 ]

Version 02

| Fecha de Emanon 2024.07-26 |

ANEXO ACTA DE VISITA

Datos Generales

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)

Nombre del Establecimiento

Identificacién del Producto

Bogola D C 202&09-16

Presentacién Comercial y tipo de empaque

VASO POLIPROPILENO

41

El rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado,
len una forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

42

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a|

propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar al

apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o|
lidad del alimento.

43

|E1 rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacién del Invima.

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan
contener aditivos.

N.A.

45

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
gréficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con
el cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer|
que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberd indicar la verdadera
naturaleza del alimento, normalmente debera ser especifico y no genérico.
Se podra emplear un nombre de “fantasia”, "de fabrica” o “marca registrada®,
sempre que vaya junto con la denominacién del alimento y en la cara|
principal de exhibicion.

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedlda por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en|
unidades del sistema métrico. (Sistema Intemacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamafio de las letras y niumeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o
reempacador, precedido por la expresién “fabricado o envasado por”. En
productos importados deben precisarse, nombre o razén social y direccion
del importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado® por|
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
aulgrizada’ para comercializar el alimento)

N.A.

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o)
marcada de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una
indicacién en clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L", Se aceptard como lote, la
fecha de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacién o
fecha de produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

Nota: para PBA tener en cuenta (Numeral 8, Articulo 42 Decreto 1500 de
2007)

Pagina 1 de 6
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DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA

No se permite la declaracidn de fecha de vencimiento y/o duradidn minima

mediante el uso de esticker
NA.
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: dow
58 acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o a
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen. RSA-0026350-2023
] T T R
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES i A PN s
6 Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes N.A.

en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

Paiime it

:

ey

Teniendo en cuenta que los siguientes alimentos e ingredientes causan|

hipersensibilidad, estos deben declararse siempre con su nombre|

especifico, asi. 1. Cereales que contienen gluten (trigo, centeno, avena,
6. cebada, espelta o sus cepas hibridas, y productos de estos; entre otros). 2,

Paragrafo |Crustaceos y sus productos. 3. Huevos y subproductos. 4. Pescado y| a

productos pesqueros. 5. Mani, soya y sus productos. 6. Leche y productos|
Ilm (lactosa incluida). 7. Nueces de arboles y sus productos derivados.
8. Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o)

Art.13 |etiqueta complementario que contenga en idioma espafiol, la informacion| N.A.
exigida en la Resolucién 5109 de 2005

523 |Ladeclaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico a
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las NA
2 \ jas y declaraci6 i LA,

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por]
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, a
férmulas para lactantes, leche.

sl D e Saliin S

20077
Si es "SI" pase a evaluar los siguientes items, de lo contrario vaya al lateral Sl NO X
izquierdo de la fila 44 dar clic al menos (-) para que se cierren las filas que no

aplica,
¢Para la evaluacién rotulado general aplica los requisitos de la Resolucion 402 de

20027
Si es "SI" pase a evaluar los siguientes items, de lo contrario finalice la evaluacién S| NO X
y vaya al lateral izquierdo de la fila 50 dar clic al menos (-) para que se escondan las
filas que no aplica.
Nota: Diligencie la columna “Evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del item correspondera a: selecci laletra a (aceptable) para cumplimiento

total del requisito; seleccione las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento; selecciones la letra i
(inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento o seleccione las letras N.A. (No aplica) cuando el requisito no es evaluado o no le aplica.

TAD %*-H !m'l.n' f:i‘;ﬁj

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma WW 2 Firma

Nombre MARTHA JUDITH GALINDO LEVA Nombre ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN
C.C. 52.220.764 Cc.C. 74.369.378
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Grupo o
Dependencia /G EC Dependencia GTT CO2
POR PARTE DE LA EMPRESA: R
Nombre JUAN ALEJANPRO BERNAL Nombre ' MARIA PAULA ROMERO HOYOS
c.C. % [ 79.965.551 C.C. 1.094.939.353
Cargo / ! JEFE [JE PLANTA Cargo COORDINADORA DE CALIDAD
Pagina 2 de 6
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"~ |cresCNot0ALs
subcamgors | Puniye | Sucategora Punte 32 suvcateg 2
5. bontegnan 173312 }. $108 Fﬁn d - M edida de por © publicidad NO
[pacwsona P"""‘" i : [wectian sanitaria de sequridad apiicada por rotulado o  producto no
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Y - [suncategora [conces el FAVORABLE
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— -
Subcategors 173312-1433545562,
| oe conlo enlaleg sanfana vigente, especiaiments 1a Ley 9 de 1979y su reg _enp R 2674602013, Resolucién 2310
De 1586, y demas reglamentacion sanitana aplicable

anquno .
N
Néhgquna.

~ |oticio comisorio 7303-2297-24 Acta en Excel Visita realizada en atencion a Solictud radicado 20241135560 de fecha 2024-05-31

La ing CECILIA DIAZ RAMOS participa en calidad de acompailante como parte del taller de derivados lacteos que funcionanos del Invima realizan con el SENA

N mguna M(mo(PaMlaROm'D It

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA %

Firma:
Nombre:
Cargo:
Dependencia:

Firma:
Nombre:
Cargo:
Dependencia:

\Q—Qﬂ-‘A O,
hARTHA JUDITH Gﬂ‘JNDO LEVA

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTTEC

.
ROMAN PARIO ABRIL
SANTISTEBAN

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2

- PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

e Mana ;h‘)\a omen

Nombre: MARIA PAULA ROMEROHOYOS

Cargo: COORDINADORA DE CALIDAD

[»! CC 1094939353

Firma:

Nombre:
Cargo: .
Documento: &




invima

L e R R e R

INEPECOION. VIGRLANCIA Y CONTROL PEPECOON
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" DATOS GENERALES

PRODUCTOS LACTEOS ROBIN HOOD SA PLRH SA G)NYROLADO POR COLOMBINA SA

[oreccion  Jcreacnorones

ln.--u- ANA ARACELY PEREZ

[coaige Inscripcion pranta 8001081321-1 for 800301884.5

Tetetonos P ~ |a140199 EXT 3010 al@colombin
A ” ) I.:_‘

|Grupo de trabajo territorial  [CENTRO ORIENTE 2 Oficlo comisorlo  |7303-2207.24

WA

OBJETIVO DE LA VISITA

2013, Resolucion 2310 de 1986, 1804 de 1989 y demas reglamentacion aplicable

Realizar visita de inspaccion sanitana en atencion a  Solicitud con el fin de venficar el cumplimiento de |a reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de

DATOS DE PRODUCCION
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£ 3 ¥ Cantidad produddl Unidad de medida
{Helado de leche con grasa vegetal con o sin sabores 6.315 VANO
Helado de agua saborizado, con adicion de edulcorantes naturales y/ -
artificiales 750 VANO
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|Lineas DE suBCATEGORIA DE
ALIMENTO
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By _ Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia .
‘$u~ - .‘ b

MARTHA JUDITH GALINDO LEVA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTEC

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
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PERSONAS QUE ATIENDEN LA Hemoreis ¥ Apelisiots) Docunenty
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Tarr ”ﬂ a ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE ALCALDIA
: RIESGO PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DE FUNZA
CIUDAD] Funza ] FECHA [ OX7 06 /207 ACTAN[C — 10 SJ
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Expendio Expendio con operaciones de wrg::m::;@
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [Secretaria de Salud de Funza ]
S P —_IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO _ . N .
RAZONSOCIAL [ Thversiones Rod mon SR 5 ]
*CEDULA/NIT [ 0T 299791 ] *NUMERO DE INSCRIPCION [Z5206AUT 3016 2] ]
*NOMBRECOMERCIAL [ 10 3evVici0  eviotodo  Fonin 135957 —]
*DIRECCION [Convo VA 1Z-A7 ] MATRICULAMERCANTIL [ 15910 ]
" *DEPARTAMENTO [ Condnoworo —] MuNicIPlO [ fonlA ]
Barﬁom Veredam Comuna[Z] Localidad lZ] Seclorm Corregimiento m Caserlom UPZ[ZI
ow[7]  cua[ ( entro |
TELEFONOS [ M52 4555 ] Fax [ = ST ]
CORREO ELECTRONICO | INVevsioncs 103 Mon 529 @ qwo.)-(om ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO [ Thvevsows Rod YoN SRS ]
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ~ cc.[] ce[] NT[R]  Nomero de documento [ TOTSTTEZ1H ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTELEGAL [ GermoN _Ov1ondo  Rodnauel  Qum 1cro -]
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  cc.[%] ce[] NT[]  “Numero de - [0S 3% ]
*DIRECCION DE NOTIFICACION [[Cowvo T 4 12-4Z ]
*DEPARTAMENTO [ Consmomano. ] *MuNiciPIO [ =z 7
*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [E=U Bom — Toun ] “NUMERODE TRABAJADORES [ -1 ]
| T CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA == = i
. FAVORABLE X a
o . L) "
o dip s ity [mmmro || moanaeno, | VS o
DESFAVORABLE
E_ o *MOTIVODE LAVISITA __ e —
PROGRAMACION l SOLICITUD DEL INTERESADO )( ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL l EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA| | Sg;:)c&t;%ges:“ﬂé%nﬁ s '

EVALUACION ol

Aceptable (A)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los req'uisnos descn; itos en el l}\sitrucuvo
para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descnitos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

No Aplica (NA) Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del

establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

=5

Critico (C)|alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continie

EDIFICACION E INSTALACIONEY A

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los

ejerciendo

sus labores
JESSAN -

SR T e T

Numeral 1; 2.)

Localizacién y construccion.
(Resolucién 2674/2013, Art.
1.1|6, Numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
24,26y27. An. 31

1.2

Numeral 1, 2.)

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013, Articulo
7, Numeral 1: 1.1, 1.2, 1.4.
Numeral 2: 2.1; 2,2; Art. 31

1,5(0,75| O - T

Numeral 1, 2.)

Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién.
1.3 (Resolucién 2674/2013, Articulo
7, Numeral 3,4, 5, 7, 8. At. 31
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Instalaciones sanitarias,

1. ( Resolucion 2674/2013, Articulo
6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 64 A
31 Numeral 1, 2))

lew

1,5

Areas de exhibicion y venta
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 6.
Numeral 2.3; 2. 5. Art. 31 Numeral
1,2)

15

-

CALIFICACION DEL BLOQUE

4,28

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

2 [EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

HALLAZGOS

Capacidad, disefio y
funcionamiento de equipos
y utensilios. -

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 8,

Art. 10 Numeral 2.3 Art. 18
numeral 3,1, 3.2y 3.3. At 31

2.

-

a

Superficies de contacto con
|el alimento.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
2.2| 8 Articulo 9, Numerales 1, 2, 3, 4,
7.9y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

[

{‘.\L‘qog A( Mo}uo
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR DE
3 | ALIMENTOS

A

HALLAZGOS

Estado de salud aparente .
(signos/lesiones)
(Resolucién 2674/2013, Articulo
11; Numeral 2, 5. Articulo 14,
Numeral 12.)

31

)

Reconocimiento médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.2

|

1,5

5¢ Ve koo > Mcdios e CloLdio th’D 50-1‘:&

(1Z~02-207—'4). \)O’)c luus 9\0&1;60( A (11-0“'202,/).

Soparic

<]

Précticas higiénicas y
dotacion

(Resolucién 2674 de 2013 Art 14
Numeral 1,24,5,6,7,8,9, 11.
Articulo 31 numeral 4 , articulo
35 numeral 5.)

3.

(2]

<]

Capacitacién en
manipulacién higiénica de
alimentos.

(Resolucién 2674 de 2013 Art.
12; 14)

3.4

&

2,5

5¢ Venbia ac J\oué-o
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CALIFICACION DEL BLOQUE

20

La 1 del bloque corresp al 20% del total del acta

4 |SANEAMIENTO

A

HALLAZGOS

Suministro y calidad de
agua potable.

(Decreto 561 de 1984, Ant. 92.
Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucidn 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3.
Resolucién 2115 de 2007,
Articulo 9.)

41

2,5

e V(u&(f.) Sopoile é( Lim lo A¢SN‘ creiob ;c
} P 9 {

/\'5‘"“\“" ‘)or %35 CO‘M“(‘-J\\I»‘LW-"

B, felvno - 2004

Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/12013 Articulo 6,
Numeral 4,)

42

1,25

Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/12013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2y 5.3)

43

1,25

_|Control integral de ;
(Resolucidn 2674/2013 Articulo
26, Numeral 3) ai J

Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.
(Resolucién 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral
1)

4.5

R

LA 'S

Soportes documentales de
saneamiento.

(Decrelo 1575 de 2007, Articulo
10.

Resolucion 2674/2013

Articulo 26.)

4.6

S

<9

Lac

del bloque cor al 28% del total del acta

H

5 [coutncuizacion

HALLAZGOS

Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 2674 de 2013 Art.
27, Ant. 28 Numeral 1,2, 3,4, 6,
7:Art. 31 Numeral 1,2, 3y 4)

5.1

O
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Manejo y conservacién de
Productos refrigerados o
congelados. B
(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425,
Decreto 2278 de 1982, Ant. Ant,
359, 360, 361.

5.2 Decreto 561 de 1984, Ant. 31, 32,
33, 34, 35, 36, 90, 100, 101, 102
y 103.

Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,
Ant. 28 Numeral 2; Art. 31
Numeral 1, 2, 3y 4: At. 35
Numeral 4.)

4,5

(o

Manejo de productos que
expenden a temperatuy
ambiente.

53 (Resolucion 2674 de 2013 an| 8 | 4
27, Ant. 28 Numeral 3, 4; Ant. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4; At. 35
Numeral 6.)

CALIFICACION DEL BLOQUE 25

al 25% del total del acta

[ © [REQUISITOS LEGALES A
I;glI.l

(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 1686 de 2012 Art 46;
6.1 47: 49; 50. 5|25
Resolucién 2674 de 2013 Art.
31 paragrafo 2. Art. 37.
Resolucién 5109 de 2005;)

CALIFICACION DEL BLOQUE 2

% DE CUMPUHIENTO

Lacahﬁmméndeibloqmwrespondeals%ddualddm

X|FAVORABLE

257

DESFAVORABLE

NUMERO TOTAL DE IIUESTRAS TOIIADAS

90-100%
FAVORABLE cON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9%
<59,9%

sea identificado como critico y wlrﬁwdo
Inaceptable (1), independiente del porcentaje
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITA
a emitir serA DESFAVORABLE y se procedera 2
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURID
respectiva.

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

* \u 1 LLIMII,/
Para &slancia previa lectura y rai ion del contenido de,| acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy
del mes de. unm0 del afio en la Ciudad de, Funza

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendi6 la visita.
NOTA: El acta debq ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

FIRMA: FIRMA: Y
NOMBRE: Hcnvy (uervv NOMBRE: //
CEDULA: 3659y CEDULA:
CARGO: Inip- Aliminde CARGO:

INSTITUCIOPT:'SECRETARIA DE SALUD DE FUNZA

FIRMA:

INSTITUCION: SECRETARIA DE SALUD DE FUNZA

NOMBRE:

carco: CN\EAZ CROO

TosS Vonnbuet Tegenr S [NOMBRE: /4
CEpula: ) 101 754 S8 CEDULA: 7/
CARGO:
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
INVimao OFICIO COMISORIO

Cadigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emision: 2023-12-28 Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

B0 Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

|MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
™) Nota: EI Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camné, oficio comisorio,
actas de visitas, efc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en Ia pagina web institucional en el
siguiente vinculo https://app.invima.qov.co/funcionarios/consuIta/consulta.ohn.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505

Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
o)
; e

& '%"“
Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pégina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.c0:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los 3fonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota. i \

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Bechidoper <

f »« P Firma
/ 1 7

S - \b’!\\. /’ . i 3
L A 1 Nombre M ich 0 | ;Q‘ o) C\Q\E
> 3 l ; . ;

|

i

i

L

H {4 j'tf“i{ i 3
iﬁ’:‘ﬁl VB | s Cédula 19 6S4S
AMIRA CECILIA AN Cargo GelepnTt .
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha @) ] / g h — 202 27,

Direccién de operaciones Sanitarias 7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

S Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 t Fecha de emisién: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
|Direccir’m CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Representante Legal MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Caodigo inscripcién planta 9010551794-3 NIT 9010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24
OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Solicitud con €l fin de verificar el cumplimiento de la reg|
Resolucion 3929 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

lamentaci6n sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

19 Maquilas

QUALITY FRUITS

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1

Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO <
AZUCARADAS e Tt
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s}) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA QUE JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA :
VISITA MICHAEL iﬁ‘/’@gg CUBIBES REPRESENTANTE LEGAL CE 13.616.545
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
Razon social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SG EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Nu de sub 1

| B 2 | 2 sanitaria de seguridad por condiciones Sanianas o

Subcategoria 4.2.4 & 8063 Subcategoria = ublicidad NO
Subcategoria Subcategoria {Medida sanitaria de seguridad por oca d NO
Subcategoria - Subcategoria &Se tomé muestra para anilisis de laboratorio? NO
Subcategoria = Subcategoria = Promedio total del porcentaje de cumplimiento 80,63
Subcategoria . Subcategoria C pl o del FAVORABLE
Convenciones @ Aceptable (ar}  Aceptable con requerimientos (i) Inaceptable {ve) Inspeccion, vigiancia

y controf

Exigencias

|Subcategoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4.5.1 -5.3-5.5-6.1-6.2;

De conformidad con lo establecido en Ia | itaria vigente,

3929 De 2013, y demas

laLey 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular la Resolucién 2674 de 2013,
| : G g

Resolucion

Exigencias adicionales
|relacionadas al producto o
|procesa

Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

Oficio comisorio 7303-0211-24. Acta en Excel. Visita realizada en atencion a Solicitud radicado 20241001159

Observaciones o
manifestaciones del
responsable de la planta o

N in ‘5\‘3 ANQ

de atender la visita
PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: .—j f’?ﬁ/{( M;Liifé fﬁ?

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

T2

Firma: ,/'¢

MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: / MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

N
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
o Nigwsma>
irma: ) ) irma: Z 2%

;ombre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO ;ombre: // T // /?7’/////// 7 /// -
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo: .~ 7
Documento: CC 13676.545 Documento: 2 i
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: 7 //’///“/ 7777 Firma: 777777
W . Nombre: ,’/%//////4/// // / 7 // %f/{é’%//%%/
Cargo: . ///// . Z%%////// Cargo: . 7//// .
—<“€ ] Documento: 7 //////,%J///Z/// . %//// ////




P INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
%ﬁ ), 4 3 ?m {3 INSPECCION SANITARJA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
" . il § B Cédigo: IVC-INS-FM114 Versidn: 06 'Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén sacial EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA Vi TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. |IA¢STALACIONES Evaluacién | calificacion l Critico . s / y//// //
> di 7 74 ' 7 4
13 lta)calizacién y diseﬁ:). Res. 2‘;’23 Art. 6 num. a 20 7///// 77 ) /z////x%/ /?/é
11, 12,13, 2.1, 23 y 2.5 ////////// '.// /;//////%/é///,’:// ;///j{%
El disefio de las instalaciones de elaboracion % /,/// 7 7 _
B diseno de Ia nstalaciones de 1as areas do 0 )
13 proceso permite un adecuado flujo de materia = / . _ /// / ////// /
lecho de drea roceso con desprendimis
Pisos, paredes y techos tienen un disefio / . . r.'C‘-d Rhiae =
14 adecuado y poseen un buen estado de 5 #

mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
1.2,2,3, 4,56y7

El disefo, capacidad y dotaci6n de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res, 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y64

Z;//%;Z/}éié /A/‘ 7 ’/// Z //
____INocuentacon sanitario e

_
%7 T T 777
'///’/‘/,/ ,/:, ,’/‘//7/’/ ’ //r/é/f/ / Z /:

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

!.‘“
o

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num, 1.3, 1,4

g
8

El disefio de! drea de residuos solidos y su
ubicacién no genera riesgos de
contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
B6num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5 y6

b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacidn

Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Poseen un disefio sanitario y funcisnamiento . //;g

decuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 2 S o
Programa de mantenimiento de equipos y 7 // 7 Z // ’/ O ////////// V é’
23 utensilios. Res. 2674 de 201 . 22 nui a 2 7 //% //// ////
23 2f e 5574 2013 Art. 22 num. > | ///://///;//?//’;///7 /7%6/;/////;;//%;/&%///%

2 7 5 / /// 2

, Calibracion de equipos de medicién . Res. /// 7 /'/////// //// W
22 12674 de 2013 Ar. 25 2 = »,// ,//7/’///’/// %///
________ /////é

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tatal de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion it Observaciones
Y z F ick
Programa y registros de control de calidad de ,4%1//’///////; Los reactivos del kit para medicion de cloro y pH se
3 2 74 encuentran vencidos.
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num ar 12,5 y
3, Art. 26 num 4

////%% encuentran
Z/f////ﬁ primas,elf;,z:)u:rta de accesopa drea de p?oceso no es

/ totalmente hermética lo cual puede facilitar el ingreso de
%’% plagas.
'
_

Py
F

gl dc > € ado para
¢l manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

o
I

Programa de control integral de plagas. Res
23 2674 de 2013 Art. 6.num 2.1, 5.3, Art 7 num ar 125
6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de [impieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de

34 12013 Art. 6 rum. 3.2; Art, 26 num, 1: At 28 o 125
num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de fa evaluacion) I 12,50
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion 1 . /{7 /// .
41 er:uc‘:;ciirr\es:'nit:-a dirigido .a k);s : a 34 ‘ ;' 7 /// W %
trabajadores. Res. 2674 Art12, 13 y 14 ,', /,:;:% . ,,&g%%%
. Praclicas higiénicas y Dotacian de los = _ . _ ’ _ %/,/ ///////
42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. 33 ; _ [Wy/%%%%%
: :f"t?:no (;:Ise. sa;sm.j del personal man.pula;dor de : _ . : / / /} //%% //////
43 1l4mm:- 12R 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 33 //%////M%//Zé/%
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de Ia evaluacion) 10,00
No. gbﬁmm Evaluacion | Calificacién Critico Observaciones
Se observa fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta.
Control de materia prima e insumos. Res. Se observa aziicar almacenado pegado a Ia pared. No
- 2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22 " - p soporie de cumplimiento de | i6n 2906 de
= num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2007 y 4506 de 2012 para la totalidad de las materias primas
2,3,5,6,7,8,9y10 que aplique.

Flujos ordenados, lineales vy sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
Art. 20 num. 1y 4

No realiza medicién de acide titulable de acuerda con lo
Control de variables de proceso establecido en la Resolucién 3929 de 2013
temperaturas, presion, tiempo, entre ofros)
53 ad dos durante la produccién de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

2

El drea de envasado no se encuentra aislada totalmente del

Control de envasado y embalaje. 4rea de proceso

Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1618 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de Ia evaluacién) 15,00

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion Calificacién Observaciones

No cuenta con soporte estadistico para determinar la
representatividad del tamafio de la muestra,

Py de 5 Y
6.1 liberacion de producto. Res, 2674 de 2013 ar 125
A, 22num 1,2y 3

74 )

___

presenta soportes de vida Glil pars s toiahdnad Oa.
en. DE7A de 2013

— Vida Gl ol producte. Rax. 26 A a 75
=5 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 7

Almacenamiento de producto terminado. Res.

7 f’///z}/ T x // '

&3 2674 de 2013 Arl. 28 num. 1,2,34 y 5 2 1> 7
o |momeicomms e R voames | | A“R*';""C‘ST”“W

&4 gsezzg;glzozfgzes?gsz/;}zz, R?’;_ 2005 f%?//%%, 7 W%%/W}//////{/
65 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15 Z / /// ’//: ;/// i/é///////// //////j

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 80,63

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00 %




“ece .| FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACE
invirma R

CUNDINAMARCA 2024-02-01
N PULPAS Y FRUTAS SAS
PA DE FRUTA AZUCARADA LULO MARCA FRUTT,
REQUISITOS GENE S CALIFICACION
El o no debera d bir 0 presentar el producto alimenticio
Isa, equivoca o engariosa o susceptible 5
il e su
1! i i
1

\
\
i

By ///////////////////////////

\

T L . /////////// -

\

= ////

L

.
L

e N
\\%

LISTA DE INGREDIENTES: debe precedida por
S { y en orden e,
i Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar
i isterna Interna ). 2
1 n la cara
i i | 2

‘m\




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVAL UACION DE ROTULADO GEN.ERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS
Resolucion 5109 de 2005

Codigo: NC-INSFMoz2 | Version: 04 i Fecha de Emision: 20220023 |

G

Nombre ¢ Razon Social y direccién del fabricante, envasador o
ido por la expresion “fabri 0 er

por”. En productos importados deben precisarse, nombre o razén
social y direccion del impartador.

54

V.
Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, %
debe aparecer Ia siguiente leyenda: “fabricado, envasads o
544 por (fabri or o ). para NA
(persona natural o juridica i; para ialf el
alimento) /
]

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada
0 marcada de cualquier moda y de forma visible, legible e
indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro (numérico,
554 alfanumérico, ranurado, elfc), acompaniada de la palabra “lote”, ola, 2
letra “L". Se aceptara coma lote, la fecha de duracién minima,
fecha de imiento, fecha de fabricacion o fecha de produccio

y debera cumplir con el numeral 5.6.

%
MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA /
CONSERVAGION: cada envase debe llevar grabada de forma
visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o duracion
minima, en orden estricto y secuencial, asi-
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres
primeras letras o en forma numeérica — afio con los dltimos dos
5.6. digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no
‘superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de|
tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién
inima, i el uso de esti

=

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
{Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a o establecido en e articulo 37 de la

S ——u
T PR 5149,;6;03,;;';.2:;;3: i //////////////////
e
oo

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y control con el fin de verificar las
condiciones sanitarias del establecimiento,

FUNCIONARIOS DEL INVIMA : ' (_‘\E:\iw@ e «/)
Firma f\I ¢ / 'f{ Y /V)d“’/ C“Mﬁ Firma a y

John lairo Navarro Bahamén 7 Marvin Clay Alvarez Morales
Nombre Nombre
ce. 93.379.637 = €C £ 77.096.992
Cargo Prafesional Universitarid | Cargo Profesional Universitaria
Grupo o
GTTCH2 ] GTTCO2
Grupo o Dependencia 5 Q\ (\ }\f Dependencia
POR PARTE DE LA EMPRESA: 5
Firma \ _ Firma
Nombre Michael Giovanny%ﬁzﬂo Nombre
cC. 13.616.545 | ce
Cargo Representante Legal Cargo
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