INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL SPECCION
|nv'imo ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE BENEFICIO DE AVES CATEOOR]A NACIONAL, BAJO DECRETO 1500 DE
2007 Y RESOLUCION 242 DE 2013
Codigo IVC-INS-FM108 Verson 02 T Fecha de Emson 2022-06-21
Ciudad y fecha [ BOGOTA D.C DICIEMBRE 11,12 Y 13 DE 2023
Razon Social [ POLLO FIESTASA
Codigo 073AD it [ 860 032 450-9 ]
Direccion [ CARRERA 68 D No 12 -37
Municip BOGOTADC ] D [ BOGOTA D C
Teléfonos: [_(601) 4172450, 3102513754 | E-mail [ dircalidad polio-flesta.com
Representante Logal JUAN MANUEL REYES NIETO |
Datos de produccion;
Dias de proceso: (relacione los dias, of DOMINGO, LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES Y Namero de|
Lunes, Miércoles, Sabado) VIERNES Tumos por dia
Velocidad de la linea: i
# aves beneficiadas/hora I 7200 nvwhonj Maximo de horas por turno:
c deal de producto (Tom) Refrigerado [ 113___] Congelado: 8 ]
msgvesc:
CW"“‘“"MP"“IMXD‘E [Nm:::"d':"‘“wﬁi‘ m [m- Sila planta no cuenta con desprese anexo diligenciar NA en los ltems 11251 11252, 11253y33

DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - -
Depende | Oficio 7303-4696-23
ey Qo GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO Semisrio N I

Objetivo de la visita. REALIZAR VISITA DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO BAJO DECRETO 1500 DE 2007, RESOLUCION 242 DE 2013 EN

ATENCION AL PLAN TRIMESTRAL DEL CUARTO TRIMESTRE DE 2023

factnde hwm"&; 2022-12-02 Porcentajo obtenido Concepto sanitario obtenido.|  FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

Aceptable A Se otorga esta calif ion cuando el i cumple con la totalidad de los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto
£ le i los del asj a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Requeri AR Se otorga esta cuando el cumpl pecto
Inaceptable I Se otorga esta cuando el i no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto
No NA Esta opcién se activa cuando el establecimiento no tenga desposte anexo a la planta de beneficio. Solo para los items 1.12 5 Area de desprese y 3.3 Programa de retiro
At del producto del mercado.

E R S Lcallﬁcaaan Factor | Puntuacion | __ Observaciones
ti|locakeacknyscomopti s & S G o v — o il A jeestewmes 0 0 o

| ‘ [ ‘EI techo del area posterior de sangria se|
[ encuentra en material no sanitario. El piso dell

drea de seleccion presenta deterioro. Las

baldosas de la pared del drea de descargue y|
Los
acoples del érea de despacho se encuentran con
|avanzado deterioro Algunas de las losas del|
|patio de mani
permitiendo la acumulacnon de aguas

30

1.2 | Disefto y construccion

13 Sistemas de drenaje sl
14 Ventilacion

16 !‘Sannanos y vestieres*

18 2' Inos’Sann:nos (No permite calificacion AR)

1 6 para realizar de limpieza y desinfeccit 7:@‘?:?5’39@7
Al |7Cormohmegr‘dod¢phqn .

1.8 Manejo de residuos liquidos y sélidos

Presenta analisis microbiolégico y fisico quimico
con resultados acaptables de fecha 2023-08-16.

1.9 Calidad del agua®

7‘ 110 Operaciones ¢ sanitarias
1.11|Personal manipulador

11,1 Estado do salud" e - B - [ A [ orteae] 6o T s
1112/ Capacitacién - N T i
i . i

| La planta no se hace responsable de! lavado y
| [ |desinfeccién de la dotacién de trabajo de los|

1] 30 .operanos. como indica la resolucion 242 art 16|
|numeral 4 Cuenta con un procedimiento escrito
|de acuerdo ala cm:ular Am1020-19

1.11.3 | Practicas higiénicas y medidas de proteccion *

11211 Raqumbsdn as instalaciones*

5.0
11212 Requisitos de los equipos yuhnslllos B e 50 R == =i
" 1.12.1 3/ Requisitos para las operacione SN S o SO SO
1\11"’"“ »scaldad y' lume o i e b b i 3 : 2
|1221'R|qunsnosdolnsmsulwom‘ e . o . a | A , 5 ; O Dilis. = i S Hppory




1.12.2 2 Requisitos de los equipos y utensilios * A | [ [ 50
11223 Requisitos para las operaciones * A 8 8.0
1.12.3 | Area de evisceracién
11231 :Roqursuos de las instalaciones®

| | . T T | 50 | .
1.12.3 2 Requisitos de los equipos y utensilios * A | 5 50
112.33 Requisitos para las operaciones * Al 8 | 80 | /
112 4 Area de enfriamiento y empaque de canales y productos camnicos comestibles 5
11241, de las * (No permite AR)
1.12.4 2 Requisitos de los equipos y utensilios * | [ /
1.12 4.3 Requisitos para las operaciones * [ P
1.12.6 Area de desprese y empaque -
1.125.1 Requisitos de las instalaciones*
11252 Requisitos de los equipos y utensilios * /
1125 3 Requisitos para las operaciones * -
1.12.8 Area de ylo 6
1.12 6.1 Requisitos de las instalaciones B 30

| g . T e /
1.12 6 3 Requisitos para las operaciones * | I 8 77 ] 80 o

1.12.6 2 Requisitos de los equipos y utensilios * (No permite calificacion AR) A 5 | 50
1.12.7  Area de despacho

3 | 50
| 50
8 80

> >» >
Ll

o | 50
] 50
8| 80

> >» >
o

>

“Los acoples del area de despacho se encuentran

11271 ARequIleos de las instalaciones® AR B | 25 \con avanzado deterioro
1.12.7.2 Requisitos para las operaciones * (No permite calificacion AR) A K 8 | 8.0
1.12.8 Otras instalaciones AL =6is ol S0
TOTAL BLOQUE 201 192,56
2 PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO Calificacion | Factor | Puntuacién | _____ Observaciones i
2.1/ Desarrollo da los POES | 60
22| Implementacion POES* A | 80
2.3 Mantenimiento de los POES A 8,0 = s
2 4 Acciones correctivas A = :l 80
25/Registros A 60 i - =
_TOTAL BLOQUE [ sgones]
3./ PROGRAMA COMPLEMENTW g 5 | Calificacién | Factor | Puntuacién | __Observaciones K

EI techo del area posterior de sangria se
encuentra en material no sanitario. El piso del
| area de seleccion presenta deterioro. Las|
| baldosas de la pared del drea de descargue Y|
3.1/ Programa de mantenimiento de instalaciones y equipos | AR | [ 30 escaldado se encuentran deterioradas. Los
acoples del drea de despacho se encuentran con
| avanzado deterioro. Algunas de las losas del
| | | patio de maniobras se encuentran fracturadas
| | | permitiendo la acumulacion de aguas

3.2 Programa de proveedores

33 Programa de retiro del producto del mercado

3.4 Programa de trazabilidad®

3.5 Plan de muestreo

36 Programa de calibracion de equipos f
TOTAL BLOQUE

W ANTE Y POST MORTEM

4.1 Asignacion de inspeccion oficial yi aunhnr e e J e

- 42 Inspeccién ante mortem® = N = e
de manejo y de animales de acuerdo a los dictamenes de la

3 _Inspeccion ante mortem

4 4 Inspeccnon post mortem*

45 P de manejo y icion de productos de acuerdo a los dictdmenes de la
I inspeccion postmortem . . S
TOTAL BLOQUE
| 5. VERIFICACIONES SOBRE EL PRWCTOvi PR T ges _Fa _| Puntuacion | S
o 75'! Vida util de la came y productos camicos comestibles . [ A | o R ) =
52 Rotulado del producto terminado . | 6.0 I
N 3 | Expedicién de las Gulas de Transporte y Destino de la Came y Productos Camicos R s 60 |
Comestibles * - SN — = . ol ] =
o 5.4 Transporte producto terminado B o A i LE 80
- 5.5/ Control del producto y del proceso * T ¥ ] SO N R TR 80 !
E TOTAL BLOQUE | BT 3680 |
PUNTAJE FINAL 347 3356
* tems que al ser con “I", arrojan a un P tario DESFAVORABLE

EI establecnmlemo debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR“ o“"

ASPECTO EVALUADO PUNTAJE PUNTAJE PORCENTAJE OF
ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 201 1925 95,77%
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES) s %0 100.00%
PROGRAMA COMPLEMENTARIOS 40 370 92,50%
INSPECCION ANTE Y POST MORTEM 34 340 100,00%
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO 36 360 100,00%
TOTAL 347 3355 98,69%
PORCENTAJE DE e concepro| FAVORABLE CON
CUMPLIMIENTO SANITARIO | REQUERIMIENTOS
Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra acciones de gil y control con el fin de verificar las del




oy 4 NORBERTO SALCEDO CASTILLO A JEowiy GO FORERO ALVAREZ
Cedula " 74338565 Cidia / 80.060.701

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO - PROFESIONAL UNIVERSITARIO
— DIRECCION OPERACIONES SANITARIAS - GTT CO2 = : DIRECCION OPERACIONES SANITARIAS - GTT CO2
Firma / Firma /

A / Nombre /

Cédula / Cédula /

Cadula — (1652 i ]/ 80505 819
Cargo DiRE%DE ASEGURMENTO DE C/AUB* Cargo ‘ / GERENTE GENERAL
7z V.4
Firma W/ Firma /
f

Nombre OSCAR &MR ORTIZ GONZALEZ Nombre /
Cédula 1022505825 Cédula /
Cargo DIRECTOR DE PLANTA DE BENEFICIO Cargo /

El invima requiere para el ejercicio de sus legales, datos de sus usuarios y personas externas e incorporarios en bases de datos. El tratamiento de los mismos se hara de acuerdo

con lo establecido en la Ley 1581 de 2012y en la Politica de y de datos del Invima, la cual puede consultar en vww.invima gov.co
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la idad y de del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denuncar en la
pagina web www invima gov co en el formulario de denuncias hitps://sesuite invima gov co.444/F Para posibles hechos de P de ylo del Invima
puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota
AN A

)(U}{L/
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos Invima, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Numeral 11 del
Articulo 20 del Decreto 2078 de 2012 y con base en lo previsto en la Ley 9 de 1979, el
Decreto 1500 de 2007, el Decreto 2270 de 2012 y Resoluciéon 242 de 2013, procede a
otorgar Autorizacién Sanitaria y Registro a una planta de beneficio y desprese de aves, para
lo cual tendra en cuenta los siguientes:

l. ANTECEDENTES

El Decreto 1500 de mayo 4 de 2007, establecié el proceso de autorizacién sanitaria
y registro de todos los establecimientos dedicados al beneficio de animales,
desposte y desprese para lo cual deben inscribirse ante el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima, solicitar visita de autorizacion
sanitaria y el registro del establecimiento, para su funcionamiento.

De acuerdo con el capitulo V del titulo Il del Decreto 1500 de 2007 le corresponde
al Invima realizar la inscripcion, autorizacion sanitaria y registro de las plantas de
beneficio animal, desposte y desprese.

El Decreto 2270 de 2012, establecié que el Invima expedira la correspondiente
autorizacion sanitaria a las plantas de beneficio animal, desposte y desprese que
cumplan con los requisitos sanitarios establecidos en el presente decreto y las
normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

A través de Resolucion 242 de 2013, expedida por el Ministerio de la Salud y
Proteccion Social, se establecié el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios
para el funcionamiento de las plantas de beneficio animal de aves, plantas de
desprese y almacenamiento y comercializacién, expendio, importacién o
exportaciéon de carne y productos carnicos comestibles.

Mediante Resolucién 2013010990 del 2013, el Invima, establecid los lineamientos
para la Inscripcion y Autorizacién Sanitaria ante el INVIMA, de los establecimientos
de beneficio animal, desposte y desprese.

Mediante Resoluciéon No. 2017006411 del 17 de febrero de 2017, el INVIMA concedid
Autorizacidén Sanitaria Provisional al establecimiento POLLO FIESTA S.A identificado con
NIT 860032450-9 para el beneficio y desprese de aves.

nstituta Naciaral de Vigilancia de Megicamentos y Alimentos - Invima

Oficina Principal: Cra 10 N® 64 - 28 - Bogota

Administrativo: Cra 10 N° 84 - 60
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

. DE LA SOLICITUD

Mediante el oficio con radicado No. 20191064624 de fecha 8 de abril de 2019, el
sefior Jorge Luis Moros Reyes con cédula de ciudadania 8.704.818 actuando en
calidad de representante legal de POLLO FIESTA S.A ubicado en la carrera 68D
No 12-37 de Bogota, solicitd visita de Autorizacion Sanitaria.

IILCONSIDERACIONES

En cumplimiento a lo estipulado en la Resolucion 2013010990 del 2013, se surtié la revisién
documental de la solicitud presentada por el establecimiento para la autorizacién sanitaria
y se programo la respectiva visita de verificacion.

Este Instituto en visita de inspeccion realizada los dias 16, 17 y 18 de septiembre
de 2019, verificé el cumplimiento total de los requisitos establecidos en el Decreto
1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y la Resolucion 242 de 2013, descritos en el
acta y formatos que forman parte integral del presente acto administrativo, de la
planta de beneficio y desprese de aves POLLO FIESTA S.A.

Conforme a lo anterior una vez realizada la evaluacién documental, asi como la
visita de verificacion de los requisitos sanitarios de la peticion allegada, el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -Invima,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: CONCEDER AUTORIZACION SANITARIA al
establecimiento POLLO FIESTA S.A, identificado con NIT. 860032450-9, para el
beneficio y desprese de aves, ubicado en la carrera 68D No 12-37 de Bogota., por
encontrarse que cumple con los requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007,
Decreto 2270 de 2012 y la Resolucién 242 de 2013, conforme a lo establecido en la
parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: REALIZAR el Registro en el Sistema Oficial de Inspeccién,
Vigilancia y Control de la Carne y Productos Carnicos comestibles al
establecimiento POLLO FIESTA S.A., identificado con NIT. 860032450-9, para el
beneficio y desprese de aves, ubicado en la carrera 68D No 12-37 de Bogota, bajo
el Codigo de Inscripcion INVIMA 073AD.

ARTICULO TERCERO: Asignar la inspeccion oficial permanente, conforme a los
requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007 y Resolucién 242 de 2013. Se
asignara minimo un (1) Inspector Oficial del Invima por turno de ocho (8) horas al

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Oficina Principal: Cra 10 N” 64 - 28 - Dogot2 I

Administrativo: Cra 10 N° 54 - 60 " I IO ’{

(1) 2848700 st Naconis e Vighinria e Modicamants y Almanio

www.invima.gov.co ﬁ \SS}
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

establecimiento POLLO FIESTA S.A., de acuerdo con el volumen de sacrificio de
aves.

PARAGRAFO: A partir de la fecha de la notificacion del presente acto
administrativo, el representante legal del establecimiento POLLO FIESTA S.A.
debera realizar solicitud ante el Invima para la prestacion del servicio de inspeccién
oficial permanente en plantas de beneficio bajo Decreto 1500 de 2007, con el pago
de la tarifa correspondiente, la cual se encuentra en el manual tarifario vigente en Ia
pagina web del Invima, de acuerdo con los procedimientos establecidos por este
Instituto.

ARTICULO CUARTO: El establecimiento debera contar con personal necesario
para realizar la solicitud de reconocimiento y aprobacién de los inspectores
auxiliares, conforme a lo establecido en la Resolucion 2016037870 del 26 de
septiembre de 2016. El numero de inspectores auxiliares necesarios, de acuerdo
con el volumen de sacrificio diario de aves, para el establecimiento POLLO FIESTA
S.A., debera ser de tres (03) inspectores auxiliares.

PARAGRAFO: Una vez se obtenga el reconocimiento y aprobacion de los
profesionales, técnicos o tecnélogos como inspectores auxiliares, conforme a los
lineamientos establecidos por el Invima, se procedera a su inscripcion en el listado
oficial de inspectores auxiliares y mediante oficio se comunicara dicho
reconocimiento al Representante Legal del establecimiento.

ARTICULO QUINTO: Conforme al estado sanitario verificado durante la visita, el
Invima establece que los productos pueden destinarse a consumo NACIONAL. El
establecimiento cuenta con un plazo no mayor a (6) seis meses para obtener la
certificacion donde conste que tiene implementado y en funcionamiento el Sistema
de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control — HACCP, por parte de la
autoridad sanitaria competente, previa solicitud del interesado.

ARTICULO SEXTO: Si en uso de las facultades de Inspeccion, Vigilancia y Control,
el Invima evidencia que se presentan condiciones sanitarias que ponen en riesgo la
inocuidad del producto o se evidencia cualquier violacién al Sistema Oficial de
Inspeccion, Vigilancia y Control, se procedera a cancelar el registro mediante acto
debidamente motivado contra el cual proceden los recursos de acuerdo a lo
establecido en el articulo 74 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo, sin perjuicio de aplicacién de las medidas sanitarias de
seguridad a que haya lugar.

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicameantos y Alimentos - Invima
Oficina Principal: Cra 10 N 64 - 28 - Bogota

Administrativo: Cra 70 N° 54 - 60

(1) 2248700
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

ARTICULO SEPTIMO: NOTIFICAR personalmente al representante legal 6
apoderado del establecimiento POLLO FIESTA S.A., identificado con NIT.
860032450-9 del contenido de la presente resolucién; si no se pudiere realizar la
notificacion personal, se enviara aviso conforme a lo establecido en el articulo 69
del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO OCTAVO: Contra la presente resolucién procede el recurso de
reposicion, el cual debera interponerse ante el Director de Alimentos y Bebidas del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima, dentro de
los diez (10) dias siguientes a su notificacion, en los términos senalados en el
Caodigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO NOVENO: La presente resolucion rige a partir de la fecha ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 19 de septiembre de 2019

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Elaboro: Andrés Vasquez De Vela Q/
Revis6: Ricardo Javier Rodriguez erbesit/f"
Revisé: Verénica Del Castillo e

Instituto Nacianal de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - [nvima

Oficina Principal: Cra 10 N° 64 - 28 - Dogota g
Administrativo: Cra 10 N° 54 - 60 I I " | lo
{1} 2248700 s Naconw' de Viglanca 2 Mediamentas y Alrenios

www.invima.gov.co



i § & i_ d s —-Secrss‘ngr(n Distrital de Salud de Bogota L ETera =
> m ubsecretaria de Salud Py Acta mero
Acta de inspeccion sanitaria con enfog o NG ;

el de carne y/o productos w#:m‘ﬁg expendcos. . AS21 w 9 4

ESE: SdheeJ ALY Fecha‘[ oy 1 s [Mé’l
- CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: o Numero de Inscripcion Numero de carpeta:

$29d3V 1J\4 SaWe - 43 -§33

Razon social.

nY_aplycq

Nombre del establecimiento:

€\ A\ Lo Jc le) Ceyney MmIAIT7

NIT § U i
— SV (6L ¥ lse“ UAL(Y
ireccién:
Ke . skbh (41 55
Ubicacién.
T ) N
Localidad: syYg UPZ: Al G
Barrio taJe) d€7Jiq aurtke Teléfonos 4}r‘ 6(7\)

Correo electronico para notificacion®

Céfnr)f\u—w,x.- J L‘L,J bmetl com

Brmealys robertys " muAdz  VJagy
Tipo de documento: C.C. [+]C.E.[CINIT [[JPEP[_JPs[JpTP[ ] |Numero documento: ¥V Sua €L

-

Nombre propietario:

R e}

Nombre representante legal: ) aplh s

Tipo de documento: C.C.[_JCE.[_JNIT DPEPE]PS[:]PTP]:]I Numero documento: Av sl

Direccién de notificacion: P $5 I’ (B985 y

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [«] NO [_] OUS3 zZFkxr

Linea de intervencién:

Q\\m;n Yo Jaau) vy Jtyurdu

Intervencion: €t pondianinlinapencimiea ) o gt Gt e y (9 pvodivvor Covao s cuomalihy,,
E £

Tipo de establecimiento: Cepiahai o X (e pa g L isis (evrius comabibie
¥
Establecimiento autorizado: Sl [[] NO["]
Numero de trabajadores: 4 J Horario: Diurno [¢] Nocturno [_| 24 horas [_] Otro:
[ Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [ Domingo a domingo [*]Fin de semana [_] Otro:
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [2] Porcina (3 Aves [3 Productos carnicos comestibles (Visceras) (3
Otras especies:

Otro tipo de productos: Sild NOOJ

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

: Favorable O
FECHA DE LA DO MM AAA Favorable con 0 % De cumplimiento { 4_ %
ULTIMA i B requerimientos de la Gltima inspeccién i
INSPECCION Of o4 M,
Desfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA
T Asociada a peticiones, quejas
‘ Solicitud del interesado O srraclasich il
Programacion E’ Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial L) e o itants woeanust publica [] | Solicitud de practica de pruebas/ 0
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin
otro: [] Especifique:
: “ " EVALUACION
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceplable A » o i

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptat o Marque con una X cuandp el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
i con Requeimisnto [ AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electronica
Hoja 1/8

-

Cra 32 No. 12-81 , SECRETARIA DE

| ok
Tel.: 364 9090 @y SALUD ; BOGQT,\

Rl

il



e 3 __Lecretaria Disirital de Salud de Bogota
L e Subsecretaria de Salud Publics
& Acta de mn%o.ccwn “?'Mr:d?n enloque para expendios |
e came y/o clos CAMICO! e /
¥ B e 0= NVAS2IN 009418
EVALUACION
Inaceptable | Mafqtge con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
— Marque con una X Ia casilla "NA" en caso que el aspecto a verlficar no se realice por
aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceplable (A). Justificar la razon del no aplica
en el espacio de hallazgos
. Marque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a venficar afecte
ritico C | 'ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Segundad que impida
que el establecimiento continue ejerciendo sus labores.
|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E
,. INSTALACIONES NN HALLAZGOS :
; 1.1 Localizacién y disefio
(Ley 9/1979, Articulo 168. 262. §
Resolucién 3009/2010, Articulo { v ¢ P
67:Numeral 1, 2, 10 Resolucién | 2 1 0
240/2013, Articulo 130 Numera- 7
les 1, 2, 10. Resolucién g
} 242/2013, Articulo 55: Numera-
{ les 1,2,10)
3
3 : I C
!
E 1.2 Condiciones de pisos y paredes 3
f (Decreto 1500/2007, Articulo 26
Numeral 111 Resolucion
3009/2010. Articulo 67: Numera-
les 4, 5 112 Resolucion| 2 1 0
24072013, Articulo 130: Numera- R Bivy Bonam e
les 4, 5 112 Resolucion . c
242/2013, Articulo 55: Numera- e e i)
les4,5, 112) Eguk 45
5 | C
1.3 Techos, iluminacion
y ventilacion
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera- /s
les 3, 6,7, 8,9, 13, 14 Resolu- | 2 1
cibn 240/2013, Articulo 130
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. X
Resolucion 242/2013, Articulo
55 Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14)) l——c
1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- 3115 0
lo 130 Numerales 15, 16, 17, 18, g
19. Resolucion 242/2013, Articu- K w
lo 55. Numerales 15, 16, 17, 18,
19)
| C
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Acta Numero

AS21N 009418

Secrelarla Distrital de Salud de Bogota
f. = . = subsecretaria de Salud Puablica
Acta de inspeccién sanitarla con enfoque ara expendios
; de carne y/o productos umlm ibles

Continuacién

1. EDIFICACION A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 12 1),
aY |mPl(~\(n k= 7 - ey [ b Je

Mmealiniag (4 ) ‘ (Aagl-\at, w20y

CALIFICACION DEL BLOQUE I LE YI La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta I

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| | ‘ HALLAZGOS
2.1 Condiciones de equipos 1
y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 11.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24 Resolucién
683 de 2012. Resolucion 4142 1
de 2012 Resolucion 4143 de | 5 510
2012. Resolucién 240/13 Articu-
lo 130° Numerales 22, 23 y 24
Resolucion 242 /2013. Articulo
22 Numeral 2.1, 32; Articulo
55. Numerales 22, 23, 24, 32,

‘ 33. Resolucion 835 de 2013 ) N ‘ [_
E; ¢

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto  1500/2007, Articulo 8
36: Numeral 4 Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e, Articulo 66,
Numeral 6, 7. Ariculo 67:
Numerales 2526,27. Resolu-| 6 | 3 | 0
cién 240/2013, Ariculo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130: \ \
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
ciébn 242/2013, Ariculo 24:
Numerales 1.5, 2.1, Articulo 54:
Numerales 7, 8; Artfculo 55:

Numerales 25, 26, 27) | Cc

23 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto 150012007, Articulo | 4 | 1% |
26, Numeral 1.2.1) 5
. [c]
[ CALIFICACION DELBLOQUE | ' |  La calificacion del bioque corresponde al 12% del total del acta |
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3. PERSONAL MANIPULADOR A

L\DE ALIMENTOS

3.1 Estado de salud (signos
Nlesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucién
3009/2010, Articulo 15 Numeral

1. 3.16; Adiculo 67. Numeral P,
212, ,Resolucion 2402013,| ¢ [ 3 | ¢ :
Articulo 14. Numeral 1, Articulo
15; Ariculo 17: Numeral 16, v
Articulo  130: Numeral 212.
Resolucion 242/2013, Articulo
13. Numeral 1; Adiculo 14,|
Articulo 16: Numeral 16, Articulo -
55 Numeral 21.2. ) VS

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucién 3009/2010, Articulo
15. Numerales 1; Articulo 67.
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral 2 1 0
1.1.13. Resolucién 240/2013,
Articulo 14. Numeral 1; Articulo
15.  Resolucion  242/2013, | X
Articulo 13: Numeral 1, Articulo
14)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3,11, 3.12,3.14, 3.15. 3.17,3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cién  240/2013, Articulo  14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les:4,:6;7,:8;, 11,12, 14,15, 16, \
17, 19; Articulo 130, Numeral .
21.2. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo ;
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12, - (8
14, 15, 17, 19) -

(=2
(%]
o

3.4 Dotacion personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10, 3 !
3.13, 3.18, 3.20. Resolucién I k.
2402013, Adiculo 17: Numera-| 9 | 25| 0 =
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cibn 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Hoja 4/8
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Continuacién

3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR| | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS

3.5 Educacién y capacitacion

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 213, Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral 3 |48 0
2; Articulo 132. Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2, Ariculo 57
Numerales 1, 2, 4)

X
l C
L CALIFICACION DEL BLOQUE [ = I La calificacion del bloqux corresponde al 22% del total del acta I
4. REQUISITOS HIGIENICOS A |AR| I i \} HALLAZGOS
4.1 Recepcion de materia prima |
(Ley 09 de 1979 Articulo 345 ‘
Decreto 1500 de 2007, Articulo

31: Numeral 4.2 2, Articulo 36, |
Numeral 1, 3, Articulo 41. Reso-
lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo 6 a
66: Numeral 3, Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion |
240/2013, Articulo 129 Nume-
ral 3; Articulo 130. Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54° Numeral 4; Articulo L
55. Numerales 28, 29) {

4 2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5. Resolucion| 3 | 15| 0
242/2013, Articulo 22° Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32 ) \

——————

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002 i
Decreto 1500 de 2007 Articulo Y\

14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1,5, 6.7, 8, 9. Resolu- | *
cion 5109 de 2005 Resoluciones
683, 4142, 4143de 2012y 834 | 3 | 15| 0
de 2013, Resolucion 3009/2010 ) 4
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién 240/2013 Articulo 130
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31) {

ot et

3 NA C
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Continuacién
4. REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucién 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3322, Literal b,
Numeral 3.3 2 3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2 2, 6, Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Ariculo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22° Numeral 2.2, 3 1, Articulo
54: Numerales 3, 5, Articulo 55
Numerales: 27, 32)

4 5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c.
d, e; Numeral 3.323, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7, Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54 Numeral 2,
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

2,5

‘ ¢

I‘L‘?

La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta l

G sy

CALIFICACION DEL BLOQUE

AR

\ . HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 11112,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cibn  2115/2007, Ariculo 9
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resoluciéon
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

,,f\

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucién 240/2013, Articu-
lo 130. Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

1.5

* cl
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Continuacion
5. SANEAMIENTO

AR

HALLAZGOS

5 3 Residuos Sélidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26
Numeral 119 Resolucién
3009/2010, Articulo 67° Numeral
20. Resolucion 240/2013, Adicu-
lo 130: Numeral 20. Resolucién
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

TRy N TR T

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26.
Numeral 1.1.8))

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Arliculo 26,
Numeral 1.1 12Resolucién

3009/2010, Articulo67: Numeral
12.  Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion  242/2013, Articulo 55
Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8,1.1.9, 1.1.11)

e

\ o
CALIFICACION DEL BLOQUE l 2 § I La celiﬂcic«bn del bloque corresponde al 28% del total del ac&aj
6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS A |AR| I } HALLAZGOS
6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese. ¢
(Decreto 1500 de 2007: Articulo !' ~
8, Paragrafo 1, Resolucion 240 4 2 0 ‘ 3
de 2013 Ardiculo 130, Numera- ' {
< i

les 1 y 2, Resolucion 3753 de
2013; Nota Instructivo Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo
22, Articulo 55: Numeral 32)

NAC

CALIFICACION DEL BLOQUE

|4 L tat?allﬁcacibn

del bloque corresponde al 4% del tolal del acta |
i
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_Secrelaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica /' Acta Numero
Acla de mspecc»bn sanitaria con enfoque de riesge para expendios /
. o’ de came y/o productos camicegeomestibles ASZ l N 0 0 9 4 1 8
IIl. CONCEPTO SANITARIO RIS
% De cumplimiento | CONCEPTO =i iunik | Nivel de cumplimiento | £, caso que uno o més de s aspactos
a evaluar sea identificado gomo crfuco
w| Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento
%, S Favorsiis:pon . obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
\ Requerimientos 60-89.9% emitir serd DESFAVORABLE y se proce-
der4 a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva

1Il. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero tolal de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

aa‘usmaxanmral total D WOlal de trabajos o servicios D
Clausura temporal parcial__ [:] Decomiso D
Suspension parcial de trabajos omaei\ [ | congelacion 4 \ D
Destruccion o desnaturalizacion \S i \

VI. OBSERVACIONES

Por parte de |a autoridad sanitaria:  S¢ Aacppn o N (bp§ ot

Por parte del establecimiento:

I DUDARS NG
' VIl NOTIFICACION DELACTA <—<X

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy __ 05 del mes de (o] delafio __7) 24 enlaciudad de Bogot4 D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: N nl/e\ Aisnenls Pueurd s Puevey ) | Nombre: =)
Tipo de documento: L Tipo de documenlﬁ:
Numero de documento: Aeirire v Numero de documento:
Profesion U oficio”  a » J s (lisinepyy 274 ) Viny g p | Profesion uoficio:
Firma ; T Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: N /mea)y pobrodg mukyz yinco | Nombre:
Tipo de documento: C.C.[JC.E[NIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[_|Tipo de documento:|C.C.[]C.E[JNIT[JPEP[_JPS[_]PTP[ ]

Namero de dow}tfénp ¥u Sy gt Numero de documento:
Cargo Mes‘umggfgal[:ﬁ’?pnemnoGEneargadoD Firma:
Firma: < Ih/ I/IMY o

NOTA 1 'Eneum‘.bﬁ?ncu coh lo eslablecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que |a impasicion de un concepta
sanitario desfavorable y/o de una medida sanilaria de seguridad de la Ley 9 de 1879, se wniclard una investigacion administrativa en salud, confor-
me los Lémiinos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2/ “La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos acarreara |as responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
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Resolucion numero

Sebg imi ci
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento dg cqmzr 0
dedicado al almacenamiento o expendio de came y productos carnico
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C,, en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il. del Decreto 1500 del
U4 de mayo de 2007. le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
'mscripeion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal. plantas de desposte, almacenamiento vy comercializacion, expendio
transporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Oue mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Hroteccion Social estableci6 el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitania provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Oue de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de |a Resolucion numerg
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 anos) en los cuales
debe el propietario. representante legal o apoderado para solicitar ante |a Entidad
lerritorial de Salud correspondiente, la Autorizacién Sanitaria.

Bo —
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3486 de fecha 18/10/2019. el Sefior
(a) ARMANDO ROBERTO MUNOZ JUNCOactuando en calidad de propietario.
Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado

EL IMPERIO DE LAS CARNES MUNOZ . ubicado enKR 59B 13157 LC 2
presento salicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo Il
de la Resolucion nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencié el acta denominada “diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos cémicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado EL IMPERIO DE LAS CARNES MUNOZ , Ubicado en
1 59B 131 57 LCdedicado al Expendio de carne y praductos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19N000346 de fecha 18/10/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin peruicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Pablica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a
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u notificacion, en los términos sefalados en el Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal.
“sla se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de

Q(‘hgr\ (4 Drace Sromdi

rocedimiento r-\umllliSlldllVU y ae o Contencioso Adminisirativo

ARTICULO 5° VIGENCIA' La presente Resolucidn rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 Jun N7

10w

——
DIANE MOY?NO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Notificacion Personal Art 67

Nombre del Notificado 'A'Nm QQ(:)-@:\Q V\'k"'\#l

N2 £ 1]

j OV
Numero de Identificacion __\AJ 313 by

Fecha de Notificacion Q 1o IZQ_ZO
Hora 8 108 aw

Notificado por ‘JQM KOXS“W “_\:%‘1&\\(\)
: CCEurEn SJO\‘:’\J o e
Observaciones

Firma del Notificado




INSPECCION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

OO'G’“F

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

ang\A o J,ml o !,OA.. = . Codigo: IVC-INS-FM114 i Versién: 05 |
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8 1
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA

NEMOCON VEREDA EL

Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.caiidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT €02 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAM EN

APLICABLE

RESOLUCION 2310 DE 1986,

TACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

N

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO

/Z
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

i % @f{mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- [ Verslon: 05 ' | Fecha de emisi6n: 13/06/2021

WA Nk TR N R

Codigo: IVC-INS-FM114

Acta No 8

Fecha 2023-11-08,10Y 14

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

DATOS GENERALES ;
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
g rs : NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclén: MORTINO
COMPARIA LECHERA
Razon Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS :
i } director.calidad @lagranvia.co
NIT-C.C: 8320084649 Correo electronico: =
HECTOR _ ) .
: ORLANDO : NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
FORERO
GTT: i Co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCIO’LV SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE.EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE : i

DATOS DE PRODUCCION *
Ny P 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
meroce. ompIeacos: -establecido en Camara de Comercio?

Méaquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteuﬁzada,u|trapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

80.000.000 LANO

leche liquida ( UHT)

Subcategoria 1: [leche liquida (UHT) - , j

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS dvs Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presehta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 .
: a 20 )

1.
Art.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 256

-

|El- disedio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
1.o|®MPaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

suﬁcuepte Para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los a 20
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

K

7

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION
im’ VA 'O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Irlww o Codigo: IVCINSFMI14 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
se observa entre luz
i lateral sin cubrir en
i instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado :
S d? Ig Inslriar‘na roducto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar 5 puertta metalica de
1.3|flujo de materia p , P s ) ingreso a zona de
i ) N « recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
; ; recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,2,3, 4,5,6y7 . no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|IRes. 2674-de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. a 10
"“12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
. renaje de la
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de & 5 gem:}uga #1 ho
/ 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 canalizado .|
- _|El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8]|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta coh los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
“realiza. Res.2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
2.2|num. 1,2, 3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Art. 22 num. 2, Att. 10 num. 5 s 25
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 7 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacion | - Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de|
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 @ i
/]
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ~ INSPECCION : .

i : \@g ~ 6 * - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 — Fecha de emision: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de i 25

residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8. num 2.1, a 25 3 4
33(53 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. A 25
~*12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) i 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a 4 34
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 : '
Personal de envasado
no . hace cambio
: ; . v frecuente de guantes
492 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 o lavado de manos y
T(13y 14. : ‘ al 2 estos se disponen en
. w . la parte interna de las
botas ~de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 - ! 33
Slart. 11 ; Art. 14 num. 12 SRl : i 4 it
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) : ; 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e 5 Evaluacién Calificacion | Critico.|Observaciones
A I . |se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; : 10 '. ptrl'mal.sf t Secas
“Art. 22 num.-1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2, 3, 5,6, 7, 8, 9 . 10 g (ipolisfostato NS
: ‘ area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
empaque se ubica
RE ‘ : : zona de disposicion
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 o 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe. aroma a
humedad: en dicha
) zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3]adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2 A

)
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

AR o LANRRE G058 v AT I

- Version: 05

54

Conservécién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Arl'18.

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5.

[$)]

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012 834, 835 de 2013.

Control de envasado y embala]e Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

10

-5.6

Sistema de aseguramlento y control de cal:dad Res. 2674 Art, 23 y Res
1619 de 2015 '

ar

10

No

' |los 35°C y los 55 °C,

B[]
|de

~ |Procedimiento -
|manejo de producto

~ |calidad y actualizacién

se. .da
cumplimiento- ‘al
termino de 10 dias

bajo condiciones: ' de| .

almacenamiento.  de
las
para

producto envasado a

liberacion  del

estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de - almacenamiento.
Formato. de liberacion
certificado - de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
- -reportar un
resultado no acorde a
normativa . vigente.
. de

no conforme requiere
relacionar .. plan: -de

.|Porcen

taje de'cumplimie'ntd (equ.i\‘)éler'\te al 20% del valoriotal de la evaluacion)

14

* 6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO '

‘Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones.

6.1

Programa de muestreo cuarentena y llberamon de producto Res. 2674 de
2013Art 22 num 1, 2y3: .

ar

12,5

|procedimientos

- .|Imicrobiolégicas’
|desactualizados,

|para

-|fisicoquimicos). No se

internos .de realizacion
de . pruebas
fisicoquimicas y

no
incluyen tablas " de
visualizacién a color
“confirmar - los
resultados segun
corresponde  (analisis

presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno 'de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res 5109 de
2005 Art. 3

15

-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ . INSPECCION
in\ Q!( A ‘b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol —\ 0N SRS v l

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 ‘ Fecha de emisién: 13/06/2021. -

ot se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua -a
filtro de ingreso donde
se expone . -el|
empaque = secundario

a condiciones de
humedad por uso del

|dispositivo para

" ! ; lavado de calzado.

6.3 Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 An 28 num Sk 7'5 Capacidad insuficiente
~1,234y5 2 ar ' . lpara . - - el

almacenamiento  de
A producto  este se
dispone en .areas|’
. |descubiertas i

/ parcialmente. -Se
A By S observa uso de
y : T e o 2 < e estibas de madera

humedas -  para
disposicion { de

~|producto

" |Ver anaiisis  de|

g e rotuladogeneral y[
6id Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aphque Resi|oRradi et s nutricional Leche

333 de 2011 y Res: 2508 de 2012 a. 15~ | |Larga Vida Entera

_ et ; \ ' ; UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazablhdad recall y manejo de devolucnones Res. 2674 de 2013 Art. 28]-

6. num.6 .. - a 15

0

6.6|Transporte producto terminado. Res.‘2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumpliinient_o (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12,

Porcentaje de cump_limiento subcategoria

86
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
nw"/mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
IR Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy
fermentados : |

Volumen / afio

730.oo0 Ton/Afio

Subcategorfa 1:  [yogurt variedades

\

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES_

No.

CRITERIOS EVALUADOS -

Evaluacion

Calificacion”

Crltico Observaciones

1.1

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2, 1.3,,2.4:23 y26.

20

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operamones y permitirla

20

1.3

E‘I diserio de la’ in‘stélaciones ‘de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art 18 num. 5. .

10

.2 114

.3456y7

Pisos paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,

10

.15

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

" 1.6

[Posee filtro(s) ~ sanitario(s) y estacwn(eé) de -limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

1.

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

10

1.8

El disefio del area:de residuos sdlidos y su ubicacic'm no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o
producto - Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

yS

10

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tptél dela evaluaciéh)

20 .

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30.

£

/
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL - ~ INSPECCION
" INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Poseen un diseno santano y tuncionamiento adecuado. Res. :
2.2[2674, At. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 ;
se observa fuga en el
Programa de mantenimiento de equipos Yy utenslllos Res. 2674 de q 1 d
2315013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 af o AR langlle. e Yeaun o2
. 5000 L
2.4|Galibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evalua_éién) 13
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES o Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res ety 25
" |2674 de 2013. At 6 num 3, At 26 rum 4 &
39 Programa documentado e lmplementado para el manejo mtegral de ; 25
"““Iresiduos sélidos. Res 2674 de 2013 Art 6.num: 5, Art. 26 num. 2 2
33 Progvra'ma de control integral _dé ‘plagas._Res 2674 de 2013 Ari. 6. gen ] 525
>Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 iR &
Programa de. 'llmplezé y desinfeccion de areas, equipos 'y| : 2%
3.4|utensilios. Res. 2674 de’ 2013 Art. 6 num. 32 Art 26 num. 1; At a 25 .
' 28 num 7 : . - . Lo
a : N . 20
REQUISITOS. PARA  EL PERSONAL MANIPULADOR DE . o : o3 AR b : ‘
4|ALIMENTOS , : | Evaluacion Cal|ﬁ.cac10n Critico Qbservacnones
41 Programa documentado .e'irhpllementadb de educacion sanitaria| - 'Aa R
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art,12, 13y 14 - )
Z - : L
42 Préacticas hlglénlcasy Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de S : ' 33
““12013 Art. 13y 14, a
43 Estado de salud del personal manpulador-de alimentos. Res. 2674 4 33
~"Y|de 2013 Art. 11 ; Art.-14 num: 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e Evaluacion | Calificacién Critico [Observaciones

/
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lNSPECCION'
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Famon X Mo

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345An 29num1 ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en areal|’
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
592 Flujos-ordenados, lineales y sin operac:ones cruzadas Res. 2674 _ v ‘20 a3
“[de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y.4 sl g :
Control de variables de proceso (temperétdras,‘ pf_esién!' tiempo, | . i
5.3]entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al.tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2' Art. 18 num. 1 ~y 2 A '
54 Conservacion adecuada de producto en. proceso Res 2674 de : 10‘
12013, Art 18: : a
Control de envasado y embaléje ResbIUmones 683 de 2012, 2674 s :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012 4143 de 2012 834, a’ 10
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lﬂ%”{ma 4 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
“""‘T”““"'\“"“'”'““‘"“‘“““M‘ Caodigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
i 1 ; : : Loy almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23| - S 10 Formato de
y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de calidad
: desactualizado, en
¢ cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
3 manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
A procedimientos
internos de
realizacion de
; pruebas
fisicoquimicas y
microbiol6gicas
, desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; %2 5 mcluygn _tap|as de
112674 de 2013 Art. 22um 1, 2y 3 a ’ [Yieualizacion e color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno
de parte del Invima
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a 19

£
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in«m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versioén: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. —
(28 num. 1,2,34y 5 a
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 ;otulados en‘ gso
“4laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 WOIRTY T adEs
previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 18
V|Art. 28 num. 6 :
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13
| 7
92 1

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . /
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INSPECCION

in\*\ @"ﬂ{ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

IRASRA0 K T £ VGEVARI I ARBSHTCOTE Y ANDONRL COdIgo IVC-INS-FM114 l Verslion: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Voluimen / afio

400 Ton/Afo

bcategoria 1: lcrema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 5 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y| - a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3 :
puerta de ingreso
: L al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 ‘ {completamente el
= area del pasillof -
de transito
]
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: ; : entre  paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 / » ' : ventilacion en
; pared . del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
1' 5 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 3 10
“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 :
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. Z 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i iy Vs Codigo; IVC-INS-FM114 | Version:

05

Fecha de emision: 13/06/2021

1.

(o)

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacién no genera|
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 6.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacl

on)

18

2.

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados pafa los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

25

23

N

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,6

tanque . 1

identificado

no

exhibe oxidacion| "

en la base del

motor

24

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la.evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.|.
2674 de 2013: Art. 6 num 3, Art. 26 num'4 : - ;

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral

de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26| -

25

3.3

num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 '

DB

3.4

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.
28num7 - 3 :

25

Porcentaj

e de cumplimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci '

on)

20

- 4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS - ‘ '

Evaluacién

Calificacion -

Crltico

Observaciones

4.

—

Programa’ documentado e implementado de educacién sanitaria

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

34

_/f
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AR AT b TR SRS W Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
492 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de " 33
““[2013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 u 33
~[de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. v :
5.1/1,23,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Ant. 28num1345Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 -
52 Flujos ordenados, lineales y sin operabiones cruzadas. Fies. 2674 3 4 ' 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' '
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,|'
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22. num. 2 Art. 18 num. 1y a .
2 ‘ ; (s
Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
2 X " |durante - dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de Ao 5 actividad y puerta
"712013, Art 18. . N7 : que comunica
: |lcon pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 .
- 5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013. : ‘

A

/
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i ?7/ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

R, PR Todigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 06

Fecha de emislon: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
alos 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 af 10 Formato de
|y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
} producto- -  no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
procedimientos
s internos de
i realizacion  de
S pruebas
; fisicoquimicas . y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
! , i visualizaciéon a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de’ producto. color para
"'|Res. 2674 de 2013 At, 22 num 1,2y 3 - 8 A28 SRR - I
: ‘ ) resultados seguln
corresponde
(analisis

fisicoquimicos).N
0 se. presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte
¢ /
-|del Invima /
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

A KA AN Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emisi6n: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
6.3/28 num. 1,2,34y 5
lad
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando foliados. en-tso
6.4] . 15 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 Sreviaents
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
ARt 28 num. 6
15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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HS VAR INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

inv/" ‘ IO Codigo IVC-INS-FM114 | Version: 05 T Fecha de ermision; 13/06/2021

R AR 0 g 7 1o M LR e

Subcategorias Puntajes
Subcategorial 86
Subcategorla2 92
Subcategorla3 91
Subcategoriad L
Subcategor(as
[subeategoriat
Subcategorin?
|Subcategorla8
|Subcategoriad
|Subcategorinl0

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas. 3
[Promedls folal del porcentafe da —50}
[Seaplics M557 \ o] [Tpodemedida ]
[Setomd muesfra para analisis de laboraforio? INO 1
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTOQ SANITARIO: . : FAVORABLE J
EXIGENCIAS: ;

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las slqulen(es exlqenclas

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5.6-6.1-6.3 g .
linea 2: 2.3-5.1-5.66.1 LA ;
linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-5.6-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, eépecialmante la Ley'9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adicionales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE (6] REPRESENTANTE DE LA PLANTA'

HoguQ

OBSERVACIONES (0] MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC"

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se reallza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogotd y laboratorio de salud publica del Meta de leche ||qU|da UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 mly 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y mlcroblolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma ‘de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oﬂmal para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hempo de almacenamiento y adulterantes. se de]a contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento oomplementano anexo

{

FUNCIONARIOS QUE PRACTICANLAVISITA ; ' 2 : _ : //

G ) ;
M —
Firma: :
" Nombre: 4 YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: . PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: : GTTCO2

Firma: | | . 4-9//4/ /‘)J‘/JW

Nombre: - JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: | PROFESIONAL UNIVERSITARIO _
Dependencia: . GTrcoz |

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

- Fima: , WAL LI
Nombre: O@WILOQ tb)

Cargo: ' GQ' ‘d(xj

cc NOHEEB T
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION :
-
inwﬁmb FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
i«.,* II\LIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Cddigo:IVC-INS-FM162 Versién:01 [ Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha I Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I : COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS l
8% . [ . 832008464-9 |
Tipo de Organizacion (micro/pequefia/mediana/grande)Dec
957 de 2019 I GRANDE l
Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa l
Registrolpermiso/notificacion sanitaria | ’- ‘ © RSA-0022795-2022 J
Presentacion Comercial y tipo de empaque I \ 3 1000 mi- Polietileno Multicapas J

ltems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

Evaluacién de

s Observaciones
cumplimiento

1. TABLA DE INFORMACION | _cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NOMERO DE - | sl

PORCIONES

Art'1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ~ * . : :

items con i i 3
cumplimiento parcial Observaciones
(ar), o no cumplidos(i) I i

- El alimento realiza -
eclaracién  frontal de
~advertencia?

" Evaluacién de
cumplimiento
2. ETIQUETADO FRONTAL DE : .
ADVERTENCIA 3 NO

e EE R e
Art. 1 Res. 2492 .de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie él anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
.|respuesta es no evallie el siguiente aspecto :

Cumple

' El alimento realiza deciaraciones i Hams gon i
edades nutricionales en - Evalua.cu?n ds c_un_1p|lmlento Obsetvaciones
pokimdodts cumplimiento parcial (ar), o no

su empaque ? -
; BT cumnlidns(i)

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES, —
NUTRICIONALES i NO -

—

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesté es Sl diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto D s

Items con

. {Elalimento realiza = g AL b
) doc]afabi¢ﬂ§$ de propiedades Evaluacién de , cumplimiento Observaciones

; i X : cumplimiento _parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud en su empaque? ; B cump(lidt))s(l)

DE SALUD ' ) NO . Cumple’ /

"[Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S|, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

= \

3 : T Ttems con
~* LEl alimento Incluye :sello g - Evaluacién de cumplimiento Observaclones
; . .- positivo en el empaque?. cumplimiento parcial (ar), o.no
5. SELLO POSITIVO - e -
NO -7 Cumple -

Art. 33, 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 dgl formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice |a inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:llsesuite,invnma.gov‘co:444’Iqusdlpe.t|c:oneslsohcm‘Jd . Para dlengnsxaé
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciuda
de Bogota. .
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA ( f — :
—

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

ccC. 52385962

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2

Firma
Nombre
ccC.

Cargo
Grupo o Dependencia

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @JLA:@ 90 JLQ./ Firma
Nombre Camulg [0 ftoa Ao Nombre
o.c. IO VN -, cc.
Cargo Nr - (ol OOR Cargo

Jo Pdudl!ls

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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INSBECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

in\'/lmo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
A Chaae VG NS FMT62 l Vorslon:01 [ Fecha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto L Tocho Larga Vida Entora UAT(UHT),por 1000 ml Marca La Gran Via Bolsa
ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES i do
No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
Ta mformacion no_describe o presenta el alimento de forma faisa, equlvoca o engafvsa o susceptible de crear
en modo alguno una impresion ermdnea respecto de su contenido nutriclonal, propledades nutriclonales y de
1 [salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfenmedad o trastomo fislologico. (Numeral 6.2 Articulo 6, Numeral 6.2 Articulo 8
Resolucidn 810 de 2021)
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener Ja salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién - Nutricional” o "Datos de
1.1|Nutricion™ o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado. Numeral 28.1 Articulo 28

Resolucion 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras

del producto,

1.2]informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) ik
{3 informmacion nutnicional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area|:
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La .
11.3]tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que ‘a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Parégrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 e .
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibici6n del envase." Par4grafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por pofcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de|.

1.4|declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara S a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas_por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
acorde con el area de impresién disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30|
Resolucién 810 de 2021) b 4 '

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 g
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) : B . b 2

1.5

1

»

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcion declarada en la etiqueta‘ debe ser determinado a partir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numera| a
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12,6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) -

1.

i)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del [tem correspondera a: |dentifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique Jas letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica fncumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. ‘ ; o

7

ACION DEL CUMPLIMIENTO S . = clople

Observaciones: Ninguna
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A _ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

|n ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emisién; 2022-00-23 | "agnatdesdi _
: ANEXO ACTA DE VISITA ‘ 3
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
i REQUISITOS GENERALES CALIFIGACION OBSERVACIONES

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad. :

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
: que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones . 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| © -
composicion o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del 2
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido‘e; 100%

4'4 natural, no deberan contener aditivos.

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~ graficas, 'que sugieran directa o :
indirectamente cualquier otro producto con el cual el H

producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a| -
suponer que el alimento se relamona en forma alguna
con otro producto. :

45

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
|ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo s :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial’ junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombfe debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especjfico y no ‘genérico. Se podra emplear un

aitd nombre de “fantasia’, “de fabrica’ o “marca registrada”,| 2
siempre que vaya junto con la. denominacién del ‘
alimento y en la cara principal de exhibicién.

5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por‘el 2

término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

_ CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04
———

El nombre del producto y el contenido heto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y 7
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
"“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

[por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:

juridica autorizada para comercializar el alimento)

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados

“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,l] = NA
envasador o reempacador), para (persona natural o

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

'|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES l:'"ARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y[
secuencial, asi: : '
DIA,-MES Y ANO: Dia escnto con nlmeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca - afio con
los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de|
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un venc|m|ento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-

Pagina 2 de 3

Fecha de Emislén: 2022-09-23
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

L I U

an

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

FERUTNEEN

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslén: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23 | F2gina3de3d

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

38 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las hormas que lo 2
difiquen, sustituyan o adicionen.
HIPEHERT d RSA-0022795-2022
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: 7 ' '
7
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA // /
caracterizantes destacados en el rotulado, por su .
presencia o bajo contenido. , i
7// 7 7 .
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd I ’/’,/
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA .
g contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005 ‘/” | ,
,// _ .
i » . P -
; 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico ' ,
7 // i 7 Z 7
— — —
Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
523 ; : - : NA
incluyen las leyendas y declaracion respectiva ' . .
W ) , 7 -
Cumple las normas e incluye “las" leyendas - segun | o e
requisitos especificos por producto: agua potable| . ‘
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2 |
formulas para lactantes, leche. . . //Z

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No apllca NA.
Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha- contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los telefonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspecciéﬁ, vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. ;

FUNCIONARIOS DEL lNV@ R
——— —

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Co;
AR

o Coboled

Firma :
Nombre

CC;

Cargo .
Grupo o
Dependencia

Firma

Q Nombre

C.C.
Cargo

A FOuho
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

7.

4
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14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

CoRy

Oficina
Virtual

invima

B Oficina Virtual Invima

Oficina Virtual Invima - Atencién al Ciudadano Invima > Oficina Virtual Invima > Su tramite

) . Detalles del ~ Actualizar esta
Pr:oductos lacteos y alimentos tramite ~ agina
afines
ID de A86-YLP-Z3MB
Nombre: Camila Andrea Castafieda seguimiento:
E-mail: director.calidad@lagranvia.com.co = Tramite nimero : 805781
Fecha de creacion:2024-11-14 09:02:01 Estado del Nuevo
tramite:
Nombre de Titular, Representante legal o
Apoderado: HECTOR ORLANDO RINCON Creado en: 2024-11-14 09:02:01
FORERO
Numero de cédula: 11345995 Actualizado: 2024-11-1409:02:01
NIT: 832.008.464-9
Tipo de solicitud correspondencia: Solicitud Categoria: Correspondencia
visita de concepto sanitario
Respuestas: 0

Direccion: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON

Departamento: CUNDINAMARCA

Ciudad: COGUA

Numero de Folios: 1

Numero telefénico: 8519447-2247318

Cambiar estado:

Solicitamos comedidamente la
programacion de visita de inspeccion para

emitir concepto sanitario

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 1/2



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

De acuerdo a los requerimientos de la Ley 1581
de 2012 y a lo establecido en la politica de
tratamiento y Proteccién de datos personales,
mediante el registro de sus datos personales en
el presente formulario usted autoriza al Invima
para la recoleccion, almacenamiento y uso de
los mismos con la finalidad de adelantar el

tramite de su solicitud? Si

» @ Solicitud-Concepto-Sanitario.pdf

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 2/2



i. “m L. AP e
/ e esrsiare o004 Acta Nimero

o Subsecretarfa de Safud Piblica
WIM ‘wmwﬁwl ) asoss 002415
ESE 2\1\3\'{3-:]' - ' A Fechahh’l'l O‘i 293\“
7 CEDULA DEL ESTABLECMIENTO WA .
ID Establecimiento: Nimero de Inscripcion: |NGmero de carpeta: i
i 36600 | AsoDtossMY L 3k6030
]Razon social: Maﬁru jupgvm\{orub Ji Pi J

Nombredalestablacumnemu ’11.2,1‘\&0. MGKrD .Q ﬁ.l() _j;) «EYI'Y\O- Yis“'
nm: 4000 S913% o & TSede \}L\%—ded FfO e \P . {
Diecden: Ky b3 ST G 9 W
Ubicacien: N O QpliCO)

Localidat: {0,010 Bolwvar _“’_Uf_-"!_' Avhoniadora |
Bario: [ Oy Layetoro Teétoros Ty 1616 / 31545, 1008
Correo electrénico para nolificacién Y\ b1 pyc (L C10 NS Makr0.(om.(o
Nombre propietario: [\/\ukfo jUPer\{UHﬂ'Q J.R.S

Tipo de documento: €.C.C]c.E CINITX]PEPCIPS(IPTPL] |Mimero documento: - 9 000 §92 35

Nombre representante legal: N \ [[}\OJ ] 0 Qn\1 To bUh __!Gn Qqq;
Tipo de documento: C.C.[Y]C.E.JNT[JPEP[JPS[JPTP]| Nimero documento: k56 NO10D

Direcciende notifcacien: (| 1942 19 17 L
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [TINO[(] (15§42 5§
Linea de intervencién: Pshm,chsmj J“qml \.I fequm . o o
niervencidn: JUpevmertados - Hipermexcados, Gvandes jugernes

Tipo de establecimiento: _n lPﬁf mer CQdO
Nimero de trabajadores: ']S’ Horario: Diurno [¥]Nocturno [ ] 24 horas ] Oro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes Dl}ominga a domingo | X|Fin de semana [] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
- 3

Favorable O |

FECHA DE LA N | 3 CI
( ANt 8 F ble con %D |
ULTIMA 49 At 1613 | Favorable o X e cumplimiento "

requerimientos iltima i ;
INSPECCION _ﬂlm_ RS e | de la Ultima inspeccién
Desfavorable O
LEgEsiio T MOTIVO DELAVISITA
-, . Asociada a peticiones, quejas
| Programacién (2 ﬁ?l:;ud::ﬂ‘arasafiu O | yreciamos 0 |
| umero de radicado: Nimero de radicado: !
s =
i :?mwdd??aﬂi o [ Evento de interés en salud piblica [ | | Solicilud de praclica de pruebas/
o i Procesos sancionalorios admin L) [
Otro: D Especifiqua: |
i».._. R —n SRR Y SISO SRS ‘1
Marque con unaTwnndn nlzgﬁﬂmlﬁﬁaﬁzumpe In tota lldld de los requisitos dos-
Aceptable A | critos en ol instrucivo parn el aspaclo a ovaluar
"Marque con una X cuando ol establacimionio cumple parclaimente te 108 16qUISHOS das.

Aceptable con Requerimiento |AR

—

aﬂon en ol inglructivo para ol aspacto a ovaluar

e e wr—— . o ——

Nm.rmlrﬂunm uml‘.ndula mmmmwu
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mﬂumxmga@m e S H_.. Tl
Subsecretaria de Salud Publica cta Numero
Acta de Inspeccidn sanitaria con enfoque de riesgo para alimen ASO i I
y babidaa en m__m Cies (sup __Hmuwmﬂmumdl::'l !3 D 024 1 5
- ) EVALUACION
iable | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
acepla * descrilos en el instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en caso que el aspecio a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
L aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X Ia casilla "C~ cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Sritico C | lainoculdad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
- que el establecimients continge ejerc:

iendo sus labores,

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

| HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefic
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,

1.2,1.3,21,23y 28, 2.7;

Articulo 32, Numerales 1.
2,3,4,6y7.)Articulo 33,

Numeral 8))

o

C

1.2

Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucidn 26747201 3,
Articulo 7, Numeral 1, 2,
Articulo 33, Numerales
1.2y3)

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
en orto grio de pescado

Je evtdenuan deleroro enalgunoy
aredej o parte haya en Greq

At T £on 2 TSR, Bue 0.

i

|

|

B
1.3

Techos, puertas,
lluminacién y ventilaclén
(Resolucién 2674/2013,
Articule 7, Numeral 3,4, 5, 7,8,
Articulo 33, Numeral 4,)

0]

Nen con o en

rea de exhibicien e Pro&%r, m@
|
|

!
1.4

Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,
63,64; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

et e Jerern sy Pyt Dt

| 1.5 Distribucion y Sresa

(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. & Numeral 2.2:2.3; 2.4;
25.Art. 31 Humeral 1,2y 4)

4

2

1,5

|

[ CALIFICACION DEL BLOOUE

0

-
40 |

c'

el ba

. i
La calficacitn del hloque coresporsde & 1 TS el i

Ldssia *AFF
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magw T i
e Mepeclth SERIG O Acta N(mero
A :

| ybetides “Ilmduquhwpmmms} asoss 002415

:.Ime .A| -
b=t Kl b i
T Te cwdenca derprendimento de

Buesetlon, pintura en hajes de estonte
ﬂ;mn, ' EEEEEE de olaunof  Gondclos de F‘loduL‘roj
gL SN ae eihibicié !
Articulo 34) ) '

i T | ——

Hmrm
¢ equipo y utensitios
(Resolucion 2674 de 2013
AL 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1;2; 3)

I

I

ll
2.3 Superficies de contacto t !
Gﬂ'ﬂﬂ.lm |
{Resolucian 267472013, [ |
Articulo B; Articulo 9,

|
Numerales 2,3, 4, 5, 7y 10; 4 i 20
|

A-rﬂtl.io!i-l-mimlo!
Ll [c!

Numeral 8y 10,
[_ CALIFICACION DEL BLOQUE [8STT " La cotticacion cet oque comasponde a 10% el otaldot acta |

Resoluclones
de 2012, 834y 835 de 2013)

1

|
683,4142y4143 |y

L

A |AR| | HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 267412013, 5125/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimlento
médico, 2 1 0
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3,4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,
3| Asticulo 14, Numerales 1,2, 3, 6l3lo
] 4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,

Articulo 36. Articulo 35,

Numeral5y7) X
]
HU]! k') »
Cra 32 No, 121 . — *
et =R O S | BOGOT/\
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3.4 Educaclén y capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

S

o

i

I\

l

CALIFIGACION DEL BLOQUE | ‘Wo | Lacalficacin del boque coresponce al 16% del otal dl act |

‘»moc
=R P

4

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucidn 2674/2013,

Artfculo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resolucliones 683, 4142y 4143
de 2012: 834y 835 de 2013)

4.2 Pravencion de la
contaminaclén cruzada
< (Resolucién 267472013,
Articulo 16; Numeral 7;
Anwmat«mnuw
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,3.2,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
At 17; Art 19, Resoluci6n 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucién 834 y 835 de 2013)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 384 9090
www.saludcapilsl,gov.co

15 0
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Smlaﬂanlslﬂwdns&hjddoaogum
Subsecrelaria de Salud Pablica
mmw ‘con en de

y v “{bmamf;&lwpamahmlml

Acta Namero

/Asuss 002415 |

CONTINUACION
4, REQUISITOS A

AR| |
HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.5 Procedencla y requisitos
legales

(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgralo 2, Art. 37, 4
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47; 49;50) . ﬁ

__[el

1]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacibn del blogue corres

pa)d.ll!i%de?l:m—ldll—ﬂd‘j

e ————

5, SANEAMIENTO A|AR| |

5.1 Suministro y calidad "
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . 1\
Resolucion 2674/2013,
Articula 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 26742013 2
Asliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10} x

5.3 Residuos solldos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) .1

HALLAZGOS

— ]

——

P e L et et - el (wpeneta Disivad

5.4 Control integral
de plagas. 7
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3)

e

Hoja 57
Cra 32 No. 12-81

Tel.: 364 9090 R
www saludcapilal.gov.co e

: SESFELLEIADE i . .:1
SALUD | BOGOTA
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B retaria Distrtal do Sa'
Subsecretaria da Sah::?ggb?’ggom

nfoque de riesqo para alimentos
(supermercados/hipermercados)

— L

5. SANEAMIENTO A|AR| | HALLAZGOS

Asoss N02415

/‘ Acla Numero

5.5 Limplezay desinfeccidn
de dreas, equipos y
utensilios

(Resolucion 267472013 4 2 0
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1))

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.

(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. 3N '5 0

Resolucion 2674/2013
Articulo 26.) X

d 5

CALIFICACION DEL BLOQUE ')"l La calificacidn del bloque corresponde al 22% del total del acta

6. ALMACENAMIENTO
Y COMERCIALIZACION A|AR| | HALLAZGOS

6.1 Condiciones generales
de almacenamiento.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, 5 2’5 0
4,6,7; Art. 31 Numeral 1,2,
3y4)

m Manejo y conservacion

de productos

refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013

Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5|0
Art.31 Numeral 1,2,3y4;
Art. 35 Numeral 4)

6.3 Manejo y exhibicién
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente. 5
(Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,
: Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
; Numeral 1,2,3y4; Art. 35
Numeral 6. x

enpranta Desinia

25( 0

C
f CALIFICACION DEL BLOQUE [’( 0 l La calificacion del blogue corresponde al 20% del total del acta

Hoja 6/7
Cra 32 No. 12-81

Tel.: 364 9090 SECRETARIADE "\(
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i Secretarfa Distrilal de Salud de Bogota ey ST
‘Subsecretarfa de Salud Piblica. Acta NG marn
: ﬁd‘ du |nspeoddn1 sanitaria con enfoqua'de riesgo para alimenlos ) i
5 t 'y bebidas’en grandes superficles (supannamadmﬂﬂpennercados] y AS05S D 0241 5 I

Sy —— -

e

o=
V. p’ IIl. CONCEPTO SANITARIO
- % De cumplimiento | CONCEPTO demisiis, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
,’f avalier sea identfcado como ofico Y
Favorable 90-100% calficado cormo Inaceptable (1), independiente
" y oblenido, e
Favorable ' CONCEPTO SANIT,

?7 S con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procederd o aplcr b
SEGURIDAD
Desfavorable <59.9% respeciva. —

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta do toma'de muestras. | ~ i

T IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normalividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgo3 registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =i

Clausura temporal total / [] | Suspension total de y servicios
Clausura temporal parcial ] | ecomiso [_—_Im
Suspensién parclal de trp¥ajos o servicios (] [Congelacién

Destruccion o desnaluralizacién . D 7 I N .._——4]

Vi, OBSERVACIGNES - WWW’
J'-E. To GG Atuerdo c;'\cn"r\-b\ ol s ‘1‘95

Por parta ala?uor‘da:h ns T\"\D
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F'or rie del establacimienio:

vil. NOTIFICACION DEL ACTA
tificasién del conlenido da la presente acla firman los colaboradores y personas gue
en la ciudad de Bogota D.C

| Para constancla previa lectura
| intervinieron en fa visila, hey dal mes de del afho
De la presente acla se deja copia en poder del interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visila.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un piazo no mayer de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTUR!DAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nornbre I L. %ﬁ?ﬂ AL AY ./ STAST t‘:j?ua Nombre: m my
Tipo de documanto: CC cc Tipo de documento: £¢
Nomero de documenta: S2383\3}

Numero de documento: 410‘131'-3”“- [ oaorm62n ]
Profesion u oficlo: %ﬁ}rﬁc’mhb I/ Ay d:‘ﬂﬁﬂ’ pheel IPIofesldn oficio: T&t‘;;uuw
Firma: M //?5,4';;,“ Gherer. Firma: i

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

) POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: Ed%qr Orlandd [} Movales

]
i
i
E Nombre: /=epn~tnde 7 wwmbrone Z
j Tipo de documento: < Tipo de documenlo; C.C.[F]C.EINTIPEPIPs[JrTr[]
1| Nomero de documento; ?75'35 ?” Numero de documento: ','q rjq fq 10
._ﬁ Profesion u oficio: 4 agr H’.-::_‘:;E e ,-"4.3_.’:;;,;,,7{;4 Cargo: Representanle 'EE'“DWW@M&Z]
E Firma: i e T B —
posicidn de un conceplo

uﬁnﬁﬂ%aﬂ"hwa iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da porc
i avorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investi
gﬁgmummueddumﬁammszdehw 1437 de 2011° e
uiteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacion falsa, n
s egistrada en el presente documento o sus
nnexos, acafreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesta en los arliculos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiana y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™
Hoja 717
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

ln W 4 im o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A rmus DE ALIMENTOS
- Codigo: VC-INS-FM114 Version: 05 [ Fecha e smision: 202170613
Ciudad / Departamento BOGOTA D.C Fecha | 2024-05-16 [Acta No. | 2
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcién planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razdn Social HORTYPULPAS 5AS Teléfonos 3123533766 - 3112073543
NIT - CC 901108921-2 Correc electrénico financiera(@ hortypulpas, com
Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Oriente 2 Oficio Comisorio 7303-1180-22

Objetivo de la visita

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencidn a
reglamentacion sanitaria vigente en especial la resolucién 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

derecho de peticidn, con el fin de verificar el cumplimienta de la

DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 5 La actividad industrial realizada en el 2
Magquilas NO establecimiento es acorde con lo establecido en
4.2.4 Pulpas o purés de frutas
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiempo
4.2.4 Pulpas de fruta 15 Ton/afo_
R
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE e
————
ALIMENTO
—
————
——
E————

s
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

INSPECCION

JBubcategorins evalundas:

Codigo: IVC-INS-FM114 | Versian; 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad/Depto BOGOTA D.C. Fecha 2024-05-16 Acta No. 2
DATOS GENERALES
(Cédigo de Inscripeion planta: NO REGISTRA Direccion: CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
[Razdn Sacial : HORTYPULPAS SAS Teléfonos: 3123633766 - 3112073549
NIT-C.C: 901108921 -2 Caorreo electrénico financiera@hortvoulpas@ com
P Legal: JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax No tiene
GTT: [ Centro Oriente 2 | Oficio ) | 7303-1180-22
Objeto de la visita : visita de insg & ftaria en atencién a de peticion, con el fin de verificar of de la reg iGn sanitaria vigente
en especial la resolucion 2674 de 2013, 3920 de 2013 y demis aplicable.
DATOS
La actividad industrial realizada en e establecimiento es acorde con |0 establecido en

de emplead 5 Gamara de Comercio? &

[Maquilas: | NO

4.2.4 Pulpas o purés de frutes

Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afo
4.2.4 Pulpas de frulas 15 Tonvaho
Subcategoria 1: 4.2 4 Pulpas o purés de fritas
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Calficacién  |Critico | Observaciones
El establecimianto presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 ArL 8 num, 20
M, 12,13, 21, 23 y26 *
El disento de las Instalaciones de slaboracion de alimentos, procesamiento, empagque y
) 68 y cuenta con la amplitud suficiente para realizar
1.2}las operaciones y permitr fa circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 A 6 a 20
num. 2.3
El disefio de |a instalaciones de las 4reas de proceso permite un adecuado fujo de Se sigue presantando cruce de process ane Ama
materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2012 Art. 18 num. 5 de recepciéh y alistamients de mabea prima,
1.3 ar 5 16 do,  aim to  de
d y & 17}
Pisos, paredes y techos fiensn un disefio adecuado y poseen un buen estado de Se o los piaas an la sntrads dal
5 mantenimiento. Res, 2674 Art. 7num, 1.1, 12,2, 3, 4,5 6y7 & Guanto frio de amacenamiento de producte lenminede
ar
El diseno. capacidad y dotacion de (as unidades sanitaras es adecuado. Res. 2674
1.5]de 2013 At 6 num. 6.1, 6.2, 6.9, y 6.4 a 10
Posee filtro{s) sanltarlo(s) y estacion(es) de limpleza y desinfeccion. Res, 2674 de T
1,6]2013 Art. & num. 6.3 y 6.6. Art. 20, num & . 5 £l filre sanltarde ne oo de pase cbligaterie, o seliit
i de Ik y desinfecoion obiigatoia




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |
INSPECC

INSPECCION

ln\ 4 ImO SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: NC-INS-F-MHJ [ Versidn: 05 Fecha de emisidn: 2021/06/13
El sistema de drenajes no genera rlesgos de contaminacidn. Res. 2674de 2013 Ant, 7
1.7|num. 1.3, 1.4 a 10
El disefio del 4rea de residuos solidos y su ubicacian no genera riesgos de contaminacion
a la matesla prima, areas de proceso o producto . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54 34
1.8 YA 33 num. 5y 6 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de a evaluacion) 18
2.|EQUIFOS REQUERIDOS Evaluacion | Calfiacion |Critico | Observaciones
Cuenta con los equip | y ad dos para os p que se realiza, Res.
2.1|2674 pum B, Art 10 num. 3 a 30
Poseen un disefic ltario y fur f0. Res. 2674, At S num. 1,2, No p oportes de ala
3.4,56 789 10,11, At 10 num, 4, Art 18 num, 10, Res. 683 Resolicion 683 de 2012 para los equipos y
2.2}de 2012; A, 13 num. 1,1 ar 125 utensilios que estin en contacto directo con
alimentos.
2.3|Prog de de equipas y lios. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2, a 200
Art, 10 num, 5
2 4| Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) l 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion Calficacion  |Critico | Observaciones
El prog no pla de
ffica las para los velones
2 7 . At y
31Pruqawavreglsrms de control de calidad de agua potable, Res. 2674 de 2013, Art. 6 a5 125 por W)era 08 Fangc para :
num 3, An. 26 num 4 cloro residual
El prog e d dizado y no &5
32Prugrams‘ itado e imp ) para &l manejo Integral de residucs sélidos. i acorde a las condiclones de la planta. No cuenta
““IRes. 2674 de 2013 Art, 6 num, 5, Ast. 26 num. 2 o ) ooN CaocRs 6 Artes 06 prooeso
3] Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 An. 6. num 2.1, 5.3, An7 180
“Inum 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 A g
3.4|Programa de limpleza y desinfeccién de dreas. equipos y utensilios. Res 2674 de El prog e tra desactualizado y ho &k
2013 Art. 6 num, 3.2, Art. 26 num. 1: Art. 28 num 7 P 125 scocde a las condiciones de |a planta
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ] 12
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Observaciones
4. Evaluacion Calficacion | Critieo
Programa d do & impl do de 1 dirigido a los
4 1|trabajadores. Res. 2674 An.12 13y 14 a 34
P gi y Dotacion de los trabaj Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, =
4.2 a 200
3l mar de Res. 2674 e 2013 a ES) =

4.3} Ectado de calud del p
Art 11 Art. 14 num. 12

| Porcentaje de cumpbmiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)
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INSPECCION

ln V Imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: VC-INS-FM114 I Version: 05 Facha ge emision: 202106/13
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESD Evaluacion Calficacion  |Critico | Obsarvaciones
Las fichas técnicas ND s& encUentran &n su iotalido oe
materlzs primas. Los padmetos de aceptackin
Control de matera prima & insumos. Res. 2674 Art. 16 pum. 1,2.34.5 6.7 8; Ll 0080 SN & NoaMe0 Co
51| A 22 oum, 1; Art. 28 rum. 1,345 Ar.29 num. 1,2.2,5.6,7,8.9 y 10 - 10 resstine pricvmd Mo prananis sepcrie. »l
by L zli. bl ¥ da laa resoluciones 2008 de 2007 y 4506 de 2011 para
Is iotalidad de las materias primas que aplique.
Flujos ordenados, lineales y sin oparaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Se observa cruce de procescs entre drea de
Art. 20 num. 1y 4 |recepcidn v alstamientn de matera prima,
52 a 10 de
products terminado y despacho
5.3] Control de variables de proceso (femperaturas, presién, tiempo, entre otros| adecuados a 20
duranis la produccion de acuerdo al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 At 22 num. Z:
Art, 18 oum, 1y 2
Conservacion sdecusda de producto en proceso. Res 2674 de 2013, An18.
54 a 10
Gontrol de Jo y embalaje. Resoluciones 683 08 2012, 2674 de 2013
55]Art 17; 18 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, 835 de 2013, a 10
58] Sistema de aseguramiento y comrol de calidad. Res. 2674 An. 23 y Res. 1619 de a 20
2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) ] 16
6| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTOD Evaluacian Calificacién | Critlen ﬁm
6.1|Programa de muestreo, y 1 de Res. 2674 de 2013 A 22 ar 12.5 El mano de |a muesia o esE adecuaco al veumen
num 1,2y 3 de produccién
6.2| Vida Uil del producto. Res. 2674 de 2013 ArL 3, ArL18, num 3. Res. 5100 de a 75 TFio pracents soporta da vida 091
2005 A 3
8.3] Aimacenamiento de producto terminedo. Res. 2674 de 2013 AL 28 num. 1.234y5 ar 1.5 Se cbserva producio almaceredo pegedo a la pered.
rﬂmnwndur producin terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 333 de 2011 ¥ Ver rotulsdo paa PULPA DE FRUTA MANGOD
&.4] Res. 2508 de 2012 o 75 POR 1 KG MARCA HORTYPULPAS
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 uez}vlmz'irun.e Mo se evidencia procedimiento para Recall y manejo
8.5 ar 75 de devoiuciones.
65 T:mwmmwm.mﬁdemﬂ A28 a 15

P de i vl al 15% del vakor total de la evaluacion)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A F

DE ALIMENTOD

Cadigo: VC-NSFIT1e T Varmion: 05 Facha o ormalbe: 00 TR
bl |
- Promedio total del porcentaje de ki
Se aplico MSS7 [NO ] [Tipo de medida
[Setome muestra para anslisis de laboratorio? [NO |

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: 1 FAVORABLE |

EXIGENCIAS:

Para ajuster s planta a las normas sanilarias debe darse cumplimiento a las siguientes exgencias:

Subcategoria 4.24: 1 3—14—16—22—31-32-34—51-52-H1-—H2-HI-64-65—

De conformidad con lo establecido en la legislacion itaria vigente, especialmeants la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular

Jixlgmctl! adicionales;

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

N\f\%\mu OBe AT AN ‘ﬂ&)?& L

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE VC

Sa realiza visita en atencidn a solicitud con radicado Inima 20243100139 de 31/01/2024

e e
FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: | 1048 }

Nombre. JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS
Cargo: Profesional Uniwrsltafg
Dependancin: GTT CO2

Firma: e},

Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

S }Q A

Nombee 7 _JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
Carge: Representarte Legal

cc. 53,044 050
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