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o
e
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wiclad " p oanir ol eatalido

8 dol calor. Las aberiuras &8 encueniren protegidss con

Cusnta con vertlacitn drecta o indrects sin gensrar incomodidad)
| ot parsanal, praviens |a condenaciin del vepor, potv ¥ fackia Ja)

muise anthinsoctos (snjeo) en buen estado, de metedal no
¥ Pacikts w b

18 frsones redondesdas piso-pared y parad-pared oo las drem do
L

o, ] R T o generan
[y ko, 4

na
no ¥ con lores de grivtes of
dafecion qus dificulion |a kmplezs y desinfeccin Cuenta oon

axceso de humedad. Asl mismo; (B estructurss)

proparacin y simacenamiento de mimentos. Los pisos
win
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21 |orog dos tles como manejo de agua

Se encuentran imp fos p
22 |wanewmiento y e veriican of corecto dilgenciamiento de

ios formatos
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1 suminisiro de agud ¥ Su presion ev adecuado para todis
las operaciones

25 | agua esté an constante {
purrtos

27 | qaiizar esta sctivdad, ol cerificado ds mantenimiento del

tanque, con las fespectivas fichas lécnicas de los producios

utilgados)

28 | amovidos del drsa del senvicio de

La
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La undad operaiva cusnta con res oe simacenamiaio
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A
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15 centimetros de manora que se permits e inspeccian, Ampiaza y)
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BT iemperaturs menor oo 6°C. c c C
i Loa ° o donde w8 L
congelados permanecen tapados y rotuladcs c [+ C
Se resign ol proceso de desconpelacein @ u vwlooiied|
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El personal manipulador utikzar i aeslencis por grupo de eded
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Preparmcitn, evitando pérdides de skmonios.
El parsonal realza of diligenci oportung del l
73 formato control de enada y sakda de simenios. e | e |
‘EI personsl manpuador de simerios verfica la fecha de
¥iss feacas y ptimam|
14 de los almentos que van & ser v ¢ L C’
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El personal de simentos reskzs 8 7 de las
materias primes y Ulersdos enes de incorporarios ol proceso)
15 S0UN la tabla de sohucitn dessfectants del plan de soneamient ¥ e 4 C
&0 dhgencia o formato prrtnents
78 Se #vitn que los slmEntos 58 MENIPUMM PO SSHACIoS BUpRMores &)
30 P da rlesgo, (>8°C y <B0°C). c|le|C
Loa simanios ( lbcieas, Jugos, snealades, cemes i1ss] Gué o]
17 coccitn, se Ll ° c c c
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L E‘"*" am‘ * e & c
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El personal manipulador hace Weveds y deunfeccitn de las
710 |superficied, squipos y menaye uliizados antes y despubs de cada) c c C
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an?a (2) DE FUMIGACION EMPRESA M= =,~, Hli':'m
FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE 2102024 ENPRESA mu‘ concerr —— riowpa cocsrro %
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|Cidigo: FOR-PES-248
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES [versidn: 1
T S0ADE. FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Fecha: Memo 1202300942 - 201272023
SECAETARG O ITEORALIOM SOTAL m 1de1
[s&meocm LOCAL/LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: ESTRELLA DEL SUR
DIRECCION: CRA 18 C 70-10 SUR TELEFONO: 3123014123
FECHA (dd/mm/aaaa): 24/07/2024 OPERADOR: ASONUCOL
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muesira n® COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
CARNE DE CERDO | CARNE DE CERDO 1 9 8 8 8 s
GRATINADA CON GRATINADA CON 2 ] 9 [ ] 9 9
PEREJIL PEREJIL 3 - - = - -
1 9 9 9 ) )
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 9 9 ) ] 9 9
3 [ 9 9 ] [
ENSALADA FRIA DE | ENSALADA FRIA DE 1 ? Py Y 7 2
HEMOLAHA, B 2 9 9 9 9 9 9
ZANAHORIA Y ZANAHORIA Y
MAYONESA MAYONESA 3 ] 9 ) ] 9
. 1 ° 9 ] ) a
RANCERR PAPAS A LA FRANCESA 2 9 9 9 ) E] 9
3 ] 9 ] [} 9
1 9 9 ) ) ]
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 9 9 ] ] a 9
3 ] 9 9 9 ]
1 9 9 9 -] 9
JUGO DE FEUOA JUGO DE FELIOA 2 ] ] 9 ] ] 9
3 9 9 9 9 [
1 9 9 9 9 9
BANANO CON QUESO| BANANO CON QUESO 2 z o e -~ 3 9
DOBLE CREMA DOBLE CREMA ?
3 £\ m{a 9 9 8 B 9
OBSERVACIONES: ) \aéa e't%‘:’a
A\ A
1‘ ‘ﬂ-Ehl c q'}iﬁ-ﬂ br
FIRMA PROFESIONAL ;___ ¥ FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: .
NOMBRES Y APELLIDOS: ____LUZ EDITH Pwm NOMBRES Y APELLIDOS: ___ANGIE NATALIA FARFAN ACEVEDO
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z - (Chdige: FOR-PSS-252
EE PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS BOCIALES e
ALCALDIA MAYOR Fi 4 202303942 -
S, ccies s N FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS mm
BECIN TARUA DE mTEGRACI 500w,
Pagina: 1 e 1
g CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO I UNIDAD OPERATIVA: ESTRELLA DEL SUR FEGHA DE EVALUACION: P —
CODIGO SIRBE ROL O CARGQ -
COBERTURA ATENDIDA HOY: UNIDAD NOMBRE DEL PROFESIONAL LUZ EDITH PRADA
i EVALUADOR: &mmswou NUTRICIOMISTA DIETISTA OPERADOR
TIEMPO DE COMIDA A NOMERQ
VERIFICAR: MR _— NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO O
GRUPO DE
TOTAL DE MENU ) INEN TEMS QUE
E\,EW MUESTRASA | PROGRAMADG [MENU REALIZADO) ‘gmo EVALUAN LA 1 2 |3 | als|e| 7| 8| s |10 n]w2|m]w]|s|w] 7|12 1] 220]|cwme |ncumws
JALUADO VERIFICACION
EVALUAR ESTABLECIDO
CARNE DE CARNE DE Fesa oo M) 2| 2|
CERDO CERDO
et s GRATINADA CON | GRATINADA CON L roecuncon | 10 |10 ] s | 1| 100
PERENL PEREJIL
CALIFICACION 3 3 3 3 3 )Z
68 ANOS 5 ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 87 PORCENTAJE 100 | 100 | 101 | 100 | 100 N
CALIFICACION 3 slafasla
ENSALADA FRIA FRIA PEBOOVOLUMEN| o | gy [ a0 | 40 | m
68 AR0S 5 e e X IR 4 | rorcuscen | @ | 100 ] 100 | 100 ] 10 e
MY MavoNEaN CALIFICACION 3 s | 2y s
PESOOVOLUMEN| =0 | o0 | o5 | 2 | 25
soen |5 | e | e | o T T Ta .
CALIFICACION 3 sl wils bs
PESOOVOLUMEN| 509 | 299 | 290 | 211 | 2n
|__MUESTREADO
&8 Aflos 5 SOPADE AVENA | SOPA DE AVENA 210 l—m 100 | 100 | 100 | 100 | 100
CALIFICACION 3 sl 3t b
R N E I E
68 AROS 5 JUGO DE FEWOA | JUGO DE FELIOA 240 PORCENTAE | 400 | 401 | 100 | 100 | 100
CALIFICACION 3 s allal s
PESOOVOLUMEN] o ) (S, S e
BANANO CON | BANANO CON
88 AROS 5 QUESODOBLE | QUESO DOBLE 85 PORCENTAJE | 400 | 401 | 100 | 100 | 101 \e
CREMA CREMA
CALIFICACION 3 aill 2l a2l a
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y margue en calificacién el nimero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES: : ]‘ﬁ
X i
A ot i (A sR
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA &'%\d ..ﬂ}l‘/g‘ A%
INFORMACION: LA VERIFICACION: PRIV i
3 - -
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): ANGIE NATALIA FARFAN ACEVEDO NOMBRE: twk'?ﬂi?ﬁ’eﬁw
CEDULA DE CIUDADANIA: 1014272530 CEDULA DE CIUDADANIA: 1.036012802
CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO: NUTRICIONISTA DIETISTA
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