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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
. 023
B p0OTADE FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Focha: Memo 1202303042 - 20/1272
[ Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIALMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: ESTRELLA DEL SUR
DIRECCION: CRA 18.C 70-10 SUR TELEFONO: 3123914123
FECHA (dd/mm/aaaa): 18/08/2024 OPERADOR: ASONUCOL
ALIMENTO O ALIMENTO O ACIONES
PREPARACION PREPARACION Muestran® |  COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERV.
PROGRAMADA REALIZADA
1 9 9 9 9 9
ATURLCON TOMATE. | ATUN CON TOMATE, 3 - ; - > =
CRANTRD CEBOLLA Y CILANTRO
3 9 9 9 9 9
1 9 9 9 9 9
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 9 9 9 9 9
3 9 9 9 9 9
CALABAZA GUISADA | CALABAZA GUISADA 1 9 9 9 9 9
CON ARVEJA VERDE | CON ARVEJA VERDE 2 ) 9 9 9 9
FRESCA Y PEREJIL | FRESCAY PEREJIL 3 o = 5 = =
. - 1 9 9 9 9 9
PURE DE PAPA CON | PURE DE PAPA
PEREJIL PEREJIL 2 o 9 9 9 g
3 9 9 ] 9 9
1 9 9 9 9 9
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 9 9 9 9 9
3 9 9 9 9 9
1 9 9 9 9 9
JUGO DE FEIJOA JUGO DE FEIJOA 2 9 9 9 9 9
3 9 9 9 9 9
1 9 9 9 9 9
BANANO CON | 5anaNO CON QUESO : - = - P
QUESO DOBLE DOBLE CREMA 2
CREMA 3, | ) 9 9 ) 9
o . % d
OBSERVACIONES: WA
. ,{\“ \mﬁ@ C““ 5@
! .\;‘!E&\ Y aist AL Y, 3 ll«\ S A
FIRMA PROFESIONAL : - FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS;___LUZ Eﬁﬁﬁ\gRADA NOMBRES Y APELLIDOS: _ANGIE NATALIA FARFAN ACEVE
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L; PAOCESO PRESTACKIN DE SERVICIOS SOCIALES Varmin 3
PPy Focha W QOZH0I042 -
T i FORMATO INSPECCKON PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS 22
T B e
Pgra 1481
SUBDIRECTION LOCAL / —
erirryares CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: [ COMEDOR COMUNITARIO ] UNIDAD OPERATIVA ESTRELLA DEL 8UR T e 1amazn0e
cODIGO BIRBE POL O CAPGO -
COBERTURA ATENDHDA HOY: UNIDAD \ | T Al LUZ EDITH PRADA SUBORECCION | MUTPICIOMSTA GEETISTA CPERAGOR
OPERATIVA: 3 4 7 o TECMICA:
TIEMPD DE COMDA A
B2l ALMUERZO mﬁg:m i ‘ 72 MUMERO DE MUESTRAS PESIATACO
NUMERO PES0 O
GRUPC DE ? ITEMS QUE
TOTAL DE MNENU MENO VOLUMEN
EDAD EVALUAN LA 1 2 3 4 H ] 7 L} ] 10 1 12 ] 14 13 " ” L " X | CUMPLE |NO CLUMPLE|
MUESTRASA | PROGRAMADO |  REALIZADO SERVIDO
EvaLuapo | MESTRAS e | VERIFIEACION
]
ATUN CON ATUN CON PwEsTReADo | % | o[ es | e | s
S13ARCS 5 ey T e PORCENTARE | 4oy | o2 | 100 [ 102 | 100
AT i CALIFICACION 3 i 3-lFaa
w w7 | war | s | e | 1a
P12 ARCS 5 ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO wr ’m""“: 100 | 10| 101 | 01 | 100
CALIFICACION 3 3 3 3 3
caaan | caama PESOOVOLUMEN] oy | o | 50 | 51 | s
$-13A80S s ARVEAVERDE | ARVEIAVERDE % PORCENTAIE | 00 | 400 | 100 | 102 | 102
PEREL PERESL CALIFICACION 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN » 2 | 3 | 3 | 2
$13 AROS s e P 3 e O PREA E" POFCENTAY 100 | 100 | 103 | 100 [ 100
CALFICACION 3 3 3 3 3
e e e [0 e [
s13AR0S s SOPA DE AVEMA | SOPA DE AVENA 240 _A‘m w0 | 100 | 100 | 101 | 100
CALIFICACION ] 3 3 3 3
PESOOVOLMEN™ ™ [ a1 | 200 | 300 | 300
$13AR0S 5 GO DE FELICA | JUGO DE FELIOA 200 M 100 | 100 | 100 | 100 [ 100
CALIFICACION 3 P T (R
. e PEBOOVOLUMEN| 103 | 103 | 104 | 103 | 100
513 AfICS s QUESODOBLE | QUESO DOBLE 103 PORCENTARE 1wo [ 100 1010 | 100 | 100
CREMA CREMA
CALIFICACION 3 | | ()
Para digenciar este documento tenga en cuenta las sigus ¥ marqua en calificacidn el nimero comaspondents: Margus: (3) CUMPLI
OESERVACIONES:
- A g -
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA
INFORMACION: b LA VERIFICACION:
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): ANGIE NATALLA FARFAN ACEVEDO NOMBRE:
£DULA DE CIUDADANIA: 1014272530 CEDULA DE CIUDADAN[A:
CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO:
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T FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Facha: Mema IIZHIAD - TV UL
——— s
SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD. CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIALMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: ESTRELLA DEL S8UR
DIRECCION: CRA 18 C 70-10 SUR TELEFONO: 2122914123
FECHA (dd/mmvaaaa): 18/08/2024 OPERADOR: ASONUCOL
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
A 1 9 9 ] 9 9
i ok : R - s ; 0
CILANTRO 3 ) ) ) 9 9
1 [ ] ] ) 9
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 ) 9 [ [ [] 9
3 ) 5 8 ) 9
CALABAZA GUISADA | CALABAZA GUISADA 1 p 9 2 4 9
CON ARVEJAVERDE | CON ARVEA VERDE 2 ) ] 0 0 0 9
FRESCAY PEREJL | FRESCAY PEREJIL 3 - o 5 ~ =
PURE DE PAPA CON | PURE DE PAPA CON : > : 2 S 2
A A
PEREJIL PEREJIL 2 8 9 8 8 L) 9
3 9 8 ) 9 )
1 9 9 9 ) [}
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 9 0 9 9 9 9
3 9 9 9 [ 8
1 9 ] 8 [y )
JUGO DE FELIOA JUGO DE FELIOA 2 9 9 ° 8 9 9
3 ) 9 ] ] 9
1 9 9 [ [} )
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GREMA s ) ) 0 0 9
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o EAND il A2 1 )
FIRMA PROFESIONAL : " FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES YAPELLIDOS:__L_UZ_EQf'T“lgRADA NOMBRES Y APELLIDOS: _ANGIE NATALIA FARFAN ACEVEDO _
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