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* SECRETARIA DE S wiE Yt ]
BROGOT. SALUD

“===1400 3 0 JUN 9N

Resolucidén nimero del

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles"”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacién vigente, el Decreto 1282 de 2016 vy la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo Vi del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

(ue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
iransporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 20186, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecid el tramite para la obtencidon de la autorizacién
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alirmentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que dé acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

e
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, el Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietaric.
Representante lLegal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFO . ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulc 1l
de la Resolucién numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamenios lecnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO , Ubicado en
3 ESTE 17A 59 {dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decretc 1500 de 2007, madificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19EQ02019 de fecha  17/05/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccidén de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

¥ i
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** SECRETARIA DE
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su notificacion, en los téerminos sefialados en el Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de o Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacidn personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE -

Se expide en Bogota D.C. a los 3 U JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERQ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

]
Proyectd: Marceta H L’é’f
£

Notificacian Personal Art. 67

Nombre del Notificado:"“iﬁ\}d Rnﬂﬁi Q?\B‘i‘l@!"?”ez ﬂ.i dang

Namero de Identificacion ¥ 1023989 03%
SLIAL a0

Fecha de Notificacion:
Hora: Oq‘; ?—G fout
Notificado par; bt WLL\E“VL‘

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 }ji@,}ﬁi bolieeect

ALLALUA MAYOR
D BOGCTA D



Repiiblica de Colombla
Ministerlo de Salud y Proteccién Soclal
Instituto Naclonal de Vigllancia de Medicamentas y de Allmenios - INVIRA

RESOLUCION Nro. 2021048708 del 29 de Octubre de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con
base en lo previsto por la Ley 9a. de 1978, Ley 1755 de 2015, Resolucién 2674 de 2013 modificada por
la Resolucién 3168 de 2015, Reseolucion 712 de 2015.

* ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictar6n postulados para suprimir a reformar regulaciones
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para

su comercializacion en el territorio nacional requerirén de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro

Sanitario ss?un el nasgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que

expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los sel %53 RIkE uientes a la entrada en
B e

vigencia del presente decreio”.

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 20‘f
de garantizar su aplicacién.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 201ﬁgffi¢ﬁtablece la
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pfiiiGi:
T

el

Que mediante la Resolucin 3168 de 2015, el Ministerio
de la Resolucién 2674 de 2013.
dizg el (la) Sefior(a) JUAN

~=3zentante legal, presentd

Resolucion; 2674 de 2013 y la Resolucién 719
[iara la concesion de dicho trémite, 1a Direccion

Verificados los requisitos esta
iicamentos y Alimentos INVIMA, .

de 2015, y en cumplimiento con
de Alimentos y Bebidas del Institulo;!égi

=
ARTICULO PRIMERO: Conceder REGIST
que se describe a continuacion: .

REGISTRO
SANITARIO No

VIGENTE HASTA:
EXPEDIENTE 2% RADICACGION: 20211229613
MODALIDAG = CARMYERGER

] ENTERO MARINADO, ALA MARINADA, CODOS MARINADOS,

RINADA, PASABOCA MARINADO, PIERNA MARINADA, PIERNA
_ A, PERNIL MARINADO, PIERNA PERNIL SIN PIEL MARINADO,
cCINPEL MARINADAS, PERNIL SIN PIEL MARINADO, FIELTE DE

MARINADO, BOMBONES DE PIERNA MARINADO, MIXTO MARINADO,
IIXTA MARINADA,PIERNA PERNIL MIXTO MARINADO, PECHUGA
Ay PECHUGA SIN PIEL MARINADA, FILETE DE PECHUGA MARINADA,
LETE DE PEHCUGA MARINADA, LOMOS MARINADOS.,

MARCA: POLLO OLYMPICO,

PRESENTACION Rango de 20g hasta 36000g, : m' Lﬁ

COMERCIAL: ” b8! M

TITULAR(ES): POLLO OLIMPICO S A con domicilio en BOGOTA - D.C., SOLCIT U POR: M&é
NIT: s62

FABRICANTE(S):
FECHADEENTPTGA.
FECHADE VIGENCIA:

3

POLLO OLIMPICO S A con domicilio en BOGOTA - D.C.,
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niiiis . Reptiblica de Colombia
Niinlsterlo de Salud y Proteccidn Social
Instituto Naclonal de Vigilancia de (iedicameantos y do Alimentos - INVIVIA

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanilarios gue le sean aplicables en
materia de rolulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,

Resolucién 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucién, quedarén sujelos a revision
posterior de la documentacién que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segin el caso, por

parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE ViGILANCIA DE
INVIMA, quien asi mismo realizara lzs actividadss de Inspeccion,

MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucién 2674 de 2012
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra fz misma procede
Gnicamente el Recurso de Reposicién, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE QT}(I]{SE?\::’\.?IE:
]

p
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIME
dentro de los dfas a su notificaclon personal, de conformidad con lo seffa! 'wn en el Céd,;o de Procedimienic

Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTQ: La vigencia del presente Regislro sanitari
presente resolucion de conformidad con lo dispueslo en el ariicaio
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir (i-
L
rVIA, manifiesta que
=cidos por el Articulo
‘5 normnas  sanitarias
Antica y versz, que su
te con las espacificaciones
nosterior por parle de ias
Jtzdzs normas. Por lo tant
informacién suminislrada y

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de’i/
el interesado declaro qua el produclo armpzrado cumple cc
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013y R

vigenles aplicables, y que toda la informacion
comercializacion seré posierior a la presente ne!
de calidad definidas para el produclo y que-:

autoridades sanitarias c:respondientes, de acue:;
asume la respnnsab"fduq sabre cua]qmer inconsisten
l2 que resulte de las acmm I zue Se ejerca por parte ded

GEUMPLASE -

Se expide en Bogotd D.C. el 29 de ¢ hre de 2021

Los derechos que se deriven de esle_kr-q. & Sanitario quenam.. suyatos a revision posterior por parie del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA D774 “DICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIA quien rezlizaré las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Ls. ';_,!' 1 que halla lugar de conformidad con lo previsto por la

Resolucion 2674 de 2013.

A Pyt - . .
; EDIG tr on del documento original gue se encuentra en
. tligilel goza de plena autenticidad, integridad y

ltaJmea:. 1 2
2 1521 ciq*ffwﬂ (Mu.u!ns 6'a 13y 28) y de la ley 962 de 2005 (Ariiculo 6)

.5? & :
s

La impresion en sopo!
formato electronico fi

:m_ [
..-_é‘.. \...
',,,;q,  Sunla de la inscrita en la Base de Datos de Registros
r,.rm El documento elecirénico sa pusde consultar en 2

Signature Nﬂt v s
Verifieg~. “ FECHADEENTP™GA:
Firma gltalmsn Fm-lAﬂE UIGENC'A

CARLOS ALBERT!
ROBLES COC
Fecha: 2021/10729
18:03:46 CGT™
Razén: Invimie

Locacidn: JTAD.C.,
Colombia (}

CARLOS AL TO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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Datos Genernien |

Hapan Social POLLO OLIMPICO SA.

[
Codige: [__os3a0 | | A60LG35560 ==
L
L
|
[

Diswecin CL 160 BIS Mo 786G -35

Municapia, BOGOTA | Departamanto: | CUTIDINATAARCA

Tetifonos 6017562000 | E-ma't | calidad@palionlympion,cam

Ropresontants Logal: JUAN NICDLAS VASQUEZ SALAZAR |

Datos s producelén;
Diny do procesy; (relaciona las dias, e).: s 1S, Ml=i  JUEVES, VIERNES, Mirnerg de
Lunes, Midrcoles, Sdbado) DOMINGO Tumaes pafdia

Velocidad de Ia linea:
 aves bonofciadathor r 6000 sveshora ] Méxima de horas per luma:

Capacidad do almac de producto ferminado (Ton) Raffigorad 150 Congotite: [0 ]

Daspresg;

Voluman da desprese’
(Numaro da ksl turnok

DIRECCION DE OPERACIONES SAMITARIAS - GRUPO DE
oopendanday Onpe: | e TERRITORAL CENTRO ORENTE 2 Ofco Comisaro Na| 7303432323
REALIZAR VISITA DE INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO A LA PLANTA DE BENEFICIO DE AVES POLLO OLIMPICO SA.
Objelivo de ta visita: CATEGORIA NACGIONAL, BAJO DECRETO 1500 DE 2007 ¥ RESOLUCION 242 DE 2013 Y EN ATERCION A DENUNCIA CON RADICAROC INVIMA 20231232878 DE
FECHA 03/11/2023.

T Ao ERV I AL Y e ON e G L Y
So olorga 651a calificacién cuindo el astsblacimisnt cumpls con i Iotaidad da los req

Rmmb’? °T:’ AR So olorga esta cafficaclén cuzndo el ectablacimianto cumpla parciaimenie los requisites delaspecio a avaluar de acusrdo con 2l Instrucivo adjunio.
Inaceplable ] Se olorga esta calficacin cuando el eslabieckmienta no cumpl con los requisitas del aspacio a evaluar ce acuerda con &l instructve adjunte.
No N Esla opeidn se acliva cuardoel eslablacimiento no langa dasposte anexo a b pianta de beneficio, Solo pera los flams 1,125 Area de desprese y 1.3 Programa da retino
i A |del producto daf mercado,
] DETRE BROGES
No. ASPECTO A VERIFICAR
yaw? < 54.EST, DARES DE EJECUC N SANITARIA =50 [ fubal ool | Calificacién Punluacién :| + - - Observaciones - 807 T E Y

Se cbservan objstos en desuso en el araa da

L dasprese conliguo a la despresadora auiomalica.

1,1 |Locatizacién y accesos®

Se observa detariore del acabado sanitario da las
unlonas redondeadas entre pared y pared, y entra
aalas y el plso en las diversas areas de la planta.
Perdida del acabado sanitaro en algunos pisas
do la planta (cuarlo frio numero seis y area d2
dasprasa).
Despresndimiento de pintura en paredas dal area
de desprese y datarioro del acabado sanitaro en
s area do IQF.

i Se observa deterioro en lechos del ares da
|enfriamienta, cuaros frios de almacenamianto da

1,2|Disefio y construceidn SuLCI™ 00 POR:

NIT productos del dos al seis,
. |Presancia da oxio en las estucturas melaiicas
FECHA DE E':TP F";ﬁ y perdida del ecabado sanitario en las parades y

pizos de los ascensores, pared Incompleta en
uno da ellos,

|Presencia da oxido en bigas de techas sobra los
prachiliar,

FECHADE VIGENCIA: &

3.0 e ———— T

———

1,0 -
20 En el area de desprese se observan amparas
fundidas.

by
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s 11281 [Raqulsiion da fas Instabiclonon® e i a0 ) S R—
1,12,6.2 | Requiai du 0% squipon y ulonsion 6,0 Bt iy
112,53 | Requisiion para lan oparackonea * TN e =
1,12,6 | Ason da al tlonto ylo songal T —————— - T A T —
1,12.0,1 [Roquisiios de los nstakionan’ S L T n s D L LA SRR LIS
1,12.6,2[Hoqg do log auilpos y ulunullon (No pecmito callicackin Al S A T T T N ey g
1,12,8.3]Roquinitos para lis operack fl m ) e
1 1927 Aroa do despache ot 3 I ]
11271 nﬂql]lﬂ"ﬂldﬂ II!!-II_'I;GI_'II‘TIIII'IM - J\‘ -. “ IR ’I,n S e s
1.12.7.2| Raquisfios para aa oporagiones * (o porinite caliicacon Ak) A Tan el ' o 00 e S
1.12.8|Otras Instalacionon ) A L] o s
G T a3 TOTAL HLOGUE " R TS A R : T Ao
! 08 DE SANEAMIENTO T Callloncidn | Factor | _Puniuacion Obsarvasins

2,1{Dosamoly do s POES 6.0

o obdervan deliclunclay on el aseo de las
1.0 bandus da empaqua e producta y marnadora

2.2{Implamentacion POES*
del area dn duspresa,

2.3|Manioninlonio do ks POES 1.0
2.4|Acclanes cormclivas . __,_—-—-‘-“'H-—GL_‘
2.6|Reglatros lll]______-_--::} -
PRI rli A T et TOTAL BLOQUE 3 %0 30 vl PA 32,0 TR o S
vy et ) ; + | Galilicaciin Puntunaldn _ o Observaciones u
Se ohsarvan doflclenclas on la Iimplementacion
dal programa de mantenimiento da Instalaciones.
En relaclon o b donuncla con radicado Invima No.
202312020878 de focha 031112023, kb plania
presenta denlro dol programa de mantenimlunto!
de equipos e Instalaclones el reglisiro dor
mantenimiento preventive AC-PM-06 en dondel
cada ocho dlas re reallza | revislon del aquipo
condensador do  fa  plnla  de  hielo;
adiclonalmento, y como medida posterlor a la
3,1|Programa de mantenimlento de Inalataci ¥ oquipos AR 3.0 presontacion  del  evento, dlaraments 36

monitorenn kg presiones del sistema do frio y aaj
loma roglstro folografico ol cunl se envia via
whiasapp grupo  do  manenimlento  del
pslablecimlento, La planla presenta conlralo da
suminisiro e Instalaclon de condensador de fecha
09-11-2023 el cual sa encuantra en praceso de
fabricacion, el suministro del equipo b reallza la
empresn  DISERNO Y CONSTRUCCION DE|
PROCESOS TERMODINAMICOS SAS-
DYCOPTER IMGENIERIA SAS,

m

B O
SOLICITADY POR: WJ@”

NI OO SE2 32 ) g
FECHADE ENTPTGA._ %
ore \

-

FECHA DE VIGENCIA:
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14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

Coly

Oficina
Virtual

Invifma

B Oficina Virtual Invima

Oficina Virtual Invima - Atencién al Ciudadano Invima > Oficina Virtual Invima > Su tramite

) . Detalles del ~ Actualizar esta
Pr:oductos lacteos y alimentos tramite ~ agina
afines
ID de A86-YLP-Z3MB
Nombre: Camila Andrea Castafieda seguimiento:
E-mail: director.calidad@lagranvia.com.co = Tramite nimero : 805781
Fecha de creacion:2024-11-14 09:02:01 Estado del Nuevo
tramite:
Nombre de Titular, Representante legal o
Apoderado: HECTOR ORLANDO RINCON Creado en: 2024-11-14 09:02:01
FORERO
NuUmero de cédula: 11345995 Actualizado: 2024-11-1409:02:01
NIT: 832.008.464-9
Tipo de solicitud correspondencia: Solicitud Categoria: Correspondencia
visita de concepto sanitario
Respuestas: 0

Direccion: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON

Departamento: CUNDINAMARCA

Ciudad: COGUA

Numero de Folios: 1

Numero telefénico: 8519447-2247318

Cambiar estado :

Solicitamos comedidamente la
programacion de visita de inspeccion para

emitir concepto sanitario

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 1/2



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

De acuerdo a los requerimientos de la Ley 1581
de 2012 y a lo establecido en la politica de
tratamiento y Proteccién de datos personales,
mediante el registro de sus datos personales en
el presente formulario usted autoriza al Invima
para la recoleccion, almacenamiento y uso de
los mismos con la finalidad de adelantar el

tramite de su solicitud? Si

» @ Solicitud-Concepto-Sanitario.pdf

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 2/2



12:34a PM @ Bl = Go

Cogua 14 de noviembre de 2004

Senores:
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILNCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS

Direccion de Alimentos y Bebidas

Respetados senores:

HECTOR ORLANDO RINCON FORERO, obrando en calidad de Representante Legal de
COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS e identificado como aparece al pie de mi firma,
me permito solicitar a ustedes de forma comeadida se sirvan programar inspeccion de
Concepto Sanitario para nuestra Planta Ubicada en el KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON, dentro del Municipio de Cogua.

El codigo de inscripcion del establecimiento es: 8320084649-1
Agradeciendo su amable atencion y gestion me suscribo,

Atentamaente

-
HECTOR ORLANDO RINCON FORERO

CC 11345995
Representante Legal COMLEMO SAS



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invirma

Fecha de emision: 13/06/2021

e e e WA (A Cédigo: IVC-INS-FM114 “l Version: 05 [
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - ; ’
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico o
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT co2 Oficlo Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION
APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

20
2 La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO

establecimiento es acorde con lo establecido en

MARTINS

Cimara de Comercio? S|

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad -de tiempo

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo
ALIMENTO

/Z
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INSPECC

ION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

lnﬁr‘ﬁt)

a i S ke S,

Codigo: IVC-INS-FM114 |

| Verslén: 056~ |

Fecha de emision: 13/06/2021

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

2023-11-08,10 Y 14

DATOS GENERALES

Acta No

Cédigo de inscripcidn planta:

8320084649-1

Direccion:

Razdn Sodial :

COMPARIA LECHERA
DE EL MORTINO SAS -
CONLEMO SAS

‘INT-cc:

8320084649

Representante Legal:

HECTOR
ORLANDO
RINCON
FORERO

ey

GTT:

co2

Teléfonos:

Correo electronico:

Fax:

Oficio comisorio:

KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
MORTINO

3104884758;3125113087

director.calidad@lagranvia.co

m.co

NO REGISTRA

7303-4452-23

Objeto de Ia visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION _

Numero de empleados:

202

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
establecido en Céamara de Comercio?

Maquilas:

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas:

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Lineas de subcategoria del alimentos .

leche liquida ( UHT)

Voltimen / afio

80.000.000 LUANO

Subcategorfa 1: |

leche liquida ( UHT)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674
|At.6num. 1.1, 12,13, 2.1, 2.3 y256 : s <0 ’
|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentoé, procesamiento,
12 E“t‘_P?q“e y almace_.namiemo es adecuado y cuenta con la amplitud
su |c|epte para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los . -
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 2.3 '

Powered by @ CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

se observa entre luz
; lateral sin cubrir en
El disefio de la instalaciones de las éreas de proceso permite un adecuado i i
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar 5 512?2:0 ";e‘ifa de
num. § B recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
_ recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen it 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
~“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. s 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
- g drenaje de la
El sistema de drenajes no genera riesgos de conlaminacion. Res. 2674de
1712013 Art. 7 13 14 ar 5 centrifuga #1  no
: .Art, 7 num, 1.3, 1, canalizado !
. |El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, 4reas de proceso o produclo . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num.5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 3
*|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 o 0
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Arl. 9
22|num. 1, 2,3, 4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Ar. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8 2
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) ‘ 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 25

/

/..f

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

e mae

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Vo e MR e

Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versi6n: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Programa documentado e Implementado para el manejo Integral de & 05
3.2| esiduos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, a 25 A
3.3/5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y utensilios. Res. 3 25
“*|2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a a 34
*"|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Personal de envasado
no hace cambio
\ ? frecuente de guantes
42 Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. & 16:6 o lavado de manos y
|13y 14, 8 : estos se disponen en
la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
At 11 ; Art. 14 num. 12 ' ‘ % .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.,|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
_ _ se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Jrrmas sy
VA, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 At, 20 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8, 8 y. 10 b 10 {Iigiaionalh aen
area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
: empague se ubica
. . ; ) zona de disposicién
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 g 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5; Art. 20 num. 1y 4 pero humedas, se
percibe aroma a
humedad en dicha
» zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 20

7
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| INSPECCION
n« m' Y O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114

e VT e B e =) I

Version: 05

54

Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

10

. Fecha de emisi6n: 13/06/2021

5.

L4

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013,

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

.10

5.6

Sistena de aseguramlento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.
1619 de 2015 '

ar

10

‘|Formato. de liberacion
‘lo

|manejo de producto

No se, da
cumplimiento. al
termino de 10 dias
bajo condiciones- de|
almacenamiento  de
las  contramuestras|.
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia por temas
de almacenamiento.

certificado de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
de  reportar un
resultado no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento de

no conforme requiere
relacionar plan de
calidad y actualizacion

Porcentaje de'cumptimien:o (equ_lvélente al 20% del valor Eotal de la evaluacién)

14

6.

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacién

Critico

Observaciones

6.1

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto Res. 2674 de

2013Ar1 22num 1, 2 y3

ar

12,6

-|microbiolégicas’

|para

procedimientos
internos .de realizacion
de pruebas
fisicoquimicas y

desactualizados, no
incluyen tablas  de|,
visualizacibn a color
confirmar  los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos). No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Ant. 3, Art. 19, num 3. Res. 5109 de
2005 Art. 3

15

—
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
A PSR

in mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e i) Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

se observa producto
terminado  dispuesto
en area contigua a
filtro de ingreso donde
se expone el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del
dispositivo para
_ ' : . lavado de calzado.
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. & : 75 Capacidad insuficiente
T[1.234y5 ; para IR el
' almacenamiento  de
et producto  este se
. dispone en  areas|
descubiertas A
parcialmente. Se
observa ~ uso de
- : ) d estibas de madera
- : X humedas - para
disposicion de
producto

Ver andlisis  de
rotuladogeneral yl
Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando apligue Res. : ' - I kgl e
641333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 . 2 * W bi:??UH:;da e
¢ : .por
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazabilidad, recall y manejo de devolucuones Res. 2674 de 2013 Art. 28|-

651 num. 6 : 3 a 15

o

3

6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29.

Porcentaje de cumplimiento (equivéle_nte al 15% del valor total de la evaluacion) 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

86
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INSPECCION

INVima
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N L

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05

|

V/ A INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

“Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados vy
fermentados g ;

Volimen / afio

730.000 Ton/Afo

Subcategoria 1:  |yogurt variedades

= ]

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacién’

Critico Obser\raciones

El establecimiento présenta una adecuada localizacién y disefo.

"1/Res. 2674 Art. 6 num. 11, 1.2, 13, 2.1, 2,3 y 26

20

[

El disefo de las instalaciones de elaboracidon de alimentos,
'1 2 procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta

"““|con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

20

El disefio de la'instalaciones ‘de‘las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
" |de2013 Art. 18 num. 5+ . ;

10

.. |Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento.. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,
3, 4586y7 '

10

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

-S| adecuado. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

“Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res.

17|2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1.4 -

10

El disefio del area de residuos soélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, dreas de proceso o

1.8 producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y 6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

20

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para Jos procesos

2 :
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

—

30.

/
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In%mo ‘| INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
ooy R Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

Poseen un diseno santano y funcionamiento adecuado. Res. -
22|2674, Art. 9num. 1,2, 3,4, 5,6, 78, 9, 10, 11, Art. 10 num, 4, Art a 25

18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art, 13 num. 1,1 :
5 3[Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de & o f:ngzzez’: ;“Oggauft” de;

12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 '
; 5000 L
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES ' Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones

31 Programa y Tregistros de control de calidad de agua potable Res;| - . ! 25
*112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 2

32 Programa documentado e implementado, para el manejo ihtegral de 25
"“Iresiduos sdlidos. Res. 2674 -de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 9

33 Programa de control integral de .plagas. Res 2674 de 2013 Ari. 6. ' =3 25
2 lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 R

Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos Y|

3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art 26 num. 1, Art. a 25 .
28 num 7 : _ : '
a N _ 20
REQUISITOS PARA EL' PERSONAL MANIPULADOR DE =% ; : el i
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
"4 Programa documentado e :mplementado de educacion samtarla -a ag
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art, 12, 13y 14
- £
42 Practicas htg:énlcas y Dotacion de los lraba;adores Res. 2674 de| ] 33
(2013 Art. 13y14 9
i Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 33
~°|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 ¥
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacién | Critico Observaciones

Z
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I

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Verslén: 05

Fecha de emision:; 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. ZBnum 1,3,4,5 Art. 29num 1, ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en area
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 = 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ;
Control de variables de proceso (tamp#.rrattﬁrasr presion, tiempo, _ :
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2 Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10'
12013, Art 18 ' e '
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

|nﬁm e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

S Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién; 05 Fecha de emision: 13/06/2021
No se da
cumplimiento al
termino de ‘10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de

las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
: { : Imacenamiento.
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 : 2
58|y Res. 1619 de 2015 | 3 2 Ao %

certificado de calidad
desactualizado en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento de
s manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ; 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
X procedimientos
internos de
realizacion de
g e pruebas
fisicoquimicas y

microbiolégicas
desactualizados, no

6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. : : 1r]cluygn .1al_)Ias de
12674 de 2013 Art. 22 hum 1, 2y 3 ar 12,5 visualizacién a color
para confirmar los
resultados segun

corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluaciéon del
laboratorio  interno
de parte del Invima

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3 - 7
62| Res. 5109 de 2005 Art, 3 ‘ R | 13
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in |m0 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
MR i Codigo: IVC-INS-FM114 | Varsion: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021

Almacenamiento de producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 4 15
6.3 28num. 1,234y5

. rotulados en uso

6.4 ::ol!ulad; del3ggog:cgg1tfm£:;dg.r%9:.a g;l](:g de 2005 y cuando " 15 Rlargs xraldos

i y Lo previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a 15

“lArt. 28 num. 6
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluacién)

= 7

Porcentaje de cumplimiento subcategoria /

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inwmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P o ) Ay VO Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon; 05 [ Fecha de emision; 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo
1.5.1. quesos frescos no madurados 400 Ton/Afo
Subcategorfa 1:  [crema campesino, queso doble crema |
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y diserio. a 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2,3 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
puerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 Jcompletamente el
area del pasillof -
de transito
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 Ducto de
3, 456y7 ventilacion en
' pared del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El d}seﬁo. capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 4 10
"“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Yy :
1.6{desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. § 10
"7 |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Verslon: 06

Fecha de emision: 13/06/2021

1

o

E| disefio del 4rea de residuos solidos y su ublcacién no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 54y Art. 33 num, 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor {otal de la evaluaclon)

18

2,

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, At. 9num. 1, 2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 i

25

23

LS

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,5

tanque 1 no
identificado
exhibe oxidacion
en la base del

motor

2.4

Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Critico |Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 -

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral
de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26

num. 2

25

3.3

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

34

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.

28num 7 -

25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

20

4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS p

Evaluacion

Calificacién

Critico |Observaciones

4.

—

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

34

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

/i
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [

Verslon; 06

Fecha de emision; 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de

835 de 2013.

4205013 Art. 13y 14, a 33
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a a3
*~lde 2013 Art. 11; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ‘
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345Arl 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 :
A Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 s ' 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
~~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y g &
2 .

- Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
durante - dicha

54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de A 5 actividad y puerta
"7|2013, Art18. SR que comunica
|con pasillo no
cierra

completamente
quedando luz

lateral sin cubrir

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
- 5.5|de 2013 Art 17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10

7
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[

O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Pk i OSSPy MO Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 06

Fecha de emislon; 13/06/2021

56

y Res. 1619 de 2015

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23

ar

10

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.
Formato de|
liberacion [}
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
producto- - no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

17

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

6.1

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto,
Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 =

ar

12,5

procedimientos
internos de
realizacion de
pruebas
fisicoquimicas y| "
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
visualizacidbn a
color para
confirmar los
resultados segun
corresponde
(analisis
fisicoquimicos).N
0 se presenta
concepto de
evaluacion  del
laboratorio
interno de parte
del Invima
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in NN INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
A oSty Y L LEATR RS Cadigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
“|Res. 5109 de 2005 Ant. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 15
~l128 num. 1,234y 5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res, 5100 de 2005 y cuando 15 ;32:?:":\{;:522
““laplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 :
previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 15
~lAr. 28 num. 6
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

31
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In imé INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e i 8 i 9 AT LA Codgas WCANGFMI114 | Varsion 0B | Facha de smision, | WOB2021

Puntajes

.13
92
81

Subeatogoriat
Subcategorial

|Sulscategarin?

[Se aplicd MS57 [ND ] [Tlpe de medida I
[Se fomd muesfra para analisis de [aborafono? INO |
CUNC:EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE I
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias.

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5,6-6.1-6.3
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1
linea 3: 1.3-1.4-23-54-566.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1879 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adiclonales:
No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC -

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los produclos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogota y laboraterio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 ml y 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y microbiol6gico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza loma de muestra de leche liguida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoguimica y microbioldgica dentro del conirol oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de almacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento complementario anexo WY 2
5 i, ] f /?

. r
FUNCIONARIOS QUE PRACTICA A _ i : : //

Firma: :

Nombre:  VIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

Firma: Ao ML

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: . GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Nombre: (}],Wiq 3\
Cargo: ' CQ:- (b.‘l
NOHSEB T
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FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADOQ NUTRICIO
NALY F
&LIMEHT’OS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO REHYAL B

Ama

ot on v e

in

Codigo:IVC-INS-FM182 Fecha de Emisién:2023-09-22

Verslén:01 ]

Ciudad y Fecha | Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I COMPAFIiA_L_EGHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS I
NIT | 832008464-0 |
Tipo de Organizacién (micro/pequefia/mediana/grande)Dec

957 de 2019 GRANDE I
Nombre del Producto | Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa 1
Registro/permiso/notificacién sanitaria [ RSA-0022795-2022 _I
Presentacién Comercial y tipo de empaque [ 1000 ml- Polietileno Multicapas J

ASPECTOS A EVALUAR

[tems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumplidos(l)

‘4El rotulado del alimento declara
tabla de informacién nutricional y
numero de porciones?

Evaluacién de
cumplimiento

Observaciones

/

Art' 1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl diligencie el anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respéctivo
soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE sl
PORCIONES

4El alimento realiza
'~ declaracién frontal de

Evaluacién de
cumplimiento

[tems con
cumplimiento parcial

Obslorvacionns

2. ETIQUETADO FRONTAL DE et STy e o

ADVERTENCIA : NO

e

Art, 1 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 2 del protocalo y anexe el respectivo soporte, si la
|respuesta es no evalde el siguiente aspecto

s isi Cumple s

Tlems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumnlidas(il

¢El alimento realiza declaraciones
~ de propledades nutricionales en
‘ suempague? - -

Evaluacion de

cumplimiento Observaciones

=

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. B10 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ' :

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |-
NUTRICIONALES

NO - |5

items con
_cumplimiento
_parcial (ar), o no
cumplidosii)

~ , Elalimento realiza - IR
doclaraciones de propiedades Observaciones
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | do salud en su empaque?

DE SALUD A NO ! Cumple = __...-—-——-"‘—"'—_—'_

Aft. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesia es Sl, diligencie el anexo 4 del formato de
evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

[

Ttems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumplidos(i}

Evaluacién de
cumplimiento

- Evaluacién de
cumplimiento

Observaclones

NO ° Cumple P e

Art. 33. 810 de 2021. Sl la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, sila
respuesta es no finalice la inspeccion.

LEl alimento Incluye sello
. positivo en ol empaque?

5. SELLO POSITIVO

Observaciones:

ndo de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea

Se informa que en el marco de |a estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabal A 8 f
denuncias hrlps:.-‘.*sesuila,invin'la.gov.w:Mqusd!pehaonestoham . Para denunciar ?
’

7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a

de Bogota.

a linea anticorrupcion 745 8593, “Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad

/
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA
C;?IE?“;"_"Q i ot Pdidllts

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

cc. 52385062 ce. 93379637

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Carge PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Grupo o Dependencia GTT CO2 Grupo o Dependencia 2 GTT CO2

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @M ‘0 Q.Q./ : Firma

Nombre anal A} Nombre

cc. Ay -, c.c. ?
Cargo (ar- Coli OOi Cargo g
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[ NSPECEION

NSBECEION VIGITANEIA'Y CONTROL

|n Imo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
D Todigo VC-INS-FM102 T Vorsion:o1 T Focha de EmIsion:2023-09-22
Nombre del producto Tocho Larga vidn Eotera UAT(UHT),por TG00 mL Marca La Gran Via Bolsa
I T T U 7 o e i R L DR T, S AL o P e o
‘3‘,3 . l?-;.g’:,@&" Avﬁgﬁ“ﬁ?@;fﬁﬁg '?-‘;%_}:‘ e ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES ALl iy :ff“f-_-:. e = ﬂ'é;g,%%:g{ e
T —_— . CRITERIOS € EVALUACION OBSERVACIONES
n 0 engaiosa o sust.onilma da crear

Ta informacion no _describe 0 presenta o almento de forma (alsa, equivoc

en modo alguno una impresk
salud, que indiquen, representen, sugl
tratar o curar cualguier enfermedad o
Resolucidn 810 de 2021 )

&n emdnea respecto de su contenido nuliiclonal, propledades nutriclonales y de
ieran o Impliquen que el alimento &s (tll, adecuado o efectivo para aliviar, a
trastomo fisloldgico. (Numeral 6.2 Artlculo 6, Numaoral 6.2 Artlculo 8

La informacién no lleva a los consumidores a creer que exlste un conocimiento cuantitativo exaclo de lo gue las
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucion 810 de 2021)

TESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion del requisito OBSERVACIONES

11

o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como “Informacién Nutricional”
Articulo 28 a

Nutrician™ o "Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado, Numeral 28.1
Resolucién 810 de 2021. -

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporie (andlisis de muestras del produclo,

informacién de tablas de composicion de alimentos, publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes
utilizados en formulacion) (Numeral 10.5 Articulo 10 Réso!ucién 810 de 2021) :

1.

w

[z Wiormacion nulncional se presenia en idioma espanol y si figura en jdioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacién requerida, en un recuadro con tamafio minimo del 25% del area
disponible de la impresion de la cara donde se ubigue , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvéticay su titulo es acorde a o dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, Unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucién 2492 de 2022 - 2
Nota; Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

14

[ |El orden de los nulrienles segun coresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo d

2022
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

e formato es

acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a

Resolucién 810 de 2021)

1.

=]

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5y & a
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) i

El namero de porciones por empague esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamafio de la porcién declarada en la etiqueta debe ser determinado a pariir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numeral =
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12,2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna “evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: |dentifique |a letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique |as letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique |a letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.

| EVALUACION DELCUMPLMIENTO . |  cumple

= 5 i

Observaciones: Ninguna
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Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)
Nombre del Establecimiento

|dentificacién del Producto

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslon: 04

Fecha de Emision; 2022-09-23 ! rPagina 1de3] _

ANEXO ACTA DE VISITA

Cogua,Cundinamarca 2023-11-14

COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS

Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa 0 susceptible de crear en modo alguno, una
impresién errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicién o calidad del alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, 0.en su defecto tener autorizacion dai‘

Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
‘producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto. i

OBSERVACIONES

4.6

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al
nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no ‘genérico. Se podrd emplear un
nombre de “fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por'ell
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema meétrico. (Sistema

Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

Iﬂ\/ agle) ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

_—

El nombre del producto y el contenido nelo aparecen &n
la cara principal de exhibicion. El tamafo de las letras y
nimeros del contenido neto cumple la Resolucion 6109
de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04

Fecha do Emision: 20220923 | agnazde3 _

54

Nombre o Razdn Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
*fabricado o envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-

5.6.

|LA CONSERVACION: cada envase debe llievar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi:
DIA, MES Y ARO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - afio con
los dltimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses. ;:
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

|vencimiento ylo duracién minima, en orden estricto y

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022

.....

.

Verslon: 04

Fecha de Emisién; 2022-09-23 | ' 2@na3de3

SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

RSA-0022795-2022

tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,

formulas para lactantes, leche.

58 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo 2
modifiquen, sustituyan o adicionen,
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementaric que NA
- contenga en idioma espafiol, la informacién exigida en la
Resolucion 5109 de 2005
: 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico '
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA
s incluyen las leyendas y declaracion respectiva
Cumple las normas e incluye las leyendas - segun
requisitos especificos por producto: agua potable i

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha.contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra ade[antar acciones de mspeccrén vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones samtarlas del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMAQ; i

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
52385962
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Firma )
Nombre

G.C.

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

oAy Moesilp

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

—
e
—
—

— 7
74
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om Imprenta Distrital

General -

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

e

ID Establecimiento: Numero de Inscripcién: Numero de carpeta:
266050 ASOO 7055 Yy 366030

RaZfJﬂ SOCial' H Ca I.-I"'\ T S :){_1 FUNY <N { L B -‘\ Ca b /\\S

Nombre del establecimiento: "{\ R \ J-\Q\ ko il {1\3\ 0} e S0 De 1 MO~ wf ] \ C

NIT: F0005923%0 DV: § Sede: |), \\ o de\ Qg

Direccion: ke 63 36 7 B

Ubicacion: Yes, p\_\ c .

Localidad: (sl §liuey UPZ: A i boyzedeis

Barrio: Seatn Canvedatis Telsfonos (, 157674 /3154S6100%

Correo electrénico para notificacion* A\ (1 co. ryepney (@ e hiie, com. Co

Nombre propietario: M 1, Superm=voinle S AD

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ |NITNAPEP[_|PS[_|PTP[ ]

Nimero documento:

G0G05723G-S

Nombre representante legal:

Viice\e §

1OSUNY

uhon Ueneso)

Tipo de documento: C.C.[]C.E.[_JNIT[ JPEP[ JPs[ JpTP[ ]

Nuimero documento: c‘{ro 5 6 Yo10

Direccion de notificacion:

&Y 192 i |

(g4

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [><] NO [ ]

OS15FY4 25)

Linea de intervencion:

P\\‘ W\ D{\'\ Sy ;\J“-’f\\c--l o e e Al

Intervencion:

— \ Vil s
SO eI Ce Ti—) = F\W(§

.5 J'f'-.‘\‘:,i(_t.d\. —y - Glcr\&,.,'\f- ) -Juf_lc i "\ Lvey
Tipo de establecimiento: Hipoimeic sacde,
Numero de trabajadores: 44 Horario: Diurno [>] Nocturno [_]24 horas [_| Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [34Fin de semana [_] Otro:

iy Favorable [l
FECHADELA |24 ©OT 2oy
ULTIMA DD MM Aaaa | Favorable con =
INSPECCION requerimientos

% De cumplimiento
de la ultima inspeccion

Desfavorable

Programacion

Solicitud del interesado
Numero de radicado:

y reclamos
Nuimero de radicado:

Asociada a peticiones, quejas

Solicitud oficial

Numero de radicado:

Evento de interés en salud piblica ||

Solicitud de practica de pruebas/
Procesos sancionatorios admin

Aceptable

otro: [] Especifique:

e R g SR Lot
Marque con u

A

na X cuando el establecimiento ie la totalidad de los requisitos s—
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento

AR

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Hoja 1/7

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

SECRETARIA DE

SALUD

ALCALDEA
DE BOGOTA DL

*

BOGOT/\



b

PR AT kol o s W h
L S I N LN T PO e i bR
I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

Inaceptable

1.1 Localizacion y disefio

(Resoluciéon 2674/2013, v
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,2.1,23y26,2.7; 2 1 0

Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,

Numeral 8.)
S B-U«C\C-l\ QG on \.':\ @(_.J'\C‘_ \:5'-‘3:...

1.2 Condiciones de pisos, \ N o= . e
paredes y drenajes. A= CneQd Qe ZOns Ao cucrls,
(Resolucion 2674/2013, % £yien sUpPe e delenuader ol
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 \ \ 3 -

Articulo 33, Numerales \go=l Hus Gy Me\Cuiva sramats
1,2y3)) dc-‘\':.”b[h‘

C

1.3 Techos, puertas,

iluminacién y ventilacién > i
(Resolucion 2674/2013, 2 1 0
Articulo 7, Numeral 3, 4,5, 7, 8.

Articulo 33, Numeral 4.) /‘
C
1.4 Instalaciones sanitarias > Bt
(Resolucién 2674/2013, i =i
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 |15 0
6.3,6.4; Articulo 32, /
Numeral9y 11.)
5 C
g |
£
£| 1.5 Distribucién y areas v //
(Resolucién 2674 de 2013, o
: Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
3 2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)
&
@ o 3 c
5 CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
k3
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Distrital

General - S

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

B
| e

=B (S LI (o I‘\_l‘-'1 [ )
(& T A Cit:. AT c.c.i\ﬁ\m\m{\:
A N € i\.\ Y
Wmpleze & et d bt

.\r_‘u[\ <y ,c__{:x_:_l,(.- Sy Ao

CsN \&:1?[ <<\ e de

‘\:.r-{ L=} 1\:\.'\1.1‘"“

ol }'&- | M) =1
de

C=N 'v._h:'-m,a e, ::_Krk ._'\.';- \ T it

S"-?.- = u\.dat..& ~

FD\K'\‘-' (<

C

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

1,5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

3.1 Estado de salud.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

[ s

2,5

9.5

P e

La calificacion del bloque corresponde al

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8910,11,13y14.
Articulo 36, Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

o X

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 3/7
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Diistrital

General - Subdi

Impresion. 5

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucion 2674/2013,

Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

Articulo 16, Numerales 1,3,4 y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.

'

w X

1,5

3.4 Educacion y capacitacién
(Resolucién 2674/2013, 3 |15| 0
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE | 7/, La calificacién del blogue corresponde al 16% del total del acta |

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.

Resolucion 834 y 835 de 2013.)

w X

1,5
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucion 2674 de 2013 >
Art. 31paragrafo 2. Art. 37. -
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012 /
Art 46; 47; 49; 50.)

S

[\

o
\

Cc

La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta

e — - —

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucidn 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

5.2 Residuos liquidos. ?(
(Resolucidn 2674/2013 :
Articulo 6, Numeral 4, 2 1 0
Articulo 32, Numerales

Lol S

5y10)

5.3 Residuos sodlidos.
(Resolucion 2674/2013 X
Articulo 6, Numerales 5.1, 2 1 0
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

Impresiin: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
v 3 VIRRH i 4

Hoja 5/7
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5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)

ML\L{\(\_\ <, !_',ak\r‘,\.x[\uj C:p‘\\‘\‘j <) i.,_'_ B

J— =

Geondes e de ps ea ciew de

I'i‘; u:\rzi} G

C

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10.

Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)

= Cc cordu P\HY\ &Q ?-AHQ-M\‘.I\\%

"N YOG A \ow BALLA N Ae (n o
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C

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales
de almacenamiento.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3,
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2,
3y4)

X c\..:\r;\Ll\\,v'— S I 4 iJ-‘-‘-'\‘—'-, '%HCJ) o

Gt e detenasimiaats
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@’"""-L@-—‘\“ cededo o audanusw

R\ R S 1_'.,\__\.4\%-\ ~/ lo c'««i-«f‘«.ﬁ
pu--. S~ &= C.c.-—-W\LJuc_a

6.2 Manejo y conservacion
de productos

refrigerados o congelados.

(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2;
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)

b

ion Imprenta Distrital

General - §

6.3 Manejo y exhibicion
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.

(Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,

Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1,2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

 ha csWhe cex Plodu<to qea:.' FL
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del blogue corresponde al 20% del total del acta
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ia General -

CONCEPTO w"’“’m“",,“@‘.'.".,’,‘m Nivel de cumpilmrento En caso qJe o © TS 08 ke aspedns a
evaluar sea idenfificado como critico
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), rdependlerle
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitr sera
| con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva.

Numero total de muestras tomadas

Ndmero del acta de toma de muestras

Clausura temporal total [:] Suspension total de trabajos o servicios

f:

L]
Clausura temporal parcial | Decomiso—— L]

L]

Suspension pamW D Congelacion

on o desnaturalizacion

Por parte de la autoridad sanitaria: =, SExe. e L s Cree c_’\f’ UQ f\{_uc_;c,\u.\ g ho

-’»{,ﬂ*‘ff S G c\-kutﬂe‘:-\f«'\\q"(o (=1 c.:-a{\\.;\dr_.q Cow o P i = 5'3‘{/75 R*’-{\c:,(_; oﬁ
Geele eds | H78/75 Infeimaciar ncdiiaad ea menoy. Aessdo cus «elicq
STIOHQ 6‘1]""\9«;0 L ho Catvmo ol h\CA:-kJ Qﬁ&u'ﬁFﬂ&f—ﬁ ..c:‘f\\\— = \“‘_\\,)-{ “q\_ ‘.}h I

SN b ls Sntoryse s vt actc

/ Jey 7335 /a9

 VLNOTFIGAGIONDELACTA
Para constanma prewa Iectura ratlf‘ icacion del contenido de la presente acta ﬁrman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 75 del mes de 77 del afio _ £9Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja oopla en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre: T ne n Ao Headheco Ol c o Nombre: ;g (Uicline Digy Wb
Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((
Ndmero de documento: ‘Tﬂ SEE D) Numero de documento: 4,772 41 eS|,
Profesion u oficio: T e, o oL [c' ,,_,[0_4 Profesion u oficio: Mo e, Velepnponc
Firmal:_/_’%"_' 4 )
Nombre: 2t (01 V!0 @ F Vi U0Ll gt | enesda ¥ - : - .' cu\du *'Na _-_.
Tipo de documento: (- [ cc Tipo de documento: C.C.[SC.E[|NIT[_JPEP[_Jps[_]pTP[ ]
Numero de documento lIBLOUo4 / Joracdsssdg Numero de documento: | "I%C( 10
| Profesion u oficio: E’ e 1“]1 ana { E}-"'"«w’"lﬁ Do L‘ Cargo: RGPW"WWF&WWD Encargadom
NZ::E': 7 /gd%( rdancia con lo esﬁ[_ ecido’'en el articulo 47 de la Ley ::;::e 2011, ﬁ'ddjque la imposicion de un concepto

sanitari favorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara igacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”
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CENTRO ORIENTE 2

ma W,demmmdwmmahmmudmsmmmm
upecidlunosoluoiénzsu de 2013, Resolucién 3929 de 2013, y demds reglamentacion aplicable.

‘.2.4Pupuopmhdem:ewluycnmwodumdoti.sw.m

SANDRA LILIANA MORENO RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO

XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO




INSPECCION

El establ iento pr
\ocalizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num.

INSPECCION SANITARIA CON ENF

Codigo: IVC-INS-FM114

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

OQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Version: 07

Fecha de emision: 2024-06-04

2024-06-07

ta una

14, 12,13, 21, 23 y286

20

»EI disefio de la instalaciones de las areas de

El disefio de las de elab i
de alimentos, pro to, empaque ¥
jento es ad do y cuenta con
la amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir 1a circulacion de los
W.Rﬂ.ﬁﬂde?ﬂﬁm,ﬁmm.z.@

proceso permite un adecuado flujo de
materia prima, producto y personal . Res.
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

10

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen eslado de
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
12,2,3, 4,5,6yT

jorad medias

Se

4 desprendimiento.

El disefio, capacidad y dotacion de las
idad! itarias es ad do. Res. 2674
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y64

10

Posee filtro(s) sanitario(s) ¥ estacion(es) de
limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7
num, 1.3, 1.4

10

18

EIdbaMddmdamldmmﬁduym
ubicacién no genera riesgos de
umlmmadénalnmduhpma.mae
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
& num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

Cuenta con los equipos suficientes y
adecuados para los procesos que 58 realiza.
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3

total de la evaluacion)

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado. Res. 2674, At. 9 num. 1,2, 3, 4,
5,6,7.8,9, 10, 11; At 10 num. 4, Art 18
num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 11

25

Progr de imiento de equipos y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num.
2, Art. 10 num. 5

25

2.4

Calibracién de equipos de medicion . Res.
2674 de 2013 Art. 25

ar

cafias con desprendimiento de pintura en Ias-rnadlu caiias
deiarsademmn,eipimddcumrm::m

10

Porcentaje de cumplimiento

(equivalente al 15% del valor

ITO

Programa y registros de control de calidad
de agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6
num 3, Art. 26 num 4

total de la evaluacién)

No se presenta resultados de analisis microbiologicos y
fisicoquimicos actuales, el lavado del tanque no esta
actualizado, las acciones correclivas para parametros fuera
de norma no estan incluidos en el programa.




tado e impl tad

9:1'; el manejo integral de residuos silidos. A 25
32 |Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, At. 26
num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 125
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Prog de limpi y desinfeccio de
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de - 25
34 (5013 At 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; At. 28

num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

A

" do e imp tado de

41 |educacion sanitaria dirigido a los ar 17
rabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

. Practicas higiénicas y Dotacién de los " i
82 |iabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 a 33
num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

7 3 o R

Control de materia prima @ iNSUMOS. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1.
2,3,5,6,7,88y10

ar 10

Flujos dos, lineales y sin operack
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
At 20num. 1y 4

Control de variables de proceso
(temperaturas, presion, liempo, entre otros)

d L] te la p! ion de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 At
22 num. 2; Art. 18num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 At
55 |17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10
2015

cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la eval

Programa de muestreo, cuarentena y
lib jon de producto. Res. 2674 de 2013
At.22num 1,2y 3

Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

62 |3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Att. 3 - 7.5

Al jento de product -

Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 o 7.5

Rotulado del producto terminado y rotulado
4 nutricional cuando aplique. Res. 5108/2005
64  |Res, B10/2021, Res. 249212022, Res.
254/2023

Trazabilidad, recall y jo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 ar 75
num. 6

T ” -

P p do. Res. 2674 de
68 |2013At. 20

a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

El programa de plagas esta en actualizacion para cambiario
a caracter preventivo.

No se presentan soportes que ann cumﬁlimianlo de las
resoluciones 2906 de 2007, resolucion 4506 de 2013 para
las materias primas que aplique (fruta variedades)

Se evidencian registros desactualizados

Las acciones correctivas en cada etapa del proceso estan en
construccion.

El programa de muestreo no tiene en cuenta el volumen
produccion, no cuenta con

No se presentna soportes de vida util para los produclos.

de producto debajo del
difusor

A \er anexo de rotulado para el producto: Pulpa de Fruta Mora

Con los registros presentados no se puede realizar
trazabilidad al producto.

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

79,55
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i

Firma: o h
Nombre: SANDRA LILIANA MORENO RUIZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

P CN e
Firma: Xy Soless O
Nombre: ;.RLY m.EhA SOLANO BRITO
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

cc X 91.103.826

1
NO
NO
sl
79,55
FAVORABLE
 Inspeccion, vigilancia
WG yed
De dad con ko establecido en la , e5p nte la Ley 9 de 1979 y sureg particular la R ion 2674 de 2013, Resolucion 3929 De
2013, y demas regl i i
NO
NO
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INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL INSPECCION
Inwﬁﬁ’f@ OFICIO COMISORIO
B £ A Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emziséién: 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-1408-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:
Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
realizar la diligencia)
FRESCOR LIMITADA CR 64 No 3 - 70 BR PRADERA-BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 4 AL 7 DE
JUNIO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
SANDRA LILIANA MORENO RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

™ Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podr4 verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccién de Operaciones sanitarias con numero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante
el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327
9505 Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente

QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogotd, el dia 04 DE JUNIO DEL 2024

Firma :

Nombre 42/ Lot/ Scccre >

Q‘VE Cédula & /10> €32 L
MARTIN EMILYQ BARRERA GARZON Cargo Lot </ p oz et~
Coordinador Grupeo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha {'/Um'-j o 02X 702X
Direccién de operaciones Sanitarias ¥ 3



	eb0e351c3a8581eb3053570f52b263737a57c14f25618416799b49119144cb60.pdf
	d46d0e68d3fe23e8e51e6c6fc1118bd74d4729c3f063768feea0139ef3cff4a5.pdf
	d46d0e68d3fe23e8e51e6c6fc1118bd74d4729c3f063768feea0139ef3cff4a5.pdf
	3f7444c9122e1abfa5cfd120598c377f26233183e0c58181e67ce2374754b86d.pdf
	1fdb68fc9aecb8adf5aa84bf09bcf0e545220ae3a41dee6155d6994f5ff2d0e4.pdf
	8a5b8e176ecf1d7d913ebc3ea627490e7f29edd98bf0ace95abcf91d792f0b6f.pdf

	1d4a575acfc461acaf67f00970194475bd6a9fdb0658456e3f02dbdb66ad580c.pdf
	Oficina Virtual Invima
	f85219805893997766179e48576f2fb0d2d102a6ce6ecb3d3d0e20425ef72d7e.pdf


	eb0e351c3a8581eb3053570f52b263737a57c14f25618416799b49119144cb60.pdf
	3f7444c9122e1abfa5cfd120598c377f26233183e0c58181e67ce2374754b86d.pdf
	1fdb68fc9aecb8adf5aa84bf09bcf0e545220ae3a41dee6155d6994f5ff2d0e4.pdf
	8a5b8e176ecf1d7d913ebc3ea627490e7f29edd98bf0ace95abcf91d792f0b6f.pdf





