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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Codigo: FOR-PSS-246

Version: 1

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAUMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR LA ESTRELLA
DIRECCION: Calle 78c sur # 18g 21 TELEFONO: 3023807114
FECHA (dd/mm/aaaa): 19/07/2024 OPERADOR: FUNDACION UN NUEVO AMANECER
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 7 7 7 7 7
SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEQS 0 7 7 7 7 7
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
PECHUGA DE POLLQ | PECHUGA DE POLLO 2 7 s 7 = 5
EN SALSA EN SALSA
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
ARROZ CON ARVEJA | ARROZ CON ARVEJA 5 = 7 = 7 5
VERDE VERDE
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
VERDURA CON
HUEVO VERDURA CON HUEVO 2 7 7 i 7 7
3 T 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
PAPA COCIDA CON PAPA COCIDA CON > 5 e = 7 =
CASCARAS CASCARAS
3 7 7 7 7 7
1 T 7 7 7 7
SORBETE DE SORBETE DE 2 5 e = = :
MARACUYA MARACUYA
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
MELON CON
YOGURT MELON CON YOGURT 2 7 7 7 7 7
3 7 7 7 7 7

OBSERVACIONES:

N <

FIRMA PROFESIONAL :

NOMBRES Y APELLID(/MFQ/INFXAN(F?

d S
vl L

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:

NOMBRES Y APELLIDOS:

\ Y LAKTE)

CARLOS ANDRES REYES
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