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f

Acta Numero
~ AS21E 708117

e

EVALUACION

Inaceptable

Marque con una X cuando al establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

descntos en el instructivo para el aspeclo a evaluar

No aplica NA

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspeclo a venficar no se realice por
pare del establecimiento y calificar como Aceplable (A). Justificar la razon del no aplica

en el espacio de hallazgos.

C

Manque con una X la casilla “"C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inoculdad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitania de Seguridad que impida

que el establecimiento continue ejerciendo sus labores.

|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A HALLAZGOS

AR | |

1.1 Localizacion y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién

— 240/2013, Articulo 130; Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
24272013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.)

— s

C

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26

Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Anticulo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5 11.2 Resolucion
242/2013, Articulo 55 Numera-
les 4,5, 11.2)
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ve e dedor

Techos, lluminacion

51 ventilacién

(Decreto 150072007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3,6, 7, B, 9, 13, 14. Resolu-
cion 240/2013, Ariculo 130,
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14,
Resolucién 242/2013, Artlculo
55 Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3008/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19, Resolucidon 240/2013, Articu-
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)
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1. EDIFICACION A | AR | HALLAZGOS
E INSTALACIONES

. A i ) ‘i \ '
i AR i h'o " o iy O T - ] ey V6 1) D
5 ]

1) 1.5 Programa de Mantenimiento '.
l de Instalaciones i

(Decrelo 1500/2007. Articulo 26, |
Numeral 1.2.1). .

.-: c
" CALIFICACION DEL BLOQUE ! La calificacion del bloque corresponde al 10% del tolal de! acla

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| | HALLAZGOS

Qcmdlclunn de equipos (> ye o\ seiva oIcw (L > \awada W g1

y utensilios
(Decreto 1500/2007, Ariculo
26: Numeral 1,1.1. Resolucion Vo)
iR gl g % Qosprven eyl Ves o Vo
683 de 2012. Resolucidbn 4142 )
de 2012. Resolucion 4143 de| 9 | <.
2012. Resolucién 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24. i
Resolucidn 242 12013: Articulo g |
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32, 4
33. Resolucion 835 de 2013.)
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2.2 Condiciones de los equipos s "\‘"3“ VEY ERNOt.0w 0B
de conservacion

| (Decreto 1500/2007, Articulo
| 36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Lileral e; Articulo 66,
Numeral 6, 7. Articulo 67:
Numerales 25.26,27. Resolu- |
cion 240/2013, Ariculo 129 /

Numerales 1, 6, 7, Articulo 130 /
Numerales 25, 26, 27. Resolu- y /
cion 242/2013, Ariculo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7. 8; Ariculo 55:
Numerales 25, 26, 27) c
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2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto 1500/2007, Adiculo | 4 | 05| 0
26, Numeral 1.2.1)

c

CALIFICACION DEL BLOQUE 535 La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
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3. PERSONAL MANIPULADOR | o ST '
DE ALIMENTOS AR| | HALLAZGOS
J.1 Estado de salud (signos
Nesiones) L ifirlils I ' - 3 1
(Decreto  1500/2007, Articulo ‘
26, Numeral 1.1.13, Resolucion .
3009/2010, Articulo 15; Numeral Sna o B [siralnde e )

1, 316, Ariculo 67: Numeral
21.2. Resolucidn 240/2013, 6 3 0 . VoA - Jia |
Articulo 14: Numeral 1; Articulo Yo, RO, SO TR I, .

15; Ariculo 17: Numeral 16; Vo . '

Articule 130: Numeral 21.2. .
Resolucidn 242/2013, Artlculo ) Aadi b AN . ‘ |
13; Numeral 1; Articulo 14; o o alle b o ol ot

Articulo 16: Numeral 16; Articulo il o o A b

55: Numeral 21.2. ) W R e s . =

.':” '-""l.‘.u "‘ S i i l*‘*n ﬂ-" ‘ - } : } I

s L- YO f'}" ! N
ﬁnnnnuclmlimnmidlcn (. wa o) 28 oo [ 1w
(Resolucion 3009/2010, Articulo e i

15: Numerales 1; Ariculo 67: ]_uqulf\\u Qul""'"ﬁ 2L /O3 ([t

Numeral 21.2. Decreto _
] 15002007, Articulo 26;Numeral | 2 | ¢ | ¢ Yvan Nt Oyo f Mo 1310V o2}
. 1.1.13. Resolucion 240/2013, ol do ey [y .

ﬂ Articulo 14: Numeral 1; Articulo Lo auld | wAto 2]
| 15, Resolucion 24212013, y ]
il Articulo 13: Numeral 1; Articulo
| | 14) i

{

| s o gweusiit  nte  ghratdl cpde gu
| SIEE:;E:IM:H Articulo f&‘-" L'-" NG, :'\-\tr t"' 2 *) "Tjuhl lf no V) bll %Jl I
L] k A
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8, i }.,nd\“ Nl 5 WAL E Jiye wt
3,11,3.12, 3,14, 3.15. 3.17,3.19; (L l T \“ il S :
Adticulo 67: Numeral 21, Resolu- TS (L LS
cion 240/2013, Articulo 14:
““Numeral 3; Articulo 17; Numera-| 6 3 0
- 'les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
r 17, 19, Articulo 130, Numeral X
21.2. Resolucidn  242/2013,

Articulo 13, Numeral 3, Articulo |
. 16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12, .
| 14, 15,17, 19) ¢ |

._
e S

ﬁ 3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo
I 15 Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
313, 3.18, 3.20. Resolucidn _ b4
i 240/2013, Articulo 17: Numera-| 9 [ 2,5 0
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- /
! cibn 242/2013, Adticulo 16:

Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20) A
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Continuacion

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

3.5 Educacién y capacitacién

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67. Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucidon 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)
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CALIFICACION DEL BLOQUE  [1y 5 |  La calificacion del blogue comesponde al 22% del total del acta

@ REQUISITOS HIGIENICOS

AJ-;Rr IT

HALLAZGOS

—

T -, e . e —— - ———— R —— =

4.1 Recepclén de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.

Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4,2 2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
| lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
I Resolucidn 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67
Numerales 28, 29, Resolucion
240/2013, Articulo 129;: Nume-
ral 3: Articulo 130; Numerales
28. 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29) |

-

S——

0

T — i A — - ———

9]

=

4 2 Trazabilidad

| (Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numaral 5 Resolucion
] 242/2013, Articulo 22: Numeral |
| 3.3; Articulo 55; Numeral 32.) |

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002. |
Decrelo 1500 de 2007 Articulo |
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6,7, 8, 9. Resolu-
cién 5109 de 2005.Resoluciones |
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3 Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130,
Numeral 32; ResolucdOn 242
2013 Anticulo 55: numeral 31)
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4. REQUISITOS HIGIENMICOS

— #u ———

4 4 Manejo de temparaturas
(Ley 9 de 1970, A 425 Docreto |
150072007 Articudo B, Pardgrato |
1. Decreto 2270 te 2012 Artiouio
5 Resolucon 300972010 Articulo
17 Numeral 3322 Liters b,
Numeral 3 3.2 3, Lteral n. Articuy-
o 66 Numeml 2 1, 2.2, 6, Articy-
o 67 Numeral 27 Ruukml
240 de 2013 Articulo 126 nume-
ral 2, 4, Articulo 130 Numeral
27. Resolucdn 24272013, Artiow-
lo 22 Numema! 2.2, 31, Articula |
54° Numerales 3, 5, Anticule 55
Numerales 27, 32)
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|
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]
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4 5 Condiclones de T
Imacenamiento J U T i eann

“ T (Resolucidn 30092010, Antticulo
17 Numaoral 3.3.2.2, Literal a, C,
d, . Numaral 3323, Ltwral |
Aficulo G7: Numeral 31, 32 |
Resolucidn 240/ 2013 Anticwlo] S | 2.5 0
129; Numaorales 1, 7. Articulo
130 Numeral 30, 31, Resolucon
24212013, Aticulo 22 Numeral A |
23, Aricukd 540 Numeral 2,
Articulo 55 Numeral 30, 32, 36)

FERTI AR 15

-
F o

oy

|

I

| C

—— ——— . — ——————— S —— = -

T

CALIFICACION DEL BLOGUE |75 | Lacawtcactn ‘el tioque cormpande o 4% del bt el mts
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— S. SANEAMIENTO A AR | HALLAZCOS
‘ |

i i
5 1 Suministro y calidad de | X b i L e
r _ agua potable W YR T SN "9 -
— | = "Decreto 150072007, Articulo 26 C ke \i-*""}'
| ‘Numesales 11111, 11112
1.1.11.2. Decreto 1575 de 2007,
Articudo 10 Numera!l 2 Resolu- 6 3
. Resolucon 300872010, Articulo RN s
\ 67. Numerl 3 Resolucidn
24072013, Articulo 130: Numeral .
3 Resowodn 2422013, Articulo |
&5 Numeral 3)

-

-

. o

1 31

e —
-

% 2 Reslduos liquidos
(Decreto 150072007, Articulo 26
Mumead 119 ResolucdHn
0002010, Artculo 67 Numaral
20 Resolucion 2402013 Aticu-| 3 | 151 0
lo 130, Numeral 20 Resolucadn
24272013, Anticulo 22 Numwtal
2.4, Afticuio 55 Numernl 20,32y °

=
r——— e w e e 6 ey | A
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Acta Numero

e

Continuacién
5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8. Resolucion
3009/2010, Articulo 67; Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55; Numeral
20)

s
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/

5.4 Control Integral de plagas
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:

alumaral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1 12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral
12 Resolucion  240/2013,
Articulo 130 Numeral 12 Reso-
lucion 24272013, Anliculo 66
Numerales 12, 38)

L

LI:.} L Y 3 I"I.
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‘p_‘l,\)nh i c-.,_.f,r.‘a[ [ |

D k'\b "T.':I[.l [_.ll_:l:-‘fl .f‘ll._n'.'-;;l_,'r

F

y

A c

5.4 Soportes documentales

= (Decrelo 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1 8, 1.1.9, 1.1.11),

C\D e o‘\-" “q}i (O ﬂit"’* ":'L1 AT e & G L!l'l.\_.l"q.i.th
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‘l"j__‘t,.._,_;} p X HIH-L-:’-‘ J 4 L""-}“F' 1) t“'k.'-‘ ""*
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C

CALIFICACION DEL BLOQUE

W5 |

o —— ==

— e — ——————— ey

La calificacidn del bloque corresponde al 28% del total del acta |

- —

6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

2

AR

.

HALLAZGOS

6 1 Condiciones del area de
desposle o seccién de desprese.

(Decreto 1500 de 2007 Anticulo
B, Paragrafo 1, Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera-
lgs 1y 2, Resolucidon 3753 de
2013, Nota Instructivo Anexo,
Resolucion 24272013, Anrticulo
22; Articulo 55° Numeral 32)

o

|-1-r-: ,T{. “!‘J 3 L1 g™ -\:rq ¥ i

C

—

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acla
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socrelaria Distrital de Salud |
Subsecretarlo de Salud F"d:hilalgl;m l"

Acta de inspecclon sanitaria con onf do Acla Nimero
- de came y/o productos t_::?;t}cnu ::omum‘n:t hﬁl:;: S, as21e 708117
Il. CONCEPTO SANITARIO —y— S
% De cumplimiento | CONCEPTO =i ' [ Nivel ¢ T
e Nlﬂlﬂ cumpllmmnlu_ En caso quo uno o mas do los aspectos
. 0 avaluar sea donlificado como erltico
Favorable 90-100% y mnncmud | como Inaceptable (1), iIndepon.
diento del porcontaje de cumplimiento
W _ Favumblal con 60.89.9% oblenido, el CONCEPTO SANITARIO a
- z\ X | Requerimientos , POy emitir serd DESFAVORABLE y se procs-
derd a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.
IIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras lomadas -
- - r—f L -
Numero del acta de toma de‘fhueslras i 4

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corngiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total / Suspension total de trabajos o servicios -
Clausura temporal parcial | | Decomiso
ﬂp&nﬂﬁn parcial de ll'ﬂ?]ﬁE 0 SErvicios CW*HM“ P ” g
Destruccion ndasnatul?r&acmn /
VIi. OBSERVACIONES
PDI" paﬂﬂdﬂ' IE autondad Hn“ﬂﬁa. T’-j: Vo r yOL- of 1‘. ' LSRR I, ,_l;-f \ . I l\ﬁ“ H . ;J ) i " A e o M Vi i"'
: ; f
wY Y i Iﬁ.}.-“u. : {1.\ .t Ill'.'tj-.:lj Jli('ihquh;?. ¢ ‘:}-_-‘.n.'.,i._ L‘..-..:. N af }.L}.ﬁ,.,u'-.!‘r.. & i AT e A "j..'at'!"?‘ o
oIS LDJ A0 My 5aa 1.:'"-:" &\ lr,;t:_.f.H E‘Ltlil"L{;{j &, ;_}-1“'!-‘].'.(1, 'h'].['\_‘i"ll‘j L3 #C N 5 € ryun :;"-1_'[-_.1
-“-.‘Hh_ it A 'li. ;q_ i LT s ;r[.l. l:'-‘.ll‘" l‘ij .,,.f_p,ll_ ¢ Cn b Ay G f.'ll'-.-'fﬂ-‘l-_j " _-':..-Ifif., ]
Por parte del establecimiento: |
L \ | L)L, P
Nwago o Andbot

Vil. NOTIFICACION DEL AETA

——

: _ r
Para conslancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los culaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy __ 7 4 del mes de 12 delano _ 3074  enlacwudad de Bogota D. C.
De la presente acla se deja copia en poder del ihleresado, represenlante legal, responsable del establecimiento o quien

a2tendio la visita.
wﬂﬂ\: El acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias conlados a partir de la realizacion de la visita,

s
|
|
4
|
|

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA "~ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: \ ccoin Nowe! tweds Nombre
Tipo de documento. L Tipo de documento f/ ,
NGmero de documento: $A0uT Abj Numero de documento. ;/
Profesionuoficio: . \:vo Je\e..ne. .0 Profesién u oficio: P '
rma. i o S = 2
s oy _|peme: :
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO = B _ TESTIGO
Nombre: !‘ 1 A E:_r _1-1_{_' T Lk (v ‘\\r',u %}ﬂlﬂi \:" Nombre. B .
Tipo de documento. C.C..JC.E[ JNIT[_JPEP[JPS[_]PTP[ |Tipo de documento: C.C.[]C.E.INIT[|PEP[ JPs[JpTrP[_]]
Numero de documento: f\ ":_1__3'3 A4S 207 | Numero de documento. ,.-"F
Cargo: Representante legal|_]Propietario[ _|Encargado[ §y | Firma:  ° 4

[

FII‘H‘I\HJ ]i".‘_ l."!l"] '1“ il T Lh!

)
In P

NOTA 1 “En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion da un conceplo

sanitano desfaverable y/o de una medida sanitana de segundad de la Ley 9 de 1970, se Iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
mae los lérminos eslablecidos en el arliculo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2' “La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignaciéon de informacidn falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Coaigo Unico Disciplinang”
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. . o blecimiento de comercio, dedicado al almacenamiento
¢ e Autorizacion Sanitaria al esta . . ‘
P cus se explt . o expendio de carne y productos carnicos comestibles

PUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOODBOX

' i 3 i laKR 24 22B 77
do con el Nit.900540694-2 , ubicado en laK )
e de la ciudad de Bogota D. C.

LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA

En uso de sus facultades legales, en especial las conferidas por el
I Articulo 13 del Decreto No. 507 de 2013, y demas normas concordantes y,

i —

CONSIDERANDO

D
- Que el Decreto Nacional 1500 del 04 de mayo de 2007 indica en su Articulo 35. "Insf:ripc:én
sanitaria de expendios y almacenamiento. Todo establecimiento dedicado al almacenamtentq 0
expendio de came y productos carnicos comestibles y derivados carnicos debera inscribirse ante la entidad
territorial de salud por medio de formulario Unico. de inscripcién expedido por el Ministerio de la Proteccién
Social. Esta inscripcibn no tendra ningun costo. Una vez inscrito el expendio, la autoridad sanitaria
competente, realizara visitas de inspeccién para verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.”

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de
Salud y Proteccién Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas de beneficio animal, plantas de desposte, a'macenamiento
y comercializacién, expendio, transporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicos comestibles de
la came proveniente de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral y chigiiiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, modificado por el Decreto 1975 de 2019 del Ministerio de
{ Salud y Proteccién Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacion sanitaria provisional
: ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

’1 (J‘p Que la Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
] Alimentos — INVIMA establecié un plazo de (2) afos para que una vez otorgada la Autorizacién Sanitaria
t Provisional, el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie y poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacién Sanitaria.

| Que mediante el radicado de la SDS No.23288 de fecha 9/06/2023
i la(el) sefiora (sefior) FOOD BOX SAS :
actuando en calidad de propietario, identificado conNITN0900540694-2 presenté solicitud :
SANITARIA para el establecimiento denominado pUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOOlljgo;i(e AHTORIZACION
Nit. 900540694-2 , ubigado enKR 24 22B 77 de esta ciudad.

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D.C. mediante acta de visita de “diagnéstico cumplimiento del
Decreto No.1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne
y productos carnicos comestibles” Nro. AS19E702617 de fecha 12/04/2023 practicada al establecimiento aca
identificado, establecié que el mismo cumple con todos los requisitos sanitarios exigidos en la norma.

Carrera 32 No. 12 - 81 —
Telelono 3649090 ('@;)
www saludcapital gov co -~

Ilcontec




‘*‘ SLCRETARIADE
BOGOT/\ | sAwD

RESOLUCION NUMERO ASSCgip4  DE FECHA 18 do abril de 2023

En mérito de lo expuesto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento

PUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOODBOX . Nat.goos’xc?eagg;g .
ubicado en KR 24 22B 77 . . '
dedicado al expendio de carne y productos cérnicos comestibles . por haberse cumplido con la tolalidad de

los requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por gl Decreto 2270 y
demas normas reglamentarias, conforme lo expuesto en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO. La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretarl’a‘Distrital de Saflgd de
Bogota D.C. verificara a través de las Visitas de Inspeccion, Vigilancia y Control si se mantienen las condiciones
que dieron origen a la expedicion de la presente autorizacion.

PARAGRAFO. En caso de incumplimiento se impondra las medidas sanitarias de seguridad y las sanciones a

que haya lugar, segun lo sefalado en los articulos 576 y siguientes de la Ley 9 de 1979 o las disposiciones que la
modifiquen o sustituyan.

ARTICULO TERCERO. VIGENCIA. La presente resolucién rige a partir de su notificacion y contra la presente
proceden el recurso de reposicion en los términos del CPACA.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Bogota, D.C. al 18 de abril de 2023

Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyecto: Mauricio Arturo Alarcon Serrano
Nestor Javier Munca Cadena
Revisd: Nicolas Quintero
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1 - Acta de mspecczér? sb I ecrelarla de Salud Pyblica = - —
! A8 Carls E? taria con enfoque de riesgo para expendios Acta Nimero
wﬁmfms comestbles AS2iE 706256

ES —
\m Yo or(e e Fecha)c:f( |65 kz,o‘zj,

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Ndmero de carpetaty, =~ -_

Numero de Inscripcion: 7776 U

(039471
MO aAPRlica

]
Razén social:

Nombre del establecimiento:

CoMTBC AL 2ADcRA DE CARmES BT - €l

NIT: 8358299 3¢ DV: 7 Sede: (LNO(CA
Direccion: Y p (2 2.C 23N 72 —Sui Lc 7

Ubicacien:  p oo AL (GA ] .

Localidad: \{ & popoE 1Y/ Yz cagoadAl

Barrio: ("5 ADAILPE \ Teléfonﬁgﬁ?',ﬂ 2382U305

Correo electrénico para nofificacion® Al Y A D C)CAS'ZQ@HOT}JU-\ . comM

Nombre propietario: “SCSSE Al I AP CasieliamnoeD Cor2MED

Tipo de documento: C.C.E]C.E.DNITDPEPDPSDPTPD Namero documento: (2~ 2 583
Nombre representante legal: § =3 L\'Pl i '

Tipo de documento: C.C.[JC.E.[INIT _JPEP[_JPS[_]PTPL_] | Ntmero documento:  ~—, A [2lrcx

Direccion de notificacion: Klz é 28 6—) D / 7 S92 (C- 7

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI |X] No [] 2 2o f =55

[Linea deintervencion: A\ (TS DAY = DECVRDD

[Intervencion:e {pe \SD1G oA LACENAMErCHDECABAE 1o PEDOC 1S SHEASICGS COMSTIBIES
ITa‘po de establecimiento: & ¥PDeo3DIc> DE CGARE > PPODWLCSS caRicoS (OMESTHIBIES

lEstablecimiento autorizade: SI [X NO[]
\Nﬂmero de trabajadores: = ‘ Horario: Diurno [_|Nocturno [_]24 horas [_] Otr0: 22 soAM A s g

\Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_JFin de semana [_] Otro:{ ) jses A SASADO

—
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina E’Porcma O Aves [ Productos carnicos comestibles (Visceras) ]
Otras especies: '

Otro tipo de productos: sidONoO
CONCEPTO SANIT‘ARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
Favorable ] ’
FECHADELA ' Favorable con % D imi
4 - e
ULTIMA DD MM AAAA | roquerimientos (¢ de Ta u“?r::;nﬁ:lsm::‘cfﬁ
INSPECCION [26 ©3 2022 ]
Desfavorable ]

MOTIVO DE LA VISITA

D Asociada a peticiones, quejas
Yy reclamos

Programacion B Numero de radicado: Ntmero de radicado:

Solicitud del interesado

Solicitud oficial L1 | Evento de interés en salud piblica [] | Solicitud de préctica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

E

Imprenta Distrilal

otro: [] Especifique:
T EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple Ia totalidad de Jos requisitos d
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar. s

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

General - Sub

A

Aceptable

los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento |AR

a informacién, se autoriza la notificacién electrénica

«| suministrar est Hoja 1/8
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de came y/o ProdU_r_:tEs_céEnicos coniggtlg?er: ikl

e e — BB s i ASZ1E 70 6255 ]
g

EVALUACION
) kble I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

" Margue con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
phica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

e ———

. Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
ftico C |lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

1
[ I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A |AR| | HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio
f (Ley 91979, Articulo 168, 262.

Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién | 2 1 0
240/2013, Articulo 130; Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion | X
242/2013, Articulo 55: Numera-
b les 1,2, 10.)
i |C ]
it
!"b lomton Ptso PApen OF Torma [
|| 1:2Condiciones de pisos  paredes T po NOEADA ) ENCFORAD, |
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: 0
] Numeral 1.1.1. Resclucion —SG o ACUMIG nec
\, 3009/2010, Articulo 67: Numera- 5 | 0 gEsIposs ' Lap S AN A
| les 4, 5 11.2. Resolucion PAvZD
\ 24012013, Articulo 130: Numera- - BAlpoSaRo™ & IMEC
\\. les 4, 5, 11.2. Resolucion )\ LA NFTERor, Df UM PAD
‘g\%l 24212013, Articulo 55: Numera- ¢ = I A AL
11 les 4,5,11.2)) L Eornceess  com \‘U\Q-z ) ADYNC W&
‘\\1 A BAl RascolA. E
I\FE 1.3 Techos, iluminacién T& HO DL CLARS Fre pe
4 y ventilacién A M ¢ 1
\H (Decreto 1500/2007, Articulo 26: AlMAC GOy COoA )
It Numeral 1.1.1. Resolucion PeeseCn peE  (ore~Scon
H 3009/2010, Articulo 67: Numera-
l les 3, 6,7, 8,9, 13, 14, Resalu-| 2 | 1 0
i cion 24012013, Articulo 130:
i Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090.
www,saludcapltal‘gov.oo

| Resolucién 242/2013, Articulo X
| 55: Numerales 3, 6, 7, 8, 8, 13,
I 14
2 Mo OB Cony iIVEAA pr
2 o SecAp VE Massas B~ ARERA
ﬁ 1.4 Instalaciones sanitarias c 0\ PABAT O &~ &N WA Dap
Bl (Resolucion 3009/2010, Articulo % ERTAR
1. 67: Numerales 15, 16, 17, 18, i)P'( a5 &\D
I 19. Resolucién 240/2013, Articu- = W (€ = =
8| o Numersies15,18,17,18,| S 1.5 0 o PRSl a) CASHKBG cony 5
| §|  1o. Resolucién 24212013, Articu- = !
it 8| 1o 55: Numerales 15, 16, 17, 18, )f THPoRRE DE Pore™A 7 Shial
Hi 19) BAIDesSAs  FOWAS . 5
H
i [C|
bl Hoja 2/8
|
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- o e _}s““alab-saﬁmﬁogoﬁ ] ; s
semiaﬂggmcm 2?1?::{‘:: t?eaﬁgg;o rsra expendios ' Acta Nimero
ptado pascin e 28 ST Coccomestbies "/ As21E 906256
Continuacién f"m: | liditinge
1. EDIFICACION A
E INSTALACIONES |
b S & ol oAy
'P?CZ‘GI?L\.\‘A T Al SR
) € L G )
1.5 Programa de Mantenimiento v 2 RYNACeoast S
de Instalaclones 1 0,5 0
Decreto 1500/2007, Articulo 26,
l(\lun:eral 1.2.1). )(
[c]

=

CALIFICACION DEL BLOQUE

Pl

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A|AR| | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de equipos A ANCuraS CARSAS VLA S
y utensilios PoONS
(Decreto  1500/2007, Articulo De  Ngx
26: Numeral 1.1.1. Resolucion ‘C": A HS s ’ i Loty 2\}\0/\
3009/2010, Articulo 67: Nume- L. conei TR DE AMuncerA -
rales 22, 23 y 24, Resolucion A~y (o e T=aNE R
683 de 2012. Resolucion 4142 (-ci_: 2 <;C') i ¢ ¢
de 2012. Resolucion 4143 de| 9 | 2,5| 0 oty

2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24,
Resolucién 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55. Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucién 835 de 2013.)

INASATICRA DE Tun YIS TR

DE  AVUACENI gAY o N
COFCSSIQ Ay

c

2.2 Condiciones de los equipos

de conservacién

{Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cién 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cién 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

T(:‘r——b Cuneto TR ne
NEAMA CEMNALL eI G CRyihy)
PECSENTE DE R BOSO )
+ CRAXHOS De A2 N Alpean2ang

e CONRTO TRIg NE A N
Pory presericca p CoReasea S

._1~°e‘31-\-3€f14\:> € CofNg o
TR o TC AN MUACE MAM [ @ rsr
cory CHReASA)

i6n imprenta Distrital

23 Programa de Mantenimiento

de Equipos y Utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

1105

X

[c]
oS COBMNEN Rany PROCPAAGY '
D€ LA YN p e N DE

Ee=pel = Jlesl (o

c!

CALIFICACIONDEL BLOQUE B, S |

La calificacidn del bloque corresponde al 12% del total de! acta ‘
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" Secretarfa Distrital de Salid da Bogols e
. Subsecretarfa de Salud Iggbﬁgg o N
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque

Acta Numero

de ries ;
_de camne y/o productos cérnicos comggtrb?;g expendfos AS21E 705256 J
3. PERSONAL MANIPULADOR | - '
DE ALIMENTOS A AR| I HALLAZGOS
A
A~ . oy N
3.1 Estado de salud (signos A s Sl B0 S
llesiones) DE  SAIND DTl PERSOAIA {
(Decreto 150012007, Articulo NS
26, Numeral 1.1.13, Resolucién el s AT DE Lugme Nas
| 3009/2010, Articulo 15: Numeral A ANE GO TIVA
| 1, 3.16; Articulo 67: Numeral ST DI . rec 1A VAS
i culo 14: Numeral 1; Articulo - "
'| 15; Articulo 17: Numeral 16; 06 EC"Q\NDO \‘)F RS
i Articulo  130: Numeral 21.2. /\Z

]
J,l‘ Resolucién  242/2013, Articulo
: 13: Numeral 1; Articulo 14;

i Articulo 16: Numeral 16; Articulo
i 55: Numeral 21.2.) C
{

\ ‘Eﬁf‘cv\x{'rhren—-\‘\ eSS MEM oS

tl | 3.2 Reconocimiento médico 90 AMAP Doy 265 2.

1 (Resolucién 3009/2010, Articulo
! 15: Numerales 1, Articulo 67:
i Numeral 21.2. Decreto .
t 1500/2007, Articulo 26: Numeral | o 1 0
1.1.13. Resolucion 240/2013,
i Articulo 14: Numeral 1; Articulo

j 15,  Resolucién  242/2013, )(
| Articulo 13: Numeral 1; Articulo

1 14)

i 3.3 Practicas higiénicas )

| (Resolucién 3009/2010, Articulo
*_ 15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
: 3,11,3.12,3.14,3.15.3.17,3.19;
ik Articulo 67; Numeral 21. Resolu-
cibn 24072013, Adiculo 14
f Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6 | 3 0
| les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,

) 17, 19; Articulo 130, Numeral| x|
21.2. Resolucion 242/2013,
i Articulo 13: Numeral 3; Articulo
’ 16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,

14, 15, 17, 19)
|C
COAM 7> CAM ISA NE DA ey,
! corS i EBOS\NoDERre R
| CUNNSEA & XTERNOS.
' %| 3.4 Dotacién personal ‘
S 11 3| (Resolucien 3009/2010, Aticulo
2 Wi Bl 15 Numerales 32, 33, 3.10,
% [ : 313, 3.18, 3.20. Resolucion 25! 0
® | 3| 24002013, Atticulo 17: Numera- 5 |2,
g | B[ jes2,3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
o ! cién 2422013, Articulo 16:
< |1 B Numerales2,3,10,13,18,20)
Vo
B |
W I 3 . __ .
a Hoja 4/8
Y | )
g | Cra 32 No. 12-81 . SECRETARIA DE *
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' GOS
_-_-_-_‘___‘—‘—-—__
' 3.5 Edye N FCprea Ml VNe « APAC EAC FGRY
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%r:plimiento

Il. CONCEPTO SANITARIO

CONCEPTOQ jaecstnecer wapal T

oo misiosens | Nivel de cumplimiento | g caso que uno o mas de los aspectos
Favorable a evaluar sea identificado como critico
C 9_ / 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
= i Fav diente del porcentaje de cumplimiento
- i 6 B X Re c:lral?le_ i 60 o obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
bt 20.0% amitir sera DESFAVORABLE y se proce-
der4 a aplicar la MEDIDA SANITARIA

T REB <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

IIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

L

l Ndmero total de muestras tomadas

LNﬂmero del acta de toma de muestras

-
L IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

I

\deebe ajustar el establemmlento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

\ : ; ‘_ V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

l Clausura temporal total

e [

Suspension total de trabajos o semcmsl’d__/" [:]

‘ Clausura temporal parcial

L]

\ Suspension pa@l,defr’abalos o servicios

)

Decomiso
Congelgggu/ D

Deslrucﬁién/cf desnaturalizacion

-
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o NOTIFICACIDN bEL AGTA

ratificacién del contenido

Para constancia previa lectura
del mes de _ O 5

intervinieron en la visita, hoy & (=)

atendio la visita.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, rep:esentante legal, responsable del establecimiento o quien

de la presente acta firman los colaboradores y personas que
del afio 22223 _enla ciudad de Bogota D. C.

|

1

|

! NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
]

L}

- POR PARTE DE LA AUTQRIDAD SANlTARIA '-:__.': :

7 7 POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

|
|

Nombrer>SCAR. A raDRES PEUIA CABRERA

Tipo de documento: € C

Nombre: /

Tipo de documento:

Namero de documento: JOO6S26 =7 >

Namero de documento:

Profesion u ofc!of\/] T t._)ETG BUIAR

Profesion u oficio:

FmaOSCAR. BE VNN

Firma:

itn Imprenia Distrilal

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

TESTIGO

Nombre:jc:‘SC AlE JADEE CASIEUA eSS EunaInd Y Nombre:

General -

Tipo de documento: C.CXC]C.E: CINiTJPePIPS[]PTPL|Tipo de documento: ccllcel] NITDPEEDPS!jPTPD

sl

| Firma:___— “

Numero de documento: >R 2 S 26 Nimero de documento: /
| [ Cargo: Represantante I 45 @Pmpiétanol:lEncargado]:] Firma:
e

NOTA 1: "En concordgnci

734 de 2002 Codigo Unico Disciplinaric”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

o q___grﬁecldo an el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que |a imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en ol artlculo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consjgnacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsahil:dadas de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley

Hoja 8/8 -

A

BOGOT/\

SECRETARIA DE

SALUD

ucmrn AYDR
OE BOGOTA OC.

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

L—_—ﬂ
-
**
SECRETARIA DE

BOGOT/\ | sawp
Restucionmumero™ = 1 33 qer 3.0 JUN 2020

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles” .

L

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud

de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507

de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016 Decreto

1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la

'-'"?:." :._‘L:. ‘-L 2016041871 del 07 de octubre de 2016 expedida por el Instituto
cional de Vig cla de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

" CONSIDERANDO

on el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il. del Decreto 1500 del
D7, le corresponde a la Entidad Territonal de Salud realizar la
@ a todos los establecimientos dedicados al almacenamento o
f productos carnicos comestibles.

EE

| Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del

,' i como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por «

thoc#én Social, se establecieron los reglamentos te

. ps para el funcionamiento de las plantas de !
@lposte almacenamiento y comercializacion. expe

in 0 exportacion de carne y productos carmicos comestibles

fina, bufalina, porcina, aves de corral de la carmne pi

ia y de la carne de chiguiro

p 1282 del 8 de agosto de 2016 el Ministerno de Salud y

gi6 el tramite para la obtencion de la autorzacion
el Instituto Nacional de Vigillancia de Medicamentos y
as Entidades Territoriales de Salud

7" jeulo 5. capitulo Il de la Resolucion numes
-* 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de

m ﬂ plazo (2 afos) en los cuales
p para solicitar ante la Entidad

tari
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Que medianté el
(a)E ALEJANDRO
Representante Legal ©
COMERCIAUZADORA DE CARNES BfiT-EL i
presento sohcitud de au anitaria del mismo.

de feCha 23’0‘”2019' e| Sef\u;

Gg?l.zﬁactuando en calidad de propietario
establecimiento denominado
c 57D 12 SUR Lt

7907

torizacion s
[ | - tulo
ndo cum limiento al articulo 5° cap!
provbe / bre de 2016, del Instituto

Que la Secretaria Distrital de
INVIMA, adelanto 12 visita

de la Resolucidon numero 2016041871 del 07 de

Nacional de Vigilancia de y Alimentos = |
de verfficacion del cumplimiento de 108 requisitos sanitaros establecidos €n €

Decreto No. 1500 de 2007. Yy diligencio el acta denominada “diagnostico
cumpliniento del decreto No 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
expendo de came y productos Camicos comestibles’ evidenciando que€ el

ya wdentificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos

RESUELVE

. 1% Conceder la AUTORIZAC )
COMERCIALIZADORA DEIcglrjﬂuRSN}D\ENS‘TE;\ER'I!)-CKELal establljebclg:; [fj
dedicado al Expendio de carney productos carnicos 6omest;blez ¥
qug cumple con la totalidad de los requisitos samtal-h
atat ecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Dec \
N0 as reglamentarnas, de acuerdo con el acta de visita No o
45 de fecha 20/11/2019 | conforme a lo establec:dogen la parte

e acto administrativo

e Bt posene’ 8 la presente autonzacwon |
de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilanci a
& olra que se presentan condiciones sanitarias "d ’
. inocuidad de los productos, se procedera a la aplica _'lm'
K neaguided a que haya lugar, sin pei w‘)“
) legal sancionalorio respectivo JUICIO

0. Contra la presente resolucion procede el recurs
nerse ante la Subdireccion de Viglancia t.,.l
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ARTICULO £ No tencioso Administrative 90 98 Frosetmmesy 1

Presente OTIFICACION: Noy,

Bt on hResmUClén. o oag ¢ Notifiquese personalmente el contenido de |a &t

Codi ara por medio de que no se pueda realizar la notificacion personal -
90 de prOCedimlenlo Ad:i.s-o Coworme a lo establecido en el Articulo 69 de

ARTicuLo 50 nistrativo y de lo Contencioso Administrativo

VIGENCIA
IA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

~ S€ expide en Bogota D.C. a los 90 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Notificacion Personal Art 87

Nombre del Notficado lmq’- (t_f) lf ”C;’”C-‘S
Numero de Identficacion _80 8:1 S 8 56
16 de octvale del 2o

Fecha de Notificacion
Hora 17:00am

Notificado por DQ&!E@_Efm L6V ]If mo WQWJO
SUBEPL SuE

Observaciones

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC



Informacion Importante

Sefior(a) JOSE ALEJANDRO CASTELLAMOS GOMZALES, su solicitud quedo
registrada bajo el Mo. 89702, y esta siendo validada por la entidad. Recuerde
que pusde consultar el estado de su solicitud con el siguients numero de
Radicado 89702 en:
https:f{conceptosanitario.saludcapital.gov.co/pages/consulta.php

Ante cualquier inquietud o nowedad no dude consultar el portal de
Autorregulacion ¢  informar por medioc de coreo electrénico  a:
contactenos@saludcapital.gov.co
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cta de Inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos i Acta Numero
y bebidas en grandes §9_p?fﬁ0?@§ fmpem!mqona?hip_nmqmad@ AS05C 0 O 3 2 9 4

[?S.E.I ‘f,/»L‘,,U';\ ‘V\‘t"'xb( h,\iﬁ!‘ ﬁ'\i - XN _1‘_}__(-\(" o ;\'( \. Y (.\("’ K\ N\ Fecha:l i;_!:’-—| s ‘ 1eRE I
J CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
|D Establecimiento: Numero de Inscripcién: Nuamero de carpeta:
22 o hy ’:1“ « , : :
' e T } \'(D - /\ \‘(\(‘("\\ )\‘\ 7 l."j) ‘ 43-3 ; 1 8(\-_))

Razon social: CQ\:.’W\Ql\J\-'\C) Ao Lo SA S\q\cb Cobelo sA Y/)/\\\W \
NS
(’}lfl \L‘)« - l'"‘\l\‘)ﬂ"(;mécj /\W(Ob\o

DV \‘}_l_ I%ede: ~Cavietsa 30

Nombre del establecimiento:

NT 810900443
e 30 10139

Direccion:

oV (O ’
Localidad: PD% \‘;_) OMC nalQ UPZ: j_ong ‘AC\Q‘Q‘IQI
Barrio: f)(_),, s\oomQ Teléfonos 43 6868
Correo electrénico para notificacion* I «\u\ & a 01\30\0 oML cO 1
Nombre propistario: (1101 NO A (omeicio SA- :3\(g\c,\:~ obela oA ylo AlKonto
890 900943 -4

. < X
Tipo de documento: C.C..JC.E[] niTPepJps(JpTPL] ‘Numero documento:

R
- Nombre representante legal: ()¢ \s“-\ I~ loveno Cau ASO
Tipo de documento: C.C.[X]C.E[] NIt JPEPJPs[]PTP[] | Numero documento: | 444 YOO

Direccion de notificacion: Kg 20 10 \(‘
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [X] NO O

[\\\H\ »'/\\ 0s 2GN00 Li ¢ {UOS

n023 1043

Linea de intervencion:

. : : \ 5 " e
Intervencién: 3,»‘2‘\‘7'1v‘\l 1CCa¢ \\\1 - ‘\\FIH ‘1(\'\(33( ol \OQ — CAl¢ \/\(lk’) \.'IA;“( K NS
Tipo de establecimiento: < ‘\D“‘ e GO | \J Vo
Ndmero de trabajadores: t oD | Horario: Diurno [_]Nocturno []24 horas [_] Otro: }:00am - 1:00p m
< = d e : A
f

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo Fin de semana [_] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
\ i :
Favorable ]
FECHA DE LA y o)
ﬂ OLTIMA D? I\H‘_,; A, | Favorable con % De cumplimiento &L o
MEBEGOION <8965 | requerimientos de la ultima inspeccién . s
Desfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA l
) o Asociada a peticiones, quejas
Brogiamasin Solicitud del interesado O | yreclamos I =3
Numero de radicado: kit i tailisada:
Solicitud de practica de pruebas/ ]

Solicitud oficial L Evento de interés en salud publica []
Procesos sancionatorios admin

Nimero de radicado:

otro: [ ] Especifique:
EVALUACION |
Marque con una X cuando el establecimlento cumple la totalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Marque con una X cuando el establecimiento cumple parciaimente l0s requisitos des- B

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar,

General - Subdireccion imprenta Distrital

N Secretaria
—

Aceptable I A
i ’ Aceptable con Requerimiento ]AR

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electrénica
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Subsecretaria de §Saa|{?g gl?b% QT
con enfoque de ri

- Acta Numero

/" Asosc 003294

Acta de Inspeccibn sanitaria 57

y bebidas en grandes supe:

j EVALUACION j
Marque con u
] q na X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos W

ceptable
|nacep descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X |
a casilla "NA"
A" en caso que el aspecto a verificar no se realice por

afilh NA\| parte del establecimiento y califi
e 81 8188005k S halIazgo); : car como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica

Marqu "c" ‘
que con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte

C | lainocuidad de los alimentos i
‘ y deba aplicar Medida i i impi
Critico que el establecimiento continte ejerciendo sus Iaborseas.r.marla A .

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E A |[AR| | HALLAZGOS
INSTALACIONES
No =& eudencia adecuuda Proterach
1.1 Localizacion y disefio en ociea de descague. en Vechoo.
(Resolucion 2674/2013, No s condenia od(‘l( wda ey meticvlal
Articulo 6, Numerales 1.1, 2 1 0 \&t iR -
12,13,21,23y286, 2.7, en G Qi€ asgige,
Articulo 32, Numerales 1,
[ 2,3,4,6y 7. )Articulo 33,
e Numeral 8.)
: ; C
4 eudesa peguenas hoeces e
1.2 Condiciones de pisos, f ' X & 0 B
paredes y drenajes. 1SS Qo d C)E‘\%U d{— alma (e
(Resolucion 2674/2013, nomiento.
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 |1 0
Articulo 33, Numerales % |
1,2y3) ‘
C
No 5= euidencio adecwndo potercion
1.3 Techos, puertas, en ‘echios aeq de dedauigae.
iluminacién y ventilacién I ) e
(Resolucion 2674/2013, 21| o0 En aeo de | exinbiaich e f"‘l-\“‘ o
Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8. A s52 eodlexa ‘\’l‘:“c bos con auc OMmUlOCtan
9 Articulo 33, Numeral 4.) d? 'OQ\\)O ]
C
5? e&)\c\ém‘\c A Soo‘,\o c_\@ L\ﬁ,nk & can
1.4 Instalaciones sanitarias lavomanas deleoades. Fa baro cle
Resolucién 2674/2013, ;
Stieulo 6, Numeral 61,62, | 3 (15| 0 [MVimes se eudenio @ oleredaies =i
2"3‘ 6-4:| 3’“:;"0 32, 4 lﬁfqb Mo se eocdEatld  ACAONGmEn'O
i £ o' Momual B4 seUas Sewaad, e
E h,;t'_\r«'\t 1N OO CFrentenlo ) ‘ C l
E Fan areo D@ acderunQoh fiove no (ues NG
é 1.5 Distribucién y areas con (ON\“ \Oh ve NI\D L‘ =an vand ICZ .
5 (Resolucién 2674 de 2013, e O : L& AQC\OA.
5 Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0 [C:i&a o ‘P(\T k% by
g 2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4) % \
H
i C
§
§ CALIFICACION DELBLOQUE |5, 5 La calificacién del blogue corresponde al 11% del total del acta
E - I p
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e
- Acta Numero

/" Asosc 003294 |

Subsecretar
Acta de Inspeccion sanitari
y bebidas en grapg?isu

e R

A | AR
I HALLAZGOS

e {:)LAC\XC?/'\C\C\ (C\V\(L"J\H“LJ:J ( (*:)\\\(‘(J;)
(E OOE A0S . l =
(Resolucion 2674/2013, Q¢ ‘\éa' de alna cemiv
Articulo 8, Articulo 9}3 3 [1,5] 0 [@Ondlacd e socedad. ¢ eudeaca
1,6,8Y9 Ve > B
Numerales s 2y 3. b § f’ bC).)\ Cd( coalos nas e one -‘\(J'f_)f,,‘,'
it NS L] f“)oe‘(cm(U(uﬂACAlﬁk Yo Sy

Articulo 10, Numera
iculo 34.)
i Aad | c

24 condiciones de equipos

utensilios 4
\ea\D ron

y funcionamiento

de equipoy utensilios
(Resolucibn 2674 de 2013 3 |1, 5 0

Art. 10 Numeral 3, 5 Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2, A

Art. 31 Numeral 1;2; 3.)
C

2 2 Disefio

[ eodenaq Q:JNDQD £n \OQQ\G(O d("
\

; 2.3 Superficies de contacto \ d
con el alimento. A\ na Cenomy 2 & Y g
(A'}tesofu%iéxr%ie-,?,zg(na . \ on ej:‘jg ‘\(} oy N‘O\C’t 'O\ \A:,jq =AY O
iculo 8; Articulo 9, =Ny - QC j ;
Numerales 2,3, 4,5,7y10; | 4 2 0 N0il0, '
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10. A
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013) C

| o) ‘ La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta '

CALIFICACION DEL BLOQUE G

3. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOs | A | AR| | : HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
'f’ Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5. 5|125| 0

x

Articulo 14, Numeral 12.)

3.2 Reconocimiento

médico. 2
(Resolucion 2674 de 2013, 1 0
o

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) A
- l C‘

S edEnca fﬁ::uncx\ N\cmfu\c,ndw

Imprenta Distrital

3.3 Practicas higiénicas g 3

: iss ity 8 ?w\ @) \(?-(‘(;t_h O A Lol a e ;bu\\ ¥i

B Articulo 14, Numerales 1, 2, 3 A 2ea de  oelectid |

g ' 1 &, 3, % A S R B CC\r : -

| 45678910113y | 6 3| 0 lse andeatia e s i

Articulo 36. Articulo 35, X, Facdenta p ecsonal mespolad

5 Numeral 5y 7.) W (')D\CJC\U'\ gdecundo paa \d

achodad, Aec o \ “7”"“’F\>\uﬂ:v~-%~

\c)

P,
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Subsecretaria de Saj ud de Bogoty

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoq
y bebidas en grandes superficies (sup

§
8 =
[ CONTINUACION
et 3. PERSONAL A | AR| 1
| oULADOR DE ALIMENTOS HALL keocs
()((' 'tf’\'f‘\( ) ey R
e mOm‘)ﬁ\\\:/\ cd_. I‘\‘.;Xj GGy (oA e ¢
. 7 ) SN emboa A S g S ]
C = N0 ST ewnde-
acitacion wAQ oo om : \C
3.4Educaci6n¥°ap 3 3 1.5 0 N’Y’ e APMY  COAN o5 o a \c
lucion 2674I201 ' ’ e-/\ oNC L - f S OAQRNCICS
(Er:z?x\os12v13-’\“‘°“‘° 36.) X MP\)O de o dotacids, A

CALIFIC ACION DEL BLOQUE {\ |5 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del am;\

4. REQUISITOS | HALLAZGOS

HIGIENICOS

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4 Y b
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.2 Prevencion de la
contaminacién cruzada
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013, 3 15| 0
Articulo 16 Numeral 3; ’
Articulo 18, Numeral 3.1,32, | *
33y5)

on Imprenta Distntal

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 -
Art 17; Art 19. Resolucién 683, | 3 | 19| 0
4142 y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013.) | \

ia General -

s
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e zialla Ulstrital de B Erasas
_ Subsecretaria de SS;:th gﬁb?"gmé :

Acta d% lnsgr?‘;(;:":‘ dse‘;“s't‘a;‘ea b e(f‘fOQue de ri‘ecggo para alimento

bebidas en gr Ticles (supermercados/hiperoy mentos

P RS

45 Procedenc’na y requisitos

ales
‘?eso\uc‘\bn 2674 de 20 ;;3
Art. 31 parégrafo z An.005:
Resolucion 5109 de 2009

Decreto 1686 de 2012

Art 46; 47 49; 50)

CALIFICACION DEL BLOQUE \ L\ \ La calificacion del blogue corresponde al 21% del total del

acta

L

HALLAZGOS
5. SANEAMIENTO

J 5.1 Suministro y calidad

de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

O = =

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y 10.)

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2 y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

5.4 Control integral

de plagas.
~ (Resolucién 2674/2013
 Articulo 26, Numeral 3.)

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

ic)
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ctade Inspeccion sanitaria con enfoque de ;
Vebdason rande sUpeices (g e P ey Acta Nimero
] ) sl ero \

"/ asosc 003294

36‘ 9\)(.\6'{\(\0 S

XD N Qeg: L
NOM\ B\ O @-f r X 20D de g
5 Limpieza Y desinfeccion - \ (;\ “6 moelle da w‘uym;x (O
5. i SIS ™ (R0 (0
e areas, equipos Y 5 e e soiedod) 3 o, \
utensili 4 L 0 Q\C ona s CQAOD‘\\\\Q"‘D e IO\
Resolucion 74/2013 A 8 o Comland, " QG e \uee \"'J'
Ar\'\cu\oeNumera\?.?,) QComAatds de sl Se e lenc
Articulo 26 Numerat 1. 1305 de coo\em ‘T(\Q Con Qe | ¢
de socledod. | -
-~ . 3 -—’\.z_;u toy ‘\‘::‘A "‘z'\t\\ 2 R
NO Se £1eco\o en 3O lolanden]
D\D\C}(OMO Ade \"‘/\fj\ el Q\Gbnr\\- GO\,
5 6 Soportes documentales L\)E’ Qs C‘C]\J\ QY
de saneamiento. ) L] kL
(Decreto 1575 de 2007, 3 |15( 0
Articulo 10. X |

Resolucion 2674/2013

J Articulo 26.) ‘

CALIFICACION DEL BLOQUE lgr‘j La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6. ALMACENAMIENTO

: HALLAZGOS
Y COMERCIALIZACION AlAR| |

5S¢ codenaa glaunos esttbas N Qe

\ CXL) O\(“U C (;’U-(\\(.\,\ &) roan CA( \,MY\‘\)\! peAOn }’ 4
6.1 Condiciones generales o >cdad)
de almacenamiento. S \edacd
(Resolucion 2674 de 2013 )
Art. 27, Art. 28 Numeral 1,3, | 9 | 2,9| 0
4,6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2, X
3y4) l
l C
, 6.2 Manejo y conservacion No 2e eudentia unn odetuxis sepas \on
de productos =n (o \o \ de ey ) I % Y
refrigerados o congelados. (’ O Jd& ¢ ‘ ‘DG @ Adsy At “p va Vi
(Resolucion 2674 de 2013 \u(; \E'oj) 4 ColABS Fuas . Yoe eudesn1d
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 0 \ \
Art. 31 Numeral 1,2, 3y 4; X, Baonas plamlas de coalic) de Yempaatous
Art. 35 Numeral 4.) [ﬂ\? Wids ¥ con S-‘\Cll'jl‘(‘.'l(-::\ Woienlales
D\Pfﬁ(_‘%oo\\'\mdii‘), \® |
E- f)e’? {’\)d&’f\(\ﬂ Q\Clj_v\os (i'g\« Wiey ias con
21 6.3 Manejo y exhibicién , T i )
E de pr:)ductos que se eshbay en ot d¢ b de
expenden a temperatura matenal nO W jn—-mn ) HCaono
ambiente. -t adeo-
M2 \
. (Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, 5 2’5 0 X -
E|  Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31 A
$ Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6.)
Cl
CALIFICACION DEL BLOQUE Il 0 l La calificacion del blogue corresponde al 20% del total de\ acta \
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oetiEldila Uistrital de Saly

_’Subse'cre_taria de Salud Pulblica
ctade Inspeccion sanitaria con enfoque de ries

. O ' i ..:,__,._‘__ ——n
4 e e ‘in _g_;rand?s superﬁmes (supermercadc?slh'?ggn?gmggg)ss) / b Numero

L "/ Asosc 003994
Il. CONCEPTO SANITARIO
soloccione conuna (Xy el | . — i
CONCEPTO {iiannnion a(:l..l'.[ | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o i b
SONA ol il uno o mas aspedos a

d de Bogota

evaluar sen identficado ‘
Favorable 90-100% calificado como |,wmabb°°'(l)'0 ooy |
T del poroentage de L ——— |
2+ Favorable CON * cumplimiento obtenido, & |
\J [ con Requerimientos 60-89,9%, CEPTO SANITARIO 2 emir serd |
o B‘ESFAVORABLEysemxmaaapﬁmrh {
Desfavorable \ <59.9% EDIDA 'SANTTARlA DE SEGURIDAD E'
\\l RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO o |

\ Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

| establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta '
justar el esta ‘.‘
pocete Bt V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD |

\ ] Suspensién total de trabajos o servicios ]
ura temporal tota . -
o ; i D Decomiso |
| Clausura temporal parcial . , m|
e ' ici ] \Congelacubn 1]
| Suspension parcial de trabajos o servicios
'
= | Destruccion o desnaturalizacion D \ :
4 )
i Vi. OBSERVACIONES N
itor ' \es \o eocieriudo &
F’or parte de la autoridad sanitaria: Xob \WQ\\OW QDS N Qn\ (ng}, CcOl le:,(:onc = A - _\ s 1 LC : \
: < - WS &2A-3LAE
‘o \" esene \/\5{)‘3 Oy ‘;m\\;&d b e secolig ! acedos 63
veaatal oo\ 'aoede 33145l o \o N\W\\\’; NOmagp Ae caloias ia \i e |
r--‘,\:"\).r,r\c;'\]\ - S;J:s\\.ml:\t-; e Ciegn Qmmq\\. Ac Uado 3\01\4 J:u. Qo\\\)\;kk M0
| Por parte del establecimiento: -\ 0 A& ‘\’C\\:SU, ﬂ.\\ o \L) odaricy de a \ e 9 oA \gnd
: ‘ “"-'/"! Ao A —
VIIl. NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratificacion del ¢
intervinieron en la visita, hoy 1/

tenido,de la presente acta firman los colaboradores y personas que |

Y L delmes de MO\M\I0Y Cdelafio 20 3 en la ciudad de Bogota D.C ‘
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien |
atendio la visita. ‘

\ NOTA: El acta debe ser notificada dentro de yp plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita
‘ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA |

(Nombre: ,". A if—{()f f N,
iTlpO deldocumentog C.C

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ]
LS&J Vo 5 M [ Nombre: @MU dot v oo
(

Tipo de documento:
ST : —
% iNamer/o de documento: |’ JJf)\L_)\ () Yo3,05 (1 | Namero de documento: tNY N ‘
‘ e s CXTFRiRETO Y T
‘ —E Profesion u oficio:.. }r¥0 r\r‘!.J\\rn'-‘ AND =103 % | Profesien u oficio; TG v o ¢ \ L1y
" 5 N T - : =
E Firma: ¢ [l ﬂu G ” (,] /2 _____ F {r~nla. B = \
F ' POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO ]
¢ g . — 1 il
Nombre: ,«"/,‘f' Jees yiert NomAbre_s:_ _/}\: \.;\}9 B \ja_g\_v;\“«_\: (D kg e f
é Tipo de documento: (1 /24 /1 Tipo de documento' C.C[X]C E[ INIT| |PEP lps_ el
' _Ngm;;(;;&;, Q.nm,m‘ G A "'(‘ - ) Numero de documento: \‘ 1100 \
P——— ~ 4 - el e S —— e
H Profesion u oficio: 724 Ji2 (daef A4 Cargo: Representante legall | |Propietario[_|Encargadal™|
v e A r - - e - ————r \k——»—v-—v-»' et
| Firma: \ { Firma: y ™

NOTA 1: "En coficordantia con 1o establucido en el articulo 47 de la Ley 1437 do 2011, so da por comunicado que Ta imposicion de un conceplo
sanitario desfavorable y/o de una madida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Loy 1437 de 201"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dis

] puesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES

{Razon social

LACTEOS VILLAAURA S EN CS

Direccién

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN

Representante Legal

MARIA NANCY CASTRO MILLAN

Caédigo inscripcién planta 90001937481 NIT 900019374-8
Correo electrénico

Teléfonos 3103291785 de notificacion villaaura@hotmail.com
judicial;alterno

Grupo de trabajo territorial CENTROQ ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-1845-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sani
2013, Decreto 61

taria en atencion a Denuncia con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de
6 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCGION

iNo. de empleados

70 Maquilas NO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
|bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee”

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche liquida URT 6.800.000 L/ANO
Alimento lacteo;yogur;kumis 120.000 L/ANO
Crema de leche 120 H/ANO
Queso campesino; queso doble crema 150 t/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA [Arequipe 4.8 YANO
DE ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
b =
PERSONAS QUE ATIENDEN LA Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
VISITA MARIA NANCY CASTRO MILLAN REPRESENTANTE LEGAL cC . 39.809.470

P




INYiMmo

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o Wi Pty Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-08-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razoén social LACTEOS VILLA AURA SEN CS
Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje : Y de sub i 5
ISubcategoria 1.1.1;1.3.1 & 80,78 {Subcategoria - Medida de d por ici itarias o NO
Subcategoria 1.1.2;1.7.1 & 8378 Subcategoria - idl ia de por oap NO
Subcategoria 1.5.1 0 80,43 Subcategoria - ¢ Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria < Subcategoria - P dio total del p aje de 81,66
Subcategoria & {subcategoria = Concey del FAVORABLE
Convenciones (a) Aceptable {an) Aceptable con requerimientos () Inaceptable {ivey Inspaccion, viglancia

y control

Subcategoria 1.1.1;1.3.1 -1.4-1.7-2.1-2.3-3.2-3.3-3.4-4.1-4 2-6. 3;Subcategoria 1.1.2:11.7.1 -1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-4.2-5.1;Subcategoria 1.5.1 1.1-1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-52-5.4;

la visita

Exigencias
De con lo blecido en la legislacio ia vigente, laLey 9 de 1979 y su ion, en larla ion 2674 de 2013, Decreto 616 De
2006, Resolucién 2310 De 1986, Resolucién 1804 De 1989, Resolucitn 2310 De 1986, y demas i itari i

{Exigencias adicionales

relacionadas al producto o |Ninguna

{proceso
|Exigencias adicionales

relacionadas al objetivo de |Ninguna

Observaciones o
{manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

lObservaciones o

a Do v N
responsable de la planta o p \ N \/@
de atender la visita ¥
2. \o
W PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA
Firma: W
Nombre: DORA.MERO LONDOR(
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
ETN N
o N, .
Firma: =
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
A\ I\ —g\\ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
LG AN\
Firma: (AN —f N . Fima:
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1 INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA lFechn | 2024-07-23; 2024.07-24
DATOS GENERALES
[Razén social LACTEOS VILLAAURA SENCS
Diraccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.1,1.31
Linea(s) Leche liquida UHT:Crema de leche
CRITERIOS EVALUADOS
No. INSTALACIONES Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
El imi presenta una
1.1 |localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
11, 12,13, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién
de ais i ¥y
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 2
22 amplitud suficiente para realizar las 2
i y permitir [a ci ion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
EI disefio de la instalaciones de las areas de
13 proceso permite un adecuado flujo de materia a 10
- prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. §
Tramos de pared de los cuartos para controf de vida dtil
Pisos, paredes y techos tienen un disefio i presentan detedioro en pintura y signos de humedad y bides
adecuado y poscen un buen estado de sin aislar. Las cerchas del techo en drea da terminacion
L4 lmantenimiento. Res. 2674 Att. 7 num. 1.1, ar B : ! signos de oxidacion a 1o largo de su
12,23, 4,506y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 8num.6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro{s) sanitario(s) y estacion(es) de
i6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 da 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
El difusor . uarto para lmemiem de pfuo
1 sstema do rensjes o genera rcsgos de PRl e e b
17 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 ar 5 )
num. 1.3, 1.4
El disefio det drea de residucs solidos y su
ubicacion na genera riesgos de
1e contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1. 5.4y At. 3 num. 5y 6
je de imi i al 20% del valor total de la evaluacion) 18,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién Observaciones
Los tanques para almacenamiento de leche liquida en
Cuenta con los equipos suficientes y proceso no cuentan con instrumentos para control de
21 adecuados para los procesos que se reaiiza. ar 15 temperatura.
Res. 2674 Ast. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, Art 8 num. 1,2, 3, 4, N 2
= 5. 6,789, 10, 11; Art. 10 num 4, At 18
num. 10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1
El programa no incluye fichas tecnicas de todos los
equipos £l i yel ili amarres
{Programa de mantenimiento de equipos y y justes con materiales no sanitarios El cuarto frio para
23 {utensilios. Res. 2674 de 2013 Ast. 22 num. 2, ar 125 i de producto i presenta fuga de
Art. 10 num 5 agua en el difusor, desagies parciaimente canalizedos al
piso y signos de deteriore y faita de mantenimicnto enla
i inareso
24 Calibracion de equipos de medicién . Res. A 20
b 2674 de 2013 Ait. 25
P je de i i al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

Evaluacién

Calificacion

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art 26 num 4

o

l<

25

Programa documentado e implementado
para & manejo integral de residuos sélidos.
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 5, Art. 28
num. 2

o
9

v

ar

125

Programa de control integral de piagas. Res
3 2674 de 2013 Art 8. num 2.1, 5.3, At 7 num
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

125

Programa de limpieza y desinfeccion de

34 4reas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
e 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 28
num 7

ar

12,5

El programa no incluye fa disposicion del suero.

£l programa no incluye control sobre alrededores y rejillas.
Algunos tramos de ventanas en area de pasterizacion
presentan aberturas sin proteccion.

£l programa no incluye techos y estructuras elevadas y
zonas muertas.

al 20% del valor total de la evaluacion)

12,60

MANIPULADOR DE Al NTO!

Evaluacién

Calificacién

Critico

g ei de
educacion sanitaria dirigido a los
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

ar

17

Practicas higiénicas y Dotacién de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

I

o

ar

16,5

Estado de salud del personal manpulador de
{alimentos. Res. 2674 de 2013 At 11 Art. 14
num. 12

33

al 10% del valor total de la evaluacién)

Observaciones
El cronograma no se ejecuta de acuerdo alo programado.

En drea de recepeion de leche cruda y las demés de
proceso, los wtensilios para limpieza y desinfeccion de
equipos y accesorios son dispuestos junto a aquellos para
limpieza y desinfeccion de areas, guantes y delantales en
una misma estacion y sin un orden claramente
definido.Guantes y accesorios para mantenimiento son
dispuestos aleatoriamente sobre algunos componentes
estructurales del esterilizador Algunos tramos de tuberia
son dispuestos directamente en el piso £l embudo para
adicion del estabilizante se ubica de forma inadecuada sobre
tramos de tubetia. Se observa mal uso de canastillas

5, OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacién

Calificacién

Control de matefia prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
s num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3,5.6,7,89y10

20

Flujos , lineales y sin
cruzadas. Res. 2674 de 2013 At 18 Num. 5
Art. 20 num. 1y 4

20

Control da variables de proceso
(temperaturas, presion, tismpo, entre otros)
adecuados durante la produccion de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2, Art. 18 num. 1y 2

o
i

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18

10

[Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Ast 23y Res. 1619 de
2015

20

al 20% del valor fotal de la evaluacién)

Observaciones

6. VERIFIGACION SOBRE EL PRODUCTO

i

Evaluacion

Calificacion

Programa de muestreo, cuarentena y
liberacion de producto. Res. 2674 de 2013
A 22num 1, 2y 3

0

l.

25

Vida Gti} del producto. Res. 2674 de 2013 Ait
3, At 19, numn 3. Res. 5109 de 2005 Ait. 3

o
s

Res.

i de producto i
2674 de 2013 Art. 28 num, 1,234y 5

Rotuado ddl producto terminado y 10tu1ada
nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005
Res. 81072021, Res. 2492/2022, Res.
25412023

 Trazabilidad, recall y manejo de
|devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
num. 6

Transporte praducto terminado. Res, 2074 de
2013 Art. 29

F je de {equin

al 15% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

La capacidad del area técnica y adecuadamente disponible
para & de producto i de leche
liquida es insuficiente. Buena parte de la leche liquida como

s ubicada en di fuera

bajo de

del drea de
5l medio exterior.

= {Ver anexo de rotulado para el producto: LECHE ULTRA -

ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML
MARCA PORTALAC

12,76

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

80,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
'n e & i fﬁ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
LU L Codigo: IVCNS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razdn social LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.211.7.4
Linea(s) Alimento lacteo;yogur;kumis;Arequipe
CRITERIOS EVALUADOS
Y CARACTERISTICAS DELAS | L = T e cacion Critico Observaciones
El establ I una d
14 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
1.1, 12,13, 2.1, 23 y26
ErQiSEn qe 1as Mstaacones ae {E! transito de producto terminado desde area de envase
de 5P 7 {hacia cuarto de de producto terminado
paque.y. ! 183 y presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
12 cuenta con la amplitud suficiente para ar 10 campesino.
realizar las operaciones y permitir la
circulacion de fos operarios. Res. 2674 de
iseno de la instalaciones de las areas de El transito de producto terminado desde area de envase
13 proceso permite un adecuado flujo de & 5 hacia cuarto de de prod i
’ ia prima, p yp - Res. presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
S«sos, paraaes y *eégos llen@" Un diseno Tramo de pared en area de envasado presenta deterioro
14 {adecuado y poseen un buen estado de ar 5 den pintura y signos de humedad. Algunos tramos de media
! Res. 2674 Ad. 7 num. 1.1, ~1cafia piso pared presentan roturas y fracturas en su
12.2.3, 45 6v7 et a
El diseiio, capacidad y dotacion de las
15 itarias es ad Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 impi y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
Ef sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num. 1.3, 1,4
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacion no genera riesgos de
1.8 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6num. 5.1, 5.4y At. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y -
2.4 d dos para los p _que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
[Poseen un disefio sanitano y
22 funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 4 25
) num. 1,2,3,4,5,6,78,9,10, 11; Art. 10
1 3 2012;
P de oo de equi El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. ar 12,5
2, Art. 10 num. 5
Calibracion de ipos de medicion . Res.
24 1674 de 2013 A 25 o 20

13,13




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion » Critico Observaciones
{Programa y registros de control de calidad
31 de agua potable. Res. 2674 de 2013. An. 6 a 25
num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado
32 para el manejo integral de residuos sdlidos. 25
) Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a
{num, 2 ; : T iR
Programa de control integral de plagas. Res El programa no incluye conirol sobre alrededores y
3.3 2674 de 2013 Ar. 6. num 2.1, 5.3, At 7 a 125 rejifas.Las aberturas para paso se tuberia desde el exterior
: num 6.3 : Art. 26 num 3: Art zé nur'n 7 7 presentan protecciones que no garantizan hermelicidad.
Programa de limpieza y desinfeccion de =1 El programa no incluye techos y estructuras elevadas..Los
34 areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de 125 prod para limpi y i ion en areas
: 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 an % = {deel b i6n, no se di d:
num7 s.iprotegidos y asegurados.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
P e e il de Ei cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.
4.1 educacion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
A para son disp )
-y aleatoriamente sobre al p esir I
P g y D de los de los equipos., los ilios para limpieza y d ion
4.2 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y ar 16,5 de equipos y son disp junto a aquellos
14. para limpieza y desinfeccion de dreas, g
en una misma estacion y sin un orden claramente definido.
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Arl. a 33

14 aum. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

o |5. OPERACIONES CLAVE EN EL

No. PROCESO Calificacion

Evaluacion

Critico Observaciones

Coniral de maleria pima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3.56.7,89y10

5.1 ar 10

Las fichas técnicas de los insumos se encuentran con
informacién incompleta.

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num.
5: Art. 20 num. 1y 4

52 20

Control de vanables de proceso

(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
adecuados durante la produccion de
al ti . Res. 2674 de

53 20

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, At 18.

10

Control de envasado y embalaje.

55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

. Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143
Ide 2012; 834, 835 de 2013

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

5.6 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién { Calificacion Observaciones
Progi de i Y
6.1 liveracion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3
Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013
6.2 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. a 15
3
I de prod inado.
63 IRes. 2674 de 2013 Art, 28 num. 1.2,3.4y 5 a L
{Rotulado del prod: . Res. 5109 Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 11.1
f p :
6.4 de 2005 y cuando aplique Rotulado N.A. 15
nutricional.
Trazabilidad, recall y manejo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
num. 6
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 15
- do 2013 Art. 29 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaciony 15,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 83,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
F . L R - <
i n . W, ' m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s Mkt o VAN 05 St + AT Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO { CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razén social LACTEOS VILLA AURA SENCS
Direccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
|Subcategorias 1.5.1
Linea(s) Queso campesino; queso doble crema
CRITERIOS EVALUADOS
3 ENO Y CARACTERISTICAS DE LAS i 3 X
No. |INST ALACIONES Evaluacién | Calificacion Observaciones
El establecimiento pre;enta una adecuada El sistema para extraccion y control de ambientes de trabajo
11 localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 e Areaide ndeigueso SR L
14, 12,18, 2.1, 23 y286
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El diseiio de las instalaciones de elaboracion 1de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
de alimentos, procesamiento, empaque y terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 10 de queso campesino.La operacion de enfriamiento del
h amplitud suficiente para realizar las ar producto queso campesino y su posterior envasado
operaciones y permitir Ia circulacion de los presentan cruce de flujos, El drea ara lavado de accesorios y
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 = utensilios no esta clara y téenicamente establecida.
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El disefio de la instalaciones de las areas de 4de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
5 proceso permite un adecuado flujo de materia terminado presenta cruce de flujo con érea para elaboracion
x prima, producto y personal . Res. 2674 de ar s - {de queso La operacion de del
2013 Art. 18 num. § producto queso W0y Suf el do
presentan cruce de flujos.
Pisos, paredes y techos tienen un diseno Algunos tramos de separacion fisica en PVC de area de
14 adecuado y poseen un buen estado de & 5 ~ {elaboracion de queso doble crema presentan fisuras y
’ mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, roluras.
1223 456y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
1.5 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
£l sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2874de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del &rea de residuos solidos y su
ubicacion no genera riesgos de
18 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente ai 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién Calificacion Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 adecuados para los procesos que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento
2.2 adecuado. Res. 2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4, 5, & 25
) 6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10. Res. 683 de 2012: Art. 13 num. 1.1
Programa de mantenimiento de equipos y El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
2.3 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, ar 12,5
Art. 10 num. 5
24 Calibracion de equipos de medicion . Res. 3 2
) 2674 de 2013 Art. 25
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Catificacion
Programa y registros de control de calidad de

31 agua potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 hum a 25
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de controf integral de plagas. Res

33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 12,5
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Prog de limpieza y desinfeccion de

areas, equipos yrutensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28
num 7

3.4 ar 12,5

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

1El programa no incluye techos y estructuras elevadas.Los

4 asegurados.

Observaciones

El programa no incluye control sobre alrededores y rejillas

productos para limpieza y cion ubi en areas de
elaboracion, no se encuentran adecuadamente protegidos y

15,00

4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL

No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion
Programa documentado e implementado de

4.1 d ion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

4.2 Practicas higiénicas y Dotacion de los 33

: {trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. a

Estado de salud del personal manpulador de

4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33

num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PRQCESO | Evaluacién | Calificacion

Conlrol de maleria prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2,
3.56.7.89v10

5.1 a 20

Flujos o dos y sin op iones
5.2 cruzadas. Res, 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: i 0
Art. 20 num. 1y 4

Control de vanables de proceso
53 (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
= adecuados durante la produccién de acuerdo
jal tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

ar 5

Conlrol de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

5.5

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

NO

Observaciones

El transito de arequipe como producto terminado desde area
de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
de queso campesino. La operacion de enfriamiento del
producto queso campesino y su posterior envasado
presentan cruce de flujos.

El techo del area de elab

ion de queso ¢
p turacién de cond di

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificaciéon

Programa de muestreo, cuarentena y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3

Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

Critico

Observaciones

62 I3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 & W WS
A i de producto i Res.
63 2674 de 2013 Att. 28 num. 1,234y 5 a -
Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
6.4 R del producto inado. Res. 5109 NA 15
g de 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. i
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoiuciones. 15
- Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 a
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15
. 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15,00
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3 80,43




in

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

T INSPERRIER

- FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
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Cédigo: IVC-INS-FM022 ; Version: 04
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ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24

Nombre del Establecimiento LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Identificacion del Producto

LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

Ei rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado, en
una forma falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones gréaficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o
calidad del alimento.

4.3

El rotulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan
contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
graficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el
cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer que
el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza
del alimento, normalmente deberd ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion del alimento y en la cara principal de
exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamafio de las letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion ‘fabricado o envasado por’. En productos
importados deben precisarse, nombre o razon social y direccion del
importador.

5.4.4

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada
de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, efc), acompafiada
de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de produccion y
debera cumplir con el numeral 5.6.




in

*ses FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
mao ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cadigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 l

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

I insPEERON®

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nlimeros —~ mes con las tres primeras letras
o en forma numérica — aiio con Jos Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
a tres meses.

Mes y aiio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima,
mediante el uso de esticker.

fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSADO02137405

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
etiqueta complementario que contenga en idioma espaiiol, la informacion
exigida en la Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas
y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podréa adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de
verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre DORAJIANET QUINTERO LONDORO
G e 51.817.810

Cargo 4 PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2

Firma
Nombre
GG
Cargo

POR PARTE DE LA @;@6: ‘:@\{\QA/@_Q:TE

TRhaein I . Caotio-

T 30 1Ay

YRR SR v G

Firma

Nombre
CC.

Cargo
Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
€.C
Cargo

O

Z

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

74.369.378

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 lFecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS 8AS

CR 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELO

JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO

90182653381 901826533-8

3187402090,4971365 full. frutas. 64@gmail.conumrca. 64@gmail.com

7303-2487-2024

CENTRO ORIENTE 2

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atenciéna Gestién del riesgo , Solicitud con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucion 2674 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

4.2.4 Puipas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2.1

upa de frutas variedades

LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT COo2

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2

MARGARITA CARDENAS ADMINISTRADORASDAESQKA FULL FRUTAS 51,733,656
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INSPECCION SBANITARIA CON ENFOOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALINENTOS

Cadigo: IVO-ING-FM1 14 Versitn: 87 \Fecha tle emision: 20240604

BOGOTADC 2024-10-19

HiKA FULL FRUTAS 8AS

R 816 No 54A<26 SUR BR EL CARMELO

Subsategoria 1
fsubcategorie 424 fowtaogerie - Hedids sanitail a umxdaa;:m ondicianes sanitarias 6 publicidad NO
Stbcatagera . I‘Sumt,éguda‘,; S . Medldauwmrladaseguddudapkwﬁawmfuhdnpam&uaﬂ . NO
fsubcategora - foscmsgers - 6 it andlisis de laboratetio? - . - NO
’s'ube;ateﬁ?f?a‘ L - !‘sunqscégof;a' S - ot o epmmjua:nmpmmm RO 69.53
Subsategoria. : - f$ubca‘?§@a R - cummaanmnammwm&em S R FAVDRABLE
e Aceptable - fa) Aceptablemnreqummiamcs S 'm : . lﬁéuébtéb!a N (Nv); ;f‘:::‘ﬁ@"“‘@b"de
Subcategorie 4,24 1.4-1.6-2,2-2.32.4-8.1-3.2-3.84,1:4.25,1:5.3:5.5.6,1-6.2-5.4-8.5;
Ds conlo blecido en la legislacid i@ vigente, espec SaLegsdem?sysu i i, an part s ion 2674 de 2013,  ydemas
Ninguna
Ninguns
Oficio comisoria 7303-2487-2024, Acta en Excel, Visita realizada an 6n a Listado priorizada cuarto , Sutiitud 20241168574 de fechs 05-07-2024 ¥ 20241194616 de
focha 01-08-2024
El radicado 20241194616 de facha 01-08-2024 reffera Iz diraccion OR B18 No 54A-20 SUR BR EL CARMELO; siando la comacta CR 816 No 54425 SUR BR EL CARMELO; of

reafiza dades p de acuerdo a pedidos,

//1" Juna Y 7

A
. I
Firma: 0
Nombre: LE&EY V&JANMQPEZ URRUTIA

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencla: GTT CO2
Fitma: .
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIC ’
Dependencia: GTT Co2

A
Firma: i e dind Firma:
Nombre: MARGARITA CARDENAS Nombre:
Cargo: ADMINISTRADORA DE CIKA FULL FRUTAS Cargo:
Documenta: G0 51,733,856 ¥ Documento:

irmal Flrma;
Nombre: Normbra:
Cargo: Cargo:
Documente: Docurmento:
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Caodigo: IVC-INS-FM114 l Version: 07 ’Fecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS SAS

R 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELC

24

Pupa de frutas variedades

El establecimiento presenta una adecuada
11 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num, a 20
1.4, 12,13, 21, 23 y28

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y

12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la
= amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir fa circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las éreas de
proceso permite un adecuado flujo de materia
prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. 5

Las paredes y los techos de las diferentes dreas sonen
acabados no sanitarios (rugosos). Seccidn de techo sobre
linea de envasado de producto terminado presenta acabado
o sanitario y defectos en superficie. Algunos tramos de
niones piso pared, y pared - pared en area de envasado son
n éngulo recto

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen estado de
mantenimiento, Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

ar 5

El disefio, capacidad y dotacién de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3,y 8.4

| drea yio sistema para lavado de botas no se encuentra clara

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de adecuadamente disefiado y ubicado,

16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num, 6.3y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2013 Arl. 7 num. a 10
1.3,1,4

El disefio del drea de residuos sdlidos y su
ubicacion no genera riesgos de contaminacion
18 a la materia prima, éreas de procesc o a 10
producto . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yArn33num.5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% def valor total de la evaluacion)




Cuenta con los equipos suficlentes y
adecuados para los procesos que se realiza.
Res. 2674 Art. 8, Art, 10 num, 3

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10, Res, 683 de 2012; Art, 13 num, 1,1

ar

No presenta soportes de cumplimiento a Ia resolucién 683 de
2012 para los equipos y utensilios en contacto con alimentos
y bebidas para cansumo humano donde indigue que los
mismos estdn autorizados en las listas positivas de materias
primas para la elaboracién de equipamentos.

Programa de mantenimiento de equipos y
utensifios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2,
Art. 10 num. 5

ar

125

Eltecho del cuarto frio presenta deterioro y desprendimiento
en pintura en algunos de sus tramos. La mesa de area de
envasado presenta disefio no sanitario, y falta de
mantenimiento en su cara externa. El programa de
mantenimiento no incluye cronograma.

Calibracion de equipos de medicion . Res.
2674 de 2013 Art. 25

ar

10

El programa de calibracion no incluye cronograma. No
presenta registros de calibracion y/o verificacion de los equipos
ylo Instrumentos que lo requieren

21

Porcentaje de

REQUISITO; 1T

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art. 26 num 4

ar

cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

125

9.75

No presenta registros de control diario del cloro reéiduai :
tampoco de lavado de tanque de almacenamiento de agua.

Programa documentado e implementado para
&l manejo integral de residuos sdlidos. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

ar

125

No presenta registros de control y manejo integral de residuos.

Programa de control integral de plagas. Res
2674 de 2013 At 6. num 2.1, 53, At 7 num
6,3; Art. 26 num 3; At 2B num 7

ar

El programa no incluye diagnostico; ios registros de conirol de
plagas no son continuos.

Programa de limpieza y desinfeccién de dreas,
equipos vy utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
nure. 3.2; Art. 26 num. 1, Art. 28 num 7

25

Porcentaje de

Programa documentado e implernentado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores.
Res. 2674 Art.12, 13y 14

ar

{a evaluacion)

17

a implementacion del programa de capacitacion no es
ontinuo ni permanente. Presenta registro de actividades def
es de marzo.

Practicas higiénicas y Dotacion de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14,

ar

16.5

a chaqueta para ingreso a cuarto frio es de color negro,

43

Estado de salud del personal manpulador de
alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14
num, 12

33

Control de materia prima e insumos, Res, 2674
Art, 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1;

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)

os registros de controf no son continuos. No presenta
oportes de cumplimiento a las Resoluciones 2806 de 2007
plaguicidas) y 4506 de 2013 (contaminantes) para las
aterias primas que le aplica.

Art. 20 num, 1y 4

81 At 28 num. 1345 Art. 20 num. 1, 2, 3, 5, 6, ar 10
7.8,9y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones

52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20




Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la

Control de variables de proceso
(temperaturas, presidn, tiempo, entre otros)
5.3 adecuados durante la produccion de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art, 18 num. 1y 2
54 Conservacitn adecuada de producto en
= proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10
Control de envasado y embalaje. Resoluciones
o5 683 de 2012, 2674 de 2013 Art17; 18 num 1y 10
== 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835de 8
2013,
Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res, 1619 de ar 10
2015
evaluacion)

05 registros de control de procese no son continuos.

| Sistema de aseguramiento y control de calidad no incluye un
racedimiento desarrollado e implementado para atencion de
eticiones, quejas y reclamos; tampoco procedimienio
ocumentado e implementado para las acciones correctivas

e cada uno de los procesos

14.00

Programa de muestreo, cuarenten ' EI pregféma de muestreo se enéuentfa Jesactualizado en
61 Iibe?aiio n d: roducto ’Res 2674 :ey.’?D 13 Art ar 125 forma y estructura. Presenta analisis de preducio terminade
22 22 num 1, 2 yp3 ' : ’ i para el afio 2023~
No presenta soporte de vida utll de los productos.
6.2 Vida Otil del producte. Res. 2674 de 2013 Art. 75
24 3, Art.18, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3 ar .
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. a 15
2 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234 y5
f Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA
fﬂ:{;afnt’afsggzﬁ”;mﬁ ti?‘gzg"sﬂ g)gtgzg‘; GUAYABA POR 1000g marca Full Frutas. Ef analisis de
64 Res. 810/2021, R esngez}zozé Res i o NO rotulado se realiza sobre muestra de material de envase que
25412023 e T se encontrd en el momento de la visita.
L.os registros de control de las diferentes operaciones de
a5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. ar 75 proceso no son continuos.
2 Res. 2674 de 2013 Art, 28 num. 6 )
6.6 Transporte producto terminado. Res, 2674 de 5 15
= 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 8.63
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 69.53




