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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: Momo 1202303042 - 2011212023

Pagia: 1do 1

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _Suba,

COORDINADOR O RESPONSABLE: _Olga Milena Barriga,

SERVICIO SOCIAL: _Comedor Comunitario - Cocina Popular UNIDAD OPERATIVA: _San carios de Tibabuyes.

OPERADOR:__Fundacion Maria Paz,

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) DELEGADO (A)

“ALWENTO EN_PROCESO CoccIon ‘AUNENTO TERMINADO
TEMPERATURA ALIMENTO
LAVADO | DESINFEGCION |  GOCGION e
COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
PESONETO
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE
(ddimmiazaa) |  COMIDA DE LA PREPARACION DELALMENTO | (gramositro | (9%2mesfitro EMROEN OBSERVACIONES
slunidad) MINUTOS
slunidad) gl el al ol al = INIGIAL FINAL
“ “ Evalie | Evalie | Evalte | Evalie
enve2y ente2y [ene2y| enre2y | si No
10 10 10 10

2910412024 | ALMUERZO |SOPADE FIDEOS carne de res 066 060 x x x 130 % 5 10 10 10 10 x
2000412024 | ALMUERZO [PECHUGADEPOLLOALA ooy pechuga con pelcruda | 36,98 2570 x x x 110 % 5 10 10 10 10 x
2910412024 | ALMUERZO | ARROZ ATOMATADO Aoz banco, crudo 2010 2010 x x x 120 % 5 10 10 10 10 x

WMango corun crudo
2000412024 | ALMUERZO |ENSALADADEMANGO 1502 751 x x X | NoaPLicA 14 21 10 10 10 10 x

Papa sabanera con cascara
2910412024 | ALMUERZO | PAPA COCIDA CON CASCARA 18.92 1892 x x X 80 %2 89 10 10 10 10 x
2900412024 | ALMUERZO 2180 2184 NO APLICA 21 24 10 10 10 10 x
2910412024 | ALMUERZO L n2s 7125 x x X | NoaPLicA 21 24 10 10 10 10 x

Fresa, maduro, flo
2000412024 | ALMUERZO | FREDAS CONAUESO entero 118 1085 x x x| NoALIcA NA NA 0 1o 1o 10 x

Queso dobie crema
200412024 | ALMUERZO [FRESAS CONQUESO 1597 1597 x x X | NoAPLICA 14 22 10 10 10 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Olga Milena Barriga Hemandez ~ TIPO DE DOCUMENTO:Cedula de Ciudadania N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 53.090.165 CARGO: Coordinadora

OBJETVO

Controlar y verificar los procesos de preparaci6n de los alimentos para garantizar a cantidad de alimentos por preparacion y la inocuidad del alimento que consumiran los participantes.




coso: FoRPss 213

Version: 2

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: Momo 1202303042 - 2011212023

=y ===z Pagna: 1 da1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _Suba. SERVICIO SOCIAL: _Comedor Comunitario - Cocina Popular. UNIDAD OPERATIVA: _San carlos de Tibabuyes.
COORDINADOR O RESPONSABLE: _Olga Milena Bariga OPERADOR: ___Fundacién Maria Paz.
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS oL POR PARTE DE Eo (%) DELEGADO ()
“ALWENTO EN_PROCESO CocCIoN "ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA ALIMENTO
LAVADO | DESINFEGCION |  GOCGION e
COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
PESONETO
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE
(ddimmiazaa) |  COMIDA DE LA PREPARACION DELALMENTO | (gramositro | (9%2mesfitro EMROEN OBSERVACIONES
slunidad) MINUTOS
slunidad) gl el al ol al = INICIAL FINAL
“ “ Evalie | Evalie | Evalde | Evalie
enre2y| ente2y [enve2y| enre2y | s NO
10 10 10 10
3000412024 | ALMUERZO  [SOPADE ARROZ carne de res 066 060 x x x 130 2 o 0 10 0 10 X
ALBONDIGAS EN SALSA 10 10 0
30042024 | ALMUERZO [ALBONDIGA Care de res, moida 2878 2570 x x x 10 o &7 10 x
s002024 | AmERZO [espacuens Pasia airericia w0 | 20 X x| x 100 © w R
PEPINO COHOMBRO EN 10 10 0
300412024 | ALMUERZO |PEPINO COHOMBROEN | peping conomiro , crudo 2098 2254 x x X | NoApLICA 21 85 10 x
3000412024 | ALMUERZO ;‘(‘;‘;g‘: CASCARA papa sabanera cruda 2101 1892 X X X 140 o %0 10 10 10 10 X
3010412024 | ALMUERZO |JUGO DELULO Lo crudo, 2180 2184 x x X | NoaPLicA 12 21 10 10 10 10 x
a
300412024 | ALMUERZO | PAPAYACON QUESO DOBLE 1512 1085 x x X | NoAPLICA NA NA 10 10 10 10 X
Queso doblecrema
30042024 | ALMUERZO | PAPAYA CON QUESO DOBLE 1507 1697 x x X | NoaPLicA 14 23 10 10 10 10 x

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Olga Milena Barriga Hemandez

TIPO DE DOCUMENTO Cedula de Ciudadania N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 53.090.165 CARGO: Coordinadora

OBJETIVO

procesos

de los alimentos

la cantidad de alimentos por preparacion y a inocuidad del alimento que consumiran los participantes.




