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Rionegro, 25 de julio de 2025

Doctora

MARIA CAMILA HENAO HERNANDEZ
SECRETARIA DE EDUCACION
MUNICIPIO DE RIONEGRO

E.S.D.

Asunto: Propuesta econdomica para la ejecucion del programa de
alimentacion escolar -PAE agosto a noviembre 2025 y enero a octubre 2026

Para NUTRICERES S.A.S., es grato presentar ante su despacho la presente
propuesta para la ejecucion del programa institucional “Programa de alimentacién
escolar -PAE-", toda vez que nuestra mision y objeto social estan encaminados a
mejorar la calidad nutricional de la region, mediante la integracion de la oferta y la
demanda de alimentos, lo cual se refleja en el fortalecimiento de la seguridad
alimentaria.

Hemos elaborado esta propuesta con la finalidad de prestar los servicios para
ejecutar el programa de alimentacion escolar (PAE) para los estudiantes
matriculados en las instituciones educativas oficiales del municipio de Rionegro,
Antioquia, conforme los requerimientos solicitados por su despacho.

En este documento se exponen los términos comerciales en los cuales
NUTRICERES S.A.S., ejecutaria el contrato, en el desarrollo de la presente
propuesta.

Quedamos atentos para resolver cualquier inquietud, no sin antes agradecer la
invitacion para presentar la presente propuesta.

Cualquier informacion adicional, comunicarse en los siguientes:

e Correo electrénico: gerencia@nutriceres.gov.co, info@nutriceres.gov.co

Cordlalmente

i

' *’?ff /?/f?u fzf'f ff{"f
MARITZA VERONICA GOMEZ RAMIREZ

Gerente (E)
NUTRICERES S.A.S.
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CONFIDENCIALIDAD

El presente documento ha sido preparado para la prestacion de servicios por parte
de NUTRICERES S.A.S., conforme a la presente propuesta.

Los servicios indicados en este documento han sido disefiados exclusivamente para
ser presentados a la Secretaria de Educacion del municipio de Rionegro. A partir de
la fecha mostrada en la caratula de este documento queda sin efecto cualquier
documento anterior o acuerdo verbal relacionado con los servicios o productos aqui
indicados. La informacion contenida en este documento no puede divulgarse fuera
de la Secretaria de Educacién del municipio de Rionegro, no debe ser duplicada,
usada o divulgada completamente o en parte con propdsitos distintos a su
evaluacion.

Este documento incluyendo cualquier anexo o apéndice contiene informacion,
contenido y estructura que constituyen secretos de marca y/o informacion financiera
o comercial de caracter confidencial de la empresa NUTRICERES S.A.S.. Esta
informacion es entregada a la Secretaria de Educacion del municipio de Rionegro,
y a la Administracion Municipal de este municipio en el entendimiento de que no
sera utilizada para otros fines que no sean la evaluacion y control de esta propuesta.
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INTRODUCCION

NUTRICERES S.A.S., ofrece dentro de su portafolio de servicios, el suministro de
alimentos, asi como la ejecucion de programas de transformacion, compra y/o
preparacion de alimentos, dirigido a los programas de alimentacion escolar,
carcelaria, hospitalaria y aeroportuaria, promoviendo la participacion de los
productos locales, el empleo, la sostenibilidad ambiental, el desarrollo econémico y
la cooperacion regional.

Estamos enfocados en la promocién de la compra local de alimentos, lo cual se
traduce en el fortalecimiento del desarrollo econdmico de la region, mediante la
contratacién de proveedores MiPymes, pequeinas, medianas y grandes empresas
locales que tienen la capacidad de conectar la oferta local de alimentos e insumos
para su preparacion, con la demanda de los programas institucionales de servicios
de alimentacion.

Por tanto, Nutriceres S.A.S esta comprometido en garantizar la calidad y seguridad
alimentaria de la regién, aumentando la eficiencia en el aprovechamiento de los
productos agricolas, apoyando a los pequefios productores de la regién, y
fomentando la compra local y regional.
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JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD

La Secretaria de Educacion del municipio de Rionegro requiere de un contratista
que se encargue de la ejecucidon del Programa de Alimentacion Escolar -PAE- para
los estudiantes del municipio de Rionegro, en el marco de los lineamientos
establecidos por el Ministerio de educacion.

En condiciones normales, este programa es ejecutado mediante la prestacion de
servicios de alimentacion en la modalidad de “comida caliente transportada” para
las instituciones con instalaciones adecuadas para la preparacion y entrega de
alimentos o entrega de producto industrializado para las instituciones que no
cuentan con las instalaciones adecuadas.

NUTRICERES S.A.S., garantiza que por lo menos el 30% de los productos
utilizados seran provistos por productores y empresas locales, siempre que estas
presenten disponibilidad de producto.
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¢ Qué es la seguridad alimentaria?

Se habla de seguridad alimentaria cuando todas las personas de un territorio tienen
acceso fisico, social y econdmico permanente a alimentos seguros, nutritivos y en
cantidad suficiente para satisfacer sus requerimientos nutricionales y preferencias
alimentarias, y asi poder llevar una vida activa y saludable’.

El sector agricola juega un rol importante en el mejoramiento de la seguridad
alimentaria y del estado nutricional de un grupo poblacional.

¢ Qué es la calidad nutricional?

La calidad nutricional esta determinada por el valor nutritivo de la dieta que consume
una persona, segun sus necesidades nutricionales.

¢En qué consiste la compra local de alimentos?

Es la accién de adquirir uno o varios alimentos ofrecidos por pequefios productores
agropecuarios y productores cuyos sistemas productivos pertenezcan a la
Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, o de sus organizaciones legalmente
constituidas dentro de la zona geogréfica para la compra local de alimentos que
cumplan con los requisitos sanitarios en materia de calidad e inocuidad.

¢ Coémo se fortalece el desarrollo econémico de la regiéon?

Nutriceres S.A.S busca constantemente fortalecer el desarrollo econémico de la
region, por tanto, prioriza la compra de productos y servicios a pequefios, medianas
y grandes empresas de la region; ademas de promover el empleo local de cada
region, generando oportunidades laborales en cada comunidad y garantizando un
impacto positivo y sostenible en la economia regional

! CUMBRE MUNDIAL DE ALIMENTACION, FAO 1996.
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Nutriceres S.A.S. y el Programa de Alimentacion Escolar -PAE-

La empresa NUTRICERES S.A.S., es conocedora de la normatividad que rige el
programa de alimentacién escolar -PAE-, los lineamientos técnicos y los parametros
de ejecucion establecidos por el Ministerio de Educacion.

Ventajas de contratar con Nutriceres S.A.S:

Nutriceres S.A.S. cuenta con una sélida experiencia adquirida durante los ultimos
cuatro anos, contribuyendo activamente a la seguridad alimentaria de la region. La
empresa se ha consolidado como un operador destacado en la ejecucidén de
programas de alimentacion escolar (PAE), gracias a su compromiso con la calidad
y el cumplimiento de los lineamientos exigidos por el Ministerio de Educacion.

Actualmente, Nutriceres S.A.S. dispone de un equipo humano conformado por
personal operativo, técnico y profesional con una amplia experiencia y conocimiento
de los parametros técnicos y operativos del PAE. Esta cualificacion permite una
atencion oportuna y eficiente a cualquier eventualidad que se presente durante la
prestacion del servicio.

Uno de los principales diferenciadores de la entidad es su capacidad instalada y la
inversion continua en infraestructura y tecnologia, esto ha permitido la tecnificacion
de los procesos, optimizando tiempos y recursos en la transformacién de alimentos,
garantizando asi su calidad e inocuidad, y aumentando la satisfaccion de los
consumidores finales.

Nutriceres S.A.S. mantiene firme su compromiso con el desarrollo de la economia
local, trabajando con proveedores de confianza en relaciones sélidas que aseguran
el cumplimiento de la normatividad vigente y la entrega de productos de alta calidad.

La entidad promueve una gestion ética y transparente en todos sus procesos
administrativos, operativos y financieros. Se implementan mecanismos de control y
rendicidon de cuentas que permiten un manejo claro de los recursos publicos,
asegurando una relacion de confianza con las entidades contratantes, comunidades
beneficiarias y demas grupos de interés.

Ventajas juridicas de contratar con Nutriceres S.A.S:
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Por la naturaleza juridica de las partes dentro de la relacion contractual, el proceso
de seleccién se realizara mediante la modalidad de Contratacion Directa a través
de contrato o convenio interadministrativo entre entidades publicas de acuerdo con
lo dispuesto por el inciso primero del literal ¢) del numeral 4 del articulo 2° de la Ley
1150 de 2007, modificado por el Articulo 92 de la ley 1474 de 2011, que indica lo
siguiente:

‘c) Modificado por el art. 92, Ley 1474 de 2011, Contratos
interadministrativos, siempre que las obligaciones derivadas de los mismos
tengan relacion directa con el objeto de la entidad ejecutora sefialado en la
ley o en sus reglamentos. Se exceptuan los contratos de obra, suministro,
encargo fiduciario y fiducia publica cuando las instituciones de educacion
superior publicas sean las ejecutoras. Estos contratos podran ser ejecutados
por las mismas, siempre que participen en procesos de licitacion publica o de
seleccion abreviada de acuerdo con lo dispuesto en los numerales 1y 2 del
presente articulos.

A su turno, el Decreto No. 1082 de 2015 en su Articulo 2.2.1.2.1.4.4. trata los
“Convenios o contratos interadministrativos”, asi:

“La modalidad de seleccion para la contratacion entre Entidades Estatales es
la contratacion directa; y, en consecuencia, le es aplicable lo establecido en
el articulo 2.2.1.2.1.4.1 del presente decreto.”

Se hace importante precisar, que los contratos que celebren las entidades estatales
en virtud de lo establecido en |la Ley 80 de 1993 se rige por las disposiciones civiles
y comerciales, salvo lo expresamente alli regulado, y en armonia con lo previsto en
el Cdédigo Civil; en este sentido, el Estatuto General de Contratacién de la
Administracion Publica define la nocién de contrato estatal como un acto juridico
generador de obligaciones que celebren las entidades estatales a las que dicha Ley
se refiere, previstos en el derecho privado o derivados del ejercicio de la autonomia
de la voluntad, a su vez, el estatuto general de contratacion, faculta de manera
expresa a las entidades estatales para celebrar contratos y los demas acuerdos que
permitan la autonomia de la voluntad y requieran el cumplimiento de los fines
estatales, asi como la continua y eficiente prestacién de servicios publicos.

Lo anterior quiere significar que, las entidades estatales que se rigen por la Ley 80
de 1993, en virtud de la autonomia de la voluntad pueden celebrar todos los
acuerdos, denominese contrato, convencion, convenio, etc., que requieran para la
materializacion de sus objetivos misionales y consecuentemente los fines estatales.
Entre otras cosas, porque de acuerdo con la Constitucion Politica, la funcion
administrativa esta al servicio de los intereses generales, y para ello las autoridades
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administrativas tienen la obligacion de coordinar sus actuaciones con la finalidad de
lograr el adecuado cumplimiento de los fines del estado.

Ahora bien, la tipologia de contrato interadministrativo fue creada en la Ley 80 de
1993 y aunque esta Ley no la definié ni la desarrolld, el Decreto 1082 de 2015 “Por
medio del cual se expide el Decreto unico reglamentario del sector administrativo
de planeacion nacional”, califica a los contratos o convenios interadministrativos
como aquella contratacién entre entidades estatales, en el que concurre la voluntad
de dos 0 mas personas juridicas de derecho publico con la finalidad de cumplir, en
el marco de sus objetivos misionales y sus competencias, con los fines del Estado.

De acuerdo con todo lo anteriormente expuesto, podemos manifestar que el
convenio interadministrativo es el negocio juridico en el cual estan presentes dos
entidades publicas en desarrollo de relaciones interadministrativas cuyo objeto es
coordinar, cooperar, colaborar o distribuir competencias en la realizacion de
funciones administrativas de interés comun a los sujetos negociales.

ALCANCE DE LA PROPUESTA

1. Entrega de 23.258 raciones diarias del programa de alimentacion escolar,
bajo la modalidad de comida caliente transportada y racion industrializada,
por 76 dias calendario durante los meses de agosto a noviembre de 2025.

2. Entrega de 23.550 raciones diarias del programa de alimentacion escolar,
bajo la modalidad de comida caliente transportada y racion industrializada,
por 177 dias calendario durante los meses de enero a octubre de 2026.

3. Transporte para las raciones de comida caliente transportada en 16
instituciones educativas, en 38 sedes y 39 sitios de atencion, en las cuales
se presta el servicio de alimentacién escolar. Es importante destacar que se
esta realizando preparacion en sitio en cuatro instituciones educativas.

4. Logistica para la entrega de las raciones.

*Se incluye también la constitucion de pdliza de cumplimiento, a favor del
contratante.

El numero de beneficiarios podra modificarse conforme a las actualizaciones del
SIMAT, previa notificacién o instruccion por parte de la supervisiéon del contrato.

En caso de presentarse situaciones de contingencia o emergencia, ya sea en la
planta de produccion o en las sedes educativas, Nutriceres garantiza la
continuidad del servicio mediante el complemento de racién industrializada.
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Instituciones educativas en las que se realizara la entrega:
I. E. BALTAZAR SALAZAR
I. E. ANA GOMEZ DE SIERRA
SEDE MARIA CAMILA RENDON RENDON - LA LAJA
SEDE MAMPUESTO
I. E. ANTONIO DONADO CAMACHO
SEDE TABLACITO
I. E. BARRO BLANCO
SEDE MARIA INMACULADA
COLEGIO CONCEJO MUNICIPAL EL PORVENIR
E U EDUARDO URIBE BOTERO
I. E. DOMINGO SAVIO
SEDE CHIPRE
SEDE TRES PUERTAS
I. E. ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE MARIA
SEDE CARMELA BIANCHETTI SEDE ANTIGUA (2)
SEDE CARMELA BIANCHETTI SEDE NUEVA (1)
SEDE SANTA ANA OJO DE AGUA
I. E. GILBERTO ECHEVERRY MEJIA
I. E. GUILLERMO GAVIRIA CORREA
LICEO JOSE MARIA CORDOBA
E U PASCUALA MUNOZ DE CORDOBA
ESCUELA URBANA UNIDA
INSTITUCION EDUCATIVA JOSEFINA MUNOZ GONZALEZ
E U BALDOMERO SANIN CANO
I. E. LAMOSQUITA
SEDE GONZALO ARISTIZABAL
I. E. SAN ANTONIO
SEDE SANTA TERESA
SEDE VILACHUAGA
I. E. SAN JOSE DE LAS CUCHILLAS
SEDE EL CARMIN
I. E. SANTA BARBARA
SEDE LOS PINOS
SEDE RIO ABAJO
SEDE SAN LUIS
INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL SANTIAGO DE ARMA
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E U JUAN MANUEL GONZALEZ
E U JULIO SANIN

MODALIDADES DE ENTREGA

Preparacion en sitio: Nutriceres implementara esta modalidad en
instituciones y/o sedes educativas que cuentan con restaurante escolar y
cumplen con los requisitos minimos de infraestructura para la preparacion,
almacenamiento y distribucion segura de los alimentos.

Comida caliente transportada: Aplica en instituciones y/o sedes educativas
que no tienen la capacidad de preparar alimentos en sitio, pero disponen de
un espacio adecuado para recibir y servir alimentos previamente preparados
en la planta de Nutriceres.

Racion industrializada: Se entrega en las instituciones y/o sedes
educativas que no cuentan con condiciones minimas de infraestructura para
el manejo y servido de alimentos preparados, siendo esta modalidad una
alternativa lista para el consumo, sin requerir transformacion.

Preparada en Sitio: corresponde a aquella donde se realiza la preparaciéon
y consumo de los alimentos directamente en las instalaciones del comedor
escolar 'y garantiza la calidad e inocuidad de  estos.
Para la implementacion de esta modalidad, se requiere que la infraestructura
educativa cumpla con las especificaciones establecidas en la normatividad
sanitaria vigente, permita el almacenamiento y preparacién de los alimentos
directamente en las instalaciones, Nutriceres S.A.S gestionara las
condiciones técnicas, operativas y administrativas necesarias para su
implementacion previa a una anticipacion por parte de la secretaria de
Educacion minima de TREINTA (30) dias.

TIPOS DE COMPLEMENTOS

Racion industrializada: Se suministra en aquellas instituciones o sedes
educativas que no cuentan con las condiciones minimas de infraestructura
para el funcionamiento del restaurante escolar. Consiste en una racion de
alimentos empacados, listos para el consumo y sin necesidad de
transformacion, que cubre al menos el 20% de los requerimientos
nutricionales diarios.
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Complemento AM/PM: Se entrega en sedes educativas que disponen de
restaurante escolar y cumplen con los requisitos minimos de infraestructura
establecidos por el programa. Entregado a los estudiantes matriculados en
la jornada de la mafiana. Esta racion de alimentos preparados aporta, como
minimo, el 20% del requerimiento caldrico diario de cada beneficiario.
Almuerzo: Se ofrece a los estudiantes matriculados en la estrategia de
Jornada Unica, siempre y cuando la sede educativa cuente con las
condiciones necesarias para la entrega o preparacion del complemento. Esta
racion de alimentos preparados aporta, como minimo, el 30% del
requerimiento caldrico diario de cada beneficiario

CAPACIDAD INSTALADA - NUTRICERES S.A.S

MAQUINARIA, EQUIPOS E INSTALACIONES

En cumplimiento de su objetivo y funciones la empresa Nutriceres S.A.S atiende sus
requerimientos técnicos y operativos de recepcién, almacenamiento, transformacién
y despacho de alimentos desde su bodega ubicada en el municipio de Rionegro.
Nuestra bodega cuenta con las siguientes caracteristicas:

Se cuenta con (02) DOS espacios de transito de materia prima por una puerta
de ingreso y por una puerta diferente se permita el despacho y salida de
alimentos transformados.

Dos (2) zonas de parqueo: para la recepcion de materia prima y para el
despacho de vehiculos con los alimentos transformados.

Zona de cocina: Espacio adecuado para la transformacion de alimentos,
cocina fria y caliente.

Zona de almacén y bodegaje: Para productos secos, refrigerados y producto
terminado

e Bodega productos quimicos de aseo
e Cuarto de basuras
e Espacios adecuados para oficinas administrativas y atencién a usuarios
e (05) CINCO bafios para los empleados de la empresa
e Vestuarios empleados
e Dotacién: La empresa cuenta con cuartos frios, estufas industriales, neveras
horizontales, congeladores, licuadoras, estibas, canastillas, estanteria,
grameras y basculas.
¢ Planta de tratamientos de agua residuales -PTAR y con servicios publicos de
calidad.
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e Dos (02) tanques de almacenamiento de agua y Una (01) planta de energia
para atender las contingencias que se presenten durante la prestacion del

servicio de alimentacion.

e Contamos con acta de inspeccion sanitaria del 8 de agosto de 2024.

PERSONAL

e Capacitaciony formacion: La entidad cuenta con un plan de capacitaciones
para la ejecucion del contrato, en cual continuamente se fortalecen las
capacidades de cada uno de nuestros colaboradores, enfocados en mejorar
la prestacion del servicio. El plan de capacitacion y formacién incluye el
desarrollo de sus habilidades y la adquisicién y fortalecimiento de nuevas

competencias.

e Personal idéneo para la ejecucién del contrato:

CARGO

CANTIDAD

PERFIL

COORDINADOR
OPERATIVO:

UNO (1).

Perfil: Profesional  en
Nutricion y Dietética,
Ingenieria de Alimentos,
Ingenieria industrial,
Administracién de
empresas o profesional en
Ciencia y Tecnologia de
Alimentos, Ingeniero
Administrativo, Ingeniero
Financiero o Ingeniero de
Procesos con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (2) afos a partir
de la expedicion de la
tarjeta profesional.

GESTION DE INOCUIDAD
ALIMENTARIA:

UNO (1).

Profesional en Ingenieria
de Alimentos o areas afines
a procesos alimentarios,
con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (2) afios a partir
de la expedicion de la
tarjeta profesional en temas
relacionados con servicios
de alimentacion y/o
suministro de alimentos.
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NUTRICIONISTA DIETISTA

DOS (2). Profesional en Nutricién y
Dietética, con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (2) afios a partir
de la expedicion de la
tarjeta profesional en temas
relacionados con servicios
de alimentacién y/o
suministro de alimentos.
Las practicas académicas
seran avaladas como
experiencia profesional.

COORDINADOR DE
PRODUCCION DE
ALIMENTOS/DIA

UNO (1). Profesional en Ingenieria
de Alimentos, profesional
en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos, Ingeniero
Industrial, Ingeniero de
procesos, Tecndlogo de
alimentos con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (2) afos a partir
de la expedicion de la
tarjeta profesional en temas
relacionados con servicios
de alimentacion y/o
suministro de alimentos.

COORDINADOR DE
LOGISTICA Y
TRANSPORTE:

UNO (1). Administracion de
empresas, Administracion
de negocios, Ingenieria
industrial, Ingenieria
administrativa, Ingenieria
de produccion, Ingenieria
de Alimentos, profesional
en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos o Nutricionista
Dietista o nucleos afines,
con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (02) afios a
partir de la expedicion de la
tarjeta profesional.

GESTION TALENTO
HUMANO

UNO (1). Administrador de empresa,
Trabajador Social o areas
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afines; Profesional
Seguridad y Salud en el
Trabajo; con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (2) afios a partir
de la expedicion de la
tarjeta profesional o con
postgrados en Gestion del
Talento Humano.

PROFESIONAL
ADMINISTRATIVO
FINANCIERO

Y

UNO (1).

Profesional en Contaduria
Publica, Administracion de
Empresas, Administrador
publico o areas afines, con
experiencia relacionada al
cargo de minimo dos (2)
afios a partr de Ila
expedicion de la tarjeta
profesional.

JEFE DE COMPRAS

UNO (1).

Profesional en Ingenieria
de Alimentos,
Administracién de
Empresas, Ingeniero
Industrial o areas afines,
con experiencia
relacionada al cargo de
minimo dos (2) afos a partir
de la expedicion de la
tarjeta profesional

CHEF O TECNOLOGO EN

GASTRONOMIA O COCINA

UNO (1).

Chef tecnélogo en
gastronomia o cocina o
afines, con experiencia
relacionada al cargo
minimo de dos (2) afos.

PROFESIONAL JURIDICO

UNO (1)

Profesional en derecho con
experiencia relacionada al
cargo de minimo dos (2)
afios a partir de la
expedicion de la tarjeta
profesional.

TECNOLOGOS D
ALIMENTOS

E

NUEVE (9).

Tecndélogos de Alimentos,
Tecndlogos en Calidad,
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SUPERVISORES DE Tecnélogo  Saneamiento
CAMPO Y DE APOYO EN Ambiental, Tecndlogos
PLANTA: Industriales, Tecnologias

en  procesamiento de
alimentos con experiencia
relacionada al cargo
minimo de dos (2) afos a
partir de la expedicion de la
tarjeta profesional en temas
relacionados con servicios
de alimentacion yl/o
suministro de alimentos.

TECNICOS: DOS (02) formacion técnica o técnica
laboral por competencias
en auxiliar de almacén,
Técnico de almacén vy
bodega, Auxiliar de
almacén y bodega,
programas similares o
asistente en logistica de
centros de distribucion,
asistente de almacén vy
centros de distribucion, o
asistente de procesos
logisticos, con experiencia
relacionada al cargo
minimo de dos (2) anos.

AUXILIAR DE DESPACHO | UNO (1). Bachiller o con formacién
técnica o técnica laboral
con competencias en
Auxiliar de almaceén,
Técnico de almacén vy
bodega, Auxiliar de
almacén y bodega,
programas similares con
experiencia relacionada al
cargo minimo de dos (2)

anos
MANIPULADORES DE | CIENTO Cémo minimo con noveno
ALIMENTOS CUARENTA Y | grado cursado y aprobado,
CINCO (145) que podra ser homologable

en la medida que se
acrediten SEIS (6) meses

de experiencia en

manipulacion de alimentos

en servicios de
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alimentacion. Con
formacion en educacion
sanitaria, principios basicos
de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion
de alimentos. Igualmente,
deben estar capacitados
para llevar a cabo las
tareas que se les asignen o
desempenien, con el fin de
que se encuentren en
capacidad de adoptar las
precauciones y medidas
preventivas necesarias
para evitar la
contaminacion o deterioro
de los alimentos, con
experiencia relacionada de
minimo seis (6) meses y
con certificacion de la
formacion en temas
relacionados con servicios
de alimentacién y/o
suministro de alimentos.

¢ Dotacion y Elementos de Proteccion Personal

Para la ejecucidon del contrato, se garantizara la entrega de la dotacion
requerida al personal operativo, incluyendo todos los elementos de
proteccion personal necesarios para salvaguardar su integridad y seguridad
en el desarrollo de sus funciones.

1. Uniforme y calzado:
Se entregaran uniformes completos compuestos por camisa y pantalon
en tres colores diferentes (blanco, verde y azul), segun la talla requerida
por cada colaborador. Adicionalmente, se incluira gorro antifluido,
tapabocas y botas de seguridad.

2. Elementos de proteccion personal:
Los colaboradores recibiran los elementos de proteccion personal
necesarios conforme a los riesgos asociados a sus actividades, en
cumplimiento de la normativa vigente en salud y seguridad en el trabajo.
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3. Periodicidad de entrega:
La dotacion sera entregada al momento de la vinculacion del
manipulador de alimentos, y posteriormente cada cuatro (4) meses
durante la vigencia del contrato

LOGISTICA'Y TRANSPORTE

Para la ejecucion del contrato se contara con ONCE (11) vehiculos aptos para el
transporte de alimentos con conductor y auxiliar cada uno de estos, que permitiran
realizar la distribucion y entrega de los complementos alimentarios, de conformidad
y en cumplimiento con las Resoluciones del Ministerio de Salud y Proteccion Social
y la Resolucion 2505 de 2004 del Ministerio de Transporte.

Los vehiculos contaran con las siguientes caracteristicas:

Licencia de conduccion C1 6 C2

Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito SOAT

Revision Técnico-Mecanica

Ficha Técnica del vehiculo (donde se especifique capacidad y condiciones

del mismo)

Acta de inspeccion sanitaria (concepto favorable)

e Copia cédula de ciudadania (conductor y auxiliar)

e Certificado de aptitud médica (apto para manipular alimentos) tanto del
conductor como del auxiliar.

e Certificado para manipulacién de alimentos vigente

e Pdlizas de responsabilidad contractual y extracontractual

PLANES DE CONTIGENCIA

Nutriceres S.A.S cuenta con una gran capacidad instalada que le permite atender
todo tipo de contingencias y/o emergencias que se presenten durante la prestacion
del servicio en las diferentes instituciones o sedes educativas.

De igual manera desde la planta se cuenta con una gran capacidad de respuesta
que permita atender las situaciones que dificulten la prestacion del servicio.

Se resalta especialmente la capacidad de reaccion frente a contingencias tales
como:
« Suspension de servicios publicos (agua, energia, gas), mediante planes
alternativos que aseguren la operacion continua.
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« Escasez de productos, con una lista de intercambio previamente definida
que permite sustituir insumos sin afectar la calidad nutricional ni el
cumplimiento del menu.

« Logistica alternativa, que asegura la distribucion oportuna en caso de
afectaciones en rutas o transporte habitual.

COMPONENTE COMUNICACIONAL

e Se realizara la publicacién de los ciclos de menu en cada una de las
instituciones educativas segun la resolucion 0335 del 23 de diciembre de
2021 o la que se encuentre vigente, especificando los aspectos técnicos y
nutricionales y adicionalmente una fotografia, de cada menu entregado
durante el ciclo, facilitando la interaccion social y que permita evidenciar
visualmente la realidad de los menus incluidos en el ciclo.

e En cada comedor escolar se publicara en un lugar accesible a toda la
comunidad educativa, especialmente visible y entendible a los nifios, las
nifias y adolescentes, la ficha técnica de informacion general del PAE, la cual
cumplira con las especificaciones de disefio informacién definidas por el MEN
y cumpliendo el manual de imagen de la Alcaldia de Rionegro

COMPONENTE AMBIENTAL

e Nutriceres S.A.S esta comprometida con una adecuada gestién de residuos
organicos y realizara seguimiento al consumo de alimentos por parte de los
nifos, nifias y adolescentes beneficiarios, identificando las sobras de los
alimentos, y el menu al que corresponde por sede educativa, toda vez que lo
anterior permite analizar la aceptacion y rechazo de los alimentos y
preparaciones de cada modalidad para evaluar la eficiencia de los ciclos y
posibles cambios en la programacion.

e Se realizaran actividades formacién a los beneficiarios del programa con el
fin de fortalecer los habitos de vida saludable y el consumo de alimentos con
alto valor nutricional; sin embargo, de identificarse el rechazo generalizado
hacia el consumo de alguno alimento, la empresa realizara los ajustes
necesarios en el ciclo de menu previa aprobacién del supervisor del municipio
de Rionegro.

e Desarrollo de campanas de sensibilizacion con el fin de fomentar una
conciencia ecoldgica en la poblacién escolar.
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CALIDAD E INOCUIDAD

e Los productos suministrados por Nutriceres S.A.S estan respaldados por
fichas técnicas y certificado de calidad segun aplique

e Dependiendo de cada una de las modalidades de atencién, Nutriceres S.A.S
garantizara el transporte y distribucion los alimentos a las instituciones y
sedes en equipos isotérmicos (carros, contenedores, neveras) de facil
manejo y desplazamiento, fabricados en materiales sanitarios, resistentes y
favoreciendo los procesos de limpieza y desinfeccion; ademas de mantener
la temperatura de los alimentos durante sus recorridos.

Los contenedores Isotérmicos llevaran un rotulo legible, el cual especifica su
contenido y da la claridad sobre su enrutamiento (l.E, cupos, grados, grado,
raciones entregadas).

e Sistema Integral de control y aseguramiento de calidad, como medida
preventiva para garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos en todas
sus etapas de procesamiento; el sistema abarca los siguientes programas:

1. Programa de soporte y monitoreo de equipos.

2. Programa de calibracién de equipos e instrumentos de medicion.
3. Programa de muestreo

4. Programa de proveedores de materias primas e insumos.

5. Programa de trazabilidad

¢ Analisis microbioldgicos: Se realizaran analisis aleatorios para el control de
todas las etapas de operacién del programa de acuerdo con el cronograma
presentado a la secretaria de Educacion. Los analisis se aplicaran a:

1. Materia prima

Producto terminado

Ambiente

Equipos

Utensilios

Personal Manipulador

Agua

o Contra muestras: Se tomaran muestras diariamente de los alimentos
preparados e industrializados; estas muestras seran debidamente rotuladas
y almacenadas en lugar exclusivo acorde con la naturaleza de cada alimento.

e Visita a proveedores: Se realizaran visitas mensuales a los proveedores con
el propésito de verificar el cumplimiento de la Resolucion 2674 de 2013, a
través del perfil sanitario. Este perfil tiene como objetivo evaluar si el
proveedor cumple con las medidas sanitarias necesarias para garantizar las
Buenas Practicas de Manufactura (BPM)

e Se presentara un cronograma anual de fumigacion de plagas y roedores en
la planta y comedores escolares a la supervisiéon del contrato; las
fumigaciones se adelantaran en los periodos cortos y largos de vacaciones
(semana santa, junio, octubre y al inicio del afio)

NOoOORWDN
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TAMIZAJE ANTROPOMETRICO

Se realizara un tamizaje antropométrico a la poblacién beneficiaria del programa de
alimentacion escolar, con el fin de conocer de modo general el estado nutricional
actual de los nifios, nifias, jovenes y adolescentes beneficiarios, mediante la toma
de peso y talla, estas medidas se realizaran con equipos calibrados (pesa y
tallimetro). Dicha actividad estara a cargo de un profesional en Nutricion y Dietética
con sus respectivos auxiliares minimo tres (3), los cuales podran ser de areas afines
(enfermeros, nutricionistas, practicantes de dichas carreras, digitador).

Una vez finalizada las jornadas antropométricas, de acuerdo con la clasificacion
arrojada, Nutriceres S.A.S generara las alertas nutricionales necesarias ya sea por
exceso o déficit severos a los acudientes, entidades de salud correspondiente,
directivos docentes.

Los datos tomados seran sistematizados en el aplicativo que disponga el Municipio
de Rionegro Supervision y se presentara el informe final de resultados.

CARGO CANTIDAD PERFIL

AUXILIARES DE TRES (3) técnicos auxiliares de
TAMIZAJE enfermeria, practicantes en
ANTROPOMETRICO: nutricion, técnico en

sistemas o afines

MARCO NORMATIVO PARA LA EJECUCION DEL PAE 2025-2026

Resoluciéon 335 de 2021

Resolucion 3806 de 2016

Resoluciéon 2674 de 2013

Circular Externa DB-400-0201-17, anexo 2
Resoluciéon 1407 de 2022

Resolucion 1619 de 2015
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Valor total del contrato: CUARENTA Y DOS MIL NOVECIENTOS NOVENTA'Y
UN MILLONES NOVECIENTOS DIEZ MIL CIENTO CUARENTA Y DOS PESOS

M.L ($42.991.910.142); de la siguiente manera:

Descripcion del valor:

PROYECCION 2025

PROYECCION 2025

PRESUPUESTO VIVERES 2025

$ 9,205,924,504

OTROS CONCEPTOS 2025

$ 955,498,925

TALENTO HUMANO 2025

$1,931,251,118

TALENTO HUMANO 2025 PREPARADO EN SITIO

$ 99,707,420

RECARGOS TALENTO HUMANO 2025

$ 57,006,639

PROYECCION PRESUPUESTO 2025

$ 12,249,388,605

Tipo de Racion

Cantidad de Racion Dia

Complementoalimentario JM/JT - PAE REGULAR 10932
Racidn Industrializada - PAE REGULAR 5826
Almuerzo - JORNADA UNICA 6500
Total raciones 23258
Numero de dias calendario escolar de agosto - noviembre 2025

Agosto 19
Septiembre 22
Octubre 17
noviembre 18

Total dias de atencion 2025 76

Tipo racién Costo unitario

Complementoalimentario JM/JT - PAE REGULAR $4,261
Racion Industrializada - PAE REGULAR $ 6,146
Almuerzo - JORNADA UNICA $ 5,845
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Numero de dias calendario escolar de | Valor con incrementos

agosto - noviembre 2025 viveres del IPC 0.43% mensual

agosto 19 $2,287,206,722
septiembre 22 S 2,659,732,508
octubre 17 $2,064,085,413
noviembre 18 $2,194,899,861
Total dias 2025 76 $9,205,924,504

Presupuesto 2025:

Proyeccién incremento de viveres IPC — Ver Anexo

Costo Variable — Agosto Noviembre 2025 — Ver Anexo

Costos Fijos — Otros Conceptos - Agosto Noviembre 2025 — Ver Anexo
Costos Fijos — Talento Humano 2025 — Ver Anexo

PROYECCION 2026

PROYECCION 2026

PRESUPUESTO VIVERES 2026

$ 22,538,113,218

OTROS CONCEPTOS 2026

$ 2,538,474,797

TALENTO HUMANO 2026

$ 5,174,386,867

PERSONAL IMPLEMENTACION PREPARADA EN SITIO

$ 318,092,470

RECARGOS TALENTO HUMANO 2026

$ 173,454,184

PROYECCION PRESUPUESTO 2026

$ 30,742,521,537

Tipo de Racion

Cantidad de Racion Dia

Complementoalimentario JM/JT - PAE REGULAR 10932
Racion Industrializada - PAE REGULAR 5826
Almuerzo - JORNADA UNICA 6792
Total raciones 23550
Numero de dias
calendario escolar de
enero - octubre 2026
viveres
enero 10
febrero 20
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marzo 19
abril 19
mayo 19
junio 9
julio 19
agosto 19
septiembre 22
octubre 21
Total dias 2026 177
Tipo racion Costo unitario
Complemento
alimentario JM/JT - PAE REGULAR $4,353
Racion Industrializada -
PAE REGULAR $6,279
Almuerzo - JORNADA UNICA $ 5,972
Proyeccioén incremento viveres IPC 2026
VIVERES 2026
COMPS RENl ELIIRI:IIJEST%ES Enero | Febrero| Marzo | Abril Mayo | Junio | Julio | Agosto Septieembr Octubre | IPC

Cortes de carne
de res con
menos del 14%

A:Qéei’c‘f de grasa:|$ 30.205|$ 30.335 | $ 30.466 | $ 30.597 |$ 30.728 |$ 30.860|$ 30.993|$ 31.126 | $31.260 |$31.395
P cadera. centro
de pierna. bola.
Alimento Frijol. lenteja.
orotéico garbanzo $10.071|$ 10.114 |$ 10.157 | $ 10.201 |$ 10.245|$ 10.289|$ 10.333|$ 10.378 | $ 10.422 |$ 10.467
Q:g\tﬂ;géo Huevo AA $632 | $634 | $637 | $640 | $642 | $645 | $648 | $651 $654 | $656
Arroz. pastas.
cereal qallotas y Aropa, | 11-364|8 11:413|$ 11.462|$ 11.511|$ 11.560($ 11.610|$ 11.660|$ 11.710| $11.761 | 11.811 045%
E:rre";?d“ de?:rreﬂ‘;?d“ del § 2503 | $2.534 | $2.545 | $2.556 | $2.567 | $2.578 | $2.580 | $2.600 | $2.611 |§2.622

Arracacha.
platano  hartén
verde. platano

Tuberculos Yl i6n  maduro.| $5.568 | $5.592 | $5.616 | $5.640 | $5.665 | $5.689 | $5.713 | $5.738 | $5.763 | $5.787

verduras
yuca. papa
comun. papa
criolla. guineo.
VVerdura y|Verdura y

sazonadores |sazonadores $7.079|$7.110 | $7.140 | $7.171 | $7.202 | $7.233 | $7.264 | $7.295 | $7.326 | $7.358

Fruta entera  |Fruta entera $ 15.368|$ 15.434 |$ 15.500 | $ 15.567 |$ 15.634|$ 15.701|$ 15.769|$ 15.837 | $ 15.905 |$ 15.973
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Guayaba.
mango. fresas.
moras. tomate| $7.193 | $7.223 | $7.255 | $7.286 | $7.317 | $7.349 | $7.380 | $7.412 | $7.444 | $7.476
de arbol. lulo.
maracuya.

Azlcares AzUcar o panela.| $5.391 | $5.414 | $5.438 | $5.461 | $5.485 | $5.508 | $5.532 | $5.556 | $5.580 | $5.604

Aceite.
mantequilla.
Grasas m:;%?]l’:; $29.884|$ 30.013 |$ 30.142|$ 30.271|$ 30.401 |$ 30.532|$ 30.663 | $ 30.795| $30.928 |$ 31.061
crema de leche.
chocolate.
Leche entera.
leche

Productos saborizada
lacteos ' $1.987 | $1.995 | $2.004 | $2.013 | $2.021 | $2.030 | $2.039 | $2.047 | $2.056 | $2.065

. L avena.
industrializados kumis.  yogurt
200 cm3

Lacteo bebida |Leche en polvo. |$ 38.144|$ 38.308 | $ 38.473 |$ 38.638 |$ 38.804 ($ 38.971|$ 39.139|$ 39.307 | $39.476 |$ 39.646

Queso. quesito.

Fruta (bebida
jugo)

Lacteos queso mozarella.|$ 25.983|$ 26.095 | $ 26.207 |$ 26.319 | $ 26.433|$ 26.546($ 26.660 | $ 26.775| $26.890 |$ 27.006
cuajada

Dulces Dulces $1.426 | $1.433 | $1.439 | $1.445 | $1.451 | $1.457 | $1.464 | $1.470 | $1.476 | $1.483

Presupuesto 2026:

Costo Variable — Enero — Octubre 2026 — Ver Anexo
Costos Fijos — Otros Conceptos - Enero — Octubre 2026 — Ver Anexo
Costos Fijos — Talento Humano 2026 — Ver Anexo Enero — Octubre 2026

RESUMEN - VALOR PROPUESTA

PROYECCION 2025 - 2026

PRESUPUESTO VIVERES 2025 $ 9,205,924,504
PRESUPUESTO VIVERES 2026 $22,538,113,218
OTROS CONCEPTOS 2025 $ 955,498,925
OTROS CONCEPTOS 2026 $ 2,538,474,797
TALENTO HUMANO 2025 $ 1,931,251,118
TALENTO HUMANO 2026 $ 5,174,386,867
PERSONAL IMPLEMENTACION PREPARADA EN SITIO 2025 $ 99,707,420
PERSONAL IMPLEMENTACION PREPARADA EN SITIO 2026 $ 318,092,470
RECARGOS TALENTO HUMANO 2025 $ 57,006,639
RECARGOS TALENTO HUMANO 2026 $ 173,454,184
PROYECCION PRESUPUESTO 2025 - 2026 $ 42,991,910,142
PROYECCCION 2025 $ 12,249,388,605
PROYECCCION 2026 $ 30,742,521,537
TOTAL $ 42,991,910,142
Nit: 901477441-0 / Di ion: Km 36 + Autopista Medellin-Bogota Fi 49 %
dilaéonal al retornol{gi/(’:écrjerz]c-la Ta Laja Ruioonpf—_:;ro—Aﬁtiqulrj]ia ?%%)1(5:7%2204060 Nlltr cere

Codigo Postal: 054040 / Correo electrénico: nutriceres@rionegro.gov.co Nutricion consciente
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FORMA DE PAGO

Los valores anteriormente descritos deberan ser cancelados por la entidad
contratante de la siguiente manera:

e EIl valor del contrato sera pagado de manera proporcional durante la
ejecucion del contrato, segun las actas de entregas parciales e informes de
ejecucion, con la aceptacion y radicacion de la factura.

PLAZO

El plazo del presente contrato es de QUINCE (15) meses, contados a partir de la
suscripcion del acta de inicio sin exceder el 31 de octubre de 2026.

ANEXOS

Anexos presupuesto 2025 - 2026

Certificado de existencia y representacion legal.
Cédula de ciudadania del representante legal.
RUT.

>N~

Cordialmente,

r

| Jeerr /?/ F A rdrted {" "l

MARITZA VERONICA GOMEZ RAMIREZ
Gerente (E)
NUTRICERES S.A.S.

Nit: 901477441-0 |/ Direccion: Km 36 + Autopista Medellin-Bogota Finca 49 N c re
diagonal al retorno 13 Vereda La Laja Rionegro-Antioquia / PBX:(574)5204060 Utr
Codigo Postal: 054040 / Correo electrénico: nutriceres@rionegro.gov.co Nutricion CUHSG‘E"TE




N utrE cgre Proyeccion Incremento de Viveres IPC

Nutricién consciente

2025
VIVERES 2025
COMPONENTE GRUPO DE ALIMENTOS CONTRATO agosto septiembre octubre noviembre | diceimbre
Cortes de carne de res con menos del 14% de
Alimento protéico |grasa: cadera, centro de pierna, bola. $ 29,438 $ 29,564 $ 29,691 $ 29,819 $ 29,947 $ 30,076
Alimento protéico |Frijol, lenteja, garbanzo $9,815 $ 9,857 $ 9,899 $ 9,942 $ 9,984 $ 10,027
Alimento protéico |Huevo AA $ 616 $618 $ 621 $ 623 $ 626 $ 629
cereal Arroz, pastas, galletas y Arepa. $ 11,075 $11,123 $ 11,170 $11,218 $ 11,267 $ 11,315
pervados %Iperivados de cereal $ 2,459 $2469 | $2,480 $ 2,491 $ 2,501 $2,512
Tuberculos Arracacha, platano hartén verde, platano harton
verduras y maduro, yuca, papa comun, papa criolla, $ 5,427 $ 5,450 $5473 $ 5,497 $ 5,521 $ 5,544
guineo.
Verdura y
sazonadores Verdura y sazonadores $ 6,899 $ 6,929 $ 6,959 $ 6,989 $7,019 $ 7,049
Fruta entera Fruta entera $ 14,977 $ 15,042 $ 15,106 $ 15,171 $ 15,237 $ 15,302
. Guayaba, mango, fresas, moras, tomate de
Fruta (bebida jugo) arbol, lulo, maracuya. $7,010 $ 7,040 $ 7,070 $ 7,101 $ 7,131 $7,162
Azlcares AzUcar o panela. $ 5,254 $ 5,277 $ 5,299 $ 5,322 $ 5,345 $ 5,368
Aceite, mantequilla, margarina, mayonesa,
Grasas crema de leche, chocolate. $ 29,125 $ 29,250 $ 29,376 $ 29,502 $ 29,629 $ 29,756
Productos lacteos|Leche entera, leche saborizada, avena,
industrializados kumis, yogurt 200 cm3 $1,936 $1,945 $1.953 $ 1,961 $1.970 $1.978
Lacteo bebida Leche en polvo. $ 37,174 $ 37,334 $ 37,495 $ 37,656 $ 37,818 $ 37,981
Lacteos Queso, quesito, queso mozarella, cuajada $ 25,322 $ 25,431 $ 25,541 $ 25,650 $ 25,761 $ 25,872
Dulces Dulces $ 1,390 $ 1,396 $ 1,402 $ 1,408 $1,414 $ 1,420
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PRESUPUESTO - COSTO VARIABLE
AGOSTO - NOVIEMBRE 2025

Valor
PROYECCION Promedio peso Naloypaicion Promedio peso |Valor porcion (peso|Promedio peso bruto paclon
GRUPO DE ALIMENTOS PROYECCION 2025 agosto - o r:mos (peso bruto) e r:mos brut';) almuefm - r:mos (peso bruto)
noviembre 2025 g CAIMIIT & g industrializa
da
Cortes de carne de res con menos del 14B2:B12% de grasa:
cadera, centro de pierna,
bola.
- Se permite el uso de cortes de carne de cerdo magros
contenido entre el 2 - 3% lomo, cadera,
Alimento protéico centro de pierna, bola de pierna, cortes semi magros contenido $ 29,564 90 $ 2,661 90 $ 2,661 N/A N/A
entre el 5
- 8 % de grasa: bondiola o cabeza de lomo, bota de pierna,
muchacho de
pierna, brazo de pierna, lagarto de pierna Nota: en caso de
contigencia se puede entregar Atun
Alimento protéico Frijol, lenteja, garbanzo, blanquillo, $9,857 21 207 25 246 N/A N/A
Alimento protéico Huevo AA $618 55 618 55 618 N/A N/A
cereal Arroz, pastas, galletas y Arepa, pan, tortilla de maiz $ 11,123 55 612 48 534 N/A N/A
Tortas, Empanada de queso y arequipe, Empanada de Queso
y bocadillo, Flauta de queso con bocadillo, Tortas dulces, Pastel
con relleno de dulce (guayaba, arequipe, etc.), Golosa,
Croissant sencillo y de Queso, Palito de Queso, Pastel de
Queso, pandequeso, almojabana, Torta de zanahoria, Brownie,
Muffin, Ponqués, Golosa, galleta de avena, galletas varias( sal,
Derivados de cereal dux, crakaer) , rosquillas, arepa de queso, arepa de chocolo, $ 2,469 70 $ 2,469 N/A N/A 70 $ 2,469
cereales de hojuelas de maiz y aros de cacao, emapanada de
papa y pastel de carne, avena instantanea(fresa, vainilla,
chocolate)
Nota: se incluyen algunos de estos produncto en los|
complementod alimentarios
Tuberculos y verduras Arracacha, platano harton verde, platano hartén maduro, yuca, $ 5,450 133 $725 106 $578 N/A N/A
papa comun. papa criolla, guineo.
Ahuyama, apio, brécoli, cebolla cabezona, cebolla junca,
cilantro, col, coliflor, perejil, espinaca, habichuela, lechuga,
Verduray sazonadores | PSPIN%; _pimentn,  remolacha, repollo, tomate  chonto, $6,929 N/A N/A % $ 624 N/A N/A
zanahoria, limén, arveja verde y ajo. zuquini, calabacin
Tomillo, Laurel, Achiote, Canela, Pimientos, Albaca, Perejil y
oregano, comino, paprika, curcuma, pimkienta, SAL
Banano, granadilla, manzana, mandarina, pera, mango,
Fruta entera papaya, naranja, sandia. Melon, pifia $ 15,042 130 $1,955 N/A N/A 130 $1,955
Guayaba, mango, fresas, moras, tomate de érbol, lulo,
Fruta (bebida jugo) maracuya, $7,040 N/A N/A 20 $634 N/A N/A
limon. Naranai, pifia, uva isabela, guanabana, gulupa
Azicares AzUcar o panela. $5,277 9 $47 10 $53 N/A N/A
Aceite, mantequilla, margarina, mayonesa, crema de leche,
Grasas chocolate. Cocoa, chocolisto o bebida chcolatada instantanea $29.250 7 $205 7 $205 NA NA
Productos lacteos|Leche entera, leche saborizada, avena,
industrializados kumis, yogurt 200 cm3, jugos en leche §1.945 N/A N/A NiA N/A 200 §1.945
Lacteo bebida Leche en polvo. $ 37,334 13 $ 485 15 $ 560 N/A N/A
Lacteos Queso, quesito, queso mozarella, cuajada $ 25,431 40 $1,017 N/A N/A N/A N/A
Galletas dulces, panelitas, barquillos, chocolatina, barra cereal,
mermelada, lecherita, arequipe, bocadillo, mani, frutos secos.
Nota: Se entrega un postres cuando no se entrega fruta como:
Dulces Bocadillo guayaba, galletas dulces, panela de leche, barquillo $ 1,396 N/A N/A N/A N/A 1 $1,396
dulce, chocolatina.
barra cereal, mermelada, lecherita, arequipe, bocadillo, mani,
frutos secos
Total sin fruta SIN FRUTA $3,898 CON LECHE $ 6,069 SIN FRUTA CONDUI| _ $ 5810
Total con fruta CON FRUTA $ 4,805 SIN LECHE $ 5,509 CON FRUTA $6,369
Total Costo Racién $4,261 $ 5,845 $ 6,146
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Costos Fijos — Otros Conceptos
AGOSTO - NOVIEMBRE 2025

CONCEPTO

DESCRIPCION

PROYECCION
2025 COSTO
MENSUAL

RACION DIA

RACIONES
POR 4 MESES

COSTO POR 4 MESES

COSTO
RACION

ARRIENDO PLANTA
PRODUCCION

Arriendo Planta de Produccion, dotada de todo el equipo y menaje necesario para
la produccion de los complementos am/pm, almuerzo y racion industrializada

$ 26,017,211

23258

1767608

$ 104,068,844

59

MATENIMIENTO PLANTA'Y
EQUIPOS

"Mantenimiento planta y equipos.

Incluye servicio de calibracién equipos de refrigeracion, coccion, medicién
(equipos de la planta y los termometros de punzén y balanzas digitales de las 16
IE y sus 22 sedes. ) Equipos de temperatura se realizan en 3 puntos del rango de
trabajo, mantenimiento de purificador de agua.

Mantenimiento de los equipos adquiridos para la racion preparada en sitio
(hornos, planchas, estufas, refrigeradores y congeladores) en las instituciones
educativas priorizadas v con cambio de modalidad.

$ 8,121,000

23258

1767608

$ 32,484,000

SERVICIOS PUBLICOS

Servicios publicos domiciliarios (acueducto, alcantarillado, energia electrica, gas e
internnet)

$ 16,684,211

23258

1767608

$ 66,736,843

38

TRANSPORTE

Garantizar 11 vehiculos transportadores de alimentos, que cubren las rutas de
lunes a viernes. Incluye el conductor y el auxiliar. Incluye un vehiuclo
transportador de reaccién inmediata

$ 92,400,000

23258

1767608

$ 369,600,000

209

DOTACION E INDUMENTARIA

manipulador de alimentos cuente con la dotacién de vestido de trabajo y demas
elementos de proteccion en las cantidades establecidas por el Cédigo Sustantivo
del Trabajo (3 veces durante la vigencia del contrato) cada dotacién incluye tres 3
uniformes completos de tres colores diferentes de camisa y pantalén, gorro
antifluido, tapabocas, botas de seguridad o zapatos y elementos de proteccién
personal, 9 uniformes en total, las cuales serén entregadas asi: (octubre de 2025,
febrero de 2026 y junio de 2026) o segun indicaciones del supervisor del contrato.
El vestido de trabajo y demas elementos de protecciéon deben cumplir con las
caracteristicas exigidas en la normatividad sanitaria vigente y se debe realizar la
reposicion de estos elementos cada vez que sea necesario segun las siguientes
claridades (cuando el personal manipulador ingrese: realizar la entrega de (3)
uniformes completos de diferentes colores (camisa y pantalén); un (1) par de
botas, gorro antifluido, tapabocas, y elementos de proteccién personal. Para el
personal manipulador en general (excepto los que hayan ingresado dos meses
antes de la entrega) se realizara una entrega en el mes de octubre de 2025: (3)
uniformes completos de diferentes colores (camisa y pantalén); gorro antifluido,
tapabocas y elementos de proteccion personal. Cuando el personal ingrese o
para el mes de octubre de 2025: se realizara la entrega a (12) doce personas del
equipo técnico de planta: 1 uniforme completo de camisa, pantalén, 1 calzado de
labor, gorro antifluido, tapabocas. Para el personal manipulador en general
(excepto los que hayan ingresado dos meses antes de la entrega) en el mes de
febrero de 2026 se entregara: (3) uniformes completos de diferentes colores
(camisa y pantalén); un (1) par de botas, gorro antifluido, tapabocas y elementos
de proteccion personal. Cuando el personal ingrese o para el mes de febrero de
2026: se realizara la entrega a (12) doce personas del equipo técnico de planta: 1
uniforme completo de camisa, pantaldn, 1 calzado de labor, gorro antifluido,
tapabocas. Para el personal manipulador en general (excepto los que hayan

$ 16,000,000

23258

1767608

$ 64,000,000

36

ANALISIS MICROBIOLOGICO

Frotis de superficie en proceso: 1 muestra cada 3 meses

Frotis de superficies limpias y desinfectadas: 5 muestras x mes

Frotis de manos limpias y desinfectadas: 6 muestras x mes

Frotis de manos en proceso : 1 muestra cada 3 meses

Ambiente limpio y desinfectado : 1 muestra x mes de institucion y de planta
Producto PREPARADO terminado en restaurante: 1 muestra cada 2 meses
Producto terminado en restaurantes con coccion posterior: 1 muestra cada 3
meses

Ensaladas- Frutas: 1 muestra cada 2 meses

MATERIAS PRIMAS: 1 muestra en la vigencia

Leche UHT: 1 muestra cada 3 meses

BEBIDAS: 1 muestra cada 3 meses

Productos de panaderia DULCE

(Horneado): 1 muestra en la vigencia

Productos de panaderia Salada

(Horneada): 1 muestra en la vigencia

Agua potable: 1 muestra x mes de analisis microbiologicos, 1 muestra cada 3
meses de analisis fisico quimicos, Hielos 1 muestra x mes

Esto debe dar cumplimiento a la resolucion 1407 del 2022.

$ 2,320,549

23258

1767608

$9,282,196

FUMIGACION PLANTA Y
RESTAURANTES ESCOLARES

La fumigacion debe efectuarse de manera mensual en la planta de produccién y
en las 38 sedes educativas, en los periodos cortos y largos de vacaciones
(semana santa, junio, octubre y al inicio del afio), de manera previa a la prestacién
del servicio.

$ 2,556,485

23258

1767608

$ 10,225,938

BASCULA PARA MANEJO DE
DESPERDICIOS

29 basculas para medicion de los desperdicios: 11 grandes, 11 medianas y 7
peauefias

$1,167,428.57

23258

1767608

$ 4,669,714

PUBLICACION DE LOS CICLOS
DE MENU -SENALIZACION
RESTAURANTES ESCOLARES

"Publicar ciclo de Men y ficha técnica del PAE y reposicion por : hurto, dafio,
deterioro

Identificar y sefializar con avisos elaborados en material lavable y resistente las
diferentes areas que conforman el comedor escolar, tales como: area de lavado,
area de servido, comedor, zona de limpieza, buzdn de sugerencia. Piezas
comunicativas (tablero borrable ciclo de Menu y ficha técnica del PAE)"

$1,285,714.29

23258

1767608

$ 5,142,857

MENAJE CAJM/CAJT

Alquiler de menaje de Platos, vasos, cubiertos, cucharones, cucharas mediddoras
e implementos necesarios para la racion servida en caliente del complemento AM
v PM v Garantizar el 5% mas del menaie de la_planta.

$8,113,132

23258

1767608

$ 32,452,528

MENAJE ALMUERZO

Alquiler de menaje de Platos, vasos, cubiertos, cucharones, cucharas medidoras
e implementos necesarios para la racion servida en caliente del almuerzo y
Garantizar el 5% mas de manaie de la planta

$ 11,258,034

23258

1767608

$ 45,032,136

25

EQUIPOS Y NEVERAS
TERMICAS

Alquiler de equipos, neveras y tibungos isotermicos necesarios y en buen estado,
para garantizar |a prestacion del servicio CCT v RPS.

$ 18,117,804

23258

1767608

$72,471,216

41

GRAMERAS Y TERMOMETROS

Alquiler de 42 grameras y 42 termometros debidamente calibrados y contar con
su respectivo stiker v calibracion de equipos

$ 3,021,854

23258

1767608

$ 12,087,416

IMPLEMENTOS DE ASEO

Hipoclorito, jabon liquido desinfectante, detergente desengrasante, esponjas
sobrepafio limpiador, escoba, trapeador, cepillo de cerdas duras, cepillo para
ufias, recogedor, caneca 40 Itrs, bolsa basura, toallas desechables, papel
higiénico y canecas de basura (depositos de basura cédificados segun la norma)
para cada una de las sedes. (Entregar segun la norma x cada IE)

$ 24,202,337

23258

1767608

$ 96,809,348

55

ESTRATEGIA
COMUNICACIONAL

Impresiones, pendones, avisos, medios audiovisules y todo lo necesario para
facilitar y ayudar a impulsar el programa y los habitos de consumo saludables.

$ 2,834,450

23258

1767608

$ 11,337,800

RECARGA EXTINTORES
MULTIPROPOSITO

Recarga de extintores en sedes 38 y 8 planta

$160,145.71

23258

1767608

$ 640,583

BOTIQUIN

38 (uno por sede) y 2 para la planta

$228,571.43

23258

1767608

$ 914,286

PAPELERIA

Resma de papel, sobres, lapiceros, carpetas, huelleros, cosedora, perforadora,
cinta, corrector,sacapuntas, sacagrafos, marcadores, entre otros,

$ 1,900,000

23258

1767608

$ 7,600,000

OTROS COSTOS

Otros costos asociados a la prestacion del servicio Poliza es el 0.4% del valor del
contrato

$ 2,485,805.00

23258

1767608

$9,943,220

TOTAL

$ 238,874,731

$ 955,498,925
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Costos Fijos — Talento Humano
AGOSTO - NOVIEMBRE 2025

PROYECCION
CARGO PERSONAL DESCRIBCION TALENTO HUMANO MEses | PROYECCION2025 | RACIONES | RACIONES POR | COSTOPORT | 0oqrq 4 s 2025 COSTOTORY COSTO 4 MES
SALARIO DIA 4 MESES MES MES
SALARIO
MANIPULADORES 145 :;’:: s:u‘;;‘ii‘i“::ié“ y manipuladores de 4 $2,492,686 23258 1767608 $361439,398 | $1445757,590 | $2492686 | $ 361,439,398 $ 1,445,757,590
~CoOTaMaToT OPETatve
- Nutricionista dietista planta
- Nutricionista dietista (tamizaje y Educacion
nutricional)
PROFESIONALES 1 - Coordinador de produccién de alimentos dia 4 $ 6,062,739 23258 1767608 $66,690,129 | $266,760516 | $6487,131 $ 71,358,438 $ 285,433,752
- Gestion Talento Humano
- Profesional administrativo y financiero
- Jefe de compras
- Chef
Shes equcanvas -
preparado en sitio
TECNOLOGOS 9 2 supervisores en planta de produccion 4 $ 4,083,068 23258 1767608 $ 36,747,610 $146,990,438 | $4,368,882 $ 39,319,942 $ 157,279,769
1 Supervisores cocina
14 QT
TECNICOS 2 ! Despachador 4 $ 3,846,024 23258 1767608 $ 7,692,048 $30,768,193 | $4,101,158 $8,202,316 $ 32,809,265
1 Recepcion Materia prima
2 Auxiliares de para apoyar el tamizaje
AUXILIAR ANTROPOMETRIA 3 antropométrico 0 $2,492,686 23258 1767608 $7,478,057 $0 $2,492,686 $7,478,057 $0
1 Digitador
AUXILIAR 1 1 Auxiliar de despacho 4 § 2,492,686 23258 1767608 $ 2,492,686 $9,970,742 $ 2,492,686 $ 2,492,686 $9.970,742
TOTAL $ 21,469,887 $ 482,539,026 | $1,900,247,479 | $ 22,435,228 | _$ 482,812,779 $1,931,251,118
PROYECCION
2025
CARGO PERSONAL DESCRIBCION TALENTO HUMANO MEses | PROYECCION 2025 | RACIONES | RACIONESPOR | COSTOPOR1 | cooro4mes | satario | COSTOPORT | cooro4mEs
SALARIO DIA 4 MESES MES T MES
9.01%
MANIPULADORES 10 Planta de produccién y manipuladores de 4 $ 2,492,686 $ 23,258 $ 1,767,608 $9,970,742 $30,882,968 | $2492,686 $9,970,742 $ 39,882,968
sedes educativas
RECARGOS NOCTURNOS ANO 2025
AUMENTO SALARIO IPC 2024 0
PERSONAL SALARIO BASICC RECARGO NOCTURNO ORDINARIA VALOR NUMERO DE PERSON DIAS TOTAL ANO
SALARIO MANIPULADOR $ 142350000 035 $ 16,607.50 23 76 $ 29,029,910.00
SALARIO TECNOLOGO $ 2,654,100.19 035 $ 30,964.50 2 76 $ 4,706,604.33
$ 33,736,514.33
PERSONAL SALARIO BASICC RECARGO NOCTURNO DOMINICAL Y FESTI VALOR NUMERO DE PERSON DIAS TOTAL ANO
SALARIO MANIPULADOR $ 142350000 115 $ 54,567.50 23 16 $ 20,014,427.94
SALARIO TECNOLOGO $ 2,654,100.19 115 $ 101,740.51 2 16 $ 3,255,696.23

ANO 2025

$ 23,270,124.17

TOTAL76 DIAS § 57,006,638.50
Costo mes

$ 14,251,659.63
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PRESUPUESTO - COSTO VARIABLE
ENERO - OCTUBRE 2026

GRUPO DE ALIMENTOS PROYECCION 2026 PROYECCION enero | Promedio peso bruto |Valor porcién (peso | Promedio peso bruto | Valor porcién (peso | Promedio peso bruto veLEr Pz:::z;‘ (peso
octubre 2026 en gramos bruto) CAJM/IJT en gramos bruto) almuerzo en gramos . L
industrializada
Cortes de carne de res con menos del 14B2:B12% de grasa:
cadera, centro de pierna,
bola.
- Se permite el uso de cortes de carne de cerdo magros
Alimento protéico contenido entre el 2 - 3% lomo, cadera, ) $ 30,205 90 $2,718 90 $2,718 N/A N/A
centro de pierna, bola de pierna, cortes semi magros
contenido entre el 5
- 8 % de grasa: bondiola o cabeza de lomo, bota de pierna,
muchacho de
pierna, brazo de pierna, lagarto de pierna Nota: en caso de
Alimento protéico Frijol, lenteja, garbanzo, blanquillo, $10,071 21 $ 211 25 $ 252 N/A N/A
Alimento protéico Huevo AA $ 632 55 $632 55 $ 632 N/A N/A
cereal Arroz, pastas, galletas y Arepa, pan, tortilla de maiz $ 11,364 55 $ 625 48 $ 545 N/A N/A
Tortas, Empanada de queso y arequipe, Empanada de
Queso y bocadillo, Flauta de queso con bocadillo, Tortas|
dulces, Pastel con relleno de dulce (guayaba, arequipe, etc.),
Golosa, Croissant sencillo y de Queso, Palito de Queso,
Pastel de Queso, pandequeso, almojabana, Torta de
zanahoria, Brownie, Muffin, Ponqués, Golosa, galleta de
Derivados de cereal avena, galletas varias( sal, dux, crakaer) , rosquillas, arepa $2,523 70 $ 2,523 N/A N/A 70 $ 2,523
de queso, arepa de chocolo, cereales de hojuelas de maiz y
aros de cacao, emapanada de papa y pastel de carne,
avena instantanea(fresa, vainilla, chocolate)
Nota: se incluyen algunos de estos produncto en los
complementod alimentarios
Tuberculos y verduras  |\a0acha, platano hartén verde, plétano harton maduro, $5,568 133 $741 106 $ 590 N/A N/A
yuca, papa comun, papa criolla, guineo.
Ahuyama, apio, brécoli, cebolla cabezona, cebolla junca,
cilantro, col, coliflor, perejil, espinaca, habichuela, lechuga,
Verdura y sazonadores |PSPIN%;  pimentdn, remolacha, _repollo, tomate chonto, $7,079 N/A N/A 90 $637 N/A N/A
zanahoria, limén, arveja verde y ajo. zuquini, calabacin
Tomillo, Laurel, Achiote, Canela, Pimientos, Albaca, Perejil y
oregano, comino, paprika, curcuma, pimkienta, SAL
Banano, granadilla, manzana, mandarina, pera, mango,
Fruta entera papaya, naranja, sandia. Melon, pifia $ 15,368 130 $1,998 N/A N/A 130 $ 1,998
Guayaba, mango, fresas, moras, tomate de arbol, lulo,
Fruta (bebida jugo) maracuya, $7,193 N/A N/A 90 $647 N/A N/A
limon. Naranai, pifia, uva isabela, guanabana, gulupa
Azucares Azlcar o panela. $ 5,391 9 $ 49 10 $54 N/A N/A
Aceite, mantequilla, margarina, mayonesa, crema de leche,
Grasas chocolate. Cocoa, chocolisto o bebida chcolatada $ 29,884 7 $ 209 7 $ 209 N/A N/A
instantanea
Productos lacteos|Leche entera, leche saborizada, avena,
industrializados kumis, yogurt 200 cm3, jugos en leche §1.987 N/A N/A N/A N/A 200 $ 1,987
Lacteo bebida Leche en polvo. $ 38,144 13 $ 496 15 $ 572 N/A N/A
Lacteos Queso, quesito, queso mozarella, cuajada $ 25,983 40 $ 1,039 N/A N/A N/A N/A
Galletas dulces, panelitas, barquillos, chocolatina, barra
cereal, mermelada, lecherita, arequipe, bocadillo, mani,
frutos secos.
Dulces Nota:-Se ent_rega un postres cuando no se entrega fruta $1,426 N/A N/A N/A N/A 1 $1,426
como: Bocadillo guayaba, galletas dulces, panela de leche,
barquillo dulce, chocolatina.
barra cereal, mermelada, lecherita, arequipe, bocadillo,
mani, frutos secos
Total sin fruta SIN FRUTA $ 3,982 CON LECHE $ 6,201 SIN FRUTA CON DY $ 5,936
Total con fruta CON FRUTA $4,910 SIN LECHE $ 5,629 CON FRUTA $ 6,508
Total Costo Racion $ 4,353 $ 5,972 $ 6,279
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PROYECCION
CONCEPTO DESCRIPCION 2026 COSTO | RACIONDIA |RACIONES POR|  COSTO POR 10 COSTO
10 MESES MESES RACION
MENSUAL
ARRIENDO PLANTA PRODUCCION Arriendo Planta de Produccién, dotada de todo el equipo y menaje necesario para la $ 27,361,609 23550 4168350 $ 273,616,093 66

produccion de los complementos am/pm. almuerzo v racion industrializada

"Mantenimiento planta y equipos.

Incluye servicio de calibracién equipos de refrigeracion, coccion, medicién (equipos de la
plantay los termometros de punzon y balanzas digitales de las 16 IE y sus 22 sedes. )
MATENIMIENTO PLANTA Y EQUIPOS gﬂ;‘é‘zzzgﬁ;:’:gjf‘“’a se realizan en 3 puntos del rango de trabajo, mantenimiento de $8,540,044 23550 4168350 $ 85,400,436 20
Mantenimiento de los equipos adquiridos para la racion preparada en sitio (homos,
planchas, estufas, refrigs y ) en las i i ivas priorizadas
y con cambio de modalidad.

SERVICIOS PUBLICOS Servicios publicos domiciliarios (acueducto, alcantarilado, energia electrica, gas e internnet) $17,545,116 23550 4168350 $ 175,451,160 42
11 vehiculos trar es de alir , que cubren las rutas de lunes a
TRANSPORTE viernes. Incluye el conductor y el auxiliar. Incluye un vehiuclo transportador de reacciéon $ 99,376,200 23550 4168350 $ 993,762,000 238
inmediata
T weeTTeya TUeTSeIVICIU qUe ST peTSUTTaT T U

de alimentos cuente con la dotacion de vestido de trabajo y demas elementos de proteccion
en las cantidades establecidas por el Cdigo Sustantivo del Trabajo (3 veces durante la
vigencia del contrato) cada dotacion incluye tres 3 uniformes completos de tres colores
diferentes de camisa y pantalén, gorro antifluido, tapabocas, botas de seguridad o zapatos
y elementos de proteccién personal, 9 uniformes en total, las cuales serén entregadas asi:
(octubre de 2025, febrero de 2026 y junio de 2026) o segun indicaciones del supervisor del
contrato. El vestido de trabajo y demas elementos de protecciéon deben cumplir con las
caracteristicas exigidas en la normatividad sanitaria vigente y se debe realizar la reposiciéon
DOTACION E INDUMENTARIA de estos elementos cada vez que sea necesario segun las siguientes claridades (cuando el $ 16,825,600 23550 4168350 $ 168,256,000 40
personal manipulador ingrese: realizar la entrega de (3) uniformes completos de diferentes
colores (camisa y pantalén); un (1) par de botas, gorro antifluido, tapabocas, y elementos
de proteccion personal. Para el personal manipulador en general (excepto los que hayan
ingresado dos meses antes de la entrega) se realizara una entrega en el mes de octubre de
2025: (3) uniformes completos de diferentes colores (camisa y pantalon); gorro antifluido,
de 6n personal. Cuando el personal ingrese o para el mes
de octubre de 2025: se realizara la entrega a (12) doce personas del equipo técnico de
planta: 1 uniforme completo de camisa, pantalén, 1 calzado de labor, gorro antifluido,
tapabocas. Para el personal manipulador en general (excepto los que hayan ingresado dos

Frotis de superficie en proceso: 1 muestra cada 3 meses

Frotis de superficies limpias y desinfectadas: 5 muestras x mes

Frotis de manos limpias y desinfectadas: 6 muestras x mes

Frotis de manos en proceso : 1 muestra cada 3 meses

Ambiente limpio y desinfectado : 1 muestra x mes de institucion y de planta
Producto PREPARADO terminado en restaurante: 1 muestra cada 2 meses
Producto terminado en restaurantes con coccion posterior: 1 muestra cada 3 meses
Ensaladas- Frutas: 1 muestra cada 2 meses

MATERIAS PRIMAS: 1 muestra en la vigencia

Leche UHT: 1 muestra cada 3 meses

BEBIDAS: 1 muestra cada 3 meses

Productos de panaderia DULCE

(Horneado): 1 muestra en la vigencia

Productos de panaderia Salada

(Horneada): 1 muestra en la vigencia

Agua potable: 1 muestra x mes de analisis microbiologicos, 1 muestra cada 3 meses de
analisis fisico quimicos, Hielos 1 muestra x mes

Esto debe dar cumplimiento a la resolucion 1407 del 2022.

ANALISIS MICROBIOLOGICO $ 2,440,289 23550 4168350 $ 24,402,894 6

La fumigacion debe efectuarse de manera mensual en la planta de produccion y en las 38
FUMIGACION PLANTA Y RESTAURANT |sedes educativas, en los periodos cortos y largos de vacaciones (semana santa, junio, $ 3,256,754 23550 4168350 $ 32,557,536 8
octubre y al inicio del afio), de manera previa a la prestacion del servicio.

BASCULA PARA MANEJO DE DESPERI|29 basculas para medicion de los desperdicios: 11 grandes, 11 medianas y 7 pequefias $2,068,947.89 23550 4168350 $ 20,689,479 5

"Publicar ciclo de Menu y ficha técnica del PAE y reposicion por : hurto, dafio, deterioro

PUBLICACION DE LOS CICLOS DE Identificar y sefializar con avisos elaborados en material lavable y resistente las diferentes
MENU -SENALIZACION areas que conforman el comedor escolar, tales como: area de lavado, area de servido, $1,352,057.14 23550 4168350 $ 13,520,571 3
RESTAURANTES ESCOLARES comedor, zona de limpieza, buzén de sugerencia. Piezas comunicativas (tablero borrable

ciclo de Menu y ficha técnica del PAE)"

Alquiler de menaje de Platos, vasos, cubiertos, cucharones, cucharas mediddoras e
MENAJE CAJM/CAJT implementos necesarios para la racion servida en caliente del complemento AM y PM y $ 8,531,770 23550 4168350 $ 85,317,696 20
tizar el 5% mas del menaie de la_planta.

Alquiler de menaje de Platos, vasos, cubiertos, cucharones, cucharas medidoras e

MENAJE ALMUERZO implementos necesarios para la racion servida en caliente del almuerzo y Garantizar el 5% $ 11,838,949 23550 4168350 $ 118,389,486 28
mas de manaie de la planta
EQUIPOS Y NEVERAS TERMICAS Alquiler de equipos, neveras y tibungos isotermicos necesarios y en buen estado, para $ 19,052,683 23550 4168350 $ 190,526,827 46
la 1 del servicio CCT v RPS.

GRAMERAS Y TERMOMETROS Alquiler de 42 v42 e i ¥ contar con su $3,177,782 23550 4168350 $31,777,817 8
respectivo stiker y calibracion de equipos

Hipoclorito, jabén liquido desinfectante, detergente desengrasante, esponjas sobrepano

limpiador, escoba, trapeador, cepillo de cerdas duras, cepillo para ufias, recogedor, caneca
IMPLEMENTOS DE ASEO 40 ltrs, bolsa basura, toallas desechables, papel higiénico y canecas de basura (depositos $ 23,757,019 23550 4168350 $ 237,570,190 57
de basura cédificados segun la norma) para cada una de las sedes. (Entregar segun la

norma x cada IE)

ESTRATEGIA COMUNICACIONAL 1es, avisos, medios audiovisules y todo lo necesario para faciltar y $2,980,708 23550 4168350 $29,807,076 7
ayudar a impulsar el programa v los habitos de consumo saludabl
RECARGA EXTINTORES MULTIPROPO|Recarga de extintores en sedes 38 y 8 planta $ 168,409.23 23550 4168350 $ 1,684,092 0
BOTIQUIN 38 (uno por sede) y 2 para la planta $240,365.71 23550 4168350 $ 2,403,657 1
PAPELERIA Resma de papel, sobres, lapiceros, carpetas, huelleros, cosedora, perforadora, cinta, $ 1,998,040 23550 4168350 $ 19,980,400 5
corrector.sacapunta: marcadores. entre otros.
. . . $ 3,336,138.70 23550 4168350 $ 33,361,387 8
OTROS COSTOS Otros costos ala prestacion del servicio Poliza es el 0.4% del valor del contrato

TOTAL $ 253,847,480 $ 2,538,474,797 609
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Costos Fijos — Talento Humano
ENERO - OCTUBRE 2026

PROYECCION
PROYECCION 2026 | RACIONES | RACIONES POR | COSTO POR 1 2026 COSTO POR 1
CARGO PERSONAL DESCRIBCION TALENTO HUMANO MESES IR0 = TR e COSTO10MES | "0 e COSTO 10 MES
CON IPC
MANIPULADORES 145 :;’:: s:u‘;;‘ii‘f’“::ié“ y manipuladores de 10 $2,492,686 23550 4168350 $361,439,308 | $3614,393,975 | $2,650,771 | $ 384,361,735 $3,843,617,347
~CoOTaMaToT OPETatve
- Nutricionista dietista planta
- Nutricionista dietista (tamizaje y Educacion
nutricional)
PROFESIONALES 11 - Coordinador de produccién de alimentos dia 10 $ 6,487,131 23550 4168350 $71,358438 | $713,584,380 | $6,945122 | $76,396,344 $ 763,963,437
- Gestion Talento Humano
- Profesional administrativo y financiero
- Jefe de compras
- Chef
Coctiin do innmuidad
4 supervisores de sedes eaucatvas -
preparado en sitio
TECNOLOGOS 9 2 supervisores en planta de produccion 10 $4,368,882 23550 4168350 $ 39,319,942 $393,199,422 | $4,677,326 $ 42,095,930 $ 420,959,301
1 Supervisores cocina
14 QT
TECNICOS 2 ! Despachador 10 $4,101,158 23550 4168350 $8,202,316 $82,023,162 | $4,376491 $ 8,752,983 $ 87,529,829
1 Recepcion Materia prima
2 Auxiliares de para apoyar el tamizaje
AUXILIAR ANTROPOMETRIA 3 antropométrico 4 $2,492,686 23550 4168350 $ 7,478,057 $20912,226 | $2,650,771 $7,952,312 $ 31,809,247
1 Digitador
AUXILIAR 1 1 Auxiliar de despacho 10 2,492,686 23550 4168350 $ 2,492,686 § 24,926,855 | $2650,771 $ 2,650,771 $ 26,507,706
TOTAL $ 22,435,228 $490,200,836 | $4,858,040,020 | $23,951,251 | _$ 522,210,074 $ 5,174,386,867
PROYECCION
2026
CARGO PERSONAL DESCRIBCION TALENTO HUMANO MEses | PROYECCION 2025 | RACIONES | RACIONESPOR | COSTOPOR1 | cooroqomes | sacario | COSTOPORT | cooro 4o mes
SALARIO DIA 11 MESES MES A MES
7.06%
MANIPULADORES 12 Planta de produccién y manipuladores de 10 $ 2,492,686 $ 23,550 $ 4,168,350 $29,912,226 $299,122260 | $ 2,650,771 $ 31,809,247 $ 318,092,470
sedes educativas
RECARGOS NOCTURNOS ANO 2026
AUMENTO SALARIO IPC 2024 7.06%
PERSONAL SALARIO BASICC RECARGO NOCTURNO ORDINARIA VALOR NUMERO DE PERSON DIAS TOTAL ANO
SALARIO MANIPULADOR $ 1,523999.10 35% $ 17,779.99 24 177§ 75,529,395.40
SALARIO TECNOLOGO $ 3,040,383.24 35% $ 35471.14 3 177§ 16,323,817.60

PERSONAL
SALARIO MANIPULADOR
SALARIO TECNOLOGO

SALARIO BASICC RECARGO NOCTURNO DOMINICAL Y FESTI VALOR

$ 1,523,999.10
$ 3,040,383.24

125% $ 63,499.96
125% $ 126,682.63

NUMERO DE PERSON DIAS

24
3

ANO 2025

$ 91,853,212.99

TOTAL ANO
43 § 65,258,911.46
43 $ 16,342,059.90

$ 81,600,971.36

TOTAL97 DIAS § 173,454,184.35

$ 17,345418.44






