MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
GRUPO DE CONTRATOS

Fecha: Tulug, Valle del Cauca, 30 de julic de 2025
Hora de inicio: 16:00 horas ] Hora de finalizacién: 17:30 horas
Lugar: Escuela de Policia Simon Belivar - Grupo de Contratos

ACTA No. AE £ ' ' JARLOF -GRUCO -2.25

QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS POR EL COMITE
EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL
ORDENADOR DEL GASTO PARA EL. PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012
2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTC DE UN ESPACIO FiSICO UBICADO AL
INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO
GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA”.

ORDEN DEL DiA

Verificacién de asistentes
Lectura del acta anterior
Verificacion de los compromisos
Temas a tratar...

AW

DESARROLLO

1. Verificacion de asistentes

Jefe Grupo de Contratos (E) IJ. CRISTIAN DAVID GIRALDO MARTINEZ
Analista de Contratos (E) Si . JHON ESNEVER GARCIA OSPINA

2. Lectura del acta anterior N/A
3. Verificacion de compromisos. N/A
4. Temas a tratar:

En Tulua (Valle del Cauca), a los treinta (30) dias"del mes de julio de 2025, siendo las 16:00 horas,
en la sala de juntas de la Escuela de Policia Simoén Bolivar, se reunieron el sefior intendente jefe
CRISTIAN DAVID GIRALDO MARTINEZ, jefe del grupo de contratos encargado, el sefior
subintendente JHON ESNEVER GARCIA OSPINA, analista de contratos encargado, el comité de
adquisiciones y comités evaluadores, con el fin de realizar la revisidn de las propuestas
recepcionadas en el proceso PN ESBOL CD 012 2025 cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE
UN ESPACIO FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE
CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE
BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”, en cumplimiento a la Ley 80 de 1993, la Ley 1150 de 2007, la Ley 1474
de julio de 2011, el decreto No. 1860 de 2021, la Resolucidén No. 00080 del 2018 y la invitacién del
proceso No. PN ESBOL CD 012 2025.

Por lo anterior, que se evaluara la propuesta presentada con el fin de verificar si cumplen con los
requisitos exigidos, asi mismo, realizar la verificacion de las evaluaciones y recomendacion por parte
del comite de adquisiciones al ordenador del gasto.
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYQ OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTOQ DEiL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
_AUXILIARES DE POLIGIA”
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Mediante resolucion nimero 0110 del 10 de julio de 2025, se designo a los comités evaluadores
juridicos, técnicos, econdmicos para el proceso de contratacion PN ESBOL CD 012 2025, los cuales
fueron notificados mediante comunicacion oficial No, GS-2025-006862/ARLOF-GRUCO, de fecha
10 de julio de 2025, asi:

intendente JUAN GUILLERMO |  Intendente JENIFFER PAOLA LEO%?Q;%";%%LES
RAMIREZ ARENAS MOSQUERA VELASQUEZ N
Subintendente DIEGO TES19 AMALFY DEL
ALEJANDRO MARTINEZ CARMEN VERGARA
QUINTERO ESPELETA

Asi las cosas, se procedio a realizar Ia primera verificacion de los documentos de (05) proponentes
en atencion a los parametros establecidos en la Ley 80 de 1993, la Ley 1150 de 2007, la Ley 1474
de julio de 2011, el decreto No. 1860 de 2021, para la contratacion directa, obteniendo el siguiente
resultado.

Mediante comunicacion oficial No. GS-2025-007404-ARLOF-GRUCO de fecha 23 de julio de 2025,
la Escuela de Policia Simén Bolivar, publico el primer informe de evaluacion en el SECOP H,
mediante informe de proceso de seleccién, con referencia CO1 AWD. 2316480 de fecha 24/07/2025
5:00 PM, en el cual se otorgd hasta el dia 24 de julio de 2025 a las 17:03 para presentar las
subsanaciones solicitadas.

CONSOLIDADO EVALUACIONES

i - . TOTAL

OFERENTE JURIDICO ECONOMICO TECNICO i iiost
CONSORCIO CREAR
ALIMENTAMOS NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE 70
ESTELAR FOOD CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE 90
JORGE HUMBERTO
MUROZ CORREA CUMPLE CUMPLE CUMPLE 40
JUAN GABRIEL
DUQUE ALZATE —| CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE 70
DUK'S
UT SERVICIOS Y
ALIMENTOS 2025 CUMPLE CUMPLE CUMPLE 90
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El dia 24 de julio de 2025 a las 17:11 horas, el oferente CONSORCIO CREAR ALIMENTAMOS,
presento subsanacion al informe de evaluacion mediante el SECOP Ii, con codigo de referencia
CO1.MS(G.8223743, asi:
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El dia 24 de julio de 2025 a las 19:10 horas, el oferente ESTELAR FOOD S.A.S., presento
subsanacion al informe de evaluacién mediante el SECOP I, con codigo de referencia

CO1.MSG.8223497, asf:

Detalies de mensaje
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El dia 24 de julio de 2025 a las 20:52 horas, el oferente JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, presento
subsanacién al informe de evaluacidon mediante el SECOP I, con cddigo de referencia
CO1.M8G.8223747, asi:
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Presentacion observaciones:
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El oferente CONSORCIO CREAR ALIMENTAMOS, presenta la siguiente observacion al primer
informe de evaluacion, mediante radicado numero CO1.MSG.8223838, de fecha 24/07/2025 a las
21:56 horas, asi:
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OBSERVACION 1:

La observacién es presentada por ALEJANDRA CASTANO ZAPATA en calidad de
representante fegal defl consorcio CREAR ALIMENTAMOQS de fa manera mas respetuosa
quiero manifestar mi desacuerdo en el puntaje oforgado para el ffem: “personal de operarios”,
toda vez que en los pliegos especifican 24 operarios de los cuales se presentan en la oferta
34 hojas de vida, adicionalmente en ef item de evaluacion de puntaje no se soficité un
certificado donde se especificaran los operarios y es de entenderse que fa cantidad de hojas
de vida presentadas en la oferta supera el numero requerido dentro de los pliegos, por ende
soficitamos pueda re plantearse la puntuacion y oforgarse el puntaje correspondiente una
vez que se entregaron las hojas de vida suficientes en fa oferta.

Respuesta observacion 1:

El evaluador técnico ratifica el puntaje otorgado, teniendo en cuenta que en la Adenda No. 2 se
especificd que el documento soporte requerido debia ser una certificacion firmada por el
representante legal.

El oferente JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE — DUK'S, presenta las siguientes observaciones al
primer informe de evaluacion, mediante radicado numero CO1.MSG.8223747, de fecha 24/07/2025

a las 20:52 horas, asi:
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DE PQLICIA”

Es de resaltar que en fa comunicacion oficial efectrénica No. G S-2025-007404-ESBOL, se|
avizora un error al momento de calificar al oferente JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA,
cuya revision inicia en fa pagina No. 70 de la misma, sin embargo, en la pagina No. 88 inicia
la calificacién del oferente JUAN GABRIEL DUQUE, sin haberle asignado fa calificacion
correspondiente al oferente JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA y que podria generar
confusion. .

Ahora bien, en la péagina No. 109 se evidencia la calificacion del oferente JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA cuto puntaje es de 60 PUNTOS y en esa misma pagina,
nuevamente se inicia la calificacion de JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, cuya evaluacion
arrojo un puntaje de 70 PUNTOS, donde se evidencia ef documento faltante, que fue
presentado en la propuesta y seguramente por error humano involuntario del evaluador, no

asigno el puntaje que correspondia. Por ende, solicito la asignacion del puntaje respeclivo,
correspondiente a 20 PUNTOS, para un total de 80 PUNTGS.

()

Respuesta observacién 2:

El evaluador técnico no acepta 1a observacién, ya que no €s posible determinar su grado de
participacion, teniendo en cuenta que la certificacion no especifica detaliadamente cudl es su oferta
frente a las actividades a desarrollar, asi mismo la entidad se permite aclarar que la primera
evaluacion correspondiente al oferente JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE - DUK'S, podra ser
verificada desde |a pagina 109 ala 130 yia puntuacion otorgada es 70 puntos.

Asi las cosas, se procede a realizar fa verificacien de los documentos del proponente habilitado en
atencion a los parametros establecidos en la Ley 80 de 1993, la Ley 1150 de 2007, la Ley 1474 de
julio de 2011, el decreto No. 1860 de 2021, para la contratacion de directa.

La segunda evaluacion de requisifos habilitarites fue realizadas a través de los siguienies
comunicados oficiales:

REQUISITOS DE ORDEN JURIDICO ~ SOPORTE COMUNICACION OFICIAL GS-2025-005369-
ESAGU DE FECHA 28/07/2025
| OFERENTE [DENTIFICACION
h CONSORGIO CREAR ALIMENTAMOS 901906229-0
[ ] CUMPL |
REQUISITO HABILITANTE OBSERVACION £
Si | NO

Carta de presentacion de la oferta. El
oferente debera presentar la Carta de
Presentacion de la Oferta, de acuerdo
con el FORMULARIO No. 1 “CARTA DE
PRESENTACION DE LA
PROPUESTA”. Esta carta debera estar
firmada por el oferente {(si es persona
natural) o por el representante iegal(sies
persona juridica). Este documento €s
obligatorio y debe ser presentado junto
con la propuesta para validar |a
participacion def oferente. _AJ

Documento adjunto al SECOP i1y
difigenciado de acuerdo a lo exigido porfa | X
invitacion
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OBSERVACION 2:

()

Solicito de manera muy respetuosa tengan a bien realizar la verificacion de la asignacion de puntaje
en ef item correspondiente a certificar ‘participacion en actividades de bienestar de los estudiantes
en proceso de formacion inicial y auxiliares de policia®, toda vez que segun fa comunicacién oficial
electronica No. GS-2025-007404-ESBOL, no nos dan ef puntaje requerido, tal como se observa en
la imagen que mas adelante se refaciona, aun cuando dicha certificacién fue anexada a la
presentacion de fa oferta, dentro del paquete denominado "CONSOLIDADO CERTIFICACIONES”,
en ef folio No. 605 {penditima hoja del documento). Adicionaimente, en la carta de propuesta de la
oferta se dgjé plasmado un apartado en lo cual indica fo siguiente “en menester agregar que, durante
la ejecucion del contrato de arrendamiento que actualmente ejecuto en la ciudad de Barraquilla,
como se menciond fineas atras, hemos ofrecidos servicios con altos estdndares de calidad a fravés
del suministros de comidas especiales, celebraciones institucionales, reconocimientos académicos
y de mérifos, infegraciones, efe., esto segiin las necesidades def servicio®, quedando cormo evidencia
las fotografias anexas en el brouchure, que se encuentra dentro del paquete denominado
“‘CONSOLIDADO, OFERTA Y ANEXOS”, folio No. 17.
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UXILIARES DE POLICIA” °

Certificado de Existencia Y
Representacion Legal para personas
juridicas

Todas las personas juridicas nacionales
o exiranjeras con sucursal en Colombia,
deberan  adjuntar certificado  de
existencia Y representacion legal
expedido por Camara y Comercio, con
los siguientes requisitos:

o Acreditar su existencia ¥
representacion legal,
mediante la presentacion
del certificado  de existencia
y  representacion legal,
expedido por la Camara de
Comercio de su domicilio
social o la autoridad
competente, con fecha no
mayor a treinta (30) dias
calendarios anteriores a la
fecha de cierre del presente
proceso.

o Acreditar la suficiencia dela
capacidad del representante
legal para la presentacion de
ia propuesta y para la
suscripcion  del contrato
ofrecido, e cual sera
verificado con el certificado
de existencia y
representacion legal.
Cuando el representante
legal de la persona juridica
tenga restricciones para
contraer obligaciones  &n
nombre de la misma, debe
adjuntar copia del
documento de autorizacion
expresa del organc social
competente, en el cual
conste que esta facultado
para presentar la oferta de
acuerdo con el valor del
presente pliego de
condiciones, en cuantia
igual o superior al valor de
ia oferta. Se procedera de
igual forma en los Casos de
cualguier limitacion
estatutaria

o Acreditar un término minimo
remanente de duracion de 1a

Documento adjunto al SECOP imy
diligenciado de acuerdo a lo exigido por 1a X
invitacion

]
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sociedad o sucursal, de un
(1) afio, contados a partir del
vencimiento  del plazo
maximo de la vigencia del
contrato.

* Acreditar que g| objeto social
principal de la sociedad se
encuenira directamente
refacionado con el objeto del
contrato, de manera que le
permita a la persona Juridica
la celebracion y ejecucion
del contrato, teniendo en
cuenta para estos efectos el
alcance y la naturaleza de
las diferentes obligacicnes
gue adquiers.

Si el oferente es una union temporal, se
deberd presentar el documento de
constitucién de la union temporal, que
debe incluir informacién detallada sobre:

* El objeto del negocio.

* Las  responsabilidades y
obligaciones de cada miembro
de [a unién temporal.

e los porcentajes de
participacion de cada uno de
5Us miembros.

Fotocopia de la Cédula de Ciudadania,
El oferente debera presentar fotocopia
de la Cédula de Ciudadania del
Representante Legal yio del
Proponente. Para los nacionales
colombianos se debe presentar la cédula
de ciudadania, y Para los extranjeros,
deberan presentar Cédula de
Extranjeria o e| Pasaporte.

DILIGENCIAR EL. FORMULARIO NO. 6
El  oferente debers diligenciar &l
Formulario No. 6, el cual consiste en
una  certificacion de  Aportes
Parafiscales vy Seguridad Social,
suscrita por el Representante Legal,

Documento adjunto al SECOP ly
diligenciado de acuerdo a3 o exigido porla | X
invitacion .

. . - Documento adjunto al SECOP | y
gg:,;aszg;’ dao Revisor Fiscal, segun diligenciado de acuerdo a Jo exigido poria | X
Si el oferente cuenta con contador o Invitacion
Revisor Fiscal, debera anexar Ia
fotocopia de Ia tarjeta profesional y de
la cédula de ciudadania del profesional,
asi como Ia planilla  pagada
correspondiente.
1DS-AC-0001 Pagina 8 de 180 Aprobacion: 30-08-2021
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ACTA No. AE@_ g 2 1 7 ﬁ\RLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA _VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICAGION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACGION Al ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL

€D 012 2025, CUYD OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR
_AUXILIARES DE POLICIA™

QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

NOTA: Verificar que todas las notas del
formulario estén completas y anexar los
documentos soficitados.

Copia del (RUT) Registro Unico
Tributario— El oferente debera anexar
una copia del RUT (Registro Unico
Tributario) actualizado, con las nuevas
responsabilidades, calidades y atributos
reglamentados por la DIAN, conforme a
ta normatividad legal vigente.

Documento adjunto al SECOP It y
diligenciado de acuerdo a 10 exigido por la
) invitacion

Diligenciar Compromiso
anticorrupcién El oferente debera
diligenciar el Formulario No. 4 en el que
se compromete a cumplir con las
disposiciones relativas a la lucha contra
la corrupcién. Este compromiso debe
ser suscrito por el oferente, ya sea
persona natural o representante legal de
la persona juridica.

NOTA: E! formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Iy
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Diligenciar ~ Compromiso SG-SST
Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en et Trabajo. El oferente debera
diligenciar el Formulario No. 3, en el gue
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestion de
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-
SST). Este formulario debera ser suscrito
por el oferente, ya sea persona natural o
representante legal de la persona
juridica.

NOTA: El formulario deberd estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por 1a
- invitacion

Acuerdo de confidencialidad, El
oferente debera diligenciar y adjuntar el
Formulario No. 2, en el que se
compromete a cumplir con las
condiciones de confidencialidad en el
proceso contractual.

NOTA: E| formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Il 'y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Compromiso sistema de Gestion
ambiental. E! oferente debera diligenciar
y adjuntar el Formutario No. 8, enelque
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién
Ambiental, conforme a las disposiciones

Documento adjunto al SECOP il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

|

Lde la entidad contratante.

1DS-AC-0001
Version: 5
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ACTA Ne. AS G 2 1 ? 1UMRI\.{)F -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICAC!

ON DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACIGN DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORBDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 042 2025, CUYO OBJETO ES E

L “ARRENDAMIENTC DE UN ESPACIO

FISICO UBICADC AL INTERIOR BE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA E
Ll

I PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

A

NOTA: El formularioc debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Declaracion de Confidencialidad y
Compromiso con fa Seguridad de Ia
Informacidn

El oferente debera diligenciar y adjuntar
el Formulario No. 10, en el gue se
compromete a cumplir con s
Declaracién de Confidencialidad y
Compromiso con la Seguridad de Ia
Informacion, dirigida a contratistas o
terceros.

NOTA: E! formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
invitacion

Consulta del Boletin de Responsables
Fiscales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara el Boletin de responsables
Fiscales de la Contraloria General de
la Republica respecto a la firma y al
representante legal del oferente. EI
oferente debera anexar un pantallazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza la consulta del certificado del
boletin de responsables fiscales en Ja
pagina web de la Contraloria General de

la Republica el 19/07/2025 a las 14:56 X
horas, y no hay responsabilidad fiscal por
parte det consorcio y las personas
naturales que lo integran

Consulta de Antecedentes Judiciales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara los antecedentes judiciales
del oferente y su representante legal. E|
oferente debera anexar un pantallazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza ia consulta en la pagina oficial

de la Policia Nacional el 19/07/2025 a las

15:06 horas, y no hay antecedentes X

Judiciales por parte de las integrantes del
consorcio.

Consulta de Antecedentes
Disciplinarios.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara el certificado de
antecedentes disciplinarios de |a
Procuraduria General de la Nacion
tanto de la firma como del representante
legal del oferente. El oferente debera
anexar un pantallazo de la consulta
correspondiente,

Se realiza la consulta del certificado en la
pagina oficial de la Procuraduria General
de la Nacion el 19/07/2025 a las 15:01
horas, y no hay registros de antecedentes
disciplinarios por parte de! consorcio y las
personas naturales que fo integran

Consulta en el Registro Nacionai de
Medidas Correctivas (RNMC)

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas (RNMC) para
verificar que la firma proponente y sU
representante fegal no esién
reportados en esta base de datos por

Se realiza la consulta en la pagina de
medidas correctivas de la Policia
Nacional a las 15:09 horas del dfa X

19/07/2025, y no hay medidas correctivas
pendientes por cumplir, por parte de las
integrantes del consorcio.

1BS-AC-0001
Version: 5
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ACTA No. AES ?. 1 ? KRLOF -GRUCO 2.25 QUE TRATA DE LA }IER!F‘CACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL GOMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACGION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. BN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL « ARRENDAMIENTO DE UN ESPACLO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CA_RABINEROS ALFJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNGIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA®

comportamientos contrarios a 1a
convivencia. El oferente debera anexar
un pantallazo de la consulta
correspondiente

Consulta de Inhabilidades por Delitos
Sexuales. La Escuela de Policia Simén
Bolivar consultara el registro de
inhabilidades por delitos sexuales
contra la libertad e integridad de nifos,
nifas y adolescentes, conforme a la
Ley 1918 de 2018. El oferente debera
anexar un pantallazo de la consulia
correspondiente, asi mismo debe anexar
diligenciado el (formulario 12}

Se realiza la consulta en linea de
Inhabilidades por delitos sexuales, el 19
de julio del 2025 a las 15:14 horas, ¥ las

integrantes del consorcio, no registran
inhabilidades.

NOTA: El formulario debera estar
dilisenciado en su totatidad firmado.

Consulta en el Registro de Deudores
Alimenticios  Morosos (REDAM)

La Policia Nacional - Escuela de
Policia Simén Bolivar consuitara el
registro  de inhahilidades  por
antecedentes en el registro de
deudores  alimenticios morosos
(REDAM), conforme 2 la Ley 1918 de
2018. El oferente debera anexar un
pantallazo de fa consulta
correspondiente.

ORIGEN LICITO DE RECURSOS. E! Documento adjunto al SECOP Hly
oferente debera diligenciar, firmar vy | diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
adiuntar el Formulario No. i1. invitacion

Los integrantes del consorcio adjuntan
certificaciones de fecha 17/06/2025 y
09/07/2025 ala propuesta, no se
encuentran reportados en el registro de

deudores alimentarios morosos.

De acuerdo a 1o anterior me permito informar que el oferente CONSORCIO CREAR ALIMENTAMOS
identificado con NIT. 901906229-0, CUMPLE con los requisitos de orden juridico determinados en
la invitacion del presente proceso.

ESTELAR FOOD S.AS 001239275-4

REQUISITOS DE ORDEN JURIDICO

OBSERVACION

REQUISITO HABILITANTE

Carta de presentacion de ia oferta. E!
oferente debera presentar la Carta de
Presentacion de la Oferta, de acuerdo
con el FORMUI,ARIO No. 1 “CARTA DE
PRESENTACION DE LA
PROPUESTA”. Esta carta debera estar
firmada por el oferente (si es persona
natural) o por el representante legal (sies

Documento adjunto al SECOP Uy
verificado de acuerdo a lo contemplado
en la invitacion

1DS-AC-0001 Pagina 11 de 160 Aprobacién: 30-08-2021
Version: 5



persona juridica). Este documento es
obligatorio y debe ser presenfado junto
con la  propuesta para valdar |[g
articipacion del oferente.

Certificado de Existencia y
Representacicn Legal para personas

juridicas

Todas las personas juridicas nacionales
0 extranjeras con sucursal en Colombia,
deberan  adjuntar cerlificado  de
existencia 'y  representacion legal
expedido por Camara y Comercio, con
los siguientes requisitos:

* Acreditar su existencia y
fepresentacion legal,
mediante la presentacion
del certificado  de existencia
Y ~ representacion  legal,
expedido por la Camara de
Comercio de su domicilio
social o la  autoridad
competente, con fecha no
mayor a freinta (30) dias
Calendarios anteriores a Ia
fecha de cierre del presente
proceso.

* Acreditar fa suficiencia dela
capacidad del representante
legal para la presentacion de
la propuesta Yy para la
suscripcién  del  contrato
ofrecido, el cual sers
verificado con el certificado
de existencia y
representacion legal.
Cuando el representante
legal de la persona Juridica
tenga restricciones para
contraer obligaciones  en
nombre de la misma, debe
adjuntar copia del
documento de autorizacion
expresa del drgano social
competente, en el cua|
conste que estd facultado
para presentar la oferta de
acuerdo con el valor del
presente pliego de
condiciones, en cuantia
igual o superior al valor de
la oferta.  Se procedera de
fgual forma en los casos de

Documento adjunto af SECOP i1y
diligenciado de acuerdo a o exigido porla | X
invitacion

1DS-AC-0001 Pagina 12 de 160 Aprobacién: 30-08-2021
Versién: 5



ACTA No. Ag % 2 1 ? 1.'Jf'\R!..OF .GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACI
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUAGION Y REGOMEND:.
PARA EL PROCESO DE CONTRATAGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPAGIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA
FUNCIONAMIENTO DEL. COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA Ei PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

_AWALIARES DE poLicia”

ON DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
ACION AL ORDENADOR DEL GASTO

DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARAEL

cualquier limitacién
estatutaria

e Acreditar un término minimo
remanente de duracion de la
sociedad o sucursal, de un
(1) afio, confados a partir del
vencimiento  del plazo
maximo de la vigencia del
contrato.

s Acreditar que el objeto social
principal de la sociedad se
encuentra directamente
relacionado con el objeto del
contrato, de manera que le
permita a la persona juridica
la celebracion y ejecucion
del conftrato, teniendo en
cuenta para estos efectos el
alcance y la naturaleza de
ias diferentes obligaciones
gue adquiere.

Si el oferente es una union temporal, se
debera presentar el documento de
constitucion de la union temporal, que
debe incluir informacion detallada sobre:

« El objeto de! negocio.

e las responsabilidades y
obligaciones de cada miembro
de la unién temporal.

e Los porcentajes de
participacion de cada uno de
sus miembros.

Fotocopia de la Cédula de Ciudadania.
El oferente debera presentar fotocopia
de la Cédula de Ciudadania de!
Representante Legal ylo del
proponente. Para los nacionales
colombianos se debe presentar la cédula
de ciudadania, y para los extranjeros,
deberan presentar ~ Cédula  de
Extranjeria o el Pasaporte.

Documento adjunto al SECOP My
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

DILIGENCIAR EL FORMULARIO NO. 6
El oferente debera diligenciar el
Formulario No. 8, & cual consiste en
una certificacién de  Aportes
Parafiscales y Seguridad Social,
suscrita por el Representante Legal,
contador, o Revisor Fiscal, segln
corresponda.

Si el oferente cuenta con contador o
Revisor Fiscal, deberd anexar la

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

1DS-AC-0001
Versidn: 5
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ACTA No. AE-O G 2 1 7 /ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL. COMITE EVALUADCR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVIGIO DE ALIMENTACION PARA E

ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
L PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

fotocopia de la tarjeta profesionai y de
la cédula de ciudadania del profesional,
asi como la planilla pagada
correspondiente.

NOTA: Verificar que todas las notas de
formulario estén completas y anexar los
documentos solicitados.

Copia del (RUT) Registro Unico
Tributario~ El oferente deberd anexar
una copia dei RUT (Registro Unico
Tributario) actualizado, con las nuevas
responsabilidades, calidades y atributos
reglamentados por ia DIAN, conforme a
la normatividad legal vigente.

Documento adjunto al SECOP li y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por fa
invitacion

Diligenciar Compromiso
anticorrupcién E| oferente debera
diligenciar el Formulario No. 4 en el que
s& compromete a cumplir con las
disposiciones relativas a la lucha contra
la corrupcién. Este compromiso debe
ser suscrito por el oferente, ya sea
persona natural o representante legal de
ia persona juridica.

NOTA: El formularic debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Pocumento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Diligenciar ~ Compromiso  SG-SST
Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo. El oferente debera
diligenciar el Formulario No. 3, en el que
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién de
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-
SST). Este formulario debera ser suscrito
por el oferente, ya sea persona natural o

representante legal de la persona
juridica,
NOTA: El formularic debera estar

diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Acuerdo de confidencialidad, EI
oferente debera diligenciar y adjuniar el
Formulario No. 2, en el que se
compromete a cumplir con las
condiciones de confidencialidad en el
proceso contractual.

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad v firmado.

Documento adjunto al SECOP |} y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Compromiso sistema de Gestién
ambiental. El oferente debera diligenciar
y adjuntar el Formularic No. 8, en el que

Documento adjunto al SECOP [l y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por Ia
invitacion

X

1DS-AC-0001
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ACTA No. Aﬁ Q Z_ 1 ? %ARLOF .GRUCO -2.25 QUE TRATADE LA VERIFICACION DE L.
EEVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDAC
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL €D 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRE

POR EL CO

AS EVALUACIONES REALIZADAS
10N AL ORDENADOR DEL GASTO
NDAMIENTO DE UN ESPACIO

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRC GUTIERREZ, PARAEL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTA

UXILIARES RE POLICIA™

CION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién
Ambiental, conforme alas disposiciones
de la entidad contratante.

NOTA: ElI formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Declaracion de Confidencialidad y
Compromiso con la Sequridad de la
Informacion

El oferente debera diligenciar y adjuntar
el Formulario No. 10, en el que se
compromete a cumplir  con fa
Declaracién de Confidencialidad y
Compromiso con !a Seguridad de la
Informacién, dirigida a contratistas ©
terceros.

NOTA: E! formulario debera estar
ditigenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Iy
difigenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Consulta del Boletin de Responsables
Fiscales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara el Boletin de responsables
Fiscales de la Contraloria General de
la Repiiblica respecto a fa firma y al
representante legal del oferente. El
oferente debera anexar un pantallazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza la consulta del certificado del
boletin de responsables fiscales en la
pagina web de ia Contraloria General de
la Republica e) 19/07/2025 a las 15:40
horas, y no hay responsabilidad fiscal por
parte de la sociedad comercial ni de su
representante legal.

Consulta de Antecedentes Judiciales.

La Escuela de Policia Simon Bolivar
consultara los antecedentes judiciales
del oferente y su representante legal. E!
oferente debera anexar un pantailazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza la consulta en la pagina oficial
de la Policia Nacional el 19/07/2025 a las
15:43 horas, y no hay antecedentes

judiciales por parte de las integrantes del

. consorcie.

Consulta de Antecedentes
Disciplinarios.

La Escuela de Policia Simon Bolivar
consultara el certificado de
antecedentes disciplinarios de la
Procuraduria General de ta Nacion
tanto de la firma como del representante
legal del oferente. El oferente debera
anexar un pantallazo de la consulta
correspondiente.

Se realiza la consulta del certificado en la
pagina oficial de la Procuraduria General
de la Nacion el 19/07/2025 a las 15:42
horas, y no hay registros de antecedentes
disciplinarios por parte de la sociedad
comercial ni de su representante legal.

Consulta en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas {RNMC)

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara en el Registro Nacional de

Se realiza la consulta en la pagina de
medidas correctivas de la Policia
Naciona! a las 15:45 horas del dia

19/07/2025, y no hay medidas correctivas

—|
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ACTA No. AS G 2 ‘? ? 1IARL0F -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYQ OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINE
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDROR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PAR

AUXILIARES DE POLIGIA”

ROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
A EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

Medidas Correctivas (RNMC} para
verificar que fa firma proponente Y su
representante legal no  estén
reportados en esta base de datos por
comportamientos  contrarios a Ia
convivencia. El oferente debera anexar
un pantaillazo de la consulta
correspondiente

pendientes por cumplir, por parte de las
integrantes del consorcio.

Consulta de Inhabilidades por Delitos
Sexuales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consuitara el registro de inhabilidades
por delitos sexuales contra la libertad e
integridad  de  nifios, nifias ¥

Se realiza la consulta en linea de
Inhabilidades por delitos sexuales, el 19

adjurtar el Formulario No. 11.

adolescentes, conforme a la Ley 1918 de julio del 2025 a las 15:47 horas, el X
de 2018. El oferente debera anexar un representante legal de la sociedad
pantallazo de la consulta comercial, no registra inhabilidades.
correspondiente, asi mismo debe anexar

diligenciado el {formulario 12)

NOTA: El formulario debera estar

diligenciado en su totalidad y firmado.

Consulta en el Registro de Deudores

Alimenticios  Morosos (REDAM)

La Policia Nacional - Escuela de . . ,

Policia Simén Bolivar consultara el La sociedad comercial adjunta

registro de inhabilidades por certificacion de fecha 27/06/2025 a la
antecedentes en e registro  de propUesga, no se encuenira .reportac‘io en | X
deudores  alimenticios  morosos el registro de deudores alimentarios
(REDAM), conforme a la Ley 1918 de FOrosos.

2018. El oferente debera anexar un ’

pantallazo de la consulta

correspondiente.

ORIGEN LIiCITO DE RECURSOS. E| Documento adjunto al SECOP Il y
oferente debera diligenciar, firmar y | diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X

invitacion

De acuerdo a lo anterior me permito informar
con NIT. 901239275-4, CUMPLE con los re

del presente proceso.

que el oferente ESTELAR FOOD S.A.8 identificado
quisitos de orden juridico determinados en la invitacién

OFERENTE

IDENTIFICACION

JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA

79.291.714

REQUISITOS DE ORDEN JURIDICO

REQUISITO HABILITANTE

OBSERVACION

CUMPLE

—

8l

NO
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ACTA No. AE@ ﬂ

PARA EL PROCESO DE CONTRATA

POR EL COMITE EVALUADOR, VER!

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR Q

9 1 ? ﬁRLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACIO
FICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMEND.
CION No. PN ESBOL CD 012 2025, GUYO OBJETO ES EL “ARREN
INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE GARABINEROS ALEJANDRO
UE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL D

N DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
ACION AL ORDENADCR DEL GASTO
DAMIENTO DE UN ESPACIO
GUTIERREZ, PARA EL
E ESTUDIANTES Y

Carta de presentacion de la oferta. Fl
oferente debera presentar la Carta de
Presentacion de la Oferta, de acuerdo
con el FORMULARIO No. 1 “CARTA DE
PRESENTACION DE LA
PROPUESTA”. Esta carta debera estar
firmada por el oferente (si es persona
natural} o por el representante legal (sies
persona juridica). Este documento es
obligatorio y debe ser presentado junto
con la propuesta para validar la
participacion del oferente.

Documento adjunto al SECOP Il'y
verificado de acuerdo a lo contemplado
en la invitacion

Certificado de Existencia y
Representacion Legal para personas
juridicas

Todas las personas juridicas nacionales
o extranjeras con sucursal en Colombia,
deberan  adjuntar  certificado  de
existencia y representacion legal
expedido por Camara y Comercio, con
los siguientes requisitos:

e Acreditar su existencia vy
representacion legal,
mediante la presentacion
del certificado de existencia
y representacion  legal,
expedido por la Camara de
Comercio de su domicilio
social o la autoridad
competente, con fecha no
mayor a freinta (30) dias
calendarios anteriores a la
fecha de cierre del presente
proceso.

e Acreditar la suficiencia dela
capacidad del representante
legal para la presentacion de
la propuesta y para la
suscripcién  del  contrato
ofrecido, el cual sera
verificado con el certificado

de existencia y
representacion legal.
Cuando el representante

legal de la persona juridica
tenga restricciones para
contraer obligaciones  en
nombre de la misma, debe
adjuntar copia del
documento de autorizacion
expresa del organo social
competente, en el cual

Documento adjunio al SECOP iy
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

—|
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AGTA No. A% g 2 1 ? ﬁARLOF ~GRUCO -2.26 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA Ei. PROCESQ DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 042 2025, CUYO OBJETO ES El “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIG
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTQ DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA®

conste que estd facultado
para presentar la oferta de
acuerdo con el valor del
presente pliego de
condiciones, en cuantia
igual o superior al valor de
fa oferta. Se procedera de
igual forma en los casos de
cualquier limitacidn
estatutaria

¢ Acreditar un términe minimo
remanente de duracion de [a
sociedad o sucursal, de un
(1) afio, contados a partir del
vencimiento  del  plazo
maximo de la vigencia del
conirato.

¢  Acreditar que el objeto social
principal de la sociedad se )
encuentra directamente .
relacionado con el objeto del
contrato, de manera que le
permita a la persona juridica
la celebracion y ejecucion
del contrato, feniendo en
cuenta para estos efectos el
alcance y la nafuraleza de
las diferentes obligaciones
que adquiere.

Si el oferente es una unién temporal, se
deberéd presentar el documento de
constitucion de la unién temporal, que
debe incluir informacion detaliada sobre:

* El objeto del negocio.

* Las responsabilidades vy
obligaciones de cada miembro
de la unién temporal.

s Los porcentajes de
participacion de cada uno de
sus miembros.

Fotocopia de la Cédula de Ciudadania.
El oferente debera presentar fotocopia
de la Cédula de Ciudadania del

Representante Legal ylo  del Documento adjunto al SECOP [l y
proponente. Para los nacionales | diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
colombianos se debe presentar la cédula invitacion

de ciudadania, v para los extranjeros,
deberan presentar Cédula de
Extranjeria o el Pasaporte.

1DS-AC-0001 Pagina 18 de 160 Aprobacion: 30-08-2021
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ACTA No. AE- ? ,! ? ﬁ JARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACIO
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMEN

N DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
DAGION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL «ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTAL.ACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO BE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL BE ESTUDIANTES Y

DILIGENCIAR EL FORMULARIO NO. 6
£l oferente deberad diligenciar el
Formulario No. 6, el cual consiste en
una certificacién de  Aportes
Parafiscales y Seguridad Social,
suscrita por el Representante Legal,
contador, o Revisor Fiscal, segin
corresponda.

Sj el oferente cuenta con contador o
Revisor Fiscal, deberd anexar la
fotocopia de la tarjeta profesional y de
la cédula de ciudadania del profesional,
asi como la planilla pagada
correspondiente.

NOTA: Verificar que todas las notas del
formulario estén completas y anexar los
documentos solicitados.

Documento adjunto al SECOP 1y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

= ]

Copia del (RUT) Registro Unico
Tributario— El oferente debera anexar
una copia del RUT (Registro Unico
Tributario) actualizado, con las nuevas
responsabilidades, calidades y atributos
reglamentados por la DIAN, conforme a
ia normatividad legal vigente.

Documento adjunto al SECOP Il'y
ditigenciado de acuerdo a o exigido por la
invitacion

Diligenciar Compromiso
anticorrupcién El oferenie debera
ditigenciar el Formulario No. 4 en el que
se compromete a cumplir con las
disposiciones relativas a 1a lucha contra
la corrupcién. Este compromiso debe
ser suscrito por el oferente, ya sea
persona natural o representante legal de
la persona juridica.

NOTA: E! formulario debera estar
diligenciado en su totalidad v firmado.

Documento adjunto al SECOP Iy
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Diligenciar ~ Compromiso SG-SST
Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo. El oferente debera
diligenciar el Formulario No. 3,enelque
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestion de
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-
SST). Este formulario debera ser suscrito
por el oferente, ya sea persona natural o
representante legal de la persona
juridica.

NOTA: E! formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por 1a
invitacion

|
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ACTA No. A%_ L{ 1 I&RLOF -(}RUCO «2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL, PROCESQ DE CONTRATACGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYQ OBJETO ES EL "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADOQ AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”

[Acuerdo de confidenciaiidad, £
oferente debera diligenciar y adjuntar el
Formulario No. 2, en g que se
compromete a cumplir con las
condiciones de confidencialidad en e
proceso confractual.

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad ¥ firmado.

Documento adjunto al SECOP li y
diligenciado de acuerdo a lorexigido por la
invitacion

Compromiso sistema de Gestion
ambiental. E! oferente debera diligenciar
y adjuntar el Formulario No. 8, en &l que
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién
Ambiental, conforme a las disposiciones
de la entidad contratante.

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Declaracion de Confidencialidad ¥
Compromiso con la Seguridad de Ia
Informacion

El oferente debera diligenciar y adjuntar
el Formulario No. 10, en el que se
compromete a cumplir con g
Deciaracion de Confidencialidad y
Compromiso con la Seguridad de Ia
Informacién, dirigida a contratistas o
terceros.

NOTA: El formulario deberd estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP 1 y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la
invitacion

Consulta del Boletin de Responsables
Fiscales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultaré e! Boletin de responsables
Fiscales de la Contraloria General de
la Republica respecto a la firma y al
representante legal del oferente. E
oferente debera anexar un pantallazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza la consulta del certificado del
boletin de responsables fiscales en |3
pagina web de la Contraloria General de
la Replblica el 19/07/2025 a las 16:00
horas, y no hay responsabilidad fiscal por
parte del proponente,

Consulta de Antecedentes Judiciales.

La Escuela de Policia $Simén Bolfivar
consultara los antecedentes judiciales
del oferente y su representante legal. EI
oferente debera anexar un pantaliazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza la consulta en Ia pagina oficial
de la Policia Nacional el 19/07/2025 g las
16:02 horas, y no hay antecedentes
judiciales por parte del oferente.

| Consulta de Antecedentes
Disciplinarios.

Se realiza [a consulta del certificado en la
pagina oficial de la Procuraduria General
de ta Nacion el 19/07/2025 a las 16:03

1DS-AC-0001
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ACTA No. A@ @ 2 l% ? ﬁH\RLOF -GRUCQ -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACGIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDAGION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

UXILIARES DE POLICIA”
La Escuela de Policia Simén Bolivar | horas, y no hay registros de antecedentes
consultara el certificado de disciplinarios por parte del oferente.
antecedentes disciplinarios de [a
Procuraduria General de la Nacién
tanto de ia firma como del representante
legal del oferente. El oferente debera
anexar un pantallazo de la consulia
correspondiente.

Consulta en ei Registro Nacional de
Medidas Correctivas {RNMC)

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas (RNMC} para
verificar que la firma proponente y su
representante legal no estén
reportados en esta base de datos por
comportamientos  confrarios 2 la
convivencia. El oferente debera anexar
un pantallazo de la consulta
correspondiente

Consulta de Inhabilidades por Delitos
Sexuales.

Se realiza la consulta en la pagina de
medidas correctivas de la Policia
Nacional a las 16:04 horas del dia

19/07/2025, y no hay medidas correctivas
pendientes por cumplir, por parte del
oferente.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara e! registro de inhabilidades
por delitos sexuales contra la libertad e
integridad de  nifios, nifas vy
adolescentes, conforme a la Ley 1918
de 2018. El oferente debera anexar un
pantailazo de la . consulfa
correspondiente, asi mismo debe anexar
diligenciado el (formulario 12)

Se realiza la consulta en linea de

Inhabilidades por delifos sexuales, el 19 X

de julio del 2025 a las 16:08 horas, el
oferente, no registra inhabilidades.

NOTA: E! formularic debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Consulta en el Registro de Deudores
Alimenticios  Morosos (REDAM)])

La Policia Nacional - Escuela de

Policia Simén Bolivar consultard el | El oferente adjunta certificacion de fecha
registro de inhabilidades por 15/07/2025 a la propuesta, no se X
antecedentes en el registro de encuentra reportado en el registro de
deudores  alimenticios Morosos deudores alimentarios morosos.
(REDAM), conforme a la Ley 1918 de

2018. El oferente debera anexar un

pantaliazo de la consulta

correspondiente.

ORIGEN LICITO DE RECURSGCS. El Documento adjunto al SECOP 1 y
oferente debera diligenciar, firmar y | diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
adjuntar el Formulario No. 11. invitacion
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AGTA No. AE@ @ fARLOF ~GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION ¥ RECOMENDAGION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINERGS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEBOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

~AUXILIARES DE POLICIA”

De acuerdo a lo anterior me permito informar que gl oferente JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
identificado con C.C 79.291.714, CUMPLE con los requisitos de orden juridico determinados en la
invitacion del presente proceso.

OFERENTE IDENTIFICACION
JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE 72.042.502

REQUISITOS DE ORDEN JURIDICO

CUMPL

REQUISITO HABILITANTE OBSERVACION
Sl | NO

Carta de presentacion de la oferta. Fi
oferente debera presentar la Carta de
Presentacion de la Oferta, de acuerdo
con el FORMULARIO No. 1 “CARTA DE
PRESENTACION DE LA
PROPUESTA”. Esta carta debers estar
firmada por el oferente (si es persona
natural} o por el representante legal (si es
persona juridica). Este documento es
obligatorio y debe ser presentado junto
con ia propuesta para validar fa .
pariicipacion del oferente.

Certificado de Existencia y
Representacion Legal para personas
juridicas

Documento adjunto al SECOP Il y
verificado de acuerdo a lo contemplado X
en la invitacion

Todas las personas juridicas nacionales
o extranjeras con sucursal en Colombia,
deberan  adjuntar certificado de
existencia y representacion iegal
expedido por Camara y Comercio, con
los siguientes requisitos:

e Acreditar su existencia vy
representacion legal,
medianfe la presentacion
del certificado de existencia
y representacion  legal,
expedido por la Camara de
Comercio de su domicilio
social o la autoridad
competente, con fecha no
mayor a treinfa (30} dias
cafendarios anteriores a la .
fecha de cierre del presente
proceso.

» Acreditar la suficiencia de la
capacidad del representante
legal para la presentacion de
la propuesta Yy para la

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la | X
invitacion
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ACTA No. AE-Q @ 2 ﬁ‘ :( 1RLOF _GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICAGION BE LAS EVALUAGIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFIGACION DEL INFORME DE EVALUAGION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYD OBJETO ES EL «ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBIGADQ AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”

suscripcion del contrato —
ofrecido, el cual sera
verificado con el certificado
de existencia y
representacion legal.
Cuando el representante
legal de la persona juridica
tenga restricciones para
contraer cbligaciones  en
nombre de la misma, debe
adjuntar copia del
documento de autorizacion
expresa del organo social
competente, en el cual
conste que estd facultado
para presentar la oferta de
acuerdo con el valor del
presente pliego de
condiciones, en cuantia
igual o superior al valor de
la oferta. Se procedera de
igual forma en los casos de
cualguier fimitacion
estatutaria

e Acreditar un término minimo
remanente de duracion de la
sociedad o sucursal, de un
(1} afio, contados a partir del -
vencimiento  del  plazo
maximo de la vigencia del
contrato.

« Acreditar que el objeto social
principal de la sociedad se
encuentra directarmnente
relacionado con el objeto del
contrato, de manera que le
permita a la persona juridica
la celebracién y ejecucion
del contrato, teniendo en
cuenta para estos efectos el
alcance y la naturaleza de
las diferentes obligaciones
gue adquiere.

Si el oferente es una unién temporal, se
debera presentar el documento de
constitucién de la unién temporal, que
debe incluir informacién detallada sobre:

e Flobjeto del negocio.

e« las responsabilidades Yy -
obligaciones de cada miembro ’
de la unién temporal.
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471
ACTA No. AQ ﬂ ’) ’ IARLOF -GRUCQ -2.25 QUE TRATA DE LA
POR EL COMITE EVALUABOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y REC

UXIL

VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
. OMENDACION Al. ORDENADOR DEL GASTO
“ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
L. PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

* los porcentajes de
participacion de cada uno de
sus miembros.

Fotocopia de la Cédula de Ciudadania.
El oferente debera presentar fotocopia
de la Cédula de Ciudadania del
Representante Legal ylo dei
proponente. Para los nacionales
colombianos se debe presentar la cédula
de ciudadania, y para los extranjeros,
deberan presentar  Cédula de
Extranjeria o el Pasaporte.

Documento adjunto al SECOP I Yy
diligenciado de acuerdo a lo exigido poria | X
invitacion

DILIGENCIAR EL FORMULARIO NO. 6
El  oferente deberd diligenciar el
Formuiario No. 6, el cual consiste en
una certificacion de  Aportes
Parafiscales y Seguridad Social,
suscrita por el Representante Legal,
contador, o Revisor Fiscal, segun
corresponda.

Si el oferente cuenta con contador o
Revisor Fiscal, debera anexar Ia
fotocopia de la tarjeta profesicnal y de
la cédula de ciudadania del profesional,
asi como la planilla pagada
correspondiente.

NOTA: Verificar que todas las notas del
formulario estén completas Y anexar los
documentos solicitados.

Documento adjunto al SECOP || ¥
diligenciado de acuerdo a lo exigido poria | X
invitacion

Copia de! (RUT) Registro Unico
Tributario~ El oferente debera anexar
una copia del RUT (Registro Unico
Tributario) actualizado, con las nuevas
responsabilidades, calidades y atributos
reglamentados por la DIAN, conforme a
la normatividad legal vigente.

Documento adjunto al SECOP II y
diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
invitacion

Diligenciar Compromiso
anticorrupcion El oferente debera
diligenciar el Formulario No. 4 en el gue
seé compromete a cumplir con las
disposiciones relativas a Iz lucha contra
la corrupcion. Este compromiso debe
ser suscrito por el oferente, ya sea
persona natural o representante legal de
la persona juridica.

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP | y
diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
invitacion

Diligenciar ~ Compromiso  SG-SST
Sistema de Gestién de Seguridad y
Salud en el Trabajo. El oferente debera

Documento adjunto at SECOP I y
diligenciado de acuerdo a lo exigidoporla | X
invitacion
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ACTA No. Ag ﬂ ? 4 ? %ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION Al. ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

UXILIARES DE POLICIA™

diligenciar el Formulario No. 3, en el que
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién de
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-
SST). Este formulario debera ser suscrito
por el oferente, ya sea persona natural o

representante legal de la persona
juridica.
NOTA: E! formulario deberd estar

diligenciado en su totalidad y firmado.
Acuerdo de confidenciatidad, El
oferente debera diligenciar y adjuntar el
Formularic No. 2, en el gue se -

compromete a cumplir con las Documento adjunto al SECOP Il y
-condiciones de confidencialidad en el | diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
proceso contractual. invitacion

NOTA: ElI formulario deberd estar
diligenciado en su totalidad y firmado.
Compromiso sistema de Gestién
ambiental. El oferente debera diligenciar
y adjuntar el Formulario No. 8, en el que
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestion
Ambiental, conforme a las disposiciones
de la entidad contratante.

Documento adjunto al SECOP Il y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la | X
invitacion

NOTA: E! formulario debera estar
diligenciado en su totalidad vy firmado.
Declaracién de Confidencialidad vy
Compromiso con la Seguridad de la
Informacién

El oferente debera diligenciar y adijuntar
el Formulario No. 10, en el que se
compromete a cumplir con la
Declaracion de Confidencialidad vy
Compromisoc con la Seguridad de la
Informacidn, dirigida a confratistas o
terceros.

Documento adjunto al SECOP Hl y
diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
invitacion

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.
Constulta del Boletin de Responsables
Fiscales.

Se realiza la consulta del ceriificado del

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultard el Boletin de responsables
Fiscales de la Contraloria General de
la Repabiica respecto a la firma y al
representante legal del oferente. El
oferente deberd anexar un paniaifazo de
ia consulta correspondiente.

boletin de responsables fiscales en la
pagina web de la Contraloria General de
la Reptuiblica el 20/07/2025 a las 08:32
horas, y no hay responsabilidad fiscal par
parte dal proponente.

1DS-AC-0001
Versidn: 5

Pagina 25 de 180

Aprabacion: 30-08-2021



21
ACTA No. Ag Q ? fARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIF!CAC]ON DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTQ
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL €D 012 2025, CUYQ OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
ARES DE POLICIA”

LX)

Consulta de Antecedentes Judiciales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara los antecedentes judiciales
del oferente y su representante legal. El
oferente debera anexar un pantallazo de
la consulia correspondiente.

Se realiza la consulta en la pagina oficial
de la Policia Nacional el 20/07/2025 a las
08:33 horas, y no hay antecedentes
judiciales por parte del proponente.

Consulta de Antecedentes
Disciplinarios.

La Escuela de Policia Simdn Bolivar
consultara el certificado de
antecedenfes disciplinarios de Ia
Procuraduria General de la Nacion
fanto de la firma como del representante
legai del oferente. El oferente deberd
anexar un pantallazo de la consulta
correspondiente.

Se realiza la consulta del certificado en la
pagina oficial de ia Procuraduria General
de [a Nacién e 20/07/2025 a las (08:34
horas, y no hay registros de aniecedentes
disciplinarios por parte del oferente.

Consulta en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas (RNNC)

la Escuela de Policia Simon Bolivar
consuitara en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas (RNMC) para
verificar que la firma proponente y su
representante legal no estén
reportados en esta base de datos por
comportamientos  contrarios a la
convivencia. El oferente debera anexar
un pantallazo de la consulta
correspondiente

Se realiza la consulta en la pagina de
medidas correctivas de la Policia
Nacional a las 08:36 horas del dia

20/07/2025, y no hay medidas correctivas
pendientes por cumplir, por parie del
oferente.

Consulta de Inhabilidades por Delitos
Sexuales.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara el registro de inhabilidades
por defitos sexuales conira Ia libertad e
integridad de nifios, nifas ¥y
adolescentes, conforme a la Ley 1918
de 2018. El oferente debera anexar un
pantallazo de la consulta
correspondiente, asi mismo debe anexar
diligenciado el (formulario 12)

NOTA: E! formularic debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Se realiza la consulta en iinea de
Inhabilidades por delitos sexuales, el 20
de julio del 2025 a las 08:38 horas, el
oferente, no registra inhabilidades.

Consuita en el Registro de Deudores
Alimenticios  Morosos  {(REDAM)

L.a Policia Nacional - Escuela de
Policia 8imon Bolivar consultara el
registro de inhabilidades por
antecedentes en el registro de
deudores alimenticios morosos

El oferente adjunta cettificacion de fecha
10/07/2025 a la propuesta, no se
encuentra reportado en ei registro de
deudores alimentarios morosos.
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ACTA Nao. Al r) ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA PE LA VERIFICACION DE LAS EVALUAGIONES REALIZADAS

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUAGION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL *ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRC GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALWENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

_AUXILIARES DE POLICIA” -

[ (REDAM), conforme a fa Ley 1918 de
2018. El oferente debera anexar un
pantaliazo de la consulfa
correspondiente.

ORIGEN LICITO DE RECURSOS. E Documento adjunto al SECOP 'y
oferente debera diligenciar, firmar y ditigenciado de acuerdo a lo exigido por la | X
adjuntar el Formulario No. 11. invitacion ]

De acuerdo a lo anterior me permito informar que el oferente JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
identificado con C.C 72.042.502, CUMPLE con los requisitos de orden juridico determinados en la
invitacion del presente proceso.

OFERENTE IDENTIFICACION
UNION TEMPORAL SERVICIOS Y ALIMENTOS 2025

REQUISITOS DE ORDEN JURIDICO

CUMPL
REQUISITO HABILITANTE OBSERVACION

Sl i NO

Carta de presentacion de la oferta. El .
oferente debera presentar la Carta de ’
Presentacién de la Oferta, de acuerdo
con el FORMULARIO No. 1 “CARTADE
PRESENTACION DE LA
PROPUESTA”. Esta carta debera estar
firmada por el oferente (si es persona
naturat) o por el representante legal (sies
persona juridica). Este documento es
obligatorio y debe ser presentado junto
con la propuesta para validar la
participacién del oferente.

Certificado de Existencia y
Representacion Legal para personas
juridicas

Documento adjunto al SECOP ll'y
verificado de acuerdo a lo contemplado X
en la invitacion

Todas las personas juridicas nacionales
o extranjeras con sucursal en Colombia,
deberan adjuntar  certificado de
existencia y representacion legal
expedido por Camara y Comercio, con

los siguientes ' requisitos: Documento adjunto al SECOP il'y

diligenciado de acuerdo a lo exigido por fa | X
. . . invitacion
s Acreditar su existencia Yy
representacion legal,
mediante la presentacion
del certificado  de existencia
y  representacion legal,
expedido por la Camara de
Comercio de su domicilio
social o la autoridad
competente, con fecha no j
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUAGION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
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FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

mayor a treinta (30) dias N
calendarios anteriores a |Ia
fecha de cieme del presente
proceso.

* Acreditaria suficiencia de la
capacidad del representante
legal para la presentacian de
la propuesta y para la
suscripcion  del  contrato
ofrecido, el cual sera
verificado con el certificado
de existencia y
representacion legal.
Cuando el representante
legal de la persona juridica
tenga restricciones para
contraer obligaciones  en
nombre de la misma, debe
adjuntar copia del .
documento de autorizacion .
expresa del drganc social
competente, en el cual
conste que esta facultado
para presentar la oferta de
acuerdo con el valor del
presente pliego de
condiciones, en cuantia
igual o superior al valor de
la oferta. Se procedera de
igual forma en los casos de
cualquier limitacion
estatutaria

* Acreditar un t&rmino minimo
remanente de duracién de la
sociedad o sucursal, de un
(1) aho, contados a partir del
vencimiento  del plazo
maximo de la vigencia del
contrato.

*  Acreditar que el objeto social
principal de la sociedad se
encuentra directamente
relacionado con el objeto del .
contrato, de manera que le
permita a la persona juridica
la celebracion y ejecucion
del contrato, teniendo en
cuenta para estos efectos el
alcance y la naturaleza de
las diferentes obligaciones
que adquiere.

St el oferente es una unién temporal, se
L deberd presentar el documento de

—
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ACTA No. Aﬁ % ?. ﬂ ? JARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DELA }IERIFICACIGN D
£ EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMEND

POREL CO

E LAS EVALUACIONES REALIZADAS
ACION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL. CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL «ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACIO

UXILIARES DE POLICIA™

N PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

constitucion de la unidn temporal, que
debe incluir informacion detallada sobre:

« El objeto del negocio.

e lLas responsabilidades V¥
obligaciones de cada rmiembto
de la union temporal.

e Los porcentajes de
participacién de cada uno de
sus miembros.

Fotocopia de la Cédula de Ciudadania.
Ei oferente debera presentar fotocopia
de la Cédula de Ciudadania de!
Representante l.egal ylo del
proponente. Para los nacionales
colombianos se debe presentar la cédula
de ciudadania, y para los exiranjeros,
deberan presentar ~ Cédula de
Extranjeria o el Pasaporte.

Documento adjunto al SECOP 'y
diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
invitacion

DILIGENCIAR EL FORMULARIO NO. 6
£l oferente debera diligenciar el
Formulario No. 6, el cual consiste en
una certificacion de  Aportes
Parafiscales y Seguridad Social,
suscrita por el Representante Legal,
contador, o Revisor Fiscal, segin
corresponda.

Si el oferente cuenta con contador 0
Revisor Fiscal, debera anexar Ia
fotocopia de la tarjeta profesionai y de
la cédula de ciudadania del profesional,
asi como la planilla pagada
correspondiente.

NOTA: Verificar que todas las notas del
formulario estén completas y anexar los
documentos solicitados.

' Documento adjunto al SECOP ity
diligenciado de acuerdo a fo exigido porla | X
invitacion

Copia del (RUT) Registro Unico
Tributario~ E! oferente debera anexar
una copia del RUT (Registro Unico
Tributario) actualizado, con fas nuevas
responsabilidades, calidades y atributos
reglamentados por 12 DIAN, conforme a
la normatividad legal vigente.

Documento adjunto al SECOP Iy
diligenciado de acuerdo a lo exigido por la | X
invitacion

Diligenciar Compromiso
anticorrupcién El oferente debera
diligenciar el Formulario No. 4 enelque
se compromete a cumplir con las
disposiciones refativas a la iucha contra
la corrupcién. Este compromiso debe
ser suscrito por el oferente, ya sea

Documento adjunto al SECOP Il'y
diligenciado de acuerdo a lo exigido porla | X
invitacion
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ACTA No. A&_ 0 ? ' /ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFIC
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RE

ACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
COMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINERGS
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA E
N

ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
L PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

persona natural o representante legal de
la persona juridica.

NOTA: ElI formularioc deberd estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

—

Diligenciar  Compromiso  SG-SST
Sistema de Gestién de Seguridad y
Salud en el Trabajo. El oferente deberd
diligenciar el Formulario No. 3,enelque
se compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién de
Seguridad y Salud en ef Trabajo (SG-
88T). Este formulario debera ser suscrito
por el oferente, ya sea persona natural o

representante legal de la persona
juridica. :
NOTA: E! formulario deberd estar

diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SEGOP II y
diligenciado de acuerdo a io exigido por la
invitacion

Acuerdo de confidencialidad, E|
oferente debera diligenciar y adjuntar ei
Formulario No. 2, en e que se
compromete a cumplir con las
condiciones de confidencialidad en el
proceso contractual.

NOTA: EI formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP | y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por Ia
invitacion

Compromiso sistema de Gestion
ambiental. El oferente debera diligenciar
y adjuntar el Formulario No. 8, en el que
se¢ compromete a cumplir con los
requisitos del Sistema de Gestién
Ambiental, conforme a las dispesiciones
de la entidad contratante.

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOR Il y

diligenciado de acuerdo a lo exigido por la

invitacidn

Declaracion de Confidencialidad y
Compromiso con la Seguridad de Ia
Informacidén

El oferente debera diligenciar y adjuntar
el Formulario No. 10, en e que se
compromete a cumplir con g
Declaracion de Confidencialidad y
Compromiso con Ia Seguridad de la
Informacion, dirigida a contratistas o
terceros.

NOTA: El formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Documento adjunto al SECOP Ji y
diligenciado de acuerdo a lo exigido por fa
invitacion

Consulta del Boletin de Responsables
Fiscales.

Se realiza la consulta del certificado del
boletin de responsabiles fiscales en la

X
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POR EL COM

_AUXILIARES DE POLICIA”

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara el Boletin de responsables
Fiscales de la Contraloria General de
fa Repiblica respecto a la firma y al
representante legal del oferente. El
oferente debera anexar un pantailazo de
la consulfa correspondiente.

pagina web de la Contraloria General de
la Republica el 20/07/2025 a las 08:55

horas, y no hay responsabilidad fiscal por

parte del proponente, ni sus integrantes.

Consulta de Antecedentes Judiciales.

La Escuela de Policia Simon Bolivar
consultara los antecedentes judiciales
del oferente y su representante legal. El
oferente debera anexar un pantallazo de
la consulta correspondiente.

Se realiza la consulta en la pagina oficial
de la Policia Naciona! el 20/07/2025 a las
08:57 horas, vy no hay antecedentes
judiciales por parte de quienes hacen
parte de la union temporal.

Consulta de Antecedentes
Disciplinarios.

La Escuela de Policia Simén Bolivar
consultara el certificado de
antecedentes discipiinarios de I[a
Procuraduria General de la Nacién
tanto de la firma como del representante
legal del oferente. El oferente debera
anexar un pantallazo de [a consulta
correspondiente.

Se ragaliza la consulta del cerificado en la
pagina oficial de la Procuraduria General
de la Nacion el 20/07/2025 a las 09:00
horas, y no hay registros de antecedentes
disciplinarios por parte del oferente, ni de
sus integrantes.

Consulta en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas {RNMC)

La Escuela de Policia Simodn Bolivar
consultara en el Registro Nacional de
Medidas Correctivas (RNMC)} para
verificar que la firma proponente y su
representante legal no
reportados en esta base de datos por
comportamientos  contrarics a la
convivencia. El oferente deberd anexar
un pantallazo de |la consulia
correspondiente

estén’

Se realiza la consulta en la pagina de
medidas correctivas de la Policia
Nacional a las 09:01 horas del dia

20/07/2025, y no hay medidas correctivas
pendientes por cumplir, por parte de las
integranies de la union temporal.

Consulta de Inhabilidades por Delitos
Sexuales.

La Escuela de Policia Simon Bolivar
consultara el registro de inhabilidades
por delitos sexuales contra Iz libertad e
integridad de nifos, nifas ¥y
adolescentes, conforme a la Ley 1918
de 2018. El oferente debera anexar un
pantallazo de la consulta
correspondiente, asi mismo debe anexar
diligenciado el (formutario 12}

NOTA: El| formulario debera estar
diligenciado en su totalidad y firmado.

Se realiza la consulia en linea de
Inhabilidades por delitos sexuales, el 20
de julio del 2025 a las 09:06 horas, las

personas que conforman la unién

temporat, no registran inhabilidades.
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ACTA No. AE-i. kY, f.. fARLOF —('-}RUCO -2.25 QUE TRATA DE LAyERIFICAC!ON DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL CRDENADOR DEL GASTO
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FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
UXILIARES DE POLICIA”

Consulta en el Registro de Deudores .
Alimenticios  Morosos  (REDAM)

La Policia Nacional - Escuela de
Policia Simén Bolivar consultara el
registro de inhabilidades por
antecedentes en el registro de
deudores alimenticios morosos

El oferente adjunta certificacion de sus
integrante, de fecha 10/07/2025 a la
propuesta, no se encueniran reportados X
en el registro de deudores alimentarios

(REDAM), conforme a la Ley 1918 de MOrasos.

2018. El oferente debera anexar un

pantallazo de la consulta

correspondiente. '

ORIGEN LICITO DE RECURSOS. E! Documento adjunto al SECOP Hy
oferente debera diligenciar, firmar y | diligenciado de acuerdo a lo exigido por la | X
adjuntar el Formulario No. 11. invitacion

De acuerdo a lo anterior me permito informar que el oferente UNION TEMPORAL SERVICIOS Y
ALIMENTOS 2025, CUMPLE con ios requisitos de orden juridico determinados en la invitacion del
presente proceso.

REQUISITOS MINIMOS DE ORDEN ECONOMICO (CUMPLE — NO CUMPLE) - SOPORTE
COMUNICACION OFICIAL GS-2025-005357-ESAGU DE FECHA 28/07/2025

4.1 Certificacion Bancaria vigente. El oferente debera adjuntar certificacién bancaria vigente,
donde conste claramente el nombre del titular, ndmero y tipo de cuenta, y entidad financiera.
1. CONSORCIO CREAR 5. UT SERVICIOS Y
ALIMENTAMOS 2 3. JORGE G4A;gfgll_ ALIMENTOS 2024
ENTIDAD ESTELAR HUMBERTO
CREA | ALIMENTAMOS ALZATE | PALACIOS | op |2 ano
S.AS S.AS. SANDOVAL | =y qara
Anexar
Certificacion CUMPLE CUMPLE CUMPLE CUMPLE CUMPLE
Bancaria

4.2 Diligenciamiento del Fermulario No. 5 — Datos Basicos del Beneficiario de la Cuenta

El oferente debera diligenciar de manera completa y veraz el FORMULARIO No. 5 correspondiente
a los datos basicos del beneficiario de la cuenta bancaria.

1. CONSORCIO CREAR 5. UT SERVICIOS ¥
ALIMENTAMOS ALIMEENTOS 2024
2.
3. JORGE
ENTIDAD F.M STOK B AR | HUMBERTO ‘Bdgﬁg e | rosaLBa | JONNY
CREA | ALIMENTAMOS MUROZ PALACIOS
SAS SAS SAS SANDOVAL | BEJARANO
A -AS. ACOSTA
DILIGENCIAR
FORMULARIO CUMPLE CUMPLE | CUMPLE CUMPLE CUMPLE
No 5
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POR EL COMITE EVALUAROR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
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FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

_AUXILIARES DE POLIGIA”

4.3 OFERTA ECONOMICA El oferente debera diligenciar la pregunta en el SECOP il por el
valor det PRESUPUESTO OFICIAL para el presente proceso, toda vez que esta pregunta tiene
relacion directa con la adjudicacion del presente proceso y la generacion de la minuta electrénica a

través de la plataforma SECOP Il Es decir ($ 43.716.000,00).

]
4. CONSORCIO CREAR 5.UT SERVICIOS ¥
4 JUAN |  ALIMEENTOS 2024
ALIMENTAMOS 3. JORGE
ENTIDAD 2 ESTELAR | | iuperto | GABRIEL JONNY
F.M STOK FooD sas | MUMEERTO | DUQUE | ROSALBA | yjijan
CREA | ALIMENTAMOS ALZATE | PALACIOS | 52 5arano
SAS S.AS. SANDOVAL | PRooSTa
diligenciar oferta
en SECOP POR
s GUMPLE CUMPLE CUMPLE | CUMPLE CUMPLE
43.716.000

44 De acuerdo a la informacion presentada en ia oferta econémica (diligenciar formato
anexo), se evaluara de la siguiente forma:

Se tendra en cuenta que la oferta econdmica presentada por oferente, no sea inferior o superior a la
base del canon de arrendamiento fijada por la ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDROC
GUTIERREZ y ia aceptacion escrita de asumir los costos del consumo de servicios pUblicos
consumidos.

1. CONSORCIO CREAR 5. UT SERVICIOS Y
ALIMENTAMOS : ALIMEENTOS 2024
2. 4. JUAN
3. JORGE
ESTELAR GABRIEL
ENTIDAD HUMBERTO :
F.M STOK Foop | . oM DUQUE | ROSALBA jﬁﬂ’:}f‘
CREA | ALIMENTAMOS | SAS ALZATE | pALAGIOS | o2 1aRaNO
S.AS 5.A.5. SANDOVAL | = nara
DILIGENCIAR
FORMATO
DE OFERTA CUMPLE CUMPLE CUMPLE CUMPLE CUMPLE
ECONOMICA
CONSOLIDADO DE REQUISITOS HABILITANTES:
QOFERENTE CUMPLE-NO CUMPLE OBSERVACIONES
CONSORCIO CREAR
ALIMENTAMOS CUMPLE N/A
ESTELAR FOQD SAS CUMPLE N/A
JORGE HUMBERTO MUNOZ CUMPBLE N/A
Anexa el formulario No 5
JUAN GABRIEL DUQUE diligenciado en su
ALZATE CUMPLE totalidad, deniro de los
tiempos de subsanacion
g(’JFzSSERV!C!OS Y ALIMENTOS CUMPLE N/A

1.1 REQUISITOS MiNiMOS DE ORDEN TECNICO (CUMPLE - NO CUMPLE) SOPORTE
COMUNICACION OFICIAL GS-2025-005372-ESAGU TECNICA DE FECHA 28/07/2025
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.}

Diligenciamiento del anexo 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS” y los
documentos requeridos en dicho anexo. Es importante que el oferente diligencie
correctamente &l anexo 1.

1.2 Diligenciamiento del Formulario No. 7 “CARTA DE CUMPLIMIENTO DE
ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL ANEXO No 17,
El Formuiario No. 7, correspondiente a la CARTA DE CUMPLIMIENTO DE
ESPECIFICACIONES TECNICAS, debe ser diligenciado y firmado por el oferente,
asegurando que cumplira con todas las condiciones y especificaciones técnicas detaliadas
en el Anexo No. 1. Esta carta es obligatoria para la validacion del cumplimiento técnico del
oferente.

1.3 EXPERIENCIA DEL PROPONENTE: Con el fin de garantizar ia prestacion del servicio y
evitar incumplimientos en la ejecucidn del futuro contrato, se requiere acreditar una
experiencia minima de un (01) afio en proyectos similares al objeto del presente estudio. Asi
mismo, la firma interesada debers presentar los documentos que respalden la realizacién de
contratos de iguales o similares caracterfsticas al presente proceso contractual, para lo cual
e requiere que el oferente presente como maximo cuatro (4} certificaciones (certificacion
por contrato) con concepto favorable de la recepcion de los contratos. Estos contratos
deberan certificar la prestacién del servicio de restaurante a grandes poblaciones de
personal.

CONSORCIO CREAR ALIMENTAMOS, NIT 901909229 REPRESENTANTE LEGAL
ALEJANDRA CASTANO ALZATE, CC 24336502 DE MANIZALES.

o i A

a forma de adjudicacién sera total ¥ el plazo de ejecucién sera de doce (12} meses,
1 |contados a partir de la ima de las partes, la formutacion del acta de inicio del contrate ¥l X
probacién de la péliza.
Por ningn motivo el contratista que resulte favorecido realizara la venta o comercializacion
5 En &l local asignado de elementos o productos diferentes a los especificados en ef anterion X

ITEM en especial las prendas de uso privative de la POLICIA NACIONAL Y DEMAS
FUERZAS MILITARES.
Se recalca la PROHIBICION de ia venta o comercializacion en el espacio de cualquier

3 |producto u efemento que sea diferente al suministro de alimentacién como esta en el objeto X
contratual.

4 En el espacio asignade no se podrén guardar elementos de personas ajenas a las qu X
laboran en &l.

El proponente se compramete a ofrecer alimentos de excelente calidad teniendo en cuent:
fue algunos productos son de mayor riesgo para la salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR
RIESGO EN SALUD PUBLICA. Para efectos del decreto 3075 de 1997 modificado vl
complementade por la Resolucion 2674 de 2013 se consideran alimentos de mayor riesga
’en salud piblica los siguientes:

- Garne, productos carnicos v sus preparados.
- Leche y derivados lacteos.

- Productos de la pesca y sus derivados.

- Productos preparados a base de huevo.

5 rAlimentos de baja acidez empacados en envases selladas herméticamente. (pH > 4.5) X
- Alimentos o Comidas preparados de origen animal listos para el consumo.

- Agua envasada.

~ Afimentos infantiles.

Y los que haya side incluido per parte del ministerio de saiud posterior al decreto antes en
frencion,

Lo anterior con la autorizacién y visto bueno de las autoridades sanitarias competentes
(Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA), (Direccién
Territoriales de Salud) o con la entidad que ejerza inspeccion vigilancia y control en el
mangjo y control de alimentos.

—!|
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MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los productos que se entreguen, &
excepcion de las frutas frescas, deberan tener marca y cumplir con los registros sanitarios.
Estos requerimientos serdn verificados por gl supervisor det contrate. Desde el inicio de la
ejecucién el arrendatario se compromete con 1@ Escuela de Carabineros Alejandro
Gutierrez , a adquirir insumas y viveres de dptima calidad para el suministro de !a
limentacién descrita en el anexo técnico. Durante 1a ejecucion, el oferente — cantratista
dard cumplimiento a 1o establecido en ta Ley 9° de 1978, Titulo V, y en general todas 1as
resoluciones y nommas relacionadas con afimentos y las que modifiquen fotal o
parciaimente aiguna de las anteriores.

El almacenamiento de arroz, azidcar, aceite y leche en polvo y demds alimentos
empacados que no son de consumeo inmediato, deben cumplir con la rotacion correcta para
evitar el vencimiento de los productes, debe ser sobre estibas y separada de las paredes;
=1 sitioc de almacenamiento debe ser limpio, seco y protegido de plagas y roedores; en
eneral, se debe cumplir con la normatividad del Decreto 3075 de 1997 del Ministerio dg
Salud, de manera que la cafidad del producto se mantenga dentro de jos parametros de
calidad. .
| os alimentos gue han sido descongelados, no se pueden voiver a congelar.
_F| tiempo de manipulacién de alimentos antes de tratamiento témico, debe ser menor g
tres haras.
| Debera descongelarse solamente la cantidad que se va a preparar y con la anticipacion
necesaria, para evitar descomposicion.
L Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualquier alimento en mal astado
que presente cambios de olor, sabory color),
_Debera refirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o animales adheridos a log|
vegetaies.
[ as alimentas que se sirven crudos o frios deberén prepararse lejos del calor para luego
Fer almacenados en Tefrigerador. En recipientes debidamente tapados hasta el momento
de servirios (ensaiadas, frutas, postres, carmnes frias).
 Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos ¢ Manchas. No s
debera sobrecargar de alifios en forma que encubra Garacteristicas de anormalidad o qu
nuedan ocasionar trastornos gastricos.
No se deberan utitizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la del dia
ue se van a consumir.
=1 arrendatanio se compromete & uiilizar productos de primera calidad los cuales deberan
cumplir entre otros con las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cua
6 el supervisor del contrato podré ordenar cada vez que lo estime conveniente, la toma 4
muestras para analisis quimicos o bacterioldgicos en uso del stock. Utilizando en lo posibl
materiales biodegradables para los envases y empaques. ¥y exigir visitas sanitarias po
arte de la secretaria de satud.
CONTRAMUESTRAS: El arrendatario — contratista debera guardar una (01) contra
muestra diaria por ment suministrado como minimo 72 horas, con el fin de realizar los
nélisis pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas por Alimentos o para coniroles
7 microbiclégicos y/o bromatoldgicos gque programe la supervisian del contrata. X
NOTA: si el resultado de las contramuestras por posible intoxicacion masiva, arroja fallag|
n la preparacion y maniputacion de alimentos el arreridadar podra terminar de manera
unilateral ef condrato, previa revision y concepto por parte de la secretaria de salud.
Ei proponente deberd presentar un mentl para cuatro (04} semanas, garantizande ia
diversidad en la alimentacién para el personal de sstudiantes y auxiliares de policiaen e
caso de que sea un requerimiento para los conscriptos de !a Escuela de Carabineros
Alejandro Gutierrez. En caso de que sed necesario realizar algin cambio en los elemento
det mend, este debera ser informado al sefior supervisor del contrato con una antelacion)
ninima de 24 horas, indicando de manera clara &] motivo del cambio.

L2 distribucién de macrenutrientes en el mend debera ajustarse minimo a las siguientes
medidas servidas:

8 Proteinas: 129 gramos X

(Grasas y carbaohidratos: 150 gramos
|iquidos 220 m
E! proponente debera presentar una oferta nutricional que garantice un aporte dptimo de
calorias y proteinas, con el fin de cubrir las necesidades energéticas del personai. La
Escueia de Policia Simon Bolivar evaluard la mejor oferta en funcion de los siguientes
lcriterios:
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Gramaje de las porciones.
Calidad de los ingredientes utilizados.
Aporte nutricional y balance de macronutrientes.

Estas condiciones seran incluidas en la minuta del contrato, de modo gue el cumplimiento)
de los requisitos establecidos sera obligatoric para el proponente. Dicho cumplimiento serd
un factor determinante en la adjudicacion ¥ ejecucion del contrato, garantizando que se
ofrezca una alimentacién adecuada para sl hienestar y rendimiento de los estudiantes y
auxiliares de [a Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.
£l arrendatario se compromete hacer entrega al supervisor del contrato desde el momento
de fa adjudicacion, el listado de los menls y gramaje el cual debe ser igual al entregado
n fa propuesta.
8 [De requerirse modificacion esta sofo podré ser realizada previa coordinacidn con el X
upervisor del contrato.
WAsi mismo por recomendaciones médicas es necesarno que se suministren alimentos o
dietas establecidas por el galena.
El arrendatarioc s¢ compromete a garantizar la calidad de sus productos de marca
reconocidas en el mercado nacional, los cuales deben cumplir con las normas de sanidad
y calidad; buen manejo y conservacién de los alimentos, elementos, instalaciones ¥ %
materiales entregados para ia ejecucidn del contrato; ademéas de entregar fa poliza de
responsabilidad civil extracontractual, dade que los alimentos son producidos por exterros
comercializados en el lugar arrendado.

El proponente deberd permitir la realizacion del estudic de seguridad, al igual que e X
personal que labora bajo su cargo en el espacio.

[Feniendo en cuenta la disponibilidad de afimentos regionales, los alimentos de cosecha,
os habitos y costumbres alimentarias y los costos establecidos para alimentacion, e
hutricianista debe elaborar los ciclos de ments de un minimo de 21 dias, con su respectiva X
andlisis quimico y guia de preparacion, los cuales deben ser renovados con una frecuenciﬂ
minima de 3 meses y acompafados de las listas de intercambio por grupos de alimentos,
sin alterar ¢l aporte nutricional.
En iz situacion en que no haya disponibilidad de un alimento del menn diario planeado, el
alimento faitante se intercambia por otro que se encuentre en a lista de intercambios,
13 dentro def mismo grupo, con el objeto de asegurar que los intercambios sean apropiados X
para mantener el aperte nutricional requerido diariamente ¥ para faciiitar el control de Jog
recios, sin alterar el valor nutricionat de la racién.
El proponente se compromete a remitir como minimo con cinco (5) dias de antelacién a
inicio de labores, las hojas de vida correspondiente del personal que labarara con él, asi|
14 lcomo la del mismo proponente. De igual forma deberd informar con diez (10) dias de X
nterioridad cualquier cambio que requiera realizar al personal que labora en el espacio
arrendado.
b proponente se compromete de manera mensual y obligatoria a entregar al sefion
upervisor de contrato los siguientes documentos:

10

11

12

- Copias de las planillas de pago de seguridad social tanto del contratista comol X
de fas personas que se encuentran bajo su carge.
- Copias de las consignaciones que demuestren el pago del canon de
arrendamiento.

- Copia del pago de los servigius pablicos que e correspondan

El proponente se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las establecidas comd

patreno en el cddigo sustantivo de trabajo v cddigo del comercio, con el persona

contratado por su cuenta y riesgo, el cual serd a carga excliusivo del arrendatario incluidol

16 Jlos salarios, prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social, riesgos profesionales| X

Exémenes de laboratorio y certificacién de manipufacién de alimentos; se resalta gue no

xiste ningln tipo de ta relacion laboral entre el contratista, sus empleados con la Escuel

de Policia Simén Bolivar y/o Escuela de Carabineros Alejandro Gutigrrez.

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio

126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitulo |

EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.7, el oferente se compromete a NO| X

permitir a2 presencia de animales en el establecimiento, especificarnente en el ared

destinada para la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento ¥l

lexpendio.

En cumplimienta a la resolucion 0002674 de 201 3, por la cual se reglamenta el articulo

126 dei decrsto ley 019 de 2012 y se dictan obras disposiciones, Capitulo |

18 [EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.9, el oferente se compromefe a NO X
Elmacenar elementos, productos quimicos o peligrosos gjenos a fas actividades propias
ealizadas.

15

17
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LACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARAEL
INDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

En cumplimiento a ja resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuig
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
DISPOSICIONES DE RESIDUCS LIQUIDOS, numeral 4, el oferente se compromete a

manejar los residuos liguidos dentro del establecimiento con el fin evitar la contaminacion
de los alimentos o de las superficies de potencial contacta con éste.

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio

126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capituio |
DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS, numeral 5, el oferente se compromete a
-ibicar los residucs solidos de tal manera que no represente riesgo de contaminacion a

20

alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
er removidos frecuentemente de las dreas de produccién y disponerse de manera que $é
limine la generacién de malos olores, el refugio y alimento de animales y plagas y que ng
contribuyan de forma al deterioro ambientat.

21

En cumplimiento a la resotucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuto

126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitufo |

INSTALAGIONES SANITARIAS, numeral 6, el proponente se compromete a mantenear

limpios y proveerse de |os recursos requeridos para higiene personal, en las proximidades,
= los favamanos se pandra avisos o advertencias al personal sobre la necesidad del

lavarse las manas luego de usar los servicios sanitarios, después de cualquier cambio dej
ctividad y antes de iniciar tas labores de produccidn.

22

En cumplimiento a ta resolucion 0002674 de 2013, por la cual se regiamenta el articuio
126 de! decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Gapitula it EQUIPOS Y]
UTENSILIOS, Articulo B CONDICIONES GENERALES, e! propenente se compromete a
antener a los equipos y utensilios en el procesamiento, fabricacion, preparacion,)
nvasado y expendio de alimentos, en correcto estado de limpieza, evitando el riesgo de
contaminacién, para elle los elementos deben cumplir las especificaciones técnicas
Hefinidas en el articulo 9 de la presente resolucion.

23

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta &l ariicuio
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras dispasiciones, Capituto Il PERSONAL

MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 11 ESTADO DE SALUD, el proponente se
compromete a contar con una certificacién medica en el cual conste la aptitud o no para lal
manipulacidn de alimentos, el oferente debe tamar las medidas correspondientes para que
al personal manipulador de alimentos se le practigue un reconocimiente médico por |

menos una vez por afio, y especificamente para ios casos donde se presente ausencia
labaral motivada por una infeccidn gue pudiera dejar secuelas capaces de provoca
contaminacion de los alimentos.

| oferenie debe garantizar que los exémenes realizados sean laboratarios certificados por
ia ONAC “Organismo Nacionat de Acreditacion de Colornbia”

24

En cumplimiento & la resolucién H002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articulo,
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo Ili PERSONAL}
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Asticulo 12 EDUCACION y CAPACITACION, e
proponente se compromete a que las personas que realizan actividades de manipulacion
de alimentos deben tener formacion en educacion sanitaria, principios hasicos de buenas
practicas de manufactura y practicas higiénicas en manipuiacion de afimentos, asi FisSmo
debe establecer un plan de capacitacidn confinuo ¥ permanente para el personal
maniputador de alimentos desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado paf
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién, diche plan debe ser de por fo
menos 10 horas anuaies.

25

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta &l articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo il PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 13 PLAN DE CAPACITACION, &l proponente
se compromete instajar en sitios estratégicos avisas alusivos a la obligatoriedad
necesidad de la observancia de las buenas practicas higiénicas durante la manipulacién;
de alimentos.

26

En cumplimienio a la resolucién 0002674 de 2013, posla cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 619 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION, el proponente se compromete a mantener una estricta limpieza ¢ higieng
personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera que se evite la
contaminacion del alimento y de las superficies de contacto con este.

27

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo Il PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE

PROTECCION, numeral 2, el proponente se compromete a cumpiir con estrictas nomas
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e higiene y manipulacién de alimentos, las cuales incluyen los siguientes requisitos: E
ersonal encargado de la manipuiacion de alimentos debera usar vestimenta de color

claro, con cierres o cremalleras en lugar de botones, ¥y bolsillos ubicados por encima de Ia
intura para evitar la contaminacion. En caso de usar delantales, estos deberan estar
tados de manera segura al cuerpo. La empresa seri responsable de proporcionar
uficientes uniformes para el personal, permitienda cambios frecuentes, y no se aceptaran
olores que dificulten la visualizacion de la limpieza, come los tonos grises. Ademas, e

manipulador de alimentos no podra ingresar ni salir del establecimiento con la vestimenta
e trabajo puesta.

El personal deberd lavarse las manos con agua y jabén desinfectante antes de comenzar
u jomada, cada vez que salga y regrese al drea asignada y después de manipular
materiales que puedan representar riesgos de contaminacion. Sera obligatoria Ia
desinfeccion de manos en todas las etapas del proceso que lo justifiquen. Asimismo, e
pabetlo debera mantenerse recogido y completamente cubierto, mientras que el uso d
maquillaje esta prohibido, Las ufias deberan ser cortas, limpias y sin esmalte.

Durante la manipulacién de alimentos sers obligatorio el use de tapabocas desechables
que cubran nariz y boca, especialmente en las etapas finales de elaboracién del alimento,
cuando esté fisto para su consumo. Por dltima, no se permitird ¢l uso de relojes, anilios,
aretes, joyas u otros accesorios mientras se realicen labores en el drea de alimentos. En
caso de usar lentes, estos deberan estar asegurados mediante bandas u otros medios
gjustables para evitar su caida. Todos estos requisitos buscan evitar posibles
contaminaciones y garantizar ia seguridad alimentaria en el establecimiento.
En cumplimiento a fa resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo)
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo IV REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, el propenente se compromete a garantizar el
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion establecidos en Ia narmativa. Lasg
materas primas seran recibidas en condiciones gque eviten cualquier tipe de
contaminacion, alteracion o dafio fisico, cumpliendo cen {as narmas pertinentes, comao Ia
Resolucion 5109 de 2005, y en el caso de los insumos, con las Resoluciones 1506 de 2011
y 683 de 2012. Ademas, cada materia prima debera tener una ficha tecnica que estara
disponible para las autoridades sanitarias cuando sea requerida, Antes de ser utilizadas,
todas las materias primas e insumos seran inspeccionados y sometidos a anslisis del
laboratorio, asegurando que cumpian con las especificaciones de calidad establecidas X
para garantizar su inocuidad. En cuanto a la limpieza, se utilizara agua potable u otros
medios adecuados para descontaminar las materias primas antes de su incorporacion e
el proceso productivo. Las materias primas congeladas deberan descongelarse a una
velocidad controlada para evitar el desarrollo de micraorganismos, sin posibilidad de ser
recongeladas. Asf mismo, los insumos que necesiten almacenamiento previo al proceso
seran guardados en sitios adecuades para prevenir su contaminacion. Los depésitos de
materias primas y productes terminados estaran separados para evitar contaminacion)
cruzada, y las dreas de recepcidn y almacenariento estaran claramente delimitada
respecto a las zonas de elaboracion o envasado de! producto final, Este enfoque integral
garantiza que se mantendran los m4s altos estandares de higiene y seguridad alimentaria
durante fodo el proceso.
En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 201 3, por la cual se reglamenta el articulo
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo |
refacionado con Jos REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamentel
articulo 17 ENVASES Y EMBALAJE, el proponente se compromete a garantizar que todos
los procesos de fabricacion cumplan con las nomativas higiénico-sanitarias vigentes. Esto
incluye, la implementacién de medidas para asegurar que los materiales utilizados en !
fabricacion de envases y embalajes sean adecuados para el contacto con alimentos, n
representen riesgo de contaminacién y se encuentren Tabricados de conformidad con Ia X
reglamentacién sanitaria emitida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social,
dicionalmente, se compromete a ufilizar envases y embalajes que no hayan sido
mpleados previamente para otros fines que puedan comprometer ia seguridad alimentaria
a garantizar que estos se mantengan en buen estado, limpios, desinfectados vy
Imacenados en condiciones higiénicas apropiadas. Ef proponente se responsabiliza por
| cumplimiento de todas las medidas de control necesarias para evitar la contaminacién y
segurar fa inocuidad de los productos alimentarios, conforme a lo establecido en Ia
normativa vigente.
En cumplimiento de la Resolucin 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta et articulo
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo IV
relacionade con los REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente en X
I articuto 18 sobre FABRICACIGON, el proponente se compromete a asegurar que todas|
as operaciones de fabricacion del alimento, incluyenda el envasado y almacenamiento, se
realicen en Gptimas condiciones sanitarias, de limpieza ¥y conservacion. Para ello, se

28
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[ lcontrolarén factores como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, T
presion y velocidad de fiujo, con el finde redueir el crecimiento de microorganismes y evita

la contaminacion del alimento. Adicienalmente, se establecerdn vy registraran
procedimientos de cantrol fisico, guimico, microbioldgico y organcléptico &n los puntos
riticos del proceso de fabricacion para prevenir cualquier tipo de contaminacion y asegural
2 inocuidad de los producios. Ademas, se mantendran los afimentos en condiciones
decuadas para evitar ia proliferacion de microerganismos indeseables, aplicand
medidas como &} mantenimiento de temperaturas de refrigeracion iguales ¢ inferiores &
4°C, congelacion adecuada y el uso de calor 2 temperaturas superiores a 60°C para la
qestruccion de microorganismos. igualmente, se implementaran métodos de esterilizacion
y ofras técnicas validadas para evitar la contaminacian durante la maniputacion,
distripucion ¥ comercializacién de los glimentos. De esta manera, s€ garantiza e
F ~umplimiento de los requisitos higiénicos establecidos en (@ normativa, protegiendo |a

lcalidad y seguridad de los productos atimenticios. J
En cumplimiento de la Resolucian 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articul
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitule Vi
refacionado con el Saneamiento, especificamente en gl articulo 26 scbre el Plan de
Saneamiento, EL OFERENTE SE COMPROMETE a implantar y desarrollar un Plan d
anearmiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos necesarios pa
isminuir jos riesgos de contaminacion de tos alimentos. Este plan debera incluir, canm
inimo, los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y los responsables
e Ips siguientes programas: limpieza y desinfeccion, manejo de desechos sélidos, contro
e plagas y abastecimiento de agua potable. En cuanto a ta limpieza ¥y desinfeccion, el
oferente se compromete a implementar procedimientos que satisfagan las necesidades
anicuiares del procesoy del producio. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyenda los agentes ¥ sustancias utilizadas, formas de use, tiempos de contacto, ¥ lo:
guipos e implementos necesarios para 'a operacion ¥ frecuencia de las acciones d X
limpieza y desinfeccion. Para el manejo de desechos s6lidos, se garantizara la
implementacion de fa infraestructura, jos recursos y los procedimientos para ia recoleccion,
onduccion, manejo y disposicion finat de los mismos, observando siempre las normas d
higiene v salud ocupacional con el fin de evitar la contaminacion del ambiente y de los
slimentos. En cuanio al control de plagas, &l oferente se compromete a establecer un
programa que incluya el concepto de control integral, aplicando medidas preventivas y de
sontral de plagas de manera armonica, con especial énfasis en las acciones preveniivas
radicales. Finalmente, para el abastecimiento de agua potable, se documentaran los
procedimientos gue incluyan la fuente de captacion, almacenamiento, distribucion,
controles de calidad, mantenimiento y limpieza de los tanques y redes de aimacenamiento,
garantizando asi el cumplimiento de fos requisitos fisicoguimicos Y microbiologico
vigentes. :
En cumplimiento de la Resolucien 0002674 de 2013, por 1a cual se reglamenta el articul
126 det Decreto Ley 018 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, en el Capitulo VI
relacionadao con &l Saneamiento, especificamente en el articulo 28 sobre almacenamiento,
el oferente se compromeie a llevar & cabo todas las operaciones de almacenamiento
onforme a los lineamientos estabiecidos. En primer lugar, debera llevarse un conteol de
primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar a rotacion de ios productos,
si como Ja salida periédica de productos y materiales indtiles, en desuso, obsoletos o
qiera de especificaciones, para mantener la impieza de las instalaciones y eliminar]
bosibles focos de contaminacion.  Adicionaimente, fos productos dgue requieren
refrigeracién o congelacion seran almacenados bajo las condiciones de temperafura,
humedad y circulacién de aire que requieran, manteniéndose los dispositivos de control de
ternperatura y humedad con la finalidad de asegurar su conservacion. La temperatura def
lcongelacion debera ser de -18°C o menar. £l aimacenamiento de insumos, materia
32 |primas y productos terrninados debera realizarse de manera que se minimice su deterioro)
y se eviten condiciones que puedan afectar su inocuidad, funcionalidad e integridad, con|
un registro claro que incluya la identificacién, procedencia, usay tiempo de vida de cad
producto. Asimismo, ios insumos Y productos terminados se almacenaran orgenadament
n piias o estibas con una separacion minima de 60 centimetros de las paredes y 15
centimetros del piso, lo gue permitira una adecuada inspeccion, fimpieza y fumigacion
uando sea necesario. Ademas, en los lugares destinados al aimacenamiento no se
realizarén otras actividades diferentes a las relacionadas con este proceso. Porotra parte,
os alimentos y materias primas que hayan sido devueltas a fa empresa o que tengan fecha
e vencimiento caducada deberan almacenarse en un area exclusiva para su disposicién,
inal, registrandose adecuadamente para asegurar gque no sean reprocesados para
lconsumo humano. Finaimente, fos plaguicidas, detergentes y otras sustancias peligrosa
deberan estar debidamente gtiqguetados ¥ almacenados en areas independientes con
separacion figica para evitar la contaminacion de otros productos.
En cumplimiento de 2 Resolucion 0002674 de 2013, por fa cual se reglamenta &l articulol X
128 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan ofras dispasiciones, en €l Capitule VIl

a3t
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RESTAURANTES Y ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, especificamente en e

articulo 34 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE LOS
LIMENTOS, el oferente se compramete a cumplir con los siguientes requisitos: el recibg
e insumos y la preparacion de afimentos deben realizarse en un ambiente limpio
rotegido; los alimentes crudos como hortzlizas, carnes v productos hidrobioldgicos deben
er lavados con agua potable antes de su preparacién: las hortalizas y frutas deben
esinfectarse con sustancias autorizadas; los alimentos perecederas deben almacenars

imultdneamente; {os alimentos expuestos deben estar protegidos def ambiente exterior;
! uso de utensilios adecuados y la correcta limpigza y desinfeccion de los mismos eg
sencial,

£l proponente se compromete a devolver el inmueble ef equipamiento y utensiligs

ntregados en Gptimas condiciones Y a responder por pérdidas o dafios de los biznes
inventariados de propiedad la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez , asf como por
as dafios o perjuicios que cause a terceros al término del confrato.

34

E| proponente se compromete a disponer de un funcionario con capacidad de decision
permanente en Iz ciudad de Manizales Caldas, para atender [as solicitudes de
Faejeramiento que realice la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez, a traves de

35

para la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicig {encuestas, entrevistas,

buzén de sugerencias efc.).

El proponente debera implementar de manera bimensual encuestas de satisfaccion al
personal de estudiantes y auxifiares de policia en el caso de Que sea requerido, con el fin
36 «de constatar una mejora en el servicio y que haya una mejor calidad del mismo. De lo
anterior se debera informar por escrito al supervisor del contrato quien, a su vez, informarg
al director de la unidag,

| proponente se compromete a mantener al dig el Pago de fos servicios publicos ¥ realizar
las calibraciones necesarias de los medideres en coordinacién con el supervisor del
contrato todo de acuerdo con el instructivo 024 DIPON-DIRAF-78, El propanenie podrs
hacer uso de los servicios publicos de energia, agua y gas.

37

El proponente se compromete a pagar ef canon de arrendamiento pactado por adelantado,
dentro de los primeros ginco (5) dias de cada mes, asi como lo estipulado por concepto de
consumo de servicios puiblicos ¥ seguridad social integraf de los funcionarios que en e
aboran.

38

El proponente se compromete a utilizar elementos de excetente calidad como son fas
ajillas, cubiertos y demés utifizados en la prestacién del servicio, en casc gue esfos
39 [presenten deterioro deberan ser remplazados de manera inmediata. Asi misme, debera

ontar con bajillas y cubiertas adicionales para cubrir fas necesidades que se generen por
nfermedades.

El oferente se compromete a atender de manera inmediatz los requerimientos o reclamos
40 gue sean tramitados por conducto del supervisor def ghntrato en caso de no atenderlas
Sera una causal de incumplimiento del contrato.

41 rants la vigencia del confrato de (unes & domingo, incluye festivos, asi mismo cefiirse

Ei oferente debe cedificar Gue se compromete a prestar el servicio de manera continu
idu a
0s cambios que se generen por ocasion de actividades a realizar en el institufo.

£n aras de conservar la estética sobre fas instalaciones de Ig Escuela de Carabinerog
Alejandro  Gutierrez, e confratista que resulte favorecido deberad regirse z las
42 [caracteristicas técnices de los mebiliarios a utifizar en el local segin fo determine e
contratante previa coordinacicn con el supervisor del contrato, los cuales seran adquiridos|
€ instalados por cuenta de| coniratista,

El director de [a Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez | dentro de sus funciones
43 puede adelantar con Previo aviso actividades que fomenten la calidad de vida laboral,
capacitaciones y/o reuniones que impliquen la utilizacién de instalaciones def comedor.

“Los equipos que requiera el arrendatario para [a organizacion ¥ produccion de surninistros
44 materia def contrata, seran aportados por el arrendatario sin costo adicional para la Escuela
de Carabineros Alejandro Gutiérrez.

=l oferente se compromete a realizar mantenimientos cada tres meses a los equipos def

Propiedad de la Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez, en caso que presenten dafio

upervisor del contrato.

De la misma forma se compramete a devolver el inmueble, e/ equipamiento vy utensilios
ntregados en dptimas candiciones de mantenimiento Yy conservacion y a responder po
érdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados
e control administrativo de propiedad de #2 Direccién de Educacidn Policial, previa acta
e entrega realizada al inicio def confrato, asi como por fos dafios o perjuicios que caus

a terceros.

]
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AUXILIARES DE POLICIA”

MENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

46

=] oferente debera aportar al supervisor del contrato concepto sanitario emitido por Iaf
secretaria de salud de manera trimestral {total 4 veces ), el primero al comienzo del
contrato.

X

47

E| oferente debera tomar una muestra a los alimentos y realizar un anaiisis microbiolégico
cada tres meses.

LPor ende, no se podra servir alimentos que hayan sobrado del dia anterior, es decir que
no se pueden servir alimentos cuya preparacion sobrepase de 5 horas.

LES oferente debera propender por fa correcta ¢occion de los alimentas, implementando las
estrategias necesarias para gue estos al ser servidos a los comensales no se encuentren
in las correctas condiciones para ser consumidos.

48

Ei oferente debe aportar de manera mensual constancia, emanada de entidad cettificad
por la autoridad sanitaria competente, donde se evidencie la recoleccion y disposician fina
de los residucs y desechas.

49

Se debera realizar la planificacion de las cantidades especificas de los alimentos que &
serviran, las mismas deben contener ias cantidades especificas de acuerdo a la tabig
hutricional, tomando en cuenta ta dinamica del personal que las consume, Gon el fin de que
|estas sean las apropiadas de acuerdo con la Verificacién de un nutricionisia para la
realizacion de turna de seguridad de 8 horas para el caso del personal de auxiliares y/o la
omadas académicas del personal discente de la unidad.

50

Garantizar el suministro diario de iz alimentacién con los aportes nutricionales y los criterios]
de inocuidad, salud y calidad establecidos, durante ia totalidad del periodo de atencion
pactado en ef contrato, sin interrupciones no justificadas en ia prestacion del servicio.

51

EQUIFOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y utengilios deben ser dotadas por los
ontratistas coma losa, grecos, etc. (NO PLASTICOS) para la toma de alimentos pof parte!
de personal de estudiantes y auxiliares de policia en (MELANINA) debiendo reponet|
aguellos que presenten deteriora de manera inmediata, o garantizar gue los equipos Vi
tensifios a utilizar con caracteristicas diferentes a las utiizadas preserven la salud del
bersonal de estudiantes y awgliares de policia en la ingesta de alimentos.

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES, EQUIPOS,
MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de las instalaciones se establecen los siguientes requisitos:

| Se debe tensr un programa de limpieza y desinfeccion y flevar los registros respectivos,
el cual debera realizar un informe semanal con sus respectivos registros fotograficos &
supervisor del cantrato.

'L as instalacicnes se deben mantener limpias, utilizando métodos que no tevanten polvo yl
no produzcan contaminaciones.

|1 as instalaciones det comedor se deben limpiar al témino de cada servicio, con el fin d
timinar ios restos de alimentos que se hayan podido caer 0 esparcir.

| Buenas Practicas de Manufacturas, para su esterilizacién y limpieza de estos

ASEO Y LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe mantener libre de palvo y en optimas condiciones de aseo verifican
cusntas veces sea necesario durante dia con al fin de mantener en éptimas condicione
las instalaciones del comedor.

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe harrer y limpiar cuantas veces sea necesario,
an especial despugés de cada descanso de los estudiantes con €l fin de mantener en
éptimas condiciones de aseo & higiene.

BARNOS: Se debe mantener en completo estado de aseo y limpieza incluye trapear,
desinfectar, secar y limpiar cuantas veces sea necesario, en especial despues de cad
descanso de ios estudiantes con el fin de mantener en optimas condiciones de aseo €
higiene, asi mismo el personal de limpieza no debera estar inmerso en la preparacion of
entrega de los alimentos. (el mantenimiento, servicio y-funcionalldad de los bafios estard
la cargo del arrendatario, garantizando la prestacion del servicio tat y como se entrega los
lsanitarios — orinales y lavamanos — pisos -divisiones — infraestructura)

52

El arrendatario debera cumplir con las normas higienicas sanitarias para preparacion y
manipulacion de alimentos segin o establecido en el Decreto 539 de 2014, Resolucion
Ministerio de Salud 604 de 1993 y demés nomas aplicables vigentes o que s¢ dicten a
respecto.

53

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

O En las 4reas donde se preparen alimentos, los productos secundarios ¥ residuos|
e recogeran en boisas desechables contenidas en recipientes de uso repetido, con tapa
os cuales deben estar efiquetados.

] Cuando las hotsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar para

or retiradas del drea donde se estan preparando los alimentos.
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a0 *i?&%

O Las canecas de basura se conservaran en una stiperficie cerrada, separada de lo
Imacenes de alimentos.

O Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que se vacien.

[} Para desprender los residuos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepilln,
uantes o esponja.

] L.os desperdicios de alimentos deberan recogerse y almacenarse separados de las
asuras en recipientes identificados, -

O Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad
apacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente y deberan estar ubicados lejos
el lugar de preparacion de cada comida.

uien este encargade de vaciar los desperdicios del recipiente debera utilizar guantes de
caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por ningln mofivo harg
peracion directa con la mane. Este funcionaric no debera tener asignada otra tarea
imultansa que lo ponga en contacto con menaje limpio o alimentos.

54

=1 arrendatario debera mantener la despensa y cuartos frios aseados, debidamente)
organizados y almacenados los diferentes productos que se dejardn en dicho lugar,
isponiendo de una persona exclusivamente para mantener el crden, control y limpieza del
ugar,

&5

El arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, impieza y mantenimientd
e los equipos & instalaciones para asegurar el normmal funcionamiento del restaurante-
omedor, estas actividades deberan realizarse peridgdicamente (minime una vez al mes)
e acuerdo con ias observaciones e indicaciones formuladas por el supervisor del confrato,

Los equipos suministrados deberan operarse con el debido cuidado, siendo responsabi
| arrendatario de los dafios causados por mal uso, obligindose a efectuar las

reparaciones gue sean necesarias de manera inmediata ¥ en todo caso no interrumpir §
restacién detl servicio,

56

El arrendatario debera certificar que al momento del inigio de [as actividades adecue fas;

instalaciones de! comeder con los elementos que requiere para el cumplimiento de lag|
ctividades, como I son mamitas, estufas y/o hofnos de convencidn, licuadoras, neveras|
demés elementos como menaje y utensilios para censumir los alimentos.

57

£l arrendataric se compromete a disponer de (02) puntos ecolégicos con tapa giratori
ubicadas en el comedor con una bolsa del color correspondiente segdn ef residuo 4
recolectar, En concordacia con lo solicitado en los puntos de calificacion.

DIMENSIONES:

l.argo: 68.00 cm

Ancho: 202,00 cm, Alto: 144.00 cm,Peso: 33.06 kg

Materiales contenedores: Polietileno.

Materizles estructura: Tubo cuadrado de 1,5” por calibre 18, platina de 2” x 1/8”
terminado en pintura glectrostatica.

Material paneles: Lamina metdlica cold-rolled calibre 16 de 44x27h,

Marcacion: Simbologias, textos o logotipo sobre vinflos adhesivos impresos digitalmente
para adherir a los paneles e impreso en screen directamente sobre el recipiente con
marcaciones originales de fabrica.

58

MENLU Y GRAMAJE: El oferente y futuro contratista debera anexar en su propuesta

refacién de menus a ofrecer, de tal forma que el gramaje permita una porcidon minima
adscuada, la cual se dsba ingerir por una persona y mas adn al persanal al cual hay qu
uministrarsela (Estudiantes y auxiliares de policia), [a cual debe estar acorde 2 las)
ctividades fisicas y mentales realizadas por los mismos en su proceso de formacisn,
mencionado menu debera estar certificado por una nutricionista, debiendo mantenerse{
urante el desarrolfo del contrato.
PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: Iz Resolucion Nro. 1170 del 17/03/2025 en|
u articulo 5, fija en el mes de diciembre una partida adicional por el valor de veinte mil
pesos ($20.000,00), con el fin de aterder gastos especiales de alimentacién ¢fue contribuya
I bienestar y la moral del personal beneficiario de la noima en mencién y el cuat sera
ujeto a modificaciones segun lo establezca el Gobierno Nacional,
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En su articuio 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cenay un refrigerio, gue en
- delante se denominaré estancia y no constituye factor salarial.

SIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: &l valor gue se le cancelard
Ll oferente favorecido por concepto del servicio de alimentacion suministrado a los

studiantes y auxiliares de policia es el fijado en ja pariida de alimentacion estiputada po
| mediante Resolucion Nro. 1 170 del 17/03/2025 la cuaktiene un vaior de veinte mil pesos
$20.000,00), el pago dei suministro de la alimentacion, sera autorizado por los estudiantes
mediante & diligenciamiento de ia planifia 1AR-FR-0037 ante la Tesoreria de la Escueld
e Palicia Simon Bolivar, el cual sera tramitado por el supervisor del contrato y para ta
efecto ef oferente deberd adjuntar junto con la presentacién de la oferta la certificacién
bancaria.

59

GENERACION BE RESIDUOS ORGANICOS
Resolucion 2640 de 2007. Por la cuat =& reglamenta las condiciones sanitarias ¥y del
inocuidad en la produccion primaria de ganado porcino destinado sacrificio para consumo
humano. ICA: Art. 14F. Queda prohibido afimentar porcinos con residuos de la alimentacian
lhymana o con ViSeras o carmss de otras especies animales.

60

E| arrendatario dejard en un lugar vigible copia del RUT.

61

L—

TRANSPORTE Y DISTRIBUGION: Los menis en caso de transporar se entregaran
debidamente organizados en canastilias piasticas de 60 cm de largo x 40 cm de ancho ¥
b4 cm de altura, limpias y desinfectadas, de tal manera gue garanticen que los productos
=n efia aimacenados no pierdan sus caracteristicas fisicas y que el nlmero de mends en
ada una sea el adecuado para asegurar la temperatura optima de los productos. Las
terperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producto deben conservarse
desde el ensamble hasta la entrega en jos en puntos acordados por el supervisor del
ontrato.

| os vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 539 de 2014y los fineamientos
eterminados para transparie de alimentos establecidos por & Ministerio de Transporte,
esolucion 2505 de 2004. Este aspecto se verificara por parte del supervisor del contrato.
i as partes interiores de 1a unidad de transporte incluyendo techo y pise deben ser
hermeéticas, asi como los dispositivos de cierre de los vehiculos, de modo que una vez
entro, ta carga quede aistada del exterior. Los dispositivos de ventilacién y circulacion
nterna de aire deben estar fabricados con materiales resistentes a la cormosion,
mpermeables, con disefios y formas que no permitan el almacenamiento de residuos
ue sean faciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adiclonaimente las superficies deben
ermitir una buena circulacion de aire. E] disefio de fa Unidad de transporte debe permitit
la evacuacion de las aguas de lavado. En caso de gue la unidad de transporte tenga
rificios para deenaje, éstos deben permanecer cefrados mientras la unidad contenga tos
alimentos.

Para la movilizacion de los alimentos refrigerados, ia unidad debe estar equipada de un
decuado sisterna de monitorec de temnperatura de facil lectura ¥ ubicacién en un lugar
isible, donde se pueda verificar ja temperatura requerida y la temnperatura del aire interno,
esde el momento en que s cierran las puertas de ta unidad de transporte. Durante &
ransporte de los paduetes de los ments desde la plania de ensambie hasta el punto
eterminado por el supervisor, se debe garantizar el monitorec permanente de 12l
emperatura, la cual debe ser registrada en los formatos de calidad disefiados por &
rrendatario, para el seguimiento de este indicador en rutas.

n el caso de los cilindros para el aimacenamiento de gas natural comprimida vehicular,
deben estar completamente aistados del habitacuio de carga, estar equipados con
dispositivos de ventilacion gue eviten el ingreso de combustible al interior de la uhidad de
transporte y o envié at exterior del vehiculo en una eventual fuga, los cuales deben cumplir
con los reglamentos técnicos expedidos por 1a autoridad competente que apliquen pard
vehiculos gue operen con gas naturat vehicular, No debe existir comunicacion entre la
unidac de carga y la cabina del condugtor.

1 os vehiculos deben iener concepto higiénico sanitaric favorable, deben ser de usg

exclusive para el transporte de alimentos. Antes de iniciar la gjecucion, se debe presenta
) supervisor det contrato la constancia de la revision técnico-mecanica de acuerdo con la
horma vigente. Estas condiciones se verificaran durante la ejecucion del contrato por part
del supervisar. En el procesc de sumninistro se debers asegurar el cumplimiento en 1os
horarios de entrega de los menus de acuerdo con |2 previa solicitud del supervisor del
contrato.

Nota: €l anterior item se requerira en el evento que por pecesidad del servicio se necesit

krasportar los alimentos & los estudiantes gque realizan su proceso de formacion en 123
Escuela de Carabineros Alejandra Gutiérrez 8 un tugar diferente a ia del item a un luga
diferente al -DE PRESTACION DEL SERVICIO del presente estudio previo.
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r El horario para el ingreso de alimentos Y proveedores se realizara bajo la supervision de ﬁ

g2 [personal de seguridad de las Instalaciones permitiendo 1a revision de los vehiculos X
elementos ingresados, asi mismo se pondré en conocimiento del supervisor del contrat

el horario e ingreso de los producfos y materias primas.

COMIDA ESPECIAL: el oferente y futuro contratista mediante certificacién escrita firmada

por el representante legal o persona natural en caso de ser favorecido, se compraomete

realizar y suministrar una comida especial cada mes, al personal de Estudiantes %

Auxiliares de policia, sin que ello signifique algdn sobre costo, teniendo en cuenta la partida

de alimentacion diaria fijada por el Ministerio de Defensa Nacional resolucion 1170 dal 17

de marzo del 2025 “por la cual se fiia, para la vigencia 2025,

683

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO

De acuerdo a la normativigad vigente, los contratistas deben dar cumplimiento al Decreto
1072 de 2015 “Por medio del cuat se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Trabajo”, Capltulo 6 “Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud en e Trabajo”
Resolucion 61956 de| 2018 “Por la ¢ual se adopta las directrices de evaluacion al Sistem
de Gestién de Seguridad ¥y Salud en el Trabajo, para los contratistas y subcontratistas, baj
cualquier modalidad de contrato civil, comercial y a'dministrativo, organizaciones d
economiz solidaria y del sector cooperativo, a las agremiaciones u asociaciones que afilien
trabajadores independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, las empresas d
E_ervicios temporales, estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos Laborales,

Los contratistas o subcontratistas, que actgan como verdadero:
empleadores, deben enfregar los siguientes documentos, asi:

«  Certificado de implementacion dei Sistemna de Gestion de Seguridad y Salud en
el Trabajo del oferente, expedido por ta ARL o por un profesional en Seguridad
y Salud en el Trabgjo, con Ia fespectiva licencia en Seguridad y Salud en e
Trabgjo,

. Resolucién de la Licencia en Salud Ocupacional o en Seguridad vy Salud en e
Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestian de Seguridad vy Saiud
en el Trabgjo def oferente {segun alcance). X

Certificado del cursa de 50 horas SGSST 0 el certificade del curso de actualizacicn SGSST] Presenta

de 20 horas vigente (tener en cuenta el articulo 16 de fa Resolucidn 4927 de 2016, la cua tificad

establece que ef curso virtual de sincuents (60) horas en 88T cuenta con una vigencia dg Ceflffcado

3 afios y Circular 063 de 2020 Actualizacién curso 50 horas 8GSST).

21 Certificado de afiliacion vigente a EPS, AFP y ARL (si apfica) y mantener dicha
affliacién y alcance de cubrimiento del nivet de riesgo de exposicion, durant
toda la ejecucion de las actividades objeto de! contrato.

2.2 3ila actividad est4 relacionada con actividades reglamentadas para el SG-SST,
(alturas, eléctrico, efc) ia persona natural deberd presentar licencia vigente qu
contemple habilitacidn para e desempefic de’a tarea.

Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a jas necesidades|

de la tarea y segun log riesgos de cada tarea a ejecutar.

2. Para la ejecucicén del contrato: Adicional a los requerimientos exigido
para fa ejecucion del contrato Ia persona natural o juridica debera:

64

3.1 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las obligaciones
del SGSST, que #as nomas legales vigentes y/o ia Policia Nacional hays

desarrolla la actividad.

3.2 Evidenciar objetivamente el uso centinuo y permanente de jos Elementos de
Proteccién Personal, durante ia gjecucién contractual, acorde a ios peligros v
riesges relacionados con ia tarea contratada.

3.3 Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se programern
por el contratante para el drea donde desarroliard las tareas.

3.4 Notificar a fa mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia de{

L incidentes, accidentes de trabajo, o el diagnostico de actividades laborales, asi
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como las condiciones de peligro que detecte durante la efecucion de la actividad
a contratada.

3.5 Entregar al contratante, los documentos gue evidencien objetivamente los!
aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, segin los requisitos legales y
las obligaciones coma contratista.

3. Para liquidar ef contrato al término de su ejecucién, e! contratista debera:

4.1 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, dande evidencia)
docurnentalmente el cumplimiento de las responsabilidades asignadas como
contratista o subconiratista, en materia de aseguramiento en SST y pemiita
evidenciar objetivamente la participacién de estos, en las actividades de
promocién y prevencion que adopten y estén conforme a los parametros
adoptados en el Sistema de Gestién en Seguridad y Salud en el Trabajo de la
Policia Nacional.

Cs de anotar que se debe notificar al supervisor del corfirato, quien sera el encargado 4
asegurar el cumplimiento de los criterios técnicos del SGSST. Asimismo, antes de dar inici
al objete contractusl, el supervisor del contrato deberd realizar las coordinaciones
hecesarias para que el personal de contratistas, reciba induccién solre el SGSST, po
barte del Grupe de Seguridad y Salud en el Trabajo de la unidad donde se desarrolle el
contrato.

| Oferente debe dar cumplimiento a lo establecido en el decreto 1608 del 2602 de

Ministerio de Transporte, Por &l cual se reglamenia el manejo y transporte terresir

Jautomotor de mercancias peligrosas por caretera, donde la clasificacién y designacion,

las condiciones generales para el transporte asi como tas condicionas especificas para e

transporte de mercancias peligrosas, establecidas en cada Norma Técnica Colombianas

NTC, son de obligatorio cumplimiento, especificamente a lo relacionado a la clase 8,7,8,9

| Oferente debera anexar la matriz de Elementos de Proteccion Personal e Individual d

acuerdo a la exposicion de peligros y riesgos en donde debera contemplar la frecuenci

He enirega del elemento, asi mismo anexara registro de entrega dei EPP o EPI con su

respectiva capacitacion. Et Tenedor deberd hacer llegar mediante oficio la matriz solicitada

3 dias habiles posterior de la firma del acta de inicio, asi mismo anexar soportes de entrega

y capacitacion de acuerdo a la frecuencia evidenciada en fa matriz de forma fisica o digital.

Nota: La matriz debera estar firmada por el profesional iddnec de acuerdo at cumplimiento

de ley anexando Ia licencia de Salud Ocupacional vigente.

Es obligacion del Oferente entregar carnet de identificacion de la empresa y camet de la

ARL, al personal gue labore en su actividad econdmica dentro de las instalaciones, al igual

que estar al dia en todo lo relacionado a Seguridad Socia! de sus trabajadores sin importar

el tipo de contrato, (Los trabajadores dsberan portar el carnet al momento de ingreso &l

punto). Anexara documento comprometiéndose a dicha actividad.

£l Oferente debera presentar un plan de emergencia y contingencia gue pemita responde;

rante amenazas y peligros gue pueda estar expuestos el trabajador sin importar &l tipo de

vincutacion

El arrendatario deberd suministrar a cada operario una dotacion completa de uniforme, |
cual debe incluir : ’

- Delantal y sobre delantal de dacron para las damas (minimo tres juegos}, de colores
claros.

- Pantalon.

| Blusa de dacrén para el personal mascufino, color bianco (minimo fres camisas).

+ Gorro que subra completamente el cabelio, para ¢l personal femening, lo mismo que para
el personal masculino gue tenga el cabello que sobrepase el cuello de 1a blusa {minime 3
gorFos).

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

| Ademas de lo anterior, cuando las actividades lo requieran, se suministraran: guantes de
caucho, delantales de caucho y otros elementos de proteccion & necesidad.

65

Ei oferente debera implementar planes de contingencia ante falta de agua, luz y gas; debe,
[abordar situaciones de emergencia o interrupcion en el suministro de estos Sepvicios
eenciales. Estos planes deben inciuir medidas para la prevencion, mitigacién, respuesta
recuperacién ante fallas en la infraestructura o desastres naturaies.

66

E| oferente debera impiementar estrategias para evitar contaminacion cruzada en oS
slimentos, mantener fa higiene en ia cocina, separar alimentos crudos de cocidos, utiliza
utensilios y superficies de trabaio diferentes, y cocinar a temperaturas adecuadas.
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Izl oferente se compromete a realizar mantenimiento de las trampas de grasas de maner.
67 |mensual, el costo ira a cargo del contratista y asi mismo entregar el certificado de
disposicion final.

X

E| oferente se compromete a instalar un circuito cerrado de televisién con monitoreo 1as 24

68 horas y con minimo 30 dizs de aimacenamiento.

Et oferente deberd calibrar los equipos de refrigeracién como minimo cada seis meses, el
B9 |costo estd a cargo del contratista, entregando al supérvisor del contrato certificade de
calibracion de fos equipos.

El oferente se compromete a contar de manera permanente en su planta de trabajadores
con un profesional en calidad de alimentos debidamente certificade, un ingeniero en
alimentos, un chef y nutricionista y el personal suficiente para 1500 personas)
aproximadamente,

70

El oferente debera tener un plan de contingencia en caso que se presenten enfermedades

71 N : . . - ! -
nfecto contagivso con ei fin de evitar el contagio masive par medio de los utensifios.

v El oferente debera contar un pratacole u hoja de ruta en caso de una ETA, asi mismo antﬁ

el riesgo de contaminacion de alimentos.

b

El oferente allegara Pdliza de seguros donde garantice los siguientes amparos en favor del
la entidad:

73 - Cumplimiento del contrato 20%

- Calidad del servicio 50%

- Responsabilidad civil extracontractual. 200 SMMLY
- No page salarios 5%

MATERIA AMBIENTAL

E| oferente debera certificar con firma del representante legal que durante fa ejecucion del

contrato se compromete a cumplimiento de las normas y/o esténdares técnicos nacionales

internacionales, al igual que las normas, leyes y politicas de gobierno en materia de
roteccién del medio ambiente.

En su Articulo 79, la Constitugién Nacional {CN) consagra que: ~ Todas las persanas tienen|
erecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizara la participacion de ia comunidad
n las decisiones gue puedan afectarlo. Es deber del Estado proteger iz diversidad e

integridad del ambiente, conservar las 4reas de especial importancia ecolégica y fomentar

a educacién para el logro de estos fines. o

Esta nomma constitucional puede interpretarse de manera solidaria con el principig
fundamental del derecho & fa vida, ya que éste sélo se podria garantizar bajo condiciones|
en las cuales la vida pueda disfritarse con calidad,

fa constitucion nacional impone al Estade y a las personas la obligacién de proteger las
riquezas culturales y naturales (Art. 8), asi como el deber de las persanas y del ¢iudadano
de proteger los recursos naturales y de velar por la conservacién del ambiente (Art, 95), v
74 |=as relacionadas a continuacion;

v Las relacionadas con la aplicacion de buenas practicas ambientales, de acuerdo con
el tipo de servicio a contratar.

v" Indicar que cualguier infraccién ambiental por omisidn de pemmisos, concesiones o
licencias ambientafes, que hubiese sido necesario tramitar antes, durante y al
finalizar el servicio u obra, serd asumida como su responsabitidad, y sobre el
particular como la periodicidad con gue se debe presentar informes.

v La obligacidn de presentar las actas de disposicion final correspondientes y las
licenctas ambientales de quienes realizaran dicha disposicién, ya sean contratistas
nacionales ¢ extranjeros.

¥ En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, deberd contemplar
capacitaciones en temas ambientales como: impactos ambientales, manejo de
residuos solfidos, liguidos, escombros entre otros, donde se realice et manejo y
actuacion de los mismos, e igualmente identificar los elementos utilizados (quimicos,
eléctricos, manufacturacion entre ofros), para el bien o setvicio que se va a realizar
de acuerdo a cada actividad especifica que se desarrolle.

" Solicitar af contratista en lo posible el analisis de ciclo de vida del producto ylo
servicio a contratar segln carresponda.
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O Normativa ambiental.
O Saneamiento basico.
0 Gestion del riesgo que garantice el buen manejo de los Tiesgos asociados g

sy actividad productiva.

Presentar al supervisor de confrato, las hojas de seguridad de todos los praductos €
insumos utilizados, asi como los reportes de socializacion, capacitacion o entrenamiento
He acuerdo al cranograma presentado ai inicio de 1a ejecucion del contrato.

Presentar el Plan de Manejo Ambiental para la mitigacion de los aspectos e impactos
ambientales generados en Sus actividades productivas, todos los programas
Wocumentiados en mencionade Plan, deben contener:

Alcance

Ohjetivos

Responsables

Descripcion de actividades

Cronograma

Indicadores que seran dei control de la empresa cantratista

Garantizar fa presentacion y disponibiiidad de las hojas de seguridad de todas las
‘sustancias quimicas utilizadas para ia limpieza y desinfeccion, de iguai forma las
specificaciones técnicas de cada producto y debera dar amplia instruccion al persona
bajo su mando en &l uso adecuado de los mismes y a ia atencién de fos riesgos asociados
. derrames de estos, conservando 0s registros de socializacion ¢ capacitacion. Por otrg
lado, los recipientes que ios contenga deberan tener su respectivo rotulo de identificacion,
indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su almacenamiento.

Nota 3: Este requisito debe ser gumpiido durante la ejgoucion del contrato, el supervisor
del mismo debe mantener ias respectivas evidencias de su cumplimiento.

Doooon

3. Otros criterios ambientales para gonsiderar
3.4 Cafeterias o restaurantes
E§ oferente y futuro contratista deberé instalar al inicic de la ejecusion del conirate un
dispositivo portatil para ia retencion de grasas, aceites y materia solido generados por ig
actividad de lavado de loza, con el objeto de aumentar ia efectividad en ¢l pretratamiento
de las aguas residuales gue se generan, el cual podré desinstalar una vez cumpla con e
beriodo de ejecucion del contrato.
Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de 2 veces
al mes dependiendo de ia capacidad de la misma y coniroles ambientales implemeniados
n la cafeteria, este mantenimiento se realizara a través de personal técnico o tecnoiagos|
hidraulicos, sanitarios o afines. Los residuos retirados deberan ser entregados a un gesfon
utorizade por la autoridad ambiental para g} mangjo de estos residuos, quienes
ertificaran el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados, y Ia fecha,
1 oferente y futuro contratista se compromeie a realizar el mantenimiento yio calibracion
e los equipos asignados (neveras, congeladores y aquellos que requieran este servicio),
mediante una entidad cerfificada per e ONAC, minimo cada seis (06) meses, una vez s€
djudique el contrato 0 cuando se requiera por fallas técnicas, registrando la cantidad v
tipo de refrigerante utilizado.
E| oferente y futuro contratista debera instalar puntos ecoldgicos © contenedores dentro
el establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los residuos pienament:
dentificados de acuerdo a los voldmenes de generacion feniende en cuenta lo
lineamientos establecidos dentro del sistema de Gestion Ambiental implementado en las
Instalaciones. Ademas, debera realizar ia segregacion en la fuente para la disposicion final
n el chut de residuos en boisas de color scarde a las directrices establecidas por et equipg]
del SGA, separar adecuadamente los residuos sofidos v liquidos del material organico |
reciclable.

| oferente y futuro coniratista debera realizar caracterizacidn de las aguas residuales]
proveniente de su actividad (restausante) a través de un laboratoric acreditado ante el
DEAM, tramite que se debe adelantar cada seis (8) meses, el primero al finalizar e
segundo mes de iniciada su actividad productiva. De ser necesario y segin resultado del
laharatorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro del cumplirmiento
de los parametros exigidos por fa ley.

=i oferente deberd realizar el manejo adecuade de los residuos organices generadas
durante la ejecucion del contrato, asi mismo debera levar un control de la generacion y 13
disposicion de los mismos, ¥ presentar informe al supervisor del contrato de maners
mensual donde especifique cuales el tratamiento o disposicion aplicada, garantizando qu
no se ufilice para la alimentacion de ganado porcino.

Evitara el uso de polictiteno expandido méas conocido comMo (ICOPOR) para servi
alimenios.
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CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

75

ETAPA PRECONTRACTUAL
Requisitos en materia ambiental:

En atencién a lo contemplado en la Nota 4 de la Resotucion No. 03049 del 2014 “Por I4
cual se adopta el Manual de Conlratacién de la Policia Nacionaf, cornplementada por gl
Numeral 5 del apéndice de la Resolucion No. 00090 del 2018 “Por Ia cual se actualiza,
modifica y complementa el manual de contratacion de la Policia Nacional adoptadd
mediante Resolucion 03049 de 2014, se deberan tener en cuenta las siguientes
consideraciones, asi:

1. Estudios previos

Criterios para compras publicas sostenibles.

Con el objeto de cumplir con Ia normativa ambiental vigente nacional para reducir log
aspectos & impactos ambientales asociados a su actividad productiva, los oferentes y
futuros contratistas deberan presentar los pemisecs o licencias que dieron lugar para el
funcionamiento de su compafiia y el desarrollo de su actividad productiva; cualguie
infraccién ambiental por omisién de permisos, concesiones o licencias ambientaics qu

hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso y después de
a actividad de! proceso, seran asumidas coma responsabilidad del oferente o futurol
contratista.

Nota 1; El oferente o futuro contratista debe presentar comunicacion oficial.

gualmente, el contratista debera garantizar que los materiales de los empaques yio
mbalajes estén constituidos con un porcentaje de material reciclabie o provenir de una
uente sustentable, (declaracion del fabricante especificgciones teécnicas, fichas técnicas),
asi como evitar el uso excesivo de los mismos, de acuerda a los parametros contemplados
or las autoridades ambientales competentes.

Nota 2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucicn def contrafo, el supervisor]
el mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.

OPORTE REQUERIDO: E| oferente deberd presentar comunicacién que contenga g

iguiente informacion presentacién de pemmises o licencias ambientales que dieron lugar
@ su funcionamiento o desarrollo de su actividad productiva o en su defecto se informe que
na requieren de fos mismos. :

ETAPA CONTRACTUAL

2. Criterios ambientales en los contratos de prestacién de servicios

Aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y campafias
ambientales, asi como las demas exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestidon
Ambiental, en todas las actividades ue realice durante Ia prestacion del servicio dentro del
as instataciones policiales u en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio z Ia
Policia Nacional.

Garantizar la disposicién final de los residucs sdlidos peligrosos Y especiales (aceites|
usados, luminarias. RAEES, Envases de Sustancias Quimicas y de derivados del
hidrocarbure, baterias ¥ pilas, llantas, escombros entre otros relacionados con el Titulo &
Residuos Peligrosos del Decreto 1076 de 2015 expedido por el Gobierno Nacionai, o
norma que o maodifique, adicione o sustituya, que se pudieran generar como resultados d

la prestacion de sus servicios a la respectiva unidad poticial. (Presentar al supervisor de

‘ameditado por la autoridad ambiental competente para 3 prestacién de estos servicios).

cantrato, el certificado de disposicion final a través de un gestor ambiental debidaments

Pebera impartir, instrucciones, socializaciones yfo capacitaciones al personal bajo su
carge en temas ambientales relacionados con sus aspectos e impactes ambientales
estableciendo y presentando croncgrama en temas tales coma:

O Gestidn integral de residuos sélidos y liguidos, con medidas que permitan
disminuir {a cantidad de residuos generados.

a Uso de elementos de proteccién personal,
i Manejo de sustancias quimicas.
L ] Aharro y uso eficiente de recursos (agua y energia).
1DS-AC-0001 P4gina 47 de 160 Aprobacion: 30-08-2021

Versién: 5




ACTA No. Ag @ ?- ‘E‘ ? % JARLOF -GRUCO .2.95 QUE TRATA DE LA _\o'ERIF!CACiON DELASE
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION A
PARA Et. PROCESOC DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 042 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARREN

VALUAGIONES REALIZADAS
L ORDENADOR DEL GASTO
DAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSiCO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
UXILIARES DE POLICIA”

1.

Para 1a adquisicion de productos atmentarios y en los coniratos de arrendamiento d
cafeterias o restaurantes, se debera incluir dentro de las obligaciones del caontratista l&
aplicacion de buenas practicas de manufactura — BPM, con arreglo a to previsto en ej
Decrato 3075 de 1997 y 1a Resolucion 2674 de 2013 expedida por &l Ministerio de Satud,
cualquiera otra disposicion que los modifique, adicione o sustituya.
Garantizar gue los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el senvicio
e cafeteria estén debidamente identificados ¥y guardados de acuerde a las
recomendaciones del fabricante y fuera del area de procesamiento de los alimentos.
Nota 4: Este requisito debe ser cumplide durante la ejecucién del contrato, el superviso
21 mismo debe mantener ias respectivas evidencias de su cumplimiento.
En atencién al instructive No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de septiembre de 202
[ ineamientos para Suscll,
arte de la Policia Nacional”. Literal il Lineamientos Ambientales para el
rrendamiento de bienes inmuebles, a continuacién, sé amplia 1a informacid
referente al cumplimiento normativo ambiental.

bir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles po

Ei arrendatario debera realizar el fratamiento de los residuos especiales, desde g
generacion, almagcenamiento, recoleccion, fransporie, Separacion y disposicion final,
asi como io expresa la Resolucién 02309 de 1086 “Por la cual se dictan normas pa
el cumplimientc del cortenido del Titulo [If de a parte 4a. del Libro 1o. del Decretd
Ley 2811de 1974y de los Titulos |, 11y X! de laLey 09 de 1979, encuanto a Residuc
Especiales”, ¥ debera hacerse responsable por la contaminacién, Sus consecuencias
y sanciones. Por ende, el manejo de los residuos especiales (grasas, sedimentos,
aceites, sélidos y demds que sean de origen de la prestacion de servicios d
cafeteria Y restaurante), asi coma de cuaigquier  tipo d
contaminacion ocasionada por &stos, y Pporf fas CONSECUSncias gque se pueden
originar sobre ‘a satud humana o sobre &l medio ambiente, sin perjuicio te las
sanciones legales a gque haya lugar y sean impuestas por la autoridad ambiental [
1a citada Resolucion 02309 de 1986.

El arrendataric debera emplear laberatorios acreditados para ia certificacion de los|
resultados en materia ambiental que estan sometidos a un sistema de interd
calibracién analitica validada mediante sistemas referenciales establecidos por el
Instituto de Hidrologia, Meteorologia y Estudios Ambientales (IDEAM), dichos
laboratorios deben poseer la resolucién de acreditacion en donde se presente e
alcance en cuanto a paramefros ¥ métados, los cuales deberan estar registrados en
la pagina del IDEAM, Wi ideam.qov.co, ¢ en el medio que la entidad de contro
estahlezca, conforme la sefiala el articulo 226.1.2.4. del Decreto 1076 2015 “Poy
medic del cual se expide Decreto Unico Reglamentaric del Sector Ambiente Y
Desarrolio Sostenible”.

Para el case de Bogotd D.C, se debe acatar la Rgsolucién 3957 de 2009 expedida
por la Secretaria Distrital de Ambiente de Bogotd, o el acto administrativo que I3
modifique, adicione 0 sustituya.

Ef arrendatario no puede reafizar vertimiento de sustancias peligrosas, “Se prohib
ef vertimiento, la disposicion, 0 permifir que se disponga directa 0 indirectamente
la red de alcantariflado publico vio en cuerpos de agua de uso piblico o privad
cualguier residuo o sustancia solida, liquida o gaseosa que sea considerada com
peligrosa”, segun lo establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el
presidente de la Republica de Colombia, o la norma que 1a modifique © sustituya.

A, Cuando las aguas residuales no domeésticas, no reunan las condiciones d
calidad exigidas para su vertimiento a la red de alcantarillado pdblico, e
arrendatario estd obligado a realizar tratamiento previo de vertimientos,
conforme con los parametros fisicogquimicos de monitoreo y sus valores limites|
maximos permisibles en los vertimientos puntuales de aguas residuales n
domésticas (segdn resultados de laboratorio de analisis fisico quimicos de la
aguas residuales no domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamient!
previo, mediante un sistema adecuado ¥ permanente que garantice e
cumplimiento en toda momento de los valores de referencia, conforme a |
sefialado en el articulo 16 de la Resolucion 0831 de 2015, expedida por e
Ministeric de Ambienie ¥ Desarrollo Sostenible “por la cual se establece
pardmetros  y 10s valores limites ~maximos permisibles  en fo.
vertimientos puntuales & GUEIPOS de agua superficiales y a los sistemas d
alcantarillado publico y se dictan ofras disposiciones”.

5. i arrendataric realizara con personal técnico idoneo, el mantenimignto de |
trampa de grasa (portétil) con una periodicidad diaria {(a partir del inicio de
contrata y la prestacion del servicio).

]
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Los residuos retirados deberdn ser entregades z un gestor autorizado por Ig

autoridad ambiental para el

aplicado, indicando Iz cantidad de residuos retirados y la fecha correspondiente de

recofeccion,

necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambientat en un tiempo no

mayor de 1 meses

Inspeccionadas por el Supervisor del conirato y realizar la limpieza segln o
indicado en los requisitos d sistema de gestién ambiental.

7. El arendataria realizara con personat técnice iddneo, el mantenimiento de las

trampas de grasa porta

inicio del contrato v Ia prestacion del servicio). Los residuos retirades deberan
ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental parz el manejo

de los mismos.

*  Eliminarel uso de las bolsas pldsticas, como accién contundente para el manejo

de residuos y cuidado d

¢ Prohibir ef uso de pitilios plasticos come medida de conciencia sobre el dafio g

los recursos naturales ¥
en relienos sanitarios si

Eliminar el uso de mezcladores plasticos.
Prohibir e uso de envases, portacomidas y cualquier recipiente de poliestireno

expandido (ICOPOR),
productes, por material

como el cartén, especialmente el carton tipo panal, materiales biodegradables|

como el Hydropaper
agricolas. También *se
alternativas basadas en

{a guadua v ef bambu para empaques y embalajes

manejo de fos mismos, quien certificara el tratamiento

después de suscrito el contrato las cuales seran

til o que tenga, con una periodicidad diaria (a partir de

e los recursos naturales,

&l desperdicio incontrolade de las ciudades que ferminan
n ningGn aprovechamiento.

para realizar la sustitucion de estos elementos o

€3 que no contaminen el ambiente: utilizar e?ementc)j

© materiales derivados de hongos y residuos
estan desarrollando espumas biodegradables
materiales como el coco, la palma, la pulpa de madera,

9. El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracidn de fos|
L equipos asignados (neveras, congeladores, licuadoras Y homos a gas y eléctrico.
1DS-AC-0001

Version: &5

Pagina 50 de 160

Aprobacién: 30-08-2021




.
ACTA No. Aﬁ ) @ 2 ‘% ? ?ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE L-AS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPAGIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTG DEL GOMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
UXILIARES DE POLICiA”

como aquelfos que requieren este servicio, para el caso de la calibracién dond
apliqus), certificado por la Organismo Nacional de Acreditacion Colombiana - ONAC,
minimo una vez durante la ejecucion del congrato, o cuando se requiera por fafias
técnicas, registrando el servicio prestado (mantenimiento, calibracion  y/t
verificacion), aclarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerante, aceites|
lubricantes, entre otros, con su Tespectiva certificacién de mantenimiento yio
calibracién al supervisor del contraio.

Los residuos refirados deberan ser entregados a un gestor acreditado por la
autoridad ambiental para el mangjo de éstos, quien certificard el tratamiento
aplicado, indicande la cantidad de residuos retirados y la fecha correspondiente a laj
certificacién, la cual debera ser entregada al supetvisor, conforme a lo sefialado en
el articslo 2.2.2.1.15.1 del Decreto 1076 del 26 de mayo de 2015 gue expide
el Presidente de |a Repliblica de Colombia "Por medio del cual se expide e/ Decretg
Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrolio Sostenible”, y el Decreto 284
del 2018 “Por ef cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario de
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible, en fo refacionado con fa (Festicn Integra
de ios Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos - RAEE y se dictan olrag
disposiciones”,

los gases y vapores de la campana de extraccion (a todas fas campanas para
remover la grasa, en filfro, extractores de grasa o ventiltadores especialment
disefiadus para remover los vapores de graSa y crear, a la vez, una barrera
contra el fuego), con una periedicidad minimo de tres (3) meses a partir del inicio
de la actividad productiva, o por saturacién de la misma que exija realizar el
mantenimiento en menor tiempo a lo establecide, procedimiento que debe
realizarse por la empresa a cargg, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA
Sectorial 009 del 2007 — {ICONTEC.

10. El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento det ducto de escape dj

1. El arrendatario se compromete a dar disposician final de aceites de cocina usados en
cumplimiento a la Resolucién 0316 det 2018 emifida por el Minisferio de Ambiente v
Desarrollo Sostenible “Por ef cual se establece las disposiciones relacionadas con g
disposicion de aceites de cocina usados y se dictan cfras disposiciones”.

12. El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias
quimicas, como lo establece ka Ley 55 del 2 de jufio de 1993 que expide el
Congreso de Colombia “Que trata Convenio 170 sobre ja seguridad en la
utilizacién de los productos quimicos en el trabajo”.

13. El arrendatario debera instalar puntos ecoldgicos ¢ contenedores dentro del
establecimiento, con el fin de realizar la separacién de los residuos aprovechables v
peligrosos, plenamente identificados de acuerdo a los voliimenes de generacién,
teniendo en cuernta los lineamientos establecidos en la Politica Ambiental de |2
Policia Nacional, la Resclucion 02309 de 1986 expedida por el Ministeric de Salud,
conforme el articulo 35 “Por la cual se dictan normas para el cumplimiento de
procedimiento en materia de Residuos Sdlidos Especiales™, y en atencidn a la
Resolucion 2184 de 2018 “Por la cual se modifica fa Resolucién 668 de 2016 sobre|
uso racional de bolsas plésticas y se adoptan otras disposiciones”.

De conformidad con los dispuesio en la Resolucion 2640 de 2007 que expide &l
Gerente General del Insfituto Colombiano Agropecuario — ICA “Por fa cual se
reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en Ja produccion primaria ¢

ganado porcino destinado al sacrificio para consumo humano”, el arrendatari%
debera realizar el manejo adecuade de los residuos  organicos
{lavazas), generados durante la efecucién del contrato, acorde con lo dispuesto por
el Institute Colombiano Agrapecuaric — ICA, para lo cual deberé ilevar un control de
generacidn y disposicidn de los mismos, y presentar informe al supervisor de
cantrato de manera mensuzl en e que especifique cudl es el tratamiento o
disposicion aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacion de ganado
porcing.

E} arrendataric debera garantizar que los equipos eléctricos cumplan con normas técnicas)
de eficiencia energética (de computo y periférico), es decir, que tengan un baio consumao)
de energia y que cuenten con opciones de encendido, hibernacion y apagado (entregai|
ichas técnicas de los equipos), conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en equipos de
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refrigeracion comercial rangos de eficiencia y etiquetado y el Reglamento Fécnico dd
Etiquetado -RETIQ-,

Ef arrendatario deberd presentar los pemmisos, licencias que dieran lugar para e
funcionamiento y desarroio de su actividad productiva, cualquier infraccién
ambiental por omision de permisos, concesiones o licencias ambientales, quel
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el franscurso Y]
después de Iz actividad del contrato, serdn asumidas como responsabifidad de
arrendatario.

16. El arrendatariv debera aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los
programas y campafias ambientales, asi como fas demés exigencias que s
establezcan en el Sistema de Gestion Ambiental, que contribuyan al cumplimient
de la Politica Ambiental y Objetivos Ambientales Institucionales, en todas lag|
actividades que realice durante la prestacion del servicie dentro de las instaiaciones
policiales.

17. El arrendatario debera garantizar que todo el material que se entregaré a la Policia
Nacional sea de forma digital o en medio reutilizable, los escritos deberan estar
ajustados de acuerdo a ta Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cerc Papel’
(aplica a los contfrafos que deben presentar informes digitales, informacion digital |
o facturas fisicas y magnéticas)”.

18. El ammendatario deberd cumplir con lo previsto en la Resolucidn 41012 de 2015
expedida por el Ministerio de Minas v Energia “Por fa cual se expide el Reglamento
técnico de Efiquetado — RETIQ expedido por Ministerio de Minas y Energria, con
fines de Uso Racional de Energia aplicable a algunos equipos de uso final de energia
eléctrica y gas combustible, para su corercializacion y uso en Colombia®, o agueil
norma que la modifigue, adicione o sustifuya, en lo relacionado con log
electrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia energética y que sean tipy
B como minimo, entre el 55% y el 75%.

19. El arrendataric deberd, garantizar que todas las sustancias quimicas gue se utilicen
para [a prestacion de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean rétulo de
identificacion y las hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

ldentidad del producto

Informacion sobre componentes

identificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosion

Medidas en caso de derrames o escapes

Manipulacién y almacenamiento

Control de exposicién / proteccion personal

Propiedades fisicas y quimicas

Estabilidad y reactividad

Informacién toxicoldgica

informacion ecolégica

Consideraciones relativas a [a eliminacién

Informacion relativa al transporie

Informaciones reglamentarias

Esta informacidn debera ser sllegada en idiema espafiol al supervisor del contrate, en aras
de atender efectivamente cualquier situacién de emergencia, conforme al Decreto 1076 dz
2015 “Por medio def cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambient
v Desarrolio Sostenible”.

o I o o e o [ v o o Y o 0

Nota 5: Este requisito debe ser cumplide durante la efecucion dei contrato, el supervisor,
del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumgplimientoe.

En caso que se presentert incumplimientos del contrato ¢ quejas, el supervisor de! contratd]
77 debera informar a la Direccién de la Escuela de Policia Simén Bolivar, quien pedra dar por] X
terminado de manera unilateral el contrato.

k! arrendatario deberd realizar el tratamiento de los residuos especiales, desde Ia
generacion, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion y disposicién final, asé
como lo expresa fa resolucion No. 02309 de 1986 “Per la cual se dictan nommas para e X
cumpiimento del contenido def titulo 11 de iz parte 42, Del libro 10. Del decreto ley 2811 de
1974 y de los titulos |, Il y X1 de la ley 09 de 1879, en cuenta a residuos especiales”, y|
debera hacerse responsable por la contaminacion, sus consecuencias y sancianes.

78
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ACTA No. A% @ (i Ji JARLOF -GRUCO -2.25 QLIE TRATA DE LA yERiFlCACiON DE LA_S EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL CONHTE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECONENDAGION AL DORDENADOR DEL GASTO
P:QRA EL FROCESQ DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CABABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DE!_ COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA El. PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

F El arendataric no puede realizar verfimiento de sustancias peligrosas, “se prahibe el
ertimienta, }a disposicion, o permitir que se disponga directa 0 indirectamente a la red de
lcantarillado pablico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado, cualquier residuo X

sustancia sélida, liquida o gaseosa que sed considerada come peligrosa”, segln lo
stablecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por-el presidente de la Republica de|
olombia, o la norma que a modifigue © sustituya. -

e recalca el cumplimienta del instructivo No. 024 DIPON ~DIRAF-70, de fecha 14 de
eptiembre de 2021, s INEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR CONTRATOS Dl

ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA NACIONAL”,

donde se establecen los pardmetros para el arrendarniento y su cumpfimiento en materi

ambiental, lo cual seré gbjeto de verificacién constanie por parte del sefior supervisor del
contrato, quien dejaré los respectivos informes de las evidencias.

El oferente se compromete a suministrar de manera diariz el desayuno, almuerzo y cena

81 |y un refrigerio, coma [o determina el paragrafo del articulo 1 de fa resolucian nimerc 1170 X

de fecha 17 de marzo de 2025,

El oferente se comprometerd a no suspender el servicio de alimentacion en ningun

momento durante la vigencia del contrato, asegurando la prestacion continua del servicio

bara los estudianies y auxiliares de policia de la Escuela de Carabineros Alejandro

Gutiérrez. Ei servicio deberd mantenerse las 24 horas del dia, los 7 dias de fa semana, X

incluyendo fines de semana y festivos. Cualquier eventualidad que pueda afectar |2

confinuidad del servicie debera ser comunicada de manera inmediata al supervisor del
lcontrato, v el oferente deberd proponer una solucion o plan de contingencia que garantic

ue la prestacion del servicio no se vea interrumpida.

79

80

82

CONDICIONES TEGNICAS ADICIONES DE CALIFICACION (en caso de que aplique)

NO

LOTE CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLE CUMPLE

EXPERIENCIA PROPONENTE

Con e} fin de garantizar la calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimientos
en la ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar experiencia minima de un
(01) afio en la prestacion del servicio de restaurante, expendio de comidas
preparadas (desayuno, almuerzo, comida y refrigerio) y/o ventas de productos
alimenticios a grandes poblaciones. Dicha experiéncia debera ser presentada en

certificaciones de contrato, emitidas por terceros

Informacion gue debe traer la ceriificacion:
s«  Nombre o razén social del contratista
Normbre o razon sacial del contratante
Descripcién del objeto contratado
Fecha del contrato (inicio y temminacion)
Valor del coniraic
Manifestacion por parte del contratante que el contratista cumple con el
objeto contractual
e  Valoracisn de la prestacion por parte del contratante

. X
Presenta
certificados

* 8 & & 92

NOTA: las certificaciones seran objeto de verificacion; no seran tenidas en cuenta
aguellas certificaciones en las que no se pueda constatar que el contratista cumplio
a cabatidad con el objeto contractual, ni aquellas en las que se establezca un
concepto desfavorable, asi como tampaco las cettificaciones de confratos que se
encuentren en ejecucion.

NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Con el fin de garantizar el profesionalismo y 12 calidad en la prestacion de los
servicios, el arrendatario presentard en un plazo maximo de cinco (05) dias
posteriores a la fima del contrato los certificados det personal que preparara los
alimentos y que prestara ‘os servicios, en estudios y cursos de manipulacion de
alimentos, ingenieria de alimentos, los cual seran verificados mediante la
presentacién de diplomas yfo actas de grado de entidades avaladas por el ministeric
de educacion (Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA

Con el fin de garantizar la prestacion del sarvicio y evitar incumplimientas en la
ejecucidn del futuro contrato, se requiere acreditar upa experiencia minima de un (01) X

3 afic en proyectos similares al objeto del presente estudio. Asl misma, la firma Presenta
interesada debera presentar los documentos que respalden la realizacion de certificados
contratos de iguates o similares caracteristicas al presente proceso contractual, para
lo cual se requiere que el oferente presente comio Maxima cuatra (4) certificaciones
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ACTA No. AE—E ﬁ 4o éjn’ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE L.AS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE*EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACGION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL. PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 042 2025, CUYQO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
ES DE POLICIA”

(certificacién por contrata) can concepto favorable de la recepcian de los contratos,
Estos contratos deberén certificar Ia prestacidn del servicio de restaurante a grandes
poblaciones de personal.
CAPACIDAD OPERATIVA
Con el fin de garantizar la calidad del servicio de comedor en las instalaciones de la
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez v para evitar incumplimientos en [a
gjecucion del futuro contrato, se requiers que el oferente cuente con el personal
necesario e idéneo en la preparacién de alimentos, atencion af cliente, debe contar X
4 con la maguinaria, equipo, plateria, menaje (cubiertos, maquinaria, suministro, Presenta
transporte, manteleria, personal}, para el servicio de comedar para una poblacién de | certificacion
1.500 personas . Para ello debera presentar mediante certificacién el
cumplimiente, con fima del representante legal.
Asi misma, el oferente debera habilitar come minimo 02 lineas de atencién para el
suministro de los alimentos.
El oferente deberd presentar junto a la propuesta certificado con firma del
representante legal, donde se compromete a que la cantidad de Auxiliares de cocina X
5 seran gjustables z la cantidad de personal que se requiera en la dermanda del Presenta
servicio, para el caso puede aumentar o disminuif, #iegande a un consense con el ceriificado
supervisor del contrato.
CANTIDAD DE PERSCNAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA: teniendo en cuenta
que el arrendamiento de las instalaciones es para fa prestacidn del servicio de
restaurante es necesario que ef proponente cuente como minimo con el siguiente
persanzl, documentes que deben ser presentados con iz oferta.
; : e ICACION’
_CANTIDAD E’gg@i’:ﬁ“  EJECUCION
) 5 TOTAL DEL:
o 1 CONTRATO
Nutricionista
(cerificade  por
una institucién de
educacion
cs’upgr lor Experiencia
ebidamente b ;
acreditada) minima de un
1 Asegqr (1} gn_o como Permanoente
Nutricional Manipulador de nutricionista | del 100%
alimentos
(certificado  del
SENA- X
e Presenta
. certificado
6 educativa) y anexas
hojas de
., vida.
Ingeniero de |+
Alimentos. .
q ingeniero de (educacidn E)Epgrrenma Permanente
. N minima de un
Alimentos superior) (1) afio como del 100%
presentar tarjeta ingeniero de
profesional. alimentos.
Técnico o
superior en
astronomia y/o L
giencias afines E)Epc_enenma
(certificado ¢l | MHMIMA de un
5 Chef SENA- {f) afio en Permanente
FENALCO o gastronqmla_ del 100%
entidad ylp ciencias
educativa afines
fegaimente
constituida)
i . Persona : Permanente
1 coordinador encargada de ser del 100%
1DS-AC-0001 Pagina 54 de 160 Aprobacién: 30-08-2021

Version: 5




ACTA No. AE-@ 9 42 ? iRLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICAGION DEL. INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
_AUXILIARES DE POLIGIA” .

el enlace entre et
contratista y Ia

Escuela de
carabineros
Ajgjandro
Gutierrez  para
cualquier

eventualidad o
requerimiento.
Auxiliares de Manipulador de Permanente

cocina alimentos NIA de! 100%

24

Para acreditar la formacion académica y experiencia se debera anexar ia respactiva
hoja de vida de cada uno det persanal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas
y certificaciones). La experiencia general, solo podra ser contabilizada a partir de la
fecha de expedicién de la tarjeta o matricula profesional y/o del diploma o acta de
grado (lo que aplique). En el evento que se cambie ai personaj ofrecido, el nuevo
personal debera cumplir con la idoneidad y expertencia requerida, el cual debera
contar con la viabilidad del supervisor del contrato y la autorizacion del ordenador del
gasto.

»  Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.

s Camet y/o certificados de manipulacion de alimentos expedidos por ta
autoridad competante.

s Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias,
serolagia y coproidgico actualizados)

- Certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de
hepatitis Ay B

. Contrate de trabajo

Una vez autorizado ej cambio de personal, el supervisor det futuro contrato debera
solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de Inteligencia de la Policia del
departamento del valie del cauca.

NOTA: en cumplimiento a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024 DIPON — DIRAF dei
114-00-2022 “Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes
inmuebles por parte de la Policia Nacional’, numerat 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA, subnumeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD,
que a la letra dice "la Seccionat de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccian
donde se ubica el bien o zrea a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y
de confiabifidad &l oferente favorecido del mismo”.

NOTA 1: el oferente garantizara la prestacion del servicio con el personal requerido.
Mo obstante, si es necesario mas personal, ei oferente que salga favorecido debera
contratar més funcionarios para prestar el debido servicio.

NOTA 2: el oferente se compromete a presentar los documentos solicitados con un
méxima de cinco {05) dias posteriores a la firma def contrato.

El oferente debera certificar, que mientras dure la adecuacion para iniciar las X
operaciones, el suministro de alimentacién debe ser garantizado, con un

7 . . o . b Presenta
establecimiento que cuente con registros sanitarfios como requisito para iniciar la certificado
ejecucion del contrate de acuerdo a la Resolucidn 2674 de 201 3.

El oferente debera presentar certificacion firmada por el representante legal,
mediante la cual manifieste su conformidad para que, en caso de gue finalice o se X
interrumpa el contrato actualmente vigente para la alimentacion de los auxiliares de

8 . g L : . Presenta
Policia que reciben este servicio en otre comedor, dicho personal pueda ser atendido certificado

deniro de! presente proceso contractual. Esta situacion deberd ser informada
previamente por el supervisor del contrato.

Carta de presentacidn de |la propuesta

acuerdo de confidencialidad
compromiso sistema de gestidn ambiental v sistema de seguridad vy saiud en el frabajo.
formulario anticorrupcion
datos basicos beneficiario cuenta

[l

i [ Ro] -
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ACTA No. AE%J’ % £ IARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y REGOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTC DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

_AUXHIARES DE POLICIA”

5 . constancia cumplimiento obligaciones a los sistemas de salud, pensiones, arl y X
ahiigaciones parafiscales
7 carta de cumpiimiento de especificacignes técnicas del anexo no 1 X
8 compremise sistemna de gestion ambiental X
9 Ausencia de inhabilidades, incompatibilidades X
y prohibiciones pars contratar
10 declaracién de confidencialidad y compromiso con fa seguridad de la infermacién X
contratistas o terceros
11 origen licito de recursos X

CRITERIOS DE PONDERACION PARA LA SELECCION OBJETIVA DEL

restauranies o servicios de
alimentacion

«  Ceriificacion Grupo
Auxiliares MEMAZ (1 afio y
3 meses}

¢  Certificacion GRENECOI
(no tiene fecha de inicio ni
terminacién}

+  Ceriificacién QDEDOS(no
tiene fecha de inicio ni
terminacion)

ARRENDATARIOTECNICA
criterios de ponderacién Anexos Puntéje
Presenta las siguientes
certificaciones:
»  Certificacién contrato 24-
2130.13.07.171 (7 meses y
14 dias de experiencia)
s Cerlificacion contrato 25-
2130.13.003 {6 meses de
Experiencia en operacion de experiencia) 10 puntos

certifica experiencia
Dos afios dos meses y 14 dias

Propuesta de menu variado y

Presenta 4 menls diferentes, con una

balanceado proteina de 130 gramos 30 puntos
Presenta ceriificado de persenal de
Personal de operarios aperarios, pero na relaciona la G
cantidad
La propuesta presentada no evidencia
Equipamienta y mobitiaric propie solidez suficiente en su contenido 10
técnico
Respensabilidad socio/ambiental Cumple
Alineacion cen normas de la escuela
{disciplinarias, operativas, etc.) Cumple
Participacién en actividades de
bienestar de los estudiantes en Presenta propuestas adicionales de 20
proceso de formacion inicial y biengstar
auxiliares de policia
TOTAL 70

Una vez verificado los requisitos técnicos presentados por la razon social CONSORCIO CREAR
ALIMENTOS, mediante el proceso PN ESBOL CD 012 2025 cuyo objeto es “ARRENDAMIENTO
DE UN ESPACIO FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA
DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR
QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EiL. PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”, el oferente CUMPLE y se le otorga 70 PUNTOS segtn [o establecido
en los criterios de ponderacion.
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2 i | ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
: N Y RECOMENDAGION AL ORDENADOR DEL GASTO

« ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

RREZ, PARA EL

UDIANTES Y

AGTA No. Al .

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACIO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALAGIONES DE LA ESCUELA DE CA_RAB!NEROS ALEJANDRO GUTIE

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDCR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE EST
- NE PO A"

SELAR FOOD, NIT 9¢1 2392754 REPRESENTANTE LEGAL LUIS CARLOS RESTREPO
GOMEZ, CC 18393987 DE CALARCA

La forma de adjudicacion sera total y el plazo de ejecucmr'{ sera de doce {12) meses,

contados & partir de la firma de las partes, la formulacién del acta de inicio del contrato
aprobacion de ia pdliza.

or ningGn motivo el contratista que resulte
en e local asignado de elementos 0 productos diferentes a los especificados en
ITEM en especial 1as prendas de uso privativo de 2 POLICIA NAGIONAL Y DEMAS
CUERZAS MILITARES.

e tecalca la PROHIBICION de la venta o comercializacien en el espac
a diferente ai suministro de alimentacion cOmMo esta en et objeto

{ proponente se compromete a ofrecer alimentos de excelente calidad tenienda en cuenta

que algunos productos son de mayor riesgo para ia salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR
RIESGO EN SALUD PUBLICA. Para efecios del decreto 3075 de 1997 modificado Y|
omplementado por 1z Resolucion 2674 de 2013 se consideran alimentos de mayor riesgo
en salud pablica 1os siguientes:

Carne, productos CArnicos y sus preparados.
Leche y derivados lacteos.

productos de la pesca y sus derivados.
Producios preparados & base de huevo. i
Alimentos de baja acidez empacados en envases sellados herméticamente. {pH > 4.5)
Alimentos o Comidas preparados de origen animal listos para €} consumo.

Agua envasada.

Alimentos infantiles.
fos que haya sklo inciuido por parte del ministerio de salud posterior al decreto antes en

| o anterior con la autorizacion y visto bueno de ias autoridades sanitanas competenies
(instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos ¥ Alimentos INVIMA), {Direccion
erriforiales de Salud) o con la entidad que ejerza inspeccién vigilancia ¥ control en &

ARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos oS productos gue e entreguen, @
excepcion de 1as frutas frescas, deberan tener masca y cumplir con los registros sanitarios.
Estos requerimientos seran verificados por e supervisor del contrato. Desde &l inicio de |2
gjecucion &l arrendatario se compromete con la Escusta de Carabineros Alejandro
tigrrez , 2 adquiris insumos y viveres de &ptima calidad para el suministro de '8l
alimentacian descrita en el anexo técnico. Durante la ejecucion, el oferente — contratistal
dara cumplimiento a lo establecida en ia Ley g° de 1979, Titulo V, y en general todas las
resoluciones y normas relacionadas ¢on alimentos y las que modifiguen total o
sarcialmente alguna de tas anteriores.

El almacenamiento de arroz, azucar, aceite y leche en polvo ¥ demas alimentos
srmpacados que no son de consumo inmediato, deben cumplir con la ratacian correcta parg
evitar el vencimiento de los productos, debe ser sobre estibas y separada de las paredes;
el sitio de atmacenamiento debe ser limpia, S€G0 Y protegido de plagas y roedores; en
qeneral, se debe cumplir con la normatividad del Decreto 3075 de 1997 dei Ministerio de
alud, de manera qué la cafidad del producto s& mantenga dentro de los parametros de

alidad.

| og alimentos que han sido descongetados, no S€ pueden vaiver a congelar.
El tiempa de manipulacién de atimentos antes de tratariento térmico, deba ser menor 3
res horas.

Debera descongelarse solamente la cantidad que seva @ preparar y con {a anticipacion
ecesaria, para evitar descomposician.

Depera hacerse una revisién cuidadosa para descartar cualquier alimento en mat estado

que presente carmbios de olor, sabor y color).
_Debera retirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o animales adheridos 3 los]

1DS-AC-0001 Pagina 57 de 160 Aprobacion: 30-08-2021

Versidn: 5



.

s =7 A
% % «:} ﬁ% i .

ACTA No. AE® - /ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TR]\TA DELA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFIQACJON DEL INFORME DE EVALUACION ¥ RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL FROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL cp 2 2025, cuyo OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTG DE UN ESPACIO
FISICO UBICADG AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEfL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL bp ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE pQLICIA"

Los alimentos que se sirven crudos o frigs deberan prepararse lejos del calor para luego
ser almacenados en refrigerador, En recipientes debidamente tapados hasta g| momento
de servirlos (ensaladas, frutas, postres, carnes frias).
Deberan descartarse los huevos cuyas ctascaras tengan fisuras, rofos ¢ Manchas. Ng se
debers sobrecargar de alifios en forma gue encubra Caracteristicas ge anormalidad o que
puedan ocasiongr trastornos géstricos.

No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de venciriento sean anteriores a fa del dig
Que se van a consumijr.

El arrendatarig se Compromete g utilizar praductos de primera calidad los clales deberan
umptir enire otros con las exigencias de los reglamentos sanitarips vigentes, para o cual
el supervisor del contrato podrg ordenar cada vez que lo estime conveniente, la toma del X
fmuestras para analisis quimicos o bacteriotégicas en uso del stock. Utilizando enlo posibiel
ateriales biodegradableg para los envases ¥ empaques, y eXigir visitas sanitarias po
parte de [a secretaria de salud.

ONTRAMUESTRAS: El arrendatarig — contratista debera guardar una (01) conirg
uestra diaria por meng suministrada como minimo 72 horas, can el fin de realizar iog
analisis pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas por Alimentos o para controlas)
microbiolégicos ylo brornatolégicos que programe la supervisién def contrato.

OTA: siel resultado de Jas cantramuestras por posible intoxicacion masiva, arroja fallasf
SN la preparacidn ¥ Manipulagién de alimentos e} arrendador podra i )
Unilateral el contrato, previa revisign concept
= proponents debera presentar un mend p
diversidad en la alimentacicn para el personal de estudiantes y auxiliares de policia en e
aso de que sea un requerimiento para Jos conscriptes de la Escuela de Carabineros
Alejandro Gutierrez. Encasode que sea necesario realizar algdn cambio en Jos elemento
del mend, este debers ser informado al sefior Supervisor del contrato con una antelacion
minima de 24 haras, indicande de manera clarg g motivo del cambio,

ramaje de las porciones.
Calidad de os ingredientes utilizados.
Biporte nuiricional ¥ balance de macronutrientes,

stas condiciones serdn incluidas en [a minuta def contrato, de modo que el cumplimiento,

de los requisitos establecidos sers obiigatorio Para el proponents. Dicho cumpiimiento serg
nte en fa adjudicacion Y ejecucion del contrato, garantizando que se

ofrezca una alimentacign adecuada para i

auxiliares de la Escuela de Carabineros Alel

| arrendatario se cempromete hacer entre

e la adjudicacidn, e listado de Jos men

romete a garantizar (a calidad de sus productos de marea
0 nacional, los cuales deben cumplir con las nommas de sanida
calidad; buen manejo y conservacion de los alimentos, elementos, instalaciones
materiales entregados pars Ia ejecucion del contrato; ademas de entregar la péiiza del
responsabilidad civil extracontractual, dado que las alimentes son producidos por externog
Y comercializados en g lugar arrendado.
El proponente debera permitir Ia realizacion def
personal que labora bajo su cargo en e espacio.

nta Ia disponibiiidad de alimentos reqj
costumbres alimentarias

comp
ercad
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Lixl

ES DE POLICIA”

huiricionista debe elaborar los ciclos de mends de un minimo de 21 dias, con su respectivo
analisis quimico y guia de preparacian, ios cuales deben ser renovados ¢on una frecuencia
minima de 3 meses y acompariados de las listas de intercambio por grupes de alimentos,
in alterar el aparte nutricicnal.

13

En la situacion en que no haya disponibilidad de un alimento dei ment diario planeado, el
alimento faltante se intercambia por ofro que se encuenire en la fista de intercambios,
dentro del mismo grupo, con et objeto de asegurar gue los intercambios sean apropiados
para mantener el aporte nutricional requerido diariamente y para facilitar e control de los
precios, sin alterar el valor nutriciona! de la racién.

14

Fl proponente se compromete a remitir como minimo con cinco (5) dias de anteiacidn a
inicio de labores, las hojas de vida correspondiente del personal que laborara con él, ast
como la del mismo proponente. De igual forma debera informar con diez (10) dias de
anterioridad cualguier cambio gue requiera reafizar al personal que labora en el espacia
larrendado.

15

| proponente se compromete de manera mensual y obligatoria a entregar al sefior
upervisor de contrato los siguientes documen{os:

- Coplas de las planillas de pago de seguridad social tanto del contratista como
de las personas que se encuentran baio su cargo.

- Copias de las consignaciones que demuestren et pago del canon de
arrendamiento. .

- Capia del pago de los servicios piblicas gue le correspondan

16

Ei proponente se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las establecidas comg
patrona en ef cédigo sustantivo de irabajo y codigo del comercio, con el persona

contratado por su cuenta y riesgo, el cual sera a cargo exclusivo del arrendatario incluido
os salarios, prestaciones, afifiacion al sistema de segurdad social, riesgos profesionales
lexamenes de laboraterio v certificacion de manipulacidn de alimentos; se resaita que nJ|
existe ningun tipo de ia retacion iahoral entre el contratista, sus empleados con la Escueta
e Policia Simon Bolivar y/o Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.,

17

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenita el articulo
126 del decreto ley 018 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
ENIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.7, el oferente se compromete a NO|
permitir la presencia de animales en el establecimiento, especificamente en gl area
destinada para la fabricacion, procesamiento, preparacian, envase, almacenamienio

expendio.

18

En cumplimiento a la rasolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta et articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capituio |
EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.9, &l oferente se compramete a NO
almacenar elementos, productos quimicos o peligrosas gjenos a las actividades propias
realizadas.

19

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta &l articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
DISPOSICIONES DE RESIDUOS LIQUIDOS, numeral 4, i oferente se compromete a
maneijar los residuos liquidos dentro del establecimiento con &l fin evitar la contaminacidn
e tos alimentos o de las superficies de potencial contacto con éste.

20

En cumplimiento & la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 det decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitulo l
DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS, numeral 5, el oferente se compromele 8
ubicar los residuos solidos de tal manera que no represente riesgo de contaminacion al
alimento, a los ambientes o superficies de patencial contacto con este, los cuales deben
'ser removidos frecuentemente de las areas de produccién y disponerse de manera que Sg
limine la generacion de malos olores, el refugio y alimento de animales y plagas y que no
contribuyan de forma al deferigro ambiental.

21

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se regiamenta el articulg
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan etras disposiciones, Capitulo
INSTALACIONES SANITARIAS, numerat 6, el propofiente se compromete a mantenei)
limpios y proveerse de los recursos requeridos para higiene personal, &n las proximidades
de fos lavamanos se pondra avisos o adveriencias al personal sobre |3 necesidad de|
lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de cualquier cambio de
actividad y antes de iniciar las labores de produccion.

22

En cumplimiento a la resolucion 0002574 de 2013, por la cual se regiamenta el articulg
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitulo EQUIPOS Y|
UTENSILIOS, Articulo 8 CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromete
mantener a los equipos y utensilios en et praocesamiento, fabricacion, preparacion,
envasado y expendio de alimentas, en comecto estado de limpieza, evitando el riesgo d

contarminacién, para elio los elementos deben cumplir las especificaciones técnicas)
efinidas en el articulo @ de la presente resoltucidn.
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En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta e articul
126 det decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capituto ll PERSONA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 11 ESTADO DE SALUD, el proponente s
compromete a contar con una certificacién medica en el cual conste [a aptitud o no para g
manipulacion de alimentos, ef oferente debe tormar las medidas correspondientes para quel
al personal manipulader de afimentos se le practique un reconocimiento médico por | %
Menos una vez por afio, y especificamente para los casos donde se presente ausencia
laboral motivada per una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de provecar
contaminacidn de los alimentos.

23

Ef oferente debe garantizar que los examenes realizadus sean laboratorios certificados por
2 ONAC “Organismo Naciona! de Acreditacién de Colombia”

£n cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decreto fey 019 de 2012 ¥ se dictan ofras disposicianes, Capitulo Il PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Arficulo 12 EDUCACION y CAPACITACION, e
proponente se compromete a que las personas que realizan actividades de manipulacin
de alimentos deben tener formacién en educacion sanitaria, principios bésicos de buenz X
practicas de manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos, asi mismo
debe establecer un plan de capacitacién continuo y permanente para el personaf
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y luege ser reforzado por
charlas, cursos u ofros medios efectivos de actualizacidn, dicho plan debe ser de por Ig
menos 10 horas anuales.

24

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 201 3, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo Il PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Asficulo 13 PLAN DE CAPACITACION, el preponente X
& compromete instalar en sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y
necesidad de la observancia de fas buenas practicas higiénicas durante‘la manipulacion
de alimentos. )
En cumplimiento & la resolucién 0002674 de 201 3, por |a cual se reglamenta el articuldl
126 del decreto ley 019 de 2012 y $e dictan otras disposiciones, Capitulo Il PERSONAL
MANIPULADOR DXE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE X
PROTECCION, el proponente se compromete a mantener una estricta limpieza e higiene|
personal y aplicar buenas practicas higignicas en sus labores, de manera que se evite |3
contaminacién det alimento y de las superficies de cantacto con este,
kzn cumplimiento a la resolucian 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitulo 1l PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION, numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas normas
«de higiene y manipulzcion de alimentos, las cuales incluyen los siguientes requisitos: E
personal encargado de la manipulacién de alimentos deberé usar vestimenta de colon
claro, con cierres o cremalleras en lugar de botones, y balsillos ubicados por encima de |g
cintura para evitar la contaminacion. En case de usar delantales, estos deberan estar
jatados de manera segura al cuerpo. La empresa serd responsable de proporcionar
uficientes uniformes para el personal, permitiendo cambios frecuentes, y ne se acepfaréan
olores que dificulten la visualizacién de [a limpieza, como los tonos grises. Ademds, el
manipufador de alimentos no podra ingresar ni salir del establecimiente con fa vestimental
e trabajo puesta.
ar | personat debera lavarse las manos con agua y jabén desinfectante antes de comenzar X
u jornada, cada vez que salga y regrese al érea asignada y después de manipuiar]
materiales que puedan representar riesgos de contaminacion. Sera abligatoria 1a
desinfeccién de manos en todas las etapas del praceso que lo justifiquen. Asimismg, e
cabello debera mantenerse recogide v completamente cubierto, mientras gue el uso de
magquillaje esta prohibide. Las ufias deberan ser cortas, limpias y sin esmalte.

25

26

Purante la manipulacion de alimentos serg obligatorio el uso de tapabocas desechables
gue cubran nariz y boca, especiaimente en las etapas finales de elaboracién del alimento,
lcuando esté listo para su consumo. Por ultimo, no se permitird el uso de relojes, anillos,
aretes, joyas u otros accesorios mientras se realicen fabores en el area de alimentos. En
caso de usar lentes, estos deberan estar asegurados mediante bandas u otros medios
ajustables para evitar su caida. Todos estos requisitos buscan evitar posibles
lsontaminaciones v garantizar la seguridad alimentaria en el establecimiento.

En cumplimiento a la resofucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio
126 del decreto ley 019 de 2012 C); se dictan ofras disposiciones, Capitule IV REQUISITOS) X
HIGIENICOS DE FABRICACI N, el proporente se compromete s garantizar ei
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion establecidos en la normativa. Las

28
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materias primas  Seran recividas en condiciones Que evilen cualquier tipo del

ontaminacién, alteracion 0 dafio fisico, cumpliendo con las normas pertinentes, coma la

esolucion 5108 de 2005, y en el caso de los insumos, con las Resolucicnes 1506 de 2011

663 de 2012. Ademas, cada materia prima deberé tener una ficha técnica que estard

isponible para las autoridades sanitarias cuando sea requerida. Antes de ser utilizadas,

odas las materias primas & insumos seran inspeccionados ¥ sometidos a analisis de

kaboratorio, asegurando gque cumplan con las especificaciones de calidad establecidas

ara garantizar su inocuidad. En cuanto a la limpieza, se utilizara agua potable u otros

edios adecuados para descontaminar 1as materias prifas antes de su incorporacién en

| proceso productivo. Las materias primas congeladas deheran descongelarse a una

elocidad controlada para evitar el desarrollo de mMicTOOrQanismos, sin posibilidad de s&

recongeladas. Asi misma, log insumos que necesiten almacenamiento previo al praceso

eran guardados en sitios adecuados para prevenic U sontaminacion. Los depdsitos de

materias primas y productos terminados estaran separados para evitar contaminacion

ruzada, y las 4reas de recepcion y almacenamiento estaran claramente delimitadas

respecto a las zonas de elaboracion o envasado del producto final. Este enfoque integral

arantiza que se mantendran los mas altos estandares de higiene y seguridad atimentaria

En cumplimiento de [a Resolicion 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articuld
o8 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo 1
elacicnado con |08 REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION, espetificamente
articulo 17 ENVASES Y EMBALAJE, el proponente se compramete a garantizar que todos
o0s procesos de fabricacién cumplan con las nomativas higiénico-sanitarias vigentes. Esto
incluye, la implementacion de medidas para asegurar que los materiales utifizados en la
abricacion de envases y embalajes sean adecuados para el contacto con alimentos, no
epresenien riesgo de contaminacién y se encuentren fabricados de conformidad con la X
eglamentacion sanitaria emitida por el Ministerio de Salud y Proteccién  Social.
dicionaimente, se compromete a utilizar envases ¥y embalajes que No hayan sido
mpleados previamente para otros fines que puedan comprometer ia seguridad afimentarial
a garantizar gue estos se mantengan en buen estado, lmpios, desinfectados
Imacenados en condiciones higiénicas apropiadas. El proponente se responsabiliza po
| cumpiimiento de todas 1as medidas de control necesarias para evitar ta contaminacidn
segurar 1a inocuidad de los productos alimentarios, conforme a o establecido en |3
normativa vigente.
En cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, pof Iz cual se reglamenta el articuto
126 dsl Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo |
elacionado con los REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente en
el articulo 18 scbre FABR[CACION‘ el proponente se compromete a asegurar gue todas
las operaciones de fabricacién del alimento, incluyendo el envasaday almacenamiento, &
realicen en Gptimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion. Para ello, s¢
ontrolaran factores como tiempa, temperatura, numedad, actividad acuosa {Aw), pH,
sresion y velocidad de flujo, con el fin de reducir el crecimiento de microorganismos y evita
a contaminacion del alimento. Adicionaimente, s€ estableceran ¥ registraran
~racedimientos de control fisico, guimico, microbiciégico ¥ organoléptico en los puntos
riticos del proceso de fabricacion para prevenir cualquier tipo de contaminacion y asegura
|a inocuidad de los productos. Ademas, se mantendran los afimentos en condiciones
adecuadas para evitar la proliferacién de microorganismos indeseables, aplicando
medidas como &l mantenimiento de temperaturas de refrigeracian iguales o inferiores 8
4°C, congelacién adecuada y el uso de calor a termperaiuras superiores a 60°C para la
destruccidn de microorganismas. jgualmente, se implementaran métodos de esterilizacid
y otras técnicas validadas para evitar 1a contaminacion durante la manipulasion,
distripucién y comercializacion de los alimentos. De esta manera, se garantiza el
umplimiento de los requisitas nigiénicos establecidos en 12 normativa, protegiendo la
alidad y seguridad de los productos alimenticios.
1 cumnplimiento de ia Resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglarmenta &l articulo
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, en ei Capituto Vi
relacionado con &l Saneamiento, especificamente en el articulo 26 sobre el Plan de
aneamiento, EL OFERENTE SE COMPROMETE a implantar ¥ desarroliar un Pian de
aneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos necesarios para
disminuir los riesgos de contarninacién de los alimentos. Este plan debera incluir, cOmo
inimo, ios procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y 108 responsabies
de los siguientes programas. impieza y desinfeccién, manejo de desechas sélidos, contro
de plagas ¥ abastecimiento de agua potable. En cuanto a la limpieza ¥ desinfeccidn, &l
oferente se compromete a implementar procedimienios que satisfagan las necesidades)
particulares del procesoy del producto. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyendo los agentes ¥ sustancias utilizadas, formas de uso, tiempos de contacto, ¥ i0s
equipos € imptementos necesarios para la operacion & frecuencia de las acciones de
limpieza desinfeccion. Para el manejo de desechos solidos, se garantizard 13

29
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implementacién de Ia infraestructura, los Tecursos
onduccidn, manejo y disposicidn final de lgs mis|
igiene y salud ocupacicnal con el fin de evitar

¥y los procedimienios parala recoleccién|
mos, observando siempre las normas d

radicales. Finalmente, para el abastecimiento de agua potable, se documentaran log|
procedimientos que incluyan la f

uente de captacion, almacenamiento, distribucicn,
controles de calidad, mantenimiento y limpieza de los tangues y redes de altmacenamiento,
i i de los requisitos fisicoquimicos y microbiolégice

PREPARACION Y SERVICIO DE LOS
umpiir con fos siguientes requisitos: el recibg
deben realizarse en un ambiente mpio y

as, camnss y productos hidrobiolégicos deben X
er [avades con agua petable antes de sy preparacion; las hordalizas y frutas deben

esinfectarse con sustancias autorizadas; los alimentos perecederos deben almacenarse
or separado y bajo refrigeracion; e personal de cocina no debe manipular dinerg|
imuitdneamente: fos alimentos expuestos deben estar protegidos del ambiente exterior; y;
I uso de utensilios adecuados y la correcta limpieza y desinfeccicn de los mismos es
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AUA AR )

| proponente se compromete a mantener al dia el pago de los servicios publicos Y realiza
las calibraciones necesarias de los medidores en coordinacién con el supervisor del
ontrato todo de acuerda ¢on el instructivo 024 DIPON-DIRAF-70. Ei proponente podrd
hacer uso de las servicios olblicos de energia, agua y gas.
| proponenie se compromete a pagar ol canon de arrendamiento pactado por adelantada,
entro de las primeros cinco {5) dias de cada mes, asi coma lo estiputado por concepto de

onsumo de servicios publicos ¥y seguridad social integral de l0s funcionarics Gue en e

ote a utilizar elementos de excelente calidad como son lasl
ajilas, cublertos ¥ demas utilizados en 1a prestacion del servicio, en caso que esto
oresenten deterioto deberan ser remplazados de manera inmediata. Asi mismo, debers
wontar con bajillas y cubiertos adicionales para cubrir las necesidades que se genersn po

| proponente se COMPTOIM:

El ofere atender de manera inmediata los reguerimientos © reciamos
que sean tramitados por conducto del supervisor del contrato en caso de no atenderias,
lserd una causal de incum slimiento del contrato.

=1 oferente debe certificar que s& compromete a prestar el servicio de manera continual
durante la vigencia del contrato de lunes a dominga, incluye festivos, asi mismo cefiirse &
os cambios gue € genergn por ocasion de actividades & realizar en &l instituto.
En aras de conservar |a estetica sobre las instalaciongs de 1a Escuela de Carabineros
alejandro  Gutiérrez, ol contratista gue resulte favorecido debera regirse a 183
caracteristicas técnicas de los mobiliarios a utilizar n el local segun lo determine €\
ontratante previa coordinacién con el supervisor del contrato, los cuales seran adquiridos
= instalados por cuenta del contratista.

El director de la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez, , dentro de sus funciones|
suede adelantar con previo aviso actividades que fomenten la calidad de vida laboral,
apacitaciones y/o reuniones gue impliquen la utilizacion de instataciones del comedor.,

| 0s equipos que requiera el arrendatario para la organizacion ¥ praduccién de suministros
ateria del contrato, seran aportados por &l arrendatario sin costo adicional para la Escuela
l4e Carabineros Alejandro Gutiérrez.

El oferente se compromete @ realizar mantenimientos cad
propiedad de la Escuela de Carabineros Asejandro Gutigrez, en caso que presenten danos
=l costo del arreglo sera asumido por el contratista y asi mismeo presentar certificado a
supervisor del contrato.

De ia misma forma se compromete devolver el inmueble, gl equipamiento ¥ utensitios|
entregados en optimas condiciones de mantenimiento ¥ canservacion y a8 responder po
pérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados o
de control administrativo de propiedad de la Direccidn de Educacion Policial, previa acts
de entrega realizada al inicio del contrato, asi como por los dafios 0 perjuicios que Cause
a {erceros.

| oferente debera aperiar al supervisor del contrato concepto sanitario emitido por la
acretaria de salud de manera trimestral (total 4 veces ), el primero al comienzo del

s

Por ende, no se podra gervir alimentos gue hayan sobrado del dia anterior, €5 decir que
no se pueden senir alimentos cuya preparacién sobrepase de 5 horas.
£} oferente deberd propender por [a correcta cocgion de los alimentos, implementando &g
idos a Tos comensales no se encuentre

estrategias necesarias para que estos al ser senvl
in ‘as correctas condiciones para Ser consumidos.
=| oferente debe aportar de manera mensual constancia, emanada de entidad
sor la autoridad sanitaria competente, donde s evidencie la recoleccion y disposicidn fina
de los residuos desechos.

Se debera realizar ia planificacion de las cantidades especificas de los alimentos que S&
eniran, las mismas deben contener las cantidades especificas de acuerdo a la tablal
utricional, tomando en cuenta la dindmica del personal que las consume, con el fin de que
estas sean las apropiadas de acuerdo con la Verificacion de un nutricionista para la
realizacidn de tumo de seguridad de 8 horas para el caso del personal de auxiliares y/o las
jornadas académicas det nersonal discente de la unidad.

Garantizar el suministro diario de la alimentacion con los aportes nutncionales y los criterios
80 e inocuidad, satud y catidad establecidos, durante l2 totalidad del periodo de atencion
pactado en el contsato, sin interrupciones no iustificadas en la prestac

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos ¥ utensilios
51 contratistas como losa, Grecos, efc. (NO PLASTICOS) para la toma de atimentas por parte

de personal de estudiantes y auxliares de policia en (MELANINA) debiendo repane
aquellos que presenten deterioro de manera inmediata, O i

garantizar que_los equipos Y
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utensilios a utilizar con caracteristicas diferentes a las u
personal de estudiantes ¥ auxiliares de policia en Ja inges

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HiGlE
MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

tilizadas preserven Iz saiud def
ta de alimentos.

NE DE INSTALACIONES, EQUIPOS,

Para la limpieza e higiene de lag instalzciones se establecen los siguientes requisitos:

Se debe tener un programa de fimpieza y desinfeccion y llevar los regisiros respectivos,
el cual debers realizar un informe semanal con sus respectivos registros fotograficos g
supervisor del contrato

MOSTRADOR YAUTOSERViC!O; Se debe barrer y fimptar cuantas veces sexs necesario,

en especial después de cady descanso de [os estudiantes con el fin de mantener en
Bptimas condiciones de aseo e higiene,

higiene, asi mismo ef personal de limpieza no deberd estar inmerso en la preparacién o
entrega de los alimentos. {el mantenimiento, servicio ¥ funcionalidad de los bafios estarg

4 cargo del arrendatario, garantizando la prestacidn del servicio ta| Y tomo se entrega los
anitarios - orinales ¥ lavamanos — pisos ~divisiones — infraestructura)

El arrendatario debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias para preparacién
Manipulacion de alimentos segln lo establecido en e Decreto 539 de 2014, Resoiucis

Ministerio de Salud 604 de 1993 y demas normas aplicables vigentes o que se dicten
respecto,

ontenidas en los recipientes estén fienas, se deben cerrar para
er retiradas ded drea donde se estan preparandeg los alimentos.

] Las canecas de basura se <onservaran en una Superficie cefrada, separada de los
almacenes de alimentos.

] Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran
0 Para desprender los residuos de las vasifas y me
guantes o esponja.

O Los desperdicios de alimentos deberén reco
Dasuras en recipientes identificados.

I} Los recipientes para fa basura y desperdicios deben ser suficientes en canfidad
Apacidad y deben lavarse Y desinfectarse frecuentemente ¥ deberan estar ubicades lejos!
del lugar de preparacion de cada comida.

Qluien este encargado de vaciar fos desperdicios del reci
caucho o alg

una herramienta que le avite el confacto ¢
operscidn directa con la mang. E
simultdnea que lo pan

cada vez gue se vacien,
najes deberdn utilizar cepillo,

Jerse y amacenarse separados de Iy

piente debera utilizar guantes del

on ellos, por aingtn motivo hars
ste funcionario no debers tener asignada otra tarea

limpio o alimentos.
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PARA

56

£l arrendatario depera certificar que al momento del inicio de 1as actividades adecue las,
instalaciones del comedor con Jas elementos que Tequiere para e cumplimiento de la
actividades, como o son marmitas, estufas y/o homos de convencidn, ficuadoras, neveras
y demds elementos como menaje y uiensilios para consumir los alimentos.

57

£1 arrendatario se compromete a disponer de (02) puntos ecotogicos con tapa giratoria‘
Lbicadas en el comedor con una boisa del color correspondiente segun el residuo a
-ecolectar. En concordacia con io soficitado en los puntos de calificacion.

DIMENSIONES:

t argo: 69.00 ¢m
lAncho: 202.00 cm, Alto: 144.00 cm,Peso: 33.00 kg
Materiales contenedores: Poiietileno.
ateriales estructura: Tubo cuadrado de 4,5 por caliore 18, platina de 2" x 18"
erminado en pintura electrostatica. e\

aterial paneles: Lamina metalica cold-rolled calibre 16 de 44%27N.
Marcacién: Simbologias, textos 0 logotipo sobre vinilos adhesivos impresos digitaiment
para adheric a las paneles & impreso en screen directamente sobre e} recipiente con

‘narcaciones originales de fabrica.

58

MENU ¥ GRAMAJE: El oferente y Futuro contratista deberd anexar en su propuesta
elacion de mends a ofrecer, de tal farma que ei gramaje permita una porcion minima
decuada, la cual & deba ingerir par una persona’y mas aun al personal & cual hay gue
uministrarseta (Estudiantes y auxiliares de policia), la cual debe estar acorde a las
actividades fisicas y mentales realizadas por los mismos en Su proceso de formacian,|
mencionado menu debera estar certificado por una nutricionista, debiendo manienerse
urante el desarrollo del contrato.
PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: la Resolucion Nro. 1470 del 17/03/2025 en
u articulo 5, fija en ei mes de dicierbre una partida adicionai por el valor de veinte mi
esos ($20.000,00}, con el fin de atender gastos especiales de alimentacion gue contribuy
al bienestar y la morai del personal beneficiario de la norma en mencién y el cuat serd
ujeto a modificaciones segiin io establezca el Gobiemno Nacional.
En su articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almueizo y cena y un refrigerio, que en
delanie se denominara estancia y no constituye factor salarial.
SIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: el vaior que S& je cancelard
| oferente favorecido por concepto del servicio de alimentacién suministrado & log
studiantes y awdliares de pualicia es el fijado en la partida de alimentacion estipulada por
| mediante Resolucion Nro. 1170 del 17/03/2025 la cual tiene un valor de veinte mil pesos
($20.000,00), el pago del suministro de la alimentacion, sera autorizado por tos estudiantes|
ediante el diligenciamiento de la planilla 1AR-FR-0037 ante la Tesoreria de la Escuefa
¢ Policia Simén Botivar, el cual sera tramitado por el supervisor del contrato y para ta
facto el oferente deberd adjuntar junto con la presentacion de la oferta la certificacion
bancaria.

59

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS
Resolucion 2640 de 2007. Por ia cual se reglamenta las condiciones sanitarias y de
inocuidad en la preduccidn primaria de ganado porcino destinade sacrificio para Consumo,

umano. ICA: Art. 14F, Queda prohibido alimentar porcinos con residuos de 1a alimentacion
humana o con viseras 0 Carmes de otras especies animales.

60

El arrengatario dejard en un fugar visible copia del RUT.

61

l—

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los menus en Case de fransportar se entregaran
debidamente organizados en canastillas plasticas de 60 cm de targo x 40 cm de ancho X
24 cm de altura, impias y desinfectadas, de tal manerd que garanticen que los productos
en ella aimacenados nc pierdan sus caracteristicas fisicas y gue el namero de menls en
cada una sea el adecuado para asegurar ta temperatura optima de los productos. Las|
emperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producto deben conservarse
esde el ensamble hasta a entrega en los en puntos acordados por el supervisor de

ontrato.
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para el almacenamiento de Bas natural comprimido vehicular,
deben estar completamente aislados del habiticulo de Garga, estar equipados con
dispositivos de ventilacion que eviten el ingreso de combustible al interior de la unidad d
fransporte y lo envié al exterior del vehiculoe en una eventual fuga, los cuales deben cumnpli
con los reglamentos técnicos expedidos por iz autoridad competente que apliquen para
vehiculos que operen con gas natural vehicular, No debe existir comunicacién enfre Ig
unidad de carga y Ia cabina det conductor,

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorable, deben ser de usg
xclusivo para el transporte de alimantos, Antes de iniciar la ejecucién, se debe presenta

lcontrato.

Nota: el anterior item se requerird en el evento que por necesidad def servicio se necesit
trasportar los alimentos a log estudiantes que realizan su preceso de formacion en |
Escuela de Carabineros Alejandro Gutigrrez a un lugar diferente a la del ftem a un lugan
diferente al -DE PRESTACION DEL SERVICIO del presente estudio previo,

El horario para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo la supervision de
g2 jPersonal de seguridad de las instalaciones pemnitiendo la revisién de ios vehiculos vl

el horario e ingreso de log productos y materias primas.

ICOMIDA ESPECIAL: ¢l oferente y future contratista mediante certificacion escrita firnadal

63 realizar y suministrar una comida especial cada mes, al personal de Estudiantes

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO
De acuerdo a la normatividad vigente, los contratistag deben dar cumpiimienta al Decrete|
1072 de 2815 “Por medio dei cual se expide el Decreto Unico Reglamentaria del Sector
Trabajo”, Capitulo 6 “Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo”,
Resolucién 01956 del 2018 “Por Ia cual se adopta las directrices de evaluacion al Sistema
64 de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo, para los contratistas y subcontratistas, bajo
cualquier modalidad de contrato civil, comercial y administrativo, organizaciones d
conomta solidaria y del sector cooperativo, a las agremiacicnes u asociaciones gue afilien
rabajadores independientes al Sisterna de Seguridad Social Integral, las empresas de

& servicios y los visitantes permanentes y transitorios a los centros de trabajo, el cual

eberd ser aplicado de acuerdo a la previa priorizacién def fiesgo” y Resolucidn 0312 del

X
Presenta
certificado
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2015 “Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestion de Seguridad

v Salud en el Trabajo”, asi:

4. Los contratistas o subcontratistas, que actiian como verdaderos
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:

e Certificado de implementacian def Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en
el Trabajo del oferente, expedido por la ARL o por un profesionat en Seguridad
y Salud en el Trabajo, con la respectiva ficencia en Seguridad ¥ Salud en el
Trabajo.

o Resolucian de la Licencia en Salud Ocupacional o en Seguridad y Salud en el
Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestidn de Seguridad y Salud
en el Trabajo del oferente (segin alcance).

rertificado del curse de 50 horas SGSST o el certificado del curso de actualizacién SGSST

de 20 horas vigente {tener en cuenta ol articulo 16 de la Resolucién 4927 de 2016, ia cual

establece que el curso virtual de cincuenta (50) horas et SST cuenta con una vigencia d

3 afios y Circular 063 de 2020 Actualizacién curso 50 horas SGSST).

2.3 Certificado de afiliacién vigente a EPS, AFP y ARL (si aplica) y mantener dich
afiliacién y alcance de cubrimiento del nivel de riesgo de exposicién, durante
toda la ejecucion de las actividades objeto det contrato.

2.4 Silaactividad esta relacionada con actividades reglamentadas para el SG-55T,
(alturas, eléctrico, etc) la persona natural debera presentar licencia vigente que
contemple habilitacion para el desempefio de |a tarea.

Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a las  necesidades

de |a tarea y sequn los riesgos de cada tarea a ejecutar.

5. Para la ejecucion del contrato: Adicional a los requerimientos exigidos
para la ejecucion del contrato la persona natural o juridica debera:

4.6 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las obligaciones
det SGSST, que las nommas legales vigentes y/o la Policla Nacional hayg
considerado en e! contrato y acarde a la exposicidn del contratista o
subconiratistas a los riesgos encontrados, en el centro de frabajo donde
desarroila la actividad.

3.7 Evidenciar objetivamente el uso continuo y permanente de los Elementos de
Proteccién Persanal, durante la ejecucion contractual, acorde & los peligros v
riesgos relacionados con la tarea contratada.

3.8 Participar en todas las actividades de! plan de emergencias gue s& programen
por el contratante para el area donde desarrotlara las tareas.

3.9 Notificar a 'a mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia de
incidentes, accidentes de trabajo, o el diagnostico de actividades laborates, as
comea las condiciones de peligro que detecte durante iz gjacucion de la actividad
a contratada. -

3.10 Entregar al contratante, los documentos que evidencien objetivamente log
aportes ai Sistema de Seguridad Social Integral, segun los requisitos iegales
fas obligaciones como contrafista.

§, Para liquidar el contrato al término de su ejecucion, el contratista debera:

4.2 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde evidencia
documentalmente el cumplimiento de las responsabilidades asignadas como
contratista o subconiratista, en materia de aseguramiento en SST y permita
evidenciar objetivamente la participacion de esios, en las actividades deg
promocion y prevencion que adopten y estén conforme a jos parametros
adoptados en el Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo de tgy
Policia MNacional.

Es de anotar que se debe notificar al supervisor dei contrate, quien sera el encargado de
msegurar el cumplimiento de los criterios técnicos del SGSST. Asimismo, antes de dar inicio
lal objeto contractual, ef supervisor del contrato deberd realizar las coordinaciones
necesarias para que el personal de contratistas, reciba induccién sobre el SGSST, pon
parte del Grupo de Seguridad y Salud en el Trabajo de la unidad donde se desarrolie el
conirato.

£l Oferente debe dar cumplimiento a io establecido en el decreto 1609 del 2002 de

Ministerio de Transporte, Por el cual se reglamenta el manejo y transporie terrestre

utomotor de mercancias peligrosas por carretera, donde la clasificacién y designacion,
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las condiciones generales para el transporte asi como las condiciones especificas para e\l
transperie de mercancias peligrosas, establecidas en cada Norma Técnica Colombianas
INTC, son de obligatorio cumplimiento, especificamente a lo relacionado a [a clase 6,7.89
E| Oferente debera anexar la matriz de Elementos de Proteccion Personal e Individual de
acuerdo a la exposicidn de peligros y riesgos en donde debera contempiar la frecuencig
de entrega del elemento, asi mismo anexara registro de entrega defl EPP ¢ EP| con su
respectiva capacitacion. El Tenedor debera hacer llegar mediante oficio |la matriz solicitadal
8 dias habiles posterior de la firma det acta de inicio, asi mismo anexar soportes de entrega
Yy capacitacion de acuerdo a la frecuencia evidenciada en la matriz de forma fisica o digital,
Nota: La matriz debera estar firmada por el profesional idéneo de acuerdo al cumplimiento
de ley anexando ia licenciz de Sajud Ocupacianal vigente.

Es obfigacion del Oferente entregar camet de identificacion de la empresa y carnet de Ia
ARL, al personal que fabore en su actividad econdmica dentre de las instalaciones, al igual
Kue estar al dia en todo lo refacionado a Seguridad Social de sus trabajadores sin importar
| tipo de contrato. {Los trabajadores deberan portar el camet al momento de ingreso a
unto). Anexara documento comprometiéndose a dicha actividad.

Ei Oferente debera presentar un plan de emergencia y contingencia que permita responder
nte amenazas y peligras que pueda estar expuestos el trabajador sin importar et tipo d
vincutacion

El arrendatario debera suministrar a cada operario una dotacién completa de uniforme, |
cual debe incluir :

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo tres juegos), de colores
claros.

[ Pantaldn,

- Blusa de dacron para el personal masculing, color blanco (minimo tres camisas).

- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal femening, lo mismo que para
el personal masculino que tenga el cabello que sobrepase el cuello de la blusa (minimo 3
gorras).

- Zapato cerrado con suela antidestizante. [J
- Ademas de lo anterior, cuando las actividades lo requieran, se suministrardn: guantes d
caucho, delantales de cauche y otros elementos de proteccion a necesidad.

bordar situaciones de emergencia o interrupcién en el suministro de estos servicios X
senciales. Estos planes deben incluir medidas para la prevencidn, mitigacién, respuesta
Y recuperacidn ante fzllas en la infraestructura o desastres naturales,

El oferente debera implementar eslrategias para evitar contaminacion cruzadz en los
66 jalimentos, mantener Ia higiene en la cocina, separar afignentos crudos de cocidos, utilizar, X
utensilios y superficies de irabajo diferentes, ¥ cocinar a temperaturas adecuadas,

El oferente se compromete a realizar mantenimiento de las trampas de grasas de manera

El oferente debera implementar planes de contingencia ante falta de agua, luz y gas; debe|
85

67 |mensual, el costo ira a cargo del contratista y asl mismo entregar el certificado de X
disposicidn final.
68 El oferente se compromete a instalar un circufto cerrado de television con monitoreo las 24 X

horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.

El oferente debera calibrar fos equipos de refrigeracién como minimo cada seis meses, e
89 [costo estd a cargo del contratista, entregando al supervisor del contrato cerfificado d X
calibracién de los equipos.

El oferente se compromete a contar de manera permanente en su planta de trabajadores
con un profesional en calidad de alimentos debidamente cerfificado, un ingeniero en X
limentos, un chef y nutricionista y el personat suficiente para 1500 personas
aproximadamente.

70

71 El oferente debers tener un pian de contingencia en caso que se presenten enfermedadesl X
infecto contagioso con el fin de evitar el contagio masivo por medio de fos utensilios.
79 El oferente debera contar un protocolo u hoja de ruta en caso de una ETA, asi mismo ante} X
el riesgo de contaminacitn de alimentos.
El oferente allegara Pdliza de seguros donde garantice los siguientes amparos en favor de
la entidad:
73 - Cumplimiento del contrato 20% X
- Calidad del servicio 50%
- Responsabilidad civil extracontractyal. 200 SMMLV
- Ne pago salarios 5%
MATERIA AMBIENTAL
74 El oferente deberd certificar con firma del representante legal gue durante ia ejecucion del X
contrato se compromete & cumplimiento de las normas y/q estandares técnicos nacionales
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—AUXIEL
e internacionales, al igual gue las normas, leyes y politicas de gobiesno en materia de
nroteccién del medio ambiente.

En su Articulo 79, la Constitucion Nacional {CN) consagra que: ~ Todas las personas tienen
derecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizara ia participacion de la comunidad

n las decisiones que puedan afectarlo. Es deber del Estado proteger |2 diversidad €
Fntegridad de! ambiente, conservar las areas de especial importancia ecoldgica y fomentar
la educacion para ef logro de estos fines.

“sta noma constitucional puede interpretarse de manera sofidaria con el principig
fundamental del derecho a la vida, ya que ¢éste sélo se podria garantizar bajo condiciones
ary tas cuales la vida pueda disfrutarse con calidad.

La constitucian nacional impone al Estado y & las personas la obligacion de proteger 1as
riquezas culturales y naturaies (Art. 8), asi como el deber de ias personas y det ciudadano
de proteger 108 Tecursos naturales y de velar por la conservacién del ambiente {Art. 95), ¥
las relacionadas a continuacion:

~  Las relacionadas con la aplicacién de buenas practicas ambientales, de acuerdo con
el tipo de servicio a contratar.

v Indicar que cualquier infraccion ambiental por omisién de permisos, CONRCEsiones ¢
licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes, durante y &l
finalizar el servicio u obra, serd asumida como SuU responsabilicad, y sobre el
particular como la periodicidad con que se debe prasentar informes.

./ La obligacién de presentar las actas de disposicion final correspondientes y las
licencias ambientales de quienes realizarén dicha disposicién, ya sean contratistas
nacionales o extranjeros.

v  En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, deberd contemplar
capacitaciones en temas ambientales como: impactos ambientales, manejo de
residuos sélidos, iiguidos, escombros entre otros, donde se realice al mangjo ¥y
actuacion de los mismos, & iguaimente identificar los elementos utitizados (quimicos,
eléctricos, manufacturacion entre otros), para el bien o servicio que se va a realizar
de acuerdo a cada actividad especifica que se desarrclle.

v Solicitar al contratista en lo posible el analisis de cicle de vida det producto yio
servicio a contratar segun corresponda.

75 CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

ETAPA PRECONTRACTUAL

Requisitos en materia ambiental:

En atencion a lo contemplade en la Nota 4 de la Resglucion No. 03049 del 2014 “Por fa
cual se adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional', complementada par e
Numeral 5 del apéndice de la Resolucion No. 00080 del 2018 “Por la cual se actualiza,
modifica y complementa el manual de contratacién de la Policia Nacional adoptado
mediante Resolucion 03049 de 2014", se deberén tener en cuenta las siguientes
lconsideraciones, asi:

9, Estudios previos
76 X
Criterios para compras publicas sostenibles. e

Con el objeto de cumplir con la normativa ambiental vigente nacional para reducir los|
aspectos & impactos ambientales asociados a su actividad productiva, los oferentes ¥
uturos contratistas deberan presentar los permisos o licencias que dieron lugar para &
uncionamiento de su compafia y el desarrolle de su actividad productiva; cualquies
infraccion ambiental por omision de permisos, concesiones o licencias ambientales que
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso y después de
ia actividad del proceso, seran asumidas como responsabilidad del oferente O future
contratista.

Nota 1: El oferente o futuro contratista debe presentar comunicacion oficial.
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Iguaimente, el contratista debera garantizar que los materiales de fos empaques y/
ermbalajes estén constituidos con un porcentaje de material reciclable o provenir de una
fuente sustentable, (declaracion del fabricante especificaciones técnicas, fichas técnicas),
lasi como evitar el uso excesive de los mismos, de acuerdo a los parémetros contemplados|
por las autoridades ambientales compefentes,

Nota 2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucién del corntrato, el supervisor
del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.

SOPORTE REQUERIDO:; E| oferente deberd presentar comunicacién que contenga Ig

iguiente informacion presentacion de permisos o licencias ambientales que digron lugar
& su funcionamiento o desarrolio de su actividad productiva o en su defecto se informe que
no requieren de los mismmos.

ETAPA CONTRACTUAL

10. Criterios ambientaies en los contratos de prestacién de servicios

Aplicar las buenas practicas ambientales, participar de Ios programas y campafias
ambientales, asi como las demds exigencias que se establezean en el Sistema de Gestion|
Ambiental, en todas las actividadas que realice durante la prestacin del servicio dentro dej
as instalaciones policiales u en otras Instalacienas con motive de prestar un servicio a la
Folicia Nacional,

arantizar la disposicion final de los residuos solidos peligrosos y especiales (aceites
usados, luminarias. RAEES, Envases de Sustancias Quimicas y de derivados do
idrocarburo, baterias y pilas, llantas, escombros entre otros relacionados con el Titulo &
esiduos Peligrosos def Decreto 1078 de 2015 expedido por el Gobierno Nagcional, o
norma que lo rmodifigue, adicione o sustituya, que se pudieran generar como resultados def’
a prestacion de sus servicios a la respectiva unidad policial. {Presentar al supervisor de
ontrato, €l certificado de disposicion final a través de un gestor ambiental debidamente
creditado por la autoridad ambiental competente para la prestacién de estos servicios).
ebera impartir, instruccicnes, socializaciones y/o capacitaciones al personal bajo sy
argo en temas ambientales relacionados con sus aspectos e impactos ambientales
stableciende y presentando cronograma en temas tales como:

u} Gestién integral de residuos sélidos y liquidos, con medidas que permitan
disminuir la cantidad de residuos generados.

Uso de efernentos de proteceién personal,

Manejo de sustancias quimicas,

Ahorra y uso eficiente de recursos (agua y energia).

Normativa ambientai,

Saneamiento basico.

Gestidn def riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados &
su actividad preductiva.
Presentar al supervisor de contrato, las hojas de seguridad de todos los producios e
insumos utilizados, asi como los repartes de soclalizacion, capacitacion o entrenamiento
de acuerdo al cronograma presentado al inicio de la ejecticion del contrato.
Presentar el Plan de Marejo Ambiental para la mitigacién de los aspectos e impactos

mbientales generados en sus actividades pfoductivas, todos los programas
ocumentados en mencionade Plan, deben contener:
Alcance
Obijetivos
Responsables
Descripcion de actividades
Cronograma .
Indicadores gue serdn del control de Ia empresa contratista
Garantizar la presentacion y disponibilidad de las hojas de seguridad de todas ias
ustancias quimicas ufilizadas para la limpieza y desinfeccién, de igual forma lasl
specificaciones técnicas de cada producto y deberg dar amgplia instruccion al persona
ajo su mando en ef uso adecuado de los mismos y a la atencién de los riesgos asociados
@ derrames de estos, conservando los registros de socializacion o capacitacion. Por ofrd
ado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo rotulo de identificacidn,
indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su almacenamiento.
Nota 3: Este requisite debe ser cumplide durante iz ejecucion del contrato, el supervisor
def mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento,

ooogoo

Oooooo

11. Otros criterios ambientales para considerar
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3.2 Cafeterias o restaurantes

El oferente y futuro confratista debera instalar at inicio de la gjecucion del contrato un
dispositivo portétil para la retencion de grasas, aceites y material solido generados por 13
actividad de lavado de loza, con el objeto de aumentar Ia efectividad en et pretratamiento
de las aguas residuales que se generan, el cual podra desinstalar una vez cumpla con &
periodo de ejecucion del contrato,

Realizar et mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de 2 veces
a) mes dependiendo de la capacidad de la misma y controles ambientales implemnentados
on la cafeteria, este mantenimiento se realizaré a travésrde personal técnico o tecndlogos
hidrauticos, sanitarios o afines. L.os residuos retirados deberén ser entregados a un gesto
autorizado por la autoridad ambiental para el maneio de estos residuos, guienes
ceriificaran el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados, y 1a fecha,
E| oferente y futuro contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracién
de los equipos asignados (neveras, congeladores y aquelios gue requieran este servicio},
mediante una entidad certificada por &l ONAC, minimo cada seis (06) meses, una vez 5€
adiudique el contrato © cuando se requiera por faltas técnicas, registrando la cantidad v
tipo de refrigerante utilizado.

El oferente y futuro contratista debera instalar puntos ecoldgicos o contenederes dentro
de! establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los residuos plenament:
bdentificados de acuerdo a los volGmenes de generacién teniendo en cuenia o
lineamienios establecidos dentro del sistema de Gestion Ambiental implementade en las
nstalaciones. Ademas, debera realizar la segregacion en ia fuente para ia disposicién final
en el chut de residuos en balsas de color acorde alas directrices establecidas por &l equipo
del SGA, separar adecuadamente los residuos solidos vy liquidos del material organico Vi
reciclabie.

£ oferente y futuro contratista debera realizar caracterizacion de las aguas residuates
proveniente de su actividad {restaurante) a través de un taboratorio acreditado ante el
IDEAM, tramite que se debs adelantar cada seis (6) meses, &l primero al finalizar el
segundo mes dg iniciada su actividad productiva. De ser necesario ¥ segdn resultado de
Paboratorio, &l contratista debera tomar medidas ambientales pars el logro del cumplimiento
He tos parametros exigidos por la fey.

Ei oferente debera realizar el manejo adecuado de los residuos organicos generados
durante la ejecucion del contrato, asi mismo debera (levar un control de la generacién y la
disposicién de los mismos, ¥ presentar informe al supervisor del conirato de manera
mensual donde especifigue cual es el tratamiento o disposicion aplicada, garantizandc gueg,
no se utifice para la alimentacion de ganado porcing.

Cvitara €] uso de poliefileno expandido mas conacida como (ICOPOR) para servir
alimentos.
Para la adquisicion de productos alimentarios y en los contratos de arrendamiento de
cafeterias o restaurantes, se debera inciuir dentro de las obligacicnes del contratista lg)
aplicacidn de buenas practicas de manufactura — BPM, con arreglo 3 10 previsto en el
Mecreto 3075 de 1997 y la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud,
o cualguiera otra disposicion que los modifique, adicione o sustituya.
Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el servicio
de cafeteria estén debidamente identificados y guardados de acuerdo a jas
Fecomendaciones del fabricante y fuera del 4rea de procesamients de los alimentos.
Nota 4: Este requisito debe ser cumplido durante 1a gjecucién del contrato, el supervisorn
el mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumpiimiento.
En atencién al Instructive No. 024 DIPON-DIRAF-7¢ de! 14 de septiembre de 2020
I ineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por
arte de la Policia MNacional”. Literal . Lineamientos Ambientales para el
rrendamiento de bienes inmuebles, a continuacién, se ampiia 1a informacin
referente al cumplimiento normativo ambientat.
1 El arrendatario deberé reafizar el tratamiernto de los residuos especiales, desde |3
generacion, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion y disposicion final]
asi como lo expresa la Resolucion 02308 de 1986 “Por la cual se dictan normas para
el cumplimiento del contenido del Ttulo Il de la parte 4a. del Libro 1o. def Decreto
Ley 2811de 1974 y de los Titulos |, Iy X! de laLey 09 de 1979, en cuanto a Residuos
Especiales”, y debera hacerse responsable por ia contaminacion, SuUs consecuencias
y sanciones. Por ende, &l manejo de los residuos especiaies (grasas, sedimentos,
aceites, solidos y demés que sean de origen de la prestacion de servicios de
cafeteria y restaurante), asi como de cualquier  tipo dé
contaminacion ocasionada por éstos, y por las consecuencias gue se pueden
originar scbre !& salud humana o sobre el medio ambiente, sin perjuicio de las
sanciones legales a que haya fugary sean impuestas por |a autoridad ambiental de

la citada Resolucion 02309 de 1986.

il
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2. El arrendatario debera emplear laboratorios acreditados para fa cerfificacién de los
resultados en materia ambiental que estdn sometidos a un sistema de Inter
calibracion analitica validada mediante sistemas referenciales establecidos por el
Instituto de Hidrelogia, Meteorologia y Estudios Ambientales (IDEAM), dichos
laboratorios deben poseer la resofucion de acreditacién en donde se presente el
alcance en cuanto a parametros y metodos, los cuales deberan estar registrados en|
la pagina del IDEAM, www, ideam. ov.co. 0 en el medio que la entidad de control
establezea, conforme lo sefialz el articulo 2.2.6.1.2.4. del Decreto 1076 2015 "Poq
medio def cual se expide Decrete Unico Reglamentario del Sector Ambiente By
Desarrollo Sostenible”.

Para el ¢czso de Bogota D.C, se debe acatar la Resolucion 3957 de 2008 expedida;
por la Secretaria Distrital de Ambiente de Baogota, o el acto administrativo que la
modifique, adicione o sustituya.

3. El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, "Se prohiba
el vertimiento, la disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente a
fa red de alcantariliado piblico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privadd
cualquier residuo o sustancia sdlida, liquida o gasenssa que sea considerada coma
peligrosa”, segiin lo establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por e
presidente de la Repliblica de Colombia, o la norma que fa modifique o sustituya.

12. Cuando las aguas residuales no domésticas, no rednan las condicicnes d
calidad exigidas para su vertimiento a la red de alcantarilado publico, el
arrendatario estd obligado a realizar tratamiento previo de vertimientos,
conforme con los parametros fisicoguimicos de monitoreo ¥ sus valores limites
méximos permisibles en los vertimientos puntusles de aguas residuales no
domesticas (segin resultados de laboratorio de analisis flsico quimicos de las
aguas residuales no domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamiento
previo, mediante un sistema adecuado Yy pemanente que garantice el
cumplimiento en tode momento de los valores de referencia, conforme a Io
sefialado en el articulo 16 de tz Resolucién 0631 de 204 5, expedida por el
Ministeric de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por fa cual se establecer
pardamefros  y  los  valores limites  méximos permisibies en los
vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales y a los sisternas de‘

alcantarifiado publico y se dictan otras disposiciones”,

El arrendatario realizard con personal técnico ideéneo, el mantenimiento de la
trampa de grasa {portatil) con una periodicidad diaria (a partir del inicio de
conirato y la prestacién def servicio).

13

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado por la
autoridad ambiental para el manejo de los mismos, quien certificara ei tratamiento
aplicado, indicando Ja cantidad de residuos retirados y 1 fecha correspondiente de
recoleccidn, ‘

14. El arrendatario realizara mantenimiento de fa trampa de grasa (externa o fija) de
acuerdo a los controles operacionaies que establezca el responsable del
Sistema de Gestidn Ambiental de la Policia Nacional o el técnico, tecndlogo
profesional en tematicas ambientales (a partir del inicio del contrato y |
prestacidn del servicio). Los residuos retirados debersn ser entregados a un|
gestor auterizado por la autoridad ambiental para el manejo de ios mismos. E
arrendatario deberd instalar las trampas de grasas portafiles que sean
necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambiental en un fiempo no
mayor de 1 meses después de suscritc el contrate las cuales seran
inspeccionadas por el supervisor del contrato y realizar la limpieza segiin lo
indicade en fos requisitos di sistema de gestion ambiental.

El arrendatario realizara con personal técnica idéneo, el mantenimiento de las
trampas de grasa portdtit o que tenga, con una periodicidad diaria (a partir de
inicio del contrato y la prestacion del servicio). Los residuss refirados deberan
ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo
de los mismos.

15

16. EI arendatario deberd realizar la caracterizacién de las aguas residuales|
(pardmetros fisicoquimicos que se deberdn monitorear ¥ sus valores limites
méximos permisibles en los vertimienios puntuales de Aguas Residuales No

Domésticas (ARND) de fas actividades de efaboracion de productos afimenticios
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e  Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accion contundente para el manejo

e Prohibir el uso de pitillos piasticos como medida de conciencia sobre el dafio g

e FEliminar el uso de mezcladores plasticos.
e Prohibir el uso de envases, partacomidas y cualquier recipiente de poiiestireng

11. Elarrendatario se compromete & reatizar mantenimiento del ducto de escape de!

y bebidas) provenientes de su actividad (cafeteria o restaurante), a través de un
1aboraiorio acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis
(6) meses, la primera caracterizacion se efectuara al finalizar el primer mes d
iniciada su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resultados d
laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro de
curmplimiento de los parametros exigidos en los articulos 12 ¥ 16 d
la Resolucién 0631 de 2015, expedida por el Ministerio de Ambiente y Desaroll
Sostenible “Por ja cual se establecen los parametros y los valores limite
méximos permisibles en los vertimientos puntuales a cuerpos de agua
superficiales y a los sistemas de alcantarillado publico y se dictan olra
disposiciones”, yla segunda, seis (6) meses después de realizada la
caracierizacion {si se estdn cumpiiendo fodos los pardmetros), de no cumplirs
los parametros, cada 3 meses se realizara caracterizacion de !zs aguas
residusles en los vertimientos puntuales.
Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el incumplimientc de los
parametros fisicoguimicos que se deberan monitorear y sus vatorss limites maximaos
permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales No Doméstica
(ARND), el Director, Jefe o Comandante de la Unidad de Palicia, informara a la
autoridad ambiental para realizar una visita téchica a la trampa de grasas y redes
hidraulicas, dejando como evidencia os respectivos resuttados de labaratorio
controles ambientales que se hayan realizado.

de residuos y cuidado de los recursos naturales.

los recursos naturales y el desperdicio incontroiado de 1as ciudades gue terminan
en relienos sanitarios sin ningan aprovechamiento.

expandido (ICOPOR), para realizar la sustitucion de estos elementos o
productos, por materiales que no contaminen el ambiente; utiizar elementos
como el cartén, especialmente el cartén tipo panal, materiaies biodegradables
como el Hydropaper o materiales derivados de hongos y residuos
agricolas. También se estan desarrollando espumas biodegradables ¥
alternativas basadas en materiales como el caco, la palma, la pulpa de madera,
la guadua y el bambl para empaques y embalajes

El arrendatario se compromete a realizar el mantenimienta yio calibracion de Tos
equipos asignados (neveras, congeladores, licuadoras y hornos a gas y eléctricos
como aquellos que requieren este servicio, para ef caso de fa calibracién donde]
aplique), certificado por la Organismo Nacional de Acreditacién Colombiana - ONAC|
minimo una vez durante la ejecucién del contrato, o cuando se requiera por fallas
técnicas, registrando el servicio prestado  (manfenimiento, calibracion y/

verificacién), aclarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerants, aceites
lubricantes, entre otros, con su respectiva certificacién de mantenimiento y/o
calibracidn al supervisor del contrato.

Los residuos retirados deberdn ser entregados a un gestor acreditado por ig
autoridad ambiental para el manegjo de éstos,” quien certificara el tratamiento
aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha correspondiente a 13
certificacion, la cual deberé ser entregada al supervisor, confarme a lo sefialado en|
el articulo 2.2.2.1.15.1 del Decreto 1076 del 28 de mayo de 2015 gue expide
el Presidente de la Republica de Colombia "Por medio de! cual se expide ef Decreta
Unico Reglamentaria del Secfor Ambiente y Desarrolio Sostenible®, y el Decreto 284
del 2018 “Por el cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario de
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible, en lo relacionado cor la Gestion Integra
de los Residuos de Aparatas Eléctricos y Electronicos - RAEE y se dictan otras
dispasiciones”.

tos gases y vapores de la campana de extraccion (a fodas las campanas para
remover la grasa, en filtro, extractores de grasa o ventiladores especialments
disefiados para remover 0§ vapores de grasa y crear, 4 la vez, una barrera
contra el fuego), con una periodicidad minimo de tres (3) meses a partir del inicio
de la activida¢ productiva, o por saturacion de la misma gue exija realizar e
mantenimiento en mener tiempo a lo establecido, procedimiento que debe
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f realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USN,
Sectorial 009 de! 2007 — ICONTEC.

11. Elarrendatario se compromete a dar disposicién final de aceites de cocina usados en
cumplimiento & la Resolucién 0315 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente
Desarrollo Sostenibte “Por ef cual se establece Jas disposicionsas relacionadas con /.
disposicidn de aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones”.

13. El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias
guirmnicas, como io establece la Ley 55 del 2 de julio de 1993 que expide el
Congreso de Colombia “Que trata Convenio 170 sobre fa seguridad en /g
utilizacion de los prodiictos quimicos en el frabajo’.

13. El arrendatario debera instalar puntos ecoldgicos o contenedores dentro de
establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los residuos aprovechables Vi
peligrosos, plenamente identificados de acuerdo a los volimenes de generacion,
teniendo en cuenta los lineamientos establecidos en la Politica Ambiental de Iy
Policiz Nacional, la Resolucidn 02309 de 1985 expedida por el Ministerio de Salud,
conforme el articulo 35 “Por la cual se dictan normag para el cumplimiento de
procedimientc en materia de Residuos Solidos Especiales”, y en atencion a 1

Resolucidn 2184 de 2019 “Por fa cual se modifica fa Resalucion 668 de 20716 sobre|
usc racional de bolsas pidsticas y se adoptan ofras disposiciones”.

De conformidad con los dispuesto en la Resolucién 2640 de 2007 que expide e
Gerente General del Instituto Colombiane Agropecuario — ICA “Por /a cual se
reglamentan las condiciones sanitarias y de inccuidad en fa produccién primaria de
ganado porcine destinado al sacrificio para consumo humanc”, el arrendatario
debera realizar e manejo adecuzdo de los residuos  orgénico,

(tavazas), generados durante la gjecucién del contrato, acorde con lo dispuesto po
el Instituto Colombiano Agropecuario — ICA, para lo cual debera llevar un centrol d

generacidn y disposicién de los mismos, y presentar informe al supervisor de
contrato de manera mensual en el que especifique cual es ef tratamiento o
disposicién aplicada, garantizanda que no se ulilicé para la alimentacion de ganado
percino.

El arrendatario deberd garantizar que los equipos eléctricos curnplan con normas técnicas
de eficiencia energética (de computo y periférico), es decir, que tengan un bajo consumg
de energia y que cuenten con opciones de encendido, hibernacion y apagado (entregan
fichas técnicas de los equipas), conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en equipas d
refrigeracion comercial rangos de eficiencia y etiquetado y el Reglamento Técnico d
Etiquetado -RETIQ-.

El arrendatario debera presentar los permisos, licencias gue dieran lugar para e
funcionamiento y desarollo de su actividad productiva, cualquier infraccion
ambiental por omisién de permisos, concesiones o licencias ambientales, que
hubjese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso ¥
después de la actividad del contrato, serdn asumidas como responsabilidad de
arrendatario._

16. El arrendatario debera aplicar fas buenas précticas ambientales, participar de los
programas y campafias amblentales, asi como las demas exigencias que s
establezcan en el Sistema de Gestion Ambiental, que contribuyan al cumplimiento
de fz Politica Ambiental y Objetivos Ambientales institucionales, en todas Iasg|
actividades que realice durante la prestacion del servicio dentra de las instalaciones
policiales.

17. El arrendatario debera garantizar que todo ef material que se entregara a la Policig
Nacional sea de forma digital 0 en medio reufilizable, los escritos deberdn estar
ajustados de acuerdo a fa Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cero Papef’
(apiica a fos contratos que deben presentar informes digitales, informacion digital y
o facturas fisicas y magnéticas)”. Y

18. El arrendatario deberd cumplir con lo previsto .en la Resolucién 41012 de 2015
expedida por e] Ministerio de Minas v Energia "Por fa cual se expide el Regiamento
técnico de Efiquetado — RETIQ expedido por Ministerio de Minas y Energia, con
fines de Uso Racional de Energia aplicable a algunos equipos de uso finaf de energia
eléctrica y gas combustible, para su comercializacién ¥ uso en Colombia", o aquellal
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norma que la modifique, adicione o sustituya, en lo relacionado con loj
electrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia energética y que sean fip
B como minimo, entre el 55% y el 75%. .

19. El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias quimicas gue se ufilicen
para la prestacian de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean rotulo de
identificacicn y ias hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

Identidad del producto

Informacidn sobre componentes

Identificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosion

Medidas en caso de derrames 0 escapes

Manipulacién y almacenamiento

Centrol de exposicién / proteccién personal

Propiedades fisicas y guimicas

Estabilidad y reactividad

informacion toxicoldgica

informacién ecoldgica

Consideraciones relativas a la eliminacion

informacién relativa at transporte

Informaciones reglamentarias

Ccta informacién debera ser allegada en idioma espafiol al supervisor del contrato, en aras
de atender efectivamente cualquier situacién de emergencia, conforme al Decreto 1076 de
b015 “Por medio def cual se expide ef Decrefo Unico Reglamentario del Sector Ambiente|
v Desarrolio Sustenible”™.

i 0 e o o o o o s

Nota 5: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del conirate, el supervisor
del mismo debe mantener las respactivas evidencias de su cumplimiento.

En casa que se presenten incumplimientos det contrato o quejas, el supervisor del conirato
77 'debera informar a la Direccion de la Escuela de Policia §imén Bolivar, quien podra dar por X
temninado de manera unitaterat &l contrato. -

El armendatario debera realizar el tratamiento de los residuos especiales, desde la
generacion, almacenamiento, recoleccién, transporte, separacién y disposicion final, asi
como lo expresa la resolucion No. 02309 de 1986 “Par fa cual se dictan normas para e
cumplimento del contenida del titulo Il de ta parte 42, Del libro 10. Del decreto ley 2811 de
1974 y de los titulos |, Il y X de la ley 09 de 1979, en cuenta a residuos especiales”, |
ldebera hacerse responsable por la contarninacion, sus consecuencias y sanciones.

£] arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “se prohibe el
vertimiento, la disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la red de
Elcantarillado piiblica y/o en cuerpos de agua de use piiblico o privado, cualquier residuo X

78

79 g I " " " "
sustancia sélida, fiquida o gaseosa que sea considerada coma peligrosa”, segln |o

stablecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Republica de
Colombia, o ta norma gue la modifique o sustituya.

Se recalca el cumptimiento del instructivo No. 024 DIPON —DIRAF-70, de fecha 14 de
septiembre de 2021, “LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR CONTRATOS DE
ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA NACIONAL”,
Honde se establecen los parémetros para el arrendamiento y su cumnplimiento en materia
ambiental, lo cual sera objeto de verificacion constante por parte del sefior supervisor de
lcontrato, quien dejara los respectivos infonmes de las evidencias.

Ei oferente se compromete a suministrar de manera diaria el desayuno, almuerzo y cena
81 W un refrigerio, come lo determina el paragrafo del articulo 1 de la resolucion nimero 1170, X
de fecha 17 de marzo de 2025.

Ei oferente se comprometera a no suspender el servigio de alimentacion en ningun
momento durante la vigencia del contrato, aseguranda la prestacién continua del servicio
para los estudiantes y auxiliares de policia de 1a Escuela de Carabineros Alejandro
Gutiérrez. El servicio debera mantenerse las 24 horas del dia, los 7 dias de la semana, X
incluyendo fines de semana y festivos. Cualquier eventualidad que pueda afectar la
continuidad del servicic debera ser comunicada de manera inmediata al supervisor de
contrato, y el oferente deberd proponer una sofucién o pjan de contingencia que garanticel
que la prestacion del servicio no se vea interrumpida. -

80

82

CONDICIONES TECNICAS ADICIONES DE CALIFICACION (en caso de que aplique)

2 NO
LOTE CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLE CUMPLE
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FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA E
FUNCIONAMIENTO DEL
ES DE POLIGIA

—AUXILIAR

SCUELA DE CARABINERQOS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

EXPERIENCIA PROPONENTE

Con el fin de garantizar [a calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimientos
en la ejecucion del futuro confrato, se requiere acreditar experiencia minima de un
(0%} afic en la prestacién del servicio de restaurante, expendio de comidas
preparadas (desayuno, almuerzo, comida y refrigerio} y/o ventas de productos
alimenticios a grandes poblacienes. Dicha experiencia debera ser presentada en
certificaciones de contrato, emitidas por terceros

Informacién que debe traer la certificacion:
+  Nombre o razén social del contratista
Nombre o razon social del contratante
Descripcidn del objeto contratado
Fecha del contrato (inicio y terminacién)
Valor del contrato
Manifestacidn por parte del contratants que el contratista cumple con el
objeto contractual
+  Valoracidn de la prestacién por parte del contratante

NOTA: las cerificaciones seran objeto de verificacidn; no seran tenidas en cuenta
aquellas certificacienss en las que no se pueda constatar que ei contratista cumplié
a cabalidad con ef objeto contractual, ni aquellas en las que se establezea un
concepto desfavorable, asi como tampoco las certificaciones de contratos gue se
encuenfren en ejecucion.

X
Presenta
certificados

NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICC

Con el fin de garantizar el profesionalisma y ia calidad en la prestacién de los
servicios, el arrendataric presentara en un plazo maxime de cinco (05) dias
posteriores a la firma del contrato los certificados del personal que preparara los
alimentos y que prestara los servicios, en estudios y cursos de manipulacion de
alimentos, ingenierfa de alimentos, los cual seran verificados mediante la
presentacién de diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas por el ministerio
de educacion (Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA

Con el fin de garantizar la prestacion del servicio y evitar incumplimientos en la
gjecucién del futuro contrato, se requiere acreditar una experiencia minima de un (01)
afio en proyectos similares al objeto del presente estudio. Asi mismo, la firma
interesada debera presertar los documentos que respakien la realizacion de
contratos de iguales o similares caracteristicas al presente proceso contractual, para
lo cual se requiere que el oferente presente como méxime cuatro {4) certificaciones
(certificacion por contrato) con concepto favorable de la recepcitn de los contratos.

‘Estos contratos deberén certificar la prestacion del servicio de restaurante a grandes

poblaciones de personal.

X
Presenta
certificados

CAPACIDAD OPERATIVA

Con el fin de garantizar la calidad del servicio de comedor en las instalaciones de la
Escuela de Carabineros Algjandro Gutiérrez v para evitar incumplimientos en la
ejecucion del futuro contrato, se requiere gue el oferente cuente con el personal
necesario e idéneo en la preparacién de alimentos, atencién at cliente, debe contar
con la maquinaria, equipo, plateria, menaje (cubiertos, magquinaria, suministro,
fransporte, manteleria, personal), para el servicio de comedor para una poblacion de
1.500 personas . Para ello deberd presentdr mediante certificacién el
cumplimiento, con firma del representante legal.

Asi mismo, el oferente deberd habilitar como minime 02 lineas de atencion parz el
surninistro de los alimentos.

X
Presenta
certificacion

El oferente deberd presentar junto a la propuesta certificado con firma del
representante legal, donde se compromete a que la cantidad de Auxiliares de cocina
seran ajustabies a la canfidad de personal que se requiera en la demanda de!
servicio, para el caso puede aumentar o disminuir llegando a un consenso con el
supetvisor del contrato.

X
Presenta
certificado

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA: teniendo en cuenta
que el arrendamiento de fas instalaciones es para la prestacion del servicio de
restaurante es necesario que el proponente cuente como minimo con el siguiente
personal, documentos que deben ser presentados con la oferta.

S Yorr
DEDICAGION -
s BJEGUGION |

ON | EXPERIENGIA
GENERAL

DESEMPENAR | * AC

X
Presenta
certificado
y anexas
hojas de
vida,
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AUXILIARES DE POLICIA

k } ] TOTALDEL
| CONTRATO
Nutricionista
(certificado  par
una institucién de
educacion
superior s
Sepidamente Experiencia
acreditada) minima de un
1 Asesqr {1 ?.ﬁ.ﬂ como Permancente
Nutricionai Manipulador de nutricionista | del 100%
alimentos
(certificado  del
SENA-
FENALCO ol”
entidad
educativa}
Ingeniero de
Alimentos, o
4 Ingenieroc del (educacion Ex_pt_anengsa Permanente
Alimentos superior) minima de Ul | . 4009,
presentar tarjeta m ano coma
profesional ingeniero de
: alimentos.
Técnico o
superior en
gastronomia y/o .
ciencias aﬁnesy Experiencia
(certificado  del mintma de un :
5 Chef SENA- {1) afo _en Permansnte
EENALCO a gastronomia det 100%
. ylo ciencias
entidad afines
aducativa
legalmente
constituida)
Persona
encargada de ser
el enlace entre &l
confratista y la
Escuela de |®
1 coordinadar carabineros S:;T g&znte
Aleiandro
Guiierrez  para
cualquier
eventualidad o
requerimiento.
o4 Auxiliares del Manipuladar de N/A Permanente
cocina alimentos del 100%
Para acreditar ta formacion académica y experiencia se debera anexar la respectiva
hoja de vida de cada uno del personal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas
y certificaciones). La experiencia general, solo podra ser contabilizada a partir de la
fecha de expedicion de la tarjeta o matricula profesional y/o del diptoma o acta de
grado (lo que aplique). En et evento que se cambie al personal ofrecido, el nuevo
personal debera cumplir con ia idoneidad y experiencia requerida, el cual debera
contar con la viabiidad det supervisor del contrato y la autorizacion del ardenador def
gasto.
«  Contrato, donde se evidencie gue & encuentran debidamente afiliados.
. Carmnet y/o certificados de manipulacién de alimentas expedidos por la
autoridad competente.
« Cerificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias,
serologia y coprotdgico actualizados)
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+  Certificado y/o carnet donde se evidencie que cuentz con la vacuna de
hepatitis A y B
¢  Contrato de trabajo

Una vez autorizade el cambio ge persanal, el supervisor del futuro contrato debers
solicitar el estudic de seguridad a la Seccional de Inteligencia de la Policia del
departamento del valle del cauca.

NOTA: en cumpiimiento a o dispuesto en el Instructivo Nro, 624 DIPON — DIRAF del
114-09-2022 “Lineamientos para suscribir contratbs de arrendamiento de bienes
inmuebles por parte de fa Policia Nacional", numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA, subnumeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD,
gue a la letra dice “la Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccion
donde se ubica el bien o drea a arendar, debe realizar los estudios de seguridad y
de confiabilidad 2l oferente favorecido del mismo”.

NOTA 1: el oferente garantizarg la prestacién del servicio con el personal requerido.
No obstante, si es necesario més personal, el oferente que salga favorecido debera
contratar mds funcionarios para prestar el debido servicio,

NOTA 2: el oferente se compromete a presentar los documentos solicitados con un
maximo de cinco (05) dias posteriores a la fima de! contrato.

El oferente debera certificar, que mientras dure fa adecuacién para iniciar las

7 operaciones, el suministro de alimentacién debe ser garantizado, con un Preseﬁta
establecimiento que cuente con registros sanitarios como requisito para iniciar fa certificado
sjecucion def contrato de acuerdo a la Resolucion 2674 de 2013,

El oferente debera presentar cerificacion firmada por el representante legal,
mediante la cual manifieste su conformidad para que, en caso de que finalice o se %

8 interrumpa el contrato actualmente vigente para la alimentacian de fos auxiiiares de Presenta
Policfa que reciben este servicio en otro comedor, dicho personal pueda ser atendido certificado

dentro de! presente procese contractual, Esta situacion deberd ser informada
previamente por el supenvisor del contrato.

carta de presentacién de la propuesta
acuerdo de confidencialidad

campromiso sistema de gestién ambiental y sistema de seguridad y salud en ef

frabajo,
formularie anficorrupcion
dates bésicos benefisiario cuenta
constancia cumplimiento obligaciones a los sisternas de salud, pensiones, arl y
cbligaciones parafiscales
carta de cumpiimiento de especificaciones tacnicas del anexo no 1

D o h| (N

Compromiso sistema de gestion ambiental
ausencia de inhabilidades, incompatibilidades
y prohibiciones para contratar
10 declaracién de canfidencialidad y compromiso con Ia seguridad de la informacion
contratistas o terceros
11 origen licito de recursos

O oo~

X xR o] | o [t o Il

CRITERIOS DE . PONDERACION PARA LA SELECCION OBJETIVA  DEL
ARRENDATARIOTECNICA

Criterios de ponderacién Anexos Puntaje

Presenta las siguientes
certificaciones:

Experiencia en operacidn de »  Certificacion contrato 102-
restaurantes o servigios de 1-20001-23 (116 dias) 20 puntos
afimentacion

+  Certificacion contrato 102-
1-20108-23 (9 meses y 17
dias)

-
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. Certificacion contrato 102-
7-26110-23 (9 meses y 20
dias)

° Certificacién contrato 102-
7-20028-24 (1 afioy 25
dias)

«  Certificacion empresa
nutrimos y sefvimos
contrato 88-1-10028-17 (2
afos)

« Certificacion empresa
nutrimos y servimos
contrato 88-1-10030-1¢ (3
afios)

. Certificacién empresa
nutrmos y servimos
contrato 12-1-10067-19 (2
afios y 5 meses)

«  Certificacion empresa
nutrimos y servimos
contrato 12-1-10002-21 (1
afo)

«  Cerificacdion empresa
nutrirmos y servimos
contrato 12-1-10067-19 (2
afios y 5 meses)

Propuesta de mend variado y Presenta 4 menls diferentes, con una 30 puntos
balanceado proteina de 130 gramos
: Presenta ceriificado de cantidad de
Personal de operarios personal de operarios 10 puntos
l.a propuesta presentada no evidencia
Equipamiento y mobitiario propio solidez suficiente en su contenido 10 puntos
técnico
Responsabilidad socio/ambiental cumpie No Aplica
Alineacién con normas de la escuela .
(disciplinarias, operativas, etc.) cumpie No Aplica
Participacién en actividades de

bienestar de los estudianies en La prapuesta es robusta y contiene 20 puntos

proceso de formacion inicial y actividgades estipuladas p

auxiliares de policia

TOTAL 90 puntos

Una vez verificado los requisitos técnicos presentados por la razén social ESTELAR FOOD,
mediante el proceso PN ESBOL CD 012 2025 cuyo objeto es “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE
CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE
BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”, el oferente CUMPLE, y se le otorga 90 PUNTOS segin lo establecido
en los criterios de ponderacion.

JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA

ta forma de adjudicacion seré total y €l plazo de ejecucion sera de doce (1
contados a partir de ia firma de las partes, la formulacion de! acta de inicio del contrato
aprobacion de |a pdliza,

Bor ningdin motivo el contratista que resulte favorecido realizara laventa o comercializacion
5 fn el local asignada de elementos o productos diferentes a los especificados en el anterio X
ITEM en especial las prendas de uso privativo de la POLICIA NACIONAL Y DEMAS
FUERZAS MILITARES.
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No. AE:,

- /ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

L COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESEOL CD 012 2025, CUYQ OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

ONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRQ GUTIERREZ, PARA EL,
ONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
ARES DE POLIGIA”,

Se reca!ca_ la PROHIBICION de la venta o comercializacion en el espacio de cualquier
producto u ¢lemento que sea diferente al suministro de alimentacion como esta en el objetol
contratual.

X

En el espacio asignado no se podran guardar elementos de personas ajenas a las que|
faboran en él.

| proponente se compromete a ofrecer alimentos de excelente calidad teniendo en cuents
[ue algunos productos son de mayor riesgo para la salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR
RIESGO EN SALUD PUBLICA. Parz efectos del decreto 3075 de 1987 modificado v
complementado por la Resolucién 2674 de 2013 se consideran aiimentos de mayer riesgo
en salud publica los siguientes:

- Carne, productos carnicos ¥ sus preparagos.

~ Leche y derivados lacteos.

- Productos de la pesca y sus derivados.

- Productos preparados a base de huevo.

- Alimentos de baja acidez empacados en envases seliados herméticamente. (pM > 4.5)

- Alimentos o Comidas preparados de origen animal listos para el consuma.

- Agua envasada,

- Alimentos infantiles.

Y los que haya sido inchiido por parte del ministerio de salud posterior al decrefo antes en)
mencién.

Lo anterior con la autorizacién y visto bueno de las autoridades sanitarias competentes
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA), (Direccidn
Territoriales de Szlud) o con la entidad que ejerza inspeccion vigiancia y control en e
manejo y controf de alimentos. .

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos lqs productos que se entreguen, g
lexcepcion de las frutas frescas, deberan tener marca y cumplir con Jos registros sanitarios,
Estos requerimientos seran verificados por el supervisor del contrato. Desde ef inicio de |4

ejecucion el arrendatario se compromete con la Escuela de Carabineros Alejandro
Gutiérrez , a adquirir insumos y viveres de optima calidad para ef suministro de |
alimentacion descrita en el anexo técnico. Durante la ejecucion, el oferente — contratista
dard cumplimiento a lo establecido en Ia Ley 9° de 1 979, Titulo V, y en general todas la
resaluciones y nomas relacionadas con alimentos y tas que modifiquen total o
parciaimente alguna de las anteriores.

El almacenamiento de arroz, azicar, aceife y leche en polvo y demss alimento
empzcados gue no son de consumo inmediato, deben cumplir con |a retacion correcta parg)
evitar el vencimiento de los productos, debe ser sobre estibag y separada de las paredes;
el sitio de almacenamiento debe ser lirmpio, seco y protegido de plagas y roedores; en
general, se debe cumplir con ia normatividad del Decreto 3075 de 1997 del Ministerio d
Salud, de manera que z calidad det producto se mantenga dentro de los parametros d
calidad,

Los alimentos que han sido descongslados, no s pueden velver a congelar.

FE! tiempe de manipulacion de alimentos antes de tratamiento térmico, debe ser menor
tres horas.

rDebera descongelarse solamente fa cantidad que se va a preparar y con la anticipacién
necesaria, para evitar descomposicion.

rDebera hacerse una revisién cuidadosa para descartar cualquier alimento en mal estado
gue presente cambios de olor, sabor y color).

-Debera retirarse con agua, todo reste de tierra insecticida o animales adheridos a Jos
vegetzles.

~Los alimentos que se sirven crudes o frios deberén prepararse lejos del calor para luego
Eer aimacenados en refrigerador. En recipientes debidamente tapados hasta el momento
de servirlos (ensaladas, frutas, Dostres, carmnes frias).
-Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos o Manchas. No se|
deberé sobrecargar de alifios en forma que encubra Caracteristicas de anormalidad o gu
puedan ocasionar trastornas gastricos.

No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la del dig
Que se van a consumir.

El arrendatario se compromete a utilizar productos de primera calidad los cuales deberan
cumplir entre ofros can las exigencias de Jos reglamentos sanitarios vigentes, para lo cual
e supervisor del contrato podréd ordenar cada vez gue lo estime conveniente, [a toma de
mussiras para andlisis guimicos o bacterioldgicos en use del stock. Utilizando en lo posible
materiales biodegradables para los envases y empaques. y exigir visitas sanitarias por,

parte de [a secretaria de salud.
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CONTRAMUESTRAS: El arendatario — contratista depera guardar una (01) contra

muestra diaria por mend suministrado como minimo 72 horas, con el fin de realizar los

analisis pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas por Alimentos o para cantroles|

7 nicrobiolégicos y/o bromatoldgicos que programe la supervision del contrato. X

NOTA: si el resultado de las contramuestras por posible intoxicacién masiva, arroja fallas

en la preparacion y manipulacion de alimentos el arrendador podré terminar de manera

L nilateral el contrato, previa revision y concepto por parte de la secretaria de salud,

El propenente deberd presentar un ment para cuatro (04) semanas, garantizando la

diversidad en la alimentacion para et personal de estudiantes y auxiliares de policia en e

caso de que sea un requerimiento para los conscripfos de la Escuela de Carabineros

Alejandro Gutierrez. En caso de que sea necesario realizar algiin cambio en los elementos

el mend, este debera ser informado al sefior supervisor del confrato con una antelacién

minima de 24 hotas, indicandc de manera clara el motivo def cambio.

| a distribucidn de macronutrientes en el mend deberé ajustarse minimo a las siguientes
medidas servidas:

Proteinas: 129 gramos
Grasas y carbehidratos: 150 gramos
t iguidos 220 ml

E1 proponente debera presentar una oferta nutricional que garantice un aporte Sptimo de;
calorias y proteinas, con el fin de cubrir las necesidades energéticas del personal. La
Escuela de Policia Simon Bolivar evaluara ja mejor oferta en funcién de los siguientes
criterios:

Gramaje de las porciones.
Calidad de los ingredientes utilizados.
Aporte nutricional y batance de macronutrientes.

Estas condiciones seran incluidas en la minuta de! contrato, de modo que et cumplimiento
de los requisitos establecidos sera obligatorio para el proponente. Dicho cumplimiento serd
un factor determinante en la adjudicacion y ejecucidn del conirato, garantizando que s&
afrezca una alimentacion adecuada para el bienestar y rendimiento de los esiudiantes Y
auxiliares de la Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.

El arrendatario se compromete hacer entrega al supervisar del contrato desde el momenio)
lde ja adjudicacion, el listado de los mentis y gramaje e} cual debe ser igual al entregado
en la propuesta. .

9 |De requerirse modificacion esta solo podra ser realizada previa coocrdinacion con el X
supervisor del contrato.

IAsi mismo por recomendaciones médicas es necesario que se suministren alimentos ¢
dietas establecidas por et gaiena.

El arrendataric se compromete a garantizar la calidad de sus productos de marca
reconocidas en el mercado nacional, fos cuales deben cumplif con las normas de sanidad

vy calidad; buen manejo y conservacion de ios alimentos, elementos, instalaciones X
materiales entregados para la ejecucion del contrato: ademés de entregar la pdliza de
responsabilidad civil extracontractual, dado que los alimentos son producidos por externos
comercializados en el tugar arrendado.

11 E! proponente debera permmitir |a realizacién del estudio de seguridad, al igual que & X
personal que labora bajo su cargs en el espacio.

Feniendo en cuenta ia disponibilidad de alimentos regionales, los atimentos de casecha,
los habitos y costumbres alimentarias y los costos establecidos para alimentacion, e
nutricionista debe elaborar los ciclos de menss de un minimo de 21 dias, con suU respectivo
analisis quimico y guia de preparacion, los cuales deben ser renovados con una frecuencia
minima de 3 meses y acompanados de fas listas de intercambio por grupos de ahmentos,
sin alterar el aporte nutricional.
En la situacion en que no haya disponibilidad de un alimento del mend diario piansado, el
alimento faltante se intercambia por otro que se encuentre en la fista de intercambios,
13 'dentro del mismo grupo, con el objeto de asegurar que Jos intercambios sean apropiados X
para mantener el aporte nutricional requerido diariamente y para facititar &! control de los,
nrecios, sin alterar el valor nutricional de la racion.
El proponente se compromete a remitir coma minima con cinca (5} dias de antelacién a
inicio de tabores, las hojas de vida correspondiente del personal gue laborara con €l, asi

10

i2

14 lcomo la del mismeo proponente. De igual forma debera informar con diez (10) dias del X
anterioridad cualquier cambio que requiera realizar al personai gue labora en el espacia
arrendado. . J
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EI proponente se compromete de manera mensual y obligatoria a entregar al sefiof

upervisor de contrato log siguientes documentos:

- Copias de las planillas de pago de seguridad sociaf tanto del contratista comol %
de las personas que se encuentran bajo su cargo.

- Copias de las consignaciones gue demuestren e! pago del canon de
arrendamiento, '

- Copia del pago de los servicios plblicos que le cormrespondan

El proponente se compromete a curnplir las obligaciones laborales v ias establecidas coma

patrono en el cédigo sustantivo de trabajo y codigo del comercic, con el persona

contratado por su cuenta y riesgo, el cual sera a carge exslusivo del arrendatario incluido)

16 Jos salarios, prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social, riesgos profesionales{ X

Exémenes de laboratorio y certificacion de manipulacion de alimentos; se resalta Gue no

15

existe ninglin tipo de iz relacion laberal entre el confratista, sus empieados con la Escuelg
e Policia Simdn Bolfvar y/o Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.

En cumplimiento a la reselucién 0002674 de 2013, por Ia cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 ¥ se dictan ofras disposiciones, Capitulo
EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numera 2.7, el oferente se compromete a NO X
permitir la presencia de animales en ef establecimiente, especificamente en ef ares|
destinada para la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento v
expendio,

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decreto fey 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
18 [EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.8, el oferente se compromete a NO| X
almacenar elementos, productos quimicos o peligrosos ajenos a las actividades propias
realizadas,

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 201 3, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
19 [DISPOSICIONES DE RESIDUOS LIQUIDGS, numeral 4, el oferente se compromete X
manejar los residuos liquidos dentro del establecimiento con el fin evitar Ja contaminacidn

de fos alimentos o de las superficies de potencial contacto con éste.

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo

126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS, numeral 5, el oferente se compromete a

ubicar los residuos sélidos de tal manera que na represente riesge de contaminacion a X
alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con este, los cuales deben

Lser removidos frecuentemente de las dreas de produccion y disponerse de manera que s

elimine la generacién de malos oiores, el refugio y alimento de animales y plagas y que no
contribuyan de forma al deteriore ambiental.

En cumpiimiento a la resolucién 0002674 de 201 3, por la cual se reglamenta el articut

126 del decreto ey 019 de 2012 Y se dictan otras disposiciones, Capitulo |
INSTALACIONES SANITARIAS, numeral 8, el proponente se compromete a mantene

21 dimpios y proveerse de los recursos requeridos para higiene personal, en las proximidades X
de los lavamanos se pondra avisos o advertencias al personal sobre la necesidad d
avarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de cualquier cambio d
actividad y antes de iniciar las labores de produccion.

=n cumpliriento a la resolucion 0002674 de 2013, per la cual se reglamenta el articuio
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo il EQUIPOS
UTENSILIOS, Articulo 8 CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromete
22 mantener a los equipos y utensitios en el procesamiento, fabricacion, preparacion) X
envasado y expendio de alimentos, en correcto estado de limpieza, evitardo el riesgo de
contaminacién, para ello los elementos deben cumplir fas especificaciones técnicas
definidas en el zricuio 8 de Ia presente reselucidn,

En cumplimiento a la resoiucian 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta e articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitufo 1l PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Adiculo 11 ESTADO DE SALUD, el proponente sel
compromete a contar con una certificacion medica en el cual conste la aptitud o no para lg
Fnanipulacion de alimentos, el oferente debe tomar las medidas correspondientes para que
t personal manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento médico por | X
menos una vez por afio, y especfficamente para los casos donde se presente ausencia
laboral motivada por una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de provocar
contaminacion de los alimentos,

17

20

23

El oferente debe garantizar que los exdmenes realizados sean laboratorivs certificados por]
L la ONAC "Organisme Nacional de Acreditacién de Colombia”
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24

En cumplimiento a la resalucian Q002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo)
125 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo 1k PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articuio 12 EDUCACION y CAPACITACION, &
proponente se compromete a que las personas que realizan actividades de manipulacion
e alimentos deben tener formacion en educacion sanitaria, principios bésicos de buenas)
wracticas de manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos, asi mismao
debe establecer un plan de capacitacion continuo y permanente para el persona
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y iuego ser reforzado poi
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion, dicho plan debe ser de por lo
menos 10 horas anuales.

25

En cumplimiento a ja resolucién 0002674 de 2013, por |a cual se reglamenta el articulo
126 det decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo [ PERSONAL
IMANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 13 PLAN DE CAPACITACION, el propenente
se compromete instatar en sitios estratégicos avisos alusivos a 1a obligatoriedad )
necesidad de la observancia de fas buenas practicas higiénicas durante la maniputacion
de alimentos.

26

En cumplimienic a la resolucion 0002874 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio
128 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capituio 1} PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Ariculo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION, et proponente se compromiete a mantener una estricta limpieza e higien
personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera que se evite ia
lcontaminacion del alimento v de fas superficies de contacto can este.

27

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulg
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo 1i} PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articuto 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION, numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas parmas
de higiene y manipulacién de alimentos, tas cuales incluyen los siguientes requisitos: E
hersonal encargado de ‘& manipulacién de alimentos debera usar vestimenta de coloi
claro, con cierres o cremalleras en lugar de botones, y bolsillos ubicados por encima de la
cintura para evitar la contaminacién. En caso de usar delantales, estos deberan estar
tados de manera segura al cuerpo. La empresa serd responsable de proporcionaf

uficientes uniformes para i personal, permitiendo campios frecuentes, y no se aceptaran,
colores que dificulten la visualizacién de la limpieza, como los fonos grises. Ademas, e

anipulador de alimentos no podra ingresar ni salir det establecimiento con la vestimenta
de trabajo puesta.

1 personal deberé lavarse las manos con agua y jaboén desinfectante antes de comenzal
u jornada, cada vez que salga y regrese al area asignada y después de manipular
materiales que puedan representar riesgos de contaminacién. Serad obligatoria la
desinfeccion de manos en todas las etapas del proceso que o justifiquen. Asimismo, el
cabello debera mantenerse recogido y comptetamente cubierto, mientras que eiusod
magquiliaje esta prohibido. Las uRas deberan ser cortas, impias y sin esmalfe.

Durante la manipulacion de alimentos sera obligatorio ef uso da tapabocas desechables
que cubran nariz y boca, especiaimente en las etapas finales de elaboracion del alimento,
suando esté listo para su consumo. Por (ltimo, no se permitiré el uso de relojes, anilloes,
aretes, joyas u otros accesorios mientras se realicen labores en el area de alimentos. En
caso de usar lentes, estos deberdn estar asegurados_ Mmediante bandas u otros medios
sjustables para evitar su caida. Todos estos requisitos buscan evitar pasibles
~ontaminaciones y garantizar ta seguridad alimentaria 2n ! establecimiento.

28

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta &l articulo
126 det decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo IV REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, el proponente se compromete a garantizar &
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion establecidos en la normativa. Las
materias primas seran recibidas en condiciones que eviten cualquier tipo del
ontaminacion, alteracian o dafio fisice, cumpliendo con las normas pertinentes, como |
Resolucion 5109 de 2005, y en el caso de los insumos, con 1as Resoluciones 1506 de 2011
y 683 de 2012. Ademas, cada materia prima debera tener una ficha técnica que estard
disponible para 1as autoridades sanitarias cuando sea requerida. Antes de ser utilizadas,
todas las materias primas e insumos seran inspeccionados y sometidos a analisis de
laboratorio, asegurande que cumplan con ias especificaciones de calidad establecidas|
para garantizar su inocuida¢. En cuanto a la limpieza, se utilizara agua potable u otros
medios adecuados para descontaminar las materias primas antes de su incorporacién en

| proceso productivo. Las materias primas congeladas deberan descongelarse 2 una
:

elocidad controlada para evitar el desarrolto de micraorganismos, sin posibilidad de se
econgeladas. Asi mismo, los insumos que necesiten almacenamienta previo al proceso
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eran guardados en sitios adecuados para prevenir su contaminacitn, Los depdsitos de]
materias primas y productos terminados estaran separados para evitar contaminacion
ruzada, y las dreas de recepcidn y almacenamiento_estaran claramente delimitadas
respecto a las zonas de elaboracién o envasado del preducto final, Este enfoque integra
garantiza que se mantendran los méas altos esténdares de higiene y seguridad alimentaria
urante todo el proceso.

n cumplimiente de la Resolucidn 0002674 de 2013, poria cual se reglamenta el articuld|
126 del Decreto Ley 018 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo 1V
relacionado con los REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION, especificament
rticulo 17 ENVASES Y EMBALAJE, el propenente se compromete a garantizar que todos
los procesos de fabricacidn cumpian ¢on [as nosmativas higiénico-sanitarias vigentes. Est
ncluye, la implementacion de medidas para asegurar que los materiales utilizados en la
fabricacion de envases Y embalajes sean adecuados para el contacto con alimentos, n
fepresenten riesgo de contaminacion y se encuentren fabricados de conformidad con |
reglamentacidn sanitaria emitida por el Ministerio de Salud y Proteccien Social,
Adicionalmente, se compromete a utilizar envases y embalajes que nc hayan sido
empleados previamente para otros fines que puedan comprometer la seguridad alimentari
t & garantizar que estos se mantengan en buen estado, limpios, desinfectados

29

almacenados en gondiciones higiénicas aproptadas. El proponente se responsabiliza po
| cumplimiento de todas las medidas de control necesarias para evitar la contaminacién
@segurar la inocuidad de los productos alimentarios, conforme & lo establecido en Ja
normativa vigente.

realicen en optimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacién. Para efio, se
controlaran factores como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH,
presién y velocidad de Fujo, con el fin de reducir e crecimiento de microorganismos y evita
la contaminacién del afimento. Adicionalmente, se establecerén y registraran)
procedimientos de control fisico, quimico, microbioldgico vy organoléptico en los punto
criticos del proceso de fabricacion para prevenir cuelquier tipo de centaminacién
asegurar la inccuidad de los productos, Ademés, se mantendran los alimenios en
condiciones adecuadas para evitar la proliferacidn de microorganismos indeseables,
plicande medidas como ef mantenimiento de temperaturas de refrigeracién iguales
inferiores a 4°C, congelacién adecuada ¥y &l uso de calor a temperaturas superiores a 60°
ara la destruccion de microorganismas. Igualmente, se implementaran métodos d
esterilizacidn y ofras técnicas validadas para evitar la contaminacion durante |
manipulacidn, distribucién y comercializacién de fos alimenios. De esta manera, sel
garantiza el cumplimiento de los requisitos higiénicos establecidos en [a normativa,
protegiendo fa calidad y seguridad de los productes alimenticios.

30

En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulg
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, en el Capitulo V!
relacionado con el Saneamiento, especificamente en ef articule 26 sobre e Plan del
Saneamiento, EL OFERENTE SE COMPROMETE a implantar y desarrallar un Plan d
Sanearmiento con objetivos claramente definidos ¥ con dos procedimientos necesarios para
disminuir los riesgos de contaminacion de ios alimentos. Este plan debera inciuir, com
minimo, los procedimientos, tronogramas, registros, fistas de chegueo y los responsables
de los siguientes programas: limpieza y desinfeccidn, manejo de desechos solidos, contro
de plagas y abastecimiento de agua potable. En cuanto a la limpieza y desinfeccian, el
oferente se compromete a implementar procedimientos que satisfagan las necesidades
particulares det proceso y del producto. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, formas de uso, tiempos de contacto, y los]
31 equipos e implementos necesarios para la operacion y frecuencia de las acciones de
limpieza y desinfeccion. Para el manejo de desechos sdiidos, se garantizara Ig
implementacion de la infraestructura, los rectirsos y los procedimientos para la recoleccidn,
conduccién, manejo y disposicion finai de ios misimos, cbservando siempre las normas d
higiene v salud ocupacional con e! fin de evitar Is contaminacion del ambiente y de io
fimentes. En cuanto al control de plagas, el oferente se compromete a estabiecer un
programa que incluya el concepto de control integral, aplicando medidas preventivas y d
ontrol de plagas de manera armdnica, con especial énfasis en las acciones preventivas
radicales. Finalmente, para el abastecimientc de agua potable, se documentaran lo
rocedimientos que incluyan la fuente de captacion, zlmacenamiento, distribucion,
controes de calidad, mantenimiento y limpieza de los tanques y redes de almacenamiento,
garantizando asi el cumplimiento de los requisitos fisicoquirmicos y microblolégicos
igentes.

1DS-AC-0001 Pagina 84 de 160
Version: &

Aprobacidn: 30-08-2021




47 j
AGTA No. AE@ @ ? ! ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS E
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJA
FUNGIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE ERINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

—AUXI

—

32

VALUACIONES REALIZADAS

NDRO GUTIERREZ, PARA EL.

ARES DE POLICIA

En cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta & articulo)
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en &l Capitulo Vl
relacionado con &l Saneamiento, especificamente en el grticulo 28 sobre almacenamiento,
ol oferente se compromete a llevar a cabo todas las operaciones de almacenamients
conforme a ios lineamientos establecidos. En primer lugar, deberd llevarse un coniroi de|
brimeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar ia rotacion de los productos
asi como la salida periodica de productos y materiaies indtiles, en desuso, obsoletos o
fuera de especificaciones, para mantener la limpieza de las instalaciones ¥ eliminar
posibles focos de contaminacién. Adicionalmente, 108 productos gque requieren
refrigeracidn o congelacion seran almacenados bajo las condiciones de temperatura,
humedad y circulacion de aire que requieran, manteniéndose los dispositivos de control de
temperatura y humedad con la finatidad de asegurar su conservacion. La temperatura d

congelacion debera ser de 18°C o menor. El almacenamiento de insumos, materia

primas y productos terminados debera realizarse de manefa que se minimice su deterioro
y se eviten condiciones gue puedan afectar su inocuidad, funcionalidad e integridad, con
un registro claro que incluya la identificacién, procedencia, uso y tiempo de vida de cada
producto. Asimismo, los insumos y productos temminados se atmacenaran ordenadament

en pilas o estibas con una separacion minima de 60 centimetros de las paredes y 15
entimetros del pise, lo que permitird una adecuada inspeccién, limpieza y fumigacién
cuando sea nacesario. Ademas, en jos lugares destinados al aimacenamiento no §

realizaran otras actividades diferentes a las relacionadas con este proceso. Por otra parte|
|os alimentos y materias primas que hayan sido devueltos a la empresa o que tengan fecha
e vencimiento caducada deberén almacenarse en un drea exclusiva para su disposicion
final, registrandose adecuadamente para asegurar que no sean reprocesados para
onsumo humano. Finaimente, fos plaguicidas, detergentes y otras sustancias peligrosas
deberén estar debidamente etiquetados y almacenados en areas independienfes con
separacion fisica para evitar la contaminacién de otros productos.

En cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articula
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capituto Vil
RESTAURANTES Y ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, especificamente en &

33

articulo 34 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE LOS
ALIMENTOS, el oferenie se compromete a cumplir con los siguientes requisitos: el recibg
de insumos y la preparacion de atimentos deben realizarse en un ambiente Empio v
protegido; los alimentos crudos ¢omMo hortalizas, carnes y productos hidrobielogicos deben
ser lavados con agua potable antes de su preparacion; las hortatizas y frutas deben
desinfectarse con sustancias autorizadas; los alimentos perecederos deben almacenarsel
nor separado y bajo refrigeracion; &l persenal de cocina no debe manipular dineyo
imuitaneamente; los alimentos expuesios deben estar protegidos del ambiente exterior; v
ol uso de utensilios adecuados y ta correcta limpieza y desinfeccion de los mismos es
esencial.

34

El proponente se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y utensifios)
entregados en dptimas condiciones y @ responder por pérdidas o dafios de los bienes
inventariados de propiedad la Escuela de Carabineros Alejandro Gufietrez , asi come po
ios dafics o perjuicios que cause a terceros al témino del contrato.

El propenente se compromete a disponer de un funcionaric con capacidad de dacision
permanenie en la ciudad de Manizales Caldas, para atender las solicitudes de

35

mejoramiento gue realice la Escuelz de Carabineros Alejandro Gutierrez, & través del
upervisor, por diferentes razones de acuerdo & su servicio y & solucionarlas en los
&rminos que para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar
ara la realizacién de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas, entrevistas,
huzén de sugerencias etc.).

38

El proponente debera implemeniar de manera bimensual encuestas de satisfaccion a
personal de estudiantes y auxiliares de policia en el caso de que sea raguetido, con el fin
e constatar una mejora en el servicio y que haya una mejor calidad del mismo. De lo
nterior se debera informar par escrito al supervisor det contrato quien, a su vez, informara
al director de la unidad.

37

E| proponente se compromete a mantener al dia el pago de los servicios publicos y realizar
tas calibraciones necesarias de los medidores en coordinacién con el supervisor de
contrato fodo de acuerda con ef instructivo 024 DIPON-DIRAE-70. El proponente podréa
hacer uso de los servicios plublicos de energia, agua y gas.

38

£l proponente se compromete a pagar el canon de arrendamiento pactado por adelantado,
dentro de log primeros cinco (5) dias de cada mes, asi eoma lo estipulado por concepto de
onsumo de servicios piblicos y seguridad social infegral de los funcionarios que en &
|laboran.

39 |vajillas, cubiertos y demas utitizados en la prestacian del servicio, en caso que estos

El proponente se compromete a Uttizar elementos de excelente calidad como son las]

presenten deterioro deberan ser rempiazados de manera inmediata. Asi mismo, deberd
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contar con bajillas y cubiertos adicionales para cubfir las necesidades que se generen poj
enfermedades, :

40

El oferente se compromete a atender de manera inmediata los requerimientos o reclamos

lgue sean tramitados por conducte del supervisor del contrato en case de no atenderias
erd una causal de incumplimiento del! contrato,

41

El oferente debe certificar que se compromete a prestar el servicio de manera continug,
durante la vigencia del contrato de junes a domingo, incluye festivos, asi mismo cefiirse a
los cambios que se generan por ocasion de actividades a realizar en el instituto.

42

En aras de conservar Ia estética sobre las instalaciones de la Escuela de Carabineros
Alejandro  Gutierrez, el contratista que resulte favorecido deberd regirse a las
caracteristicas técnicas de los mobiliarios a utilizar en el local segidn lo determine e
contratante previa coordinacion con el supervisor del contrato, los cuales seran adquiridos]
e instalados por cuenta del contrafista.

43

El director de la Escuelz de Carabineros Alejandro Gutierrez , dentro de sus funciones
puede adelantar con previo aviso actividades que fomenten la calidad de vida laboral,

capacitaciones y/o reuniones que impliquen [a utilizacion de instalaciones del comedor.

Los equipos gue requiera el arrendatario para fa organizacion y produccion de suministros
materfa del confrato, serdn aportados por el arrendatario sin costo adiciona para |
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.

45

El oferente se compromete a realizar mantenimientos cada tres meses a los equipos d
propiedad de la Escuela de Carabineros Alejandra Gutiéfrez, en caso que presenien dafio
el casto del arreglo sera asumido por el contratista y asi mismo presentar cerfificado al
superviser del contrato.

De fa misma forma se compromete a devolver el inmueble, el equipamiento y utensilios
lentregados en éptimas condiciones de mantenimiento ¥ conservacion y a responder por
pérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados o
de control administrativo de propiedad de la Direceion de Educacién Policial, previa actd
ke entrega realizada al inicio del contrato, asi como por los dafios o perjuicios que ¢cause
a terceros.

45

El oferente debera aportar al supervisor del contrato concepto sanitario emitido por Ia
secretaria de salud de manera trimestral (total 4 veces ), el primere al comienzo de
contrato.

47

E! oferente debera tomar una muestra a los alimentos y realizar un anafisis microbioldgicoy
cada tres meses.

-Por ende, no se podra servir alimentos Que hayan sobrado del dia anterior, es decir gue;
no se pueden servir alimentos cuya preparacién sobrepase de 5 horas.

~Ei oferente deberd propender por fa correcta coccidn de los alimentos, implementando las
estrategias necesarias para que estos al ser servidos a los comensales na se encuentren
st |las correctas condiciones para ser consumidos.

45

El oferente debe aportar de manera mensual constancia, emanada de entidad certificada

por la autoridad sanitaria competente, donde se evidencie ia recoleccion y disposicion fina
de fos residuos y desechos.

49

Se debera realizar la pianificacion de las cantidades especificas de los alimentos que
erviran, las mismas deben contener lag canfidades especificas de acuerdo a la tabla
nutricional, tomando en cuenta la dindmica del personal que las consume, con el fin d
que estas sean las apropiadas de acuerdo con la Verificacion de un nutricionista para |
realizacion de turno de seguridad de 8 horas para el caso del personal de auxiliares viola
omadas académicas del personal discente de la unidad,

50

criterios de inocuidad, salud y calidad establecidos, durante la totalidad del pericdo d
tencion pactade en el contrato, sin interrupciones no justificadas en iz prestacion del
Servicio.

Earantizar el suministro diario de la alimentacion con los aportes nutricionales y lo

51

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y utensilios deben ser dotados por los
contratistas como losa, grecos, etc. (NO PLASTICOS) para fa toma de alimentos por part
de personal de estudiantes y auxiliares de policia en {MELANINA) debiendo reponer
aguellos que presenten deterioro de manera inmediata, o garantizar que los equipes ¥
utensilios a ulilizar con caracteristicas diferentes & ias utilizadas preserven ia salud de
personal de estudiantes y auxiliares de policia en la ingesta de alimentos.

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES, EQUIPOS,
ENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de las instalaciones se establecen los siguientes requisitos:
3¢ debe tener un programa de limpieza y desinfeccion y llevar los registros respectivos,
el cual debera realizar un informe semanal con sus respectivos registros fotograficos a

upervisor del contrato.
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[ as instalaciones se deben mantener limpias, ufilizando métodos que no levanten polvo y{

no produzcan contaminaciones.

|| as instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada servicio, con el fin d

efiminar los restos de alimentos que se hayan podido caer o esparcir. ﬁ

- Buenas Practicas de Manufagturas, para su esteriizacion y mpieza de estos

ASED Y LIMPIEZA

COMEDOR: Se debe mantener libre de polva y en éptimas condiciones de aseo verificar

-uantas veces sea necesario durante dia con el fin de mantenar en éptimas condiciones

as instalaciones del comedor.

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrery limpiar cuantas veces sea necesario,

len especial después de cada descanso de los estudiantes con el fin de mantener en

Gptimas condiciones de aseo e higiene.

BANOS: Se debe mantener en completo estado de ased y limpieza incluye trapear,

desinfectar, secar y Empiar cuantas veces sea necesario, en especial después de cada

descansa de los estudiantes con el fin de mantener er optimas condiciones de aseo

higiene, asi mismo &l personal de fimpieza no debera estar inmerso en la preparacion o

entrega de los aimentos. (el mantenimiento, servicio y funcionalidad de fos bafios estarg

3 cargo del arrendatario, garantizando la prestacion del servicio tal y como se entrega los

sanitarios - orinales y lavamanos — pisos -divisiones — infraestructura)

manipuiacién de atimentos segln lo establecido en el Decreto 539 de 2014, Resoiucié
52 Ministeric de Salud 604 de 1993 y demas normas aplicables vigentes o que se dicten a
respecto.

1 arrendatario debera cumplir con las normnas higiénicas sanitarias para preparacion »1
n

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

0 En las areas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y residucs

se recogeran en bolsas desechables contenidas en recipientes de uso repetido, con tapa

los cuales dehen estar etiquetados.

[ Cuando las balsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar parg

ser retiradas del area donde se estan preparando los alimentos.

i} Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada, separada de losl

aimacenes de alimentos.

i Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que se vacien.

53 0] Para cies_prender los residuos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo,

quantes o esponja.

] Los desperdicios de alimenios deberan recogerse y almacenarse separados de las

hasuras en recipientes identificados.

l Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad v

capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente y deberan estar ubicados lejos

det lugar de preparacion de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente debera utilizar guantes de

caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por ningdn motivoe hara!

operacidn directa con la mana. Este funcionaric no debera tener asignada otra tarea

imuftanea que lo ponga en contacto con menaje limpio o alimentos.

E| arrendatario debera mantener la despensa y cuartos frios aseados, debidamente

B4 organizados y almacenados los diferentes productos que se dejaran en dicho lugar, X
disponiendo de una persena exclusivamente para mantener el orden, control y limpieza

del lugar.

1 arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza y mantenimiento

de los equipos e instalaciones para asegurar el normal funcionamiento del restaurante-

comedor, estas actividades deberan realizarse periodicamente {minimo una vez al mes)

de acuerdo con las observaciones e indicaciones formuladas por el supervisor del contrato,

1 os equipos suministrados deberan operarse con el debido cuidado, siendo responsabl

ol arendatario de los dafios causados por mal uso, obligéndose a efectuar las

reparacionas que sean necesarias de manera inmediata y en todo caso no interrumpir |

restacidn del senviciq.

| arrendatario debera certificar que al momento del inicio de las actividades adecue la

56 instalaciones del comedor con los elementos que requiere para et cumplimiento de las

actividades, como lo son marmitas, estufas y/o hornos de convencion, licuadoras, neveras

demas elementos cormno menaje y utensilios para consumir los alimentos.

El arrendataric se compromete a disponer de (02) puntos ecoldgicos con tapa girataria

Lbicadas en et comedor con una bolsa del color correspondiente segln el residuo

57 recolectar. En concordacia con lo solicitado en los puntos de calificacidn.

55

DIMENSIONES:
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Largo: 69.00 cm

Ancho: 202.00 o, Alto; 144.00 cm,Peso: 33.00 kg

Materiales contenedores: Polietileno.

Materiales estructura: Tubo cuadrado de 1,57 por calibre 18, platina de 2” x 1/8”

erminado en pintura electrostatica.

Material paneles: Lamina metalica cold-rolfed calibre 16 de 4427h.

Marcacion: Simbologias, textos o lagetipo sobre vinilos adhesivos impresos digitaimente
ara adherir a los paneles e impreso en screen directamente sobre el recipiente con

marcaciones originales de fabrica.

MENU Y GRAMAJE: Ei oferente y futuro contratists debera anexar en sy propuest:

58
En su articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo ¥ cena y un refrigerio, que en
adelante se denominars estancia ¥ no constifuye factor salarial,
SIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: el valor que se le cancelars
al oferente favorecido por concepte del servicio de alimentacién suministrado a fos
estudiantes y auxiliares de policia es el filado en ia partida de alimentacion estipulada por
t mediante Resolucin Nra. 1170 def 17/03/2025 Ia cual Bene un valor de veinte mil pesos
($20.000,00}, el pago del suministro de Ia alimentacion, serd autorizado por los estudiantes|
mediante el diligenciamiento de Ia planilla 1AR-FR-D037 ante la Tesoreria de Ia Escuela
de Policla Simon Bolivar, et cual sera tramitado por el supervisor del contrato Y para ta
efecto el oferente debera adjuntar junto con la presentacién de la oferta |a certificacion
bancaria. :

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS

Resolucidn 2640 de 2007. Por Ia cual se reglamenta las condiciones sanitarias y del
inocuidad er fa produceion primaria de ganade porcino destinade sacrificio para consuro X
humano. ICA: Art. 14F. Queda prohibido afimentar porcinos con residuos de Ig
alimentacién humana o con viseras o carnes de otras especies animales.

59

60 _|Ef arrendatario dejara en un lugar visible copia del RUT. X
TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los menus on caso de transportar se entregaran
debidamente organizados en canastilias piésticas de 60 cm ds largo x 40 cm de ancho
24 om de altura, limpias y desinfectadas, de tal manera que garanticen que fos praducto
en ella almacenados no pierdan sus caracteristicas fisicas y que el niimero de mends en
Cada una sea el adecuado para asegurar la temperatura optima de los preductos. Lag|
temperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producte deben conservars
desde el ensamble hasta la entrega en los en puntos acordados por el supervisor de
contrato.

Los vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 538de 2014 y los Iineamfent091
61 |determinados para transporte de alimentos establecidos por el Ministeria de Transporte,
Resolucion 2505 de 2004. Este aspecta se verificara por parte del supervisor del contrato,
Las partes interiores de la unidad de transporte incluyendo techo ¥y piso deben ser
herméticas, asf como los dispositivos de cierre de los vehiculos, de mode que una vez
dentro, la carga quede aislada del exterior, Los dispositivos de ventilacién y circulacion
interna de aire deben estar fabricados con materiales resistentes a la corrosion,
impermeables, con disefios y formas que no permitan el almacenamiento de residuocs ¥
[ue sean fdciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies deben
permitir una buena circutacion de aire. El disefio de la umidad de transporte debe permitin
la_evacuacion de las aguas de lavado. En caso de que la_unidad de transporte tengg
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orificios para drenaje, éstos deben permanecer cerrados mientras la unidad contenga log

alimentos.
Para iz movilizacién de los alimentos refrigerados, la unidad debe estar equipada de un
sdecuado sisterna de monitoreo de temperatura de facil lectura y ubicacién en un lugal
visible, donde se pueda verificar la temperatura requerida y la temperatura del aire interno,
desde el momento en que se cierran las puertas de la unidad de transporte. Burante e
transporte de los paquetes de los menus desde !a planta de ensamble hasta el puntg
determinado por el supervisor, se debe garantizar el monitoreo permanente de la
temperatura, la cual debe ser registrada en los formatos de calidad disefiados por el
arrendatario, para el seguimiento de este indicador en rutas.
Fn el caso de los cilindros para ef almacenamiento de gas natural comprimido vehicular,
deben estar completamente aislados del habitaculo de carga, estar equipados con
dispositivos de ventifacion que eviten €l ingreso de combustible al interior de la unidad d
transporte y fo envié at exterior dei vehiculo en una eventual fuga, los cuales deben cumpli
con los reglamentos técnicos expedidos por la autoridad competente que apliquen para
venhiculos que operen con gas natural vehicutar, No debe existir comunicacién entre 12
unidad de carga vy la cabina del conductor.

i os vehicutos -deben tener concepto higignico sanitario favorable, deben ser de uso
=xclusivo para el transporte de alimentos. Antes de iniciar la ejecucion, se debe presentar
al superviser del contrato la constancia de la revision técnico-mecanica de acuerdo con i
narma vigente. Estas condiciones se verificaran durante |a ejecucion del contrato por parte[
del supervisor. En el proceso de suministro se debera asegurar el cumpiimiento en los
horarios de entrega de los mends de acuerdo con fa previa sclicitud del supervisor del
contrato.

trasportar los afimentos a los estudiantes que realizan su proceso de formacion en |
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez a un lugar diferents a fa del item a un luga
diferente al -DE PRESTACION DEL SERVICIO det presente estudio previa,
El horaric para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo la supervision de
62 personal de seguridad de las instalaciones permitiendo la revisién de los vehiculos y
elementos ingresados, asi mismo se pondra en conocimiento del supervisof de! contraio
2] horario e ingreso de los productos y materias primas.
CONIDA ESPECIAL: ei oferente y futuro contratista mediante certificacion escrita firmada
por el representante legal o persona natural en caso de ser favorecido, se compromsate g
realizar y suministrar una comida especial cada mes, at personal de Estudiantes V| %
IAundliares de policia, sin que elto signifique algtin sobre costo, teniendo en cuenta la partida
de alimentacion diaria fjada por el Ministerio de Defensa Nacional resolucion 1170 del 17
lde marzo del 2025 “por la cual se fija, para la vigencia 2025.

Nota: el anterior itern se requerird en el evento que por fecesidad del servicio se necesitej
a

63

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL.
TRABAJO
De acuerdo a la normatividad vigente, ios contratistas deben dar cumplimienta al Decreto
1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Secto
Teabajo”, Capitulo 8 “Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud en el Trabajo”,
Resolucion 01956 del 2018 “Por la cual s¢ adopta las directrices de evaluacion al Sistema
He Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo, para los contratistas y subcontratistas, baj
cualquier modalidad de contrato civil, comercial y administrativo, organizaciones d
=conomia solidaria y del sectar cooperativo, a las agremiaciones u asociaciones que afilien
trabajadores independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, las empresas d
servicios temporales, estudiantes afifiados al Sistema General de Riesgos Laborales,
[Trabajadores en misién y las personas naturates o juridicas, que deban ejecutar cuglquie
objeto contraciual y/o se vincuien & a policia Nacional, a traves de contratos de prestacion Presenta
Je servicios y los visitantes permanentes y transitorios a los centros de trabajo, el cua certificado
debera ser aplicado de acuerdo a la previa priorizaciondel riesgo” ¥ Resolucidn 0312 d
2019 “Por la cual se definen los Estandares Minimos de! Sistema de Gestion de Seguridad
y Salud en el Trabajo”, asi:
7. Los contratistas o subcontratistas, que actan como verdaderos
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:
»  Certificado de implementacion del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en
el Trabaio del oferente, expedido por ta ARL o por un profesional en Seguridad
y Satud en el Trabajo, con la respectiva licencia en Seguridad y Salud en e
Trabajo.
e Resolucion de Ia Licencia en Salud Ocupacionat o en Seguridad y Salud en el
Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestidn de Seguridad y Salud
en el Trabajo del oferente (segun alcance}.
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T A
i
i

Certificado del curso de 50 horas SGSST o el certificado del curso de actualizacion SGSST

de 20 horas vigente (tener en cuenta ef articulo 16 de fa Resolucion 4927 de 2016, Ja cua

establece que el curse virtual de cincuenta (50) horas en SST cuenta con una vigencia de|

3 aftos y Circular 083 de 2020 Actualizacién curso 50 horas SGSST).

2.5 Certificado de afiliacion vigente a EPS, AFP y ARL (si aplica) y mantener dicha
afiliacion y alcance de cubrimiento def nivel de riesgo de exposicion, durante
toda Ja ejecucion de las actividades objeto del contrato.

2.8 Sila actividad est3 refacionada con actividades reglamentadas para ¢l SG-SST,
(alturas, eléctrico, eic) la persona natural debera presentar licencia vigente que|
centemple habilifacion para el desempefio de la tarea.

Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a las necesidades

de la tarea y segin los riesges de cada tarea a ejecutar.

8. Para la ejecucién del contrato: Adicional a los requerimientos exigido
para [a ejecucion del contrato la persona natural o juridica debera: T

3.11 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las obiigacionesl
del SGSST, que ias nomas legales vigentes y/o la Policia Nacional haya
considerado en el contrato y acorde a Ia exposicién del confratista of
subcontratistas 2 los riesgos encontrados, en el centro de trabajo donde)
desarrolla la actividad,

3.12 Evidenciar objetivamente ef uso continug y permanente de los Elementos dew
Proteccion Personal, durante |a sjecucién contractual, acorde a los peligros y
rlesgos relacionados con la tarea contratada.

3.13 Participar en todas las actividades del plan de ernergencias que se programen
por el contratante para el 4rea donde desarrollara las tareas,

3.14 Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia def
incidentes, accidentes de trabajo, o el diagnostico de actividades laborales, as
como las condiciones de peligro que detecte durante la ejecucidn de la actividad
a contratada,

3.15 Entregar al contratante, fos documentos gue evidencien objetivamente los
aportes al Sistema de Seguridad Social integral, segun los requisitos legales y
las obligaciones como contratista.

9. Para liquidar el contrato al término de su ejecucion, el contratista debera:

4.3 Presentar un informe escrito al supervisor del confrato, donde evidencia
documentaimente el cumplimiento de las responsabilidades asignadas como
contratista o subconiratista, en materia de aseguramiento en SST y permitg
evidenciar objetivamente la participacion de estos, en las actividades de;
promocién y prevencion que adopten y estén conforme a los parametros
adoptados en el Sistema de Gestidn en Seguridad y Salud en el Trapajo de |
Policia Nacional,

El Oferente debe dar cumplimiento & fo establecido en el decreto 1609 del 2002 del
Ministerio de Transporte, Por el cual se reglamenta &l manejo y fransporte terrestr

automotor de mercancias peligrosas por carretera, donde la clasificacién y designacion,
[as condiciones generales para el transporte asi como las condiciones especificas para e
transporte de mercancias peligrosas, establecidas en ¢ada Norma Técnica Colombianas
NTC, son de ebligatoria cumplimiento, especificamente a o relacionado a la clase 6,7,8,9
El Oferente deberd anexar la matriz de Elementos de Proteceion Personal e Individual d

8 dias hébiles posterior de la firma del acta de inicio, asf mismo anexar sopories de entreg
y capacitacion de acuerdo & la frecuencia evidenciada en la matriz de forma fisica o digital,
Nota: La matriz debera estar firnada por el profesional iddneo de acuerdo al cumplirnient
de ley anexandyg la licencia de Salud Ocupacional vigente.
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Es obligacion del Oferente entregar camet de identificacion de fa smpresa y carnet de 18

ARL, al personal que labore ensu actividad econémica dentro de las instalaciones, al igual

que estar &l dia en todo lo refacionade a Seguridad Sacial de sus trabajadores sin impaorta

el tipo de contrato. (Los trabajadeores deberan portar &l carnet al momento de ingreso &

punto). Anexara documento comprometiéndose a dicha actividad.

£1 Oferente deberé presentar urn plan de emergenciay contingencia que permita responde

ante amenazas y peligros que pueda estar expuestos el traajador sin importar el tipo de

inculacion

=1 arrendatario deberd surninistrar a cada operario una dotacion completa de uniforme, la
ual debe inciuir

Delantal y sobre delantal de dacron para las damas (minimo tres juegos), de colores
claros.

Pantaion.

Blusa de dacron para el personal masculino, color blanco (minimo tres camisas).

Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal fernenino, lo mismo que parg
iet personal masculino gue tenga el cabelto que sobrepase &l cuello de la blusa (minimio 3
GOFros).

Zapato cerrado ¢on suela antideslizante.

Ademas de lo anterior, cuando las actividades io requieran, se suministraran: guantes de

aucho, delantales de caucho y otfas elementos de proteccion a necesidad.

£} oferente deberd implementar planes de contingencia ante falta de agua, luz y gas, debe;
65 abordar situaciones de emergencia o interrupcion en el suministro de estos servicios| X
esenciales. Estos planes deben incluir medidas para la prevencion, mitigacion, respuesta
&n ante fallas en ja infraestructura ¢ desastres naturales.
mptementar cstrategias para evitar contaminacion cruzada en ios|
alimentos, mantener 1a higiene en 1a cocing, separar afimentos crudos de cocidos, utiliza X

uperficies de trabajo diferentes, y cocinar a temperaturas adecuadas.

=l oferente se compromete & realizar mantenimiento de las trampas de grasas de maners
mensual, el costo ira a ¢arge de! contratista y asf mismo entregar e} certificado de X

disposician final.
EH oferente se compromete 2 instaiar un circuito cerrado de television con monitore
horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.

£ oferente debera calibrar los equipos de refrigeracion como minimo cada seis meses, € _
sosto estd a ¢argo del contraiista, entregando al supervisor del contrato certificado del X
e a contar de manera permangnte en su planta de trabajadores
con un profesional en calidad de alimentos debidamente certificado, un ingenigra en X
cionista y & personal suficiente para 1500 personas
ner un plan de contingencia en caso que S€ presenten enfermedadesy
et fin de evitar el contad io masive por medio de los utensilios.
tar un protocolo b hoja de ruta en caso do una ETA, asi mismo ante

cion de alimentos.
arantice l0s siguientes amparos en fav

lente allegara Poliza de seguros donde g
la entidad:
- Cumplimiento del contrato 20%
- Calidad del servicio 50%
- Responsabilidad civil extracontractual. 200 SMMLV

- No pago salarios 5%

-

ATERIA AMBIENTAL

M

£| oferente debera certificar con firma del representante legal que durante Iz ejecucién del
cantrato se compromete a cumplimiento de tas normas y/o estandares técnicos nacionales
- internacionales, al jgual que las normas, leyes y politicas de gobierno €n materia de
neoteccion del medio ambiente.

En su Articulo 79, fa Constitucion Nacional (CN) consagra que: " Todas ias personas fienen

derecho a gozar de un armbiente sano. LaLey garantizara la parﬁc‘lpacién de la comunidad
len las decisiones qué puedan afectarto. Es deber del Estado proteger la diversidad e
integridad del ambiente, conservar \as areas de especial importancia ecolagica y fomenta
aro de estos fines.

=
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Esta norma Constitucional puede interpretarse de marera solidaria con ef principi
undamental det derecho g /o vida, ya que éste solo se podria garantizar bajo condiciones
en las cuales la vida bueda disfrutarse con calidad,

Y 2 las personas I obligacién de proteger las
rquezas cuffuraies Yy naturales (Art, 8). asi como el deber de [as personas ¥ del ciudadano
de proteger los recursos naturales y de velar por Ja conservacidn def ambiente (Art. 95),
las relacionadas g continuacion:

¥ Las refacionadas con la apficacion de buenas précticas ambientales, de zcuerdo con
ef tipo de servicio a contratar.

indicar que cualquier infraccidn ambiental por omisién de permisos, concesiones o
ticencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes, durante y al
finalizar el servicio u obra, serd asumida comer su responsabilidad, y sobre el
particular como ia periodicidad con que se debe presentar infarmes.

v La obligacisn de presentar las actas de disposicion fi

licencias ambientales de quienes realizaran dicha disp
nacionales o extranjeros.

nal correspondientes y las
osicion, ya sean contratistas

En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, debera cohtemplar
tapacitaciones en temas ambientales comp: Impactos ambientales, manejo de

S entfre ofros, donde se reafice el manejo y
e identificar los elementos utilizados (quimicos,
eléctricos, manufacturacign entre otros), para el bien o servicie que se va a reglizar
de acuerdo a cada actividad especifica que se desarrolle.

Solicitar al contratista en lo

posible el analisis de ciclo de vida del producto yfo
servicio a confratar Segun corresponda,
CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

ETAPA PRECONTRACTUAL

Requisitos en materia ambiental:

En atencién a io contemplado en la Nota 4 de la Resolucién No, 03049 de! 2014 “Por /4
cual se adopia ef Manual de Contratacion de /a Poficia Nacjonal’, complementada por e
Numeral 5 del apéndice de la Resolucion Nao. 0009G del 2018 “Por 13 cual se actualiza,
modifica y complementa e/ manual de contratacicn de g Policia Nacionaf adoptado
mediante Resolucidn 03049 de S !

dad productiva, los oferentes
tar los permisos o licencias que diergn lugar para ej
el desarrollo de su actividad productiva: cualquie
permisos, concesiones o ficencias ambientales que
del inicio del contrato, en el transcurso y después de
. S€ran asumidas como responsabilidad del oferente 0 futurg

uturos contratistas deberan presen
unciotamiento de sy compariia y
infraccién ambiental por ormisién de
hubiese sido necesario tramitar antes
i actividad det praceso

Nota 2: Este requisito debe ser cump

fide durante la ejecugion del contrato, ef superviso
del mismo debe mantener las respecti

vas evidencias de sy cumplimiento,

OPORTE REQUERIDO: El oferente debers
iguiente informacion presentacidn de

presentar comunicacion que contenga g
permiscs o licencias ambientales que dieron luga
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2 su funcionamiento o desarrollo de sU actividad productiva o en su defecto se informe gu
no requieren de los mismos.

ETAPA CONTRACTUAL

18. Criterios ambientales en los contratos de prestacién de servicios

Aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y campafia
ambientales, asi como las demés exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestion
lAmbiental, en todas las actividades que realice durante la prestacion del servicic dentro de
las instalaciones policiales u en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio a la
Policia Nacionai.

Garantizar la disposicién final de los residuos sélidos peligrosos y especiales (aceites
iisados, luminarias. RAEES, Envases de Sustancias Quimicas y de derivados do
hidrocarburo, baterias y pilas, llantas, escombros entre otros relacionados con el Titulo

Residuos Peligrosos del Decreto 1076 de 2015 expedido por el Gobierno Nacional,

norma que lo modifigue, adicione o sustituya, que se pudieran generar como fesultados de
la prestacion de sus servicios s la respectiva unidad palicial. (Presentar al supervisar de
contrato, el certificado de disposicién final a fravés de un gestor ambientai debidamente|
acreditado por la autoridad ambientat competente para prestacién de estos servicios).
Debera impartir, instrucciones, socializaciones yio capacitacicnes al personal bajo sy
cargo en temas ambientales retacionados con Sus aspectos e impactos ambientales
estableciendo y presentando cronograma en temas tales como:

]

Gestion integral de residuos sélidos y liquidos, con medidas que permitan
disminuir la cantidad de residuos generados.

Uso de elementos de proteccion persaonal.

Manejo de sustancias quimicas.

Ahorro y uso eficiente de recursos (aguay energia).

Normativa ambiental.

Saneamiento basico.

Gestién del riesge gue garantice el buen manejo de los riesgos asociados a
su actividad productiva.
Prasentar al supervisor de contrato, las hojas de seguridad de todos los productos
Ensumos utilizados, asi como los reportes de socializacion, capacitacién o enfrenamiento
de acuerdo al cronograma presentado al inicio de la ejecucion del contrato.
Bresentar el Plan de Manejo Ambiental para la mitigacién de los aspectos & impactos
ambientales generados en sus actividades productivas, {odos los programas
documentados en mencicnado Plan, deben contener:
Alcance
Objetivos
Responsables
Descripcién de actividades
Cronograma
Indicadores que seran del control de Ia empresa contratista
Garantizar |a presentacién y disponibilidad de las hojas de seguridad de fodas las

ustancias quimicas utilizadas para la limpieza y desinfeccidn, de igual forma ias

especificaciones técnicas de cada producto y debera dar amplia instruccién at.personal1
bajo su mando en et uso adecuzado de tos mismos y a la atencion de los riesgos asociados|
5 derrames de estos, conservando los registros de sodializacion o capacitacién. Por otro
iado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo rotulo de identificacién,
indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su almacenamiento.
Nota 3: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrata, el supervisor
et mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.

ooogoo

nooooo

19. Otros criterios ambientales para considerar

3.3 Cafeterias o restaurantes
El oferente y futuro contratista debera instalar al inicio de fa ejecucion del contrato un
dispositivo portatil para la retencion de grasas, aceites y material solido generados por la
ctividad de lavado de loza, con &l objeto de aumentar la efectividad en el pretratamiento
de tas aguas residuales que se generan, el cual podra desinstalar una vez cumpla con &
periodo de ejecucion dei contrato.
Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de 2 veces
al mes dependiendo de la capacidad de fa misma y controles ambientales implementados
en la cafeteria, este mantenimiento se realizara a través de personal técnico o tecndiogos|
hidraulicos, sanitarios o afines. Los residuos retiragos deberan ser entregados a un gestor
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autorizado por la autoridad ambiental para el maneje de estos residuos, quiene
ertificaran el tratariente aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados, y la fecha,
Eil oferente y futuro contratista se compromete a realizar. el mantenimiento y/o calibracion
e los equipos asignados (neveras, congeladores y agUellos gue requieran este servicio),
ediante una entidad certificada por el ONAC, minimg cada seis (08) meses, una vez s
adjudique el contrato o cuando se requiera por fallas técnicas, registrando la cantidad
ipo de refrigerante utilizado.

El oferente y futuro contratista debera instatar puntos ecoldgicos o contenedores dentro
el establecimiento, con el fin de realizar la separacién de los residuos plenament
identificados de acuerdo a los volimenes de generacion teniendo en cuenta los
fineamientos establecides dentro del sistema de Gestion Ambiental implementado en las
instalaciones. Ademas, debers realizar la segregacion en la fuente para la disposicion fina
en el chut de residuos en bolsas de color acorde a las directrices establecidas por ef equipo
el SGA, separar adecuadamente los residuos sélidos y Jiquidos del material arganice y,

reciclable.

El oferente y futuro contratista debera realizar caracterizacién de las aguas residuales
proveniente de su actividad {restaurante) a fravés de un laboratorio acreditado ante e
IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis (8) meses, el primero al finalizar ¢
egundo mes de iniciada su actividad productiva. De ser necesario y segln resultado de
laboratario, el contratista deber4 tomar medidas ambientales para el logro del cumplimiento
de los parametras exigidos por la ley.
El oferente debera realizar ef manejo adecuado de los residuos organicos generados
durante la ejecucion del confrato, asi mismo debera llevar un control de la generacion y la
disposicién de los mismos, y presentar informe al supervisor del contrato de maners
mensual donde especifique cual es el tratamiento o disposicién aplicada, garantizando que
no se utilice para iz alimentacién de ganado porcino.

Evitarda el uso de polistifeno expandido mas conocido como {ICOPOR) para servin
alimentos.
Para la adquisicién de productos alimentarios y en los contratos de arrendamiento de
Eafeterl’as o restaurantes, se deberd incluir dentro de las obligaciones del contratista fa
plicacién de buenas précticas de manufactura — BPM, gon arreglo a to previsto en e
Decreto 3075 de 1997 y la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud,
o cualquiera otra disposicion que fos modifique, adiciene o sustituya.
Garantizar que los detergentes, desinfectantes y deméas sustancias utifizadas en el Servicio
de cafeteria estén debidamente identificados v guardados de acuerdo a Ilas
recomendaciones del fabricante y fuera del drea de procesamiento de los alimentas.
Nota 4: Este requisito debe ser cumplide durante la gjecucian del contrato, el supervisor
del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.
En atencién al Instructive No. 624 DIPON-DIRAF-70 del 14 de septiemhre de 2020
“Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por
parte de la Policia Nacional”, Literal il. Lineamientos Ambientales para el
@arrendamiento de bienes inmuebles, a continuacion, se amplia la informacion
referente al cumplimiento normativo ambiental.
1. El arrendatario debera realizar el tratamiento de los residuos especiales, desde lg
generacion, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion y disposician final,
asi come lo expresa la Resolucion G2309 de 1986 "Por fa cual se dictan normas par:
el cumplimiento del contenido del Titulo it de |a parte 4a. del Libro 1o. del Decret,
Ley 2811 de 1974 y de los Tituios 1, Il y X1 de la Ley 02 de 1979, en cuanto a Residuo
Especiales”, y debera hacerse responsable por la contaminacién, sus consecuencia
y sanciones. Por ende, el manejo de los residucs especiales (grasas, sedimentos,
aceites, sdlidos y demds gue sean de origen de fa prestacion de servicios de
cafeteria  y  restaurante), asi  como de cualquier  tipo del
contaminacién ocasionada par éstos, y por las consecuencias que se pueden
ariginar sabre la salud humana o sobre el medio ambiente, sin perjuicio de la
sanciones legales a gque haya lugar y sean impuestas por ta autoridad ambiental def
la citada Resolucidén 02309 de 1986.

2. El arrendatario debera emplear laboratorios acreditados para la cerlificacion de los
resultados en materia ambiental que estan sometidos & un sistema de Inter-
calibracién analitica validada mediante sistemas.referenciales establecidos por &
Instituto de Hidrologia, Meteorclogia y Estudios Ambientales (IDEAM), dichos
laboratorios deben poseer la resolucién de acreditacion en donde se presente e
alcance en cuanto a pardmetros y métodos, fos cuales deberan estar registrados en
la pagina del IDEAM, www,ideam.gov.ce, 0 en el medio que [a entidad de control
establezea, conforme lo sefiala el articulo 2.2.6.1.2.4. del Degreto 1076 2015 “Pori
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medic del cual se expide Decrefo Unico Reglamentario del Sector Ambiente
Desarrolio Sostenible”.

Para el caso de Bogoté D.C, se debe acatar la Résolucion 3357 de 2009 expedida
por la Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota, o el acto administrativo que lal
modifique, adicione o sustituya.

3. El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “Se prohfb:{
el vertimiento, la disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente
ia red de alcantarilado ptiblico y/o en cuerpos de agua de uso pablico o privadd
cualquier residuo o sustancia sdlida, lfiguida o gaseosa que sea considerada como
peligrosa”, segan lo astablecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por e
presidente de la Republica de Colombia, ¢ fa norma que la madifique o sustituya.

20. Cuando las aguas residuales no domeésticas, no retnan las condiciones deI
cafidad exigidas para su verimignto & fa red de alcantaritado publico, e
arrendatario esta obligado a realizar tratamiento previo de vertimientos)
conforme con los parametros fisicoquimicos de rnonitarea y sus valores fimites
maximos permisibles en los vertimientos puntuales de aguas residuales nol
domésticas (segin resultados de laboratorio de andlisis fisico quimicos de las
aguas residuales no domesticas), por ende, deberan ser abjeio de tratamiento
previo, mediznte un sistema adecuado y permanente gue garantice e
cumplimiento en todo momento de los valores de referencia, conforme a lof
sefiatiado en el articula 16 de la Resolucién 0631 de 2015, expedida por e
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por fa cual se establecen
parametros ¥y 10s valores limites mdéximos permisibles en los
vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales y a los sistemas de
alcantariftado publico y se dictan otras disposiciones’.

21. El arrendatario realizara con personal técnico idéneo, el mantenimiento de la
trampa de grasa (portatit) con una periodicidad diaria {a partir del inicio de
contrato y la prestacion del servicio).

Log residuos retirados deberan ser entregados & un gestor autorizado por la
autoridad ambientai para et mangjo de los mismos, guien certificara el tratamiento
apiicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha correspondiente de
recoleccion.

22 Ef arrendatario realizard mantenimiento de la trampa de grasa (externa o fija) d
acuerdo a los controles operacionales que establezca e responsable de
Sistorna de Gestion Ambiental de la Policia Nacional o el técnico, tecndlogo o
profesional en tematicas ambientales (a partir del inicio del contrato y la
prestacion del servicio). Los residuos retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por |a autoridad ambiental para el manejo de los mismos. E
arrendatario deberd instalar las trampas de grasas portatiles gue sean
necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambiental en un fiempo no
mayor de 1 meses después de suscrito el contrato las cuales seran
inspeccionadas par el supenvisor del contrato y realizar la fimpieza segin ig
indicado en los requisitos dl sistema de gestion ambiental.

23, El arrendatario realizara con personal técnico idéneo, &l mantenimiento de lag)
trampas de grasa portétil o que tenga, con una periodicidad diaria {a partir del
inicio del contrato y la prestacion del servicio). Los residuos retirados deberén
ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo
de los mismos.

24. El arrendatario debera realizar la caracterizacion de las aguas residuale
{parametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus valores limite
méximos permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales N
Domésticas (ARND) de las actividades de elaboracion de productos alimenticio
y bebidas) provenientes de su actividad (cafeteria o restaurante),  través de unl
laboratoric acreditado ante el IDEAM, tramite gue se debe adelantar cada seis
(6) meses, la primera caracterizacion se efectuara al finalizar el primer mes d
iniciada su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resultados de
laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para €l logro de
cumplimiento de los parametros exigidos en los articules 12y 16 de
la Resolucién 0631 de 2015, expedida por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible “Por la cual se establecen los parametros y los valores fimite
méximos permisibies _en los vertimientos puntuales _a cuerpos de agua
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|_ superficiales y a los sistemas de alcantaritado publico y se dictan ofra
disposiciones”, y la segunda, seis (6) meses después de realizada |
caracterizacion (sf se estdn cumpliendo fodos los pardmetros), de no cumplirs
los parametros, cada 3 meses se realizard caracierizacidon de las agua
residuales en los vertimientos puntuales.
Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el incumplimiento de o
parametros fisicoquimicos que se deberdn monitorear ¥ sus valores limites maxirnos
permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales No Domésfica
(ARND), el Director, Jefe o Comandante de la Unidad de Policia, informara a |
autoridad ambiental para realizar una visita técnica 2 Ia trampa de grasas y redes
hidréulicas, dejando como evidencia los respectivos resultados de laboratorio y
cantroles ambientales que se hayan realizado.

*  Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accién contundente para el manejo
de residuos y cuidado de los recursos naturales.

¢  Prohibir ¢l usa de pitillos plésticos como medida de conciencia sobre el dafio a
los recursos naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades que
terminan en rellenos sanitarios sin ningan aprovechamiento.

®*  Eliminar el uso de mezcladores plasticos.

*  Prohibir el uso de envases, portacornidas y Glalquier recipiente de poliestireno
expandido {ICOPOR), para realizar la sustitucién de estos elementos o
productos, por materiales que no contaminen sl ambiente; utilizar elemento
como el cartén, especiaimente el cartén tipo panal, materiales biodegradabiles
como el Hydropaper o materiales derivados de hongos y residuos|
agricofas, También se estdn desarrollando espumas biodegradables
alternativas basadas en rmateriales como el coco, la palma, la pulpa de madera,
la guadua y el bambi para empaques y embalajes

9. El arrendatario se compromete a realizar el mantenimienta y/o calibracion de los
equipos asignados (neveras, congeladores, licuatoras ¥ hornos a gas y eléctricos
comao aquellos que requieren este servicio, para el caso de Ja calibracion donde
aplique}, cerificado por la Organismo Nacioral de Acreditacion Colombiana - ONAC)
minima ung vez durante fa ejecucion del contrato, o cuande se requiera por fallas
técnicas, registrando el servicio prestado (manfenimiento, calibracién »o
verificacion}, aciarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerante, aceites
fubricantes, entre otres, con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o
calibracién al supervisar del contrato.

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor acreditado par Iai
autoridad ambiental para el manejo de éstos, guien certificard el tratamiento
aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha correspondiente a Ig]
certificacion, la cual debers ser entregada &l supervisor, conforme a lo sefialado en
el articuio 2.2.2.1.15.1 del Decreto 1076 del 26 de mayo de 2015 que expide
el Presidente de la Republica de Colombia "Por medio def cual se expide el Decretg
Unico Reglamentaria def Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible", y et Decreto 284
del 2018 "Por ef cital se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario de
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible, en o relacionado con la Gesticn Integra
de los Residuos de Aparatos Eléctricos ¥ Electrénicos - RAEF y se dictan ofrag
disposiciones”. .

12. Etarrendatario se compromete a realizar mantenimiento def ducto de escape d
los gases y vapores de la campana de extraccidn (a fodas las campanas para
remover la grasa, en filtro, exfractores de grasa o ventiladores especialments
disefiados para remover los vapores de grasa y crear, a la vez, una barrera
coritra ef fuego}, con una periodicidad minimo de tres (3) meses a partir del inicig
de {a actividad productiva, o por saturacién de la misma gue exija realizar e
mantenimiento en menar tiempo a lo establecido, procedimiento que debel
realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA
Sectorial 009 del 2007 — ICONTEC.

11. Elarrendatario se compromete a dar disposicién final de aceites de cocina usados en
sumplimiento a la Resolucion 0316 det 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible “Por ef cual se establece las disposiciones refacionadas con /3
disposicion de aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones®.

14. El amendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias
quimicas, como fo establece la Ley 55 det 2 de julio de 1993 gue expide el
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Congreso de Colombia "Que frata Convenio 170 sobre la seguridad en Jd
utilizacion de fos productos quimicos en el frabajo’.

13. EI arrendatario deberd instalar puntos ecolégicos o contenedores dentro de
establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los residuos aprovechables v
peligrosos, plenamente identificados de acuerdo a los voldmenes de generacién,
teniendo en cuenta los lineamientos estabiecidos en la Politica Ambiental de 1a
Policia Nacional, la Resolucitn 02309 de 1986 expedida por el Ministerio de Salud,
conforme et articule 35 “Por la cual se dictan normas para el cumplimiento de
procedimiento en materia de Residuos Sodlidos Especiales” y en atencion a g
Resolucion 2184 de 2019 “Por la cuai se modifica la Resolucion 668 de 2016 sobre
uso racional de bolsas plasticas y se adoplan ofras disposiciones”™

De conformidad con los dispuesto en la Resolucion 2640 de 2007 que expide el
Gerente General del Instituto Colombiano Agrapecuario — ICA “Por la cual se
reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en la produccion primaria de
ganado -porcino destinado al sacrificio para consumo humano”, el arrendatarig)
deberd realizar el manejo adecuado de los residuos organicos
(lavazas), generados durante la gjecucion del contrata, acorde con lo dispuesto por
el Instifuto Colombianc Agropecuario — ICA, para lo cual debera llevar un control de
generacion y disposicion de los mismos, y presentar informe al supervisor del
contrato de manera mensual en el que especifique cual es el tratamiento o
disposicidn aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacién de ganado)
porcing.

F| arrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos cumplan con normas técnicas|
de eficiencia energética (de computo y periférico), es decir, gue tengan un bajo consumol
de energia y que cuenten con opciones de encendido, hibernacion y apagado {entregar
fichas técnicas de los equipos), conforme la NTC 5310 Eficiencia energéfica en equipos|
de refrigeracion comercial rangos de eficiencia y etiquetado y €l Reglamento Técnice de
Ftiquetado -RETIQ-.

il arrendataric debera presentar los pemisos, licencias que dieran lugar para e
funcionamiento y desarrolio de su actividad productive, cualquier infraccion
ambiental por omisién de permisos, concesiones o licencias armbientales, que)
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en et transcurso y|
después de ia actividad del contrato, serdn asumidas como responsabiiidad del
arrendatario.

16. El arrendatario debera aplicar las buenas practicas ambienfales, participar de los
programas y campafas ambientales, asi como las demas exigencias que se
establezcan en el Sistema de Gestidn Ambiental, gue caniribuyan al cumplimiento
de la Politica Ambiental y Objetivos Ambientales Institucionales, en todas las
actividades que realice durante la prestacidn del servicio dentro de las instalaciones
policiales.

17. El arrendatario debera garantizar gue todo el material que se entregarad a la Policig
Nacional sea de forma digital o en medio reutilizable, los escritos deberan estar
ajustados de acuerdo & la Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cero Papel’
(aplica a los confrafos que deben presentar informes digitales, informacidn digital y
o facturas fisicas y magnéticas)”.

18. El arrendatario debera cumplir con lo previsto en la Resolucion 41012 de 2015
expedida por el Ministerio de Minas v Energia “Por fa cual se expide el Reglamento
técnico de Efiquetado — RETIQ expedido por Ministerio de Minas y Energia, cori
fines de Uso Racional de Energia aplicable a algunos equipos de uso final de energia
eléctrica y gas combustible, para su comercializacion y usoc en Colombia”, o aquella
norma que la modifigue, adicione o sustituya, en lo relacionado con los
electrodomeésticos que tengan el etiguetado de eficiencia energética y que sean tipo
B como minimo, entre el 55% vy el 75%.

19. El arrendatario deberd, garantizar que todas las sustancias quimicas que se utilicen
para la prestacion de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean rétulo de
identificacion y las hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

] identidad del producto
] Informacion sobre componentes
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Identificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabitidad y explosidn

Medidas en caso de derrames 0 escapes
Manipulacion y almacenarnienio

Control de exposicion / proteccion personal
Propiedades fisicas y quimicas
Estahilidad y reactividad
Informacién toxicoldgica
Informacién ecoldgica
Consideracicnes relativas a la eliminacion

Informacién relativa al transporte

Informaciones reglamentarias

Esta informacidn debera ser allegada en idioma espafiol al supervisor del contrato, en aras
de atender efectivamente cualguier situacion de emergencia, canforme al Decreto 1076 de
0015 "Por medio def cual se expide ef Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente
lv Desarrolio Sosfenible”.

Ooooaooocooacono

Nota 5: Este requisito debe ser cumpiido durante la ejecucion del contrato, el supervisor
el mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumglimiento.

En caso que se presenten incumpiimientos del contrato o quejas, el supervisor del contrato
77 Mebera informar a la Direccidn de la Escuela de Policia Simén Bolivar, quien podra dar por; X
terminado de manera unilateral el confrato.

El arrendatario debera realizar el tratamiento de los residuos especiales, desds la
generacion, almacenamienta, recoleccién, transporte, separacion y disposicion final, asi
como lo expresa la resclucion No. 02309 de 1886 “Por la cual se dictan nonmas para € X
cumplimento det contenido del titulo 1} de la parte 4, Del libro 10. Del decreto ey 2811 de
1874 y de los titutos |, H y XI de ia ley 09 de 1879, en cuenta a residuos especizles”, ¥
debera hacerse responsable por la contaminacion, sus consecuencias y sanciones.

E! arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “se prohibe ef
vertimiento, 1a disposician, o permitir que se dispenga directa ¢ indirectamente a la red de|
zlcantarillado publico y/o en cuerpos de agus de uso pdblico o privado, cualguier residug X
o sustancia sdlida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa’, segln lo
esteblecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Replbiica de]
Colembia, o la norma que la modifigue o sustituya.

Se recalca el cumplimiento del instructive No. 024 DIPON ~DIRAF-70, de fecha 14 de
lseptiembre de 2021, ‘LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR CONTRATOS DE
ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA NAGIONAL”, X
donde se establecen los parametros para el arrendamiento y su cumplimiento en materia
ambiental, lo cual sera objeto de verificacion constante por parte del sefior supervisor del
contrato, quien dejara los respectivos informes de las evidencias.

El oferente se compromete a suministrar de manera diaria &l desayune, almuerzo y cena
81 ly un refrigerio, como lo determina el paragrafo del articulo 1 de la resofucién numero 1170 X
de fecha 17 de marzo de 2025.

E! oferente se comprometerd a no suspender el servicie de alimentacién en ningln
romento durante la vigencia del contrato, asegurando la prestacidn continua del servicio
para los estudiantes y auxiliares de polivia de la Escuela de Carabineros Alejandro
Gutierrez. El servicio debera mantenerse las 24 horas del dig, los 7 dias de la semana, X
incluyendo fines de semana y festivos. Cualguier eventualidad que pueda afectar Ig
continuidad del servicio deberd ser comunicada de manera inmediata al supervisor del
contrato, y ef oferente deberd proponer una solucién o plan de contingencia que garantice]
que la prestacién del servicio no se vea interrumpida.

78

79

80

82

CONDICIONES TECNICAS ADICIONES DE CALIFICACION (en caso de que aplique)

LOTE CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLE | o N0 o
EXPERIENCIA PROPONENTE
Con el fin de garantizar fa calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimientos
en la ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar experiencia minima de un X
1 (01) afio en la prestacion del servicio de restaurante, expendic de comidas Presenia
preparadas {(desayuno, almuerzo, comida y refrigerio) y/o ventas de productos | certificados
alimenticios a grandes poblaciones. Dicha experiencia debera ser presentada en
cerfificaciones de contraio, emitidas por ferceros
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Informacion que debe traer la certificacidn:
»  Nomhbre o razdn social del contratista
Nombre o razon sociat det contratante
Descripcion del abjeto contratado
Fecha del contrato (inicio y terminacién)
Valor dei contrato
Manifestacién por parie del contratante que el contratista cumple con el
objeto contractual
e Valoracién de la prestacién por parte del contratante

NOTA: las certificaciones seran objeto de verificacion; no seran tenidas en cuenta
aguellas certificaciones en las que no se pueda constatar que el contratista cumpiid
a cabalidad con el ohjsto cantractual, ni aguellas en las que se establezca un
concepto desfavorable, asi como tampoce las certificaciones de contratos gue se
encuentren en gjecucion.

NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Con el fin de garantizar el profesionalismo y la calidad en la prestacion de los
servicios, el arrendatario presentard en un plazo méximo de cinco (05) dias
posteriores a la firma del contrato los gertificados del personal que preparara los
alimentos vy que prestara los servicios, en estudios y cursos de manipulacién de
alimentos, ingenieria de alimentos, los cual seran verificades mediante la
presentacion de diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas por el ministerio
de educacion {Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA

Con el fin de garantizar la prestacién del servicio y evitar incumplimientos en la
gjecucion del futuro contrato, se requiere acreditar upa experiencia minima de un (01}
afic en proyectos similares al objeto del presente estudic. Asi mismo, la fima X
3 interesada debera presentar jos documentos que respalden la realizacion de
contratos de iguales o similares caracteristicas al presente proceso contractual, para
lo cual se requiere que el oferente presente como maximo cuatro (4) certificaciones
(certificacion por contrato) con concepto favorable de la recepcion de los confratos.
Estos contratos deberan certificar Ja prestacion del servicio de restaurante a grandes
pobiaciones de personal.

CAPACIDAD OPERATIVA

Con el fin de garantizar la calidad del servicio de comedor en las instafaciones de la
Escueia de Carabineros Alejandro Gutiérrez y para evitar incumplimientos en la
ejecucion del futuro contrato, se requiere que e! oferente cuente con el personal
necesario ¢ idoneo en la preparacion de alimentos, atencién al cliente, debe contar X

4 con la maguinaria, equipo, plateria, menaje (cubiertos, maquinaria, suministro, Presenta
transporte, manteleria, personat), para el servicio de comedor para una pablacion de | cerificacidn
1.500 personas . Para ello deberd preseniar mediante certificacion_ el
cumplirniento, con firma del representante legal.

Asi mismo, el oferente deberé habilitar como minimo 02 lineas de atencién para el
suministro de los alimentos.

El oferente debera presentar junto a la propuesta certificado con firma del
representante legal, donde se compromete a que 2 cantidad de Auxiliares de cogina X

5 seran ajustables a la cantidad de personal que se requiera en la demanda del Presenta
servicio, para &l caso puede aumentar o disminuir llegando & un consenso con el | certificado
supervisor del contrato.

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA: teniendo en cuenta
gue el arrendamiento de Ias instaiaciones es para la prestacién del servicio de
restaurante es necesario gue el proponente cuente como minima cen el siguiente
personal, documentos que deben ser presentados con la oferta.

Presenta
certificados

EXPERIENCIA |

- GENERAL -

X
Presenta
certificado
e ) y anexas
Nutricionista hojas de
(certificado  por | Experiencia vida.
una institucién de | minima de un
1 Asesor educacion {1} afio como | Permanente

Nutricional superior nutricionista | del 100%
debidamente
acreditada)

~ FORMACION'
- ACADEMICA

CANTIDAD| DESEMPENAR
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ACTA No. A&- Qj {% %ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL. COMITE EVALUADOR VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATAC!ON No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVIGIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

ALIXIEIARES DE POLICIA™
Manipulador de
atimentos
(certificado  del
SENA-
FENALCO 0
entidad
educativa)
Ingeniero de
Alimentos. . .
1 ingeniero del (educacion E)Ep§r|en0|a Permanente
: - minima de un
Alimentos superior} (1) afto como del 100%
presentar farjeta: . h
prefesional. ingeniero de
alimentos.
Técnico 0
superior en
n L
(certificado  del minima de un
2 Chet SENA- (1} afo _en Permanente
FENALCO o gastronqmta_ det 100%
entidad y/o  ciencias
educativa Fines
legalmente
constituida)
Persona
encargada de ser
el enlace entre el
contrafista y la
Escuela de
1 coordinador carabineros sslnr;&/ente
Alejandre ¢
Gutierrez  para
cualquier
eventualidad o
requerimignto.
24 Auxiliares del Manipulador de N/A Permanente
cocina alimentos del 106%
Para gereditar la formacion académica y experiencia se debera anexar la respectiva
hoja de vida de cada uno del persanal ofrecido con los respectivos sopartes (diplomas
y certificaciones). La experiencia general, solo padré ser contabilizada a partir de la
fecha de expedicidn de la tarjeta o matricula profesional y/o del diploma o acta de
grado {lo que aplique). En el evento que se cambie ai persenal ofrecido, el nuavo
personal deberd cumplir con !a idoneidad y experiencia requerida, el cual deberd
contar con [a viabiiidad del supervisor del contrato y la autarizacién del ordenador del
gasto.
+  Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.
¢« Camet ylo certificados de manipulacién de alimentos expedidos por la
autoridad competente.
¢ Cerlificado médico {examenes de froths de garganta manos, ufas,
serologia y coprofogico actualizados)
»  Certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de
hepatiis Ay B
s  Contrato de trabajo
Una vez autorizado el cambio de personal, el supervisor del futuro contrato debera
solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de Inteligencia de ia Policia del
departamento del valle del cauca,
NOTA: en cumplimiento a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024 DIPON — DIRAF det
114-08-2022 “Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes
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ACTANO.@@ 2 IE ?i

POR EL COMITE EVALUADOR,
PARA EL PROCESO
FiSICO UBIGADO AL INTERIOR BE LAS INSTALACI
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDC

VERIFICACIGN DEL

R QUE BRINDE SERVi

1 JARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRAT
INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION Al ORDENADCR
DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, C
ONES DE LA ESCU

A DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
DEL GASTO
UYO QBJETO ES EL «ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
ELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

ClO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

AUXILIARES DE POLICIA™

inmuebles por parie de la Palicia Nacional’,
ARRENDADORA, subnumeral 2.3 ESTUDIO
que a la letra dice “la Secci
donde se ubica &l

NOTA 1: el oferente garantizar la prestacion

No obstante, si es necesaric mas personal, el oferente que salg
contratar mas funcionarios para prestar el debido se_rvicio.
NOTA 2: e oferente se compromete a presentar las dacumentos solicitades con un
teriores a la firma del contrato,

maximo de cinco {05) dias pos

numera
S DE SEGURIDAD Y
onal de Inteligencia Polici
bien o drea a arrendar, debe realiza
de confiabitidad at oferents favoracido del misma".

12 POLICIA NACIONAL COMO
CONFIABILIDAD,
al (SIPOL) de la jurisdiccién
¢ los estudios de seguridad ¥

de! servicio con &l personal requerido.
a favorecido deberd

Ei oferente deberd cerfificar, que mientras

dure la adecuacidn paid iniciar as

7 operaciones, el cuministro de  alimentacion gebe ser garantizado, con um Pres;ta
astabtecimiento que cuente con registros sanitarios oMo requisito para iniciar la | certficado
ejecucién del contrato de acuerdo a la Resolucion 2674 de 2013.

Ei oferente deberd presentar certificacion firmada pof el representante iegal,
mediarte ta cual manifieste su conformidad para gue, en caso de que finalice o s& X
interrurnpa el contrato actualmente vigenie para la alimentacion de los auxiliares de

8 o . : s h . Presenta

Policia gue reciben este servicio en otro comedor, dicho personal pueda sef atendido | .. iecado

dentro del presente proceso contractual.
previamente por el supervisor del contrato.

Esta situaci

an debera ser informada

carta de preséntai:ién de la propuesta

scuerdo de confidencialida

d

compromiso sistema de gestion

ambiental y sistema
trabajo.

de seguridad y salud en el

formulario anticorrupcién

Gatos basicos beneficiario cuenia

constancia cumplimiento ob

ligaciones a los sistemas de salud, p
obligacionges parafiscales

ensiones, arly

carta de cumplimiento ds especificaciones

técnicas del anexa no 1

compromiso sistema de gestion ambiental

ausencia de i
y prohibiciones para

(.l:)m"ﬂO')(Jl-lb(.ﬂl\)---k

nhabilidades, incompatibilidades

contratar

deciaracion de

confidencialidad y COmMpromiso con
contratistas o terceros

la seguridad de la informacion

K

origen licito de recursos

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X

CRITERIOS DE PONDERACIO
ARREND

N PARA LA SELECCION OBJETIVA DEL

ATARIOTECNICA

eriterios de ponderacidn

Anexos

|

Puntaje

Experiencia en operacion de resfauranies 0
servicios de alimentacion

Presenta las siguientes

cedificaciones:

Certificacion contrato PN
ESVEL No. 58-30087-23
{un afio de experiencia)
Certificacién contrato PN
METIB No. 87-30089-22
{un afic de experiencia)
Certificacion contrato
No. 57-1-10024-24 (un
afio de experiencia)
Certificacion contrato
No. 57-1-10016-18 (un
afo de experiencia)

20 puntos
ol oferente presenta
cerificaciones por mas de 4 afos

Presenta 4 menus diferentes, sin
embargo, &l gramaje en de la

Propuesta de mend variado y balanceado

L

proteina en atgunas de las
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I T I : /ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

POR EL COMIT EVALUADOR, VERIFICACION BEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”

, comidas es inferior al establecidg

para la asignacion de punizje
presenta certificado de personal de
Personal de operarios operarios, pero no relzciona la 0
cantidad
La propuesta presentada evidencia
Equipamiento y mobiliaria propio solidez suficiente en su contenido 20 puntos
técnico
Responsabilidad socio/ambiental I cumple No Aglica
Alingacién con normmas de la escueta l cumple No Aplica

(disciplinarias, operativas, efc.)

Participacién en actividades de bienestar de La propuesta presentada no es
los estudiantes en proceso de formacidn robusta, teniendo en cuenta que 0
inicial y auxiliares de policia certifica Unicamente una actividad.
TOTAL - | 40 puntos

Una vez verificado los requisitos técnicos presentados por la razoén social JORGE HUMBERTO
MUNOZ CORREA, mediante el proceso PN ESBOL CD 012 2025 Cuyo objelo es
‘ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS
INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL
PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA”, el oferente CUMPLE, y se le otorga
40 PUNTOS segun io establecido en los criterios de ponderacion,

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE — DUK'S

La forma de adjudicacion serg fotal y el plazo elecucion sera de doce (12) meses

contados a partir de 1z firma de las partes, la formulacion del acta de inicio del contrato
aprobacion de |a pdliza. )
Por ningdn motive ef contratista que resufte favorecido realizara la venta o comercializacian
5 &nellocal asignado de elementos o productos diferentes a los especificados en el anterig X
ITEM en especial las prendas de uso privativo de |5 POLICIA NACIONAL ¥ DEMA
FUERZAS MILITARES.
Se recaica la PROHIBICION de la venta o comerciaiizacién en &l espacio de cuzlquie [
3 producto u elemento que sea diferente al suministro de alimentacion como estz en of objet X
contratual.
4 En el espacio asignado no se podran guardar elementos de personas gjenas a las qu X W
laboran en él. - |

El proponente se compromete a ofrecer alimentos de excelente calidad teniendo en cuenta
Kue algunos preductos son de mayor resgo para la salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR|
RIESGO EN SALUD PUBLICA. Para efectos del decreto 3075 de 1997 modificado ¥
complernentado por la Resolucion 2674 de 2013 se consideran alimentos de mayor riesgo
en salud publica los siguientes:

Camne, productos carmicos ¥ Sus preparados.

Leche y derivados lacteos.

Productos de la pesca Y sus derivados,

Productos preparados a base de huevo.

- Alimentos de baja acidez empacadas en envases sellados herméticamente. (pH > 4.5)
5 I Alimentos o Comidas Preparados de origen animal listos para el consumo, X
- Agua envasada,

~ Alimentos infantiles.

Y los que haya sido incluide por parte del ministerio de salyg posterior al decreto antes en|
mencian.

Lo anterior con ta autorizacién y visto bueno de las autoridades sanitarias competentes|
(Instituto Nacional de Vigitancia de Medicamentos ¥y Alimentos INVIMA), (Direccién
Territoriales de Salud} o con la entidad que ejerza inspeccicn vigilancia y control en e
manejo y control de alimentos.

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los productos que se entreguen, g
L excepeion de las frutas frescas, deberan fener marca y cumplir con los registros sanitarios| »
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ACTA No. A@ @1 ? ‘!i ? 1ARLOF .GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUAGIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICAGION DEL. INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
UXILIARES DE POLICIA”

Estos requerimientos seran verificagos por el supervisor del contrato. Desde el inicio de ia
ejecucion el arrendatario se compromete con la Escuela de Carahineros Algjandro
Gutiérrez, a adquirir insumos Y viveres de optima calidad para el suministro de 1
siimentacion descrita en ef anexo téenico. Durante la ejecucion, el oferente — contratista
dara cumplimiento a lo establecido en la Ley 9° de 1979, Titulo V, y en general todas 'as
resoluciones y NOrMas relacionadas con alimentos Y las que modifiguen total o)
parcialmente alguna de las anteriores.

£l almacenamiento de amroz, aziicar, aceite y leche en polvo y demas alimento:
mpacados que no soh de consumo inmediato, deben cumgplir con la rotacion correcta parg
vitar el vencimiento de los productos, debe ser sobre estibas y separada de las paredes;
a| sitio de almacenamiento debe ser limpio, seco y protegido de plagas ¥ roedores; en
general, se debe cumplir con la normatividad del Decreto 3075 de 1997 del Ministerio d
Salud, de manera que a calidad del producto se mantenga dentro de los parametros d
calidad.

i os afimentos que han sido descongelados, no se pueden volver a congelar.
LE| tiempo de manipuiacion de alimentos antes de tratamiento térmico, debe ser menor a

tres horas.
_Debera descongelarse solamente la cantidad que Se va a preparar y con ja anticipacion
necesaria, para evitar descomposicion. -

_Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualquier alimento en mal estad
que presente cambios de olor, sabory color).

_Debera retirarse con agua, tedo resto de tierra insecticida © animates adheridos a 108
vegetaies.

L} o5 alimentos que se sirven crudos o frios deberan prepararse lejos del calor para fuego
Fer almacenados en refrigerador. En recipientes debidamente tapados hasta el rmomento
de servirios (gnsaladas, frutas, postres, cames frias).
| Deberan descartarse 08 huevos cuyas cAscaras tengan fisuras, rotos o Manchas. No s
debera schrecargar de alifios en forma gue encubra Caracteristicas de anormalidad o qu
puedan ocasionar trastornos gastricos.
No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la del dia
que s$e van a consumir.

El arrendataric se compromete 2 utilizar producios de primera cafidad los cuales deberdn
cumplic entre otros con 1as exigencias de l0s reglamentos sanitarios vigentes, para o cual
6 el supervisor del contrato podra ordenar cada vez que lo estime convenienie, la toma d
muestras para andlisis guimicos o bacteriologicos en uso det stock. Utilizando en lo posibig,
nateriates biodegradables para los envases y empaques. ¥ exigir visitas sanitarias po
arte de la secretaria de salud.

CONTRAMUESTRAS: Ef arrendatario — contratista deberd guardas una (01) conira
muestra diaria por mend suministrado como minimo 72 horas, con &i fin de realizar 108
analisis pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas por Alimentos o para sontroles
7 imicrabiologices y/o bromatolégicos que programe |a supervision det contrato. X
NOTA: si el resultado de las contramuestras por posible intoxicacién masiva, aroja fallas

en la preparacion y manipulacién de alimentos of arrendador podra terminar de maners
unilateral i contrato, previa revision y concepto por parte de la secreiaria de salud.

El proponente debera presentar un menl para cuatro (04) semanas, garantizando |
Hiversidad en la alimentacion para el personal de estudiantes ¥ auxiliares de policia en &

caso de gue sea un requerimiento para 108 conscriptos de la Escuela de Carabineros
Alejandro Gutiérrez. En caso de que sea necesario realizar aigln cambio en fos elemenios

del menu, este debera ser informado ai sefior supervisar de! contrato con una antelacion
minima de 24 horas, indicando de manera ciara el motivo def campio.

| a distribucién de macronutrientes en el menl debera ajustarse minimo a las siguiente
medidas servidas:

8 Proteinas; 128 gramos X
Grasas y carpohidratos: 150 gramaos
|iquidos 220 mi
E! proponente debera presentar una oferta nutricional que garantice un apore optimo de|
calorias y proteinas, con el fin de cubrir tas necesidades energéticas del personal. La
Escusla de Policia Simén Bolivar evaluara la mejor oferta en funcion de los siguientes
criterios:
Gramaije de las porciones.
alidad de los ingredientes uthizados. B
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?ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL. PROCESO DE CONTRATACIGN No. PN ESROL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

Aporte nutricional y balance de macronutrientes,

auxiliares de [a Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.

.

Et arrendatario se compromete hacer entrega al supetvisor del contrato desde el momentg
de fz adjudicacicn, el listado de los menus y gramaje el cual debe ser igual al entregado
en la propuesta.

De requerirse modificacion esta solo podrd ser realizada previa coordinacién con e

supervisar del contrato.
AsT misma por recomendaciones médicas es necesarno que se suministren alimentos o
dietas establecidas por el galenc.

10

El arrendatario se compromete a garantizar i calidad de sus productes de marca
reconocidas en el mercado nacional, los cuales deben cumplir con las normas de sanidad

responsabilidad civil extracontractual, dado gue los alimentos son producidos por externog
comercializados en el lugar arrendado.

11

! proponente deber pemitir Ja reafizacion del estudio de seguridad, af igual que e

personal que labora bajo su cargo en &l espacio.

12

Teniendo en cuenta la disponibifidad de alimentos regionales, los alimentos de cosecha,
los hébitos y costumbres alimentarias y los costos establecidos para alimentacién, e
nutricionista debe elaborar los ciclos de mentis de un mirime de 21 dias, con su respectivg

13

precios, sin alterar el vaior nutricional de ia racion,

14

15

El proponente se compromete a remitir come minime con cinco {5} dias de antelacion a
inicio de labores, las hojas de vida correspondients del personal gue laborard con &, asi
como la del mismo propenente. De igual forma debera informar con diez (10) dias de
merioridad cualquier cambio que requiera realizar al personal que labora en el espacic
trendado.

El proponente se compromete de manera mensual ¥ obligatoriz a entregar al sefod
upervisor de confrato ios siguientes documentos:

- Copias de las pianillas de page de seguridad social tanta det contralista cormng

- Copias de lag consignaciones que demuestren el pago del canon d

de Ias personas que se encuentrar bajo su cargo.
arrendamiento.

16

17

destinada para la fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento
expendio.

18

£n cumplimiento g ja resolucion 0002674 de 201 3, por Ja cual se reglamenta el articul
126 del decrefo ey 019 de 2012 Yy se dictan eotras disposiciones, Capituio 4
EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numerat 2.9, el oferente se compromete a N

imacenar elementos, productos quimicos o peligrosos ajenos a las actividades propiasg
realizadas.

9

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articylo
126 del decreto ley 019 de 2012 v se dictan ofras disposiciones, Capitulo
DISPOSICIONES DE RESIDUOS LIQUIDOS, numeral 4, e oferente se compromets

[

: |
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ACTA No. AQ %

manejar los residuos liquidos dentro dei establecimiento con &l fin evitar la contaminacién
e los alimentos o de las superficies de potencial contacto can éste.

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta et articulo
126 del decreto ley 018 de 2012 y sé dictan .otras disposiciones, Capitulo |
NSPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS, numeral 5, el oferente se compromete &
ubicar los residuos sdiidos d¢ tal manera que no represente riesgo de contaminacion a
alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de las dreas ds preduccion y disponerse de manera que s&
elimine la generacion de malos clores, el refugio y alimento de animales y plagas y que no
contribuyan de forma al deterioro ambiental.

En cumplimiento a la resolucion 6002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 de! decreto ley 018 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo §
INSTALACIONES SANITARIAS, numeral 6, el proponente se compromeie a mantenen
impios y proveerse de los recursos requeridos para higiene personal, en ias proximidades
de los lavamanos se pondréa avisos o advertencias al personal sobre ia necesidad def
lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de cualquier cambio de
actividad y antes de iniciar tas labores de proguccion.

£n cumplimiento a la resolucian 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el ardiculo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan atras disposiciones, Capitulo Il EQUIPOS Y
UTENSILIOS, Articule 8 CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromete E]
mantener a los equipos y utensilios en el procesamiento, fabricacién, preparacion,
envasado y expendio de alimentos, €n correcto estado de limpieza, evitando el riesgo de:
contaminacién, para ello los elementos deben cumplir las especificaciones técnicas
definidas en el articulo @ de fa presente resolucién.

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por |a cual se reglamenta el articuig
126 del decreto ey 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo i PERSONAL
ANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 11 ESTADO DE SALUD, el proponente se|
compromete a contar con una certificacién medica en el cual conste la aptitud o no para g
manipulacion de alimentos, el oferente debe tomar las medidas correspondientes para que;
al personal manipulador de alimentos se le practique un reconacimiento médicae por 19
menos una vez por ano, ¥ especificamente para 1os casos donde se presente ausencia
laboral motivada por una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de provoca
contaminacion de los alimentos. S

20

21

22

23

£l oferente debe garantizar que los examenes realizados sean laboratorios certificados po
la ONAC “Organismo Nacional de Acreditacion de Colombia”

En cumplimiento a la resclucion 0002674

24

126 del decreto ley 019 de 2012 y se dicta

practicas de manufactura 'y praciicas
debe establecer un plan de capacitacio

MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 12
proponente se compromete a gue tas personas que realizan actividades de manipulacién
He alimentos deben tener formacion en educacién sanitaria, principios basicos de
higiénicas en manipulacion de alimentas, asi mismo

de 2013, por la cual se reglamenta el articulo)
n otras disposiciones, Capituto Il PERSONAL
EDUCAGION y CAPACITACION, e
buenas

n continuo y permanente para el persona

charlas, cursos u otros medios efectivas

rmanipulador de afimentos desde el momento de su contratacién y iuego ser reforzado poj|

de actualizacion, dicho plan debe ser de por lo

menos 10 horas anuales.

Nota: se anexan los certificados, sin embargo no relacipnan la cantidad de horas.

En cumplimienta a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo It PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 13 PLAN DE CAPACITACION, el proponente|
e compromete instalar en sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y
necesidad de la observancia de las buenas practicas higiénicas durante la manipulacién)
de atimentos.

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta ¢l articulo;
196 del decreto ley 010 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo 11l PERSONAL
WMANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION, el proponente se compromete a mantener una estricta limpieza e higien
personal y aplicar buenas practicas higienicas en sus iabores, de manera que se evite kg
sontaminacién del afimento y de las superficies de contacto con esie,

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decreta ley 010 de 2012 y se dictan otras dispdsiciones, Capitula HI PERSOMNAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE|
PROTECCION, numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas normas
de higiene y manipulacién de glimentos, tas cuales incluyen los siguientes requisitos: E
nersonal encargado de ta manipulacién de alimentos deberd usar vestimenta de colof
claro, con cierres o cremalleras en lugar de botones, y bolsilles ubicados por encima de |

25

26

27
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cintura para evitar la contaminacion. En caso de usar delantales, estos deberan estar
atados de manera segura al cuerpo. La empresa serd responsable de proporcionar

uficientes uniformes para el personal, pemmitiendo cambios frecuentes, y no se aceptaran
colores que dificulten la visualizacién de la limpieza, como los tenos grises. Ademas, e
manipulador de alimentos no podra ingresar ni salir del establecimienta con ja vestimenta
de trabajo puesta.

El personal deberd lavarse las manos con agua y jabon desinfectante antes de comenzar
su jornada, cada vez gue salga y regrese al drea asignada y después de manipular
materiales que puedan representar riesgos de contaminacisn. Sera obligatoria |Ia
desinfeccion de manos en todas las etapas del procese que lo justifiquen. Asimismo, e
czbello debera mantenerse recogide y completamente cubierto, mientras que el uso del
maquillaje esta prohibido. Las ufias deberan ser cortas, fimpias y sin esmalte.

Durante la manipulacion de alimentos sers obligatorio el uso de tapabocas desechables
que cubran nariz y boca, especialmente en las etapas finales de elaboracion del alimento,
cuando esté listo para su consume. Por dltimo, no se permitira &l uso de relojes, anillos,|

aretes, joyas u otros accesorios mientras se realicen labores en el 4rea de alimentos. En|
waso de usar lentes, estos deberan estar asegurados mediante bandas u otros medios
ajustables para evitar su caida. Todos estos requisitos buscan evitar posibles
contaminaciones y garantizar [a seguridad alimentaria on el establecimiento.

-

28

En cumplimiento a la resolucin 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulg
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitule IV REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, el proponente se compromete a garantizar el
curnplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion establecidos en la normativa, Las|
materias primas seran recibidas en condiciones que eviten cuaiquier tipo de
contamintacion, alteracicn o dafio fisico, cumpliendo con las normas pertinentes, como 14
Resolucién 510¢ de 2005, ¥ en el caso de {us insumes, con las Resoluciones 1506 de 2011

y 683 de 2012. Ademas, cada materia prima deberé tener una ficha técnica que estara
disponible para las autoridades sanitarias cusndo sea requerida. Antes de ser utilizadas,
todas las materias primas e insumos seran inspeccionados y sometidos a andlisis d
faboratorio, asegurando gue cumplan con las especificaciones de calidzd establecidas
para garantizar su inocuidad. En cuanto z fa limpieza, se utilizard agua potable u otro
medios adecuados para descontaminar las materias primas antes de su incorporacion en
el proceso productivo. Las materias primas congeladas deberan descongelarse a un
velocidad controlada para evitar el desarralio de microorganismos, sin posibilidad de se
recongeladas, Asi misme, los insumos que necesiten almacenamiento previo al proces
erdn guardados en sitios adecuados para prevenir si: contaminacion. Los depésitos d
materias primas y productes terminados estaran separados para evitar contaminacién

ruzada, y las dreas de recepcion y almacenamiento estargn claramente delimitada
respecto a las zonas de elaboracion o envasado def producto final. Este enfogue integral
garantiza que se mantendran los mas altos estandares de higiene y seguridad alimentari
urante todo el proceso.

mpleados previamente para otros fines que puedan comprometer ta seguridad alimentari
a garantizar que estos se mantengan en buen estado, limpigs, desinfectados ¥
almacenados en condiciones higiénicas apropiadas. Ei propanente se responsabiliza poi

30

En cumplimiento de la Resolucian 0002674 de 2013, por la cuzl se reglamenta el articulg
126 del Decreto Ley 019 de 2012 Y se dictan ofras disposiciones, en el Capitulo M
relacionado con los REQUISITO_S HIGIENICOS DE FABRICACION, especfficamente en
el articulo 18 sobre FABRICACION, el proponente se compromete a asegurar que todas|
[as operaciones de fabricacion del atimento, incluyendo el envasado ¥ @macenamiento, s
realicen en dptimas condiciones sanitarias, de limpieza ¥ conservacion. Para ello, s
contrelaran factores como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH,
resion y velocidad de flujo, can el fin de reducir el crecimiento de microorganismos y evitar

la contaminacién del alimento. Adicionalmente, se estableceran ¥ registraran
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brocedimientos de control fisico, quimico, microbiolégico y organoléptico en los puntos
criticos del procese de fabricacién para prevenir cualquier tipo de contaminacion
asegurar la inocuidad de los producios. Ademas, se mantendran los alimentos en
condiciones adecuadas para evitar la proliferacion de microorganismos indeseables,
aplicando medidas como el mantenimiento de temperaturas de refrigeracién iguales
inferioras a 4°C, congelacion adecuada y el uso de calor & temperaturas superiores a 60°
para la destruccién de microorganismos. iguaimente, se implementaran métodos d
esterilizacion y otras técnicas validadas para evitar la contaminacion durante 13
imanipulacion, distribucion y comercializacion de los alimentos. De esta manera, S
lparantiza el cumplimignto de los fequisitos higiénicos establecidos en la nomativa,
rotegiendo la calidad vy seguridad de los productos alimenticios.
Fn cumplimiento de ia Resolucion 0002674 de 2013, por la cuzl se reglamenta el articul
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, en el Capitulo Vi
relacionada con ei Saneamiento, especificamente en el articulo 26 sobre el Plan d
Saneamiento, EL OFERENTE SE COMPROMETE a ipplantar y desarroflar un Plan d
Saneamiento con objetivos claramente de inidos y con los procedimientos necesarios para
ldisrninuir los riesgos de contaminacion de Jos alimentos. Este plan debera incluir, como
minimo, los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y tos responsables
de los siguientes programas: limpieza y desinfeccion, manejo de desechos solidos, contral
de plagas y abasiecimiento de agua potable. En cuanto a la limpieza y desinfeccidn, €l
oferepte se compromete a implementar procedimientos que satisfagan las necesidades
particulares det proceso y del praducto. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, formas de uso, tiempos de contacto, ¥ los
31 jeguipos e impiementos necesarios para la operacion y frecuencia de las acciones d
fimpieza y desinfeccién. Para el maneio de desechos sdlidos, se garantizard la
implementacion de fa infraestructura, 1o recursos’y los procedimientos para ia recoleccion,
conduccion, manejo v disposicidn final de los mismos, observando siempre ias normas d
higiene y salud ocupacional con et fin de evitar la contaminacién del ambiente y de tos
~limentos. En cuanto al control de plagas, i oferente se compromete a establecer un
wrograma que incluya el concepto de control integral, aplicando medidas preventivas y @
cantrol de plagas de manera armonica, Gon especial énfasis en las acciones preventivas
radicales. Finalmente, para &l abastecimiento de agua potable, se documentaran los
procedimientos gue incluyan la fuente de captacion, almacenamiento, distribucion,
controles de catidad, mantenimiento y limpieza de los tanques y redes de almacenamiento,
lgarantizando asi el cumpiimiente de los requisitos fisicogquimicos y microbiolégicosJ
vigentes.
En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo Vil
relacionada con et Saneamiento, especificamente en i articulo 28 sobre almacenamiento,
| oferente se compromete a llevar a cabo todas las operaciones de almacenamiento
conforme & los lineamientos establecidos. En primer lugar, debera Hevarse un control de
primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar la rotacién de los productos;
asi como la sakida periddica de productos y materiales inttiles, en desuso, obsoletos ¢
uera de especificaciones, para mantener la iimpieza de las instalaciones y elimina
osibles focos de contaminacidn. Adicionalmente,” jos productos que requieren
refrigeracién o congelacion serdn almacenados bajo las condiciones de temperatura,
humedad y circulacion de aire que reguieran, manteniéndose 0$ dispositives de control d
emperatura y humedad con la finalidad de asegurar su conservacion. La temperatura ¢
congelacién deberd ser de -1 8°C o menor. El almacenamiento de insumos, materias
32 lprimas y productos terminados debera realizarse de manera que se minimice su deteriorg
y se eviten condiciones que puedan afectar su inocuidad, funcionalidad e integridad, con
Lin registro claro que incluya la identificacion, procedencia, uso y tiempo de vida de cada
producto. Asimismo, los insumos y productos terminados se aimacenaran ordenadament
en pilas o estibas con una separacién minima de 60 centimetros de las paredes y 1
centimetros del piso, lo que permitira una adecuada inspeccion, limpieza y fumigacion
cuando sea necesario. Ademas, en los jugares destinados al almacenamiento no s
reafizaran otras actividades diferenies a las relacionadas con este proceso. Por otra parte,
los alimentos y materias primas que hayan sida devueltos a la empresa o que tengan fecha
e vencimiento caducada deberan almacenarse en un area exclusiva para su disposicion
ifinal, registrandose adecuadamente para asegurar gue no sean reprocesados para
consumo humano. Finalmente, 1os plaguicidas, detergentes y atras sustancias pelfigrosa
eberan estar debidamente etiquetados y almacenados en areas independientes con
eparacion fisica para evitar 1a contaminacion de ofros productos.
En cumplimiento de ia Resolucion 0002674 de 2013, por ta cual se reglamenta el articul
128 det Decreto Ley 016 de 2012 y s¢ dictan otras disposiciones, en el Capitulo VIl
33 RESTAURANTES Y ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, especificamente en € X
articulo 34 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE LOS
ALIMENTOS, el oferente se compromete a cumplir con los siguientes requisitos: el recity
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de insumos y la preparacién de alimentos deben realizarse en un ambiente limpio
protegido; los alimentos crudos como hortalizas, carnes y productos hidrabiolégicos deben|
er lavados con agua potable antes de su preparacion; fas hortalizas y frutas deben
esinfectarse con sustancias autorizadas; los alimentos perecederos deben almacenars
por separado y bajo refrigeracion; el personal de cocina ne debe manipular dinerg
imultdneamente; los alimentes expuestos deben estar protegidos del ambiente exterior; y
el uso de utensitios adecuados y fa correcta limpieza y desinfeccién de ios mismos es
sencial.

34

£l proponente se compromete a devoiver el inmueble el equipamiento y utensilios

ntregados en dptimas condiciones y a responder por pérdidas ¢ dafios de los bienes
inventariados de propiedad la Escuela de Carabineros Algjandro Gutierrez , asi como por,
los dafios g perjuicios que cause a terceros al término del contrato.

35

El proponente se compromete a disponer de un funcionaric con capacidad de decisién)
ermanente en l2 ciudad de Manizales Caldas, para atender las solicitudes d
mejoramiento que realice la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez, a través de?
upervisor, por diferentes razones de acuerdo a su servicio y a solucionartas en log
&rminos que para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar
para la realizacién de evaiuaciones que se hagan de su servicio (encuestas, enirevistas,

buzdn de sugerencias etc.).

3B

El proponente debera implementar de manera bimensual encuestas de satisfaccion al
personal de estudiantes y auxiliares de policia en el caso de gue sea requerido, con el finy
e constatar una mejora en el servicio Y que haya una mejor calidad del mismo. De Io
anterior se debera informar por escrito al supervisar del contrato quien, a su vez, informaréi
al director de |a unidad.

37

El proponente se compromete a mantener al dia el pago de los servicios publicos y reatizar
las calibraciones necesarias de los medidores en coordingcién con el supervisor del
contrato todo de acuerdo con el instructivo 024 DIPON-DIRAF-70. &I proponente podréﬁ
hacer uso de los servicios ptblicos de energia, agua y gas.

38

El proponente se compromete a pagar el canon de arrendamiento pactado por adelantado,
dentro de los primeros cinco (5) dias de cada mes, asi como lo estipulado por concepto de
hconsumo de servicios plblicos y seguridad social integral de los funcionarios que en &
abaran.

39

! proponente se compromete a utilizar elementos de excelente calidad como son las
vajillas, cubiertos y demds utilizados en ia prestacidn del servicio, en caso que estos
presenten deterioro deberan ser remplazados de manera inmediata, Asi mismo, deberg
contar con bajillas y cubiertos adicionales para cubrir las necesidades que se generen por
jgnfermedades.

40

ue sean tramitados por conducty del supervisor del contrato en caso de no atenderlas

EEI oferente se compromete a atender de manera inmediata Ios requerimientos o reclamos
erd una causal de incumplimiento del contrato.

41

durante la vigencia del contrato de lunes a domingo, incluye festivos, asl mismo cefiirse

El oferente debe certificar que se compromete a prestar el servicio de manera continua
los cambios gue se generen por ocasion de actividades a realizar en el instituto.

42

En aras de conservar la estética sobre las instalaciones de la Escuela de Carabineros{
Alejandro  Gutierrez, el contratista que resulte favorecido deberd regirse a las
caracteristicas técnicas de les mobiliarios a utilizar en el local segun lo determine e
contratante previa coordinacién con ef supervisor del contrato, los cuales serdn adquiridos
& instalados por cuenta del contratista.

43

El director de la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez , denfro de sus funcignes
puede adelantar con previo aviso actividades que fomenten la calidad de vida laboral,
capacitaciones y/o reuniones que impliquen ia utilizacion de instalaciones del comedor.

44

Los equipes que requiera el arendatario para la organizacion y produccion de suministrosl
materia del contrato, seran aportados por el arrendatario sin costo adicional para la
Escuela de Carabineros Alejandro Gutigrrez.

45

El oferente se compromete a realizar mantenimientos cada fres meses a los equipos de
propiedad de la Escuela de Carabineros Aisjandro Gutiérrez, en caso que presenten dafip
t costo del arreglo sera asumido por el contratista y asi mismo presentar certificado al
upervisor del contrato.
De la misma forma se compromete a devolver el inmueble, el equipamignto y utensilios|
entregados en dptimas condiciones de mantenimiento Yy conservacion y a respender por
perdidas o dafos cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados o
de control administrative de propiedad de la Direccién de Educacidn Policial, previa act:
e entrega realizada al inicio det contrato, asi corme par los dafios o perjuicios que cause)
terceros.

46

| oferente deberd aportar al supervisor del contrato concepto sanitario emitido por la
ecretaria de salud de manera trimestral (total 4 veces ), el primero al comienzo de
contrato.

X
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[ El oferente debera tomar una muestra a los alimentos y realizar un andlisis microbiolégicd

cada fres meses.

Por ende, no se podra servir alimentos que hayan sobrado del dia anterior, es decir que
47 Ino se pueden servir alimentos cuya preparacién sobrepase de 5 horas. X
£] oferente debera propender por la correcta caccion de los alimentos, imptementanda las
strategias necesarias para que sios al ser servidos a los comensales no se encuentren;
in las correctas condiciones para ser consumidos.
E} oferente debe aportar de manera mensual constancia, emanada de entidad certificada
48 |por la autoridad sanitaria competente, donde se evidencie la recoleccién y disposicion final X
de los residuos y desechos.
Se debera realizar la pianificacion de las cantidades especificas de los alimentos que 5§
serviran, las mismas deben contener ias cantidades especificas de acuerdo a la tablg
nutricional, tomando en cuenta la dinamica de! personal gue las consume, con eifind
que estas sean las apropiadas de acuerdo con la Verificacidn de un nutricionista para 13
ealizacion de turno de seguridad de 8 horas para el caso del personal de auxiliares y/o las|
ornadas académicas del personal discente de la unidad.
Garantizar &l suministro diaric de la alimentacion con los aportes nutricionales vy ios
criterios de inocuidad, salud y calidad establecidos, durante la totalidad del periodo de X
atencién pactado en el contrato, sin interrupciones no justificadas en la prestacion de
servicio.
EQUIPOS Y UTENSHIOS. Todos los equipos y utensilios deben ser dotados por Ioﬂ
ontratistas como losa, grecos, etc. (NO PLASTICOS) para la toma de alimentos por part
e personal de estudiantes y auxiliares de policia en (MELANINA) debiendg reponet|
aquelios que presenten deterioro de manera inmediata, 0 garantizar que 10s eGquipos v
tensilios a utilizar con caracteristicas diferentes a las utiizadas preserven la salud de
personal de estudiantes y auxiliares de policla en la ingesta de alimentos.

49

50

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES, EQUIPOS,
MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de 1as instalaciones se establecen los siguientes requisitos:
Se debe tener un programa de limpieza y desinfeccién y llevar jos registros respectivos,
{ cual debera reafizar un informe semanat con sus respectivos Tegistros fotograficos al
supervisor del contrato.
1 as instalaciones se deben mantener timpias, utilizando métodos que no levanten polvo y,
no produzcan contaminaciones.
Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada servicio, con el fin de
fiminar Jos restos de alimentas gue se hayan podido caer © esparair.
Buenas Practicas de Manufacturas, para su esterilizacion y limpieza de estos
SEO Y LIMPIEZA,
COMEDOR; Se debe mantener libre de polve y en éptimas candiciones de aseo verificar
Lantas veces sea necesario durante dia con =l fin de mantener en optimas condiciones
ias instalaciones del comedor.
MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario,
n especial después de cada descanso de los estudiantes con el fin de mantener en
aptimas condiciones de aseo & higiene.
BANOS: Se debe mantener en completo estado de asea Y limpieza incluye trapear,
desinfectar, secar y fimpiar cuantas veces sea necesario, en especial después de cad
lescanso de los estudiantes con el fin de mantener en dptimas condiciones de aseo
higiene, asi mismo el personal de limpieza no debera estar inmerso en la preparacion
enfrega de los alimentos. {el mantenimiento, servicio v funcionalidad de los hafios estara
5 cargo del arrendatatio, garantizando la prestacion del servicio 1al y como se entrega los
sanitarios — orinales y lavamanos — pisos ~divisiones — infraestructura)

51

=1 arrendatario debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias para preparacion Y,
manipulacidn de alimentos segln lo establecido en el Decreto 539 de 2014, Resolucian
52 IMinisterio de Salud 604 de 1993y demas normas aplicables vigentes o que s& dicten a X
respecto.

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACLON DE DESECHOS

al £n las areas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y rasiduos|

se recogeran en bolsas desechahles contenidas en recipientes de uso repetido, con tapa

los cuales deben estar etiguetados.

53 [0 Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar para X

ser retiradas del area donde se estan preparando los alimentos.

il Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada, separada de log|
Imacenes de alimentos.

O Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que s& vacien.
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’_ 0 Para desprender los residuos de las vasijas y menajes deberan uilizar cepillo,
Quantes © esponja,
(] Los desperdicios de alimentos deberan recogerse y almacenarse separados de la
basuras en recipientes identificados.
) Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad
capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente y deberan estar ubicados tzjos)
del lugar de preparacion de cada comida.
Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente deberg utilizar guantes d
caucha o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por ningun motive harg
pperacion directa con la mano. Este funcionario no debers tener asignada otra tareg
simulténea que lo panga en contacto con menaje limpio o alimentos.
El arrendatario deberd mantener 1z despensa y cuartes frios aseados, debidaments
54 organizados y almacenados los diferentes productos gue se dejarén en dicho lugar] - X
disponiendo de una persona exclusivamente para mantener el orden, control y limpiezal
idel lugar.
El| arrendatario debera realizar por su cuenta, fas reparaciones, limpieza ¥ mantenimientq
de los equipas e instalaciones para asegurar el normal funcionamiento del restauranted
comedor, estas actividades deberan realizarse peridgdicamente {minimo una vez ai mes
de acuerdo con las observaciones e indicaciones formuladas per el supervisor del contrato, X
Los equipos suministrados deberan operarse con el debido cuidado, siendo responsabl
el amendataric de los dafios causados por mal uso, obligdndose 2 efectuar iz
reparaciones que sean necesarias de manera inmediata y en todo caso no interrumpir lal
restacion del servicio.
E| arrendatario debera cerfificar que al momento del inicio de las actividades adecue [a
instalaciones del cornedor con los elementos que requiere para el cumpiimignto de lag
actividades, como lo son marmitas, estufas y/o hornos de convencion, licuadoras, neverasg
iy demas elementos como menaje y utensilios para congumir los alimentos.
Ef arrendataric se compromete a disponer de (02) puntos ecoldgicos can tapa giratorij
ubicadas en el comedor con una bolsa del color correspondiente segun el residuo
recolectar. En goncordacia con lo solicitado en los puntos de calificacion,

55

56

DIMENSIONES:

57

Largo: 69.00 cm
Ancho: 202.00 cm, Alto: 144.00 cm,Peso: 33.00 kg
Materiales contenedores: Palietileno.
Materiales estructura: Tubo cuadrado de 1 ,5" por calibre 18, platina de 2” x 1/8”
eminado en pintura electrostatica,
Material paneles: Lémina mefdlica cold-rolied calibre 16 de 44x27h.
arcacion: Simbologias, textos o logotipe sobre vinilos adhesivos impresos digitalment
para adherir a los paneles e impreso en screen directamente sobre el recipiente con
marcaciones orfginales de fabrica,

adecuada, la cual se deba ingerir por una persona y mas atn al personal al cual hay qu
uministrérsela (Estudiantes y auxiliares de poficia), Ya cual debe estar acorde a las
actividades fisicas y mentales realizadas por los mismos en su procesn de formacién|
mencionado mend debera estar ceriificado por una nutricionista, debiendo manteners
urante el desarrollo del contrato.

58

pesos ($20.000,00), con el fin de atender gastos especiales de alimentacidn que contribuy

al bisnestar y la moral del personal beneficiario de Ia noma en mencion y el cual serg
ujeto a modificaciones segtin Io establezea el Gobierng Nacional.

£n su articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo ¥ cena y un refrigerio, que en
delante se denominarg estancia ¥ no constituye factor salarial,
SIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: el vaior que se le cancelara

Al cferente favorecido por concepto del servicic de alimentacidn suministrado a lo
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Eudiantes y auxiliares de policia es el fijado en la partida de alimentacion esfipulada po T
el mediante Resolucién Nro. 1170 det 17/03/2025 la cual Hene un valor de veinte mil pesos
($20.000,00}, el pago del suministro de la alimentacion, sera autorizado por los estudiante
mediante el diligenciamiento de la planilia 1AR-FR-0037 ante ta Tesoreria de ja Escuelal
de Policia Simén Bolivar, el cual sera tramitado por el supervisor del contrato y para fa
=fecto el oferente debera adjuntar junto con la presentacién de la oferta la certificacion
hancaria.

SENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS

Resolucién 2640.de 2007. Por la cual se reglamenta las condiciones sanitarias y de
inocuidad en la produccion primaria de ganado porcinp.destinado sacrificio para consuma,
numana, [CA: Ar. 14F. Queda prohibide alimentar porcinos con residuos de 1a
alimentacion humana o Gon viseras 0 G&rmes de otras especies animales.

59

80 [l amendatario dejara en un lugar visible copia del RUT.

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los menus en caso de fransportar se entregaran
Hebidamente organizados en canastillas plasticas de 60 cm de largo X 40 em de ancho X
b4 o de altura, impias y desinfectadas, de tal manera gue garanticen que ios producto
|en ella almacenados no pierdan sus caracteristicas fisicas y gue el nimere de mends en
ada una sea el adecuado para asegurar |a temperatura optima de los productos. Lag
ternperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producto deben cCONServarsg
desde el ensamble hasta la entrega en los en puntos acordados por el supervisor del
contrato.

i o3 vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 53¢ de 2014 y los lineamientos
determinados para transporte de alimentos establecidas por el Ministerio de Transporte,
Resolucion 2505 de 2004. Este aspecto se verificara por parte del supervisor del contrato.
Las partes interiores de la unidad de transporte incluyendo techo y pis¢ deben sej
hermeéticas, asi como ios dispositives de cierre de lgs vehiculos, de modo que una Ve
dentro, |a carge guede aislada del exterior. Los dispositives de ventilacién y circulacion
interna de aire deben estar fabricados con materiales resistentes a la corrosion,
impermeables, con disefios y formas gue no permitan el aimacenamiento de residucs ¥

que sean ficiles de limpiar, lavar y desinfectar.
hermitir una buena circulacion de aire. E! disefio d

Adicionalmente fas supetficies deben
e la unidad de transporte debe permitis

la evacuacién de las aguas de favado. En caso de
arificios para drenaje, estos deben permanecer cerra

que la unidad de transporte ienga
dos mientras la unidad contenga !os

alimentos.
Para la movilizacién de los alimentos

81 ldesde ei momento en que se cierran
trangporte de los paguetes de los m

determinado por el supervisor, se

2decuado sistema de monitoreo de tempera
visible, dande se pueda verificar la tempera

refrigerados, ta unidad debe estar eguipada de un
tura de facil lectura y ubicacién en un lugar
tura requerida y la temperatura del aire interna,
las puertas de la’unidad de transporte. Durante &
ents desde ja planta de ensamble hasta el punto

debe garantizar el monitoreo permanenie de |a

temperatura, la cual debe ser registrada

en los formatos de calidad disefiados por &

srrendatario, para el seguimiento de este indicador en rutas.

=n el caso de los cilindros para el aimacenamiento de gas natural comprimido vehicular,
deben estar completamente aistados del habitaculo de carga, estar equipados ¢on
dispositivos de ventilacion g eviten el ingreso de combustible al interior de la unidad de
transporte y fo envié al exterior det vehiculo en una eventual fuga, los cuales deben cumpli
con los regtamentos técnicos expedidos por la autoridad competente que apliquen par

lvehiculos que operen con gas natural vehicutar, No debe existir comunicacion entre |

nidad de carga y la cabina del conductor.

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorable, deben ser de uso
exciusiva para el transporte de alimentos. Antes de iniciar la ejecucion, se debe presenta
al supervisor del contrato la constancia de 1a revision técnico-mecanica de acuerdo con |

harma vigente. Estas condiciones se verificaran durante la ejecucion del contrato par part

del supervisor. En el proceso de surninistro se debera asegurar el cumplimiento en lo

horarios de entrega de los mends de acuerdo con la previa soficitud ded supervisor del
contrato.

trasportar los alimentos & los estudiantes que Tealizan su proceso de formacion en |
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez a un lugar diferente a la det ftem a un luga
Hiferente at -DE PRESTACION DEL SERVICIO del presente estudio previo.

El horario para el ingreso de alimentos y proveedares se realizara bajo la supervision del
personal de seguridad de las instataciones permitienda la revision de los vehiculos ¥
elementos ingresados, asi misma se pondra en conocimiento del supervisor del contratq
=1 horario e ingreso de los praductos y materias primas.

Nata: el anterior item se requerira en el eventa que por necesidad dei servicio se necesitj
a

62
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63

COMIDA ESPECIAL: el oferente y futuro contratista mediante certificacian escrita firmada
por el representante legal o persona natural en caso de ser favorecido, se compromete a
realizar y suministrar una comida especial cada mes, al personal de Estudiantes ¥l
Auxiliares de policia, sin gue ello signifique algtin sobre costo, teniendo en cuenta la partidz
de alimentacidn diaria fjada por el Ministerio de Defensa Nacional resclucion 1 170 del 17
ke marzo del 2025 “por [a cual se fija, para ia vigencia 2025.

64

De acuerdo a la normatividad vigente, los contratistas deben dar cumplimiente at Decrato
1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario def Sector]
Trabajo", Capitulo 6 "Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo”,
Resolucion 01956 del 2018 “Por la cual se adopta las directrices de evaluacion al Sistem
de Gestién de Seguridad y Safud en e} Trabajo, para fos contratistas y subcontratistas, bajo
cualquier modalidad de contrato civil, comerciai y administrativo, organizaciones d
economtia solidaria v def sector cooperativa, a las agremiaciones u asociaciones que afilien
trabajadores independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, las empresas d
lservicios temporales, estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos Laborales,
[Trabajadores en misién y las personas naturales o juridicas, que deban ejecutar cualquier
objeto contractual y/o se vinculen a la Policia Nacicnal, a través de contratos de prestacién
de servicios y los visitantes permanentes y fransitorios a los centros de trabajo, el cua
debera ser aplicado de acuerdo z |a Previa priorizacion del riesgo” ¥ Resolucién 0312 de
2018 "Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestion de Seguridad
v Szlud en el Trabajo”, asi: ‘

Certificado del curso de 50 horas SGSST o el certificado del curso de actualizacion SGSST
de 20 horas vigente (tener en cuenta el articulo 16 de la Resolucién 4927 de 2016, la cua
establece que el curso virtual de cincuenta (50} horas en 88T guenta con una vigencia d
3 afios y Circular 063 de 2020 Actualizacién curse 50 horas SGSST).

Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccitn Personal acorde a las  necesidades
de la tarea y segun los riesgas de cada tarea a sjecutar.

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO

10. Los contratistas o subcontratistas, que actian como verdaderos|
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:

*  Certificado de implementacidn del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en
el Trabajo del oferente, expedido por la ARL o por un profesionat en Seguridad
y Salud en el Trabajo, con la respectiva licencia en Seguridad y Salud en el
Trabajo.

*  Resolucion de la Licencia en Saiud Ocupacional o en Seguridad y Salud en e
Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestidn de Seguridad v Salud
en el Trabajo del oferente (seguin alcance).

2.7 Certificadoe de sfiliacion vigerite a EPS, AFP y ARL (si aplica) y mantener dicha
afiliacion y alcance de cubrimiento del nivel de riesgo de exposicion, durantel
toda Ia ejecucitn de las actividades objeto del contrato.

2.8 Sila actividad est4 relacionada con actividades reglamentadas para el 8G-58T,
{alturas, elécirico, etc) fa persona natural debera presentar licencia vigente que
contemple habilitacidn para el desempefio de.fa tares.

11. Para la ejecucion del contrato: Adicional a los requerimientos exigido
para ia ejecucién del contrato Iz persona natural o juridica debera:

3.16 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de [as obligacione
del SGSST, que las normas legales vigentes y/o la Policia Nacional haya
considerado en el contrato y acorde a la exposicidon del contratista
subcontratistas a los riesgos enconfrados, en el centro de trabajo donde
desarrolla la actividad.

3.17 Evidenciar objetivamente el uso confinuo y permanente de los Elementos d
Proteccién Personal, durante |a ejecucién contractual, acorde z los peligros v,
riesgos relacionados con Ia tarea contratada, .

3.18 Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se programen
por el contratante para ef drea donde desarrollara las tareas.

3.18 Nofificar a Ia mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia de
incidentes, accidentes de trabajo, o el diagnostico de actividades laborales, as
como fas condiciones de peligro que detecte durante la ejecucion de |a actividad
a contratada. J

S

3.20 Entregar al contratante, los documentos que evidencien objetivamente [o
aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, segiin jos requisitos iegales

Presenta
certificado

X
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las obligaciones coma contratista.
12. Para liquidar el contrato al término de su ejecucion, el contratista debera:

4.4 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde evidencia
documentalmente el cumplimiento de las responsabilidades asignadas como
contratista o subconiratista, en materia de aseguramiento en S8T y permit
evidenciar objefivamente ia participacion de estos, en las actividades d
promocion y prevencion que adopten y estén conforme a los pardmelios
adoptados en ! Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo de |
Policia Nacional.

Es de anotar gue se debe notificar al supervisor dei contrato, quien sera el encargado de
asegurar el cumplimiento de los criterios técnicos def SGSST. Asimismo, antes de dar
inicio al objeto contractual, el supervisor del contrato debera realizar las coordinaciones)
necesarias para que gl personal de contratistas, reciba induccidn sobre el SGSST, pof
barte del Grupo de Seguridad y Satud en gl Trabajo de la unidad donde se desarroile el
cantrato.

£1 Oferente debe dar cumplimiento a lo establecido en el decreto 1600 del 2002 del

Ministerio de Transporte, Por ef cual se reglamenta gl manejo vy transporte terrestr

2 utomator de mercancias peligrosas por carretera, donde la clasificacién y designacién,

as condiciones generales para el transporte asi como las condiciones especificas para e

transporte de mercancias peligrosas, estabiecidas en cada Nomma Técnica Colombianas

NTC, son de obligatorio cumplimiento, especificamente a lo relacionado a la clase 6,7,8,9

£1 Oferente debera anexar |a matriz de Elementos de Proteccion Personal e Individua! de|

acuerdo a la exposicion de peligros y fiesgos en donde debera contemplar la frecuencia)

e entrega del elemento, asi mismo anexaré reqgistro de entrega del EPP o EPI con su

respectiva capacitacion. El Tenedor debera hacer llegar mediante oficio la matriz solicitada

5 dias habiles posterior de fa firma del acta de inicio, asi mismo anexar soportes de entrega

y capacitacién de acuerdo ala frecuencia evidenciada en la matriz de forma fisica o digital|

Nota: La matriz debera estar firmada por el profesional idoneo de acuerdo al cumplimiento

de ley anexando la licencia de Saiud Ocupagcional vigente.

Es obligacion det Oferente entregar camet de identificacion de la empresa y camet de lg

ARL, al personal que lebore en su actividad econdmica dentro de las instalacionas, ai igual

lque estar al dia en toda lo relacionado a Seguridad Social de sus trabajadores sin importar

el tipo de contrato. {Los trabajadores deberan portar el carnet al momento de ingreso al
punto). Anexara documento comprometiéndose a dicha actividad.

£1 Oferente debera presentar un plan de emergencia y contingencia que permita respondet

ante amenazas y peligros que pueda estar expuestos el trabajador sin importar el tipa de;

vinculacion

=1 arrendatario debera suministrar a cada operario una dotacién completa de uniforme, g
cual debe incluir :

L Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo fres juegos), de colures
claros.

- Pantalén.

| Blusa de dacron para el personal mascuting, color blanco {minimo fres camisas).

. Gorro que cubra completamente el cabello, para gl personal femenino, o mismo que para
el personal masculino que tenga el cabello que sobrepase el cuello de 1a blusa (minimo 3|
gorros). =

L Zapato cerrado con suefa antideslizante.

| Ademas de lo anterior, cuando las actividades io requieran, se suministrarén: guantes de
caucho, delantzles de caucho y otros elermnentos de proteccién a necesidad.

Tl oferente gebera implementar planes de contingencia ante falta de agua, luz y gas; debe
abordar situaciones de emergencia o interrupcion en el suministro de estos servicios
esenciales. Estos planes deben incluir medidas para la prevencion, mitigacion, respuestal
v recuperacion ante fallas en ta infraestructura o desastres naturales.

=i oferente debera implementar estrategias para evitar contaminacion cruzada en |os

66 lalimentos, mantener fa higiene en la cocina, separar alimentos crudos de cocidos, ufilizar X

65

utensilios y superficies de trabajo diferentes, v cocinar a temperaturas adecuadas.
F| oferente se compromete a realizar mantenimiento de las frampas de grasas de manerael
67 Imensual, &l costo ira a carga del confrafista y asi mismo entregar el certificado d X
disposicion final.
68 E1 oferente se compromete a instalar un circuito cerrado de teievision con monitoreo fas 24; X
horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.
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El oferente debera calibrar los equipos de refrigeracion como minimo cada seis meses, el

89 costo estd a cargo del contratista, entregando al supervisor del confrato certificado de X
calibracion de los equipos. O

El oferente se compromete a contar de manera permanente en su planta de trabajadores

con un profesional en calidad de alimentos debidamente certificade, un ingeniero en

alimentos, un chef y nutricionista y el persanal suficiente para 1500 personas1

aproximadamente.

70 |Nota: el oferente manifiesta que, que el nutricignista y el ingeniero (a) de alimentos debe X
fener la disponibilidad de acuerdo con sus funciones, sin que esto conileve a que estos
profesionales deban permanecer veinticuatro (24) horas continuas durante ios siete (7)
dias de la semana en las instalaciones de [a unidad policial. Por le anterior y de acuerdo a
la operatividad del asunto, se busca que se garantice la calidad de los alimentos)
cumpliendo los estandares requeridos en las condiciones técnicas minirnas establecidas

71 El oferente debera tener un pian de contingencia en caso que se presenten enfermedades X
nfecto contagioso con el fin de evitar el contagio masivo por medio de los utensilios.

72 El oferente debera contar un protocalo u hoja de ruta en casa de una ETA, asi mismo antg X
el riesgo de contaminacién de alimentos.
El oferente allegara Poliza de seguros donde garantice los siguientes smparos en favor del
a entidad:

73 - Cumplimiento de! contrato 20% X

- Calidad del serviciao 50%

= Responsabilidad civil extracontractual. 200 SMMLV
- No page salarios 5%

MATERIA AMBIENTAL

E| oferente debera certificar con firma del representante legal que durante la gjecucion del
contrato se compromete a cumplimiento de las normas y/o estandares técnicos nacionales
e internacionales, af igual que las normas, leyes y politicas de gobierno en materia de
proteccidn del medio ambiente.

En su Articule 79, la Constitucién Nacional {CN) consagra que: ~ Todas las personas tienen
derecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizara la participacion de la comunidad

n las decisiones que puedan afectario. Es deber del Estado proteger la diversidad e
integridad del ambiente, conservar las areas de especial importancia ecoidgica y fomentar
Iz educacion para el fogro de estos fines.

Esta noma constitucional puede interpretarse de manera solidaria con el principic
fundamental del derechio a fa vida, ya que éste sdlo se podria garantizar bajo condiciones
en las cuales la vida pueda disfrutarse con cafidad,

L.a constitucién nacional impone al Estado ¥ a [as personas la obligacin de proteger ia

rquezas culturales y naturales {Art. 8), asf como el deber de las personas y del ciudadana
74 [de proteger los recursos naturales y de velar por la conservacion del ambiente (Art, 95), y X
las relacionadas a continuacion:

v Las relacionadas con la aplicacién de buenas practicas ambientales, de acuerdo con
el tipo de servicio a contratar.

v Indicar que cualquler infraccién ambiental por omisidn de permisos, concesiones o
licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes, durante y al
finalizar el servicio u obra, serd asumida como su responsabilidad, y sobre el
particular coma la periadicidad con que se debe presentar informes.

v La obligacién de presentar las actas de disposicion final correspondientes vy las
licencias amblentales de quienes realizaran dicha disposicion, ya sean contratistas
nacionales o extranjeros.

v En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, debera centemplar
capacitaciones en temas ambientales como: impactos ambientales, manejo de
residuos sdlidos, liquidos, escombros entre otros, donde se realice ef manejo y
actuacion de los mismos, e igualmente identificar los elementos utilizades (quimicos,
electricos, manufacturacidn entre otros), para el bien ¢ servicio que se va a realizar
de acuerdo 2 cada actividad especifica que se desarrofie.
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7  Solicitar al contratista en lo posible ef analisis de ciclo de vida del producto y/o
servicio a contratar seglin corresponda.
75 CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL
ETAPA PRECONTRACTUAL -

Requisitos en materia ambiental:

£n atencion a lo contemptado en ia Nota 4 de 1a Resolucién No. 03048 del 2014 “Por i
~ual se adopta el Manual de Contratacién de la Policia Nacional’, complementada por e
Numerat 5 del apéndice de la Resolucion No. 00090 del 2018 “Por la cual se actusliza,
madifica y complementa el manual de contratacion de Ja Policia Nacional adoptadd
modiante Resolucién 03049 de 2074°, se deberan tener en cuenia las siguientes
consideraciones, asi:

25. Estudios previos

Criterios para compras plblicas sostenibles.

Con el objeto de cumplir con la normativa ambiental vigente nacional para reducir ios
aspectos e impacios ambientales asociados a su actividad praductiva, los oferentes !
futuros contratistas deberan presentar los permisos o licencias que dieron lugar para e
funcionamiento de su compaiia y el desarrolio de su actividad productiva; cualquier
infraccién ambiental por omision de permisos, concesiones o licencias ambientales qu
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso y después dg
la actividad del proceso, seran asumidas como responsabilidad del oferente o futuro)
contratista.

Nota 1: El oferente o futuro contratista debe presentar comunicacién oficial.

lgualmente, el contratista debera garantizar que los materiales de los empagues v/o
embalajes estén constituidos con un porcentaje de material reciclable o provenir de una
fuente sustentable, (declaracion del fabricante especificaciones técnicas, fichas técnicas),
i como evitar el uso excesivo de los mismos, de acuerdo a los parametros contemplados
por las autoridades armbientaies competentes. -

Nota 2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucién dei contrato, el SUpErvisorn

76 del mismo debe mantener ias respectivas evidencias de su cumplimiento.

SOPORTE REQUERIDO: El oferente debera presentar comunicacién gue contenga 13
iguiente informacion presentacion de permisos o licencias ambientales que dieron Iugaj
12 <u funcionamiento o desarrolio de su actividad productiva o en su defecto se informe qu

no requieren de los mismos.

ETAPA CONTRACTUAL

26. Criterios ambientales en los contratos de prestacion de servicios

plicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y campaiias
ambientales, asi como fas demas exigencias que se establezcan en el Sistermna de Gestion
Ambiental, en fodas Jas actividades que realice durante la prestacién del servicio dentro de
las instataciones policiales u en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio a lal
Policia Nacional.

Garantizar la disposicién final de los residuos sélides peligrosos y especiales (aceites
usados, luminarias. RAEES, Envases de Sustancias Quimicas y de derivados do
hidrocarburo, baterias v pilas, llantas, escombros entre otras relacionados con el Titulo 6
Residuos Peligrosos del Decreto 1076 de 2015 expedido por el Gobiemo Nacional, 0
norma que lo modifique, adicione ¢ sustituya, gue se pudieran generar como resuitados d
la prestacion de sus servicios a la respectiva unidad poficial. (Presentar al supervisor dej
contrato, el certificado de disposicion final a través de un gestor ambiental debidament
acreditado par la autoridad ambiental competente para la prestacion de estos servicios).
Deberé impartir, instrucciones, socializaciones y/o capacitaciones al personal bajo su
cargo en temas ambientales relacionados con sus atpectos e impactos ambientales
estableciendo y presentando cronograma en temas tales como:

0 Gestion integrat de residuos sdiidos y liquidos, con medidas gue permitan
disminuir la cantidad de residuos generados.
O Uso de elementos de proteccion personal,
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Manejo de sustancias quimicas.

Ahorro y uso eficiente de recursos (agua y energia).

Normativa ambiental.

Saneamiento basico.

Gestidn del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados
su actividad productiva,
Presentar al supervisor de contrato, las hojas de seguridad de todos los productos
insumos utilizados, asi como los reporfes de socializacidn, capacitacion o entrenamiento
de acuerdo al cronograma presentado al inicio de la ejecucion del contrato.
Presentar el Plan de Manejo Ambiental para iz mitigacién de los aspectos e impacios|
ambientales generados en sus actividades productivas, todos los programas
documentados en mencionado Plan, deben contener;
Alcance
Objetivas
Responsables
Descripeion de actividades
Cronograma
Indicadores que seran del control de |a empresa contratista
Garantizar ia presentacién y disponibilidad de las hojas de seguridad de todas las
ustanciag quimicas utflizadas para la Bmpieza y desinfeccion, de igual forma las
especificaciones técnicas de cada producto y deberd dar amplia instruccion al persona
pajo sumando en el uso adecuado de los mismos y 2 la atencion de los riesgos asociados|

derrames de estos, conservando los registros de sacializacién o capacitacién, Por otro
lado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo rotulo de identificacion,
indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su almacenamiento.
Nota 3: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato, el supervison
def mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplirmiento,

[ i N

[ o R o o

27. Otros criterios ambientales para censiderar

34 Cafeterfas o restaurantes

El oferente y futuro contratista debera instalar al inicio de la ejecucion del contrato un)
dispositivo portatil para Iz retencién de grasas, aceites y material solido generados por Ig
actividad de lavado de foza, con el objeto de aumentar Ja efectividad en el pretratamiento
de las aguas residuales que se generan, ef cual podré desinstalar una vez cumpia con el
periodo de ejecucion del contrato.

Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de 2 veces
Laf mes dependiendo de la capacidad de 1a misma y controles ambientales implementados
len fa cafeteria, este mantenimiento se realizara a través de personal técnico o tecndlogos)
hidrauticos, sanitarios o afines. Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridag ambiental para el manejo de estos residucs, quienes
certificaran el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados, y la fecha|
El oferente y futuro contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracién
de los equipos asignados (neveras, congeladares y aquellos que reguieran este servicio),
rediante una entidad certificada por el ONAC, minimo cada seis (06) meses, una vez s
adjudique ef contrato o cuando se requiera por fallas técnicas, registrando la ¢antidad
tipo de refrigerante utilizado.

El oferente y future contratista deber4 instalar puntes ecolégicos o contenedores dentro
det establecimiento, con el fin de realizar la separacidn de los residuos plenament
identificados de acuerdo a los volimenes de generacién teniendo en cuenta los
ineamientos establecidos dentro def sistema de Gestidh Ambiental implementado en las
Instalaciones. Ademas, deberd realizarIa segregacién en la fuente para Ia disposicion fina
en el chut de residuos en bolsas de celor acorde a las directrices establecidas por el equipd
del SGA, separar adecuadamente los residuos sélidos y liquidas det material orgénico y'
reciclable.

Et oferente y futuro contratista debera realizar caracterizacién de las aguas residuales
proveniente de su actividad (restaurante) a través de un laboratorio acreditado ante el
IDEAM, tréamite que se debe adelantar cada seis (6) meses, el primero al finalizar e
segundo mes de iniciada su actividad productiva. De ser necesario y segin resultado de
laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro del cumplimiento
de los parametros exigidos por la ley,

El oferente debera realizar el manejo adecuado de los residuos orgdnicos generados
durante la ejecucién dei contrato, asi mismo debera ffevar un control de la generacion y Ia
disposicién de los mismos, y presentar informe al supervisor del contrato de manera
mensual donde especifique cual es el tratamierto o disposicion aplicada, garantizando qu

no se utilice para ia alimentacion de ganade porcino.
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EUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL
ARES DE POLICIA

UXIL!

n

DE ESTUDIANTES Y

Evitara e} uso de polietilenc expandido mas conocido como (ICOPOR) para senvi
alimentos. .

Para ta adquisicion de productos alimentarios y en los contratos de arrendamiento de
cafeterias o restaurantes, se debera incluir dentro de las obligaciones del contratista |
aplicacion de buenas précticas de manufactura — BPM, con arreglo & to previsto en €
Dacreto 3075 de 1997 y la Resolucion 2574 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud,
o cualquiera otra disposicion que los modifigue, adicione o sustituya.

Sarantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el servicic
de cafeteria estén debidamente identificados vy guardados de acuerde a las
recomendaciones del fabricante y fuera del rea de procesarmiento de fos alimentos.
Nota 4: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion dei contrato, el supervisor
el mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.

En atencién al Instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 de! 14 de septiembre de 2020
] ineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por

arte de Ja Policia Naciopal”. Literal Y. Lineamientos Ambientales para el
arrendamiento de bienes inmuebies, a continuacion, se amplia la informacion
referente al cumplimiento normative ambiental.

1 £l arrendatario deberd realizar el tratamiento de los residuos especiales, desde 1a
generacion, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion y disposicion final,
asi como lo expresa la Resolucion 02309 de 1986 “Por la cual se dictan normas para
el cumplimiento del contenido del Titulo 11l de la parte 4a. del Libro 0. del Decreto
Ley 2811 de 1974 y de Jos Titulos I, I y Xi de la Ley 09 de 1979, en cuanto a Residuos
Especiales’, y debera hacerse responsable porla contaminacion, sus consecugncia

y sanciones. Por ende, &l manejo de los residuos especiales {grasas, sedimentos,
aceites, solidos y demas que sean de origen de la prestacion de servicios di

cafeterfa % restaurante), asi como de cualquier tipo d

cantaminacion ocasionada por éstos, vy por las consecuencias que se pueden
originar sobre Ia salud humana o sobre el medio ambiente, sin peruicio de las
sanciones legales a que haya lugar y sean impuestas por la autaridad ambiental d

la citada Resclucién 02309 de 1986.

> E! arrendatario debera emplear laboratarios acreditados para la certificacion de los
resultados en materia ambiental que estan sometidos a un sistema de Inter
calibracién analitica validada mediante sistemas referenciales establecidos por el
Inctituto de Hidrologia, Meteorologia ¥ Estudios Ambientates {IDEAM), dichos
laboratorios depen poseer la rasolucién de acreditacion en donde se presente &
alcance en cuanto a parametros y métodos, los cuales deberan estar registrados en
la pagina del IDEAM, www.ideam.gov.co, o en el medio gue la entidad de contro
establezca, conforme lo sefiala ol articulo 2.2.6.1.2.4, del Decrato 1076 2015 “Por|
medio del cual se expide Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambignte ¥
Desarralfo Sostenible”.

Para el caso de Bogota D.C, se debe acatar la Resolucién 3957 de 2009 expedidal
por ta Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota, o el acto administrativo que 12
modifique, adicione o sustituya. *

5. Ef arrendatario no puede realizar verfimiento de sustancias peligrosas, “Se prohibe
el vertimiento, Ia disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente &
Ja red de alcantariftado publico y/o en cuerpos de agua de uso publico ¢ privado
cualquier residuo o sustancia solida, liquida o gaseosa que séa considerada comd
peligrosa"’, segin lo establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida par e
presidente de la Republica de Colombia, o la narma gue la madifique o sustituya.

28. Cuando las aguas residuales no domésticas, no rednan las condiciones de
catidad exigidas para su vertimiento a 1a red de alcantarillado publico, e
arrendatarip estd obligado a realizar tratamiento previo de vertimientos,
conforme con los parametros fisicoguimicos de monitoreo y sus valores limites
maximos pemmisibles en los verimientos puniuzies de aguas residuales no
domésticas {segun Tesultados de laboratorio de analisis fisico quimicos de la
aguas residuales no domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamientd
previo, mediante un sisiema adecuado y permanente que garantice e
cumptimiento en todo momento de los valores de referencia, conforme a 1o
sefialada en el atticulo 16 de la Resolucion 0631 de 2015, expedida par ¢l
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por la cual se establecer
parémetros y los valores fimites  mMaximos permisibles en  Jos
vertimientos punfuales a cuerpos de agua superficiales y a 1os sisfemas de
alcantariliado pablico y se dictan otras disposiciones’”.
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29. EI arrendatario realizara con persenal técnico idoneo, el mantenimiento de Ia

30. El arrendatario realizara mantenimiento de la trampa de grasa (externa o fija) de

31

32, E| arrendatario debers realizar la caracterizacion de las aguas residuale

autoridad ambiental para realizar una visita técnica a la trampa de grasas y redes

controles ambientales que se hayan realizado.

¢  Prohibir el uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el dafio

trampa de grasa (portatil) con una periodicidad diaria (a partir del inicio de
conirato y ia prestacién de! servicio),

Los residuos retirados deberan ser entregadaos a un gestor autorizado por la
autoridad ambiental para el manejo de fos mismos, quien certificara el fratamiento
aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y Ia fecha correspondiente ¢
recoleccion.

acuerdo g los controles operacionales que establezca el responsable de
Sistema de Gestion Ambiental de |z Policiz Nacional o el ¥cnico, tecndlogo o
profesional en teméticas ambientales (@ partir del inicio del contrato y /4
prestacion del servicio), Los residuos retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por Ja autoridad ambiental para el mangjo de los mismos. E|
arrendatario deberd instalar las trampas de grasas portatiles que sean
necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambiental en un tiempo o
mayor de 1 meses después de suscrifo el contrato las cuales seran
inspeccionadas por el supervisor det contrato y reailzar la limpieza seglin Io
indicado en fos requisitos di sistemna de gestion ambiental.

El arrendatario realizara con personal técnico idéneo, el mantenimiento de ia%
trampas de grasa portatil o que tenga, con una periodicidad diaria (a partir de
inicio del contrato y fa prestacion del servicio). Los residuos retirados deberan
ser enfregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo
de los mismos.

{pardmetros fisicoquimicos que se deberdn monitorear v sus valores limites
méximos permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuafes Nol
Domésticas (ARND) de jas actividades de elaboracién de productos alimenticios
¥ bebidas) provenientes de su actividad {cafeteria o restaurante), a través de ur)
laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis
{6) meses, |a primera caracterizacién se efectuara al finalizar el primer mes de
iniciadz su actividad productiva, ¥ de ser necesario conforme los resultades de
laboratorio, ef contratista debera tomar medidas ambientales para el logro del
cumplimiento de los pardmetros exigidos en los articuios 12 y 15 de
fa Resolucién 0631 de 2415, expedida por el E\{Hnisterio de Ambiente y Desarrollo)

Sostenible “Por fa cual se establecen fos pardmetros y los valores fimites”

maximas permisibles en jos vertimientos puntfuales a cuerpos de agua
superficiales y a los sistemas de alcantariliado publico y se dictan otra
disposiciones”, y la segunda, seis (6} meses después de realizada |a

los parametros, cada 3 meses se realizaré caraclerizacion de [as aguas)
residuales en los vertimientos puntuales.
Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el incumplimiento de o
parametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus valores limites maximos
permisibles en los verfimientos puntusles de Aguas Residuales No Domésticas
(ARND), ef Director, Jefe o Comandante de la Unidad de Pglicia, informara 3 |

hidraulicas, dejando como evidencia los respectivos resultados de laboratorio

Eliminar el uso de izs balsas plasticas, como accidn contundente para ef manej
de residuos y cuidado de los recursos naturales,

los recursos naturales y el desperdicic incontrolado de las ciudades que
terminan en reflenos sanitarios sin ninglin aprovechamiento.

Eliminar ¢l uso de mezcladores plasticos.

Prahibir el use de envases, portacomidas y cualguier recipiente de poliestireng
expandido (ICOPOR), para realizar Ia sustifucion de estos elementos

como el carton, especialmente el cartén tipo panal, materiales bicdegradables
como el Mydropaper o materiales derivados de hongos y residuos
agricolas. También se estin desarollando espumas biodegradables

alternativas basadas en materiales come e coeo, la palma, la pulpa de madera,
la guadua y el bambu para empagques y embdlajes
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9.

1.

13,

£} arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracion de los
equipos asignades (neveras, congeladores, ficuadoras y hormos a gas y eléctrico
como aguellos que requieren este servicio, para el caso de ja calibracion dond
aplique}, cerificado por ta Organismo Nacional de Acreditacion Colombiana - ONAC,
minimo una vez durante & ejecucion dei contrato, 0 cuando se requiera por falias
técnicas, registrando el sesvicio prestado  {mantenimienta, calibracion A
verificacién), aclarando parametros como: cantidad y fipo de refrigerante, aceites
jubricantes, entre ofros, con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o
calibracién al supervisor del contrato.

Los residuos retiragos deberan ser entregados a un gestor acreditado por 13
autoridad ambiental para el manejo de estos, quien certificara el fratamiento
aplicadao, indicando 1a cantidad de residuos retiradps y la fecha correspondiente a tg
certificacion, la cual debera ser entregada at supervisor, conforme a lo sefialado en;
el articuto 2.2.2.1.15.1 del Decreio 1076 del 26 de mayo de 2015 gue expide
e Presidente de la Repiblica de Colombia "Por medio del cual se expide el Decreto
Unico Reglamentario def Sector Ambiente y Desarrollo Sostenibig", y el Decreto 284
det 2018 “Por el cual se adiciona ef Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario de
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible, en lo relacionado con la Gestidn integra
de fos Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrdnicos - RAEE y se dictan ofrag
disposiciones”.

13. El arrendatario se compromete & realizar mantenimiento det ducie de escape d
los gases y vapores de ia campana de extraccion (a todas las campanas parg
remover la grasa, en filtro, extractores de grasa o ventiladores especialmente
disefiados para remover los vapores de grasa y crear, a la vez, una barrera
contra el fuego), con una periodicidad minimo de tres (3) meses a partir del inicio
de la actividad productiva, ¢ por saturacion de la misma que exija realizar e
mantenimiento &n menar {iempo & lo establecido, procedimiento que debe
realizarse por la empresa & Cargoe, conforme a ta Guia Técnica GTS-USNA

Sectorial 009 dei 2007 — ICONTEC.

El arrendatario s& compromete a dar disposicion final de aceites de cocina usados en
cumplimiento a la Resolucién 0316 del 2018 emifida por el Ministerio de Ambienie ¥,
Desarrolia Sostenible “Por el cual se establece las disposiciones relacionadas con l&
disposicién de aceites de cogina usados y se dictan otras disposiciones”.

45. £l arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias
guimicas, como lo establece la Ley 55 det 2 de julio de 1893 que expide e
Congreso de Colombia “Que trata Convenio 170 sobre la seguridad en fa
utilizacién de los productos quimicos én el trabajo’.

El arrendatario debera instalar puntos ecolégitos © contenedores dentre del
establecimients, con el fin de realizar la separacién de los residuos aprovechables y
pefigrosos, plenaments identificados de acuerdo a los volimenes de generacion,
teniendo en cuenta los lineamientos establecidos en ia Politica Ambiental de !}

Policia Nacional, la Resolucion 02309 de 1986 expedida por &l Ministeric de Salud,
conforme el articulo 35 "Por fa cual se dictan normas para el cumplimiento de
procedimienta en materia de Residuos Sélidos Especiales”, y en atencion a ia
Resolucian 2184 de 2019 “Por /a cual se modifica la Resolucion 668 de 2016 sobre:
uso racional de bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones”.

De conformidad con los dispuesto en la Resolucidn 2640 de 2007 que expide €l
Gerente General del Instituto Colombiano Agropecuario — ICA “Por la cual s&
reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en ia produccion primaria de
ganado porcing destinado al sacrificiv para consumo humano”, et arrendatario
debera realizar el manejo adecuado de los residuos organicos
(tavazas}, generados durante ia ejecucion det contrato, acorde con lo dispuesto por
el Instituto Colombiano Agropecuario - ICA, para lo cuat deberé llevar un control d

generacion y disposicién de los mismos, ¥y presentar informe &l supervisor del
contrato de manera mensual en el gque especifique cudl es el tratamienio ©
disposicion aplicada, garantizando que no se utifice para la alimeniacion de ganadq)
porcino.

£l asrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos cumplan con normas técnicas
de eficiencia energética (de computo y periférico), es decir, gue tengan un bajo consumo
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16,

17.

18.

19.

Esta informacion debers ser allegada en idioma espafiol al supervisor del contrato, en ara
de atender efectivamente cualquier situacion de emergencia, conforme al Decreto 1075 d
2015 “Por medio del cual se expide ef Decreto Unico Reglamentario de/ Sector Ambient
v Desarrollo Sostenible”.

Nota 5: Este requisito debe ser cumplide durante la ejecucién del contrato, el supervisor
del mismo debe mantener las respectivas evidencias de sy cumplimiento.

de energia y que cuenten con opciones de encendido, hibernacion y apagado (entrega
fichas técnicas de los equipas}, conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en equipo
de refrigeracion comercial rangos de eficiencia y etiquetado y &l Reglamento Técnico d
Etiquetado -RETIQ-.

El arrendatario debers presentar los permisos, licencias que dieran lugar para el

funcionamiento y desarrallo de su actividad productiva, cualquier infraccion
ambiental por omisién de permisos, concesiones o licencias ambientales, que
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrate, en el transcurso ¥
después de la actividad del contrato, serdn asumidas como respensabilidad de
arrendatario.

El arrendatario debera aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los
programas y campafias ambientales, asi como las demas exigencias que s
establezcan en el Sistema de Gestion Ambiental, que contribuyan af curnplimient
de la Politica Ambiental y Objetivos Ambientales Institucicnales, en todas las
aclividades que realice durante |a prestacién del servicio dentro de las instalacione
policiales.

El arrendatario debera garantizar que tado el material que se eniregara a la Policia
Nacional sea de forma digital 0 en medio reutilizable, los escritos deberan estar]
ajustados de acuerdo a la Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cero Papef
{aplica a fos contratos que deben presentar informes digitales, informacicn digital y
o facturas fisicas y magnéticas)”, :

El arrendatario debera cumplir con fo previsto en la Resolucién 41012 de 2015
expedida por el Minjsteric de Minas Y Energia “Pdr ja cual se expide ef Reglamenta
técnico de Etiquetado — RETIQ expedido por Ministerio de Minas ¥ Energia, con
fines de Uso Racional de Energia aplicable a algunos equipos de uso final de energ’:
eléctrica y gas combustible, para su comercializacion y uso en Golombia", o aguellg
norma que la modifiqgue, adicione o sustituya, en fo relacionado con los
electrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia energética y que sean tipo
B como minima, entre el 55% y el 75%.

El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias quimicas que se utilicen;
para ia prestacién de servicio dentro de las instaizciones policiales, posean rétulo del
identificacion y las hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

O Identidad del producto

0 Informacion sobre companentes

a tdentificacidn de peligras

G Primeros auxilios

0 Inflamabitidad y explasion

0 Medidas en caso de derrames o escapes
0 Manipulacién y almacenamiento

0 Control de exposicion / proteccion personal
a Propiedades fisicas y quimicas

0O Estabifidad y reactividad

3 Informacion toxicoldgica

G Informacidn ecolégica

0 Consideraciones relativas a la eliminacion
O Informacion relativa al transporte

O Informaciones reglamentarias

En caso que se presenten incumplimientos del contrato o quejas, el supervisor del contratdl

77 debera informar a la Direceisn de la Escuela de Poficia Simén Bolivar, quien padra dar poj X
terminado de manera unilateral el contrafo.
El arrendataric deberd reaiizar el tratamiento de los residuos especiales, desde g

78 generacion, almacenamiento, recoleccién, transporte, separacidn y disposician final, asi X

como lo expresa la resolucién No. 02369 de 1986 “Por la cual se dictan normas para el
cumplimento del contenido del titulo I de 12 parte 4 Del libro 10. Del decreto ley 2811 deJ

L
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1974 y de los titulos |, iy Xi de ja ley 09 de 1979, en cuenta a residuos especiales”, yf
ldebera hacerse responsable por la contaminacion, SUs GONSecuencias y ganciones.
£| arrendatario no puede realizar verimiento de sustancias peligrosas, “se prohibe e
vertimiento, la disposicion, o permitiy que se dispanga dire¢ta o indirectamente a la red de
aicantariliado piblico yfo en cuerpos de agua de uso publico o privado, cualguier residug X
o sustancia solida, liquida o gaseosa que sea considerada como pefigrosa”, segun lo
ostablecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de fa Republica de
Colombia, o0 la norma gue la modifique o susfituya.
Se recalca el cumplimiento del instructivo No. 024 DIPON ~DIRAF-70, de fecha 14 dg
eptiembre de 2021, s INEAMIENTOS PARA  SUSCRIBIR CONTRATOS DE
ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA NACIONAL',
ldonde se establecen los parémetros para el arrendamiento y su cumplimiento en materia
ambiental, lo cual sera objeto de verificacién constante por parte del sefior supervisor de
contrato, quien dejara los respectives informes de las evidencias.
El oferente se compromete a suministrar de manera diaria el desayuno, almuerzo y cend
81 ly un refrigerio, como lo determina &l paragrafo de! articulo 1 de la resolucion namero 117 X
de fecha 17 de marzo de 2025.
E| oferente se comprometerd a no suspender | servicio de alimentacion en ningun
momento durante ks vigencia del contrato, assgurando la prestacion continua del servicig
para los estudiantes v awdliares de policia de la Escuela de Carabineros Alejandro
Gutiérrez. El servicio debera mantenerse las 24 horas del dia, los 7 dias de la semana, X
incluyendo fines de semana y festivos. Cualquier eventualidad que pueda afectar ia
continuidad det servicio deberd ser comunicada de manera inmediata al supervisor de
contrato, y el oferente deberd proponer una solucion o plan de contingencia que garantice]
lue 1a prestacidn del servicio no se vea interrumpida.

79

80

82

>

CONDICIONES TECNICAS ADICIONES DE CALIFICACION {en caso de que aplique)

NO

LOTE CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLE CUMPLE

EXPERIENCIA PROPONENTE

Can el fin de garantizar la calidad de los servicios a cantratar y evitar incumplimientos
en la ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar experiencia minima de un
{01) afio en la prestacion del servicio de restaurante, expendio de comidas
preparadas (desayune, almuerzo, comida y refrigerio) y/o ventas de producios
alimenticios a grandes poblacionss. Dicha experiencia debera ser presentada en

cetificaciones de contrato, emitidas por terceros

informacién que debe traer la certificacion:
»  Nombre o razon social del contratista
Nombre o razdn social del contratante
Descripcion del objeto contratade
Fecha del contrato (inicio y terminacion)
Valor del contrato
Manifestacion por parte del contratanie que et contratista cumple con €l
objeto contractual
+  Valoracion de la prestacién por parte del contratante

X
Presenta
certificados

NOTA: las cerificaciones seran objeto de verificacion; no seran tenidas en cuenta
aquellas certificaciones en ias que no se pueda constatar que ! contratista cumplié
a cabalidad con et objeto contractual, ni aquellas en las que seé establezca un
concepto desfavorable, asi como tampoco las certificaciones de contratos gue se
encuentren en ejecucion. -

NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Con el fin de garantizar el profesionalismo y ia calidad en la prestacion de los
servigios, el arrendatario presentara en un plazo maximo de cinco (05) dias
posteriores a la firma del contrato los certificados del personal que preparara los X
alimentos y que prestara los servicios, en estudios y cursos de manipulacion de
alimentos, ingenieria de alimentos, los cual seran verficados mediante la
presentacion de diplomas ylo actas de grado de entidades avaladas por &l ministerio
de educacion {(Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA

Con el fin de garantizar la prestacion del servicio y evitar incumplimientos en fa
ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar una experiencia minima de un {01)
afio en proyectos similares al objeto del presente estudio. Asf mismo, la_firma

X
Presenta
certificados
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UXILIAR
interesada deberd presentar los documentos que respalden la realizacién de
contratos de iguales o similares caracteristicas al presente proceso contractual, para
lo cual se requiere que el oferente presente como maximo cuatro (4) ceriificaciones
(certificacién por contrato) con concepto favorable de iz recepcion de los contratos.
Estos contratos deberan certificar la prestacién del servicio de restaurante a grandes
poblaciones de personal.
CAPACIDAD OPERATIVA
Con el fin de garantizar la calidad del servicio de comedor en las instalaciones de la
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez y para evitar incumplimientos en la
ejecucion del futuro contrato, se requiere que el oferente cuente con el personal
neceszario e idoneo en la preparacion de alimentos, atencién al cliente, debe contar X
4 con la maguinaria, equipo, plateria, menaje {cubiertos, maquinaria, suministro, Presenta
transporte, manteleria, persanal), para ef servicio de comedor para una poblacién de | certificacion
1500 personas . Para ello deberd presentar mediante gertificacion el
cumplimiento, con firma dei representante legal. -
Asi mismo, el oferente debera habilitar camo minimo 02 lineas de atencidn para el
sutministro de los alimentos.
El oferente deberd presentar junto a la propuesta cerfificade con fima del
represerntante legal, donde se compromete a que la cantidad de Auxiliares de cocing X
5 seran sjustables a la cantidad de personal que se requiera en la demanda del Presenta
servicio, para el caso puede aumentar o disminuir flegando a un consenso con el cerfificado
supervisor delf contrato.
CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO ¥ 54 EXPERIENCIA: teniendo en cuenta
que el arrendamiento de las instalaciones es para la prestacion del servicio de
restaurante es necesario gue el propenente cuente como minimo con el siguiente
personal, documentos que deben ser presentados can Ia oferta.
& et | .]...-'=3_:_%_.:‘::J--___§:
RGO A | FORMACION | EIRSUCION.
DESEMPENAR ACADEMICA TOTALDEL -
cL R . ~CONTRATO
Nutricionista
(certificado  por
una institucion de
educacion
superior L
debidsmente | EXperiencia
acreditada) minima de un
1 Ase§qr (1} afio como Pen’nanoente
Nutricignal Manipulador de nutricionista | del 100%
‘ alimentos X
(certificado  del| . Presenta
SENA- : certificado
6 FENALCO 0
. Y anexas
entidad .
educativa) hoj-as de
vida.
ingeniero de
Afimentos. N
1 Ingeniero de) (educacién E)Spgrlencra Permanente
: . minima de un o
Alimentos superior} {1) afio como del 100%
presentar tarjeta | . .
. ingeniero de
profesional. alimentos.
Técnico 0
supenor - en Experiencia
gi&eﬁg?;:g;:eswo :Ei‘ ;mn;;;l ° :;g Permanente
2 Chef (ch;it;\ﬁcado del gastronomia del 100%
FEN AI-_CO ol Yo  ciencias
g afines
entidad
educativa
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legaimente
constituida)

Persona

encargada de ser
el enlace entre el
contratista y la
Escuela de

. - Permanente
1 coordinador carabineros .
Alejandro det 100%
Gutierrez ~ para
cuzalguier
eventualtidad o
requerimiento.
24 Auxiliares de Manipulador de N/A Pemanente
cocina alimentos del 160%

Para acreditar la formacién académica y experiencia se deberd anexar ta respectiva
hoja de vida de cada uno del personal ofrecido ¢an tos respectivos soportes (diptomas
y certificaciones). La experiencia general, salo podra ser contabilizada a partir de la
facha de expedicién de la tarjeta o matricula profesional ylo det diploma o acta de
grado {lo que aplique}. En el evento que se cambie al personal ofrecido, el nuevo
personal deberd cumplir con fa idoneidad y experiencia requerida, el cual debera
contar con la viabilidad del supervisor del contrato y la autorizacion del ordenador del
gasio.

° Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.

® Carnet y/o certificados de maniputacion de alimentos expedidos por fa
autoridad competente.

« Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias,
seralogia y copraldgico actualizados)

e Certificado yfo camet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de
hepalitis Ay B

e« Contrato de trabajo

Una vez autorizado el cambio de personal, el supervisor det futuro contrato debera
solicitar el estudio de seguridad a la Seccicnal de Inteligencia de la Policia del
departamento del valle del cauca. -

NOTA: en cumplimiento a lo dispuesto en el instructiva Nro. 024 DIPON — DIRAF del
114-09-2022 “Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de hienss
inmuebles por parte de Ja Policia Nagcional’, numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA, subnumeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD,
gue a la lefra dice “la Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccion
donde se ubica el bien o area a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y
de confiabitidad at oferente favorecido del mismo™

NOTA 1: el oferente garantizara la prestacion del servicio con e personal requerida.
No obstante, si es necesario mas personal, el oferente que salga favorecido debera
contratar mas funcionarios para prestar el debido servicio.

NOTA 2: el aferente se compromete a presentar los documentas solicitados con un
maximo de cinco (05) dias posteriores a la firma dei contrato.

E| oferente debera certificar, que mientras dure la adecuacion para iniciar las X

7 operaciones, el suministro de alimentacién debe ser garantizado, con un Presenta
establecimiento que cuente con registros sanitarios como requisito para iniciar la certificado
ejecucion del contrato de acuerdo & |a Resolucion 2674 de 2013.
El oferente debera presentar cerificacion firmada por &l representante legal,
mediante la gual manifieste su conformidad para que, en caso ge que finalice o se %

8 interrumpa el contrato actualmente vigente para la alimentacién de los auxiliares de P

e ; L . X resenta

Policia gue reciben este servicio en otro comedar, dicho personal pueda ser atendido certificado

dentro del presente proceso contractual. Esta situacion deberad ser informada
previamente por el supervisor del contrato.

1 Carta de presentacion de la propuesta
2 Acuerdo de confidencialidad x
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3 Compromiso sistema de gestion ambiental y sistema de seguridad y salud en
el trabajo.

4 Formulario anticorrupcién

5 Datos bésicos beneficiario cuenta

5 Constancia curnplimiento obligaciones a los sistemas de salud, pensiones, aily

7

8

g

abligaciones parafisgales
Carta de cumplimiento de especificaciones técnicas del anexo no 1

Compromiso sistema de gestién ambisntal
Ausencia de inhabilidades, incompatibilidades
y prohibicicnes para contratar
Declaracion de confidencialidad y compromise con la seguridad de la informacién
contratistas o terceros
11 Origen licito de recursos

Mp X XX x| X

CRITERIOS DE PONDERACION PARA LA SELECC¥ON OBJETIVA DEL ARRENDATARIO

Criterios de ponderacicn Anexos Puntaje
Presenta las siguientes
certificaciones:

Experiencia en operacion de

restaurzg:s:nc;;gg;mos de Cerfificacion contrato PN ESCUELA 20 puntas
ANTONIO NARINO (cuatro afios de
experiencia)

Presenta 1 tipo de ment cada 4
semanas, el gramaje en de la
proteina y los carbohidratos, no
concuerds, ya que en algunos puntos 30 puntos
refieren a proteinas sin hueso 135
gramos y en ofros relacionan 160
Qramos con y sin fiueso.
Presenta certificado de personal de

Propuesta de menui variado y
balanceado

Personal de operarios operarios 10 puntos
L.a propuesta presentada no evidencia
Equipamiento y mobiliario propio solidez suficiente en su contenido 10 puntos
) técnico.
Responsabilidad socio/ambiental cumple No Aplica
Alineacién con normas de la escuela .
{disciplinarias, operativas, etc.} cumple % NoAplica
Participacion en actividades de
b;?:::;ir:: f’gsn?:i%i'?:iﬁ@n La propuesta presentada se evidencia 0
auxiliares de pelicia

TOTAL ° 70 puntos

Una vez verificado los requisitos técnicos presentados por [a razén social JUAN GABRIEL DUQUE
ALZATE-DUK’S, mediante el-:proceso PN ESBOL GD 012 2025 cuyo objeto es “ARRENDAMIENTO
DE UN ESPACIO FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA
DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR
QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”, el oferente CUMPLE, y se le otorga 70 PUNTOS segiin lo establecido
en los criterios de ponderacion.

UT SERVICIOS Y ALIMENTOS 2025

La forma e a ljudicacion sera total y el plazo de ejecucion sera de doce (12) meses,
contados a partir de la firma de las partes, la formulacion del acta de inicio del contrato ¥l X
[aprabacion de la poiiza.

5 Por ningda motivo el contratista que resulte favarecido realizara Ia venta o comareializacion X
en el local asignado de elementos o productos diferentes a los especificados en el anterior
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FUERZAS MILITARES.

==

e recalca 'a PROHIBICION de la venta © comercializacion en el espacio de cuaiguier
3 [producto u elementa que sea diferente al suministro de alimentacion como esta en el objeto
contratual.

En el espacio asignado no se podran guardar elemenios de personas ajenas a las que
laboran en &L

E| proponente se compromete a ofrecer aiimentos de excelente calidad teniendo en cuent
lque algunos productos sen de mayor riesgo para la salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR;
RIESGO EN SALUD PUBLICA. Para efectos del decreto 3075 de 1997 madificado Y
complementado por la Resolucion 2674 de 2013 se consideran aiimentos de mayor riesgo
en salud piiblica los siguientes:

| Carne, productos carnicos y sus preparadas.

- L.eche y derivados tacteos.

. Productos de la pesca y sus derivados.

| Productos preparados a base de nueva.

L Alimentos de baja acidez empacados en envases seliados herméticamente. (pH > 4.5)

_ Alimentas o Comidas preparados de origen animal listos para &l consumo.

- Agua envasada. .

L Alimentos infantiles. :

¥ los que haya sido incluido por parte del ministeric de salud posterior al decreto antes en
mension.

| o anterior con la autorizacion y visto bueno de las autaridades sanitarias competentes
Instituto Nacional de Vigifancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA), (Direccion
Teritoriales de Salud) o con ja entidad que ejerza inspeccion vigilancia y control en &
manejo y control de alimentos.

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los productos que se entreguen, a
excepcion de las frutas frescas, deberan tener marca y cumplir con los registros sanitarios |
Estas requerimientos serédn verificados por el supervisor del contrato. Desde el inicio de ia
ejecucidn el arrendatario se compromete con 1a Escuela de Carabineros Algjandro
Gutigrrez , & adquirir insumos Y viveres de aptima calidad para el suministro de 1g
%limentacién descrita en el anexa técnico. Durante 1a ejecucién, el oferente — contratista

5 dara cumplimiento a lo establecide en la Ley 9° de 1979, Tituio V, y &n general todas las
resoluciones y Rarmas relacionadas con atimentos y ias que modifiquen total o
harciaimente alguna de las anteriores.

El almacenamiento de arroz, azucar, aceite y leche en polvo ¥ demas alimentos
empacados que Ao $on de consumo inmediato, deben cumplir con ia rotacion correcia para
~vitar el vencimiento de los productos, debe ser sobre estibas y separada de las paredes;
el sitio de almacenamiento debe ser limpio, Seco ¥ protegido de plagas y roedores; en
lgeneral, se debe cumplir con la normatividad del Decreto 3075 de 1997 del Ministerio di
Salud, de manera que la calidad del producto se mantenga dentro de los parametros d

calidad.

| os alimentos que han sido descongelados, no se pueden volver a congelar.

|E tiempo de manipulacién de alimentos antes de tratamiento térmmico, debe ser menor &
tres horas. .

_Debera descongelarse solamente ia cantidad que se va a preparar y con |2 anticipacion
hecesaria, para evitar descemposicién.

| Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualguier alimento en mal estado
que presente cambios de olor, sabor y color).

_Debera retirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o animales adheridos a log
vegetales.

L} os alimentos que se sirven crudos 0 frios deberan prepararse lejos del calor para juege
ser almacenados en refrigerador. En recipientes debidamente tapadas hasta el momentg
de servirlos {ensaladas, frutas, posires, carnes frias).
' Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos o Manchas. No s
ldeberé sobrecargar de alifios en forma que encubra Caracteristicas de anormalidad o que
puedan ocasionar trastornos gastricos.

Mo se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la del dial
que se van a consumir.

El arrendatario se compromete a utilizar productos de primera calidad los cuales deberan

el supervisor del contrato podra ordenar cada vez que jo estime conveniente, la toma d
muestras para analisis quimicos o bacteriolégicos en uso del stock, Utilizando en lo posibl

cumplir entre otros con las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cuaﬂ

L—
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materiales biodegradables para los envases Y empaques. y exigir visitas sanitarias pof
arte de la secretaria de salud.

CONTRAMUESTRAS. EI arrendatario — contratista debera guardar una (©1) contra
muestra diaria per mend suministrado camo minima 72 horas, con el fin de realizar los
analisis pertinentes en caso de Enfermadades Transmitidas por Alimentos o para controles|
7 microbiologicos y/o bromatolégicos gue programe la supervision del contrato. X
NOTA: si el resultado de las contramuestras por posibie intoxicacidn masiva, aroja fallas
en la preparacion y maniputacién de alimentos el arendadar podra terminar de maners
unilateral el contrato, previa revisién ¥ concepto por parte de la secretaria de salud.

Ef propanente deberd presentar un menq para cuatro (04) semanas, garantizando I3
diversidad en la alimentacion para el personz| de estudiantes y auxitiares de policia en el
casc de que sea un reguerimients para los conscriptos de la Escuela de Carabineros
Atejandre Gutierrez, En caso de que sea necesario realizar algdn cambio en los elementos
del menl, este debera ser informado al sefior supervisor dei confrato con una antelacién
minima de 24 horas, indicando de manera clara &l motivo dei cambio.

La distribucién de macronukrientes en el men debers ajustarse minimo a las siguientes
medidas servidas:

Proteinas: 129 gramos
(Grasas y carbohidratos: 150 gramos
tiquidos 220 ml

Fl proponente debera presentar una oferta nutricional que garantice un aporte dptime de
calorfas y proteinas, con ef fin de cubrir las hecesidades energéticas del personal, Lg
Escuela de Policia Simén Bolivar evaluarg la mejor oferta en funcién de los siguiente:

criterios:

Gramaje de las porciones.
Calidad de los ingredientes utilizados.
Aporte nutricional y balance de macronutrientes.

Estas condiciones seran incluidas en ta minuta del contrato, de modo que el cumplimiento
de [os requisitos establecidos sera obligaterio para ¢l proponente. Dicho curmplimiento sers
un factor determinante en la adjudicacién y ejecucion del contrato, garantizando que se
ofrezca una alimentacion adecuada para el bienestar y rendimiento de los estudiantes ¥l
auxiliares de la Escuela de Carabineros Adejandro Gutiérrez.
Et arrendatario se compromete hacer enfrega al supervisor del contrata desde el momento
de la adjudicacion, el fistado de los ments y gramaje el cual debe ser igual al entregado
[n la propuesta.
9

De reguerirse modificacion esta solo podréd ser realizada previa coordinacidn con el X
upervisor del contrato.

Asl mismo por recomendaciones médicas €5 necesario gue se suministren alimentos o

dietas estableciias por el galeno.

El arrendatario se compromete a garantizar ta calidad de sus producias de marcas

feconocidas en el mercade nacional, los cuales deben curmplir con las normas de sanidad

y calidad; buen manejo Y conservacion de los alimentos, elementos, instalaciones \] X

10 materizles entregados para la ejecucién del contrato; ademas de entregar la pdliza def

fesponsabilidad civit extracontractual, dado que fos alimentos son producidos por externos
comercializados en el lugar arrendado.

El proponente debera permitir la realizacién del estudio de seguridad, al igual que e X
personal que labora bajo su cargo en el espacio.

Teniendo en cuenta la disponibilidad de alimentos regionales, los alimentos de cosecha,
los hdbites y costumbres alimentarias y los costos establecidos para alimentacion, e
nutricionistz debe elaborar los ciclos de ments de un minime de 21 dias, con su respectivel X
andlisis quimico v guia de preparacidn, los cuales deben ser renovados con una frecuenci
minima de 3 meses y acompaiiados de Ias listas de intercambie por grupos de alimentos,
sin alterar el aporte nutricional.
En la situacidn en que no haya disponibitidad de un alimento det mend diario planeado, el
alimento faltante se intercambia por otre que se encuentre en la lista de intercambios,
13 dentro del mismo grupo, con el objeto de asegurar quedos intercambios sean apropiados| X
para mantener el aporte nutricional requerido diariamente ¥ para facilitar el contral de los
recios. sin alterar ef valor nutricional de Ia racisn.
El proponente se campromete a remitir como minirno con cince (5) dias de antelacion a
14 linicio de labores, las hojas de vida correspondiente del personal que laborara con &, asi X
comq ta del mismo proponente. De igual forma debera informar con diez (10) dias de

11

12
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lanterioridad cualquier cambio que requiera realizar at personal que labora en el espacio
arrendado.

=1

15

Fi proponenie se compromete de manera mensual ¥ obligatoria & entregar aj sefior

upervisor de contrato los siguientes documentos:

- Capias de las planillas de pago de seguridad sociai tanta del contyatista como
de las personas que se encuenfran bajo su cargo.

- Copias de las consignaciones que demuestren el pago del canon de
arrendamiento.

- Copia del pago_de los servicios puiblicos gue le correspendan

16

E| proponente se compromete a cumplir fas obligaciones labarales y las establecidas como
watrono en el cédige sustantivo de trabajo y codigo del comercio, con el persona
contratado por su cuenta y riesgo, el cuat serd a cargo exclusivo del arrendatario incluidg
los salarios, prestaciones, afifiacion ai sisterna de seguridad social, riesgos profesionales
.vamenes de laboratorio y certificacién de manipulacidn de alimentos; se resalta que ng

existe ningUn tipo de la relacién laboral entre el contratista, sus empleatos con la Escuela
de Policia Simén Bolivar y/o Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez.

17

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitulo I
EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.7, &l oferente se compromete a NO
bermitir la presencia de animales en el establecimiento, especificamente en ei éretl
destinada para la fabricacion, procesamienta, preparacidn, envase, almacenamiento

expendio.

18

En cumplimiento a la resolucion 002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
196 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones,  Capitulo §
EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral 2.9, el oferente se compromete a NO
almacenar elementos, productos guimicos o peligrosos ajencs a las actividades propias
Featizadas.

12

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo
DISPOSICIONES DE RESIDUOS LIQUIDOS, numeral 4, el oferente se compromete al
manejar los residuos liquidos dentro del establecimientd con el fin evitar 1a contaminasion
ke ios alimentos o de las supetficies de potencial contacta con éste.

20

En cumplimiento a la resolucidn 0D02674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 dei decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo 1
DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS, numeral 5, el oferente se compromete a
ubicar los residuos sélidos de tal manera que no represente riesga de contaminacidn al
Liimento, a los ambientes © superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
'ser remavidos frecuentemente de las areas de produccidn y disponerse de manera gue $é
elimine la generacion de malos olores, el refugio y alimento de animales y plagas y que no
contripuyan de forma al deterioro ambiental.

21

Er cumplimiento a ja resolucién 0002674 de 2013, par la cual se reglamenta &l articuio
126 del decreto ley 018 de 2012 y se dictan otras disposiciones, Capitulo 1
INSTALACIONES SANITARIAS, numeral 8, el proponente se compromete a mantener
limpias y proveerse de los recursos requeridos para higiene personal, en las proximidades
de los lavamanos se pondra avisos 0 advertencias al personal sobre a necesidad d
lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de cualguier ¢cambio d
actividad y antes de iniciar jas labores de produccion.

22

126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras dispesiciones, Capituto 1l EQUIPOS
UTENSILIOS, Articulo 8 CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromeie
mantener a los equipos 'y utensilios en el procesamiento, fabricacion, preparacion,
ervasado y expendio de alimentos, en correcto estado de limpieza, evitando el riesgo de
contaminacién, para elio los elementos deben cumplir las especificaciones técnicas
definidas en el articulo 9 de Ta presente resolucion,

En cumplimiento a 1a resolucion 0002874 de 2013, por la cual se reglamenta el arﬁcul\a

23

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por |a cual se reglamenta el articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, Capitulo {1 PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articule 11 ESTADO DE SALUD, el proponente €

compromete a contar con una certificacion medica en el cual conste la aptitud o no para ig
manipuiacion de glimentos, el oferente debe tomar las medidas correspondienies para gue
al personal manipulador de alimentos se le practigue Un reconocimiento médico por |
menos una vez par aio, y especificamente para los casos donde se presente ausencia
laboral motivada par una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de provocan
contaminacion de los atimentos.

1 oferente debe garantizar que los examenes realizados sean ‘aboratorios certificados po
la ONAC “Organismo Nacional de Acraditacién de Colombia” rl
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En cumplimiento & la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articuio
126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciores, Capltulo Il PERSONAL]
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Asiculo 12 EDUCACION y CAPACITACION, e
proponente se compromete a que las personas que realizan actividades de maniputacion
de alimentos deben tener formacién en educacisn sanitaria, principios basicos de buena

practicas de manufactura y practicas higiénicas en maniputacién de alimentos, asi mismo
debe establecer un plan de capacitacidn continup y pemanente parz el persena
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado pos
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién, dicho plan debe ser de por Ig
menos 10 horas anuzles.

et

24

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta ¢f articuig
126 del decreto iey 018 de 2012 Y 8¢ dictan otras disposiciones, Capitulo Il PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 13 PLAN DE CAPACITACION, el proponents
se compromete instzlar en sitios estratégicos avisos alusives a la obligatoriedad y
necesidad de la observancia de las buenas practicas higiéricas durante la manipulacién
de alimentos.
En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta e articulo
126 del decreto ley 019 de 2012 y s dictan oftras disposiciones, Capitulo Il PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE X
PROTECCION, el proponente se compremete a manteher una estricta limpieza e higiene‘
a

25

26

personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera que se evite |
contaminacion del afimento y de las superficies de cantacto con este.

En cumplimiente a la reselucion 0002674 de 207 3, por la cual se reglamenta el articulo
126 del decrefo ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposicienes, Capitulo [l PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, Arficulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE]
PROTECCION, numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas normas
de higiene y manipulacién de alimentos, las cuales inciuyen los siguientes requisitos: E
personal encargado de la manipulacién de alimentos deberd usar vestimenta de coloy
claro, can cierres o cremalleras en lugar de botones, y bolsillos ubicados por encima de |a
cintura para evitar la contaminacién. En case de usar delantales, estos deberan estar
atades de manera segura al cuerpe, La empresa sera responsable de proporcionai]
suficientes uniformes para el personal, parmitiendo cambias frecuentes, y no se aceptaran
colores que dificulten la visualizacion de la limpieza, coma los tonos grises. Ademas, e
manipulador de alimentos no podra ingresar ni salir del establecimisnto con la vestimenta
de trabajo puesta.

a7 [-] personal deberd lavarse las manos con agua y jabdn desinfectante antes de comenzar

sU jornada, cada vez gue salga y regrese al drea asignada y después de manipular
materiales que puedan representar riesgos de contaminacion. Sers obligatoria la
desinfeccion de manos en todas las etapas del proceso que Io justifiquen. Asimismo, el
cabeflo deberd mantenerse recogide ¥y completamente cubierto, mientras que el usa dq
maquillaje esta prohibido. Las ufias deberan ser cortas, limpias y sin esmalte.

Durante la manipulacién de alimentos sers obligatorio el uso de tapabocas desechables
gue cubran nariz y boca, especialmente en las etapas finales de elaboracion del afimento|
cuando esté listo para su consuma. Por Gltimo, no se permitira el uso de relojes, anillos,
aretes, joyas u ofros accesorios mientras se realicen labores en el drea de alimentos. En
s0 de usar lentes, estos deberan estar asegurados mediante bandas u otros medios
gjustables para evitar su caida. Todos estos retjuisitos buscan evitar posibles
contaminaciones y garantizar la seguridad alimentaria en el establecimiento.
En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articulo
126 det decreto ley 012 de 2012 v se dictan otras disposiciones, Capitulo IV REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, el propenente se compromete a garantizar el
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion establecidos en la normativa. Laez

materias primas serdn recibidas en condiciones que eviten cualquier fipo d
contaminacian, alteracion ¢ dafio fisico, cumpliendo con las normas pertinentes, como |
Resolucidn 5109 de 2005, y en el caso de Jos insumos, con las Resoliciones 1506 de 20111
¥ 683 de 2012, Ademas,; cada materia prima debera tener una ficha técnica gue estara X
disponible para las autoridades sanitarias cuanda sea requerida. Antes de ser utilizadas,
todas tas materias primas e insumos seran inspeccionados y sometidos a analisis del
laboratorio, asegurande que cumplan con las especificaciones de calidad establecida
para parantizar su inocuidad. En cuanto a la limpieza, se utilizara agua potable u otros
medios adecuados para descontaminar las materias primas antes de su incorporacién e
el proceso productive. Las materias primas congeladas deberdn descongelarse a ung
elocidad controlada para evitar el desarrollo de microorganismas, sin posibilidad de se
recongeladas. Asi misme, los insumos que necesiten almacenamiento previo al proceso

28
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lseran guardados en sitios adecuados para prevenir su contaminacion. Los depositos d
materias primas y productos terminados estarén separados para evitar contaminacion
cruzada, y las dreas de recepcion y almacenamientc estaran claramente delimitadag
respecto a las zonas de elaboracion o envasado del producto final. Este enfoque integra
garantiza gue se mantendran los mas altos estandares de higiene y seguridad alimentaria
durante todo el proceso.

20

En cumplimiento de la Resolucian 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulo
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo |
relacionado con los REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION, especificament
articulo 17 ENVASES Y EMBALAJE, el proponente se compramete a garantizar que todo
fos procesos de fabricacién cumplan con Jas normativas higiénico-sanitarias vigentes. Est
incluye, la implementacion de medidas para asegurar que los materiales utilizados en |
fabricacién de envases y embalajes sean adecuados para el contacto con alimentos, n
representen riesgo de contaminacién y se encuentren fabricados de conformidad cen |
reglamentacion sanitaria emitide por el Ministeric de Salud y Proteccian Social.
Adicionalmente, se compromete a utilizar envases y embalajes que no hayan sid
empleados previamente para otros fines que puedan comprometer la seguridad alimentari
y @ garantizar que estos se mantengan en buen estado, limpios, desinfectados y
almacenados en condiciones higiénicas apropiadas. El proponente se responsabiiiza pon
el cumplimiento de todas las medidas de control necesarias para evitar la contaminasion y|
asegurar Ja inocuidad de los productos alimentarios,. tonforme a lo establecido en Ia
normativa vigente.

30

En cumpiimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articulo
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo 1V
relacionade con los REQUISITOS HIGIENICOS BE FABRICACION, especificamente en
el articulo 18 sobre FABRICACION, el proponente se compromete a asegurar que todas
las operaciones de fabricacian del alimento, inciuyendo el envasado y almacenamiento, sg
realicen en 6ptimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion. Para ello, se|
controlaran factores como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa {Aw), pH,
bresion y velocidad de flujo, con el fin de reducir el crecimiento de microgrganismos y evitas
ia contaminacién del alimentc. Adicionalmente, se establecerdn vy registraran
nrocedimientos de control fisico, quimico, microbiolégico y organoléptico en los puntos|
criticos del procese de fabricacion para prevenir cualquier tipo de contaminagién y
asegurar la inocuidad de los productos. Ademads, se mantendran los alimentos en
condiciones adecuadas para evitar la proliferacién de microorganismos indeseables,
aplicando medidas como el mantenimiento de temperaturas de refrigeracidn iguales o
inferiores a 4°C, congelacién adecuada y el uso de calor a temperaturas superiores a 60°Ci
para la destruccion de micreorganismos. Igualmente, se implementardn métodos de
osteriizacién y otras técnicas validadas para evitar la contaminacion durante la
manipulacion, distribucién y comercializacién de fos alimentos. De esta manera, se
garantiza el cumplimiento de los reguisitos higiénicos establecides en la normativa,
protegiendo la calidad y seguridad de los productos alimenticios.

31

Fn cumplimiento de la Resalucidn 0002674 de 2013, por ia cual se reglamenta el articuls
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan ofras disposiciones, en el Capitulo VI
relacionado con el Saneamiento, especificamente en el articulo 26 sobre ef Plan dg
Saneamiento, EL. OFERENTE SE COMPROMETE a implantar y desarrollar un Plan dEI
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos necesarios para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debera incluir, coma
minimo, los pracedimientos, cronogramas, registres, listas de chequeo y los responsables
de los siguientes programas: limpieza y desinfeccion, manejo de desechos sdlidos, control
de plagas y abastecimiento de agua potable. En cuanto a la limpieza y desinfeccion, e
oferente se compromete a implementar procedimientos que satisfagan las necesidades)
particulares del proceso y del producto. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyende los agentes y sustancias utilizadas, formas de uso, tiempos de contacto, y los
guipos e implementos necesarios para la operacion y frecuencia de las acciones de
limpieza y desinfeccién. Para el manejo de desechos sdlidos, se garantizara la
implementacion de la infraestructura, los recursos y los procedimientos para la recoleccion,
conduccion, manejo y disposicion final de tos mismos, observando siempre las normas d
higiene y salud ocupacional con el fin de evitar la contaminacion del ambiente y de los
limentos. En cuanto al control de plagas, el oferente se compromete a establecer un
programa que incluya el concepto de control integral, aplicando medidas preventivas y d
control de piagas de manera armdnica, con especial énfasis en las acciones preventivas
radicales. Finalmente, para el abastecimiento de agua potable, se documentaran los
procedimientos que incluyan la fuente de captacion, almacenamiento, distribucion,
controles de calidad, mantenimiento y limpieza de los tanques y redes de almacenamiento,
garantizando asi el cumplimiento de los requisitos fisicogquimicos y micrabioldgicos
igentes.
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En cumplimierto de [a Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articul
126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en el Capitulo Vil
relacionado con el Saneamiento, especificamente en ef articulo 28 sobre aimacenamiento,
el oferente se compromete a llevar a cabo todas las operaciones de almacenamient
conforme & los fineamientos estabiecidos. En primer lugar, debera llevarse un control d
primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar la rotacion de los productos,
si como ia salida periédica de productos y materiales iniffiles, en desuso, obsoletos o
uera de especificaciones, para mantener la limpieza de las instalacicnes y elimina
posibles focos de contaminacion. Adicionalmente, los productos que requieren
refrigeracidn o congelacion serdn almacenados bajo.fas condiciones de temperatura,
humedad y circulacién de aire que requieran, manteniéndose ios dispositivos de control deg
emperatura y humedad con la finalidad de asegurar su conservacion. La temperatura d
congelacion deberd ser de -18°C o menor. El almacenamiento de insumos, materiasg
orimas y produdtos terminados debera realizarse de manera gque se minimice su deterioro X
se eviten condiciones que puedan afectar su inocuidad, funcionalidad e integridad, con
un registro claro que incluya la identificacion, procedencia, uso y fiempo de vida de cada
roducto. Asimismo, fos insumos y productos terminados se almacenaran ordenadament
en pilas o estibas con una separacion minima de 60 centimetros de las paredes y 15
centimetros del pise, lo que permitivd una adecuads inspeccion, mpieza y fumigacion
cuando sea necesario. Ademas, en los lugares destinados al almacenamiento no s
realizaran otras actividades diferentes a las relacionadas con este proceso. Por otra parte,
los alimentos y materias primas que hayan sido devueltos a la empresa o que tengan fecha
e vencimiento caducada deberan almacenarse en un area exclusiva para su disposicion
inal, registrandose adecuadamente para asegurar que no sean reprocesados para
consumo humano. Finalmente, los plaguicidas, detergentes y otras sustancias peligrosas
eberan estar debidamente etiquetados y almacenados en areas independientes con
eparacion fisica para evitar la contaminacion de ofros preductos.
En cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por la cual se reglamenta el articulg
125 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, en ef Capitulo VI
RESTAURANTES Y ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, especificarnente en e
articulo 34 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE LOS
LIMENTOS, el oferente se compromete a cumplir con los siguientes requisitos: el recibo
de insumos y la preparacion de alimentos deben realizarse en un ambiente limpio v
33 |protegido; los alimentos crudes como hortalizas, carnes y productos hidrobiologicos deben X
er lavades con agua potable antes de su preparacion; las hortalizas y frutas deben
esinfectarse con sustancias autorizadas; los alimentes perecederos deben almacenarse
por separado y bajo refrigeracidn; el personat de cocina no debe manipular dinerg
imultdneamente; los alimentos expuestos deben estar protegidos del ambiente exterior; y
el uso de utensilios adecuados y la correcta limpieza y desinfeccion de los mismos es

32

sencial.
Ei proponente se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y utensilios
34 enfregados en éptimas condiciones y a responder por pérdidas o dafos de los bienes X

inventariados de propiedad la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez , asi como poy

los dafios ¢ perjuicios que cause a tercercs al témmino def contrate.

El proponente se compromete a disponer de un funcionario con capacidad de decisi¢n
ermanente en la ciudad de Manizales Caldas, para atender las solicitudes de{

ejoramiento que realice la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez, a fravés de

35 supervisor, por diferenies razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en los

érminos que para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar

para la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas, entrevistas,
buzdn de sugerencias tc.).

El propanente deberd implementar de manera bimensual encuestas de satisfaccion al

personal de estudiantes y auxiliares de policia en el caso de que sea requerido, con el fin

36 [de constatar una mejora en el servicio y que haya una mejor calidad def mismo. De lo X

nterior se debera informar por escrito al supervisor del contrate quien, a su vez, informara

2 director de la unidad. 1

El proponente se compromete a mantener al dia el pago de los servicios piblicos y realizaj

las calibraciones necesarias de los medidores en coordinacién con el supervisor de
contrato todo de acuerdo con el instructive 624 DIPON-DIRAF-70. El proponente podra
hacer uso de los servicios pablicos de energia, agua y gas.

El proponente se compromete a pagar el canon de arrendamiento pactado por adelantado,
dentro de los primeros cinco (5} dias de cada mes, asi come lo estipulade por concepto def X
consumo de servicios publicos y seguridad social integral de los funcicnarios que en &
laboran.

! proponente se compromete a utilizar elementos de excelente calidad como son lag
39 |vajillas, cubiertos y demas utilizados en la prestacién del servicio, en caso que estos X
presenten deterioro deberan ser remplazados de manera inmediafa. Asi mismo, debera

37

38
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contar con bajillas y cubiertos adicionales para cubrir 1as necesidades que se generen po

enfermedades.

| oferente se compromete a atender de manera inmediata los requerimientos o reclamos
40 lyue sean tramitados por conducta del supervisor det eontrato en caso de no atenderlas X
era una causal de incumplimiento del contrato.
Ei oferente debe certificar que se compromete a prestar &l senvicio de manera continua|
41 durante la vigencia del contrato de lunes a domingo, incluye festives, asi mismo cefiirse & X
los cambics gue se generen por gcasion de actividades a realizar en el instituto,

En aras de conservar la estética sobre las instalaciones de la Escuela de Carabineros
Alejandro  Gutierrez, el contratista qgue resulte favorecide debera regirse a las
42 lcaracteristicas técnicas de los mobiliarios a utilizar en el local segdn lo determine e X
contratante previa coordinacién con &l supervisor del contrato, ios cuales seran adquirido:

= instaladas por cuenta del contratista,

E1 director de la Escuela de Carabineros Alejandro Gutierrez | dentro de sus funciones
43 |puede adelantar con previo aviso actividades que fomenten ia calidad de vida iaborat, X
capacitaciones y/o reuniones que imptiquen ta utilizacién de instalaciones del comedor.

Los equipos que requiera el arrendatario para la arganizacion y produccion de suministros
44 Imateria del contrato, seran aportados por el arrendatario sin costo adicional para 13 X
Cscuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez.

F| oferente se compromete a realizar mantenimientos cada tres meses a l0s equipos d
propiedad de la Escuela de Carabineras Alejandro Gutiérrez, en caso (ue presenten dafos
el costo de! arreglo sera asumido por el contratista y asi mismo presentar certificado a
supervisor del contrato.
De la misma forma se compromete a devolver &f inmueble, el equipamiento y utensilios X
entregados en Gptimas condiciones de manteniriento y conservacion y a responder po
perdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados
e control administrative de propiedad de la Direccion de Educacion Policial, previa act
de entrega realizada al inicio del contrato, asi como por los dafios o pEFjuIcIos que caus
a terceros.
£| oferente deberd aportar al supervisor del contrato concepto sanitario emitido por la|
46 lsecretaria de salud de manera trimestral (fotal 4 veces ), el primero al comienzo de X
contrato. °
E] oferente debera tomar una muesira a los alimentos y realizar un analisis microbiolégico
cada tres meses.
LPor ende, no se podré servir alimentos que hayan sobrado dei dia anterior, es decir que
47 |no se pueden servir alimentos cuya preparacion sobrepase de 5 horas. X
| El oferente debera propender por fa correcta coccion de los alimentos, implementando |as
lestrategias necesarias para que estos al ser servidos a los comensales no se encuentren
in las correctas condiciones para ser consumidos.
El oferente debe aportar de manera mengual constancia, emanada de entidad certificada
48 por la autoridad sanitaria competente, donde se evidencie la recoleccion y disposicion fina X
de los residuos y desechos.
Se debera realizar Ia planificacién de las cantidades especificas de los afimentos que $
serviran, las mismas deben contener las cantidades especificas de acuerdo a la tabl
nutricional, tomando en cuenta la dinamica del personal que las cansume, con el fin d X
que estas sean las apropiadas de acuerdo con la Verificacién de un nutricionista para |
‘ealizacién de turno de seguridad de 8 horas para el casc del personal de auxiliares y/o las
iornadas académicas del personal discente de la unidad.
Garantizar e suministro diario de la alimentacidn con los aportes nutricionales y los

45

49

50 ieriterios de inocuidad, salud y calidad establecidos, durante la totalidad del periodo de X
Etencién pactado en el contrato, sin interrupciones no justificadas en fa prestacién del
ernvicio.

~ontratistas coma losa, grecos, etc. (NO PLASTICOS) para la toma de alimentos por part

e personal de estudiantes y auxiliares de policia en {MELANINA) debiendo repone
aquellos que presenten deterioro de manera inmediata, o garantizar que los equipos W
utensilios a utilizar con caracteristicas diferentes a las utilizadas preserven la salud de
personal de estudiantes y auxiliares de policia en 1a ingesta de alimentas.

EQUIPDS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y utensilios deben ser dotado$ por 502'1

51 REQUISITCS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES, EQUIPOS, X
MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS. -
Para [z limpieza e higiene de las instalaciones se establecen los siguientes requisitos:
Se debe tener un programa de limpieza y desinfeccion y llevar los registros respectivos,
el cual deberd realizar un informe semanal con sus respectivos registros fotograficos al
upervisor del contrato.
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rLas instalaciones se deben mantener limpias, utilizando métodos que no levanten polvo
no produzean contaminaciones.

-Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada servicig, con i fin d
eliminar los restos de alimentos que se hayan podido caer o esparcir.

- Buenas Précticas de Manufacturas, para su esterilizacion y limpieza de estos

ASECQ Y LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe mantener libre de polvo vy en optimas condiciones de aseo verificar,

las instalaciones del comedor.

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario,
en especial después de cada descanso de los estudiantes con el fin de mantener en
Gptimas condiciones de aseo e higiene.

BANOS: Se debe mantener en complefo estado de aseo y limpieza incluye trapear,
desinfectar, secar y limpiar cuantas veces sea necesario, en especial después de cada
descanso de los estudiantes con el fin de mantener en dptimas condiciones de aseo e

cuantas veces sea necasario durante dia con el fin de mantener en optimas condiciones] -

higiene, asi mismo el personal de limpieza no debera estar inmerso en la preparacién o
entrega de los alimentos. (el mantenimiento, servicio y funcionalidad de los bafios estarg
a cargo del arrendatario, garantizendo la prestacion def servicio tal ¥ como se enfrega log
sanitarios — orinales y lavamanos — pisos -divisiones — infraestructura)

82

El arrendatario debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias para preparacion ]
manipulacién de alimentos segin lo establecido en e! Decreta 539 de 2014, Resolucion
Ministerio de Salud 604 de 1993 y demas narmas aplicables vigentes ¢ que se dicten aj
respecto.

53

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINAGION DE DESECHOS

I En las dreas dunde se preparen alimentos, los Jproductas secundarios y residuos

Se recogerarn en bolsas desechables contenidas en recipientes de uso repetido, con tapa

los cuales deben estar efiquetados, .

[ Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar par:
er refiradas del drea donde se estan preparando los alimentos.

] Las canecas de basura se conservaran en unz superficie cerrada, separada de los
imacenes de alimentos.

[ Las canecas de basura se limpiaran y desinfectardn cada vez que se vacien.

[ Para desprender los residuos de las vasijas y menajes deberdn utilizar cepillo,

guantes o esponja.

| Los desperdicios de alimentos deberdn recogerse Y aimacenarse separados de [as

basuras en recipientes identificados.

[ Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad v

capacidad y deben Javarse y desinfectarse frecuentemente y deberdn estar ubicados lejos

del tugar de preparacién de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente deberd utilizar guantes ¢

caucho o alguna herramienta que fe evite el contacto con ellos, por ningdn motivo hard

operacion directa con la mano. Este funcionario no debers tener asignada ofra tarea

simultdnea que lo ponga en contacto con menaje limpio o alimentos.

54

E| arrendatario debera mantener la despensa y cuartos frios aseados, debidamente
organizados y almacenados los diferentes productos que se defaran en dicho lugar,
disponiendo de una persona exciusivamente para mantener el orden, control y limpiezg
del lugar.

55

El arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza y mantenimiento
de los equipos e instalaciones para asegurar &f normal funcionamiento del restauranted
comedor, estas actividades deberdn realizarse periddicamente (minimo una vez al mes
de acuerdo con las observaciones e indicaciones formuladas por el supervisor det contrato.
tos equipos suministrados deberén operarse con el debido cuidade, siendo responsablel
el arrendatario de fos dafios causados por mal uso, obligandose a efectuar [as
reparaciones que sean necesarias de manera inmediat ¥ en todo caso no interrumpir ia
restacion del servicio. *

56

El arrendatario debera certificar que al momento del imicio de las actividades adecue las

instalaciones del comedor con los elementos que requiere para ef cumplimiento de lag|
actividades, como lo son mamitas, estufas v/o hornos de cenvencidn, licuadoras, neveras
demas elementos como menaje y utensilios para consumir los alimentos.

57

El arrendatario se compromete a disponer de (02) puntos ecoldgicos con tapa giratoria
ubicadas en el comedor con una bolsa del color correspondiente segin el residuo
recolectar. En concordacia con lo solicitado en los puntos de calificacién,

DIMENSIONES:
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Largo: 69.00 cm

Ancho: 202.00 cm, Alta: 144.00 cm,Peso: 33.00 kg

hateriales contenedores: Poligtiieno.

nateriales estructura; Tubo cuadrado de 1,5" por calibre 18, platina de 2" x 1/8"
terminado en pintura electrostatica.

Materiat paneles: Lamina metélica cold-rolled calibre 16 de 44x27h.

Marcacidn: Simbologias, textos o legotipo sobre vinilos adhesivos impresos digitaimente|
para adherir a los paneles & impreso en screen directamente sobre el recipiente con
‘marcaciones originales de fabrica.

WENU Y GRAMAJE: El oferente y futuro contratista debera anexar en su propuesta
relacién de mends a ofrecer, de tai forma gue el gramaje permita una porcién minima
adecuada, ia cual $e deba ingerir por una personay mas aun al personal al cual hay que
uministrarsela (Estudiantes y auxiliares de policia), la cual debe estar acorde a la
ctividades fisicas y mentales realizadas por los mismos en su proces¢ de formacion,
mencionado menu debera estar certificade por una nutricionista, debiendo manteners
durante el desarrollo del contrato.

P ARTIDA ADICICNAL DE ALIMENTACION: la Resolucian Nro. 1170 del 17/03/2025 en
u articulo 5, fija en el mes de diciembre una partida adicional por el valor de veinte mij

pesos ($20.000,00), con el finde atender gastos especiales de alimentacion gue caontribuya
| bienestar y la moral del personal veneficiartio de fa norma en mencion y el cual sera
sujeto a modificaciones segun lo establezca el Gobierno Nagional. X
En su articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cena y un refrigeric, que en
adelante se denominara estancia y no constituye factor salarial.
SIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: gl valor gue sele cancelarél
5] oferente favorecido por concepto del servicio de alimentacion suministrade a los
studiantes y auxiliares de policia es el fijado en la partida de alimentacidn estipulada po|
=l mediante Resolucion Nro, 1170 del 17/03/2025 la cuattiene un valor de veinte mil pesos
$20.000,00), el pago del suministro de la alimentacion, serd autorizado por los estudiantes
mediante el ditigenciamienio de la planilla 1AR-FR-0037 ante la Tesoreria de 1a Escuela
& Policia Simaon Bolivar, e} cual sera tramitado par el supervisor del contrato y para ta
fecto el oferente debera adjuntar junto con la presentacion de la oferta ia certificacion
hancaria.

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS

Rasolucion 2640 de 2007, Por la cual se reglamenta las condiciones sanitarias y d
59 inocuidad en la produccién primaria de ganado porcino destinado sacrificio para consum

58

=

humano. ICA: Art. 14F. Queda prohibido alimentar porcinos con residucs de I X
limentacion humana o con viseras o cames de ofras especies animales.
80 El arrendatario dejara en un lugar visible copia del RUT. X

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los menls en caso de transportar s& entregaran
debidamente organizados en canastiflas plasticas de 80 cm de large x 40 cm de ancho ¥
24 ¢m de altura, impias y desinfeciadas, de tal manera que garanticen que los productosi
n ella almacenados no pierdan sus carasteristicas fisicas y que el ndmero de menls en
ada una sea el adecuado para asegurar la temperatura gptima de los productos. Lag
emperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producio deben conservarse
desde ei ensambie hasta la entrega en los en puntos acordados por el supervisor de
contrato.
i o5 vehiculos deben cumplir con et articulo 33 del Decreto 539 de 2014 y los lineamientos
determinados para transporte de alimentos establecidas por el Ministerio de Transporte,
64 iResolucion 2505 de 2004. Este aspecio se verificara por parte det supervisor del contrato. X
Las pades interiores de la unidad de transporte incluyendo techo y piso deben sef
herméticas, asi como los dispositivos de cierre de los vehiculos, de modo que una vez
dentro, la carga quede aistada del exterior. Los dispositivos de ventilacion y circulacion|
interna de aire deben estar fabricados con materiales resisientes a la corrosion,
impermeables, con disefios y formas gue no permitan el almacenamiento de residuos Y|
que sean faciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adiclonalmente las superficies deben
permitir una buena circulacidn de aire. £l disefio de |a unidag da transporte debe permitir
la evacuacion de las aguas de lavado. En caso de que 1a unidad de transporie teng
orificios para drenaje, éstos deben permanecer cerrados mientras la unidad contenga los
alimenios.
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Para fa movilizacion de los alimentos refrigerados, la unidad debe estar equipada de un|
adecuado sistema de monitoreo de temperatura de f&cil lectura y ubicacién en un tugar
visible, donde se pueda verificar ia termnperatura requerida y la temperatura def aire interng,
desde el momento en que se cierran las puertas de la unidad de transporte. Durante e
transporte de los paguetes de los ments desde |z planta de ensamble hasta el punto
determinado por el supervisor, se debs garantizar el monitoreo permanente de Ig
temperatura, iz cual debe ser registrada en los formatos de calidad disefiados por e
arrendatario, para ef seguimiento de este indicador en rutas.

En el caso de los cilindros para el atmacenamiento de gas natural comprimido vehicular,
deben estar completamente aislados del habitéculo de carga, estar equipados con
dispositivos de ventilacion que eviten el ingreso de combustible at interior de la unidad d
transporte y Io envié al exterior del vehicula en una eventyal fuga, los cuales deben cump!i?i
con los reglamentos técnicos expedidos por fa autoridad competente que apliguen para
vehiculos que operen con gas natural vehicular, No debe existir carnunicacion enire la
unidad de carga y la cabina del conductor.

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorable, deben ser de uso
xclusivo para el transporte de afimentos. Antes de iniciar la ejecucian, se debe presentar
al supervisor del contrato la constancia de la revisién téenico-mecanica de acuerdo con |
norma vigente. Estas condiciones se verificaran durante la gjecucién del contrato por part
del supervisor. En el proceso de suministro se deberad asegurar el cumplimiento en los
horarios de entrega de jos ments de acuerdo con la previa solicitud del supervisor del
contrato.

trasportar los alimentos a los estudiantes que realizan su proceso de formacion en |
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiémez a un tugar diferente & la del ftem a un fugar
diferente af -DE PRESTACION DEL SERVICIO del presente estudio previo.

Nota; el anterior item se requerira en el evento que por necesidad del servicio se necesit%

62

El horario para el ingreso de alimentos ¥ proveedores se realizara bajo la supervisién de
personal de seguridad de las instalaciones permitiendo la revisién de los vehiculos v
elementos ingresados, asi mismo se pondra en conocimiento del supervisor del contratol
Ef horario e ingreso de los productos ¥y materias primas.

63

COMIDA ESPECIAL: e oferente y futuro contratista mediante certificacién escrita firmada
por el representante legal o persona natural en casa de ser favorecido, se compraomete g
realizar y suministrar una comida especial cada mes, &l personal de Estudiantes

Auxitiares de policfa, sin que ello signifigue algtin sobre costo, teniendo en cuenta ia partida
de alimentzcion diaria filada por el Ministerio de Defensa Nacional resolucion 1170 del 17|
de marzo del 2025 “por la cual se fija, para iz vigencia 2025.

64

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO

De acuerdo a Ja normatividad vigente, las contratistas deben dar cumplimiento al Decreto
1072 de 2015 “Por medic del cual se expide el Decreto Unico Reglamentaric del Sector
Trabajo”, Capitule 6 “Sistema de Gestién de Ia Seguridad y Salud en el Trabajo”,
Resolucion 01956 del 2018 “Por iz cual se adopta las directrices de evaluacién af Sistema
de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabaja, para los contratistas y subcontratistas, bajo
cualquier modalidad de contrato civil, comercial y administrative, organizaciones d
economia solidaria y del sector cooperativo, a las agremiaciones v asociaciones gue afilien
Eaba}'adores independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, las empresas d

ervicios temporales, estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos Laborales,

rabajadores en misién y las personas naturales o juridicas, que deban ejecutar cuzlquie

ohjeto contractual y/o se vinculen a la Policia Nacional, a través de contratos de prestacid
de servicios y los visitantes permanentes y fransitorios a los centros de trabajo, el cua

ideberd ser apiicado de acuerdo a la previa priorizacion del riesgo” y Resolucion 0312 d

2019 "Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestién de Segurida

v Salud en el Trabajo”, ast:

13. Los coniratistas o subcontratistas, que actan como verdadero
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:

*  Cerlificado de implementacion del Sisterna de Gestign de Seguridad v Salud en
|l Trabajo del oferente, expedido por la ARL o por un profesional en Seguridad
y Saiud en el Trabajo, con a respectiva licencia en Seguridad y Salud en el
Trabajo.

*  Resolucién de la Licencia en Salud Ccupacionat © en Seguridad y Saiud en e
Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gesfisn de Seguridad y Salud
en el Trabajo del oferente (segtn alcance).

Certificado del curso de 50 horas SGSST ¢ el certificado de curso ge actualizacion 5G5S

de 20 horas vigente (fener en cuenta el articulo 16 de ia Resolucién 4927 de 2016, la cua

certificado

Presenta
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lestablece gue el curso virtual de cincuenta (50) horas en SST cuenta con una vigencia d

3 afios y Circular 063 de 2020 Actualizacion curso 50 horas SGSST).

26 Certificado de afifiacion vigente a EPS, AFP y ARL (si aplica) y mantener dicha
afiliacion y alcance de cubrimiento del nivel de riesgo de exposicion, durant
toda la ejecucidn de las actividades objeto del contrato.

210 Si la actividad estd relacionada con actividades reglamentadas para el SG-35T,
(alturas, etéctrico, etc) la persona natural debera presentar licencia vigente gue
contemple habititacion para el desempefio de la tarea.

Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccian Personal acorde a las necesidades|

de |a tarea y segn los riesgos de cada tarea a ejecutar.

14. Para la ejecucion del contrato: Adicional a los requerimientos exigidOSJ
para la ejecucién del contrato la persona natural o juridica debera:

3.24 Desarrollar las actividades necesarias para daf sumptimiento de las obligaciones
del SGSST, que las normas legales vigentes yio la Policia Nacional haya
considerado en el contrato y acorde a la exposicion del contratista o
subcontratistas a los riesgos encontrados, en el centro de frabajo donde
desarrolla la actividad.

3,22 Evidenciar abjetivamente el use continuo y pemanente de los Elementos de
Proteccion Personal, durante ia elecucion contractual, acorde a ios petigros J
riesgos relacionados con la tarea contratada.

3.23 Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se programer
por el contratante para ¢l area donde desarrollara las tareas.

3.24 Nofificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrata, la ocurrencia de
incidentes, accidentes de trabajo, o &l diagnostico de actividades jaborales, asi
como las condiciones de peligro que detecte durante ia ejecucion de la actividad
a contratada.

3.25 Entregar al contratante, los documentos que evidencien objetivamente los
aportes al Sistema de Seguridad Sociat Integral, segun los requisitos legales Vi
las obligaciones como contratista.

15. Para liquidar el contrato al término de su ejecucion, el contratista debera:

4.5 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde evidenci
documentalimente el cumpiimiento de las responsabilidades asignadas com
contratista o subcontratista, en materia de aseguramiento en SST y permita
evidenciar objetivamente fa participacion de estos, en las actividades d
promocién y prevencion que adopten y estén conforme a los parametros
adoptados en el Sistema de Gestidn en Seguridad y Salud en el Trabajo de |
Palicia Nacicnal.

Es de anotar que se debe notificar al supervisor del conirato, guien sera &l encargado de

asegurar el cumplimiento de los criterios téenicos del SGSST. Asimismo, antes de dai

inicio al objeto contractual, el supervisor del contrato debera reaiizar las coordinaciones)
necesarias para que ¢l personal de contrafistas, reciba induccion sobre el SGSST, por
parte del Grupo de Seguridad y Salud en el Trabajo de la unidad donde se desarrolle el

contrato. .

El Oferente debe dar cumplimiento a lo establecido en el decreto 1609 del 2002 del

Ministerio de Transporte, Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terresir

Iautomotor de mercancias peligrosas por carretera, donde la clasificacién y designacion,

tas condiciones generales para el transporie asi como las condiciones especificas para e

transporte de mercancias peligrosas, establecidas en cada Norma Técnica Colombianas)

NTC, son de obligatorio cumplimiento, especificamente a lo refacionado a ta clase 6,7,8,9

E| Oferente debera anexar ta matriz de Elementas de Proteccion Persanal e Individuat de

acuerdo a la exposicidn de peligros y riesgos en donde debera contemplar la frecuencia

de entrega del elemento, asi mismo anexard registro de entrega del EPP o EPI con sy
respeciiva capacitacion. El Tenedor debera hacer llegar mediante oficio la matriz solicitada

3 dias habiles posterior de la firma del acta de inicio, asf mismo anexar sopartes de entrega

y capacitacion de acuerdo a ia frecuencia evidenciada en la matriz de forma fisica o digital.

Nota: La matriz debera estar firnada por el profesional idéneo de acuerdo al cumplimientol

de ley anexando Iz ticencia de Salud Ocupacional vigenis.

£5 obligacion del Oferente entregar carnet de identificacion de ia empresa y camet de la

\ARL, al personal gue labore en su actividad econemica dentro de las instalaciones, al igual

lque estar ai dia en todo 1o relacionado a Seguridad Social de sus trabajadores sin importan
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[ i tipe de contrato. (Los trabajadores deberan portar el carnet af momento de ingreso al
punto). Anexara documento comprometiéndose a dicha actividad.

El Oferente debera presentar un plan de emergencia y contingencia que permita responder]
ante amenazas y peligros que pueda estar expuestos el trabajader sin importar el tipo de
inculacién

E! arrendataric debera suministrar a cada operario una dotacion completa de uniforme, |
cual debe incluir :

- Delantal y sobre defantal de dacrdn para lag damas (minimo tres juegos), de colores
claros.

~ Pantaldn.

- Blusa de dacrdn para el personal masculino, color bianco (minimo tres camisas}).

- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal femenine, lo mismo que pars
el personal masculine que fenga el cabello que sobrepase e cuelio de la blusa {minima 3
gorros).

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

- Ademds de lo anterior, cuando las actividades io requieran, se suministraran: guantes d
caucho, delantales de caucho y ofros elementos de proteccidn a necesidad.

abordar situaciones de emergencia o interrupcion en el suministro de estos servicio

esenciales. Estos planes deben incluir medidas para fa prevencion, mitigacion, respussta
recuperacion ante falfas en la infraestructura o desastres naturales.

E! oferente debera implementar estrategias para evitar contzminacion cruzada en los

66 [afimentes, mantener la higiene en la cecing, separar afimentos crudos de cocidos, utilizan X

utensilios y superficies de trabajo diferentes, y cocinar a ternperaturas adecuadas.

El oferente se comprormete a realizar mantenimiento de las trampas de grasas de manera

E! oferente debera implementar planes de contingencia ante falta de agua, iuz y gas; debe!
S
65

67 Imensual, el costo ira a cargo del contratista y asi mismo entregar e} certificado de} X
disposicién final.
88 E1 oferente se compromete a instalar un circuito cerradg de televisidn con monitoreo las 24 X

horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.

El oferente debera catibrar los equipos de refrigeracién como minime cada seis meses, e
B9 [costo esta a cargo del contratista, entregando al supervisor del contrato cerificado del X
icatibracion de los equipos.

el oferente se compromete a contar de manera permanente en su planta de trabajadores

70 [on un profesional en calidad de alimentos debidamente certificado, un ingeniero en X
alimentos, un chef y nutricionista y el personal suficiente para 1500 personas
aproximadamente,

71 El oferente debera tener un plan de contingencia en caso que se presenten enfermedades! X
infecto contagiosa con el fin de evitar el contagio masivo por medio de los utensilios.

72 Ef oferente debera contar un protécolo u hoja de ruta en cago de una ETA, asi mismo ante1 X

el riesgo de contaminacion de alimentos.
El oferente allegara Péiiza de seguros donde garantice los siguientes ampares en favor de
la entidad:

73 - Cumplimiento def contrato 20% X
Calidad del servicio 50%
- Responsabilidad civil extracontractual. 200 SMMLV
- No page salarigs 5%
MATERIA AMBIENTAL

El oferente deberd certificar con firma det representante legal que durante la ejecucion del
contrato se compromete a cumplimiento de las normas Y/ estéandares técnicos nacicnales
internacionales, al iguat que las normas, leyes y politicas de gobierno en materia de
proteccién del medio ambiente.

En su Articulo 79, fa Constitucion Nacional {CN) consagra que: " Todas las personas tienen
74 [derecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizars la participacién de la comunidadi] X
en las decisiones que puedan afectario. Es deber del Estado proteger [a diversidad
integridad del ambiente, conservar las dreas de especial importancia ecoldgica y fomentar
la educacion para el logro de estos fines.

Esta norma constitucional puede interpretarse de manera solidaria con el principio
fundamental del derecho a ia vida, ya gue éste soio se podria garantizar bajo condiciones
f las cuales la vida pueda disfrutarse con cafidad.
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L a constitucian nacional impone al Estado y a las personas la obligacion de proteger lag
riquezas culturales y naturales (Art. 8), asi como ef deber de las personas y del ciudadano
de proteger los recursos naturales y de velar por la conservacion dei ambiente (Art. 95), ¥
las retacionadas a continuacion:

v Las relacionadas con la aplicacion de buenas practicas ambientales, de acuerdo con
el tipo de servicia a contratar.

v Indicar que cualquier infraccion ambiental por omisién de permisos, concesiones 0
licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes, durante y al
finalizar &l servicio u obra, sera asumitda como su responsabilidad, y sobre el
particular como ia periodicidad con gue se debe presentar informes.

v La obligacion de presentar las actas de disposicion final correspondientes y las
licencias ambientales de quienes realizaran dicha disposicién, ya sean contratistas
nasionaies o extranjeros.

v En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, debera contemplar
capacitaciones en temas ambientales como: impactos ambientales, manejo de
residuos solidos, liquidos, escombros entre otros, donde se realice el manejo y
actuacion de los mismos, e igualments identificar los etementos utilizados (quimicos,
eléctricos, manufacturacién entre otros), para el bien o servicio que se va a realizar
de acuerdo a cada actividad especifica que se desarrolle.

v Solicitar al contratista en lo posible el analisis de ciclo de vida del producio y/o
servicio a contratar segun corresponda.

75 CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

ETAPA PRECONTRACTUAL

Requisitos en materia ambiental:

En atencién a lo contermplado en la Nota 4 de la Resolucién No. 03049 del 2014 “Por id
cual se adopta el Manual de Coniratacion de la Policia Nacionaf', complementada por el
Numeral 5 del apéndice de la Resolucién No. 60090 del 2018 “Por fa cual se actualiza,
modifica y complementa el manual de contratacién de la Policia Nacional adoptado
mediante Resolucién 03049 de 20147, se deberan tener en cuenta las siguientes
consideracicnes, asi:

33. Estudios previos

Criterios para compras piblicas sosienibles.

Con el objeto de cumplir con !a normativa ambiental vigente nacional para reducir los
aspectos e impactos ambientales asociados a su ‘actividad productiva, los oferentes y
futuros contratistas deberan presentar los pemisos o licencias que dieron lugar para &
funcionamiento de su compafiia y el desarroilo de su actividad productiva; cuzlquier
infraccién ambiental por omisién de permisos, concesiones o licencias ambientales que;
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio det contrato, en el transcurso y despues de|
76 la actividad del proceso, seran asumidas como responsabilidad del oferente o futura X
contratista.

Nota 1: Ei oferente o futuro contratista debe presentar corunicacion oficial.

lgualmente, el contratista debera garantizar que los materiajes de los empaques y/o
lembalajes estén constituidos con un porcentaje de material reciclable o provenir de unal
fuente sustentable, (declaracion del fabricante especificaciones técnicas, fichas técnicas),
asi como evitar el uso excesiva de los mismaos, de acuerdo a los pardmetros contemplados
por las autoridades ambientales competentes.

Nota 2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato, el supervison
del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.

SOPORTE REQUERIDO: E| oferentz debera presentar comunicacion que contenga la).
Eiguiente informacion presentacién de permisos o licencias ambientales que dieron lugar

su funcionamiento o desarrollo de su actividad productiva o en su defecto s& informe que
no requieren de las mismos.

ETAPA CONTRACTUAL
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34. Criterios ambientales en los contratos de prestacion de servicios

Aplicar [as buenas practicas ambientales, participar de los programas y campafiag
ambientales, asi como las demas exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestion
Ambiental, en todas las actividades que realice durante la prestacion del servicio dentro de|
[as instalaciones policiales u en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio a la
Policia Nacional.

Garantizar la disposicién final de los residuos sdlidos peligrosos y especiales (aceites|
usados, luminarias. RAEES, Envases de Sustancias Quimicas y de derivados do
hidrocarburo, baterias y pilas, llantas, escombros entre otros relacionades con el Titulo 6
Residuos Peligrosos del Decreto 1076 de 2015 expedido por el Gobierne Nacional, o
norma gue lo medifigue, adicione o sustituya, que se pudieran generar como resultados de|
la prestacién de sus servicios a la respectiva unidad policial. (Presentar al supervisor de
contrate, el certificado de disposicion finai a través de un gestor ambiental debidamental
acreditado por la autoridad ambiental competente para la prestacién de estos servicios).
Debera impartir, instrucciones, socializaciones y/o capacifaciones al personat bajo su
cargo en temas ambientales refacionados con sus aspectos e impactos ambientales
estableciendo y presentande cronograma en temas tales como:

0 Gestion integral de residuos sélidos y liquidos, con medidas que permitan
disminuir la cantidad de residuos generados.

Uso de elementos de proteccién personal.

Manejo de sustancias guimicas.

Ahorra y uso eficiente de recursos (aguay energla)

Narmativa ambiental.

Saneamiento bésico.

Gestidn del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados a
su actividad productiva.
Presentar al supetvisar de contrato, las hojas de seguridad de todos fos productos ¢
insumos utilizados, asi cormo los reportes de socializacién, capacitacion o entrenarmiento
de acuerdo al cronograma presentado al inicio de la ejecucidn del contrato.

FPresentar el Plan de Manejo Ambiental para la mitigacion de los aspectos & impactos
ambientales generados en sus actividades productivas, todos los - programas
documentados en mencionado FPlan, deben contener:

Alcance

Objetivos

Responsables

Descripcién de actividades

Cronograma

Indicadores que seran del controf de la empresa contratista

Garantizar la presentacion y disponibilidad de las hojas de seguridad de todas ias
lsustancras quimicas utilizadas para la limpieza y desinfeccién, de igual forma [37

[ o i I o Y

Ooooon

lespecificaciones t&cnicas de cada producto y debera dar amplia instruccién al persona
bajo su mando en el uso adecuado de los mismos y a la atencion de los riesgos asociados
a derrames de estos, conservando los registros de socializacion o capacitacion. Per ofro
ado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo rotulo de identificacion,
indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su almacenamiento.

Nota 3: Este requisito debe ser cumplide durante Ia ejecucién del contrato, el supervisor
del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.

35. Otros criterios ambientales para considerar
3.5 Cafeterias o restaurantes .
Ei oferente y futuro contratista deberd instalar al inicio de la ejecucién de! contrato un
dispositivo portétil para la retencidn de grasas, aceites y materiat solido generados por Ig
actividad de lavado de loza, con el objeto de aumentar la efectividad en el pretratamiento
de las aguas residuales que se generan, el cuat podra desinstalar una vez cumpla con e
periodo de ejecucién del contrato.
Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una pericdicidad mirimo de 2 veces
2l mes dependiendo de la capacidad de fa misma y controles ambientales implementados
n |a cafeteria, este mantenimiento se realizars a través de personal técnico o tecndlogos|
hidraulicos, sanitarios o afines. Los residuos retirados deberén ser entregados a un gestor
uterizade por la autoridad ambiental para el manejo de estos residuos, quienes
certificaran el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirades, v la fecha.
E! oferente y futuro contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracion
de los equipos asignados (neveras, congeladores y aquelios que requieran este servicio),
mediante una entidad certificada por €l ONAC, minimo cada seis (06) meses, una vez se

1DS-AC-0001 Pagina 138 de 160 Aprobacién: 30-08-2021
Version: 5




~ 4 ‘}

rd
ACTA No. AE§_ @ -’ s RLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUAGION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL «ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

UXILIARES DE POLICIA”

adjudique el contrato o cuando se requiera por fallas técnicas, registrando la cantidad ¥
tipo de refrigerante utilizado.

F| oferente y futuro contratista debera instalar puntos ecolégicos o contenedores dentro
del establecimiento, con el fin de realizar la separacién de los residuos pienamente
identificados de acuerdo a los volimenes de generacién teniendo en cuenta ios
lineamientos establecidos dentro del sistema de Gestién Ambiental implementado en las
instalaciones. Ademas, debera realizar la segregacidn en la fuente para la disposicion fina
2n el chut de residuos en bolsas de coltor acorde a las directrices establecidas por el equipo
del SGA, separar adecuadamente los residuos sdlidos y liguidos del material organico
reciclable.

El oferente y fuiuro contratista debera realizar caractérizacion de las aguas residuales
proveniente de su actividad (restaurante) a través de un laboratorio acreditado ante el
IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis (8) meses, el primero al finalizar &
lsegundo mes de iniciada su actividad productiva. De ser necesario y segan resultado d
laboratario, el contratista debera tomar medidas ambientales para ellogro del cumplimient
de los parametros exigides por la ley.

E| ofarente debera realizar el manejo adecuado de los residuos organicos generados
durante ta ejecucion del contrato, asi mismo debera llevar un control de la generacion y |
disposicién de los mismos, y presentar informe al supervisar del contrato de manera
mensual donde especifique cual es el tratamiento o disposicion aplicada, garantizando que
no se utilice para la alimentacion de ganado porcino.

Evitarda el uso de polietieno expandido mas conocido como {ICOPOR) para servir
alimentos.
Para la adguisicion de productos alimentarios y en los contratos de arrendamiento de
cafeterias o restaurantes, se debera incluir dentro de las obligaciones del contratista &
aplicacion de buenas practicas de manufactura — BPM, con arreglo 2 to previsic en e
Decreto 3075 de 1997 vy la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud,
o cualquiera otra disposicion gue los modifique, adicione o sustituya.
Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el servicio
e cafeteria estén debidamente identificados y guardados de acuerdo a lag
recomendaciones de! fabricante y fuera de! area de procesamiento de los alimentos.
Nota 4: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucién del contrato, el superviso]]
det mismo debe mantener las respectivas evidencias de su cumplimiento.
En atencién al Instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 det 14 de septiembre de 2020
« | ineamientos para suscribir contrates de arrendamiento de bienes inmuebfes por
parte de fa Policia Nacional”. Literal 1l Lineamientos Ambientales para el
larrendamiento de bienes inmuebles, a continuacién, se amplia la informacién
referente al cumplimiento normativo ambiental.
1. Et arrendatario deberé reaiizar el tratamiento de_fos residuos especiales, desde I3
generacién, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion y disposicion final,
asf como lo expresa la Resolucion 02308 de 1988 “Por la cus/ se dictan normas para
el cumplimiento dei contenido del Titulo Il de ia parte 4a. del Libro 10. del Decreto
Ley 2811 de 1974 y de los Titufos |, Iy X1 de la Ley 09 de 1979, en cuanto a Residuos
Especiales”, y debera hacerse responsable por ia contaminacian, sus CONSecuencias
y sanciones. Por ende, el manejo de los residuos especiales (grasas, sedimentos,
aceftes, solidos y deméas que sean de origen de la prestacion de servicios de
cafeteria y  restaurante}, asi como de cualquier  tipo de
contaminacién ocasionada por éstos, y por las consecuencias que se pueden
originar sobre la salud humana o scbre el medio ambiente, sin perjuicic de las|
sanciones legales a gue haya lugar y $ean impuestas par la autoridad ambiental dgf
1a citada Resotucion 02309 de 1986.

5 El arrendatario deberd emplear laboratorios acreditados para la certificacion de los
resultados en materia ambiental que estan sometidos a un sistema de Inter
calibracién analitica validada mediante sistemas referenciales establecidos por e
Instituto de Hidrologia, Meteorologia y Estudios Ambientales (IDEAM), dichos|
jaboratorios deben poseer la resolucion de acreditacién en donde se presente €l
alcance en cuanto a pardmetros y métodos, los cuales deberan estar registrados en
la pagina del IDEAM, www.idearm.qov.co, 0 en el medio gue la entidad de control
establezca, conforme lo sefiala el articulo 2.2.6.1.2.4. del Decreto 1076 2015 “Por|
medic del cual se expide Decrefo Unico Reglamentario del Sector Ambiente y
Desarrolfo Sostenible”.

Para ¢l caso de Bogota D.C, se debe acatar la Resolucién 3957 de 2009 expedids
por la Secretaria Distrital de Ambiente de Bogotd, o el acto administrativo que &
modifigue, adicione o sustituya. :
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3. El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “Se prohibe
el vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o indirectamente 4
la red de alcantarifiado piblico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado
cualquier residuo o sustancia solida, liquida o gaseosa que sea considerada coma
peligrosa”, seglin lo establecide en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el
presidente de fa Republica de Colombia, o iz norma que la modifique o sustituya.

36. Cuando las aguas residuales no domésticas, no rednan las condiciones del
calidad exigidas para st vertimiento a la red de alcantarillado ptblico, e
amendatario estd obligado a realizar tratamiento previo de vertimientos,
conforme con los pardmetras fisicoquimicos de monitoreo y sus valores limites
maximos permisibles en los vertimientos pentuales de aguas residuales no
domesticas (segtn resultados de laboratorio de andlisis fisico guimicos de lag
aguas residuales no domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamiento
previo, mediante un sistema adecuado y pemanente que garantice e
cumplimiento en todo momento de fos valores de referencia, confarme a Id
sefialado en ef articulo 16 de la Resolucién 0631 de 2015, expedida por el
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “For la cual se establecen
pardmefros  y Jos valores limites méximos permisibles en los
vertimientos puntuafes a cuerpos de agua superficisles y a los sistemas de
alcantarillada publico y se dictan otras disposiciones’.

El arrendatario reafizara con personal técnico idéneo, el mantenimiento de |
trampa de grasa (portatil) con una periodicidad diaria (a partir del inicio de
contrato y la prestacién del servicio).

37

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor auforizado por I
autoridad ambiental para el manejo de fos rmismos, quien certificara el tratamiento)
apiicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha correspendiente de
recoleccién,

38. Elarrendatario realizard mantenimiento de la trampa de grasa (externa o fija) d

acuerdo a los controles operacionales que establerca el responsable de
Sistema de Gestion Ambiental de ta Policia Nacional o el técnico, tecnélogo o
profesional en teméticas ambientales (2 partir del inicio dal contrato y Ia
prestacion del servicic). Los residuos retirades deberan ser entregados a un
gestor autorizado por ta autoridad ambiental para el mangjo de fos mismos. E
arrendatario debera instalar las trampas de grasas portdtiles gue sean
necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambiental en un tiempo no
mayor de 1 meses después de suscrito el contrato las cuales seran|
inspeccionadas por el supervisor del contrate y realizar la limpieza segan lo
indicatio en los requisitos dl sistema de gestién ambientat.

El arrendatario realizara con personal ¥écnico idéneo, el mantenimiento de Ias]
trampas de grasa portétil o que tenga, con una pericdicidad diaria (a partir de
inicio del contrato y la prestacion dei servicio). Les residuos retirados deberan
ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo
de fos mismos.

39

A0. EI arrendatario debera realizar ia caracterizacion de las aguas residuale
{parametros fisicoquirnicos que se deberén monitorear y sus valores limite
maximos permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales N
Domeésticas (ARND) de las actividades de elaboracién de productos alimenticio
¥ bebidas) pravenientes de su actividad {cafeteria o restaurante), & través de un
laboratorio acreditade ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis
(6) meses, la primera caracterizacion se efectuara al finatizar el primer mes d
iniciada su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resultades d
laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientaies para el iogro del
cumplimiento de los pardmefros exigidos en los articulos 12 y 16 de
la Resolucion 0631 de 2015, expedida por el Ministerio de Ambiente y Desarroll
Sostenible "Por la cual se establecen los parémetros v los valores limite
maximos permisibles en los verimientos puniuales a cuerpos de agua.
superficiales y a los sistemas de alcantarifiade pablico y se dictan ofra
disposiciones”, yla segunda, seis (6) meses después de realizada |
caracterizacion (si se estdn cumpliendo todos fos pardmetros), de no cumplirs
tos pardmetros, cada 3 meses se realizard caracterizacién de las aguas
residuales en los veriimientos puntuales.
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Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocura), el incumplimiento de los
parametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus valores fimites maximo
permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales No Doméstcas
(ARND), el Director, Jefe o Comandante de la Unidad de Policia, informara a |
autoridad ambiental para realizar una visita técnica a la trampa de grasas y redes
hidraulicas, dejando como evidencia ios respectives resultados de laboratorio
controles ambientales que se hayan realizado.

e  Eliminar el uso de las bolsas plésticas, como accién contundente para &l manejo
de residues y cuidado de los recursos naturaies.

e Prohibir €l uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el dafio a
los recursos naturales y et desperdicio incontrolado de las ciudades qué
termninan en rellenos sanitarios gin ningiin aprovechamiento.

o  Eliminar ef uso de mezciadores plasticos.

e  Prohibir et uso de envases, portacomidas y cualquier recipiente de poiiestirend
expandido {(ICOPOR), para realizar la sustitucion de estos elemenios o
productos, por materiales que no contaminen el ambiente; utilizar elementos
como et cartén, especialmente el cartdn tipo panal, materiales bicdegradable
como el Hydropaper o materiates derivados de hongos y residuos
agricolas. También se estan desarrollando  espumas  biodegradables
alternativas basadas en materiales como el coco, ta paima, ia pulpa de madera,
la guadua y el bambl para empagues y embajajes

0.  E! arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracion de las
equipos asignados {neveras, congeladores, licuadoras y homos a gas y eléctricos
como aguellos que requieren este servicio, para el caso de a calibracion donde
aplique), cestificado por fa Organisma Nacional de Acreditacion Colombiana - ONAC,
minimo una vez durante la ejecucién del contrato, o cuando se requiera por fallas
técnicas, registrando el servicio prestado (mantenimiento, calibracion  y/o
verfficacion), actarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerante, aceites
wibricantes, entre otros, con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o
calibracion af supervisor del contrato.

Los residuos retirados deberdn ser entregados a un gestor acreditade por 13
autoridad ambiental para el mangjo de éstos, quien cettificara &l tratamiento
aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha correspondiente a ia
certificacion, la cuat debera ser entregada al supervisor, conforme a lo sefalado en
el articulo 2.2.2.1.15.1 del Decreto 1076 del 26 de mayo de 2015 gue expide
¢l Presidente de la Repiiblica de Colombia "Por medio de! cual se expide el Decreto
Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Sost@nfbie", y el Decreto 284
del 2018 “Por el cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario de
Sector Ambiente y Desarrolio Sostenible, en o relacionado con la Gestion integra
de los Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos - RAEE y se dictan ofras
disposiciones”.

i4. E|arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del ducto de escape de
los gases y vapores de ta campana de extraccion (a fodas Jas campanas par:
remover la grasa, en filtro, exiractores de grasa o ventiladores especialment
disefiados para remover los vapores de grasa y crear, a fa vez, una barrerg
contra el fuego}, con una periodicidad minimo de tres (3} meses a partir del inici
de 1a actividad productiva, o por saturacién de la misma que exija realizar el
mantenimiento en menor tiempo a lo establecido, procedimiento que deb
realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA
Sectorial 009 del 2007 - ICONTEC.

11. Elarrendatario se compromete a dar disposicion finat de aceites de cocina usados en
cumplimiento a la Resolucion 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente Y
Desarroflo Sostenible “Por el cual se establece las disposiciones refacionadas con fa
disposicicn de aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones”,

16. EI arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias
quimicas, como lo establece la Ley 85 del 2 de julio de 1993 que expide el
Congreso de Colombia "Que trata Convenio 170 sobre la seguridad en la
utilizacién de los productos quimicos en el trabajo’.

13. El arendatario debera instalar puntos ecoldgicos o contenedores dentro del
astablecimiento, con el fin de realizar la separacién de los residuns aprovechables ¥,
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petigrosos, plenamente identificados de acuerdo, a Jos voldmenes de generacion,
teniendo en cuenta fos lineamientos establecidos en la Politica Ambiental de |

Palicia Nacional, la Resolucian 02309 de 1986 expedida por el Ministerio de Salud,
conforme el articulo 35 “Por la cual se dictan normas para el cumplimiento de
procedimiento en materia de Residuos Sélidos Especiales”, y en atencion a |

Resolucion 2184 de 2018 “Por /a cual se modifica la Resolucion 668 de 2016 sobre
uso racional de bofsas plsticas y se adoptan ofras disposiciones”.

De conformidad con los dispuesto en Ja Resofucion 2640 de 2007 gue expide e
Gerente General def Instituto Colombiang Agropecusrio —~ ICA “Por la cual se
reglamenitan las condiciones sanitarias y de inocuidad en la produecion primatia o
ganado porcino destinado al sacrificio para consumo humano”, el arrendatariol
deberd realizar el maneje adecuads de los residuos  organico
(lavazas), generados durante ta ejecucién del contrato, acorde con lo dispuesto parl
el instituto Colombiano Agropecuario — ICA, para lo cual debera lievar un contral de
generacidn y disposicién de los mismos, y presentar informe al supervisor del
contrato de manera mensual en el que especifique cusl es el tratamiento o
disposicidn aplicada, garantizando que no se utilice para [a alimentacion de ganada
pereine. :

El arrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos cumplan con nomas técnicas
de eficiencia energética (de cémputo y periférico), es decir, que tengan un bajo consumo,
de energia y que cuenten con opciones de encendido, hibernacion y apagado (entregar]
fichas técnicas de los equipos), conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en equipo
de refrigeracién comercial rangos de eficiencia y etiquetado y el Reglamento Técnico d
Etiguetado -RETIQ-.

El arendatario deberd presentar los pemisos, licencias que dieran fugar para e
funcionamiento y desarrolio de su actividad productiva, cualquier infraccion
ambiental por omision de permisos, concesiores o licencias ambientales, quej
hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del Gontrato, en el transcurso y
después de la actividad del contrato, serén asumidas como responsabilidad de
arrendatario.

16. El arrendatario debera apiicar las buenas practicas ambientales, participar de log|
programas y campafias ambientales, asi como las demas exigencias que so
establezcan en e Sistema de Gestion Ambiental, gue contribuyan al cumplimiento
de Iz Politica Ambiental y Objetivos Ambientales Institucionales, en todas [lag
actividades que realice durante Ia prestacién del servicio dentro de las instalaciones
policiales.

17. El arrendataric deberé garantizar que todo el material que se entregara a la Policia
Nacional sea de forma digital 0 en medio reutilizable, los escritos deberan estarn
ajustados de acuerdo a la Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cero Papef’
(aplica a los contratos que deben presentar informes digitales, informacicn digital ¥
o facturas fisicas y magnéficas)”

18. El arrendatario debers cumplic con lo previsic en la Resolucién 41012 de 2015
expedida por el Ministerio de Minas v Energia “Por fa cual se expide el Reglamento
técnico de Etiquetado — RETIQ expedido por Ministerio de Minas y Energia, con
fines de Uso Racional de Energia apficable a algunos equipos de uso final de energig
eléctrica y gas combustible, para su comercializacion y uso en Colombia", o aquell
norma gue la modifigue, adicione o sustituya, en lo relacionade con los
electradomesticos que tengan ef etiquetado de eficiencia energética y gue sean tipo
B como minima, entre el 55% y el 75%.

19. El arrendatario deberd, garantizar que todas las sustancias quimicas que se uflien
para la prestacion de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean rotulo de
identificacidn y las hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

—

O tdentidad del producto
O Informacion sobre componentes
I Identificacion de peligros
0 Primeros auxilios
] Inflamabilidad y explosion -
O Medidas en caso de derrames o escape
O Manipulacién y almacenamiento
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a Control de exposicion / proteccién personal

O Propiedades fisicas y quimicas

O Estabilidad y reactividad

[0 \Informacion toxicologica

Q informacidn ecoldgica

0 Consideraciones relativas a la eliminacién

0 Informacion relativa ai transporte

G Informaciones reglamentarias

Esta informacion debera ser allegada en idioma espafiol al supervisor del contrato, en aras
He stender efectivamente cualquier situacion de emergencia, conforme al Decreto 1076 de|
2015 “Por medio def cual se expide ef Decrefo Unico Reglamentario del Sector Ambiente
v Desarrollo Sostenible”.

Mota 5: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato, el supervisoy
el mismo debe mantener las respectivas svidencias de su cumplimiento.
En caso que se presenten incumplimientos del contrato o quejas, el supervisor del contrato
77 ‘debera informar a la Direccidn de la Escuela de Policia Simon Botivar, quien podra dar pon X
terminado de manera unilaterai el contrato.
] arrendatario debera realizar el tratamiento de los residuos especiales, desde ia
generacion, almacenamiento, recoleccién, transporte, separacion y disposicidn final, asi
como lo expresa ia resolucién No. 02309 de 1888 “Por la cual se dictan nommas para e X
cumplimento del contenido del tftulo Hl de la parte 42. Del libro 10. Del decreto ley 2811 de
1974 y de los titulos |, Il y Xt de la ey 09 de 1973, en cuenta a residuos especiales”, v
deberz hacerse responsabie por fa contaminacién, sUs consecuencias y sanciones.
El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “se prohibe el
vertimiento, la disposicidn, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la red d
79 algantarifiado publico yfo en cuerpos de agua de uso publico o privado, cuaiquier residud X
o sustancia solida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa”’, segun Ig
establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Repsiblica def
Colombia, o la norma que la modifigue o sustituya.
Se recalca el cumplimiento del instructivo No, 024 DIPON —DIRAF-70, de fecha 14 de
septiembre  de 2021, ‘LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR CONTRATOS DE
ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA NACIONAL®,
donde se estabiecen los parametros para el arrendamiento y su cumplimiento en materia
ambiental, lo cual sera objeto de verificacién constante por parte del sefior supervisor de
cantrato, quien dejara los respectivos informes de las evidencias.
El aferente se compromete a suministrar de manera diaria e desayuno, almuerzo ¥ ceng
81  un refrigerio, como lo determina &l paragrafo del articulo 1 d& la resolucion nimero 117G X
de fecha 17 de marzo de 2025,
El oferente se comprometerd a no suspender el servicio de alimentacion en ningdn
momento durante la vigencia del contrato, asegurando Ja prestacion continua del servicio
para los estudianies y auxiliares de policia de la Escuela de Carabineros Alejandro
82 Gutiérrez. El servicio deberd mantenerse las 24 horas del dia, los 7 dias de la semana,
incluyendo fines de semana y festivos. Cualquier eventualidad gue pueda afeciar |
~ontinuidad del servicic debera ser comunicada de manera inmediata al supervisor del
contrato, y el oferente debera proponer una solucion o plan de contingencia que garantic
que la prestacitn del servicio no se vea interrumpida.

78

a0

CONDICIONES TECNICAS ADICIONES DE CALIFICACION {en caso de que aplique)

. NO
tOTE CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLE CUMPLE
EXPERIENCIA PROPONENTE
Con el fin de garantizar |a calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimientos
en la ejecucion del future contrato, se requiere acreditar experiencia minima de un
{(01) afic en la prestacidn del servicio de resfaurante, expendio de comidas
preparadas {desayuno, almuerzo, comida y refrigerio) y/o ventas de producios
1 alimenticios a grandes poblaciones. Dicha experiencia debera ser presentada en X
cerificaciones de confrato, emitidas por terceros Prgsenta
certificadas
\nformacion que debe iraer la certificacion:
e Nombre o razon social del contratista =
o Nombre o razén social del contratante
° Descripcién del objeto contratado
¢ Fecha del contraio (inicio y terminaciony
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ACGTA No. AE@ @ tf: - I%RLOF -GRUCQ -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

POR Ei. COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL
PARA EL. PROCESO DE CONTRATACIGN No. PN E

INFORME DE EVALUACGION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL. GASTO
SBOL CD 012 2025, CUYQ OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
ES DE POLICIA” i

UXILIAR

e Valor del contrato

*  Manifestacién por parte del contratante que el contratista cumple con el
objeto contractual

*  Valoracién de Iz prestacion por parte del contratante

NOTA: Izs certificaciones serén objeto de verificacién: no seran tenidas en cuenta
aquellas certificaciones en las que no se pueda constatar que el contratista cumplié
a cabalidad con el objefo contractual, ni aquellas en las gue se establezca un
concepto desfavorable, asi come tampoco las certificaciones de confratos que se
encuentren en ejecucian.

NIVEL DE EDUCACION O NiVEL ACADEMICO

Con el fin de garantizar ef profesionalismo y ia calidad en la prestacion de los
servicios, ef arrendatario presentard en un plazo maxime de circo (05) dias
posteriores a la fima del contrato los certificados del personal que preparard los
alimentos y que prestara los servicios, en estudios ¥ cursos de manipulacian de
afimentos, ingenieria de alimentos, los cual seran verificados mediante la
presentacion de diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas por el ministerio
de educacion (Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA N

Con ¢l fin de garantizar la prestacién del servicio y evitar incumplimientos en la
ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar una experiencia minima de un (01}
afio en proyectos similares al objeto del presente estudio. Asi mismo, la firma
interesada deberd presentar los documentos que respzlden la realizacion de
contratos de iguales o similares caracteristicas ai presents proceso contractual, para
lo cuat se requiere que el oferente presente como maxima cuatro {4) certificaciones
(certificacion por contrata} con concepto favorable de la recepcion de fos confratos.
Estos contratos deberan certificar fa prestacién del servici de restaurante a grandes
poblaciones de personal.

X
Presenta
certificados

CAPACIDAD OPERATIVA

Con &l fin de garantizar ia calidad del servicio de comeder en las instalaciones de ia
Escuela de Carabineros Alejandro Gutiérrez y para evitar incumplimientos en (a
ejecucidn del futuro contrato, se requiere que el oferente cuente con el personaf
necesario e idéneo en la preparacion de alimentos, atencién al cliente, debe contar
con la maquinaria, equipo, plateria, menaje (cubiertes, maquinaria, suministro,
transporte, manteleria, personal), para el servicio de comedor para una poblacién de
1.500 personas . Para ello debera presentar mediante certificacién el
cumplimiento, con fira del representante legal.

Asi mismo, el oferente deberd habilitar como minimo 02 lineas de atencion para el
suministro de los zlimentos.

X
Presenta
certificacion

El oferente debera presentar junto a la propuesta certificado con firma del
representante legal, donde se compromete a que |a cantidad de Auxiliares de cocina
seran sjustables a fa cantidad de personal que se requiera en la demanda def
servicio, para el caso puede aumentar o disminuir llegando a2 un consenso con el
supervisor del contrato.

X
Presenta
certificado

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA: teniendo en cuenta
que el arendamiento de las instalaciones es para ia prestacion dei servicio de
restaurante e necesaric que el propanente cuente como minimo con el siguiente
personal, dosumentos que deben ser presentados Son la oferta.

Pt
DEDICACION
EJECUCION'.
"TOTAL DEL
| CONTRATO .

EXPERIENCIA
GENE

BRAACION:

SARGO A RMACI
CABEMICA.

| DESEMPENAR

Nutricionista
(certificado  per
una institucion de
educacion
superior
debidamente
acreditada)

Experiencia
minima de un
(1) afio como | Permanente

1 Asesor
nutricionista | del 106%

Nutricional

Manipulador de
dfimentos
(certificado  dei
SENA-

FENALCO 2

X
Presenta
ceriificado
y anexas
hojas de
vida.
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME
PARA EL PROCESO DE CONTRATAGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUY

.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
0 OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA BE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

DE POLICIA”

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

UXILIARE

entidad
educativa)

Ingeniero de
eJ Alimentos.
Ingeniero de (educacion
Alimentos superior)
presentar tarjeta
profesional.

Experiencia
minima de un
(1) afic como
ingeniero de
alimentos.

Permanenie
del 100%

Tecnico o
superior en
gastronomia y/o
ciencias afines

: ‘minima de un
2 Chef (chgf?ado del (1) afic en|Permmanente

T 0
FENALCO o gﬁ}stren;r:r:adas del 160%
entidad 4

educativa afines
legaimente
constituida)
Persona
encargada de ser
ef enlace entre el.
coniraiista y la
Escuela de
1 coordinador carabineros

: Alejandro
Gutiérrez  para
cualguier
eventualidad o
requerimiento.
Auxiliares de Manipulador de N/A Permanente

Experiencia

Permanente
del 100%

24

cogcina ajfimentos del 100%

Para acreditar la formacién académica y experiencia se debera anexar la respectiva
hoja de vida de cada uno de! personal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas
y certificaciones). La experiencia generat, s6lo podra ser contabilizada a partir de la
facha de expedicion de !a tarjeta o matricula profesional y/o del diploma o acta de
grado (lo que aplique). En et evento que se cambie al personal ofrecido, el nuevo
personat debera cumplir con & idoneidad y experiencia requerida, ei cual debera
cortar con la viabilidad del supervisor del contrato y 1a autorizacién del ordenador del
gasto. .

® Contrato, donde se evidencie que se encueniran debidamente afiliados.

e  Camet y/o certificados de manipulacién de alimentos expedidos por la
autoridad competente.

+ Certificado médico {examenes de frotis de garganta, manas, unas,
serologia y coproldgico actualizados)

e Certificado y/o camet donde se evidencie que cuenta con ja vacuna de
hepatitis Ay B

«  Contrato de trabajo

Una vez autorizado el cambio de personal, ef supervisor del futuro conirato deber&
solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de Intefigencia de la Policia det
departamento del valle del cauca.

NOTA: en cumplimienic a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024 DIPCN — DIRAF del
114-09-2022 “Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes
inmuebles por parte de ia Policia Nacional", numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA, subnumeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD,
que a la letra dice "la Seccionzl de Inteligencia Policial (SIPOL} de ia jurisdiccian
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ACTA No. %—Q ? 'j Z j FARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 942 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

—AUXILIARES DE POLICIA®,

donde se ubica el bien o drea a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y
de confiabilidad al oferente favorecido del mismo’.

NOTA 1: el oferente garantizara la prestacion del servicio con el personat requerido.
No obstante, si es necesario mas personai, el oferente que saiga favorecide debera
contratar mas funcionarios para prestar e debido servicio.

NOTA 2: el oferente se compromete a presentar los documentos solicitades con un
méximo de cinco (05} dias posteriores a la firma del contrato.

El oferente deberd certificar, que mientras dure la adecuacion para iniciar las X
operaciones, el suministro de alimentacion debe ser garantizado, con un

7 establecimiente que cuente con registros sanitarios como requisito para iniciar la C’:’;‘;zgg;ao
gjecucién del contrato de acuerdo a la Resolucion 2674 de 2013.
El oferente deberd presentar certificacidn fimada por el representante  legal,
mediante la cual manifieste su conformidad para que, en caso de que finalice o se X

8 interrumpa el contrato actualmente vigente para la alimentacion de los auxiliares de Presenta
Policia que reciben este servicio en ofre comedeor, dicho personal pueda ser atendido certificado

dentro del presente proceso comfractusl. Esta situacién debera ser informada
previamente por el superviser del confrato,

carta de presentacion de la propuesta X

acuerdo de confidencialidad X

comprorniso sistema de gestion ambiental y sistema de seguridad y salud en el X
frabajo.

fermularic anticorrupcion X

datos basicos beneficiario cuenta X

constancia cumplimiento cbligaciones a los sistemas de salud, pensiones, arl y X

X

X

X

X

X

o (o] o |oia

obligaciones parafiscales
carta de cumpiimiento de especificaciones técnicas del anexo no 1

compromiso sistema de gestion ambiental
ausencia de inhabilidades, incompatibilidades
v prohibiciones para contratar
deciaracion de confidencialidad y compromiso con ta seguridad de la informacion
cortratistas o terceros
11 origen licito de recursos

w |oe|

CRITERIOS DE PONDERACION PARA LA SELECCION OBJETIVA DEL ARRENDATARIO

criterios de ponderacion Anexos Puntaje
Presenta ias siguientes
certificaciones:

»  Ceriificacidn contrato PN
ESCAR No 49-1-30009-
2024 (un afio de
experiencia)

*  Certificacidn contrate PN
DIEPO No. 80-1-30082-22

o s un afip de experiencia
Experiencia en operacién de ( P )

restaurantes o servicios d . .
& . Certificacion contrato

alimentacién ESCAR No. 49-1-30006-
2022 (un afie de
experiencia)

20 puntos

+  Certificacion contrato No.
PN DINAE CD 088 2020
(un afio de experiencia}

+  Certification contrato PN
DIEPO No. 80-1-30004-24
(un afio de experiencia)
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACIO
PARA EL PROCESO DE CONTRATAGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO ORJETOES E

FISICO UBICADGC AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL.

N DEL INFORME DE EVALUACGION Y

2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
L “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

_AUXILIARES DE POLICIA”

o Certificacion contrato PN
DLIN No. 03-0110001-18
(dos arios de experiencia)

o Certificacién contrato
ESMEB sin nimero de
contrato {un afio de
experiencia}

® Certificacion contrato
ESCAR sin namero de
contrato (un afio de
experiencia)

¢  Certificacién contrato
DINCO sin nimero de
contrato (un afio de
experiencia)

5 Certificacidn contrato
COLEGIO
MONTEROSALES sin
nimero de contrato (un afo
de experiencia)

s+  Cerificacion contraio
SERVICIO AEREO DE
CAPURGANA sin ndmero
de contrato (un &fio de
experiencia)

+ Certificacion contrato
SIKESTON BULLS sin
namero de contrato {trece
afios de experiensia)

Propuesta de mend variado y

Presenta 7 tipos de mens diferentes.
La puntuacidn se mantendra, si dicho

30 puntos

balanceado gramaje ofrecido es garantizado al
momento de ser servido
. Presenta certificado de personal de
Personal de operarios operarios. 10 puntos
La propuesta presentada no evidencia
solidez suficiente en su contenido
Equipamiento y mobiliaric propio técnico, toda vez que, no soporta el 10 puntos
items de tecnologia € innovacion con
log elementos requéridos.
Responsabilidad socig/ambiental cumpie No Aplica
Alineacién con normas de la escuela .
{disciplinarias, operativas, etc.) cumple No Aplica
Participacion en actividades de
b;?gses;f;: ffrf“e::%fa"?fgsa@n La propuesta s robusta 20 puntos
auxiliares de policia
TOTAL 90 puntos

Una vez verificado los requisitos técnicos presentados por la razon social UT SERVICIOS Y
ALIMENTOS 2025, mediante el proceso PN ESBOL CD 012 2024 cuyo objeto es
“ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FisSicO UBICADO AL INTERIOR DE LAS
INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL
PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA”, el oferente CUMPLE, y se& le otorga
80 PUNTOS segun lo establecido en los criterios de ponderacion.
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AGTANo. AESS &F © ' ' jARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICAGION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATAGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO ORJETO ES EL "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

AUXILIARES DE POLICIA™ ;
CONSOLIDADO EVALUACIONES

i ; - TOTAL

OFERENTE JURIDICO ECONOMICO TECNICO PUNTOS
CONSORCIO CREAR
ALIMENTAMOS CUMPLE CUMPLE CUMPLE 70
ESTELAR FOOD CUMPLE CUMPLE CUMPLE a0
JORGE HUMBERTO
MURNOZ CORREA CUMPLE CUMPLE CUMPLE 40
JUAN GABRIEL
DUQUE ALZATE - CUMPLE CUMPLE CUMPLE 70
DUK'S
UT SERVICIOS Y .
ALIMENTOS 2025 CUMPLE CUMPLE CUMPLE 90

CONCLUSION

Interviene el seftor intendente jefe CRISTIAN DAVID GIRALDO MARTINEZ, con el fin de socializar
los resultados de las evaluaciones juridicas, técnicas y economicas y dar paso a los evaluadores
para fa presentacion de los aspectos relevantes durante las evaluaciones.

- Comité de adguisiciones de {a Escuela de Policia
- Bimbn Bolivar, para ] proceso PN ESBOL GD 012 2025
. ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO UBICADO
AL INTERIOR DE LAS INSTALAGIONES DE LA
ESCUELA DE CARABINERDS ALEJANDRO
GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL
COMEDROR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION
: PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES
DE POLICIA

ESCUELABEFOUCE SMON BOvAR
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ACTA No. Ag @ a ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSOMNAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”

integranies del comité adquisiciones ESBOL
Resolucien BODT del 0F de epers de 2025

ARTICULG 1. CORFORMACION, Bl Comitd de Adguisiciones dela Rscusla de Policiz Simon Bofivar para los
processs de comiratacion que adelante el respective delegatorio santractual, se confarmara por 8l pe reomal que
s falaciona a cantinuackdn asi:

1. Subdirector de la Escueis de Pslicia Simfm_Eolwar, zan vaz vy veio,

2 Jele Araa Logistica vy Financiera, con xf—a:zz-,* Wil

3. Jefe Grupe Finantiero, son voz v volo (MO EXISTE FURSIONARIO BN EL CARGO)
4. Jefz Grupo de Aguntss Juridicos (B) eon vez ¥ veto.

& Jefe de Planeacian, eon vol y uote.

&, Jefz Grupo de Conirates (E), con voz ¥ sin voto.

7. Parsaral Invitade de scuerda a la naturaleza del asunto, can vor Y sin vite.

Funciones del comité de adquisiciones ESBOL
Resofuciin B001 del f de enero da 3025

ARTICULO 2. FUNCIONES. Soh funciones del comitd de Adquisiciones:

1, Seficitar, segln cermespands, la nformmeitn somplarientass, vanfsr on lotme previ 4 U publicacibn, s wvaluptiones reilizadas 2 las
prapstes praseniades anbos processsde toniratezian, qoe sdblants la unidad, con emagio ¢ Io dispuesioan % raspectves pliagss da
condicicnes.

7. Sedletar, de ser abtesars, [a revaluaciGn de slertas, ls serlizaciin de vedficecianes adicinalesy o9 goneral, formedsr & fos evaluadores
|k rarcqitirminstos i estimy sorinetes, 8 fin de contar fan lods i mlonmacisn ratacionadasan fos ofreeimiontos preseidadas eh ol
fespactivaprecesadesslescin,

3. Verficary analizar la recomensacidn fel Comité Evalusdor 3} Compstente contrastal dejegataric) pars a adjudiasiing declaraioiade
datiad de o proceies de contreiacids.

A, Conesar, 40 8 ovask N oy ¢ Roos propuesls con precics arifzaimentekajes. [ wstuniatién que presents & sferonte, sob
las razones que expicas e valor ofertado y, verficar y analizar recometdanion gie sobre el paricelar reatice & Comita Evaluador.

5. Prasenterpropuasts dal ordonde slegibiidad delas ofertes al sompstents caniaciual, segin secemsndusldn del Camite Evaluadar,

B, Las dermds bengotae & s natusiers de b funciin que wjarce.
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ACTA No, Arij ULt J ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO ORJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRG GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL. COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATAGION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL «ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DF LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRC GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACIGON PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

_AUXILIARES DE POLICIA”

Resuitados primera evaluacién
Resolucidn 8001 del 1 deenerm de 2028

Soporte notificecién cormitd evaluador
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Resultados segunda evaluacién
Resoluciin 0007 del 01 de epere de 2025
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El sefior intendente jefe CRISTIAN DAVID GIRALDO MARTINEZ, brinda Ia palabra al sefior
intendente JUAN GUILLERMO RAMIREZ ARENAS, evaluador juridico, menciona que durante el
desarrollo de la primera evaluacion el oferente CONSORCIO CREAR ALIMENTAMOS:

« No presento la carta de presentacion de la oferta diligenciada en su totalidad, teniendo en
cuenta que el documento presentado no diligencia los datos del Numeral 16. ‘
e ElFormulario No. 4 Compromiso anticorrupcion, no fue diligenciado por todos tos integrantes
dei consorcio.
Documentos que soficitaron su subsanacion y fueron presentados en jos tiempos establecidos.
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESC DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, GUYO OBJETO ES EL “ARRENDANENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”

Interviene la sefiora TES19 AMALFY DEL CARMEN VERGARA ESPELETA, comité econémico Yy
manifiesta en el desarrollo de la primera evaluacion el oferente JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE —
DUK'S: no presento debidamente difigenciado el formulario No. 5 correspondiente a los datos
basicos del beneficiario de fa cuenta bancaria. (Pese que anexa el formulario, el mismo no se
encuentra diligenciado de manera completa, faltando datos como codigo del banco, y sucursal
direccion, teléfono), el cual fue subsanado en los tiempos establecidos.

A continuacion, interviene ia sefiora intendente JENIFFER PAOLA MOSQUERA VELASQUEZ,
evaluadora del comité técnico y expone las evaluaciones de cada uno de los oferentes, asi:
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ACTA No. AE- ’

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACI
PARA EL PROCESO DE CONTRATAGION No. PN ESBOL CD 012

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUF BRINDE SERV

JARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
ON DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
/ 2025, CUYO DBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
\ICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

AUXILIARES DE POLICIA”
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ACTA No. AE%‘} 3 - /ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUAGION Y RECOMENDACIGN AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIC

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE [ A ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANPRO GUTIERREZ, PARA EL

F%;ﬁg:él’g’leNTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
DE POLICIA”
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A continuacion, el sefior intendente jefe presenta al comité de adquisidores los factores de
desempate estipulados en la invitacion del proceso la cual fue publicada a los oferentes en el
desarrollo del proceso.

5. CRITERIOS DE DESEMPATE

La propuesta se analizard por parte de los diferentes integrantes del comité de evaluador establecide para tal fin,
aquienas estudiaran la propuesia eq su dmbite juddico, téonico y econdmico y financiero, por separadeo. Verificando
de manera objetiva los criterivg diferenciales, como la mejor oferfa, tabia nulricional para los estudianies y
auxiliares, ef grado de innovacién en la prestacién del serviclo, mejoramiento del servicic ofertado, organizacion
en la zona de produceién ¥y comedores. para garantizar un excelente servicio,

Para ello se evaluardn las propuestas de los oferentes identificando las caracteristicas propias de la Escuela de
Carabineros Alejandre Gulidmez v especificas adicionales, de tal forma gque beneficien directamente a los
comensales, quienes son el consumider final de cada uno de los productos y/e servicios ofertados.

Que de acuerdo a lo estipulade en la Resolucion No. Q3049 DE 2014 “Por fa cual se adopls 8f Manuaf de

Contratacion de la Policie Nacions! 'numeral 2.2.4. Contratacién Directa, numeral 2.2 4 2 8 Procedimiento:
3. Ef jefe def dres administraliva o el funcionaric qua haga 2 sus veces en la respectiva unidad policial,
convaca al comité de sdguisicionss para reunién Jde consideracitn del inforrme de evaluacion, que
fos evaluadores susfentardn ante el comité ¢ igupimente, rendirgn_ef concepto sobre Ia viabilidad de
aceptacitn de la ofertz. De todo o antenor se dejard constaricia en el acla que se levenle, frdmite que
estard a carge del jefe de coniratos o de Ja dependencia encargada de Iz sctividad precontrackis! en fa
unidad policlal. (Negriflas v subrsyado fuers de tesato)

Finaimente, por parte del grupc de contratos se consolidars ef concepto de viebilidad, pars ia recomendacién y fa
adjudicacion ante ef sefior ordenador del gasto da |a unidad,

El comité de adquisiciones de acuerdo con la resolucién no. 8001 del 1 de enens de 2025, Por la cual s& conforma
y reglamenta el comité de adquisiciones ¥ se regulan otras Instandias de apoyo a [a cantralacién de ka Direcclén
de Educacién Policial de la policla Nacional, estard integrado por;

Bubdirector de Iz unidad , (con voz y volo)
Jefe Area logistica y financiera {con vez y voto}
Jefe grupo finantiero {con voz vy volo)
Jele grupo de asuntos juridicos {con voz ¥ volo)
Jefe de planeacidn {eon vor y velo)
Jefe del grupo de contratos (secretaric) (con voz vy sin volo)

Personal invitade de acuerdo a la naturalexa del asunte (con voz v sin voto)
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POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA Ei. PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUY(O OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS AL EJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
_AUXILIARES DE POLICIA”

Una vez leido los criterios de desempate, el comité de adquisiciones identifica los aspectos que
deben ser verificados por parte del comité evaluador, con el fin de brindar un concepto orientador
para la toma de decisiones del comité de adquisiciones en los siguientes aspectos (mejor oferta,
tabla nutricional, grado de innovacién en la prestacion del servicio, mejoramiento del servicio ofertado
y organizacidn en la zona de produccion, para lo cual la sefiora intendente JENIFFER PAOLA
MOSQUERA VELASQUEZ y el sefior subintendente DIEGO ALEJANDRO MARTINEZ QUINTERO,
exponen al comité evaluados los aspectos diferenciales identificados en las propuestas de los
oferentes ESTELAR FOOD y UT SERVICIOS Y ALIMENTOS, asi:
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ACTA Ne. Aﬁg @ ? ARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINERQS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”

El comité evaluador técnico manifiesta al comité, la recomendacion emitida por parte de OMS, por
la cual se promueve evitar el consumo de alimentos ultraprocesados, teniendo en cuenta los dafios

gue genera a la salud.

Asi mismo identifican las siguientes diferencias

ESTELAR FOOD UT SERVICIOS Y ALIMENTOS
Oferta 220 CC sopa Oferta 300 cc sopa
Oferia bedida 220 cc Oferta bebida 267ml

En la oferta se evidencia que para los dias | Oferta en el desayuno del mend 4y 7, se oferta
maries, jueves y domingo, como protefna se | huevo con saichicha y jamon.

oferta embutidos como chorizos y salchichas.
Oferta como refrigerio de todos los dias fruta de | Presenta mas variedad en la oferta de
mano refrigerics

En conclusion, el sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS, manifiesta que
ESTELAR FOOD presenta una mayor oferta de embutidos, UT SERVICIOS Y ALIMENTOS presenta
mas oferta en sopa, bebida y mas variedad en los refrigerios ofertados, el comité técnico concluye
como concepto orientador que la mejor oferta en tabla nutricional es la del oferente UT SERVICIOS

Y ALIMENTOS.
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ACTA No. AE§ @ s JARLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LAS EVALUACIONES REALIZADAS
FOR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACION AL ORDENADOR DEL GASTO
PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL *ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FiSICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y

AUXJLIARES DE POLIGIA”
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El comité técnico evidencia en la verificacion- de la oferta del personal, que el oferente UT
SERVICIOS Y ALIMENTOS, presenta una oferta adicional de (01) Ingeniero de calidad y logistica,
(01) Ingeniero en seguridad y salud en el trabajo, (28) auxiliares de cocina, 4 mas que el oferente
estelar food, para un total de 6 trabajadores mas en comparacion con la oferta de ESTELAR FOOD.
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ACTA No. AE- \ij £ g J’AzRLOF -GRUCO -2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE L.AS EVALUACIONES REALIZADAS

POR EL COMITE EVALUADOR, VERIFICACION DEL INFORME DE EVALUACION Y RECOMENDACGION AL ORDENADOR DEL GASTO

PARA EL PROCESO DE CONTRATACION No. PN ESBOL CD 012 2025, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO

FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
—AUXILIARES DE POLICIA” -
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El comiteé identifica que el oferente UT SERVICIOS Y ALIMENTOS, presenta en el ftem Tecnologia
e innovacion, sistema tecnologico utilizacion de lectores dactilares o cédigos QR, para la
identificacion del paso de estudiantes; facturacion independiente de cada estudiante para cobro al
final de mes y dispensadores de bebida durante el servicio. con alianza con la empresa
OBSERVER LTDA. lider en el sector Tecnoldgico.

CONCLUSIONES

El sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS, subdirector de la Escuela de
Policia Simon Bolivar (E), pregunta a los integrantes de Ios comités evaluadores juridico, técnico ¥
economico, que, si evidenciaron algan factor adicional durante las evaluaciones, para lo cual
manifestaron no evidenciaron ningtn aspecto adicional.
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Asi mismo pregunta al sefior mayor JEFFERSON DEIBY MOLINA NEIRA, director de la Escuela de
Carabineros Alejandro Gutiérrez (ESAGU) encargado, si considera manifestar algo adicional, para
lo cual contesta que no considera manifestar algo adicional.

A continuacion, el sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS, subdirector de la
Escuela de Policia Simén Bolivar (E) manifiesta que de acuerdo a lo manifestado en el concepto
orientador por parte del comité evaluador, que la mejor oferta es la presentada por UT SERVICIOS
Y ALIMENTOS, teniendo en cuenta que aspectos como tabla nutricional, refrigerios mas variados,
mayor porcentaje ofertado en la sopa, la bebida, personal adicional ofertado, asi mismo resalta la
diferencia en la oferta de tecnoiogia e innovacion, especificamente en la oferia de sisiema
tecnolégico utilizacion de lectores dactilares o cédigos QR, para la identificacion del paso de
estudiantes; facturacion independiente de cada estudiante para cobro ‘al final de mes y
dispensadores de bebida durante &! servicio.

A continuacion, el sefior mayor JORGE ALBERTO MORA ESCOBAR, jefe de planeacion, manifiesta
que la mejor oferta es la presentada por UT SERVICIOS Y ALIMENTOS, teniendo en cuenta los
aspectos identificados en los aspectos de tabla nutricional, personal, tecnologia e innovacion y de
acuerdo al concepto orientador emitido por parte del comité técnico.

A continuacién, el sefior capitan SEGUNDO IGNACIO DORADO MENESES, Jefe Area
Administrativa, manifiesta que la mejor oferta es la presentada por UT SERVICIOS Y ALIMENTOS,
teniendo en cuenta los aspectos identificados en los aspectos de tabla nutricional, personal,
tecnologia e innovacion y de acuerdo al concepto orientador emitido por parte del comite técnico.

A continuacion, la sefiora intendente NATALI OSPINA GARCIA, jefe asuntos juridicos encargada,
manifiesta que la mejor oferta es la presentada por UT SERVICIOS Y ALIMENTOS, teniendo en
cuenta la sustentacion de cada uno de los comités evaluadores, en especial la sustentacion del
comité técnico, tales como tabla nuiricional, personal, fecnologia e innovacién y de acuerdo al
concepto orientador emitido por parie del comité técnico.

RECOMENDACION

El Comité de Adquisiciones facultado por la resolucion 001 del 01/01/2025 “Por medio de la cual se
designan los integrantes de! comité de adquisiciones de la Escuela de Policia Simon Bolivar, para la
vigencia 2025, acoge las evaluaciones presentadas por los comités evaluadores nombrados para
el presente proceso de contratacion y recomienda al sefior ordenador del gasto Director Escuela de
Policia Simoén Bolivar (), publicar el informe de evaluacién y teniendo en cuenta el cronograma
establecido ADJUDICAR el proceso contratacion directa PN ESBOL CD 012 2025 cuyo objeto es el
“ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO UBICADO AL INTERIOR DE LAS INSTALACIONES
DE LA ESCUELA DE CARABINEROS ALEJANDRO GUTIERREZ, PARA EL FUNCIONAMIENTO
DEL COMEDOR QUE BRINDE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE
ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA® a la UNION TEMPORAL UT SERVICIOS Y
ALIMENTQOS, representante legal JONNY JULIAN BEJARANO ACOSTA, identificado con cedula de
ciudadania No. 1.015.394.111 de Bogota, direccién El domicilio de la Union Temporal estara ubicado
en la ciudad de Bogota, D.C, en la Carrera 49 D 87-22, teléfono 320-489-7015, email:
utservicios.alimentos2020@outliook.es, por un valor mensual por la suma de TRES MILLONES
SEISCIENTOS CUARENTA Y TRES MIL PESOS ($3.643.000,00) y un valor total de CUARENTA'Y
TRES MILLONES SETECIENTOS DIECISEIS PESOS MONEDA CTE ($43.716.000,00), M/CTE.
adicionalmente debera cancelar por concepto de consumo de servicios publicos, el valor que
determinen los medldores de acuerdo con lo establecidos en el instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-
70.
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NOVEDADES:
No aplica

COMPROMISOS:
No aplica

CONVOCATORIA
No Aplica.

No siendo ofro el objeto de la presente, se da por terminada la reunion y en consecuencia se firma
anexo de asistencia, por quienes en ella intervinieron.

= eee

EVER GARCIA OSPINA I}, CRISTHAN DAVID G\RALD ARTINEZ
Analista de Contratos (E) Jefe giypo de contratos

. 4\
] @\ '
IT. NATALI OSPINA GARCIA * CT. SEGUNDO 1G IIO'JDOR}(DO MENESES
Jefe Asuntos Juridicos (E) Jefe Areg A En{f_trativa
1 !
Ly ¥ ,)
MY. JORGE ALBERTO MORA ESCOBAR MY. PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS
Jefe de Plan \CIon ESBOL Subdirector Escuela de Policia Simdn Boelivar (E)
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