Y ] } 2
"om._mum PRI ;0817 DL/ 7 Nw\ u\‘g :081eD

rojuswn20q

@;Q\_.mw b\.lAW\NA /L jiouauinooq ‘%N N\,W M*.. ‘01uawnaog
BlgWoN r\}\\a\“lrr\r\ Y7 s oN QU ) By ﬁ.\umxmﬂu \mﬁﬂorzw _

P17 A~ kLU m\SWb

SYWHT

g

ot
kﬁ.

4

VLISIA V1 381034 NIIND YINYIS | 'YLISIA Y1 VZINY3IY N3IND YNNI

. gigg

oquauidain 3p afelusieg

Apeppe2 ap sor

J
(
l

J
)
J
J

7| 57| 972 bzT | 2ee

J

1949 by | agetod vnby

0T 97| 07| | WY 997

113
&h QNQ\V

ol

22 ohe [

g
vily
J
J

DN (om| % | oel | g8l | keI

ot v a3

52?5 v

|
[
I
|
f
{
J J I J J

u 1
- B:.uw%m& W ope 2 Q«%\B&
. P u‘m\nﬁr g 23 Q232?12 43)2G 27
5 |~ = =] == | =] =]- ) D) D ) O*. mﬁ\ _Umw 28 T.w nod). =) 042 .wt 5 S»W.wuwwm
i | Sgrpoeg b wmﬁ =~
m «3Y777) 2yuv)9
ST T T< T T T 5 Blalwilaaon o 2aidd Ty
/
: _ Oy wposnb Oyad L
o B I Sl s e | w8 9 D) w 2 2|66t bl gbl ¢0T Zht SO ) G/ m,.u\wx.p\mr\
w_ﬂcha ajduwiny oao.ui aidwng U._.._ m_mz‘“g ajduny Auhu w.ﬂﬂ? adwny |(0.)1 mﬁﬂi ajduwin) c_ﬂﬂsu A m_wﬂ.s Sl m_m,“:u 2D [ o3 | 1y | OPRIDSS | eaisanu =w”_m_w_w> :w“.uw> :w“Uﬁ>
, OoN osag OlpaWoIg O I epedaliua ugeledalg epeweifoid uoeledaly

|
seanesedwal A seondajouedio

b4

1duiod

5318]0959

i
senuapisay OTIINLIY

ap odiy

R20Z = I p) |

| "ON 501214185 3p uoPeisald ap 0jesuo)

I
‘ ﬂ\ SOITIAIBS ON
| |

h7Zor DWW NISHD
s AUNGILN Avd 22D CIRpERaD

| I
/ 3‘\ 212 h\ [:enneanpa apas i iEAEanpe

ﬁ @ 1/ e P8E wpmsu \“\\Q\ﬂb?ﬁﬁ”ﬂ

HIEDIHIBA B PEPIIRIOISS B |BAIN

SzeT [ 29! Lk

{B1ISIA B} 3D BB

a\u.NsD g—gs .Iu * _oa_u_:_.:z“

TYVYNVSVD 30 NOIDVRNYIE0DH

7 AVIMOLIMYAL AVAIINT

ZIYYILND VYYIS YHIWIIAT VIOLINSNOD A VINOSISY

PEOT OH34¥834 30530 JLNIOIA ]

COIHA-LV-04 'O

OILIS N3 YaYuYd3dd NOIOVYH SOQINBINLSIA A SOAVHVAIYd SOLNINITY SYIILAITONYONO SVOLLSIHILOVHYD A SYHNLYYIdNIL NOIDYIIJINIA 3Q OLYINYOS

€0 INOISHIA

HY10053 NOIDVANIWITY 30 TvID34ST VALLYYISINIAQY OYAINA

1
uopesnpg (.

)

Lty



=

K

GOBERNACION DE

" Educacién Aot

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITA TECNIC A DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO-
INDUSTRIALIZADA

3

e b A e ey =

Asroriss & Conauitarias

FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol. 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

OTOGRAFICO D

CNICA DE SEGUIMIEN HOL

OBJETO DEL
CONTRATO

REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANGIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTAGION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTA

M

ENTO DE CASANARE
ENERAL

T INSTITUCION

= < g LA 5 Co o ety s A B s at e & UF;’B/ANE)‘)‘( —veoel
EDUCATIVA JOSE ANTONIO GALAN ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO CHAMEZA RURAL
SEDE JOSE ANTONIO GALAN FECHA DE VISITA 11-06-2025 HORA INICIO: 09:00 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO CASANARE 2024 | CONTRATO DE SERVICIOS No. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACION 11:00 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE:

ACTA DE INRAESTRUCTURA

ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO X

MODALIDAD i PS: PREPARADO EN SITIO

RI: RACION INDUSTRIALIZADA

SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA No. 1 | EDIFICACIONES E INSTALACIONES

FOTOGRAFIA No. 2 | EDIFICACIONES E INSTALACIONES

ftem No 1: El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus
accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacion de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estade de mantenimiento.

Item No 2: Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los
ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos
y otros.

CUMPLE X NO CUMPLE |

CUMPLE ] [ NOCUMPLE | X

Observaciones:

Observaciones: Se observa ventana en el area de preparacién con vidrio roto

FOTOGRAFIA No. 3 | PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

I MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 4

item No 6: Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas
condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

jtem No 14: La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos
solidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o
proliferacién de plagas..

CUMPLE NO CUMPLE | X

CUMPLE [ X \

NO CUMPLE |

Observaciones: Se observa techos y persianas del area de preparaciones falta de
limpieza

Observaciones:

ao



w ‘ FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S
.y : PR VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL =
Educacion . hﬁ‘féﬁﬁé‘i‘e COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD s ? =
. s LT OTLERE RACION PREPARADA EN SITIO- TSR ALY
CASANARE INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08 _ 11-0523  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

&.  Manmioy DISPOSICION Dy
: ACEITE DE COCINA RADo

SADO

FOTOGRAFIA No. 5 | MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 6 | PERSONAL MANIPULADOR

Item No 16: Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal
usado. La disposicion de este producto se realiza en un recipiente hermético y
debidamente rotulado.

ltem No 21: Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso
adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la noermatividad vigente

CUMPLE [ X [ NO CUMPLE [

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No.7 J ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 8 l ALMACENAMIENTO

item No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos

Item No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

CUMPLE | X | NO CUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 21 | PARTICIPACION CIUDADANA

FOTOGRAFIA No. 22 PARTICIPACION CIUDADANA

Item No 39: El comedor escolar cuenta con publicacidn de ficha técnica del PAE (identificacién de
la entidad territorial y de la sede educativa, nimera de cupos asignados conforme al tipo de
complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencién, ndmero de contrato
0 convenio, nombre o razén social del operador, canales de atencién al ciudadano)

ftem No 40: Se encuentran publicado el ciclo de menu autcrizado para la ejecucion
del contrato.

CUMPLE X NO CUMPLE |

CUMPLE X NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:

a
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FO-AT-IF-08 11-05-23

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

VERIFICACION DE GRAMAJES Y CICLO DE MENUS

LEGUMINOSAS Y PROTEINA-LENTEJAS CON POLLO

FOTOGRAFIA No. 4 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 5

L MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 6

‘ | MUESTRA 3

CUMPLE |

X

NO CUMPLE i

CEREAL-ARROZ BLANCO

FOTOGRAFIA No. 7 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 8

| MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 9

MUESTRA 3

CUMPLE

X

NO CUMPLE |

VEDURAS- ENSALDA DE REPOLLO, TOMATE, CEBOLLAY ADEREZO

FOTOGRAFIA No. 4 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 5

FOTOGRAFIA No. 6

] ESTRA 2

| MUESTRA 3

CUMPLE

X

NO CUMPLE |

RTP-PLARANO CONNQUESO
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIA No. 7 MUESTRA 1

[ MuEsTRA2

CUMPLE

| NO CUMPLE |

FRUTA- JUGO DE PINA

FOTOGRAFIA No. 4 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 5

l MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 6

CUMPLE |

X

| NO CUMPLE |

AGUA POTABLE

T

FOTOGRAFIA No. 7 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 8

| MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 9

| M ESTRA 3

CUMPLE |

X

| NO CUMPLE [




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

VERSION: 03

: ¥ .z
i ) Educacion FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VRPS-01

VIGENTE DESDE:
FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Entidad Territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

Qccd‘br

s

Fecha de la visita: /I 1 -~ I 0 ¢ I 2025 |torainicio: 3m|7r' Institucion educativa: -Fana/k{(j z&l”yb’e 2

i Ué’T yACT' iHTC—WM}J Hora Iy i L »P b ¥ Fa
Operador: AMNARC 200244 rerminacion: {- ISPM Sede educativa: [inci /
Contrato de prestacién de ” o Residencias escolares Almuerzos No de
i £ Tipo de C | to:
servicios No. /q‘f 6— Z 0&"{ ‘o de Lomplemento servicios: q
Califique segtn nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No Cumple (0) - N.A (No aplica) - N.O {No cbservado)
Condiciones higiénico sanitarias Calificacién OBSERVACIONES

Edificaciones e instalaciones

(Describir la accion Accion de mejora)

El servicio de alimentacion esta aislade de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

[y

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de
contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

8]

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos,
3 |impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de

IS

funcionamiento

B B

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabon liquido, gel antibacterial

5 |toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

—

Plan de saneamiento

Programa de Limpieza y Desinfeccion

Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

o

oportuna.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
7 |cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan
para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales

w0

resistentes al uso y a la corrosion .

Los sistemas de extraccién cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento,
10]procedimientos del lavado y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna
(Calificar cuando apligue)

Control de plagas

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de

1 vectores.

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: documentacion de la
12|empresa fumigadora y fichas técnicas. Loi reﬁistros se encuentran diligenciados de forma adecuada y

oportuna. Fecha de la dltima fumigacion: Oq I 202‘-{

Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

Existe al interior del servicio de alimentacidn, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de
13|residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la
norma sanitaria vigente.

La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de
14jresiduos. Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar
generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

15 El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni para
las superficies en contacto con estos.

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. La disposicion de este

16 ; - e ;
producto se realiza en un recipiente hermético y debidamente rotuiado.

17|Existe documentacién y registro de |a limpieza de trampas de grasas (Calificar cuando aplique).




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

VERSION: 03

K i ) Edu&:agi@ﬂ FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VRPS-01

VIGENTE DESDE:
FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Abastecimiento de agua

18

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un
dia de produccion.

19

Se realiza ia limpieza y desinfeccién periédica del tanque de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccion realizada: 10/06 / 2025

Personal manipulador

20

El personal manipulader no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas y cuenta con
certificacién médica en ia cual se acredite |a aptitud para la manipulacion de alimentos.

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo

2L establecido en fa normatividad vigente. l
Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo

2 establecido en la normatividad vigente. 1

23 El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos.

Almacenamiento

24

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la normatividad sanitaria vigente: resolucion 2674 de 2013.

25

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacidn.

26

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del
vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los
productos.

27

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucion
5109 de 2005 y demds normatividad vigente.

28

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacidn, son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

29

Se asigna rotulacidn que permite la identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de
primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacidon de materia prima

30

La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar
SU USO.

Preparacidn, ensamble y distribucion

31

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gue se protegen los
alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

32

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y
hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccion.

33

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan
de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacion.

34

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacién
requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica, biologica, quimica y cumplen con las

35| caracteristicas de calidad o inocuidad. N’O
Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segtin lo establecido en los 5 (,’,Ufe[fﬂ Ca nN<e ‘/efg/’?//ﬂa&’
36|manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y O ?J/( /e?{/"‘“ € 90
utensilios dispuestos para la operacion.
Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen
37 dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad y se realiza su respectivo monitoreo. FJ'O
Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en /I
38 #

buen estado.




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
‘jj Educacidén ) i CODIGO: FO-AT-VRPS-01
i FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO VIGENTE DESDE:
FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Participacion ciudadana

El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha ténica del PAE (identificacién de la entidad territorial y
de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad 4
de suministro, fecha de inicio de atencion, nimero de contrato o convenio, nombre o razén social del
operador, canales de atencidn al ciudadano)

39

40|5€ encuentran publicado el ciclo de ment autorizado para la ejecucién del contrato. 1

Verificacion de implementos de aseo

a La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida 1

(Formato anexo check list elementos de aseo).

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Porcentaje de G? 61 } % ‘VlUL( Wﬂo

Cumplimiento:

Concepto Técnico Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9% Aceptable 70% - 84.9% Deficiente < 69%
Verificacién técnica adicional (no se correlaciona con el porcentaje de cumplimiento)
Califique segiin nivel de cumplimiento: SI (X) - No (X) y registre ia observacién cuando se encuentre cumplimiento. OBSERVACIONES
Calificacion (Describir el hallazgo}
9 El comedor escolar cuenta con copia del acta de visita realizada por la ETS y S O %
tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.

El comedor escolar cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar 5 NO )(

43
control en cada una de las etapas de produccidn

La visita de seguimiento y monitoreo coincide con la distribucion, transporte y
recepcidn de materia prima (Se aclara que las condiciones sanitarias y requisitos si NO
normativos del transporte de alimentos y materias primas se verifican
semanalmente a través de Ias visitas a |a bodega de almacenamiento!

a4

En caso de no realizar la verificacion de requerimientos alimentarios y . p ’)
45 : s o | Seund 3 UV FD

nutricionales, describir el nimero del ciclo de ment y semana.

Observaciones generales de la visita

S5¢ reoilv 2o visiter e e fi Gicow  le 5eriC0  en o 7= Ferrado

diigeer _clel  mMunicfie ¢l Fecel,

" Vi Pl
Se Cuclrea [ay grecs  [impaas o @gr lerdcelas |,

P rsorel Mon s Fuleelol peen el Gon ! clplaCion  Com ple < -

/) FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:
JCM;,) Floting Lelcy  Atlalg
Nombre: JM/J) HU‘W Nombre: r\} C‘S"]\' ﬂ\‘ Cu (C‘-
H (ﬁsi&m‘- Documento: ‘.ﬂg/é /? 2g] Documento: (’"} (4 Z q“ o 5]
Iprendel I e e bk Hrode G ECmno ey
FIRMA ADICIONAL: 7 FIRMA ADICIONAL:

Nombre: Nombre:

Documento: Documento:

Cargo: Cargo:




=}

ko

GOBERNAC ON DE

ﬁhm ttes

" Educacion

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO-

=

L—d&w\w Lre ey

Aariarias & Coraaarian

=

INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08  11-0523 Vol 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

=

~ INFORME FOTOGRAFI{

OBJETO DEL
CONTRATO

' HEALIZAR INTERVENTORIA TECNICA ADM!NISTRAT A, JURIDICA FINANCIERA CONTABLE V AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE
LAS INSTITUCEONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

TITUCION "URBANO X |
EDUCATIVA FERNANDO RODRIGUEZ ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO RECTOR RURAL
SEDE FERNANDO RODRIGUEZ FECHA DE VISITA 11-06-2025 HORA INICIO: 3:00 PM
OPERADOR UT PAE INTERNADO CASANARE 2024 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1446 DE 2024 HORA DE TERMINACION 4:15 PM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE:

ACTA DE INRAESTRUCTURA

ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO X

MODALIDAD l PS: PREPARADO EN SITIO

RI: RACION INDUSTRIALIZADA

SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA No. 1 EDIFICACIONES E INSTALACIONES

FOTOGRAFIA No. 2 | EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Item No 2: Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los
ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos
y otros.

item No 4: Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se
encuentran en buen estado de funcionamiento

CUMPLE | X | NO CUMPLE |

CUMPLE l X | NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 3 ] PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

FOTOGRAFIA No. 4

| PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Item No 6: Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas
condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacion de agua y 10s registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera cportuna.

Item No 7: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje
y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

oportuna.

CUMPLE X NO CUMPLE |

CUMPLE

[ x|

NO CUMPLE _|

Observaciones:

Observaciones:
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIA No. 5 ] MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 6 l MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUQOS SOLIDOS

Item No 14: La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos
solidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacién de plagas..

Item No 16: Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal
usado. La disposicion de este producto se realiza en un recipiente hermético y
debidamente rotulado.

CUMPLE [ X | NO CUMPLE [

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |
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FOTOGRAFIA No.7 | PERSONAL MANIPULADOR

FOTOGRAFIA No. 8 l PERSONAL MANIPULADOR

Iltem No 20: El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades
infectocontagiosas y cuenta con certificacion médica en la cual se acredite la aptitud
para la manipulacién de alimentos.

Item No 23: El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos.

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

CUMPLE | X | NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 11 ] ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 12 | ALMACENAMIENTO

jtem No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abembamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

Item No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demés normatividad vigente.

CUMPLE I X NO CUMPLE |

CUMPLE [ [ NOCUMPLE | X

Observaciones:

Observaciones
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FOTOGRAFIA No. 13 I PARTICIPACION CIUDADANA

FOTOGRAFIA No. 14 I PARTICIPACION CIUDADANA

item No 39: El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha ténica del PAE
(identificacion de la entidad territorial y de la sede educativa, nimero de cupos
asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro,
fecha de inicio de atencidn, nimero de contrato o convenio, nombre o razén social del
operador, canales de atencion al ciudadano)

item No 40: Se encuentran publicado el ciclo de men( autorizado para la ejecucién
del contrato.

CUMPLE X [ CUMPLE |

CUMPLE X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

VERSION: 03

f ? g . s
‘i } EducaCIOH FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VRPS-01

VIGENTE DESDE:
FEBRERQO 2024

el

ASESORIA'Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Ent

idad Territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

Teomord

Fecha de la visita: /’ b Ob 1 ’)O') S’ Hora inicio: S;L{Sg‘n institucion educativa: \‘ ?G-Lj( 6@(\(\()3 CDY ce cl SN
: FAE (aite LN AT o = va:
Operador: (..,.X) L\J'\) 'LH s @ -@ahede educativa: U PC“‘(_)\{ GOWZ% (O( cedoy .
Contrato de prestacién de i . Residencias escolares Almuerzos No de
servicios No. /l W L: ( b’) h] Tipoiie Comglemento: servicios: 60
Califique segun nivel de cumplimienta: Eumple (1) - No Cumple (0) - N.A [No aplica) - N.O (No observado)
Condiciones higiénico sanitarias Calificacién OBSERVACIONES

Edi

ficaciones e instalaciones

{Describir la accion Accion de mejora)

El servicio de alimentacién esté aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen

1 llimpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento. /\
Las instalaciones estdn disefladas y construidas para proteger los ambientes de produccién de qe Q‘O (_}e Z\S\KG\’\
2 |contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros. O éfe? ?f (é I’eCt =
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias téxicas, resistentes, no POrosos,
3 |limpermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la A_
limpieza y desinfeccion.
Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de
4 lfuncionamiento A_
Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabdn liquido, gel antibacterial
S toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa). ﬁ—
Plan de saneamiento

Programa de Limpieza y Desinfeccion

(o2}

Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua vy los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

=c

Kasda beron
Y€ oily €n

&t en@

~

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan
para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

w0

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosion .

= | O

10

Los sistemas de extraccion cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento,
procedimientos del lavado y los registros son diligenciados correctamente vy se realizan de manera oportuna

(Calificar cuando apligue)

Z
>

Control de plagas

11

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de
vectores.

{

2.

e berreve}
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12

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: documentacién de la
empresa fumigadora y fichas técnicas. Los registros 7 encuentran diligenciados de forma adecuada y
oportuna. Fecha de la Glitima fumigacién: 1'1{[0

Ma

nejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos

13

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de
residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la
norma sanitaria vigente.

14

La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de
residuos. Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar|
generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

15

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para
las superficies en contacto con estos.

16

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. La disposicion de este
producto se realiza en un recipiente hermético y debidamente rotulado.

== e e O

17

Existe documentacién y registro de |a limpieza de trampas de grasas (Calificar cuando aplique).

&=
s
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VERSION: 03
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VIGENTE DESDE:

FEBRERO 2024

ASESORIA'Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

N
23

edetird se v o
Asnics & Caradrons

Abastecimiento de agua

18

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacion, ademds tiene |z capacidad suficiente para un dia
de produccion.

=

19

Se rezliza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Ultima limpieza y desinfeccién realizada:

Personal manipulador

20

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas y cuenta con
certificacion médica en la cual se acredite la aptitud para la manipulacién de alimentos.

21

Cuenta con la dotacion completa, limpiz, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente.

Se YT
RO

JOSat auev
el (o«

[®,

22

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente.

23

El personal manipulador acredita formacion en educacidn sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos.

Alma

cenamiento

24

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la normatividad sanitaria vigente: resolucion 2674 de 2013.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados

productos.

25 |minimizando el riesgo de contaminacion. A_
Los elimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del
26 |vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de czalidad o inocuidad de los

27

El rotulado vy etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucidon
5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

28

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacién, son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

29

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de
primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacién de materia prima

30

La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar
su uso.

NS X CGaRTS deati—
Teds o dran .

Preparacion, ensamble y distribucién

31

Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los
alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

32

Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas
y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccion.

33

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de
manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacion.

34

Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente
y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos
se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

35

Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica, biolégica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

e ey

36

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segun lo establecido en los
manuzles del fabricante y se garantiza el cuidado, buen usc y buen estado de la totalidad de equipos y
utensilios dispuestos para la operacion.

‘3.

37

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro
del rango de seguridad que garantiza inocuidad y se realiza su respectivo monitoreo.

N O

38

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al numerc de raciones y se encuentra en
buen estado.
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ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Participacion ciudadana

El comedor escolar cuenta con publicacién de ficha ténica del PAE (identificacion de la entidad territorial y
39 de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad
de suministro, fecha de inicio de atencidén, nimero de contrato o convenio, nombre o razén social del :S

operador. canales de atencion al ciudadano)
40|Se encuentran publicado el ciclo de men( autorizado para la ejecucion del contrato.

Verificacion de implementos de aseo
La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida ll
(Formato anexo check list elementos de aseo).

41

. 5 s . . Porcentaje d ) , N
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas o I w2y % ‘L CE - =

Cumplimiento:

Concepto Técnico Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% -94.9% Aceptable 70% - 84.9% Deficiente < 69%
Verificacion técnica adicional (no se correlaciona con el porcentaje de cumplimiento)
Califique segin nivel de cumplimiento: SI (X) - No {X) y registre la observacién cuando se encuentre cumplimiento. OBSERVACIONES
Calificacion (Describir el hallazgo)
4 El comedor escolar cuenta con copia del acta de visita realizada por la ETS y - O *
tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.

43 El comedor escolar cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar 5 NO y
control en cada una de las etapas de produccion

La visita de seguimiento y monitoreo coincide con la distribucién, transporte y
recepcion de materia prima (Se aclara que las condiciones sanitarias y requisitos| NO
normativos del transporte de alimentos y materias primas se verifican >C

semanalmente a través de las visitas a la bodega de almacenamientol

44

En caso de no realizar la verificacién de requerimientos alimentarios N <S€W r AS
45 I ; s >( NO == "(-(’(\x.. /Lé)

nutricionales, describir el nimero del ciclo de ment y semana.

Observaciones generales de [a visita N
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P FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:

w/L/éLWS’ Aotre ‘lladd Coavasco
Nembre, Lty S fA(r1 &/ Nombre: poddadi CacasCo
Documenta: C//B 6/72 2—5)7 Documentc:/] 17 5q o] G1©

Cargo: W’U/ GQ HRUVO e 2 C o o al

FIRMA ADICIONAL:" FIRMA ADICIONAL:

Nombre: Nombre:

Documento: Documento:

Careo: Cargo:
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03

SITIo

FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN  [CODIGO: FO-AT-VRPS-02

VIGENTE DESDE: FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: I

GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

[ Temar?

Fecha de la visita: [/1 b Ob Yo ") § |mstitucion educativa: \‘) T@b( Gamcq (O( (‘@C‘C}\/

Operador: %&&%T\,EQIR:KE ﬂ)’g([\goi Sede educativa: U‘\\' C’b\( Gomc& Cb‘ md(j\( ;

Contrato de pretacion de ) . RESIDENCIAS ESCOLARES ALMUERZOS No de

servicios No: AN ~ 6 /?O 7 g i SR R TEEs: AN servicios: é‘o

Informacién de las raciones entregadas

Descripcion del ment: ' Q

Dcsal{uno

(o\dp ce  (ame —

f/gn — /}—7(/5, cly [Cg/’lffol Cor? /'eche

Alimento:

Intercambios

Motivo del
intercambio

Fecha:

Autorizado por:

Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple} NC {No cumple} N/A (No aplica) N/O (No observado)

Requerimientos alimentario y nutricional

Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
i Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al célculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el C
nlmero de servicios y tipo de mend.
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. C
3 [Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones seguin el grado de los estudiantes. ;’J '
4 |El ciclo de ment se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. C
5 |Fl menu entregado segin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. C

6 5
soporte de aprobacion.

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento

del ment servido.

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte

8 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de mends, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

9 |El ment entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

10 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

11 {Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

14 {La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. C

15 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

Porcentaje de cumplimienta:

Observaciones

realze Ve ficacor 0%

/1777 COnda7.

/e/g Uenm/af)?"v &’li///"lm /é:l =
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e

FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA:

[

FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:

Tauladt CaveR c©

-—/(/Jz/// e rey
I Nombreﬁ,&/y /Ygé/??&,

Nombre: T 44 Lo ad c .

Documento: l-fj b6/* 15y

Documento: 17715 A0 G | ©

Cargo: ? c o\ O\ Cn

Cargo: W ol ﬂf/(]lq[')
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GOBERNACION DE

)/ Educacion

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITA TECNIC A DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO-

L—ﬁe)m—/a e = o

—
eairian & Conmumorian

INDUSTRIALIZAD A FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE SEGlﬂMIENTO ‘I CONTROL

OBJETO DEL HEALIZAH INTERVENTORIA TECN]CA ADMINISTF{ATIVA JUHIDICA FlNANCIERA CONTABLE Y AIVIBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL
CONTRATO SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
INFORMACION GENERAL =

INSTITUCION URBANO
EORRTIYA VICTOR GOMEZ CORREDOR ETC | DEPTO.CASANARE | MUNICIPIO TAMARA FURAL X
SEDE VICTOR GOMEZ CORREDOR FECHA DE VISITA 16-06-2025 | HORA INICIO: 05:45AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO CASANARE 2024 | CONTRATO DE SERVICIOS No. 1446 DE 2024 | HORA DE TERMINACION 09:31 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO X
MODALIDAD [ PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA No. 1 ] EDIFICACIONES E INSTALACIONES

FOTOGRAFIA No. 2 | PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

item No 2: Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los
ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos
y otros.

ftem No 6: Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas
condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

CUMPLE | [ NO CUMPLE [ X

CUMPLE [ [ NOCUMPLE | X

Observaciones: Se observa puerta en area de preparacion sin barreras

Observaciones: Se evidencia que las instalaciones sanitarias requieren de limpieza

FOTOGRAFIA No. 3 I PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

FOTOGRAFIA No. 4 l MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ftem No 7: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje
y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

item No 14: La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos
solidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

CUMPLE [ X NO CUMPLE |

CUMPLE X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

A 4

“1
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INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08 110523  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

e 3 -

FOTOGRAFIA No. 5 | MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 6 J PERSONAL MANIPULADOR

Item No 16: Se cuenta con protocolos para €l manejo y disposicion de aceite vegetal
usado. La disposicion de este producto se realiza en un recipiente hermético y
debidamente rotulado.

ftem No 22: Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

CUMPLE [ X | NO CUMPLE

CUMPLE | X [ NOCUMPLE

FOTOGRAFIA No. 7 | ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 8 | ALMACENAMIENTO

Item No 25: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

ltem No 25: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

CUMPLE l NO CUMPLE X

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

Observaciones: Se observa personal nuevo sin dotacion del contrato vigente

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 9 l ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 10 | PARTICIPACION CIUDADANA

[tem No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demés normatividad vigente.

[tem No 40: Se encuentran publicado el ciclo de ment autorizado para la ejecucion
del contrato.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE
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11-05-23 Vol. 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

VERIFICACION

DE GRAMAJES Y CICLO DE MENUS

BEBIDA LACTEA-AGUA DE PANELA CON LECHE

FOTOGRAFIA No. 1 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 2

I MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 3

MUESTRA 3

CUMPLE

X

[ NO CUMPLE [

ALIMENTO PROTEICO-CALDO DE CARNE

FOTOGRAFIA No. 4 [ MUESTRA1 FOTOGRAFIA No. 5 [ MUESTRA2 FOTOGRAFIA No. 6 | MUEsTRA3
CUMPLE NO CUMPLE | X
CEREAL —PAN
FOTOGRAFIA No. 7 MUESTRA 1 FOTOGRAFIA No. 8 | MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 9 l MUESTRA 3
CUMPLE X | NO CUMPLE |

n



- UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
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o - CODIGO: FO-AT-VRPS-01 7
\ i ) Educacion FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO VIGENTE DESDE. ’,?ﬁﬂ
FEBRERO 2024 ! 73

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Enti

dad Territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

Haotp Ceozal

Fecha de la visita: 1 é 06 |g025 Hora inicio: o tom Institucién educativa:

evy e G

T PAE INTECNRDE [

Operador: CHEANBRE 2024 ermina i '2_ l..fo PH sede educativa: /&—W/ﬁva WEM
Contrato de prestacion de Residencias escolares Almuerzos No de 6 '}_

T ——— l ‘44/6 - 2 C’Z—‘-f Tipo de Complemento:

servicios:

Califigue segin nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No Cumple (0) - N.A (No aplica) - N.O (No observado)

Condiciones higiénico sanitarias

Edificaciones e instalaciones

OBSERVACIONES

Calificacién X . .
{Describir la accion Accion de mejora)

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen

1 limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento. ,1
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccion de

2 [contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros. 1
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos,

3 |impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la t]
limpieza y desinfeccidn.
Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de

4 funcionamiento ’
Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabén liquido, gel antibacterial

5 ltoallas, pape! higiénicoy papeleras con bolsa). 1

Plan de saneamiento

Programa de Limpieza y Desinfeccion

s3]

Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se

evita la acumulacion de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

Los 7<g.spos no so7
O c:/z%‘/gn?&cz‘qéj (gﬂtf'{‘”"

~

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

se obxira VE<FU S sin
0 ,:/}/;7@5/&', wﬂc«c/&menﬁ

[4]

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan
para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

Y]

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada usc y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosion .

10

Los sistemas de extraccion cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento,
procedimientos del lavado y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna
(Calificar cuando apligue).

Control de plagas

11

vectores.

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de

12|empresa fumigadora y fichas técnicas. Los registros se encuentran diligenciados de forma adecuada y

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: documentacién de la

oportuna. Fecha de la ultima fumigacion: 5 0 (

Manejo y disposicidn de residuos sélidos y liquidos

15

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de
residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la
norma sanitaria vigente.

14

generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

La clasificacidn de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de
residuos. Adicionalmente, los residuos sclidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar

15

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni para
las superficies en contacto con estos.

16

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. La disposicion de este

producto se realiza en un recipiente hermético y debidamente rotulado.

17

Existe documentacion y registro de la limpieza de trampas de grasas (Calificar cuando apligue).
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ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Abastecimiento de agua

18

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un
dia de produccién.

19

Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamlento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion realizada: l

Personal manipulador

20

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas y cuenta con
certificacion médica en la cual se acredite la aptitud para la manipulacion de alimentos.

—t,

2

=

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente.

22

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente.

23

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos.

PEN P P

Almacenamiento

24

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la normatividad sanitaria vigente: resolucién 2674 de 2013.

NO

2

U

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacion.

26

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del
vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los
productos.

27

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucion
5108 de 2005 y demés normatividad vigente.

28

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacién, son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

A

29

Se asigna rotulacion que permite la identificacidn de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de

“Iprimeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacidn de materia prima

NO

30

La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, estd debidamente identificada para evitar
SU USO.

Nt con ciree

/C/c" %l ccicter

Preparacién, ensamble y distribucién

3%

Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los
alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

32

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y
hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacién y en los tiempos establecidos de
desinfeccion.

33

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan
de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacion.

34

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion
requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrolio de microorganismos.

3

w

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica, biolégica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

36

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segun lo establecido en los
manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y
utensilios dispuestos para la operacidn.

3

byl

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen
dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad y se realiza su respectivo monitoreo.

38

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en
buen estado.

417
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ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Participacién ciudadana

El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha ténica del PAE (identificacién de la entidad territorial y
de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad

39
de suministro, fecha de inicio de atencidn, numero de contrato o convenio, nombre o razén social del 1
operador, canales de atencidn al ciudadano)

40|5€ encuentran publicado el ciclo de menu autorizado para la ejecucion del contrato. 1

Verificacidon de implementos de aseo

Se AcliIG 7EmiiiT s

§§

La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida O

control en cada una de las etapas de produccién

La visita de seguimiento y monitoreo coincide con la distribucién, transporte v,
recepcion de materia prima (Se aclara que las condiciones sanitarias y requisitos si NO x
normativos del transporte de alimentos y materias primas se verifican
semanalmente a través de las visitas a la bodega de almacenamiento)

44

En caso de no realizar la verificacidon de requerimientos alimentarios y ]
or i q Mg | se| no Semang < prnl /L

45 nutricionales, describir el nimero del ciclo de men( y semana.

Observaciones generales de la visita

e 7ecalics Visite {c’éﬂ;a’/ cle  Verngs COCT7  clo]  Serilo e

en la FE /2 17l o Gefrerrez .

-~ =€ bsver 6] reers I fics G @)’C?’("/?('M/’(VS .

S

— €) Fer30rct! A7l felerdlCr  Cres2 el iy chater € (o 4/—&7’57

{1 » Lo .

A FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:

WZ,LMS Heteie

Documento: (.;,‘,? 6[? ?__8’ Documento: ""{45’9505 2 '{

Nombre_:vy}/l(is Mmﬂaa Nombre: ﬂii :é,! ) rt 23T A\

P
g / C :
Pven e PRy ol frevo - e EcoNomos
FIRMA ADICIORAL: [ FIRMA ADICIONAL:
Nombre: Nombre:
Documento: Documento:

Cargo: Careo:

41 X

(Formato anexo check list elementos de aseo). =7 Cer mf’” 2 #”Ch ﬂlfl—d-ef

. . . ) Porcentaje de pES A P g 0 -
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas o f_, 3, & % v
Cumplimiento: 1.5 LA
Concepto Técnico Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9% Aceptable 70% - 84.9% Deficiente < 69%
Verificacion técnica adicional (no se correlaciona con el porcentaje de cumplimiento)
Califique segun nivel de cumplimiento: SI (X) - No (X) y registre la observacion cuando se encuentre cumplimiento. OBSERVACIONES
Calificacion (Describir el hallazgo)

4 El comedor escolar cuenta con copia del acta de visita realizada por la ETS y & N R

tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos. X
43 El comedor escolar cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar = NO X
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03

CODIGO: FO-AT

-VRPS-02

L 4
Educacion FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN SITIO

)

VIGENTE DESDE:

FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL:

I GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

(Aot Comzacl

Fecha de la visita:

Institucion educativa:

" 62025 Boniycico  Cof2rre?.

s b TP Bonpnoo Getere? .

Operador: Sede educativa:
Contrato de pretacion de RESIDEMCIAS ESCOLARES ALMUERZOS No de 2
- - T ler
servicios No: [ qqé Zuzcl 1o e Lomplementa servicios: bq’

Informacién de las raciones entregadas

) (7] m< Sodcicle — Aoz /aﬂc — _Pliton (jC’cfd - Vg cales e
Descripcién del mend: f e / 0, mmﬂ/;j (E é'g, TN - C(J C/‘ﬂ &l vEne: ~ myﬂ@g‘/
Aiprae vie. Faf-d - AgLes
Alimento:

Intercambios Wotive del -

- Fecha: Autorizado por:

intercambio

Califique segtin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) N/O (No observada)
Requerimientos alimentario y nutricional
Calificacion

Cumplimiento de la minuta patrén

1

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al célculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero
de servicios y tipo de menu.

C

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

-

Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

N-C

El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

El ment entregado segln el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

)

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento

soporte de aprobacion.

A

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organclépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte
del menu servido.

Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

10

Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

SHVA TR

Z

11

Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

12

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

13

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

14

La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

15

El desperdicio de alimentos en |a etapa de descomide es bajo.

alaleals

Porcentaje de cumplimiento:

%

)
5

Observaciones
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO o
VISITATECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL D<)
COMEDORES ESCOLARES MCDALIDAD SRR i
RACION PREPARADA EN SITIO- AsRoran s Soniiorion T I
INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

~ INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL _

pr—— REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL
el SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESGOLARES DE
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFIGIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
e S i e . INFORMACION GENERAL i el ey
INSTITUCION URBANO
EDUCATIVA BONIFACIO GUTIERREZ ETC | DEPTO.CASANARE | MUNICIPIO HATO COROZAL CURAL ¥
SEDE BONIFACIO GUTIERREZ FECHA DE VISITA 16062025 | HORA INICIO: 10:10 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO CASANARE 2024 | CONTRATO DE SERVICIOS No. 1446 DE 2024 | HORA DE TERMINACION 1240 PM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO | X
MODALIDAD [ PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA No. 1 EDIFICACIONES E INSTALACIONES

FOTOGRAFIA No. 2 1 EDIFICACIONES E INSTALACIONES

ltem No 1: El servicio de alimentacion estd aislado de focos de insalubridad. Sus
accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacion de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Item No 2: Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los
ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos
y otros.

CUMPLE X | NO CUMPLE

CUMPLE | X | NO CUMPLE i

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 3 j PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

FOTOGRAFIA No. 4 ] PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

ftem No 6: Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas
condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacion de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

item No 7: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos, menaje
y utensilios (platos, vascs, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

CUMPLE | | NQ CUMPLE X

CUMPLE | NO CUMPLE [ X

Observaciones: Los registros no son diligenciados correctamente

Observaciones: se observa registros sin diligenciar correctamente

~—1 )



FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO

: LS
. VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
_— imertocil -
Educacion Hﬁ“feﬁa@‘f COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD — ag’ .
GOBERNACION DE L S RACION PREPARADA EN SITIO- =TERERLERTS &
ARE INDUSTRIALIZADA FO-ATIF-08 _ 11-0523  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

£

FOTOGRAFIA No. 5 | PERSONAL MANIPULADOR

FOTOGRAFIA No. 6 I PERSONAL MANIPULADOR

[tem No 21: Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso
adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente

item No 23: El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higienicas en
manipulacion de alimentos.

CUMPLE | X [ NO CUMPLE [

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 7 l ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 8 [ ALMACENAMIENTO

ftem No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

jtem No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

CUMPLE [ X | NOCUMPLE |

CUMPLE [ X NO CUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 9

FOTOGRAFIA No. 10 I ALMACENAMIENTO

ftem No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

item No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

CUMPLE | X NO CUMPLE

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE

Observaciones:

Observaciones:

1L
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITATECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD

«gﬂ

RACION PREPARADA EN SITIO- srehEnR EsTY o
INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol. 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

ppe——r.

S

FOTOGRAFIA No. 13 | PARTICIPACION CIUDADANA

FOTOGRAFIA No. 14 | PARTICIPACION CIUDADANA

Item No 39: El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha técnica del PAE (identificacién de
la entidad territorial y de la sede educativa, ndmero de cupos asignados conforme al tipo de
complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencion, niimero de contrato
o0 convenio, nombre o razdn social del operador, canales de atencién al ciudadano)

Item No 40: Se encuentran publicado el ciclo de menu autorizado para la ejecucion
del contrato.

CUMPLE X NO CUMPLE [

CUMPLE X NO CUMPLE J

Observaciones:

Observaciones:

VERIFICACION DE GRAMAJES Y CICLO DE MENUS

PROTEICO — CARNE SUDADA

FOTOGRAFIA No. 1 FOTOGRAFIA No. 2 l

MUESTRA 2

FOTOGRAFIA No. 3 |

CUMPLE | X

NO CUMPLE [

CEREAL-ARROZ BLANCO

FOTOGRAFIA No. 4 MUESTRA 1 FOTOGRAFIA No.5

[ muesTRAZ

FOTOGRAFIA No. 6 | MUESTRA 3

CUMPLE X

NO CUMPLE [

RTP-PLATANO COCIDO
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RACION PREPARADA EN SITIO-

Aerrian & Carnnts

GOBERNACION DE
SANAR

INDUSTRIALIZADA

FO-AT-IF-08__ 11-05-23

Vol. 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIA No.7 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 8 | MUESTRA 2

FOTOGRAFIA No. 9 T MUESTRA 3

CUMPLE

| NO CUMPLE

VERDURA-ENSALADA DE REPOLLO, TMATE, CEBOLLA Y LIMON

FOTOGRAFIA No. 10 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 11 | MUESTRA 2

CUMPLE

NO CUMPLE

COLADA DE AVENA

FOTOGRAFIA No. 13 FOTOGRAFIA No. 10

FOTOGRAFIA No. 14 l FOTOGRAFIA No. 10

CUMPLE |

X [ NO CUMPLE

FRUTA-LIMONADA DE PANELA

FOTOGRAFIA No. 16 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 17 { MUESTRA 2

FOTOGRAFIA No. 18 | MUESTRA 3

CUMPLE

% | NO CUMPLE
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o FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

AGUA POTABLE

FOTOGRAFIA No. 16 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 17 I MUESTRA 2 FOTOGRAFIA No. 18 | MUESTRA 3

CUMPLE

X | NO CUMPLE |
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
) CODIGO: FO-AT-VRPS-01
FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO VIGENTE DESDE: )
FEBRERO 2024 ety

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Entidad Territorial:

GOBERNACION DE CASANARE Municipio:

Son (s e o /6'7_%/6

Fecha de |a visita: ’i@ jgé IZGZé' Horainicio: | q -,SM Institucion educativa: ?}’a ncss e ,j(‘/[f&/
o1 A& KV &g ora Wi " —_
Operador: gﬁé;m{,d—! 2&%{/\»’ A o5 irmmcm: 1 L‘EOPH .|sede educativa: %}t’]ﬂd‘j((? Qlﬁ/f éet .

Contrato de prestacion de " » Residencias escolares Almuerzos No de
) y - ) Tipo de Compl nto: p
servicios No. / —/(f@ 22 i’) 3 plementa K servicios: O
Califique segun nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No Cumple (0) - N.A {No aplica) - N.O {No observado)
Condiciones higiénico sanitarias Calificacion OBSERVACIONES

Edificaciones e instalaciones

{Describir la accion Accion de mejora)

ey

El servicic de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

(a3

Las instalaciones estan disenadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de
contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

W

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toéxicas, resistentes, no porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de
funcionamiento

5

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabon liquido, gel antibacterial
toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

Pla

n de saneamiento

Programa de Limpieza y Desinfeccién

o2}

Todas las édreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan
para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosion .

10

Los sistemas de extraccién cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento,
procedimientos del lavado y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna
(Calificar cuando apligue).

Control de plagas

11

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de
vectores.

12

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: documentacion de la
empresa fumigadora y fichas técnicas. Los registros_se encuentran diligenciados de forma adecuada y

12 /08) 2025

oportuna. Fecha de la Gltima fumigacion:

Ma

nejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos

13

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de
residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la
norma sanitaria vigente.

14

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de
residuos. Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar
generacidn de olores y/o proliferacién de plagas.

15

El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni para
las superficies en contacto con estos.

16

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. La disposicién de este
producto se realiza en un recipiente hermético y debidamente rotulado.

Existe documentacidn y registro de la limpieza de trampas de grasas (Calificar cuando aplique).

NA
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
) CODIGO: FO-AT-VRPS-01
FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO VIGENTE DESDE:
FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

el

Abastecimiento de agua

18

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construide de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un
dia de produccién.

19

Se realiza |a limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Ultima limpieza y desinfeccion realizada:

NO

Personal manipulador

20

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas y cuenta con
certificacién médica en la cual se acredite la aptitud para la manipulacion de alimentos.

21

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente.

—

22

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente,

23

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos.

— | —

Almacenamiento

24

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la normatividad sanitaria vigente: resolucién 2674 de 2013.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados

25| minimizando el riesgo de contaminacion. /]
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del
26|vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los 1
productos.
El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucién 1
27 5108 de 2005 y demas normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacion, son diligenciados A
2 correctamente y se realizan de manera oportuna. N D
Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de
28 primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacion de materia prima 1
La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, esta debidamente identificada para evitar
30 ‘|

Su uso.

Preparacion, ensamble y distribucion

31

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los
alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

32

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y
hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccién.

33

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan
de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacion,

34

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion
requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

35

Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

36

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segin lo establecido en los
manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de |a totalidad de equipos y
utensilios dispuestos para la operacion.

37

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen
dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad y se realiza su respectivo monitoreo.

38

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al niimero de raciones y se encuentra en
buen estado.
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cclel- A siered =

Participacion ciudadana

39

operador, canales de atencidn al ciudadanol

E! comedor escolar cuenta con publicacion de ficha ténica del PAE (identificacién de la entidad territorial y
de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad
de suministro, fecha de inicic de atencién, nimero de contrato o convenio, nombre o razén social del 1

Se encuentran publicado el ciclo de men( autorizado para la ejecucién del contrato.

(Formato anexo check list elementos de aseo).

40
Verificacion de implementos de aseo
a1 La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado vy con la frecuencia establecida _1

Porcentaje de

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas % N PR
! 3 K Cumplimiento: /I O O A’MJH: A
Concepto Técnico Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9% Aceptable 70% - 84.9% Deficiente < 69%
Verificacién técnica adicional (no se correlaciona con el porcentaje de cumplimiento)

Califique segiin nivel de cumplimiento: 51 (X) - No {X) y registre la observacion cuando se encuentre cumplimiento.

OBSERVACIONES

Calificacion (Describir el hallazgo)
a2 El comedor escolar cuenta con copia del acta de visita realizada por la ETS y c NG \I\
tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.
43 El comedor escolar cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar i 55 3{
control en cada una de las etapas de produccion
La visita de seguimiento y monitoreo coincide con la distribucién, transporte y,
44 recepcion de materia prima (Se aclara que |as condiciones sanitarias y requisitos si NO
normativos del transporte de alimentos y materias primas se verifican 3(
emanalmente a través de |as visitas a la bodeea de almacenamientol
En caso de no realizar la verificacidn de requerimientos alimentarios vy . ) )
43| nutricionales, describir el nimero del ciclo de mend y semana. SR No e iarie (7“ Weny I8
Observaciones generales de la visita
. | ] 1 ;
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/} FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA:

FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:

e [otnes

%7£dv fero

Nombr%&

Moline

notore: x/ <y 8D FBEC

Documento: %} @/; pA 37

Documento X 24/ ,41 S q

% aee ol Al e

Cargo: & D )0 47

FIRMA ADICIONAL: {
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
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"Educacion
FORMATO DE REQUERIMIENTQOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN SITIO EENTE RESDE - FERNERG 9074

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: | GOBERNACION DE CASANARE Municipio: Forr) Luss cle f(f//(j} 7’;7(/(
Fecha de la visita: { 202 Institucion educativa: WICAS € clo/
A
Operador: U‘:’” %%éu?%ﬂl)()ﬁ Sede educativa: 'f Yerilcssc o VLUC cci
Contrato de pretacion de " . RESIDENCIAS ESCOLARES ALMUERZOS No de
cervicios No: /q L/é P 202 [/ Tipo de Complemento = servicios: a)

Informacién de las raciones entregadas
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Alimento:
Intercambios Motivo del
2 5 Fecha: Autorizado por:
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Califique segan nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) N/O (No observado)

Requerimientos alimentario y nutricional

Cumplimiento de la minuta patrén

Calificacion

1

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero
de servicios y tipo de mend.

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

El meny entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento

soporte de aprobacion.

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte
del menu servido.

Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

10

Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

1

Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

12

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

13

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

14

La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

15

El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

do o £ P Pen

Porcentaje de cumplimiento:

100
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL gﬂ
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD g
RACION PREPARADA EN SITIO- e SR &

INDUSTRIALIZAD A FO-AT-IF-08 11-0523 Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TFNICA DE &EGUIMIENTO

REALIZAH INTEHVENTOHIA TECN]CA ADMINISTR TIVA JUR]DICA FINANCIEHA CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION
OBJETO DEL CONTRATO | DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS

ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

Ay __INFORMACION GENERAL Ll
INSTITUCION URBANO X
EDUCATIVA FRANCISCO LUCEA ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO SAN LUIS DE PALENQUE RURAL®
SEDE FRANCISCO LUCEA FECHA DE VISITA 18-06-2025 HORA INICIO: 11:15 AM
OPERADOR UT PAE INTE CASAN CONT| E SERV . 144 %
RZI\:];;I:O ANARE RATOD RVICIOS No 6 DE 2024 HORA DE TERMINACION 1-40 PM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO X
MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA No. 1 EDIFICACIONES E INSTALACIONES

FOTOGRAFIA No. 2 EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Item No 1: El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de
basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Item No 2: Las instalaciones estdn diseniadas y construidas para proteger
los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas,
animales domésticos y otros.

CUMPLE [ X [ NO CUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

At WS
[ETRENURTRT

FOTOGRAFIA No. 3 | PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

FOTOGRAFIA No. 4 | PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

ltem No 6: Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacion de agua
y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

ltem No 7: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de
picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados correctamente
y sé realizan de manera oportuna.

CUMPLE | X | NOCUMPLE ]

CUMPLE | X | NOCUMPLE ]

Observaciones:

Observaciones:
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INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08__ 110523 Vol.3

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIA MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

No.5 SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 6 PERSONAL MANIPULADOR

Item No 13: Existe al interior del servicio de alimentacidn, recipientes de
material sanitario, para la recoleccion de residuos sélidos, en buen estado,
en cantidad suficiente, ubicados e identificados conforme a la norma
sanitaria vigente.

Item No 21: Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y
hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente..

CUMPLE | X [ NO CUMPLE [

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 7 | ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 8

| ALMACENAMIENTO

Item No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u
otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de
los productos.

ltem No 27: El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos

cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5109 de 2005 y demds
normatividad vigente

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

CUMPLE [ X NO CUMPLE

st

PREPARACION, ENSAMBLE Y

FOTOGRAFIA No. 9 DISTRIBUCION

PREPARACION, ENSAMBLE Y

FOTOGRAFIA No. 10 DISTRIBUCION

Iltem No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demaés
normatividad vigente.

Item No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas
normatividad vigente..

CUMPLE | X [ NO CUMPLE

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:
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INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FOTOGRAFIA No. 11 I PARTICIPACION CIUDADANA

FOTOGRAFIA No. 12 | PARTICIPACION CIUDADANA

Item No 39: El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha técnica del
PAE (identificacién de la entidad territorial y de la sede educativa, nimero
de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario,
modalidad de suministro, fecha de inicio de atencion, nimero de contrate o
convenio, nombre o razén social del operador, canales de atencién al
ciudadano)

Item No 40: Se encuentran publicado el ciclo de ment autorizado para la
ejecucion del contrato.

CUMPLE | X [ NO CUMPLE [

[ n~ocumpLE [

CUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

VERIFICACION DE GRAMAJES Y CICLO DE MENUS

PROTEICO Y LEGUMINOSA- ARVEJAS GUISADA CON CARNE DE RES

Fi

FOTOGRAFIA No. 1 MUESTRA 1

FOTOGRAFIANo.2 | MUESTRA 2

FOTOGRAFIA No. 3 | MUESTRA 3

CUMPLE

X NO CUMPLE

CEREAL-ARROZ BLANCO

FOTOGRAFIA No. 4 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 5 | MUESTRA 2

FOTOGRAFIA No. 6 ] MUESTRA 3

CUMPLE

X NO CUMPLE

AREPA CON QUESO

FOTOGRAFIA No. 7 MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 8

I MUESTRA 2

CUMPLE

X NO CUMPLE

VERDURA-ENSALADA DE PEPINO Y TOMATE

BRTRE .

i

FOTOGRAFIA No. 10 | MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 11 | MUESTRA 2

FOTOGRAFIA No. 12 | MUESTRA 3

CUMPLE

X | NO CUMPLE

!
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FO-AT-IF-08 11-05-23  Vol. 3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

FRUTA-JUGO DE PINA

FOTOGRAFIA No. 13 | FOTOGRAFIA No. 10

FOTOGRAFIA No. 15 | FOTOGRAFIA No. 10

CUMPLE [

X | NO CUMPLE

FOTOGRAFIA No. 16 I MUESTRA 1

FOTOGRAFIA No. 17 | MUESTRA 2

CUMPLE

NO CUMPLE

. |

I




7 UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03 \\3
7 A CODIGO: FO-AT-VRPS-01 ”
EducaCIon FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO VIGENTE DESDE: g’
FEBRERQ 2024 eddebsied seo oo ]
ASESORIA'Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
yi
Entidad Territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio: 7 ﬂﬂfc?/dd
Fecha de la visita: ! '8 I 06 2025 Hora inicio: &mpﬂ Institucién educativa: r/OZC) %W@ID
[ DIE]
Operador: g;"s. IGOZC" % AL"/H ) Hara terminacién: H‘w?H Sede educativa: PM /%%D/G}O

Edificaciones e instalaciones

. Residencias escolares Almuerzos
Contrato de prestacién de Tioo de € lement No de ,
S y ipo de Complemento:
servicios No. / Lf ? é - 202 ‘f P P servicios: 5
Califigue seglin nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No Cumple (0) - N.A (No aplica) - N.O (No observado)
Condiciones higiénico sanitarias Calificacién OBSERVACIONES

(Describir |a accion Accion de mejora)

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen

toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

1 [limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento. 1
Les instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccidon de contaminantes
2 |eingreso de plagas, animales domésticos y otros. 1
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias téxicas, resistentes, no poroses, impermeables,
3 [no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y 1
desinfeccién.
Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de
Y [fndionam ! v
uncionamiento » - .
Comparhdo en )y pni c}a;/[
Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabdn liquido,gel antibacterial f
3 1

Plan de saneamiento

Programa de Limpieza y Desinfeccién

Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita
la acumulacion de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros} y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) gue se utilizan para
el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

M0

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materizles
resistentes al uso v a la corrosion .

10

Los sistemas de extraccion cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento,
procedimientos del lavado y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera cportuna
(Calificar cuando apligue).

A

Control de plagas

T

No se evidencia indicio o presencia de plagas vy las dreas cuentan con barreras gue minimicen el ingreso de
vectores.

12

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: documentacion de la
empresa fumigadora y fichas técnicas. Los reglstmé 7 encyentran diligenciados de forma adecuada vy
oportuna. Fecha de la ultima fumigacion: 24/

Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

13

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccién de residuos
sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria
vigente.

14

La clasificacién de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de mangjo de
residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion
de olores y/o proliferacion de plagas.

15

El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para
las superficies en contacto con estos.

16

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. La disposicién de este
producto se realiza en un recipiente hermético y debidamente rotulado.

17

Existe documentacién y registro de la limpieza de trampas de grasas (Czlificar cuando apligue).
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Abastecimiento de agua

18

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material
higiénico sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacién, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccién.

19

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccion realizada:

1
o)

Np 5¢ ewndenc
fCﬂ/JS - & 31420 -

Personal manipulador

20

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas y cuenta
con certificacion médica en la cual se acredite la aptitud para la manipulacion de alimentos.

—nte

21

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuade de la misma de acuerdo a
lo establecido en la normatividad vigente.

—

22

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo 2 lo
establecido en la normatividad vigente.

23

El personal manipulador acredita formacidn en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos.

Almacenamiento

24

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la normatividad sanitaria vigente: resolucion 2674 de 2013.

25

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacion.

26

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de mcho, a2bombamiento, pérdida del
vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los
productos.

27

El rotulado y etiguetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

28

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacion, son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

.0

29

Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de
primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacién de materia prima

NO

30

La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, estd debidamente identificada para
evitar su uso.

Preparacion, ensamble y distribucidn

31

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen
los alimentos de posibles riesges de contaminacion.

N0

32

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y
hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacidn y en los tiempos establecidos
de desinfeccion.

33

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se
realizan de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de

34

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion
requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

MO

35

Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

RO

36

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segin lo establecido en los
manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y
utensilios dispuestos para la operacion.

37

Las temperaturas para los alimentas frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen
dentro del rango de seguridad gue garantiza inocuidad y se realiza su respectivo monitoreo.

~O

38

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al numerc de raciones y se encuentra
en buen estado.
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ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

T UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03 s
.7 CODIGO: FO-AT-VRPS-01 g’
Ed ucacion FORMATO DE CONDICIONES DE DE CPERACION RACIGN PREPARADA EN SITIO VIGENTE DESDE: ’
FEBRERQ 2024 weehlod Sered o

Participacion ciudadana

El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha ténica del PAE (identificacion de la entidad territorial y de
la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de

suministro, fecha de inicio de atencién, niimero de contrato o convenio, nombre o razén social del operador, 1
canales de atencion al ciudadano)

39

40 Se encuentran publicado el ciclo de menU autorizado para |2 ejecucién del contrato. 1

Verificacion de implementos de aseo

a1 La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida (Formato
anexo check list elementos de aseo). 4

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Porcentaje de Cumplimiento: 4 % ]
Concepto Técnico Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9% Aceptable 70% - 84.9% Deficiente < 69%
Verificacion técnica adicional (no se correlaciona con el porcentaje de cumplimiento)
Califique segdn nivel de cumplimiento: I (X) - No (X) y registre la observacion cuando se encuentre cumplimiento. OBSERVACIONES
Calificacidn (Describir el hallazgo)

2 El comedor escolar cuenta cen copia del acta de visita realizada por la ETS y & i X

"~ |tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.

43 El comedor escolar cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar & NO !<

control en cada una de Ias etapas de produccién

La visita de seguimiento y monitoreo coincide con la distribucion, transporte y
recepcion de materia prima (Se aclara que las condiciones sanitarias y requisitos
normativos del transporte de alimentos y materias primas se verifican
semanalmente a traves de las visitas a la bodega de almacenamiento).

44 sl no (X

En caso de no realizar la verificacién de requerimientos alimentarios y )(
. . , . . . S| NO
nutricionales, describir el nimero del cicle de ment y semana.

Fnana &4 plenu 18

45

Observaciones generales de la visita
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GOBERNACION DE

CASANARE

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO-

-
e

INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08__ 11-05-23 _ Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

INFORME FOTOG' AFICO

_A VIS TA TECN I 'ADE SEGUIMIENTO Y CONTROL T

— REALIZAR INTERVENTORTA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTAGION DEL |
TR SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
S T TINFORMACION GENERAL S

INSTITUCION URBANO
EDUCATIVA POZ0O PETROLERO ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO TRINIDAD RURAL X
SEDE POZO PETROLERO FECHA DE VISITA 18-06-2025 | HORA INICIO: 3:00 PM
OPERADOR UT PAE INTERNADO CASANARE 2024 | CONTRATO DE SERVICIOS No. 1446 DE 2024 | HORA DE TERMINACION 4:30 PM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO | X
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA SR: SERVICIO RESIDENCIAS X

FOTOGRAFIA No. 1 i EDIFICACIONES E INSTALACIONES

FOTOGRAFIA No. 2

! PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

item No 1: El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus
accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estade de mantenimiento.

Item No 6: Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas
condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacion de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

CUMPLE | X [ NO CUMPLE [

CUMPLE | X NO CUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

o

¥
i

FOTOGRAFIA No. 3 | PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

1 MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 4

ftem No 7: Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje
y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

ftem No 14: La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos
sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacién de plagas.

CUMPLE | X NO CUMPLE

CUMPLE | x \

NO CUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
COMEDORES ESCOLARES MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO-
INDUSTRIALIZADA
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FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol.3

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

/

FOTOGRAFIA No. 5 | MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

FOTOGRAFIA No. 6 ] PERSONAL MANIPULADOR

Item No 16: Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal
usado. La disposicion de este producto se realiza en un recipiente hermético y
debidamente rotulado.

item No 20: El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas y cuenta con certificacion médica en la cual se

acredite la aptitud para la manipulacion de alimentos.

CUMPLE [ X |

NO CUMPLE [

CUMPLE [ X | NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 7 I ALMACENAMIENTO

FOTOGRAFIA No. 8 | ALMACENAMIENTO

item No 22: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién.

Item No 25: Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién.

CUMPLE [ [ NOCUMPLE | X

CUMPLE | X [ NOCUMPLE

Observaciones: Se observa personal nuevo sin dotacion del contrato vigente

Observaciones:

LAV B R 2l
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¥

FOTOGRAFIA No. 9 ! ALMACENAMIENTO

| PARTICIPACION CIUDADANA

item No 26: Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de
moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos..

item No 27: El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple
con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demés normatividad vigente.

CUMPLE 1 X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |
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CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001- CODIGO:

3 INTER -PAE-RES-2024-
N 2024 Y No. INTERNO 1445 oo
rd v ra
’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNlCA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
edellrd siers @- CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR

Asesorias & Consultorias

PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS FECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 20 DE

INFORME DE AVANCE N. 08

JUNIO DE 2025

VISITAS DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA A COMEDORES ESCOLARES

4



CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001-
2024 Y No. INTERNO 1445

cODIGO:
INTER -PAE-RES-2024-
002

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

eddeb—ird serrS R CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR

Ascsorias & Consuliorias.

PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE AVANCE N. 08

JUNIQ DE 2025

ANEXO 34

VERSION: 01

FECHA: 08/07/2024

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 20 DE

s D7
gl 28

Cronograma de visitas de infraestructura periodo del 1 al 20 de junio de 2025

142
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CONTRATO DE CONSULTORIA SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001- CODIGO:

) INTER -PAE-RES-2024-
N 2024 Y No. INTERNO 1445 ey
FJ

’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURfDICA, FINANCIERA, VERSK’)N; 01

edebird Sied = | CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
esors & ensslers PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS | FECHA: 08/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 20 DE
JUNIO DE 2025 ‘

INFORME DE AVANCE N. 08

ANEXO 34.1

Informe de visitas técnicas verificacion de infraestructura, equipos y menaje de
comedores escolares periodo del 1 al 20 de junio de 2025

44
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Informe Técnico sobre la
Infraestructura de las
residencias escolares

| Priorizadas con el

| Programa de Alimentacion

Escolar (PAE) -

Departamento de

Casanare

@1

e el Se.-rfé

Asesorias & Consultorias

ASESORIAS Y CONSULTORIAS
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Yopal (Casanare), Calle 14 No. 09-04 — Celular No. 3112632150 LC{S
E mail: interventoriaesgpae@gmail.com
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cODIGO:

' CONTRATO DE CONSULTORIA No. SECOP Il CAS-OAJ-CMIA-001-2024
__No. INTERNO 1445 DE 24/07/2024 CIDIS-2022-001
VERSION: 02

OBJETO: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A
LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA
MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

e.delmf& Sered =

Consuliorias

FECHA: 16/02/2024

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

* INFORME DE AVANCE No. 8

CONTRATO DE CONSULTORIA No. SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001-2024
No. INTERNO 1445 DE 24/07/2024

OBJETO DEL CONTRATO:

“REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

CONSULTOR:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PERIODO: DEL 01 AL 20 DE JUNIO DE 2025
CONTRATISTA: UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS CASANARE 2024

YOPAL - CASANARE
2025

Yopal (Casanare), Calle 14 No. 09-04 — Celular No. 3112632150
E mail: interventoriaesgpae @gmail.com
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INFORME DE AVANCE No. 8

N . CONTRATO DE CONSULTORIA No. SECOP |1 CAS-OAJ-CMA-001-2024 CcoDIGO:
S o, INTERNO 1445 DE 24/07/2024 CIDIS-2022-001
s

VERSION: 02

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A

LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA

& MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 16/02/2024

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

TABLA DE CONTENIDO

1. INTRODUCCION. ...ttt ettt sttt 6
2. MARCO NORMATIVO ..ottt ettt ettt eae et st e ettt e ot he e et e et e a5 bt ne e e e sbe e et et e e ebeas e nneente e s nens 6
3. MARCOCONCEPT UAL ssssssvesismssssssmmsmsmms s o ss s 0000 5 0o s e s s v S5 5 s s N T s e s s 7
4. OB ETINIODS s cumswsnummmssvonssmmansmsvsssmssmsmswssismi i s s sy s s i v i iy s s s s s v s s (s 8
4.1 OBJETIVO GENERAL L.ttt e e et e e e et ettt s e e e e e e e e e ee e et e ee b et b st e s e s e e e bnnnnn 8
4.2 R TS ST P TS comovnsssoosssssonams s s S A e S G 8
5. ALCANCE .ottt ettt ettt ettt et eeh e oh et e sk e eh e a ke e bbb e e et ea e R nre et e ntn e es 9
6. IMIETODOLOGHIA ..ottt e 9
-5 (= e o hle s (e e L T I T W p =RV, 1 = (0 o [0 ———————————————————————— 10
7 RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS ...ocvvieveveeeceeeeeeer s 11
7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS DE DIAGNOSTICO EN EL PERIODO DEL 01 AL 20 DE JUNIO 2025................. 12
8. ANALISIS DE RESULTADOS DETALLADO DEL DIAGNOSTICO DE INFRAESTRUCTURA ...oovovevireeiicrrieiieeeienas 12
8.1 ¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria? ......ccccceeviieeiniiiccninen 12
8.2 éLa sede estd cerca de potenciales fuentes de contaminacion (basureros, mataderos, pantanos, etc.)?13
8.3 éLa sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e inestabilidad social?....... 13
8.4  iCon qué frecuencia las dindmicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la operacion o
BNLTEEA el PAET.....cccormnsmermnosssmasmsssnssseme msss memssmsassanmssmmesnasmssnnnnsss sonnstbons S ind G S AT G0N A0 S nnamnon RS ATTA R SRR 13

AREA DE ALNVTACENANITEN T casssvssssnnssosssasss s s s s o5 s i s i i i R e g s seases s svmanvaa v 13
8.5 ¢ La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?......ccccceiiiiiiiiiiiiiiiiinces 13
8.6 El material predominante del techo en @58 [UZar €5 ......cooiiiiiiiiiii e s 13
8.7 El'material predominante del piso en e5e IUSar@s:. v i airssiessssnssies 14
8.8 El material predominante de las paredes en @5 [UBar @S:......c.cccveiviiiiiiiiiiie e 14
8.9 B U= a k= oo | L =h =] = L Ty 14
810 (CuentaconiCeNBeladOnEST s ssrosmmmiesss T O A A A S S A 15
8.11 ¢éAlmacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados del suelo? ..... 15
8.12 ¢Qué elementos utiliza para el almacenamiento de [0s alimentos? ..o 15

AREA DE PREPARACION. i tii ittt et e e e e e 2 e e e e e e e e e te e s e e e e e e e e e e e s ae e eeaa e s s e sas e ee e e e s ee ee e e e s nnnes 16
8.13 ¢la sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos (cocina)?.......cccoveeeieiniieiiiiiiciien, 16
8.14 El material predominante del teCh0 €N BSE IUZAI BS: ....cciviiiiiiiiiiiiiiiiiii i 16
8.15 El material predominante del pisO €N €5 IUGAr @S ... it 16
8.16 El material predominante de las paredes en ese [Ugar @S:........coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin i 16
oy A U T=Y oY= W0 1o B = i 1 L = L AU TSSOSO PPTPTOPPPPN 16

Yopal (Casanare), Calle 14 No. 09-04 — Celular No. 3112632150
E mail: interventoriaesgpae@gmail.com
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90771
%\, ONTRATO DE €O ORIA No OP J1 CAS-OA A-001-2024 céano:k
. 1 Ly 0 RNO 1445 DE 24/07/202¢ CIDIS-2022-001
OBIJETO: "REALIZAR‘INTERVENTORfA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTALA VERSION: 02
e_.g(e,[:;gi&gi};:f 5_ LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA
MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” FECHA: 16/02/2024
OR DE AVA 0. 8 OR D R ACION D RA g RA

ST RS GUI=T ok = W ato] o I (o UF= [ [o] = 1Y RSSO 17
8.19 (La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE? .........ccovvvvieiccieeecieieceieeee 17
8.20 ¢la sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE? ... 18
8.21 ilasede cuenta con cucharonesy cucharas para servir exclusivas para el uso del PAE? ....coccvvvvieeevienns 18
AREA DE CONSUMO . . oottt e e e et e ettt et ettt e e e e st e ta e e e ek e e e e e e e s m e e e s eeti e e s e enneeeassnaneeein 18
8.22 (Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos? ....vciivieeieeecieiieie e 18
8.23 De los nifios que reciben el PAE, ¢ Cudntos nifios caben sentados en el comedor al tiempo?.......cccveeene. 18
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS. ...ttt ettt sttt st ettt nas st an e sansasensenas 19
8.24 ¢lasedetiene un espacio o area demarcada para la disposicion de residuos?. e e 19
8.25 ¢la sede cuenta con el servicio de recoleccion de basuras (ASE0)7 ... iveeerieeesiiriee e see s 19
8.26 ¢De qué forma se hace la disposicion de los residuos organicos (provenientes de los restos de alimentos)
dle] PAE 60 6518 S6UE GUUCATIVA Y .vwonrarnsmmnsmensss s snmssnsms s o5 £ 850 S0 S Sy £ o Rt SR e s I TR 19
8.27 ¢éRealizan algtin tipo de clasificacion de residuos SOIAOS? ......ceeeiiiiiiiiiie e 20
8.28 iCuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?........coocceveiviecniincnene 20
SERVICIOS SANITARIDS ... ensnmnn s wennnmsenmans s sms sies s sss s i o s o7 v s o0 S 8 S0 B 08 R S e o e 20
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1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Interventoria No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” fue realizado el seguimiento al Contrato de Prestacién de
Servicio No. Interno 1446 de 2024, con objeto de: “IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” y cuya ejecucion se realiza por la empresa UT PAE
INTERNADOS CASANARE 2024.

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacién del actual “Informe de verificacion de infraestructura”, el cual
precisa acciones de seguimiento, monitoreo y control realizadas por la firma consultora “EDELMIRA SIERRA
GUTIERREZ” en el periodo comprendido del 01 al 20 de junio de 2025, durante la fase de operacién del Programa
de Alimentacién Escolar - PAE modalidad Racion Preparada en Sitio (RPS) — Almuerzo y Racién Industrializada (RI)
se desarrollaron visitas de inspeccién técnica a las unidades aplicativas inmersas en la ejecucién del Contrato de
Prestacion de Servicio No. Interno 1445 de 2024, que buscaron evaluar las condiciones de infraestructura de las
dreas de almacenamiento, preparacién, distribucion y consumo de los complementos alimentarios, conforme a la
normatividad sanitaria vigente, Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social =MSPS y
Resolucion 00335 de 2021.

En este sentido, es claro resaltar que las inspecciones cumplen el rol de generar alertas oportunas con respecto a la
infraestructura de los restaurantes escolares, para que los actores responsables del programa (Operador, Entidad
Territorial Certificada —ETC- CAE, padres de familia entre otros), ejecuten acciones que garanticen los espacios
apropiados para la preparacion en sitio o consumo de las raciones alimentarias por parte de los nifios, nifias,
adolescentes y jovenes beneficiarios. Lo anterior, considerando que las instalaciones que dan operatividad al PAE,
deberan estar libres de focos de insalubridad y bajo condiciones higiénico-sanitarias éptimas, para brindar calidad
¢ inocuidad de los alimentos elaborados para los estudiantes matriculados en los diferentes niveles educativos del
Departamento de Casanare.

2. MARCO NORMATIVO

v Ley 09 de 1979, “Por la cual se establecen Medidas Sanitarias”

v" Resolucién 2674 de 2013: “Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan
otras disposiciones”.

v" Resolucién 00335 de 2021: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administratives, los
Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE”.
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3. MARCO CONCEPTUAL

Alimento Contaminado: El que presenta o contiene agentes y/o sustancias extrafias de cualquier naturaleza en
cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o en su defecto, en normas reconocidas
internacionalmente. (Resolucion 2674 de 2013)

Alimento perecedero: “Alimento que, debido a su compaosicion, caracteristicas fisicoquimicas y biologicas, pueda
experimentar alteracién de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones
especiales de proceso, conservacién, almacenamiento, transporte y expendio”. (Resolucion 2674 de 2013).

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA -y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar
el cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. (Resolucién 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y précticos generales de higiene en la manipulacion,
preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccién”.
(Resolucion 2674 de 2013)

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en
la normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que satisface las necesidades
en el marco del Programa de Alimentacion Escolar.

Inocuidad: “Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al que se destina”. (Ministerio de Salud y Proteccion Social, 2013).

Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de

alimentos”. (Resolucién 2674 de 2013)

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizacién directa, fraccionamiento o conversién en alimentos para consumo humano. (Resolucion 2674

de 2013)

Modalidad de suministro: Se refiere al proceso y lugar de elaboracion y preparacion de los alimentos a suministrar.
En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad para la atencién en la institucion educativa: Preparada en Sitio,
Comida Caliente Transportada o Industrializada.

Notificacion sanitaria: NiUmero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de menor riesgo en salud publica con destino al consumo humano. (Resolucién 2674 de 2013)
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Operador: Persona natural o juridica encargada de ejecutar, suministrar, ensamblar, almacenar y/o distribuir los
alimentos que integran los complementos alimentarios para el cumplimiento del objetivo del programa.

Permiso sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de riesgo medio en salud publica con destino al consumo humano.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en general, 0 a una
parte del él, a cambio de un precio, uno o mds bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccién de una o mas necesidades de ese publico”.

Registro sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de alto riesgo en salud publica con destino al consumo humano.

Residuos: Todo material inservible que queda como resultado de un proceso.

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresion “suministro”, acoge la acepcion gramatical de acciony
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entendera como la forma establecida para la provision de bienes,
alimentos, servicios y elementos propios del Programa para el logro de su objetivo.

4. OBIJETIVOS

4.1 OBJETIVO GENERAL

Evaluar las instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares inmersos en la operacién del Programa
de Alimentacion Escolar - PAE, en el marco de la ejecucién del Contrato de prestacion de servicio No. Interno
1446 de 2024, con objeto de: “IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”.

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

v Realizar el diagnéstico de infraestructura fisica y sanitaria, de los restaurantes escolares donde se ejecuta
el Programa de Alimentacién Escolar bajo el Contrato de prestacion de servicio No. Interno 1446 de 2024,
conforme a los criterios establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién.

v Consolidar informacion para la Entidad Territorial Certificada —ETC, relacionada con el estado de las
instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares del Departamento, con el fin de que este actor,
tome acciones correctivas necesarias para el mejoramiento de la operatividad del PAE.

v" Definir porcentualmente la conformidad y/o cumplimiento de las condiciones higiénico-sanitarias de las
areas de preparacién, almacenamiento y consumo, donde se desarrolla el PAE, en aras de alimentar el
diagnostico situacional de las residencias escolares priorizadas.
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5. ALCANCE

Este informe se consolida por medio del estudio de campo realizado por la interventoria, en las unidades aplicativas
que operan en el marco de la ejecucién del Contrato de prestacién de servicio No. Interno 1446 de 2024, con objeto
de: “IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA
MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO
DE CASANARE” y establece con base en los lineamientos de la Resolucion 2674 de 2013, un panorama general sobre
la infraestructura de los restaurantes escolares del departamento de Casanare donde se desarrolla el PAE.

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente diagndstico, la firma consultora adapto el “FORMATO DE VERIFICACION DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR — PAE MODALIDAD
PREPARADA EN SITIO” con base en los lineamientos técnicos del PAE y posteriormente, evaluo siete (7) aspectos
técnicos fundamentados en el anélisis de las dreas de almacenamiento, area de preparacion, drea de consumo,
manejo y disposicidn de residuos, servicios sanitarios y menaje para consumo de alimentos.

Asi bien, en lo referente a los aspectos derivados de la legislacién sanitaria vigente (Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccién Social - MSPS), la cual es aplicada en todo el territorio nacional y es uno de los
referentes para el manejo del PAE, el estudio se enfocd en los siguientes requerimientos:

v LOCALIZACION Y ACCESOS: Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier foco de insalubridad que
represente riesgos potenciales para la contaminacién del alimento. Su funcionamiento no debe poner en riesgo
la salud y el bienestar de la comunidad. Sus accesos y alrededores se mantendran limpios, libres de
acumulacién de basuras y deberén tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten
el mantenimiento sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de otras

fuentes de contaminacion para el alimento.

v DISENO Y CONSTRUCCION: La edificacion y sus instalaciones deben estar construidas de manera que se
faciliten las operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas e impidan el acceso de material
particulado o agentes externos que pueden alterar la calidad de los productos, las areas de almacenamiento
deben ser las adecuadas, no se debe permitir el ingreso de animales.

v ABASTECIMIENTO DE AGUA: El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas
vigentes establecidas por el Ministerio de Salud vy Proteccién Social. Debe contar con tanque de
almacenamiento de agua con tapa, el tanque debe ser de un material que garantice su potabilidad, se debe

realizar una limpieza y desinfeccién periodica.

v DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: Debe existir un sistema de recoleccion y almacenamiento
de residuos sélidos que impida el acceso y proliferacion de insectos, roedores y otras plagas, el cual debe
cumplir con las normas sanitarias vigentes, Los residuos solidos que se generen deben ser ubicados de manera
tal que no representen riesgo de contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies que tengan contacto

con este.
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v" INSTALACIONES SANITARIAS: Los establecimientos destinados a |a fabricacién de alimentos y/o procesamiento
deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente, independientes para hombres y mujeres.
Estos servicios, deben mantenerse limpios y proveerse de jabén desinfectante y elementos desechables.

En conjunto con los aspectos anteriormente sefialados, las areas de elaboracion de los productos objeto de la
Resolucion 2674 de 2013, deben cumplir adicionalmente con requisitos especificos de disefio, en paredes, techos,
pisos, puertas, ventanas, desagiies, iluminacién, ventilacidén y estructuras eléctricas. El estado y mantenimiento de
estas condiciones, se debe complementar con el desarrollo de un Plan de Saneamiento basico, que contenga
objetivos claramente definidos para disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos en las dreas de

procesamiento de los comedores escolares.

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los pardmetros anteriores, fueron calificados mediante definidos en
el instructivo de diligenciamiento del formato de verificacidn de infraestructura para comedores escolares programa

de alimentacién escolar.

Tabla 1. Puntos de corte para calificacidn de visitas.

CONCEPTO NIVEL DE CUMPLIMIENTO
Favorable 90-100%
Favorable con requerimientos 60-89,9%
Desfavorable <59,9%

La informacion obtenida de las visitas de campo es utilizada como insumo para el presente informe y no es aplicable
a planes de mejora del operador, puesto que lo referente a la adecuacion de instalaciones fisicas y sanitarias le

corresponde a la ETC.

6.1 ASPECTOS TECNICOS DEL ACTA DE VERIFICACION
Tabla 2. Aspectos a evaluar mediante Diagnostico de infraestructura
fTEM T e i ASPECTO A EVALUAR
)1‘.:"»_’ | ¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria?
. 1 | ¢la sede estd cerca de potenciales fuentes de contaminacion (basureros, mataderos, pantanos, etc.)?
'3 | slasede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e inestabilidad social?
: 4 | iCon qué frecuencia las dindmicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la operacion o entrega del PAE?

d : l AREA DE ALMACENAMIENTD
e ¢La sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?
6 | iEl material predominante del techo en ese lugar es?
i/ ¢El material predominante del piso en ese lugar es?
& | ¢El material predominante de las paredes en ese lugar es?
| 9 | ¢Cuenta con neveras?
10 | ¢Cuantas de esas funcionan?
11 | ¢{Cuenta con congeladores?
12 | ¢{Cuantos de esos funcionan?

13 | ¢Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados del suelo?

¢Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?
it AREA DE PREPARACION

¢La sede tiene un espacio dedicado a la preparacion de alimentos (cocina)?
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16 | ¢El material predominante del techo en ese lugar es?
17 | éEl material predominante del piso en ese lugar es?
- 18 | ¢El material predominante de las paredes en ese lugar es?
19 | éCuenta con estufas?
20 | ¢Cuenta con licuadoras?
21 | ¢Cudntas de esos funcionan?
22 | ilasede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE?
22 aLa sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE?
concucharonesycucharas para servir exclusivas para el uso del PAE?

1. AREA DE CONSUMO

25 | ¢{Cémo es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

26 | Delos nifios que reciben el PAE, ¢Cudntos nifios caben sentados en el comedor al tiempo?
| IV. MANEJO Y DISPDSIC(ON DE RESIDUOS

27 | ¢Lasede tiene un espacio o drea demarcada para la disposicién de residuos?

28 | élasede cuenta con el servicio de recoleccidn de basuras (aseo)?

éDe qué forma se hace la disposicién de los residuos organicos (provenientes de los restos de alimentos) del PAE en
| estasede educativa?

30 | ¢Realizan algin tipo de clasificacién de residuos sélidos?

29 ¢Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?

V. SERVICIOS SANITARIOS

32 ¢La sede tlene banos de uso excluswo para el personal manipulador de al;mentos?
33 | éTiene baterfas sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de alimentos?

34 | (Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos?
h @ H B $

- | éLa sede cuenta con el servicio de electricidad?

| ¢La sede cuenta con acceso a agua?
¢De dénde obtiene principalmente el agua para el PAE?

2 | ¢Lasede cuenta con el servicio de alcantarillado?
¢Que combushble se utlllzan en Ia sede educatwa para la preparacién de los alimentos?

7. RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

La firma consultora realizo la inspeccion y evaluacion de las condiciones higiénico-sanitarias de los comedores
escolares, con el propésito de identificar las falencias y oportunidades de mejora del servicio de alimentacion,
del que se benefician los nifios, nifias, jovenes y adolescentes, en el marco de la ejecucién del Contrato de
prestacion de servicio No. Interno 1446 de 2024, con objeto de: “IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”. Asi bien, para el presente
informe se plantea el andlisis de un (1) periodo de operacién del PAE comprendido del 01 al 20 de junio de 2025,
el cual se abordard teniendo en cuenta las diferentes unidades aplicativas verificadas.
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7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS DE DIAGNOSTICO EN EL PERIODO DEL 01 AL 20 DE
JUNIO 2025

Para el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, se realizaron un total de ocho (8) visitas de verificacion al estado
de las instalaciones fisicas y sanitarias de los comedores escolares de las residencias del PAE. El seguimiento a
este aspecto técnico estuvo enfocado en determinar el cumplimiento o no, de las condiciones minimas de
infraestructura necesarias para prestar el servicio de restaurante escolar, teniendo en cuenta los criterios dados
por la Resolucién 2674 de 2013. Cabe mencionar que la descripcion que se cita a través de las tablas de
diagndstico sanitario presenta un andlisis abreviado de la situacién particular de cada sede educativa; por
consiguiente, este estudio se complementa con las actas de verificacion evaluadas en campo por la firma
consultora. Los municipios e instituciones educativas que se visitaron se enumeran en la siguiente tabla:

Tabla 3. Consoliudado de visitas de diagnostico a las instituciones educativas durante el periodo del 01 al 20 de junio de 2025

FECHA INSTITUCION ‘ PORCENTAJE

CONCEPTO

ITEM . MUNICIPIO SEDE |
e VISITAT e s 0 OFDUCATIVA o B ~ CUMPLIMIENTO
Favorable con
1.| 4/06/2025 | HATO COROZAL| LUIS HERNANDEZ VARGAS | LUIS HERNANDEZ VARGAS 89,74% -
requerimientos
2.| 11/06/2025 | cCHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN 92,31% Favorable
3.| 11/06/2025 | RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ 97,44% Favorable
4.| 16/06/2025 | HATO COROZAL| BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ 90,60% Favorable
VICTOR GOMEZ Favorable
T R 9
5.| 16/06/2025 | TAMARA CORREDOR VICTOR GOMEZ CORREDOR 91,45%
6.| 18/06/2025 | TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO 79,49% ravorablercan
requerlmlentos

8. ANALISIS DE RESULTADOS DETALLADO DEL DIAGNOSTICO DE INFRAESTRUCTURA

A continuacién, se relaciona el analisis de las visitas de diagnéstico sanitario efectuadas por la firma consultora
en el periodo comprendido del 01 al 20 de junio de 2025, presentando la evaluacién de cada uno de los aspectos
técnicos especificos. Asi mismo, por medio del actual andlisis se realiza el estudio de las variables con mayor
influencia en las condiciones de infraestructura de las residencias escolares en donde se desarrolla la operacién
del PAE bajo el Contrato de prestacion de servicios No. 1446 de 2024.

8.1 ¢La sede cuenta con un concepto sanitario emitido por una autoridad sanitaria?

En relacion a la evaluacién de este item, es importante realizar un llamado a las Entidades territoriales con el fin
de determinar si las visitas fueron realizadas pero no se deja soporte de la misma en la sede eductiva o por lo
contrario no se ha logrado la cobertura de las sedes priorizadas con el programa de alimentacion escolar -PAE
del Departamento de Casanare, dado que ninguna sede educativa visitada cuenta con dicho documento.
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 INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

8.2 ¢la sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacidn (basureros, mataderos, pantanos,
etc.)?

A la pregunta, é{La sede esta cerca de potenciales fuentes de contaminacion (basureros, mataderos, pantanos,
etc.)?, el 100% de las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, se encuentran
ubicadas en lugares que no son considerados fuentes de contaminacion, pemitiendo minimizar los riesgos
externos como podrian ser contaminacion del aire, fuentes hidricas, aumentos de plagas y roedores entre otros.

8.3 iLasede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e inestabilidad social?

A la pregunta, ¢La sede educativa se encuentra ubicada en una zona de conflicto armado e inestabilidad social?
El 100% de las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, se encuentran ubicadas en
zonas seguras, a pesar de que segln su referencia geografica corresponden a ruralidades dispersas, a la fecha no
se han presentados conflictos o situaciones de orden social que altere el funcionamiento del programa de
alimentacién escolar.

8.4 ¢Con qué frecuencia las dindmicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la
operacion o entrega del PAE?

A la pregunta, éCon qué frecuencia las dindmicas de conflicto armado e inestabilidad social afectan la operacion
o entrega del PAE?, el 100% de las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025,
informaron afectacion poco frecuente, teniendo en cuenta que no se cuenta con variables diferentes como
Ninguna frecuencia.

AREA DE ALMACENAMIENTO.
8.5 iLa sede tiene un espacio dedicado al almacenamiento de alimentos?

El 100% de las residencias escolares visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, cuentan con un area
dedicada para el almacenamiento de los alimentos.

8.6 El material predominante del techo en ese lugar es:

A la pregunta, “El material predominante del techo en ese lugar es:”, el 100% de las sedes educativas visitadas
en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, el material predominante es techo de concreto y el 33% lo que
equivale a dos sedes educativas tienen techo metal o acero, lo que indica que para estas 06 sedes el techo se
encuentra construido en material sanitario, salvaguardando la calidad e inocuidad de los alimentos del PAE.
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66,67%

33,33%

Techo de concreto Techo de metal o de acero

8.7 El material predominante del piso en ese lugar es:

A la pregunta, “El material predominante del piso en ese lugar es:”, el 100% de las sedes educativas visitadas en
el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, el material predominante del piso es baldosa, lo que indica que para
estas 07 sedes el piso se encuentra construido en material sanitario, salvaguardando la calidad e inocuidad de
los alimentos del PAE.

8.8 El material predominante de las paredes en ese lugar es:

A la pregunta, “El material predominante de las paredes en ese lugar es:”, el 100% de las sedes educativas
visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, el material predominante de las paredes es Bloque, ladrillo,
piedra, adobe y/o baldosa, lo que indica que para estas 06 sedes las paredes se encuentra construido en material
sanitario, salvaguardando la calidad e inocuidad de los alimentos del PAE.

8.9 iCuenta con neveras?

En este item es importante realizar un andlisis detallado por sedes debido a que se presentan situaciones como:
sedes que cuentan con neveras, pero no funcionan o funcionan algunas. Por tanto, en la tabla 4 se relacionan las
sedes que cuentan con neveras, pero no todas funcionan adecuadamente, se aclara que dicha informacion se
trasladé al operador con el fin de realizar mantenimiento correctivo sobre todo porque se encuentran priorizadas
en la modalidad de atencidn racién preparada en sitio (RPS) estrategia residencias escolares.

Tabla 4. Relacién de novedades del estado de las neveras en las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 20

' L
MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA :
LUIS HERNANDEZ Todas
HATO COROZAL | LUIS HERNANDEZ VARGAS o
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN Todas
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ Todas
HATO COROZAL | BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ Todas
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MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA SEDE EDUCATIVA
VICTOR GOMEZ
TAMARA
VICTOR GOMEZ CORREDOR COREEROR
TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO 1 Todas

8.10 ¢Cuenta con congeladores?

Si bien las neveras traen acondicionada un area de congelacidn, es importante resaltar que en el 100% de las
residencias escolares visitadas del 1 al 20 de junio de 2025 cuentan con congeladores, permitiéndoles hacer un
adecuado almacenamiento de los alimentos perecederos, teniendo en cuenta su origen, sin embargo, también
son utilizados para mantener preparaciones como jugos y ensaladas en temperaturas seguras. En tabla 5 se
relaciona el estado de estos equipos.

Tabla 5. Relacion de novedades del estado de los congeladores en las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de

2025 -
ANTAS CUANTAS DE
MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA SEDE EDUCATIVA NE LA ESAS
: i SEDE FUNCIONAN
HATO COROZAL | LUIS HERNANDEZ VARGAS LISHERNARDES 2 Todas
VARGAS
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN 1 Todas
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ i Todas
HATO COROZAL | BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ 2 Todas
VICTOR GOMEZ 3 Todas
TAMARA VICTOR GOMEZ CORREDOR CORREDOR
TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO 3 Todas

8.11 ¢Almacena los alimentos en tarimas o estibas de tal forma que se encuentren elevados del

suelo?

El 83.33% de las residencias escolares visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, cuentan con tarimas
o estibas para almacenamiento de alimentos, solo la sede educativa Pozo petrolero del municipio de trinidad No
cuenta con tarimas o estibas para el almacenamiento de alimentos.

8.12 ¢{Qué elementos utiliza para el almacenamiento de los alimentos?

El 83.33% de las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, cuentan con estantes
para el almacenamiento de los alimentos lo que garantiza la hermeticidad y custodia adecuada de los alimentos.
sin embargo, la residencia pozo petrolero almacena los alimentos en baldes u ollas, lo que no resulta apto para
el almacenamiento de estos.
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AREA DE PREPARACION.
8.13 ¢Lla sede tiene un espacio dedicado a la preparacién de alimentos (cocina)?

Las seis residencias escolares visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025 cuentan con el drea dedicada
a la preparacién de alimentos.

8.14 El material predominante del techo en ese lugar es:

A la pregunta, “El material predominante del techo en ese lugar es:”, el 100% de las sedes educativas visitadas
en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025 que cuentan con un espacio dedicado a la preparacion de alimentos
gue en este caso corresponden a 06 sedes, el material predominante es techo de concreto para 04 sedes
educativas y 02 sedes tienen Techo de metal o de acero, lo que indica que para estas 06 sedes el techo se
encuentra construido en material sanitario, salvaguardando la calidad e inocuidad de los alimentos del PAE.

8.15 El material predominante del piso en ese lugar es:

A la pregunta, “El material predominante del piso en ese lugar es:”, el 100% de las sedes educativas visitadas en
el periodo del 01 al 20 de junio de 2025 que cuentan con un espacio dedicado a la preparacion de alimentos que
en este caso correspen a 06 sedes, el material predominante del piso es baldosa, lo que indica que para estas 06
sedes el piso se encuentra construido en material sanitario, salvaguardando la calidad e inocuidad de los

alimentos del PAE.

8.16 El material predominante de las paredes en ese lugar es:

A la pregunta, “El material predominante de las paredes en ese lugar es:”, el 100% de las sedes educativas
visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025 que cuentan con un espacio dedicado a la preparacion de
alimentos que en este caso correspen a 06 sedes, el material predominante de las paredes es Bloque, ladrillo,
piedra, adobe y/o baldosa, lo que indica que para estas 06 sedes las paredes se encuentra construido en material
sanitario, salvaguardando la calidad e inocuidad de los alimentos del PAE.

8.17 ¢Cuenta con estufas?

Es importante aclarar que las 06 sedes cuentan con estufa y se encuentran en funcionamiento, pero no la
totalidad de fogones. Tabla 6.

INSTITUCION

EDUCATIVA SEDE EDUCATIVA

MUNICIPIO

LUIS HERNANDEZ | LUIS HERNANDEZ
VARGAS VARGAS

1 3 3
JOSE ANTONIO JOSE ANTONIO GALAN
GALAN

HATO COROZAL

CHAMEZA
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T~ cuAntos
INSTITUCION | cunTAsTIENE | QUEMADORESO
MUNICIPIO OUCATIA SEDE EDUCATIVA A |
CORRE@’AMEN,IE
FERNANDO 1 3
RE
CETOR FODICUEZ FERNANDO RODIGUEZ
BONIFACIO BONIFACIO 1 3 3
HATO COROZAL | suTiERREZ GUTIERREZ
VICTORGOMEZ | VICTOR GOMEZ 4 6 6
TAMARA CORREDOR CORREDOR
TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO 1 3 3

8.18 ¢Cuenta con licuadoras?:

Las sedes visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025 cuentan con licuadoras. En tabla 7 se relaciona el
estado de las licuadoras por cada residencia escolar.

Tabla 7. Relacion de novedades del estado de las licuadoras en las residencias escolares visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de
2025.

INSTITUCION A by
e ; 'CUANTAS TIENE | CU/ NTGS BE ESOS | !

MUNICIPIO i SEDE EDUCATIVA |~ (0 Ui

HATO COROZAL | LUIS HERNANDEZ LUIS HERNANDEZ i
VARGAS VARGAS

CHAMEZA JOSE ANTONIO JOSE ANTONIO 2 TODAS 1
GALAN GALAN

RECETOR FERNANDO FERNANDO 1 TODAS N.A
RODIGUEZ RODIGUEZ

HATO COROZAL | BONIFACIO BONIFACIO i TODAS NA
GUTIERREZ GUTIERREZ

TAMARA VICTOR GOMEZ VICTOR GOMEZ 1 TODAS 1
CORREDOR CORREDOR

TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERQO 1 TODAS 1

8.19 ¢La sede cuenta con ollas, olletas o pailas exclusivas para el uso del PAE?

Fl 83,33% de las sedes visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, cuentan con ollas, olletas o pailas
exclusivas para el uso del PAE. Sin embargo, la sede José Antonio Galdn del municipio de Chameza, presta el
servicio con ollas, sartenes, olletas entre otros utensilios en condicién de préstamo pertenecientes a las

manipuladoras de alimentos.
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8.20 ¢La sede cuenta con cuchillos exclusivos para el uso del PAE?
83,33%

16,67%

No Si

En este item es importante mencionar que los cuchillos son herramienta fundamental en la ejecucion de los
procesos de preparacion de alimentos y el 83.33% de las sedes cuentan con cuchillos exclusivos para el uso del
PAE, mientras que 01 sede educativa hace uso de cuchillos en calidad de préstamo de terceros (manipuladora
de alimentos) para lograr el acondicionamiento de los alimentos. Para efecto del presente analisis es relevante
mencionar esta sede en la relacion de la tabla 8.

Tabla 8. Relacion de sedes educativas que no cuentan con cuchillos exclus:vos para el uso del PAE
MUNICIPIO INSTITUClEN EBU‘ deians D E
TRINIDAD POZO PETROLERO POZO PETROLERO

8.21 ¢la sede cuenta con cucharones y cucharas para servir exclusivas para el uso del PAE?

En este item es importante mencionar que los cucharones y cucharas para servir son herramienta fundamental
en la ejecucién de los procesos de preparacion, coccion y servido de alimentos y el 100% de las sedes cuentan
con estos elementos exclusivos para el uso del PAE.

AREA DE CONSUMO.
8.22 ¢Como es el espacio que se utiliza para el consumo de alimentos?

De las sedes visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025, se evidencié que el 100% de las residencias
escolares cuentan con un espacio cerrado exclusivo para el comedor.

8.23 De los nifios que reciben el PAE, {Cuantos nifios caben sentados en el comedor al tiempo?

Este item permite evidenciar que el 83.33% de las sedes educativas se cuentan con las mesas'y sillas necesarias
para el consumo de los alimentos de la totalidad de beneficiarios focalizados para la estrategia residencias
escolares y el espacio permite su acomodacion. Solo la sede Bonifacio Gutiérrez del municipio de Hato Corozal,
cuenta con la capacidad instalada y de mesas y sillas para el 75% de los beneficiarios.
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MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

8.24 ¢la sede tiene un espacio o area demarcada para la disposicion de residuos?

El 100% de las sedes educativas visitadas del 01 al 20 de junio de 2025, se evidencid que cuentan con un area
exclusiva para el almacenamiento temporal de residuos.

8.25 ¢La sede cuenta con el servicio de recoleccién de basuras (aseo)?
66,67%

33,33%

No Si

Este item permite evidenciar que el 33.33% de las sedes educativas no cuentan con el servicio de recoleccion de
basuras, debido a que la mayoria de las sedes educativas focalizadas para PAE, se encuentran geograficamente
ubicadas en la ruralidad dispersa del Departamento de Casanare. Sin embargo, 04 sedes educativas que se
encuentran localizadas cerca de cascos urbanos o corregimientos si cuentan con este servicio, las cuales se

relacionan en tabla 9.

Tabla 9. Sedes educativas que cuentcm con serwcro de recoleccion de basuras

MUNICIPIO | INSTITH B R TR
.HATO COROZAL LUIS HERNANDEZ VARGAS LUIS HERNANDEZ VARGAS
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ
TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO

8.26 éDe qué forma se hace la disposicién de los residuos organicos (provenientes de los restos de
alimentos) del PAE en esta sede educativa?

Las sedes visitadas en el periodo del 01 al 20 de junio de 2025 informaron en un 100% reciclar los residuos
orgdnicos provenientes de los restos de alimentos, es decir, dar destino como compost.
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8.27 ¢Realizan algun tipo de clasificacion de residuos sélidos?

El ' 100% de las residencias escolares realiza la clasificacion teniendo en cuenta directrices del operador quien
suministra las bolsas segun la Resolucidon No., 2184 de 2019.

8.28 ¢Cuenta con recipientes de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica?

El 100% de las sedes educativas visitadas del 01 al 20 de junio de 2025, se evidencié No se cuenta con recipientes
de material sanitario (canecas) con tapa y bolsa plastica, esta sede corresponde a Gaviotas del municipio de

Mani.
SERVICIOS SANITARIOS
8.29 ¢La sede tiene banos de uso exclusivo para el personal manipulador de alimentos?

Es importante mencionar, que el comuin denominador es que las manipuladoras de alimentos compartan bafio
con los estudiantes de las sedes educativas, dado que no tienen un espacio exclusivo, por ende, las preguntas
relacionadas con “éTiene baterias sanitarias (tasas o inodoros) exclusivas para el personal manipulador de
alimentos? y ¢Tiene lavamanos exclusivos para el personal manipulador de alimentos?” tienen el mismo
comportamiento porcentual, debido a que son los mismos bafios que utiliza todo el cuerpo estudiantil.
Evidenciando que las residencias visitadas del 01 al 20 de junio de 2025 solo cuatro cuentan con bafios exclusivos
para el personal manipulador de alimentos, las cuales se relacionan en tabla 10.

Tabla 10. Relacion sedes educativas con bafios exclusivos para el personal man:pulador

MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA SEBE EBUCATWA
TAMARA VICTOR GOMEZ CORREDOR VICTOR GOMEZ CORREDOR
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ
HATO COROZAL BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ

Sin embargo, es importante mencionar que la I.E Victor Gomez Corredor, aunque cuenta con bafos exclusivos
para el personal manipulador de alimentos, pero no se hace uso de estos debido a que tienen presencia de

murciélagos.

SERVICIOS PUBLICOS
8.30 ¢La sede cuenta con el servicio de electricidad?

Este item nos permite evidenciar que si bien el 100% de las sedes educativas visitadas en el periodo del 01 al 20
de junio de 2025, cuentan con electricidad.

8.31 ¢{La sede cuenta con acceso a agua? y ¢De dande obtiene principalmente el agua para el PAE?
Es importante relacionar estas dos preguntas y analizar, que las seis sedes cuentan con suministro de agua con
captacion de agua mediante pozo profundo y/o acueductos veredales y realizan potabilizacion artesanal de agua
mediante ebullicion. En tabla 11 se relacionan las sedes y se describen la fuente de suministro de agua.
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Tabla 11. Relacion de sedes y puntos de suministro de agua.
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: CONTRATO DE CONSULTQRIA No. SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001-2024 cADIGO:
_ No. INTERNO 1445 DE 24/07/2024 CIDIS-2022-001
VERSION: 02

MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA SED-E ED,UC‘AZFIMA 2 ‘;
i & : pax,a eI BAE?
HATO COROZAL | LUIS HERNANDEZ VARGAS LUIS HERNANDEZ VARGAS ACUEDUCTO
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN ACUEDUCTO
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ ACUEDUCTO
HATO COROZAL | BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ POZO
TAMARA VICTOR GOMEZ CORREDOR VICTOR GOMEZ CORREDOR POZO
TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO POZO

8.32 éLa sede cuenta con el servicio de alcantarillado?

Las sedes educativas visitadas, en su mayoria realizan la disposicién de aguas residuales a pozos sépticos, con
una representacion del 50%, mientras que las sedes relacionadas en tabla 12 debido a su ubicacién en centros
poblados o cabeceras urbanas poseen alcantarillado veredal.

Tabla 12. Relacién de sedes con alcantarillado

FECHA: 16/02/2024

MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA | S VA
HATO COROZAL LUIS HERNANDEZ VARGAS | LUIS HERNANDEZ VARGAS
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ

8.33 ¢Cudl de los siguientes combustibles se utilizan en la sede educativa para la preparacion de los
alimentos?

Para este item es importante relacionar una a una las sedes educativas segun el combustible que se use para la
preparacion de alimentos, dado que serd insumo para el presupuesto del programa de alimentacion escolar PAE.
Tabla 13.

Tabla 13. Relacién de sedes educativas segun tipo de combustible que utilizan para preparacion de alimentos PAE.

TIPO DE

L COMBUSTIBLE

ITEM MUNICIPIO

' INSTITUCION EDUCATIVA |

1. HATO COROZAL LUIS HERNANDEZ LUIS HERNANDEZ VARGAS GAS PIPETA
VARGAS
CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN JOSE ANTONIO GALAN GAS PIPETA
RECETOR FERNANDO RODIGUEZ FERNANDO RODIGUEZ GAS NATURAL
HATO COROZAL BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ GAS PIPETA
3 TAMARA VICTOR GOMEZ VICTOR GOMEZ CORREDOR GAS NATURAL
CORREDOR
6. TRINIDAD POZO PERTOLERO POZO PETROLERO GAS NATURAL

Yopal (Casanare), Calle 14 No. 09-04 — Celular No. 3112632150
E mail: interventoriaesgpae@gmail.com

(=

A

s



CcODIGO:

CONTRATO DE CONSULTORIA No. SECOP I CAS-OAI-CMA-001-2024
No. INTERNO 1445 DE 24/07/2024 CIDIS-2022-001
VERSION: 02

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A
LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA
MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

edel—ira sierrd o

Asesories & Consulrorlas

FECHA: 16/02/2024

INFORME DE AVANCE No. 8 INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

INVENTARIOS DE MENAIJE DE SERVIDO

Estas variables que se levantan en las actas de visita de infraestructura son de cardcter informativo, es decir,
permiten tener un panorama de los inventarios de menaje de las sedes educativas, por ende, en la tabla 14, se
relacionan la cantidad de platos, pocillos, vasos y cucharas con las que cuenta cada una de las sedes visitadas en

el periodo del 01 al 20 de junio de 2025.

Tabla 14. Relacion de menaje por sede educativa

T | # CANTIDAD 'CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD DE
MUNICIPIO = | SEDE BENEFICIARIOS PLATOS  POCILLOS DEVASOS CUCHARAS
= EDUCATIVA (SIMIAT JUNIO)

HATO COROZAL | LUIS HERNANDEZ | LUIS HERNANDEZ

VARGAS VARGAS - % &= 45 B
CHAMEZA JOSE ANTONIO JOSE ANTONIO

CALAN CALAN 13 20 15 14 14
RECETOR FERNANDO FERNANDO

RODIGUEZ RODIGUEZ 4 1 4 1 it
HATO COROZAL | BONIFACIO BONIFACIO

GUTIERREZ GUTIERREZ 67 78 52 b 40
TAMARA VICTOR GOMEZ VICTOR GOMEZ

CORREDOR CORREDOR - 2k 10 0 50
TRINIDAD POZO PERTOLERO | POZO PETROLERO 13 1 1 1 1

Es importante mencionar, que la mayorfa de las sedes educativas no cuentan con los utensilios de servido
suficientes para la poblacion focalizada y que conforme a las visitas los elementos requieren de recambio dado
su alto uso, presentan deterioro, esto aumenta los tiempos de servido y de procesos de limpieza y desinfeccion.
Para la sede Pablo sexto la hermosa los beneficiarios llevan los utensilios de su casa.

9, CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

v Este insumo, es parte fundamental para la caracterizacion del territorio, dado que aporta informacion
real y actualizada de las condiciones de infraestructura y dotacién de las instituciones educativas,
permitiendo a la ETC tomar decisiones frente a la priorizacion en la inversion de recursos de
infraestructura, buscando el objetivo de suministrar en el 100% de las instituciones educativas la
modalidad de atencidn Racion Preparada en Sitio - (PS) bajo el cumplimiento de la normatividad sanitaria
colombiana y de los referente a la reglamentos establecidos para la operacion del PAE.

v Se recomienda a la ETC priorizar en aquellos items que tienen incidencia directa en la calidad de los
alimentos del PAE, como son los equipos de conservacién, no solo que se permita mantener a
temperaturas seguras los alimentos, sino clasificar y almacenar los mismos segun su origen.

v Establecer con la ET en salud, visitas a los comedores escolares y articular la manera de dejar in situ el
reporte de visita.

v/ Priorizar en la dotacién de elementos necesarios para el almacenamiento de alimentos como estantes,

tarimas o estibas.
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