
N° Equipo Cantidad Descripción del Mantenimiento 

Limpieza total 

revision sistema electrico 

revision y ajuste de la banda

revision cuchiilas

Limpieza minuciosa de todo el equipo. (Mantenimiento preventivo).

Afilado y ajuste de Cuchillas

Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado.

Ajustes de tornillería.

Revisión de motor

Detección de fugas (solo si las hay).

Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

Desmonte y lavado de protectores de aspas.

Revisión del buen funcionamiento de las resistencias.

Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

Revisión y cambio de empaques.

Revisión sistema de eléctrica.

Limpieza general del equipo 

revisison sistema electrico

revision correa

revisison y ajuste de patas

revision de cable de alimentacion

sustitucion y cambio de lijas de carbono

4 REFRIGERADOR 800 LITROS 1

Equipo para mantenimiento correctivo con cambio de compresor (filtro 

secador, tubería de cobre, gas MAPP, soldadura, fundente, recarga 

refrigerante) presurización del sistema nitrógeno IND. Descontaminación 

sistema B141, control digital, cable vehicular No. 16, contactor 12 – 18 / 110V, 

empaques herméticos puerta, rodachinas 6” para base, mantenimiento 

preventivo, desincrustado, limpieza y ajuste drenaje

1.300.000 247.000 1.547.000

Solicitud mantenimiento equipos industriales 

2 LICUADORA INDUSTRIAL 1

1PROCESADOR DE ALIMENTOS1

1PELA PAPAS3

iva valor total

1.000.000 190.000 1.190.000

Comedor 

850.000 161.000 1.011.500

475.000 90.250 565.250
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Limpieza general del equipo

Revisión y ajuste de Quemado-res, si se requiere su cambio.

Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión y limpieza del equipo

• Desengrase de la campana extractora

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa

• Desmontaje del ducto descarga

• Verificar  las fajas de transmisión y poleas del motor y el extractor, con 

cambio de las piezas dañas.

7 EXTRACTOR TIPO CARACOL 1 • Revisión, limpieza y puesta en funcionamiento 450.000 85.500 535.500

• Limpieza general del equipo. (Mantenimiento correctivo)

• Revisión y ajuste de Quemado-res, si se requiere su cambio.

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Limpieza general del equipo. (Mantenimiento preventivo).

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

• Revisión correa

• Revisión, cambio y ajuste de patas.

• Revisión cable de alimentación.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo

• Limpieza minuciosa de todo el equipo. (Mantenimiento preventivo).

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado.

• Ajustes de tornillería.

• Revisión de motor

• Detección de fugas (solo si las hay).

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

• Desmonte y lavado de protectores de aspas.

• Revisión del buen funcionamiento de las resistencias.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Revisión y cambio de empaques.

• Revisión sistema de eléctrica.

1.342.000 254.980

5 ESTUFA INDUSTRIAL 1

6
CAMPANA EN ACERO INOXIDABLE 

CAL18 10M LARGO
1

8 ESTUFA INDUSTRIAL (6 FOGONES) 1

9 PELA PAPAS 1

10 LICUADORA INDUSTRIAL 1 161.500 1.011.500

475.000 90.250

254.980

1.150.000 218.500
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11 REFRIGERADOR SIN ESCARCHA 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

700.000 133.000 833.000

• Revisión y limpieza del equipo

• Desengrase de la campana exterior e interior

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa

• Desmontaje del ducto descarga

• Verificar  las fajas de transmisión y poleas del motor y el extractor, con 

cambio de las piezas dañas

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión de motor

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Limpieza general del equipo

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

• Revisión correa

• Revisión y ajuste de patas

• Revisión motor.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo.

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión de motor

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Limpieza general del equipo

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

• Revisión correa

14 PELA PAPAS 1
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1

15 LICUADORA INDUSTRIAL 1

13 LICUADORA INDUSTRIAL 1

116 PELA PAPAS

12 CAMPANA EXTRACTORA 1.100.000 209.000 1.309.000

850.000 161.500 1.011.500

475.000 90.250 565.250
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• Revisión y ajuste de patas

• Revisión motor.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo.

• Limpieza general del equipo

• Revisión y ajuste de Quemado-res, si se requiere su cambio.

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión y ajuste en general de partes 

• Limpieza general del equipo

• Revisión y ajuste de Quemadores

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión de mangueras

• Revisión y limpieza del equipo

• Desengrase de la campana extractora

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa

• Desmontaje del ducto descarga

• Verificar las fajas de transmisión y poleas del motor y el extractor, con 

cambio de las piezas dañas

20 CONGELADOR VERTICAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

21 REFRIGERADOR VERTICAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

22 PELAPAPA INDUSTRIAL 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

475.000 90.250 565.250

23 LICUADORA INDUSTRIAL 1 requiere mantenimiento general 850.000 161.500 1.011.500

•Limpieza total                                                                                                                                                                                                     

• Revisión y ajuste de la banda 

 • Revisión sistema eléctrico 

• Revisión cuchillas y/o navajas

25 FREIDORA INDUSTRIAL 10 LITROS 1
Mantenimiento general consitente en desarme, limpieza, cambio de piezas y 

puesta en funcionamiento.
850.000 161.500 1.011.500

PELAPAPAS INDUSTRIAL24 1

19
CAMPANA EXTRACTORA INCLUIDO 

MOTORES
1

1

17 ESTUFA INDUSTRIAL 2

16 PELA PAPAS

18 FREIDORAS 1
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26 REFRIGERADOR VERTICAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

850.000 161.500 1.011.500

27 PROCESADOR DE ALIMENTOS 1

•Limpieza total                                                                                                            • 

Revisión sistema eléctrico                                                                                       • 

Revisión y ajuste de la banda                                                                                • 

Revisión cuchillas y/o navajas

1.000.000 190.000 1.190.000

28 LICUADORA INDUSTRIAL 2 requieren mantenimiento general (se encuentra fuera de servicio) 850.000 161.500 1.011.500

• Limpieza general del equipo

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

• Revisión correa

• Revisión y ajuste de patas

• Revisión cable de alimentación.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo

30 REFRIGERADOR HORIZONTAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.200.000 228.000 1.428.000

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado.

• Ajustes de tornillería.

• Revisión de motor

• Detección de fugas (solo si las hay).

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

• Desmonte y lavado de protectores de aspas.

• Revisión del buen funcionamiento de las resistencias.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Revisión y cambio de empaques.

• Revisión sistema de eléctrica.

• Limpieza general del equipo

29 PELA PAPAS 1

31 LICUADORA INDUSTRIAL 1

32 PELA PAPAS 1
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• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

• Revisión correa

• Revisión y ajuste de patas

• Revisión cable de alimentación.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo.

• Revisión y ajuste de Quemadores

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión y limpieza del equipo

• Desengrase de la campana exterior e interior

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa

• Desmontaje del ducto descarga

• Verificar  las fajas de transmisión y poleas del motor y el extractor, con 

cambio de las piezas dañas

• Remplazo de piezas en caso de requerirlo. 

34 ESTUFA INDUSTRIAL 1 Mantenimiento general de la estufa. 1.342.000 254.980 1.596.980

35 PLANCHA ASADORA 1 Mantenimiento general de la plancha asadora 300.000 57.000 357.000

36 CONGELADOR HORIZONTAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

37 CONGELADOR VERTICAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

38 PROCESADOR DE ALIMENTOS 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

1.000.000 190.000 1.190.000

39 LICUADORA INDUSTRIA 1 Se requiere el mantenimiento preventivo  850.000 161.500 1.011.500

40 ESTUFA INDUSTRIAL 1
Requiere el mantenimiento preventivo cambio de quemadores y revisión en 

general. 
1.342.000 254.980 1.596.980

41 PELAPAPAS 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

475.000 90.250 565.250

42
CONGELADOR   MARCA INDUCOL 

CAPACIDAD 800 KILOS
1

Se requiere el mantenimiento de tercer escalón de los dos (2) equipos para 

que continúen prestando un óptimo servicio en el comedor.
1.000.000 190.000 1.190.000

32 PELA PAPAS

33 CAMPANA EXTRACTORA 1

1
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43 REFRIGERADOR 800 kg

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

44 LICUADORA INDUSTRIA 1 Se requiere el mantenimiento preventivo  850.000 161.500 1.011.500

45 PLANCHA Y ESTUFA INDUSTRIAL 1
Requiere el mantenimiento preventivo cambio de quemadores y revisión en 

general. 
1.342.000 254.980 1.596.980

• Se requiere cambio de cuchillas.

• Se requiere limpieza general.

• Se requiere un ajuste general.

• Revisión sistema de eléctrico

• Se requiere cambio de todos los quemadores.

• Se requiere cambio de tubería en general

• Se requiere cambio de fistos.

Se requiere Mantenimiento general. 

48 PELA PAPAS 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

475.000 90.250 565.250

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado (Se encuentra 

Directa)

 • Ajustes de tornillería.

• Revisión de motor

• Detección de fugas (solo si las hay).

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Desmonte y lavado de protectores de aspas.

• Revisión del buen funcionamiento de las resistencias.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Revisión y cambio de empaques.

• Revisión sistema de eléctrica

• Limpieza general del equipo

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

50 PELA PAPAS 1

49 LICUADORA INDUSTRIAL 1

46 PROCESADOR DE VERDURAS 1

47 ESTUFA INDUSTRIAL 1
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• Revisión correa

• Revisión y ajuste de patas

• Revisión cable de alimentación.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo

51 CONGELADOR HORIZONTAL 200 LTS 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión sistema eléctrico - swich de encendido y apagado.

•Ajustes de tornillería.

•Revisión de motor

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión del buen funcionamiento de las resistencias.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Revisión y cambio de empaques.

• Revisión sistema de eléctrica.

•Limpieza general del equipo

• Revisión y ajuste de Quemado-res, si se requiere su cambio.

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión o cambio de conectores flexibles

• Revisión o cambio de válvulas de 1/8 diamante con copa original

Revisión y limpieza del equipo en general.

• revisión sistema de hidráulico

• revisión mezclador

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión sistema eléctrico - swich de encendido y apagado

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de hidráulico

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Revisión y cambio de empaques.

PELA PAPAS 1

53 ESTUFA INDUSTRIAL SEIS PUESTOS 1

54

52 LICUADORA INDUSTRIAL 1

50 PELA PAPAS 1 C
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• Revisión sistema de eléctrico.

55 ESTUFA SEIS PUESTOS 1

mantenimiento general consistente en limpieza de la estufa, revision y ajuste 

de quemadores y su cambio si se requiere, revision y ajuste de valvulas de 

encendido y revision y ajuste en general.

1.342.000 254.980 1.596.980

56
PLANCHA DE ASAR CON 

QUEMADOR
1

mantenimiento general consistente en limpieza de la estufa, revision y ajuste 

de quemadores y su cambio si se requiere, revision y ajuste de valvulas de 

encendido y revision y ajuste en general.

550.000 104.500 654.500

57
CONGELADOR DE TRES CUERPOS 

DE 800 LITRO
1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.200.000 228.000 1.428.000

58 REFRIGERADOR 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

700.000 133.000 833.000

59 PROCESADOR DE ALIMENTO 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

1.000.000 190.000 1.190.000

60 PELAPAPA 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

450.000 90.250 565.250

61 LICUADRO INDUSTRIAL 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

850.000 161.500 1.011.500

62 CONGELADOR HORIZONTAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

63 REFRIGERADOR VERTICAL 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

64 PELAPAPA INDUSTRIAL 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

475.000 90.250 565.250

65 LICUADORA INDUSTRIAL 1

requiere mantenimiento general consistente en limpieza total, revision y 

ajuste de bandas, revision del sistema electrico y revision y cambio de 

cuchillas.

850.000 161.500 1.011.500
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475.000 90.250 565.250



Limpieza total                                                                                                                                                                                   

Revisión sistema eléctrico  

Revisión y ajuste de la banda

Revisión cuchillas y/o navajas

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión de motor

• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Limpieza general del equipo

• Revisión y ajuste de Quemado-res, si se requiere su cambio.

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión y ajuste en general de partes 

70 REFRIGERADOR 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

Limpieza total                                                                                                                                                                                   

Revisión sistema eléctrico  

Revisión y ajuste de la banda

Revisión cuchillas y/o navajas

• Limpieza minuciosa de todo el equipo.

• Afilado y ajuste de Cuchillas

• Revisión de todas las funciones y el reemplazo o ajuste de las partes 

necesarias.

• Revisión de motor

1.011.500

1.000.000 190.000 1.190.000

850.000 161.500 1.011.500

1.000.000 190.000 1.190.000

72 LICUADORA INDUSTRIAL 1
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67 LICUADORA INDUSTRIAL 1
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68 CONGELADOR 200 LITRO 1

69 ESTUFA INDUSTRIAL 1

71 PROCESADOR DE ALIMENTOS 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

1.342.000 254.980 1.596.980

850.000 161.500

PROCESADOR DE ALIMENTOS 166
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• Revisión de ruidos internos del motor y del sistema de licuado

• Revisión y ajuste del tablero eléctrico.

• Revisión y ajuste de batiente - sistema de rodamiento

• Limpieza general del equipo

• Revisión sistema eléctrico - Swich de encendido y apagado

• Revisión correa

• Revisión y ajuste de patas

• Revisión motor.

• Sustitución. Cambio de lija o carborundo.

• Limpieza general del equipo

• Revisión y ajuste de Quemado-res, si se requiere su cambio.

• Revisión y ajuste Válvulas de encendido

• Revisión y ajuste en general de partes 

75 REFRIGERADOR 1

•Revisión y limpieza del equipo • Desengrase de la campana extractora                                                                     

• Lavado y/o cambio de los filtros atrapa grasa                         • Desmonte del 

ducto descarga                                              • Verificar las fajas de transmisión y 

poleas del motor y extractor, con cambio de las pieza dañadas.  

1.000.000 190.000 1.190.000

TOTAL:78.088.146

254.980 1.596.980

850.000 161.500 1.011.50072 LICUADORA INDUSTRIAL 1
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73 PELA PAPAS 1

74 ESTUFA INDUSTRIAL 1

475.000 90.250 565.250

1.342.000




















