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| SECRETARIADE

BOGO‘EI\ | SALUD
3 0 JUN 2000

- e e
Resolucién numero 4 0 0 del
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos camicos
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota. D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importacion o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecido el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo 1l de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, estableci6 el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
lerntorial de Salud correspondiente, la Autorizaciéon Sanitaria.
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)\ Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, e| Sefior
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario.
Representante  Legal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFOQ . ubicado en< 8 ESTE 17A 59 SU
presernito solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo |11
de la Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto  No. 1500 de 2007, vy diligencié el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de carne y productos camicos comestibles” evidenciando que el

establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.
En merito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO . Ubicado en

3 ESTE 17A 59 dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles _
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No
AS19E002019 de fecha 17/05/2019 . conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a a presente autorizacion Jja
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia vy
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra Ia presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias

siguientes a
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su notificacion, en los términos sefialados en el Caddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la

presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Proyecto: Marcela HW

Notificacién Personal Art. 67 }
|
i
]

Nombre del Notificado VM@E\ n‘Bﬂl E:o’nerrﬂ ‘lldal“]

Numero de Identificacion: ¥ 102 3‘1 Sq 03"}
oLIAL) e

Fecha de Notificacion:
Hora: o4’ ZG A
Notificado por: __ ™A lonsa ‘lld'\'ﬁ“*‘

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 ut[;o(-.[ boTieeeeT A x
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14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

Coly

Oficina
Virtual

Invifma

B Oficina Virtual Invima

Oficina Virtual Invima - Atencién al Ciudadano Invima > Oficina Virtual Invima > Su tramite

) . Detalles del ~ Actualizar esta
Pr:oductos lacteos y alimentos tramite ~ agina
afines
ID de A86-YLP-Z3MB
Nombre: Camila Andrea Castafieda seguimiento:
E-mail: director.calidad@lagranvia.com.co = Tramite nimero : 805781
Fecha de creacion:2024-11-14 09:02:01 Estado del Nuevo
tramite:
Nombre de Titular, Representante legal o
Apoderado: HECTOR ORLANDO RINCON Creado en: 2024-11-14 09:02:01
FORERO
NuUmero de cédula: 11345995 Actualizado: 2024-11-1409:02:01
NIT: 832.008.464-9
Tipo de solicitud correspondencia: Solicitud Categoria: Correspondencia
visita de concepto sanitario
Respuestas: 0

Direccion: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON

Departamento: CUNDINAMARCA

Ciudad: COGUA

Numero de Folios: 1

Numero telefénico: 8519447-2247318

Cambiar estado :

Solicitamos comedidamente la
programacion de visita de inspeccion para

emitir concepto sanitario

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 1/2



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

De acuerdo a los requerimientos de la Ley 1581
de 2012 y a lo establecido en la politica de
tratamiento y Proteccién de datos personales,
mediante el registro de sus datos personales en
el presente formulario usted autoriza al Invima
para la recoleccion, almacenamiento y uso de
los mismos con la finalidad de adelantar el

tramite de su solicitud? Si

» @ Solicitud-Concepto-Sanitario.pdf

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 2/2
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Cogua 14 de noviembre de 2004

Senores:
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILNCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS

Direccion de Alimentos y Bebidas

Respetados senores:

HECTOR ORLANDO RINCON FORERO, obrando en calidad de Representante Legal de
COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS e identificado como aparece al pie de mi firma,
me permito solicitar a ustedes de forma comeadida se sirvan programar inspeccion de
Concepto Sanitario para nuestra Planta Ubicada en el KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON, dentro del Municipio de Cogua.

El codigo de inscripcion del establecimiento es: 8320084649-1
Agradeciendo su amable atencion y gestion me suscribo,

Atentamaente

-
HECTOR ORLANDO RINCON FORERO

CC 11345995
Representante Legal COMLEMO SAS



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invirma

Fecha de emision: 13/06/2021

e e e WA (A Cédigo: IVC-INS-FM114 “l Version: 05 [
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - ; ’
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico o
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT co2 Oficlo Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION
APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

20
2 La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO

establecimiento es acorde con lo establecido en

MARTINS

Cimara de Comercio? S|

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad -de tiempo

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo
ALIMENTO

/Z
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
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Codigo: IVC-INS-FM114 |

| Verslén: 056~ |

Fecha de emision: 13/06/2021

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

2023-11-08,10 Y 14

DATOS GENERALES

Acta No

Cédigo de inscripcidn planta:

8320084649-1

Direccion:

Razdn Sodial :

COMPARIA LECHERA
DE EL MORTINO SAS -
CONLEMO SAS

‘INT-cc:

8320084649

Representante Legal:

HECTOR
ORLANDO
RINCON
FORERO

ey

GTT:

co2

Teléfonos:

Correo electronico:

Fax:

Oficio comisorio:

KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
MORTINO

3104884758;3125113087

director.calidad@lagranvia.co

m.co

NO REGISTRA

7303-4452-23

Objeto de Ia visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION _

Numero de empleados:

202

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
establecido en Céamara de Comercio?

Maquilas:

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas:

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Lineas de subcategoria del alimentos .

leche liquida ( UHT)

Voltimen / afio

80.000.000 LUANO

Subcategorfa 1: |

leche liquida ( UHT)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674
|At.6num. 1.1, 12,13, 2.1, 2.3 y256 : s <0 ’
|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentoé, procesamiento,
12 E“t‘_P?q“e y almace_.namiemo es adecuado y cuenta con la amplitud
su |c|epte para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los . -
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 2.3 '

Powered by @ CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

se observa entre luz
; lateral sin cubrir en
El disefio de la instalaciones de las éreas de proceso permite un adecuado i i
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar 5 512?2:0 ";e‘ifa de
num. § B recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
_ recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen it 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
~“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. s 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
- g drenaje de la
El sistema de drenajes no genera riesgos de conlaminacion. Res. 2674de
1712013 Art. 7 13 14 ar 5 centrifuga #1  no
: .Art, 7 num, 1.3, 1, canalizado !
. |El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, 4reas de proceso o produclo . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num.5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 3
*|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 o 0
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Arl. 9
22|num. 1, 2,3, 4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Ar. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8 2
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) ‘ 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 25

/

/..f
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Vo e MR e

Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versi6n: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Programa documentado e Implementado para el manejo Integral de & 05
3.2| esiduos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, a 25 A
3.3/5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y utensilios. Res. 3 25
“*|2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a a 34
*"|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Personal de envasado
no hace cambio
\ ? frecuente de guantes
42 Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. & 16:6 o lavado de manos y
|13y 14, 8 : estos se disponen en
la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
At 11 ; Art. 14 num. 12 ' ‘ % .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.,|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
_ _ se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Jrrmas sy
VA, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 At, 20 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8, 8 y. 10 b 10 {Iigiaionalh aen
area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
: empague se ubica
. . ; ) zona de disposicién
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 g 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5; Art. 20 num. 1y 4 pero humedas, se
percibe aroma a
humedad en dicha
» zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 20

7
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n« m' Y O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114

e VT e B e =) I

Version: 05

54

Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

10

. Fecha de emisi6n: 13/06/2021

5.

L4

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013,

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

.10

5.6

Sistena de aseguramlento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.
1619 de 2015 '

ar

10

‘|Formato. de liberacion
‘lo

|manejo de producto

No se, da
cumplimiento. al
termino de 10 dias
bajo condiciones- de|
almacenamiento  de
las  contramuestras|.
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia por temas
de almacenamiento.

certificado de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
de  reportar un
resultado no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento de

no conforme requiere
relacionar plan de
calidad y actualizacion

Porcentaje de'cumptimien:o (equ_lvélente al 20% del valor Eotal de la evaluacién)

14

6.

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacién

Critico

Observaciones

6.1

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto Res. 2674 de

2013Ar1 22num 1, 2 y3

ar

12,6

-|microbiolégicas’

|para

procedimientos
internos .de realizacion
de pruebas
fisicoquimicas y

desactualizados, no
incluyen tablas  de|,
visualizacibn a color
confirmar  los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos). No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Ant. 3, Art. 19, num 3. Res. 5109 de
2005 Art. 3

15

—
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in mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e i) Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

se observa producto
terminado  dispuesto
en area contigua a
filtro de ingreso donde
se expone el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del
dispositivo para
_ ' : . lavado de calzado.
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. & : 75 Capacidad insuficiente
T[1.234y5 ; para IR el
' almacenamiento  de
et producto  este se
. dispone en  areas|
descubiertas A
parcialmente. Se
observa ~ uso de
- : ) d estibas de madera
- : X humedas - para
disposicion de
producto

Ver andlisis  de
rotuladogeneral yl
Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando apligue Res. : ' - I kgl e
641333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 . 2 * W bi:??UH:;da e
¢ : .por
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazabilidad, recall y manejo de devolucuones Res. 2674 de 2013 Art. 28|-

651 num. 6 : 3 a 15

o

3

6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29.

Porcentaje de cumplimiento (equivéle_nte al 15% del valor total de la evaluacion) 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

86
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Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05

|

V/ A INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

“Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados vy
fermentados g ;

Volimen / afio

730.000 Ton/Afo

Subcategoria 1:  |yogurt variedades

= ]

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacién’

Critico Obser\raciones

El establecimiento présenta una adecuada localizacién y disefo.

"1/Res. 2674 Art. 6 num. 11, 1.2, 13, 2.1, 2,3 y 26

20

[

El disefo de las instalaciones de elaboracidon de alimentos,
'1 2 procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta

"““|con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

20

El disefio de la'instalaciones ‘de‘las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
" |de2013 Art. 18 num. 5+ . ;

10

.. |Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento.. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,
3, 4586y7 '

10

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

-S| adecuado. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

“Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res.

17|2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1.4 -

10

El disefio del area de residuos soélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, dreas de proceso o

1.8 producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y 6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

20

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para Jos procesos

2 :
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

—

30.

/
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ooy R Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

Poseen un diseno santano y funcionamiento adecuado. Res. -
22|2674, Art. 9num. 1,2, 3,4, 5,6, 78, 9, 10, 11, Art. 10 num, 4, Art a 25

18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art, 13 num. 1,1 :
5 3[Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de & o f:ngzzez’: ;“Oggauft” de;

12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 '
; 5000 L
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES ' Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones

31 Programa y Tregistros de control de calidad de agua potable Res;| - . ! 25
*112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 2

32 Programa documentado e implementado, para el manejo ihtegral de 25
"“Iresiduos sdlidos. Res. 2674 -de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 9

33 Programa de control integral de .plagas. Res 2674 de 2013 Ari. 6. ' =3 25
2 lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 R

Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos Y|

3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art 26 num. 1, Art. a 25 .
28 num 7 : _ : '
a N _ 20
REQUISITOS PARA EL' PERSONAL MANIPULADOR DE =% ; : el i
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
"4 Programa documentado e :mplementado de educacion samtarla -a ag
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art, 12, 13y 14
- £
42 Practicas htg:énlcas y Dotacion de los lraba;adores Res. 2674 de| ] 33
(2013 Art. 13y14 9
i Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 33
~°|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 ¥
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacién | Critico Observaciones

Z
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Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Verslén: 05

Fecha de emision:; 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. ZBnum 1,3,4,5 Art. 29num 1, ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en area
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 = 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ;
Control de variables de proceso (tamp#.rrattﬁrasr presion, tiempo, _ :
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2 Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10'
12013, Art 18 ' e '
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

|nﬁm e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

S Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién; 05 Fecha de emision: 13/06/2021
No se da
cumplimiento al
termino de ‘10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de

las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
: { : Imacenamiento.
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 : 2
58|y Res. 1619 de 2015 | 3 2 Ao %

certificado de calidad
desactualizado en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento de
s manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ; 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
X procedimientos
internos de
realizacion de
g e pruebas
fisicoquimicas y

microbiolégicas
desactualizados, no

6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. : : 1r]cluygn .1al_)Ias de
12674 de 2013 Art. 22 hum 1, 2y 3 ar 12,5 visualizacién a color
para confirmar los
resultados segun

corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluaciéon del
laboratorio  interno
de parte del Invima

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3 - 7
62| Res. 5109 de 2005 Art, 3 ‘ R | 13
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MR i Codigo: IVC-INS-FM114 | Varsion: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021

Almacenamiento de producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 4 15
6.3 28num. 1,234y5

. rotulados en uso

6.4 ::ol!ulad; del3ggog:cgg1tfm£:;dg.r%9:.a g;l](:g de 2005 y cuando " 15 Rlargs xraldos

i y Lo previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a 15

“lArt. 28 num. 6
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluacién)

= 7

Porcentaje de cumplimiento subcategoria /

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inwmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P o ) Ay VO Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon; 05 [ Fecha de emision; 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo
1.5.1. quesos frescos no madurados 400 Ton/Afo
Subcategorfa 1:  [crema campesino, queso doble crema |
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y diserio. a 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2,3 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
puerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 Jcompletamente el
area del pasillof -
de transito
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 Ducto de
3, 456y7 ventilacion en
' pared del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El d}seﬁo. capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 4 10
"“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Yy :
1.6{desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. § 10
"7 |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Verslon: 06

Fecha de emision: 13/06/2021

1

o

E| disefio del 4rea de residuos solidos y su ublcacién no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 54y Art. 33 num, 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor {otal de la evaluaclon)

18

2,

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, At. 9num. 1, 2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 i

25

23

LS

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,5

tanque 1 no
identificado
exhibe oxidacion
en la base del

motor

2.4

Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Critico |Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 -

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral
de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26

num. 2

25

3.3

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

34

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.

28num 7 -

25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

20

4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS p

Evaluacion

Calificacién

Critico |Observaciones

4.

—

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

34

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

/i
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [

Verslon; 06

Fecha de emision; 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de

835 de 2013.

4205013 Art. 13y 14, a 33
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a a3
*~lde 2013 Art. 11; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ‘
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345Arl 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 :
A Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 s ' 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
~~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y g &
2 .

- Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
durante - dicha

54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de A 5 actividad y puerta
"7|2013, Art18. SR que comunica
|con pasillo no
cierra

completamente
quedando luz

lateral sin cubrir

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
- 5.5|de 2013 Art 17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10

7
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Pk i OSSPy MO Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 06

Fecha de emislon; 13/06/2021

56

y Res. 1619 de 2015

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23

ar

10

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.
Formato de|
liberacion [}
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
producto- - no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

17

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

6.1

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto,
Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 =

ar

12,5

procedimientos
internos de
realizacion de
pruebas
fisicoquimicas y| "
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
visualizacidbn a
color para
confirmar los
resultados segun
corresponde
(analisis
fisicoquimicos).N
0 se presenta
concepto de
evaluacion  del
laboratorio
interno de parte
del Invima
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A oSty Y L LEATR RS Cadigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
“|Res. 5109 de 2005 Ant. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 15
~l128 num. 1,234y 5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res, 5100 de 2005 y cuando 15 ;32:?:":\{;:522
““laplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 :
previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 15
~lAr. 28 num. 6
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

31
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In imé INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e i 8 i 9 AT LA Codgas WCANGFMI114 | Varsion 0B | Facha de smision, | WOB2021

Puntajes

.13
92
81

Subeatogoriat
Subcategorial

|Sulscategarin?

[Se aplicd MS57 [ND ] [Tlpe de medida I
[Se fomd muesfra para analisis de [aborafono? INO |
CUNC:EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE I
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias.

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5,6-6.1-6.3
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1
linea 3: 1.3-1.4-23-54-566.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1879 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adiclonales:
No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC -

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los produclos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogota y laboraterio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 ml y 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y microbiol6gico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza loma de muestra de leche liguida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoguimica y microbioldgica dentro del conirol oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de almacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento complementario anexo WY 2
5 i, ] f /?

. r
FUNCIONARIOS QUE PRACTICA A _ i : : //

Firma: :

Nombre:  VIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

Firma: Ao ML

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: . GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Nombre: (}],Wiq 3\
Cargo: ' CQ:- (b.‘l
NOHSEB T
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FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADOQ NUTRICIO
NALY F
&LIMEHT’OS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO REHYAL B

Ama

ot on v e

in

Codigo:IVC-INS-FM182 Fecha de Emisién:2023-09-22

Verslén:01 ]

Ciudad y Fecha | Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I COMPAFIiA_L_EGHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS I
NIT | 832008464-0 |
Tipo de Organizacién (micro/pequefia/mediana/grande)Dec

957 de 2019 GRANDE I
Nombre del Producto | Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa 1
Registro/permiso/notificacién sanitaria [ RSA-0022795-2022 _I
Presentacién Comercial y tipo de empaque [ 1000 ml- Polietileno Multicapas J

ASPECTOS A EVALUAR

[tems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumplidos(l)

‘4El rotulado del alimento declara
tabla de informacién nutricional y
numero de porciones?

Evaluacién de
cumplimiento

Observaciones

/

Art' 1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl diligencie el anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respéctivo
soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE sl
PORCIONES

4El alimento realiza
'~ declaracién frontal de

Evaluacién de
cumplimiento

[tems con
cumplimiento parcial

Obslorvacionns

2. ETIQUETADO FRONTAL DE et STy e o

ADVERTENCIA : NO

e

Art, 1 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 2 del protocalo y anexe el respectivo soporte, si la
|respuesta es no evalde el siguiente aspecto

s isi Cumple s

Tlems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumnlidas(il

¢El alimento realiza declaraciones
~ de propledades nutricionales en
‘ suempague? - -

Evaluacion de

cumplimiento Observaciones

=

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. B10 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ' :

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |-
NUTRICIONALES

NO - |5

items con
_cumplimiento
_parcial (ar), o no
cumplidosii)

~ , Elalimento realiza - IR
doclaraciones de propiedades Observaciones
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | do salud en su empaque?

DE SALUD A NO ! Cumple = __...-—-——-"‘—"'—_—'_

Aft. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesia es Sl, diligencie el anexo 4 del formato de
evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

[

Ttems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumplidos(i}

Evaluacién de
cumplimiento

- Evaluacién de
cumplimiento

Observaclones

NO ° Cumple P e

Art. 33. 810 de 2021. Sl la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, sila
respuesta es no finalice la inspeccion.

LEl alimento Incluye sello
. positivo en ol empaque?

5. SELLO POSITIVO

Observaciones:

ndo de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea

Se informa que en el marco de |a estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabal A 8 f
denuncias hrlps:.-‘.*sesuila,invin'la.gov.w:Mqusd!pehaonestoham . Para denunciar ?
’

7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a

de Bogota.

a linea anticorrupcion 745 8593, “Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad

/
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA
C;?IE?“;"_"Q i ot Pdidllts

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

cc. 52385062 ce. 93379637

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Carge PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Grupo o Dependencia GTT CO2 Grupo o Dependencia 2 GTT CO2

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @M ‘0 Q.Q./ : Firma

Nombre anal A} Nombre

cc. Ay -, c.c. ?
Cargo (ar- Coli OOi Cargo g
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[ NSPECEION

NSBECEION VIGITANEIA'Y CONTROL

|n Imo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
D Todigo VC-INS-FM102 T Vorsion:o1 T Focha de EmIsion:2023-09-22
Nombre del producto Tocho Larga vidn Eotera UAT(UHT),por TG00 mL Marca La Gran Via Bolsa
I T T U 7 o e i R L DR T, S AL o P e o
‘3‘,3 . l?-;.g’:,@&" Avﬁgﬁ“ﬁ?@;fﬁﬁg '?-‘;%_}:‘ e ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES ALl iy :ff“f-_-:. e = ﬂ'é;g,%%:g{ e
T —_— . CRITERIOS € EVALUACION OBSERVACIONES
n 0 engaiosa o sust.onilma da crear

Ta informacion no _describe 0 presenta o almento de forma (alsa, equivoc

en modo alguno una impresk
salud, que indiquen, representen, sugl
tratar o curar cualguier enfermedad o
Resolucidn 810 de 2021 )

&n emdnea respecto de su contenido nuliiclonal, propledades nutriclonales y de
ieran o Impliquen que el alimento &s (tll, adecuado o efectivo para aliviar, a
trastomo fisloldgico. (Numeral 6.2 Artlculo 6, Numaoral 6.2 Artlculo 8

La informacién no lleva a los consumidores a creer que exlste un conocimiento cuantitativo exaclo de lo gue las
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucion 810 de 2021)

TESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion del requisito OBSERVACIONES

11

o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como “Informacién Nutricional”
Articulo 28 a

Nutrician™ o "Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado, Numeral 28.1
Resolucién 810 de 2021. -

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporie (andlisis de muestras del produclo,

informacién de tablas de composicion de alimentos, publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes
utilizados en formulacion) (Numeral 10.5 Articulo 10 Réso!ucién 810 de 2021) :

1.

w

[z Wiormacion nulncional se presenia en idioma espanol y si figura en jdioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacién requerida, en un recuadro con tamafio minimo del 25% del area
disponible de la impresion de la cara donde se ubigue , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvéticay su titulo es acorde a o dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, Unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucién 2492 de 2022 - 2
Nota; Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

14

[ |El orden de los nulrienles segun coresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo d

2022
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

e formato es

acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a

Resolucién 810 de 2021)

1.

=]

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5y & a
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) i

El namero de porciones por empague esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamafio de la porcién declarada en la etiqueta debe ser determinado a pariir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numeral =
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12,2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna “evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: |dentifique |a letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique |as letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique |a letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.

| EVALUACION DELCUMPLMIENTO . |  cumple

= 5 i

Observaciones: Ninguna
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Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)
Nombre del Establecimiento

|dentificacién del Producto

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslon: 04

Fecha de Emision; 2022-09-23 ! rPagina 1de3] _

ANEXO ACTA DE VISITA

Cogua,Cundinamarca 2023-11-14

COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS

Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa 0 susceptible de crear en modo alguno, una
impresién errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicién o calidad del alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, 0.en su defecto tener autorizacion dai‘

Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
‘producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto. i

OBSERVACIONES

4.6

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al
nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no ‘genérico. Se podrd emplear un
nombre de “fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por'ell
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema meétrico. (Sistema

Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

Iﬂ\/ agle) ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

_—

El nombre del producto y el contenido nelo aparecen &n
la cara principal de exhibicion. El tamafo de las letras y
nimeros del contenido neto cumple la Resolucion 6109
de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04

Fecha do Emision: 20220923 | agnazde3 _

54

Nombre o Razdn Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
*fabricado o envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-

5.6.

|LA CONSERVACION: cada envase debe llievar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi:
DIA, MES Y ARO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - afio con
los dltimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses. ;:
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

|vencimiento ylo duracién minima, en orden estricto y

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022

.....

.

Verslon: 04

Fecha de Emisién; 2022-09-23 | ' 2@na3de3

SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

RSA-0022795-2022

tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,

formulas para lactantes, leche.

58 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo 2
modifiquen, sustituyan o adicionen,
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementaric que NA
- contenga en idioma espafiol, la informacién exigida en la
Resolucion 5109 de 2005
: 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico '
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA
s incluyen las leyendas y declaracion respectiva
Cumple las normas e incluye las leyendas - segun
requisitos especificos por producto: agua potable i

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha.contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra ade[antar acciones de mspeccrén vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones samtarlas del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMAQ; i

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
52385962
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Firma )
Nombre

G.C.

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

oAy Moesilp

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

—
e
—
—

— 7
74
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LI | LR s
de
/ Secretaria Distrital de Salud de Bogola Acta N(miero

Subsecretarfa de Sakud Piblica
. MW' L Tﬁ"“w@ malen asoss 002415
ESE 20\'_)7(3-:]' - ’ Fecha ’11 Oq Z(zlq
7 "CEDULA DEL E Esmauzcmsmo o AT U N
ID Establecimiento: Nimero de Inscripcion: 'Numero de carpeta: i
L 366030 | AOD0SSYY 366030 |

IRazénsndaF MO-“VU J\JP.&YW‘O\\{DIM"& I. H S

]Nombrs del establecimiento: 1’1-2.\'\&0 Ma KroO ﬂ_q \ ﬁ.l() jujverma\pmij 1
v 900089 13% v ¥ TSede \\;L‘{] de | 0

Drecdén: Ky b3 ST G 4 WY
Ubicacion: N O QpliCO)

Locaidas:  {[u00Q GOy ar __’}J_P;_- Avhoriadora

s [oin (yeYono Tetstonos {,T¥ 1616 / 31¥ 45,1008
Correo electrénico para nolificacién’ Y\ b pyc (L 10 NSO MmakrQ.(om.(o
Nombre propieta: [M\aik ¢ Jupeymoyoryta ..

Tipo de documento: C.C.L]C.EJNTRIPEPTPS[JPTP[] |Numero documents: 4 000 § 9238
Nombre representante legal: N\[D\Oj Joany TOboht}f_qr\QQQf

Tipo de documento: C.C.[Y]C.E.INIT[JPEP[JPS[]PTP[] | Numero documento: k56 O10
Direccién de notificacion: C\ 192 19 11 = o
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [T)NO[[] (15§47 5§
Linea de intervencién: Pshm,ch\-nj JanoJ Yy fequros .

Intervencin: Svpermo.rtadof Ripermercodas , vondes jupernpies

Tipo de establecimianto: n lP_ef mer Cﬂdo
Numero de trabajadores: ']3’ Horario: Diumo [¥]Nocturno ] 24 horas [ ] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes DDomingo a domingo | X|Fin de semana [] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

TFa-.~-c:r:able O i

Lo e |
FECHA DE LA P—— N | (1
ULTIMA 1S Aflt 1633 | Favorable con © % De cumplimiento 3 "

requerimientos de la Gltima inspeccié
INSPECCION £ G —— peccion
Desfavorable O
LedEiio T MOTIVO DE LA VISITA
! Asociada a peticiones, quej
| . Soficitud del interesado [ e s I
| Programacién (2 Némero de radicado: - |
: OSSR TEOEG) Numero de radicado: !
| P R !
| Solicitud oficial . O] Evenlo de inlerés en salud publica [ | | Solicilud de practica de pruebas/ |
Namero de radicado: Procesos sancionalorios admin L |
- A S S
] Otro: [:l Especifique: f
l 2= 1T e g
Marque con una X cuando ol eslablecimianto ;:urnple In totalidad de los nqumlu dos-
Aceplable A | citos en ef instuclivo pera of aspacio a ovaluar .
i "Margue con una X cuando ol establocimionio cumple parclaimente ks requistos des.

Aceplable con Requerimienlo |AR

r—

crﬂon en ol inllmcliun para a! aspocio o mraluur _

- e m—— Tt

N sumunislrsr ety In‘rmrm unumr!u la mﬂmx.n slactrdnicn
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. _- 3 ,. e Pem :’_'___.__ 1,}; >
Subsecretaria da Salud Poblics Acta Numero
Acta de sanitaria con enfoque de riesgo para ali )
v bebldas en grandes supetficies (supermercadoshiparmorcados) As0ss - 002415
~a i EVALUACION
| Marque con una X cuando ol eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
aceplable descrilos en el Instructivo para el aspeclo a evaluar |
' Marque con una X Ia casilla “NA" en caso que el aspeclo a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C~ cuando el incumplimienta del aspecto a verificar afecle
“ritico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
B que el astablecim_k_zptn continde ejerciendo sus labores. e .
o 1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )
1.EDIFICACION E LAZ
1.1 Localizaclén y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,1.3,21,23y26,27; 2 1 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8,) A
C
J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
1.2 Condicl Isos, =
semitmsaipalvend s ¢n orto grio de pescado
. (Resolucidn 267472013, Je eVl dET\L\C\ d«e.lre_noro <n g'\ wN oy
]' Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 Qtﬂd%l ak'?_ FU"\":. bﬂ)a en re o
| Articulo 33, Numerales
| 12y3) X d< bodegg evidencia gue ng
n‘%o W 0O en,pifoae
| o Mk Mgl xhihicien de ru&%t&m
| rea de exh Yo Te]
o i
B |
1.3 Techos, puertas, i
| fluminacién y ventllaclén
f (Resolucidén 267472013, 2 1 0
| Articulo 7, Numeral 3, 4, 5,7, 8. Y !
Articulo 33, Numeral 4,)
| |
| 1.4 nstalaciones sanitarias
| (Resolucidn 2674/2013, 3 1.5 0 |
‘ Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, i I
6.3, 64; Articulo 32, b
| Numeral 9y 11.) '
e —— e — — - ..__.Lc_
% !I
| 1.5 Distribucién y Sress .
i (Resolucidn 2674 de 2013, 2 1 ]
Art. 6 Numeral 2.2:2.3; 24;
i 25.Art. 31 Humeral 1,2y 4) Y i o
| »
; N I I c
I[T—:_—-"r"_a';lii‘-;;EICiaN D‘EE BLOQUE ]A.'LO ! La calficacitn del hioque comesponde &1 11% el koter el axta

Ldiia *AFF
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Secrra Dt do Sekt o4 Bogo s
: ”'“"""a ) raies DU ISR A oo e ""m'"""“', Asoss 002415

HALLAZGOS

J |
zlc«um-uw T2 gwdencia '*Tffp’lenc‘rm-ehlo dé
Y utansiiios F\n‘ruru en bajes de estonte
rtodob e, ERELEE nni ondelos de Flcdudmj
Numerales 1,6,8y9, ! hi e !
Artieuto 10, Numerales 2y 3. !
Articulo 34) X )

L e

— —— 4 it

de #quipo y ubensilios | e |
{Resolucion 2674 de 2013
ArL10 Numeral 3, 5; At 18
Numeral 3.3; At. 22 Numeral 2,

Art, 31 Numenal 1:3)

|
—— S |
. —____‘r.... . —

| con el alimento, . !
| lﬂtw!ucibn 267472013,

| B; Articula 9,

| anmlu 2.3,4,57y10
| Artieulo 34. .l.rr.lmlu!

1
Numeral8y 10, I
Resoluclones 683,4142y 4143 [ x
de 2012834 y 835 de ?Jl!',i

]

S | Lacaliicacién cel loque cortasponde al 10% del tota del acta |

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucién 267472013, 525/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

1.2 Reconocimiento
médico, 2 | 0
{Resolucidn 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3, 4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6 3 0
4,567.891011,13y14,

P T—

Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y7) Y r_
Cc
Hoja 3/7
Cra 32 No. 1281 SECRETARIA DE
al.; 364 5090
T o i i SALUD BOGOT[\
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3.4 Educaclén y capacitacién
(Resolucion 2674/2013,

Articulos 12y 13. Articulo 36.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

W

D | e S
B

Lacanﬁcacbndalbloquemspondou Is%ddwmldolsda

a

-y

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012:834y 835de 2013)

':2i04

4.3 Control de proceso
{Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,32,
33y5)

]

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 384 0090
www . saludcapilal gov co
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panileito § q rgad ¥ sponde & Informackin estiriclament e comercidl que RO F3Td SujeLA 3 1eservs 8gu wist, Fapacialments 108

Manibesto conoser miy deveches coma tifular de W informacidn, low cusles se encuenatran on 1s Ley 1581 ce 2012 y wi relos comatemant

¢4 mis datos en ol momerta en que lo

janados con el decesa, actualizact i Aiea {
sl b, magificacsdn, rectihcaclan, il como b revecacidn de L autorizacién conterida y la Ww'mmmm,ﬂm(mm a3l como de a

conyidere peairente, paca (o tual se me ha informado col procedimienta para elio y del correa destinaco para euos fines protecc
existencia de pollticas de Latmeentd de ditol que 36 encutnlidn b mi diposickin en L plng woww make 0.00M (0.
Mar hesto gue L prosente autceizacién me fue solicicada y puesta de presente entes de entregar miy datosy que L suscnbo deforma libie y

o provienen nl directa nl Ind-;u.l.meur

- pas Posdim
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CONTINUACION
3, PERSONAL AlAR| 1 HALLAZGOS
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.4 Educaclén y capacitaclén
(Resolucidn 2674/2013, 3 1.5 0

Articutos 12y 13, Artleulo 36)

' C

ncla

CALIFICAGION DELBLOGUE - | 1 | La caificaciin del blagua corresponde af 16% dellota! 00

4. REQUISITOS A HALLAZGOS

HIGIENICOS AR( 1

4.1 Control de materlas
primas o Insumos |
(Resolucidn 26742013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3. 4 s &
Resolucidn 5108 de 2005,
Resalucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 X
de 2012: 834 y 835 de 2013}

4.2 Provencidn de la
contaminaclén eruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Artlculo 35, Numeral 4) ﬁ

4.3 Control de proceso

{Ley 9 de 1979, Artlcuta 253,
425, Resolucidn 2674/2013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; "
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, !

33y5)
*

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3
Art 17; Ast 19, Resolucion 683,
4142y A143de 2012,
Resolucldn B34 y 835 de 2013) ?u

T T S S —— e

[c]
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CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR| | HALLAZGOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
legales
{Resolucidn 2674 de 2013
Art, 31pardgrafo 2, Art. 37, 4
ResoluciSn 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47; 49;50) . A

-_T.'-' ) |c
del lotal del acla I

{ CALIFIGAGION DELBLOGUE | 11 | _ Lo caifcacion dol blogue coresponde a1 21% i

5. SANEAMIENTO A|AR]| | HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad ;
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucidn 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . i
Resolucion 2674/2013,
Articule 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquldes.
{Resolucidn 26742013 2
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

sy 10]
X

5,4 Residuos sélidos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Humeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7) x
; [c)
§
E
£
i 5.4 Control integral
3 de plagas. 7
i|  (Resolucion 267472013 !
‘i' Articulo 26, Numeral 3)
| B
H i
Cra 32 No. 12:81 o ala . y
Esten | sicrenapiant !

Tel.: 364 9090 ] 1 ™,
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(i - | ‘Subsecretar(a da Salud Pablica Acta Numarn
i mdalmpemwﬂamnanfoqundaﬁasgupmaﬁmnm 5
! "~ ybebidas'en grandes superficles (wmamdaaﬂﬂpememm] / Asuss 00241
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Vil - Il. CONCEPTO SANITARIO
- % De cumplimiento | CONCEPTO &iemisiis, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
ovalir sea idonlificado como oo ¥
X | Favorable i calficado cormo Inaceptable (1), independienta
90-100% o
del porcenizie de cumplmiento obienido.
Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitr serd
S con Requerimientos 60-89.9% DESFAVORABLE y se mﬁ a apicar la
. MEDDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <50,9% respeciva. —
IIl, RELACIGN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero tolal de muesliras tomadas / :
Numero del acta de toma de muestras. |~ ki
s IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS - e
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanilaria vigenle corriglendo los hallazgos registrados en la pres
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =
Clausura lemporal total A [] | suspensi6n total dewﬁemc"” S i |
Clausura temporal parcial | | pecomiso O
Suspensién parclal de !y!ﬁjor o servicios [_] | Congelacion
Destruccion o desnaturalizacién i D

VL. oaseaucmnes ‘—Eag,
_r-e. ToGGIIR ALVerco q\tu\'\b\ \ngﬂ'ﬂn\ cﬁn{u 5“

Por parie gda la =

2 rv.uu\cnéh onjum

qéu?‘crac.ou\ﬁlc:\ r&\eh?i E(g‘m&““g ¥ A quqf%&olnl m'ﬁe}“:q: Z«‘W
Y Confing-enci |

?% ?’&’%e’ HR wer\g ner .fUFtTmermd Pnp:ur"rr‘;au?%d}gl{m dur%rg?m tendie

'r'FlEiEI‘,J‘.L aclara gue produdo Muensict guel

ria del eslablacimienio:

) Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
ificacién del tenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
- o en la ciudad de Bogota D.C

dal mes de del aio .
poder del interesada, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien

| Para constancia previa lectura
| intervinieron en la visila, hey -
De la presente acla se deja copia en

:IlOTﬁ;. IIE?:;:H:'!&I}B ser notificada dentro da un piazo no mayer de {5) dias contados a partir de la realizaclon de la visila.
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ___POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

\ o1 TeaRencs | Nombre: WL owd (WAGT

Nombre: f I'\ ng gyrn '.-/ (A erreT P ! ANy

Tipo de documanto: CC ya cc Tipo de dorumento: £¢

Nomero de documento: Ao 13LF¥EEL [ \o¥ioam6z | Nomero de documento: 523 £ ::::3,

Profesion u oficio: %@ahmub fﬂﬁhﬁﬂ’ ophre! IPIOTES]dr! oficio! Tar.r:éo
F’“‘“-W / —Tahera_Ghewer. |Fima: ﬁi

EOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: Edgqr Orlandd [i3a Movales

]
E
i
j Nombre: /=epn~tnde 7 2wmbrone Z
j Tipo de documento: << Tipo de documento: C.C.[¥]c.e[INTJPEPJrs[ TR
7| Nomero de documento: ?7{55?” Namera de documento: ','quq 79 10
3 Protesion u oficio: 7 Ayt i /e Msireqfo> | Cargo: Representante legal{JPropietansETEncargad(X]
i iy . il Firma: =
OTA 1: "En concordancia con lo establecido en iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, seda porc posicidn de un conceplo
siraliva en salud, conlor

sanilario desfavorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigac
me los idrminos establecidos en e artloulo 52 de la Lay 1437 de 2011°
NOTA 2: 1.a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de infarmacion falsa, regisirada en e! presente documento o sus

nnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiana y Li
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™ vy " ey
Hoja 7/7
d%
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. INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
O P~ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
INnvirma ! Lid -
Cadigo: VC-INS-FM114 ] ergion 05 | Fecha de smision: 202106113
Cludad / Departamento BOGOTA D.C |Fecha | 2024-05-16 |acta No. | 2
DATOS GENERALES
Cédigo da Inscripeitn planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
|Razdn Soclal HORTYPULPAS SAS Teléfonos 3123533766 - 3112073543
MNIT - CC 901108921-2 Correo electrénico
|Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Orlente 2 Oficio Comisorio 7303-1180-22
Objetivo de la visita Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencidn a derecho de peticidn, con el fin de verificar el cumplimiento de (a
reglamentacion sanitaria vig en especial la resolucién 2674 de 2013, 3029 de 2013 y demis aplicable,
DATOS DE PRODUCCION
|l'l-o.D|unpin:lu 5 La actividad Industrial realizada en ¢! s
Maquiles NO establecimiento es acorde con lo establecido en
4.2.4 Pulpas o purés de frutas
SUBCATEGORIAS EVALUADAS i =——
ol Cantidad/Unidad de tismpo
4.2 4 Pulpas de fruta 15 Ton/afo
— —— —
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE —— e
ALMENTO = _E_______""“"__——___.._._____——
_________._-——'—'_'__
—
.__._.—.——'_"_-_—_
———
-7
-
—
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TNSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTROL INSPECCION
NSPECCION SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Invimao
Codigo: IVC-INS-FM114 1 Verskin. 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
CiudadDaplo BOGOTA D.C Fotha 2024-05-16 Acta No 2
DATOS GENERALES
Codige de inscripelon planta NO REGISTRA Dirmcckin CR 14 ESTE No 78D 23 SUR
[Razdn Social HORTYPLLPAS SAS Tebefonos: I12IGIITGO - 1120734
-—

NIT -C.C. 8011080821 -2 Carreo slectrdnico financiera@ hortvouloas@ com
top Legak JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax Mo e

laTT: 1 Centro Orientes 2 ] Oficio ot 1 7303-1180-22

Dtjeto de la visita @ Realizar visits de inspeccién sanitaria en atencion a derecho de peticién, con ef fin de verificar ef cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente
espaciel la resolucién 2674 de 2013, 3820 de 2013 y demias splicable.

[Mumero de empleados.

Camara de Comarcio?

T e 8 SRR S SR

4.2 4 Pulpas ¢ pures de fiuias

Linaas de subcategoria del afimentos Vollmen | afo
4.2 4 Fulpas de rulss 15 Tonvano
Subcategorla 1 4.2 4 Pulpas o purés de frutes
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluscidn Calficacién  |Critico | Observaciones
1af® fecimlenio p una adecuada localzactn y disefio, Res. 2674 A, 0 nurm,
M1, 12,13, 21, 23 y28 a 0
[E1 timeno de las instalaciones de eisboraditn de T , @y [}
amacenariento o3 adecuado y cuenta con la amplitud suficlente para realizar
1.2]les operaciones y permite la circulackin de fos operarios. Res. 2674 de 2013 AN 6 ] n
num. 2.3
Ei disefo de la instalaciones de las dreas de proceso permite un sdecuado Rujo de |50 tigus prasantanda enica da proesss anis Sma
materia prima, producto y personal - Res 2674 de 2013 AL 8num. 5 de recepeibn v alistemients de mstera  prma,
1.3 a a coociin, enwasado, almecenamieniv  de
I: vd
[Pios. parsaws y techos lienen Un disenc soecuado y posesn un buen estado de To SVIdencian 15 PROS SA10RATAGOS &n 13 anirass A
I‘mmmw. Res 2674 AL 7num. 1.1,12. 2,3, 4.5.8y7 " cuato v de simacenamicnio de producto lenninesde
-
£l diseno. cApECIdal y dotACon de Ws unidades sanitarias es adecuado Res. 2674
15de 2013 Art. 6 num 8.1, 6.2, 63 y6.4 a 10
Posee filro(s) sanltao(s) y estaclon(es) de lmpleza y desinfeccion. Res, 2674 de ;
1,6[2013 Art 6 num. 8.3y 8.5. At 20, num & . 5 |61 Wo amnlisrie e o0 du pase obligetoric, v wiltRe
b | de ¥ it bt




NSPECCION

INSPECCION, VIGILANGIA ¥ COMTROL I
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRIGAS DE ALIMENTOS

InNvima .
Codigo, IVCINS FM114

Version: 05

Fecha de emislon: 2021/06/13

El sistena de drenajes no genern resgos de contaminacidn. Res. 2674de 2013 A0 7
17 mum 13,14

10

£l disefio del drea di residuns soiidos y su ubicacion no genera resgos de contaminacion
a la materia prima, dmas de proceso o producto . Res. 26874 de 2013 A 6 num. 5.1, 5.4

At 11 AL 14 num. 12

‘Elym.nnm.au N 20
F taje de cump (equivaiente al 20% del valor total de la evaluacion) l 18
1.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluasiin Calfcacion  Crikce | Observaciones
Cuenta con los egulp y ek paa los p e se reallza. Res,
21|2674 num B, A 10 num. 3 a 30
Mundhmmhmymmmmikmum.anm1z No presenta soportes de cumplimienio & la
3.4 58 780 10,11 A 10 nifm, 4. A 18 num, 10. Res. 683 Resohicitn 653 de 2012 para ks equipos y
22]de 2012; At 13 pum. 1,1 ar 1285 utensifics que estdn en contactn ditecto con
alimentcs
23| Programa de manienimiento de equipos y ulenallios. Fes. 2674 de 2013 At 22 num. 2, a 200
At 10 num. 5
2 4| Calbracin de equipos de medicion = Res. 2674 de 2013 At 25 a 20
Porcentaje de cumplimisnto (squivalente sl 18% del valor total de la evaiiacion ) T ”
3 [REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion Calficacion | Critico lmm
El progmma ne  contempla de  manem
especifica las accionss cormeciivas para ks velores
Programa y mgisiros de control de calidad  de agua potable. Res. 2674 de 2013 An. 8
31 num 3, A, 26 rum 4 ar 125 pof fuera de rango para cioro residual.
El prog - d alizado y no o
Programa Wado @ imp para el marsjo integral de residucs saldos acorde 8 las condiclones de la planta Mo cusnta
3 nes. 2674 de 2013 At B rum, 5, Art. 26 num. 2 B 120 con Carecas en Ansas de prooes)
ﬁmnummnmmmm.hnnmmm At B num2.1.53 AnT 80
33 hum 6.3 | A, 26 num 3; At 28 num 7 & '
3.4Emgfmnﬂhphymd¢m squipos y utensilios. Res 2674 de |El prog =0 desactualizado y Ao éa
2013 Ar. 6 num. 3.2 Al 26 num. 1: A 28 num T P 125 acorde a las condicionss de la planta
[Borcantaje de cumphmiantn (equivbents al 20% e viior Tolsl de la evaliacon) | 12
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Observaciones
LS Evatupckin Catficacion | Critico
Programa documentado & implementaso de edocacion sanitata dingido alos
4 1|trabajadores. Res. 2674 A 12 13y 14 a W
Practican higibnicas y Dotacion de loe trabajadores. Res. 2674 oe 2003 At 13y 14 —
432 a 200
% 3| Estadc de sakim del i manp e Res. 2074 de 2013 N £z '

Pomentale de sumplinlenty (equivalente ol 10% del valr total de ia evaluacion)




INSPECCION, VIGLANCIA Y CONTROL

NSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invirma
Codign; NT-INS-FM114 l WVersion: 05 Facha de emisidn: 20210613
5.|OPERACIONES CLAVE EM EL PROCESO Evaluacion Cafificacon Crm—lau-mu
Las fchas ticnicas no s - ™
matwion primes.  Los  pordmetion  de sceptackdn
Ciontal de rmabeda prima e ingumos. Res. 2674 Art. 186 num. 1.2345 675 L o ol o .
S At 22 cum. 1: At 28 rwam. 1345 A 28 num. 1,2.3,5.6, 7.9y 10 L " Fpariain NESTSRLG RIS SIS b e
e : S TERNERERC e l=s resolucknes 2906 de 2007 y 43506 de 2013 para
s totaficod de Lea materlas primas que aplque.
Emmnuﬁnmwmmammﬁdumum-aums: 56 observa cruce de procescs snte drea de
AL 20 nom. | y4 mcapcidn v alstamionin de materla  prima,
52 = 10 coccion,  envesado,  aimoacenamiento  de
|producto emirsdo y despacho
5_ﬂ'émmmhumn:mmhw.n.mnm a mn
dliracts ls producoidn de acusrda al ipo de producic. Fes. 2674 de 2013 A, 22 num. 2
Al W nom.1y2
Carservaciin ad de prod) - p Res 2674 de 2010 A1
54 a 10
Contol d da y R 681 de 2012 2674 de 2013
SALAN 1T, 10 num 1y 2 4742 de 2012, 4143 ce 2012, B3, 635 de 2013 ° 10
Sistema 06 ssegUrsmienio y oMol 08 colidad, Res, 2674 A, 23 y Aes. 1610 00 a F)
2015
[Forcaniare de cumpinmants (equivatenie & 20% del valor foial C& 18 evakOCion] I %
Callf=acidn |Crites  |Obssrvaciones

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD Evaluscide
8,1 Programa de ¢ Wy fescion de productn, Res. 2674 08 2013 A 22 L

1 fAmAno O |8 MUESEE N0 85Il Blecuao &l ol

64| Ros. 2508 de 2012

L’imummmnus‘wumrmmmﬁiumur

nm 1,2y 3 dw pronfuccdn
6.2]Vida Ul del products. Res. 2674 de 2013 At 3 At 19, pum 1. Res 5100 de ar 15 Mo prasssts aoports 88 vida Ul
2005 An. 3 .
[3 %o de p Res. 2674 de 2013 AL 28 um, 123475 - 7.5 D LB VR P RULID SHIRCRTIRD [rigend @ I pa et

LE-

Ve rowisdo pam PULPA DE  FRUTA MANGO |
HORTYPULPAS

POR 1 HG  MARCA

Trazabihasd, recall y MBnajo &8 Sevolucones. Fes 2674 oe 2013 ArL 28 num &

75

MO se avioencls procedirmients pars Recsll y manso
e deviluckres

6.8] Trarsporte producis terminado. Res. 2674 de 2013 At 28

Porcentae o8 cumpimiania (eulvakrie ol 15% oel valor 101al o8 18 evaluacion]

Porceniaje de cumplimisnts suboalegoria

|

|
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1A Y COMNT
& SANTTARIA CON ENFOGUE DE MIESGO A F DE ALIMENTOS
'n\" ir IO T S L T Varwson 0% 1 Facn o smaidr: S1RLTT
b |
[S=apiics wss? [no ] Tipo de medida 1
[Eetome muestra pare ansiéss de laboratorio? O]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE |

Subcalegoin 42 4: 1.3—14—18—-22—31—-32-34—5 —52—81-—-682—63-64.65—

De conformidad con lo blocido an la legslacié itarin vigante, especialments in Ley 8 de 1879 v su reglarmentacion, en parmicular
Exigencias adicionales;
|H'mg-m
as adicionales ificas de producto o
Nirguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE 0 REPRESENTANTE DE LA PLANTA

N'af\%\mu Aser I Ciéan 4:5&}/& L

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARID GUE LA VISITA DE NC

Sa realiza visita Bn atencidn a solicitud con radicado mima 20243100139 de 31/01/2024

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma A 188 }

Nomire. JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS
Cargo: FProfesional Universiiario
Dapandantin’ GTT CD2

Firma: = - .

Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Carga: Pratasional Universitario
Depandencia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

L J!G) X

Nomtre 7 _JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
Carga: Representante Lagal
ce 53 044 050




	6a5cc64ad28c237dca59b0d5226c9a68d9f3eb1cb622110e0c00ccdc500a288c.pdf
	41996d6343f83d51da3ea8303f4cf16fc54b081d0bc4bbc29bdfd82c5586afbc.pdf
	88b62eeec80f9c955c4ce7bfc0f48cbfbffa33852cb7395231806c5765d8f171.pdf
	88b62eeec80f9c955c4ce7bfc0f48cbfbffa33852cb7395231806c5765d8f171.pdf

	98e996fa40cd89966b2f85323f3d4ca5ff5ca5a3aa2298142a43c6eab1f4e327.pdf
	b49d1193e35eead7ae198ce471aede1005acf63cdf785c4e38a91f45642f6617.pdf
	Oficina Virtual Invima
	f85219805893997766179e48576f2fb0d2d102a6ce6ecb3d3d0e20425ef72d7e.pdf

	CamScanner 15-11-2023 08.25
	Concepto Sanitario
	0464a699823ecf2d9790ba002d0a1b87860d180d449b1c2e60e905b02961d16f.pdf


