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| SECRETARIADE

BOGO‘EI\ | SALUD
3 0 JUN 2000

- e e
Resolucién numero 4 0 0 del
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos camicos
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota. D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importacion o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecido el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo 1l de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, estableci6 el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
lerntorial de Salud correspondiente, la Autorizaciéon Sanitaria.
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)\ Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, e| Sefior
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario.
Representante  Legal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFOQ . ubicado en< 8 ESTE 17A 59 SU
presernito solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo |11
de la Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto  No. 1500 de 2007, vy diligencié el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de carne y productos camicos comestibles” evidenciando que el

establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.
En merito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO . Ubicado en

3 ESTE 17A 59 dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles _
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No
AS19E002019 de fecha 17/05/2019 . conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a a presente autorizacion Jja
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia vy
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra Ia presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias

siguientes a
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‘* SECRETARIADE
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su notificacion, en los términos sefialados en el Caddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la

presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Proyecto: Marcela HW

Notificacién Personal Art. 67 }
|
i
]

Nombre del Notificado VM@E\ n‘Bﬂl E:o’nerrﬂ ‘lldal“]

Numero de Identificacion: ¥ 102 3‘1 Sq 03"}
oLIAL) e

Fecha de Notificacion:
Hora: o4’ ZG A
Notificado por: __ ™A lonsa ‘lld'\'ﬁ“*‘

Observaciones ¥
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INSPECCION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [
DE ALIMENTOS

i inWb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS
Sy g e 2 W e AR "~ Codigo: IVC-INS-FM114 “ Verslén: 05 [ Fecha de emision: 13/06/2021
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10Y 14 |Acta No. | 8 |
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razdn Soclal CONLEMOQ SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
: ' director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico o
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT co2 Oficio Comisorio 7303-4452-23
REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL
Objetivo de la visita CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION
APLICABLE
DATOS DE PRODUCCION
No. De empleado 2
B : : : = La actividad Insustrial realizada en el
ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA:JERONIMO Emh'“'m'eg" . a‘:'d;m" ": E.:tab'ecm 0
Maquilas MARTINS e S|
1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)
SUBCATEGORIAS EVALUADAS 1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados
1,5.1. quesos frescos no madurados
Cantidad/Unidad de tiempo
leche liquida ( UHT) £0.000.000 L/ANO
yogurt variedades 730.000 Ton/Afo.
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE crema campesino, gueso doble crema 400 Ton/Afo
ALIMENTO

/Z
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Fecha de emision: 13/06/2021

invima

T Codigo: IVC-INS-FM114 . | Version: 05 |
MARCA Fecha 2023-11-08,10Y 14 Acta Ne 8
Cludad / Depto COGUA- CUNDINA ech :
DATOS GENERALES .
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
- NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclon: ORTING
COMPARNIA LECHERA '
Razén Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS i
: . director.calidad@lagranvia.co
NIT-C.C. 8320084649 Correo electrénico: R
HECTOR }
: QrLAED : NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
FORERO
GTT: ' co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

S d i 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
mero de empieados: establecido en C4mara de Comercio?

Maquilas: IALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO

Subcategoria 1:  [leche liquida (UHT) ) =1

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS : Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674

Att.6num. 1.1, 1.2,13, 2.1, 23 y2.6 R 20 g

1.

=3

|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
emp‘aque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
suﬁc:epte para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los S 48

operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 7

1.

)
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL |

INSPECCION

Ima

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

LIRS Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05
se observa entre luz
brir en
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado . :::i‘:; SIr:el:l-:c: 5
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar ingreso. & zona' de
num. 5 ) recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
. recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen il 5 uniones entre paredes
“lestado de mantenimiento, Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. o 10
~|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 5 10
*“|2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
. naje de la
El sistema de drenajes no genera riesgos de conlaminacion. Res. 2674de drenal
1.7 7 13 14 ar 5 centrifuga  #1 no
2013 Art. 7 num. 1.3, 1, canalizado .|
. |El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, 4reas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Arl. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
*"[realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 ¢
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Ar. 9
2.2|num. 1, 2,3, 4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a 25
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) - 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
Programa y registros de control de calidad de
. agua potable. Res. 2674 de
3112013, Ant. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 25

/

-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

i i Cddigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Programa documentado e implementado para el manejo Integral de a 25
3.2| osiduos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num., 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8, num 21 i 25 2 ]
3.3(5.3 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
L)
3.4 Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y utensilios. Res. . 25
712674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion Caliﬁcacit’?ﬂ Crlticc Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a g 24
“"|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Personal de envasado
no _ hace cambio
. frecuente de guantes
Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 o lavado de manos y
4.2 13y14. L ’ estos se disponen en
i la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
4 3|EStado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 & 33
“1Art. 11 ; Art. 14 num. 12 ; : ¢ : .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
: se dispone materias
e : rimas secas
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; | Lok Y
511t 22 num.1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 20 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8, 9y 10 by L. (HipERsostaln . Jxion
area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
empaque se ubica
i zona de disposicién
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 de 2013 10 de canastillas limpias
““|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num, 1y 4 2 pero humedas, se
percibe aroma a
humedad en dicha
v zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 20

)
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

. INSPECCION
in ImO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

- Verslon: 05

5.4|Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18,

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5.

o

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013
Art17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, B35 de 2013,

10

1619 de 2015

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res,

-1

10

‘|0 certificado de

fmanejo de producto

No se. da
cumplimiento. Y al
termino de 10 dias
bajo condiciones - de
almacenamiento  de
las  contramuestras|.
para liberacion del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia por temas
de almacenamiento.
Formato. de liberacion

calidad desactualizado
en cuanto a la forma
de  reportar un
resultado no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento - de

no conforme requiere
relacionar plan de
calidad y actualizacion

Porcentaje de'cumplimie'ntci (equ}ﬁélente al 20% del valor total de la evaluacién)

14

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

- | Evaluacion

Calificacién

Critico

Observaciones.

6112013 Ant. 22 num 1, 2y 3- '.

—

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de

ar

12,5

|desactualizados, no

|para

procedimientos
internos .de realizacion
de pruebas
fisicoquimicas y
microbiolégicas

incluyen tablas  de|,
visualizacién a color
confirmar  los
resultados segln
corresponde  (analisis
fisicoquimicos), No se
presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno 'de
parte del Invima

6.

L

2005 Art. 3

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de

15

—
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|nM ~\( INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AL RS e A ¢ ‘-— [

Cédigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

se observa producto
terminado  dispuesto
en  area contigua a
filtro de ingreso donde
se expone el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del

dispositivo para
’ lavado de calzado.
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Af1 28 num i ' : ?‘5 Capacidad insuficiente
“1.234y5 4 para s el
o almacenamiento  de
e producto  este se
dispone en areas|’
descubiertas
parcialmente. Se
observa uso de
estibas de madera
humedas : para
disposicion de
producto
" |ver andlisis de
rotuladogeneral yl
Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cua o iss nutricional Leche
G4 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 Hsento sphque pes a. 15 Larga: Vida  Entera

UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via

Bolsa~
6 5| Trazabilidad, recall y manejo de devo!uciones Res. 2674 de 2013 Art. 28 )
~(num. 6 b a 15
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplfmientp (equivéren!e al 15% del valor total de la evaluacién) _ : | 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

Powered by @ CamScanner
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IS Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 [

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

V/lm e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

.Fecha de emisidn: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y
fermentados . .

Volimen / afio

730,000 Ton/Afio

Subcategorfa 1:  |yogurt variedades

[ E

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacion’

Critico |Observaciones

1.

-

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6

20

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la
circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

20

13

El disefio de Ia'instélaciones ‘de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art. 18 num. 5 :

10

1.4

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2,
3, 456y7 :

10

1.5

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4

10

1.6

[Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de -limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 5

10

1.7

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

10

1.

o

El disefio del area de residuos soélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o
producto : Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

20 .

2,

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

2

e

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
irﬁ/ ~A\ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: IVC-INS-FM1 14 Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Poseen un diseno sanitario y funcionamienfo adecuado. Res. -
22|2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de of 125 f:nzzieg: ?fgauftndee
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 ! -
5000 L
2.4|Calibracién de equipos de medicion . 'Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13
3./REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién| Calificacién | Critico [Observaciones
31 Programa y Tegistros de control de calidad de agua potable. Res 25
‘112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 :
32 Programa documentado e implementado, para el manejo integral de o5
"~ |residuos solidos. Res. 2674-de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 9
33 Programa de control integral de 'plagas. Res 2674 de 2013 Att. 6. o5
7 num 2.1, 6.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a
Programa de I;mplezé y desinfeccién de éreas, equipos Y|
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25 .
28num 7 ; .
a 3 : _ 20
REQUISITOS. PARA EL' PERSONAL MANIPULADOR DE v - . or L2 ;
; 4, ALIMENTOS . Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
“u Programa documentado e inﬁpiementado de educacion saﬁitaria Ia 34
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 ~
- L
42 Practicas hlglénlcas y Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de 5 2 33
““|2013 Art. 13y 14. ;
43 Estado de salud del personal manpulador de ‘alimentos. Res. 2674 : 33
~|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total dela evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO ' Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

£
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL : INSPECCION
|n\/ —~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o e Cadigo: |VC-INS-FM114 I Verslén: 056 Fecha de emisién: 13/06/2021
Se realiza

almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de

material de envase,
Control de matenia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

se disponen esencias

5.1[123.45 67,8 Art. 22 num. 1; At. 28 num. 1,345 At 20 num. 1, - ar 10 P gowo pish
2,3.5,6,7.8,9y10 laboratorio en area|

compartida con

almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas: Res. 2674 S 20
““|de 2013 Ant. 18 Num 5:Art, 20num. 1y 4 : .

Control de variables de proceso (lemperatﬁras. presién, tiempo, : y
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2 Art. 18 num. 1 'y 2

-~

5.4 Conservacién adecuada de producto en proceso Res 2674 de 4 10
© 12013, Art 18: : : dranel . ®

Control de envasado y embaléje Resoluciones 683 de 2012, 2674 .
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
In%m g . INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
L Cédigo: IVC-INS-FM114 I Verslién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
No se da
cumplimiento al

termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de

: p . almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 & 10 Formato de
y Res. 1619 de 2015 : liberacion o

certificado de calidad

; desactualizado  en
X cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente,
Procedimiento de
s manejo de producto
no conforme requiere| _
relacionar plan de
calidad y

actualizacidn

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) , 16

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion Caliﬂéacién Critico [Observaciones

procedimientos

internos de
realizacion de
pruebas

fisicoquimicas y

microbiolégicas
_ A desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; 1 25 ;chuyllgn .dtjatgias de

112674 de 2013 Art, 22 um 1, 2y.3 % ' Loveini i e
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio  interno
de parte del Invima

6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. ' 7
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 P v

Powered by @ CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION

invl(ﬁ:]b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Wi e W s Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Almacenamiento de producto terminado, Res, 2674 de 2013 Art. .
63128 num. 1,234y 5 8 15
rotulados en uso

Rotulado del producto terminado. Res. 6109 de 2005 y cuando

¥ | M a 16 fueron evaluados
6 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluclones, Res, 2674 de 2013 5 15

AR 28 num. 6
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 156

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) 13
' 7
92

Porcentaje de cumplimiento subcategoria : /

Powered by @ CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
inv( ~\( INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
.. SRS, TP A 4+ Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 [ Fecha de emision: 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afio
1.5.1. quesos frescos no madurados 400 Ton/Aflo
Subcategorla 1: [crema campesino, queso doble crema _|
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
1.1 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. " 20
*'|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
buerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar =8 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 : -Jcompletamente el
| area del pasillo| .
de transito
No se cuenta con
uniones
redondeadas
- entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. - (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 456y7 ventilacion en
: : pared . del
: segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El diseﬁo. capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es é 10
"~ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2 10
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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TNSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon:

06

Fecha de emision: 13/06/2021

1.

El disefio del area de residuos stlidos y su ublicacion no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 6

y6

o

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

18

2,

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico |Observaciones

2.

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los

: procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9num. 1, 2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 i

25

2.3

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

tanque 1
identificado

12,5

motor

no

exhibe oxidacion|
en la base del

2.4

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion | Critico

Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ;

25

3.2

Programa documentado e implementado para'el manejo integral
de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26

num. 2

25

33

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Att. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

- 34

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.

28 num 7

25

Porcentaje de cumplimienicu (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

20

4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Evaluacién

Calificacién - | Critico

Observaciones

4,

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

-

34

dirigido a los trabajadores. Res, 2674 Art.12, 13y 14

e
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INSPECCION, VIGILANCIA'YY CONTROL |

<INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 |

Verslon: 06

Fecha de emision: 13/06/2021

- b.b

835 de 2013.

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de
a2 a 33
2013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a 13
“~lde 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |[Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. .
5.1[1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1.3,45Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10
59 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 a 20
““|de 2013 Art. 18 Num, 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo & 20
~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y - -
2 .
Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
durante *© dicha
Conservaciéon adecuada de producto en proceso Res 2674 de - 5 actividad y puerta
5415013, Art 18. ; que  comunica
‘|con pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, 10

7
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TNSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL | INSPECCION

i v(m' e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
,.DP.;\..,.!,MW.W-»«. Cédigo: IVC-INS-FM114 | Varslon: 06 Facha de emislén; 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacién del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liveradas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res, 2674 Art. 23 10 Eormato de|
>4 y Res. 1618 de 2015 o liberacion 0
' certificado de
calidad

desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un

resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
i producto- -  no

conforme requiere
relacionar plan de
calidad Y
actualizacién

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |la evaluacion) 17

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO . Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

procedimientos

= internos de
realizacion de
{ pruebas

fisicoquimicas y| -
microbiolégicas
desactualizados,

no incluyen
tablas de
visualizacién  a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto, o 125 color para
""|Res. 2674 de 2013 Art, 22 num 1,2y 3 > ; ) confirmar los
& resultados segun

corresponde

(analisis

fisicoquimicos).N
0 se presenta

concepto de
evaluacién  del
laboratorio
interno de parte
del Invima
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL |

INSPECCION:

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

e e VR R Ve Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
. 28 num. 1,234y5
rotulados en uso
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando luad
641 156 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
~|Art, 28 num. 6
6.6 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

7..
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INSPECCE, VIGILANCIA YCONTROL | INSPECCION
I n im‘é INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o B LT i Thdge WCNGFMIT4 I Varsibn OB T Facha de smisién, 13/06/2021
Subcategoring Puntajes
Subcategorial L
Subcategorlal a2
Subeategorial a1
ke .
3
%0
[Se aplicd M357 [NO ] [TTpo do medida I
[Se fomd muestra para analisis de laboralono? [NO ]
CONEEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: . FAVORABLE
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a fas siguientes exigencias.

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34 2-5.1-5.2-5.6-6,1-6.3
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1
linea 3: 1.3-1.4-2.3-54-566.1

De conformidad con Io establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 8 de 1879 y su reglamentacion, en particular

Exigencias adiclonales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Establecimiento PAE para las Ires lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actuaimente en la planta, Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogota y laboratorio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 900 ml y 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y microbiolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de aboratorio.
se realiza toma de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacion fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de almacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento complementario anexo /
Z . f E

FUNCIONARIOS QUE meﬁ_ i : /1/
: ML : :

Firma:

" Nombre: ' VIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: ' GTTCO2

Firma: A oMV /\)JJJW

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia; ' GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma:

Nombre:

Cargo:

CcC.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION .
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FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y
FR
IﬁLIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO ONTAL B8

. Cédigo:IVC-INS-FM182 Verslén:01 l Fecha de Emisién:2023-09-22
Ciudad y Fecha | Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 1
Razén Social del Establecimiento I COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS l
NIT o £32008464-0 |
Tipo de Organizacién (microlpequenamedianagrande)Dec
§57 de 2019 l GRANDE I
Nembre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
Registro/per ificacién sanitana I RSA-0022795-2022 I
Presentacidn Comerdial y tipo de empaque I 1000 mi- Polietilenc Multicapas J

ASPECTOS A EVALU

Rl S T i S Items con
El rotulado del alime 4
;bi'a'"d_o' TR nﬁ;:’;ﬁ:{; Evaluacién de cumplimiento Observaciones
* numero de porciones? cumplimiento parcial (ar), o no
1. TABLA DE INFORMACION : ' cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NUMERO DE sl
PORCIONES

Art.1Y 5 Res. 2492 de 2022, Si la Respuesta és S|, diligencie el anexa 1 del formato de evaluacion e incluya el respectivo
|soporte, si la respuesta es no evalde el siguiente aspecto

2. ETIQUETADO FRONTAL DE

LEl alimento realiza -
- declaracién frontal do:
~ advertencia ?

Evaluacion de
cumplimiento

Items con
cumplimiento parcial
(ar), @ ne cumplides(i)

Dbier\raciun-s

NO

sl Cumpleidinstiesd

E————

ADVERTENCIA

Art, 1 Res, 2492 de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, sl la
respuesta es no evalle el siguiente aspecto

e e L TR ey Pt pic Ttoms con
LEl alimento realiza declaraciones s i =
- Evaluacién de cumplimiento Bhsataciones

o e m?h:: ::;g::f;?‘lts ’n cumplimiento parcial (ar), o no
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |- e — cumnlidastil
NUTRICIONALES NO = S Cum ' /

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021, Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evallie el sigulente aspeclo ’ :

itoms con
. cumplimiento
. parcial (ar), o no
cumplidosii)

. LElalimento realiza . - Py
declaraciones de propiedades Observaciones
de salud en su empaque?

: NO @t cumplesticial _______....----""""'—-
Art. 23 Y 24 Res, 810 de 2021 y Art 4 Res. 2452 de 2022. Sila Respuesta es Sl, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacidn y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

: Ttlems con
cumplimiento
parcial {ar), o no
__cumolidosfi}

Evaluacién de
f cumplimiento
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES

DE SALUD

- Evaluacién de
cumplimiento

LEl alimento Incluye sello
. positivo en ol empaquae?

Observaclones

5.SELLO POSITIVO NO T )
Art. 33, 810 de 2021, Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 del formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la

respuesta es no finalice la Inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de 1a estrategia de Ia lucha contra |a ilegalidad y contrabando de productos compelencia del Invima, toda persona se puede comunicar 2 |2 linea
ias htlps:Hsesuite.invima.guv.m:Mqusd!pehumesfsahc;wd . Para denunciar

7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denunci ’ A . b chig
posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 B593. "Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad

7

de Bogota.
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA ( ' 2 ——
Firma

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre

ccC. 52385962 cC.

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo

Grupo o Dependencia GTT CO2 Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma Firma
Nombre Nombre
crc‘ c—c.
Cargo Cargo

ot Pdulls

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT Co2
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| INSPECCION

NEBECETON, VIGILANCIA'Y CONT ROL

ln\(im'O ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL. DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
S e Todgo Ve INS-FM162 [ Vorsion.01 T Focha de EmIsion.2023-09-22
Nombre del producto | Toche Lorga vidn Entera UAT{UHT) por T000 ml Marca La Gran Via Bolsa
P L A g v bt e et B . ) *;.:-" il jo _'.-',-"':'_-;»'-"' .I-- i
:ﬂé;;-wms‘;ﬁ{%‘,\ ‘3&\\*‘-1@ e ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES v L B
No CRIERIOS EVALUADOS EVALUACION
da forma falsa, equivocn o anganosa o susceplible da crear

Ta nformagon no_descrbe o presenta el alimento
en modo alguno una impresion emdnea respecto de su conlenldo nulriclonal, propledadas nutriclonales y de

1 |salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es Ull, adecundo o efeclivo para allvlar, a
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fisloldgico. (Numeral 6.2 Articulo B, Numeral 6.2 Articulo €

Resolucion 810 de 2021 )

La informacién no lleva a los consumidores a creer que
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a ©

que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

exlste un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
onocer la cantidad de nulrlentes a

L]

LT A d T
4’3‘%

ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMAGION NUTRICIONAL
Evaluacion del requisito OBSERVACIONES

No CRITERIOS EVALUADOS

o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién Nutricional™
rticulo 28 a

1.1|Nutricién™ o "Informacién Nutrimental” en el tipo de letra y tamafio especificado. Numeral 28.1 A
Resolucién §10 de 2021, 3

Tos valores de los nutientes deciaran en la labla nutricional tienen soporte (anélisis de muestras del producto,

1.2|informacién de tablas de composicién de alimentos, publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes
utilizados en formulacion) (Numeral 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) :

{3 miormacion nutncional se presenta en 1dioma espanol y si figura en dloma diferente cuenta con rotulo
complementario con Ia traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tam afio minimao del 25% del drea|
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
|ia etiqueta, con informacién legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
1.3|tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del area donde se ubigue para la came cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, Unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 ~ 3
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase.” Paréagrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4|deciaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara
considerando el producto preparade en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

. El orden de los nutrientes segun corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formalo es
1.5|acorde con el area de impresién disponible en la etiqueta {Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a

Resolucién 810 de 2021)

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en. la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021 )(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla5y6 ; a

1.6
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

El namero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
17 contenida neto del alimento . El tamario de la porcién declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir de

-Tlias cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral 5
10.4 Articulo 10, Tabla 5§ y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién" teniendo en cuenta que la escala del [tem corresponderd a: |dentifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto
evaluar no es evaluado o no le aplica.

a

ALUACION DEL CUMPLIMIENTO I ~ cumple

A )

Observaciones: Ninguna

Powered by @ CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

it

lavdagle ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005 |
i Cédigo: IVC-INS-FM022 Varsion; 04 I Fecha de Emision: 2022-09-23 | Ha@natldesi _
% —
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha (AAAA-MM-DD)  Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPAN[A LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
':‘:::::: REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES
El rétulo no debera describir o presentar el producto : Wi e
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
4.1 engafnosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresién errdnea respectc de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
4.2 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones 2

falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| -
composicién o calidad del alimento.

= P —— p——— T T ]

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo

43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacion del 2
’ Invima,
a4 Los alimentos que declaren que su contenido es 100%| NA

natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones gréficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el 5
43 producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaclona en forma alguna
con otro producto.

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no ‘genérico, Se podrd emplear un

511 nombre de “fantasfa”, “de fabrica" o “marca registrada”,|. 2
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicién.
5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el 2

término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

. CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
53 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional),

Powered by CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

...l@

ma ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

Cadigo: IVC-INS-FM022 Versldn; 04

Pagina2de 3

Fecha de Emislon: 2022-09-23

El nombre del producto y el contenido nelo aparecen sn
la cara principal de exhibicion. El tamafo de las letras y
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 6108
de 2005

54

Nombre o Razdn Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
“fabricado o envasado por”. En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del|
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
lievar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|.

5.6.

|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi:
DIA, MES Y ARO: Dia escrito con nimeros - mes con
las tres primeras letras o en forma numérlca - afo con
los dltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
més de tres meses. ;:
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
ylo duracién minima, mediante el uso de esticker.

vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

Powered by CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022

Versldn: 04

Fecha de Emisién; 2022-09-23

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el arliculo
37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES!

Declaracién cuantitativa de (ngredientes vallosos o
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN [IDIOMA EXTRANJERO: deberd
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resoluciéon 5109 de 2005

NA

523

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y
el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracién respectiva

NA

Cumple las nommas e incluye "las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,

formulas para lactantes, leche.

RSA-0022795-2022

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple; 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de.denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inépecciéﬁ. vigilancia y control’

con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INV&L;;" .
e ——

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
GE.
Cargo

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

tﬂlﬂﬂl’ﬁl

Firma
Nombre

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre

Cargo

_19HY Vob;z(iv

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2
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A e

=L ESIF

v,

D Establecimiento: Nmero de Inscr;.:ciéﬁ:-
3660950 ASOO 7055 Y Y 3660360
Rl Sodisl Malires  Sooemeye enila S AS

t
Nombre del establecimiento: Tie t\Q\Qﬁ \l B koo W\ mq_-\ Rio ’jl_\):c,ﬂ M TNy Gl 1c

NIT: 9400059239 DV: 3§ Sede: Y, \\ & dec\ Qg
Direccion: ke 63 5% 6 Y

Ubicacion: Loy & D\\ c o

Localidad: Cuxdoed § <\iusy UPZ: A (boyzandoie

Bt Sevn Ceyedans Teistonos 6 AG7614 /3154S6100%

Correo electronico para notificacion® ™ Q)A“ E \CS— CLEAS) /D A k’\ 1., C.Mn. Co

Nombre propietario: W - \iy¢, Superw=yonle S A

Tipo de documento: C.C.[[]C.E[INITRJPEP[JPS[C]PTP[] |Numero documento: /()03 55 2 3% - §

Nombre representante legal: | ), .\, | H-‘»D-"f\"; Aohoun Uenese)

Tipo de documento: C.C.[-]C.E. JNIT[JPEP[JPs[_]JpTP[] | Numero documento: <y 5 ( 470,

Direccion de notificacion: =Y T8 79 T2

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [] NO [] O1834 2.5)

Linea de intervencién: A\ mead <y Senc LN Jesores
Intervenci6n: SOOe ipnelce i~ - | W o i mercech <y - Oreacd< ) e ey
Tipo de establecimiento: H., O MEIT <o d(_)

Numero de trabajadores: 49 Horario: Diurno =] Nocturno [ _]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [3Fin de semana [_] Otro:

5 €37 Favorable ]
FECHADELA |49 ©7 2023 - &
l:".TlMA DD MM AAAA FaVOTa‘bl-e con m % De c‘umphm|ent0 tﬁ 2. %
INSPECCION requerimientos de la ultima inspeccion
Desfavorable ]
Asociada a peticiones, quejas
. [ | Solieitud del interesado O | yreclamos ]
Numero de radicado: Numero de radicado:
S?IICItUd oﬂmal. _ [ Evento de interés en salud ptblica [ | | Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin [

Otro: D Especifique:

. o DR el SaPAY A AWK T R MOM L= PO Bt = O e = R
A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electrénica

Hoja 1/7

*
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Inaceptable |

Marque oon una x cuando el establemmnanto no cumple con ninguno Ios reqmsntos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

I

No aplica

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la raz6n del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Critico C

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continle ejerciendo sus labores.

1.1 Localizacion y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,13,21,23y26,27;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

N A

1.2 Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1,2y3)

S cudentae cn = ol e ony=
Ade zon<w de
supe ficie dlcnerailie

W L S

’\ e L;\\-.JZ}R.J e .,g_..ll\'_J

S

\
\ ‘.' L s\,

e

L |
(v Ty S| & cieats

q.“l\'::,ubu..

1.3 Techos, puertas,
iluminacion y ventilacién
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

N K

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3,6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

w X

1,5

1.5 Distribucién y areas
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

N Y

S
//
"

C

Impragitn: Secretaria General - Subdireccidn Impranta Distrital

CALIFICACION DEL BLOQUE

10

La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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General -

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

< A\ ey
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2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios %
(Resolucion 2674 de 2013 (
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18 3
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

1.5

2.3 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, N
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4, 5,7 y 10; 4
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.
Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013, 5
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

R

2,5

3.2 Reconocimiento o
meédico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1,2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

o ¥

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Impresion: Secretaria General - Subdireccitn Imprenta Distrilal

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

Articulo 16, Numerales 1,3, 4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.

BY

w X

1,5

3.4 Educacion y capacitacién
(Resolucién 2674/2013, 3 (15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificacién del bloque corresponde al 16% del total del acta

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.

w A

Resolucion 834 y 835 de 2013.)

1,5

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

E

| 21 | Lacalificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta |

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

CALIFICACION DEL BLOQU

=R

T PR T

e

= —— - e 3
w0 b =, E ¥

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N A

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrial
m : YT
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5.5 Limpieza y desinfeccion teondena de e @A cies de
de areas, equipos y N P, g
utensilios 4l 210 o Y T
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
C
= & cerd p\q N d‘(":. SN PN O
5.6 Soportes documentales on OVOg e Al v o 3 S 4 ST ENE
de saneamiento. & N 9= c%::kl.t..r_. 'k(_)!\u\\ S Dioce S
(Decreto 1575 de 2007, 3 1.5 0
Articulo 10. ’ o gtz v, demnssan & oAb
Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 1865 La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

S gtJ\C\Ll\ku—'- Sy C u—tt‘\u, viios  fo
6.1 Condiciones generales et ch ‘{""'\Q:‘ Mlu\{a
de almacenamiento. o PE ek \ >n\ - N
> YA A ) = S\ ko E—t_a &< 7
{Resolucién 2674 de 2013 =
Art. 27, Art, 28 Numeral 1, 3, 1250 Pred v & eledo Jo cudaus
g‘:;:}; fuk 21 Mool ). 2, /f_"__i\(_f,\\t(_q T, [ \ L{\‘\_'L ~/ {U C =¥ t ".C, -t-\
p(_) - CGlo~ CL‘ C&-"W\.b\.u
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10 5 | 0
Art. 31 Numeral 1,2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
\ C
5
g 3 h 6 oI Lt '._s\jl-— "PJ’—‘-) “-:‘:gu o ”i\-'\d-.:\t__k Cn
6.3 Manejo y exhibicion ; £ ;
3 de productos que se e ("_A‘\x\%c- Ce) QMU'-‘:{Q o= s
s e e X celjopende o el cyes Bor
2| Resolucién2674de2013Art27,| O | 25| 0 Nedor leee A @roclesle
B Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
] Numeral 1,2, 3y 4; Art. 35
) Numeral 6.)
E Cc
i CALIFICACION DELBLOQUE | 7= |  Lacalificaci6n del bloque corresponde al 20% del total el acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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% De cumpllmieto CONEPTO ,m,,,,..-, Nivel de cumplimiento En caso que uno O MAs de bs aspedos a
evaluar sea identiicado como criico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
67 7 7/ Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitr sera
> con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procederd a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciiva.

Numero total de muestras tomadas

Namero del acta de toma de muestras

Clausura temporal total D Suspension total de trabajos 0 servicios I:I
Clausura temporal parcial [ 1!Decomiso—— [ ]
Suspensién paﬁw [] | Congelacion ]

Destruccion o desnaturalizacion

Por parte de la autoridad sanitaria: XL"\;UQ\H\ Gree: e \UC,.' A cvey Sy g No
.q_I,CJ!:Cc, ey, Cy uh‘etkhﬁlq"(o = c;._l\u\d.-;q Coe e I = ga({/fj R‘-ﬁﬁ;o 0{"\

‘—‘\'\'-?— by;.-du 656/7’() 1h£u|1\'\u(_\r_.'\ I\gj\.‘[ttu’\c_\ <A ﬂ\c:}'\g_,‘)_ !"\C_x.)lc')q C{ue... %E;l{ Ccg
S10(14 Carvpie b po cantomo L Meehd apspglice anli- & ndupd wal s 52

SN Witls SYntfogsy s veits aetle
/ [ev 7335 /a%
Para constam:la prewa lectura %1 ratrf camén del contemdo de la presente acta firman los oolaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 7>  del mes de Y del afio __ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de Ia visita.

Nombre: ’To‘r\g_, ado u‘—i\&)\e(,c) Ol:—f_’(_,u NDmeE Dkn"'o wiclivne ‘\> 3 'Lk'f—{)

Tipo de documento: e Tipo de documento: ((
Numero de documento: 7‘['-] Y13 Nuamero de documento: (77 44005
g Profesion u oficio: Tar hic.cc, o oL (< scdescd Profesion u oficio: Mo i, Velinpone
= ==
E /
g  AUTORIL - ~ PORPA DE TABLECIMIENTO
%| Nombre: 21101 Fu'trt0 tuerC e >« Fejcj|Nombre: €cleer Orland v Si2q Hoisle)
5| Tipo de documento: © [ cc Tipo de documento: C.C.[SC.E[_|NIT[_JPEP[_]PS[_PTP[]
8 . > -
§| Numero de documento 600064 | ) 60003552 c; Namefo dadocumants: 3¢ 1G85 1O
H . . Hod I N " —
#| Profesién u oficio: " i du Selunau ( i, Pl L' Cargo: Represe:ﬂaw%m;}mnom Encargado[ ]
E : % ‘/ A — Firma: -
i rdancia con lo ldtfan el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, cadd que la imposicion de un concepto
sfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara n administrativa en salud, confor-

me los lerm:nos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Coédigo Unico Disciplinario”
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XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO




INSPECCION

El establ iento pr
\ocalizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num.

INSPECCION SANITARIA CON ENF

Codigo: IVC-INS-FM114

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

OQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Version: 07

Fecha de emision: 2024-06-04

2024-06-07

ta una

14, 12,13, 21, 23 y286

20

»EI disefio de la instalaciones de las areas de

El disefio de las de elab i
de alimentos, pro to, empaque ¥
jento es ad do y cuenta con
la amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir 1a circulacion de los
W.Rﬂ.ﬁﬂde?ﬂﬁm,ﬁmm.z.@

proceso permite un adecuado flujo de
materia prima, producto y personal . Res.
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

10

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen eslado de
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
12,2,3, 4,5,6yT

jorad medias

Se

4 desprendimiento.

El disefio, capacidad y dotacion de las
idad! itarias es ad do. Res. 2674
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y64

10

Posee filtro(s) sanitario(s) ¥ estacion(es) de
limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7
num, 1.3, 1.4

10

18

EIdbaMddmdamldmmﬁduym
ubicacién no genera riesgos de
umlmmadénalnmduhpma.mae
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
& num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

Cuenta con los equipos suficientes y
adecuados para los procesos que 58 realiza.
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3

total de la evaluacion)

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado. Res. 2674, At. 9 num. 1,2, 3, 4,
5,6,7.8,9, 10, 11; At 10 num. 4, Art 18
num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 11

25

Progr de imiento de equipos y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num.
2, Art. 10 num. 5

25

2.4

Calibracién de equipos de medicion . Res.
2674 de 2013 Art. 25

ar

cafias con desprendimiento de pintura en Ias-rnadlu caiias
deiarsademmn,eipimddcumrm::m

10

Porcentaje de cumplimiento

(equivalente al 15% del valor

ITO

Programa y registros de control de calidad
de agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6
num 3, Art. 26 num 4

total de la evaluacién)

No se presenta resultados de analisis microbiologicos y
fisicoquimicos actuales, el lavado del tanque no esta
actualizado, las acciones correclivas para parametros fuera
de norma no estan incluidos en el programa.




tado e impl tad

9:1'; el manejo integral de residuos silidos. A 25
32 |Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, At. 26
num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 125
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Prog de limpi y desinfeccio de
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de - 25
34 (5013 At 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; At. 28

num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

A

" do e imp tado de

41 |educacion sanitaria dirigido a los ar 17
rabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

. Practicas higiénicas y Dotacién de los " i
82 |iabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 a 33
num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

7 3 o R

Control de materia prima @ iNSUMOS. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1.
2,3,5,6,7,88y10

ar 10

Flujos dos, lineales y sin operack
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
At 20num. 1y 4

Control de variables de proceso
(temperaturas, presion, liempo, entre otros)

d L] te la p! ion de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 At
22 num. 2; Art. 18num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 At
55 |17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10
2015

cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la eval

Programa de muestreo, cuarentena y
lib jon de producto. Res. 2674 de 2013
At.22num 1,2y 3

Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

62 |3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Att. 3 - 7.5

Al jento de product -

Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 o 7.5

Rotulado del producto terminado y rotulado
4 nutricional cuando aplique. Res. 5108/2005
64  |Res, B10/2021, Res. 249212022, Res.
254/2023

Trazabilidad, recall y jo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 ar 75
num. 6

T ” -

P p do. Res. 2674 de
68 |2013At. 20

a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

El programa de plagas esta en actualizacion para cambiario
a caracter preventivo.

No se presentan soportes que ann cumﬁlimianlo de las
resoluciones 2906 de 2007, resolucion 4506 de 2013 para
las materias primas que aplique (fruta variedades)

Se evidencian registros desactualizados

Las acciones correctivas en cada etapa del proceso estan en
construccion.

El programa de muestreo no tiene en cuenta el volumen
produccion, no cuenta con

No se presentna soportes de vida util para los produclos.

de producto debajo del
difusor

A \er anexo de rotulado para el producto: Pulpa de Fruta Mora

Con los registros presentados no se puede realizar
trazabilidad al producto.

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

79,55
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Firma: o h
Nombre: SANDRA LILIANA MORENO RUIZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
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P CN e
Firma: Xy Soless O
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cc X 91.103.826

1
NO
NO
sl
79,55
FAVORABLE
 Inspeccion, vigilancia
WG yed
De dad con ko establecido en la , e5p nte la Ley 9 de 1979 y sureg particular la R ion 2674 de 2013, Resolucion 3929 De
2013, y demas regl i i
NO
NO
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HELVERT GERARDO SUAREZ VERANO
REPRESENTANTE LEGAL




INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL INSPECCION
Inwﬁﬁ’f@ OFICIO COMISORIO
B £ A Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emziséién: 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-1408-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:
Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
realizar la diligencia)
FRESCOR LIMITADA CR 64 No 3 - 70 BR PRADERA-BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 4 AL 7 DE
JUNIO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
SANDRA LILIANA MORENO RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

™ Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podr4 verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccién de Operaciones sanitarias con numero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante
el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327
9505 Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente

QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogotd, el dia 04 DE JUNIO DEL 2024

Firma :

Nombre 42/ Lot/ Scccre >

Q‘VE Cédula & /10> €32 L
MARTIN EMILYQ BARRERA GARZON Cargo Lot </ p oz et~
Coordinador Grupeo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha {'/Um'-j o 02X 702X
Direccién de operaciones Sanitarias ¥ 3
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