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INFORME DE SUPERVISION

CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.8037242 de 2025

1. ASPECTOS GENERALES

CONTRATANTE

REGIONAL CUNDINAMARCA - CENTRO DE BIOTECNOLOGIA
AGROPECUARIA

CONTRATO NRO.

CO1.PCCNTR.8037242 de 2025

FECHA DE SUSCRIPCION

04 de julio de 2025

SUMINISTRO DE MATERIALES DE FORMACION NECESARIOS PARA
DESARROLLAR ACTIVIDADES DE LAS AREAS DE ALIMENTOS
LACTEOS, CARNICOS, ESCUELA GASTRONOMICA, AREAS DE
AGROINDUSTRIA DE LOS PROGRAMAS DE ATENCION A VICTIMAS,
PROGRAMAS DE ARTICULACION CON LA MEDIA, PROGRAMA

OBIJETO
CAMPESENA - AGROINDUSTRIA, PRODUCCION DE CENTROS E
INSUMOS Y MATERIAS PRIMAS PARA EL SERVICIO DE
ALIMENTACION EN CALIENTE PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO
DE CONVIVENCIA'Y LOS TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO DE
BIOTECNOLOGIA AGROPECUARIA SENA.

CONTRATISTA DIANA MARCELA GUERRERO BARAJAS

CCoNIT 1.032.416.457 -6

LUGAR DE EJECUCION

Centro de Biotecnologia Agropecuaria

FECHA DE INICIO

07 de julio de 2025

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO

Ciento Cincuenta (150) dias.

VALOR INICIAL DEL CONTRATO

$982.913.924,00

PRORROGA NRO. N/A
FECHA DE TERMINACION 06 de diciembre de 2025.
ADICION NRO. N/A

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO

$982.913.924,00

FORMA DE PAGO

Pagos parciales

INFORME DE SUPERVISION NRO.

001

PERIODO DEL INFORME

Desde el 07/07/2025 al 31/07/2025

2. EJECUCION CONTRACTUAL

OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS PRODUCTO

OBLIGACIONES ESPECIFICAS:

1. El contratista entregara al Centro de | elementos de acuerdo a las

Biotecnologia  Agropecuaria

El contratista entrego los | Remisiones de entrega.

los | solicitudes que se hicieron
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bienes, alimentos perecederos,
alimentos no perecederos, lacteos y
carnicos de acuerdo con la necesidad
y como lo vaya solicitando el
supervisor del contrato.

para los programas de
formacion de Gastronomia

y Produccién de Casino.

El contratista entregara los
elementos, alimentos, lacteos vy
carnicos en las instalaciones del
Centro de Biotecnologia

Agropecuaria ubicada en el Km 7 via
Mosquera, con los protocolos de
bioseguridad necesarios, bajo los
lineamientos establecidos por el
Gobierno Nacional.

El contratista entrega los
elementos e  insumos
solicitados de acuerdo a los

protocolos de Bioseguridad.

Certificacion del

Contratista.

Reemplazar y/o sustituir a su costo,
en un término maximo de dos (2)
dias, todos bienes, alimentos
perecederos, alimentos no
perecederos, lacteos y cdrnicos que
NO cumplan con los requisitos
exigidos de acuerdo con las
especificaciones técnicas y el informe
del supervisor del contrato.

En este periodo de

ejecucibn no se han
realizado devoluciones de

los elementos recibidos.

Reemplazar a su costo, en un término
maximo de dos (2) dias, todos bienes,
alimentos perecederos, alimentos no
perecederos, lacteos y carnicos que
no estén en buen estado, tengan
magulladuras, presenten
descomposicidn o no cumplan con las
condiciones sanitarias para el
consumo.

En este periodo de

ejecucion no se han
realizado devoluciones de

los elementos recibidos.

Garantizar la ejecucién del objeto
contratado en los plazos
establecidos, bajo las condiciones
técnicas, financieras, econdmicas vy
juridicas estipuladas en el estudio
previo y la invitacion publica y de
acuerdo con la propuesta aceptada
por la entidad.

El contratista cumple con lo

solicitado en los plazos

establecidos.

Remisiones de entrega.

Los costos del transporte 'y
distribucién de los elementos serdn
asumidos por el proveedor.

El contratista entrega las
materias primas en
transporte adecuado para

alimentos.

Fotos Anexas.

inmediata las
durante el

Acatar de manera
instrucciones  que

El contratista ha cumplido a

cabalidad con las

Lista de Chequeo de
suministro.
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desarrollo del contrato se le impartan
por parte de los encargados del
control de vigilancia.

especificaciones descritas
en el contrato, asi como la

Normatividad que lo regula.

8. El transporte para efectuar Ila | El contratista entrega los | Fotos Anexas.
ejecucion del contrato debe ser | elementos del contrato en
cubierta por el contratista. vehiculos de su propiedad.

9. Informar al SENA cualquier novedad | En el periodo de ejecucién
que se presente con la ejecucion del | no se han presentado
contrato para efectos de que se novedades frente a la
asuma las medidas necesarias.

entrega de los elementos
contratados.

10. En cumplimiento de los dispuesto en | El contratista aporta el pago | Documento GF de |la
el paragrafo del articulo 23 de la Ley | de Seguridad social | Factura FE327, que
1150 de 2007 el contratista debera | ., respondiente al periodo | reposa en la plataforma
acreditar que se encuentra al dia en . .

de ejecucion del contrato. SECOP.

el pago mensual de los aportes al
sistema de seguridad social (salud,
pension y riesgos profesionales) a
partir del dia del perfeccionamiento
del contrato y para la realizacién de
cada pago derivado del mismo, estos
pagos se acreditan Unicamente por el
sistema PILA de planilla asistida.

11. Garantizar las compras locales | El contratista adquiere los | Certificacion del
equivalentes minimo al 30% del valor | productos agropecuarios en | pequefio productor
del contn"a.tg,l el cual corres.ponderé d|la Plaza de Mercado | Agropecuario.
la aquU|S|C|on de los allmentos. a PALOQUEMAO, en
pequefios productores agropecuarios ]
locales y/o a productores de la Convenio con Mercados
Agricultura Campesina, Familiar o | Amelia y como pequefio
Comunitaria  locales y  sus | productor  Agropecuario
organizaciones de acuerdo con el | |local al sefior JOSE NESTOR
Decreto 248 de 2021. CALDERON PORRAS.

12. Suministrar al supervisor del contrato | El contratista ha cumplido | Remisiones de entrega.
toda la informacién que le sea | con lo solicitado en los
solicitada para verificar el correcto y tiempos requeridos.
oportuno cumplimiento de las
obligaciones, de acuerdo con los
articulos 4°y 5° de la ley 80 de 1993.

13. No estar incurso en ningun de las | El contratista allega | Certificacion de

inhabilidades e incompatibilidades
generales ni especiales para contratar
(art. 8 Ley 80 de 1993 y demas
normas).

certificacion bajo gravedad
de juramento, que no se

encuentra con
inhabilidades y/o
incompatibilidades de

Inhabilidades e
incompatibilidades.
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acuerdo al Art. 8 Ley 80 de
1993 y demas
normatividad.

14. Las demas que se hagan necesarias

tendientes al cabal cumplimiento del
objeto pactado.

El contratista ha cumplido a
cabalidad.

Obligaciones Generales del Contratista:

El contratista ha cumplido a

Lista de Chequeo.

1. Ejecutar el objeto del contrato bajo | satisfaccion con el objeto
las condiciones de calidad, | contractual.
oportunidad y obligaciones definidas
en el proceso de contratacidn.

2. Cumplir con las especificaciones | El contratista ha cumplido a | Lista de Chequeo.
técnicas del objeto presentadas en la | satisfaccion con el objeto
oferta. contractual.

3. Entregar, dentro de los tres (3) dias | EI contratista presento | Pdlizas adjuntas en la
habiles siguientes a la suscricion del | pgliza de Cumplimiento N.2 | plataforma SECOP.
negocio juridico, la(s) garantia(s) | 11.44-101258909 y Poliza
e3<|g|qa en los estgdlos previos en los de Responsabilidad Civil N
términos establecidos

11-40-101079965.

4. Mantener, durante toda la vigencia | El contratista factura los | Documentos del
del contrato, los precios incluidos en | elementos entregados, de | contrato en plataforma
su oferta. acuerdo con los precios | SECOP II.

establecidos en la oferta
econdmica aceptada en el
proceso contractual.

5. Obrar con lealtad y buena fe en las | El contratista cumple con lo
distintas  etapas  contractuales, | splicitado.
evitando dilaciones

6. Cuando se encuentre obligado, EL | EI contratista presenta | Factura FE327
CONTRATISTA debera presentar la | facturacion electrénica,
facturacidn electrénica, previamente cumpliendo con lo
validada por la DIAN, comg requisito establecido por la DIAN.
para el pago de los bienes y/o
servicios contratados, conforme con
las disposiciones legales vigentes. Las
facturas o cuentas de cobro
correspondientes deberan ser
presentadas segun la periodicidad
establecida.

7. Responder en los plazos establezca la | El contratista cumple con lo | Remisiones de entrega.

entidad, los requerimientos de
aclaraciéon o de informacién que le
sean formulados.

solicitado en los plazos

establecidos.
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Cumplir  cabalmente con  sus
obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral y
parafiscales (Cajas de Compensacion
Familiar, SENA e ICBF). En el evento
de no estar obligada al pago de
aportes parafiscales o contratacion
de aprendices, el contratista aportara
certificacion suscrita por el
Representante legal o la persona
natural. El cumplimiento de esta
obligacion es requisito indispensable
para efectuar cualquier pago.

El contratista aporta el pago
de
correspondiente al periodo

Seguridad social

de ejecucion del contrato.

Documento GF de |la
FE327,
reposa en la plataforma
SECOP.

Factura que

Controlar la ejecucién del contrato, a
fin de evitar la sobre ejecucion del
mismo.

El contratista ha cumplido
con lo solicitado.

Documentos soportes

de la ejecucion.

10.

Guardar la confidencialidad de toda la
informacién que le sea entregada y
gue se encuentre bajo su custodia o
qgue por cualquier otra circunstancia
deba conocer o manipular. El
desconocimiento de esta obligacion
acarrearad consecuencias de indole
civil, penal y/o disciplinariamente por
los perjuicios de su divulgacién y/o
utilizacién indebida que por si o por
un tercero se cause a la entidad.

El contratista cumple con lo
solicitado.

11.

Informar, por escrito y dentro de los
3 dias habiles siguientes a su
materializacion, cualquier
eventualidad de fuerza mayor o caso
fortuito que afecte la normal vy
correcta ejecucion del contrato.

En el periodo de ejecucion

no se han presentado

novedades frente a |la
entrega de los elementos

contratados.

12.

Dar a conocer al SENA cualquier
reclamacion, peticién, orden o similar
de terceros que indirecta o
directamente pueda tener algln
efecto sobre la ejecucién del contrato
o sobre sus obligaciones.

A la fecha no se ha
presentado alguna novedad

al respecto.

13.

No acceder a peticiones o amenazas
de quienes actuando por fuera de la
ley pretendan obligarlo a hacer u
omitir algin acto o hecho. €El
contratista debera informar de tal
evento al SENA, dentro de los 3 dias
habiles siguientes a su ocurrencia, y a
las autoridades competentes para

A la fecha de ejecucion no
se han presentado este tipo
de situaciones.
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que se adopten las medidas
necesarias.
14. Restituir al SENA, al finalizar el | A la fecha de ejecucién no

contrato, los elementos que haya
colocado a su disposicién para el
desarrollo del objeto contractual, en
caso de que se hayan suministrado.

se ha hecho préstamo de
elementos por parte de la
Entidad.

15.

Las demas que se estimen de acuerdo
con la naturaleza de la contratacion.

El contratista cumplido ha

cumplido con todo lo

solicitado.

Remisiones de
entrega.

2.1. Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol — SIGA

sanitario expedido por la Secretaria
de Salud para la actividad de
expendio de alimentos y/o
preparacion de alimentos vigente.

En caso de no tenerla, presentar
copia de solicitud de concepto
sanitario ante la secretaria de salud o
autoridad competente en un plazo no
mayor a 15 dias a partir de la
suscripcion del contrato.

- Cuando la actividad principal sea
expendio de alimentos, el proveedor

actas de inspeccion

sanitaria de la secretaria de

Salud, realizadas a los
establecimientos con los
cuales tiene convenio
comercial para la
adquisicion de los

productos a entregar en el
Contrato.

1. Presentar certificados de afiliacion | La contratista allega los | - Documento GF de la
vigente de Seguridad Social no mayor | certificados de afiliacién a Factura FE327, que
a 30 dias. seguridad social vigentes. reposa en la
plataforma SECOP.
2. Presentar copia de los pagos de | El contratistaaportael pago | - Documento GF de la
seguridad social, donde se evidencie | de Seguridad Factura FE327, que
la cotizacion al nivel de riesgo acorde correspondiente al periodo reposa en la
ala actividad desarrollada. de ejecucion del contrato. plataforma SECOP.
3. A partir del 16 de diciembre de 2022, | El contratista entrega los | - Fotos Anexas.
todos los alimentos y bebidas | alimentos con la rotulacidn
envasadas o empacadas para | 4o acuerdo  con  la
consumo humgno en\{asados O | Resolucién 810 de 2021
empacados, nacionales e importados
que se comercialicen en el SENA,
deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de
advertencia de acuerdo con |la
Resolucién 810 de 2021.
4. Presentar copia del concepto | EIl contratista allega las | - Acta de Inspeccidn

sanitaria
MERCADOS AMELIA.
Acta de Inspeccién
sanitaria de CARNES
LA EXCELENCIA.
Acta de Inspeccién
sanitaria de MAKRO
SUPERMAYORISTAS

SAS.
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tendra 3 meses para la entrega del
concepto.

- Cuando la actividad principal sea
preparaciéon de alimentos, el
proveedor tendrd 1 mes para la
entrega del concepto.

Alimentos Refrigerados y/o
Congelados

- Entrega de documento que
garantice el mantenimiento de las
temperaturas requeridas para la
conservacion de los alimentos o sus
materias primas, contando con

indicadores y sistemas de registro

- Los alimentos y materias primas que
por su naturaleza requieran
mantenerse refrigerados o
congelados deben ser transportados
y distribuidos bajo condiciones que
aseguren Y garanticen el
mantenimiento de las condiciones de
refrigeracion o congelacion hasta su
destino final, que podrd verificarse
mediante plantillas de registro de la
temperatura del vehiculo durante el
transporte de alimentos, o al
producto durante el cargue vy
descargue.

Los alimentos perecederos
gue requieren cadena de

frio, se entregan en
vehiculo termoking, que
cumplen con las
condiciones de

temperatura que asegura la
cadena de frio.

Lista de chequeo
Fotos Anexas.

Previo al descargue de los alimentos
0 materias primas para alimentos, el
SENA verificara:

- Que el vehiculo cuente con los
recipientes en los cuales se
transportan los alimentos, fabricados
con materiales tales que permitan
una correcta limpieza y desinfeccion;
la unidad de transporte en donde se
movilicen alimentos refrigerados o
congelados debe estar equipada con
un adecuado sistema de monitoreo
de temperatura de facil lectura y
ubicacién en un lugar visible; los
alimentos no deben estar
directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se
utilizaran los recipientes, canastillas,
o implementos  de material

Los vehiculos utilizados por
para el
transporte de alimentos,

el Contratista

cumplen con la

Normatividad vigente.

Fotos Anexas.

Acta de inspeccién

sanitaria de
vehiculos.

los
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adecuado, de manera que aislen el
producto de toda posibilidad de
contaminacidn. Se verificara rotulado
o etiquetado de alimentos de
acuerdo con Resolucién 5109 de
2005.

- En el caso de unidades de transporte
sin unidad de frio se debe contar con
un sistema de monitoreo sencillo y
apropiado para las condiciones de
entrega del producto. Este sistema
puede ser un termdémetro de punzén
para alimentos, debidamente
calibrado, cintas indicadoras de
temperatura o termografos
desechables, entre otros.

- Los vehiculos transportadores de
alimentos deben llevar en su exterior
en forma claramente Vvisible la
leyenda: Transporte de alimentos.

Relacion del personal que ingresa a
las instalaciones con su respectivo
pago de seguridad social, certificados
de afiliacién a EPS, AFP y ARL.

Nota: Aplicable Unicamente cuando
se requiere ingreso de personal
externo a la entidad para el
cumplimiento de contrato.

El contratista notifica la
persona que hace la entrega
semanal de los insumos con
los respectivos
documentos.

Documento GF de la
Factura FE327, que
reposa en la
plataforma SECOP.

Presentar un informe de gestién de
manera mensual los primeros 5 dias
del mes que incluya:

- Estadisticas de accidentalidad de
acuerdo con resolucién 0312 de 2019
junto  con el reporte  de
accidentalidad de la ARL del personal
que desarrolla las actividades al
interior de la entidad.

- Acta de entrega de elementos de
proteccion personal

El Contratista cumple con lo
solicitado, en este requisito.

Informe presentado
por el contratista.
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3. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

PORCENTAIJE
FECHA DEL NRO. DE VALOR VALOR SALDO DEL .
DE EJECUCION
INFORME FACTURA FACTURADO EJECUTADO CONTRATO
FINANCIERA
31/07/2025 FE327 $25.031.732,40 | $ 25.031.732,40 | $§ 957.882.191,60 2,5%
4. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL
SALUD,
PENSION Y | Periodo reportado: Julio 2025 Planilla nro. 9488444134 del 16 de julio de 2025.
ARL

5.  JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION
N/A

6.  CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisor, previa revisiéon de los documentos en la
plataforma SECOP ll, certifico el cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el contrato
por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus actividades durante el respectivo

periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

7. OBSERVACIONES

LISTADO DE INSUMOS DE FRUTAS Y VERDURAS ENTREGADOS EN ESTE PERIODO:

item Descripcion Unidad Can.tu.:lad

recibida
1 AGUACATE Kg 6
2 AJOS Kg 1
3 ALBAHACA FRESCA Kg 1
4 APIO EN RAMA Kg 1
5 ARVEJA VERDE DESGRANADA Kg 2
6 BANANO TIPO EXPORTACION Kg 1
7 BROCOLI Kg 1
8 CEBOLLA CABEZONA BLANCA Kg 4
9 CEBOLLA CABEZONA MORADA Kg 1
10 | CEBOLLA LARGA Kg 3
11 CEBOLLA PUERRO Kg 1
12 | CILANTRO Kg 1
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13 DURAZNO NACIONAL Kg 1
14 | ESPINACAS Kg 3
15 FRESAS Kg 1
16 GRANADILLA Kg 3
17 | GUAYABA Kg 3
18 | GULUPA Kg 4
19 | HABICHUELAS Kg 1
20 KIWI Kg 2
21 | LECHUGA BATAVIA Kg 3
22 | LECHUGA CRESPA / MORADA Kg 1
23 | LIMON TAHITI Kg 6
24 LULO Kg 4
25 MANDARINA ARRAYANA Kg 7
26 | MANGO TOMMY Kg 4
27 | MANZANAS VERDES Kg 7
78 | MAZORCAS Kg 4
29 MELON Kg 10
30 MORA Kg 5
31 NARANJAS VALENCIA Kg 8
32 | PAPACERO O R-12 Kg 4
33 | PAPA CRIOLLA Kg 5
34 PAPA PASTUSA Kg 20
35 | PAPA SABANERA Kg 5
36 | PAPAYA MARADOL Kg 5
37 | PATILLA Kg 2
38 | PEPINO COHOMBRO Kg 1
39 PERA IMPORTADA Kg 8
40 PEREJIL Kg 1
41 | PIMENTON Kg 1
42 | PINA GOLDEN Kg 8
43 | PLATANO MADURO Kg 5
44 | PLATANO VERDE Kg 7
45 PULPA DE FRESA Kg 12
46 PULPA DE GUANABANA Kg 2
47 | PULPADE LULO Kg 2
48 | PULPA DE MANGO Kg 15
49 PULPA DE MARACUYA Kg 10
50 | PULPA DE PINA Kg 13
51 | RABANO Kg 2
52 | RAICES CHINAS Kg 10
53 | REMOLACHA Kg 2
54 REPOLLO BLANCO Kg 12
55 | REPOLLO MORADO Kg 2
56 | TOMATE CHERRY Kg 10
57 | TOMATE CHONTO Kg 16
58 TOMATE DE ARBOL Kg 5
59 | TOMATE MILANO Kg 16
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60 | TORONJA Kg 5
61 |UCHUVA Kg 5
62 UVA ROJA IMPORTADA Kg 8
63 UVA VERDE IMPORTADA Kg 10
64 YUCA Kg 16
65 | ZANAHORIA Kg 12
66 | ZUCCINI VERDE Kg 12

Para constancia se firma a los ocho (08) dias del mes de agosto de 2025.

=)
’

J-f/'ttzmr/'[‘,

DICKENS MEYERBER BUITRAGO VANEGAS

SUPERVISOR
Lider Bienestar

ﬂ‘?ér S~

al Aprendiz

[

Elabord: Leidy Vanessa Perea - Cargo: Profesional Escuela Gastrondmica r@
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FOTOS ANEXAS
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VEHICULOS CON LEYENDA DE “TRANSPORTE DE ALIMENTOS”
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Comercializadora

Tecnolog

Nit: 1032416457-6

Soacha, 6 de agosto de 2025

Sefiores

Servicio nacional de aprendizaje CBA

Contrato de Suministros No CO1.PCCNTR.8037242

Asunto: CERTIFICACION — PROTOCOLO DE BIOSEGURIDAD

Yo, DIANA MARCELA GUERRERO BARAIJAS identificada con CC 1.032.416.457 de Bogota,
en mi calidad DE PERSONA NATURAL Y CONTRATISTA, certifico que los trabajadores de la
empresa sin excepcion alguna han cumplido con el protocolo de bioseguridad establecido por la
empresa y acataron las indicaciones de bioseguridad de la entidad contratante: servicio nacional de

aprendizaje Sena, en cada una de las entregas realizadas en la sede Mosquera.

Certifico también que la empresa durante la ejecucion de todo el contrato, realizo seguimiento de

sintomatologia del COVID-19 y otros virus del personal relacionado con la ejecucion del contrato.

Atentamente,

Nombre o Razon Social del Proponente: TECNOLOGY LIVE Y/O DIANA MARCELA
GUERRERO BARAJAS
NIT. 1032416457-6

Calle 145* N° 1270 TELEFAX 2172908-3782262 CEL 3202662062
BOCGOTA — COLOMBIA



PROMESA DE CONTRATO DE PROVEEDURIA 0078

Envirtud de los Arts. 2.20.1.1.3y 2.20.1.1.4 del Decreto 248 de 2021. Se Prosigue a la celebracion
la promesa de contrato de proveeduria, entre el proponente (CONTRATISTA) DIANA MARCELA
GUERRERO BARAIJAS identificada con CC 1.032416.457 de Bogota siendo esta vecina del municipio
y el pequefio productor de la regidon central CIKA FULLFRUTAS con NIT 901.826.533-8, siendo
asi las dos partes acuerdan, la entrega de productos de alimentos agropecuario de acuerdo a la
adjudicacion del contrato Nro CO1.PCCNTR.8037242, cuyos términos de la presente PROMESA
DE CONTRATO DE PROVEEDURIA, sera siendo efectiva al contrato formal, en las cantidades y
periodicidad indicadas, durante la vigencia del afio 2025, cobijando asi el 30% de lo Contratado por CIKA
FULLFRUTAS segun la posicidn del contratista.

Frecuencia

de la No. de
. Cantida Unidad (kg, entrega s .. .
Producto variedad(es) dia litro (ke entrega Fecha vy pa ctag . Condiciones De embalaje
agropecuario producto i (diaria, Lugar de 0 empaque
compra tonelada, S
r unidad) semanal, entrega Por mes
quincenal,
mel:)sua mensual)
De acuerdo con
requerimiento o
productos de ne?:esidad seguﬁ De acuerdo con la
Alimentos frutasy resentaoilc’m del presentacion del
perecederos y no productos Segunla P iy Y ¥ BogotaY producto, conservando
perecederos alimenticios solicitad P v sus en
cantidadeso Semanal 3
aenel b alrededor es producto en
contrato solicitado condiciones aptas para
su consumo y
conservacion

Periodo de ejecucion dos meses 0 mas, segun prorroga de contrato con la entidad publica. Dado en la

ciudad de Bogota a los 11 dias de junio del 2025

" ) y ﬁwo |
CC. 1.032.416.457 de Bogota .450.983

PROPONENTE PRODUCTOR CIKA FULLFRUTAS



@ NIT 901.826.533-8

CIKA FULL FRUTAS S.A.S

“ATREVETE A SER NATURAL”

Nuestra empresa CIKA FULL FRUTAS SAS., situada en Colombiana en la ciudad de Bogota, D.C.,
dedicada a la produccién, comercializacion y distribucion de pulpa de frutas 100% natural. CIKA
FULL FRUTAS SAS cuenta con planta y equipos automéaticos con capacidad productividad de 3
toneladas por turno. Se encuentra ubicada en una zona privilegiada de la ciudad (Bosa), cuenta
con los permisos sanitarios.

Mision: CIKA FULL FRUTAS SAS., es una empresa dedicada a la produccion, comercializacion y
distribucion de productos alimenticios a base de frutas, cuyo fin es satisfacer las necesidades de los
clientes, empleando recursos requeridos y cumpliendo con las normas de calidad nacionales e
internacionales; esto se logra con el esfuerzo y trabajo permanente. Incentivar el desarrollo
econdmico y social de las mujeres cabeza de hogar, desplazados y personas vulnerables del pais,
mediante la activacion del sector agricola e industrial con baseen productos derivados de frutas
nacional 100% natural que facilita y ayuden a los consumidores a mantener una vida sana,
permitiéndoles ahorro de tiempo y dinero.

Vision: Ser en veinte afios una de las empresas productoras y comercializadoras de productos
alimenticios mas importantes del pais con una cobertura del mercado nacional e internacional, con
un equipo humano capaz de liderar el desarrollo y crecimiento de nuestra organizacion.

Valores:
RESPETO: Consideracion a la dignidad humanay a su entorno
RESPONSABILIDAD: Cumplir nuestro deber con la empresa
HONESTIDAD: Actuamos con rectitud e integridad

CONFIANZA: Laboramos con exactitud, puntualidad para fortalecer nuestro &mbito laboral

Nuestros principales producto: PULPAS DE FRUTA Y FRUTAS SIN PROCESAR

Cordialmente

CIKA FULL FRUTAS SAS
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
Fecha Expedicién: 5 de diciembre de 2024 Hora: 22:32:38
Recibo No. AB24809637
Valor: $ 7,900
cODIGO DE VERIFICACION B2480963752C1C
Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www.ccb.org.co/certificadoselectronicos y digite el respectivo cbédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de manera
ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su expediciédn.
CON FUNDAMENTO EN LA MATRICULA E INSCRIPCIONES EFECTUADAS EN EL
REGISTRO MERCANTIL, LA CAMARA DE COMERCIO CERTIFICA:
NOMBRE, IDENTIFICACION Y DOMICILIO
Razdbédn social: CIKA FULL FRUTAS SAS
Sigla: SPCF
Nit: 901.826.533-8 Administracién : Direccion

Seccional De Impuestos De Bogota
Domicilio principal: Bogota D.C.

MATRICULA
Matricula No. 03814679
Fecha de matricula: 26 de abril de 2024
Grupo NIIF: Grupo ITITI.
UBICACION

Direccidén del domicilio principal: Cr 81 G No. 54 A 26 Sur

Municipio: Bogotéa D.C.

Correo electrdnico: full.frutas@gmail.com
Teléfono comercial 1: 3118540653

Teléfono comercial 2: No reportd.

Teléfono comercial 3: No reportd.

Direccidén para notificacidén judicial: Cr 81 G No. 54 A 26 Sur
Municipio: Bogotéd D.C.

Correo electrénico de notificaciédn: full.frutas@gmail.com
Teléfono para notificacién 1: 3118540653

Teléfono para notificacidn 2: No reportd.

Teléfono para notificacidn 3: No reportd.

La persona juridica ST autorizdé para recibir notificaciones

personales a través de correo electrdnico, de conformidad con 1lo
establecido en los articulos 291 del Cédigo General del Procesos y 67
del Cédigo de Procedimiento Administrativo vy de lo Contencioso
Administrativo.

Pagina 1 de 6
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

Fecha Expedicién: 5 de diciembre de 2024 Hora: 22:32:38
Recibo No. AB24809637
Valor: $ 7,900

CODIGO DE VERIFICACION B2480963752C1C

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www.ccb.org.co/certificadoselectronicos y digite el respectivo cbédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de manera
ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su expedicién.

CONSTITUCION

Por Documento Privado del 26 de abril de 2024 de Asamblea de
Accionistas, inscrito en esta Cémara de Comercio el 26 de abril de
2024, con el No. 03093268 del Libro IX, se constituydé la sociedad de
naturaleza Comercial denominada CIKA FULL FRUTAS SAS. Sigla(s): SPCF.
TERMINO DE DURACION
La persona juridica no se encuentra disuelta vy su duracidén es
indefinida.

OBJETO SOCIAL

La sociedad puede realizar, en Colombia y en el exterior cualquier
actividad 1licita, comercial o civil ©La fabricacidédn de alimentos

compuestos principalmente de frutas, legumbres u hortalizas. La
conservaciédn de frutas, nueces, legumbres y hortalizas: congelacidn,
desecacidén, inmersidn en aceite o en vinagre, enlatado, etcétera. La,

elaboracién vy conservacién de pulpa de frutas. La elaboracidn de
jugos naturales de frutas u hortalizas. La elaboracién de helados a
base de frutas. La elaboracién de compotas, mermeladas y jaleas. La
produccién de concentrados a partir de frutas y hortalizas frescas.
La elaboracidén de productos perecederos de frutas, entre otros. La
fabricacién y comercializacidédn de hielo. E1l comercio al por mayor de
frutas, legumbres y hortalizas, productos léacteos, huevos y productos
de huevos, aceites y grasas comestibles de origen animal o vegetal,
carnes y productos céarnicos, productos de la pesca. El1 comercio al
por mayor de azucar, panela, productos de confiteria, productos de
panaderia y productos farinédceos, café transformado, té, cacao,
chocolate y especias, salsas. El comercio al por menor en
establecimientos especializados de frutas y pulpa, nueces, legumbres,
leguminosas frescas y secas (arveja, frijol, garbanzo, entre otros),
cereales, hortalizas, tubérculos vy verduras en general, vy demés
productos agricolas para el consumo, frescos y refrigerados Todas las

operaciones de transporte de carga por carretera. Se incluye el
transporte de una gran variedad, de mercancias tales como: - Troncos.
- Ganado. - Productos refrigerados. - Carga pesada. - Carga a granel,

incluso el transporte en camiones cisterna de liquidos (ejemplo: la
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

Fecha Expedicién: 5 de diciembre de 2024 Hora: 22:32:38
Recibo No. AB24809637
Valor: $ 7,900

CODIGO DE VERIFICACION B2480963752C1C

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www.ccb.org.co/certificadoselectronicos y digite el respectivo cbédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de manera
ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su expedicién.

leche que se recoge en las granjas, agua, etcétera) comercializacidn
y venta de productos colombianos en el exterior, adquiridos en el
mercado interno o fabricados por productores socios de las mismas,
ademéds la comercializacidén, distribucidén y mercadeo de toda clase de
productos agricolas, correspondientes con la comercializacidédn. Para
la realizacién del objeto social de la sociedad podréd celebrar toda
clase de actos juridicos relacionados con el cbédmo son: Compra, venta,
arriendo, anticresis etc. De bienes muebles e inmuebles;
Comercializacidén de toda clase productos agricolas, ya sea en calidad
de agente o principal de todos o cualquiera de los bienes referidos
en el objeto social; dar y recibir en prenda los unos y en hipoteca
los otros, tomarlos o darlos en arrendamiento, comodato, concesidn o
usufructo; intervenir como acreedora o deudora en toda las
operaciones de crédito, recibiendo o dando las garantias del caso,
celebrar el contrato de cambio en todas sus manifestaciones como
girar, aceptar, adquirir, cobrar, descontar, endosar, protestar,
anular, cancelar, negociar, toda clase de titulos valores y efectos
de comercio; Importar, vy exportar materias primas o cualquier clase
de mercancias relacionadas con el objeto social; Importacidn y venta
de maquinaria, la apertura y atencidén de establecimientos de comercio
para la venta al puUblico de los productos fabricados y de otros.

CAPITAL

* CAPITAL AUTORIZADO *

Valor : $400.000.000,00
No. de acciones : 40.000,00
Valor nominal : $10.000,00

* CAPITAL SUSCRITO *

Valor : $5.000.000,00
No. de acciones : 500,00
Valor nominal : $10.000,00

* CAPITAL PAGADO *

Valor : $5.000.000,00
No. de acciones : 500,00
Valor nominal : $10.000,00
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

Fecha Expedicién: 5 de diciembre de 2024 Hora: 22:32:38
Recibo No. AB24809637
Valor: $ 7,900

CODIGO DE VERIFICACION B2480963752C1C

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www.ccb.org.co/certificadoselectronicos y digite el respectivo cbédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de manera
ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su expediciédn.

REPRESENTACION LEGAL
La administracidén y representacidén legal de la sociedad estd en
cabeza del representante legal, quien tendrd un suplente gque podra
reemplazarlo en sus faltas absolutas, temporales o accidentales.
FACULTADES Y LIMITACIONES DEL REPRESENTANTE LEGAL
Los representantes legales pueden celebrar o ejecutar todos los actos
y contratos comprendidos en el objeto social o qgue se relacionen
directamente con la existencia y funcionamiento de la sociedad.
NOMBRAMIENTOS
REPRESENTANTES LEGALES
Por Documento Privado del 26 de abril de 2024, de Asamblea de

Accionistas, inscrita en esta Cémara de Comercio el 26 de abril de
2024 con el No. 03093268 del Libro IX, se designd a:

CARGO NOMBRE IDENTIFICACION
Representante Juan Antonio Cardenas C.C. No. 79450983
Legal Acevedo

Principal

CARGO NOMBRE IDENTIFICACION
Suplente Margarita Rosa C.C. No. 51733656

Cardenas Acevedo

RECURSOS CONTRA LOS ACTOS DE INSCRIPCION
De conformidad con lo establecido en el Cdbébdigo de Procedimiento
Administrativo y de 1lo Contencioso Administrativo y la Ley 962 de

2005, 1los actos administrativos de registro, quedan en firme dentro
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

Fecha Expedicién: 5 de diciembre de 2024 Hora: 22:32:38
Recibo No. AB24809637
Valor: $ 7,900

CODIGO DE VERIFICACION B2480963752C1C

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www.ccb.org.co/certificadoselectronicos y digite el respectivo cbédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de manera
ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su expediciédn.

de los diez (10) dias hébiles siguientes a la fecha de inscripcidn,
siempre gue no sean objeto de recursos. Para estos efectos, se
informa que para la Cémara de Comercio de Bogotéd, los sabados NO son
dias hébiles.

Una vez 1interpuestos los recursos, los actos administrativos
recurridos quedan en efecto suspensivo, hasta tanto los mismos sean
resueltos, conforme 1o prevé el articulo 79 del Cdédigo de

Procedimiento Administrativo y de los Contencioso Administrativo.

A la fecha y hora de expedicién de este certificado, NO se encuentra
en curso ningudn recurso.

CLASIFICACION DE ACTIVIDADES ECONOMICAS - CIIU

Actividad principal Cédigo CIIU: 1020
Actividad secundaria Cdédigo CIIU: 4631
Otras actividades Cédigo CIIU: 4729, 4721

TAMANO EMPRESARIAL

De conformidad con lo previsto en el articulo 2.2.1.13.2.1 del
Decreto 1074 de 2015 y la Resolucidn 2225 de 2019 del DANE el tamafio
de la empresa es Microempresa

Lo anterior de acuerdo a la informacidn reportada por el matriculado o
inscrito en el formulario RUES:
Ingresos por actividad ordinaria $ 0
Actividad econdémica por la que percibid mayores ingresos en el
periodo - CIIU : 1020

INFORMACION COMPLEMENTARIA
Que, los datos del empresario y/o el establecimiento de comercio han

sido puestos a disposicidén de la Policia Nacional a través de la
consulta a la base de datos del RUES.
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

Fecha Expedicién: 5 de diciembre de 2024 Hora: 22:32:38
Recibo No. AB24809637
Valor: $ 7,900

CODIGO DE VERIFICACION B2480963752C1C

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www.ccb.org.co/certificadoselectronicos y digite el respectivo cbédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de manera
ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su expedicién.

Los siguientes datos sobre RIT y Planeacidén son informativos:
Contribuyente inscrito en el registro RIT de la Direccidén de
Impuestos, fecha de inscripcidén : 26 de abril de 2024. Fecha de envio
de informacidén a Planeacidédn : 26 de mayo de 2024. \n \n Sefior
empresario, si su empresa tiene activos inferiores a 30.000 SMLMV vy
una planta de personal de menos de 200 trabajadores, wusted tiene
derecho a recibir un descuento en el pago de los parafiscales de 75%
en el primer afio de constitucidén de su empresa, de 50% en el segundo
afio y de 25% en el tercer afio. Ley 590 de 2000 y Decreto 525 de 2009.
Recuerde ingresar a www.supersociedades.gov.co para verificar si su
empresa estd obligada a remitir estados financieros. Evite sanciones.

E1l presente certificado no constituye permiso de funcionamiento en
ningtn caso.

R A e b R i I A i b b S I A b b S i S b b R S b b b I S S A b R B S A b b b S S b b R B S S b b S S B 2 b R S S b b i i 4

Este certificado refleja la situacidén Juridica registral de la
sociedad, a la fecha y hora de su expediciédn.

R I I I b b b I S S b b e S S b b b S S b b R S Sb b b e S S S b b e S S Sb b b e S S b b b I S S S b b S S S Sb b S S S b b S S 4

Este certificado fue generado electrdédnicamente con firma digital vy
cuenta con plena validez juridica conforme a la Ley 527 de 1999.

KA KAk A AR AR A A A A A A AR AR AR A A A A A A A A AR I A A A A AR A A AR ARk Ak A kA kA A dA A hA Ak hA Ak kA kh kK
Firma mecénica de conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y 1la
autorizacioén impartida por la Superintendencia de Industria vy
Comercio, mediante el oficio del 18 de noviembre de 1996.

L)l

CONSTANZA PUENTES TRUNILLO
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; ) | A N Formulario del Registro Unico Tributario

2. Concepto [0 |2 | Actualizacién

4. Numero de formulario 141148731879

(415)7707212489984(8020) 00001

4114873187 9

5. Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 6. DV [ 12. Direccién seccional . : 14. Buzon electronico
9 0 18 2 6 5 3 3| 8 [mpuestosdeBogota /3 2
IDENTIFICACION '
24. Tipo de contribuyente 25. Tipo de documento 26. Numero de Identificacion
Persona juridica 1
Lugar de expedicién 28. Pais 29. Departamento /|40 Ciudad/Municipio
> 7 | )
31. Primer apellido 32. Segundo apellido 33. Primer nombre V 34:-Otrds nombres

35. Razén social

CIKA FULL FRUTAS SAS

36. Nombre comercial 37.Sigla

SPCF
/ UBICACION -
38. Pais 39. Departamento _‘ s 40. Ciudad/Municipio
COLOMBIA 1 6 9 |Bogota D.C. e ’ 1 1 |Bogota, D.C. 001

41. Direccién principal

CR 81 G NO. 54 A 26 SUR

42. Correo electronico full.frutas64@gmail.com
43. Cddigo postal 44. Teléfono 1 311854065 3I45. Teléfono 2 31874020090
' CLASIFICACION
Actividad-econémica‘. / Ocupacién
Actividad principal Actividad secundaria . Otras actividades 52. Numero

46. Codigo 47. Fecha inicio actividad 48. Codigo 49! Fechainicio actividad 50. Codigo 1 2 51. Codigo establecimientos

[1020[[20240426]||[4 63120224042 56] | | | | | | o|
! ! : S el 1

~*Responsabilidades, Calidades y Atributos

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1" 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

ssossels |7 [1alazlagfsal) JN] [ [ | | | [ | L [ P L[ L]

05- Impto. renta y compl. régimen ordinar-

07- Retencion en la fuente a titulo de rent‘
14- Informante de exogena

42- Obligado a llevar contabilidad

48 - Impuesto sobre las ventas - IVA

52 - Facturador electrénico

Usuarios aduaneros Exportadores

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
| | | | | | | | | | 55. Forma 56. Tipo Servicio 1 2 3
54. Codigo | 57. Modo |
1 12 13 14 15 16 17 18 19 20
| | ‘ ‘ | | 58. CPC |

IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones a que haya lugar, la inscripcion en el Registro Unico Tributario -RUT-, tendra vigencia indefinida y en consecuencia no se exigira su renovacion

Para uso exclusivo de Ta DIAN

59. Anexos Sl |:| NO 60. No. de Folios: Ijl

La informacidn suministrada a través del formulario oficial de inscripcion, actualizacion, suspension | Sin perjuicio de las verificaciones que la DIAN realice.
y cancelacion del Registro Unico Tributario (RUT), debera ser exacta y veraz; en caso de constatar | Firma autorizada:

inexactitud en alguno de los dalos suminislrados se adelantaran los procedimientos administrativos
sancionatorios o de suspension, segun el caso, Paragrafo del articulo 1.6.1.2.6 del Decreto 1625
del 2016. De igual manera al formalizar el tramite el usuario fue informado y acepta la politica de
tratamiento de datos ley 1581 de 2012, 984. Nombre CARDENAS ACEVEDO JUAN ANTONIO

Firma del solicitante: .
985. Cargo Representante legal Certificado

Fecha generaciéon documento PDF: 05-12-2024 10:35:26PM
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Formulario del Registro Unico Tributario

Espacio reservado para la DIAN

Pagina 2

4. Ndmero de formulario

(415)7707212489984(8020) 000

de 3 Hoja 2
141148731879

01411487318

9 0 1

5. Numero de Identificacion Tributaria (NIT)

8 265 33

6. DV
8 Impuestos de Bogota

12. Direccion seccional

14. Buzén electronico

Caracteristicas y formas de las organizaciones

&

ot 64. Entldades 0 institutos de derecho Ub|ICO de orden nacional, departamental,
62. Naturaleza 2 63. Formas asociativas 12 mUnicipal § degcentralizados P P
. 67. Sociedades. or anismos ™
65. Fondos 66. Cooperativas extranjeros F .
68. Sin personeria juridica 69. Otras organizaciones no clasificadas 70. Beneficio 1
Constitucion, Registro y Ultima Reforma Composicién del Capital
Documento 1. Constitucion 2. Reforma -
71. Clase 0 4 82. Nacional 100 %
72. Nimero F Yy
73. Fecha 20240426 R N7 N 83. Nacional publico 0 0 %
AV A N A PN
74. Numero de notaria -
75. Entidad de registro 03 5 84. Nacional privado 100 0 %
76. Fecha de registro 20240426 R
77. No. Matricula mercantil 038146729 /A~ ' '
78. Departamento 11 | MYy
79. Ciudad/Municipio 001 [ >_ 4 85. Extranjero 0 %
Vigencia o 86. Extranjero publico 0 0 %
80. Desde ) i
B S / L L
81. Hasta 1 87. Extranjero privado 0 0 %
- e . | L .
£ o
Entidad de vigilancia y control
88. Entidad de vigilancia y control ™~
’ ’ Estado y Beneficio
Item 89. Estado actual 90. Fecha cambio de estado 91. Namero de Identificacion Tributaria (NIT) 92. DV
1 8 1 |270240426| -
1 1
2 I ) —I—I_, )
B
| | -
3 | L
: | | :
1 1
5 -
| .
Vinculacién econémica
. p— - SO deTdentca: T
gseélo'ﬂg‘r’rlfgon 94. Nombre del grupo econdmico y/o empresarial i’ﬁ;t'r‘.‘z“g"?{gm?o|aﬁ%' cacion Tributana (NITydeta g6 py.

97. Nombre o razon social de la matriz o controlante

t7—Pafs 72 NUTETo O T T ot TtaTt
sociedad o natural del exterior con EP

Umero ge identicacion trbutara
otorgado en el exterior

173. Nombre o razén social de la sociedad o natural del exterior con EP

Fecha generaciéon documento PDF: 05-12-2024 10:35:26PM



AN

Formulario del Registro Unico Tributario

Representacion

Espacio reservado para la DIAN

4. Ndmero de formulario

Pagina 3 de 3 Hoja 3
141148731879
|“‘JS|)m|(‘)|7|2‘|124899‘JA‘1!|5JJ2”)‘)|‘0|“ ”41148731“

5. Numero de Identificacion Tributaria (NIT)

8 26 5 3 3|8

9 0 1

6.DV

12. Direccion seccional

Impuestos de Bogota

14. Buzén electronico

Representacion

98. Representacion
REPRS LEGAL PRIN

18

99. Fecha inicio ejercicio representacion

20240426
1

100. Tipo de documento

Cédula de Ciudadani 1 3

101. Numero de identificacion

7.9 4 5 0 9 8 3

102_DV 103.ﬁumero de tarjeta profesional

»

104. Primer apellido
CARDENAS

105. Segundo apellido
|ACEVEDO

106. Primer némbre

JUAN

107. Otros nombres

|ANTONIO

108. Numero de Identificacion Tributaria (NIT)

109. DV

110. Razén social representante legal

98. Representacion
REPRS LEGAL SUPL

19

99. Fecha inicio ejercicio representacion

_J_0240426|

100. Tipo de documento 101. Numero de identificacion 102. DV | 103. Numero de tarjeta profesional
CéduladeCiudadan 1 3 |5 1 7 3 3 6 5 6 |
2 — - —
104. Primer apellido 105. Segundo apellido 106. Primer-nombre 107. Otros nombres
CARDENAS |ACEVEDO !MARGARITA ROSA
108. Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 109. DV | 110. Razén social representante legal
98. Representacion 99. Fecha inicio ej'ercﬁ répresentacion
—, 1 1 I
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacion 102. DV |103. Numero de tarjeta profesional
3 |
104. Primer apellido 105. Segundo_apellido 106. Primer nombre 107. Otros nombres
108. Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 109. DV I 110. Razon social representante legal
; )
= NN
98. Representacion |'99. Fecha inicio ejercicio representacion
I — 1 1 I
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacién 102. DV | 103. Numero de tarjeta profesional
4 . I
104. Primer apellido 105:.Segundo apellido 106. Primer nombre 107. Otros nombres
108. Numero de Identificacion Tributaria/(NIT), ™.~ 109. DV | 110. Razén social representante legal
98. Representacion 99. Fecha inicio ejercicio representacion
1 1 I
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacion 102. DV |103. Numero de tarjeta profesional

104. Primer apellido

105. Segundo apellido

106. Primer nombre

107. Otros nombres

108. Numero de Identificacion Tributaria (NIT)

109. DV

110. Razén social representante legal

Fecha generaciéon documento PDF: 05-12-2024 10:35:26PM









---ii_-:--_-._mspECCm)N VIG!LANC!A Y CONTROL . R

OFICIO COMISORIO

Codigo IVC INS FRA10H Version: 05 ‘Fecha de Em2|sélén 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-2487-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

Ubicacion
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios
al momento de realizar la diligencia)
CIKA FULL FRUTAS SAS CR 81 G No 54A - 29 BR EL CARMELO BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 07 AL 11
DE OCTUBRE DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 _
ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIA!
CENTRO ORIENTE 2

*) Nota: £ Rof solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisoric.
actas de visitas, etc.) a traveés de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccién de Operaciones sanitarias con numero telefonico (601) 2425213 ext. 7750 o mediante «|
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinciilo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (801) 2425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, foda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagin:
web www.invima.gov.co en el formulario de © denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupciéon 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

s Fi
Dado en la ciudad de Bogota, el dia 04 DE OCTUBRE DEL 2024 Recibido por / 2%@
Firma

Nombre mcﬂffan 5 C-:‘.‘;{ -J."na_i

x Cédula <\ s/33365¢
MARTIN E Q B&ARRERA GARZON Cargo _ Adrmuwi sTragors
Coordmador Tupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha 10-10-2¢

Direccion de operac:ones Sanitarias



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: WC-INS-FM114

]Fecha de emisidn; 2024-06-04

BOGOTADC

Version: 07

2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS SAS

CR 816G No 54A-26 SUR BR EL CARMELO

JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO

8018265338-1

901826533-8

3187402090,40971365

full.frutas.6a@gmail.com;mrca. 64

mail.com

CENTRO ORIENTE 2

7303-2487-2024

Realizar visita de inspaccién sanitaria en atencion a  Gestion del rlesgo , Solicitud con el fin de verificar é! cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigenta en especial la

Resolucidn 2674 de 2013, y demas reglamentacitn aplicable.

4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4,21

Pupa de frutas variedades

LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

PROFESIONAL UNIVERSITARIC

MARGARITA CARDENAS

] Bl
ORA DE CIKA FULL FRUTAS

SAS

51,733,656




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL INSPECCION

INSPECCION BANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invirm

o L Cadigo: VCANSFI1 14 Versién: 07 \tha e emision: 2024-96-04
BOGOTADC 2024-10-10
CIiA FULL FRUTAS SAS
1CR 816 No 54A-26 SUR BR EL CARMELO
. Subtategeria
[&ub&ampria}én CiE eass R PR e
e R I vl s e g por roinda > rocic Ko
Eu_b_weu?ﬂ! T - Iélv!}smwa' B . |85 toma niueetra para andlisls ds laboratario? - "o
; e . Isigng_:al_ﬁgzﬁi_n' 3 [Promedio tolsl duf porcentaje dy cumiplimiente 69.53
N e T
B L e S S i | men v
ubcatenoris 4.2.4 +1,4-1.5-2.2-2.3-2.4-3.13.23.5-4.1-4.25,1-5.3-5.66,1-8. 26465
Ds conf con o estal an s i vigenta, especial IaLay_Bdsm:myw o in, an p iz on 2674 de 2013, ydamas
“m
ANipguing
Oficio comisorio 7303-2487-2024. Acta en Excel. Visita an clén a Listado prorizade cuarto U licitud ragicado 20241168574 de feche 08-07-2024 y 20241184616 de
facha 01-08-2024
{El radicado 20241184616 de fecha 01-08-2024 refiera iz direccion CR 816 Mo 54A-28 SUR BR EL CARMELD; sisndo la comecia CR 81G Mo 54A-28 SUR BR EL CARMELO; =l
resliza actividad Ivas da scuerde & pedidos.
i i
ﬂ/f nJune / jﬂ

Firma:
Nombre: Etv vr@mﬁ'gopez URRUTIA
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencla: GTT COR
Fima: =2
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: FROFESIONAL UNNMERSITARIO '
Dependeancia: aTT o2

T

L O i LT
Flrma: L vt i Firma:
Nomt MARGARITA CARDENAS Nombre:
Cargo: ADMINISTRADORA DE CIKA FULL FRUTAS Cargo:
D cC 51,733,656




o INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ( INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 l Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

KA FULL FRUTAS SAS

R 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELO

24

|Pupa de frutas variedades

INSTALACIONES

El establecimiento presenta una adecuada
localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num, a 20
11, 1.2,1.3, 21, 23 y286

tad
et

i,

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir la circulacion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las éreas de
procesc permite Un adecuado flujo de materia
prima, preducto y personal . Res. 2674 de
2013 Ar. 18 num. 5

a 10

cabados no sanitarios (rugosos). Seccidn de techo sobre
inea de envasado de producto terminado presenta acabado
o sanitario y defectos en superficie. Algunos tramos de
niones piso pared, y pared - pared en area de envasado son
n angulo recto

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
sdecuado y poseen un buen estado de
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

ar 5

El disefio, capacidad y dotacidn de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y6.4

El drea ylo sistema para lavado de botas no se encuentra clara

Posee filtro(s) sanitariofs) y estacion(es) de adscusdamente disefiado y ubleado.

16 limpieza y desinfeccion, Res, 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 8

El sistema de drenajes no genera riesgos de

i7 cortaminacion, Res. 2674de 2013 Art, 7 num, a 10
1.3, 1.4
El disefio del drea de residuos solidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacion

1.8 a la materia prima, dreas de proceso o a 10

producto . Res, 2674 de 2013 Art, 6 num. 5.1,
5.4y Art. 33num.5y6

Parcentaje de cumplimlento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)




Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

o presenta soportes de cumplimiento a2 la resolucidn 683 de

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento 012 para los equipos y utensilios sn contacto con alimentos

adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 3,4, 5,

22 : ar 125 bebidas para consumo humano donde indique que los
?b?;.f f g';éjé : i 2':?21?\:”:?3 & Aﬂ:? Eolis mismos estén autorizados en las listas positivas de materias
it e FARCTSRUm. rimas para la elaboracién de equipamentos.
| techo del cuarto frio presenta deterioro vy desprendimiento
Programa de mantenimiento de equipos y n pintura en algunos de sus tramos. La mesa de drea de
23 utensilios, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, ar 125 nvasado presenta disefio no sanitario, y falta de
Art. 10 num. & mantenimiento en su cara externa. El programa de
mantenimiento no incluye cronograma.
| programa de calibracion no incluye cronograma. No
i . ; resenta registros de calibracion yo verificacion de los equipos
24 Calibracion de equipos de mediclon . Res. e 10 fa instrumentos que o requieren
= 2674 de 2013 Art. 25
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 9.75

REGUISITOS SANITARIOS

o presenta registres de control diario del cloro residual ;

Progrema ¥ Tegistios de control da talkiac ds tampoco de lavade de tanque de almacenamiento de agua.

31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num ar 12.5
3, Art. 26 num 4

o presenta registros de control v manejo integral de residuos.
Programa documentado e implementado para
32 al manejo integral de residuos sdlidos, Res. ar iz2s
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

| programa no incluye diagnostico; los registros de control de
Programa de control integral de plagas. Res lagas no son continuios.
33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num ar 125

6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfeccion de dreas,
3.4 equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl. B a 25
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Porcentaje de

cumplimiento (equivaiente al 20% del valor total de a evaluacion)

La implementacidn del programa de capacitacion no es
ontinuo ni permanante. Presenta registro de actividades del
Programa documentado e implementado de mes de marzo.
4.1 educacion sanitaria dirigido a los trabajadores. ar 17

Res. 2674 Art.12, 13y 14

La chagueta para ingreso a cuarto frio es de color negro.
Practicas higiénicas y Dotacion de los

42 lrabajadores. Res. 2674 de 2013 Arl. 13y 14, a 285
Estado de salud de! personal manpulador de
4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33

num, 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacidn)

Los regisiros de control no son confinuos. Mo presenta
soportes de cumplimiento a las Resoluciones 2806 de 2007

Control de materia prima e insumos. Res, 2674
Dal o e il plaguicidas) y 4506 de 2013 (contaminantes) para las

Art, 16 num, 1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1;

Lt Att, 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2, 3, 5, 8, ar 10 materiss primas que le aplica.
7.8, 9y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones

5.2 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20

Art, 20 num., 1y 4




Control de variables de procese
{temperaturas, presion, iempo, entre otros)
adecuados durante la produccion de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Ar. 22
num. 2; Art, 18 num. 1y 2

ar

10

05 registros de control de proceso no son continuos.

Conservacion adecuada de producto en
proceso, Res 2674 de 2013, At 18,

10

Control de envasado y embalaje. Resoluciones
683 de 2012, 2674 de 2013 Art17; 18 num 1 y
2, 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, 835de
2013,

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res, 2674 Arl. 23 y Res, 1610 de
2015

ar

10

| Sistema de aseguramiento y control de calidad no incluye un
rocedimiento desarroliado e implementado para atenclan de
eliciones, quejas y reclamos, tampoco procedimiento
ocumentade 8 implementado para las accionss correctivas

e cada uno de los procesos

Porcentaje de

14.00

cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidi)

Programa de muestreo, cuarentena y

| pregrama de muesireo se encuentra desactualizado en
forma v estructura. Presenta analisis de producio terminado

6.1 gbzel:ic;a: dzeyp:;oducto. Fes, 2674 de 2013 Art, ar 125 ara e 3o 2023-
o presenta soporte de vida util de los productos,
6.2 Vida Util del producto. Res, 2674 de 2013 Art. o 75
== 3, Art.18, num 3. Res. 5108 de 2005 Art. 3 :
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 5 15
— 2674 de 2013 Al 28 num, 1,234y 5
. Ver anexo de rotulado para el producta; PULPA DE FRUTA
R"i“.’t.ad" fe' pnr'f; sl s GUAYABA POR 1000g marca Fult Frutas. El andlisis de
6.4 ;u m’;’gﬁ’; R apzligz}ng' R i 0 rotulado se realiza sobre muestra de material de envase gue
2::}2023 n¥ER iy se encontré en el momento de [a visita.
os registros de control de las diferentes operaciones de
&k Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, i 75 roceso na son continuos,
S Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 £
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de = 15
—_— 2013 Art, 29
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 8.63
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 69.53




C(OMPRAS PUBLICAS ¥ vy ]
e slupnendly L'l; pEsAREoLlo BOGOT/\
D ASOCIACION PRODUCTOS MUNICIPIOS DEPARTAMENTO PERSONA DE CONTACTO TELEFONOS CORREO ELECTRONICO FUENTE

527 FR':JH_SEIA‘E 51,22% Pulpas de Fruta Bogota Bogota R(I)-I!)ZREIZTJEC;A:LLI‘EA 3133054098 gerenciafpsas@fruitpulpsas.com Registro pagina WEB
58| LACTEOS LETL;SSQU E Kumis y Yogurt Bogota Bogoté JOSE ALBERTO PINILLA 3183307166 lacteoselbosque@hotmail.com Registro pagina WEB
529 IMA CORP SAS Yogurt Bogota Bogota JOHN FREDY MORALES 3176385891 administrativo@imaportal.co Registro pagina WEB
530 TRIGUS SAS Galletas, [:]Zr;;rg:z; ponques, Bogota Bogota Ernesto Carlos Stave 3214905903 mguasca@socialfood.com.co Registro pagina WEB
531 INVERSIONES FASULACLTDA Yogures y Quesos Bogota Bogota Luis Alfredo Martinez 3138897755 lacteossuperior@fasulac.com Registro pagina WEB

Gelatina preparada, leche
condensada, leche condensada
achocolatada, arequipe,
532 ACOSTARIVERASA bocadillo tipo tume, chocolatina, Subachoque Cundinamarca Gonzalo Acosta Garcia 3228593389 calidad.ricolac@gmail.com Registro pagina WEB
rollito de leche, bocadillo de
coco, bocadillo de guayaba,
cocada, panelita
533 CAMPOMETA Frijol, arr;i,c er::i,z platano, Villavicencio META Luz Mery Avila 3147825893 campometa.agricultores@gmail.com Registro pagina WEB
Industria Panificadora EL . . . . . . . . .
534 Country SAS Productos de Panaderia Bogota Bogota Carolina Sierra 3214698793 carolina.sierra@panelcountry.com Registro pagina WEB
535 Corporacion Abastecer HSE;JZGSZ’A \gEYRalLJJEC% . Bogota Bogota Maria Celina Orrego 3124934190 corabastecer@gmail.com Registro pagina WEB
536 InverswnesSMthno Pacande Arroz Blanco Ibague Tolima Rodrigo Aragon Rubio 3174010883 imopac@molinopacande.com Registro pagina WEB
537 CIKA FULLFRUTAS Pulpas de Fruta Congeladas Bogota Bogota JU?E;DNEL?\;IO 3187402090 full.frutas@gmail.com Registro pagina WEB
538 QUIBBE - LAMFTILEJ:A DELA Derivados de Miel Bogota Bogota BEh;tiJ:EAiL_F;fEﬁAM 3003333254 quibeemiel@gmail.com Registro pagina WEB
539 Agrocolombiaexport Panela Saborizada Bogota Bogota Juan Ezzzﬁ:::;hez 3503324660 agrocolombiaexport.2020@gmail.com Registro pagina WEB
Barras de Cereal, Frutos secos
540 COMERCIALIZADORA confitados, Granola en hojuelas, Bogoté Bogota JUAN PABLO FONSECA 3046174047 LICITACIONESDISFRUVER@GMAIL.COM Registro pagina WEB
DISFRUVERS.A.S Frutas deshidratadas y SANCHEZ

empacadas.

=
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota . =S 5>
Subsecretaria de Salud Publica s - Acta Numero
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos
" Iransportadores de alimenios y materias primas paraalmentos ___/  AS11C (026979
ES.E. Susree! S errendesde Fecha:| 2k | ‘& [2oewn
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
D vehiculo: Namero de Inscripcion: Numero de carpeta:
Mg o Y76 ¥YH s
Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:
Foll TP Y ".'_/‘c,‘l #t o ;'f Ja,.q-.-f,r

Direccion donde se realiza la inspeccion: 2 2?7 €% 67
5 7

Localidad: ., ., <ic4

UPZ: C',a..'.'-u." e r.e & eerlentol IBal'TiO: TRrmrirts” r/? )4‘-.- CE G P T

o um,

Nombtadelpmpistariodelvehiculo: € v e fc..c”cnt,

Tipo de documento: C.C.K1C.E [JNIT[JPEP[ Jps[JPTP[]|Numero: 5 5 4 572 o

Correo electronico para notificacion® /1,47 /iorfet (v (@ s ificom

Direccion de Notificacion: -, , .- 5ur 3B a0 76 Teléfono: 2 11 2 S ¥ CE =2

Nombre del propietario del producto: furn  vese Cuterc

Tipo de documento: C.C.[A]C.E[JNIT[JPEP[_JPs[_]pTP[] |N|§|mem: 799971290

Correo electronico para notificacion® /L /7 fovie T £ @ Sww i/ com

Direccion de Notificacion:  / ¢, s.r ror 28 2 7€ |Teréfmo: P B STYOES Y

Linea de intervencion: 4/ _ . /. - e s y Jeso,es
Clase de vehiculo: Ce. .c-e7e ! Tipo de carroceria: 7-- $ cn

Modelo: 7., » [Marca: o~ [Placa: 7 - gyc
Sistema de refrigeracion: Sl NO[]

Numero de trabajadores: 7 | Horario: Diurno [_]Necturno [_]24 horas [*] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[ | Domingo a domingo Fin de semana Otro:[]

Tipo de productos que transporta: /7 . 7c_ , i o fouw Fen,

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

Favorable H-
FE%’::] :JEALA oy i s Favorable con r % De cumplimiento %
il ; erimientos iltima i i
INSPECCION /| requerimiento de la dltima inspeccion
Desfavorable H
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion [ | Solicitud del interesado {ROIR N P o B
Numero de radicado: y : - ;
Numero de radicado:
icitud ctica de pruebas/
Solicitud oficial 1 | e snsans pioien [ | B e ooy )
Namero de radicado:
Otro: [:] Especifique:
EVALUACION CALIFICACION
Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceplable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

4 Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
Aceptable con Requerimiento |AR critos en el Instructivo para el aspecto a evaluar,

Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos

inaceptable I descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Marque con una X la casllla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | 1a inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

imprenitn Sacretarla Genernl . Subdinstoan isrgwenin Dol

que el vehiculo continte ejerciendo sus labores.

*Al suministrar esta informacién, se auloriza la notificacién electronica
Hoja 1/4
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Secrelaria Distrital de Salud de Bogota - S = —

Subsecretaria de Salud Publica B Acta Nimero
Acta de Inspeccion Vigilancia Y Control higlénico sanitaria a Vehiculos -
o __t_ransportadnmsdealirmh os y malerias primas para alimentos AS11C 026979
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A |AR| | HALLAZGOS
1.1 Disefio sanitario del vehiculo,
{Decreto 561 de 1984, Art. 98. -~
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367, g g
368, 369 y 373. Decreto 616G de | 42 6 0 "
2006 Art.57, Art. 58 y Ant. 59, St
Resol. 2674/2013. Ant. 29, i
Num. 5 y 9. Resol. 2505/2004. T cni
At 4) X IE
CALIFICACION DEL BLOQUE /e La calificaclén del bloque corresponde al 12% del total del acta
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A [AR]| | HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. | 49 6 0

Resol. 2674/2013. Art. 29,

Num. 1y 5. Art. 9, Nom. 1, 2.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 A

de 2012; 834 y 835 de 2013))

CALIFICACION DEL BLOQUE ;1| Lacalificacion del bloque comresponde al 12% del total del acta
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS A |AR| I HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11, 13 (65| 0 /
NOm. 5. Art. 14, Nam. 12.)

x
C
3.2 Reconocimiento Médico
{Resolucion 2674 de 2013, 4 2 0
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)
A
3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013, /
' Articulo 14, Numerales 1,2,3, | 43 | 65| 0
4,5,6,7,8,9,10, 11,13 y 14, ’
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.) i
X /
C
Hoja 2/4
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eyl

Subsecrelaria
. Acta de Inspeccidn Vigilancia y Acta Namero
il __as o AS11IC (02697
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR A AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
C-n_?.f f'r-,—lf,,J.g- g, 7 rn @[
(-(vfu-.,r- ) RO, YV Sra - (p,,;., &
3.4 Educacién y Capacitacién s s ORI L L e O
(Resolucidn 2674/2013, 8 | 3| o |t m e Coviny ,

Articules 12 y 13. Articulo 36.)

. /
| C
CALIFICACION DEL BLOQUE 33 La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta

4, SANEAMIENTO A|AR| | HALLAZGOS

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucion 2674/2013. 15 |75]| o
A 29, Nim. 4 y 5.)

X
C
CALIFICACION DEL BLOQUE /5 La calificacién del bloque corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A |AR| | HALLAZGOS
5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art, 368,
369, 373. Decrelo 561 de 1984, 20 0
Ari. 89, 97, 98, 99,
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 6, 7, 8. An. 30,
Paragrafo 1y 2,)
¥
C
E 5.2 Empaque, Rotulado y vida atil.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005, 5 |25 0
b Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numeral 2. Art, 29, NOm. 1.)
A [+
CALIFICACION DELBLOQUE | 25 | La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta |

Hoja 3/4
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Acta Nimero

AS11C (026979

Subsecrelaria de Salud Plblica
Acta de Inspeccion Vigllancia r Conlrol higiénico sanitaria a Vehiculos

Secrelaria Distrital de Salud de Bogola
transporiadores de alimenlos y materias primas para alimenlos /

Il. CONGERTO SANITARIO

er——————— En caso que uno o mas de los aspecios
% De cumplimiento CONCEPTO covarmswamws e | Nivel de cumplimiento a evaluar sea identificado como critico y

y |Favorable 90-100% calificado como  Inaceptable (1),
independiente  del porcentaje de
T Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
?7 i requerimienios 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se procederd a
Das'amat“e ¢59'9% Splicar la MED'D‘A SAN[TAR}A D‘E
SEGURIDAD _respectiva.

lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas /—__
Numero del acta de toma de muestras | ___———

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congekaciém Suspensién total de trabajos o servicios——— |_J

Decorfiiso [ ] | Destruceitn s desnaturalizacion

Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: lo: #allutge ™ pesistioiiet Lon o ol fervincle o/ Movrenso =€

Aoy paraw peitm Ol el Cr D, Teactlony <@

S fowr T EY P Gl cOm, 4lo colnlo conpral-c7b oo e refiledo.

fr e aof.Foncltn el prtamee facr e €L

Observaciones por parte de la }e;annaquu iende la inspeccion:

=
B

o

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy 218 delmesde & & delafio _7o.2%  en laciudad de Bogota D. C.
De la presente acla se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

atendio la inspeccion,

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

i
E
|
s
i
|

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Afer cc.  Topmen I /ﬁf- vety, Ahrtine Nombre: e
Tipo de documento: « « Tipo de documento: _,//

NGmero de documento: /o, ¢ o & & 2, < Nimero de documento:

Profesion U OfICIOT o c - « 7o oy s e (s oesps. oovie o Lot PTOMESION u oficls”

Firma: 7~ + Firma: ™~
PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO

Nombre: —r=._ . A Afoo.o (eoc/macar Lcepecfe, |Nombre:

Tipo de documento: C.C.[x|C.E.[_NIT[_JPEP[_JPs|_|PTP[_|Tipo de documento: C.C.DC._E.‘D_M Ps[_|PTP
Nomero de documento: 7 ¢ Y5 o ¢ R Numero de documenlo:

Cargo: do tor[_] Firma: /

Firmai— i
NOTA 1::9/ ea con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un conceplo
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1879, se Iniciard una investigacién administrativa en salud, confor-

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulleracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del

734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario™

informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
Cédigo Penal Colombiano y Ley

- Hoja 4/4
*
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rpeenitn Secretaria Ganersl . Subdiesceidn imprenta Disiial

Secretaria Distrital de Salud de
Subsecretaria de Salud Pablica

L Acta de Inspeccion Vigilancia

Control higiénico sanitaria a Vehiculos

transportadores de alimentos y materias primas para alimentos ;

- Acta Namero
/ AS11C 026924

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 88,
Decreto 2278/1982 A, 365, 367,
368, 369 y 373. Decreto 616 de
2006 ArL57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,

Num. 5 y 9. Resol. 2505/2004.
Art 4))

f

— ’?

CALIFICACION DEL BLOQUE

1L

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368,
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4,
Resol. 2674/2013. Art. 29,

NOm. 1y 5. Art. 9, Num. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

f

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

12

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Nam. 5. Art. 14, Nom. 12.)

6,5

b

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10, 11,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

6,5

Cc

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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L

Secretarla Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Plblica
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehleulos
transportadores de alimentos y malerias primas para alimentos

/

: i 5 |
Acta Namero
2

AS11C_ 0269

3. PERSONAL MANIPULADOR

CONTINUACION -

A
DE ALIMENTOS

AR

HALLAZGOS

3.4 Educacién y Capacitacién
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

el o

CALIFICACION DEL BLOQUE

2€

La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta

4. SANEAMIENTO A

AR

HALLAZGOS

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucion 2674/2013.
Arl. 29, NUm. 4y 5.)

¢

7.5

/rc‘

CALIFICACION DEL BLOQUE

15

La calificacion del blogue corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE

EL PRODUCTO A

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Arl. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 89, 97, 98, 99,
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nim. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

S

imprenda Deirilad

e

5.2 Empaque, Rotulado y vida dtil.
(Decreto 561 de 1984, Art, 73,
Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013, At 19,
] Numeral 2. Ari. 28, Nim. 1)

N
(%]

C

W

CALIFICACION DEL BLOQUE l il ‘ La callficacién del bloque corresponde al 25% del total del acta |

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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S e S et f T/ hctaNimero |
secretaria de Sa ublica

' % Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos cta Namero__—
nspoa‘tadores de alirman os y materias primas para alimentos AS11C 0 2 6 g 2 4
_ nos AS11C (26924

Il. CONCERTO SANITARIO

En caso que uno o mas de los aspecios

9 i cencite sommerio g o | Nivel
% De cumplimiento CONCEPTO e el de cumplimiento S Sk Sad aiears oo y

v | Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (i),
Independiente del porcentaje de
_ Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
} ( ] 9, requerimientos 60-89.9% SANITARIO a  emir  sera
DESFAVORABLE y se procederd a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

Dasinatatie s SEGURIDAD respectiva.

Iil, RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras lomadas .

e ———

Numero del acta de toma de muestras L ce—

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion o — [] | Suspension total de uaW ]

Decomiso__—— ] Destrucciorro désnaturalizacién .|

X ,  Vi.OBSERVACIONES

P‘or parte f’e larauloridatd sanitaria: /f/d /€ N //,.,/? o ///.ngl/ z /( b {éff/‘"
S ru Ty éxa/ d

Observaciones por parte de la pers ‘__uaque inspeccién:

,S;/zé

VIil. NOTIFICACION DEL ACTA

brarmnia [iairital

E Nombre: - ! y , Nombre:

Tipo de documanto: c.c.X|c.E. Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_INIT[_JPEP[_JPS[_]PTP
Nimero de documento: 9400987 Numero de documento: __——
Cargo: Encargatole] Conductor ] Fima: < —

Para conslancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 7.¢  delmesde __ 732 del afio __ 20724 en la ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

atendid la inspeccioén.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: l_ff (1u_#H /ﬁfﬂf& /“»'{f (4 A Dinn  |Nombre:
Tipo de documento: r Tipo de documento:
Namero de documento:  ~7¢ 7/ 50 7 E Nomero de documento: __——
Profesion u oficio! /77 /7¢. JoTl  (ANFAL Y17 / 7 Profesién y oficiol L
Firma: Z w7 et L Firma:
FERS%’EI\,QU‘E ATIENDE LA jNSPECCION TESTIGO

Firmase, _|-5Cer"
NOTA 1: "En concdrdancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un conceplo
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniclard una investigacién administrativa en salud, confor-

me los 1érminos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulleracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de Informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acameara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispueslo en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®

Hoja 4/4
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Secrelaria Distrital de Salud de B, :
Subsecretaria de Salud Pt'fbric?.agola

Acla de inspeccion sanitaria con enfo ue d Acta Numero
expendio de alimentos y bgb?dag iR

e ASO4N 051179
RINGR —_—

e[ w3

S . CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Numero de carpeta
rpeta:

¢ Nimero de Inscripcion:
o= - - SilD =
_}3‘_-’i N f\’JﬂOﬂ-Ql 182 B e Rl 6 )r‘Z.__
Razon social: r

— Ne Aphea |

Nombre del establecimiento

g . -‘wl"'(_p e
= —— R NOIOAY 11Uk
_NE___EE U4 &' Sede: (1o
Direccion ! —\]&, | J 1
e JE= y ) o il
Ubicacion ! B
- plie

Localidad ';__ !\ _\l = :

©_Uooguen UpPz: Do notabal Nowk
2ame: Yoounanad Noade Telefonos 00 )6 369 6
Correo elecironico para notificacion® }F{l‘nc“|-"qq live @ hot rnru' rom
Eoﬂb’e_‘mfiﬁ[’i Vo "ol _[7 -nréli.. Loerr€i O P_';Q;-‘\mb

| Tipa de documento: C.C.[Rc.E [INIT []PEP] :PSLTPTPi:'INGmero documento: 1032 416491
— = i

Nomlﬁreﬂeintame Iegil' [\: _A_l“_“ 0 .
Tipo de documento: C.C.[ CE. __NIT_[PEP[_|PS|_|PTP| '_| Numero documento:  \J() A P! 10

Direccion de notificacion }’.. A ]—L 0 . 1 b i;l {

| Presenta matricula mercantil del establecimiento: S [ NO 011659322 |
Linea de intervencion:  f\ imentcs € NI _ 9 eauiod
—— - , ] : =3 31 _I 2 _‘1L PLD]
Intervencion L Xpe (\{_‘lr-:‘_; MPCy | Ji 8
e ¥
Tipo de establecimiento: MINIMELT .‘)ﬂ §

Numero de trabajadores: 7:) Horarie Diurno 7\ Nocturio 24 horas : Ctro
E Dias de funcionamiento: Lunes a viernes || Dominge a domingo A Fin de semana __ Otro
8 CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
E ‘ Favorable
'ﬁ'. | | |
i FECHA DE LA | E % D :
b : | avorable con o De cumplimiento =
i ULTIMA ‘ 12 10 203 requerimientos X de la ultima inspeccion 6 O %
v INSPECCION — =
,'_ ' Desfavorable i
: =1 MOTIVO DE LA VISITA . |
3 | ) . X Asociada a peticiones, quejas
5 Programacion = | Sc.:hc:iud Fiel interesado Z y reclamos O
# | Numero de radicado .
4 X023-32 089D 2 Numero de radicado:
3 . . | 2 -7 29 : -
3 Solicitud ofic:al‘ 3 Evento de interes en salud publica | Solicitud de practica dle prueb_as! ]
: Namero de radicado: == Procesos sancionatorios admin
£
é- ‘ Otro; [ Especifique:
£ EVALUACION
E .
- Aceptable J Marque con una X cuando el establecimiento cumple |a totalidad de los requisitos des-
5 ‘ A critos en el instructivo para el aspecio a evaluar.
i s . :
& Aceptable con Requerimiento‘ AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar,

r

Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/6
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1 P AR e S—

wf Bormnlpentrl appirnde? canlagliipeeinmg s SE

i'

r

W

SUUAS

AS04N 05717179

|ﬂacepiabie == _“___h‘__h-_'_'_—_‘_‘———-—E-EéLUACiON B
Marque ¢ e o
- l : On una X cuando el imi % |
fen . : establecimient i
— Critos en of Instrussias ara of aspcto o evzlzgrcumple con ninguno los requisitos des- |
No aplic M - |
a arque con una X Ia casilla "NA" o 1
| NA | parie 6l establecimien?slyiawfﬁ;aen caso que el aspeclo a verificar no se realice por
— L. ca 616l Sspacic i el r como Aceptable (A). Justificar la razén del no apli-
Critico Marqu illa "
C . ingciiggg I;na' X Ia_casma C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
x e g os alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
i 0 que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores,

I
CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS 1
1. EDIFICACION E
INSTALA
CIONES A |AR| I HALLAZGOS
e cuidenaia o Pacd €n lechoen afade
almdre ne Mo “ne Dickaoior
14 LocaIiZacién ¥ \J\h . .l\\j T\\\E—i‘!lk_} _}H | ')“_k(h(_ 1( i\
construccién 7
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Numeral 1.1, 1.2, 2
1.3,21,24,26y27.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)
C
Ok cUENCany DOIAT00 0L prooeon
i(i'r]( \ U0 en 1;{‘1"\“_\} i—gf \JE!\iD r'\],"_‘;-,\:‘l 9
1.2 Condiciones de pisos : : vy, ; Nl s
paredes y drenajes - )i b(‘] dooas con manchad de dxido
(Resolucion 2674/2013f 1 11111174 5 | sy s ol s e e e
Articulo 7, Numeral 1: 1.1, ’ X f\/_‘\.ﬂ\‘).‘ ), K S ""‘{E NOAN O TR en
1.2, 1.4. Numeral 2: 2.1; DA e 7 P T S TPT—
2.2; Art. 31 Numeral 1, 2.) f i.)\{:,;\k 3 A MED O ‘}ﬁ‘"’ 1CE POENU
i“}c U" O e e Jenle m
C
1 PR £ | { 1 |
’2 ]l: /)I :‘ > _/( ( \'I'l{f :I"r"_1 ].L“‘.\A.*\ l‘}-\_'\ Iq_-,\k,-\ ik(_(h‘l B
| el - ; \ > “ % P Fa I. ¢ ats ;
1.3 Techos, puertas, X on kecho e tta o & EUtORRCES
{

iluminacién y ventilacion

\ e O (_1 N0 Lom '}."'tf G en le (O

(Resolucion 2674/2013, 1,5 |
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, RTCI I ——_

7, 8. Articulo. 31 Numeral 1, 2.) Qr€Q A€ 0PN OMENTO

,] !
C
1.4 Instalaciones sanitarias. X —

( Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 3

6.2, 6.3, 6.4; Articulo 31
Numeral 1, 2.)

=
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1. EDIFICACION |
INSTALACIONES

1.5 Areas de ¢
Y venta

Ressl| 2
(Resolucion 2674 ge 201
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Acta Nimero

ASO4N 051179

HALLAZGOS

C

CALIFICACION DEL BLOQUE
| - —

) La calificacion del bloque corresponde al 10% del lotal del acta

‘ 2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR

HALLAZGOS

2.1 Capacidad, disefio ¥
| funcionamiento de
equipos y utensilios. A
(Resolucion 2674 de 2013 '
Articula 8, Articulo 10 Numeral 6
2.3. Articulo 18 numeral 3.1,
3.2y 3.3 Articulo 31 Numeral
1203

s e

X GO cm NNk
GON W O0N . |01 e
oxbere0d Je i |
.\-1|_& ! CHOn de o N i) Y .

\\.'J'\ﬁ‘f"" e Oeuf 0y K 3o

2.2 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9, X
Numerales 1,2, 3,4, 7.9 6
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.Resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012,
834 y 835 de 2013.) {

3 | | f . N
{--1,.'.(-’- RETR r FRCtn0 | € RASAREE L R C

o InaCe pone o o

P]I( 1\ N O i.-‘-l\_\.'!'\.'l f

[ CALIFICACION DEL BLOQUE [ 9 | Lacalificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta }
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS A | AR HALLAZGOS J
J\,J O QE PEDHNO | Yo MNEThaALT ) € ~
NIy eD (A0 O ¢ 'I\K‘r fne Aadey y o
3.1 Estado de salud aaa;entg. | LB St SRl 3 | |
(signos/lesiones) I ?‘~ Orcle (N N A PUEOD Copra ey e )
(Resolucion 2674/2013, 6 5 |

Articulo 11: Numeral 2, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

alyme v

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2,
3, 4)

NP Mo e

]
a\li. |'-'1‘\Jt,"l|' O ED

) |} 1
\'fil (RALY h‘ 00 |

O MO (W

:\3\',‘1.\"\1:” i\“_‘;'-\"t'\ I‘"L
/

3.3 Practicas higiénicas
y dotacién
(Resolucion 2674 de 2013 X
Articulo 14 Numeral 1, 2.4, 6
5,6,7, 8,9, 11, Articulo 31
Numeral 4 , Articulo 35
Numeral 5.)

(‘:)Q_ ¢ ":1(1( NI Ve 00
N U NG

Cra 32 No. 12-81
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ASO4N 051179
4. SANEJH '\l,“ S
HALLAZGOS

I oy Qycryin| Iy J-I|-'E1'-i' A1

46
6 Soportes | nentales 0 e i Voo Ve P |
de sanen; 3 : RV LRESS

(Decreto 11 le 2007 i g
Arliculo 10 .i)Iummf 4
ZG?(J.-"--‘U " Arhiculo 26 |

. .

L_ ~ CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta

P

5. ALMACE™M AMIENTO Y |
COMERCI/ |IZACION A |AR]| I HALLAZGOS

L . b A
5.1 Condiciones e II\ | EJI lg’ llr 1“I’} }.{‘(?1 Jh
almacenamic \to PIOALE Y0 e hiedny 10¢
(R?SO’UCiOH 2674 de 2013 l"ij_: YN l_.'/] Ul :L-:-I-,w-':(__ '.'.‘r.- -{_-.,‘}
Articulo 27, Ariculo 28 8 I ‘ I' J

Numeral 1,2 3,4, 86,7
Articulo 31 Numeral 1, 2, 3 y 4.}

5.2 Manejo y conservacion
de productos refrigerados ( ] \ i | !
o congelados, NO K.ﬁ_ v @ ON Y '\‘"u a< KMNpLy ot
(Ley 9 de 1979, Articulo 293, i =f §
425. Decreto 2278 de 1982, X de alimem oo en re(nqeracion
Articulo 359, 360, 361. Decreto | g tonce tacron bl '
561 de 1984, Articulo 31, 32, 33, ‘
34, 35, 36, 90, 100, 101, 102
y 103. Resolucion 2674 de -
2013 Articulo 27, Articulo 28

Numeral 2; Articulo 31 Numeral
1,2, 3y 4, Articulo 35 Numeral 4. |
INA|C

5.3 Manejo de productos
que se expenden a |
temperatura ambiente. I3 [
(Resolucion 2674 de 2013 8
Articulo 27, Articulo 28 Numeral
3, 4; Articulo 31 Numeral 1, 2, 3
y 4; Articulo 35 Numeral 6.)

c
CALIFICACION DEL BLOQUE J |6 ‘j La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta ‘

|

6. REQUISITOS LEGALES A AR | | HALLAZGOS

6.1 Requisitos legales
(Decreto 561 de 1984, Articulo
73. Decreto 1686 de 2012 Ar-
ticulo 46; 47; 49; 50. Resolucion -
2674 de 2013 Articulo 31 para- e
grafo 2. Articulo 37. Resclucién i __j
5109 de 2005:) : ,[ C

o

CALIFICACION DEL BLOQUE 1 ) [ La calificacién del bloque corresponde al 5% del total del actaj

[ 1

Hoja 5/6
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J -5
Pissic 0 o - FECHA: &5 LNEDD
__d " ..,._._ a4 i CRMATOVERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS. MAT ERIAS PRIMAS )
__ AS1AN 1016494 ES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITA NUMERO )
_GMZH_m_ObO_Oz DEL PRODUCTO
= Y ..r ;) BRia € l= It ™ . _._ € .
N\ | 1l a
J Jt ___ o) OO | il bl |
sanitana registro RSA - permiso PSA - 2 Y >0 - | |
(™ K f { | \ 1 \ | Yy B W
¥ | ) el R . - >y
| T =€ P )21 A
=
__ Presentacion v Conten 3 TR . = . - \ Z 2N 4
v Contenido neto: ) O CAC A GO ,_ A 1 D8 q B >0 OO .f_
_ CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA
_ Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacién Hallazgos Calificacion Hallazgos
_“203.0_6
ez 2= 31 0 An 12 £ 1 (Res5109/2005) o Ariculo 5 # 51
SG6/20 © 2 debe gjustar a lo olorgado en |a autorizacion de comer- _,\ m\ / ﬁu
Zzcion |RSA-PSA-NSA) El nombre debe estar en |a cara principal de p— 4 —
cion An 6 =4 (Res 5109/2005) / \
de Ingredientes 2
o 2=22cAn 12 =2 (Res 5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res 1506/2011) ,ﬁ\ \ Lo \ A\(\
Pesc Escurrido 4 /
47 12 2 3 de Resolucion 5108 de 2005 0 A5 # 53 dela \
g 20 =| Contemdo Neto debe estar en la cara principal i /
C : C : £ |
(A A— / /
) / £
Nombre c Razon Sociz icante, envasador o reempacador 3 \
precedigo poria sxp f / i
o razon social y direccion del L m\ / m
* 54 (Res 1506/2011) =
55 (Res 1506/2011) / ﬁ\ ( T

Hoja 1/3



16 ~ QA t AN
131994 tY
Tnmn.:m Limite de U on fir
| Caducidad o Vencimiento _\ —
_ Ulo5£560An 1227 (Rs \ /
Instrucciones para el use A
Ariculo 5= 57 (Res 5108 200% ‘__/\_._/ N
e S
| Condiciones de Conservacio '
A et F - - = - «m -3 _W ¢
Ariculo S =584 p0A 2z8 £
permise o notificacion sanitaria
U3 - Articulo 37 (Res 2674/2013)
dos en Deparlamento Archipiélago de San . ;
alalina esian exentos, para su introduccion al \ ﬁ \. ¢
r €l registro sanitario correspondiente ante el i >
|
T
| Requisitos obligaterios adicionales
Etiquetado Cuantitztivo de Ingredientes
2 de ingredienies valiosos o caractenzanies deslacados | f
| sU presencia o bajo contemido. (Articulo 5 # 6. 1 WA Z A N 7
| |
_b__:...m:”um e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad . —
_Um..“ aracion con =u nomore especifico Ariculo 5 # 6 Paragrafo Res 5109/2005 L h
Pais de Origen /
A Al 12 = 8 (Ras S100005 s A |
Arliculo 12 = £ (Res 5108/2005) LA | N N KA
| o ; .
|Presentzscion en |2 informacion de la etiqueta
Feran 2 los alimentos envasados no podran removerse o
= 22 znvase Los dales en el rowlo deberan indicarse con r r —
acteres =~ .,z oies indelebles y faciles de leer por el consumidor en (- ﬁ\
CirCUnSiEnCES oTTIE ES T8 COMPra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005) i
|Etiquetado en |diomz Espafol
e = ulizarss o7 roiut o =tuuela complementario que conienga en idioma
=r =zigicz gn Res 51082005
5 - 4 =6 (Res. 1506/2011)
chipieia iz Sa oreés Providencia v Santa Catalina se f AN A .w/l“}
= & inCluye leyenias 3 ecificos para el rolulado del re
I
—— B — | - Y = e e — .
FEr & e una ferma D

3 Ue 50U nalura-

Cutal goy.co
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IATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

ACTA DE VISITA NUMERO:

REQUISITOS GENERALES

O represenlaciones graficas que hagan

les. preventivas o curativas que den lugar a
verdadera naturaleza. ongen, Composicion o

022005 v Res 1506/2011)
be i q.o_.a._mn,oz de rolulade nutricional debe ajustarse
333201 Ariculo 4 # 2 (Res 5109/2008)

r|

Sbe eslar en contacto directo con el alimento, salvo que lenga

1l autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res. 5109/2005)

£Ciara gue su contenido es 100% natural. no contiene aditivos
= lisla de ingredientes. Articulo 4 # 4 (Res 5109/2005)

2labras. lustraciones o representaciones graficas, que sugieran
cireclamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse
2 suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro

09/2005)

zficas gue hagan alusion a ingredientes naturales n__._m no cantie-
uyo sabor sea conferido por un saborizante arificial, en la
mo junto al nombre del mismo debe apdrecer, 1a expresion

>\_ L./ / __/.(_ \h/

_zlz del producto debera contener como minimo, fecha de benefi-
-0 fecrez ds empague fecha de vencimiento, nombre del corte

ocouctos carnicos comestibles y derivados carnicos gue utilicen
cio y olras iecnologias como atmasferas conlroladas deberan
ga Ut _ del producto y colocar condiciones de conservacian del

/ N A

|

Los productos verificados

CUMPLE

NO CUMPLE

L]

NO CUMPLE CUMPLE

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

L Y

NO CUMPLE

[]

POR V.ﬁﬁ.ﬂm DEL mm.:rm_lmﬂ_z___mz.ﬁc
Nombre: C9 Meiyge

o L X ) )|

I.TDO ge ocumento

| Numerc de documenio

—_— r Y:

.‘._noamaon:Bm:SooDOm DZ_._._H__umnD_umD_ujuB
Numero de documento: ;

profesion u oficio ! 2

' Firma:

.

i

Cargo: Representante legal[ | Propietario

ificacién m

enal Columbiane y Lay w 4 de 2002 Codigo Unico Disciplinarig”

% gov,co

realiza en el marco de Iz fiscalizacion sanitaria eslablecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no consliluye una aprebacion m autonzacion d
udulento, el surminisiro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilid

Hoja 3/3

el rotulado del producio evaluado

Dm:nmq@mao. _u_::m f

ades de ley, de cenfarmidad con o dispuesto en los articulos 286 y s




Secretaria Distrital de Salud de Bogota — I
‘ Subsecretaria de Salud Publica Acta NUmero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
| de came y/o productos camicos comestibles AS21C 0 1 0 6 0 4
ES.E.: J."a___ _ L'l_ S Ocui ‘Q,’] lt. Fecha:‘ np [“'_)" [2\)&”' |
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: w Numero de Inscripcion: ) Numero de carpeta: - - |, .,
37 M0S6 24 25\ 334056
Razon social: 3
-.1.,-},rf-'unu.h A p.f]y l §P )
Nombre del establecimiento: f Ly
LNt {(-' [“ yplen(ed n.rj'-| ‘ 4
NIT: OV 132 343 ) Sede: 7
Direccién: |72 86 5 s 1 e Pol - ADP
Ubicacién: i AWl [ (V)
Localidad: Vanned UPZ: ol
Barrio: Ui = Oo Link | Teléfonos 22). 4oty §129
Correo electrénico para notificacion* ewiol exaleaia Cludmd rom
Nombre propietario: _'f ALOUIA LAY ..’)./'ﬁ' & I .‘)f\ J
Tipo de documento: C.C.[]C.E.[___]NITE]I%’EPDPSDPTP[:I Nimero documento:  Cf ) [ [77 1]y - )
Nombre representante legal: %% |L ew ﬁ] T Waa (Do) ¢
Tipo de documento: C.C.{JC.E[ ] NITDPEPDPstTpD‘ Numero documento: “} 45 9 9 g ) ¢
Direccién de notificacion: 142 86 Ay p ~1 ] LC hot- Mol
Presenta matricula mercantil del establecimiento: S| D}] NO D 024 00 16 G
Linea de intervencion: |+ A ) o _'| (AL i pih i .
Intervencion: (g ()( o M rnuonmatghd " (eide o podi o cunieed
Tipo de establecimiento: (Ur b A (e P) .).'0.- ekl Focatlrd b Cai
Establecimiento autorizado: Sl NO[ ] |
Nimero de trabajadores: 06 ’ Horario: Diumo [_] Nocturno [ _]24 horas [ ] Otro: |, 1 o 00
Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_|Domingo a domingo Fin de semana [_] Otro:
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina (J Porcinal3 Aves[] Productos carnicos comestibles (Visceras)(d
Oftras especies: =
Otro tipo de productos: Sild NOCI
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
Favorable
FECHA DE LA A+ (i, e | Favorable con 0 % De cumplimiento \ k %
ULTIMA S\ AU | requerimientos de la Gltima inspeccion
INSPECCION
| | Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
s , Asociada a peticiones, quejas
) Solicitud del interesado | R ]
4 Programacion [ Numero de radicado: Numero de radicado:
§| Solicitud oficial L | eventoide interesien salud plotica [] | Solicitud de practica de pruebas/
£| Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin ]
2( Otro: l:l Especifique:
E EVALUACION
F A Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Aceptable con Requerimiento | AR M;rque con una X _cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
Hoja 1/8
| ne o | oy *
Cra 32 No. 12-81 I-‘eﬂ;"] l SECRETARIA DE ‘
Tel.: 364 9090 U | SALUD BOGOT’\

www.saludcapital.gov.co



Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para axpendlos :

de came y/o productos camicos comestibles

As21¢010604

Acta Numero

| EVALUACION

Inaceptable |

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

No aplica

NA

en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica

Critico

Cc

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E

INSTALACIONES A

AR | |

HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion 1 ‘
242/2013, Articulo 55: Numera-
les1,2,10.)

cl

1.2 Condiciones de pisos y paredes (/110
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-

[ les 4, 5, 11.2. Resolucion

240/2013, Articulo 130: Numera-

les 4, 5 11.2. Resolucion

242/2013, Articulo 55: Numera-

les 4, 5, 11.2.)

0

(N ”J{[wrfﬂ

(“11 \J,L(I

A J. A ||‘_-'-

coNn

OX) 1 !u

et A o 1t

v

|

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
| Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8 9, 13, 14. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucién 242/2013, Articulo | & |
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo |
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130:; Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

Subdirecoian Impresta Distmal

w1 Secretaria General -

Hoja 2/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogot4
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo

de carne yio producics c&micos comest

Acta Numero

As21c_ 010604

——

Para expendios
bles _

Continuacion
1. EDIFICACION
E INSTALACIONES

AR

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones 1

( Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

(=]
%)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta |

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Articu -
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucién 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucién 835 de 2013.)

(ur\ nyy o Ju oy {f
.__x[ ()i tu v -:_..-f1 Vadk 6'4

wenduly koo C.-“fu \

Condiciones de los equipos
de conservacion

(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume -
ra! 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Ariculo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cién 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cién 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 53:
Numerales 25, 26, 27)

22

M _.:(_.' PAVAND (A G J’A.l',f;"jbr- o

'K

,(/ pﬂ]"/‘rm

| 23

Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo 1
26, Numeral 1.2.1)

CALIFICACION DEL BLOQUE

™,

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta ‘

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 3/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota - -

a _ Subsecretaria de Salud Publica Act '
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios te A

de carne yl_o productos carnicos comestibles AS21C 0 1 0 6 U 4

3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR |

DE ALIMENTOS HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos =
llesiones) 22
(Decreto  1500/2007, Articulo -
26, Numeral 1.1.13. Resolucion ,
3009/2010, Articulo 15: Numeral 3
1, 3.16; Articulo 67: Numeral ~
21.2. Resolucion 2402013, | g | 3 | g
Articulo 14: Numeral 1; Articulo y :

15; Articulo 17: Numeral 16; | - ~

Ariculo 130: Numeral 21.2. '
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14; :

Articulo 16; Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2. ) \

3.2 Reconocimiento médico s
(Resolucion 3009/2010, Articulo 7
15: Numerales 1; Articulo 67: ~
Numeral  21.2. Decreto ‘ o
1500/2007, Articulo 26: Numeral 2 1

1.1.13. Resolucién 240/2013, 0 -

Articulo 14: Numeral 1; Articulo

15. Resolucién  242/2013, | X
Articulo 13: Numeral 1; Articulo

14)

3.3 Practicas higiénicas y
(Resolucion 3009/2010, Articulo X
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8, A
311,812, 3.14; 3.15.3.17, 3.19; 7
Articulo 67: Numeral 21. Resolu- ’/-/
cion  240/2013, Articulo 14: R . b &
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6 3 0
les 1, 6,7, 8, 11, 12, 14, 15, 16, /

17, 19; Articulo 130, Numeral

212, Resolucién 242/2013, | o

Articulo 13: Numeral 3; Articulo o
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12, o

14, 15, 17, 19) "

oAirBCCion bmphenta Distrital

Impresion. Secretaria Generml - Su

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo .
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10, P
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion P
24012013, Articulo 17: Numera-| 9 o
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- o o
cion  242/2013, Articulo 16|
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Hoja 4/8
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Acta NGmero i

1¢ "010604

A
// AS2

Continuacion

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR| 1

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacion
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo| * |
13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)

€]

L

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta ]

T
|

4. REQUISITOS HIGIENICOS A AR| |

HALLAZGOS

4.1 Recepcién de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-|
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129: Nume -
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:|
Numerales 1.2.2; Articulo 36: |
Numeral B: Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral [ |
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucién 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucién 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién 240/2013 Articulo 130: |
Numeral 32; Resolucién 242 |
/2013 Articulo 55: numeral 31) | | |

Impresidn: Secretaria General - Subdsraccdn Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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de carne y/o productos carnicos comestibles

S 2 = )
Acta Ndmero

7 / as21C 010604

Continuacién
4. REQUISITOS HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume -
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de

almacenamiento

(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3, Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

N
on

[’l

L yuntug qu 10 () lerun
o lio @ diveded en
deey v(/(‘o Ulp)
A58 c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

[ 211 |

La calificacién del blogue corresponde al 24% del total del acta |

5. SANEAMIENTO

A

AR

<
HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion  2115/2007, Articulo 9.
Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

5.2 Residuos liquidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
4@ 130: Numeral 20. Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.4 Articulo 55: Numeral 20, 32)

c!

Cra 32 No. 12-81
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www,saludcapital.gov.co

Hoja 6/8

X7

.
| DOGOT

! SCCRETAAI DE
L CRAITTM
Sk -



Impressan. Secretaria Genaral - Subdrecodn Imprenta Distnlal

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccién

sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de c_amp_.-_y:‘o productos carnicos comestibles

Acta Namero

=)

AS21C @QSOLJ

Continuacién

5. SANEAMIENTO A

AR| 1|

HALLAZGOS

5.3 Residuos Solidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucidn 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucién
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

2.5

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucién
3009/2010, Articulo67: Numeral
12. Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55: :
Numerales 12, 38) g

f*if{ @noor IN\WU "-J

on el g 4 g ey
/

au el anome A e/

iG]

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

)}

A ( rl{? ,J {qu I|I 4 f_m j U J(d j&J‘ (/fU {:_.'/”

| f I
&l .'n (N {L/

SmAum bk

3

CALIFICACION DELBLOQUE [ ;|

La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta |

6. ACTIVIDADES

SECUNDARIAS A

AR | |

HALLAZGOS ¥ vy

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera -
les 1 y 2; Resolucién 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo
22; Articulo 55: Numeral 32)

Ltwdeng

U/ o PN r_i, fl
tal. ey il /
/ dr Al M i g/ e

o o

NA[ C

CALIFICACION DEL BLOQUE |

N

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acta 1
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Impresson Secretaria Ganeral - Subdseccidn imprenta Distrial

Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles

Acta Nimero '

As21C 010604 |

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTQ iecsne conura /a1

Favorable

Favorable con
Requerimientos

O

Desfavorable

Nivel de cumplimiento | £, cag0 gue uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico
90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento

60-89 9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a

i emitir serdA DESFAVORABLE y se proce-

=5 dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

<59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total

Suspension total de trabajos o servicios

Clausura temporal parcial =

Decomiso -

L]

Suspension parcial de-trabajos o servicios

Congelacion

L]

Destruccion o desnaturalizacion

——

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

‘Pur parte del establecimiento:

[ TN rjuf\r;

AUY @ ._jL,. iu,,ff‘t \Q 1{)! l-' (e cu

[ f
1-:) Do "{,’ 240 ]

T ~ "
Fa/frd

VII. NOTIFICAC

ION DEL ACTA

intervinieron en la visita, hoy 1 del mes de A

atendio la visita.

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

delafio 7 “Z'[ enla ciudad de Bogota D. C.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITAR[A

Nombre: Nyen | / 0% "o i gJ!

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: f

Tipo de documento:

Tipo de documento:

Numero de documento: 2514924 Y Numero de documento:
Profesion u oficio: Ll o (4 basv YAV | Profesion u 0ﬂ<_:io‘.
A '
Firma: Ve, A b ¢ [P
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: Wonolin Qv MNulin Nombre:

Tipo de documento: C.C.[A]C.E.[_INIT[JPEP[JPs[IpTP[ |

Tipo de documento: C.C.[_]C.E.[INIT[_JPEP[JPs[JrTP[]

Nimero de documento:

YA

Numero de documento:

| ¥ ) {
' L ?.;‘[

Cargo: Representapte IegaID PropietarioD Enca rgad

Firma:

| Firma:

Tids JM

NOTA 1: "En concordancia con lo'establecido en el articulo 47 de la Ley

1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto

sanitario desfavorable'y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacidn administrativa en salud, confor -

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los arliculos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley

Hoja 8/8
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T

Ndmero v 3 ; FECHA: 1 VY 2 )
As14c 584074 F%ﬁ}gg SA\{ER[F'GACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS = il SNV ?ﬁjﬂ ——
: ; S O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITA NUMERO: “52‘(’010;‘ oY
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO — :
Nombre Del Producto: \
JU :‘[I in LA y [ o II_.;, L" l I U | ,
‘I | f !” ~ l Y A 17 _J
s = ; /
Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - /
notificacion NSA 1 4 ey oo W3 N () L BN i g
L) ir DL R . ') 5 £ ’C ? L Lj[} = '_.'I‘;]L.z Ef “DZ £0 )(1 | }J' U O [ { { ?Oz/{)
Marca: ; _ : | f
I ( AVe ef) ||.. ) \‘_1 1 7 /\ L ' /
Presentacion y Contenid ; , = ) 1 \
o fioven dee MY by fock  por 2505 | M Veoo por Y509
: )9 | ] :
CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA i 9 }'_'&‘_:r, 2 '.:
Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Haliazgos'
Nombre
Articulo 5 # 51 o Art. 12 # 1 (Res5109/2005) o Arliculo 5 # 5.1
(Res.1506/2011) y se debe ajustar a lo otorgado en la autonzacion de comer -
cializacién (RSA-PSA-NSA). El nombre debe eslar en la cara principal de
exhibicién. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005) -— ( (
Lista de Ingredientes
2 Articulo 5 # 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011) ( ¢
§ Contenido Neto y Peso Escurrido
H (Articulo 5 # 5.3 o Art 12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la
2| Resolucion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal
de exhibicion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005)
3 |Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador,
= | precedido por la expresién “fabricado o envasado por”.
5 En productos importados deben ir nombre o razén social y direccién del (
= | imporiador.
Articulo 5#53 0 Art 12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5# 5.4 (Res 1506/2011)
: | Identificacion de Lote
“ | Articulo 5# 5.5 0Art. 12#6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)
Hoja 1/3
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Impresian Secretaria General - Subdireccion Imprenta Detneal

Numero

as1ac 584074

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: . AN AAA ;
ACTADE VISITANUMERO:

P =ne g

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de
Caducidad o Vencimiento

Articulo 5 #56 0AM. 12#7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucclones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) o At.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacién
Articulo § # 5.6.4 0 Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) 0 Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacién sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/201 3)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San
Andrés, Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccién al
resto del pais deberan obtener el registro sanilario correspondiente ante el
Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuantitaliva de ingredientes valiosos o caraclerizantes deslacados
en el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Ariculo 5 # 6. 1
(Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracién con su nombre especlfico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacién de la etiqueta

Eliguetas que se adhieran a los alimenlos envasados no podran ramoverse o
separarse faciimente del envase. Los datos en el rotulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunslancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espafiol

Deberd utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que conlenga en idioma
espaiiol, la informacion exigida en Res. 5109/2005

Articulo 13 (Res 5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se
aceptan en idioma esparniol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisilos especificos para el rotulado del
producto.

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engafiosa o susceplible de crear una impresian errénea respeclo de su natura -
leza o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapilal gov.co
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Imprerita Distrital

| AS14C 584074

Nimero

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GE
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS

NERAL DE ALIMENTOS, _MA'I'EE.'!"!&S_ PRIMAS
(Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

™

Wools .

_ REQUISITOS GENERALES

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan
alusiones a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o
calidad del alimento.

Arliculo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1508/2011).

Si la eliqueta describe informacién de rotulado nutricional, debe ajustarse
conforme Resolucién 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La eliquela no debe estar en contacto direcio con el alimento, salvo que tenga
la correspondiente autorizacién del Invima. Articulo 4, # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su conlenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones gréficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse

o inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro
producto.

Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contie-
ne el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, en la
etiqueta del alimento junto al nombre del misme debe aparecer, la expresion
“sabor artificial”. Arliculo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La eliqueta del producto debera contener como minimo, fecha de benefi-
cio, fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Came, productos camicos comestibles y derivados camicos que utilicen
empaque al vacio y otras lecnologias como atmosferas controladas deberan

eslablecer la vida util del producto y colocar condiciones de conservacion del
mismo.

Los productos verificados

CUMPLE

NO CUMPLE

CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE

] [

NO CUMPLE

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: |

) ANY !{/

Nombre: H o424 f V2. )"I /e f,"]

|

Tipo de documento:

Tipo de documento: C.C.[JC.E[INIT[JPEP[ JPs[JPTr[ ]

Numero de documento: 2 Ead ! ] Y

\=

Nimero de documento: | | i 2641136

Profesion u oficio: Jig

[ il:' 2 r

Firma: |

vvene Mo &

Cargo: Representante legal[ ] Propietario[ ] Encargado [ Firma:

NOTA1 La p_r'esenle verificacion se realiza en el marco de la fiscalizacién sanitaria eslablecida e
NOTA 2° "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, re

del Codigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario™

Cra 32 No_ 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapilal gov co

n la Resolucion 1

229 de 2013 y no constituye una aprobacién ni autorizacion del rotulado del producto evaluado.
gistrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de |
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INSPECCION, WIGILANCEA Y CONTROL INSPECCION

AGTA DE WSPECIGN SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE EENEF]CiO DE BOVINOS CATEGORIA NACIONAL, BAJO DECRETO 1500 DE

2007 ¥ RESOLUGCION 240 DE ze1a

Chdigen PWCINSFM 108 :

‘ersién; 01 Faeha de Emislin 2027-10-18

Bogota D &, 2024-09-25, 26 y 27 ]

Razdn Secia: [ FRIGORFICOS BLE LTDA.

Caigo: [ 06580 | it | 9002310701 i

Diregcian; | AK 88 No 154 - &1

Municipic: i BOGOTA BC ] Departaments: | CUNDINAMARCA
Teléfonas: i 5225657865 i E-mai] ralidad@frigorificosble.com

Represeriarte Legal: |

JUAN PABLO URIBE CLAUZEL

o p

Diza de prnoeén: (relaclone |oa dias, &),
Lures, Mireoles, Sabado)

Velosidad dela finga
[# animalas beneficisdoshoa

DOMINGD, LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES, |
VIERNES

Numero da
Turnos por dia:

Wi e nses por e

bovinesfhora |

Capaciiar mstalada en cormales (Em’ X boving) E 4281 Bavinos i
Capatidad mstalada an ) Neta: La instalada en procese se d ina por la velocidad 42 la finea mdkipAcada por ef maximo de
620 BTy P P
pracesc; 1 bervinos s s por umo,
Capacldad de aAlmacenamients de cenales (una canaf cada 1538 Canakes Nota: Pars determinar esla mpaudad sa dabe cansiderar e} tiempe de permanencia de fas canales an of cuarty
0,.5m lineales de fell hasia +] B g Maximo 7°C.
1538 Mota: La car lada esta da por of menor valor de las capacidades a;
Capaciad instalada en ders, Capacidad inslakzda en proceso y Capacidad de almacenamientt 4o canabes

Yedumen de despaste)
(Numero de canakes/ oo}

~ Cusrita con dasposts anm:iI|

Neta: Sila planta na suenta con despeate anexe Aligenclar A en los femss 112341, 9123432, 112543y 33

200

Refrigerado:
Congetadn: o

Capacidad de Almacenamianta de producto
despostado (Ton):

Dependencia y Grupe: *

DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS -
GTTCO 2

Oficio Cormiserie Nn:‘ 7303-2335-24

Chjetiva de la visita:

REALIZAR VISITA DE INSPECCION, VIGILANGIA 'Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO BAJO BECRETO 1580 DE 2007 Y RESOLUCICN 240 DE 2013 DE
ACUERDO A PLAN TRIMESTRAL DEL TERCER TRIMESTRE DEL 2024,

Feche de ks visita arsror.
AASA-MM-DO

Poreantale obtenido: 93.29% Gonceptn sanktaria obtenida:

FAVORABLE COR OBSERVACIONES

Aceptable

Se otorga esta calficaciin cuando el estab[ac:mnento r:umple cen g mlzlk‘!ad de loa requis‘tos et aspecto a evaluar de acverdo con ef instructive adjunto.

;:qef:;::exs AR Se otorga esta calificackin cuands ol establecimiento cumple parcialmerite |08 requisitos el aspecto a evaluar e acuerdo can & Instnuctivo adiinto.
Inaceptable 1 Se storga esta calificackin cusndo &l establecmients no cumple con las requisitos det aspecio a evaluar de acuerdo con el Instructiva adjunto.
No Apliea NA Esta opcion 8 activa cuanda s establecimiento ne tenga desposts anexo a la planta de bensficic. Saio para Ios ftems 1.12.3.4 Afea de despedte v 3.3 Programa de retiro

dal pmdwcbn del rnerwcio

No. ASPECTC A VERIFICAR
- 1.|ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA .- .- Calificacién i .- - Fagtor |- Cbservacionss
1.1iLocalizacion y accasos ™ A i 3.




e vbserva deteriors en pises, baldogas, uniones
enire parsed - piso y pared - pared con
desprendimisnto de pintura en las diferentes
dreas de la planta, Se evidencian rieies an &l
'drea de proceso y cuartos frios con presancia de
‘oxido. Se observa teja rots en e techo de
icaideras. Se avidencia lavamanos #1 en a

110

Operaciones sanflarias

plataforma alta de inspeceidn sin conexién del
desagie at alcararilado y el punty de
desginfeccién e encuentra dafiade, Se observa
fue jos pisos de fos fangues de enfriamiento de
viscera blanca no tienen acabado sanitario, ias)
1.2; Diseflin y copstruceion AR an puerlas de los cordenedores de despachos de
productos camitos comestibles se encuentran
deterinradas y ne garantizan ks hermeticidad del
area. Los pasillos de los cuartos frins prasantan
|&minas de acero [evantadaz o que genera
acurmuiacion de residuos Los  pasiios de
conduccidn de canates a cuartos fdos ho son
suficienternente amplios  para pemmitic el
desamotlo de las operaciones en esta drea para
la manipulacign dsl producto, la puerta de
ingreso a la sala de sacrificio de emergencia se|
encuenrtra dafiana y sus acabados no son en
material sanitario.
1,3} Sistamas de drenale & 30 =
1.4 'Vantiacion 4 30
1.5 lluminagién ry
| B gvidencian casillerss - lockers dederiorados, |
4.6.1|Saniarios y vesterss * AR jellal iel disefio de algunos no permite 1a circulacidn de
‘aire.
16.2/Firos Sanktarios (No permite calficacibn ARy A
1.6.3 Instalaciones para realizsraperauianes de limpieza y desinfecaidn en Sreas de proceso PO
17 Gontrot integrade de plages+ T A
1.8 Mansija 0e residuos fiquidos y 56lidos A
1.9:Calidad dal agua® A
A

RELE

Estade de salud”

1.11.2

Capacitacién

1.11.3

Praclicas niglénicas y m'edidas ge protecciin®

Reduisitosde la% instalstioned; qu:ﬂm yitunatliog B g glant:

“de hanefidla

1AL

Area de ingreso yfo recepcidn

Azi2

Aren dp CoiTEIgE:

1.12.21

Requisitos generales

11222

11223

Ftequisitns especificos

Requlsnns para Ias operaciones

J———

iLas areas de cormales no cusntan con cubierta.

1.12.3.1.11

'El cajén de insensibilizacién ro cuenia con plsos
‘en materal sanitario y (o8 mismos ne son
antideslizantes,

1123112

Reguasios de equipos ¥ utansiios *

1123113

Requlsms da [as apsraciones * (No perrnl‘ta cakficacisn AR}

1.12.3,1.2.1

Requlsltaa dE stalaciones *

1.12.3.1.22

Requisitos de equipos y utenslline *

11423123

Reguisitos da jas oporaciones *

o sa realizs el retiro de |a pial en |as cabezas
esnﬂretad_o)

r

L Araa de terriinacion v salkda: {actmicionanmlents de lx esvar) :

1.42.3.2.1

Requisitos te I jones ©

132322

Reruisitos de equipos y utenshilos *

1.12.3.23

Remquigitos de Be operadanes

14233

Crtton Ba riiifge s &5 yo tnbgelacion

112339

Requisiios de nstafaciones *

1.12.3.2.2

Requlsllos de equipos y utensilios

Requtsitng deles operamonas *

1.12.3.33

& Aren dedespbste

Xl




WNo se cuemnta oon &
realizar actividades de;
evidencia e simacer

sucias en el cuarto posterior al empague al vacio
en ¢l drea de despost anexo: &l drea utllizadal

rea independienie pars
empague secundaria, se
amientc de canastllas

£.12.3.4.1 [Raquisitos da instalaclones ~ aR a5
' para el aimacenamierto temporal de hueso no
&5 acorde & volumen del procesc. Se abservan
recipierdes con hueso 8 |2 entrada de este sitio y
en algunos pasiios del @rea de desposte, inclusof
contigua a producta terninada,
1.12.3.4.2 Requisitos de equipas y utensios * A &0 — |
1.12.3.4.3[Requigitos de fas opmcuones {No permne calificacisn AR} A 8,0
. E12.3.5[Aréa de despacho - eI e e L e
Se evidencia falta de acabado sanitario en las
paredes del drea de daspachos de canales v no
s tiene ambiente contrelade. Se evidensia que
Ios sisternas de acoplé det érea de despachos
1.12. 3.5 1 |Regquisilos de instakacionss * AR 25 de productos  camigos  comestibles  estan
deteriorados. Los musites de despachos No. 14,
15 y 16 no cuentan ct.m zisterna de acople para
los vehicwios con e fin de evitar el choque
1érmico. :
1.12,3.5.2 :Reauisitos de las of jones * {No permite caiificacidn AR) A
Ctras instalaciones A
"I'OTAL BLOOHE i
o2 |PROCEDIMIENTOS. OPERATNOS ESTANDAREZEADOS DE SANEAMIENTG (POES) Calificacion | . .. Dbsen
2,1|Desermin de Ins POGES A
2.2|Implemertaddn de fos POES* A
23| Mantenimiento de los POES {No pernite calificacidn AR) A
2.4|Acciones corrackvas A
Registros A

.3.1 PROGRAMA CDMPLEMENTARJOS

Calficacivn

. Ohser

haciones.

EI pmgrarna de mantenimienta no cuerrhe con
enfoque preventive y ho s@ tiena Gronograma
estahlecido para mantepimlento de instslaciones

3.1 Programa de martsnimisdo de egquipos & instalacionss AR 30 y equipos para e afic 2024, el programa esta
migrando 2 wun cortfetista exerno llamado
: MAMTUN.
3.2|Pregrama da Contral da provesdores : A 80 _____._..__---—-—-‘—“"_"_‘
3.3|Programa de relirg del producto del mercado A 80
3.4|Frograme d¢ brezebilriad - A 60 e

35

Plan de muestren

praducios camicns com

Mo == realiza muestrac de patdgencs pars|

3.8

Programa dg caibracidn fe equipas

TOTAL: BEOQUE'
INSPECCION ANTE Y POST MORTEM o

Asignacion de inspacdidn oficial y atxiliar *

Inspeccin ante mortem *

Pracedimientos da mane;o y disposicion de animales de acuerdo a los dictamenes deja

nspacsisn anlbe ot

Inspecidn post mortern *

Pr imientos de manejo ¥ dispesicion de productos de acuerds @ [os diclamenes de |8

VERIFICACION SOBRE EL PROBUGTO . .

5. Calffication | .

5.1 :Vida {til de la came y productos cémicos comestibles AR 40 N° se cuenta con estudio de V'da "‘ml para Ios
productos camicos combestibles.

§.2 1 Rotulado def producto temminado A 5,0 i

- . . . En slgunss guias de transponte de came no se

53 g};p:::il;r;:-e las Guias de Transporte ¥ Destine de la Came y Productos Camlcos AR a0 registra 2 informacion de fa temperatura del
prodoudo despachado en el area de desposte.

5.4 |Trensporte products terminado A

——

* Rerns gue &l ser calificados con Inaceptabla [

EI estableclmmrlto debe dar cumpllmlerm wtal a los tems evaluadas can “AR”

amrojan automaticamente un concepto sanitario DESFAVORABLE




interesado.

ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA

204 85,0 80,69%
FROCEDMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARLZADDS DE 36
SANEAMIENTO (RCES)
PROGRAMA COMPLEMENTARIOS 40
INSPECCION ANTE Y POST MORTEM 34

YERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

B

PORCENTAJE DE
CUMPLINIENTC

JUAN CARLDS MORALES MUNGZ

SAMITARIO

AW

Cédula 92.258.541 Cédula: 78,046,781
Gargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cango: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: DERECLION DE OPERACJDNES_ SAMNITARIAS - GTTCO2 D ; EHRECCION DE OPERAGIONES SAMNITARIAS - GTTCO2

Firma: ’,’/,’— - /,’/
Nombre: ______________._._-—-—-———"'-‘_"'__ Nombre:

Cédua ____________.-——-’-"""'-_ Codula: —

Carge: ’I’,’—’,’ Carge;

Dependencia: ‘_’_’_’_—-——-—"’— Dependencia:

Firma: Flema:
Nombro: LYDA AREARD MATEUS AMADD ¢ Nombre: SONIA ALEJANDRA VERON LOZANG
Cédula =R 07T 505 Cadula 1.092.394.906
Carga: MRECTORA DE CALIDAD Y PROEK.JCCION Cargo: COORDINADORA DE CALIDAD
. 2
Frma; ’%\ Fimna: \M
— YEISON TOVAR PINILLA Nombre: 7 MANUEL ALGUSTO MATEUS
cadula 1,054,092 108 Cédula: 1.015.415.690
Cargo: COCRDINADOR FAENA BOVINOS Carger COORDINADOR DE PRODUCCION

$E| brvima requiere para o gjercicio de sus fundcianes lsgales, recolectar datos persenales de Sus usuarios ¥ personas exermas e incorparados en bases de datos. El tratamianto de los mismos s& hara de acusrdo can (o
gstablecido en lx Ley 1581 de 2012 v on la Folitica de tratarmisnts ¥ proleccldn de datos persanales del thvima, 1a cual puede ocongultar en ww. invima.gov.co

S informa qua en al marco de ia estrategia de i3 lucha contra la flegalidad y contrabendo de produclos competencia del invima, toda parsona se pueda Garwaicar a 1a linea 7422121 Ex1 2005 o denunciar en |a pégina
wab www.invima,gov.co an el formuiario de denuncias ftps:isesulte invime.gav. cox444/Porsdipeticionasizollstud. Para denunciar posibles hechos de comapciin de funciunaries yio contralislas del Invima pueds llamar

a la linea anticormupclin 745 8533, “Los teléfanos aa encuentran ubicados en |a ciudad de Bogota,

Qe



ESE. S‘_,L Wr:] nov}e Fecha:|("j‘;@ |@‘i@ 2ELY
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Nﬁmero de carpeté.:. .
TSV L6 AScCOO 58 358 SAuSS - 6- 29

Razon social: Maky o Qupwmnyuﬁﬂn S.AS,

Nombre del establecimiento: 'T; @ ncl q H akveo (u mava S-\, yermay ov P S']-(‘]

NIT: 00 ©Osq 28 O S Sede: Cyumara

Direccion: Ak 4S 41972 18

Ubicacion: pjo Aplic q

Localidad: USﬂﬁ_UCW UPZ: ququ c.\(’ 'as )“]:JQY!}-{]EIQ\'QS

Barrio:  ("gnaima Teléfonos 398 161 ¢

Correo electronico para nofificacion® noli f; CaCience S@ MmMaKy o . fom. Co

Nombre propietario: -] 4 xy S‘upevmayovislﬂ S S

Tipo de documento: C.C.L_JC.E[ INIT[Y]PEP[_JPs[]PTP[ ] |Numero documento: <) ¢~ sJ22686-~ S

Nombre representante legal: N i “,]ﬂs ' Gany ’T'o\oo h \/qnog a3
Tipo de documento: C.C.[}C.E.[ INIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[ ]| Nimerodocumento: ) 2, § ¢ 4 o 1 O

Direccion de notificacion: CL 1972 A9 12

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [X]NO[ ] (O1S S4 258

Linea de intervencion: A\;men}aj Sancs Y Seguves

Intervencion: guwawmevcnclcg, \n;pgvmm cqclo'?,éuqnc}r?'s Sup:f'f’(‘:r;rg

Tipo de establecimiento: 'H P10 evimev cad©

Numero de trabajadores: 104 Horario: Diurno [¥] Nocturno [ 24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [¥]Fin de semana [_] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable ]
FECHA DE LA -
ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con % De cumplimiento ’; 1.5 %
INSPECCION 10 6 2027 requerimientos de la dltima inspeccion
Desfavorable ]
~ MOTIVO DE LA VISITA
0 Asociada a peticiones, quejas
s Solicitud del interesado lamos
Programacion [l ! ) y recl 2014.37 4 40-
Numero de radicado: Numero de radicado: 5 -zzf 2(; 2’24
Ee pliciH] O Evento de interés en salud pablica [ | | Solicitud de practica de pruebas/
Nimero de radicado: Procesos sancionatorios admin [

Otro: [ ] Especifique:

~ EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable | A




EVALUACION

Inaceptable

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con nmguno Ios requusnos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

No aplica

NA

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Critico

C

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E
msmmcuones

 |aR|

HALLAZGOS -

1.1 Localizacidn y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,1.3,21,23y26,27;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

G
Sn
@“P

Q@V\ Q\S
i)

\Ng 10r

P&GO& 3" &sl Qxhkoﬁv

1.2 Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
{Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1,2y3)

,—

i

R

INMRN]

R

C

1.3 Techos, puertas,
iluminacién y ventilacion
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

K th\qm@

!

dokitort. on
;ﬁq wox%g\w

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3,6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.}

Aclasive on

%’ﬁo@ﬁgﬁ%@?&m DX

orfa,y on charay

i

1.5 Distribucién y areas
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

Se apdan
Vil

iy \()\,ﬂd&algn‘oro ® P

PO on Q




2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
{Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)

o QR (on m\*\m tode Qd‘c\(fnck
SRRV E

WA
mc i

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
{Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

WRiion W
QD Q}ﬂ
o o

%ngb G

\mms

%‘W\i@% @mﬂ

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucidn 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4, 5,7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

X

e e

CALIFICACION DEL BLOQUE

9] |

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta ‘

3. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

2,5

i

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

g ammiom

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,56,7,8910,11,13y 14

)

FO %%f‘%‘é‘&

o

/



CONTINUACION . . e
3. PERSONAL A |AR| | - HALLAZGOS

MANiPULADOR DE ALIMENTOS
Cixunlen ton \Q’ﬂ cb (@, Gd}‘@u‘c’n SN

3.4 Educacion y capacitacién g“ 1“1
(Resolucién 2674/2013, 3 15| 0 d\\ QQ m\QQ%D
Articulos 12y 13. Articulo 36.) d )
X m(atho% ‘wwb\h q

C
CALIFICACION DEL BLOQUE  }Y4 R%) La calificacién del blogue corresponde al 16% del total del acta
4. REQUISITOS e i,
HIGIENICOS A |AR| I HALLAZGOS

ontrol de materias SQ- Q’N\dWG Q N\Q"Q}[\@ ‘md QC@UW\(}@
4.1 g,i":aslfinsuntnos N \“{0‘((\(\00\6\’\ \Mm Q{

(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2 y 3. 4 2 0
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011, X
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

C

4.3 Control de proceso NQ @Wh (Q“‘QTQ}QQ Qk G{.Qrd
(Ley 9 de 1979, Articulo 293, Ql (@lﬁh\e o &roq & m 1

425, Resolucion 2674/2013,

Articulo 16 Numeral 3; 3 1 ’5 0
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, y
33y5)

4.4 Operaciones de :
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucién 683, 3 1,50 -

4142y 4143 de 2012. < P i




 CONTINUACION e
4REQUISTTOGS . | A LAR L ¢ o
HIGIENICOS | e

4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37. 4 2 0
Resolucién 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

C
CALIFICACION DEL BLOQUE ,qugﬂ La calificacidn del blogue corresponde al 21% del total del acta |

5. SANEAMIENTO | A|AR| |

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

> B

Cc

Articulo 6, Numeral 4, 2 1 0 Q\ Qh@ }J

. S oidunde | &sfsio
R o Koo & %k bob o o
Articulo 32, Numerales \Q\R \h j Qn m
Sy10) X %3?0 go QUE O Qe " Ko QRN

5.3 Residuos sdlidos.

(Resolucion 2674/2013

Articulo 6, Numerales 5.1, 2 1 0
5.2 y 5.3; Articulo 32,

Numeral 5; Articulo 33, X

Numerales 5,6y 7)

5 4 ontro[ mtegral




eiceluaaoiap
alud Publ

5. SANEAMIENTO A|AR | | HALLAZGOS

Ry & Wi@% 13 gm gm
Q &% fg‘q&m , PO - badeqq,

=

utensilios 4
{(Resolucion 2674/2013 \
Articulo 6 Numeral 6.5; Y Q\

Articulo 26 Numeral 1.)

B
=

C

5.6 gzpst;:ee::r:;ﬂ:;!entales QQ X‘.m Q!ng&\bm\gﬂ Q\%}‘l}%\dﬂ

(Decreto 1575 de 2007, 3 0 d\“’d n\.Q Q \’(\E@Q@l

Articulo 10. 9
Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)

C
CALIFICACION DEL BLOQUE .1(3)5 La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6. ALMACENAMIENTO

'Y COMERCIALIZACION A AR | | HALLAZGOS

T uiiwosn Qometor on deseso

6.

—

Condiciones generales
de almacenamiento.
(Resolucién 2674 de 2013 AN
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, 5 |25
4,6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2,

3y4) X

C

6.2 Manejo y conservacién
de productos hm d\éfbm@
refrigerados o congelados. m
(Resolucién 2674 de 2013 QS Q!\ (Q)J @ m\d‘n

Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 | O (@ﬂ\ 0 \%‘h\(}& Qh

Art. 31 Numeral 1,2, 3 y 4; X ﬁ)(] % Q 0 W QI\Q}J’QP\

Art. 35 Numeral 4.)

6.3 Manejo y exhibicién
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1,2, 3 y 4; Art. 35

[N TRy B 1

()}

25 0




Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento [ CONCEPTOQ eone oo v 0 | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspectos a
evaluar sea identificado como criico ¥y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independients
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
3 Favorable o CONCEPTO SANITARIO a emilr sera
(] 3 E) con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas -

NUmero del acta de toma de muestras /

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total //EI Suspension total de trabajos o servicios /Q’

Clausura temporal parcial / Decomiso /
Suspension parcial ajos o servicios Congelaciénl//

—— . .y
Destruccion o desnaturalizacion —_—

VL. OBSERVACIONES

Por pa efe laau ru:I

sanitapiai gy 5 @\m mj%‘ (‘,\g%&mah \
o R _R% %&%%% e k@&@

Q groxah o
584, 4345&5

Por parte del establecimiento: }{AK.r.O SE ElcuwaNTA ZEAU 26400 InNLEL 1o ﬁ?_
Paga ATEUPEC - TPDOD D) LeEUNANTOD = WEAAEITUCTUN S TA -

Lhoo -

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA j

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _§ ;é del mes de ( %} del afio QE' )24 en la ciudad de Bogota D.C
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTOR|DAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
vayun Sleven = RO\
Nombre: £ = ers / Kron droth Qs b [Nomore NS08 FEET o
Tipo de documento cc f (‘(‘ Tipo de documento [
Namero de documento: 7073657958 / 402@[‘:}4&8 Numero de documento: 5?05"}3’87

Tetnoloye £r
Profesion u oficio: 51,,,,%‘;3,19 Ambionle) G o

H Profesion u oﬁciO:Tmﬂmméﬂ)ﬂt‘%h{
‘Z

Firma: fray o W/ Firma
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ﬁ;OR PARTE DEL ES;I'ABLECIMIENTO
Nombre: ?]M'\J croto, Pe Yowreas Nombre: “Joraly TIOSC Moim  Paunikw
Tipo de documento: ((C : Tipo de documm [MCE[] %DPEF@PSDPTPD
Namero de documento: FYA¥ 539 944 Nimero defﬁ:ucume}ﬁ C _A272209390

Profesién u oﬁcio:\Qp ¢ a\ co ] GTQ,I.’ \ W)qlnn'h,c wl 34

Firma: \\ \/\V\"{l C ))_)‘*\D‘ B‘




Comercializadora

Tecnolog

Nit: 1032416457-6

Bogota. D.C. 21 de marzo de 2024

CAPACIDAD OPERATIVA (TRANSPORTE DE ALIMENTOS)

Sefiores

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE -
SENA - CENTRO DE BIOTECNOLOGIA
AGROPECUARIA

Mosquera (Cundinamarca).

Asunto: SELECCION DE CONTRATACION SASIE_CMC_CBA_001_2024

Respetados sefiores:

Para el transporte de alimentos se relacionan los siguientes 2 vehiculos:

1- Marca: DFM
v Placa: SX0450
v" Clase de vehiculos: Camioneta
v Tipo de alimento que transporta: Cereales, granos, Harina. Etc.

2- Marca: Chery
v Placa: WCM169
v" Clase de vehiculos. Camioneta Furgdn con cadena de frio
v' Tipo de alimento que transporta: Derivados carnicos, tratados o0 no

térmicamente

Se anexa acta de inspeccidn sanitaria y certificado de fumigacion de cada uno de los vehiculos

Atentamente,

Nombre o0 Razdn Social del Proponente: TECNOLOGY LIVE Y/O DIANA

MARCELA GUERRERO BARAJAS
NIT. 1032416457-6

Calle 145* N° 1270 TELEFAX 2172908-3782262 CEL 3202662062
BOCGOTA — COLOMBIA



MINISTERIO DE TRANSPORTE

REPUBLICA DE COLOMBIA . 1

wntvoner =-ICENCIA DE TRANSITO No. 10017256149
PLACA MARCA LINEA MODELO
SX0450 DFM EQ5021XXYF 2011
CILINDRADA CC COLOR
1.050 BLANCO
CLASE DE VEHICULO PO CARROCERIA
CAMIONETA PANEL
NUMERO DE MOTOR
LMD465Q1AE3180608046
NUMERO DE SERIE

LA A & 4

PROPIETARIO: APELLIDO(S) Y NOMBRE(S)




RECSTRICCIAON MOWVLIDAD AL INDA _IF POTENCIA HP

— 52
NEC ARACION DE IMPORTACION IE  FECHA IMPORT PLERTAS
35204 1 MOO0D0255 | 22/02/2011 5
[ IMTTACION & LA PROPIEDAD
e s
FECHA MATRICULA FECHA EXP. LIC. TTO. FECHA VENCIMIENTO

20/04/2011 22/11/2018 ———

ORGANISMO DE TRANSITO

SDW - BOGOTA D.C.




=EPUBLICA DE COLOMBIA

MINISTERIO DE TRANSPORTE

i L ICENCIA DE TRANSIT? No. 10013602221
PLACH MARCA LINEA ' - MODELO
WOM16S CHERY - YOKI 2014
~ 1 SNDRADA CC COLOR SERVICIO
1.083 BLANCO CHERY - PUBLICO
CLASE DE VEHICULO TIPO CARROCERIA COMBUSTIBLE ; CAPACIDAD Kg/PSJ
CAMIONETA FURGON GASOLINA 620
NUMERO DE MOTOR REG VIN
SQR472WFAFDC03324 N LVMZ1A1M4EB0O1086S
NUMERO DE SERIE _ REG NUMERO DE CHASIS nsc
LVMZ1A1M4EB010869 "N LVMZ1A1M4EBO010869 N
PROPIETARIO: APELLIDO(S) Y NOMBRE(S) lmm |



RESTRICCION MOVILIDAD BLINDAJE POTENCIA HP

‘DECLARACION NG IMPORTACION IlE  FECHA IMPORT. PUERTAS
352013000 1355388 | 24/05/2013 2

LIMITACION A LA PROPIEDAD

FECHAMATRICULA  FECHAEXP.LIC.TTO.  FECHA VENCIMIENTO
01/08/2013 13/03/2017 i o
ORGANISMO DE TRANSITO

SDM - BOGOTA D.C.



3l - Subdiraccitn Impranta Distrital

waml_da d de Bogot? i = __N_____
Acta de Inspeccién Vigilancia y Cor ér nitaria a Ve los /7 cta Nimero |

- transportadoresdéaﬁmenmymawfaspﬁmas ara alimento .- 3110_ 325437
ESE: S b ’ ; Fecha: J

IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: ‘ Namero de Inscripcion: Numero de carpeta:

IO

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccién:

Direccion donde se realiza la inspeccion:

Localidad: ? :
UPZ: L o) AN Ce IBarrio:

£

Nombre del propietano del vehiculo: 7, ib el
Tipo de documento: C.C.[.X|C.E.[_INIT[_JPEP_|Ps[ ] PTPD Namero:

Correo electronico para notificacion®

£ il

Direccion de Notificacion: 14 ¢ A =2 4 Ty Teléfono:

A
/

Nombre del propietario del producto: i _
Tipo de documento: C.C.X]C.E.[INIT[] PEPDPSD PTPEI Namero:

Correo electrénico para notificacion* /. |

Direccion de Notificacion: ~ : o= ; Teléfono: . (04 > £/, |

| Linea de intervencion:
.“lase de vehiculo: Canave n€ ! l Tipo de carroceria: P n

Modelo: . Marca: Ky F Placa:
Sistema de refrlgeracmn si[] NO\Z]

Nimero de trabajadores: Horario: Diurno [{] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[_| Domingo a domingo,Fin de semana [_] Otro:[_|

."_lpo de productos que transporta:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

Favorable X
DE b
FECHA LA Favorable con % De cumplimiento
ULTIMA " | requerimientos [ de la ultima inspeccion =
INSPECCION . Y e
J ¢ Desfavorable ]
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion [] | Solicitud del interesado A?:;i:iaosa RRLECHER: e ]
Numero de radicado: y 4 .
Numero de radicado:
Solicitud de practica de pruebas/
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica [ ] | procesos sagcionatoriospadmin ]
Numero de radicado:

Otro: D Especifique:

 EVALUACION CALIFICACION 1

Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable A

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR




seneral - Subdireccian (mprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogoté Aol e

Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénioo sanitaria a Vehiculos
transporladores de alimer_atos y materias primas para allmantos

Acta Numero |
_/_ AS11C (025437

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD

DE TRANSPORTE A AR | I HAKKRS S
1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. W
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367, ‘ . il
368, 369 y 373. Decreto 616 de | 12 x = 3 4

2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 5 y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

C

CALIFICACION DEL BLOQU

T

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 29,

Num. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2,
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

12

CALIFICACION DEL B

LOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Num. 5. Art. 14, Nam. 12.)

C
3.2 Reconocimiento Médico —
(Resolucién 2674 de 2013, 14 o
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) A s
C

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

4,5,6,7,8,9,10, 11,18y 14.




ria General - Subdiraccitn Impranta Disirital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud_PGbﬁt}B
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control hig 0 sanitaria a Vel

transportadores de alimentos y materias pﬂnr para alim ‘ehicul

5

Acta Numero

SV ASNC (hd3T

CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.4 Educacién y Capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

O

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta

4. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucion 2674/2013.
Art. 29, Nim. 4 y 5.)

’

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO

A

AR

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,

369, 373. Decreto 561 de 1984,

Art. 89, 97, 98, 99.

Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

5.2 Empaque, Rotulado y vida util.

(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numeral 2. Art. 29, Nam. 1.)

HALLAZGOS




Impresidn. Secretaris Genera! - Subdireccian Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota '

Z frez
’ Subsecretaria de Salud Publica e Acta NUumero ‘
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculo

transportadores de alimentos y materias primas para alimentos e AS11C 025 4 3 7 II

Il. CONCERTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO &ezeresmina®= | Nivel de cumplimiento | EN ©@S0 que uno o mas de los aspecios

a evaluar sea identificado como critico y
X Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable (1),
independiente  del porcentaje de

Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO

V7 x"/l requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se procedera a

Desfavarable <59.9% aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

SEGURIDAD respectiva.
Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Nuamero total de muestras tomadas

B

Numero del acta de toma de muestras e e

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion — || | suspension total de trabajos o servicios. [ ]
A — £ e . . s e
Decomiso _—" I:l Destruccion-odésnaturalizacion E’
VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria: (}_{ /n ;{?(- . NG T / ‘o ./‘;‘ JIA (‘/""_f"_’
fl v f"( fn v iln ?{; &l S gu / ¢S ol N F "J-(' & { P& ;’iu //('T-‘- SO

o

Observaciones por parte de la persona gue atiende la inspeccion:

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas gue
intervinieron en la visita, hoy _ 71 delmesde (7 delafio _ 720634 en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendio la inspeccién.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Vieter Alense  Mena  denang [Nombre:
Tipo de documento: ey ) Tipo de documento: B il
Numero de documento: ;¢ 7720 74 /4.5 Nimero de documenta:—
Profesion u oficio:, = 1n.0 [6 ¢ 0 S dn faniee /.,-”I,. Profesion u-oficio:
Firma: 2,1 e —= Firma:

PERSONAQUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO

Nombre: | A Giebeiel Boitee Hare,nr |Nombre:
Tipo de documento: C.C.[x|C.E.[_INIT[ |PEP[_]PsS[_JPTP[ |Tipo de documento: c.c.[ Jce[ INT[ JPERPJpsE]pTP[ ]
Numero de documento: CO0194f( 72 Numero de docu
Cargo: Encargado[ | Conductor x| Firma: i
Firma: {an o I‘J

NOTA 1: "Erf concorde'r"acia con lo establecido en el articula 47 de [a | ev 1437 de 20011 =& da nar ramiinirada Aiia la imnacieidn Aa (n ranaae P



Acta Numero ;

Numero de Inscripcion:

4 | 13

N
u

AS11C (025430
ESE.:\W) Fecha:| P | I i
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: Numero de carpeta:

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion: (‘a\“ C

W0 100G

Direccion donde se realiza la inspeccion:

Ky N0b 157 32

‘Localldad [ [\ } ¥l O N

UPZ_}J\U\ l (W ( (A

P

arrio: ;Ji,-' ‘QO1 ]

T O 7]

Nombre del propietario del vehiculo: { |

ava NOCT 10 6Uern v

[‘1{;\\ dlfﬂ

Tipo de documento: C.C.f |C.E. ]leT[:jPEPDPSD PTP[]

Numero: }\‘) 32414 ‘3’:.")3

Correo electronico para nottﬁcamén'f : 8

LD Jtﬂ\\\]*’ﬁ | H ﬂ\ ( ”.1

Direccion de Notificacion:

ARLEY)

TH 30

[Tetefono 1, A L0 [ 4

Nombre del propietario del producto: U}O‘U\(F Mf‘“-(? l 0 t WYy YO Yﬂ-‘*\ 1] w (

| Tipo de documento: C.C.[ JC.E._INIT[] PEPDPSD PTP[ ]

Numero: AB‘}?/M L4C) 3

Correo electronico para notificacion* er 1

POy W@ Rt (0m

Direccion de Nohfcacron \ \ '\4 F—‘*

4B 3

{Teléfono:jjl\ DA VOA b l 5

Linea de intervencion: "\ \N\J’lw) \

ISy equrng

Clase de vehiculo: ( O\ 1T ‘}\l

Tipo de carroceria: {U K'T} V)

Modelo: ) !w, nevy

—
‘Marca: L

Piaca\f\:{ NM

Sistema de refrigeracion: SI[7] NO[ |

Numero de trabajadores: ,

Horario: Diurno [_|Nocturno [ |24 horas [Y] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernesD Domingo a domingo Fin de semana [y ] Otro:[_]

Tipo de productos que transporta (

r«fJ\f rmrl-n( \ecVe v devivodoe  Jocdeos, Ceredles

Aceptable con Requerimiento

AR

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

| DroducisS 4D
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION
Favorable i1
FE%T?II\DAi LA QR V03 Favorable con 0 % De cumplimiento (‘1';) L') )
: I IR . Y rimientos iltima i i ' 1
INSPECCION J = requerimi de la ultima inspeccion I
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion ] | Solicitud del interesado Afggl':;i: beliciones, quajes: - [
Numero de radicado: y N .
Numero de radicado:
Solicitud de practica de pruebas/
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica [ ] | procesos safmcionatoriospadmin ]
Numero de radicado:
z| Otro: D Especifique:
: EVALUACION CALIFICACION _;
_E‘ Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
E Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
f Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
3|

lnanrantahla

Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos




al - Subdirecaiin Imprents Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Pablica =

Acta de Inspeccioén Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD

DE TRANSPORTE A

AR

HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,
368, 369 y 373. Decreto 616 de
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 5 y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

12

f;w% mj\(vl}d O a4 W \(1 I\f}_\\ﬂ{\trj ib\‘oﬂfﬂ'ﬁﬁﬁ‘f n
\0 Q¢ -{_\’a(,lrjg )

e<

- C
CALIFICACION DEL BLOQUE ‘0 La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR | | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. | 49 s
Resol. 2674/2013. Art. 29, ..--"""ff
Num. 1y 5. Art. 9, Num. 1, 2. =
Resoluciones 683, 4142 y 4143 | /
de 2012; 834 y 835 de 2013.) C
CALIFICACION DEL BLOQUE 2

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS A AR | 1| e
3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11, 13
Nam. 5. Art. 14, Nam. 12.)
? -
_.--—'/f -
' C
3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013, 4
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)
" ____d_'_.’__-—" £
- =
C

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 14, Numerales 1, 2,3, | 113




1 Goneral - Subdireceitn imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Whicmag R
 transportadores de alimentos y materias primas para alimentos AS11C (025430 |
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
S« evidancio g{m N de capoc lh
3.4 Educacién y Capacitacién AN qu OW\P\ 9 w N W‘ fent
(Resolucion 2674/2013, 6 ( ﬁ \ \\ \ e
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) NIV LU RS dj{ o ONisncio
«’.
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 35 La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A | AR | HALLAZGOS
4.1 Limpieza del vehiculo. i
(Resolucién 2674/2013. 15 -
Art. 29, Num. 4 y 5.) g
" /
C
CALIFICACION DEL BLOQUE \56 La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A |AR| 1 HLL s das
5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984, 20 0 -
Art. 89, 97, 98, 99. _,_,,.-H"""H
Resol. 2674/2013. Art. 29, ST =
Num. 6, 7, 8. Art. 30, —
Paragrafo 1y 2.) 1 /
C
5.2 Empaque, Rotulado y vida util.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. B
Decreto 5109 de 2005. 5 et
Resol. 2674/2013. Art. 19, _ Eare
Numeral 2. Art. 29, Num. 1.) e W
\‘




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

”__Acté Nﬂmgrb

Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

- trinspo_r__ta_t_ipras de alimentos y materias primas para alimentos

AS1C (025430

Il. CONCERTO SANITARIO
% Do cumplimiento | CONCEPTO Scie=e®3 | Nivel de cumplimiento | = C2S0 QU@ Lo 0 Mas de os aspacios
a evaluar sea identificado como critico y
¥ Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable (),
independiente  del porcentaje de
- Favorable con - cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
L—\ f' requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se procedera a
Desfavorable o aplical‘ la MEDIDA SANITARIA DE
© SR.9% SEGURIDAD respectiva.

1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Niimero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMIEN

//

TOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion o [ ] Suspensipwﬁfal de trabajos o servicios [ ]
Decomiso / D Destruccion o desnaturalizacion l:]

Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria !

+ A} S “0“ U}'Jf :
obyrd (i rotulien- 4 WY)PWW%* o "]‘Eﬁ

W (ﬂ

D
(o]

s (0

r
CiOn ¢

i 1. |
Y \ d VA
G TR

U \l‘j\}ra !

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del

intervinieron en la visita, hoy i

atendio la inspeccion.

tenido de la presente a
del mes degﬁm

De la presente acta se deja copia en poder del int esado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dia

man los colaboradores y personas que

del afo en la ciudad de Bogota D. C.

s contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre:\(,N'!U \;Glﬂhlwﬂ C}}‘,E')U [H: (O‘J(ip’! (A

Nombre: ‘

Tipo de documento:(f,

Tipo de documento;

Numero de documento:} WT\ \_} (\4 23\5 . .+ 1 \Numero de documento:
Profesion u aficior {2 ONO\DJACH (VAT QI P Profesion u oficio:
Firma: /& et Firma:
- PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO
Nombre: WO DN BSY < Hoaios Normibre:

Tipo de documento: C.C.[ AC.E.L_INIT[_JPEP[_JPs[_|PTP[ |

Tipo de documento: C.C.[_]C.E.[_NIT[_JPEP[_IPS[_|PTPL

Numero de documento: ?1 VTTALLS

Ndmero de documento:

Firma:

sreslon: Secralara Ganeral - Subdirecoion imprenta Distital

Cargo: Encargang (‘Jondur:.torlijl
l. i } .'.l'iﬂ

= e

t0 Dlodiehy



Erradicamos Plagas con la més alta Tecnologia

NIT: No. 901.567.030 — 3

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

Apreciados sefiores:

Servicio: M.l.P roedores e insectos
DIA: 29 DE FEBRERO DEL 2024

SENORES:
DIANA GUERRERO

PLACA:
PLACAS SXO 450

CEDULA:
1.032.416.457

TELEFONO:
3007673696
PRODUCTO UTILIZADO: RASTOP (10 G X SITIO) RUTTO (5mi x LT) PALMERA (1G X m2)

SE ANEXA:CERTIFICADO DE FUMIGACION, FICHAS TECNICAS DEL PRODUCTO UTILIZADO, AVAL DE LA
EMPRESA PRESTADORA DEL SERVICIO Y FACTURA.

Wilfredo Rincon

REPRESENTANTE LEGAL.

Loy v R oy M)

:a-‘:"." = --.\

CARRERAS87NSUR#78-41 CEL:3208528158-3108121868

sy




Erradicamos Plagas con la més alta Tecnologia

NIT: No. 901.567.030 - 3

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

Apreciados sefores:

Servicio: M.I.P roedores e insectos
DIA: 29 DE FEBRERO DEL 2024

SENORES:
DIANA GUERRERO

PLACA:
PLACAS WCM 169

CEDULA:
1.032.416.457

TELEFONO:
3007673696
PRODUCTO UTILIZADQO: RASTOP (10 G X SITIO) RUTTO (5mi x LT) PALMERA (1G Xm2)

SE ANEXA:CERTIFICADO DE FUMIGACION, FICHAS TECNICAS DEL PRODUCTO UTILIZADO, AVAL DE LA
EMPRESA PRESTADORA DEL SERVICIO Y FACTURA.

Wilfredo Rincon

REPRESENTANTE LEGAL.

Ly a T FrEnfl oy per ok

- S T & %

CARRERA 87 NSUR#78-41 CEL:3208528158-3108121868




Q Nuestra ARL Positiva informa

Comercializadcera

Tecnolog

@) POSITIVA
COMPASIAOE SECURCS

ESTADISTICAS Y REPORTE DE ACCIDENTALIDAD

MES DE AGOSTO (01-30 DIAS) DE 2025

EMPRESA: DIANA MARCELA GUERRERO BARAJAS

NIT: 1032416457-6

EVENTOS Sl NO
SINIESTROS X
ACCIDENTE LABORAL (GRAVES) X
INCAPACIDAD X
ACCIDENTES MENONES (LEVES) X
DIFUNCION X

REPORTADA A LA ARL: (0) Cero eventos

ESTADISTICA MES DE JULIO 2025

2,5
2 ® o o o o
1,5
1
0,5
0 ° o o o o
SINIESTROS ACCIDENTE  INCAPACIDAD  ACCIDENTES  DIFUNCION
LABORAL MENONES
(GRAVES) (LEVES)

=@=5| =@==NO



Nuestra ARL Positiva informa

Comercializadora

Tecnolog

Parte del .
cuerno Agente del Accidente
Tipo de Lesion (Marque con una X cual o cuales) P ( Con qué se lesioné el | Mécanismo o forma del accidente
aparentemente trabajador)
afectada !
1. Almacenes o 10. Envenenamiento o 1. Mdquina y/o Equipos:
) . 1. Fractura: Intoxicacién aguda o 1. Cabeza: -Viaq ¥/0 EQuipos: 1. Caidas de personas:
depositos: . —
E— Alergia:
11. Efecto del tiempo,
2. Area de reproduccién: ., del clima u otro . 2. Medios de Transporte: , .
producc 2. Luxacion: .I Y 2. Ojos: ! P 2. Caidas de Objetos:
- relacionado con el - —
ambiente
3. Torceduras,
Esguinces, Desgarro
3. Area recreativas o muscular, Hernia, - 3. Pisadas, Choques o Golpes:
. ., 12. Asfixia: 3. Cuello: 3. Aparatos: 9 P
reproductivas: Laceracion de E— — E—
musculo o Tenddn sin
herida:
4. Tronco
(Incluye
. ., espalda, 4. Herramientas,
4. Corredores o pasillos: | 4. Conmocién o 13. Efecto de la P - .
. e columna Implementos o Utencilios: | 4. Atrapamientos:
Trauma interno: eléctricidad: ___ vertebral —

médula espinal,
pelvis):

5. Amputacion o
enucleacién

14. Efecto nocivo de la

5. Materiales o Sustancias:

5. Sobreesfuerzo, Esfuerzo

5. Escaleras: . - o 5. Torax: } o
( Exclusion o pérdida | radiacidn: excesivo o falso movimiento:
del ojo):
6. Trauma superficial
6. Parqueaderos o areas | (Incluye rasgufio . - L
9 ( v guno, 15. Lesiones multiples: | 6. Abdomen: 6. Exposicidn o contacto con

de circulacion vehicular:

puncion o pinchazoy
lesidn en ojo por
cuerpo extrafio:

6. Radiaciones:

Temperatura Extrema:




Nuestra ARL Positiva informa

Comercializadora

Tecnolog

) POSITIVA

7. Ambiente de trabajo (
Incl rfici
7. Miembros C uYe supe |C|es.de L
- . . transito y de trabajo, 7. Exposicién o contacto con
7. Oficinas 7. Herida: Superiores: . o
muebles, tejados, en el Eléctricidad:
- exterior, interior o
subterraneos):
8. Otras areas comunes: | 8. Golpe, Contusién o 8. Manos: 8. Otros agentes no
Aplastamiento: ’ "— | especificados: 8. Exposicién o contacto con
0. Miembros 9. Animales zulst?n((:jlas nocivas, Radiaciones o
o . . alpicaduras:
16. Otro (Especifique): || coriores: (vivos o productos de P —
L "— | animales ):
10. Pies:
9. Otros (Especifique):
(Esp que) 9. Quemaduras: 11. Ubicaciones
E— Multiples: 10. Agentes no clasificados .
P g i 9. Otros (Especifique): ____
por falta de datos:
12. Lesiones
Generales u
otras:

Expedido el 04 de agosto de 2025 en Bogota DC.

'Jﬂ'm !

TECNOLOGY LIVE
DIANA MARCELA GUERRERO BARAJAS
NIT. 1032416457-6




CODIGO: SGSST-001

TECNOLOGYLIVE VERSION: 01
@ GESTION B%Tﬂsgn HUMANO FECHA: 03/06/2025
PARA ENTREGA DE ELEMENTOS DE PAGINA: 1de 1
PROTECCION PERSONAL (EFP)
CLASE DE No DE
NOMERE Y APELLIDO DOCUMENTO  DOCUMENTO _ GARGO
ALVARO JOSE BALASNOA ACTA 1.102.797.745 CONDUCTORMANIPULADOR DE
SANCHEZ ALIMENTOS

COMPROMISO

Me comprometo & utlizar adecuadamente dursnie | |ormada lsbora! los elementos de proteccion personal suminisirados con &l fin de dar cumplimiento a laz normas de
Seguridad v Salud an el Trabayo vigentes y aplicables para Ia sntidsd, ias cusles contrbuyen & mi bienestar menta!, fisco y social

B uwso de los equipos ¥ eementos de proteccién  persomal {incliyendo ropa de trabap) estd enmarcade en |3 siguiente  mormatividad
LEY S.DE 1979 At 127, sobes slemsntos de proteccion personal “a- Los empleadores estin obligados 3 prapoftionar & cads irsbamdor, s cogio pars esle. clemenins

Decreto 1072 de 2015 Art. 2246 12): Se debe registrar I3 entrega de Equipos y Elementos de proteceidn personal Resokucion 0312 de 2019 establece los estdndares
minimos del Sistiema de Gestdn de 55T
El presente compromiso quedara archivado en & Area de Talento Humano para los fines pernenizs

ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL (EPP)

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD FECHA FIRMA RECIBIDO
1 Uniforme (Pantaldn fipo jeans, Camisa manga corta) 1 03/06/2025 ;

2 Botas de segundad monza blanca 1 03/06/2025

3 Batas Blancas 2 03/06/2025 ‘

4  Cofias desechables Bolsa por 100 unidades | 03/06/2025 _

5 Tapabocas desechables caja por 100 unidades 1 03/06/2025

6  GelAnhibactenal PQP Profesional 69.9% 1L 1 03/06/72025 J

T Jabon Liquido Antibacterial PGP Profesional 1L 1 03/06/2025

8 Toallas de manos desechables caja por 150 und 2 03/06/2025

9 Toalla en tella para manos 3 03/06/2025

DATDSEE.RESPGHE&BLEDELAEHTREGADELDSELEHEHTQS

NOMBRE Y APELLIDOS CEDULA CARGO FIRMA
Gerente

i — S
DIANA GUERRERO BARAJAS - —_ :




SOLICITUD DE INSUMOS
SEMANA 02-2025 No. CO1.PCCNTR.8037242
SENA CBA MOSQUERA

Fecha de pedido: 07 de julio de 2025

TACEITE VEGETAL

Fecha de Entrega: 10 de julio de 2025

20 |ALIMENTO A BASE DE MALTA'Y KG 4 4
COCOA 2
145 |FRIJOL BOLA ROJA Kag 5 13 x4
173 |HARINA PRECOCIDA PARA Ka 6 G,
AREPAS
180 |LENTEJA Ka 5 10 X500 d4r
155 |MACARRON CORTO Kg 2 EX2 S
199 [MAIZ TIERNO EN LATA Lata X 300 5 S x 340+
224 |PAN TAJADO TIPO PULLMAN p?;; Tamafio familiar 2 A,
228 |PANELA X500 gr Und 10 o4’
I o
364 |BRAZO DE CERDO Kg 2 L
370 |CARNE MOLIDA B0/20 Kg Magra 1 ' A
371 |CENTRO DE CADERA Kg Porcionada x 150 gr 3 3.
376 |COSTILLA DE RES Kg 3 D
380 |ESPINAZO DE CERDO Ka Porcionado x 100 gr 1,5 4,5-
382 |HUESO DE RES Kg 05— (S. ¢
387 |MURILLO DE RES Kg 2,5 2,S-
388 |PECHO (DESCARGUE) Kg 1,5 4S
389 |PECHUGA DE POLLO Kg 17 13-
392 |PULPA DE CERDO Kg Porcionada x 150 gr 45 A5,
394 |SOBREBARRIGA Kg 5 5,
395 [TOCINO DE CERDO CARNUDO Kg 1
401 |CAMARON TITI Ka 0,5 0S.
[CACTEOS Y EMBUTIDOS oo g
417 |CREMA DE LEGHE Kg 1 1130.
420 |JAMON DE CERDO TAJADO Kg 0,5 v Y5
430 |QUESO COSTENO Kg 0,75 1.0
433 |QUESO I_)?BLE CREMA BLOQUE Kag 025 0)5. T
440 |QUESO MOZARELLA Kg Tajado. Alpina o Colanta 1
' 4 Und para consumo domingo .
454 |AGUACATE Kg 13de jﬁlaio. El resto para el ; 10 5 8-10u .
= miercoles 16 de julio.
456 |AJOS Kg 0,25 0,267
457 [ALBAHACA FRESCA Kg Albahacon 0,1 0,155 .
458 |APIO EN RAMA Kq 0,5 RS
460 ARUEJA?_ERDE DESGRANADA Kg s 1,5.
263 |BROCOLI Kg 0.5 0,0.
466 |CEBOLLA CABEZONA BLANCA Kg
. 3 3.

i



467 [CEBOLLA CABEZONA MORADA Kg 1 AN,
Y CEBOLLA LARGA K 3 3.
5 CEBOLLA PUERRO Kg 0,25 0393 .

473" |CILANTRO Kg 0,6 0,65

479 |ESPINACAS Kg 2 2,3.

483 |GRANADILLA UND 20 LS,

486 |GUAYABA Kg 2,5 2,7

487 |GULUPA Kg 2,5 2/S.

469 |HABICHUELAS Kg 0,5 0,5.

491 |Kiwi Kg 0,5 O)s.

493 |[LECHUGA BATAVIA Kg 2 2,3.

494 |LECHUGA CRESPA/MORADA Ka 04 (GTh)

487 |LIMON TAHTI Kag 3 3,4 .

489 [LULO Kg 1,5 L6 -

500 [MANDARINA ARRAYANA UND 40 3

502 [MANGO TOMMY Kg 1 A0

505 |MANZANAS VERDES UND 40 68.

507 |[MAZORCAS Kg 4 2,5.

508 |MELON Kg 3,5 4,2,

5§10 [NARANJAS VALENCIA UND 25 4
513 |PAPA CERO O R-12 Kg 3,5 4.

515 |PAPA PASTUSA Kg 19 19,5
519 |PEPINO COHOMBRO Kg 0,5 0,6

520 |PERA IMPORTADA UND 45 +H 4,

521 |PEREJIL Kg 0,1 01116.
522 [PIMENTON Kg 0,6 0%

523 |PINA GOLDEN UND 2 4Q-2d.
526 |PLATANO MADURO Kg ] 4,2,
527 |PLATANO VERDE Kg 11 b,S=11.
532 |PULPA DE MANGO Kg 4 s

534 |PULPA DE PINA Kg 2,5 2,5

536 |RAICES CHINAS Kg 0,25 A.

538 |REPOLLO BLANCO Kg 1 nLé-

541 |TOMATE CHONTO Kg 4 593

543 [TOMATE MILANO - Kg 5 =¥
549 |YUCA . Kg 1 1A,
550 |ZANAHORIA Kg 55 5,2
552 |ZUCCINIVERDE Kg 1 1,3,
580 [CREMA LAVAPLATOS Und x

% . e 20 20y 4504;.
LORITO DE SODIO 5.25.

" |oEsFECTANTE LGUING = § 26x3,&
615 [JABON INDUSTRIAL EN POLVO Kg P >

Paant:
o \"L«rc‘w&* Qﬂﬂ

(o~ 03-202s
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RGANIZACION DESSEL

CERTIFICADO DECALIDAD

v

0
FECHA DE ELAB R
ORACION: DICIEMBRE 2022 FECHA DE ACTUALIZACION
02/01/2023
FECHA DE DESPACHO
CLIENTE 10/07/2025
PRODUC =
" ANTIDAD
Cadera g'ﬂg
olida "
Costilla de res 3
| Pecho
4 Brazo I
i cerdo 2
Espinazo 1.5
Hueso de res 0.5
Murillo 2.5
 [Sobrebarriga 5
FECHA DE SACRIFICIO 25/06/2025
LOTE 2506254400
TRAZABILIDAD DEL e CHA DE VENCIMIENTO J08/08/2025
PRODUCTO
CONSERVACION EN CONDICIONES DE :
REFRIGERACION DE 0 °C A 4°C
COMPOSICION Agua , proteina y amino4cidos
COLOR : rosa palido
CARACTERISITCAS ORGANOLEPTICO OLOR: ACIDO LACTICO
CARACTERISTICO
TEXTURA NO EXUDATIVO
FIRME YJUGOSA
CONDICIONES DE Empacado: VACIO
EMPAQUE
CONDICIONES DE Producto refrigerado, conservar a temperaturas entre los 0°C a 4°C / Vida Util 30 DIAS.
CONSERVACION
/ VIDA UTIL ESPERADA
Vehiculo con Licencia de Transporte para alimentos vigente.
Certificacion medica apto para manipular alimentos vigente.
Curso de manipulacién de alimentos vigente.
CONDICIONES DE Furgén con aislamiento térmico, y con unidad de frio en buen estado de funcionamiento.
TRANSPORTE Furg6n con estibas plasticas en piso, limpias y con cortinas en la puerta.
VEHICULO PLACA: |Temperatura interna del furgén : De 4°C a -0°C

Presentacion del transportador: Cofia cubriendo totalmente el cabello, tapabocas cubriendo nariz y boca.

Overol limpio o bata
Vehiculo debidamente lavado y desinfectadoconAV-21ehipocloritodesodio

ELABORADO POR:

JHONATAN MARTIN
SUPERVISOR DE CALIDAD




] 7 -

NOMBRE DEL comiT”
e T S e——. o

Condiciones de FICHA DE CONTROL DE LAS MERCANCIAS EN (4 eih
EGA

i \
N e
smfie S 3¢ Wlo de 0T g
'.’“‘ e S ora: ' O J
.8 =
Identificacion del producto
Proveedor

‘Nombre: Caara

num. de referencia:
Presentacion comercial: Refrigerado:
!

. omb
N i

. _Congelado: ey
Origen: —Apertizado; _ vel; . SR Direccién: _ P oot
Pais de origen; e Establecimiento con reconocimiento oficial:
Niirii. de lote: _C%S&mb_’\c.\ Nt}rmasr __ IS0 9000; __ 1SO 22000; __ HACCP
Bbiqueka Saniia = 2S YNOO Numero de certificacion: __’_Bg\f——
ria: s Nombre del que entrega: \vevo aSreG
Compafifa de transporte (opcional): ___——
Empaque
Transporte / Entrega
Integridad: ............. =
Concordancia con la ethueta - Limpieza del VEhICUIO: wuuvwweussssssssssseseeeeee:
Temperatura del contenedor: o)
Personal (Limpieza del uniforme): c...ces
Comparacién del pedido con la nota de remision 0 fAaCtUIA: ........cumsmsssssusmassssessmmsss et

Examen organoléptico
sfactorios:

[ Todos los puntos de la revision son sati

ASPECIO; susinunnmnunantsngsmws
Olor: Conf&
GO0 v it i s e T s isona sev em i
"EiniTe 1o R T
& Existe una inconformidad con respecto a la cantidad,
Etiquetado peso, horarios de entrega entre otros:

Medianamente conforme

{ Esquema total del rastreo: ...
Sello de calidad: .cicireneenncssaniessnnsons

__Suprema __Selecta __ Estandar

(0 (=1-(] (- HOVRRRIRES TSR ol oS [

CIASE! wvreeresrarmmeesssssenssnssnasssisassanarssusanans A B
Fecha de fabricacion: _ 25 — 06 T 2y Los criterios de aceptacién de calidad no se cumplen:
Fecha de caducidad: _ OQ ~ o0& ~2023" No conforme
Fecha de consumo optimo:
Tiempo sobrante de vida:
Temperatura en el centro:
Peso neto sin empaque:
Numero de piezas:

- Revisado por:

B ﬂuoro 6@1.95&5‘1

C=conforme  NC=noconforme VCL = Verduras
crudas listas para usarse PCL = productos cocidos listos para

usarse

Pagina 32 de 71
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SOLICITUD DE INSUMOS

SEMANA 03-2025 No. CO1.PCCNTR.8037242

SENA CBA MOSQUERA

Fecha de pedido: 21 de julio de 2025

Fecha de Entrega: 24 de julio de 2025

E
il
46 |AZUCAR MORENA 0.5 (&Y =
66 |CEREZAS MARRASCHINO ROJA A 4 Frasco x 500 gr ’
GALON 0,5 7 seased 250)
154 |GALLETAS DE SODA ROCIADAS | Paq x
CON SAL 500 ar 1 \ 300 9
157 |GASEOSA CON SABOR A LIMA LT i
LIMON Colomblana ,
168 |HARINA DE MAIZ AMARILLA Kg ’
CRUDA 03 OopJ
201 |MANI NATURAL SIN TOSTAR Lb 1 \
224 |PAN TAJADO TIPO PULLMAN Paq Tamano famiiar 2 > 3 3@3
229 |PAPAS FRITAS Paq x 2 \ 750 5
130ar
Frasco x
277 |SALSA PICANTE MEXICANA 370 1 Rojay 1 verde 2 2 NO j
ml
288 |SPAGUETTI Kg 3 2
313 |CERVEZA ARGENTINA UND 1 2.
314 |CERVEZA DORADA NACIONAL | Bot ;1350 Agla 1 \
315 |CERVEZA HOLANDESA Bot 1 |
316 |CERVEZA MEXICANA Bot x I330 < 3 3
m
317 [CERVEZANACIONALESTANDAR | [ATA | ciub colombia Dorada 1 '
318 |CERVEZA NACIONAL PREMIUM UND Club colombia ROJA 2 2_
CARNIGOS | /iiasouaiih 2 ' :
365 |CALLO DE RES Kg 0,5 0
371 |CENTRO DE CADERA Kg Porcionada x 150 gr 4,5 EREY
372 |CHULETA DE CERDO UND Unidad x 170 gr 20 29 3
380 |ESPINAZO DE CERDO Kg Porcionado x 100 gr 1.5 \, o
384 |LOMO DE CERDO Kg 8 X,
388 |PECHO (DESCARGUE) Kg 1 .2
PERGADOR YIMARISCOS 1 o e B e i o o B e T
398 |CABEZA DE BAGRE Kg 0,5 o T 0
Unidad x 250 gr. Limpia sin =%
408 [MOJARRA ENTERA UND s 25 25 |6 ‘8
LACTEOS Y EMBUTIDOS
415 |CHORIZO ANTIOQUENO Kg 1,5 t.C
v 3 L3
423 WMANTEQL;ILLA DE LECHE VACA Kg i 15 \ S
428 |QUESO CAMEMBERT Kg 0,125 RPN
429 [QUESO CAMPESINO Kg 1 "\
434 |QUESO DOBLE CREMA TAJADO K
9 0,5 0,5
435 |QUESO EMMENTAL Kag 0,125 O X3
! ]



PRSI TCRESR SN U Ty e AR R R T T e

437 |QUESO GRUVERE Ka 0,125 Q\LL
| 438 |QUESO HOLANDES Kg 0,125 0 2.
439_|QUESO MANCHEGO Kg 0,125 AL
443 [QUESO PERA Kg _0,125 02
445 |QUESO ROQUEFORT Kg 0,125
446 |QUESO TILSIT Kg 0,125 0%8‘9__
| 447 [SALAmi Kg 0,125 Q\25
448_[SALCHICHA SUIZA Kg 0.5 0,(NMO "
445 [TOCINETA Kg 0,5
YOGURT GRIEGO Sabor natural
3 Und para el consumo viernes
454 |AGUACATE UND if;’,‘,’,ﬂ.‘,‘ﬂ",.,fl,,':;:,'l%ﬁe Julio. 9 A hh
3 Und de Hass
450 |APIO EN RANA Kg 0,5 W he
463 |BROCOLI Kq 0.4 Q il B
457 |CEBOLLA CABEZONA MORADA Kg 1
468 |CEBOLLA LARGA Kg 2,2 Yo 024\ 6
471 |CHAMPINON PARIS Kg 0,5 T}
473 |CILANTRO Kg 0,5 2
474 |COCO ENTERO Und 1 \ \ (3
475 [COLIFLOR Kg 0,3 0,02
477 | DURAZNO NACIONAL UND 2 3 03
479 |ESPINACAS Kg 05 O3
781 |FRESAS Kg 1 L
482 |FRIJOL VERDE DESGRANADO Kg 0.5 O, A )
489 |HABICHUELAS Kg 0,5 [ &
508 |MELON Kg 2 9.\
509 |MORA Kg 1 \
515 |PAPA PASTUSA Kg 9,5 a, b
527 [PLATANO VERDE UND 5 < 149
540 |TOMATE CHERRY Kg 0,4 (OFio X
546 |UCHUVA Kg 0,2 072
548 |UVA VERDE IMPORTADA Kg 0,2 a5
549 [YUCA K 2,5 2
560 |BOLSA CIERRE HERMETICO Paq x 100
und 100 |0 O
544 |VASO 7 ONZA GEOPACK parL;j xdzs Sin tapa 4 4 XS§0
0

Paibh
%\):?‘ HOHN:

2Y-0Y=EY




ORGANIZACION DESSEL

v

CERTIFICADO DECALIDAD

FECHA DE ELABORACION: DICIEMBRE 2022 02/01/2023

FECHA DE ACTUALIZACION

FECHA DE DESPACHO
24/07/2025
CLIENTE SENA
PRODUCTO CANTIDAD
ENkg
Callo 0.5
Cadera 4,5
Chuleta 3.4
‘ Espinazo de cerdo 1.6
- Lomo de cerdo {8
Pecho de res 1
FECHA DE SACRIFICIO 10/07/2025
LOTE [2507107926-2507097611
TRAZASILIDAD DEL | FECHA DE VENCINIENTO 730872025
CONSERVACION EN CONDICIONES DE
REFRIGERACION DE 0 °C A 4°C
COMPOSICION |Agua , proteina y aminoacidos
COLOR : rosa palido
CARACTERISITCAS ORGANOLEPTICO OLOR: ACIDO LACTICO
CARACTERISTICO
TEXTURA NO EXUDATIVO
FIRME YJUGOSA N
CONDICIONES DE Empacado: VACIO
EMPAQUE
) CONDICIONES DE Producto refrigerado, conservar a temperaturas entre los 0°C a 4°C / Vida Util 30 DIAS.
7/ CONSERVACION
/ VIDA UTIL ESPERADA
Vehiculo con Licencia de Transporte para alimentos vigente.
Certificacién medica apto para manipular alimentos vigente.
Curso de manipulacién de alimentos vigente.
CONDICIONES DE Furgén con aislamiento térmico, y con unidad de frio en buen estado de funclonamiento
TRANSPORTE Furgén con estibas plasticas en piso, limpias y con cortinas en la puerta.
VEHICULO PLACA: |Temperatura interna del furgén : De 4°C a -0°C

Presentacion del transportador: Cofia cubriendo totalmente el cabello, tapabocas cubriendo nariz y boca.

Overol limpio o bata
Vehlculo debidamente lavado y desinfectadoconAV-21 ehipocloritode sodio

ELABORADO POR:

JHONATAN MARTIN
SUPERVISOR DE CALIDAD




‘3D

Numero su:.
= 102-10 Version 2 Pax ANA
. Ejecuci s .
o Jecucion de Servicios Complementarios Modelo de
DEocedanOGMQ Prestacion de Senvicios Tecnoldgicos Mejora Continua
N NO: PEDIDO ADICIONAL CoA |Fecha 25/07/2025
MBRE DEL EVENTO.
Fo i
rmacion X eventos Casino Restaurante Terraza café Bar
epollo
Piﬁ‘: Gold 9 : \
olden
- Kg 2 2y \
echuga crespa morada Kg 1 W
= : i
Ca;orca tierna Kg 0,6 \
Sl Kg 6| 0A
abano kg 0.3 8] |3_
Queso de cabe_za Kg 0,8 0 ¥3
Queso campesino Kg 0,5 NS
Bulbo de hinojo Kg 0,5 0.6
Zukini Kg 0,5 0y
yota Kg 0,6 9, +
perejil = kg 0,1 0 (\2¥
habas deshidratadas Kg 0,3 OS5
queso costefio v Kg 0,5 o8
Mini tostadas Paq x 100 gr 3 = 7909,
Variedad Chardonnay Francia Bot 1 \ .
Variedad Sauvignon Blanc Chile Bot 1 \
Variedad Torrontes Argentina Bot 1 \
Pate de finas hierbas Frasco x 200 gr 1 3 e Q‘Bq
Fresa % Lb 2 — e
Recibi conforme: Autorizado por:
Nombre: Nombre:
Visto bueno almacenista: Elaborado por:
Nombre: Nombre:




| Nﬂmbro —&QQ_

I' Ofigen;

| .
| Etiqueta sanitaria:

S

b[ Integridad: ..

FICHA DE CONTROL DE LAS MERCANCIAS EN LA ENTREGA

Fecha de entrega 7-‘“\ /O-} {75’2 §

8:30

S

Hora:

Identificacion del producto

Num. de referencia:

Presentacion comercial: X Refrigerado;
__Apertizado; __VCL;

__Congelado;
_PCL

Pais de origen:
Nim. de lote:

Calayr i &
2.5 O3 103s 26

Proveedor

“Nombre o razén social: Yo Cxcalendiy

Direccion: @.hg. e
Establecimiento con reconocimiento oficial:
Normas: __ IS0 9000; __ 1SO 22000; __ HACCP

Numero de certlflcacuén
Nombre del que entrega: _Y\\exo Pa\cance,
Compaiiia de transporte (opcional):

Empaque

Transporte / Entrega

Concordanc:a con Ia ethueta ..................

Limpieza del vehiculo: .
Temperatura del contenedor ‘1‘1
Personal (Limpieza del umforme)

Picsunte carmwrtos e g}es%un‘éqt}

{ Comparacion del pedidb con la nota de remision 0 fACtUrA: .. seiiciiniii s res s s s

Aa\  valTcu\o

Examen organoléptico

ASDBEL: .. .ocpesrenssrsinssstieins s sisspyodessarisasaaivd
O ... BLUR SO A e v
3 ) S WP e oL
EANBA: s R TR

Esquema total del rastreo: ........ccccvuees
Sello de calidad: .

Etiquetado
Selecta __ Estandar

S Suprema
CAIRROTIR .orncrvssmiompsarlrsasnrmsmonenss _I II _
Clase o swrennsi s e T A _B
Fecha de fabricacién: 10 (0} [51S
Fecha de caducidad: _ 23 |0 ¥ [2025

Fecha de consumo éptimo:
Tiempo sobrante de vida:
Temperatura en el centro:
Peso neto sin empaque:
Numero de piezas: ]

C = conforme

NC = no conforme VCL = Verduras

crudas listas para usarse PCL = productos cocidos listos para
usarse

Todos los puntos de la revision son satisfactorios:
Conforme

Existe una inconformidad con respecto a la cantidad,
peso, horarios de entrega entre otros:
Medianamente conforme

Los criterios de aceptacion de calidad no se cumplen:
No conforme

Revisado por:
Firma: A \
Xaro
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SOLICITUD DE INSUMOS
SEMANA 03-2025 No. CO1.PCCNTR.8037242

SENA CBA MOSQUERA

Fecha de Entrega: 31 de julio:

Fecha de pedido: 28 de julio de 2025

ENTREGA |
ABARROTES '
7 |ACEITE VEGETAL Lt s ] 19% § 4,254 [1me 2 2 4
17 |AJONJOLI NATURAL SIN TOSTAR
Kg | 0% s 0= 0.5 0,8
ANCHOAS
RT e Lata x 56 wt|19%|  §5,169[mn 2 2lads. »e
ar
) 80 |CAFE MOLIDO Lb W] 5% | 2,967 = 3 2y 4l qr
' 70 |CHOCOLATE DE MESA Lb Hue| 5% $ 778) " 5 G x 4S8
73 |CHOCOLATINAS Cajax 50 e =
s #ewn|19%)  $6.980)" 2 2ysouvd
87 |COCOA Kg s [19%|  § 12,218~ 0.5 0,460
168 |HARINA DE MAIZ AMARILLA Kg o A
icheled | 5% $ 560 1 Y0
220 |NUECES DEL BRASIL Kg wnt[19%]  § 19,676/ 1 1,0
224 |PAN TAJADO TIPO PULLMAN Paq  |Tamafiofamilar| 44| 19% $2,643|rm 2 2x SSO
303 |UVAS PASAS Kg | 19% $6,315] 1= 1 10
CARNICOS
362 |BOLADE RES Kg #i| 0% $ 0frum 1.5 1S
371 |CENTRO DE CADERA Kg  |Poemo ] | o% $ 0fvued 3 3.0
376 |COSTILLA DE RES Kg wia| 0% $ 0] 4.5 4.6
389 |PECHUGA DE POLLO Kg ] 0% $ 0frxe 6.5 €6 .
LACTEOS Y EMBUTIDOS
420 |JAMON DE CERDO TAJADO Kg #ie| 5% § 3,061 1 0.25 9,220 .
423 |MANTEQUILLA DE LECHE VACA Kg sin sal wupn] 19% $ 17,283 mn 0.5 DISO (@)
UESO PARMESANO RALLAD
442 |QUESO PARMESANO RALLADO Kg I 0.4 0,350

» 454
=’ e -

455 |AHUYAMA Kg #itit| 0% §0[1m 0.5 0,639
456 [AJOS Kg ###| 0% $0|=w 0.25 0O24<
258 |APIO EN RAMA Kg w| 0% $ 0 nm 2.5 2,d

RVEJA VERDE DESGRANADA :

460 IA 2 Ko | 0% $ 0fvew 2.5 Q_’S.
461 |BANANO TIPO EXPORTACION UND | gaus| 0% $ 0 20 200U~ q’q
262 |BERENJENA Kg Hitith| 0% 0 2 24 -
463 |BROCOLI Kg k| 0% § 0t 1 1,1,
266 |CEBOLLA CABEZONA BLANCA

Kg susn| 0% § 0fsnm 2.5 _’2! ;‘.
267 |CEBOLLA CABEZONA MORADA

Kg #wh | 0% $ 0| 05 66
368 |CEBOLLA LARGA Kg wian| 0% §0[rmm= 2 2,0
473 |CILANTRO Kg #ini| 0% § 0] 0.6 0,8
379 |ESPINACAS Kg #h| 0% § 0w 0.5 O, L
481 |FRESAS Kg Hitik | 0% $ 0fveml 0.5 (7 suy
489 |HABICHUELAS Kg it | 0% $0[+n- 0.5 0,6
293 |LECHUGA BATAVIA Kg w| 0% s 0]oure 2 2,L
454 |LECHUGA CRESPA / MORADA Kg | 0% $ 0] v=m 1 ik
456 |LECHUGA ROMANA Kg | 0% $ 0] 05 0,%.
%97 |LIMON TAHITI Kg wi| 0% $ 0[] 3 3’2
504 |MANZANAS ROYAL UND wint| 0% S 0]vmer 20 2,8

AGUACATE

$30,911|"




B e

r

505 |MANZANAS VERDES UND Jann] 0% $0[= 20 %
507 |MAZORCAS UND === wea| 0% $0[1 5 215 -
500 |MORA Kq whel| 0% $0[1r 2 208,
510 |NARANJAS VALENCIA UND wann]| 0% § 0= 20 oL
515 |PAPA PASTUSA Kq ween| 0% $0|nm 2.5 2,5, |
519 |PEPING COHOMBRO Kg P Y $0|nm 1 1,_55__
521 |PEREJIL Kg | 0% $0[vam] 0.25 »,29%F |
522 |PIMENTON Kg s 0% $ 0] 1 { in (P
525 |PLATANO COLICERO Kg # | 0% $0[ =~ 0.5 0,5, |
T27 |PLATANO VERDE UND vt | 0% $0[ 6 gu- 34 .
538 |REPOLLO BLANCO Kg w| o% §0|1em 0.5 0,9,
541 |TOMATE CHONTO Ka | 0% $0[ 2.5 25, |
543 |TOMATE MILANO Kg it 0% $0[rwes 1 1,2,
ZANAHORIA Ka $0[i
(Aol ESECHAELL: v = - - -
558 |BOLSA 2 KG TRANSPARENTE Und $ 126[19% $24]30 500 pg_q'_:_t_‘lgg-mq
550 |BOLSA 5 KG TRANSPARENTE Und Do callbre gruesa | 158} 19% $38[sm 1000 Oﬁlq_mamnd.
07 |GORRO DESECHABLE TIPO Paq x 100
ORUGA und supif19%|  $6,980[rr 2 4 X100
o |GUANTE DESECHABLEVINILO _|Caja x 100[ TalaM  fop lieor  §,642|mo 3 1 .x400
SILICONADO und
515 |GUANTES DESECHABLES TIPO [ Paq x 100 auun|19%|  §6,282]mm 5 9 x 100 -
CELOFAN und —
514 |RIPOCLORITO DE SODIO 5.25. Lt et 10%] 5 1.561[wm 8 % 1.
DESINFECTANTE LIQUIDO V)
617 éﬁou LIQUIDD ANTIBACTERIAL LE = S 4 Ll L‘I‘“
AROMA
=25 |PAPEL VINIPEL INDUSTRIAL Rollo x 1 O " '.»Eol':as 2 Sopm
600 ‘ Lk i
. 1iollo % 209

2
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SOLICITUD DE INSUMOS :
PEDIDO LICORES-2025 No. CO1.PCCNTR.8037242

SENA CBA MOSQUERA
Fecha de pedido: 28 de julio de 2025 Fecha de Entrega: 01/08/2025
Elaborg: Leidy Vanessa Perea
Profesional Escuela Gastronomica CBA SENA
ANTID. CANTIDAD
ITEM DESCRIPCION ESPECIFICACION UNIDAD MEDIDA |  SANTIDAD

SOLICITADA RECIBIDA

Apeml

. Botla X ? mi % 1

2 |cachaca Botella x 750 ml Bot 1 18+ v 930

3 |Ginebra Bosque de indias [Botella x 700 ml Bot 1 185) xF0OMm

4 __|Ginebra Selva Botella x 750 ml Bot 1 1B} x oM\

S |Viche Monte Manglar Botella x 700 m Bot 1 Aot N=300N|

6 |Aguardiente Artesanal Desquile Botella x 750 ml Bol 1 iRo} o FSOMN
34/0%) 202s.

Gy




PEDIDO DIRECCION GENERAL

DESCRIPCION UNIDAD | CANTIDAD ENTREGADD
Came de cerdo Kg 7 }; 15
Came de res Kg 7
Gallina : Kg 7 - X
Papa pastusa Kg T 2 f"ht.‘\ -
Papa sabanera Kg 7 F1. Lt
Papa criolla Kg 3 24
Platano verde Kg 20 13 4. 1 ' il
Cebolia larga Kg 2 : 2’.{3
Cebolla Cabezona Kg 2 12
Zanahoria Ka 1 4! i
Alverja fresca desgranada Kg 1 2 :_0'
Frijol fresco Kg 1 WAL
Aoz Kg 8 s L (o]
=

Qeulou:lo por :Hﬁale lumpfea
3163 25. =




vV 4

Overol limpio o bata _

Presentacién del transportador: Cofia cubriendo totaimente el ca

Vehfculo debidamente lavado y desinfectadoconAV-21 ehipocloritodesodio

; CERTIFICADO DECALIDAD
e e . FECHA DE ACTUALIZACION
FECHA D A
E ELABORACION: DICIEMBRE 2022 02/01/2023
FECHA DE DESPACHO
31/07/2025
CLIENTE SENA
PRODUCTO CANTIDAD
EN kg
Cadera 3
Costilla de res 4.5
Bola de res 1.5
. 7
=3 7
FECHA DE SACRIFICIO 24/07/2025
T SILIDAD LOTE 2507241237
RAZABILIDAD DEL.  [FECHA DE VENCIWENTO _ 2010872025
CONSERVACION EN CONDICIONES DE
REFRIGERACION DE 0 °C A 4°C
COMPOSICION Agua , proteina y aminoécidos
COLOR : rosa palido
CARACTERISITCAS ORGANOLEPTICO OLOR: ACIDO LACTICO
CARACTERISTICO
TEXTURA NO EXUDATIVO
FIRME YJUGOSA
CONDICIONES DE Empacado: VACIO
EMPAQUE
CONDICIONES DE Producto refrigerado, conservar a temperaturas entre los 0°C a 4°C / Vida Util 30 DIAS.
CONSERVACION
'LT VIDA UTIL ESPERADA
Vehiculo con Licencia de Transporte para alimentos vigente.
Certificacién medica apto para manipular alimentos vigente.
Curso de manipulacién de alimentos vigente. :
CONDICIONES DE Furgén con aislamiento térmico, y con unidad de frio en buen estado de funcionamiento.
TRANSPORTE Furg6n con estibas pléasticas en piso, limpias y con cortinas en la puerta.
VEHICULO PLACA: |Temperatura interna del furgén : De 4°C a -0°C

bello, tapabocas cubriendo nariz y boca.

ELABORADO POR:

JHONATAN MARTIN
SUPERVISOR DE CALIDAD




FICHA DE CONTROL DE LAS MERCANCIAS EN LA ENTREGA

Fech
@a %1 Jdulio [202s. Hora: 900 am

N el rogues Proveedor
om . ~ ’
Nﬁm?;ee. ref T v Nombre o razén social: 19y Mocee o
p ferencia: _ 35032 44233 Gueresco _ Eomye0.
résentacion comercial: __Refrigerado; __Congelado; Direccion: {bCD::KJ
Origen: B _ﬂzﬂtizado; Ve _PCL Establecimiento con oft reconocimiento oficial:
Pais de‘ ori 03 : Normas: __ 150 QOOOT - 1SO 22000; __ HACCP
N ger-\. (olombia Nuamero de certificacion: ;
um. delote: 25032444233 Nombre del que entrega: oo  BolecrTy
Etiqueta sanitaria: Compaiifa de transporte (opcional): -
s Xﬂf——/——
Empaque S Transporte / Entrega

Limpieza del vehiculo: ..
Temperatura del contenedor Q;" o

B INERIIART: o
| Concordancua con Ia etnqueta
personal (Limpieza del uniforme): ..

|
|
| L

i |

' | Comparacion del pedido con la nota de remision O FACLUTA: wcuucmmmemsussssersamssssammsssssasssssssnssesssasssssssssss

i Examen organoléptico

| - BRI oo R Todos los puntos de la revision son satisfactorios:
| | ......................... Conforme
i || BB oo smssiuassmssanns amossse e pencae ORI
_J L
! ! (0] [15 71 c DDV PO Existe una inconformidad con respecto a la cartidad;
. Etiquetado peso, horarios de entrega entre otros:
7 Esquema total del rastreo: ... Medianamente conforme
| Sello de calidad: . b audirehes AN REIEROL
I ____Suprema Selecta __Estandar ke ' :
|| Categoria: ... ! ___I {1 (] L chishe
| —— i AT AR
[l  Fecha de fabrlcaCIon 2 4joH2025. Los criterios de aceptacién de calidad no se cumplen:
Fecha de caducidad: _29 /0¥ [202S. No conforme
Fecha de consumo 6ptimo: 24 [08/2623.
Tiempo sobrante de vida:
Temperatura en el centro: @%°C
Peso neto sin empaque: H10ky-
Numero de piezas: 1.
: 9 Revisado por: A \,\[01‘0 (B:l[g—bnq@q
C=conforme  NC=no conforme VCL = Verduras e
crudas listas para usarse PCL = productos cocidos listos para
usarse
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