SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X

Publica Clasificada |:| Publica Reservada

1. ASPECTOS GENERALES

INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.7575952

CONTRATANTE

SENA Regional Huila Grupo de Apoyo Administrativo Mixto

CONTRATO NRO.

CO1.PCCNTR.7575952

FECHA DE SUSCRIPCION

27/02/2025

Entregar a titulo de arrendamiento las instalaciones destinadas para cafeteria y

OBIJETO restaurante en el Centro de la industria, la empresay los servicios el SENA Regional Huila-
Sede Comercio y Servicios.

CONTRATISTA Miller Quintero

CCo NIT 12102325

LUGAR DE EJECUCION Neiva

FECHA DE INICIO 3/03/2025

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO 6 Meses

VALOR INICIAL DEL CONTRATO $3.656.052

PRORROGA NRO. N/A]

FECHA DE TERMINACION 3/09/2025

ADICION NRO. N/A

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO $ 3.656.052

FORMA DE PAGO

El contratista debe efectuar un pago por concepto de canon por el uso de las instalaciones

para el funcionamiento de la cafeteria y restaurante, asi:
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Valor mensual de SEISCIENTOS NUEVE MIL TRESCIENTOS CUARENTA Y DOS PESOS M/CTE
(5609.342,00) el cual incluye los servicios de agua y energia, el cual se cancela por parte
del futuro contratista de la siguiente manera:

1. El Treinta por ciento (30%) del valor total mensual del canon de arrendamiento en
dinero consignado en la cuenta recaudadora unica Nacional BANCOLOMBIA produccién
de centros a favor del Centro de la Industria, la Empresa y los Servicios del SENA Regional
Huila, a través de medio electrdnico de “Pagos en Linea”, o a través de cruce de cuentas
por servicios de atencion a beneficio de los aprendices debidamente autorizados por la
Subdireccidn.

2. El Setenta por ciento (70%) del valor total mensual el arrendatario lo realizara en
especie como subsidio de alimentacién, permitiendo mantener los precios de los
desayunos en $7.000 y los almuerzos en $8.000 para los aprendices. Esto garantiza que
puedan acceder a comidas a un costo inferior al del mercado.

Nota: El arrendatario pagara el servicio de gas en la sede Comercio y Servicios; el recibo
debera ser presentado mensualmente al supervisor del contrato.

Igualmente se debe entregar al supervisor del contrato, los soportes de cumplimiento del
pago de aportes de seguridad social y parafiscales relativo al sistema de seguridad social
integral, asi como los propios del SENA, ICBF y cajas de compensacién familiar cuando
corresponda en los términos del art. 23 de la ley 1150 de 2007, anexando ademas los
soportes por los servicios autorizados para los aprendices.

El arrendatario debera entregar mensualmente el recibo de consignacion. El supervisor
designado por la entidad revisara esta con el animo de realizar el respectivo seguimiento
y certificar el cumplimiento de las cldusulas contractuales que garantizan la continuidad
del contrato.

INFORME DE SUPERVISION NRO.

005

PERIODO DEL INFORME

Desde el 03/07/2025 al 03/08/2025
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2. EJECUCION CONTRACTUAL
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO O EVIDENCIA

1. Ejecutar el objeto contractual en

condiciones de eficiencia,
oportunidad y  calidad de
conformidad a los parametros

establecidos en el SENA

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

[ais ~— "3

o Atencién oportuna
o Alimentos de calidad.

2. Acatar la Constitucion Politica, la

ley vy
pertinentes.

las demds disposiciones

o Plan de saneamiento

No se realizaron cambios en el Plan de saneamiento.

Plan de Saneamiento para Cafeteria y Restaurante

1. Descripcion del Establecimiento

Nombre del Establecimiento: Cafeteria y Restaurante Sena CIES

Ubicacién: Cra. 5a. Avenida La toma Neiva

Tipo de Establecimiento: Cafeteria y Restaurante

Capacidad: 100 Personas

Horarios de Operacion: Lunes a viernes: 6:00 a.m. - 9:00 p.m. - Sdbado y Domingo: 7:00

a.m. - 2:00 p.m.

2. Introduccion

Las operaciones de limpieza e higiene son labores indispensables para minimizar los riesgos

de contaminacion en la preparacion y servicio de alimentos, garantizando asi la calidad

GCCON-F-031 V03
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3. Cumplir con las especificaciones | o Minutas con especificaciones
técnicas del objeto presentadas en ICBF
la oferta.

4. Asumir todas aquellas obligaciones
inherentes al contrato y necesarias | o Minutas con especificaciones
para la correcta ejecucion del ICBF
objeto del mismo.
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FORMATO RELACION DE ALIMENTACION

Fecha Documento de Nombre Completo Programa Ficha Concepto Firma
Identidad
A-15 eSS o Yaefe Dern$ T [TC Geston @Phabie 289740 | Rlmeerzo -
2 ier2s | lebi9ib2e | olien. s f o oS | TL beship com 2973306 A neciieer St
O1-0p-25 | 1oH#qid 3 rezabe) (cond Toba beshO g- 665 | g ien0@E0 | = acl b
CL-OS-25] 16753 10® |Ana Mona Messueia 0. | Beshon abmmsticd o | 3130040 220 | Mo M Chossig]
. s . lol- o8- 25 [1668R81%03, | Lauw Ale rndve L. |[Gestdh Contulole | 3168150 | Blueiza wvu Leda
5. Cumplir con las especificaciones R T T EPL A A P e -0V St v SOV Y | T
—Cfds-:-( y‘pﬁ%\h:'o Gif\f ‘70&;/«‘1& z\ﬁ“\'mw\m ‘,é;; Qe /f'l—:;_ri 29 ‘&/
s . . . 10825 geusiey Ay e o~ > 2086 FHsHy e,
técnicas y objeto contractual, | o Planillas soporte. Desayunos a Rl Mk e Ko (T fafer ook (JE9 re |de—ts |
4 -08-26 |1rqtet5 £ | Hichetie Pamo) T Gedion Documental 316391 | impeno AMeghoifg £
20Q7S| loAR2CZH Yourefn Laze c 39 (e vZq y U H
acorde con lo presentado en la Almuerzos a $8.000 Ao ondibe | Usespin BOEUS L Cobtn 20 el Lnuse
[eeEsk 2q| g TC Gton P | 20550 flear2a “@@%‘3
oferta - 75 101605116 nfe Yamby WS TG Geton Contuble T 2893340 Almueizo
. - otsiitzn |suliep fe) e | Bl sz B A
- 25 [omBeant: dasn Tl b ) i
oF 55 OISl ofisdo Ml A | TO Gk 3t | Aicwo
\-oe-25]107560354 _ |Diq*Novvacs T ¢ Aderastealiva 3130740 Alwweszn
01 0% 5 12628083 i Rlefoplean oz * (TG Adeva s fufsn 2350040 |Alvursr M feedre ks
)1 -0%-27 |G 2eMq48 e @ntedd [T Admingd i) 8250200 Alm ecc) Jeru 1.
hi-08-25 (1036208752 | mucotle Caralla T Geskion Dacy 2068391 | mymauerre  LSZem
1-08-25 11024892216 | Litellh Cordoe  Maw Gesldn Adminis-[2145353%] Alm veizo =
B4 -of - 75 || 076562555 sabd 54 (Leves Promy|ferdege E2F on Pocurenty] 316831 | Al merze |t
d®g [0resosgpe  [Huw N Y IWﬁaMAMJNSKiB | Alosvevees | Porsrgec
6. Dar a conocer al SENA cualquier
reclamacion, peticién, orden o B
similar de terceros que indirecta o
. , 9
directamente pueda tener algin
efecto sobre la ejecucion del
Contrato o sobre sus obligaciones.
o, L) ZTef%-edomDuGia¢a ~ & %ae D
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7. Obrar con lealtad y buena fe en el | o Cumplimiento de horario vy
desarrollo del contrato. atencion con calidez

@ seguros _ =
mundlal itally si COMPANIA i SOMAMAUINDIAL 0% e

Di
T MONDIAL 0S SA
tu compaiiia siempre Date: 2025.03.01 09:24:56 -05:00

WWWSEGUROSMUNDIAY

POLIZA DE SEGURD OF RESPONSABIL]
UFL+qIu/r

comes
i i s e oo
No.POLIZA CHJ-100007830 Na. ANEXO © No. CERTIFICADO | 533078731 M. RiESGO)
TIPO DE DOCUMENTO T T FECHA DE EXPEDICION | 01/03/2025 750(_ lXFlDlDOﬁ“ CEN HUILA
L. , . VIGENCIA DESDE I VIGENCIA HASTA 1 olas | VIGENCIA DEL CERTIFICADO DESDE VIGENCIA DEL CERTIFICADO HAS|
o Pdlizas: Am paro basi co, e————— p— p——— [— wa i WA WA

SR e s T
8. El contratista se obliga a mantener patronal, contratistas y me N T o e e pinn S

ASEGURADO | QUINTERO | No.DOC.IDENTIDAD | 12.102.325

DIRECCION CALLE 24 A # 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TELEFONO | 3124733287
indemne al SENA. subcontratistas, vehiculos o T [meochames |
propios y no propios. T e T e Ao HRMATE 1 E i o 08

NO.CO1.PCCNTR.7575952 , CUYO OBJETO ES

ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EM|
Y LOS SERVICIOS EL SENA REGIONAL HUILA- SEDE COMERCIO Y SERVICIOS. , - ASEGURADO ADICIONAL: SE TENDRA A CENTRO DE LA INDUSTR]
EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE S|
OBLIGADO A PAGAR EN FAVOR DE TERCEROS POR L CAUSADOS UNICA Y EXCLUSIVAMENTE POR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERO, EN|
SENTIDO SE EXCLUYE LA R.C. PROPIA E INDEPENDIENTE DE CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL
BENEFICIARIO ADICIONAL : ADICIONALMENTE, SE TENDRA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA|
BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIj

NOMBRE DEL AMPARO | LINITE POR EVENTO | LINITE POR VIGENCIA |  SUMAASEGURADAS | VALOR PRiM|
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9. Permanecer a pazy salvo en el pago
de
seguridad integral,
parafiscales y contratacién de
aprendices, durante todo el tiempo
de ejecucién del
presentar los
respectivos que asi lo acrediten,

los aportes al sistema de

social

contrato vy
documentos

conforme lo establecido por el
articulo 50 de la Ley 789 de 2002,
las Leyes 828 de 2003, 1122 de
2007 y 1562 de 2012, los Decretos
1703 de 2002 y 510 de 2003, el
articulo 23 de la Ley 1150 de 2007,
la Ley 1562 de 2012 y las demads
normas adicionen,
complementen o modifiquen.

que las

o Pago de seguridad social

Resumen General de Pago

elefelelslalele
alelslelufelels

aportes
enlinea

Resumen General de Pago
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Plan de Saneamiento para Cafeteria y Restaurante
10. Dar cumplimiento con todas las 1. Descripcién del Establecimiento
obligaciones que se desprendan del - )
Nombre del Establecimiento: Cafeteria y Restaurante Sena CIES
Sistema de Gestion Y Segurldad y Ubicacion: Cra. 5a. Avenida La toma Neiva
Salud en el Trabajo (SG-SST) o Plan de saneamiento para Tipo de Establecimiento: Cafeteria y Restaurante
conforme a las normas aplicables, cafeterias y restaurantes Capacidad: 100 Personas
presenta ndo |OS documentos Horarios de Operacién: Lunes a viernes: 6:00 a.m. - 9:00 p.m. - Sdbado y Domingo: 7:00
. . a.m.-2:00 p.m.
respectivos que acrediten todo lo
. 2. Introduccion
anterior.
Las operaciones de limpieza e higiene son labores indispensables para minimizar los riesg|
de contaminacion en la preparacion y servicio de alimentos, garantizando asi la calid
CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES
Contratista: Miller Quintero
Lista de precios 2025
Producto Precio Unitario (COP Producto Precio Unitario (COP)
Coca-Cola 500 ml $3500 Avena bolsa 52500
Coca-Cola 250 ml 52200 Avena vaso 54000
Quatro 400 ml $3000 Yogurth original $3000
Sprite 400 ml 53000 Yogo yogo vaso $2500
Ginger 400 ml $3000 Yogo yogo bolsa $2000
. . Agua saborizada brisa $3000 Chocolatina gol 52000
11. El contratista se obliga a sostener Pans con g2 22500 Thocalating bt =
. . . , Power 4000 Chocolatina jumbo mini 51700
los precios ofertados dentro de la | o Lista de precios cafeteria Te 3500 Choco ramo grande 7700
Coca-Cola 1.5 ml 57500 Choeco ramo mito 52000
ejecucién del contrato. Quatro 1.5 m £6.000 Gansito 52000
Ginger 1.5 ml $6.000 Brownie $3500
Pony 330 ml $ 3000 Torta de chocolate 52500
Poni mini $2000 Torta de queso 53000
Jugo del valle $2500 Donas 52000
Postobén de 400 ml 53000 Cubanos 52000
Postobén 1.5 ml $6000 Dedos de queso 52500
Postobén 2.5 ml $8000 Hojaldres de pollo 52500
H20 saborizada Post. 53000 Pasteles 52500
Jugo hit de 600 ml $3000 Papa mixta 52500
Agua de 600 ml 52000 Papa salchichén 52500
Agua mini $1000 Sandwich 52500
Asua litro $3000 Hamburguesas $4000
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12. Constituir las garantias pactadas en
el contrato, en el tiempo estipulado
en el cronograma del proceso de
contratacion.

Pdlizas: Amparo basico,

patronal, contratistas y
subcontratistas, vehiculos

propios y no propios.

seguros
@ mundial’ S ———

tu compaiiia siempre

'GUROS SA-
Bite 208505 0F 09124 86 0500

Codigo de Seguridadk  UFL4qTu/rXISZANEN2GELg=s

No.CERTIFICADO | 533078731 f nasi0)

Na.pOLIZA CHU-100607830 Na.ANEXO ©
TIPO DE DOCUMENTO FECHA DE EXPEDICION | 01/03/2025 SUC.EXPEDIDORA. CEN HUILA
T DiAs ENCIA DEL eNciA D
00:00 Horas Del | 93/83/2025 | 24:00 Moras el | 03/09/2625 wA WA WA wa

TOMADOR | QUINTERO, MILLER Na.DOC. IDENTIDAD | 12.102.325

OIRECCION | CALLE 24 A # 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TetroNo 3183733742
ASEGURADO | QuINTERO No.DOC. IDENTIDAD  12.102.325
DIRECCION | CALLE 24 A # 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY Terono | 3126733287
BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS No. DOC. IDENTIDAD.

OIRECCION TeLEFONO

‘OBJETO DE CONTRATO.
SE AWPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DANOS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
NO.CO1.PCCNTR. 7575952 , CUYO OBJETO €5

ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA
Y05 SERVICIOS EL SoUA REGIOMAL WUILA- SEDE CONERCIO ¥ SERVICIOS. - ASEGURADO ADICIONAL: SE TENORA A CENTD DE LA NDUSTRIA LA
EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE SE VEA
Ghuicao A TAGAR BN FAVOR O TERCERGS POR 105 DARDS CAb
SENTIDO SE EXCLUVE LA R.C. PROPIA E INDEPENDIENTE DE CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA
BENEFICIARIO ADICIONAL : ADICIONALMENTE

BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DE

LInITE poR EvENTO LINITE POR VIGENCIA SUMA ASEGURADAS VALOR PRIMAS

NOMBRE DEL AMPARO.

13. Mantener vigente las garantias
exigidas por el tiempo pactado en
el contrato, asi como de las
modificaciones que se presenten
en la ejecucion de este.

Pdlizas: basico,
patronal,
subcontratistas,

propios y no propios.

Amparo
contratistas v
vehiculos

COMPAR MUNDIAL 0€ SECURGS S0

Seguros
@ mundial’

tu compafiia siempre

W SEURGIMUNDIALCOMO
oLz o6 SemAn o rEsPmSAATL I CIVIL
Coign de Seguridadt U L+ u/ radS Y26 1ges [rm——

NePOLZA CHU- 188097830 o ANEXD ©

Ne. CERTIFICADO | 533078731 Mo RIESGO
TIPO DE DOCUMENTD FECHA DE EXPEDICION  81/83/2625 SUC EXPEDIDORA CEN HUILA
VIGENCIA BESDE VIGENCIA HASTA. Dlas VIGENCIA DEL CERTIFICADO DESOE VIGENCIA DEL CERTIFICADO HASTA.

90:80 Woras Dol | 83/83/2805 | 14:88 horas Del | 83/68/2025 A WA wen Wik

TOMADOR | QUINTERO, MILLER Ne.DOC. IDENTIDAD | 12,362,325

DIRECCION | CALLE 24 A # 33-27 BARRID ALAMEDA MONTERREY TELEFONO. s3I
ASIGURADO | QUINTERO Ne.DOC. IDENTIDAD | 12.382.325
DIRECCION | CALLE 24 4 % 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TELEFONO. prozeTy
BEMEFICIARID | TERCEROS AFECTADOS Ne. DOC. IDENTIDAD

DIRECCION TELEFOND.

OBJETC DE CONTRATO
SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DAROS A TERCEROS INPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EIECUCION DEL CONTRATO
NO.CO1, PCCNTR, 7575952 , CUYD 0BJETO ES

DWTREG & TETULO DE ARMEIDANIENTO LAS INSTALACIONES DESTIMADAS PAIA CAFETCRIA ¥ RESTANUMTE O EL CENTAD D LA INDUSTRLL, LA ENPRESA
¥ L0S SERVICIOS EL SEMA REGIONAL WUTLA- SEDE COMERCIO ¥ SERVICIOS. , - RADO ADICIONAL: SE TEWDRA A CENTAO DE LA INDUSTRIA LA
EMPRESA ¥ LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMD ASEGURADO ADICIONAL, STEMPRE ¥ COMNDD SE | TNITE & LAS THDETZACTONES QUE SE VEA
OBLIGAOO A PAGAR EN FAVOR D TEACEROS POR L0S DAKOS CAUSAOOS UNICA ¥ EXCLUSIVAMENTE POR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERO, EN ESTE
SENTIDO SE EXCLUYE LA R.C. PROPIA £ INOEPENDIENTE DE CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA
BENEFICIARIO ADICIONAL @ ADICIONALMENTE, SE TENORA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA ENPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGLONAL HUILA COMD
BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTHO, PUEDE SER CONSIDERADD COMO UN TERCEAD. EN ESTE SENTIOO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DE

14. Reportar al supervisor del contrato,
de manera inmediata, cualquier
novedad o anomalia que afecte la

ejecucion del contrato.

o Cambio de personal.

HOMBRE DEL AMPARD LINTTE POR EveNTD LIAITE POR VIGENCIA ‘SUMA ASECURADAS VALOR PRIMAS
MPARD BASICD - PREDIZS, LABDRES Y OPERACIONES 281.700.509, 80 283,790,509, 80) 284.700.009,08 287,840, 00
PATRONAL 284,700,500, 8¢ 284,700,500, 8¢ 284,790,890, 60 5,08
CONTRATISTAS. ¥ SUBCONTRATISTAS | 283,790,000, 00, 284,700 00, 00 284,700,000, 00 0,00
VeHIaLos FowTas. ¥ N PRoeTes | 281,750,509, 80 282,790,500, 80, 284,700,069, 90 0,00

V: nriraciin e igreso Sena CIES. @

i . AT 343,384 do Mot s o
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15.

Atender las instrucciones,

observaciones, solicitudes,
sugerencias y cambios que formule
el supervisor del contrato y realizar
los ajustes a que haya lugar,

durante el desarrollo del contrato.

o Cambio de personal.

1.078.290.304

[}
sENA

N

16.

El contratista es el Unico
responsable por la vinculacion de
celebraciéon de
debe

realizar en su propio nombre y por

personal y la
subcontratos todo lo cual
su propia cuenta y riesgo sin que el
SENA adquiera responsabilidad ni
solidaridad alguna por dichos actos.
Por lo anterior deberd asumir
respecto de sus subcontratistas
(personal dirigido a la ejecucién del
contrato) los honorarios o salarios,
horas

extras, dominicales 'y

festivos, recargo nocturno,

indemnizaciones y demas
prestaciones, afiliacion al Sistema
de pensiones y Salud segun lo

ordenado por la Ley 100/94 y que

o

o

Pdliza

Pago de aportes

social.

seguridad

Seguros ., ..
@ mundlal oe , "'i'{l"ur-ﬂlfl‘?f_ﬂcu-‘v_ssﬁ

i W SEGURSMUNDIAL COMO
tu compafiia siempre

POLIZA DE SERRD DE SESPORSANILIDNS EIVIL

Codigo de Seguridad:  uFLegTu/onlSZdudvIGEsge=

No. CERTIFICADO | 533678731 o, RIESGO|

No.POLIZA CHU- 108007838 Nou ANEXD &
TIPO DE DOCUMENTO FECHA DE EXPEDICION | £1/83/2025 SUC. EXPEDIDORA. CEN HUILA
VIGENCIA DESOE VIGENCIA HASTA olas. VIGENCIA DEL CERTIFICADO DESDE VAGENCIA DEL CERTIFICADO HASTA
80:00 voras Del | B3/83/2025 | 26:60 Horss Dal | 835032025 win WA N Wik
TOMADOR | QUINTERD, MILLER Mo 0OC. IDENTIDAD | 12.162.325
DIRECCION | CALLE 24 A £ 33.27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TELEFOND 3163723742
ASEGURADO | QUINTERO No.0OC. IDENTIDAD | 12.102.325
DIRECCION | CALLE 24 & # 31-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TELEFONG 3124713287
BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS W, DOC. IDENTIDAD
DIRECCHON TELEFOND

OBJETO DE CONTRATO

SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL PR DAROS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE L4 EJECUCION DEL CONTRATO
N0.COL1,PCCNTR, 7575952 , CUYO 0BJETO ES

ENTREGAR A TITULD DE ARRENDANIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA ¥ RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA
¥ L0S SERVICIOS EL SEMA REGIOWAL HUTLA- SEDE COMERCIO ¥ SERVICTOS. , - ASEGURADO ADICTOWAL: SE TEWDRA A CENTRO DE LA TMDUSTRIA LA
EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIENPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE SE VEA
OBLIGIDG A PAGAR EN FAVCR DE TEACEROS POR LOS DAROS CAUSADOS UNICA ¥ EXCLUSTVAMENTE POR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERD, EN ESTE
SENTIDO SE EXCLUVE LA R.C. PROPIA € DMEPENDIENTE DE CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA
BENEFICTARIO ADICIONAL : ADICIOMALMENTE, SE TENDRA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA ¥ LOS SERVICIOS SEWA REGTONAL HUTLA COMO
BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS OEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADD COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDD, SE EXCLUVE CUALQUIER TIRO DE

NOMBRE DEL AMPARD LINITE POR EVENTO LIAITE POR VIGENCIA ‘SUMA ASEGURADAS VALOR PRIMAS
APPARD BASICO - PREDIGS, LABDRES Y OPERACIOMES 281,790,800, 58 281,790,800, 30 284.799.080, 88 287,048,080
FaTscnaL 284, 700.000, 00 282780 808, 00 284,700,000, 60 0,00
CONTRATISTAS ¥ SUBCONTRATISTAS 284,790,000, 00 284, 700, 800,00 284.700.000, 68 a0
VEHIULOS PROPIOS ¥ MO PROFIOS 284, 790,000,00. 283, 790,000,00. 284.760.400, 68 8,80
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se causen durante la ejecucién del X1 ——_

contrato, atendiendo a la e s

modalidad de vinculacién que : . e e S =

aplique con las personas naturales e

que subcontrate. = EE o oE X i =
. Guardar total reserva de la

informacién que conozca en

desarrollo de sus actividades. Esta

informacién es de propiedad del

SENA vy sdlo podra ser divulgada por

expreso requerimiento de

autoridad competente, es decir,

guardar la confidencialidad de toda

informacién que le sea entregada y . .

] ) o No aplica. No aplica.

gue se encuentre bajo su custodia,

o que por cualquier otra

circunstancia deba conocer o

manipular, y responder

patrimonialmente por los

perjuicios de su divulgaciéon y/o

utilizacién indebida que, por si, o

por un tercero, cause a la

administracién o a un tercero.
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SENA

sequros
@ mundial . A

WWWSIGURGSMUN Moo
tu compaiiia siempre

POLIZA bE SRR BE RESPORSARILIBNS EIVIL

18. Responder ante las autoridades . e e

competentes por los actos u e [ =

THO DF DOCYMENTO FECHA DE EXPEDICION | £1/83/2825 SUC. EXPEDIDORA] CEN HUILA
VIGENCIA DEL VIGENGIA

omisiones que ejecute en . L. o e
o Pdlizas: Amparo basico, e e, T

TEtroNo  asaaaa

desarrollo del contrato, cuando en ) | e a7 s s s e
patronal , contratistas Yy DIRECOOM | CALLE 24 A # 33-27 BARRID ALWAEDA PORTERREY T T

BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS. Ne. DOC. IDENTIDAD

ellos se cause perijuicio a la entidad . , — =
subcontratistas, vehiculos I

SE NSMA LA RESPNSAITIAD CIVIL EXRATMTRATIAL P S| A TEACESOS TOTMLE AL EOMTEATISTA (RRARTE: L. EXICIN 5. (MTRATO

o a terceros en los términos del ] . 12 s
propios y no propios. s 1 110 e s s STRCIoRS BTN P T Y ST, 8 5 g B L s L s

I Y LOS SIR\‘IEXOS EL SENA REGIONAL HUILA- SEDE COMERCIO Y SERVICI
articulo 52 de la Ley 80 de 1993 Eoieia VU eilis B MEAL Wik (o0 Ssrrn SICHl, SISt ¥ Lo S5 LT & IS TR S 5 VEA
. OBLIGACG A PAGAR €N FAVOR DE TERCEROS POR L0S DANOS CAUSACOS UNICA ¥ EXCLUSIVAMENTE FOR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERD, EN ESTE
SN SE DALY (n G PRGPIA f DOCPADIEWIE ve CONG DE n MENSTRIN (h ENPESA 1 L0 SERVIEIS Sel REGIORAL LA

SEUTICTIND ASTCIOUL © MICIMLIENTE, SE TEWDRA A CEMIRG.OF (A TSUSTALA 1A SIPRESR 1105 SERVICICS SENK REGHONAL MUTLA
SMGFICANIG SL, A FFECTUS GEL SINESTR, LEDE SER CONSTDIAN) COn LN TERCERO. EX ESTE SENTIC, S SHAUTE CLALQUIE T oF

comprometiéndose a repararla en

WOMBRE DEL AMPARO LINETE v EVENMO | LDUITE pOR VIGINCIA | SUMA ASEGURADAS VaLoR pmAs

fo rma | nm ed | ata . APPART BASICD - PREOIOS, LABORES ¥ GPERACIONES 284,700,000, 254700, 000,00 287.03,80
SaracuaL 04700 500,80 28a.700.000,08 0

Conmaristas v suscamaTisTas 200,700 o000 28a.700.000,00 o

vetaus rarics v w0 sorios 208.700.000,80 258,700,900, 00 o0

sequos
@ mundial’ ) J——

tu compaiiia siempre

POLIZA bE SRR BE RESPORSARILIBNS EIVIL

CodigadeSequidad: 1 Lrglu/rxIS2uEVIGEgen [e——
VERSIO CLUSILADS 30-83-3831-1107P-00-FPRUSIRAGRSONN1T. D851

NaPOLIZA CHU-183037838 o ANEXO B Mo, CERTIFICADO. | 533878731 Mo, RIESGO]
THO DF DOCYMENTO FECHA DE EXPEDICION | £1/83/2825 SUC. EXPEDIDORA] CEN HUILA
DlAs VIGENCIA DEL VIGENGIA
80:08 Horas Del | B3/83/2875 | 24:80 Horas Del | €3/88/205 i wa wa A
TomapoR | quinTeRs, MiLLE Mo, DOC. IDENTIDAD | 12.302.325

o Pé“ZBSZ Am pa ro ba’sico’ DIRECCION | CALLE 24 A ¥ 31-27 BARRIO ALAVEDA MONTERREY kp;f;w S

ASEGURADO | quiTERD

19. Reparar los dafios e indemnizar los . = T e o
e e
o patronal, contratistas y i ==
perjuicios que cause al SENA por el . . P
) o su bCO ntratlstas, ve thU IOS S Mewa s SISPMSARTLIND CIVIL CRTIACOTRACTAL PR MRS & TERCERS RUTAALE A CONTRATISTA DURMT U ESECICTIN L. CNFATD
incumplimiento del contrato. TG A Tt ARG L4 SIS BESTIAGAS P TS Y MSTARATE B L T € L SR, Lt BUAESA
. H ¥ LOS SINIEXOS EL SENA m:m»m HUILA- SEDE COMERCIO Y SERVICIOS. - ASEGURADD ADICIONAL: SE TENDRA A CENTRO DE LA I STRIA LA
propiosy no proplos. TS, Vo S o e o S i IS e 5 LT e e e

BENEFICIARID AGICIONAL : ADICIONALMENTE, SE 06 L HIOUSTRIA Lo EMPAESA Y 105 SERVICLOS SENA REGIOWAL WiILA COro
SENEFICIAMIO SI, PARA EFECTOS DEL. SINIESTRO,  PUEDE SEA CONSIDERADD COMD N TERCERD. EN ESTE SENTIDD, SE ECCLAYE CUALQUIER TIPO OF

"WOMBRE DEL AMPARO LINETE Pon EvENTO LINITE POR VIGENCIA ‘SUMA RSEGURADAS VALOR PRAMAS
PR BASICO - PRDIOS, LABORES ¥ OPERACIINES 288,700,000, 50 284,700,000, 50 284,700,909, 00 287.043,00
FarscaL 282 700 068 52 284 700 060 50| 254700360, 00 0,00
CoNTRATISTAS ¥ SUBCONTRATISTAS 210,700,200, 50 204,700,600, 0 284,709,000, 00 (X3
veiaus PRoFias ¥ o pRPICS 288,700,000, 50 284,700,000, 50 284,709,909, 00 0,00

20. Suscribir oportunamente el acta de
liquidacion del contrato y las | o No Aplica para este mes o No Aplica para este mes

modificaciones si las hubiere.
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21. Ejecutar el objeto contratado de
manera auténoma e

independiente, de acuerdo con lo

. . o Personal contratado para el
estipulado en la necesidad de .
. servicio
contratacién y en la propuesta,
documentos que hacen parte
integral del presente documento.
FORMATO RELACION DE ALIMENTACION
Fecha Tcm:e:m de | Nombre Completo Programa Ficha
Identida & ) )
7l ;&zs [xmso»u 7% £ ﬂ &T me‘sﬁm f;\;“g(:g&m L %%F
1026305026 [ Mowrs Neal fpues 6 |tecsalddn Gahian A, 3445 A
/25 [ 48111232 [T, belloy Moscoe @l 1.6, Adain 2949233
ORz2) 1l Mmj? f 31e83G|
s Jasssua:n =- 1‘&‘-.54-}:: cuneda) %zqm’m«
83720 | Joerois o Jodvalollane Cedo @)
let g 23 L bsaomdo Gl T ESlion Fcume RTIZHEY
(78101 2075 [1105 103401 '”'.'1 wd Jﬂ\o?« Vere ?ffcs:m ﬂ:\-n Imz%b
22. las demdas obligaciones que =5 oeteecacs S (o i | (ol LavinesE2sidS |
. . ., sths 3170171'140“ — [Seeeye ‘znﬂ.‘i.'\’x ‘gacncﬂh,&j‘?;z fman m;lzo
garanticen a satisfaccion, la . I . L e e M Rl
izacién del objet cractual | ©  Diligenciamiento de planilla de 3 oo —| AR Gl Saboe Docs o sonard
realizacion del objeto contractua o . e F— T T olaemia ¢
) subsidios de aprendices SENA. Bslolss 1@:::3;%32,@?&% i et Cormva fosseflnmier o | Lo
resultado  del proceso de s | Baiod | Rl Apmdicptiens | o0 enengac — Taghegedl Amveaes | oty
| ¢ 3 | Tabe 02 1. 6. Aden, 2°9%4 _Almperz® |~ NI
contratacidn 749 £1"25| 201122 399 7A /d 1T g pdma 8185538 Jlmcecrd  Zonde g2
13
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Obligaciones especificas del contratista

1. Prestar el servicio, de conformidad
parametros, lugar vy
cantidades propuestas

con los

o Prestacion de

»
S

N

servicio sin
guejas hasta el momento.

2. Acogerse a las normas comerciales
y civiles en materia de

arrendamientos.

Pago de arrendamiento.

Pago de nédmina

Planilla subsidio desayunos en
almuerzos.

3

GCCON-F-031 V03

14




SENA

FORMATO RELACION DE ALIMENTACION

Fecha  |Documentode | Nombre Completo
Identidad
Yfoif2s 2615246 Nidew wnende
9 jot1 25 |ty z | BQgrmudes
090711S [ 1075211027 | Fathen,
07/0%45 | epesiaddy sica Menes el
hoB221u230  |Heidy Mayerly Ko,
s _{Ma«b[nw Oody  Yijrenc Coldren
a S <
(7 Al haceze
2 50255 L aid On 1316859 | Almuerio a
(2 ¢ 3
(/- <«
T 3 Mo 3
72: X 14 2 1) 318 5538 [)friarz0
VAV gelien soshinge 5612 ¢ gonlble L Fnapy ZHenpva 1o
10315 _[1¢: o5 T |t Comble (Sractémy ' ¢
1©9/c 2B|106%3% & Adgelcd SenyoS [T.6 adm 2949 fm 312 (Z° o
09/oH 35 [WFBloW3 ok I~ . 6 Gation conedh ‘ﬁ
UoH 25 | a2 tmgar, gﬂw» s S 1R~
4101 /27 [\0ICS50\S ¥ [ladw e T ©-Bd eoddned wt%nwmw 2
o3 /251(035793293 | Yelieth eStizr ) Mwiev2s [yunel ]
0% 103531 biexs Qiedo & Ao DOCements) izt [ Bliecs
@oﬁw I0¥~ajaz abd Logee, | T-6aLon 31683 | Ay 0 3
lo 103532400 [ Guotron 21123¢F | flmbee —|
04-0t-25_w@aucist Michotte o> 7. 6. fecl si6asq) | Pimverte
Otos 1 5c st V2t Mons 7, Gag i lsyias et | dpghotc £

GCCON-F-031 VO3

15




4
SENA

N

3.

No cambiar la destinacion del
espacio entregado en calidad de
arrendamiento

o Espacio usado para cafeteria y
restaurante.

4,

No ingresar, ni vender bebidas
embriagantes, cigarrillos o
sustancias alucindgenas

o Solamente se comercializan
bebidas no alcohdlicas vy
alimentos no alucindgenos.

5.

El servicio de cafeteria comprende
la venta de comidas menores vy
articulos propios de cafeteria de
primera calidad, cuya existencia
debe ser permanente y variada.

o Comercializacién de paquetes,
galleteria bebidas y otros.

GCCON-F-031 V03
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6.

En ninguna circunstancia, motivo,
razon o causa, el ARRENDATARIO
cederd en todo o en parte el local o
el contrato mismo estipulado en
este documento.

o Ellocal solamente es usado por

el contratista.

Prestar el servicio de cafeteria en el
siguiente horario: de lunes a
viernes de 6:00 a.m. a 9:00 p.m. y
sabados de 6:00 a.m. hasta las 1:00
p.m., sin embargo, debe haber
disponibilidad de ampliar los
horarios por necesidad del servicio
en el centro en las tres jornadas
académicas (mafiana, tarde vy
noche) de lunes a sabado.

o Servicio
nocturno.

horario diurno vy

GCCON-F-031 V03
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PROHIBICIONES: Se prohibe
expresamente a EL CONTRATISTA
guardar dentro del espacio
arrendado sustancias explosivas,
prohibidas legalmente o
perjudiciales para la conservacién,
seguridad e higiene tanto del
inmueble objeto de este contrato,
como de los inmuebles colindantes.

o Se acata la prohibicién.

9. Utilizar el bien inmueble segin los

términos del contrato

o Se cuidan, asean y conservan
los elementos entregados.

GCCON-F-031 V03
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£ S . SR r SEpESS
Jd 8608
10. Conservar los inmuebles objeto del | : 4l

contrato en buen estado, salvo su | o Se cuidan, asean y conservan
deterioro normal por uso que del los elementos entregados.
mismo se haga.

11. Pagar el valor del canon de
arrendamiento mensual dentro de
los cinco (5) primeros dias habiles .
i . o, o Pago de arrendamiento.
del mes a través de consignacién
bancaria en la cuenta recaudadora

definida por la entidad.

19
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12. Pagar el valor del servicio de gas de
acuerdo con el consumo registrado
durante el mes a través de la
facturacion remitida por Alcanos
del Huila.

o Servicio de gas en estado
cancelado.

13. El contratista no podrd ofrecer ni
comercializar en la cafeteria
productos vencidos o en malas

o Se  verifica la fecha de
vencimiento de productos

- lacteos.
condiciones.

GCCON-F-031 VO3
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14.

Los equipos suministrados por el
Centro deberadn operarse con el
debido cuidado,
responsable el arrendatario de los

siendo

dafios causados por mal uso,

obligdndose a  efectuar |las
reparaciones que sean necesarias
de manera inmediata y en todo
caso no interrumpir la prestacion

del servicio.

o Operacion equipos entregados
por el SENA.

15

El contratista debera garantizar el
almacenamiento adecuado de los
alimentos vulnerables,
perecederos o que requieran de

cadena de frio.

o Almacenamiento tapado vy

rotulado.

16.

El contratista debera garantizar el
servicio de cafeteria y restaurante
en el horario que requerido por la
entidad para lo cual debe contar
con el personal suficiente;
mismo debe contar minimo un

asi

GCCON-F-031 V03
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punto de pago, de tal manera que a
los usuarios no les demande mas de
diez (10) minutos el acceso a la
barra del servicio de cada uno de
los dos puntos de cafeteria. Debe
contar ademas con dos (2) lineas o
filas de suministro: una para
aprendices y otra para
funcionarios, contratistas y la
comunidad educativa en general,
en cada uno de los puntos

Dia

GCCON-F-031 V03
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17.

Avisar al SENA dentro de las
veinticuatro (24) horas siguientes al
conocimiento del hecho o
circunstancias que puedan incidir
en la no oportuna o debida
ejecucién del contrato o que
puedan poner en peligro los
intereses legitimos del SENA.

o

No se presentaron durante este
mes

18.

El Contratista debera entregar el
espacio de la Cafeteria a Ia
terminacion del contrato, a paz y
salvo de todos los servicios
publicos, garantizando el pago de
los recibos que lleguen con
posterioridad a la entrega pero que
su cobro corresponda a al periodo
previo a la entrega.

o

No aplica esta obligacidn para
este mes.

No aplica en este periodo

GCCON-F-031 V03
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19. Por ninguin motivo retirar del local
entregado en arrendamiento, los
elementos que la entidad le haya
entregado en préstamo con el
arrendamiento.

o

Los elementos se encuentran

en el lugar.

20. Efectuar las mejoras necesarias

cuando sea por causa de hechos
culposos o dolosos realizados por
EL  ARRENDATARIO o  sus
dependientes.

o

No se presentaron.

No aplica

GCCON-F-031 V03
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21. Permitir las visitas al inmueble que
requiera hacer EL ARRENDADOR,
en cualquier tiempo, para constatar
el estado y conservacion del mismo
u otras circunstancias que le sean
de interés al ARRENDADOR

o No se presentaron Se realizan inspecciones con regularidad sin novedades

22. La cafeteria debera ser dotada por
parte del contratista del menaje
suficiente y adecuado requerido
para la efectiva prestacion del

servicio

GCCON-F-031 V03
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23. El contratista debera hacer entrega

al SENA dentro de la primera (1)
semana de ejecucién del contrato
el listado de todos los productos a

CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES

ofertar los cuales los precios RESTAURANTE
Contratista: Miller Quintero
deberan ajustarse a los referentes ____Ustade precios 2025 _
Producto Precio Unitario (COP Producto Precio Unitario (COP)
comerciales, con el fin de que el
Coca-Cola 500 ml 53500 Avena bolsa 52500
Comlte’ de cafete rl’a rev'se Ios Coca-Cola 250 ml 52200 Avena vaso 54000
Quatro 400 ml 53000 Yogurth original 53000
H Sprite 400 ml| $3000 YOgo yogo vaso 52500
preCIOS’ elementos y apruebe IOS Ginger 400 ml 53000 Yogo yogo bolsa 52000
. . . Agua saborizada brisa 53000 Chocolatina gol $2000
mismos. De Igual manera si durante Agua con gas 52500 Chocolatina jet 51500
. Power 4000 Chocolatina jumbo mini 51700
el contrato se incluyen otros T 3500 Choco ramo grande 52700
. L. , Coca-Cola 1.5 ml $7500 Choco ramo mito 52000
alimentos se deberd informar asi Quatro L5 ml $6.000 Gansito 52000
. L, Ginger 1.5 ml 56.000 Brownie S3500
mismo a I comite pa ra Ssu Pony 330 mi 53000 Torta de chocolate 52500
» ; Poni mini 52000 Torta de gqueso 53000
aprobacion y se dara respuesta al . . Jugo del valle 52500 Donas 52000
] . o Lista de precios Pustnbc:m de 400 ml $3000 Cubanos $2000
contratista de su aprobaC|on Pustubc‘mlirn\ 56000 DEf‘losquuesn 52500
Postobdn 2.5 ml S8000 Hojaldres de pollo 52500
H H A H H20 saborizada Post. 53000 Pasteles 52500
mediante comunicacién escrita u Jugo hit de 600 mi %3000 Papa mixta 42200
otro medio autorizado para tal fin. T $1000 P2pa_salchichon o0
7 oa 7 lit; 3000 Hamb 4000
El Centro, a través del Comité de e e Pers 000
, . pe Cifrut pequefio $1500 Bufiuelos 52200
Cafeterla, Vel'lflca que IOS Cifrut grande 52000 pandeyucas 52200
. . Big cola $2000 Empanada 52200
a|lment05 proporCIOnadOS por el Tampico bolsa 51200 Almuerzo del dia admin. 510000
e instructores
contratista sean de calidad, con las Tampico pequefio $2000 Almuerzo Ejecutivo $15000
Tampico personal $3000 Fruta picada 54000
calidades nutricionales adecuadas Bongurth 34800 Jugo natural__ $4000
Alpin caja 53500 Desayuno para admin. e S8000
H e nd instructores
y en cantldades SUfICIentes’ pero Alpina bolsa 52500 Almuerzo aprendiz pago S8000
. . efectivo
Ios mismos deben ser OfreCIdos a Empanada criolla 54500 Desayuno aprendiz pago 57000
. . efectivo
pI‘ECIOS aSEQUIb|eS pal‘a Ia Sandwich de pollo 55000 Hamburguesa de plitano 5000
comunidad educativa, de modo
que les permita a nuestros
aprendices y funcionarios acceder
26

GCCON-F-031 V03




4
SENA

N

a una alimentacion adecuada y al
alcance de su presupuesto.

24. En caso de que se presenten dafios

a los equipos de refrigeracion, el
contratista deberad garantizar que
las bebidas estén frias a la hora de
servirse, para ello debera buscar
estrategias de aprovisionamiento
de tal situacion.

o

Bebidas refrigeradas y frescas y
alimentos calientes

25. Limpiar y desinfectar

permanentemente el area
destinada para la prestacion del
servicio de cafeteria y el espacio
destinado para la ubicacién de las
mesas y sillas.

o

Aseo periddico

26. Suministrar mano de obra,

insumos, equipos y todo lo
necesario para efectuar las labores
de aseo y limpieza de la cafeteria.
Debe utilizarse, ademds de jabdn,
hipoclorito de sodio. El piso, las
mesas, las sillas, los vidrios deben
permanecer impecables y se debe
hacer limpieza general de cafeteria
y del drea donde se ubicaran las

o

Uso de productos de aseo y
desinfeccion

GCCON-F-031 V03
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maquinas dispensadoras (si las
hay), cuantas veces sea necesario.

27.

Para la puesta en marcha de la
cafeteria, el contratista debera
adecuar el mobiliario entregado y
el propio y tener el menaje
indispensable para la prestacion del
servicio; adicionalmente debera
realizar sefializacion e instalacién
del extintor y botiquin, los cuales
no podran estar vencidos.

o Menaje requerido

GCCON-F-031 V03
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28. Contar con un administrador de

, . o Administradora Lorena
cafeteria, quien debe estar .
. .. . Quintero

pendiente de la atencién al usuario.
29. Contar con un Personal Minimo vy

permanente en las instalaciones

para desarrollar actividades de .

o Personal de cocina

Cafeteria: 1 Administrador, 1
Auxiliar de cafeteria y 1 jefe de
cocina.

GCCON-F-031 V03
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30.

Contar con Equipos Minimos para
la prestaciéon del SERVICIO DE
CAFETERIA: El contratista debera
garantizar tener a su disposicion
elementos minimos para para la
debida prestacién del servicio, es
responsabilidad del contratista,
proporcionar los demas elementos
necesarios para el optimo
funcionamiento del restaurante y
cafeteria.

o

Elementos para la prestacion
del servicio.

31.

Realizar por su propia cuenta el
mantenimiento preventivo vy
correctivo de la maquinaria,
equipo, muebles conexiones vy
menaje de su propiedad y de los
que le fueron entregados en
calidad de préstamo para la
prestacion del servicio.

o

No se realizd en este mes.

No aplica

GCCON-F-031 V03
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e T e M TN T AR () -
e

32. Los precios de los desayunos vy Sy -
almuerzos que quieran ofrecer al ———————
centro en general, al personal, <
deberdn ser asequibles y | o Lista de precios .

!
I

$ddd s

i

LRG0

ISEESENN

econémicos, considerando la T —
., Crreap et Se— e T
poblacién que demanda el centro YL e 3 2
de Formacion.
Bt -
——ttne (-

33. Las demas que se estimen de
acuerdo con el objeto y ejecucién | o Atencion adecuada

del contrato.

=
T d

— -.;’/_,:’

et

e
e

31
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RECOMENDACIONES SOBRE NORMAS DE HIGIENE Y MANEJO DE ALIMENTOS.

El contratista
serd responsable
de una dotacién
de vestimenta de
trabajo en
numero
suficiente para el
personal
manipulador,
con el propdsito
de facilitar el
cambio de
indumentaria el
cual serd
consistente con
el tipo de trabajo
que desarrolla.
Mantener el
cabello recogido
y cubierto
totalmente
mediante malla,
gorro u otro
medio efectivo.

o

Personal
dotacion.

con

Se debe usar
protector de
bocay en caso de
llevar barba,

o

Personal
tapaboca

con

GCCON-F-031 V03
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bigote o patillas
anchas se debe
usar  cubiertas

para estas.
Mantener las
ufias cortas, Personal con

limpias y sin
esmalte. Usar
calzado cerrado,
de material
resistente e
impermeable vy
de tacon bajo.

zapatos de dotacion

impermeables
cerrados.

y
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SENA

De ser necesario
el uso de
guantes, estos
deben

mantenerse
limpios, sin
roturas o

desperfectos y
ser tratados con
el mismo
cuidado

higiénico de las
manos sin
proteccion. El
material de los

(0]

No aplica
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SENA

guantes debe ser
apropiado para
la operacion
realizada. El uso
de guantes no
exime al operario
de la obligacidén
de lavarse |las
manos.

Es obligatorio el
uso de tapabocas
mientras se
manipula el
alimento. No se
permite utilizar
anillos, aretes,
joyas u otros
accesorios

mientras el
personal realice
sus labores. En
caso de usar

(0]

Se hace uso de

protector de boca.
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SENA

lentes, deben
asegurarse a la
cabeza mediante
bandas, cadenas
u otros medios
ajustables. No se
permite comer,
beber o masticar
cualquier objeto
o producto,
como tampoco
fumar o escupir
en las dareas de
produccién o en
cualquier  otra
zona donde
exista riesgo de
contaminacion
del alimento.

Cumplir con las
siguientes

normas para la
presentacion del
personal: a)
Durante las
horas de trabajo
no se podran
usar anillos, ni
otra clase de joya

o

Evidencia brazos vy

manos
accesorios.

sin
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en las manos o
brazos. b) No
podran laborar
en manipulacién
de alimentos ni
menaje y debera
ser remitido al

médico el
personal que
presente
heridas,

infecciones o
enfermedades
transmisibles de
la piel;
infecciones  de
vias respiratorias
como gripe o
infecciones de la
garganta; otras
enfermedades
infectocontagios
as tales como:
hepatitis,
tuberculosis,
roséola e
infeccién
intestinal.
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SENA

7. Cumplir las
siguientes
condiciones [ p——
amo Dirscston: GR 274 8820
respecto a los Tatstone: 57672

Emall: sarviiosiontn@rama com.on

alimentos asi: a)
FACTURA ELECTRONICA DE VENTA

Sin  excepcién, | o Facturas Piginal'i det o NV 178157

| Os a I i m e ntos CLIENTE: QUINTERD BONILLA FRANCY LORENA EAN: FECHA EXPEDICION: 26:07/2025 5:30.50 PM
NIT/CC: 26308758 SUCURSAL: QUINTERD BONILLA FRANCY LORENA | FECHA GENERACION: 2510772025 5:30:55 PM
vu | nera b | es o) DIRECCION: KR 5 # 17 - 02 SENA-NEIVA C.SUCURSAL:60aw47a4 ZONA SUC: 3915457 | FECHA VENCIMIENTO: 26107/2025 12-00:00 AM
TELEFONO: 0 DIRECCION: KR 5 # 17 - 02 SENA CONDICION DE PAGO: Contada
perecederos cop.cenTRo:s615 g,
C PRINCIPAL: 7084 1804 CIUDAD: NEVA-HLUILA MEDIO DE PAGO: Efeciva
.
deberan ser M| CODIGO | CODBARRAS DESCRIPCION CANTIDAD|UND | IVA | UP [VALORUNITARIO| VALOR TOTAL
50056 7702914500563 |GALA TAJADA CEBRA 80G 1] uN | 19% | 20% 1.189) 1.195
Com prados en 2 52070 TT0Z314115208 |GANSITO BARRITA 376 8| uN 19% 0% 1.401 11.2064
. . 3 50678 TT02914506787 |CHOCORAMO TJD 685G 15 UN | 19% | 20% 1.505) 22,675 -
esta bleclm Ientos 4 59795 7702914557951 |GALA TAJADA CHOCOLATE 60G 1| uN 19% | 20% 1.189| 1.199 E
5 55796 TTOZ914507966 |GALA TAJADA COCO 60G 1] uN | 19% | 20% 1.189) 1.195 L
6 5a797 TTOZA14597975 |GALA TAJADA NATURAL 860G 1| un 19% | 20% 1.189) 1.199 .;
que posean |a 7 56798 TTOZ314507582 |GALA TAJADA VAINILLA 860G 1] uN | 19% | 20% 1.189) 1.195 z
8 G046 7702914160306 |CHOCORAMO BROWNIE AREQUIPE 856G 10| uN 19% 0% amm 23110 &
respectiva g9 60276 TTO2914602761 |CHOCORAMO ESQUINAS 50G 6] UN | 10% | 20% 1.789) 10.794
10 80555 TTOZ914605557 |GALA TAJADA MIEL DE MAPLE 60G 1] uN | 19% | 20% 1.189) 1.195
licencia de -
autoridad E
sanitaria "
E
competente y el :
3
contratista £
i
.
deberd
garantizar la TOTAL ITEMS: 10 TOTAL CANTIDAD: 25 CAFETERIASENA
SON:NOVENTA ¥ SIETE MIL DOSCIENTOS VEINTIUN PESOS OBSERVACIONES: SUBTOTAL 74.681
frescura de los DESCUENTO E
VA 14.227}
alimentos a IMP.CONS BOLSA o
IMP.CONSUMO o
p rovee rl RECIEIDO POR: EMITIDO POR: PRODUCTOS RAMO SAS IMP.UP B
ACEPTADO POR: FIRMA:FACTURNENA RETEFUENTE o
. 2
manteniéndolos FECHA DE RECIEC: (ORDEN DE PEDIDO: PEDG2428578 RETEIVA [
FIRMA- REMISION: 8311232186 = "
en un adecuado ce: ToTAL w21
. REPRESENTACION GRAFICA DE LA FACTURA DE VENTA ELECTROMNICA POR ORCINA BOGOTA DIRECCION AV CL 116 7 160N 2 OF 1502
al macena m Ie nto PRODUCTOS RAMO S.AS. NIT BE0003831-8 RES DIAN 18764085478012 DEL GRAN CONTRIBUYENTE RESOUUCION N* 000200 DEL 27 DE DICIEMBRE DE 2024

10,07 2025 HABILITA PREFLIO Ny DEL 172476 AL 10000000 VIGENCLA 16 MESES SOMOS AUTORRETENEDORES RENTA RESOLUCION DIAN No 1325 DE OCTUBRE OVET
AUTORIZO LA CONSULTA Y REPORTE DE COMPORTAMENTO EM CENTRALES DE  FAVOR ABSTEMERSE DE HACERNOS RETEMCION EN RENTA, IVA E ICA
RIESGD RESPOMSABLES DE IVA

a temperaturas
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SENA

N

convenientes vy
tener en cuenta
las fechas de
vencimiento. b)
Los enlatados
deberan tener el
respectivo
registro sanitario
y ademas
deberan ser
revisados
minuciosamente
para eliminar los
gue presenten
envases
deteriorados,
rotos, corroidos
O con presencia
de gas interior. c)
Los vegetales vy
demas productos
deberan ser
revisados, de tal
forma que den
garantia de
buena calidad. d)
El contratista
deberd tener
muy presente la

| n
%) » DOM ING;I

Cliente  QUINETO BONILLA FRANCY LORENA
NIT 36,309,759 d. Extranjero
Direccién CR 5 AV LA TOMA

Ciudad  NEIVA - COLOMBIA

Comreo  |orenaqb1982@gmail com

Order Reference Prefijo Numero
Codigo Descripcién Unid Cant V. Unit Valor Total
5000500000030 500 -HGR - AA 7 60 500.00 30,000.00
Total Bruto 30,000.00
Total a Pagar $ 30.000,00 :
‘CONDICION DE PAGO
Contado Mora Torres Cristian Instrumento No Definido 30.000,00

VALOR EN LETRAS
Treinta Mil Pesos

‘OBSERVACIONES

AVICOLA LA DOMINGA S.A.S.
NIT : 813,003,497 - 1
CRA5 16 04 SUR
NEIVA - COLOMBIA
8736915 6088705508
facturacion@ladominga.com.co
Responsables de iva - No somos autorretenedores
Actividad Econdmica 145 Tarifa 0,05

Teléfono
Vendedor MORA TORRES CRISTIAN

Centro Costo 1

FE VENTAS MOVILES

FEVM 88244
Fecha y Hora de Factura
Generacion  2025-07-21 142238
Expedicion 2025-07-21 14:56:19
Vencimiento 2025-07-21

samente por Siigo S.A.S Nit:
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N

fecha de
vencimiento de
los productos
industrializados y
empacados, y
abstenerse  de
recibir los que no

cumplan con
este requisito. e)
Deberdn
almacenarse de
inmediato los
alimentos

vulnerables o
perecederos
como la leche,
derivados
lacteos, etc vy
deberan
establecerse
sistemas
adecuados  de
almacenamiento
segun la clase de

alimento, f)
Provision

adecuada y
suficiente de

canecas, tarimas
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SENA

y anaqueles, para
no colocar nunca
los alimentos
directamente en
el suelo y que
ademas queden
protegidos de la
posibilidad  de
contaminacion.
g) Se debera
excluir del darea
de
almacenamiento
de alimentos,
todo producto
guimico, toxico,
elementos de
aseo y otros
productos
diferentes a
alimentos.
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SENA

Distribuir los
alimentos de Ia
siguiente forma:
a) Los alimentos
se deberan servir

con pinzas,
tenedores,
cucharas o

cucharones, pero
nunca con las
manos; durante
la exposiciéon vy
servicio de los
alimentos se
deben proteger

de toda
posibilidad  de
contaminacion
externa y
teniendo en
cuenta los
estdndares
manejados a
nivel nacional

con ocasién a la
pandemia
COVID-19.

o

Manejo
alimentos.

de
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SENA

Manejar los
residuos asi: a)
Deberdn
depositarse
directamente en
recipientes
limpios, con tapa
ajustable y segun
los criterios
establecidos en
la resolucion
2184 de 2019. b)
Los residuos
deberan de ser
retirados del
edificio
conforme a la
ruta de
recoleccidon del
gestor con el cual
se contrate el
servicio de
recoleccion de
residuos.

o

Manejo de residuos.
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SENA

10. El contratista
debera velar por
la adecuada
iluminacion del
sector de Ia
cafeteria.

o

Iluminacion zona de
entrega.
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SENA

N

11. Todo el personal

que manipule | o Formacién
alimentos debe INCAPSER
tener formacion AT i =
oo 08 {
en educacién 4 o, s PLAN DE CAPACITACION No. YZ 1372
o * sovevcacd INSTITUTO DE CAPACITACION Y SERVICIOS FECHA: 3/03/2025
sanitaria, PLAN DE CAPACITACION A MANIPULADORES DE ALIMENTOS SEGUN RESOLUCION 2674 DF 2013 - MINISTERIO DE SALUD
especialmente CAPACITADO.  LEIDI MARCELA ALDANA GARCIA om: 1.080.290.221
en cuanto a
practicas MRS s
o _es . PERSONAL OF L MANSUILADOS Of
higiénicas en la ALSMINTOS, DULNAS FRACTICAS 01
manipulacién de oo
alimentos = PUNTOS CRITICOS DE CONTROL
) = PLAN DE SANEAMIENTO
Igualmente,
. = ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR £
capacitados y ALIMENTOS (ETAS) - B0
VL -
demostrar “wk\;,,ﬂf; 74 Dando cumplimiento Resolucién
experiencia en el v st oo e
R AN g No. Capacitados 1
cargo a Yz1372 g N nouuv‘uo;;r:a;;gmm
desempeiiar. Autorizados Segun Resé M‘;sawo-mmmmm.
SEDE : Calle 9 No. 3-50 Oficina - Auditorio : 211-214 Auditorio 510 Neiva (H) 25 ANOS DE EXPERIENCIA
Centro i Cel. 311 - 4647488 - i 311 7031132 316 2272647
12. Evitar que | o No se ha presentado
cualquier

persona de la
que se sepa o
sospeche tenga
alguna

enfermedad que
sea susceptible
de transmitirse
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SENA

N

por los
alimentos, o que
sea portadora de
una enfermedad

semejante o]
presente heridas
abiertas,
irritaciones
cutaneas
infectadas o

diarrea, tenga
contacto con los

mismos.
. Certificado de Recoleccion
13. Los residuos | o Conve Malu | E&m\EISEAnblﬁﬁl ‘Aceits Vegetal Usado
orgénicos recoleccién de \IT. 10072583411 PARA LA FABRICACION DE BIODIESEL
deberan ser aceites usados. =

recolectados por
una empresa que
haga
aprovechamient
o de estos y que
a su vez emita al
contratista
certificado de
aprovechamient
0.

CERTIFICADO No. 3476

Este certificado de Recoleccion y Compra de los Residuos de Aceite Vegetal Usado se entrega
por parte de COMVE MALU, de acuerdo a los establecido en el convenio de recoleccién
suscrito entre el Comve Malu y el GENERADOR.

EL RECOLECTOR certifica que los residuos recolectados seran destinados exclusivamente
para la produccron de Biocombustibles, garantizando que estos desechos no seran

didos nt para consumo humano, ni en la produccién de alimentos
concentrados para animales o jabones personales o industriales.

INFORMACION DEL CLIENTE

ConvenioNos«? ¢9”6 - pireccion: CY Q. (“ /6— /6
Nombm:m Ciudad: M{/ 4 / W/q =

Razén Social: Cd?a‘ @ﬂa > Teléfono:
NIT. Fecha de Recoleccion:

INFORMACION DE LA RECOLECCION

Unidad de recoleccion: %ZL (=3 Precio por unidad: , /&
i vacios Forma de pago: 6’2% @

.00

Cantidad recoleclada Pago Total:

Otros:
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N

2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol — SIGA
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N

Obligaciones de seguridad y salud en el trabajo
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N

1.Garantizar que el
personal que
manipule y distribuya
los alimentos esté
debidamente
capacitado y que
posea la idoneidad
técnica para el objeto
a contratar, asi mismo
que tenga las
calidades humanas
que para el trato que
con los aprendices se
requiere. Asi mismo,
el personal deberd
contar con una
adecuada dotacién de
vestimenta de trabajo
que cumpla los
siguientes requisitos:
prendas de colores
claros; con cierres o
cremalleras y/o
broches en lugar de
botones u  otros
accesorios que
puedan caer en el
alimento; sin bolsillos
ubicados por encima

ANOS

Motetoluny INSTITUTO DE CAPACITACION ¥ SERVICIOS FECHA:  3/03/2025
PLAN DE CAPACITACION A MANIPULADORES DE AUMENTOS SEGUN RESOLUCION 2674 DE 2013 - MINISTERIO DE SALUD

CAPACITADO:  LEIDI MARCELA ALDANA GARCIA cem 1.080.290.221

g " remas

PLRSONAL DFL MANLILADOR Df
AUMVIENTOS, BUENAS PRACTICAS DF
MANULACTUSA (BPML

% 2‘-— PLAN DE CAPACITACION No. YZ 1372

S1LOS ALMINTOS
* SISTEMAS HACCR-PCC 9
= PUNTOS CRITICOS DE CONTROL , 2025

= PLAN DE SANEAMIENTO 3/MART 4

~ ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR <
AUMENTOS (ETAS). - /7

&0“ o7 \;‘w >, F % Dando cumplimiento Resolucién
. %“ e*- = 4 } 2674/13 Cop. Iil Art. 12-13-14
y‘“e‘v"' 10 CANGbE BET) ;  No.Capacitados 1

N' HORAS DE CAPACITACION 10

YZ 1372 /. & VAUDEZ 1 ANO
Autorizados Segun R 1843 Jullo del 2024 por de Salud Departomental del Huila.
SEDE : Calle 9 No. 3-50 Oficina - Auditorio : 211-214 Auditorio 510 Neiva (H) 25 ANOS DE EXPERIENCIA

Centro Comercial Megacentro Gerencia Cel. 311 - 4647488 - Subgerente Comercial 311 7031132 Asistente 316 2272847

GCCON-F-031 V03

49



SENA

N

de la cintura; cuando
se utiliza delantal,
este debe
permanecer atado al
cuerpo en forma
segura para evitar la
contaminacion  del
alimento y accidentes
de trabajo, gorro que
cubra la totalidad del
cabello, tapabocas y
zapatos cerrados de
material resistente e
impermeable y de
suela baja.

2. Garantizar que
el personal que
prepara los
alimentos
cuente con el
carnet de
manipulacion vy
preparacion de
alimentos.

O

Certificado

P ey 3
1%"""‘-» 2:3. PLAN DE CAPACITACION No. YZ 1372
pdocidy INSTITUTO DE CAPACITACION ¥ SERVICIOS FECHA: 1/03/2025
o RISOLUCION 2674 DF 2013 - INISTERID DE SALUD
CAPACITADO. LU MARCELA ALDANA GARCIA com 1080290221
g E
o
p
s |
Ao s s
)
- Outmmco0cs tavswarons ron |
ANTOS (A5 % /
R g,
QOR 3 ' Dando cumplimiento Resolucidn
RRRY e ‘ 2674/13 Cop. It 12-13-14
e oA s ; NoCapacitados 1
flonaaoot ¥ HORAS DE CAPACITAGION 10
Yz1372 1 3 & VAUDEZ 1ARO
Autorizodos Segun Re 1843 Jullo del 2024 por’ de Solud Departamental del Huila.
350 o
Cartro Comerdat Megacetro Gerenca Cal. 11 464700 - SubrentsComarcil 311703112 Austent 316 2272647
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N

Entregar el
certificado de
curso o
capacitacién en
educacion
sanitaria, BPM
y
conocimientos
de
manipulacion
higiénica de
alimentos de
los
trabajadores
gue manipulen
alimentos.

w2~ INSTITUTO DE CAPACITACION Y SERVICIOS

!“\\l‘ouw FERNANDO A CAMPOS
w NIT. 12271 7984 REGIMEN SIMPLIFICADO
SENOR MANIPULADOR DE ALIMENTOS LA SALUD DE SU
CONSUMIDOR (CLIENTE) ESTA EN LA MANOS DEL MANIPULADOR
ENTRAGANDOLES ALIMENTOS INOCUS APTOS PARA EL CONSUMO

Y QUE NO CAUSAN DANO A LA SALUD

TODO MANIPULADOR DEBE CUMPLIR LOS SIGUIENTES HABITOS
HIGIENICOS EN SU SITIO DE TRABAJO

¥ Baiio diario.
¥ Los hombres, cara afeitada. REFUERZO DE LOS
¥ Uas cortas y limpias. TEMAS TRATADOS EN LA
¥ Cabello corto, recogido y limpio. CAPACIT. ACION DE LOS
¥ Usar uniforme completo. 5
¥ No comer dentro de las secciones de proceso y materia prima. DIiAS 11-12 DE MARZO
v Permanecer callado cuando manipula alimentos. DEL 2025
¥" Manipular alimentos sin reloj, anillos, ni otras alhajas.
v Secarse las manos con toallas desechables o al aire libre. ALGUNAS RECOMENDACIONES
v' Limpiarse el sudor con paiiuelos desechables. QUE DEBE TENER UN
¥" Fumar fuera de los sitios de manipulacion de alimentos. MANIPULADOR DE ALIMENTOS.
¥ Taparse la boca y la nariz al estornudar o toser.
v Coger los cubiertos por el mango, los pocillos y platos por la base.
v Recoger utensilios de mesa y sobras de ali do de minimizar la inacién de
las manos.
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N

El  contratista
debera
reportar ante la
ARL y E.PS.
todos los
accidentes de
trabajo y
enfermedades
laborales
diagnosticadas
a los
trabajadores
administrativos
y operativos,
incluyendo los
vinculados  a
través de
contrato de
prestacion de
servicios
dentro de los
(2) dias habiles
o como o
disponga la
normatividad
vigente,
siguientes a la
ocurrencia del
accidente o al

No se
presentaron
incidentes,
accidentes o
enfermedades
laborales en el
periodo.
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N

diagnodstico de
la enfermedad
laboral. La
copia del
reporte deberd
suministrarse al
trabajador, a la
supervision del
contrato y al
integrante de

Seguridad y
Salud en el
trabajo del
Centro de
Formacion.
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5.

En relacion con
el uso de
quimicos para
la limpieza de
las dreas el
contratista se
compromete a
mantener en el
lugar de trabajo
las hojas de
seguridad de
los productos
usados y éstos
ultimos tienen
que
permanecer
rotulados
acorde con la
normatividad
vigente.
Decreto 1496
de 2018 “Por el
cual se adopta
el Sistema
Globalmente
Armonizado de
Clasificacion vy
Etiquetado de
Productos

O

Hojas de
seguridad de
productos.

HOJA DE SEGURIDAD DEL HIPOCLORITO DE SODIO

1. Identificacién del producto

+ Nombre del producto: Hipoclorito de Sodio

+ Uso recomendado: Desinfeccidn y limpieza en restaurantes

* Fabricante: ASPROQUIN

« Contacto de emergencia: SERVICIO AL CLIENTE 0578(8702422)/8711115
2. Composicién e informacidn sobre los ingredientes

+ Férmula quimica: NaOCl

+ Concentracién: 3% - 5% (seguin formulacién comercial)

« QOtros componentes: Agua, estabilizantes
3. Identificacién de peligros

¢ Clasificacién de peligros: Corrosivo para la piel y los ojos

« Efectos adversos: Puede causar irritacion en piel, ojos y vias respiratorias

* Precauciones: Uso de guantes, gafas de seguridad y ventilacion adecuada
4. Medidas de primeros auxilios

+ Contacto con la piel: Lavar con abundante agua y jabdn

« Contacto con los ojos: Enjuagar con agua durante 15 minutos y acudir al médico

« Inhalacién: Retirar a la persona a un area con aire fresco

* Ingestién: No inducir el vémito, beber agua y buscar atencidn médica
5. Manipulacién y almacenamiento

* Manipulacién: Usar equipos de proteccidn, evitar contacto con acidos

+ Almacenamiento: Lugar fresco y ventilado, alejado de materiales inflamables
6. Medidas de control de exposicién y proteccién personal

+ Equipo de proteccién: Guantes, gafas de seguridad y mascarilla

e Ventilaridn: Adernada nara evitar arimiilarian de vannres
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Quimicos y se
dictan otras
disposiciones
en materia de
seguridad
guimica”

El  contratista
arrendatario

debera dar
cumplimiento a
la GUIA
TECNICA CON
LINEAMIENTOS
DE SEGURIDAD
Y SALUD EN EL
TRABAJO PARA
RESTAURANTES
Y CAFETERIAS,
adoptado por el
SENA, la cual
solicitara al
Supervisor del

contrato al
inicio de
ejecucion.

Se anexa
protocolo de
higiene Y
seguridad

PROTOCOLO DE HIGIENE Y SEGURIDAD EN RESTAURANTES

1. OBJETIVO

Garantizar la salud vy seguridad de los trabajadores y clientes mediante la
implementacién de normas y medidas de higiene y seguridad en el restaurante, en
cumplimiento con la normatividad en Salud y Seguridad en el Trabajo (SST).

2. ALCANCE
Este protocolo aplica a todo el personal del restaurante, incluyendo cocineros, meseros,
personal de limpieza, administrativos y proveedores.

3. NORMATIVA APLICABLE
* Resolucidn 2674 de 2013 - Requisitos sanitarios para la fabricacidn y comercializacion

de alimentos.

¢ Decreto 1072 de 2015 - Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo (5G-

SST).
* Resolucidn 666 de 2020 - Protocolos de bioseguridad para restaurantes.
* Cédigo de Seguridad y Salud en el Trabajo.

4. NORMAS DE HIGIENE PERSONAL

* Lavado de manos con agua y jabon antes y después de manipular alimentos.
* Uso obligatorio de uniforme limpio, gorro y guantes cuando sea necesario.
+ Mantener ufias cortas, sin esmalte y sin accesorios en manaos.

* Prohibido comer, beber o fumar en las dreas de manipulacién de alimentos.

5. MANEJO DE ALIMENTOS Y SEGURIDAD EN LA COCINA

* Desinfeccidn de superficies de trabajo antes y después de cada jornada.

* Separacion de alimentos crudos y cocidos para evitar contaminacion cruzada.

Obligaciones ambientales del contratista
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Garantizar la
recoleccion de los
envases de vidrio o
plasticos de las
gaseosas o bebidas que
se suministren; de tal
forma que no se
evidencien envases
tirados fuera del
espacio destinado para
la prestacion del
servicio de cafeteria,
esto acogiendo los
lineamientos
estipulados dentro del
plan de gestidn integral
de residuos sélidos del
Centro de Formacion.

o Zonalimpiade
envases.
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Instalar recipientes de
almacenamiento

primario de residuos
con tapa y bolsas de
colores  acordes al
cédigo de  colores
establecido en la
resolucién 2184 de
2019. Los desechos
deben ser
transportados a la
unidad de
almacenamiento

temporal de residuos
por el contratista y con
una frecuencia. Los
recipientes para el
almacenamiento de
residuos deberan
ubicarse en un sitio
estratégico de tal forma

que evite la
contaminacién de los
alimentos;

adicionalmente el

contratista es el
responsable del
transporte interno de
los residuos vy de

Punto
recoleccion
primaria
residuos.

de

de

Obligacién Contractual No. 02

I

-
=
=
-~
e

Carton, Papel, Plastico,
Vidrie, Metal.

EColplost
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garantizar las
condiciones de limpieza
en el area diaria,
siguiendo los
lineamientos
establecidos en el Plan
de Gestion Integral de
Residuos

——t
| —

L
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Hacer entrega del plan
de saneamiento basico
y los respectivos
formatos que se
deriven de su
implementacién. Este
documento debera
incluir como minimo los
programas de limpieza
y desinfeccion,
desechos sdlidos,
control de plagas,
abastecimiento o
suministro de agua
potable. Cuenta con un
(1) mes a partir de la
fecha de suscripcién del
acta de inicio.

O

Plan de
saneamiento
basico

Plan de Saneamiento para Cafeteria y Restaurante

1. Descripcion del Establecimiento

MNombre del Establecimiento: Cafeteria y Restaurante Sena CIES

Ubicacion: Cra. 5a. Avenida La toma Neiva

Tipo de Establacimiento: Cafeteria y Restaurante

Capacidad: 100 Personas

Horarios de Operacidn: Lunes a viernes: 6:00 a.m. - 3:00 p.m. - Sdbado y Domingo: 7:00

a.m. - 2:00 p.m.

2. Introduccion

Las operaciones de limpieza e higiene son labores indispensables para minimizar los riesgos
de contaminacion en la preparacién y servicio de alimentos, garantizando asi la calidad

sanitaria de éstos.
El presente plan de saneamiento contiene los lineamientos de:

* Précticas de higiene y medidas de proteccion personal
* Programa de limpieza y desinfeccion

* Programa de control integral de plagas

* Programa de manejo de residuos sélidos y liquidos

* Programa de abastecimiento de agua potable

* Sistema Interno de Evaluacion
3. Objetivo
- Implementar un programa de higiene personal

- Implementar un programa de buenas practicas en la preparacion de los alimentos.

- Implementar un programa de limpieza y saneamiento
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Respecto a residuos
aprovechables, no
aprovechables y
especiales como el

aceite de cocina, el
proveedor garantiza un
manejo
ambientalmente
adecuado, de
conformidad con el
Decreto 1076 de 2015y
la Resolucién 316 de
2018. Los residuos de
aceite de cocina usado
no podran ser vertidos
a la red de
alcantarillado, suelo u
otras areas, por lo cual
se deberdn envasar,
rotular y entregar a una
empresa gestora
autorizada y con
licencia ambiental

vigente y garantizar la

entrega de los
certificados de
aprovechamiento o

disposicién final de los
residuos de aceite de

Conve Malu
certificado de
uso de aceites
usados.

Certificado de Recoleccion
Aceite Vegetal Usado

PARA LA FABRICACION DE BIODIESEL

 EMPRESA LEGAL
, COMVE MALU

| NIT. 1007.258.341-1

CERTIFICADO [No. 3476 W

Este certificado de Recoleccion y Compra de los Residuos de Aceite Vegetal Usado se entrega
por parte de COMVE MALU, de acuerdo a los establecido en el convenio de recoleccién
suscrito entre el Comve Malu y el GENERADOR.

EL RECOLECTOR certifica que los residuos recolectados seran destinados exclusivamente
para la produccién de Biocombustibles, garantizando que estos desechos no seran
procesados y vendidos nuevamente para consumo humano, ni en la produccion de alimentos
concentrados para animales o jabones personales o industriales.

INFORMACION DEL CLIENTE

ConvenioNo.:\j \‘ﬁ% 2 Direccion: CYQ ("’ /6_ /6
Nombre: 7 Ciudad: Ml/ 4 /éﬁf’ /4 L
Razon Social CL-E7 €r2 S » Teléfono:
NTLRL/D2 T AT FechadeRecoleccionf] .3 A

INFORMACION DE LA RECOLECCION
Unidad de recoleccion: /7 Precioporunidad: /S0 ,Lr//@
Recipientes vacios entregados:_(2 Forma de pago:__&— O
Cantidad recolectada: / B [’Q[GO &93130

Otros:

Pago Total:
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cocina usados al
supervisor del contrato
y dinamizador
ambiental.

El contratista debe
garantizar acciones de
orden, limpieza vy
desinfeccion de las
mesas y sillas usadas
para el consumo de los
productos alimenticios
suministrados en el
marco de la ejecucion
del contrato.

O

Limpieza
lugar.

del
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Presentar copia del
concepto sanitario
expedido por la
Secretaria de Salud
para la actividad de
expendio de alimentos
y/o preparacién de
alimentos vigente.
Cuando la actividad
principal sea expendio
de alimentos, el
proveedor tendra 3
meses para la entrega
del concepto. Cuando la
actividad principal sea
preparacion de
alimentos, el proveedor
tendréa 1 mes para la
entrega del concepto.
Los plazos definidos
anteriormente rigen a
partir de la suscripcion
del contrato.

O

Concepto
sanitario

TIPO DE ESTABLECIMIENTO: ennawn (7] catewn [7]
Comennrioes [ Comedorns [_JC

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [DeCrefoio ¢ Hld

]
tatrowos  [Ze3I3BNL LT — =]
comeonzemowco [ Toen G FE2 € _grailcon —1
NOMBRE DEL PROPETARI0  [palley QMO )

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ¢ [X] ce[] W] mrwomenmes (2100305 ]
“NOMBRE DEL [T |

“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ¢ [7] ceZ] w7 wmessmmen[ ——— ]

*DIRECCION DE NOTIFICACION Caneor S gmao {ora —d
“DEPARTANENTO
*HORARIO ¥ DIA DE Gorom -Qarm __L- 5 ] "NUMERO DE TRABAJADORES q
73 V% 154 7.CONCER] DEDLTIMAVISITA SANITARIAS 11TV st 4 |E§y;~:-t
AVORABLE M
[FECHA DE LA 2%
- A 2 AVORABLE CON % DE CUMPLIMENTO
:Lsr:wdu dia / mes /afno [REQUERIMENTOS DE LA ULTIMA INSPECCIN @ %
[DESFAVORABLE
A AT TR L+ prmomydDe AR T i S R
b ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLANOS|
SOLCITLO DE PRACTICA DF PRUFRAS|
iz ame st PROCESOS SANCIONATORIOS ADMN.

e 7 T
m'qmw‘mtamomnm Whmmwmvmammn-mmm
parn e aspecto o evausr

Marque con ura X cuando el establocimiento cumple parciaimento los fequistos Cescritos en o instructivo)
parn ef aspecto a evaluar

[M3/qUe con LN X CLANG0 © SEIBISCITIONED 1O CUMPI0 AINGUND 06 103 TOQUAHOE GE3CTIOS N of MEFUCIN|
o

N A o
NoApica (NA)[e79US con Une X Ia casila *NA' en casc que 8l Bspecio &
y caificar

Wi con G X T vl " caaro o e ipecio 3 verlew Wecie b ocidad
C y e 5 e o
I8us m!} -
{ Y /- '|:CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES ¥ PROCESO, /il 1 14 |
|, JEDIFICACION € o s -
INSTALACIONES. A|AR| I ! HALLAZGOS

Localizacién y disefo.

| (esorcen 26742013, Aricun 6,
umerales 1.9, 1.2, 1221, ny
2.6 Aticuts 32, Humerstes 1,

24 lﬂmn:u-n

Pagina 1
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ICEPTO SANITARIO*

JEn caso que uno o mss ce s aspectos o evalon]
ierthicass como
[inaceptatle (1), indopendente et porcontaje de)

criteo y cakicado comol

fesoecra

Jomite sord DESFAVORABLE y o proceders o
Jackcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD]

EN EL ESTABLECIMIENTO

.. VUAPLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

i - . V1.OBSERVACIONES

Por parts de la autoridad sanitaria: [T

1 V.
> Mo walon Cen Ghmano_decomeraio.

b, o

O H Rl B LU B - gt

AT i

36/5&-45‘(‘,0 _3_

“ VINOTIFICACION DELACTA " {1 "+ 5y’

_‘ﬂ_mma_dm_uw_gm_n-w« peno

orw

08, & REALIZAN LANISITASGE e i b sibs ot dacadon s 80 g S bt 0 0 M sid fa ek
CEUN o296y oo

canco: ?»0@’ de‘V‘iL —
wisTiTuCIn Mmo de l‘d. = T

[PORPARTE DEL ESTABLECIIENTO |

A ?,zo

o eo € Bonlle
corn's |55 4 36 Qf £ [eeomr
o fokPladna

L4

Scanned witl :
&8 CamScanner
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Los plasticos requeridos
para el suministro de
alimentacion deben
ser: reutilizables o
reciclables o
compostables. Estd
prohibido el uso de
mezcladores, pitillos,
vasos pldsticos, platos
plasticos, poliestireno;
globos decorativos y se
debe evitar el uso de
plasticos de un solo uso.

Elementos de
porcelana
para
alimentos.

Desechables
compostables
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SALUD, PENSION
Y ARL

Salud : 07
Pension: 06
ARL: SURA

9488289792 $1,986,300
Aportes en linea

8. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO
PORCENTAJE DE
FECHA DEL VALOR VALOR SALDO DEL .
NRO. DE FACTURA EJECUCION
INFORME FACTURADO | EJECUTADO | CONTRATO
FINANCIERA
$3.656.052 0%
5/05/2025 |Documento Equivalente 9527 $182.803 $3.473.249 5,00%
5/05/2025 |[Subsidio alimentacidn (planillas aprendices) $426.539 $3.046.710 16,67%
8/05/2025 |Documento Equivalente 9527 $182.803 $2.863.907 21,67%
8/05/2025 |Subsidio alimentacion (planillas aprendices) $426.539 $2.437.368 33,33%
4/06/2025 |Documento Equivalente 57663 $182.803 |$2.254.565 38,33%
4/06/2025 |Subsidio alimentacidn (planillas aprendices) $426.539 |$1.828.026 50,00%
10/07/2025 | Documento Equivalente 58934 $182.803 S 2.254.565 55,00%
10/07/2025 |Subsidio alimentacion (planillas aprendices) $426.539 $1.828.026 66,67%
12/08/2025 | Documento Equivalente 59928 $182.803 $2.254.565 71,67%
12/08/2025 |Subsidio alimentacion (planillas aprendices) $426.539 $1.828.026 83,33%
Porcentaje de ejecucidn fisica: No aplica
9. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL
Periodo reportado Planilla Nro.
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10. JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION
No aplica

10.1 Garantias contractuales

SENA

N

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA Seguros MUNDIAL
NRO. DE POLIZA CHU-100007830
CERTIFICADO O ANEXO 533078731
FECHA EXPEDICION 03/03/2025
FECHA APROBACION 03/03/2025
AMPARO VIGENCIA VALOR
DESDE HASTA
Amparo basico, predios, labores y operaciones 03/03/2025 03/09/2025
Patronal 03/03/2025 03/09/2025
Contratistas y Subcontratistas 03/03/2025 03/09/2025
Vehiculos propios y no propios 03/03/2025 03/09/2025

GARANTIA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXSTRACONTRACTUAL NO APLICA

ASEGURADORA

NRO. DE POLIZA

CERTIFICADO O DE ANEXO

FECHA EXPEDICION
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FECHA APROBACION
VIGENCIA
AMPARO VALOR
DESDE HASTA

Responsabilidad civil
extracontractual

En atencidén a lo sefialado en el modificatorio nro., se efectud la ampliacion de las garantias en el siguiente sentido: No aplica

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA

NRO. DE POLIZA

CERTIFICADO O ANEXO

FECHA EXPEDICION

FECHA APROBACION

AMPARO

VIGENCIA

VALOR
DESDE HASTA

Cumplimiento

Devolucién del pago anticipado

Salarios y prestaciones sociales

Calidad del servicio

GARANTIA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL ( No aplica)

ASEGURADORA

NRO. DE POLIZA

CERTIFICADO O DE ANEXO

FECHA EXPEDICION

FECHA APROBACION

AMPARO

VIGENCIA

VALOR
DESDE HASTA
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Responsabilidad civil

extracontractual

10.2 Multas y sanciones

A la fecha de presentacién del presente informe, se certifica como supervisor del contrato y de acuerdo a la informacidn reportada por la
interventoria del contrato que no se han presentado multas, indemnizaciones, reintegros ni sanciones.

10.3 Solicitud de modificacion

No aplica

11. CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisora, previa revision de los documentos en la plataforma SECOP |I, certifico el
cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el contrato por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus
actividades durante el respectivo periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

12. OBSERVACIONES

Para constancia se firma el 12 de agosto de 2025.

Navex@fhcre}

Nancy Eugenia Moreno Moreno
Supervisor del contrato
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Elabord: Nancy Eugenia Moreno Moreno. Profesional GO1 ( E) Grupo Formacién Profesional Integral.
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