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CEDULA DEL E ESTABLEClMlENTO

e |_ﬂ-ﬂ-m3ro de carpela: —
D Establecimiento:. S 09 05 ‘Numero t-ﬂﬁ Inscnpcnon Vo O io 8 b A0

Razdn social: Y000 AOK oA - =

e
L —
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r F - —
|Nombre del establecimiento:  (pvio YL uy WV N VMO QULHAD 000 \OX

F

NIT: 40) 54061 4 L) 2 1 _ISuldu: _i!ﬁ_‘ﬁ‘ RV AT
Direccion: Ld 14 el Y\

Ny NELLOC A

e — e 1
UPZ: kl\_;n'l A A e ——

Bamo: (AM VEQ MEa ot A Telfonos ] ) 14 50
Correo electronico para notificacion® |\ \ L v N A LIV AN (W Fguotox O™ Y |
N propletano:  __ T.900 pOx S A |

documento: C.C.[_IC.E.[NIT D Per Jps[ JpTr[] lNﬂmom documento: W3S 094 - ¢
mbre representante legal: ANV PAB0 ACHTINLEL Gy AN QO

Tipo de documento: C.C. E]c.E.DNlr DPEPE]PS[:]PTPD Numero documento. 35 () 40 1
Direccion de notificacion: Cuv 22 € 24 10 e

Localidad; MAL 1L ALY

—— ——=—

IPmsenla matricula mercantil del establecimiento: S| BINO[L] v G378 1)

lLinBa de intervencion. » ;\_} \ L A v D b N 1N \] S i QS

——

INtervencion: |y ¢\ &, 010 9 AR CLAA MWD OL CANLLL Y/0 (ROOVGIDY CAZAIWDY Cont i ALy -
T \

‘ﬁpo de establecimiento: FOENOYI0 0L caln b 200 O 10) CA ¢ & (oY tattt ) 11 OLED |
Establecimiento autonzado: S| L] NO[_] B
Numero de trabajadores. A [Horana Diurno ﬂNm,tumo L_]24 horas [:I Otro:

- —— —— T TR

Dias de funcionamiento. Lunes a viemes [ Domingo a domingo |_]F|n de semana [ | Otro L) O SA 1A 00 ;‘

o B l

Carne. Bovina (] Porcina £] Aves &) Productos camicos comestibles (Visceras) U 1

Otras especies. . -
Otro tipo de produclos. SiK] NO[J

Tipo de produclos Que expende.

- - - 2 = = =l | .
- a CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA ,
Favorable |
FECHA DE LA 00 MM AAAS Favorable con K] % De cumplimiento 1 o |
N ;’I:g(l:hg?bn oW T | requerimientos de la ultima inspeccion |
I _r _
6 0N LS Daslavorable ] - | .
MOTIVO DE LA VISITA
= = ——— s =
Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado O | y feclamos a2 ]
| Programacion b | Nomero de radicado: Numero de radicado:
— - — — - ____{
Solicitud oficial [] - Solicitud de practica de pruebas/
NUmero de radicado:. E@toid ’ inte_z?s B — D Procesos sancionalorios admin D

'i

et e _Seee | S oo | [
EVALUACION | |

- | A | Marque con una X cuando el establecimiento cumple 1a totalidad de los requisitos des-
Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

2 . |
, Marque con una X cuando el establecimiento cumple parclalmenlu los requisitos des
Aceptable con Requermiento ARI critos en el instructivo para el aspecto a evaluar. |

Y
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Secretaria Distrital da Salud de Bogola 7 sl

Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
Acta de inspeccion sanilana con enfoque de rlesgo para expondios ' !
de carne y/o productos camicos comestibles ./ AS21€ 708117
EVALUACION '
Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
Inaceptable | | descritos en el Instructivo para al aspecto a avaluar |
Marque con una X la casilla “NA" en caso que el aspeclo a venficar no se realice por
No aplica NA/| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimianto del aspocto a venficar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida i
que el establecimiento continue ejerciendo sus labores. |
|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E HALLAZGOS .
INSTALACIONES AAR| | | |
_ |
1.1 Localizacién y disefio / |
(Ley 9/1879, Articulo 168, 262. ‘|
Resolucion 3009/2010., Articulo |
67: Numeral 1,2, 10. Resolucién | 2 1 0 ;
— 240/2013, Articulo 130; Numera- E
les 1, 2, 10. Resolucidn r
24212013, Articulo 55: Numera- | X |
les 1, 2, 10.)
C|
(J ﬂlll'.;'j"x.n'.‘ ¥ thi]“t;i_;g-l i § oGk *,_ i Ir".j i@ ™ :
1.2 Condiciones de pisos y paredes Pﬂ)\"'ﬁ‘ e ‘}'.: rona N c.lf.lfuf «jur_ alne J”I;;,,. |
(Decreto 1500/2007, Anticulo 26
Numeral 111,  Resolucion Y cacehomo
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5 112 Resolucion| 2 ! |
24012013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5 112 Resolucion ¥ |
242/2013, Articulo 55 Numera- :
les 4,5, 11.2) ll
C
Techos, iluminacion
y ventilacién ,,»"""
(Decreto 150072007, Articulo 26: 3
Numeral 1.1.1.  Resolucion !_,/ l
300872010, Articulo 67: Numera- 2 |
les 3,6,7,8,9, 13, 14. Resolu- [ 2 | 1 0
cibn 240/2013, Ariculo 130
Numerales 3, 6,7, 8,9, 13, 14, | |
Resolucion 242/2013, Artlculo |
55. Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, |
14.) G |
1 N - |
l 1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
- 67. Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- 3 15| 0 ’
- lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, ' /
j 19. Resolucion 242/2013, Articu- 7
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18, /
¥ .
j 19.)
i C
Hoja 2/8
-
Tel. 364 9080 & | “Silup | BOGOT/\
www saludcapilal.gov.co o ]

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Secrelaria Distrital de Salud de Bogols

Subsecretaria de Salud Pablica / ;
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendion / Acta Nomero
de came y/o produclos camicos comestibles / AS21E 708117

Continuacién - | ]

1. EDIFICACION A | ARl | HALLAZGOS
E INSTALACIONES

-4 1.5 Programa de Mantenimiento ".
l de Instalaciones i

(Decreto 1500/2007. Anticulo 26, |
Numeral 1.2.1). n

; C
I CALIFICACION DEL BLOQUE ) La calificacion del bloque corresponde al 10% del total de! acla

[ 2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A |l AR | HALLAZGOS
|

t a
@Gﬂldlciﬂnn de equipos N2 e ol siva pice {w v lavad2 W g1
y utensilios
(Decreto 1500/2007, Ariculo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion Vo
- 1. B A Rescarn ¥ ouxrven esdiba)
683 de 2012, Resolucidbn 4142 )
de 2012 Resolucion 4143 de| 5 | <.
2012, Resolucién 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24 |
Resolucion 242 /2013: Articulo g |
22. Numeral 2.1, 3.2; Ariculo
55. Numerales 22, 23, 24, 32, B
33. Resolucion 835 de 2013.)

Loy, ‘utrmlfJ"-’i f'-‘**-"l:r y *w Ve v e ve Mo

‘a \-_IJ cl-‘ * i .I"I-l
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2.2 Condiciones de los equipos s 'H"‘j“ VO L2100y PN

de conservacion et 1o oa cuatto Lo
| (Decrelo 15002007, Adiculo L . i |
| 36. Numeral 4. Resolucion =
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7, Articulo 67:
Numerales 25.26,27. Resolu-| ©
con 240/2013, Ariculo 129 ¥
Numerales 1, 6, 7, Anticulo 130 /
Numerales 25, 26, 27, Resolu- g /
cidn 242/2013, Ariculo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7. 8; Ariculo 55:
Numerales 25, 26, 27) C

Ld
o

2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto 1500/2007, Articuio | 1 0,5 0
26, Numeral 1.2.1)

c

La calificacién del bloque corresponda al 12% del total del acta

iprretn Seoeans Geseal - Tulsirecods Irprecila Qistnly

CALIFICACION DEL BLOQUE
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DE ALIMENTOS

A

AR

3. PERSONAL MANIPULADOR X i ]

3.1 Estado de salud (signos
Nesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13, Resoluciéon
3009/2010, Articulo 15; Numeral
1, 3.16; Ariculo 67. Numeral
21.2. Resolucion 2402013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Ariculo 17; Numeral 16;
Ariculo 130: Numeral 21.2,
Resolucion 242/2013, Arlculo
13: Numeral 1. Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

— e

A u"h. " ‘l _-"h_'.* il "

AT e "l.j. %S L [,‘. e T S l-]fl -\'\ i

trrprgmitel Soe splaris Cermeal Sedefow s Lo Wepeeeta Danlrda

conocimlento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Arlculo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26; Numernal
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Arliculo 14: Numeral 1; Articulo
16. Resolucidn  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)
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3.3 Practicas higiénicas
(Resolucdn 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3,11,3.12,3.14, 3.15,. 3.17, 3.18;
Articulo 67: Numeral 21, Resolu-
cion 240/2013, Ariculo 14;

8 umeral 3; Articulo 17: Numera-

='les 1,6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17. 19. Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucidn 242/2013,
Articulo 13; Numeral 3, Artlculo
16' Numerales 1,6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

|

Ll'-"‘-‘ nr‘rﬂ.il Hl ...ii- J o
{&._E’ ""-l' MG o .I- 1.\"[.‘.;'[“1 ":jul'.n lf n v} | Ljiﬂ-‘l

dﬂ YO na 'lp} M D.‘j i fvwip o M L-}x- . 1 ). ) »
' .

{1._. ;f. { 81 I-L-" .h_l\ i %

]
¥
&

WAe PR I'u-_} J&l\ﬂ'j

AU w1 ™ Y17 1 - J- ' ) |

3.4 Dotacién personal
(Resolucidon 30098/2010, Articulo
15. Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucidn
240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2. 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cibn 242/2013, Adiculo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)
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Continuacioéon

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

3.5 Educacién y capacitacion

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67. Numeral 21.3; Ariculo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Ariculo 57:
Numerales 1, 2, 4)

A | AR

1,9

L

@ REQUISITOS HIGIENICOS

i Distritnl do Salud do Bogota
‘;mmmcmturlu do Salud Publica

Leccion sanitarin con enfoque de riesgo para expendios
_ “""au carne y/o productos carnicos comestiblos

/ AS21E 7081

Acla Numero

17
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CAL|F|CAC|0N DEL BLOQUE - La calificacion del b;oque corraﬁponda—:;l_}Z% del tolal del acla

a——

4.1 Recepclén de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.

Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4,2 2: Articulo 36,

| lucibn 2009026594 de 2009 (en

I Resolucidon 3009/2010, Articulo

28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo

A | AR | .T

T, e, e —— —— R —— -

e
4 2 Trazabilidad

| (Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Ariculo 36:
Numeral
S 242/2013, Articulo 22: Numeral|
| 3.3; Articulo 55; Numeral 32.) |

4,3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002 |
Decrelo 1500 de 2007 Articulo |
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6,7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones |
683, 4142, 4143 de 2012 y 834

\ de 2013, Resolucion 3009/2010

j Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-

EI cion 222/1990 Ariculo 3 Reso-

lucion 240/2013 Articulo 130,
L Numeral 32: ResolucdOn 242
2013 Anticulo 55: numeral 31)
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Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso- | r ‘
/ |
las especies que aplique). | 4 |
, .
66. Numeral 3; Anriculo 67: 6 U / q
Numerales 28, 29. Resolucion /
240/2013, Articulo 129. Nume- ! /
ral 3; Articulo 130; Numerales /
Y, ,/
55: Numerales 28, 29) | |
| i} |
I {f"“ I"'.Ih lr” ( lL P G O\ s ;(( L ?_;l i{_ - Dy [:E(
If} O l__,lu( ") |
| |
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S PO
Continuacion | A |
4. REQUISITOS MIGIENICOS | AR

— —— -'.1. "

4 4 Manejo de temperaturas .
(Ley 9 do 1979, A 425 Decretn |
150072007 Articudo B, Pardgrato |
1. Decreto 2270 te 2012 Articuto
5 Resotucdn 300972010 Articuto
17 Numeral 1322 Lternl b,
Numeral 3 3.2 3, LReral n, Articy-
66 Numeml 2 1, 2.2, 6, Articy- 7
. o 67 Numeral 27 Hmukml
240 de 2013 Articulo 129 nume-
5 ral 2, 4, Articulo 130 Numernl
27. Resolucsdn 24272013, Adtiow- | *
lo 22 Numem! 2.2, 31, Aticulo
54° Numarabkes 3, 5, Aticuio 55
Numerales 27, 32)

—

I

AL LAS GO

e

[ E ]

K i W

I
e T

| —

4 5 Condiclones do t .
Imacenamiento J o Zican B
“ T (Rosolucidn 30092010, Anticulo
17 Numaral 3.3.2.2, Literal a, C,
d, o, Numaral 3123, Lteral |
Aficulo 67 Numeral 31, 32
Resolucidn 2400 2013 Anicvlo| S
129. Numerales 1, 7, Articulo
— 130 Numeral 30, 31, Resolucion
24272013, Articulo 22 Numeral K l |
23, Articuld 54 Numernl 2,
Articulo 55 Numeral 30, 32, 36) |

| | | o g
CALIFICACION DEL BLOGUE |24 § |  Lacasrcacd ‘el Bioque corwponde o J4% Oel vty fel ata
= §. SANEAMIENTO A AR | HALLAZCOS

o — . = - —_ P ——

li_iﬂi 1B R

>
F o

ra
T
-

I

5 1 Suministro y calidad de X i . e
_-H‘IIIPOIIHI - : - . i v “- 4
- #2rDecreto 15002007, Articulo 26 | b Venge

J ‘Numemales 111117, 11112
1.1.11.2. Decreto 1575 de 2007,
e | con 21152007, Amiculo 9.
ml Resolucon 300972010, Articuio RN
Y 67. Numeral 3. Rasolutdn
r 24072013, Anticuio 130: Numeral |
! 3 Resowcon 2422013, Articulo t
&6 Numeral 3) _

l e — .||.'____.._-.|i.._ & - —_— T - - — 5 -

5.2 Reslduos liquidos
(Decreto 150072007, Articulo 26
Mumerd 119 ResoucdHn
S0002010, Articulo 67 Numeral
20 Resolucion 2402013 Amticu-| 3 | 1 5] O
lo 130, Numernl 20 Resolucsdn
242/2013, Anticuto 22 Numwral
2.4 Anticuio 55 Numenl 20,32y °

=
Fr——— e grw e e e e 6 e | g
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1 Secrataria Dislrital de Salud de Bogota —
_ Subsecrelaria de Salud Publica 4 Acla Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios r
da_ came g{q ;_::rodu;tn; carnicos comestibles AS21E 70 8 1 7 |'
> e | |
Continuacién
5. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS
5.3 Residuos Sélidos (l;, o M Wiva cunc(u 0N oo K

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: \ W\ K la (o ne v @ La bagnn. Lo !
Numeral 1.1.8. Resolucion P RNy AL |

| 3008/2010, Articulo 67: Numeral| g | o 5| pe Ae exttiae & |4 neveas -

20. Resolucion 240/2013, Articu- '
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55; Numeral A

20) ’ !
/ c

e T

5.4 Control Integral de plagas |

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:

aiumarai 1.1.8.).

TJ-!“T‘ng:.:L_ﬂlmn_LﬂJ-dJ:p.L—h.Lm#- N o i
»
--.HH

C
ﬁ' ~J\'i3‘-uﬂ O o q,".,-_,l.:. L'ﬂ '}._}h,,.';e" llt.}l'-' t 2 I"‘f-
5.5 Limpleza y desinfeccién de l ‘l) lsil . Qs | by ol m ol i
- areas, equipos y utensilios Wy VT RN She- R 1D P o7
L (Decreto 1500/2007, Articulo 26, as e 20d do Y oy “l:‘-,
' Numeral 1.1 12Resolucion | )

3009/2010, Articulo67: Numeral | © : -
12 Resolucion  240/2013, |
Articulo 130° Numeral 12 Reso-
E, lucion 24272013, Arliculo 66, ¥ ' p

Numerales 12, 38) i ' |
// | C

e —_—_.r
7 s
heaa?
—=
e e i —— R~ S —

C\D ¥y F'l\,;- *\q}b Ch N it — ,}41 WA Ne & [!rl.-.._.:"“_tl.

3|3L-'~r“ﬂ o tm.i'ff?h ) quJ nfrit.‘.’-w'
ﬁ_ﬂlsﬂpﬂﬂﬂ documentales ‘r'j.__i.,._. 2) %o \I.,"L:r.l I} A4 LI.,IH_}‘IF' « A% Lua \ 2 ‘Ir-l{

|

|

' |
" (Decrelo 1500/2007, Adiculo 26, | 2 y UL 1
Numerales 1.1 8, 1.1.9, 1.1.11). %

c

e — —————

i CAI_.IF ICACIKON DEL BLOQUE i 11 ¢ La c:aiuﬁc_:a-:iéa-n del ﬁﬁq:a corresponde al 28% del total dei acta |

— — — L — g ‘

6. ACTIVIDADES !
SECUNDARIAS A |AR | | HALLAZGOS

6 1 Condiciones del area de bn e gbsviga svew ea el eaVellec, i vatol
desposle o seccién de desprese., :

;
E
E (Decreto 1500 de 2007 Articulo
§
i
:

o

8, Paragrafo 1, Resolucién 240 4 Q /
de 2013 Articulo 130, Numera- /
les 1y 2. Resolucién 3753 de /

il . o — .

2013, Nola Instructivo Anexo;

Resolucion 242/2013, Articulo — |
22; Articulo 55° Numeral 32) lNA C| |

—

CALIFICACION DEL BLOQUE o | La calificacion del bloque corresponde al 4% del (otal del acto

Hoja 7/8

Cra 32 No. 12-81 el | seeneraniap '*
Tel - 364 9090 t SALLD | BOGOT.

www saludcapital.gov.co e

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

wacrotnria Distrital de Salud 1
Subsecretarlo de Salud g:h-lalgﬁﬂ o

Acta de inspecclon sanltaria con enfoque do rlos . Acla Numero
de came y/o QO poara expundioy
— y P"W'-"_-‘i'_?? cérnicos comestiblon - as21e 708117
Il. CONCEPTO SANITARIO y e
| 4 % De cumplimiento | CONCEPTQ (= i neiviw © : s E——— .
f; | stwimesenw | NivOl 90 cumplimionto | gn caso qua uno o mas do lon aspectos
" 0 avaluar sea dontificada como eriti
I Favorable 90-100% :a:-.n “CT'I:’ [ o ico
nto del porcentaje de cumplimiento
] .| Favorable con e obtenido, &l CONCEPTO SANITARIO a
| 1A X | Requerimientos  60-89, emitir sers DESFAVORABLE y 56 procs-
! dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
LI Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respeciiva.
]1’= t IIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
| E 1 Numero total de muestras lomadas P
- - i e
'. l@ Numero del acta de toma deThueslras i 7~
‘ '} } -
| !.‘ IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
! ’ . Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corngiendo los hallazgos registrados en la presente acla
M V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
N [& Clausura temporal tolal P || | Suspension total de trabajos o servicios -
} 1, | Clausura temporal parcial ~ / | | Decomiso ’
y gmyPension parcial de tra | - =2
i3 ! qpPension pa bajos o servicios Congelacion P
i1 Destruccion o d-asnatul?n’:aciﬂn £
' .
(8 VI. OBSERVACIONES
|’ r \ . I l'l“'u-”h;‘j"-"‘.!' FIRITSON A . e vl

. ! : ¥ ] i ! r.
\WE gaha Ill'."-:}'.ll."i e quia Ghe ol N9 € SPCvalige, dewn, do @A YU Se
’ ;!I-I’ .'4 i }‘ltnlq"‘]'llrl Ll f\-*l.'l W ‘Ln"‘ et N 5 C iy 2 1-_1_{'_.1

L =
PO Er LV

I
| Por parte de la autoridad sanitaria: ;o0 oo o bdeinige S
|

N \
OAS LDJ Y% & 4 544 2 #\ 'r.;'-':r—” f-“-‘“-"J{;L ,|
Lo | “‘-.th__ Caa it 1, }.. W oo A P-ﬂ.‘“" I’ij .,.!..I'L £ én b Ay G Fo »..l'lltl:.'-‘l-_:'"

4 L

| Por parte del establecimiento: \
1 L Ill ; | I R -
b / ‘\_E n“{‘\a,_;f"‘;:l "l.,i.,\r A ;th-' et ‘F

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

—_— —

r

T e

| Para conslancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
;] | intervinieron en la visita, hoy __ 4 4 del mes de 12 delano __ 307  enlacudad de Bogota D. C.

1§ De la presente acla se deja copia en poder del ihleresado, representante legal. responsable del establecimiento o quien
1$1 4 alendiod la wisita.

g’ @Tﬁ.: El acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias conlados a partir de la realizacion de la visita,

¥ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ~ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
| }I. Nombre: \ ccvin NOwet e d = Nombre
| T Tipo de documento. o Tipo de documento: f/ —
i,; Numero de documento. SAOGT Ab] Numero de documento. ;J/
:1 5 Profesionuoficio: o\, \ivo Je e, ne. .2 F‘rpie_m_ﬁflu uficici__ ‘,..-""
o rma. 1 - Firma; d
, E Firma. Reziz 3 2 |F r_ a | /
i POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO | TESTIGO
; ' Nombre: l \ i b A "’4;;1_11:-* WO L 1 15 E&ll"“""* | Nembre |
j Tipo de documento. C.C..JC.E[JNIT[_JPEP[JPS[_JPTP[ |Tipo de documento: C.C[]C.E.[INIT[ |PEP[ JPs[JpTrP[_]]
' i Numero de documenlo: q -':_1_3"3 (5;«?.{5' 207 - Numero de documento. ,.-“'F
Cargo: Representante legal_JPropietario[_JEncargado[ § | Firma:  ° /
=Y oy ___’,f._
. { ) ' i
Hrme iy Nndl i F

NOTA 1 “En concordancia con lo establecido en el anticulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion da un conceplo
sanitano desfaverable y/o de una medida sanitana de segundad de la Ley 9 de 1970, se Iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
mae los lérminos eslablecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011*

NOTA 2' “La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los arliculos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Umco Disaiplinang”
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SECRETARIADE
SALUD

RESOLUCION NUMERO ASSC9104 ~ DE FECHA 18 de abril de 2023

. ; torizacién Sanitaria al establecimiento lde comerciq. dedicado al almacenamiento
e o expendio de carne y productos carnicos comestibles
PUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOODBOX

' ' : i laKR 24 22B 77
do con el Nit.900540694-2  , ubicado en laKR ]
i de la ciudad de Bogota D. C.

X
BOGOT/\

'f: LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA

I .
/ En uso de sus facultades legales, en especial las conferidas por el
: Articulo 13 del Decreto No. 507 de 2013, y demas normas concordantes y,

CONSIDERANDO

@
- Que el Decreto Nacional 1500 del 04 de mayo de 2007 indica en su Articulo 35. “lnsgrfpcidn
sanitaria de expendios y almacenamiento. Todo establecimiento dedicado al almacenamiento o
expendio de came y productos camicos comestibles y derivados carnicos deberé inscribirse ante la entidad
ternitorial de salud por medio de formulario Unico. de inscripcion expedido por el Ministerio de la Proteccién
Social. Esta inscripcién no tendra ningun costo. Una vez inscrito el expendio, la autoridad sanitaria
competente, realizaré visitas de inspeccion para verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.”

T —— T

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de
Salud y Proteccién Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas de beneficio animal, plantas de desposte, a!macenamiento
y comercializacién, expendio, transporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicos comestibles de
la carne proveniente de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral y chigiiiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, modificado por el Decreto 1975 de 2019 del Ministerio de
Salud y Proteccién Social estableci el tramite para la obtencién de la autorizacién sanitaria provisional
ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

m Que la Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA establecié un plazo de (2) afos para que una vez otorgada la Autorizacién Sanitaria
Provisional, el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie y poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacion Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No.23288 de fecha 9/06/2023
la(el) sefora (sefior) FOOD BOX SAS .
actuando en calidad de propietario, identificado con NITN0900540694-2 resentd solici

SgNlTARlA para el establecimiento denominado pUNTO DE VENTA PALOQSEM AO Fsgggt;cé;e AUTORIEACION
Nit. 900540694-2 , ubi;ado en KR 24 22B 77 de esta ciudad

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D.C. mediante acta de visita de “dia i imi

nostico ¢
Decreto No.1500 de 20(_}7 y sus reglamentos técnicos complementarios p:ra expenl;?;pllr:;emgariiz
y productos carnicos comestibles” Nro. AS19E702617 de fecha 12/04/2023 practicada al establecimiento aca
identificado, estableci6 que el mismo cumple con todos los requisitos sanitarios exigidos en la norma

Carrera 32 No. 12 - 81

Telelono 3649090
www saludcapnal gov co
10 Net &=
o |




‘* SLCRETARIADE

BOGOT/\ | sawp

RESOLUCION NUMERO ASSCgig4  DE FECHA 18 do abril do 2023

En mérito de lo expueslo,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento

PUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOODBOX
ubicado en KR 24 22B 77 . de esta f:ludad.
dedicado al expendio de came y productos carnicos comestibles . por habers_e cumplido con la totalidad de
los requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y

demas normas reglamentarias, conforme lo expuesto en la parte motiva del presente acto administrativo.

. Nit.900540694-2

ARTICULO SEGUNDO. La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota D.C. verificara a través de las Visitas de Inspeccién, Vigilancia y Control si se mantienen las condiciones
que dieron origen a la expedicion de la presente autorizacion.

PARAGRAFO. En caso de incumplimiento se impondra las medidas sanitarias de seguridad y las sanciones a
que haya lugar, segun lo seialado en los articulos 576 y siguientes de la Ley 9 de 1979 o las disposiciones que la
modifiquen o sustituyan. ’

ARTICULO TERCERO. VIGENCIA. La presente resolucién rige a partir de su notificacion y contra la presente
proceden el recurso de reposicién en los términos del CPACA.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Bogota, D.C. al 18 de abril de 2023

SOL YIBER'BECTRAN ABUILERA

Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyecto: Mauricio Arturo Alarcon Serrano
Nesior Javier Munca Cadena
Revisd: Nicolas Quintero

Canera 32 No. 12 - 81
Teletono 3649090
www saludcapilal gov co
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i _ N.CONCEPTO SANITARIO e

% De cumplimiento CONCEPTO mamansYa | Nivel de cumplimiento En caso que uno o mas de los aspeclos
a evaluar sea identificado como critico

Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento
( _} S X Favorable con 0.80.0% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
Requerimientos ) emilir sera DESFAVORABLE y se proce-
derd a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59.9% DE SEGURIDAD respectiva.

. e 4 — .
Numero total de muestras tomadas

Ndmdeladadomdommm
s ENT J ANITARIOS

LA AAL e e

T

.

1
E

TPV v

'mdedaqmm: CC ' F E | Tipo de documento: i
“ a 70.; ‘:5 = .,-,9; . 7 "‘ N VA-
Profesion u oficiof | D1 CC OEVERUMNR (, |Profesinuofic:
Firma OSC AR ZGM

§
|
\

W::Seme D) CASTENA ; 5 Geans 9ot 4 Nombre:
Tipo de documento: C.CE]C.E [INITJPEPJPS[JPTP|Tipo de documento: C.C.[]C.E CINIT{IPEP[IPS[IPTP[]
E Nanuoduoummo 8092?8 6 Namero de documento: i

—

v e W T T

VT8V ALT i s
“—_ = "

mdUﬁGb"ldohuyﬂﬂdoZOﬁ w&wmmmnhhwm&mm

,.kmdﬂhﬂo&d‘hhyﬂﬂdc!ﬂﬂ"
el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
¢ de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
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BOGOT/\  sawp
Resolucién'r-\'ﬂ;w:o- iy ? 3 3 del 3 0 JUN 2020

"Por la f:ual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud

de Bogota. D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507

de 2013 y en cumplimiento de la Ley O de 1979, el Decreto 780 de 2016 Decreto

Im de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la

R l.,s, n 2016041871 del 07 de octubre de 2016 expedida por el Instituto
2 Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

- CONSIDERANDO

el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo II. del Decreto 1500 del

le corresponde a la Entidad Territonal de Salud realizar la
| todos los establecimientos dedicados al almacenamento ¢
oductos carnicos comestibles.

P"-' soluciones 3009 del 4 de agosto de 2010 240 y 242 de
@si como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por
¥ Proteccion Social, se establecieron los reglamentos tec
tarios para el funcionamiento de las plantas de !
MOSte almacenamiento y comercializacion, expe

) 0 exportacion de carne y productos carmicos -

: ; pa. bufalina, porcina, aves de corral. de la came pi

a y de la carne de chiguiro.

5 1282 del 8 de agosto de 2016 el Ministeno de Salud y
si6 el tramite para la obtencion de la autonzacion
nl Instituto Nacional de Vigillancia de Medicamentos y
tidades Territoriales de Salud.

bl ;

:__.._ 5. capitulo Il de la Resolucion numero
re de 2016, el Instituto Nacional de Viglanuia de

""'1'.-, m .l phm (2 anos) en los cuales
e let ) mlwiw ante la Entidad

--
-
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-*” SACRETARIA DK M
poGOT/\ | AP
| de fecha 23/01/2019, el Seno, s

g n calidad de propietarno
denominado

¢ 570 12 SUR L

: cado de 1a S
Que mediante alomg STELLANOS GO 2/

(a)E ALEJANDR

a
Representante Legal ©
COMERCIALIZADORA DE C,:R':i?t:f:del S
| zacion
presento sohcitud de autonzac iy LA +

: mplimiento al
Distrital dzeb 13::;:11 ;i::\d:e% 7Pde bre de 2016, del Instituto
: te
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos = '_NV'MA' adg: azﬁof ; : | ,:
de verificacion del cumplimiento de los requisitos ganitarios Iesta t=j IJ T
Decreto No. 1500 de 2007. Y diligencio el acta denominada “diagnostts
' técnicos complementario:

cumphmento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamenlos I
para expendio de came y productos CcamMICos comestibles’ evidenciando que€ -

establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios €xig idos

Que la Secretaria
de la Resolucion numero

RESUELVE
) 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
COMERCIALIZADORA DE CARNES BET-EL Ubicado en

JR de do al Expendio de carney productos carnicas comestibles
' que cumple con la totalidad de los requisitos sanitaros
Sablecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decret
lamentarias, de acuerdo con el acta de wvisita No

15 de fecha 20/11/2019 . conforme a lo establecido en la parte
te acto administrativo

2 SANCIONES: Si posteror a la presente autonzacwon la
imal de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia vy
Wa Qque se presentan condiciones sanitanas que
. inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
ias de seguridad a que haya lugar, sin pequicio

terponerse ante la Subdireccion de Viglancia en
ital de Salud, dentro de los diez (10) dias
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SECRE
SALUD

Presente OTIFICACION: Not
Resolye ON: Notifiquese personalmente el contenide de |

esta se 'n, en caso

Cont hara por Medio de Que no se pueda realizar la notificacion personal
T prOCEdimienlo Ad:ilsp CO_n!orme a lo establecido en el Articulo 69 de

ARTICULO 50 nistrativo y de lo Contencioso Administrative

VIGENC
IA: La presente Resolucion rige a partir de su notficacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

. SeexpideenBogotaDC alos 30 JUN 2020
1 .ll - \

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Nombre del Notificado

Facha de Notficacion

Hora _11 Q0am

SUBEDL SVE

Notificacion Personal Art 87

dse S e llaroS
Namero de ldentificacion 8‘0 8;: S 8 36
16 de octuale del 2o

) Qbservaclones Y

Notficado por DQai€laq_Eracon , pullemo Vrquno

ALCALTIA AR
[ BOGOTA D



Informacion Imporante

Sefior(a) JOSE ALEJANDRO CASTELLANDS GONZALES, su soliclud gquedo
registrada bajo ef No. 89702, y estd siendo validada por la entidad, Recuerde
que puede consuitar el estado de su solicitud con el siguiente numero de
Radicado 8s702 n
https:/fconceptosanitario saludcapital gov.co/pages/consulta php

Ante cualquier inquletud o novedad no dude consultar el portal de
Autorregulacion  © informar por medio de comec  electromico &
contactenos@saludcgpital.gov.co
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_ Nomero
/" AsosC 003294

E'E': h—-’JL"’“"'ﬂm\";‘?‘ adar e v o e o) S Ocrwdyl Fechar] g | | eas

,41 F

B

[ers J CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
|D Establecimiento: } Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
333188 AS000052.5] 333188

Razén social: CC)\M\:II\JHQ les Lo i &0 5"(‘]\0:’ Cobelo sA Y/a A\

N
l’_}z_‘tkt‘-".ln.'l - Ml{)(‘k'lcmt—‘*d A\ko:;\o
v M L [Sede: ~Calera 30

Nombre del establecimiento:

NT S40900443
Dieccion: KL 30 10 19

\:}bicacibn: ND ij\\\rn_)

Localidad:  Poen > ionda uPzZ: Jona lndo;’h Gl
Barrio: P@n sduoaQ Teléfonos 4 3) 6868
Eorrao electronico para notificacion® ‘(. C \*fs\ €)C ol\i’\d oM. O

o A biq\C.t:) (€S ]

\ = i
Nombre propietario: (_b .L,‘ﬁm\o.\_-\,\g) d« > (O e

w/
Tipo de documento: C.C..JC.E.[] niT[JPEP[JPs[JPTPL] [Ndmero documento:

Nombre representante legal: O\ F loend CanQalO
Tipo de documento: C.C.XJC.E[INITCJPEP(]PS[] PTP[] | Numero documento: || 444 YOO

bela A \fiu Al o510
290 900945 -J1 -

Direccién de notificacion: Kg 20 10 19
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [INO[] 0032 1043

Linea de intervencion: [\\“,._L A0S SGNAS Y SEquos
Intervencién: -\‘_i_ll'fi-j meEcados - i\\}-!“' . ‘_“H_: aclod — A md,‘_p) Soper (LN
\ A

Tipo de establecimiento: < :'l_,' e caclO J
Numero de trabajadores: I' 0 [ Horario: Diurno [_] Nocturno []24 horas [_] Otro: Y:00am - 4 .00p
i

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [:IDominga a domingo @Fln de semana I:] Otro:
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

\ i
Favorable O
FECHA DE LA : -
ﬁ Btk U#\‘ WY A4, | Favorable con Ol % De cumplimiento &L
INSPECCION ~8905 | requerimientos de la dltima inspeccién aib. Yo
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
N Asociada a peticiones, quejas
——— [X] | Solicitud del interesado EY |5 e quej ]
Numero de radicado: Kidmsare: b taddiiik:
Solicitud chicial L] | Evento de interés en salud publica [] | Solicitud de practica de pruebas/
E Namero de radicado: Procesos sancionatorios admin (]
g otro: [] Especifique:
§ EVALUACION
g Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
§ Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

i| Aceptable con R )
g/ 4 con Requerimiento | AR ¢riiog en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electrénica
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Acta de Inspeccitn .
y bebidas en grand

EVALUACION

‘——-.ﬂms"“""'“""'-&b*mhmm

Marque con una X cuando e —
Inaceptable I descritos en el instructivo p:r: :tlaab;;:t‘l‘;e: l:v:ﬁlerjmpla i e
Marque con una X la casilla "NA" e
- NA| parte del establecimient N cAs0 que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica en ol espacia de halll::;:o);,ca"ﬂcar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
Marque con una X la casilla "C" cuando el |
nci i :
C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Jgﬂfé:’ g:r:?taﬁ :'p;cto a verificar afecte
que el establecimiento continue eferciendo sus labores, VI I
1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS =)
1. EDIFICACION E A |AR| I HALLAZGOS
INSTALACIONES
r\t:) = eudenca adecunca olere tOA
1.1 Localizacion y diseiio en oi1e de ClP_':n'C,Ir LDE. &n \Pf\"h:-\__a .
(Resolucion 2674/2013, No 50 eodenia acoxda We medicitke)
Articulo 6, Numerales 1.1, 2 1 0 \e \o
12,13,21,23y26,2.7; &n e ce asuigs,
Articulo 32, Numerales 1, X
2,3,4,6y7. )Articulo 33,
Numeral 8.)
Cc
S eudencia pequenas hoec en
1.2 Condiciones de pisos, f l&d ~\ \ e
paredes y drenajes. 1506 oo A 6;3(" cde almace
(Resolucion 2674/2013, nOMienYo.,
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 |1 0
Articulo 33, Numerales %
1,2y3)
C
I\\O = gudencio OdE*r‘U:JdCJ ndem LA
1.3 Techos, puertas, en lechas aea de Qasaigee.
iluminacién y ventilacién \ i
(Resolucion 2674/2013, 2110 Er a0 de | exinbiach Ye paducto
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. X se eodexia’ Yeclies con adomolax ion
Articulo 33, Numeral 4.)
de fau\\x:a ]
C
Se eudencio en baro de bombie can
1.4 Instalaciones sanitarias \Q‘Uﬂlmﬁm'."-:s c.l&-(e.to-c:c_ici: £n baao cle
ibn 2674/2013,
s Nnameral 81,62, | 3 [1,5] 0 Mues se cudenio leredaies =i
6.3, 6.4; Articulo 32, ;{\ ‘C; [ B ?"‘\() g e C\\"“’ﬂ’\ w3 ‘_‘j\_ SOy In“r_:\n\l_:;
Numeral 9y 11.) f) _ = ; : <
o' mosoal ea sautias Sawlaas,
s e wroepten\o | Ic
En aiey e L‘l:\Pt L O\Ch I‘t udey, NO (L NG
5 =9 y 0 ’
1.5 Distribucién y dreas ton conchiich  YECw) —— Yaia, en
(Resolucién 2674 de 2013, nwea O e at\an.
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0o [© P“T gk by
2.5. Art, 31 Numeral 1, 2 y 4) x \
Cc
CALIFICACION DELBLOQUE |5, 5 La calificacién del blogue corresponde al 11% del total del acta
: I q
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2.

2.2 Disefio

IR S
Acta de Inspeccio
y bebidas en gf

EQUIPOS Y UTENSILIOS

HALLAZACS

8y9.
Articulo 10, Numerales 2 Y 3.

Articulo 34.)

0

P, G roales fias de fonphiodes
/

< . :
S5¢ edenca rn,,\r_,:,\ |“u:; ¢ f“:a\-\r_.u;
&n \90@\@'( us e a\ma Ceran\Ea\n roa

Qoo e socedad. < eudeaca

C QO NS

Aoc

on A oo\ o cn Y sy

‘4' frove «
' C

y funcionamiento

de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013 3
Art. 10 Numeral 3, 5: Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2, | A
Art. 31 Numeral 1 2:3.)

1,5

C

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
ﬁesoludbn 2674/2013,
iculo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4, 5, 7y 10; 4
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

<= eudenaq eslbas en bodequ de
W materomento de malenal ‘vl \mjawu
=cmlono, ~+odea ”l

[+

CALIFICACION DEL BLOQUE

G |

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del aciaJ

3. PERSONAL

MANIPULADOR DE ALIMENTOS | A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucion 2674/2013, 5
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.) X

2,5

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013, 2
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

o

S x

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

4,5,6,7,8,9,10, 11,13y 14. | ©
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

Se- EEnciq i)ﬁ.:.um;l\ o pulador
51a E@%&cudn Odecnda Qe rabelo.
Gn N C\ - -D{“\E‘("t' \cha L\\ Lo f '“J'lt..!b
S& eadenta &3na\ measpolacis
S dc_)‘(_'l( \on adecalo poo \d

-’-‘l("\lulctd_ Aec o \ \&Flo W A .

Cc
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. el el id Wiottilal de
: Subsecretaria de SS:.IES
 Actade Inspeccién sanitaria con enfoque

de Bogo
l':'l:ll.lli:‘.:'gmé
'{ bebides en grandes superficies (supsrmeremy S S

i becides & e JSASEC 003-2-9'3;--\

CONTINUACION e g
3. PERSONAL Al AR| 1
'“MIIPULADOR DE ALIMENTOS HALLAZGOS ‘\
P‘G ':-f““ﬂ\l o\ ;
G’lmonr:n‘:\i:/\ ﬁd-- L._;EL Wat\on (&AL Ao ¢
| SN embagl An s T
citacién wa\a ke Voo D S eude.
34 Educacién Y B0 12 3 15/ 0 N N comdmtes odas da
Resolucion 2674/201°, , en mont ke de _ Ao
E\r:culos 12y13 Articulo 36.) e . de \o dg\m{‘ﬁ&‘.

| ‘ :

|ON DEL BLOQUE i | 5 La calificacién del blogue corresponde al 16% del total del acta ]

CALIFICAC

4. REQUISITOS
HIGIENICOS

| HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucion 267412013,
Articulo 16, Numerales 1, 3, 4y5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.2 Prevencion de la
contaminacion cruzada
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 283,
425, Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

15

W

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 e
Art 17; Art 19. Resolucion 6e3, | 3 | 19| 0
4142 y 4143 de 2012. -

Resolucién 834 y 835 de 2013.) \

i General -
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45 Pror.adencia y requisitos

ales
1‘E:JE.’ese'.vuc:-.bn 7674 de 2013

34 paragrafo 2.
p;:ssn\ pc-.én 5409 de 2005
Decreto 1686 de 2012

Art 46, 4T; 49, 50.)

%“6’aﬁ\

c

CALIFICACION DEL BLOQUE

R2N

La calificacion del blogue corresponde al 21% del total del acm

5. SANEAMIENTO

AlAR| |

HALLAZGOS

J 5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9. 4
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3, A
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

ra
=

5.3 Residuos sdlidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2 y 5.3; Articulo 32,
MNumeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

C
5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10.)
. Cc

de plagas.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)

Impresidin: Secrataria General - Subdirsecion Impronta Distrital

Cc
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i,mi \nBNumeralGB“ atomalands de (0 e Bk
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poculo 26 NUTEY P'm de coalam 1’--":: O e | gene
ae sotledod. by "
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No Se E" ec\G o \o\u“dc. )
0 YLOma dﬁ” \mprelo \_\95.,\‘ Oy
5.6 Soportes documentales LE’ Qens 03
de saneamiento. L‘| Ku
{Decreto 1575 de 2007, 15| 0 .
Articul
Resoiumﬂn 267412013

Aurticulo 26.)

| !

CALIFICACION DEL BLOQUE \ 185 l La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del actaJ
6. ALMACENAMIENTO HALLAZGOS
Y COMERCIALIZACION A|AR| |
(:- l‘[)\r__\a—‘n.r\(‘] (ll ]J\"’J b TN __,\ L\CJ.) £ Qi
) de dwa ceromviestd (o O omolocion e
6.1 Condiciones generales - >l )
de almacenamiento. 3 e \E R
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1,3, | 9 | 25| 0
4, 6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2, A
3y4) l
C
’ 6.2 Manejo y conservacion No 2e eudentio 0N oderuxk sepacion
de productos eh (bodo o de leraaeiaas, de IJ‘J“ ;!
refrigerados o congelados. r (
(Resolucion 2674 de 2013 laucleos 4 coines paas . Y eudleacic ,
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 0 A\ Yol
Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4; X Jguﬁob olas de conlic) de Ye mruu,\ur 25
Art. 35 Numeral 4.) ods & “Jm]-lrn“k’ ey Wontonlales
Hesocloo\ lodm, - l
c
i e fudenna q::-)y\u:; eslanlerias con
am hibicié o _
E 63"::21;:“9:5 qu';s: F:}\'bUQ en ot de € Mibicion de
g expenden a temperatura mﬁxe‘»nrj\ wQ \Amr_JJ'rnm_) e | A0
ambiente. 5 /h \ = ()~
| Resoucion 674 de20m3At 27, | 5 | 25| O [T R -
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31 A
E Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
; Numeral 6.)
£ .C
H CALIFICACION DELBLOQUE |0 | _ La calficacién del blogue corresponde al 20% el total del acta |

Hoja 6/7

—— A

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

woliEldlia Uistrital de Sg
2 ubsgcre:taria de S:enllt?c(!i gﬁ
| de Inspeccion sanitaria con enf

Bogota i
blicg s

oque de rie T i e — '
J bebidas en grandes superficies (supermemadsggmaggzﬁgmggg’; / Acta Nimero i

AS05C 003294

. CONCEPTO saNImARIO
CONCEPRTO “iuesmmeima T Sois

canieplo nnilario s et

el 113 Equlirn—‘.e-nu; .E_n
m_rrm a Wertficado como oo y |
calficado come Inaceplable (1), ndependients \

Favorable

3 e | :
el Favorable porcentags de amplimiento cbtendo, of
\ o con Requerimientos \ 60-89,9% CONCEPTO SANITARID a emr sery |
— | SOVl reirte e |
Desfavorable \ <59.9% .SANITthA DE SEGURIDAD |
1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO |

—

| Numero total de muestras {omadas

del acta de toma de muestras

— IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

\ar el establecimiento a \a normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta |
debe ajustar e |
e \'A APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

| Glausura temporal total [] | suspensién total de trabajos o servicios :
ﬁlausura temporal parcial [ Decomis? L
Ejspensibn parcial de trabajos o servicios ] | Congelacién -
- iL Destruccion o desnaturalizacion D ],
i \ VI. OBSERVACIONES sl
Por parte de la autoridad sanitaria: | o5 o ams entonticocias (Ol Jeztscm.\? a \o ek B
\a o p_-_\_*’.:r\\c m‘_\t-,-';‘rr\g-\ ~Sr\NAD. N e :}D(\Q\, ! o wdosy 634A-\la N>
4

‘Cﬁ"-’;é“\b\ oo laweds 3884s lea o «.lo mend, Nbmap de caloias iafama i
how) A walonies Qb cien ammarY, Arcvedo 310-H por achudad cameca
Por parte del establecimiento: |\ NG ,3&3‘\{_(\\%.3 \L)qu \o Qe Q\:-' A0 _T_;.J.-.‘.\_- &

N

] - VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para conslancia previa lectura y ratificacian g la presente acta firman los colaboradores rsonas que
! intervinieron en la visita, hoy 1/ el coptenido g:;_ P y o

| del mes de Mo\ Cdel apo 20 en la ciudad de Bogota D.C

De ia_prese_n_ta acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien |
| atendié la visita. .

Il NOTA: El acta debe ser nolificada dentrg de un

plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita

lt_ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD smrrmu___ |
LNombra:II- N Ero] ’h,' 1OV, . R furse Vhow 3 M | Nombre: CRTLT a0t G ; =y
| Tipo da{documenms o r Tipo de documento: - o

1 / LY b T N
] Nuwo de documenlo: 1 [J ‘ ‘Lfll)l r.'", \'l?ﬂ M Os|l Nimero de documento:

Lt

NG Frirulng —
H Profesit?ﬂ'e'oﬂclo:j'lu.vur} M ") 4 e . o s Profesion u oficio: '+ « » o \ Laut

B flreme e |t [P |peai B =
- _POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ~ POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO g |
Nombre: [y/asere Voot [Nombre: Anglo Tiad (mco Aty ]
i Tipo de documento b ’:/_:" o _ T'a_p_o__l;k_l.(.lt'l(.:tl_l.l;:!.l“lu _G_.Q_.['_-JCE[__INI_H .1F-‘EF‘._ pal ;P.‘[P%_"I!
3l Miimae @ documents: 77 JAAN _ Numero de documento: 19 19 16
Profesion u oficio s Are2 G y A e C-a_rgn' Repwselnla’nte legall | |Propietariol | Encargado(™)
’W v ﬂ-—-}_; ) L Firma: . 1 ° — i\k_ 0

NOTA 1; "Enl:oﬂ'wrdiﬁ}ﬁ: von lo establecido en of articulo 47 do la Loy 1437 do 2011, so da por comunicado que fa imposicion de un concepto

sanitario desfavorable y/o da una medida sanitaria do seguridad de la Loy 9 de 1979, se iniclard una investigacion administrativa en salud, confor -
me log términos establecidos en el articulo 52 de la Loy 1437 de 2011

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de Informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara |as responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiana vy Le
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario” . - s
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INSPEGCION, VIGILANGIA Y CONTROL ]

INSPECCION |

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Ciudad / Depto

TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha

2023-10-25 Y 26

DATOS GENERALES

Acta No,

Cddigo de inscripcion planta:

I 8900019374-8 ,

Razdén Social | LACTEOCS VILLA AURA § ENEI

NIT - C.C.: | 9000193748 ]

A tants Leqal: MARIA NANCY CASTRO
epresentante Legal; MILLAN

GTT: | CENTRO ORIENTE 2 [

Direccion:

Teléfonos:

Fax:

Correo electrénico;

Oficio comisorio:

‘VDA AIO FRIO OGGIDENTAL SEC ALCAPARRO FIVILLA DI |

1 3103291785

[ villaaura@hotmail.com B
NO REPORTA

L 7303-4259-23

Objeto de la visita :

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

Subcategorias evaluadas:

DATOS DE PRODUCCION
. . La actividad industrial realizada en el establecimiento
Niimero de empleados: 54 es acorde con lo establecido en Cémara de Comercia? sl
IMaquilas: NO

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,
ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

Subcategoria 1: |

Volumen / aino

2.304.000 LITROS/ARO |

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) |

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES l
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion |Calificacion| Critico |Observaciones ‘
4 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y 10 En drea de almacenamiento de producto terminara
" |disefio. Res. 2674 Art. 6 num, 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6 a/ evidencian entre luces en puerta.
=}
'|E1 diserio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, fl:‘ac;”;dn::f"; d:af:;'f::?: ” dfo ces?a”n;wm[::
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y Z : il n.p 2y 1
: L : terminado  insuficiente, debajo de difusores
1.2|cuemta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 Boados 4 18 veved: @ie Imbide: clculacitn . dal
y permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 pegack Paece 4 P F |
Ar. 6 num. 2.3 operarios al interior de los cuartos  «ln
: -3 almacenamiento.
El diseio de la instalaciones de las dreas de proceso permite
1.3|un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. a 10 |
2674 de 2013 Art. 18 num. 5 |
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen " . i
1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5 G &1 Biva clw tmmpoicn Ay lechie BR ORI Vil
12,23, 4,5,6y7 baldosas sueltas y rotas.
15 El diseno, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmenta (paite
*®ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 a alta) con lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion{es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.3 y 6.5. Art, 20, a 10
num 6




" INSPEGCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSPECCION
wm No INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i Codigo: VCING-FM114 | Version: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion,
Res. 2674de 2013 Art. 7 num, 1.3, 1,4

Se evidencia empozamientos de agua en ares i
produccidn

El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion no
genera riesgos de conlaminacion a la materia prima, dreas de
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y
Art. 33 num. 5y 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Observaciones

<k

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

Posean un disefio sanitario y funcionamienio adecuado. Res.
2674, Art. 9num. 1,2, 3,4, 5,6,7,8,9 10, 11; Art. 10 num, 4,
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res.
2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

4 Calibracion de equipos de medicidon . Res. 2674 de 2013 At
25

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 16% del valor total de la evaluacién)

.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Observaciones

-

Programa y registros de control de calidad de agua potable,
Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Arl. 26 num 4

Programa documentado e implementado para el manejo
integral de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5,
Art. 26 num. 2

\_

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013
Art. 6 num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num
7

—
No se garantiza la debida hermeticidad de la planta.
algunos registros no garantizan el debido enfoqgue
preventivo

Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1;
Art, 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn)

18

-~

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
"|ALIMENTOS

Observaciones

Programa documentado e implementade de educacién
sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

)

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674
de 2013 Arl. 13 y 14,

Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res.
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num, 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Observaciones

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
123,45, 6,78, Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Ar. 29
num.1,2,3,56,7,8,9y10

o

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res.
2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num, 1y 4

=)

Control de variables de proceso (temperaturas, presion,
tiempo, entre otros) adecuados duranie la produccion de
acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art, 22 num,
2; Art, 1B num, 1y 2

=

Conservacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de
2013, Art 18,




INSF‘ECCif)N. VIGILANCIAY CONTROL I INSPECCION
'nwmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
R e Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13 =

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,

5.5|2674 de 2013 At 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013. ol
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. |
56123 y Res. 1619 de 2015 (= \ﬂg a7 L ’

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

e

18

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacion [Calificacion

Critico |Observaciones

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto.

6.1 Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2 y 3 a 25
.o Vida itil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. i&
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 B
Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin |
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 i 75 Se encuentra producto adicional en zona (e
Art. 28 num, 1,2,3,4y5
despacho.
64 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de produccién de este producto, se avalun
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 " ¥ en acta anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de |
6515013 Art. 28 num. 6 a_C,ar )’.}}é 1,5
v )
6.6 | Transporte producto terminado. Hes. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 / |
Porcentaje de cumpl'irniamo (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) | 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria I 85
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

]

Versidn: 05

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.

1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LAGTEQ

Subcategoria 1:

Velumen / afio

12000 LITROS/ANO

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTED

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico [Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo. i 10 En drea de almacenamiento de producto terminado se evidensian
" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y 2.6 entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, s dendh faed A = o
procesamiento, empague y almacenamiento es adecuado y o de\;ﬂencla Copacioed do cusites de almaf_e_rlamu.l.w '; B
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 gm d!.; R pmcesoa; prcc:uclo T.e:‘nmad;) 'F’j“ 'C'_F'm:' ”ﬂ m'r"
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 de difusares y pegados a la pared, que impide circulacion s
num. 2.3 operarics al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefo adecuado y poseen un En el & d i6n de lech idencian v
i.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 i) 85008 U SUOPRRONIND. SoHeE0 BHllonoan wRras
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,5,6y7
15 El disefo, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 5 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte aita) con
*|adecuado. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y o
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Arl. 20, a 10
num 6 —
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res, 7 i -
17| 2674de 2013 Art. 7 num, 13.1.4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion
El disero del area de residuos solidos y su ubicacion no genera
18 rigsgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o a 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5§
y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13




Invirrio

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico | Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se realiza. Res, 2674 num B, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Ras.
2.2|12674, At. 9num. 1, 2,3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num, 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num, 1,1
23 Programa de mantenimiento de aquipos y utensilios. Res. 2674 de 25
912013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
) Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
-'|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 8
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num, 2 -
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Ar. 6. 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alguios
“|rum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar 4 registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y )
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 A, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ; . : 4 :
4.| ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico | Observaciones
ad Programa documentado e implementado de educacion sanitaria % a4
*"|dirigido a los trabajadores, Res. 2674 Art.12, 13y 14
49 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de ag
“|2013 Ant. 13 y 14, a
48 Estado de salud del personal manpulador de alimentos, Res. ag '
| 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 a
Paorcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion) \ 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Art. 16 num. -
5.1(1,23,4,5, 6,78, At. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art, 29 num. a 20
1,2,3,56,7,8,9y10 -
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin opgraciones cruzadas. Res. 2674 N o
““lde 2013 Art. 18 Num, 5: Art. 20 num, 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
64 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"|de producto, Res. 2674 de 2013 A, 22 num. 2; Art. 1B num. 1y a
2 %
5.4/ Consenvacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 4 i \
12013, Art 18, _
Control de envasado y embalaje, Resoluciones 683 de 2012,
552674 de 2013 Art 17, 18 num 1 y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012, a 10
834, B35 de 2013, —
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 An. 23 S (a) 10
|y Res. 1619 de 2015 ~
" — =
Paorcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 11"‘"——- 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion / Calificacion | Critico | Observaciones
3 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 5 o =
*"|Res. 2674 de 2013 Al 22 num 1,2y 3 .
6.2 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. . 15
““|Res. 5109 de 2005 Ar. 3
& Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, P o Se observa hacinado el cuarlo destinado para tal fin

28num. 1,234y 5

encuentra producto adicional en zona de despacho.
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|ﬂVE(mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS i

e Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 i

Ver analisis de rotulado general y nutricional  pan

6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 producto"Kumis semidescremado con dulce marca Porlali |

“*|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 L y por 200 g El tamario de la tabla nutricional no cumple con ol
25%

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 = ]

6.5 Ar, 28 num. 6 Cw.)\ 6:/5 / |

6.6 Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 29 a - 15 / i

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacitn)

| 5

Parcentaje de cumplimiento subcategoria

| fils

4




Invima

INSPEGCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 [

Version: 05

1

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1:

Valdmen / afio

135 TON/ANQ

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y diseno. 10 En drea de almacenamiento de produeto terminado se evidonci|
*'|Fes. 2674 Art. 6 um. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2.3 y 2.6 # entre luces en puerta,
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, B oAl Ehp Anil A ennitis e -dirmarmnamiadin.
pocesaimients; empague v :almacenamiento es.adecusds roducto en mcﬁso roducto terminado  insuficiente -1fn.h A
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 : dit P J P | red imid i I“ ly '[
mmitir la circulacidn de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 S (TIRENeD ¥ Podnos A . 0100, U IR olictncion o
ﬁﬁm 23 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento, }
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefo adecuado y poseen un : ]
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art, 7 num. 11,12, 2|  ar 5 En o s oo fscepclinn de. lache gs evidencian venn
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefo, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es ; 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alla) con
““ladecuado. Aes. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3, y 6.4 8 lockers
Posee filro(s) sanilario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 i
num & —
El sisterna de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res, . : . oo
1.7 2674de 2013 Art. 7 nurm, 1.3, 1.4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produceio
El diseno del drea de residuos solidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o 10
“|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 A
y E —

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13




In

INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

|
i
{

Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num B, Art. 10 num. 3 A 30
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, At. 9num. 1, 2,3,4,5,6, 7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
03 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
S|2013 Ant. 22 rum, 2, Art. 10 num. 5 2 2
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Porcentaje de cumplimiento (eqyivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
ad Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res, _
*112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a L
Programa documentado e implementado para el manejo integral ===
4.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 o
13 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. & 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algiono:
“lnum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 L registros no garantizan el debido enfogque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art., a 25
28 num 7 -
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISIT P
4. M.:I?ﬂléﬁTc?Ss ARA EL. PERSONAL MANIPULADOR DE| ..o | Caiificacién | Gritios |Obasrvacionss
41 Programa documentado & implementado de educacion sanitaria a4
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 8
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de a3
212013 At. 13 y 14, 8
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a3 e
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 a T
Porcentaje de cumplimiente (equivalente al 10% del valor total de la evaluacidn) I 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Artt. 16 num. R
5.1(1,23,45, 6,7.8; Art. 22 num. 1, Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 20 num. a 20
1,2,3,56,7,8,9y 10 oo
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res, 2674 20
““|de 2013 Art, 18 Num. 5: Art, 20 num. 1 y 4 &
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, B )
5.3 entre otros} adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 pum. 2; Art. 1B um. 1 v L
2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10 \
“|2013, Ant 18. a .
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5(2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
B34, B35 de 2013, ol
56 Sisterna de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 c ) 10 |
81y Res. 1619 de 2015 o c
] ) i Lo - |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18 |
6,|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Ewvaluacién l&almcaciﬂn Critico | Observaciones I
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. o5 ===
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3 2 ‘
62 Vida Gtil del producto, Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 3 15
““|Res. 5109 de 2005 Ar. 3 e |
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. - 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin " ‘

28num. 1,234y5

encuentra producto adicional en zona de despacho.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION ]
'n\/l{mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS !
e Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versidn: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13

Y

aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

Rotulado del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuando

ar 7.8

Ver analisis de rotulado ngeneral y nutricional o
producto"Queso fresco semigraso semidura marca Poilals
por 2500 g" El tamano de la tabla nutricional no cumple con ol
25%

6.

o

Art. 28 num. 6

Trazabilidad, recall y manejo de devaluciones. Res. 2674 de 2013 ( ar.) d-

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

]

INSPEGCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo:’ IVC-INS-FM114 [

Version: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.7.1 AREQUIPE

Subcategoria 1:

Voldmen [ ano

4.8 TONJANO

1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

—

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. §

y 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de ia evaluacion)

13

No. |CRITERIOS.EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. . 10 En drea de alimacenamiento de producto terminade se evidoncinn|
‘" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 21, 23 y 286 entre luces en puerta. |
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, £ ; . " Ny
pecouments, snpa. . Smacoariot. S asecus 3 s e s
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 : dif P ; B | rad impid il I" 8 ; |
rmitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 e fTscrns - ¥ URIALOR 8 aupRred, pue-Inpice. claipair:
g:m 23 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las 4reas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y persanal . Res. 2674 a 10
de 2013 A 1B num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefo adecuado y poseen un " ; , o
1.4|buen estado de mantenimiento, Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 En of Aiea do recopcidn da lechis sa evidencian varias
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte altal o
*|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num, 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 = lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion{es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion, Res, , ] - o it
1.7\ o674de 2013 Art. 7 num. 13,14 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccin
El disefio del &rea de residuos sdlidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacidn a la materia prima, areas de proceso o a 10




Invimio

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

y Res. 1619 de 2015

Cédigo: IWC-INS-FM114 I Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico | Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los " ag
*" |procesos que se realiza, Res. 2674 num 8, Art. 10 num, 3
Posean un disefo sanitario y funcionamienta adecuado. Res.
2.2(2674, At. 9num. 1,2, 3,4, 5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 X
4 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o )
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num, § a
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
54 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
“'|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 L
Programa documentado e implementado para el manejo integral =
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 s
3.3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alounn:
“wm 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 B i registros no garantizan el debido enfoque preventiva
Programa de limpieza y desinfeccion de éreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Arl. a 25
28 num 7 =
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18
4. :E;léﬁ!rgoss Chiy e CEREDNSL IRTMEARES, Evaluacion Calfiicac.ién Critico | Observaciones
4 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 4 21
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res, 2674 de 4 a3
12013 Art. 13y 14, -
44 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a 23
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico | Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. -
5.1]1.2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art, 28 num. 1,3,4,5 Art, 28 num. a 20
1,2,3,5,6,7.8,9y 10
5.0 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 . 20
*“|de 2013 Art. 18 Num, 5: Art, 20 num. 1y 4 .
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
54 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 2 20
*~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2; Art. 18 num. 1y
2 —
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de " 10 \
12013, Art 18.
Control de erwvasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 rum 1 v 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013, 3
5.6 Sisterma de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Arl. 23 (. & )ﬂﬂ\ " 10 \
Pl

—

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) V 4—""‘ 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico|Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 ; 25
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22 pum 1,2y 3
6.2 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15
*“|Res. 5109 de 2005 Art. 3
6.3 Almacenamiento de producte terminado, Res. 2674 de 2013 Ar. i _ Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin

28num. 1,23,4y5

encuentra producto adicional en zona de despacho.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION I
Inv’(mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |
S Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13 =)
64 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando ar 75 Unica linea de produccion de este praducto, se evalud en act|

aplique Res. 333 de 2011 y Hes. 2508 de 2012 anterior con cumplimiento.

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 i
6.5(Art. 28 num. 6 (: ar) .&NM L /
‘0 e =

6.6(Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art. 29 a 15 /

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria | B5|
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OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

G = Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento - -
la diligencia) -
LACTEOS VILLA AURA SEN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FIVILL A [
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigentc
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Institule:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT()!-
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT ()|
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desar
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, 5o
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las nori
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encieni
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comico
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITC:!
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico (5
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible <
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia !

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produ
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en 12 pac

web WWW.InVIma.gqov.co en el formulario de denunci:

. Para denunciar posibles hechos de corrupcion
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la iinea anticorrupcion 745 8593, *Los feléfono:
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023
Recibido por
Firma

Nombre (@10 (GShO
cedula 106023 14 ]

Cargo /1Y Hlaw .
CLARO MANUEL COTES PINEDO Facha 28 Ol"\( ‘wa /2025

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

Direccién de operaciones Sanitarias K\Q!z@ B

Dl 92023
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OFICIO COMISORIO No. 7303-0385-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados senores:

e Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
| la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL
CARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 06 AL 10
DE FEBRERO DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
ESMITH DEL CARMEN BASANTE PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BASTIDAS - - CENTRO ORIENTE 2
XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
- CENTRO ORIENTE 2

‘ Nola: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Audilorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo

————m

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico (601)
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.coffuncionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgr iciol lic . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 06 DE FEBRERO DE 2023

:_n;d Efaal\p (“ASﬂa)rQ,..

- Nombre Lkeidq Jh'\'?‘h G"d'ﬂ) P

/ Cédula 1016.623.4Y
Cargo - Pland o
CLARO MANUEL COTES PINEDO , Fecha Ob- Felb- d23
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 N % b ~2021

Direccidn de operaciones Sanitarias
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
'nv‘fmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e gy’ Codgo NCINSFM114__ | Version 05 | Fecha de emision 2021/06/13 '
Ciudad / Depto BOGOTADC Fecha 20230525 Acta N¢ 4
. DATOS GENERALES
COago 08 NSCpaIon planta 83051080831 Dieccion; CR B1G No. 54A - 32 SUR BR EL CARMELO
Razbn Social €1 CARDENAS MSOCUDON | RETADS Telfonos: [ 3187402090 - 4971365
NIT-CC. 8305108083 Coneo electrinico: L Tull frutas64@gmail com
> JUAN e} !
[Representamnie Logat | o\ Aenas AcEvEDO Fax NOREPORTA
GTT: * |_CENTRO ORIENTE 2 | Oficio comsono [ 7303-1786-23
3 lmnnwn.-_ mmawnm;m:munmuuumnmdmmn-
reglamer sanftaria vig en especial s Resolucién 2674 de 2013, Resakucin 3929 de 2013 y demds
" normatividad apicable.
DATOS DE PRODUCCION
La actvidad industral reallzada en e establecmienio es) :
D S S —R: 3 acone con 1o estabieckio en Cmara de Comercio? »
Méquias { NO
mm- 42 4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOSDE 4. 13Y 421
Lineas de subcategoria del aimentos Voldmen / afio
PULPAS DE FRUTAS ; 4000 kg / ARO
Subcategoriat: | 4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 413Y 421 |
Subcategoria 4.24: 12-13-14-16-18-22-23-24-31-33-34-41-43 -51-52-53-55-5.
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacin| Caliicacidn | Critico | Observaciones
11 B establecameentio presenta una adecuada localizacion y disefio 20
lRes. 26T4 AN 6num 11 12.13 21, 23 y26 a \
£l Gsefio de las Instalaciones Ge elaborackn de aimentos,| Se Compans antisnie wnie ins, dreas do
lavado de truta y desputpado, ya que no sef
mmrmmsmy cuenta con puerta al a Aea ol
4.2|cuenta con 1a ampitud suficlente para realizar ks operaciones y|  ar 10 s Ingresa
a croulackén de os operavios. Res. 2674 de 2013 AL 6] ' despuipada; de lgual maner, 86 compante
num. 2 3 parte 0e pasiio que se uUsa para & Ingreso de
v maleria pnma y salida de producto lerminado,
ummumauhauu
y desg ya que
El disefio de la instalaciones de Las dreas de proceso permile un mrquulmaxm ha)-qn
14mmmm-mmym Res ar ] ranstar por @ drea de envasado, de iguai|
267400 2013 At 18 num & manera, se comparie pana de pasdio que se|
usa para el ingreso de maleria prma y sandal
‘de producio terminado

cb—
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Se obtervan  ldminas  desprendidas
parciaimente y por secciones, en el drea
@vado y desmfeccién Se observa lecho
fugoso en dMerentes dreas de 3 plants
gual manera, se observa uZ deficienie en
Grea de despuipado. Se ouserva sgnos
compalibies Con MONos en Secotn oe pan
&n Area de despachos contigua & cuano frio y)
con acabado No santang

El aisefio, capacidad y dolacibn de las unidades sanftanas es|

13 ladecuado Res. 2674002013 A 6num 6.1,62.63 y64

0

Posee fitros) sanfanio(s) y estacion(es) de kmpieza y|
1.6|desinfeccidn. Res. 2674 de 2013 ArL 6 num 63y 6.5 Art 20,
um 6

El avabolas con que cuenta i planta

| Gnicamenie desinfeccidn de calzado pero
se cuenla con sisiema de bmpeza del mismo,
ademds no se cuenta con INYrucAvO o
uso .

1?Eimuu'mmmm¢m
Res. 26740e 2013 At Tnum. 1.3, 1.4

10

]
Elﬁd'bdal#doerahmﬂmrwmﬂomu
nesgos de confaminacin a la materta prma, sreas de proceso
producto . Res. 2674 de 2013 ArL 6 num. 51, 54 y Ad 33
num Sy 6

\

18

|E1 drea ge residuos sikdos se ubica conbgua
al &rea de recepoidn de maleria prima,
cuando se abre esta pueria, se ventila al
de recepcion de materia prima. mn&a
de disposicion temporal y final

Porcentaje de cumpimienta (equivalente al 20% del valor lotal de i evaluacidn)

| 14

2 |equiPos REQUERIDOS

Evaluacion

Otservaciones.

MMBWMymmm

21| orocesos que se reatza Res. 2674 num 8, A 10 num 3 N i
. |5e cbserva mesa con cabado de mada en sul
pane Inferior; de igual manera, 13
p - A y Res aamxmmmmm
222674, A1 9num 1,2,3,4,5,6,76,9,10, 11, AL 10 num &  ar 125 PISICN SOPOVIES (It HIMCM i Exgulios
AT 18 num 10, Res_ 683 de 2012, Art. 13 num 1.1 Y Mol s Comiacio con shments
x 3 " e ¥ iden cumplimiento a 12 resolucidn 683 de 201
\ ¥ en los que se Incluyan en ia listas postivas
que apiique.
Se observa signos de (100 en media
i del cuarlp frio. iguaimente se
2 3|Programa de mantenimento de equipos y ulensios. Res 2674) ks desprendimiento de pintura en techa de
de 2013 A2 pum 2, AL 10 num. § g cuano y genérackn de escarcha del m¥smo
El programa no se eecuta conforme a o)
eshipulado
3 El programa no se ejecuta cofome a
2_‘§smawum. Res. 2674 de 2013 An pr 10 descrilo, yA qua No S8 presentan sopontes
venmicacitn de Ko lermdmetros
Porcentzje de cumplmiento (equivatente al 18% del valor total de 1a evaluacién) 1
3|requisiTos saniTaRIOS ¥ AMBIENTALE S Evaluacion | Califcacion Otservaciones

Programa y registros de conlrol de calidad de agua potable. Res

3102674 de 2013 Art 6 num 3, At 26 num 4

-

128

El kit que s& muestra para @ medcidn oe|
cloro residual se encuentra vencido y ademds
esle no mide choro residual sino el lotal para)

[rscinas No presentan
microblologicos y fisicoquimicos def agua

Programa documentado & implementado para el maney
3.2|de residuos sbidos. Res. 2674 de 2013 An. 6 num &, An. 26
num 2 . ]

p
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Programa de control integral de plagas. Res 2674 oe 2013 Ad
330g mum2.1, 53 A7 num6.3 ; A 26 num 3; At 28 num 7

1258

No se presenia regsiros achuaizados
hermeliciiad y verficackn de presencia y
ausencia de plagas

Programa de Bmpieza y desinfecckdn de dreas, equipos |
3 4|utensiios. Res. 2674 de 2013 At 6 num. 3.2, Art. 26 num. 1,
At 28 num 7

125

Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 20% del valor lotal de ia evaluaciin)

o [REQUISITOS PARA €L PERSONAL MANIPULADOR DE
ml

Evaluacitn

1-P¢ug.m e imp de d A
4. larqmau trabajadores. Res. 2674 Art12, 13y 14

17

No presenlan evaluaciones de  las|
capacitaciones reaiizadas en el aflo 2023

Pracocas higénicas y Dolacidn de bbs rabajadores. Res. 2674

42402013 A0 13y 14, . "
"_smcwmmmc alimentos, Res G 8 No presenta cestificado Médico de aptiud paral
2674 02 2013 Art. 11 ; AL 14 num. 12 manipular alimentos O UNo 0¢ 105 OPErancs.
Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 10% del vaior 1otal de & evaluacion) l 7
" 5|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacidn| Calificacitn | Critico |Observaciones

Control de materia prima e insumas. Res 2674 At 16 num
51]1.234.5 67,8 At 22 rum 1, Mﬂm‘l.&.i,&ﬂln
[num 1,2.9,5,6,7.8,9y 10

10

un.pam neales y maﬁumm Res
s 2674 0e 2013 A 1B Num. 5 At 20num 1y 4

Conirol de variables de proceso (lemperaturas, presidn, tempo, |
53 entre obos) adecuados durante ia produccion de acuerdo al tipo|
t:pm Res 2674 de 2013 Art 22 num. 2; At 18 num 1

10

Se confrolan variables de proceso, pero no se|
registran (choque temmico de fnas) .

54 adecuada de producko en proceso. Rﬂ!ﬁ?ﬂlq
{2013, At 18

10

~

|Control 0e envasado y embalale. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 A 17, 19 num 1y 2. 4142 de 2012; 4143 ce
2012, B34, B35 0e 2013

La ficha tecnica oel malerial de envase (se|
comge durante @ vista), no describe e

abierta, ¢f tangque colector NO cuenta con tapa,
¢ lecho sobre esa drea es rugoso.

s“mﬁ ¥ conlrol de calidad Res. 2674 ANt
23 y Res. 1619 de 2015

10

No presenta (wocedimenio de peliciones,
lquejas y reclamos. Se evidencla ingreso def
frula con acidez por fuera Oe eslandar, no se|
evidencia acclon comectiva  Se
resolucion 1619 de 2015 para laboralorios
coniralados.

[Porcentage o cumpimiento (equivaienie al 20% del valor lotal de ia evaluacion)

l.lwcm SOBRE EL PRODUCTO

| Evauacien| cainicacisn | critico [Observaciones

&
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Programa de muestreo, cuarentena y Iberacion de productd
Res 2674 0e 2013 A 22 num 1,2y 3

'

125

No se demuesira la representaividad de
muesira segun ef iole ylo criteno a evaluar,
sociaiza resolucion 1407 de 2022 Mo
observan acciones comechivas en caso de)

62

(Vida (M el producio. Res. 2674 de 2013 Anl 3, A 19, num 3

75

‘-‘Imlemmnmummumz

Rolutado del producto temmnado. Res. 5109 de 2005 y cuando

76

Res 510908 2005 AL 3 | escrila que valde ef tiempo asignaco
“|nmaemmm.m 2674 de 2013 AL “ i
{28 num 1,234y5 - !
Ver anexo para rotulado del arte del

2492 ce 2022.

“Il'muywmm,ﬂu 2674 de

2013 AN 28 num. 6 ’

procedimiento y de acuerdo a la naturaleza y|
condiciones de la empresa

&SITM producto terminado. Res. 2674 de 2013 At 29

‘1,5

No se presenlan registros de despacho del
- | producto terminada

rmgmammmuummuum;

| Porcentaje de cumpamiento subcategoria

l 1

&
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INBPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

.Invfr‘ﬁ'

e A e R Codigs VCANSFMI | Vearsidn 08 | Fechs de emisién 20210813
[Cuded { Departamente | 80GOTA D.C [pechs | 2023.05-25 [Actame. [ 4]
DATOS GENERALES
CRBIG No. 54A - 32 SUR BA
de Inscripcién planta 8305108083-1 Dirsceldn EL CARMELD
Rarén Socisl C.1. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA Teléfonos 3187402090 - 4971365
|NIT - ©C - 830510808-3 Corrao slectrénico full frutasbadgmail com
[Reprosentante Legal JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO Fax NO REPORTA
leTr CENTRO ORIENTE 2 Oficlo Comisario 7303-1786-23
Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencién a derecho de peticldn, con el fin de verificar ef cumplimiento de
Objetive de la visha la reglamentacién sanitarla vigente, en especlal la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3929 de 2013 y demds
normatividad aplicable. ;
DATOS DE PRODUCCION
[Ne. De empleados 3 " L mctividad Industrial realizada sn ol
© |Maguilas [ NO sstablacimiento es acorde con lo establecido en sl
4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4.1.3Y4.2.1
pd 7_
| SUBCATEGORIAS EVALUADAS V4 i
yd 7
Z : P4
< /S /
[
Cantidad/Unidad de tiempo
PULPAS DE FRUTAS 4000 kg / ANO
Fl
LINEAS DE suBcATEGORIA DE // /'
ALIMENTO
/ /
£ 7
V4 /
/[ /
of! 4
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TEFFCCOR WRAICI ¥ COMTL 1 sl

hm THSFECCION SANITARIA CON ENTOOUE DE ATESGO A PABRICAS DF ALMENTOS
Ry A RS  I— R — | Ve o T LT T oE - e L I

o stngoriy Purtain

o peagoea &1
| bebeatagerh]

Mirrern A ot i
Total del [~ W] t—

5o mplich MS5? N0 ] [(Meodemedida T
T na da Ta) o] m ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |

EOGENCIAS:
Vary a8 pormas alas es

|Subcategorin 4. 3.4: 12-13-14-16-18-22-23-24-31-33-2 l--l.t;43-51'-52-5.]—!5-!]-5_1-!2-.!-Ss-l\l—

3

conformidad con ko establecido en la legislaciin sanitaria vigente, especiaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particuar

ACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC
Se makzs vishta en slencién @ solicitud por parie del Interesado con radicado Mo, 20231076305 de fecha 24032023, HMMN
comedares

producte s los bhhﬂ“mbaﬂnmtnﬂﬂuﬂumduﬁn Frondmico; de igual

II
de trimits con niumero BPV-AXP-YEWQ acerca de la del con fecha de 2022, sin resp .mn‘pﬂ
\de a entidad, o D de no amoja Hadk nhwum Durante la wisita no se ob actividades productives ya que of usurio|
mwmammm-.ummnmmm:

FUNCIONARIOS QUE PRITEHCAM | A VISITA C
DEL CARMEN CORTES
SANCHEZ

Nomixe
Ic-'r POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependenda GITCO2
Firma Ao s
ESTIH DEL BASANTE
Homtse BASTIDAS
Cogo
Dspendends GIICO2
N ATEMDIO POR PARTE DE LA EMPREEA é g
Firma
.. R
Carge
ce
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Codgo IVCANS-FMO22 Versin 04 ] Fecha de Emesin m-m-zal

Cludad y Fecha ( AAAA-MM-DD)
Nombre del Establecimiento
Identificacién del Producto

ANEXO ACTA DE VISITA

BOGOTA D.C, 2023/05/25

C.I. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA

ARTE PULPA DE FRUTA LULO POR 1000 GRAMOS - SERVICIO GASTRONOMICO

REQUISITOS GENERALES

OBSERVACIONES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una lorma falsa, equivoca o
engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresibn emdnea respeclo de su natuwaleza o

42

No describir ilustraciones o representaciones gréficas)
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curalivas que den lugar a apreciaciones|
falsas sobre la verdadera naluraleza, origen,
composicién o calidad del alimento. -

43

El rétulo o eliquela no doberd estar en conlacio direclo]
con el alimento, 0 en su defecto lener aulorizacidn del|
Invima.

44

Los alimenlos que declaren que su contenido es 100%
nalural, no deberdn contenaer aditivos.

45

El rétulo no.debe emplear palabras, iustraciones o
representaciones gréaficas, qua sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producio con el cual el
producto de que se Irate, pueda confundirse o inducir nI
suponer que el alimenlo se relaciona en forma alguna
con olro producto.

46

|Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan slusion|,
* |a ingredientes nalurales que no contiene el mismo |-

cuyo sabor sea conferido por un saborizanle artficial,
deben aparecer con la expresidn “sabor arificial” junto
al nombre del alimento.

51.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberd indicar fa
verdadera naturaleza del alimento, normalmente
deberd ser especifico y no genénico. Se podrd emplear|

registrada®, siempre que vaya junto con
denominacién del alimento y en la cara principal
exhibicién

un nombre de “fanlasia®, “de labnca®™ o ‘mm:l
Ia

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por
el rmino “Ingredienie®, y aparecer en orden
decreciante

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sislema- métnco
(Sistema Internacional).
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo IVCINS-FM022 Version 04

El nombre del producto y el contenido nelo aparecen
en la cara principal de exhibicién. El tamaho de
letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucién 5109 de 2005

54

[Nombre o Razon Social y direccion del favricante,

=]
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Wmeumucnou DEL LOTE: cada envase deberd
flevar grabada o marcada de cualquier modo y
forma wisible, legible e indeleble, una indicacidn
clave o lenguaje claro (numérico, alfanuménco,
ranurado, elc), acompaiiada de la palabra “lote®, o la

fecha de produccion y deberd cumplir con el

56.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES P
LA CONSERVACION. cada envase debe
grabada de forma visible, legible e indeleble, la
de vencimienlo y/o duracidén minima, en orden
y secuencial, asi:

DIA, MES Y ARO: Dfa escrilo con nimeros - mes
las tres primeras letras o en forma numénca — afo
los ultimos dos digitos.

Dia y mes para producios que tengan una fecha
vencimiento no supenor a res meses. A
Mes y afio para productos que lengan un ve
de més de lres meses.
mnmhmmmum
ylo duracién minima, mediante el usa do esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION S 1803 _
v( apn FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
I_n_ Il'T’lO ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
g0 IVG-INS-FV022 Versn 04 Fecha de Emesdn 20220923
Se describe el registro sanitario PSA-
NUMERO DE  REGISTRO,  PERMISO 000134-2015, el cual se encuentra
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo & 3 y
58 |establecdo en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 0 vercido; sin embargo, el establecimiento
2013, o las nomas que lo modifiquen, sustiluyan of realiza el producto como materia prima
adioonen. para los comedares de las juntas

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

6 Declaracidn' cusnitabva de ingredientes valiosos of NA-
caracterizantes destacados en el rotulado, por su|
presencia o bajo contenido

A3 contenga en idoma espahol, la mformacion exigida en) NA
I8 Rascluoon 5109 de 2005

533 [Ledeclaracin de aditives ncluye el nombre genénco y| - NA
ol especifico

Cuando &l producto conbene aspartame o tartrazina se NA
nduyen las leyendas y declaracn respectiva

wumammmmmmﬂ
requisiios especificos por producio. agua polable
farmutas para lactantes, leche.

523

CALIFICACION Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica NA 3

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la flegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la finea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pigina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
htips://sesuite Invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunclar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la cludad de Bogotd. . - :

Nota: El Invima dentro de sus compelencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con & fin de verificar las condiclones sanitarias del establecimiento.

REIN (N o SR & -

THAMARA DEL CARMEN CORTES

Nombre SANCHEZ Nombre ESMITH DEL CARMEN BASANTE BASTIDAS
ccC 59.666.142 cC 27.222.480
Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO

Grupo o

Dependencia GTTCO2

Firma /

Nombre 7

CC pd
Cargo 7
7/
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PULPA DE FRUTA DetallesdelCita & Actualizaresta pagina
Nit de emprasa: Cl CARDENAS ASOCIADOS LTDA D de 3YL-8SE-RXDU
E-mail: full frutasé4@gmall.com l:;
Cita Numero 46343
Fecha de creacidn:2024-04-05 11:14:34
Estado del Cita:  Nueve
NIT o Identificacion Empresa: 830510808
Nombre Completo Asistente 1: JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO 2024-06-05 11:14:36
Tip C 1: CC - Cédula de Ciudadania
3 seumento 1: 79450983 G 2024-06-05 11:14:36

il 1: mrea.é4@gmail.com

eléfono de contacto 1: 3187402090
Cita para Alimentos y

Bebidas

{ombre Completo Asistente 2 [opclonal):

5 de contacto 2:

bidas: visitas para certificacion de plantas de alimentos

cios del Grupo Alimentos y

neulta: Aclaracidn técnlca o normativa general

Mimero de Expedis

Solicitud de visita planta de produccion pulpa de fruta

De acuerdo a los requerimientos de la Ley 153

i B
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