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LNA

CTRC

CThe

Bl eetatiecrivenin eatt uhvendy an silio secn. fo ierdnbie Yl
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OBSERY/ACKAIES

Loy dreas v senicio de on me

Las mtalaciones estan proteguias contrs entrada de Povo, kmva,
suckedag mmwmyolmo@mpuylm
Gomstoos Lo wifones © rejlan de drenaje se encuentran
Ssepradon v en buen estado

14

mm‘aynmnmmmummn
Nxcas, 8, O PO y con hores
00 pretas o oefectos que i b y Los
VIIIOS B encuentran en buen eslado, Mmma
SEQUNaad O BIgUN semento para prevenir al estalido

O I0 B 6

C
C
C

C
C
C

C
C
-

Cuenta 0on ventiacion drecta o indrects sin generar incomodidad
el personal, previene i condensacion del vapor, povo y lacitta
remocidn del calor Las aberturas se encuentan prolagdas con
makas anbinsactos (anwo) en buen eslado, de maleral no
COMosno y lacillls sy knyweza

O

O

16

Lot (rs08, wod-:ybdumd-mbmblmmmm
" oxicas, n
absorbentes, mmmmymmmmmo
aofeckos Que Aficulen la Inpeeza y desinfeccdn. Cuenta con
uneones fedondesdas piso-pared y pared-pared de las dreas de
preparacion y mimac ge Los psos se
MANtenen SN exceso de humedad Asl msmo; s estructuras
somplemeniangs CuTpien O i prienomne gescrifo
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2. PLAN DE SANEAMIENTO
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NA
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’ INA
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INA
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INA

OSSERVACIONES

24

Ls unidad operatva cuenta con plan de saneamiento
sjustado @ la unidad operativa y actualizado con los
programas establecidos lales como mansjo de agua,
limpieza y o fecci control de t y jo de
residuos sdlidos.

Sa encusntran impk dos los prog del plan de
e o y se verifican el diligenciami de

los formatos.

23

El agua utilizada en el establecimiento es potable

El suministro de agua y su presion es adecuado para lodas
las operaciones

25

Cuenta con tanque de al ienlo de agua potable, el
agua esta en canstanie circulacion. (acueducto-tangue-
punlos suministro)

26

El tanque de almacenamiento de agua esla prolegido y es
de capacidad suficiente para un dia de operacian.

27

Se impea y desinl 1iod, le (minimo cada 6
meses), Control de Iama de lanques de almacenamiento
de agua.(Verhicar la aulorzacidn de la empresa p.nn
realizar esla aclivdad, el ficado de m

Lanque, con las respectivas fichas lecnicas de los pmdudo‘
ulidizadus)

SEGINIRIE

28

[= unidad operaliva cuenla con canccas con lapa y bolsa
de color g scueido @ los residuos generados y son
remowdas gel area del senicio de alimentacion

geuetiemenie

N

28

L unigad opuraliva cusnla con drea de aimacenamiento

lampual de residuos s0lidos, en buenas condiciones

Tgsnuco sanil y debid, i patada del serdcio
de alimenlacion

N
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Lausle siea Ilululln w- iul oducius quimicos
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slemenius um.u nwbc- Wrapeoius y (etogedons, ks
pruducius quimicos be shicuenlial debidemeniv Dllados y
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STy Pigirar 2 de &
A1 [ No we observan combustibles liquidos dentro da |a unidad
operativa {(gasclina, aloohol) C (" C [
Contred de Fumigackin, (relacionat Ia techa da famigacion, o
A2 |8l re reallnd esla actividad de acusnds n nacesidad de 1a
unidad operatia) (:. C [‘ C
A4
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
A APORTE ALIMENTARIO En Feb | Mar Abr May | Jn Jul Ag Sep Oct | MNov Die OBSERVACIONES
CINC|CINC|[CINC|CINC [C/NC|CINC|CINC|CING|CINC|C/NC|C/NC|C/NC
INA | INA | INA | INA L INA | THA | INA | JNA | THA | FNA | TNA | THNA
sy |E personal maniutador cumple el cicl de minutas establecks por C_
1 SOIS para ot parbicipantes (,: C (-
Los infercambios de abmentos se encuentran auorizados por el
32 |profesional Nuticionista Dietista & cargo del sendclo asegurandd
el apocte nutncional estableckdo en b mata patrd C c (‘ c
_—
En b ursdad operatva las porciones se siven de acuerdo a b
33 |estnuiado en la mnuta patron por grupo de edad (apdcar formalol
insp Y plan de treo de y s servdas), C ( . /‘ C
Les caracleristicas organoiéphcas de s akmentos cumplen con hadl
34 |08 criterios establacdos por b SDIS (apbcar lormato evakmcidn C/
de caraclerisbcas organolpbcas). ‘ r‘ C
3% El personal manipuador conoce y estd pendente de solcitar el
Reporte asistencia de partcipantes y tpo de deeta cuando apique.
NA[A INA| pa
El persona! ip conace e imp el Listado de Dietas
36 [arsends ou satd manconat 1 mogies wapechicss Gu NA |y
f Y patbglas especllicas n ‘JP
partcipante Nx
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
4. PERSONAL MANIPULADOR B o] Pt |} Maryic Mer } My )ihey 3 M iAot C8ei0ct ), Movil Dl OBSERVACIONES
CINC|C/NC|CINC|CINC|C/NC|CINC|CINC|{CINC|CINC|CINC|C/NC|CINC
INA | INA | INA | INA | /NA | INA | INA | /NA | /NA | /NA | /NA | /NA
Bl personal maniptador de akmertos tene certficado médico y
41 |controies pendcicos wigenies, asl como, Hop de Vida achwlzada C-
entregaca inmedatamente legue 8 k LNiCad operatva C (_ (
Se loman las medidas necesarias con las Personas que 39 $epa o
«2 sospache que P de enl d da
por fos akmentos, © que presente heridas infectadas, ifitacionss C &
cutaneas o danmea. ( B
€] coratsla cuents con regisros gue Certfiquen un pan de
43 |capactacidn coninua y permanente para el personal maniputador C C C C
de pimentos.
Los manguiadares de akmentos cuentan con ks evidenclas que
cerfiquen e plan de Capacitacion continuo y permanente acorde a
44 |3 Resolcibn 2674 de 2013 y se garantzan que esta formacion C C C _c
sea mnemo de 10 hofas anales,
Los dores de utizan und e, de
45
cobor claro, kmpio y ¢azado cerrado. C C C c
Los Mmanpuiddofes hacen Uso permanente y adecuado de los
de p on (gono. o ble, acorde @
46 | normatvidad vigente ) drants b reaizacion da las actvidades a C C C C
cargo.
Las manos de los manipuladores se encuentran bmpias y 8in|
47 | pyas; ks uhas estan cortas y sin esmata. s C C r
Los empleados evitan practcas como comer, beber, o fumar en s
48 |areas de amacenamento. preparacion, 8evido 0 en donde exista C C
nesgo de contaminacion del akmanto, C C
Los pulad s¢ lavan y desinfeclan las manos de acuerdo al
49 pmwuhmumm-nmwaumy c C C
anles de entrar en contacko con ios akmenios C
Se observa que lodo el personal que ingresa al servicio oe
410 |atmentacion cuenta con elementos de proleccion como gorro. C r C
tapabocas y bata.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
§.RECIBO En Fed | Mar | A | May | Jun 1] A | Sep | Oct | Nov | Dk OBSERVACIONES
CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|C/NC|CINC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC
INA JNA INA | /NA INA INA | INA INA INA | /NA 1 NA I NA
Los almentos s reciben en un ugar kmpio y en condciones que C
31 | gviten su contaminacion, alleracion y dahos fisicos. C ‘ C_
Dwmduwmhmmd‘mmmauum C
52 | ansportador se evila el contacio 0s esios con e piso. c
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LOS pIMeainy de A% Nesp0 MICTOtodCo (Woieos y CAmcos
B ) BON AMWOSAAGOE 81 UN B0 no mayor & 10 minutos
pyegurando cadena do o, lempehrs mixine 6 °C

&)

C

L

62

) #ea & phacenamianto se mankene brpa, (rolepda de
imects o Que pumdan s
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ALMACENAMIENTO EN SECO
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May

Jun
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1NA
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INA
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INA
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OBSERVACICNES

Se malza ase0 y Oesideccién semanal Gol cuao de
armcenamento para evitar | presencia de plagas.

&

C

-

c

6s

Exsten estantes suficientes y on buen estado para el
ar de los prod y se facilta su brpen vy
N 08 are. s atmentos esidn dapuesios sobre pakés o
anmas Impias Y en buen estado. elevadas del prso por I Menos
15 centimetros de Manera que $& POrmiL] a inspaccion, IMpeza Y|
TUmIgacion, §1 68 & Cas0.

&

Se LBAZAN eNVases Yy TECID PO para L
shmentos, conmendo wna  profecoidn  aproplads  conka )
conlamnacon cnzada. estos  recipentes estdn  bmpos )
| Gersmiectados anies 0 SU LSO,

C

67

Los pr o estin con nombre,
fecha de venomentd, Die Guando apique.

C

(2]

Se hova @ fOMoto control Ge Prmeras entadas y primecss saldas|
| con e fin e garantzar i rotacion de los producios.
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Ju
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La capacdad Gel equpo es suicients paa B frecuenca ©
necesidiad 0c los abmenios Que kegan.

€10

Los equpos de ger y Conge
1 0 e, para

k'

-
enwe 0°C a 4°C y|

611

Congélacion cebe se «18°C 0 menor

Los eqapos O © 0onge bl
mam;—mammowdm

de k lemperalura del QU0
Se lavan y desinfectsn I8 aquipos, cada 8 dlas.

SO0 P

S OO0 3k
YANARA
IR

613

equpos de religedacon yo Congy -
::,mhwmamm‘muﬁww

Laclecs, cames Crudas e (glNQeracion, fruias y verduas

614

Se regsta en ol formalo Convol e kemperatos 02 6qupos O
wgeracin y contol de de equpos de CONDe
-wmamumm!uumuuudm

€15

o3 ahmerios 5 AITwconan N BU BTEaQUE ONal O prologdat |
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DISTRIBUCION

En Feb

Mar Abe

May Jun

W A | sep

Oet

Neow | D= OBSERVACIONES.

——

NA NA

CINCIHCINC/[CINCI|CING!

NA NA

NA NA

CINCI{CING)

CINC I|GINCI{CING
NA NA HNA

NA

CINGCI|CINCICING!

NA NA

Los opwracsoney de frodieckin e reakzan en orden secumacial i
contruymele, con el fin de que no 98 rodrean relasey indetwdos
QI PRIV # CTRCITIETEY (6 AYCTOOMANS MO

o

C

T2

E1 personal marsputador ubizar i asiuiencla por gpo de edad para)
CAVIEY B cahaad de DATWMOS QUi debw UBLPAT pard cads)
PrepaTackin, evitandy perchdas de almentos

C

73

El personal manipuiador realza e digencianyents oportno del
formaks contol de entrada y Sakda de akmenios

N

B personal manpuador de almentos  verfica ks lecha Oe
vencimiento y ks carackerishcas fisicas y organoképbcas éptmas de
B3 pimentos Qe van a ser reparados 0 entregados sin revia
coTeHin,

g

75

B personal manipuady de akenios realra b desinfeccion de las
molenas s y (ANSI0s Antes O INCOMIZANDY 8l (YOCEs0 SegUN)
B bl de solicidn desinfectante del plan de saneamiento y se|
o ¢ formedo pedinenie

76

Se evita que b3 2 3 8¢ manip por espacios [
30 mrwtos en s lemperaturas de nesgo, (*6°C y «60°C),

17

Los akmentos | Wecleos, Jigos. emaladas, cames Irias) que no|

regqueren coccion, se en o
| rotegdos antes de sar senidos ¥ 2 Una lenperatra menor a6°C

TE

€ personal realza el oporuno del|
formato Preparacidn de akmentos.

78

E persond! manmueadr Mmanpul con utens iios adecuados evitando |
| &1 contacto drecio con bs manos

B persondl ManpuUador hace Wvado y desnfeccion de s
Superhoes, SQUETTS y MEnaE UtZpdos antes y Oespues o= cadl|
proceso.

™m

En un lopso de tempo no mayor a 5 mmutos se basbdan los
Abmentos preparados desde el aibo de coccdn hala ef drea de
senidd y/o disirbucion.

712

£ personal manpuador drante e senido y dsiibucion a s

cumple con s porcones establecidas por B SDIS
segun QPO €N y tpo de deld olrecda apicandd b3
conocimentos  adqundos  duante B soclalzacin  de
Esanarizacon de porciones dada por el operador @ cargo del
personal manpulyd 08 akTentos

712

Durante 12 dstribucion bs lemperaturas de las preparaciones frias
se mantenen en un Fango Menof © igual 6°C y k3 preparaciones)
se mant wa mayor a 60°C.

Ol ol nlo o ele

T4

En e comedor ¢l persondl manipudor oo almentos hacen Uso
pe do de los do (goeTo,
lapatocas gesechate) y bene Ln ¥t respeluoso y amatee hacia
s participantes y profesionakes

o

OIN O PODPPORPOB OO O

O [B BIODIDISHDY IS OO |n

OIS BPEOAD OB

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Fed

Mar | Aor

May Jun

Jut A Sep

Oct

Nov Dic OBSERVACIONES

En
CINC/[CINC/
NA NA

81

LOS equpos SUperfices, mesas y mesones
de akmentos contacto drecto con el akmenio son de molerial
samlaro, de loci hgrezd y Oesinfeccion, no benen pnkuras U OUO|
tpo de malenal desprendbie que represenie UN Mesgo para B
inocudaed del Bimenio Los equipos deol servcio de almentacion se
encuentran en Oplads condiciones de aseo y desnfeccion. La
Windd Opefabve cuenta GON 103 B0, uiensibos y mendp para
prestar el senviclo

CINCI|CINC!
| NA 1 NA

CINCI[CINC

NA NA |

CINC/|CINCICINCY
A NA NA

CINC/
_NA_|

CINCI|CINC Y]

NA NA

Clc

clc

82

eiormenios de COG, se murbenon rpaos y organzados. D)
Is-lmmo de kmpeeza, Gesinfeccion y secado del menage se realza de
acuerdo con b e do en el plan de s, de ka uvdad,
operatva Verfique que no e ULice n)mhhhmnkeui.wo
El mevopr se Wa e un prenle 0 EIPSL0 o}
pusnas condciones higénico sanlanas

C |C

83

mamhurwuumwtwdwﬂﬂ;
servicios rales paranize Que el e3pacio para Q=
e iy (area de ). mesas y

%

C

parkcpantes
sikus e3len bTpas y organdadas para b partcipanies.

&4

I proceso 06 gescomde se realza segun ks indcaciones del drea
amtsental. garankzando un correcta desting final

ClC

&

AIENEY

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION (831mm'aaaa) D1-03-720 24

EMPREBA

ISAC
FurigAQ one!

ConCEPTO
BANTARIQ

4

Howerelde

FECHA DEL CONCEFTO

weresa pammans [(3-02-202 73

FECHA DOS (2) DE PUMIGACION (oumrmyasssa)

EMPRESA

CONCEPTO
SANTARIQ

FECHA DEL CONCEPTO
EAPRESA (4 mm aasd)

FEGHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE

AGUA (ddmmadaa) h1-03-20ZU

EMPRESA

UmgeOione

concLrio
BANTARIQ

Fevoralk\e

el N3 -(2-7202

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE zq _OB-ZC’ZL\

AGUA (ddnvvassa)

EMPRESA  4—

[TAC

CONCEPTO
SANITARD

Fauo ca\o l&-

CONCEPTO
re s (dgmnam |(2-12 - 2023
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ONSERVACIONES

REGISTRAR NOMBRE Y FIRMA CADA MES

Normtxe Profesionl Firma: prserdon gy gty e
Normtre Profesional Firma 23'&“&'5’"""’ ° Fiwa:
Nombre Profesional Fime: g:",",,'\.'f:m“' ° Fuma;
Nomire Frofesional ~ Firma —~ Contimatar,
Noemre Profesions! fh.m Lo ,l./_t. dr\/., Fiewa; ‘\.'.\/-M Coardradar o ﬁ[é tmu'lcudo Ve
Nomere Profesional -RQ::'O ,\_\J‘ M " Jq Finma. L\’—I‘TJ gm‘uw ° eanA g M L=
Nombxre Protesionsl {":VZJ \Za J{(\ g% Firme: ‘\\-\.X_ m’:&”"‘“ ° ,édﬂn ;
= L S L AN D =
Momtre Profesionat = \l Firma i EZ'L’..'E’”“"' °
Hontre Profesional Fima 'c‘:;';f..zmm ° Firme.
Hormtre Frofesional Fima E‘Q‘Sﬁ.ﬁ?’“‘"‘ ° Anme
Norire Profesional Fima i Firma
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Codigo: FOR-PSS-246

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versién: 1

FORMATO EVALUACION DE'CARACTERISHCAB ORGANOLEPTICAS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD: ’( ' : SERV ; Q

SINEAR ICIO SOCIALMODALIDAD: O fre o

UNIDAD OPERATIVA: Ao \{\ A‘C '{_Z ey

DIRECCION: Cy\\,; 83 S b, 31 3 3 TELEFONO: tol3yea 1Ay S

FECHA (dd/mm/aaaa): QY. 0%~ 20 24y OPERADOR: A S ocaF

ALIMENTO O ALIMENTO O
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