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PORMATO AG SEAVICIO 08 " Facha: Memo 202303042 - 201272023
=N agna: 1905
SUBDIRECCION LOCAL: USME [mwmo SOCIAUMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO ]umnw OPERATIVA LA FISCALA
DIRECCION CALLE G5 SUR #5.258 [merouo 3200022578
OPERADOR CORPORACION PARA EL MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE VIDA - CORMECAY
FECHA ENERO [reerero |marzo. | S MAYO: __07/08/2024 JUNIO: 040082024, Jwo
|sepriemane OCTUBRE: NOVIEMBRE. |ociemere. |
130612023 CONCEPTO | FAVORABLE [PORCENTARDE | gy |NO AS028060428  |susaED SUR
CONCEPTO PONDENTAN On NAZ.T A susreD
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. INFRAESTRUCTURA En | Fob | Mar | Abr | May | Jun | Ju | Ao | Sep | Ot | Nov | Dic OBSERVACIONES

cinc/crncicinci{crnei|cincifcINC/|CINCIICING/ICING ) C/NC/|CINC/|C/NC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

E1 establecimiento esth LDICAJ0 en S0 $0C0, NO INundable Y|

" mmwmmmmuwmm

o sarvicio de dedido @ les de los c | ¢
airededores de la

12 |Las éreas del servicio de 30N se c c

mwmmmm-mumsm
13 y ol ingreso de plages y animeles| c P
|domésticos. l.nl sifones © rejillas de drenaje se encuentran,
| asegurados y en buen estado.
Las vertanes y puertas, son de material que no generan
\mmmmwymmnm
1.4 |de grietas o defectos que dificulten la impie2a y desinfeccién. Los c c
vidrios se encuentran en buen estado, Cublertos con pellcula de
wammmmdcﬂﬂm

Cuenta con venlilscion directa © Indirecta sin generar

|ncomodidad del personal, previene la condensacion del vapor,
15 mkuumammmummm\ c c
protegidas con M(m).nhmmo.
mmmvmww
psos, y son Que No generan|
W. mpum no
libres de grietas 0

16 Mumhlnwzlyd jesinfeccion. Cuenta con|
uniones redondeadas piso-pared y p-'d-pu-ddulnmm c c
Los pisos se|

y
mmwawm Allmrlmn.lumlumm

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

May | Jon | Ju | Ao | Sep | Oct | Nov
SINGI|GING/|CINC/|CINCI|CTNCI|CTNCTICT
NA NA

OBSERVACIONES

|¢

2. PLAN DE SANEAMIENTO

&
o
&

uumwnmmpmmmmmumao
a fa unidad op y los

21 |establecidos tales como menejo de -ou- limpleza y| c c

auﬂoodéﬂ. control de vectores y manejo de m
p los progr plan de

22 myumdmmlmq.m c (o]
formatos.

23 amm-mmmum c c
Elumd-wywpmbnummmm c

24 154 operaciones )i
Cuenta con tanque de an de agua potable, el

25 |aguaestéen {anque-puntos c c

tanque o de agua esté gido y es de

26 ?wd“mw.mdll“w c c
Se limpia y periodicamente (minimo cada 6
m),muammamwaommu
mwmuwahwmuu & ¢

27 |osta actividsd, &f del tanque,
mmmm.umm-amum
uumwnmﬂ‘mmuuyw““

28 Color de acuerdo @ 108 residuos generados y 8on removidos c c
el dres del servicio de alimentacion frecueniements,
umwnmmmdlmm
‘mumwmmwmm

29 y da del servicio de c c
Existe dres para los p imicos utlll

guicidas) y como

210 oas, Veperos y recogedores, (08 p imicos se c | ¢

jlados y bajo lave.
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NIVEL UE CUMPLIMIENTO

2 APORTE ALIMENTARIO

CING/

) pocoinal maninilador umple o elolg de mindee etablecd
1% 18 OIS pare los parlicipanies

En l Fob | Mw
CINCIETNG
NA L _NA |

C/NC/ICINC

dn |

Ot

Nov | De | OBSERVACIONES

C/MC

F
:

C/NC/ICI

3

a2

"

Loy - () don por o
Ivotesionsl Nutickoniste Dietiste & cargo del serviclo sseguremdo|
o agwte I Aiokinal estatieciio en e mikde peidn

1) 1 \nidnd oparative Ine poreiones o8 sirven de sousrdo e lo
eelgniado o in minute POF PAUPO de wdad (mplioer formato)
i do o sorvides)

M

Lo v 0e o oumplen con|
108 rilerion satablecidon por le BOIS (apliow formato

e caracterintions organolégticas),

1 v sonl Manywindor Gonooe y ssié perdierds de soiiohar ol

e

Mapaa asistenoia da padicipantas y tips de diate wnnlo-J

N

NA

L VI
P peraiial maninindorn conoce & Fipl o Tiviado de
L pot ol N ousndo apligue,

ool antado y

N

MA

BUENAS

PRACTICAS DE MANUFACTURA

4 PERBONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En

Feb | Mar

Abr | My

Jun

Ju A

(OBSERVACIONES

C/NC /|
NA

C/NC/|C/NC /|
NA NA

C/NC/|C/NC/|
NA

G/NC/
NA

C/NC/|C/NC
NA NA

C/NC
NA

C/NC/|C/NC/|
NA

LAl

€1 personal manglador de tione médico y|
oontroles pariddicos vigertes, avl como, Hoje de Vide sctuslizeda
|*tregada inmediataments llegue a la unidad opsrative

42

Ge toman las madidas necesarias con Ias persones QU 96 sopa
0 sospeche que padezce de enfermeded suscoplile del
transmilirse por los alimentos, 0 que presents heridas infectadaes,
[imitaciones culdness o disrea

43

1 coniralisla cusnia Con (eQIWIOR Que CeTIQUen Un plan g8
contine y p para ol personal manipulador|

[Ge alimentos

44

Los manipuladores de slimentos cuentan con las evidencies que
cerUfiquen el plan de capacitacién conlinuo y permanente acorde
@ |8 Resolucion 2074 de 2013 y se gerentizan que esta formacién
#84 Minimo de 10 horas anusies

48

Los manipuladores de alimentos ulllizan uniforme completo, de)
color claro, impio y calzado cerrado

Los hacen usa y da los

@ cargo

de (gorro, acorde |
la normatividad vigents.) durente la reslizacién de las actividedes|

47

Las manos de los manipuladores se encueniran limpias y sin|
joyas, las uf\as estdn cortas y sin esmatle.

Los smpleados evitan précticas como comer, beber, o fumer en
ins dreas de simacenamiento, preparacion, servido o en donde|
exista rleago de conteminacion del slimento

Los mani s laven y Ins manos de acuerdo)
@ protocolo de lavedo de manos en cade cambio de actividad y|
antes de entrar en conacto con los alimentos

410

Be observa que todo el personal que Ingress al servicio de!
siimentecion cuents con elementos de proteccién como gorTo,
tapaboces y bata

8. RECIBO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En

Feb | Mar

Abr | May

Jun

Jul Ay

Nov Dic OBSERVACIONES

C/INC/
NA

alimentos se reciben en un luger limplo y en condiciones que|
um:mwmwﬂ.lwmlmm

CINC/|C/INC/|CINCIICINC/
NA NA NA | NA |

c

CINC/
NA

c

C/INC/|CINC
NA NA

——

CINC/

CINC/|ICINC/

62

F— proceso de descargue de slimentos desde el carro)
| s 80 ovita el contacto de estos con el piso,

FORMATO
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Codgo: FOR-PS-240
Versidn. 1

Fecha: Memo Q02303042 - 201122023
Pagne: 3 de §

84

—-———n.—,wmmmchw.WIMn«M

slimentos
normativided i
ummmwummmumm

loumplen con lee especiiicacionss establecidas en las fichas
llscnices, 8 realizs venficacitn de la calided y centided de los|
recibidos. $e revisa ol rotulado de los alimentos segin|

aurarte ol recko (4 °C #- 2°C) y o8 twvise la fecha de

de los p

Se verifica el peso de 08 Almentos recibidas empieanda las)
{basculas y reslizendo ¢f conteo oportuno.

devuelven  los alimenios que nO ocumnplen con las|
"‘ establecides en las Nichas técnices y se realiza le)

| anctacion pertinente en la remisién

87

B cusrita con 108 wiemanton Necesarios y &n buan estado para (s
58 |recepcion de slimentos (bdscuds, gramers, fermémetro y

e resiiza ol diligenciamiento del formato de Recepcion de
atimentos
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
. NTO En Fed Mar Abe May Jun i N Sop Oct Nov Die OBSERVACIONES
CINC/|CINC/ICINC/|CINC/[CINC/|C/NCI[CINCI|CINCI|CINCICINCI|C/NC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
[Los simentos 38 B0 rIEO MICODIOKID (IActeds y ClMIcos
61 fec) son Simacenads en un BATHO RO Mayor & 10 minutos) c c
asaguranao cacen de 1. temperstura mawma 8 °C.
.2 U—uw-mmmb ¢ ¢
° que pusdsn
amumnmm-ma
a3 mams en Be Qe eviten s y c c
| Steacdn
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
AUMACENAMIENTO EN SECO $n JOov [ Mar | Nor [ M | on foaa A | 8 | O | Nov | Ok OBSERVACIONES
CINC/|CINC/|CINCI|CINC/|CINC/CINC/|CINCICINCI[CINC/CINC/|CINCICING/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
64 [S® ™eica ameo y descecciin  semenal del cuato e
| simacenarmento para evitar |a presencia de plages. ¢ ¢
[Exsten  eatartes suficentes y 0 bduen estado pane @
o e y % faciita su limpieza y)
as Oe aire, los el eatdn sctre paids ol
mmynmmmumwbm ¢ ¢
Ismumnumhw
y Rompacdn, s es ol caso.
Se utizan envases y para los)
s |amentos, contra la| c c
[Sesinfectacos antes de su usa. !
&7 - ostin con nombre,
mammwm‘ ¢ ¢
&Mdbmwwbmn&nymu
“ saliias con ol fin de garantizar la rotacidn de los productos. c c
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En_} Feb | Mar ] Abr dun_}_Ji | A9 | Sep } Oct | Nov } Dic OBSERVACIONES
C/NC/|CINC/|CINC/|CINCI/|CINCICINCI|CINC/|CINC/|CINC/CINCICINCI|CINCI]
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
69 hwuw-mmhmn
" [necesidad de los alimentos que llegan. c c
Los equepos de y Cong )
610 para ion entre 0°C a 4°C y)| [+ c
Congs mur-w'Com-mr
Los equipos de
L A1 mmaum«mmwmum c c
G0 la tempecatura del eQuIpO.
6.12 |Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dies. [ [
Los equipos de yo s
613 memmmw c c
licteos, cames crudas en refngeracin, frutas y verduras
ammdmwhwumma
614 y cortrol de de equipos de congelacién) c c
hm&hm’mM‘Qddﬁ
jLos ) onsu onginal © protegidos)
us‘mmdmwhma c [
616 Los productos camicos se Hevan a refrigeracién o congelscion|
inmediatamente se recben c c
Los ali que X 30 alm a unal
617 |iomperatura menor de 6°C. ¢ ¢
818 Los recipientes 0 empaques en donde se mantienen los alimentos|
L tapados y c c
Se realza o proceso Je descongelacién @ una veloodad|
19 pera evitar of de 9
g PO un tiempo estimado| c c
Codigo. FORPSS-248
SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL [Version: 1
FORMATO DEL BERVICIO DE AUMENTACION MENSUAL Focha: Memo Q02303042 - 2011272023
S S Frppe
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1.mrmo.wmm,coccm.swoov En | Fob | Mar | Abr | Mey [ Jun | Ju | A9 | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
CINC/|C/NC/CINC/|CINC/CINCI|CINCI|CINCICINCI{CINCI|CINCICINCIHCINC/
NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA
Las operaciones de produccién se realizan en orden secuencial y
71 Mmdhﬁumnwaﬂmm-u c c
Que permitan ef
I personal manipulador Ltilizar le asislencis por grupo de edad
7.2 |pera ceicular la cantided Ge slimentos que debe utilizar para cada c c
preperacién, evitando pérdides de slimentos.
73 ) personal realize o oportuno del ¢ ¢
. formato control de entrada y salida de alimentos.
El personal manipulsdor de slimentos verfica la fecha de
74 Iy fisicas y . c c
7 |de los alimentos que ven & ser preparados O entregados in|
[previa coccién.
El personal woul de resliza la o)
15 las materias primas y utensilios antes de incorporarios af proceso ¢ c
b segUn Ia tabla de solucién desinfectante del plan de sensamiento|
y 3¢ diligencia el formato pertinente.
76 Se evita que los alimantos se manipulen por espacios superiores) c ¢
& 30 minutos en les temperaturas de riesgo, (>6°C y <60°C).
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FUR-GU-(02
Pé4gina 1 de 9
ACTA N°

L1 pwrsorel menoieds hace leveis ]
Oeartecod de
7 mm;mmmym.;

A
C/NC/ICINCIICTNCTICTNCT[CTNC IICTNC /[CTNG /|CTNC I[CTNC /]G TNG {C TG /]
L_NA_} | NA | NA

FE

22 |9 scusrac con b o o plen e

3 mhmmmudmp..u

.4 Smtm-nﬁum-mu
final

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION 8| concerro FECMA DEL CONCEPTO
(odmmisses) a3z evpresa | FUMSERNICES | oo FAVORABLE EMPRESA (admervasas) S0y

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
(a¥mrvasas) EMPRESA SANTARO EMPRESA (Smervasss)

FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE
AGUA (03/mrrVaass)

CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
W032024 EMPRESA SAS vl FAVORABLE EMPRESA (GUmavesse)

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE
AGUA (0ammiasss)

ConCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
EPRESA SANTARD EMPRESA umarvaass)
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PROCESO PRESTACION DE BERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Verwon: |
-——rs s PORMATO DEL
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OBSERVACIONES
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