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C/Nc/lc/Ne/|c/ne/|c/ne C/NC/IC/NC/|c/NC/c/Ne/|c/ne/|c N r|crne i C/NC/
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7.7 |requisren coccién, se ) en recip oas) SEe.ng C
antes de ser servidos y a una temparatura menor a 8°C N C C
El personal realiza el dik oportuno d
78 lformato Preparacién de afimentos. e c | C c
c
78 El parsonal i con "
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Cc | |&
El perspnal manipulador hace lavado y desinfeccién de las|
7.10 equipos y menale utilizados antes. y después de cada c
En un lapso de iempo no mayor a 5 minutos se tasladan los|
7.11 |alimentos preparados desde el sitio de coccién hasta el drea de (-] 0 =2
servido y/o distribucién.
El personal manipulador durante el servdo vy distribucién a los|
participantes cumple con las porclones establecidas por la SDIS
712 5900 gnupo etario y tipo de dieta ofrecida aplicando los| C
"7 |conocimientos  adquidos  durante Ja  socializacién  de| c C c
|Estandarizacién de porciones dada Por el operador a cargo del
P e ali
Durante fa dk ias de las frias C
743 [se mantienen en un rango menor o igual 6°C y las preparaciones| c (e C
i se i enuna mayor 2 60°C.
En el comedor el personal manipulador de alimentos hacen uso =
714 y de los de (gorro, e [ [P C
: tapabocas desechable) y tiene un trato respstuoso y amable hacia
los participantes y profesionales.
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NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los equipos, superficies, mesas y mesones empleados en el
manejo de alimentos contacto directo con el akmento son de
material sanitarlo, de facil Impieza y desinfeccién, no tienen
8.1 pinturas u otro tipo de material desprendible que lepmsepl_a un| ¢
B riesgo para la inocuidad del alimento. Los equipos del servicio de| C
alimentacién se encuentran en 6ptimas condiclones de 830 Y| c C,
desi Le unidad cuenta con los equipos,
utensilios y menaje para prestar el servicio.
Los de cocina, se limplos y o "Zi‘ &
proceso de limpieza, desinfeccién y secado del menaje se real
de acuerdo con o establecido en el plan de saneamiento de Ia c C C
82 unidad operetiva. Verifique que no se ufilice mailqs de tela para el|
secado. E| menaje se encuentra en un recipiente o espacio|
en buenas * higlénico
Antes de iniciar la distribucién de cada tiempo de comida el
personal de senvicios generates garamiza que el ezpacio para que| c @ ()
83 . i (Area de Q
los fos tes
mesas y silfes estén limpias y organizadas para los participantes.
El proceso de descomide se realiza segin las Indicaciones del c ¢\ C
84 érea ambiental, garantizando un correcto destino final.
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