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PROCEDIMIENTO DE DESINFECCION (RUTINA)
| 1. MIDAEL VOLUMEN DE AGUA SEGUN LA CANTIDAD DE SOLUCION QUE DESEA PREPARAR |

l 7. CALCULE EL VOLUMEN DE DESINFECTANTE TENIEWDO EN CUENTAEL VOLUMEN DE AGUA, [A

CONCENTRACION DE HIPOCLORITO /DL?E SODIO, Y LAS PPM REQUERIDAS, 1}‘\\
= i |
i 3. LAVE LA SUPERFICIE DEL ALIMENTO CON ABUNDANTE CANTIDAD DE AGUA. } \ f\/ ‘ /J
e s = N
4 SUMERJATOS ALTMENTOS EN [A SOLUCION DESINFECTANTE DURANTE ECTIEMPG
[ ESTIQJ;ADO. i
[ RETIRELOS: ]
\p PROCEDIMIENTO PARA LAVADO Y DESINFECCION DE HUEVOS ]
}}‘H |
Fj * Lavar con agua potable
_]\

|
( 3 Preparar la solucion desinfectante de acuerdo con lo establecido en la Tabla No.2 —!

@ Sumergir los huevos durante el tiempo estipulado en la Tabla No.2

@ Lavar y desinfectar el equipo o utensilio a utilizar para proceso de coccidén u a!macenamientoj
é" et

o

lC)PROCEDIMlENTO PARA LAVADOC Y DESINFECCION DE FRUTAS
¥
%}. Lavar con agua potable

¢ _.5 } Preparar la solucién desinfectante de acuerdo con Io establecido en |la Tabla No.2

& T) Sumergir la fruta durante e} tiempo estipulado en la Tabla No.2

g Depositar la fruta en un recipiente limpio y desinfectado

\;3 PROCEDIMIENTO PARA LAVADO Y DESINFECCION DE VERDURAS ]
hY

= f%:%,’, Lavar con agua potable |

@ } Preparar la sotucién desinfectante de acuerdo con lo establecido en la Tabla No.2 |

@; Sumergir la verdura durante el tiempo estipulado en la Tabla No.2 |

%) Lavar y desinfectar el equipo o utensilio a utilizar para proceso de coceidn u almacenamiento |

\;CD PROCEDIMIENTO PARA LAVADO Y DESINFECCION DE EMPAQUES

! _ﬂ\ Lavar con agua potable

i \ Preparar la solucién desinfectante de acuerdo con lo establecido en la Tabla
\7; ' No.2

’@ Sumergir el durante el tiempo estipulado en la Tabla No.2

\ Depositar el Contenido del empaque, segtn sea el caso, en un recipiente limpio
“\ /¥ desinfectado.
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8.4. PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE UTENSILIOS, MENAJE, INSTALACIONES,
EQUIPOS, BATERIA DE COCINA.

Los métodos de limpieza deben ser seleccionados de acuerdo con los procesos y equipos, todos los métodos de
limpieza tienen en comtin cuatro componentes basicos que actlan en forma simultdnea para lograr [a remocién de
la suciedad. Estos componentes ¢ parametros son:

o Accion Mecanica: Es la limpieza manual esta es provista por &l cepillo o esponja

¢ Accion Térmica: A mayores temperaturas se aceleran los procesos de disolucion y reaccién quimica. La
temperatura esta limitada por el tipo de suciedad a eliminar

e Accion Quimica: La accién quimica es provista por los productos de lavado

o Tiempo de Limpieza: El tiempo es de vital importancia, dado que, si se balancean adecuadamente los
factores anteriores, pero no seé respetan los tiempos estipulados para el proceso, el resultado final sera
inadecuado

» Sise aplica uno de estos factores en menor grado, los otros tres deben ser aumentados proporcionalmente
para obtener el mismo efecto de limpieza.

Para este proceso de Limpieza y desinfeccion de acuerdo con los siguientes procesos: Procedimientos
operativos de limpieza y desinfeccion de utensilios, menaje, bateria de cocina - RPS.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE UTENSILIOS, MENAJE

Implementos: Cepiilo de mano, balde, Esponja, Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente lavaloza en barra
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes
Frecuencia: Diariamente - Después de Usc

1. Retirar restos de alimentos o basura

% iz

. ~
! 2. Unte una esponja de detergente favaloza en barra y estregar todas
{ las ranuras y uniones de las superficies con ia solucién jabonosa.

1
N4
[ 3. Enjuagar y verificar la limpieza
.@\ L
4. Para cuando se realice limpieza rutinaria: Preparar solucion
! desinfectante, segln la TABLA No.2

: 5. Sumergir o Rociar la solucién desinfectante sobre el utensilio.
[ Escurrir.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPO: LIGUADORA

Implementos: Esponja, Balde, Jeringa medidora.
Productos quimicos: Hipoclerito de Sodio al 5.25% y Detergente en barra lava loza

Implementos de Proteccion: Guantes, Delantal plastico, Zapatos antideslizante,
Frecuencia: Diariamente - Después de Uso

}I : 1. Apagar y desconectar equipo
: 2 G
v

2.. Retirar los restos de alimentos con agua vy pafio.

i

: 3. Untar una esponja de detergente en barra Tavaloza en |a parte interna y externa |
i (sin contacto c%n ;oarte electrica) f

4. Enjuagar con agua para refirar solucion limpiadora. y verificar la limpieza

N7

5. Preparar solucién desinfectante, segin instructivos TABLA No.2. Rociar con
desinfectante las superficies y Dejar secar, a excepcion de equipos de material
metalico.

ELABORADO POR: FEGHA:
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PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPO: ESTUFA

Implementos: Esponja, Cepillo de mano, Balde, Jeringa medidora.
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
implementos de Proteccién: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Diariamente / Semanalmente - Después de Uso

1. Verificar que e! equipo se encuentre apagado, desconectado o con las vélvulas de gas cerradas
segun sea el caso y desmontar las partes moviles
<=

2.. Preparar solucidn jabonosa, segin instructivo TABLA No.1 |

N |
l 3. Con esponja y cepillo estregar todas las superficies y partes maéviles de los equipos |
=7

i
’ 4. Enjuagar con agua para refirar solucion limpiadora. y verificar la limpieza l

NS

5. Preparar solucion desinfectante, segun instructivos TABLA No.2. Rociar ¢on desinfectante las l
superficies y Dejar secar, a excepcién de equipos de material metslich.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPO: REFRIGERACION Y/O CONGELACION

implementos: Esponja, Balde, Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccidn: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Semanalmente - Después de Uso

1. Verificar que el equipo se encuentre apagado, desconectado segun sea el
caso y desmontar las partes moviles

T b

f, 2., Preparar solucion ;’abonosa\,‘/segun instructivo TABLA No.1 |
L

i 3. Conesponja estregar todas las supérficies y partes maéviles de Tos equipos ]

{Tener cuidado con la p{a{r;e electrica del equipo).

4. Enjuagar con agua para retirar solucion limpiadora. y verificar fa limpieza E
s

5. Preparar solucién desinfectante, segan instructivos TABLA No.2. Rociar con l

é

desinfectante las superficies y Dejar secar, a excepcion de equipos de material
metélico.

PROCEDIMIENTC DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPO: GRAMERAS, BASCULAS Y

TERMOMETROS '

Impilementos: Esponja, Limpion, Jeringa medidora

Productos quimicos: Hipoclorito de sodio al 5.25% y Detergente lavaloza en barra
Implementos de Proteccion: Guante, delantal, Zapatos antideslizante.
Frecuencia: Diaria Después de Uso

1. Verificar que el equipo se encuentre apagado, desconectado segiin sea el 1
caso

< L
2. Retir;{el polvo
= 7

3. Unte una esponia de detergente lavaloza en barra y estregar las superficies de
gramera, bascula y termémetro sin que penetre agua al mecanismo

4, 4. Retirar la solucion jabonosa con la ayuda de un limpién y humedo y
verificar la limpieza

5. Preparar solucién desinfectants, segiin instructivos TABLA No.2. Humedecer
el limpidn en la solucién desinfectante, procurando que no quedas muy mojada,

Pasar el limpi6n por todas las partes de los equipos..

ELABORADO POR:

FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ
INGENIERO DE ALIMENTOS - CORDINADOR
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PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPO: MESAS Y SILLAS

implementos: Esponja, Balde, Jeringa medidora, cepillo de mano
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Diaria / Semanal- Después de Uso

! 1. Retirar la suciedad acumulada con un limpién humedo 1

9B —

' 2.. Preparar so]uciénjabonosa?/segﬂn instructive TABLA No.1 :
S

3. Con esponja sabra y solucidn jabonosa estregue la totalidad de las superficies y/o partes E

de las mesas y sillas hasta retirar la suciedad i

NS

4. Enjuagar con agua para retirar solucién limpiadora, secary verificar |a limpieza !

|

5. Preparar sclucién desinfectante, segin instructivos TABLA No.2. Rociar con desinfectante
las superficies y Dejar secar, a excepcién de equipos de material metalico.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE ESTIBAS

Implementos: Balde, Esponja sabra, Cepillo de mano, Escoba, Jeringa medidora
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Impiementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Semanal- Después de Uso

1. Retire la materia prima que se encuentra ubicada sobre la estiba

2
2..Con una escoba barra [a superficie supetdr e inferior de la estiba hasta refirar toda'la
sucieda% EJesente. {

3. Se prepara solucion jabonasa segin instructivo TABLA No.2, Con cepillo de mano y !
solucién jabonosa estregue todas las superficies de la estiba procurando hacer énfasis en |
las areas menos accesibles. |

<7
’ 4. Enjuagar con agua para retirar solucién fimpiadora, secary verificar la limpieza !
< 7

' 5. Preparar solucién desinfectante, seqin instructivos TABLA No.2. Rociar con
! desinfectante las superficies y Dejar secar.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCI()N DE CANASTILLAS

Implementos: Cepillo de mano, Escoba, Balde, Escoba, Jeringa medidora
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
implementos de Proteccidn: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Semanal- Después de Uso

1. Retirar adhesivos y papeles

‘“’\7
2.. Preparar solucion jabonosa, segin instructivo. TABLA No.1 ]
N2

3. Con el cepillo de mano o escoba estregar todas las ranuras y uniones
de las superficies con [a solucidn jabonosa..

S
4. Enjuagar con agua para retirar solucion impiadora, secary verificar |
la limpieza l

7

5. Preparar sclucién desinfectante, segln instructivos TABLA No.2. l
Rociar con desinfectante las superficies y Dejar secar. I

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE CANECAS DE RESIDUOS SOLIDOS

ELABORADO POR:

FECHA!:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ
INGENIERO DE ALIMENTOS - CORDINADOR

02/01/2025
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Implementos: Esponja o cepillo de mano, Escoba, y Balde, Jeringa medidora.
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccidén: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Diario- Después de Uso

ii 1. Retirar residucs de recipientes 1
! n
2.. Preparar solucién jabonosa, segln instructivo. TABLA No.1 i

S
3. Con el cepilloc de mano o escoba estregar y la solucion limpiadora las 1

superficies, incluyendo [a {apa.

4, Enjuagar con agua para retirar solucién limpiadoray verificarla |
limpieza i

2

f
5. Preparar solucidn desinfectante, segtn instructivos TABLA No.2. E
I

Rociar con desinfectante las superficies y Dejar secar.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE BANOS Y VESTIER

Implementos: Escoba, Trapero, Cepillo para piso, Esponja, Limpién, Balde y Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Dizrio

1. Con la escoba retirar todo el polvo y demas suciedad del piso.
< &

L ) - !

! 2.. Preparar solucién jabonosa, segln instructivo. TABLA No.1 ;

<7

3. Con el cepillo y esponja impregnados de solucitn jabonasa, estregar
jabenera, inodoro, lavamanos y puertas

A
4. Enjuagar con agua para retirar sofucion limpiadora y verificar [a
limpieza
N4

| 5. Preparar solucién desinfectante, segln instructivos TABLA No.2 |

Verter solucién desinfectante en el inodoro. Aplicar solucién
desinfectante a paredes, lavamanos, inodoro, pisos y dejar secar.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE: PISOS Y GUARDAESCOBA

Implementos: Escoba, Trapera, Escoba, Balde, Recogedor, Jeringa medidora.
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Diario

1. Se despeja el &rea y se barre el area a limpiar y se recoge la basura
obtenida.
<

2.. Preparar solucidn jabonosa, segin  instructivo. TABLA No. 1 —l
.z
3. Se vierte la solucién jabonosa sobre el piso y guarda escobas . Con la
ayuda de una escoba se estrega todo el piso y guardaescobas.

<7
4. Se retira el jabdn con la ayuda de una trapera y suficiente agua. y |
verificar la limpieza

5. Preparar solucidn desinfectante, segn instructivos TABLA No.2 Con |
la ayuda de un Trapero, se aplica |a solucién desinfectante sobre todo el |
piso y guardaescobas. Se deja secar.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA.Y DESINFECCION DE: MESONES

ELABORADQ POR:

FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ
INGENIERO DE ALIMENTOS - CORDINADOR
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Implementos: Balde, Esponja, Limpion, Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Diario

! 1. Con un limpidn himedo retirar suciedad visible del mesén.
< L
l 2.. Preparar solucién jabonosa, segin instructivo. TABLA No.1 ]I

~Z

3. Con esponja y solucién jabonosa estregue |a totalidad de las
superficies del mesdn hasta retirar la suciedad.

NS

4. Se refira ef jabdn conabundante agua. y verificar la limpieza

7
5. Preparar solucién desinfectante, segun instructivos TABLA No.2 Con |
la ayuda de un limpidn | se aplica la solucién desinfectante sobre todo el |
meson y deja secar. |

PROGEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE: LAVAPLATOS Y POCETAS

Implementos: Balde, Esponja sabra, Cepillo de mano, Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo / Agua Caliente
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.

Frecuencia: Diario

1. Retirar residuos de alimentios cor la ayuda de Un colador {regillas
movibles dg lgs mismos)

A4
3. Aplicar solucion jabonosa y estregar superficies, llave de paso de

| 2. Preparar soiuciénjabonosa,\&{egﬂn instructivo. TABLA No.1 :
1
l agua, sifon, grifo y externamente.. l

{ limpigza

5. Preparar solucion desinféctante, segun insfructivos TABLA No.2
Rociar con desinfectante las superficies y Dejar secar al aire o con pafio |
5600

[ 4T Erjiagar con abundante agua 'y dejar sécar alaire, y verficar 1a I
1
1
|

6. Hervir agua y depositaria en los drenajes de lavaplatos y pocetas

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE: TRAMPA DE GRASA

Implementos: Escoba, Recogedor y Balde.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo / Agua Caliente
Implementos de Proteccion: Botas, Delantal, Guantes, Tapabocas.

Frecuencia: Semanal

1. Retirar residuos de alimentos con la ayuda de un recogedor y/o

colador (regillas movibles de los mismos)
5

1
|
! 2.. Preparar soluciénjabonosa}éegun instructivo. TABLA No.1 _!

=7
3. Aplicar solucicn jabonosa y estregar superficies (paredes y piso) con
ayuda de la escoba

N2
l 4. Enjuagar con ablndante agua'y dejar secar al aire. y verificar 1a
limpieza

5. Preparar solucion desinfectante, segun instructivos TABLA No.2 |
Rociar con desinfectante las superficies y Dejar secar |

N7

8. Hervir agua y vertir en el drenaje

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE: ANGEOS

ELABORADO POR:

FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ
INGENIERO DE ALIMENTOS - GORDINADOR

02/01/2025




- CODIGO | PSB-PLD
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO VERSION ,
a PAGINA
RACION PREPARADA EN SITIO pag. 12

Implementos: Balde, Esponja sabra, Limpién, Cepilio de mane, Jeringa medidora.
Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Poivo
Implementos de Proteccién: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Mensual

1. Preparar solucién jabonosa, segln  instructivo. TABLA No.1

< Z
2 Con esponja sabra, cepillo me.ro 0 escoba y solucion Jabonosa !
estregue los angeos retirando |a totalidad de las acumulaciones de grasa I
y suciedad

~7

| 3. Enjuague los restos de suciedad y de solucion jabonosa, y verificar |
limpieza

N

5. Preparar sclucién desinfectante, segin instructivos TABLA No.2
Rociar con desinfectante las superficies y Dejar secar

|
1
l
|

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE: PUERTAS, PORTONES, PAREDES Y VENTANAS,

ESTANTES

Implementos: Balde, Esponja sabrd, [impion, Cepillo de mana, Jeringa medidora.
Productos quimicos: Hipoclorito de Scdio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Semanal

1. Preparar solucién jabonosa, seglin instructivo. TABLA No.1

I
I
~ 7 )

l 2. Con esponja sabra y solucidn jabonosa estregue la pared hasta retirar la |
i

sucledad (Aplica para paredes de concreto con aplicativo de pintura lavable).

N7

3. Con la escoba estregue las esquinas y uniones entre paredes y pisos. Con |
ayuda de esponja y solucidn de jabdn lavar los estanjes i
2

4. Con abundante agua retire la solucion jabonosa %

5 . Preparar solucidn desinfectante, segin instructivos TABLA No.2 Por medio de E
un asperser, aplicar solucién desinfectante. Dejar secar.

i

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE: TECHOS

Implementos: Escoba, Limpién y Balde

Productos quimicos: Detergente en Polvo

Implementos de Proteccion: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Mensual

| 1. Si el techo se encuentra al alcance con una escoba. !
L ]

S

2. Se prepara solucién jabonosa segun instructivo TABLAS No.1

N

3. Con escoba estregar las superficies y rincones
w7

! 4. Enjuague y verifigue la limpieza.

Y

5. Si el techo no esta al alcance se notificaré a la institucién educativa
y/o Secretaria de Educacion para realizar |a respectiva limpieza.

Frecuencia: Diariamente - Después de Uso

ELABCRADO POR: FECHA:
JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ | ()00
INGENIERO DE ALIMENTOS - CORDINADOR
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PROCEDIMIENTO DE USO DE DESENGRASANTE
TABLA No.3 SOLUCION: DESENGRASANTE
PREPARACION APLICACION
pEg AGUA DESES.?ERAS CONCENTRACION METODO TIEMPO
GRASA PESADAS .
{(ESTUFAS — PARRILAS) 100 ml 100 ml 50 pmm Contacto 3 minutos
GRASA MEDIANA . .
{(EXTRACTOR) 100 mi 30 ml 30 ppm ontacto 3 minutos
GRASA BAJA [OLLAS) 100 ml 10 ml 10 ppm Contacto 3 minutos

Implementos: Esponja y cepillo

Productos quimicos: Desengrasante

implementos de Proteccién: Zapatos antideslizantes, Delantal, Guantes.
Frecuencia: Diaria

Aplicado en: Parrillas, oilas, estufa y extractor

1. Remover los residuos de alimentos de los equipos a aplicar . ‘I
<7

2. Se prepara selucion segln instructivo TABLAS No.3

i
;
i

9 &
i 3. Aplicar fa dilucion sobre [a sup¢ificie objetivo y realizar fa acciéon |
. mecanicaconlaa de la esponja o cepilo

E 4. Dejar actuar por un minimo de 3 minutos !
i
=7

l 5. Enjuagra con abundante agua. i

8.5. PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE AGUA

Garantizar el adecuado suministro de agua para ejecutar todas las actividades asociadas al almacenamiento,
procesamiento y servido de alimentos; dando cumplimiento con los requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos
establecidos en la normatividad vigente para agua potable, se realiza almacenamiento de agua temporal en un
tanque que se dispone para garantizar el suministro, a este tangque de almacenamiento es necesario realizar una
adecuada limpieza y desinfeccion para reducir las posibles bacterias y/o patégenos, motivo por el cual, se realiza
proceso de Limpieza y desinfeccion de acuerdo al instructivo

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE
AGUA

Implementos: Escoba y recogedor, Balde, Esponja sabré, Cepillo de mano, Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo

Implementos de Proteccion: Botas, Delantal, Guantes.

Frecuencia: Semanal para tanque de almacenamiento temporal de agua y Semestral para Tanque aéreo (Aplica

para las sedes donde el tanque de almacenamiento de agua es de uso exclusivo del Programa de Alimentacién
Escolar)

r 1. Iniciar con y desocupar el tanque totalmente. %
7
l 2. Barrer el interior del tanque y retirar sélidos y sedimientos que se encuentran al interior {

<7
I 3. Preparar soiuciorjabonosa segun el instrUctive TABILA No . T el progrania de impieza y
desinfeccion

Z
{ 4. Con una solUcion jabonosa Y €on la ayuda de una esponja, refregar 145 paredes del INteror
del tanque
.

7
6. Con una solucion de hipoclorito de sodic de 200 ppm disuelte €n agua verter sobre 1as |

L

l 5. Enjuagar con abundante agua procurando no dejar residuos de detergente. ]

|

f paredes del tanque dejando actuar durante 20 minutos |
7

i 7. Evacuar dicha selucién ¥ enjuagar i

A
8."Se procede a llenar de agud nuevamente el tanque, iistalando su tapa y venficando un
buen cerramiento del mismo para evitar el ingreso de animales, polve o suciedad que puedan
contaminar el agua

ELABORADOQ POR: FECHA:
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Nota1: Este procedimiento aplica para los tanques de aimacenamiento que se encuentran dentro del comedor, no
hace alusién a tanque aéreo de almacenamiento de agua
Nota 2: El proceso de lavado de Tanque agreo se realiza cada seis (6) meses y lo realiza una empresa cettificada.

Tipos de Proceso de Limpieza:

e [nmersién: Fruver, huevos.
s Manual: Lavado de menaje y utensilios, canastillas, equipos externamente, estibas.

Desinfectantes: Para la desinfeccion se utilizaran productos que contengan agentes activos, para la remocién de
bacterias, hongos y levaduras en general.

Los desinfectantes deben tener las siguientes condiciones:

No ser toxico para &l ser humano.

Tener actividad antimicrobiana contra un gran espectro de microorganismos.
Destruir microorganismos hasta en un 99.99%.

Estar registrado en la EPA o en el pals de origen para esta actividad.

EQUIPOS UTILIZADOS EN EL PROCESO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Se dispondra de los implementos necesarios para la preparacion y aplicacién de las sustancias empleadas en los
procesos de L&D, los cuales cumplirdn con las siguientes caracteristicas:

e Materiales lavables y resistentes a productos quimicos.

o No se emplean elementos de madera, ni deben desprender cerdas o fibras.

» Los elementos que se emplean en los procesos de limpieza y desinfeccion son:
Escobas

Traperos

Recogedores

Baldes

Esponjas

Bolsas plasticas

ASENENENENRN

Nota: Cada elemento debe ser lavado y desinfectado después de su uso. Los elementos deben estar debidamente
almacenados en el area de almacenamiento de elementos de L&D,

En el numeral &. ASPECTOS GENERALES, también se establecen parametros y procedimientos sencillos
relacionados con esta actividad.

Nota: La limpieza y desinfeccion profunda se realiza los viernes de acuerdo con la frecuencia semanal, En el caso
que el viernes no se presente actividades académicas y la institucion educativa no permita el ingreso para realizar
dicha actividad, se reprograma la limpieza profunda para el jueves y se registrando la eventualidad en la ¢asilla de
observaciones del formato FCMPS-01. FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN
DE SANEMAIENTO — RACION PREPARADA EN SITIO.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolucion 2674 de 2013 (Capitulo VI)
= Resolucion 335 de 2021.

10.ANEXOS

e FCMPS-01: Formato de control y monitoreo de las actividades — racién preparada en sitio
s Fichas técnicas de productos gquimicos

ELABORADO POR: FECHA:
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FORMATOQ DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS

CODIGO: FCMPS-

ACTIVIDADES DE PLAN DE SANEAMIENTO o001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA,
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: I MES: I
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA. 5
FECHA
ITEM
LimJs[JJvL[m[m] STV mim]aTv] L MM T v LTm[mla]v
Dwil&
HOTA: Marcar con unz X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.

FrutasiVerduras fHueves
Utensilics f Menaje ! Recipientes
Plasticos
Licuadora [ Estufas

Mesones | Mesas / Sillas

Equipos de medicidén de masa {gramera
bascula)

Canecas de basura

Barios y Vestier

Canastillas y Estibas

Pisos

Trapero f Escoba f Recogedor

SEMANAL

Paredes / Puertas / Ventanas

Refrigerader | Congeladar

Extractor

Estanterias

Lamparas! Angeos

Trampa de grasa

Techos

Marcar con una X cuande se realicen las labores de recoleccion de los residuos,

= SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Lim|w[J[vlcIm]mITv L TMTRdTv Il Ml 2 VI &Ml a1V

Residuos organicos aprovechables

Residuos Aprovechables

Residuos no aprovechahles

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas.' NO en caso confrario. Se debe espemf icar en la casilla de chservaciones
¢l tipo de plaga a controlar,
FECHA DE FUMIGACION
o SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA.5
LiM{ajJiviLim{mjJ{viC|m|m[J]v L[m][m[a]vILTMIR]J TV

|Fresenca fisica de plagas vivas o
mugnias

Excremento u orina sefiales de
presencia de plagas

Alimentos o empaques roidos
sefiales de presencia de plagas
{dafos, materia fecal, ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor

i ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION ASI:

Anomal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si} N(no)

NOTA: 8e presenta el documento expedide por el acueducto municipal de Bucaramanga

= SEMANA, 1 "SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
LimMimjafvicisimlojvlc]mim]aTv{CmlmlJ v L MMl 2]V
OLOR
COLOR
SABOR
Agua hervida
ANALISIS FISICOQUIMIGO:

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

REALIZADO POR:

CARGOQ:

VERIFICADO POR:

CARGO:

2

{@
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Nombre del producto:

BLANGQGUEADOCR

NSOH

11048-22C0O

Fabricante

Comercializadora Cardenas J&A SAS

Descripcidn:

Solucién acuosa clara, con visos amarillos verdosos, con un olor
caracteristico penetrante e irritante. Concentracién max. 5.25%,
fuertemente oxidante; gracias a su ph tiene una cloracién y una accién
bioguimica tales como el control bacteriolégico y microbiolégico.

Composicion:

Hipoclorito de sodio

Areas de aplicacién:

Cualquier superficie no susceptible de corrosién. Evitar el contacto con Ia
piel, o cualquier drgano

Dosificacion:

Despercude prendas u objetos blancos como traperos

1%: Desinfeccion de superficies en general

2-5%: Desinfeccion de superficies con alta carga microbiolégica

Rapida accion germicida que elimina bacterias y hongos. Se usa
continuamente sin que los microorganismos creen resistencia; de baja

toxicidad; no necesita enjuague posterior. Desinfeccién de todas las
superficies lavables.

Tiempo recomendadc de contacto sobre la superficie para maxima
desinfeccidon 5 minutos

Bondades y/o
recomendaciones:

Soluble en agua fria, fuerte blanqueador, desinfectante, esterilizador,
decolorado y desorodizador

No tiene ningun efecto o perjudica los alimentos que estén en contacto con
las superficies tratadas con este producto.

Especificaciones fisico
guimicas:

Aspecto: liquido
Formula quimica: NaOCl
Peso molecular: 74.45g/mol

Manipulacion y
Almacenamiento:

Debido a que es una solucién muy inestable y se descompone por la
accion de las impurezas catidnicas como el hierro anionicas,
temperatura y luz el producto se debe proteger de estos factores.
Almacenar en éreas con excelente ventilacién
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4 litros

20 litros
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HOJA DE SEGURIDAD BLANQUEADOR AL 5.25%

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del producto: BLANQUEADOR 5.25%

Numero CAS: 7681-52-9

Namero UN: 1791

Marca; SCOPA

Fabricante; COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Direccion: Calle 3# 1469

No. Telefonico: 3144181897

Correo Electronico; scopaproductos@gmail.com

USO DEL PRODUCTOQ:

E! Blanqueador al 5.25% es un blanqueador desinfectante, altamente oxidante. Usado para desinfectar
superficies debido a su pH atacando microorganismos y bacterias, por su poder clorado contribuye a
la remocion de manchas presentes en prendas blancas y para el tratamiento de aguas.

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS

Clasificacion de la sustancia o mezcla segin el reglamento (CE) N° 1272/2008, sobre clasificacion,
envasado y etiquetado.

o Corosivo para la piel: Categoria 1B, H314.

o Dafios oculares irreversibles: Categoria 1, H318

o Peligros para el medio acuético: Peligro Agudo, Categoria 1, H400

= Peligros para el medio acuético: Peligro Crénico, Categoria 2, H411.
» Corrosivo para los metales: Categoria 1, H290

Elementos de Ia etiqueta

Palabra de seiial: PELIGRO

Indicaciones de peligro

H290 Puede provocar corrosion ciertos materiales.

H303 Nocivo en caso de Ingestion.

H314 Puede provocar quemaduras en la piel y lesiones oculares.
H318 Puede provocar lesiones oculares graves

H400 Muy toxico para organismos acuéaticos.

ELABORADO POR: REVISADO POR; APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ, i 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
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Consejos de prudencia-Prevencion

P102 Mantener fuera del alcance de los nifios.

P103 Leer etiqueta antes de uso
P234 Mantener en el envase original
P235 Mantener en lugar fresco

P262 Evitar el contacto directo con ojos, piel o ropa.
P270 No comer, beber ni fumar durante su utilizacion.

P231 No provocar el vomito.

Consejos de prudencia-Respuesta

P301+P330+P331 En caso de ingestion, enjuagar la boca y no provocar el vémito.

P302+P352 En caso de contacto con la piel, lavar con abundante agua minimo durante 15 minutos.
P303+P361+P353 En caso de contacto con la piel y/o ropa, quitar inmediatamente la ropa
contaminada, enjuagar la piel con abundante agua.
P305+P351+P338 En caso de contacto con los ojos, enjuagar con agua cuidadosamente durante
varios minutos. Quitar lentes de contacto si es el caso y pueda hacerse con facilidad.

P304+P340. En caso de inhalacion, dirigir al afectado al aire libre y mantener en reposo en una

posicion que facilite la respiracion.

3. COMPOSICION /INFORMACION DE LOS COMPONENTES

No CAS

Ingrediente

Porcentaje en
peso %

7681-52-9

Hipoclorifo de sodio 15%

5,25

4. MEDIDAS DE PRIMEROS AUXILIOS

Efectos Potenciales sobre la Salud.

» Contacto con los Ojos: Puede ocasionar irritacién en los ojos.

» Contacto con la Piel: No provoca irritacion en la piel.
» [nhalacion: En caso de inhalacion es un producto nocivo.
e Ingestion: Tiene baja toxicidad oral, pero puede causar alguna iritacion en el tracto

Gastrointestinal,
EL ABORADC POR: REVISADO POR: APROBADO PCR:
.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. I!_I.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024




BHAXA CALTRAD A MCIOT FasTos £4
sty FECHA DE EMISION HOJA DE SEGURIDAD

AN 0171072024 BLANQUEADOR DEL 5.25 %
{(S27),

= CODIGO Pagina 3 de 8
= — o
e HS-BL-020

Contacto con los ojos: Lavar inmediatamente los ojos con abundante agua durante minimo 15
minutos, quitar lentes de contacto si es el caso y pueda hacerse con facilidad. Si persiste alguna
irritacién consulte al médico.

Contacto con la piel: Si hay contacto con Ia piel, lave con abundante agua, retirar ropa contamina y
repetir proceso de lavado. Si persiste alguna irritacion consulte al médico.

Ingestién: Enjuagar la boca y dar a beber al afectado abundante agua para diluir el material en el
estomago. Si el vomito ocurre de manera natural, inclinarlo hacia delante para evitar aspiracion. NO
provocar el vomito. Buscar atencion médica inmediatamente si el malestar persiste.

Inhalacion: Dirigir al afectado al aire libre y mantener en reposo en una posicin que facilite la
respiracién.

5. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Medios de Extincidn: Extintores de polvo quimico o didxido de Carbono. No usar agua
directamente.

Procedimiento de lucha contra Incendios: Mantener a las personas algjadas e impedir el acceso
innecesario. No usar chorro de agua directo ya que el fuego puede extenderse.

Equipo de Proteccién Especial para Bomberos: Utilice equipo de respiracién auténomo de presion
positiva y ropa protectora contra incendios (incluye un casco contra incendio, chaqueton, pantalones,

botas y guantes}. Si ef equipo protector de incendios no esta disponible, apague el incendio desde un
sitio protegido o a una distancia de seguridad.

Riesgos no usuales de Fuego y Explosién: Puede ocurrir una generacion de vapor violenta o
erupcion por aplicacién directa de chorro de agua a liquidos cafientes.

Productos de Combustidn Peligrosos: Durante un incendio, el humo puede contener el material
original junto a productos de la combustion de composicién variada que pueden ser tdxicos yfo
iritantes. Los productos de fa combustion pueden incluir, pero no exclusivamente: Monéxido de
Carbono, cloro, &cido clorhidrico y ofras sustancias de la combustion incompleta.

6. MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Precauciones Individuales: Aislar el drea. Mantener fuera del area al personal no necesario y sin
proteccion. El producto derramado puede ocasionar un riesgo de caida por suelo resbaladizo. Utilice
un equipo protector individual adecuado, ver seccion 8, controles de exposicion y proteccion personal.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. #f 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 011072024 FECHA: 01/10/2024

o)
®

%



ch
@

s A st st FECHA DE EMISION HOJA DE SEGURIDAD
e, N 01/10/2024 BLANQUEADOR DEL 5.25 %
(St

N\
. CODIGO Pagina 4 de 8
- HS-BL-020

Proteccion del medio Ambiente: Evite la contaminacion de las aguas superficiales y subterraneas.

Métodos de Limpieza: Derrame de pequefias cantidades: Cubrir y empapar con un material
absorbente adecuado. Retirar con una pala. Se recogera en recipientes apropiados y debidamente
etiquetados. Derrame de grandes cantidades: Contener con un dique. Bombearlo a recipientes
adecuades y debidamente etiquetados.

7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacién:
o Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.
o Leerlas instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.
o Evitar el contacto con los ojos.
e Utilizar guantes y tapabocas para su manipulacion.
e Lavarse manos, ufias y brazos muy bien después de ser utilizado el producto.

Aimacenamiento.
o Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.

» Revisar peribdicamente los envases almacenados para identificar si hay presencias de fugas
en el mismo.

» Almacenar a temperaturas entre los 15°y 25 ° C,

e Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
e Almacenar el producto separado de sustancias ACIDAS.

o Tiempo de validez: Use el producto dentro de 12 meses.

8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL

L imites de Exposicidn:

Para la pablacién:

DNEL (efectos sistémicos agudos): 3.1 mg/m3 (inhatacion; toxicidad por dosis repetidas

DNEL (efectos locales agudos): 3.1 mg/m3 (inhalacion; toxicidad por dosis repetidas)

DNEL {efectos sistémicos cronicos): 1.55 mg/m3 (inhalacion; toxicidad por dosis repetidas)

DNEL (efectos sistémicos crénicos): 0.26 mglkg peso corporalidia {oral; toxicidad por dosis
repetidas)

DNEL {efectos locales cronicos): 1.55 mg/m3 (inhalacion; toxicidad por dosis repetidas)

ELABORADQ POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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DNEL (efectos locales cronicos): 0.5 % en mezcla, basado en peso (cutdnea; toxicidad por dosis
repetidas)

Medio ambiente:

PNEC {agua duice): 0.21 g/l (basado en el valor mas bajo de toxicidad crénica NOEC = 0.0021 mg/LL
y factor de seguridad 10).

PNEC (agua marina): 0.042 pg/L (factor de seguridad 50). PNEC (emisiones intermitentes): 0.26 pg/L
(basado en el valor mas bajo de toxicidad acuatica CE50=26 pg/L y factor de seguridad 100). PNEC
(planta tratamiento de aguas residuales): 0.03 mg/L (basado en la concentracion de efecto més baja
de toxicidad para microorganismos CE50 (3 h)> 3 mg/L y un factor de seguridad de 100). PNEC
(intoxicacion secundaria, para depredadores): 11.1 mg/kg alimento (factor de seguridad 90).

Equipo de Proteccion personal: Por tratarse de un producto peligroso y como medida de prevencién
se sugiere utilizar dotacion y EPP’s adecuados, se sugiere.

= Proteccion respiratoria: Méascara auto fiitrante para gases y vapores.

» Proteccion Ocular: Gafas de seguridad o escudo facial.

= Proteccion cutanea: Mandil de plastico cuerpo completo, traje tipo anti4cido. Usar guantes NO
desechables y largos y calzado de seguridad contra riesgo quimico.

9. PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

COLOR: Amarillo traslicido

OLOR: Caracteristico

ASPECTO: Liquido

pH:11-13

DENSIDAD {gymL): 1,08-1,1

PROPIEDADES EXPLOSIVAS: No es explosivo

PROPIEDAD COMBURENTE: Por su estructura quimica, no puede reaccionar de forma exotérmica
con materias combustibles.

SOLUBILIDAD (g/L): Completamente soluble en agua.

ELABORADO POR:
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10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

Estabilidad: El producto es estable a un afio bajo condiciones normales de almacenamiento y
manipulacion.

Incompatibilidad con otros materiales: No mezclar con productos acidos, productos de limpieza de
base acidica, productos que contengan amonio, productos organicos, metales (cobre, niquel, cobalto,
hierro), peroxido de hidrogeno ni agentes reductores.

11. INFORMACION TOXICOLOGICA

Toxicidad: No se clasificara como toxicidad aguda.

Ingestion: No se encontré Informacién.

Absorcién de la Piel: No se encontrd Informacién.

Inhalacién: No se encontrd [nformacion

Piel: Una exposicion prolongada o repetida puede ocasionar irritacién en la piel.

Ojos: Puede ocasionar alguna irritacion.

Carcinogenicidad Crénica: No se dispone de informacion sobre ningin componente de este
producto, que presente niveles mayores o iguales que 0,1%, como carcinégeno humano probable,
posible o confirmado por la IARC (Agencia Internacional de Investigaciones sobre Carcindgenos).
Mutagenicidad: No se encontrd Informacion.

Otros: No se encontr6 {nformacion.

12, INFORMACION ECOLOGICA

Destino en el Medio Ambiente.

Movimiento y Reparto: No se ha encontrado informacion significativa.

Toxicidad CL30 (O. mykiss, OECD 203,48h): 0,07 mg/l CL50 (C. auratus, OECD 203,96h)
5,9 mg/l CL50 (P. phosphoreum, OECD 209,15 min): 100 mg/l 12.2

Persistencia y Degradabilidad: Cuando el producto es utilizado para su finalidad, no debe causar
dafios en el medio ambiente. Producto altamente téxico para el medio acuético.

13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS

Tanto el sobrante de producto como los envases vacios deberan eliminarse segun la tegislacion
vigente en materia de Proteccion del Medio Ambiente. Debera clasificar el residuo y disponer del
mismo mediante una empresa autorizada.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. //1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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Procedimiento de disposicion: Reduzca el desecho con agentes tales como bisulfitos o soluciones de
sal ferrosa. Luego diluya y desechar.

14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

Comunicacion del peligro NFPA 704
N°. UN: 1791
Clase de peligro: 8

COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS recomienda que el Blanqueador Scopa sea

transportado con envases bien cerrados y etiquetados. Evitar fransportar con sustancias incompatibles
si aplica y NO transportar con alimentos.

15. INFORMACION REGLAMENTARIA

Documentos de referencia: e Ley 55 de 1993 Por medio de la cual se aprueba el "Convenio No. 170
y la Recomendacion namero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacion de los Productos Quimicos en
el Trabajo’, adoptados por la 77a. Reunién de fa Conferencia General de la O.1.T., Ginebra, 1990. »
Decreto 1973 de 1995 Promulga convenio 170 Seguridad de la utilizacion de productos quimicos en
el trabajo e Decreto 1609 de 2002 Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor
de mercancias peligrosas por carretera y el mas reciente en el mismo sentido es el decreto 1079 del
2015. e NTC 1692 de 2005 Establece la clasificacion de las mercancias peligrosas, Ias definiciones,
el marcado, etiquetado y rotulado de éstas para fines de identificacion del producto y de las unidades
de transporte, cuando se desarrollen actividades de transporte en sus diferentes modos. e Decision
706 de 2008 se define que los productos de higiene domestica incluidos en ef ANEXO 1 del mismo
documento, son considerados de bajo riesgo sanitaric e NTC 4435 de 2010 Presenta los conceptos y
orientacion para la preparacion de hojas de datos de seguridad para materiales las cuales deben
cumplir con los 16 items. e NTC 4532 de 2010 La cual define los 7 elementos de las tarjetas de
emergencia. e Resolucion 1223 de 2014 Por medio del cual se complementa lo fundamental a dominar
para los conductores con relacion a las capacitaciones, entrenamiento y niimero de horas a certificar
en el TMP. e Decreto 1079 del 2015 que reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor en
Colombia. e Decreto 1496 de 2018 Por el cual se adopta el Sistema Globalmente ArmonizadoSGA de
clasificacion y etiquetado de productos quimicos y se dictan ofras disposiciones en materia de

seguridad quimica e Libro Purpura de las Naciones Unidas, revision 6 del 2015. e Guia de respuesta
en caso de emergencia (GRE), version del afio 2016.

ELABORADC POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. j{ L.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 0111072024 FECHA: (171012024 FECHA: 01/10/2024




W"*ﬁﬁf:_:‘_‘:i‘” — FECHA DE EMISION HOJA DE SEGURIDAD
= R NN 01/10/2024 BLANQUEADOR DEL 5.25 %
ey
e = CODIGO Pagina 8 de 8

16. OTRAS INFCRMACIONES

La informacion en esta hoja de datos de seguridad corresponde al leal saber de nuestro conocimiento
el dia de impresion. Las informaciones deben de ser puntos de apoyo para un manejo seguro de
productos mencionados en esta hoja de seguridad para el amacenamiento, elaboracion, transporte y
eliminacion. Las indicaciones no se pueden traspasar a otros productos. Mieniras el producto sea
mezclado o elaborado con otros materiales, las indicaciones de esta hoja de seguridad no se pueden
traspasar asi al agente nuevo. En cualquier caso, la ficha de seguridad no puede prever y proporcionar
toda la informacion que pueda ser necesaria en todas las situaciones. Los usuarios tienen la
responsabilidad de evaluar y usar este producto con seguridad y cumplir con todas las leyes y

reglamentos aplicables.

Elaborado por:

Ing. Qca. Camila Angélica Castro Heméndez

Ing. Qco. David Ricardo Espinosa Otalora

N° TP: 25698 ) N° TP: 8093
Dto. Técnico COMERCIALIZADORA CARDENAS Dpto. Técnico COMERCIALIZADORA
J&A SAS CARDENAS J&A SAS
ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. if LQ DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/202¢
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PRODUCTO: CREMA LAVALOZA EL FAVORITO

SIMBOLO NFPA:
(NIVEL DE RIESGO)

SIMBOLO NFPA (NIVEL DE RIESGC) Escala de Calificacion de

inflamabliidad Riesgos

Salud 48 0 = Minimo
¥, 1 = Ligero
: o 2 = Moderado
X 3 = Serio
Riesgo
Especificd 4= Severo

GENERALIDADES:

Pasta cremosa para el lavado de la loza, sin fragancia y olor

APLICACION: Aplique con una esponjilla hiimeda directamente sobre la superficie a lavar hasta
obtener suficiente espuma y remover toda la grasa. Enjuague con suficiente agua.
Limpia y saca la grasa de sus utensilios de cocina, cristaleria y superficies de cocina,
COMPOSICION: Tensoactivo anidnico, carbonatos, surfactantes, colorante y agua.
COMPONENTES Nocive por ingestion. produce irritacion gastrointestinal.
PELIGROSOS: Puede producir irritacién ligera de mucosas.
PROPIEDADES Estado Fisico: Sélido
FISICO-QUIMICAS: Apariencia: Cremosa
Color: Verde
Olor: Sin aroma
Sclubilidad en Agua: Soluble
[nflamabilidad: No presents
Ingrediente activo %: Minimo 10%
pH solucién al 1% 25°C. Maximo 11

PRESENTACIONES

Balde x 5000 g — Unidad

Balde x 3000 g ~ Caja x 6 Unidades
Platén x 2000 g — Caja x 12 Unidades
Repuesto x 2000 g — Caja x 12 Unidades
Platén x 1500 g — Caja x 12 Unidades
Repuesto x 1500 g — Caja x 12 Unidades
Platén x 1000 g — Caja x 20 Unidades
Repuesto x 1000 g — Caja x 20 Unidades
Platén x 800 g — Caja x 20 Unidades
Repuesto x 800 g — Caja x 20 Unidades
Platén x 500 g — Caja x 30 Unidades
Repuesto x 400 g — Caja x 45 Unidades
Disco x 150 g — Caja x 48 Unidades
Oferta 2 x 1 x 260 g — Caja x 84 Unidades

GRADO DE RIESGO: Alto () Medic ( )

Bajo( ) Sin riesgo ( X)
MEDIDAS Almacenamiento: Almacenar sobre estiba en un lugar fresco, no exponer al sol.
PREVENTIVAS: Incompatibilidad en el almacenaje: Ninguna

Proteccién para el personal: En caso de uso repetido o pieles sensibles, podria
producir irritacion en la piel, en dicho caso usar guantes de plastico o latex.
Método de disposicion final: No requiere. Este producto no es inflamable

Manténgase fuera del alcance de los nifios.
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PRIMEROS AUXILIOS: | Contacto con los ojos: Enjuagar con agua por 15 minutos.
Contacto con la piel: No causa ningun efecto, se puede enjuagar con agua.
Ingestion: Lievar inmediatamente al médico e informar sus caracteristicas.
Inhalacién: No produce vapores nocivos.
EMPAQUE: Primario: Envase en polietileno-polipropileno o Bolsa
Secundario: Caja de Cartén
ESTABILIDAD DEL El producte puede permanecer indefinidamente en almacenamiente, pero en fodo
PRODUCTO: caso debe evitarse su exposicion al sol o a fuentes directas de calor.

REGISTRO INVIMA.;

NSOH-04248-07C0 vigente hasta el 26/01/2031
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" PRODUCTO ' IMAGEN DEL PRODUCTO
CREMA LAVALOZA
NOTIFICACION
SANITARIA e
NSOH04248-07CO EL FAVORITO
TITULARES FABRICANTES

' PRODUCTOS EL
PRODUCTOS EL FAVORITO S.A.S Ubicado
VORITO SAS en la carrera 72D #38B-31
FAVO o SUR P2, con domicilio en

Bogota D.C
PRESENTACION COMERCIAL

Repuesto x 2000 g
Repuesto x 1500 g
Repuesto x 1000 g
Repuesto x 800 g
Repuesto x 400 g
Repuesto x 250 g
Repuesto x 150 g
Repuesto x 130 g
Repuesto x 125 g

_ MATERJAL DE ENVASE PRIMARIO

POLIETILENO-POLIPROPILENO

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Almacenar a una temperatura inferior a 30°C y una
humedad relativa menor a 65%

DESCRIECION DEL PRODUCTO
La crema lavaloza es un producto ideal para la limpieza y remocién de suciedad de la vaijilia, cristaleria y

Lutensilios de cocina. Contiene ingredientes activos que garantizan una limpieza efectiva y aseguran el
:uidado de las manos.

Balde x 5000 g
Balde x 3000 g
Platon x 2000 g
Platén por 1300 g
Platén por 1000 g
Platon por 800 g
Platén x 500 g

USG DEL PRODUCTO
ideal para la limpieza y brilio de todo tipo de utensilios.

MODO DE EMPLEQ
Aplique con una esponjilla himeda directamente sobre la superficie a lavar hasta obtener suficiente espuma
y remover toda la grasa. Enjuague con suficiente agua. Limpia y saca la grasa de sus utensilios de cocina,
cristaleria y superficies de cocina.

PRECAUCIONES Y RECOMENDACIONES
En caso de contacto con los ojos enjuagar con abundante agua durante 15 min, si la molestia persiste acuda
inmediatamente al médico. En caso de ingestién, efectué un enjuague bucal con agua repetidas veces, si
presenta algun sinfoma acuda inmediatamente al médico. No reutilice este envase, en especial para empacar
alimentos. Mantener bien tapado y fuera del alcance de los nifios y mascotas.

PRODUCTOS EL FAVORITO $.A.S no se hace responsable por s uso indebido o falsificacién. Prohibida la reproduccion parcial o total de este
documento sin la aprobacion escrita por PRODUCTOS EL FAVORITO S.A.S

el*":?n,

; COPIA
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FICHA TECNICA DETERGENTE EN POLVO

"Producto: DETERGENTE

Notificacién Sanitaria No.: NSOH03156-08C0O

Presentacion Comercial: 50 g, 125g, 250g ,400g, 500g, 900g, 10009, 2700 g, 3000g, 5000 g, 10, 15 y 20 Kg.

Descripcion Fisica del Producto

Apariencia: Polvo granulado

Color: Blanco con puntos Azules o Color Azul

| Olor: Floral, Limon o Natural.

Composicion Cualitativa Proveedor Origen
1. Sulfato de Sodio Manufacturas siliceas — Jadesi - Nextech China, México
2. Dodecilbencenosuifonate de sodio Stepan — Brinsa -~ Conguimica Colombia
3. Agua Empresa de Acueducto y Alcantarillado de Bogota Colombia
4_Carbonato de sodic Manufacturas siliceas Colombia
5. Silicato de Sodio Manufacturas siliceas Colombia
6. Fragancia Quimisense - Polaroma Colombia
7. Zeolita Jadesi S.A.S. China
-.8. Blangueador éptico Sumigquim India
. Dispersiones Pigmentarias Simplicol Brasii
10. Polimero Andercol Colombia
Contenido de Agente Tensoactivo: 7%
Fundion
Andlisis Fisicoguimicos

Sulfato de Sodio: Acitivo del proceso. NTC 1519
- Aspecto: polvo de color blanco
- Humedad: 0.10% max.
- Cleruros: 0.50% méx.

Zeolita: Secuestrante de iones caicio y magnesio.
- Aspecto: polve de color blanco
- Pureza: 94% min.
- Humedad: §.2% max.

Dodecilbencensulfonato de scdio: Reduce la Tensién
superficial. NTC 2533

- Aspecto: Liquido viscoso de color café oscuro

- Ingredients Activo: 86.0% min.

Fragancia: Permite el olor agradable al producto
Apariencia: Liquido traslicido.

Agua: Ayuda en ias operaciones de produccién del
detergente

Dispersiones Pigmentaras: Color del producto.

Silicato de Sodio: Evita la oxidacion. NTC-969
- Aspecto: Liguido grisaceo
- Densidad °Bé: 40.042.0
- Alcalinidad: 8.7 —13.0%

Relacién Na,08i0,: 1:2.4 - 1:3.15

Carbonato de sodio: Ayuda a neutralizar la suciedad y
contribuye al ablandamiento del agua.

Jlanqueador éptico: Aumenta et grado de blancura en las
prendas

Polimero: Ayuda a la suspension, dispersién y
emulsificacién de la mugre.,

Legislacion

doméstico.

Norma Técnica Colombiana NTC 985: 2000, Jabones y Detergentes. Detergentes Sintéticos en polvo para uso

higiene v limpieza de uso doméstico.

Decision 721. Regula los regimenes sanitarios, de control de calidad y vigilancia sanitaria en relacién con la
produccion, procesamiento, envase, expendio, importacién, exportacién y comercializacion de los productos de aseo,

Norma Tecnica Colombiana NTC 3684: 1995, Contenido Neto de los productos empacados.

Norma Téchica Colombiana NTC 3685: 1995, Informacién en el rotulado de los productos empacados.

Caracteristicas Fisicoquimicas
Teécnicas analiticas aplicadas

CARACTERISTICAS ESPECIFICACIONES TECNICA ANALITICA
Color Blanco con granuios azules o Azul Visual
Olor Floral, Limén o Natural Olfativa

Contenido de Agente Tensoactivo 7%

NTC 2533

W
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Biodegradabilidad del Agente Tensoactivo | 60 min. Guia OCDE método 301D
Contenido de fosfore Max 0,65% ASTM DB820-93
Porcentaje de Humedad 4,00 -6,00% Interna
pH 8,0-11,0 NTC 1004
Densidad 0,28 - 0,4 g/cm3 NTC 1622

Proceso de Fabricacion

e PREPARACION. En el reactor de preparacién son dosificadas las materias primas formando una mezcla (slurry)
de la cual se toma una muestra para realizar el control de calidad.
FILTRACION: E slurry pasa a través de un filtro con el fin de retener particulas que afecten el proceso.
MADURACION: E| slurry trasvasa a un tanque agitado para terminar el proceso de homogenizacion.

e SFCADO. La mezcla procedente del tanque de maduracién llega hasta la parte superior de la torre de secado
para lograr que en el momento de la descarga, el detergente se encuentre seco.

o CLASIFICACION. El detergente se envia a un tamiz que selecciona el producto granulado de tamafio 6ptimo.

= Condiciones de Almacenarmiento, distribucion y comerdializacion
Almacenar el producto en un area seca, fresca y en buenas condiciones de orden y limpieza; sobre estibas secas y
limpias.
Para su distribucidn y comercializacion no requiere de procedimientos especiales.

Instrucciones de Uso

s LAVADO A MANQ: Disuelva media taza de detergente en 10 litros de agua, sumerja la ropa durante unas horas,
estriegue, enjuague, exprima y tienda.

o LAVADO A MAQUINA: Para maquinas de carga superior hasta 12 libras de ropa, disuelva 3/4 de taza del
detergente en agua antes de sumergir la ropa, lave y continué el ciclo de lavado.

e Para maquinas de carga frontal hasta 12 libras de ropa, disuelva 1/4 de taza; y mds de 12 libras de ropa
disuelva 3/4 de taza de detergente en agua antes de sumergir la ropa, lave y contintie el ciclo de lavado.

e Para maquinas de carga superior mas de 12 libras de ropa, disuelva taza y media de detergente en agua
antes de sumergir la ropa, lave y continle el ciclo de lavado.

e Laropa percudida sumérjala durante unos 30 minutos en detergente disuelto en agua y continde con el
lavado a maguina.

Ty
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Precauciones y Restricciones

No ingerir

Mantener fuera del alcance de los nifios y mascotas
Evitar el contacto con los ojos

Conservar_en un lugar limpio, fresco y seco

Primeros Auxifios
Ingestion: No inducir vémito. Tomar abundante agua y llamar a un médico.
Inhalacion: Exponerle al aire libre.
Qjos: Lavar con abundante agua. Consultar al médico en caso de irritacién persistente
Piel: Enjuagar y secar al finalizar el lavado.
Identificacion del Lote

Ejemplo: LOTE 271-05-23

21: Corresponde al dia del mes que se empacé el producto
05: Corresponde al mes de fabricacion.

3. Corresponde al afio de fabricacion.

Vida util esperada: 2 afos

=== Datos del Fabricante
Direccidn de la planta: Calle 45 A sur No. 61-07 Razén Social: MARCHEN S.A.
Teléfono: 7413305/ 7413310 e-mail: admin@marchen.com.co

Persona encargada de ia Direccién Técnica: Tania Pérez
Version 3 Fecha aprobaciéon: Octubre /2023
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NOMBRE DE PRODUCTO: DETERGENTE EN POLVO

01 IDENTIFICACION PREPARADO Y EMPRESA.:

01.01 NOMBRE DEL PRODUCTO: DETERGENTE EN POLVQO
01.02 USOS: DETERGENTE PARA EL LAVADO DE ROPA
01.03 EMPRESA: MARCHEN S A.

CALLE 45 A SUR No. 61-07
Tel. 741 33 00

02 IDENTIFICACION DE LOS PELIGROS

02.01 CLASIFICACION segiin el sistema globalmente armonizado

Este producto no cumple los criterios para clasificarse en una clase de peligro con arreglo al sistema globalmente
armonizado de clasificacion y etiquetado de productos quimicos. Sin embargo se facilitara una ficha de datos de
seguridad. ‘

02.02 Elementos de etiqueta

Irrita los ojos

Palabra de advertencia: ATENCION

Informacién de peligro:

H315 - Provoca irritacion cutanea

H317 - Puede provocar una reaccion alérgica en la piel
H335 - Puede irritar las vias respiratorias

H319 - Provoca irritacién ocular grave

Consejos de prudencia:

P103 — Leer 1a etiqueta antes del uso
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03 COMPOSOCION / INFORMACION COMPONENTE

No. CAS No. EINCS

OTROS INGREDIENTES:

Porcentaje pesos

Descripcién / codigos y avisos
Del 15 al 30%

Sales alcalinas

Xi/H315

Del 5 al 15%

Tensoactivos anidnicos
Xn/R22/R38/R41

Menos del 5%
Tensoacticvo no idnico
N/Xn/R22/R41/R50
Menos del 5%

Jabon

Xi/{H315/R38

Sales alcalinas, sales neutras, antiespumantes,

speackles de color, perfume y blanqueadores 6pticos.
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04 PRIMEROS AUXILIOS

-

04.01 Contacto con la piel: lavar con abundante agua y jabén neutro. Sila
irritacion o malestar persiste, consulte un medico

04.02 Contacto con los ojos: Lavarlos inmediatamente con abundante agua,
durante 15 minutos, separando los parpados. Consultar un oftalmélogo.

04.03 Inhalacién: Evitar respirar el poivo. En caso de molestar respirar aire
fresco. Si los sintomas persisten, lamar un médico.

04.04 Ingestidn: Enjuagar la boca y beber mucho agua. Requerir asistencia
médica.

05 MEDIDAS CONTRA INCENDIOS

05.01 Medidas de extincién adecuadas: Cualquier medio de extincion es

adecuado siempre que controle su origen y entorno. Agua pulverizada,

polvo quimico, espuma. Evitar que los productos utilizados pasen a las
alcantarillados o cursos de aguas

05.02 Medidas de extincion no adecuadas: sin restricciones.

05.03 Riesgos especiales: no inflamable

05.04 Equipo de proteccién anti incendio: usar equipo respiratorio de
proteccién

06 MEDIDAS ATOMAR EN CASO DE VERTIDO

06.01 Precauciones individuales: utilizar equipo de proteccion ocular y seguir

buenas rutinas de lavado. Mantener una ventilacién adecuada en las

areas de trabajo después de! derrame accidental.

06.02 Para proteger del medio ambiente: evitar que el producto penetre en
cauces de agua y en el sistema de alcantarillado.

08.03 Metodos de limpieza: recoger el producto y lavar la superficie con
abundante agua para eliminar los restos.

07 MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

07.01 Manipulacién: debe utilizarse de acuerdo con las indicaciones descritas

en la etiqueta o ficha técnica, usando las medidas de proteccion descritas
en el apartado 08.02.
07.02 Almacenamiento: no requiere medidas especiales pero se requiere

evitar temperaturas extremas de almacenamiento. Conservar el producto
tapado en su envase de origen.

07.03 Uscs especificos: no requiere medidas especiales
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08 CONTROLES DE PROTECCION PERSONAL

08.01 Valores limite de exposicion: No aplicable
08.02 Controles de la exposicion:

Proteccidn respiratoria: con ventilacion inadecuada utilizar mascara con
filtro para particulas. En caso necesario utilizar equipo auténomo.

| Proteccion de las manos: Usar guantes en el manejo

= Proteccion de los ojos: Debe evitarse el contacto con los ojos

] Proteccion con la piel: Debe evitarse el contacto con la piel

08.03 Controles exposicién medio ambiente: se requerirda que todo el

personal haya recibido una formacién adecuada, a fin de evitar generar
un impacto significativo sobre el medio ambiente. Buenas practicas
ambientales para la reduccién de residuos.

09 PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

i Aspecto: Polvo atomizado

m] Color: Blanco, azul, con speackles de color.

| Olor: Caracteristico

i Densidad aparente: De 0.28 a 0.6 g/cm®

i Valor del pH: 10 +/- 1

| Solubilidad en agua: Soluble en agua

10 ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

10.01 Estabilidad: Quimicamente estable si se almacena de la manera correcta

10.02 Reactividad:

O Condiciones a evitar: Humedad

= Materiales a evitar: presenta incompatibilidad con Tensoactivos
cationicos y productos acidos

i Productos descompuestos peligrosos: ninguno

11 INFORMACION TOXICOLOGICA

m] Toxicidad aguda: LD 50 oral / rata ( calculado ) 4500 mg/kg aprox.

() Irritacién primaria: por inhalacion se puede presentar irritacién de la

nariz y garganta. Tos y respiracidn dificil. Por contacto con los ojos se
produce irritacion intensa, lagrimeo enrojecimiento de ojos e hinchazén de
los parpados. Por contacto con la piel puede presentar irritacién si la
exposicion es prolongada. Por ingestién se puede presentar irritacién en
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= Informacién adicional: las enzimas pueden provocar reaccién alérgica.

12 INFORMACIONES ECOLOGICAS

=] Eco toxicidad: LC 50/ peces ( calculado ) = 120mg/ | aprox.

O Persistencia y Biodegradabilidad: los Tensoactivos presentes en este
preparado cumplen con el criterio de la Biodegradabilidad primero tal y
como lo establece las NTC 985 preparacién y elaboracién de detergentes
en polvo sintéticos para uso domestico. El perborato sodico
monohidratado, en medio acuoso, se degrada rapidamente con formacién
de acido borico, borato sédico y agua oxigenada, esta lltima se convierte
en agua y oxigeno.

13 RECOMENDACION SOBRE LA ELIMINACION

13.01 Recomendacién: no verter los restos del producto al desagiie, tratar de
acuerdo con las normativas locales en vigor. Incinerar en instalaciones
autorizadas

13.02 caso eliminacion de envases vacios: vaciar completamente los
envases antes de su eliminacién y tratar cumpliendo las normativas
locales

14 INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

NO PELIGROSO
14.01 Transporte carretera y ferrocarril N/A
Numero UN ADR/RID 0000
Nombre para el trasporte: N/A
Clase adr/rid N/A
Grupo embalaje N/A
14.02 Trasporte por mar N/A

Numero UN iMO/IMDG: 0000

Clase IMO/IMDG: N/A

Grupo de embalaje N/A

14.03 14.03 Trasporte por AIRE N/A

Numero UN ICAQ/IATA: 0000
Clase ICAQ/IATA: N/A
Grupo de embalaje N/A
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15 INFORMACION REGLAMENTARIA
| Pictograma SGA Nocivo
O Frases H H315 Provoca irritacion cutdnea
O Frases S S2 manténgase fuera del alcance de los nifios
S26 En caso de contacto con los ojos lavelos inmediatamente con
abundante agua y acuda a un médico.
346 En caso de ingestién, acuda a un médico, beba abundante agua
16 OTRAS INFORMACIONES
=] Los datos indicados corresponden a nuestros conocimientos actuales

y pretenden ser una ayuda en el caso que se requieran por
cuestiones de seguridad. Sin embargo no representan una garantia
de las propiedades. El receptor de nuestro producto debera observar

bajo su responsabilidad los reglamentos y normativas
correspondientes.
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FICHA TECNICA DESENGRASANTE INDUSTRIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: DESENGRASANTE INDUSTRIAL
Marca: Scopa

Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Nit: 901.246.129

Ciudad: Bogota

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto Industrial disefiado para desengrasar, limpiar y remover efectivamente la suciedad y grasa
de origen animal y/o vegetal presente en diferentes superficies. Posee mayor concentracion de
componentes activos biodegradables generando asf que sea un producto altamente eficiente y eco-
amigable con el medio ambiente.

3. COMPOSICION DEL PRODUCTO

Producto compuesto de agua, tensoactivo no idnico, hidroxido de sodio, agentes emulsificantes y
surfactanies.

4. AREAS DE APLICACION

Superficies lavables tales como paredes, pisos, mesones, parrillas, hotnos, etc.

5. DOSIFICACION

e Pararemocion de suciedad y grasa pesada utifizar una dilucién de producto 1:1 es decir, una
parte de desengrasante por una parte de agua.

»  Pararemocion de suciedad y grasa mediana utilizar una dilucién de producto 1:3 es decir, una
parte de desengrasante por fres partes de agua.

» Pararemocion de suciedad y grasa baja utilizar una dilucién de producto 1:10 decir, una parte
de desengrasante por diez partes de agua.

e Una vez la dilucion esté preparada, aplicar en la superficie objetivo y realizar accion mecénica

con ayuda de un cepillo o esponjilla. Dejar actuar por un tiempo minimo de 3 minutos, refregar
si es necesario y enjuagar.

ELABORADQ POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. //1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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6. BENEFICIOS

e Producto libre de fosforo.

s Producto eco amigable ya que esta formufado con compuestos activos biodegradabies.
» Producto eficiente y de rapida accion.

e Alfo poder desengrasante.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS FISICOQUIMICAS

COLOR: Blanco.

OLOR: Caracteristico.

ASPECTO: |iquido viscoso.

pH:12-13

DENSIDAD {g/mL}): 1.02-1,05

SOLUBILIDAD (g/L}: Completamente soluble en agua.

8. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacién:

» Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

» leerlas instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

o FEvitar el contacto con los ojos.

Almacenamiento:

s Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.

e Almacenar el producto separado de productos incompatibles.

o Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
e Tiempo de validez: Use el producto dentro de 12 meses.

9. PRESENTACION COMERCIAL

Producto Comercializado en presentaciones de;

o Galdnde2L
o Galonde38L
o Gamafade 20L

ELABORADO POR: REVISADQ POR: APROBADQ POR:
1.@. CAMILA CASTRO HDEZ. ff .G DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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HOJA DE SEGURIDAD DESENGRASANTE INDUSTRIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del producto: DESENGRASANTE INDUSTRIAL
Nimero CAS: No reportado para la mezcla

Numero UN: No regulado

Marca: SCOPA

Fabricante; COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Direccidn: Calle 3 # 14 69

No. Telefénico: 3144181897

Correo Electronico: scopaproductos@gmail.com

USO DEL PRODUCTO:
Producto industrial disefiado para desengrasar, limpiar y remover efectivamente la suciedad Yy grasa
de origen animal y/o vegetal presente en diferenfes superficies. Posee mayor concentracion de

componentes activos biodegradables generando asi que sea un producto altamente eficiente y eco-
amigable con el medio ambiente.

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS

Elementos de la etiqueta:

Palabra de sefial: ADVERTENCIA
Identificacion de peligro:

H290 Puede provocar corrosidn en superficies metalicas en estado puro.
H303 Puede ser nocivo en caso de ingestién.

H314 Provoca irritacién cutanea.

H320 Provoca irritacion ocular.

Consejos de prudencia-Prevencién:

P102 Maniener fuera del alcance de los nifios.

P210 Mantener alejado del calor, superficies calientes, fuentes de ignicion.
P270 No comer, beber ni fumar durante su utilizacion.

P280 Utilizar guantes de proteccién personal / Utilizar gafas de seguridad de proteccién ocular.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APRQBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRC HDEZ, /f 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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Consejos de prudencia-Respuesta:

P264 Lavarse las manos después de su manipulacion,

P302+P352 En caso de contacto con la piel, lavar con abundante agua.

P305+P351+P338 EN CASO DE CONTACTO CON LOS OJOS: Lavar cuidadosamente con agua
durante varios minutos. Retirar lentes de contacto cuando sea el caso y pueda hacerse con facilidad.
P309+P311 En caso de exposicion o si se encuentra mal llamar a un centro toxicoldgico o a un médico.
P337+P313 Si la irritacion ocular persiste. Consultar a un médico.

P235+P403 Almacenar en un lugar bien ventilado, mantener en un ambiente fresco

3. COMPOSICION /INFORMACION DE LOS COMPONENTES

Listado de componentes principales

COMPONENTE CONCENTRACION (% PESO) Numero CAS
Acido 2- Dodecil bencensulfonico 6-12 27176-87-0
Tensoactivo no idnico 1-4 9016-45-9
Hidréxido de sodio 1-4 1310-73-2
Trioxosilicato de disodio 1-4 10213-79-3

4. MEDIDAS DE PRIMEROS AUXILIOS

Contacto con Ja piel: Lavar inmediatamente la parte afectada con abundante agua durante 15
minutos. Retirar la ropa contaminada y lavarla muy bien antes de ser usada nuevamente. Si la irritacién
persiste consultar a un médico.

Contacto con los ojos: Enjuagar inmediatamente con agua durante varios minutos, manteniendo los
parpados separados para un correcto y perfecto enjuague de los ojos. Si la persona usa lentes de
contacto removerlos y continuar como se indic anteriormente.

Inhalacion: Trasladar al aire fresco, acudir al médico si el caso asi lo amerita.

Ingestién. Enjuagar la boca con agua fria. No inducir vomito.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADOC POR:
LQ. CAMILA CASTRO HDEZ. {f 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 0111072024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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5. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Medios de extincién apropiados: Didxido de carbono, extintores de polvo, espuma. Procedimientos
normales de extincion de incendios pueden ser usados. NO SE RECOMIENDA emplear agua a chorro
como agente de extincion.

Equipo de proteccion contra incendio: Equipo de proteccion para el sistema respiratorio, guantes,
trajes resistentes al calor.

Procedimientos y Precauciones: Aunque el producto no es comburente, use agua para mantener
los envases frios. Productos nocivos de la combustion No presenta.

6. MEDIDAS A TOMAR EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Proteccion Individual: Utllizar el equipo de proteccion adecuado. Tener especial cuidado conlas
superficies en contacto con el producto ya que se tornan reshalosas.

Precauciones Ambientales: No permita que el producto entre en contacto directo con fuentes
naturales de agua. Difuircon abundante agua el producto.

Métodos de tratamiento en caso de derrame: Recoger con material absorbente los liquidos (arena,
aserrin, entre ofros). Disponga del material inerte como residuo peligroso y eliminario teniendo en
cuenta la normativa legal vigente.

7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO
Manipulacion:

e Mantener estrictas nommas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

e Leer las instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

e Evitar el contacto con los ojos.

e Recomendaciones técnicas para la prevencion de incendios y explosiones. Producto no
inflamable bajo condiciones normales de almacenamiento, manipulacion y uso. Se
recomienda trasvasar a velocidades lentas para evitar la generacion de cargas
electroestaticas que pudieran afectar a productos inflamables.

ELABORADO POR:

REVISADO POR: APROBADO POR:
1Q. CAMILA CASTRO HDEZ. / 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 0111072024 FECHA: 01/10/2024
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Almacenamiento:

e Se recomienda disponer de material absorbente en las proximidades del producto
e Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.

o Noalmacenar cerca de productos incompatibles.

o Proteger tos empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.

¢ Tiempo de validez: Use el producto dentro de 12 meses.

8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL

Limites de Exposicién: No hay informacion disponible.

Equipo de Proteccion personal: El producto no es considerado como peligroso con una correcta
manipulacion, sin embargo, se recomienda:

» Proteccion de ojos y rostro: En caso de riesgo de salpicaduras usar gafas de seguridad o
escudo facial.

 Proteccion de piel: Usar guantes de caucho y peto. Cubrir la piel en lo posible.

e Proteccion respiratoria: Utilizar este producto en sitio con buena ventilacién. De no ser
posible, utilice mascarilla contra vapores organicos.

9. PROPIEDADES FiSICAS Y QUIMICAS

COLOR: Blanco.

OLOR: Caracteristico.

ASPECTQ: Liquido viscoso.

pH:12-13

DENSIDAD (g/mL}): 1.02 - 1,05

SOLUBILIDAD {g/L): Completamente soluble en agua.

10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD
Estabilidad: Estable a un aiio bajo condiciones normales de almacenamiento y manipulacién.

Incompatibilidad con otros materiales: Se sugiere mantener alejado de productos Acidos y de
fuentes de calor y generadores de energia.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ, //1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/110/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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11. INFORMACION TOXICOLOGICA

Toxicidad: No se clasificara como toxicidad Aguda

Ingestién: No se encontr6 Informacion.

Absorcitn de la Piel: No se encontrd informacion.

Inhalacién: No se enconird Informacion

Piel: Una exposicion prolongada o repetida puede ocasionar una leve irritacion la piel.
Qjos: Puede ocasionar alguna irritacion.

Carcinogenicidad Crénica: Ninguno conocido.

Mutagenicidad: No se encontré informacion.

Oftros: No se encontrd Informacion.

12. INFORMACION ECOLOGICA

Destino en el Medio Ambiente.

Movimiento y Reparto: Es muy toxico para peces LC 96h = (0.16-1.56) mg/L Es muy téxico para
algas inhibe la fotosintesis IC 0,5 h = (0.11-0.79} mg/L Inhibe lodos activados en plantas de tratamiento
de aguas: 1 mg/L.

Persistencia y Degradabilidad: Cuando el producto es utilizado para su finalidad, no debe causar
dafios en el medio ambiente. Prevenir su entrada en fuentes naturales de agua.

13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS

Este Producto NO se debe eliminar junto con el desecho doméstico. El producto sin difuir no debe
llegar a drenajes o a las aguas residuales. Consultar reglamentaciones con la Corporacion Auténoma
Regional de la localidad. Para la eliminacion de los envases consultar reglamentaciones locales
vigentes respecto a la disposicion apropiada de estos recipientes vacios.

14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

Comunicacion del peligro NFPA 704
UN No regulado

Transporte el producto debidamente etiquetado y bien cerrado. No transportar con sustancias
incompatibles como Acidos. Se debe transportar bajo el Decreto 1609:2002 vy la identificacion del
rectangulo de las naciones unidas no tiene nimero ya que el libro naranja de las Naciones Unidas no
determina ni identifica las mezclas quimicas. En caso de derrame ver seccion 8. Método de limpieza,
kit de derrames, recoleccion e identificacion.

ELABORADO POR: REVISADC POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. /f 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA.: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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Esta hoja de seguridad debe estar disponible durante el transporte.

COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS recomienda que el producto sea transportado con
envases bien cerrados y etiquetados. Evitar transportar con sustancias incompatibles si aplica y NO
transportar con alimentos.

15. INFORMACION REGLAMENTARIA

Documentos de referencia: e Ley 55 de 1993 Por medio de la cual se aprueba el "Convenio No. 170
y la Recomendacion nlmero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacion de los Productos Quimicos en
gl Trabajo", adoptados por la 77a. Reunion de fa Conferencia General de la O.1.T., Ginebra, 1990. e
Decreto 1973 de 1995 Promulga convenio 170 Seguridad de la utilizacion de productos quimicos en
el trabajo e Decreto 1609 de 2002 Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor
de mercancias peligrosas por carretera y el mas reciente en el mismo sentido es el decreto 1079 del
2015. » NTC 1692 de 2005 Establece la clasificacion de las mercancias peligrosas, las definiciones,
el marcado, etiquetado y rotulado de éstas para fines de identificacion del producto y de las unidades
de transporte, cuando se desarrollen actividades de transporte en sus diferentes modos. e Decisién
706 de 2008 se define que los productos de higiene domestica incluidos en el ANEXO 1 del mismo
documento, son considerados de bajo riesgo sanitario  NTC 4435 de 2010 Presenta los conceptos y
orientacion para la preparacion de hojas de datos de seguridad para materiales las cuales deben
cumplir con los 16 items. e NTC 4532 de 2010 La cual define los 7 elementos de las tarjetas de
emergencia. e Resolucion 1223 de 2014 Por medio def cual se complementa lo fundamental a dominar
para los conductores con relacion a las capacitaciones, entrenamiento y nimero de horas a certificar
en el TMP. e Decreto 1079 del 2015 que reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor en
Colombia. e Decreto 1496 de 2018 Por el cual se adopta el Sistema Globalmente ArmonizadoSGA de
clasificacion y efiquetado de productos quimicos y se dictan otras disposiciones en materia de

seguridad quimica e Libro Purpura de las Naciones Unidas, revision 6 del 2015, o Guia de respuesta
en caso de emergencia (GRE), version del afio 2016.

16. OTRAS INFORMACIONES

La informacion en esta hoja de datos de seguridad corresponde al leal saber de nuestro conocimiento
el dia de impresion. Las informaciones deben de ser puntos de apoyo para un manejo seguro de
productos mencionados en esta hoja de seguridad para el almacenamiento, efaboracion, transporte y
eliminacion. Las indicaciones no se pueden fraspasar a otros productos. Mientras el producto sea
mezclado o elaborado con otros materiales, las indicaciones de esta hoja de sequridad no se pueden
traspasar asi al agente nuevo. En cualquier caso, la ficha de seguridad no puede prever y proporcionar
toda la informacion que pueda ser necesaria en todas las sifuaciones. Los usuarios tienen la

responsabilidad de evaluar y usar este producto con seguridad y cumplir con todas las leyes y
reglamentos aplicables.

ELABORADOC POR: REVISADO POR: APROBADC POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. i LQ DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01M10/2024 FECHA: 01/10/2024




@)
¢ Y
-

e S FECHA DE EMISION FICHA TECNICA
01/10/2024 JABON ANTIBACTERIAL
i 8@{/}0[’ )
\\\:-—-..1 A
e CODIGO Pagina 1 de 2
e suerin FT-JA-002

FICHA TECNICA JABON ANTIBACTERIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: JABON ANTIBACTERIAL

Marca: Scopa

N° Notificacion Sanitaria Obligatoria (NSOH): NSOH 02515-24CO
Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS

Nit: 901.246.129

Ciudad: Bogota

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto formulado especialmente con agentes suavizantes, humectantes y desinfectantes,
debidamente balanceados y proporcionados para que cumplan eficazmente su funcién sobre Ia
superficie (superficies blandas que requieran un cuidado especial), dejandola limpia y desinfectada sin
dejar residuos. Contiene ademas una suave y delicada fragancia dejando una sensacién agradable
de limpieza.

3. COMPOSICION DEL PRODUCTO

Producto compuesto de tensoactivos anidnicos, agentes humectantes, agentes espumantes, agentes
antibacteriales, fragancia, preservantes.

4. AREAS DE APLICACION

Superficies blandas de especial cuidado, prendas de vestir, toallas, cobijas, sabanas, bafios,
lavamanos, efc. Producto para ser utilizado en lavanderias, hoteles y el hogar.

5. DOSIFICACION

Aplicar directamente en la superficie por medio de pequefias dosificaciones: obteniendo una
abundante espuma y una limpieza profunda, concediendo desinfeccion y agradable aroma.

6. BENEFICIOS

» Producto eco amigable ya que esta formulado con compuestos activos biodegradables.

e Poder de fimpieza, desinfeccion y humectacion.

» Ninguno de los ingredientes del Jabén Liquido antibacterial esta considerado o registrado como
agente potencialmente carcindgeno por la Norma NTC 4435 y el Decreto 1609/2002.

* No tiene ningtin efecto perjudicial para los alimentos que estén en contacto con las superficies
tratadas con este producto.

ELABORADQ POR: REVISADO POR: APROBADQ POR:
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e Limpieza y desinfeccion Eficiente.
e Producto rendidor.
» Formulado con fragancias agradables y concentradas generando asi que sean perdurables.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS FISICOQUIMICAS

COLOR: segn referencia

OLOR: segln referencia

ASPECTO: Liquido viscoso de facil fluidez
pH:65-75

DENSIDAD {g/mL): 0,950 — 1,050

PUNTO DE INFLAMACION: No es Inflamable
SOLUBILIDAD (g/L}: Completamente soluble en agua.

8. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacion:

e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

o Leer las instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

» Evitar el contacto con los ojos.

o No mezclar con otros productos.
Almacenamiento:

e Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.
e Proteger los empagques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
e Tiempo de vida (til: Use el producto dentro de 12 meses.

9. PRESENTACION COMERCIAL

Producto Comercializado en presentaciones de:

e Envase de 500 mL
e Envasedeil

o (Galénde2lL

o (Galonde 3.81L

o Garrafade 20 L

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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HOJA DE SEGURIDAD JABON ANTIBACTERIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del producto: JABON ANTIBACTERIAL
‘Namero CAS: No reportado para la mezcla

Nimero UN: No regulado

Marca: SCOPA

Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Direccion: Calle 3# 14 69

No. Telefonico: 3144181897

Correo Electronico: scopaproductos@gmail.com

USO DEL PRODUCTO:

Producto formulado especialmente con agentes suavizantes, humectantes y desinfectantes,
debidamente balanceados y proporcionados para que cumplan eficazmente su funcion sobre la
superficie (superficies blandas que requieran un cuidado especial), dejandola limpia y desinfectada sin
dejar residuos. Contiene ademas una suave y delicada fragancia dejando una sensacion agradable
de limpieza.

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS:

Elementos de la efiqueta
Palabra de sefial: ADVERTENCIA

Indicaciones de peligro

H320 Puede provocar leve irritacién Ocular,

Consejos de prudencia-Prevencion

P102 Mantener fuera del alcance de os nifios.

P103 Leer etiqueta antes de uso.

P235 Mantener en lugar fresco.

P270 No comer, beber ni fumar durante su utilizacion.

Consejos de prudencia-Respuesta

P305+P351+P338 En caso de contacto con los ojos, enjuagar con agua cuidadosamente durante
varios minutos.

ELABCRADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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3. COMPOSICION INFORMACION DE LOS COMPONENTES
Materia Prima N° CAS % En Peso
L auril Eter sulfato de sodio 1335-72-2 10-15
{28%)
Agentes Humectanies 5-8
56-81-5
Agentes Espesantes 2-3
Conservantes Confidencialidad Comercial 1-2
Fragancias = § e 2-3
Agente Antibacterial Confidencialidad Comercial 2-5

4. MEDIDAS DE PRIMEROS AUXILIOS

Efectos Potenciales sobre la Salud.

» Contacto con los Ojos: Puede ocasionar alguna irritacion leve en los ojos.

» Contacto con la Piel: No provoca irritacion en la piel.

o Absorcion por la Piel: No es probable que un contacto prolongado con la piel provoque una
absorcidn.

« inhalacion: No es probable que una simple exposicion al producto pueda causar efectos adversos.
s Ingestion: Tiene baja toxicidad oral, pero puede causar alguna irritacion en el tracto Gastrointestinal,

Contacto con los ojos: Lavar inmediatamente los ojos con abundante agua y a baja presion. Si
persiste alguna irritacién consulte al médico.

Contacto con la piel: Si hay contacto con la piel y se presenta alguna irritacion consulte al médico.

Ingestidn: Enjuagar la boca y dar a beber abundante agua para dituir ef material en el estomago. Si
el vomito ocurre de manera natural, inclinarlo hacia delante para evitar aspiracion. Buscar atencion
médica inmediatamente.

Comentarios: No ha sido establecido que la sobreexposicion a este producto agrave efectos crénicos
y condiciones médicas.

3. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Producto No Inflamable ni explosivo

Medios de Extincién: Niebla o agua pulverizada/atomizada. Extintores de polvo quimico, Didxido de
Carbono.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADOQ POR:
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Procedimiento de lucha contra Incendios: Mantener a las perscnas alejadas e impedir el acceso
innecesario. No usar chorro de agua. Ef fuego puede extenderse.

Equipo de Proteccion Especial para Bomberos: Utilice equipo de respiracién autonomo de presién
positiva y ropa protectora contra incendios (incluye un casco confra incendio, chaguetén, pantalones,
botas y guantes). Si el equipo protector de incendios no esta disponible, apague el incendio desde un
sitio protegido o a una distancia de seguridad.

Riesgos no usuales de Fuego y Explosién: Puede ocurrir una generacion de vapor violenta o
erupcién por aplicacion directa de chorro de agua a liquidos calientes.

Productos de Combustién Pefigrosos: Durante un incendio, el humo puede contener el material
original junto a productos de la combustion de composicion variada que pueden ser toxicos ylo
irritantes. Los productos de la combustion pueden incluir, pero no exclusivamente; Monéxido de
Carbono, Didxido de Carbono.

6. MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Precauciones Individuales: Aislar el area. Mantener fuera del area al personal no necesario y sin

proteccion. Ef producto derramado puede ocasionar un riesgo de caida por suelo reshaladizo. Utilice
un equipo protector individual adecuado.

Proteccion del medio Ambiente: Este producto es de facil descomposicion en el ambiente por sus
compuestos activos biodegradables.

Métodos de Limpieza: Derrame de pequefias cantidades: Cubrir y empapar con un material
absorbente adecuado. Retirar con una pala. Se recogera en recipientes apropiados y debidamente
etiquetados. Derrame de grandes cantidades: Contener con un dique. Bombearlo a recipientes
adecuados y debidamente etiquetados.

7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO MANEJO

Manipulacion:
e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utiizando el
producto.

e Leerlas instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.
» Evitar el contacto con los ojos.
» No mezclar con otros productos.
Almacenamiento:
e Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.
o Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
» Tiempo de vida Util: Use el producto dentro de 12 meses.

ELABORADO POR; REVISADO POR: APROBADO POR:
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8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL

Limites de Exposicion: No hay informacion disponible.

Equipo de Proteccién personal: El producto es considerado no peligroso por lo que no requiere
utilizar alglin equipo de proteccion personal en especifico, sin embargo, se sugiere utilizar como
proteccién ocular gafas de seguridad.

9. PROPIEDADES FiSICAS Y QUIMICAS

COLOR: sequn referencia.

OLOR: seg(in referencia.

ASPECTO: Liquide viscoso de facil fluidez.
pH:6,5-75.

DENSIDAD {g/mL): 0,950 — 1,050

PUNTO DE INFLAMACION: No es Inflamable.
SOLUBILIDAD {g/L): Completamente soluble en agua,

10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD
Estabilidad: Estable a un afio bajo condiciones normales de almacenamiento y manipulacion.

Incompatibilidad con ofros materiales: No presenta.

11. INFORMACION TOXICOLOGICA

Toxicidad: No se clasificard como toxicidad Aguda.
Ingestién: No se encontrd Informacion.

Absorcion de la Piel: No se encontrd Informacién.
Inhalacion: No se encontrd Informacion.

Piel: Ninguno conocido.

Oijos: Puede ocasionar alguna irritacion leve.
Carcinogenicidad Cronica; Ninguno conocido.
Mutagenicidad: No se encontré [nformacion.
Ofros: No se encontrd Informacion.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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12. INFORMACION ECOLOGICA

Destino en el Medio Ambiente.

Movimiento y Reparto: No se ha encontrado informacion significativa.

Persistencia y Degradabilidad: Cuando el producto es utilizado para su finalidad, no debe causar
dafios en el medio ambiente.

13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS
Este producto en caso de ser desechado no es considerado como residuo peligroso.
14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

Comunicacion del peligro NFPA 704 UN No regulado

Se transporta mezcla liquida en donde sus materiales estan bajo concentraciones que se consideran
no peligresas, ni para la salud ni para el medio ambiente. Este producto no presenta ninguna
restriccion de tipo legal para su transporte a nivel nacional; no esta regulado por el Decreto 1609 del
2002 " Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor de mercancias peligrosas
por carretera” Esta Hoja de Seguridad debe estar disponible durante el transporte.

15. INFORMACION REGLAMENTARIA

Documentos de referencia: e Ley 55 de 1993 Por medio de la cual se aprueba el "Convenio No. 170
y la Recomendacion nlimero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacién de los Productos Quimicos en
el Trabajo', adoptados por la 77a. Reunion de la Conferencia General de la O.1.T., Ginebra, 1990, e
Decreto 1973 de 1995 Promulga convenio 170 Seguridad de la utilizacion de productos quimicos en
el trabajo = Decreto 1609 de 2002 Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor
de mercancias peligrosas por carretera y el més reciente en el mismo sentido es el decreto 1079 del
2015.  NTC 1692 de 2005 Establece la clasificacion de las mercancias peligrosas, las definiciones,
el marcado, etiquetado y rotulado de éstas para fines de identificacién del producto y de las unidades
de transporte, cuando se desarrollen actividades de transporte en sus diferentes modos. e Decision
706 de 2008 se define que los productos de higiene domestica incitidos en el ANEXO 1 del mismo
documento, son considerados de bajo riesgo sanitario ¢ NTC 4435 de 2010 Presenta los conceptos y
orientacion para la preparacion de hojas de datos de seguridad para materiales las cuales deben
cumplir con los 16 ftems. e NTC 4532 de 2010 La cual define los 7 elementos de las tarjetas de
emergencia.  Resolucién 1223 de 2014 Por medio del cual se complementa lo fundamental a dominar
para los conductores con relacion a las capacitaciones, entrenamiento y nimero de horas a certificar
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en el TMP. o Decreto 1079 del 2015 que reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor en
Colombia. ® Decreto 1496 de 2018 Por el cual se adopta el Sistema Globalmente ArmonizadoSGA de
clasificacion y etiquetado de productos quimicos y se dictan otras disposiciones en materia de
seguridad quimica e Libro Purpura de las Naciones Unidas, revision 6 del 2015. e Guia de respuesta
en caso de emergencia (GRE), version del afio 2016.

16. OTRAS INFORMACIONES

La informacion en esta hoja de datos de seguridad corresponde al leal saber de nuestro conocimiento
el dia de impresion. Las informaciones deben de ser puntos de apoyo para un manejo seguro de
productos mencionados en esta hoja de seguridad para el almacenamiento, elaboracion, transporte y
eliminacion. Las indicaciones no se pueden traspasar a otros productos. Mientras el producto sea
mezclado o elaborado con otros materiales, las indicaciones de esta hoja de seguridad no se pueden
traspasar asi al agente nuevo. En cualquier caso, la ficha de seguridad no puede prever y proporcionar
toda la informacion que pueda ser necesaria en todas las situaciones. Los usuarios tienen la
responsabilidad de evaluar y usar este producto con seguridad y cumplir con todas las leyes vy
reglamentos aplicables.
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PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS

1. INTRODUCCION

El buen tratamiento de los residuos sélidos evita su acumulacion y riesgos tales como proliferacion de plagas,
malos olores y contaminacion. Con el propésito de evitar contaminacién en las diferentes areas del restaurante
escolar del Programa de Alimentacidn Escolar- PAE se implementara procedimientos necesarios para garantizar
una eficiente labor de recoleccion, conduccian, almacenamiento, evacuacion y clasificacidon de los residuos
sélidos que se originan en las actividades que se realizan dentro del restaurante escolar. El Programa de residuos
solidos también contribuye a mejorar la calidad del medio ambiente, a través del reciclaje de las basuras,
facilitando su disposicién final.

2. OBJETIVO

Establecer los lineamientos para el conirol de los riesgos de contaminacién y proliferacidn de microorganismos
como también la presencia y refugio de plagas que puedan deteriorar los alimentos y por ende la salud de los
titulares de derecho del Programa de Alimentacion Escolar - PAE.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Dar a conocer [a correcta disposicion de los residuos sodlidos, evitando asi la generacion de factores que
contribuyen a la contaminacidn de los productos alimenticios aplicando procedimientos de reciclaje.

e Conocer el manejo adecuado de los diferentes recipientes utilizados para la recoleccion y
almacenamiento de residuos sélidos.

e Llevar a cabo un control efectivo, que garantice la correcta disposicion y el buen manejo de los diferentes
residuos solidos.

e Verificar la adecuada disposicién de los residuos sélidos para que no constituya un riesgo para la salud.

¢ Sensibilizar al personal sobre el impacto ambiental que se puede producir por el adecuado o inadecuado
manejo de los residuos sélidos.

¢ Constituir una fuente de consulta permanente y actualizada que garantice el correcto funcionamiento del
programa de manejo de residuos sélidos.

3. ALCANCE

El programa aplica para todos los restaurantes escolares del PAE con modalidad preparada en sitio de las
instituciones educativas del municipio de Bucaramanga adjudicadas a la UT NUTRIPAE 25

4. RESPONSABLES

Manipuladora de alimentos, Supervisores y Coordinadora General.

5. DEFINICIONES

e BASURA: Hace parte del tipo de residuos no reciclable y contempla aquelios residucs que se originan
durante las actividades de aseo (barredura, tierra, papel higiénico, etc.).

e DESECHO: Cualquier preducto deficiente, inservible o inutilizado que su poseedor destina al abandono
o del cual quiere desprenderse.

ELABORADO POR: FECHA:
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e DESPERDICIO: Residuo de origen animal o vegetal procedente de la preparacion de alimentos y que por
su naturaleza y composicidén esta sujeto en un corto tiempo a una rapida descomposicién, proceso que
genera malos olores y favorece la proliferacion microbiana y de fauna nociva.,

o DISPOSICION FINAL: Es la (ltima alternativa (y la menos deseada) dentro del manejo integral de los
residuos, destinada a aquellos que no pueden aprovecharse.

o INFESTACION: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden contaminar o deteriorar los
alimentos y/o materias primas.

e RECICLAJE: Separar, recoger, clasificar y almacenar las basuras para ser incorporadas como materias
primas. Por ejemplo: industria de papel, industria de vidrio, industria de caucho.

s RESIDUO: Cualquier tipo de material que se genere por la actividad humana y que esta destinado a ser
desechado y que no representa una utilidad o un valor econémico para el duefio. Es un subproducto que
podria adquirir valor en sl mismo a través de practicas como el reciclaje.

e RESIDUO SOLIDO: Cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso
directo para quien lo genera y por lo tanto lo descarta.

e RESIDUO NO RECICLABLE: Son todos aquellos que no pueden ser transformados en nuevos productos
y requieren de un tratamiento especial para su disposicién final.

e RESIDUO BIODEGRADABLE: Son todos aquellos que por naturaleza tienen la capacidad de fermentar
y ocasionan procesos de descomposicion y pueden convertirse en un riesgo para la salud de quien los
manipulan. Aunque la naturaleza los puede aprovechar, como parte del ciclo natural de la vida, cuando
se acumulan, posibilitan la multiplicacion de microbios y plagas, convirtiéndose ademés en potenciales
fuentes de contaminacion de aire, agua y suelo (plantas y animales).

e SEPARACION EN LA FUENTE: Es la operacion que realiza el generador de los residuos para
seleccionarlos y almacenarlos en recipientes previamente establecidos segun su tipo o clasificacién.

¢ TIPO DE RESIDUO: se clasifican de la siguiente manera: No reciclables (inorganico), Biodegradable
(organicos), Reciclable (Caridn y Plastico limpio) y Residuos liquido.

6. ASPECTOS GENERALES

DINAMICA DE LA GENERACION DE RESIDUOS: en el restaurante escolar se realizé el proceso de
caracterizacion de los residuos generados; dicho proceso consistio en la identificacion y clasificacién de cada tipo
de material. A partir de los resultados obtenidos se logré identificar la composicién y caracteristicas de los residuos
comunes que se generan en el restaurante escolar.

En la siguiente tabla se presentan los diferentes tipos de residuos sélidos generados en el restaurante escolar,
con su respectiva ilustracion. Con el objetivo de facilitar la identificacion por parte del personal manipulador de
alimentos de cada tipo de material y por lo tanto la eficiente separacion en la fuente.

TIPO DE MATERIAL O RESIDUO >
SOLIDO ILUSTRACION

COMUNES APROVECHABLE

PAPEL

CARTGN
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PLASTICO

Biodegradable
(Organicos)

Residuos no aprovechables

La separacion de los tipos de residuos manejara la siguiente nomenclatura de colores:

Fec e B = T
N 4

—— iy
= e |
_"‘h = RESIDUOS MO
APRDVECHARLES
Pape 1

T ' RECIPIENTES DE
TIPOS DE RESIDUO SEPARACION
RESIDUOS APROVECHABLES Plastico, cartén, vidrio, papel, metales. Blanca — Bolsa Blanca
RESIDUOS ORGANICOS . ,
APROVECHABLES Restos de comida, desechos agricolas Verde — Bolsa Verde
RESIDUOS NO Papel higiénico, servilletas, papeles y cartones

contaminados con comida, papeles metalizados, Negra ~ Bolsa Negra

AESCIVEE LES tapabocas desechables y guanies quirtirgicos.

Nota 1.: La inadecuada disposicién de los residuos por parte de los titulares de derecho del PAE no es
responsabilidad del personal manipulador de alimentos ni de la empresa operadora del PAE.

Nota 2.: Por la actividad a realizar si en caso de generarse residuos Tipo aprovechables se arrojara a el punto
ecolégico de la Institucion.

La infraestructura e implementos necesarios para la separacién, almacenamiento, transporte y disposicion final
de los residuos son los siguientes:

> Caracteristicas de los recipientes para la separacion: Los recipientes para almacenamiento temporal
de los residuos deben estar debidamente rotulados, identificados y ubicados lejos del punto de
almacenamiento temporal. Se utilizan dos tipos de recipientes o empaques:

» Reutilizables: Son las canecas, papeleras o recipientes plasticos que estan ubicados donde se
generan los residuos. Estos recipientes garantizan la seguridad y funcionalidad durante la recoleccién
y deben cumplir con las siguientes caracteristicas:
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- 3u construccién debe facilitar el manejo durante la recoleccion y transporte.

- Deben estar construidos en material impermeable y de facil limpieza.

- Deben contar con tapa con buen ajuste que no se convierta en una fuente de generacién de
clores, contaminacion ambiental y presencia de plagas.

- Capacidad suficiente de acuerdo con las cantidades de residuos generadas.

- Impermeables para evitar el riesgo de contaminacién por humedad o por riego del contenido
liquido hacia el exterior de estos.

e Desechables: Son las bolsas plasticas que contienen los residuos generados. Estos proporcionan
mayor seguridad, higiene y facilidad en el proceso de recoleccion y evitan el contacto directo del
operaric con los residuos que contienen los recipientes. Deben cumplir con las siguientes
caractersticas:

- Suresistencia debera soportar la manipulacion y la tension ejercida por los residuos contenidos.

- Capacidad suficiente de acuerdo con las necesidades. Deben utilizarse las bolsas de colores
antes mencionadas (no usar bolsas transparentes). .

- Las bolsas deben estar bien cerradas con nudo al momento de transportarlas y almacenarlas

> Disposicion de los desperdicios generados por los beneficiarios: se dispondra de un recipiente

plastico que se encuenira estandarizado de acuerdo con Ia capacidad de almacenamiento en kilogramos,
debidamente rotulado, en el cual los beneficiarios haran disposicién de los alimentos que queden en el
plato (solidos y liquidos). Al terminar el servicio, el personal manipulador realizars |a toma de la cantidad
de desperdicios generados en Kilegramos y lo registrar.::‘l en ¢l FDGB-02. FORMATO DE CONTROL Y
MONITOREOQ DE RESIDUOS DE ALIMENTOS - RACION PREPARADA EN SITIQ

Lugar de almacenamiento: Para el almacenamiento de los residuos, se podra contar con 4reas internas
o externas de almacenamiento para la recoleccidn parcial de los residuos. Estos se retiran de cada area
del restaurante escolar de acuerdo con la necesidad, en donde se almacenan en la zona de disposicién

final propia de la institucidn educativa. Las areas de almacenamiento temporal cumpliran, cuando aplique,
con los siguientes requisitos:

e Enlo posible, deben estar ubicadas en zonas ventiladas.
e Deben estar sefalizadas.
e Estas deben mantenerse limpias y en orden.

Transporte: La movilizacién de los residuos dentro del restaurante escolar, se realizara de forma que no
propicie la contaminacion de las areas o alimentos.

> Disposicion final de los residuos generados:

e Es responsabilidad del personal manipulador de alimentos disponer de [os residuos generados por los
diferentes procesos, en recipientes plasticos y lugares especificos para el almacenamiento.

¢ Diariamente o cada vez que se requiera, los residuos seran retirados del restaurante escolar hasta la
zona de disposicion final esperando ta recoleccién por la empresa municipal de aseo.

e En el caso de la zona rural los residuos generados tendran como disposicion final ef centro de
acondicionamiento definido por la institucidn junto con los residuos de la institucion.

e Disposicion final de los residuos generados de los alimentos preparados y no consumidos (descomide)
por los beneficiarios:

% Diariamente, los residuos seran retirados del restaurante escolar por perscnal autorizado por las
sedes educativas para esta actividad. Cuyo destino final ser alimentacién animal.

Normas de manejo de los residuos:
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contaminacion.

de alimentos.

confaminar las areas de aimacenamiento.

presencia e infestacion de plagas.
-  Deben estar nivelados para evitar que se caigan vy se riegue su contenido.

En caso de recoger vidrios rotos, emplee recogedor y escoba.
Mantener tapados o con nudo segun el caso, estos recipientes para evitar la propagacién de olores yla

Los recipientes para cada desecho se deben manipular con precaucién para evitar riesgos de
Los recipientes destinados para la recoleccion de |os residuos no deben utilizarse para el almacenamiento

No arrastrar las canecas y bolsas de basura por el suelo, ya que pueden romperse durante su transporte y

o Las actividades de inspeccion de residuos solidos seran realizadas por el personal manipulador de
alimentos al finalizar la jornada laboral y registrada en el FCMPS-01 FORMATO MONITOREO Y
= VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS, y verificadas por el supervisor

PROCEDIMIENTO DE MANEJO DE RESIDUOS:

RESPONSABLE DE FRECUENCIA PARA RESPONSABLE DE
RESIDUGS RECIPIENTE | oo iSO CiON INTERNA |  RECOLECCION RECOLECCION RECOLECCION
INTERNA EXTERNA EXTERNA
. Caneca con Cada vez que sea . Frecuencia definida por
ff;’ggﬁ;;}gs Boisa de color necesario y al final de la Persgza:irnaeﬂggador la empresa de aseo de
prov Negro jornada. Bucaramanga EMAB
Residuos Caneca con Cada vez que sea . Frecuencia definida por
organico- Bolsa de color necesario y al final de la Persggaali{ur:]aér:tpouslador la empresa de aseo de IESLIER%I\?‘:‘
aprovechables Verde joernada. Bucaramanga EMAB
Residuos .
Caneca con Cada vez gue sea . Frecuencia definida por
Rl Bolsa de color necesario y al final de la Personal manlpulador la empresa de reciclaje
(Cartén, papel, Blance R de alimentos de Buca
pléstico impio) } : ramanga

7. IMPACTO AMBIENTAL

> Los aspectos e impactos que se generan por el manejo de los residuos sdlidos generados se describen a
continuacion:

MATRIZ DE IMPACTO AMBIENTAL DE RESIDUOS SOLIDGS
o % g oom |w o e |88 ey =]
L = Q =5
sFEsE |2 e B.p ek 838 100 Bad
"o fgzg | B |82 8% @2SSE 223 13 2 (¥al
= a3 |2 %% » B aeF |2 @ |g°%
1. Manejo de los desechos en la fuente de %
generacion. X X
2. Traslado de los desechos recuperables al
centro de transferancia. " X 8 X X
3. Descarga y carga de los desechos
recuperables en el centro de acopio. X 2 X X X
4. Clasificacion de los desechos recuperables en
el centro de acopio. %8 8 X X X
5. Almacenamiento de los desechos
recuperables en el centro de acopio 5 8 X X X X
6. Carga de los vehiculos de recoleccion en el
centro de acopio 28 X X X X X
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Nota: En la matriz se marca con una X los casilleros donde se supone que hay impacto significativo.

La estrategia que se propone esta destinada a reducir los impactos ambientales negativo que procedente de un
proceso de almacenamiento, ensamble, utilizacién, consumo o limpieza, los cuales tiene como destino ser

desechado y ocasionan:

® Aumento de olores ofensivos.
® (Generacidon de vectores.

e Contaminacién del suelo y de las aguas superficiales y subterraneas.
e Reducir la capacidad del relleno sanitario.

Acciones para reducir los impactos ambientales negativos:

e Capacitar en la correcta disposicidn de residuos reciclables y no reciclables al personal manipulador de
alimentos.

Comprar productos bicdegradables.

Evitar comprar productos sobre envasados o que generan muchos residuos.

Comprar a granel jabén liquido para ser reenvasado en empaque individual.

Reutilizar aquellos residuos que puedan ser usados nuevamente en su forma original, como reutilizacién
de envases para productos quimicos, hojas de papel y cajas de cartén.

Algunas recomendaciones para disminuir el impacto ambiental son:

e Evitar que los residucs solidos y residuos liquidos se vayan por el alcantarillado.
e Comprar productos biodegradables.

8. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS

Los procedimientos para llevar a cabo el manejo de residuos sélidos, en cada una de las areas y procesos, se
encuentiran establecidos en los anexos a este procedimiento.

En el numeral 8. ASPECTOS GENERALES, también se establecen parametros y procedimientos sencillos
relacionados con esta actividad.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
= Resolucién 2674 de 2013 (Capituto VI)
= Resolucién 335 de 2021.

10. ANEXOS
»  FCMPS-01 FORMATO MONITOREO Y VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS
» FDGB-02. FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DE ALIMENTOS - RACION
PREPARADA EN SITIO
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MATRIZ DE IMPACTO AMBIENTAL DE RESIDUOS SOLIDOS
o W am | a 9 ia,» |Ro s O
ACCION ap BA3 | 2 o2 8.2 2 2.8 |2882 |3°8 (828
sn |B=E=a = |lmé |[&Fe -..,.E—D-m @33 (3 g =90
w|ges | 2 joag o &8 B=57o |[8gF (2 B oo
e =88 %:a“’"mglaﬁagﬁa“’s
7. Transp-dr_te de los desechos recuperables del x B X X X X
centro de acopic a [as industrias recicladoras
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PROGRAMA DE RESIDUOS LIQUIDOS

1. INTRODUCCION

Dando cumplimiento a la Resolucién 2674 de 2013 las instituciones educativas disponen de sistemas de
alcantarillado adecuado para la recoleccion, el tratamiento y la disposicion de aguas residuales, aprobadas por la
autoridad sanitaria competente.

2. OBJETIVO

Establecer los lineamientos de manejo adecuado de los residuos liquidos generados de los procesos operativos
def Programa de Alimentacion Escolar — PAE, para evitar generar inconvenientes en el funcionamiento de las
redes de alcantarillado, de igual forma disminuir el impacto negativo ambiental que puede provocar su vertimiento
en las aguas servidas.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Identificar los tipos de residuos liquidos generados en los procesos del PAE y su impacto en el medio
ambiente.

e Definir los procedimientos para el manejo adecuado de residuos liquidos para evitar e! riesgo de
contaminacion de los alimentos y el medio ambiente.

e Dar cumplimiento a lo establecido en la resolucién 2674 de 2013 en cuanto a la implementacién de un
programa de manejo y disposicién de residuos liquidos.

e Llevara cabo un control efectivo, que garantice la correcta disposicién y el buen manejo de los diferentes
residuos liguidos.

e Verificar [@ adecuada disposicion de los residuos sélidos para que no constituya un riesgo para la salud.

e Sensibilizar al personal sobre el impacto ambiental que se puede producir por el adecuado o inadecuado
manejo de los residuos liquidos.

e Constituir una fuente de consulta permanente y actualizada que garantice el correcto funcionamiento del
programa de manejo de residuos liquidos.

3. ALCANCE

El programa aplica para todes los restaurantes escolares del PAE con modalidad preparada en sifio de las
instituciones educativas del municipio de Bucaramanga adjudicadas a la UT NUTRIPAE 25

4. RESPONSABLES

Manipuladora de alimentos, Supervisores y Coordinadora General.

5. DEFINICIONES

e MANTENIMIENTO: conjunto de actividades llevadas a cabo para mantener un bien en condiciones
adecuadas.
¢ RED DE ALCANTARILLADO: sistema de estructuras y tuberias usadas para el transporte de aguas

residuales o servidas (alcantarillado sanitario) o aguas de lluvia (alcantarillado pluvial) desde el lugar en
que se generan hasta el sitic en que se vierten a cauce o se tratan.
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o RESIDUO: Cualquier tipo de material que se genere por la actividad humana y que esta destinado a ser
desechado y que no representa una utilidad o un valor econdmico para el duefio. Es un subproducto que
podria adquirir valor en si mismo a través de practicas como el reciclaje.

e RESIDUO LIQUIDO: Efluente residual evacuadoc desde las instalaciones de un establecimiento
productivo o de servicios de caracter publico o privado, cuyo destino directo o indirecto son los cuerpos

de agua receptores.

o SEGUIMIENTO: verificar, supervisar, observar de forma critica o registrar el progreso de una actividad,
accion o sistema, en forma regular a fin de identificar cambios.
e TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE AGUA POTABLE: sistema de estructura u otro material para

almacenamiento de agua potable.

6. CLASIFICACION DE RESIDUOS LIQUIDOS

6.1. CARACTERIZACION DE ACUERDC CON LA FUENTE GENERADORA:

o Domésticos: generados en asentamientos poblacionales, residencias, escuelas, instalaciones
turisticas, edificios residenciales, centros comerciales e instalaciones sanitarias de las industrias,
que se componen fundamentalmente de desperdicios humanos.

o Industriales: aguas resultantes de la actividad manufacturera, ia industria extractiva y el
procesamiento de los productos de la actividad agropecuaria.

o Agropecuarios: aguas residuales generadas en las instalaciones agropecuarias, {centros
porcinos, vaquerias, granjas avicolas, producciones agricolas).

o Municipales: combinacién de aguas residuales provenientes de residencias edificios publicos,
establecimientos comerciales, sistemas de drenaje pluvial y algunas industrias.

Los residuos liquidos se clasifican por su composicion fisica (contenido de sélidos), quimica (materia organica,

inorganica y gases) y bilégica (plantas, animales, algas, hongos, protozoos)

Los contaminanies de mayor importancia en ellos son: sélidos en suspension y disueltos, materia organica
biodegradable y no biodegradable, organismos patdgenos, nutrientes, metales pesados, hidrocarburos vy

contaminantes organicos persistentes.

En la siguiente tabla se presenta los diferentes tipos de residuos liquidos generados en el restaurante escolar,
con su respectiva ilustracion. Con el objetivo de facilitar |la identificacion por parte del personal manipulador de
alimentos de cada tipo y por lo tanto el eficiente manejo.

TIPO DE MATERIAL O
RESIDUO

ILUSTRACION

ESPECIALES

ACEITE QUEMADO
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Los residuos liquidos que se generan en el restaurante escolar son:

ORIGINAN

AGUAS RESIDUALES QUE SE

PREPARACION
ALIMENTOS, EL ASEO Y LA
DESINFECCION

Residuos quuidos

Recipiente de
almacenamiento

Disposicion final

Aguas residuales que se
originan de la preparacién de
alimentos, el aseo y
desinfeccion.

Alcantarillado
municipal.

Descargadas a un curso
de agua.

Aceite quemado

Recipiente plastico
herméticamente

tapado - identificado.

Empresas recolectoras
autorizadas por la ley

7.

W
Educacion

. PRBEESU DE RECICLAJE IJE ACEITE DE COCINA USADO

PI‘.OGHAMA DE ALIMENTACION SSCOLAR - PAS. MUNIGEPIO DT OUCARAMANGA,
UNION TEMPORAL NUTRIFPAE 25

IMPACTO AMBIENTAL
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Los impactos ambientales de los principales constituyentes de los residuos liquidos se resumen a continuacion:

Los altos niveles de demanda bioquimica de oxigeno en las aguas naturales, como resultado de las
descargas de residuales ricos en materia organica, llevan al decrecimiento del oxigeno disuelto y al
desarrollo de condiciones séticas, frecuentemente causa la muerte de la biota acuatica.

Las grasas y aceites causan problemas en el funcionamiento de las redes de alcantarillado y planta de
tratamiento. Cuanto flotan en la superficie de las aguas receptoras interfieren con la aireacion natural,
pueden ser toxicas a ciertas especies de peces y de vida acudtica, crean peligro de fuego cuando estan
en suficiente cantidad en el agua, destruyen la vegetacién a lo largo de la orilia de los cuerpos receptores
y reducen los uscs recreativos.

La temperatura tiene gran influencia en los procesos quimicos y bioldgicos en las aguas superficiales,
especialmente en los niveles de oxigeno, fotosintesis y produccién de algas, asi como la biota acuatica,
particularmente de los pesos.

La acidez del agua, medida como pH, afecta el balance quimico y ecolégico de los cuerpos receptores y
es un factor limitante para ciertos usos de agua.

El exceso de nutrientes puede causar eutrofizacién en las aguas naturales.

Altas concentraciones de nitratos en el agua para consumo son téxicas para los nifios menores de 6
meses de edad.

Las descargas de residuales liquidos provenientes de asentamientos humanos e instalaciones pecuarias
transporian una variedad de crganismos patdgenos como bacterias, virus, helmintos y protozoos, que
son causa de numerosas enfermedades y muertes en los paises en desarrollo.

Los efluentes con altas concentraciones de sélidos disueltos crean problemas de incrustacion y corrosion
en los sistemas de conduccion y causan importantes afectaciones si se descargan al alcantarillado
ptblico o se redsan.

Los sélidos suspendidos pueden afectar significativamente el uso del agua, estos limitan Ia penetracion
de laluz y la vida dtil del reservorio, dafian el habitat de los bentos al generar condiciones anaerobias en
el fonde de los lagos, rios y mares y afectan la vida acudtica, desde el fitoplancton hasta los peces.

Los compuestos organicos volatiles liberados a la atmésfera pueden implicar riesgos para la salud
publica, condicen a la formacién de oxidantes fotoquimicos y pueden afectar la salud de los trabajadores
de los sistemas de alcantarillado y de las plantas de fratamiento de residuales liquidos.

El impacto de los residuos industriales, en especifico aquel que contienen metales pesados y sustancias
quimicas organicas, es particularmente severo, debido a la persistencia de estos contaminantes, a sus
efectos dafinos a bajas concentraciones y a su capacidad para entrar en la cadena alimentaria.

8. IMPACTOS PARA MANEJAR

Los aspectos e impactos que se generan por el manejo de estas actividades dentro de la ejecucion del PAE, se
describe a continuacién:

MATRIZ DE IMPACTO AMBIENTAL DE RESIDUOS LIQUIDOS
. CLASIFICACION
AREA ACTIVIDAD ASPECTO IMPACTOD DEL IMPACTO |
Contaminacion del suelo Baijo
Generacion de residuos Impacto visual Bajo
Limpieza y liquidos (doméstico) Olores ofensivos Bajo
desinfeccion Afectacion en la salud humana Bajo
Agotamiento del recurso natural Bajo
Reé;ii{:?te Consumo de agua Afectacion en la salud humana Bajo
Gonerncionde haiduos Contaminacién del suelo Bajo
L — [ Impacto visual Bajo
Preparacion liguidos: agua de O e it Baio
de alimentos CEEREIEET Afectacion en la salud humana Baijo
Contaminacion del suelo Bajo
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MATRIZ DE IMPACTO AMBIENTAL DE RESIDUOS LIQUIDOS
CLASIFICACION
AREA ACTIVIDAD ASPECTO s IMPACTO DEL IMPACTO |
Generacidn de residuos . .
liquidos: aceite quemado Impacto visual Bajo

Algunas recomendaciones para disminuir el impacto ambiental son: Evitar que los residucs sélidos y residuos de
aceite se vayan por el alcantarillado.

9. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS

9.1. PARA LAS AGUAS RESIDUALES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION: Las aguas procedentes de los
procesos de limpieza y desinfeccidn se desechan a través de la red de alcantarillado.

9.2. PARA LAS AGUAS DE DESCONGELACION DE ALIMENTOS: Estas se desechan a través de los desaglies
(sifones) de cadz lugar, que se encuentran en buen estado y conectados al sistema de alcantarillado de |a ciudad.

9.3. PARA EL ACEITE QUEMADO: Estas se depositan en el recipiente debidamente identificado con la leyenda
“RESIDUO LiQUIDO — ACEITE USADO”, cuando se encuentre lleno el personal de bodega lo retira del
restaurante escolar y lo entrega al jefe de bodega, este a su vez le informara a la coordinadora general para que
programe a la empresa destinada a la recoleccién de aceites usados, autorizada para el tratamiento del residuo
generado. Se solicita a la empresa un soporte de entrega o recibido del residuoc.

10. SEGUIMIENTO

El seguimiento a las operaciones de manejo de residuos incluye el mantenimiento de las redes internas de
desagile, llevado a cabo de la siguiente manera:

e Con una periodicidad de dos veces por semana, los miércoles y viernes, al finalizar la jornada laboral se
vierte agua caliente en sifones y tuberias de desagie (pisos y lavamanos) con el fin de evitar el
taponamiento de estas por actimulos de residuos grasos, aceites y sélidos. La actividad la realiza el
personal manipulador de alimentos y la registra en el formato FCMPS-01 FORMATO MONITOREQ Y
VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS y es verificada por el supervisor.

e Elseguimiento a los residuos del aceite se registra en el formato FDGB-02. FORMATO DE CONTROL
Y MONITOREO DE RESIDUOS DE ALIMENTOS - RACION PREPARADA EN SITIO

En caso de detectar algtin tipo de obstruccion en las tuberias de desagtie, el personal manipulador de alimentos
reporta al supervisor que a su vez informa de manera escrita a la institucién educativa para llevar a cabo las

acciones pertinentes, en case de que el mal funcionamiento de desaglies sea ocasionado por un dafio en la red
de alcantarillado por fuera de la institucién educativa, debe ser reportado al equipo de supervision PAE.

11. ACCIONES CORRECTIVAS Y PREVENTIVAS

Las acciones correctivas y preventivas son inherentes a la correcta ejecucion de todo el plan de saneamiento.

12. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

» Resolucién 2674 de 2013 (Capitulo VI)
= Resolucién 335 de 2021.
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13. ANEXOS

o FCMPS-01 FORMATO MONITOREO Y VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS
o FDGB-02. FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DE ALIMENTOS - RACION
PREPARADA EN SITIO
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
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INSTITUCION EDUCATIVA: | | wes: |
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
FECHA
ITEM

LiMiMjJqviLiMmmiJiviLIMMlJ[viLimim|dfviLim[mfa]v

DLAFID
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimsentos de Limpieza y Desinfeccian.

Fritaserduras JHuevos

Utensilios | Menaje f Recipientes

Flasticos

Licuadora § Estufas

Mesones / Mesas ! Siltas

Equipos de medicion de masa (gramera

baseula)

Canecas de basura

Bafios y Vestier

Canastillas y Estibas

Pisos

Trapero { Escoba | Recogedor

Paredes / Puertas / Ventanas
Refrigerador f Congelador
Extractor

Estanterias

L amparas! Angeos

Trampa de grasa

MENSUAL

Techos

Marcar con una X cuando se realicen las jabores de recolection de los residuos.
SEMANA 1 SEMANA 2 ~ SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LiMiMmidivitimimyaiviLimim{J|vlcm|m[o]TvlCTnlml 2 v

ITEM

Residuos organicos aprovechables

Residuos Apravechables
Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nata: Colecar Sl en caso de ewdencmr presencia de plagasi NO en caso contraﬂo Se debe especificar en ta :asnlla de observaciones
el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
ITEM

SEMANA 1 SEMANE. 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LiimjJ{viL(m{mjJlvicim[m[J]v]L|m[m[ITVv]LImImiJ|V

Presencia fisica de plagas Vivas o
Imuertas
Excremento u otina sefiales de
presencia de plagas

Alimentos o empagues roidos
{seftales de presencia de plagas
{dafios, materia fecal, ruidos)
CBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

. ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS:
Normal (N}: Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): (mal oler, turhia, mal sabor) Agua Hervida S{si) N{no}

—_— SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 "SEMANA 5
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
CLOR
COLOR
SABOR
Agua hervida

ANALISIS FISICOQUIMICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZARO POR: CARGD:

VERIFICADO POR:

CARGO:




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

RACION PREPARA EN SITIO
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VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL NUTRIPAE25

ANO: 2025

INSTITUCION
EDUCATIVA:

MES

FECHA

MENU No. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS
SOLIDCS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO

CODIGO: FC-002

i VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
INSTITUCION MES ARO 2095
EDUCATIVA:
RESIDUQS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
No.|  FEGHA  |MEND No. Ii&:gﬁ:smmﬁs ﬁggﬁggmws ﬂﬂﬁf MDY ﬁﬁ*?ﬂff{iﬁ'fﬁif
(ORGANICOS) Kg  [(RECICLAJE) Kg marcar con una X

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

1

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

2

23

24

25

26

27

28

29

30

31

REALIZADO POR:

VERIFICADO PCR:
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PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS

1. INTRODUCCION

E! manejo y control adecuado de plagas en una institucion educativa beneficiaria del Programa de Alimentacién
Escolar es de gran importancia en la seguridad y vida dtil de los alimentos, debido a que si se asegura la ausencia
de plagas se evita una amenaza de contaminacion, deterioro de la calidad y aumento de la transmisién de
enfermedades por medio de los alimentos.

2. OBJETIVO

Establecer los lineamientos de control para mantener un ambiente libre de insectos y roedores, contribuyendo al
mejoramiento de las condiciones sanitarias de las locaciones y de los procesos, y por ende obtener un producto
mas seguro e inocuo para los titulares de derecho del Programa de Alimentacién Escolar — PAE en las unidades
de servicio.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

» Proporcionar las herramientas necesarias para el desarrollo adecuado de las operaciones de prevencion
y eliminacién de plagas y asi lograr la proteccion de alimentos, instalaciones y personal.

Identificar los tipos de plagas que pueden tener incidencia y prevalencia.

Llevar a cabo una inspeccion minuciosa de la existencia de plagas.

Adquirir alfos niveles sanitarios en beneficio de la industria y los titulares de derecho del PAE.
Implementar las medidas higiénicas especificas en el Programa de Limpieza y Desinfeccién con el fin de
evitar focos de insalubridad producto de plagas.

3. ALCANCE

El programa aplica para las unidades de servicio de las instituciones educativas con modalidad preparada en sitio
del municipio de Bucaramanga adjudicadas a la UT NUTRIPAE 25.

4. RESPONSABLES

Manipuladoras de alimentos, Supervisores, Auxiliares de bodega y Coordinadora General.

5. DEFINICIONES

e ASPERSION: Método utilizado para aplicaciones de superficies efecto residual, con equipo manual
apropiado para fumigaciones contra insectos rastreros, en areas donde la fumigacién tenga que ser
localizada como sifones y rincones.

e CEBO: Preparacion de plaguicida y sustancia comestible que se usa para controlar plagas. La mayoria
de las veces se usa para controlar roedores y ocasionaimente para erradicar ciertos insectos. A veces,
los rodenticidas altamente toxicos usados en los cebos incluyen atrayentes o material alimenticio
atractivo que contiene plaguicida. Se ubica en el lugar frecuentado por la plaga.

e CONTROL DE PLAGAS: Son todas las acciones de saneamiento ambiental que buscan reducir o
eliminar la supervivencia y reproduccién de especies nocivas.

e CONTROL FISICO: Acciones de tipo mecanico, manual o fisico encaminadas al control de plagas tales
como: irampas y golpes.

o CONTROL QUIMICO: Para este control se utilizan diferentes sustancias para erradicar algln tipo de
plaga, como: cebos los cuales son muy itiles debido a su efecto atrayente. Los cebos estan disefiados
para atraer y matar a las plagas. Eilos también pueden usarse en comedores y cocinas, donde se
propagan las plagas o andan en busca de alimentos.

e DESINFESTACION: Es el tratamiento fisico, quimico y/o biolégico aplicado a las areas componentes de
la empresa y sus alrededores, para la eliminacién de las plagas que pudieran encontrarse.

¢ DESRATIZACION: Tiene como objetivo el control de los roedores (ratas y ratones) dentro y fuera de las

instalaciones. Se fundamenta en la prevencion, impidiendo que los roedores penetren, vivan o proliferen
en los locales o instalaciones.

ELABORADO POR: FECHA:
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» FICHA TECNICA: Utilizada para identificar las caracteristicas quimicas y fisicas de cualquier producto,
gue a su vez contempla las especificaciones de uso, precaucién y antidoto en casos de intoxicacion. Se
constituye en una herramienta fundamental a la hora de realizar e implementar un control integral de

plagas.

e FOCOS DE PLAGAS: Lugares o espacios donde habitan y se concentran poblaciones de animales
plaga como: roedores, artropodos, rastreros e insectos voladores que se encuentran en densidad o
constituyen una amenaza para la salud del hombre.

e FUMIGACION: En términos generales se entiende a la accién de liberar un producto toxico llamado
fumigante, de tal manera que atague el organismo deseado y lo elimine.

e FUMIGANTE: Sustancia quimica que a temperatura y presién determinada resulta letal para el insecto.

e INFESTACION: Es la presencia y multiplicacién de plagas que pueden contaminar o deteriorar los
alimentos y/o materias primas.

e INSECTOS: Animales de la clase de artropodos que se caracterizan por tener el cuerpo dividido en
cabeza, torax y abdomen, y algunos pueden tener alas como es el caso de la mosca y la cucaracha, que
se posan sobre los alimentos y los contaminan con sus regurgitaciones (vomito) y materias fecales
contaminandolos con gérmenes patégenos.

® PLAGA: Conjunto de organismos vivos que pueden causar una infestacion o dafio en productos y sobre

todo alimentos.

e PLAGUICIDA: Son sustancias destinadas a prevenir o controlar toda especie de plantas o animales
indeseables, abarcando también cualquier sustancia o mezcla de sustancias destinadas a ser utilizadas

como reguladoras del crecimiento vegetal, como defoliantes o como desecantes,

» ROEDOR: Orden de mamiferos caracterizados por poseer un Unico par de dientes incisivos de gran
tamafio, de crecimiento continuo; son generalmente de pequefia envergadura, con el cuerpo cubierto de
pelo y vegetarianos. Los roedores (ratas, ratones) pueden transmitir enfermedades si tienen acceso a
los lugares donde se almacenan comestibles, siendo la aparicién de excremento sefial de su presencia.
Estos animales llevan gérmenes patégenos, causantes de enfermedades, en sus patas, piel y aparato
intestinal, ya que suelen andar y alimentarse en basureros y cloacas, constituyendo asl un importante

foco de infeccion.

e SENALES DE INFESTACION: Huelias y excrementos que sirven para determinar la presencia o
ausencia de plagas en un establecimiento determinado.

Caracterizacién de las plagas:

En general las plagas urbanas se pueden clasificar como:

v Salud Piblica — Vectores: Cuando son habituales vectores de enfermedades y/o portadores de gérmenes

patdgenos, (roedores, moscas, mosquitos, cucarachas, pulgas, piojos) o cuando son parasitos internos
o externos de los seres humanos.

v Industriales: De productos almacenados o actividades agrarias como produccion de alimentos o comunes

de jardines y zonas verdes,

v Circunstanciales: Murciélagos, palomas, arafias, escorpiones, viboras y fauna salvaje que coinciden con
lugares rurales o cercas de Ecosistemas naturales, al estar en una zona provista de buena vegetacion

{Zona rural).

Las plagas més comunes las cuales pueden tener incidencia y prevalencia son:

e Roedores: Tales como las ratas y ratones.
® Insectos: Como moscas, cucarachas, avispas, abejas, hormigas y posibilidad de insectos de

alimentos almacenados (por ejemplo, los gorgojos)

TIPC DE
~ PLAGA

ILUSTRACION

Roedores

Insectos

Tipos de control de plagas:

ELABORADO POR: FECHA:
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» Inspeccion visual: es un control preventivo tanto para la presencia de plagas (insectos y roedores) como
para evidencia reciente de infestacion (excrementos, marcas de mordidas y material de los nidos). La
inspeccion visual se realiza de forma rutinaria e incluye observaciones en todas las areas del restaurante
escolar (embalaje, almacenamiento...).

e Orden, limpieza y manejo de desechos: al contar con un ambiente ordenado y limpic sin restos de
alimentos y una correcta disposicion de los desechos, se esté evitando la invitacion al ingreso de las
plagas.

e Aplicacién de compuestos quimices: Basicamente las actividades de contrel quimico se hacen en las
instituciones educativas donde se lleva a cabo la atencidn de la modalidad racion preparada en sitio, se
realiza a través de productos, cuya funcion primordial es eliminar y crear una accién residual {proteccion
temporal), que produce una repulsion de los insectos tanto rastreros como voladores.

6. MEDIDAS DE CONTROL QUIMICO

Se refiere a la eliminacion de las plagas. Una vez que los tipos de control de plagas anteriores han sido puestos
en practica, y han sido sobrepasados, entonces es necesario tener listo un plan de contingencia o eliminacion,
con el fin de asegurarse que cualquier plaga que entre pueda ser destruida. Es conveniente tener en cuenta
algunos conceptos cuando se plantea la necesidad de emplear productos quimicos (plaguicidas):

» Los productos que se emplean deben tener registro sanitario y ser autorizado su uso por las autoridades
de salud.

» Los procesos de fumigacion, desinsectacion y desratizacion seran realizados por personal técnico de la
empresa certificada de control de plagas.
Tener a disposicion las fichas técnicas de los productos aplicados para el control de plagas.
En caso de presentarse la utilizacion de productos quimicos registrarse la actividad y reposar en la
Institucién certificado de la actividad realizada.

e Mantener un plan de educacion sanitaria y difusion entre todos los manipuladores.

Cualquier tratamiento quimico que se realice debe garantizar la no contaminacién de los alimentos. No se permite
el uso de insecticidas residuales dentro de los restaurantes. Por lo cual, como medida correctiva se aplicara cebos

y liquidos por aspersidn no tdxicos y permitidos por salud publica, con el objetivo de evitar la entrada de las plagas
mediante |a aplicacién del producto

7. EMPRESA ENCARGADA DE REALIZAR EL CONTROL DE PLAGAS:

Las jornadas de fumigacion y desratizacion se realizan a través de un proveedor de servicios certificado, el cual
es. COMERCIALIZADORA ORION DEL ORIENTE - SANPLASS con Nit 63.340.691-7. E| personal técnico debe

cumplir con el protocolo de bioseguridad establecido por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, para el ingreso
a las instifuciones educativas.

Nota 1.: La empresa encargada de prestacion del servicio de control de plagas esté Sujeta a ser cambiada.
Nota 2: La empresa encargada de prestacion del servicio de controf de Plagas antes de realizar cualguier servicio,
debera llegar a la coordinacién la documentacion solicitada por la UT NUTRIPAE 25,

8. PERIODICIDAD Y METODOS DE APLICACION

Se realizara una jornada de fumigacidn dos veces al afio de acuerdo con el cronograma para el periodo del afio
2025. Sin embargo, si en alguna Institucién presenta presencia de vectores se realiza el respectivo control. Asi
mismo, con la revision del formato diario s& determinara la necesidad de una fumigacién adicional.

Compusstos Quimicos: Se anexa documentos allegados por la EMPRESA ORION DEL ORIENTE “Rotacion de Insecticidas para ef afio
2025" “Metodologia y profocolo para Fumigacion” y “Metodologta y protocolo para desrafizacion”

9. ACTIVIDADES DE VERIFICACION

En caso de identificarse presencia de plagas al interior del restaurante escolar, el personal manipulador de
alimentos informaré al supervisor logistico de manera inmediata para que solicite a coordinacién general un
refuerzo de acusrdo con la plaga identificada. Diariamente al inicio de la jornada el manipulador de alimentos
realiza inspeccién visual de la existencia de plagas dentro del restaurante escolar, registrando lo observado en el
formato FPSBPS-01 FORMATO MONITOREQ Y VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS

ELABORADO POR: FECHA:
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10. IMPLEMENTACION DE LAS MEDIDAS PREVENTIVAS

e El programa de limpieza y desinfeccion que contempla la higiene, en conjunto con el programa de
residuos y el mantenimiento de las instalaciones debe ser integral e incluir todas las estrategias para
lograr un adecuado manejo de plagas como se describi6 en las acciones preventivas.

e El mantenimiento de la infraestructura, requerido para garantizar las condiciones de aislamiento para
presencia de vectores se socializaré a fravés de carta de gestioén al Rector de la Institucién Educativay a
la Secretaria de Educacion de la entidad para que se efectien los arreglos y/o adecuaciones necesarias
para garantizar la prevencion de infestacién por vectores.

» Encuanto a higiene se realizara la implementacidn del programa de limpieza y desinfeccién, enfocandose
en la desinfeccidn de las paredes, mesones, pisos y techos activando de esta manera la primera fase de
control; con el fin de ahuyentar las plagas por medio del olor de los desinfectantes y retiro adecuado de
los residuos sdlidos y liquidos, evitdndose estancamientos de agua y demas actividades que se
describieron en las medidas de control ambiental.

* En caso de observarse presencia de animales o plagas que no requieran productos quimicos se
realizaran acciones o actividades que se definiran como preventivas, o empleando medidas de control
biologico como se indicara a continuacion en forma de ejemplo:

Plaga pf":ﬁe""“:ﬁs Accién o actividad para realizar
Fisica fSe reat_I?aré gestion ante la entidad vy rector para la correspondiente
Moscas instalacién de angec o malla en ventanas o aberiuras
Biolégica Ambientacion en aspersion de solucién de limén o vinagre
Mosquitos Fisica Evitar estancamiento de agua
Se realizard gestidn ante la entidad y rector para el correspondiente
Cucarachas Fisica Cambio de rejillas por anti cucarachas y colocacion de tapas plasticas que
cubra el sifénes
. . Adicionarles agua caliente, en las madrigueras y directo sobre las que
Hormigas Fisica oba
Palomillas Fisica _Se real_igaré gestion ante la entidad y rector para la correspondiente
instalacidén de angeo o malla en ventanas o aberturas
Avispas Fisica _Se realli;aré gestién ante la entidad y rector para la correspendiente
instalacién de angeo o malla en ventanas o aberturas
Arafas Fisica Limpiar techos con cepillo baja telarafia
Biolégica Ambientacién en aspersion de solucién de limén o vinagre
Se realizard gestion ante la entidad y rector para Ia correspondiente
ST Flsico colocacion de adite]mento (laminas o cauchos) entre el espaciq del piso
con la puerta, cubrir las ventanas y aberturas con angeo bien ajustado y
colocar, frampas plasticas caseras
iy - Se realizara gestién ante la entidad y rector para la correspandiente
e ST AR instalacién de angeo o malla en ventanas o aberturas
Aves Fisico _Se real_izaré gestion ante la entidad y rector para la correspondiente
instalacion de angeo o matla en ventanas o aberturas
Se realizard gestidn ante la entidad y rector para la correspondiente
Fisico colocacion de ad]tgmento {laminas o cauchos) entre el espgcio f:{el piso
Ranas vy con la puerta, cubrir las ventanas y aberturas con angeo bien ajustado,
sapos retirar con ayuda de escoba y recogedor o manualmente con una bolsa
Biolégico Aplicar_ en la piel (;e!‘ vector agua mezclada con sal, o rociar en forma
aspersion jugo de limén
Se realizara gestion ante la entidad y rector para la correspondiente
Serpientes Fisico celocacién de aditamento (laminas o cauchos) entre el éspacio del piso
con la puerta, cubrir las ventanas y aberturas con angeo bien ajustado,
retirar con ayuda de escoba y recogedor.

Observacion: Tener en cuenta que la adecuacién o mantenimiento de angeos o mallas se realizaran a la
necesidad por parte del OPERADOR o INSTITUCION EDUCATIVA.

11. IMPLEMENTACION DE MEDIDA CORRECTIVA (APLICACION DE PRODUCTOS)
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Una vez conocido el tipo de plagas que hay que controlar y esta no haya sido ahuyentada, se procede a proyectar
la aplicacién de productos de acuerdo con la ficha técnica de cada producto. La aplicacion debe ser realizada por
personal idoneo y capacitado para tal fin, el cual es enviado por la empresa de control de plagas
COMERCIALIZADORA ORION DEL ORIENTE - SANPLASS con Nit 63.340.691-7; asi mismo se debera contar con la

indumentaria adecuada para el respectivo proceso.

12. ACCIONES DE REGISTRO Y CONTROL

e Dentro de la documentacion que soporte el control de las plagas, se tiene gue realizar un diagndstico
diario, diligenciando el formato de control de plagas FPSBPS-01 FORMATO MONITOREO Y
VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS, cuando se encuentren hallazgos de estas y se realice
el servicio de control de plagas, la Empresa COMERCIALIZADORA ORION DEL ORIENTE generara la
documentacién como orden de servicio (Lugar realizado, producto quimico, fecha, plaga encontrada) y

certificado de servicio realizado.
13. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

= Resolucidn 2674 de 2013 (Capitulo VI)
*  Resolucion 335 de 2021

14. ANEXOS
e CF-01 Cronograma de fumigacion
e FPSB-01. Formato de control y monitoreo de las actividades del plan de saneamiento basico.
o Anexo 01 Concepto sanitario empresa de fumigaciones
e Anexo 02 Ficha técnica producto usado
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PLAN DE SANEMAIENTO BASICO

CODIGO CF-01

VERSION 0

@ CRONOGRAMA DE FUMIGACION

PAGINA

RACION PREPARADA EN SITIO

1

2025

ENERO |

FEBRERO

MARZO

ABRIL

MAYO

JUNIO

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

NOVIEMBRE

JORNADA DE FUMIGACION

Observacion: El cronograma puede cambiar de acuerdo con los cambios de calendario escolar generados porla ETC.
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- FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS CODIGO: FCMPS-
; ACTIVIDADES DE PLAN DE SANEAMIENTO 001
L RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: [ | mEs: |
SEMANA 1 SEMANAZ SEMANA 3 SEWANAZ | SEMANAS
FECHA
ITEM
LimimpJEviL mlml s VL [M[u]oJv][LTm[m[JTvILTu]w]Jfv
M#TE LIMEIEEA ¥ TIES] S e e e
DIARICH

NOTA: Marcar con una X cuando se reaficen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.
Fritas/Verduras /Huevos
Utensilios / Menaje | Recipientes
Plasticos
Licuadora f Estufas
Mesones / Mesas | Sillas

Equipos de medicion de masa (gramera
baseula)

Canecas de basura

Bafios y Vestier

Canastillas y Estibas

Pisos

Trapero { Escoba f Recogedor

SEMANAL
Paredes | Puertas / Ventanas
Refrigerador f Congelador
Exfractor
Estanterias
Lamparas/ Angeos
Trampa de grasa
MENSUAL
Techos | | I | |
Marcar con una X cuando se realicen [as labores de recoleccién de los residuas.
e SEMANA 1 SEMANA Z SENANA 3 SEMANA 4 "SEMANA &

LiMisjagviLiMimjalvicimlmja|vic(mimjo[viL[mIm] oV

Residuos organicos aprovechables

Residucs Aprovechables

Residues no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Celocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en Ia casilla de observaciones
el tipo de plaga a contrelar.

FECHA DE FUMIGACION

SEMANA { SEMANA Z SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5§
LiM{M|asviLIMIM]JEVIL|M{M[J|vL|ImMiMjIlV]ELIMIm]JTY

ITEM

Presencia fisica de plagas Vivas o
Imuertas
Excremento u orina sefiales de
oresencia do plagas
Alimentos o empaques roidos
fiales de presencia de plagas
{daiios, materia fecal, ruidos)
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTECO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal {N}: Sin aler, sin color, sinsabor  Anormal {AN): (mal olor, turbia, mat s2bot} Agua Hervida $(si) Nino)

(TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 ~ SEMANA A SEMANA 5
LiMimjapviLIMMlJlviLjm[mfa|vLimmjJ]v[L|m]m]J]V
CLOR
COLOR
SABOR
Agua hervida

ANALISIS FISICOQUIMICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
CBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: CARGO:

VERIFICADO POR:

CARG(:
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AL RESPONDER CITE E57E NUMERO RANCACION B: 20240188161

T pntlin o Lo CERTIFICADO SANITARIO DE e z -
=N FUNCIONAMIENTO EMPRESAS bz
© APLICADORAS Y/O EXPENDIO DE  |recvsor srmonicem )
Gl o S PLAGUICIDAS Phosu fns} ou t

CERTIFICADO SANITARIO EMPRESA APLICADORA DE PLAGUICIDAS No, 110 - 2024
EL SUSCRITO SECRETARIC DE SALUD DE SANTANDER

En uso de sus facuitades establecidas en la Ley 09 de 1979, Ley 715 de 2001, Decrelo 1843 de 1991y
Resolucion 1229 de 2013,

TENIENDO EN CUENTA:

Que la sefiora, Luz Marina Santos Osorio representante fegal de ka empresa COMERCIALIZADORA ORION
DEL ORIENTE — SANPLASS identificada con NIT 63340691-7, presentt ante esta Secretaria de Salud con
radicado numerc 20240177163, los documentos para solicitar certificacién sanitaria como empresa para
aplicacion de plaguicidas de forma terrestre en edificaciones, dreas publicas, productos altmacenados y
vehiculos.

Que, revisado los documentos presentados en ios oficios de solicitud para la cerfificacién sanitaria, cumplen
con los requisitos establecidos en el Decreto 1843 de 1991, entre ellos, la pdliza de cumplimiento No
3765744, otorgada por fa aseguradora SEGUROS GENERALES SURAMERICANA S.A. con vigencia desde
1/11/2024 hasta el 1-11-2025 y estampilla def Fondo Departamental con recibo No. 2502400531554 del ocho
(08) de octubre de 2024, la cual se adhiere y anula.
° ]

Que de conformidad con {a Ley 715 de 2001, Ley 09 de 1978 y el Decreto 1843 de 1891 de! Ministerio de
Salud y Proteccién Sodial, la Secretaria Local de Salud del municipio de Girdn realizé la comrespondiente visita
de inspeccién sanitaria a la empresa COMERCIALIZADORA ORION DEL ORIENTE — SANPLASS por estar
ubicada en su jurisdiccién, emitiendo Concepto Técnico Sanitario FAVORABLE, como consta en el Acta de
Visita para Empresa Aplicadora de Plaguicidas de fecha 28 de octubre de 2024.

Que el articulo 46 del Decreto 2150 de 1995, suprimid la expedicidn de ias Licencias Sanitarias de
Funcionamiento contemplada en los articulos 104 y 131 del Decreto 1843 de 1991, por lo que ese tipo de
establecimientos ablerlos o no al piblico, para la apertura vy funcionamiento requieren dej cumplimiento de las
condicicnes técnico sanitarias, aparte de los requisitos exigibles para garantizar Ia seguridad establecida en
el Codigo Nacionai de Seguridad y Convivencia Ciudadana.

En mérito de lo anteriormente expuesto, .
SE CERTIFICA SANITARIAMENTE:

A Ia empresa que se describe a conlinvacion para realizar sus actividades como EMPRESA APLICADORA
DE PLAGUICIDAS Y DESINFECCION DE AREAS Y SUPERFICIES en el Departamento de Santander.

NOMBRE COMERCIALIZADCRA ORION DEL QRIENTE - SANPLASS
NIT. 63340691-7 :
REPRESENTANTE LEGAL Luz Marina Santos Osocrio
CEDULA CIUDADANIA 63.340.691
Nathaly Johanna Mantilla Lara,
ASISTENTE TECNICO Matricula profesional 68238-244892 STD del COPNIA

Siivia Jultana Caballero Angarita  *
Matricula PQ-07418 del CPQCOL

DIRECCION __| Calle 48 #20-42 ofi. 301 - Finca Nazareth, Vereda Ruitoque
TELEFONOS {321)4320919 - (607168425971

MUNICIPIO GIRON

DEPARTAMENTO SANTANDER

El presente certificado tiene validez hasta el primer dia {01) de noviem-bre de 2025, el cual puede ser
derogado en caso de incumplimiento al Decreto 1843 del 22 de julio de 1991,

Aprobd: Zulemna Galvis Villarrep!, Directora de Sakud Integral,
Revis$ Ramon Yesaid Unbe Contrarss, Coordinador Grupo de Salud smbiental,
Proyectd. Diane Carolina Gonzalez Gomez, Profesional U y?

tolie 3T 10-10%atacic Ampndty | Bucasnranngs / Combin] PEX 157 +7) 6310050 § Cdtvpa Posrar (154
R e e ) [ETRTR




'DEMAND® DUO

-} ilideno-{nitrolamina. (Equivalente a 124.99 g de i.a./ L a 20°C). Nominal:

-

g syngenta Agro, S.A, de GV, / Home Care, Lawn & Garden
San Lorenzo 1008 Piso 1°, Col. Del Valle, C.P. 03100, México, OF _

Sy ngenta tencion general al cliente: |:arrns.de_atha@synqema,cum:_leresaambnz@swgem&.nm;

Teléfono conmutador: 015591839100 wwiw.syngentacemmy ver: Productos Profesionales

L:__] DemandDuo

Insecticida
CLASIHCACION A | Cmesmo
= Insecticida y/o Acaricida = Piretroide y Neonicotinoide USO URBAND:
» Lambda Cyhalotrina y Thiamrthoxam PROXIMAMENTE

= Microcapsulas en suspension concentrada acuosa (ZC)

La simplicidad de un producto, la versatilidad y el amplio espectro con accién
dual. Control eficaz de mas de 90 plagas. Rotacién para manejo de la resistencia.
Grupo 3 Ay 4 A de IRAC.

Composicion porcentual I Porcentaie e peso

Ingrediente activo
Lambda cyhalotrina: Alfa-Ciano-3-fencxibencil 3-{2-cloro -3,3,3-trifluoroprop-t-enil}-
2.2-dimetil ciclopropano carboxilato, a 11de los isémeros (Z) — (1R, 3R}, S-ester y (7)- 3500 %
(15,35)-R-ester & también (R) Alfa-Ciano-3-fenoxibencit (1S)-cis-3-[(Z)-2-cloro-3,3,3-
trifluoropropenitl-2,2-dimetil ciclopropano carboxilate y {S)-Alfa-ciano-3- fenoxibencil
UR)-cis-3(Z)-2-cloro-3,3,3-trifluoropropenyll-2, 2-dimetil ciclopropano carbexilato
{Equivatente a 37.71 g de ia/L a 20°C). Nominal:

Thiamethoxam (Tiametoxami: 3-(2-cloro-tiazol-5-ilmetil)-5-metil-[1,3,5] oxadiazinon-4-ilidino- 1600 %
N-nitroamina 6 también (EZ)-3-(2-cloro-1,3-tiazol-5-ilmetill-5-metil-1,3,5-oxadiazinon-4-

: Ingredientes inertes

Surfactantes, humectantes, espesante, antiespumante, biocida, estabilizante pH, 89.400 %
anticongelante, solvente, agente de pared capsular y diluyente.

Total 100.000 %

Informacion general:

Demand® Due es una poderosa formulacién en suspension concentrada acuosa con microcépsulas {ZC), es
decir, un microencapsulado suspendido en base agua, disefiada con Lambda eyhalotrina y Thiamethoxam de
Syngenta, y con Ja tecnologia de microencapsulacion iCAP® patentada por Syngenta, que combina el poder el
poder de dos ingredientes activos, para proporcionar un doble asalto sobre las plagas con un solo producto,

con répido derribo y control residual prolongado de una amplia gama de plagas. Se mezcla con agua, para una
aplicacion profesional libre de manchas y olores desagradables.

Es una herramienta estratégica para la rotacién por Modos de Accién {IRAC), combina lo mejor del Grupo 3
A piretroides v grupo 4 A Nicotinoide para dos modos de accion, logrando rapido control y gran residualidad.
La tecnologia iCAP® de Syngenta sintetiza microencapsulas de tamario eficaz que logran gran residualidad en
diferentes tipos de superficies, lisas o porosas, interiores o exteriores, incluyendo tratamientos perimetrales
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y de “cerco verde” aplicado en la vegetacion perimetral de instalaciones en areas urbanas v que actlan contra
un amplio espectro de plagas, las cuales se intoxican por contacto e ingestion, al adherirse las microcapsulas
a la cuticula de su exoesgueleto, asegurando asi, que cada plaga que pase o se pose en el drea tratada lleve
adherida la dosis mortal requerida. Las microcapsulas son transferibles a sus congéneres al entrar en contacto
unos con otros o por necrofagia, replicande la eficacia.

Formutado con estrictos controles de calidad y comercializado en los Estados Unidos de América con lamarca
Tandem?®, registros EPA Reg. No. 100-1437 y EPA Est. 61282-WI-1. Uso autorizado por U.S. EPA para su aplicacién
en areas de manejo de alimentos y donde se sirven alimentos, como la industria alimentaria y los restaurantes,
lo cual es de enorme relevancia para para el ramo de la indusiria de alimentos con alta gestién de inocuidad
alimentaria y calidad para exportacion y también para tratamientos interiores y exteriores, incluyendo la vege-
tacion perimetral, ya que tiene efecto sistémico en las plantas conirolando asi plagas chupadoras.

Lea la etiqueta, calibre siempre su equipo de aplicacién y consulte al &rea técnica de Syngenta.

Esta recomendado para el control y prevencion de infestaciones de plagas artropodas, que implican riesgo de
transmision de enfermedades al humano vy animales, que comprometen la gestién de calidad, la inocuidad de la
industriatizacion de alimentos y farmacos y que causan dafio a las instalaciones en 4reas urbanizadas, turisticas
e industriales.

IMPLEMENTE LAS ESTRATEGIAS DE MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS: Antes de aplicar este producto, realice la
inspeccion del area y determine la presencia de plagas y sus refugios, identifique la especie plaga y determine
la abundancia de la poblacion de la plaga. Retire todo material alterativo que le sirva como alimento.

Aplique el producto, de ser necesario, en interiores y exteriores de instalaciones habitacicnales, hoteleras
y recreativas, educativas, hospitalarias, comerciales (tiendas y supermercados), restaurantes, industriales,
incluida la industria alimentaria, bodegas, almacenes, instalaciones de aeropuertos y puertos, zoolégicos,
basureros, areas perimetrales a instalaciones con vegetacion y macetas. Transportes: aviones, barcos,
trenes, autobuses, cajas de tréiler.

EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA: Apliquese en lugares donde se manejan, procesan, producen alimentos,
incluyendo pero no limitado, dreas donde se reciben, almacenan y empacan alimentos (embotellado, enlatado,
embalaje en bolsas, cajas) sistemas cerrados de procesamiento de la industria lactea, molinera, aceitera y de
jarebes; asi como donde se preparan y sirven alimentos, como los comedores v restaurantes. Las técnicas
de aplicacion incluyen inyeccion a grietas y hendiduras, aspersion, aspersién focslizada o spot e inyeccion
a estructuras huecas con mezcla con espuma para insecticidas. Enfoque el tratamiento en puntos donde las
plagas pueden entrar en la estructura. No debe usarse directamente sobre las superficies en contacto con
alimentos, ni directamente sobre utensilios que entraran en contacto con alimentos. Si la aplicacion entra en
contacto directo con esas superficies o utensilios, lave completamente v enjuague con agua potable,

AREAS GENERALES: Puede aplicarse en forma directa por aspersion de superficies, aplicacion focalizada
mediante inyeccion a grietas y hendiduras 0 en marcos de las puertas y ventanas, en los lugares en donde
se concentran los nidos de los insectos; puede aplicarse debajo y detras de gabinetes de cocinas, bajo
iavatrastos, alrededor de tuberfas, calentadores de agua, ticos, sétanos vy cocheras, areas perimetrales
de las instalaciones. Evite su aplicacion en motores en funcionamiento o cajas de circuito operando,
seleccione la técnica de aplicacién mas adecuada en instalaciones eléctricas y motores de maquinaria.
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APLICACIONES EN EXTERIORES: Tratamiento perimetrales dirigidos principalmente a grietas y hendiduras v/o
tratamientos focalizados (spotl en muros, bardas, cimientos, techos, aleros, banquetas, patios, porches v
superficies estructurales como ventanas, puertas y marcos. Las aplicaciones verticales como muros v bardas
no exteriores de 1m de altura. Tratamiento en banda dirigido al suelo, banquetas, vegetacion y macetas que
rodean las instalaciones, excepto dreas con plantas con floracion donde se alimentan insectos polinizadores.

TABLA I: Plagas a controlar

-!hsé’&;tbs}-;ﬁs’ftferos

Cuarachas:

Cucaracha alemana

(Blatella germanical,

Cucaracha americana

(Periplaneta americana),

Cucaracha oriental (Bfatta orientalis)

Insectos voladores

Moscas:
Moscas domésticas
{Musca spp, Fannia spp.)

Moscas del drenaje:
{Psychoda savaiiensis,
Clogrnia albipunctatal

Moscas de ta carroia:

Mosca azul (Calliphora, Lucilia spp.),
Mosca verde (Phaenicia sericatal
Moscardones (Cluster Fly)
(Polienia rudis)

Plagas de la madera estructuraly’
‘delimobiliario *

Termitas de madera seca (incisitermes
spp., Cryptotermes spp., Kalotermes
spp.} Escarabajos barrenaderes de la
madera: lictidos (Lyctus spp.) carcoma
grande o cornudo de ta madera
(Mylotrupes bajulus) barrenillo de |z
madera (Nacerda mefanura), escarabajo
Ambrosia ( Trypodendrum lineatum
(Oliver}), reloj de la muerte (Hemicoelis
spp., Xestobium rufovillosum),
escarabajo polvoso de la madera
{Euvrilleta peftata), Hormiga carpintara
{Camponotus spp.)

Arécnidos y acares

Hormigas:

Hormiga negra (Lasius spp.)
Hormiga argenting (Linepitherna
humifis ), Hormiga loca {Paratreching
longicornisl, Hormiga olorosa

o fantasma (Tapinoma sessile),
Hormiga del pavimento (Tetramorium
caespiturn/, Hormiga acrébata
{Crematogaster spp.)Hormiga de
fuego Solenopsis invictal, Hormiga
de ladrona (Solenopsis molesta),

Mosquitos:

Mosquitos del Dengue, Chikungunya
y Fiebre Amerilla fAedes aegypti
Aedes albopictus)

Mosquitos del Paludismo
{Anopheles spp.)

Mosquitos de la Encefalitis Equina
enezolana, Encefalitis Equina del
Este, Encefalitis equina del Qeste

y Fiebre del Oeste del Nilo fAedes

taeniorhynchus, Culex spp.)

Garrapatas presentes en instalaciones y
su perimetro.

De patas negras (Ixodes scapufaris)
Americana (Dermacentor variabilis)
Café (Rhipicephalus sanguineus)

De la estrella solitaria (Amblyormma
americanum).

Pulgas: *
(Pulex irritans, Ctenocephalides

Jejenes, chaquistes o moscas de la

Araitas: Latrodectus mactans,

i ; ; arena: Loxoceles spp.
canis, Ctenocephalides felis, PP
Xenospilla cheopis) {Phiebotomus spp.)

Chinches de cama (Cimex lectularius)* Avispas:
Chinches de transmisoras del Mal de Vispas: . M
Chagas (Triatorma spp.) (Vespula spp., Polistes spp.)
Palomillas y escarabajos en
Pececillo de plata Alacranes

{Lepisma saccharina )

instalaciones, bodegas y transportes
de la industria alimentaria y
supermercados.

gleres {Centrurcides spp.,
prietos {Vagjovis mexicanus).
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Insecto de fuego
{Thermobia domestical

Escarabajo de alfombra
{Anthrenus verbasci)

Grillos
(Grillus assimilis, Acheta domesticus)

Chapulines (Melanoplus spp./

Palomilla de la harina
Plodia interpunctellal
Palomilla de los cereales

Milipedos y centipedos

(Sitotroga cerealelia)

Palomillas del cacao v frutas secas
(Fphestia spp.)

Escarapajo de la harina

(Triboliurm castaneurn)

Escarabajo rojo

{Tribolium confusum)

Escarabajo picudo (Sitophillus spp.)
Escarabajo pequeno

{(Rhizopertha dominica)

Escarabajo dentado

{Oryzaephilus surinamensis)
Escarabajo del tabaco

{L assioderma serricorne)

Cienpies (Scutigeraspp.)
Miipies
(Parajulus venustus, Oxidus gracilus)

Este producto se puede aplicar con diferentes equipos y técnicas:

Aspersion residual con bomba manual.
Aspersion residual con motemochila.

« Nebulizacion con bajo volumen (BV) y ultra bajo volumen (UV) en édreas interiores donde no hay riesgo de

deriva al exterior.
» TIratamiento spot.

Inyecciéna grietas y hendiduras con microinyectores.

- Aplicacion en mezcla con espuma para plaguicidas (relacion 15:1 de factor de expansién de espumal).
- Aplicacién con brocha ( pincelamiento} o con esponja en superficies.

Calibre el equipo de acuerdo a cada téenica de aplicacion y uso relacionado en esta etiqueta.

Las dosis generales para el control de las plagas son:

Mililitros.de producto

parallitrodeimezcla
~ con agua

Equiva’ienci'a dela
concentracion del
ingrediente activo en la

ALTA

Utilicese como dosis de atque para alias

dilucion final

infestaciones vy para algunas plagas 85 018 %
dificiles * y para maxima residualidad
(méas de 4 meses)
BAJA
Utilicese parainfestaciones bajas y para 4725 0.085 %

rnantenimiento v menor residualidad.

Los rendimientos de la mezcla varfan en relacién al equipo y técnica de aplicacion. Se elemplica el rendi-
rmiento con bomba de aspersion manual y boquilla 8002 abanico plano o similar: a presién constante de
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Syngenta Agro, S.A de CV. / Home Care, Lawn & Garden

San Lorenzo 1009 Piso 1°, Col. Del Valle, C.P. 03100, México, DF
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40 psi, la boquilla tiene gasto aproximado de 760 ml / min (+/- 10 mi} y aplicando a velocidad de 15 kmy/
hr, equivalente a Tm en 2.2 segundos y a una distancia de la boquilla del muro de 45 cm, para un abanico
{bandal de 75 cm y con traslapes de 5 cm, rinde 25 m? La modificacién de la presion, velocidad v distancia
del muro citadas modifican el rendimiento. Para garantizar una presion uniforme se recomienda ademas
del mandmetro, instalar una valvula de control de flujo (CFV).

Dosis para aplicaciones perimetrales por aspersion: dependiendo de la porosidad de la superficie a tratar v
vegetacidn perimetral, es posible que requiera diluir la cantidad de producto en mayor volumen de agua para
asegurar la cobertura de la aplicacidn en superficies absorbentes y porosas. Las diluciones del producto
equivalen a concentraciones del ingrediente activo en la dilucién final 0.065% vy 0.13%, para las dosis baja v
aita respectivamente.,

Litros dela '?_i‘lezc_la- a aplicar para 1000m* | Cantidad a agregar de producto para
= . un tangue de 40 litros de mezcla

g Baja: 172 ml
Alta: 344 mi
8 Baja: 86 ml
Alta; 172 ml
Baja: 34 ml
20
Alta: 68 ml

Recomendaciones especiales:

En interior de instalaciones, aplicacién spot en superficies, en grietas v hendiduras,
inyeccion con espuma; trate alrededor de puertas v ventanas y otros lugares donde se
pueden encontrar las hormigas.

Horrnigas
Identifique y trate las | En exteriores: tratamientos perimetrales, grietas y hendiduras, tratamientos spot.
rutas y nidos
Para hormiga de fuego, tratar monticulos de m de didmetro en “drench” por aspersién

(saturacion de suelo). Diluya 5 mi para 8 fitros de agua. Aplique en las primeras horas de la
mafiana o Ultimas horas de la tarde.

Aplique en cada perforacién que reafice 50 mi ds la mezcla liquida o la cantidad suficiente de
espuma preparadas segun las instrucciones de la seccion correspondiente en esta etiqueta.
Utilice la dosis alta. Aplique en areas huecas y zonas de madera dafiada, en espacios entre
elementos de madera, o entre la madera y los cimientos. Localice las zonas con madera
dafiada usando marcadores visuales tales como pellets de excretas o madera carcomida;

puede también tocar la madera para escuchar el sonido de zonas que han sido dafiadas o
Plagas de la maders afectadas.

Meétodo de inyeccidn: Realice perforaciones pequefias utilizande taladre con broca de
1/8 a 1/16 de pulgada en las partes de la madera en las que haya encontrado infestacion;
asegurese que el agujero solamente legue hasta la profundidad de la zona carcomida, sin
perforar totalmente la madera; es posible que tenga que hacer perforaciones a ambos lados
de piezas grandes de madera para lograr un tratamiento adecuado.
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Dada la complejidad de las galerias, se recomienda realizar monitoreos. Si a 4 semanas o

mas del tratamiento se observa actividad de la plaga, apligue de nuevo abriendo agujeros
nuevos en posiciones intermedias respecto de los que abrié para el tratamiento original.

Plagas de la madera

La madera también puede ser asperjada ¢ tratada cen aplicacién a brocha para tratamientos

preveniivos.

Realice aplicaciones liquidas focalizadas a los termiteros a baja presién. Mezcla con espurna
Avispes - aplgiue a la entrada del termitero y hasta saturarlo. Trate los termitores al anochecer v
utilice equipo de proteccién contra picaduras de insectos. Utlice dosis alta.

Realice tratamientos perimetrales en superficies gue sirven de reposo a los mosquitos, v al
vegetacion perimetral de las instalaciones que no tenga floracion. Puede utilizarse también
bajo volumen dirigido a muros y vegetacion, pero cuando tenga viento en calma v siempre
y cuando no existan criaderos de abejas cercanos.

Mosquitos

Una vez concluida la aplicacion, lave con mezcla de agua y jabon liquido equipo v boguillas, enjuague
perfectamente con agua limpia.

Tiempo de reentrada a las zonas urbanas tratadas:

Inmediatamente que seca la aplicacion; sin embargo se recomienda un minimo 30 minutos después de la
aplicacion en éreas interiores, especialmente en escuelas, guarderias y hospitales.

Amplio margen de seguridad toxicolégica, biodegradable sin olores desagradables ni manchas.

Emergencias SINTOX/ PROCCYT: Servicio las 24 horas de los 365 dias del afio.

Area Metropolitana: 01(55) 55 98 66 59 y 01(55} 56 1126 34; LADA Sin Costo 01800 009 28 00. Sintomas
de intoxicacion por uso inadecuado del producto: No se conocen casos de intoxicacion accidental. Si fue
ingerido en cantidad abundante podrian presentarse nalseas, diarrea. En caso de contacto con la piel
de la cara, las personas con susceptibilidad a piretroides pueden manifestar ligera comezdn, ardor,
ligero adormecimiento {sensacion subjetiva faciall, sensaciones transitorias que cesan generalmente enun
maximo de 24 hrs. Preventivamente, utilice del equipo correcto de proteccidn personal para aplicacion de
plaguicidas y bahese después de aplicar piretroides. En caso de intoxicacién en animales, consuite
inmediatamente al Médico Veterinario. Antidoto y tratamiento especifico: No existe antidoto para

piretroides ni para nicotidoides, administre tratamiento sintomético. En caso de convulsiones, administre
terapia con anticonvulsivos.

Contraindicaciones: No mezcle con solventes o aceite. El contacto con substancias de reaccién
alcalina puede inactivar el producto. Verifique siempre la calidad del agua a utilizar.

Realice el triple lavado de los envases vacios, perférelos y confinelos para su disposicion final de acuerdo a
la normatividad vigenie.

Suluciones en manejo integrade de plagas » Directorio 2006 273
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ORION DEL ORIENTE
SANPLASS

K4 GEL INSECTICIDA.

Gel Insecticida K4 es la nueva alternativa eficaz en la lucha contra cucarachas y hormigas.

Su presentacion en gel lo hace facil de aplicar, listo para usar, sin olores molestos ni desperdicio de producto. No
mancha. Se puede usar en cualquier momento sin necesidad de mover médquinas y muebles. Se aplica en
pequefias gotas en los lugares mas frecuentados por las cucarachas y hormigas.

Gel Insecticida K4

Esta disefiado y autorizado para uso doméstico, es decir se puede usar en hogares, restaurantes, hospitales,
industrias de alimentos, aeronaves, embarcaciones etc,

Debe mantenerse fuera del alcance de los nifios.

Informacién técnica:

Contiene Fipronil una materia activa de la familia de los Fenilpirazoles. La molécula provoca una modificacién en
la transmisin de estimulos al sistema nervioso de las cucarachas y hormigas, lo que produce una paralisis
nerviosa. Su mecanismo de accion distinto al de los organofosforados, carbamatos y piretroides permite controlar
insectos resistentes a tales insecticidas.

Su tecnologia de formulacién le proporciona una accién retardada, que no permite que el insecto identifique el
origen de su intoxicacion.

Las cucarachas son insectos omnivoros, al consumir sus propios excrementos trasmiten el producto, logrando
rapidos resultados.

Las hormigas domésticas frecuentan sin distincidn los basureros, bafios, almacenes, cocinas, dormitorios por lo
que en sus patas quedan adheridos gérmenes que transmiten enfermedades.

Beneficios:

-Efectividad en todo tipo de cucarachas y hormigas.

-Répida accion fa mortalidad se presenta desde el primer dia.

-Alta apetencia, tiene un alto poder de atraccidn incluso en presencia de otros alimentos externos.

-Una vez aplicado la estabilidad y eficacia se mantienen por largos periodos de tiempo
-No mancha y no tiene olor

Composicién
Fipronil.........................0,5%
Excipientes c.s.p........ 100%
Licencias

Registro Sanitario No: INVIMA 2011V-0005048

Min Proteccién MP-13971-2007

Toxicologia

Grado Toxicologico Il Moderadamente Téxico

Elaborado por Laboratorios Larssen, Distribuido por Pharmavet Laboratorios.

Teléfono: 6425871

Celular 3214390019

Calle 53 N™ 13-13 Candiles

Bucaramanga-Santandes
g Colombia
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Esté elaborado a base de resinas naturales, no contiene feromonas, sus atrayentes son de
forma fisica natural.

Es un producto excelente para el control de insectos voladores y rastreros en cultivos e
instalaciones, plantaciones, invernaderos, establos, hatos lecheros, pesebreras, bodegas,

empresas y demds zonas que tenga infestacion de plagas como mosca comin, zancudos,
chinche, polilla, y demas.

Por ser un producto natural, no es toxico, no es contaminante, y no deja residuos en los
productos finales como frutos y lacteos.

Es la forma de control més eficiente sin utilizar insecticidas quimicos y demas productos
que afectan el medio ambiente; y es asi de esta manera como Inalmet cumple con el
planeta, dando a la agricultura y ganaderia limpia productos 100% naturales.

Este producto es resistente a la intemperie contra el agua y el sol por periodo de tiempo
entre 2 y 4 mese, su efecto se ve afectado por grandes capas de polvo. Si esto sucede
aplicar una nueva capa de producto.

Galén Especial para grandes plantaciones y hatos extensos.



COMPOSICION

Brodifacoum CAS 56-073-10-0.._...occvvvurerrreemeemreeeeee. 0,058/ kg
B X vt eceesieissesr e e s e e eane e rae e enaranr e rsnnas 0,01g/kg
Derivados de cereales C.5.P.rrremrinaesesanneneeeaeeas 1000¢g

* Benzoato de denatonium.

Grupo q;ﬁmicd: i'-iid_roxi;;'umgﬁn_é.
CIase-Toﬁ"coli'Jgica OMS: IV (Cuidado) Producto de Banda Verde:
Condicionde Venta: General -Uso Domestico.

DESCRIPCION

KLERAT® es un poderoso y atractivo raticida anticoagulante de segunda generacién que controla
eficazmente guarenes, ratas del tejado y lauchas.

KLERAT® controla a los roedores con la primera dosis que ingieren, equivalente a 1,3 g en Ratas y
0,2 g en Lauchas y no produce rechazo al cebo, ya que ia muerte de los roedores ocurre a partir del
tercer dia de la primera ingesta.

KLERAT® contiene Bitrex®, amargante que previene la ingestién humana accidental, aumentando la
seguridad en su uso y no siendo detectado por los roedores.

RECOMENDACIONES DE USO

KLERAT® Pellet es un raticida listo para usar (cebo}, especialmente indicado para el control de
roedores en casas, bodegas, industrias, planteles animales y otros.

e Aplicar KLERAT® Pellet tan pronto se observen las primeras sefias de los roedores {(fecas,
huellas, roeduras, etc.).

e En caso de nuevos roedores repita la aplicacién a los 7 é 14 dias.

e Para prevenir una nueva infestacién se recomienda mantener algunos puntos de cebo
permanentes (puntos criticos).

h



El siguiente cuadro de recomendaciones debe ser considerado como una guia general.

P - ST - —— et P —

‘. INFESTACION
! ROEDOR

RatasyGuarenes 1 a2holsitas cada Smetros 1 bolsita cada 10 metros

Ratonesy Lauchas 1 boisita cada 3 metros 1 bolsita cada § metros

Nota: Las bolsitas de KLERAT® Peliet pueden ser usadas sin necesidad de abrirlas, ya que los
roedores tienen la capacidad de roerlas.

e Silainfestacion es alta utilice distancia menor de ubicacién sefialada en el cuadre anterior.
e Colocar KLERAT® Pellet donde los roedores circulen, viven o alimentan.

e Complemente el uso de KLERAT® con una correcta limpieza y aseo del lugar.
e Para ambientes y lugares himedos prefiera KLERAT® Blogues Parafinados.

LISTO PARA USAR EN INTERIOR Y/O LUGARES SECOS

Cdédigo de Barra:



RATICIDA

Pellet

Contenido Neto:
50G, 500G, 5k

Listo para Usar

PROBUCEO DEBANDA VERDE

Cuidado
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Mantener fuera
del alcance de los ninos y mascotas

LEA ATENTAMENTE LA ETIQUETA ANTES DE USAR EL PRODUCTO

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

@ Antes de abrir el envase, leer toda la etiqueta.

e Conservar KLERAT® en su envase original.

e Usar guantes para su manipulacion.

e No comer, beber ni fumar durante la aplicacién.

e Eliminar ¢ enterrar los roedores muertos y eliminar el cebo no consumido.

e Lavarse con agua y jabon después de la aplicacion.

e Mantener fuera del alcance de los nifios, animales, aves y/o personas no responsables.
e No almacenarjunto con alimentos.

e En caso de intoxicacién acuda a un médico.

PRIMEROS AUXILIOS

e En caso de ingestion, NO provocar el vémito y trasladar inmediatamente a la persona con
este envase a un Centro Médico o lamar al Centro Toxicolégico CITUC al fono: {2) 635 3800
, las 24 horas.

e Mantener al afectado abrigado y en reposo. Si el afectado esta inconsciente, no administrar
nada por boca y mantenerlo acostado de lado.

ANTIDOTO

e Monitoreo de Tiempo de Protrombina (TP) a las 24, 48 y 72 horas. En caso de elevacién de
Tiempo Protrombina, administrar Vitamina K1 (Fitomenadiona oral o inyectable). Adultos
40 mg x dia y Niftos menoras de 12 afios 20 mg x dia, ambos en varias dosis.

En caso de INTOXICACION, [lamara:

» Convenio CITUC/ AFIPA (atencién las 24 horas): (2) 635 3800
® Syngenta S.A. (horario de oficina): (2) 941 0100

EN CASO DE INTOXICACION, MOSTRAR LA ETIQUETA, EL FOLLETO O EL ENVASE Al PERSONAL
DE SALUD.



Fabricado por: Server Quimica Lida., Av. Norberto de Carvatho 1473, Ciudad de Vera Cruz, Sao
Paulo, Brasil.

Importado y Distribuido por: Syngenta 5.A.

Av. Isidora Goyenechea 2800 of 3701 - Las Condes, Teléfono: (2} 941 0100, Santiago - Chile

Registro ISP N2: P-654/23

®- Marca registrada de una compafiia del grupo Syngenta.
Bitrex® es marca registrada de Mac-Farland Smith, Inglaterra.

Consultas Fono: 22 941 0100 o soluciones.profesionales@syngenta.com

LEA TODA LA ETIQUETA ANTES DE USAR EL PRODUCTC

Lote N°:
Fecha de Fabricacién:
Fecha de Vencimiento: 24 meses desde la fecha de elaboracién
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Racumin’

Polvo

Unica formulacion en
el control de roedores

FICHA TECNICA
RACUMIN POLVO.

Formulacién: Polvo
Registro Sanitario RGSP — 253-2005. INVIMA No. 2007V-0004312
CATEGORIA TOXICOLOGICA |

EXTREMADAMENTE TOXICO
PELIGRO VENENO.
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1. INFORMACION GENERAL

El rodenticida Racumin® Polvo, cuyo ingrediente activo es Coumatetralyl,
deriva del grupo de los raticidas hidroxicumarinicos, de primera generacion, los
cuales producen hemorragias internas que provocan la muerte a todo tipo de
roedores plaga.

La muerte se produce de 3 a 6 dias después de la ingestién del producto.

Racumin® Polvo no tiene olor ni sabor, por estas propiedades y su alta
concentracion es ideal para la elaboracién de cebos y para utilizar en sitios
donde se requiere de preparaciones especiales o variar la composicién del
cebo utilizado, para aumentar su aceptacién y efectividad.

2. INGREDIENTE ACTIVO

COUMATETRALYL.

Gramos de Ingrediente activo/kilo: 7,5 g.-
Concentracion de i.a: 0.75%

AdItIVOS CoS. P, oo 100%

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

Racumin® Polvo tiene una poderosa actividad antivitaminica K, lo cual impide
la reduccion del epdxido de vitamina K en la vitamina K reducida.

Como resultado de lo anterior, los factores de coagulacion dependientes de la
vitamina K ya no son activados, lo cual resulta en una disminucién de la
protrombina. La coagulacién sanguinea deja de funcionar normalmente, lo que
conduce a una hemorragia interna y la muerte.

Diversas pruebas farmacolégicas llevadas a cabo in vitro e in vivo demuestran
que el coumatetralyl:

- No produce efectos sobre el sistema nervioso central ni sobre el sistema
cardiovascular

- No presenta actividad antiespasmaédica, analgésica, anti-inflamatoria o
antiacida gastrica.

De tal manera queda confirmado que Unicamente posee una actividad
antivitaminica K.
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4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etigueta:

Presentacion: Sobre de 50 gramos:

Racumin® Polvo se esparce directamente en los caminos y bocas de las
cuevas de los roedores, para que se adhiera a su cuerpo siendo ingerido al
asearse. Para aplicar Racumin® Polvo se recomienda utilizar guantes. Como
cebo mezcle una parte de Racumin® Polvo con 15 partes de comida en buen
estado; puede ser harina de maiz o trigo, came o pescado. Coloque pequefias
cantidades por los lugares donde se presentan las ratas. Reponga diariamente
los cebos consumidos. Las ratas mueren a los 3-5 dias después de haber
ingerido el cebo. Deseche en forma segura los cebos no consumidores por los
roedores.

Presentacion Kilo:

Racumin® Polvo esta indicado para el control de roedores, ratas (Ratus
norvegicus, Rattus rattus) y ratones (Mus musculus) en edificaciones,
instalaciones de almacenamiento, bodegas, zonas industriales, canales de
riego, depositos de basuras, etc.

Racumin® Polvo, se puede aplicar en forma de capa no deamasiado delgada
en los escondrijos, madrigueras y lugares frecuentados por las ratas, para que
se adhiera a su cuerpo, siendo ingerido al asearse. La capa se ha de revisar
continuamente y renovar si fuese necesario.

Preparacion de cebos toxicos:
Mezcla de 80% de harina de uno o varios cereales (arroz, avena, maiz, sorgo,
trigo), 5% de edulcorante (melaza, azlcar) y 5% de Racumin® Polvo.

Racumin® Polvo no tiene olor ni sabor y por su alta concentraciéon de
Coumatetralyl puede utilizarse en la preparacién de cebos, mezctandolo en la
proporcion de 1:9 con cereales friturados o también con tomate, banano,
platano maduro, asi como también con todos los productos alimenticios
preferidos por los roedores de la localidad donde se realice el control. El grado
de ftrituracion y el buen estado de los cebos influyen esencialmente en la
aceptacion de los mismos

Se coloca cantidades suficientes del cebo preservadas de Ia lluvia, en lugares
frecuentados por los roedores. En el caso de las ratas se recomienda colocar



7 TERL
& E \\

'BAYER
| E
\\ J
Ficha Técnica Racumin Polvo Version 17.02.2015 e

unos 150 gramos por comedero, eventualmente en cajas, cajones de madera,
tubos de plastico o guadua, efc.

Para el control de ratones caseros bastan generalmente 10 gramos del cebo
preparado por comedero. Por el pequefio radio de accidn de los ratones,
conviene gue la distancia entre los comederos no sea mayor de 5 metros y en
infestaciones fuertes deberia ser de 1 a 2 metros. El cebo consumido debe
completarse continuamente y debe cambiarse totalmente cada 8 dias.

La Distribucion puede hacerse en bolsas de pléstico o de papel que contengan
de 10 a 20 gramos de cebo, cada bolsa.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segtn las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no
es una informacion oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto)

Para el control de Raftus norvegicus, Ratfus rattus y Mus musculus, roedores-
plaga de viviendas, establecimientos especiales, bodegas de almacenamiento
de granos y subproductos agropecuarios.
Racumin® Polvo se puede usar de dos formas:

- Preparacién de Cebos.

- Espolvoreo

PREPARACIONES DE CEBOS:

Mezcle 100g Racumin® Polvo con 900g de alimento.

Es importante tener en cuenta las siguientes recomendaciones en la
preparacion de los cebos:

Buen estado de la materia prima a utilizar en la preparacién

e Triturar los granos o cereales utilizados en una forma que permitan el
mezclado homogéneo del cebo.

e FEl equipo o utensilios utilizados en la preparacién y mezcla de los cebos

no deben tener olores que lo contaminen o lo afecten, porque se reduce
su aceptacion por los roedores.
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o FEvitar el manejo directo del mezclado y la preparacion final con las
manos pues las ratas olfatean el olor del humano.

» No almacenar el cebo preparado junto con insecticidas u otros productos
similares que puedan darle malos olores.

e Preparar la cantidad necesaria para una aplicacién, no almacenar los
cebos por tiempo prolongado. Los cebos frescos en buen estado tienen
mayor aceptacion por los roedores.

e La mezcla debe hacerse lo méas homogénea posible. Se sugieren las
siguientes sustancias: Carnes, tocino, pescado, harina de maiz y sorgo,
arroz, avena descascarada o machacada, alimento para aves, tomate,
banano, platano maduro.

Tres ejemplos de cebos a base de Racumin® Polvo

CANTIDAD GRAMOS CEBO A UTILIZAR
600 Harina de maiz amarillo
200 Avena machacada
50 Azlcar

50 Aceite de maiz

100 Racumin® polvo
450 Maiz amarillo

400 Harina de trigo

50 Azlcar

100 Racumin® polvo
850 Alimento para aves
50 Azlcar

100 Racumin® polvo

Las anteriores mezclas dan un total de 1 Kilo de cebo. Para preparar mayores o
menores cantidades se deben tener en cuenta las mismas proporciones de ios

elementos en el preparado. En los cebos que se quiere adicionar aceite puede
utilizarse también el de coco, palma o mani.

En los cebos donde se utilicen las frutas como alimento, a un banano o platano
pequefo se coloca por encima unos 5 g de Racumin® Polvo, es conveniente
macerar un poco la fruta y colocarla con el Racumin® Polvo en el comedero.

ESPOLVOREO:

Racumin® Polve se puede esparcir sobre superficies que frecuentan los
roedores como entrada a las guaridas, sendas de transito o aplicado con una
madguina de espolvoreo directamente a la madriguera. El polvo se adhiere a las
patas y cuerpo del animal, lo que asegura la intoxicacion por via digestiva,
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debido a que el roedor tiene la costumbre de lamerse. La capa de Racumin®
Polvo debe revisarse y renovarse en caso necesario.

6. BENEFICIOS

e Racumin® Polvo ofrece excelente control de roedores por la alta
concentracién de su ingrediente activo.

o Racumin® Polvo presenta buena flexibilidad en el uso por su
formulacién en polvo.

e Racumin® Polvo presenta ingestion garantizada por el habito de!
roedor de lamerse constantemente.

e Racumin® Polvo al ser aplicado no genera rechazo a los roedores por
no tener OLOR ni SABOR en su formulacién,

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

¢ No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso humano y
animal.

» Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera
del alcance de los nifos, personas ajenas a su uso y animales domésticos,
en un lugar fresco y bajo llave.

o Las existencias de producto deben ser apiladas metédicamente y marcadas
claramente de forma que puedan ser identificadas e inspeccionadas
facilmente; los envases se deben almacenar verticalmente y se debe limitar
la altura de las pilas, para evitar desperfectos por aplastamiento. Los
envases no deben estar almacenados directamente en el suelo, sino
preferentemente sobre estibas y apartados de la pared, para permitir la
ventilacién.

e Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para detectar
signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, que dejen limpias las areas y los
objetos contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, de acuerdo siempre a las
normas locales:

{
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¢ Usar siempre recipientes de tamafio manejable.

e Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulaciéon de
grandes cantidades a eliminar.

e En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de
plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

o Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones
especificas.

e En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

o Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los residuos.

e No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda poner
en peligro a personas, animales domésticos, fauna silvestre, alimentos
almacenados o fuentes de agua.

¢ Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

o Preguntar al proveedor si puede aceptarlo para su destruccion.

e Si no puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADO disponible,
donde se puedan eliminar los plaguicidas sin riesgo, qguemandolos a altas
temperaturas.

e Para grandes cantidades, consulte a las autoridades locales.

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.

DESTRUCCION DE ENVASES

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccién. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depdsitos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitdndolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presién, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método méas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccién de
materiales de embalaje combustibles como el papel, cartén o plastico, es
quemandolos en un incinerador AUTORIZADOQ. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios vy
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local Io
permita. Para mayor informacion de los programas de recoleccion de envases,
consultar en la direccién campolimpiocolombia@andi.com.co
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INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

Nocivo si es ingerido

No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para usc humano y animal.

Evitar el contacto con la piel.

Manipular con cuidado el rodenticida, evitando la generacion de particulas
al ambiente.

No comer, beber ni fumar durante la manipulacién.

Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con
abundante agua y jabon. Bafarse y cambiarse de ropa después del uso y
antes de tomar alimentos o de fumar.

Las personas encargadas de la aplicacién deben usar casco, proteccién de
la cara y cuello, proteccién nasal y ocular, botas y guantes de goma. La
camisa debe ser de manga larga.

No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de
cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera
del alcance de los nifos, personas ajenas a su uso y animales domésticos,
en un lugar fresco y bajo ltave.

No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y enterrarlos
en hoyos profundos.

Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud

ocupacional con sus componentes de medicina, higiene y seguridad
industrial, conforme a lo dispuesto por la ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

En caso de intoxicacién del operario llame al médico inmediatamente o lleve
el paciente al médico y muéstrele la etiqueta.

Si el paciente esta consciente, provogue el vomito.

El paciente no debe ingerir alimento o bebida alguna.

Si cae a los ojos, enjuaguelos con agua pura durante 10 a 15 minutos.

En caso de contaminacion sobre la piel, fave con abundante agua y jabén.

GUIA PARA EL MEDICO

» la Vitamina K es el tratamiento especifico.

» Previa medicidn del tiempo de protrombina y valoracién clinica del paciente,
se decide la aplicacion de vitamina K, 20 mg 1.V. lento, 5 mg por minuto. Se
debe valorar nuevamente el PT en 3 horas y repetir la dosis de vitamina K,
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20 mg 1.V. lento, dependiendo del resultado del tiempo de protrombina .
Maximo 40 mg de vitamina K por dia.

Continuar 10 mg de vitamina K por via oral cuatro veces al dia y medir tiempo
de protrombina a los tres dias. Valorar resultado y decidir suspender vitamina
K. Como coadyuvante se pueden utilizar crioprecipitados o fraccién sanguinea

PPSB (protrombina, procenvertina, factor Stuart, factor antihemofilico B) a
dosis de 0.2 mg/kg de peso.

8. PRESENTACION:

Sobre x 50 g y Tarro x Kilo

9. INFORMACION DE CONTACTO:

Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275

Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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residual, su ingrediente activo Cyfluthrin  penetras las plagas por via oral

estable ala luz solar, sumanipulacion es segura debido a su baja toxicidady asu eﬁﬁtia par

quelasfrecuencias de aplicacién son meﬁ'ﬁ“résysu dosificacién mas baja.

La aplicacién del producto no deja manchas en las superficies tratadas, ni residuos wsiblesy'
= tampocoolores fuertes.

Usos

Rutto® posee un amplio espectro de accién
controlando plagas en todo tipo de establecimientos
como fabricas, clinicas, viviendas, vehiculos de
transporte, fabricas de alimentos, explotaciones
pecuarias, almacenamiento de productos areas
publicas y al poseer Registro ICA también estd permitida
su aplicacién directamente en la masa de grano.

PRESENTACION: Envase PET de 120 mi, 1 Litro y Caneca de 20 Litros

PRECAUCIONES: PRIMEROS AUXILIOS: _
» Noalmacenar junto con alimentos. En caso de contacto con los ojos, lavar bien con abundante
o = Mantener el producto bien tapado en su envase agua limpia durante 15minutos. e

originaly con {a etiqueta visible enlugarfrescoy
seco.

*No fumar, beber ni comer durante la
manipulacién del producto.

= Evitar el contacto con la piel y los ojos, evitar su
inhalacidn.

+ Para su aplicacién se recomienda utilizar
guantes, overol, botas, cascoymascarilla.

* Noaplicar sobre personas, animales o alimentos.
+ Ninglin envase que haya contenide plaguldda; _
debe utilizarse para contener alimentos uagua =
para consumao.

En caso de contacto con la plel, lavar mnabundantzagn‘a:y
jahdnmuﬂllce sull.ﬁupﬁ_ﬂrgé:ﬁ :




Granos Almacenados v Agroindustria

Rutto® es ideal para el control de todo tipo de plagas propias
de los granos almacenados come Rhyzopertha dominica entre
otras, asegurando un alto margen de seguridad y persistencia
a bajas ddsis aplicando la mezcla directamente a los armumes,
paredes, techos, estibas, maquinaria, silos.
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Dasificaciéon

Rutto® es ideal para el control de distintas clases de
insectos rastreros y voladores propios de los granos
almacenados, la agroindustria y la salud publica tales
tomo: cucarachas, pulgas, chinches, garrapatas, hormigas,
grillos, moscas, mosquitos, larvas, entre otros. {..}

Rutto® Puede ser aplicado por métodos de aspersion o
nebulizacién previa dilucion en agua 6 en solventes
orgdnicos de acuerdo a las siguientes ddsis:

INDUSTRIA
ALIMENTICIA %

PUERTOS
ADUANEROS
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Salud Pablica

RUTTO EC es ideal para el control de insectos rastreros
y voladores en el segmenio de salud piblica a nivel
domiciliario e industrial como viviendas (llantas de vehiculos
desechas, canales de techos, cavidades donde se deposite
agua, efc), fabricas, depdsitos, cuarieles, restaurantes,
estahlecimientos pecuarios, oficinas, hospitales, mataderos,
hoteles, plazas de mercado, bodegas, molinocs vy
agroindustria en general.

Actia por contacto e ingestién con un  amplio efecto en
larvas y adultos de plagas tales como.
Mosquitos, moscas, cucarachas, pulgas, chinches, pitos,
coquitos, arafias, hommigas, escorpiones, gorgojos, polillas,
jejenes etc.

RUTTO EC se recomienda realizar aplicaciones por
sistema de aspersion previa dilucién en agua, dirigida a
los sitios donde viven o transitan los insectos con especial
énfasis a paredes, techos, pisos, gristas y demas focos

de svidencia de infestacion.
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Selontra®

colecalciferof
Rodenticida/Cebo

“"APLICACION URBANA”

“COMPOSICION PORCENTUAL”

% EN PESO
INGREDIENTE ACTIVO:

Colecalciferol: (33,57,7E)-9,10-secocolesta-5,7,10(19)
-trien-3-ol 0.075
(Equivalente a 0.75 g de i.a./kg)}

INGREDIENTES INERTES: 95.925%
Saborizantes, solventes, conservador, antioxidantes, . 4

colorante, amargante TOTAL: 100%

Reg. RSCO-RODE-517-X0004-04-0.075

TITULAR DEL REGISTRO, IMPORTADQ Y DISTRIBUIDO EN MEXICO POR:
BASF MEXICANA, S A.DEC.V.

AV. INSURGENTES SUR 875

COL. CIUDAD DE LOS DEPORTES

C.P. 03710, CIUDAD DE MEXICO.

TEL. 01 (55) 5325-2600

Instrucciones de uso
Selontra & es un rodenticida que solo puede utilizarse de acuerdo con las instrucciones v precaucicnes de uso que aparecen

en esta etiqueta. El bloque Selontra ® se presenta listo para usar y no debe disminuirse su concentracién con algdn otro
material en lugares como edificios en general.
Selontra ® es un cebo blando de rodenticida de alto rendimiento basado en una formulacién innovadera gque ofrece un
control rapido y efectivo de ratones (Mus musculus / domesficus), Ratas marrones (Ratius novergicus), ratas negras (Raftus
rattus), incluyendo cepas resistentes a anticoagulantes y otros roedores dificiles de controlar. Con un modo de accion
diferentes a los anticoagulantes, proporciona una alternativa de alto rendimiento y solucion de problemas.
Mecanismo de accidn: Selontra ® hace que los roedores pierdan el apetito después de comer, lo que significa que no
volveran al punto de cebo para alimentarse. Esto permite que otros roedores menos dominantes salgan y se alimenten mas
rapidamente. Como resultado hay grandes beneftcios:

+  Alcanzar mas roedores por estacién de cebo;

s  Obtener el uso mas econémico del cebo;

¢ Losroedores individuales serdn controlados dentro de dos dias después de que comiencen a alimentarse;

e Gontrol completo dentro de los 7 dias después de que los roedores comiencen a alimentarse; y

e Elcontrol de [a infestacion con sdlo dos aplicaciones de cebo

Antes de colocar el cebo, inspeccionar la zona infestada para descubrir por donde entran, anidan y se alimentan los
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roedores. Estos prefieren lugares protegidos y es importante explorar los rincones oscuros y las dreas donde se hayan
acumulado basura. Las ratas nadan muy bien, los desagles abiertos o dafados pueden ofrecer pasos en edificios.
Recuerde que los cebos se deben colocar en lugares inaccesibles para nifios, animales domésticos y aves.

Los cebos deben cubrirse para evitar &l acceso de animales gue no sea roedores,

Ratas (Rattus norvegicus, Rattus ratfus) Colocar de 5 a 7 bloques en una bandeja cubierta en cada punto de cebo en las
entradas de las madrigueras, a lo largo de sus caminos o debajo de la basura, colocando la mayor cantidad de cebos en
los lugares donde las ratas anidan y donde se alimentan.

Colocar los cebos a mas o menos a 5 metros de distancia cuando las infestaciones sean altas y a 10 metros cuando las
infestaciones sean bajas.

Ratones (Mus musculus): Los ratones generalmente recorren pequefias distancias y no necesitan beber agua. Son mas
dificiles de controlar que las ratas, porque sus habitos alimentarios son variables. Colocar de uno a dos blogues en una
bandeja cubierta, cada uno o dos metros, en lugares donde sea evidente que hay ratones, especialmente donde se
encuentre excrementos.

Inspeccidn: Inspeccionar los puntos de cebo cada uno a dos dias después de la primera colocacién de cebo, reemplazando
el cebo que haya sido consumido. Normalmente es necesario reponer cebo tres a cuatro veces en cada campafia de control
de roedores. Al terminar la campana, recoger todos los restos de cebo y quemarlos o enterrarlos en un lugar apropiado v
seguro. Buscar, recoger vy quemar los roedores muerfos.

La muerte de ios roedores se producira de 2-5 dias después de la ingestién de una cantidad letal de cebo. Buscar y eliminar
a los roedores muertos a intervalos frecuentes durante el tratamiento al menos con la misma frecuencia que cuando se
comprueban los cebos.

Usar guantes protectores. No colocar reedores muertos en botes de residuos o basureros.

Contraindicaciones.
No aplique Selontra ® durante la preparacion de alimentos o manipulacion de forrajes.

El no respetar las recomendaciones de uso indicados, puede generar situaciones de inefectividad del preducto.
Este producte contiene BITREX {amargante) para ayudar a prevenir el consumo accidental en humanos.

INFORMACION ADICIONAL: custodia@basf.com
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Tenopa®

alfacipermetrina + flufenoxurén

Insecticida / Suspension Concentrada / Piretroide + Benzoilurea

“APLICACION URBANA”

“COMPOSICION PORCENTUAL”
Ingredientes activos:

Alfacipermetrina: Mezcla racémica (R)-a-ciano-3-fenoxibencil (15)-cis-3-
(2.2-diclorovinil)-2,2- dimetilciclopropanccarboxilato v (8)-a-ciano-3-fenoxibencil
(1R)-cis-3-(2,2-diclorovinil)-2,2-dimetilciclopropanocarboxilato
(Equivalente 2 30 gr de i.a. / L. a 20°C)

Flufenoxuron: 1-[4-(2-cloro-a,a,a-trifluoro-p-toliloxi)-2-fluorofenil]
-3-(2,6-difluorobenzoil) urea
{(Equivalente 2 30 gr de i.a. / L a 20°C).

Ingredientes Inertes:
Anticongelante, dispersante, emulsificante, espesante, microbiocida, agente de
control de pH, atenuador de espuma, solvente (agua)

REG. RSCO-MEZC-1381-301-064-048

TITULAR DEL REGISTRO, IMPORTADO Y DISTRIBUIDO EN MEXICO POR:
BASF MEXICANA S.A.DEC.V.

AV. INSURGENTES SUR 975,

COL. CIUDAD DE LOS DEPQRTES,

C.P. 03710, CIUDAD DE MEXICO.

TEL: 01 (55) £325-2600

“INSTRUCCIONES DE USQ”

% en peso

2.94 %

294 %

84.12 %

100.00 %

Tenopa® es un insecticida de contacto y accién residual para el control de insectos rastreros ¥
voladores puede aplicarse en interiores y exteriores de: alcantarillas, zoolégicos, tiendas de mascotas,
hoteles, restaurantes, plantas industriales, plantas procesadoras de alimentos, plantas farmacéuticas,
empacadoras de productos agricolas, parques recreativos, plantas destiladoras de alcohol, cavas,
supermercados, escuelas, casas, edificios, almacenes, hospitales, barcos, ferrocarriles ¥y camiones.

Nombre comin I Nombre cientifico | Dosis ml/ 10 L de agua |

1
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Avispas o Véspidos Vespula spp. 50
Vespa spp.

Chinches Triatoma spp. 170
Rhodhinus prolixus

Chinche de cama Cimex spp.

Cochinillas Isopoda 50

Cucarachas 50

Germanica Blatella germanica

De bandas cafes Supellfa supellectilium

Café Periplaneta fulginosa

Oriental Blatta orientalis

Americana Periplaneta americana

Grillo Acheta domesficus 50

Hormigas 50

Hormiga Tapinoma melanocephalum

Cosechadora Pogonomirmex sp

De fuego Solenopsis spp.

Argentina Iidomyrmex humilis

Faracna Monomorium pharaonis

De cabeza grande Pheidole megacephala

Del pavimento Tetramorium sp

Pequefia hormiga del fuego Wasmania auropunctata

Doméstica Tapinoma spp.

Carpintera Camponotus spp.

Moscas Musca domestica 67
Fannia spp.
Drosophifla spp.

Mosquitos Culex spp. 67
Aedes spp.
Anopheles spp.
Aedes aegypty
Culex quinquefasciatus

Pescadito de plata Lepisma spp. 50

Pulgas Xenopsylia spp. 33
Ctenocephalides spp.
Ctenocephalides felis

Alacranes Centruroides spp

170
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Arainas Latrodectus mactans 170

Loxosceles spp.

Ciempiés Quildpodos vy dipldpodos 170
Escarabajos Alphitobius diaperinus 150
Garrapatas Ixodidae 80
Gorgojos Tribolium castaneum 150

Sitophilus oryzae

Trogoderma granarium
Tenebroides sp.
Dermestes lardarius

Tribolium confusum
Stegobium paniceum

Sitophilus granarius
Rhyzoperta dominica

Palomilla Plodia interpunctella 170
Sitotroga cerealella

Tijerilla Forficula auricularia 150

Intervalo entre cada aplicacién y tiempo de re-entrada:

El producto debe ser aplicado nuevamente cuando se constate la presencia de plagas. La reentrada
debe ser realizada en cuanto las superficies tratadas estén secas.

Lugares de aspersion por plaga objetivo:

Arafas: paredes, azulejos, baldosas y bandeo perimetral:

Cucarachas: griefas, rejillas y desagiies.

Mosquitos: paredes.

Moscas: paredes.

Chinche de cama: superficie, (hendiduras, grietas de paredes, pisos y maderamen de la cama.
Pulgas: grietas y hendiduras en los pisos.

Hormigas: grietas y hendiduras en azulejes. Alrededor de las residencias (tratamiento perimetral).
Chinches: paredes y bandeo perimetral. Garrapatas: paredes y pisos.

Escorpiones: paredes, pisos, alcantarillas y lugares con humedad. Escarabajo: piso.

Método para preparar y aplicar el producto:
Para obtener la dosis recomendada en gramos/m2, es necesario diluir la cantidad mencionada en el

cuadro anterior del producto comercial en agua rehaciendo un total de 10 litros de mezcla, que son
suficientes para pulverizar 200 m? de superficie.

Para preparar la mezcla con Tenopa® se debe hacer una pre-dilucién mezclando el insecticida con un
poco de agua en un recipiente, moviendo hasta obtener una mezcla homogénea.
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Es aconsejable también que se cologue agua limpia en el depdésito del pulverizador para después
agregar la misma a la pre-dilucion.

Se debe evitar que la mezcla permanezca en reposo, moviendo el pulverizador frecuentemente o
usando, preferentemente, equipos con mecanismos internos de agitacion.

Aplicar la mezcla utilizando un pulverizador de compresion equipado con boca en cono. Dirigiendo el
chorro de pulverizacion hacia los lugares de abrigo y/o superficies de ocurrencia de las plagas-objetivo.

Contraindicaciones:
No aplique Tenopa® durante la preparacion de alimentos o manipulacién de forrajes.
El no respetar las recomendaciones de uso indicado en esta etiqueta, puede generar situaciones de

inefectividad del producto.

INFORMACIGN ADICIONAL: custodia@basf.com

R
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PROGRAMA ABASTECIMIENTO DE AGUA

1. INTRODUCCION

El programa de abastecimiento de aguas se disefia con el fin de garantizar la calidad fisicoquimica organoléptica
y microbioldgica del agua utilizada basicamente en los procesos de limpieza y desinfeccion. El programa expuesto
a continuacién esta planteado de tal manera que pueda controlar las condiciones antes nombradas del agua en
los tanques de almacenamiento con el fin de poder asegurar la calidad del agua utilizada para los diferentes
procesos y a la vez verificando que el volumen sea suficiente para permitir las operaciones de saneamiento. Al
hablar de higiene y sanidad se relaciona las buenas condiciones ambientales, con el afianzamiento del fomento
de la salud y con el hecho de ofrecer un servicio y/o alimento bajo excelentes esténdares de calidad.

2. OBJETIVO

Establecer los lineamientos para la verificacion de forma organoléptica la calidad del agua que se utiliza y/o
consume en el restaurante escolar, asi como el agua que se utiliza en las labores de aseo y por ende obtener un
producto mas seguro e inocuo para los beneficiarios del Programa de Alimentacién Escolar - PAE.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICCS

e Garaniizar la inocuidad de los alimentos para evitar una contaminaciéon por el agua utilizada durante los
procesos de limpieza y desinfeccion.

e Dar cumplimiento a Jas normas de calidad exigidas por el Ministerio de Salud en el Decreto nlmero 475
de 10 de marzo de 1998.

¢ El agua que se utilice debe ser potable y cumplir con las normas establecidas por la reglamentacion

exigida por el Ministerio de Salud.

Delimitar los parametros de referencia para el correcto uso del servicio del agua potable.

Conocer y comunicar los factores o elementos que pueden alterar la calidad del agua.

Llevar un registro para verificar la calidad del agua.

Sensibilizar al personal manipulador de alimentos sobre los beneficios y ventajas del uso racional del
agua.

3. ALCANCE

El programa aplica para todos los restaurantes escolares del PAE con modalidad preparada en sitio de las
instituciones educativas del municipio de Bucaramanga adjudicadas a la UT NUTRIPAE 25

4. RESPONSABLE

Manipuladora de alimentos, Supervisor y Coordinadora General.

5. DEFINICIONES

» AGUA CRUDA: Es el agua natural que no ha sido sometida a proceso de tratamiento para su
potabilizacion.

e AGUA ENVASADA: Es el agua potable tratada, envasada y comercializada con destino al consumo
humanc, entendida como un producto de la industria alimentaria.

e AGUA PARA CONSUMO: Aguella que cumple con el requerimiento de las normas y reglamentos
nacionales sobre la calidad del agua para consumo humano y que basicamente atiende a los siguientes
requisitos:

¢ Libre de microorganismos que causan enfermedad.
e Libre de compuestos nocivos para la salud.
® Aceptable para el consumo humano de color, gusto y olor aceptables.

e AGUA POTABLE: Es la utilizada para el consumo, tiene que ser limpida incolora e inodora, y debe reunir
los requisitos organolépticos, quimicos y microbiolégicos que la hacen adecuada para el consumo
humano sin causar efectos nocivos para la salud.

® ANALISIS ORGANOLEPTICO: Se refiere a olor, color y percepcién visual de sustancias y materiales
flotantes y/o suspendidos en el agua {aspecto).

seleh

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ
INGENIERO DE ALIMENTOS - CORDINADOR

02/01/2025
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e AUTORIDAD AMBIENTAL: Es la encargada de la vigilancia, recuperacion, conservacion, proteccion,
ordenamiento, manejo, uso, aprovechamiento y control de los residuos naturales renovables y del medio
ambiente.

e CONTAMINACION DEL AGUA: Alteracion de una o varias de sus caracteristicas, como resultado de
actividades humanas o procesos naturales que producen enfermedad o muerte en el consumidor de este.

e FUENTE: Como dnica fuente del servicio de aguas se cuenta con el Acueducto Metropolitano de
Bucaramanga S.A E.S.P (AMB), la cual frata las aguas subterraneas y superficiales ajustandolas a los
parametros necesarios para distribuir agua potable en la ciudad y por lo tanto a la bodega y planta de
ensamble de alimentos. i

e RED DE DISTRIBUCION O RED PUBLICA: Es el conjunto de tuberias, accesorios, estructura y equipos
que conducen el agua desde el tanque de almacenamiento o planta de tratamiento hasta las acometidas
domiciliarias.

e SISTEMAS DE SUMINISTRO DE AGUA POTABLE: Es el conjunto de equipos y materiales utilizados
para la captacion, aduccion, conduccién, almacenamiento y distribucion del agua potable.

e TURBIEDAD: Es la falta de transparencia de un liquido, debido a la presencia de particulas en
suspension. Cuantos mas s6lidos en suspension haya en el liquido, mas sucia parecera ésta y mas alta
sera la turbidez. Puede considerarse que la turbiedad no afecta la salud, pero si afecta la calidad del
agua, cuanto mas turbia, menor sera su calidad.

e VERIFICACION DEL AGUA: Comprobar y examinar las reales condiciones del servicio de agua que llega
al restaurante escolar.

6. ASPECTOS GENERALES

6.1. CARACTERIZACION - DISPONIBILIDAD DEL AGUA: Teniendo en cuenta que las instalaciones educativas
no poseen en su mayoria tanques de almacenamiento de agua, se determina que la caracterizacion y verificacion
de la calidad del agua a utilizar en el restaurante escolar se realizara de forma sensorial, ya que es agua que esta

en constante circulacién y no permanece almacenada debido a que es abastecida principalmente de la red
hidraulica del AMB.

6.2. ESTRATEGIAS PARA GARANTIZAR CALIDAD DEL AGUA: Se determina que la caracterizacion y
verificacion de la calidad del agua se realizara de forma sensorial, ya que es agua que esta en constante
circulacion y no permanece almacenada. Los parametros organolépticos mas comunes y viables a verificar en el
agua son color, olor y aspecto. Para realizar este control el manipulador de alimentos debe llenar un recipiente
pequefio (transparente o de color claro que permita identificar alteraciones del liquido), con agua y examinar las
variables asi:

v Color: No presencia de Turbidez

v Olor: Inoloro o leve a Hipoclorito

v Sabor: No sabor a fango y/o metales

Esta verificacion se debe realizar de forma diaria previo al inicio de las actividades de proceso o lavado por el
personal manipulador de alimentos y diligenciar el formato FCMPS-001 FORMATO MONITOREQ Y
VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS, esta actividad serd verificada por el supervisor logistico.

Método de potabilizacién agua hervida en zona rural: Para la potabilizacion del agua en los restaurantes escolares
en zona rural donde el abastecimiento no es directo por AMB, debe ser tratada mediante el proceso de ebuilicién

y llevando un registro diario FCMPS-01 FORMATO MONITOREQ Y VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO
RPS de que, si se realiza, asegurando un 99% potable.

Método de contingencia: Como método de contingencia para fas instituciones educativas del area rural realizara

el proceso de ebullicién, en el cual se logra la eliminacion de microorganismos, de manera gue garantice [a
inocuidad del agua.

El punto de ebullicion hace mencién a la temperatura en la cual un liquido hierve, la cual esta vinculada a las
propiedades especificas del liquido, y no a su cantidad. Es importante resaltar que una vez que el ligquido ha
entrado en ebullicion (esta hirviendo), la temperatura no sufre ninguna variacion. El punto de ebullicién del agua
es de 100 grados centigrados. Esto quiere decir que podemos poner agua a temperatura de ambiente (20 grados,
por ejemplo) en una olla y llevar el recipiente al fuego. El agua, en ese momento, se encontrara en estado liquido,
a medida que aumente la temperatura, sin embargo, la tension superficial empezara a modificarse, asi al llegar a
los 100 grados, el agua alcanzara su punto de ebullicion y comenzara a hervir, pasando a estado gaseoso.

Después de tener hervida el agua se almacena en un recipiente plastico con tapa debidamente desinfectado.

cA

A3
O

’

ELAEORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ
INGENIERO DE ALIMENTOS - CORDINADOR

02/01/2025

3



PSB ~
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO CODIGO | paap
VERSION 1
PAGINA
RACION PREPARADA EN SITIO iy

Para las sedes que lo requiere se realiza preparacion de hielo a fin de garantizar que Ia bebida jugo se sirva frio

para el consumo, se realiza el siguiente protocolo para este proceso.
Implementos: Olla con tapa, estufa, bolsas para hielo, jarra y congelador
Productos: Agua

Responsable: Manipulador de Alimentos

RECOMENDACIONES:

v Las bolsas para hielo deben almacenarse lejos de los productos quimicos, en un lugar limpio y seco y

preferiblemente almacenadas en un empaque terciario.
v Verificar el estado de las bolsas para ef hielo.

v Implementar B.P.M y el protocolo de lavado de manos antes de utilizar las bolsas para el hielo.

PROTOCOLO PARA PREPARACION DE HIELO ZONA URBANA

i

Aprovisionar la cantidad de agua potable para la preparacion de hielo en un recipiente limpio
y desinfectado

-
.:"'-—'“ Frotar con los dedos el extremo superior de la bolsa para hielo para abrirla. No soplar en
X -hr el interlor de la bolsa para abrirla completamente

—

e

|
Z'!k_‘;a En una jarra plastica depositar el agua potable hervida y luego llenar ia bolsa para
¥ _

hielo, no rebosarla. Cerrar y verificar que no haya fugas y/o rupturas.

Almacenar cuidadosamente las bolsas con agua en el equipo de congelacion para evitar
rupturas. Dejar congetar. No almacenar en €l mismo equipo con carnes y pollo

No dejar a temperatura ambiente por tiempos prolongados. Lavarse y desinfectarse las
manos antes de manipular el hielo. Se debe retirar la bolsa para utilizar el hielo en bebidas.

El agua almacenada se podra utilizar para preparacién de alimentos dentro de un plazo de 24 horas posterior a

la ebullicion. Y realizar oxigenacidén manual antes de usar el agua almacenada.

6.3. ACCIONES PARA GARANTIZAR EL ABASTECIMIENTO DE AGUA EN ZONA RURAL

Para las sedes educativas donde no se tiene acceso al suministro de agua potable por parte del Acueducto
Metropolitano de Bucaramanga AMB. Agua que proviene de nacimientos de la misma zona, a fin de garantizar ia
calidad de la misma en las preparaciones de alimentos del Programa de Alimentacién Escolar, se realiza proceso
de hervir el agua para la preparacién de jugos y preparacién de hielo. Asi mismo, con el fin de dar cumplimiento
a lo establecido en la minuta patrén (incentivar el consumo de un vaso de agua) se realizara el suministro de agua
purificada en bolsas o boteliones para consumo de los beneficiarios, la frecuencia sera establecida segdn la

necesidad de la sede educativa.

PROTOCOLO PARA HERVIR AGUA EN SEDES EDUCATIVAS RURALES
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provicionar la cantidad de agua requerida para la labor {prepracion de jugos y
prepracion de hielo) verificar que se encuentre sin ningun elemento fisico.

—_\En una olla depositar el agua. Colocar a hervir el agua. Mantener tapada Ia olla
durante el proceso de ebullicion

.} Almacenar cuidadosamente y hacer uso para la prepracion requerida {preparacion de hielo
y preparacion de bebida}

PROTOCOLO PARA PREPARACION DE HIELO ZONA RURAL

ST
!._-—:_-_b ‘E]En una olla depositar agua. Colocar a hervir el agua. Mantener tapada la olla durante este
W paso.
= 7
W

, para garantizar ta inocuidad del agua.

i Dejar reposar hasta una femperatura ambiente. NO destapar la olla durante este paso
\ij\ -

"\ Frotar con los dedos el extremo superior de la bolsa para hielo para abrirla. No soplar

. =%/ en el interior de la bolsa para abrirla completamente
Pl

F
l‘ﬂt 4 Enuna Jarra plastica depositar el agua potable hervida y Iuego llenar la bolsa para hielo,
2 no rebosarla. Cerrar y verificar gue no haya fugas y/o rupturas.

, Almacenar cuidadosamente las bolsas con agua en el equipo de congelacion para evitar
' rupturas. Dejar congelar. No almacenar en el mismo equipo con carnes y polio

No dejar a temperatura ambiente por tiempos prolongados. Lavarse y desinfectarse las manos
antes de manipular el hielo. Se debe retirar la bolsa para utilizar el hielo en bebidas.

6.4. PROCEDIMIENTO DE CONTROL

Mes vencido se consultara en la pagina web de la AMB la publicacién de los resultados de Calidad Fisicoquimica
y Microbiolégica Promedio Mensual del Agua Tratada de la Red de Distribucién del mes anterior, para verificar si
el agua de la red hidraulica esta sin riesgo y es apta para el consumo humano. A partir de la fecha de publicacion,

se tomara un plazo de dos dias hébiles para entregar el soporte a las instituciones educativas que se abastecen
del agua del AMB.

7. TANQUES AEREO DE ALMACENAMIENTO DE AGUA

La limpieza y desinfeccion del tanque aéreo de almacenamiento de agua que sea exclusivo del restaurante
escolar es responsabilidad de la UT NUTRIPAE 25 y se ajustara a el procedimiento descrito por la empresa
contratada para realizar esta actividad. Este procedimiento se realizara 2 veces al afio. Por lo contrario, si el
tanque de almacenamiento de agua aéreo o subterraneo que suministre agua a toda la institucién y el comedor

escolar, la responsabilidad de la limpieza y desinfeccion estara a cargo de la Entidad territorial y/o institucién
Educativa.

Procedimientos operativos de limpieza y desinfeccién de tanque de almacenamiento de agua

= ng
LU Sheia RN E i
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Implementos: Escoba y recogedor, Balde, Esponja sabra, Cepillo de mano, Jeringa medidora.

Productos quimicos: Hipoclorito de Sodio al 5.25% y Detergente en Polvo
Implementos de Proteccion: Botas, Delantal, Guantes.

Frecuencia: Semanal para tanque de almacenamiento temporal de agua y Semestral para Tanque aéreo (Aplica
para las sedes donde el tanque de almacenamiento de agua es de uso exclusivo del Programa de Alimentacion

Escolar)

{
| 1. Iniciar con y desocupar el tanque totalmente.

L i

2. Barrer el interior del tanque y retirar sélidos y sedimientos gue se encuentran al
interior

SS

3. Preparar solucion jabonosa segln el instructivo TABLA No.1 el programa de
limpieza y desinfeccion.

~7

| 4. Con una solucién jabonosa Y con la ayuda de una esponja, refregar las paredes
} del interior del tangque

7

5. Enjuagar con abundante agua procurando no dejar residuos de detergente.

6. Con una solucion de hipoclorito de sodio de 200 ppm disueito en agua verter sobre |
|las paredes del tanque deiagtfg actuar durante 20 minutos i

i 7. Evacuar dicha solucion y enjuagar i
7

8. Se procede a lienar de agua nuevamente el tanque, instalando su tapay j;

verificando un buen cerramiento del mismo para evitar el ingreso de animales, polve |
0 suciedad que puedan contaminar el agua

Nota1: Este procedimiento aplica para los tanques de almacenamiento que se encuentran dentro det comedor,

no hace alusion a tanque aéreo de almacenamiento de agua

Nota 2: El proceso de lavado de Tanque aéreo se realiza cada seis (68) meses y lo realiza una empresa certificada.

LAVADO DE TANQUES

Este procedimiento es realizado por personal idéneo contratado por la empresa o [a institucion educativa de
acuerdo con los cronogramas de mantenimientos que tenga los rectores. El proveedor realizard el lavado de
tangues seglin su protocolo y acreditara la actividad realizada mediante soporte fisico, dejando evidencia en el
restaurante escolar. La documentacién que debe ser entregada a la coordinadora generat en un término maximo

de dos dias (2} dias habiles para entregar la documentacion al punto de atencién.

Asi mismo, se realiza el proceso de lavado de Tanque ubicado en la bodega de uso exclusivo del Programa de

Alimentacion Escolar — PAE del Municipio de Bucaramanga Grupo 1

1.E. TANQUE EXCLUSIVO DE LOS RESTAURANTES ESCOLARES

N* [ INSTITUCION SEDE MODALIDAD ENERO | JUNIO
1 | CENTRO EDUCATIVO RURAL EL PAULON PRINCIPAL RPS JMIT i
2 | CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALANA SEDE B: RPS ALM

3 | | ELAS AMERICAS NINEL I PRIMARIA | RPS ALM

4 | INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE A: RPS ALM

5 | INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE C: RPS ALM

6 | INSTITUCIGN EDUCATIVA GLUB UNION SEDE A: RPS ALM

7 | INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE B: RPS ALM

8 | INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE C. RPS ALM

9 | INSTITUCION EDUCATIVA CLUB GNION SEDE D: RPS ALM

10 | INSTITUCICN EDUCATIVA CLUB GNION SEDEE: RPS ALM X X
11 | INSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIECER GAITAN | SEDE A RPS ALM

12 | INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES | SEDE G RPS ALM

13 | INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES | SEDEE: RPS ALM
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L.E. TANQUE EXCLUSIVO DE LOS RESTAURANTES ESCOLARES
N® | INSTITUCION SEDE MODALIDAD ENERO JUNIO
14 | INSTITUCIGN EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDEA: RPS ALM
15 | INSTITUCION EDUCAT!VA RURAL VIJAGUAL SEDE B: RPS ALM
16 | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDEC-1 RPS ALM
17 | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDED: RPS ALM
18 | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDEE: RPS ALM
19 | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDE G: RPS ALM
20 | INSTITUCION  EDUCATIVA  TECNOLOGICO | SEDEC: RPS JMUJT
SALESIANO ELOY VALENZUELA
21 | BODEGA CALLE 28 No.14-58 B. GIRARDOR

8. PRACTICAS DE AHORRO Y CUIDADO DEL AGUA

VVVVYVYYY

9. PLAN DE CONTINGENCIA

Seguir la evolucion del consumo.
Arreglar con urgencia las averias de grifos, tuberias y cafierias.
No abusar del uso del cloro, rompe el equilibrio bacteriano de las depuradoras dificultando su trabajo.
Cerrar el grifo mientras se realice el enjabonado de las manos y cepillado de dientes.
Llenar el lavavajillas antes de usarlo.

Implementar detergentes biodegradables para la operacidn del programa.

Verificar el buen funcionamiento de las llaves de agua e informar oportunamente su averia.

En situaciones de contaminacién de aguas por derrames de sustancias quimicas o emergencias, fipo
desbordamientos de quebradas, inundaciones o sismos, 0 en caso de gue se suspenda el suministro de agua por
parte de AMB, la empresa UT NUTRIPAE 25, abastecera con botellones o bolsas de agua potable, solicitara a
los bomberos abastecimiento, u otro mecanismo seguro, con el fin de suplir las necesidades de un dia de
funcionamiento. En caso de que el corte del suministro de agua sea por tiempo prolongado, se brindara un mend
alternativo contemplado en la modalidad industrializada.

10. ACTIVIDADES DE VERIFICACION

En caso de identificarse anomalias en el agua del tanque de almacenamiento, se debe realizar un cambio de
agua contenida. Si la novedad es en el servicio de agua, el personal manipulador de alimentos informara al
supervisor logistico para que se implemente el plan de contingencia con el fin de dar cumplimiento al objeto de

este.

11. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolucion 2674 de 2013 (Capitulo V1)

Resolucién 335 de 2021

12. ANEXOS

FCMPS-01 FORMATO MONITOREO Y VERIFICACION PLAN DE SANEAMIENTO RPS

ELABORADO POR: FECHA:
JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ oo
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS

CODIGO: FCMPS-

ACTIVIDADES DE PLAN DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCICN EDUCATIVA: I I MES: I
— SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
ITEM
LIE|MJjVIL|M|W{J[VL[{M[M[J[V]L|MiM]I|VILI{M[M|[JI]V
DEARIG
NOTA: Marcar con und X cuande se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

FrutasiVerduras Huevos

Utensilios | Menaje / Recipientes

Plisticos

Licuadora { Estufas

Mesones / Mesas [ Sillas
[Equipes de medictén de masa {gramera

bascula)

Canecas de basura

Barfios y Vestier

Canastillas y Estibas

Pisos

Trapero [ Escoba / Recogedor

SEMANAL

Paredes / Puertas { Ventanas

Refrigerador / Congelador

Extractor

Estanterias

Lamparas! Angeos

Trampa de grasa

MENSLIAL
Te;ﬁﬁ_méﬁmlgiw]m%% |
Marcar con una X cuande se realicen las labores de recoleccién de los residucs.
o SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAZ | SEWANAZ "SEMANA 5
LiMimyJiviLimim|lafvlvL(m{m|J|vic|mmlolvlLmImldTV

Residuos organicos aprovechables

Réesiduos Aprovechables
|Residuos no aprovechables

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION

ITEM

SEMANA 1

SEMANA 2

SEMANA 3. SEMANA 4 SEMANA 5

LIMim|J

Mim|J

MIM|J|V Mim|J MM|J

[Presencia fisica de pl
muertag

lagas Vivas ¢

prasencia de ptagas

Excremento u orina sefiales de

Alimentos o empagu

{dafios, materia fecal

sefiales de presencia de plagas

s roidos

, nuidos)

OBSERVACIONES Y

Naormal (N): Sin clor, sin color, sin sabor

ACCION CORRECTIVA:

i ANALISIS ORGANOLEPTICO:;
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Anormal (AN): {mal elor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N(no)

rem SEMANA 1 SEMARNA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LimpjJjviL|mim{ofvic{mimfofvic(mm[oTviCTMIMl IV
QLOR
COLOR
SAROR
Agua hervida
ANALISIS FISICOQUIMICQ:
NOTA: Se presenta e} documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR:

CARGO:

VERIFICADO POR:

CARGO:
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F CC 507-008 REPORTE PROMEDIO MENSUAL AGUA TRATADA RED DE DISTRIBUCION amb D pert 4 @g“‘.&j}&m“}‘:‘i
Rev.:5 R i
LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD AGUAS
MUNICIPID I BUCARAMANGA I ANQ I 2024 |
PARAMETROS FISICOS, QUIMICOS, MICROBIOLOGICOS Y ORGANOLEFPTICOS
2 . s ;
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(S a = = ™ 2 £
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= L —y ] c ('] - ) [=3 0 =
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god| 34 |E EQ ol E 3| 5%[E 7le T 57l Fle Fle x| Ef 23l 5T ST ~ |8 | eT| 5§ gl |EE[EEISE| =
8S8| 23 |3 |88 -2 | o . 5 22| B3 88w E|BN| BT (%% (ST 85122 23 (20| 2|80 | 25| 2E| oY |8s|°5|25| £
wes  |2881 5 (3288 2 e & 8 |E3|cg|ng|ct|Eg| s BB 8 29|55 82|12 8 55 889 HE |25|85|%5| 3
83| o F |EE|5 8 =F | 35| ° P EE|EC|8l5Se| BB |Ep|Ee|G8| e |E2SE|22|TE|2E|Sp| Q| S8 |28 E2|sE| 2
§5< ] £ S Z z '§ b= EE ‘55 O =|®E %-—- z E E & %g' R CEEE R s E 0= |3 = ‘;OEE' SE2i52
g2l o Sg 2|3 3~ |° £ g s |g |d
wy 5 1< 4 [ =1 = O
S 8 = 5 3
= @ [
Enero 180 1,23 085 | 7.0 7,36 176 Acspiabie Aceplable 0,08 | 61,1 694 | 3,3 | 21,3 1<0,086| 0,78 |<001| 185 [<0,040{<D,07|<0010| 29 |<0,08[<013| 1,03 | <001 <0,00060 | 12 0 o | 060
Febrero 174 1,7 0,70 | 54 718 187 Aceptabie Aceptable 008 | 540 | 70,2 | 4.3 | 258 { <0060 0,59 |<001| 188 [<0,040] <007 <0010 3,0 |<005;<G13| 1,00 |<001| < 0,00060 | 22 o] 0 |036
Marzo 180 1,10 0,98 | 8,3 7.18 191 Aceplapie Acspliable 012 | 582 | 722 | 44 | 287 | <0080| 0,71 | <001 23,3 | <0,040]<007|<0,010| 36 [<005|<0C13[ 1,10 ;<0,01| <0,00060 25 0 D | 088
Abril 180 1,03 1,0 8,9 7,20 191 Acaplaple Aceplabls 0,09 | 561 730 | 57 | 260 | <0080 0,75 [<0,01| 28,1 | <0040} <0,07{<0,010f 37 |<0D05|<0143| — |<0,01|<0,00060( 3 0 0 1.1
Mayo 188 1,00 1.2 10,1 7,15 170 Acepiabls Aceplable 0,09 | 475 | 70,2 4,5 255 <0060 0,92 |<0,01] 227 j<0,040[<0,07[<0,010| 31 [<0,05(<0,13 — | <D,0%| <0,00060f 41 0 0 1,6
Junio 180 1,08 1,2 986 7.14 169 Aceptable Aceptable 008 | 553 | 65| 62 | 177 | <0,060| 0,77 [<0,01| 21,0 | <0,040|<0,07|<0,010( 28 |<0,05(<0,13] 0,83 [<0,01| <0,00060| 12 0 [1} 1,4
Julio 188 1.03 1,0 1,0 7.15 174 Aceptable Aceptable 0,08 | 551 699 | 3.1 21,1 | <0060 14 {<001| 233 [<0,040|<007[<0,010] 32 [<0,05|<0,13|<0,60|<0,01| <0,0008D | 11 0 0 [C.84
Agosto 186 1,11 1.1 88 7,12 17 Acaptable Aceptable 008 | 532 | 714 | 33 | 240 [ <0080 13 [<0,01| 20,3 | <0,040| <007 <0,010| 3,6 [<005{<0,13} 1,06 [<0,01( <0,00060 3 0 0 1.1
Septiembre 180 1,03 1,1 8,8 7.20 176 Aceptable Aceptable 0,11 672 | 727 | 48 | 20,3 |<0060f 13 [<0,01| 20,9 | <0,040|<007|<0010f 33 | <0005 <0,00060| 12 0 0 1.5
QOctubre 186 1,09 1.3 10,0 7.14 171 Aceptable Aceptable 0,11 53,1 707 | 45 | 2156 0,08 40 |<00t] 21,2 | <0040 <007} <0,0i0| 33 |=005 <0,00060 | 13 0 0 2,8
PROMEDIC 182 1,08 10 | 7.8 7,18 178 Aceptable Acoptable | 0,08 | 543 ( 708 < 0,040 < (),00060
T ST [FE] v e e
il r [
1050 Aaetano || Acematle || <02 | 2260 300 | o) |=d0e] <ot <16
OBSERVACIONES: |El parametro de pH, leido e el Laboratorio, sobrepasa el tiempo de lectura establecido por la Standarg Methods 24th Edition. 2023,
CONVENCIONES: {1}: Parametro Acreditado por el ONAC. mgiL: miligramos por Litro, NTU: Unidades Nefelométricas de Turbiedad. Unidades Pt-Co: Unidades de Platino Cobalto, UFC: Unidades Formadoras de Colonias. IRCA: Ingice de Riesgo de Calidad del Agua. <: Léase como
* |menor al limite de cuantificacién,
DECLARACION: Regla de decisién uiilizada para el célculo det IRCA: "Declaracion binaria para una regla de aceptacion simple (w=0), riesgo al 50%". El IRCA promedio mensual, determinado hasta este periodo, con los parametros ensayados y establecidos en [a Resolucion 2115 de
) 2007, clasifica el agua como "sin riesgo” y "apta para el consumo humane”,

"Estos resultados son vélidos para las muestras asociadas al pesiodo en mencion, Prohibida su repreduccion parcial sin fa aprobacién escrita del Laboraterio de Control de Calidad Aguas del amb."

Fin del Informe

Reviso y Aprobé:

” pitsy

e

"

=

CARLOS MANUEL PARRA GOMEZ
Lider Laboratoric de Contrel de Calidad Aguas
Quimico. M.Sc. Matricula Profesional: PQ-1520

GONTROLA SGC 2022-11-21



INFORME ALISTAMIENTO 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIQ DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACICN PREPARADA EN SITIC — TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MANANA/IORNADA TARDE PARA NIROS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIC DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NQRMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE".

~ PLAN DE SANEAMIENTO
* BASICO BODEGA DE
ALMACENAMIENTO

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupec 1
E-mail: nutripae25@gmail.com




' i CODIGO PSB 001
- PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
\ g} BODEGA VERSION :

1. INTRODUCCION

Todo establecimiento destinado a almacenamiento, ensamble y distribucidn de alimentos debe
implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los
procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos,
garantizando un ambiente de buenas condiciones higiénico-sanitarias, donde exista compromiso de
todo el personal involucrado directa e indirectamente con los alimentos.

En este Plan de Saneamiento abordaremos los conceptos generales de manipulacion higiénica de
alimentos, almacenamiente, ensamble y despacho, teniendo en cuenta que se deben adaptar a las
practicas especificas que se desarrollan en cada establecimiento educativo; teniendo en cuenta las
modalidades de atencién contempladas (Racién Industrializada, Racién Preparada en Sitio).

Fl Plan de saneamiento esta encaminado a garantizar la proteccion de la satud de los consumidores
y cumpiir con las normas establecidas la Resolucion 2674 de 2013, del Ministerio De Salud y
Proteccidon Social.

El plan de saneamiento es importante, dado que se encuentra estrechamente ligado a la produccién
de alimentos, por la asociacion existente entre la manipulacion, la limpieza del entorno y las
actividades que se realizan para su cumplimiento, con todo esto se implementaré el presente
documento para contribuir al control de los factores de riesgo de contaminacién

La UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25, debe:

v Establecer politicas

¥v" Proporcionar recursos

v Asegurar y verificar la efectividad del programa

v Facilitar el Proceso

2. ALCANCE

El Plan de Saneamiento aplica a la Bodega ubicada en la Calle 28 No.14-58 del operador UT
NUTRIPAE 25 cuya funcién es la recepcion, clasificacion, embalaje y distribucion de alimentos para
ser distribuido en las sedes educativas del Municipio de Bucaramanga Grupo 1, gue funcionan bajo
la modalidad de Racién Industrializada y modalidad Preparado en sitio del Programa de Alimentacion
Escolar del Municipio

Se quiere con este documento dar instrucciones précticas y claras dentro de las buenas practicas
de manipulacién (BPM).

3. OBJETIVOS

e Establecer los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion, manejo de residuos sdlidos,
control de plagas y abastecimientc de agua, requeridos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos almacenados en la Bodega de almacenamiento y de
ensamble de Grupo 1 del Programa de Alimentacion Escolar en el Municipio de
Bucaramanga.

e Suministrar productos alimenticios con caracter inocuo que no afecien la salud de fos
consumidores mediante el cumplimiento de los parametros legales y reglamentarios
vigentes.

e Orientar a los funcionarios de la organizacion en las actividades de inocuidad que se realizan
dentro de la empresa a través de capacitaciones permanentes.

e Integrar efectivamente los recursos mediante procedimientos operativos estandarizados
para el desarrollo de los procesos que inciden en la inocuidad de los productos, con el fin de
mantener [a calidad en los pardmetros fisicoquimicos y microbiolégicos establecidos en el
sistema de calidad e inocuidad.

o Garantizar que las areas, superficies, equipos y utensilios usados en el almacenamiente de
alimentos se encuentren limpios y desinfectados con el fin de evitar cualquier tipo de
contaminacion y obtener alimentos inocuos.
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e Mantener un sistema de vigilancia y control que prevenga y proteja las areas del
establecimiento del ingreso o aparicién de plagas.

s Clasificar correctamente los tipos de residuos solidos que se producen en la Bodega y Planta
de ensamble para garantizar un adecuado control ambiental.

e Garantizar de manera diaria y oportuna el abastecimiento de agua potable para el uso en
las tareas diarias y labores de limpieza y desinfeccién en la bodega.

4, MANIPULADOR DE ALIMENTOS

4.1. INTRODUCCION

Manipulador de alimentos es toda persona que manipula directamente alimentos envasados o no
envasados, equipe y utensilios utilizados para los alimentos, o superficies que entren en contacto

con los alimentos y que se espera, por tanto, que cumpla con los requerimientos de higiene de ios
alimentes.

Manipular alimentos es un acto que, sin importar nuestro oficio, todos realizamos a diario; bien sea
como profesionales de la gastronomia, en nuestra casa, o como cperarios en una planta de
alimentos.

Por lo tanto, son muchas las personas.que con su esfuerzo y trabajo pueden contribuir diariamente
a que los alimentos que consumimos tengan una calidad higiénica que nos permita a toda costa
evitar los peligros que provocan las Enfermedad Transmitida por Alimentos (ETA)
4.2, OBJETIVOS

e |dentificar y estipular las condiciones del personal que manipula alimentos.

4.3. CONDICIONES DEL PERSONAL QUE MANIPULA ALIMENTOS

El manipulador de alimentos cumple un rol fundamental para reducir el riesgo de contaminacion en
los productos que elabora.

A nivel de su condicidon personal, las reglas basicas que debe seguir un manipulador son las
siguientes:

Optimo estado de salud: Sin enfermedades respiratorias, de estémago, heridas o infecciones.

Higiene personai:

1. Antes de manipular los alimentos se debe realizar un correcto lavado de manos con agua
potable y jabon antibacterial. Realizamos el mismo procedimiento después de ejecutar algtin
tipe de actividad donde se puedan haber contaminado las manos;

2. Ducharse antes de ir a trabajar, ya que la ducha diaria, con abundante agua y jabén, debe
formar parte de la rutina del manipulador;

3. Mantener las ufias cortas y limpias, cara afeitada, pelo lavado y recogido con gorro.

Vestimenta:

La ropa puede ser una fuente de contaminacién de alimentos ya que contiene microbios y suciedades
que provienen de nuestras actividades diarias.

Vestimenta apropiada para manipulador de alimentos:

¥~ Un gorro que cubra totalmente el cabello para evitar su caida.
v Un Tapabocas que cubra nariz y boca.

¥" Delantal plastico (Si se requiere)

v Calzado exclusivo.

¥ Uniforme color claro (pantalon y camisa)
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HABITOS HIGIEN!COS DEL PERSONAL MANIPULADOR

v
v

S SENENENENEN

RN N N N N Y

Bafarse todos los dias o antes de iniciar labores.

Reportar oportunamente al supervisor la presencia de enfermedades infectocontagiosas,
heridas o quemaduras. Incluyendo las de sus compaferos. Comunicar las incapacidades
Cambiar el uniforme diariamente y cuando o requiera la operacion.

Usar el uniforme limpio, completo y organizado.

Mantener el cabello totalmente cubierto.

Utilizar el tapabocas correctamente (cubriendo la nariz y boca)

Mantener las ufias sanas, limpias, cortas y sin esmalte.

No usar alhajas come anillos, cadenas, pulseras, relojes y todo aquello que pueda caer a los
alimentos.

Los hombres deben mantener la cara afeitada.

Cumplir con las normas relacionadas con el lavado de manos.

Evitar la contaminacion de los alimentos y de las superficies que estén en contacto con éstos.
En el caso de que se usen lentes, estos deben asegurarse para evitar su caida a los alimentos.
No consumir alimentos o bebidas mientras se esta manipulando alimentos.

Hégalo en los lugares y momentos establecidos.

No furnar durante la jornada laboral.

No estornudar, toser o escupir cerca de los alimentos.

No secarse el sudor con las manos o uniforme.

Manipular la vajilla y utensilios por sus bases y empufiaduras. No tocar la zona que va estar en
contacto con los alimentos o a boca del consumidor.
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5. PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

=
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LA LIMPIEZA Y DESINFECCION SONPROCEDIMIENTOS
INDEPENDIENTES, COMPLEMENTARIOS E INTEGRALES.

NUNCA SE DEBEN COMBINAR

5.1. INTRODUCCION

La UT NUTRIPAE 25 debe asegurar que se llevaran a cabo de manera correcta, las operaciones de
limpieza y desinfeccion de las instalaciones, maquinas, equipos y utensilios en la bodega de
almacenamiento.

Este programa establece una serie de disposiciones que deberan realizarse para mantener la
bodega libre de posibles focos de contaminacion y proporcionar un area de frabajo limpia y segura.

5.2. OBJETIVOS

Aplicar los procedimientos de limpieza y desinfeccién en todas las dreas, supertficies y materiales
que entran en contacto directo con los alimentos, evitando asi cualquier tipo de contaminacién en el
almacenamiento de los alimentos perecederos y no perecederos.

5.3. ALCANCE

El programa de limpieza y desinfeccion se aplica a la materia prima, utensilios, equipos, superficies
y ambientes en la Bodega destinada para el almacenamiento de alimentos destinados para el
Programa de Alimentacion Escolar de Bucaramanga (Santander).

5.4. DEFINICIONES

» Contaminante: cualquier sustancia no afiadida intencionalmente al alimento que esté presente
como resultado da la elaboracion, preparacién, tratamiento, envasado, empaquetado o
almacenamiento de dicho alimento o como resultado de contaminacian ambiental.

o Desinfeccidn: Es la reduccién mediante agentes quimicos o métodos fisicos adecuados del
nimero de microorganismos de las instalaciones, maquinarias y utensilios a un nivel que no dé
lugar a la contaminacion del alimento que se elabora.

» Desinfectante: Agentes quimicos que pueden ser polvos, liquidos o gases, capaces de reducir a
niveles insignificantes la tasa de patégenos y demas microorganismos presentes en las superficies
y equipos.

e Detergente: Sustancia que facilita la separacién de materias extrafias presentes en las superficies
empleando un disolvente (usualmente agua) mediante una operacién de lavado.

e Enjuague: Eliminacion de detergentes, agentes quimicos y otros productos en las operaciones de
limpieza, higienizacién, desinfeccién por medio del agua limpia y potable.

» Enjuague final: Se denomina asi el arrastre de toda la suciedad con agua, se realiza posterior a
la aplicacion del detergente y/o desinfectante, después de haber transcurrido el tiempo minimo de
accion, para que no queden restos que puedan entrar en contacto con los productos en el proceso
de preduccion.

e Limpieza: Es el conjunto de operaciones que permiten la remocion de tierra, restos de alimentos,
polvo u otras materias objetables mediante productos detergentes, elegidos en funcién del tipo de
suciedad y las superficies donde se asienta, se refiere a [o estético y concerniente a la apariencia
exterior.

e Inocuidad: Se refiere a la existencia y control de peligros asociados a los productos destinados
para el consumo humano a traves de la ingestion a fin de que no provoquen dafios a la salud del
consurnidor.

» Métodos de desinfeccién: Existe gran variedad de métodos para realizar |a desinfeccién dentro
de ellos estan: Desinfeccion con agua caliente, desinfeccién con sustancias quimicas, desinfeccion

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ 02/01/2025
INGENIERC DE ALIMENTOS-CORDINADOR




4 CODIGO PSB 001
(]’ PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
A BODEGA VERSION 1
por calor, desinfeccion por vapor.

o Métodos de limpieza: En la actualidad existen muchos métodos de limpieza los cuales se usan

combinadas o separadamente.

» Métodos Fisicos: Refregando o utilizando fluidos turbulentos

» Métodos Quimicos Mediante el uso de detergentes alcalinos o acidos. El calor es un factor

adicicnal importante en el uso de los métodos fisicos o quimicos vy hay que tener cuidado en
seleccionar las temperaturas, de acuerdo con los detergenies que se usen y las superficies de
trabajo.

» Programa de desechos soélidos: Procedimientos que garanticen una eficiente labor de

recoleccion, conduccién y manejo, almacenamiento interno.

e Saneamiento: Conjunto de técnicas, servicios, dispositivos y piezas gue los componen destinados

a favorecer las condiciones higiénicas del lugar.

» Solucioén desinfectante: Producto resultante de mezclar agua, desinfectante y agitar

manualmente para conseguir una mezcla homogénea,

» Solucién detergente: (solucion limpiadora): Producto resultante de mezclar agua, detergente y

agitar manualmente para conseguir una mezcla homogénea.

e Solucion limpiadora: Mezcla de agua y detergente liquido

e Suciedad: cualquier residuo orgénico ¢ incrganico que se encuentre en las superficies o en los

equipos.

» Superficie: Es aquella que se encuentra libre de impurezas o materias no deseadas, con lo que

se asegura que el alimento que entre en contacto con ésta no se contaminara.

5.5. CONDICIONES GENERALES DEL PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

¥ El personal que lleva a cabo los trabajos de limpieza y desinfeccidn deben estar capacitados en
los procedimientos establecidos para cada area.

¥ Los productos de limpieza deben aplicarse de manera que no contaminen las superficies donde
se almacenan los alimentos. Los productos utilizados como detergentes y desinfectantes no
deben estar fabricados a base de solventes téxicos o que impartan olores a los alimentos.

v Todos los productos para la limpieza y desinfeccion se almacenaran en un lugar especifico fuera
del area de almacenamiento, deberan estar rotulados y contenidos en recipientes para tal fin,
dichos recipientes de ninguna manera deberan ser utilizados para contener productos
alimenticios.

¥ Se deben enjuagar bien las superficies para eliminar residuos del detergente.

5.6. PROCEDIMIENTOS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION

Una de las principales causas de contaminacion de los alimentos es la inexistencia de adecuadas

técnicas de limpieza y desinfeccion en las areas, algunas veces por desconocimiento y otras tantas

por negligencia.

Ei propdsito de este documento es suministrar informacién sencilla y concisa acerca de los

procedimientos de limpieza y desinfeccion para un buen manejo y almacenamiento de los alimentos

que seran entregados a las sedes educativas.

5.7. SUSTANCIAS UTILIZADAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION.

Condiciones de un Buen Detergente: |a principal funcion de un detergente es facilitar la remocion

y eliminacion de la suciedad, estas sustancias pueden eliminar diferentes tipos de suciedad bajo

condiciones distintas; por lo tanto, los productos que se vayan a utilizar deberan:

¥ Poseer accién humectante y emulsionante
¥ Mantener la suciedad en suspensién
v Tener buenas propiedades de enjuague
v No ser corrosivo con los materiales a limpiar
v No ser téxico para el manipulador de alimentos, ni afectar su pief
v Ser efectivo en aguas duras
v" No producir mucha espuma para no afectar los desagiies
¥"  Ser biodegradable (seguro para la naturaleza)
ELABORADO POR: FECHA:
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Condiciones de un buen desinfectante: La clase de desinfectante mas utilizado o recomendado
en la desinfeccion de las areas de la bodega tiene como ingrediente HIPOCLORITO DE SODIO con
concentracion del 5.25 %; los compuestos Clorados tienen amplio espectro de actividad para
desinfectar.

La eleccidn de un agente desinfectante no siempre es facil. Los factores mas importantes que afectan
la eleccion y accidn de los desinfectantes gquimices son:

Tiempo de contacto.
Selectividad.
Concentracion.
Temperatura de la solucién

ANENENEN

Las fichas técnicas de los productos de Limpieza y desinfeccién que se utilizan en fa bodega se
relacionan en los anexos de este documento.

5.8. PREPARACION DE SOLUCIONES
Detergente en polvo

v" La solucion de detergente se debe preparar de acuerde con la Tabla No 1. en recipiente limpio.

v Retirar toda la basura antes de aplicar el detergente.

¥" Una vez aplicada la solucion de detergente, restregar bien la superficie a limpiar, con esponija,
cepillo u ofra herramienta adecuada.

¥ Retirar bien el detergente con suficiente agua limpia.

TABLA No.1: SOLUCION: DETERGENTE EN POLVO

PREPARACION APLICACION
i Por cada litro (1) de agua | METODO TIEMPO
TODAS LAS AREAS, | adicione 10 gramos de Hasta que se
SUPERFICIES Y | detergente en polvo. (1 cuchara | EStregado y | .0 la
ELEMENTOS (pafics) rasa) Mmoo suciedad

Hipoclorito de sodio

La dilucidn de la solucidon desinfectante se realiza segin ia cantidad indicadas en |la tabla 2.

Se mide el volumen de agua (fria) segln la cantidad de solucién que desea preparar.

Se mide con una jeringa el volumen de hipoclorito requerido, segin lo indicado.

Se anade el hipoclorito medido &l recipiente que contiene el agua y se mezcla con la ayuda de

un utensilic para obtener una solucién homogénea.

e La solucion de cloro se esparce sobre la superficie limpia, de modo que la misma quede
completamente cubierta. No se debe utilizar la mano para esparcir la solucién del agente
desinfectante, ni jabén ni agua caliente o tibia para preparar la dilucion, solo agua fria.

e Puede emplearse una bomba de aspersion destinada Unicamente para el agente desinfectante
o aplicarla de forma tal que se obtenga una distribucion homogénea del desinfectante, se deja
actuar por el tiempo indicado segln la superficie a desinfectar y luego se enjuaga con abundante
agua.

e En la preparacién y uso de soluciones de agentes desinfectantes se debe considerar los

siguientes aspectos:

= Elrecipiente que va a contener la solucién de desinfectante y todos los utensilios que se utilicen
deben estar impios.

= Elrecipiente que va a contener la solucion de desinfectante debe ser de tamafio apropiado para
el volumen de solucién que se desea preparar.

» Para medir el desinfectante, debe usarse un recipiente de medida con graduaciones que permita
medir con exactitud el volumen.

» Las preparaciones de las soluciones de hipoclorito se deben realizar a diario y por lo tanto no se
deben reutilizar para otras labores.

e La vida dtil del hipoclorito de sodic estara definida por el fabricante.

e ¢ © @
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PREPARACGION

APLICACION

Uso

AGUA NaCIO CONCENTRACION METODC

TIEMPO

AMBIENTE 1 litro 2mi 100 ppm Aspersion

No enjuagar

CANASTILLAS /
ESTIBAS

. Aspersion y
1 litro 2mil 100 ppm Contacto

No enjuagar

TODAS LAS
AREAS,
SUPERFICIES-
EQUIPOS Y
ELEMENTOS

1 litre 4 ml 200 ppm Contacto

No enjuagar

BANOS —
CUARTO
RESIDUOS

1 litro 10 ml 500 pmm Contacto

No enjuagar

5.9. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE CANASTILLAS PLASTICAS Y ESTIBAS

Materiales / Implementos: Detergente, agua potable, hipoclorito de sodio, cepillo, balde, jeringa.

Frecuencia: Estibas -Semanal
Canastillas - Diaria

i 1. Retirar Mugre con escoba o espenjilla y humedecer la superficie. i

=

T 7

2. Mezclar detergente con agua en un balde de acuerdo a lo establecido en la Tabla No.1.

S

t 3. Restregar con la escoba todas las superficies, haciendo énfasis en las partes mas sucias. [

= < 7

L B e = S B 0. Y G

i 4. Enjuagar con abundante agua limpia hasta eliminar el detergente y escurrir.

|
i

L S S

e =7
! 5. Prepara la sclucién de Hipoclorito de acuerdo con la Tabla No 2. T

Lgs o e e - — — 1

A
i 6. Rociar las superficies con la solucién desinfectante.
N

7. Enjuagar, retirar el exceso de agua y dejar secar al ambiente.

S S —— ]

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE CANECAS DE BASURA Y TAPAS

Materiales / Implementos: Agua potable, jabon detergente, hipoclorito, balde, esponjilla, cepitio

y/o escoba, jeringa.
Frecuencia: Semanal
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1

1. Retirar los resnduos de allmentos de los recipientes y reahzar un enjuague con agua

potable

N 2
3

2 Mezclar detergente con agua en un balde de acuerdo a lo establecido en la Tabla No.1.y |

4

restregar con una escoba o esponjllla hasta eliminar la suciedad.

N

3. Enjuagar con abundante agua limpia hasta eliminar el detergente y escurrir.

S
o

4. Prepara la solucién de Hipoclorite de acuerdo con la Tabla No 2.

5. Rociar lag superiicies con la solucidn desinfectante.

S

6. Enjuagar, retirar el exceso de agua y dejar secar al ambiente

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE PUERTAS, VENTANAS, ANGEOS Y TECHOS

Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, escoba, esponja,
cepillo, trapero, balde, jeringa.
Frecuencia: Semanal: Puertas y Ventanas.
Semestral: Techos y Angeos.

1 Retlrar Mugre con un pafo sobre Ia superficie.

A

2. Mezclar detergente con agua en un balde de acuerdo a lo establecido en |a Tabla No.1. y

restregar hasta eliminar la suciedad.

1

<

3. Enjuagar con abundante agua limpia hasta eliminar el detergente y eliminar el exceso de

agua..

< ]

4. Prepara la solucién de Hipoclorito de acuerdo con la Tabla No 2.

= e Sw,”

5. Rociar las superficies con la solucién desinfectante

A

6. Enjuagar, retirar el exceso de agua y dejar secar al ambiente.

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE PAREDES Y PISOS

Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, escoba, cepillo, trapero,
balde, jeringa.

Frecuencia: Semanal: Paredes

Diario: Pisos
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771" Realizar un barrido y reiirar los residucs con la escoba; recogerlos y depositariosen la ¢
| respectiva caneca de basura. !
——— 3 o]
N7
; 2. Humedecer con agua las paredes y los pisos }
| s <5 |
i3 Apiicar el detergente con esponjilla o escoba de acuerdo a lo establecide en ta Tabla No. 1. [
[ Refregar hasta eliminar la suciedad. i
A
—— !
i 4. Enjuagar con abundante agua limpia y luego retirar el exceso de agua. i
i S— v—-::‘-‘\ /;;
I s Prepz;a“r la soluciéon de Hipoclorito segin las indicaciones dadas en la Tabla 2., y aplicarla en [
j pisos y paredes. ;
- ST, .
i 6. En los pises: eliminar el exceso de agua con escoba y limpiar con trapero y las paredes: Dejar |
| secar al ambiente. :
LIMPIEZA Y DESINFECCION DE IMPLEMENTOS DE ASEO. (ESCOBAS, TRAPEROS, PANOS,
ETC)
Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, balde, jeringa.
Frecuencia: Diaria.
| 1. Ubicar los implementos de aseo, en un balde o poceta con agua y detergente, la cual debe estar |
! preparada de acuerdo a lo establecido en la Tabla No.1.
N o
; 2. Refregar y/o sacudir los implementos de aseo en la solucion con detergente para eliminar la mugre. :
| <7 |
! 3. Enjuagar con abundante agua limpia y luego retirar el exceso de agua |
2
- B
] 4. Preparar en un balde o poceta la solucién desinfectante de acuerdo a la Tabla No. 2. i
T A7 | T "‘“
: LI
i 5. Sumergir los utensilios de aseo en la solucién desinfectante durante el iempo indicado. ;
a \.
s
6. Retirar los elementos de la solucién, escurrir a presidn con la mano y dejar secar al meadio ambiente. &
LIMPIEZA Y DESINFECCION DE MESAS Y MESONES
Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, esponja, jeringa, pafios,
balde.
Frecuencia: Diaria.
ELABORADO POR: FECHA:
JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ 020112025
INGENIERQ DE ALIMENTOS-CORDINADCR
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R R
H 3
; 1. Retirar el polve de mesas vy sillas con ayudJa de un pafo. |
S
e e M. AV .
[ 2. Humedecer la superficie con agua y el detergente preparado de acuerdo a lo establecido en la i
| Tabla No. 1. |
L \_.\. .7

| 3. Refregar con ia esponjilla todas las superficies con el fin de eliminar ta suciedad adherida.

./,/.)

4. Enjuagar con abundante agua limpia vy dejar secar al ambiente. i

L
W
b B

[ s Prepara_r en un recipiente la solucién desinfectante de acuerdo a la Tabla No. 2. y esparcirel |
| producto desinfectante. |

\
b
‘\ P

i 6. Enjuagar y dejar secar al ambiente..

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES SANITARIAS.

Materiales / Implementos: Agua potable, jabon detergente, hipoclorito, balde, esponjilla, Escoba,

Traperc, jeringa, churrusco.
Frecuencia: Semanal.

! 1. Abrir ventanas o puerta para ventilar el area y retirar los elementos gue puedan obstaculizar ia F
! Ilmpneza
i
i 2. Aplicar el detergente disuelio en el agua con esponjilla, de acuerdo a lo establecido en la Tabla No. 1 |
, o en lavamanos y restregar hasta eliminar la suciedad.
R

3. Enjuagar con abundante agua y eliminar el exceso de agua.

N
| 4. Preparar la solucién de Hipoclorito segun las indicaciones dadas en [a Tabla 2 y desinfectar aplicando | |
! ‘ la solucion desinfectante a todas las areas por el tiempo indicado. i

_J |

Ly = e

\ .

h e
3 5. Dejar secar al ambiente o con la ayuda de un trapero eliminar el exceso de agua. ‘

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPOS DE REFRIGERACION Y CONGELACION.

Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, escoba, esponjilla,
traperc, balde, pafio.
Frecuencia: Semanal.

I~ 1. Programar descongelacion de los equipos para los dias en los que no hay alimentos o que no se !
l A prestara el servicio. j

R

| 2. Descongelar y desocupar el eguipe al cual se le realizara ia limpieza
i .

——— S

5

n

3. Aplicar en el equipo el detergente con esponjilla de acuerdo a lo establecido en ia Tabla No. 1. |
'Refregar hasta eliminar la suciedad. !
g ! 5 -

“—— o

4. Enjuagar con abundante agua limpia y luego retirar el exceso de agua. 5
= 5

t

= 5 SR e

=
;

| 5. Preparar en un recipiente la solucion desinfectante de acuerdo a la Tabla No. 2. ]

S
§. Esparcir la solucién desinfectante con ayuda de pario, dejar actuar por el tiempo indicado y retirar con
5 pafio humedecido con agua, dejar secar al ambiente.

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPOS (BASCULAS, GRAMERAS, TERMOMETROS)

ELABORADQO POR; FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ

INGENIERO DE ALIMENTOS-CORDINADOR | P401/2025
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Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, escoba, esponjilla, balde,

pafio.
Frecuencia: Semanal.

! 1 Humedecer la superrme del equo con agua, con ayuda de un pafio. |

| . |
£ N

- - {

} 2. Aplicar en el equipo el detergente con esponjilta de acuerdo a lo establecido en la Tabla No. 1. t

=

| 3. Enjuagar con agua limpia y eliminar el exceso de agua con pafio, |

.L_

"4 Prebarar en un recipiente la solucién T desinfectants de acierdo a ala Tabla No. 2.y esparcir el [producta™ |
desinfectante por el equipo. |
e

1

5. Enjuagar y dejar secar al ambiente.
LIMPIEZA Y DES]NFECCION GATO HUDRAULICO.

Materiales / Implementos: Agua potable, detergente, hipoclorito de sodio, escoba, espanjilla, balde,

aspersor.
Frecuencia: Semanal.

i 1. Humedecer la supechne del equipo con agua, con ayuda de un pafo. |

\/

——— e e

i |
% 2. Apllcar en el equipo el detergente con esponjilla de acuerdo a lo establecido en la Tabla No. 1. !
{

.
7

[ —_—
3. Enjuagar con agua limpia y eliminar el exceso de agua con pafio. :

E —_
<5

4 Preparar en un recipiente la solucién desinfectante de acuerdo a la Tabla No. 2. y esparcir el producto |
! desinfectante por el equipo

<5

5. En;uagar y dejar secar al ambiente. :‘

|

DESINFECCION DE VEHICULOS.

Materiales / Implementos: Agua potable, hipoclorito de sodio y aspersor.
Frecuencia: Diario.

1 Recepcidn en la bodega para revision de las condiciones del vehiculo de transporie, debe llegar lavado |
y en 6ptimas condiciones de higiene. {

\\ /(

2. Preparar la solucién de Hipoctorito segln las indicaciones dadas en la Tabla 2. I

i Sy

i 3. Desinfectar per aspersion aplicando la solucién desinfectante a todas las dreas. |
<7

.

] 4. Dejar secar al ambiente.

XLty
e

| AT

l 5. Se cargan los productos y se cierra el carro.

DESINFECCION DE AMBIENTE.

Materiales / Implementos: Agua potabie, hipoclorito de sodio, aspersor.
Frecuencia: Diario.

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ

INGENIERO DE ALIMENTOS-CORDINADOR | 12/01/2025
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VERSION 1

[ i e e S —

! 1. La bodega debe estar limpia y en éptimas condiciones de higiene.

-

j 2. Preparar la solucién de Hipoclorito segun las indicaciones dadas en la Tabla 2. |

w7

| 3. Desinfectar por aspersion aplicando la solucién desinfectante & todas las areas. |

e
-

1
i 4. Dejar secar al ambiente.

PROTOCOLO DE LAVADO DE MANOS

sh——

e

e - 1
Méfeee i35 Manos con BRUd Depasite eo la palma de fa mano Frotese las palmas de tas Frétese la palma de ta
haitxlor antebraros una cantidad de JABON manod ontre 5l mano derecha contra ¢f

ANTIBALTERIAL suficiente para
cubclr todas iy superficlas de fas
manod

dorso de 12 izquicrda v
wiceversa

>
8 .y 3
- e
s NP Y
! Ak —— »
Lvl I 402 60

2 "'"—'.'_"_"‘:_’___ :ec\;ndns

LT LR

E !.- $on Legurar

3 las Frétese camun
a:;:;?: :ngof:::.:‘i:n Ia movimlento de rotacién el Fratese ta punta de los dedos de Enjuague sus manos con
palma de 12 mano opucsta puigarlzqulerdo Izlm:o derecha contra fa abundante agua, deje
agarrindosc Jos dedas atrapandala con 13 patma palma de ta mano Lzquiceda. secar af alre o con toalla
derechay viceversa Ha:icndo_un mevimlento de desechable.
rotacidn y viceversa.

TABLA 3. CRONOGRAMA RESUMEN PARA REALIZAR LA LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LAS BODEGAS
Y CENTROS DE ACOFIO. :
FRECUENCIA
AREAS A LIMPIAR Y DESINFECTAR BIARIG SEMANAL || SEMESTRAL
LAVADO DE MANOS X B T
MESAS Y MESONES X
PISOS X
IMPLEMENTOS DE ASEOQ (TRAPEROS, ESCOBAS, PANOS,
ENTRE OTROS) X
EQUIPOS DE MEDICION (BASCULAS, GRAMERAS Y X
TERMOMETROS
GATO HIDRAULICO X
ESTIBAS Y CANASTILLAS X
RECIPIENTES RESIDUCS SOLIDOS Y TAPAS X
PAREDES, VENTANAS Y PUERTAS X
EQUIPOS DE REFRIGERACION Y CONGELACION X
INSTALACIONES SANITARIAS X
ANGEOS X
TECHOS (LIMPIEZA DE TELARAKIAS) X
EXTERIORES X
ASPERSICN DE AMBIENTE EN BODEGA Y VEHICULOS X

5.10. MEDIDAS PREVENTIVAS Y CORRECTIVAS

v El detergente utilizado en su justa cantidad facilita el enjuague y se necesita menos agua.

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ 0210112025
INGENIERO DE ALIMENTOS-CORDINADOR
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¥ Barrer antes de trapear: reduce el gasto de agua, evita que se tapen las cafierias y por lo
tanto reduce los gastos de mantenimiento de la instalacién de agua.

v Limpiar antes de desinfectar elimina la mayor parte de los contaminantes: de esta forma se
reduce la cantidad de desinfectantes para lograr el mismo efecto.

v El personal bien entrenado y que recibid instrucciones claras de cdmo realizar su tarea es
mas eficiente en el uso de los productos.

v" Nunca utilizar los elementos empleados en la limpieza de pisos (escobas, traperos, etc.)
para limpiar mesones, o superficies.

v Durante el lavado de las instalaciones de la bodega debera cbservarse, con mucho cuidado,
que no existan en la proximidad, alimentos que puedan contaminarse con salpicaduras.

¥ Cuando se lleven a cabo las actividades de limpieza y desinfeccion, estas deberan realizar
por separado; primero se usa el detergente para limpiar y después se prepara la solucién
con el agente para desinfectar.

v Avanzar siempre de lo mas sucio a los mas limpio y de lo mas alto a lo mas bajo.

v Todos los derrames y salpicaduras que se produzcan en cualquier parte de las instalaciones
ya sean los pisos, las paredes o los bafios, se deben limpiar inmediatamente.

5.11. CONTINGENCIA

Con el fin de superar cualguier inconveniente que se presente durante la operacion el programa de
limpieza y desinfeccion debe establecer un plan de contingencia aplicable en casos de emergencia
ante la presencia de un caso fortuito o inesperado en €l manejo dei programa. El plan comprende
una serie de actividades que se deben cumplir de forma inmediata, estos aspectos y procedimientos
son:

En caso de un racionamiento o cortes continuos de servicio de acueducto, se debe contar con
tanques adicionales de almacenamiento de agua (canecas con tapa), ademas tener a disposicién en

el establecimiento los datos de empresas que presten este servicio de abastecimiento con carro
tanques.

NOTA: Las frutas que ingresan a la bodega ya se encuentran limpias y desinfectadas, accion
realizada por el proveedor el cual presenta certificado del proceso realizado

5.12. VERIFICACION DEL PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

La verificacion del programa de [impieza y desinfeccidn se llevard a cabo mediante el
diligenciamiento del formato establecido que se encuentra

ANEXO1. PDS - 001 FORMATO DE VERIFICACION DE PLAN DE SANEMIENTO BODEGA
ANEXQ2. Fichas técnicas y hojas de seguridad de productos de limpieza y desinfeccién.

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ

INGENIERO DE ALIMENTOS-CORDINADOR | 94012025
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FORMATO DE CONTROL. Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO: PDS - 001
PLAN DE SANEMIENTO VERSION: 1
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
BODEGA: Calle 28 No. 14-28 Barrio Girardot - Bucaramanga I IVIES: I
FECHA SEMANA 1 SEMANA?2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ITEM
LMMJVSLMMJ\!SLMMJVSLMMJVSLMMJVS
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DIARIO
NOTA: Marcar con upia X cuando se realicen los procedimientos de impleza y Desinfeccitn.
Lavado de Manos ’
Masas y Mesones
Pisos
Canastillas
Implementos de aseo (escobas,
recogedores, traperos,ete)
Muonitoreo de aspersion en
Bodega
Monitoreo de aspersion de
vehiculos
SEN 'l_\‘l\l L
Gato hidraulico, Estibas
Basculas, Grameras y
Termometros
Paredes, Ventanas y Puertas
Recipientes Residuas Solidos y
tapas
Equipos de Refrigeracién y
Congelacion
Instalaciones Sanitarias
SEMESTRAL
Techos y Angeos
PROGRAMA DE CONTROL DE VECTORES -
Nota: Control de Vectores Y Control de Fumigacidn se realize cada mes
Nota: Registrar 51 en caso tie evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de ohservaciones &l tipa de plaga a controlar.
Registrar la fecha que se realiza la actividad de fumigacién y control de plagas (actividad realizada con frecuendia mensual)
e SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
LMMJVSLMMJVSLMMJVSLMMJVSLMMJVS
Presencia fisica de plagas Vivas o
muertas
Excremento u orina sefiales de
resencia de plagas
Alimentos o0 empagues roldos
sefiales de presencia de plagas
!daﬁos, materia fecal, ruidos)
1on Control de Vectores [ desratizaclién
Fecha: Fecha:
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE RESIDUQS SOLIDOS,
Marcar ¢on una X cuando se realicen |as labores de recoleccion de los residuos.
- SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
ITEl
LMMJVSLMMJVSLMM]VSLMMJVSLMMJVS
IDENTRQ DE 1A BODEGA
RECOLECCION DE BASURAS POR
PARTE DE LA EMPRESA ENCARGADA
GBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
PRGGRAMA DE CONTROL DE AGUA
ANALISIS ORGANCLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS!: N: Normal A: Anormal
Normal: Sin olor, sin color, sin sabor - Anormal {mal olor, turbia, mal sabor}
i SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA, 3 SEMANA 4 SEMANAS
M
. LMMJVSLMMJVSLMMJVSLMM]VSLMMJVS
OLOR
COLOR
SABOR
ANALISIS FISICOGUIMICO:
Nota: Se tomaran estos pardmetros mensualmente i
PH {6.5-9.0) Fecha de lavado de tangue Fecha de l.a actividad
de agua: realizada:
Cloro (0.2 - 2ppm) (se realiza cads 6 meses) | Fecha de proxima actividad:
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: CARGO:
ERI D H
VERIDICADO POR CARGO:
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FICHA TECNICA BLANQUEADOR DEL 5.25 %

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: BLANQUEADOR 5.25%

Marca: Scopa

N° Notificacion Sanitaria Obligatoria (NSOH): NSOH 11149-23CO
Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS

Nit: 901.246.129

Ciudad: Bogota

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Blanqueador al 5.25% es un blanqueador desinfectante, altamente oxidante. Usado para desinfectar
superficies debido a su pH atacando microorganismos y bacterias, por su poder clorado contribuye a
la remocion de manchas presentes en prendas blancas y para el tratamiento de aguas.

3. COMPOSICION DEL PRODUCTO

Mezcla de Hipoclorito de sodio 15% y agua.

4. AREAS DE APLICACION

Superficies lavables y que no sean de materiales que se puedan corroer, prendas blancas y aguas.

5. DOSIFICACION

Limpiar muy bien el &rea a fratar con el fin de eliminar suciedad pesada.
Aplicar a una dosificacion de 1 % para una desinfeccion de superficies en general.
Aplicar puro para una desinfeccion de superficies con alta carga microbiana.

Para la remocién de manchas en prendas blandas, se sugiere una concentracién al 1%. No
mezclar con otros productos.

6. BENEFICIOS

Producto libre de fosforo.

Producto eficiente y de rapida accion.

Producto con alto poder desinfectante.

Répida accién germicida.

Permite desmanchar y despercudir textiles de color blanco.
Producto desinfectante, esterilizador y desodorizador.

ELABORADO POR:

REVISADO POR: APROBADQ POR:
1.G. CAMILA CASTRO HDEZ // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA; 01/10/2024 FECHA: 01/106/2024 FECHA: 01/10/2024

e

23



i g FECHA DE EMISION FICHA TECNICA
P\ 01110/2024 BLANQUEADOR DEL 5.25%
i “C@ﬁ?ﬁ’ ;
P
o= CODIGO Pagina 2 de 3
el FT-BL-020

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS FISICOQUIMICAS

COLOR: Amarillo traslicido.

QLOR; Caracteristico.

ASPECTO: Liquido.

pH:11-13

DENSIDAD (g/mL): 1,08-1,1

PROPIEDADES EXPLOSIVAS: No es explosivo.

PROPIEDAD COMBURENTE: Por su estructura quimica, no puede reaccionar de forma exotérmica
con materias combustibles.

SOLUBILIDAD (g/L): Completamente soluble en agua.

8. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacién:

e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

o Leerlas instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

e FEvitar el contacto con los ojos.

o Ulilizar guantes y tapabocas para su manipulacion.

e Lavarse manos, ufias y brazos muy bien después de ser utilizado el producto.

Almacenamiento;

o Almacenar en [ugares ventilados, frescos y secos.

o Revisar periddicamente los envases almacenados para identificar si hay presencias de fugas
en el mismo.

e Almacenar a temperaturas enfre los 15° y 25 ° C.

 Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
o Almacenar el producto separado de sustancias ACIDAS.

» Tiempo de validez: Use el producto dentro de 12 meses.

ELABORADQ POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ, /f 1. DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 1N0/2024 FECHA: 01/10/2024
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9. PRESENTACION COMERCIAL

Producto Comercializado en presentaciones de:

o Galonde3.8L
o (Garrafade 20L

Elaborado par:

a‘-x

&

ing. Gca. Camila Anpélica Casiro Heméndez

N TP: 25808

Dio. Técnico COMERCIALIZADORA CARDENAS

=

%

Ing. Qoo. David Ricardo Espinoesa Otalora
N TP: 8083
Dpto. Técnico COMERCIALIZADORA

JEA BAS CARDENAS J&A SAS
ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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HOJA DE SEGURIDAD BLANQUEADOR AL 5.25%

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del producto: BLANQUEADOR 5.25%

Nimero CAS: 7681-52-9

Numero UN: 1791

Marca: SCOPA

Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Direccién: Calle 3 # 14 69

No. Telefénico: 3144181897

Correo Electrénico: scopaproductos@gmail.com

USO DEL PRODUCTO:

El Blanqueador al 5.25% es un blanqueador desinfectante, altamente oxidante. Usado para desinfectar
superficies debido a su pH atacando microorganismos y bacterias, por su poder clorado contribuye a
la remocidn de manchas presentes en prendas blancas y para el tratamiento de aguas.

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS

Clasificacion de la sustancia o mezcla segln el reglamento (CE) N° 1272/2008, sobre clasificacion,
envasado y etiquetado.

o Corrosivo para la piel: Categoria 1B, H314.

o Dafios oculares irreversibles: Categoria 1, H318

» Peligros para et medio acuatico: Peligro Agudo, Categoria 1, H400

» Peligros para el medio acuatico: Peligro Cronico, Categoria 2, H411.
e Corrosivo para los metales: Categoria 1, H290

Elementos de la etigueta

Palabra de sefial: PELIGRO

indicaciones de peligro

H290 Puede provocar corrosion ciertos materiales.

H303 Nocivo en caso de Ingestion.

H314 Puede provocar quemaduras en la piel y lesiones oculares.
H318 Puede provocar lesiones oculares graves

H400 Muy toxico para organismos acuéticos.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
L.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 011012024 FECHA: 01/10/2024
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Consejos de prudencia-Prevencién

P102 Mantener fuera del alcance de los nifios.

P103 Leer etiqueta antes de uso

P234 Mantener en el envase original

P235 Mantener en lugar fresco

P262 Evitar el contacto directo con ojos, piel o ropa.
P270 No comer, beber ni fumar durante su utilizacién.
P231 No provocar el vomito.

Consejos de prudencia-Respuesta

P301+P330+P331 En caso de ingestion, enjuagar la boca y no provocar el vémito.

P302+P352 En caso de contacto con la piel, lavar con abundante agua minimo durante 15 minutos.
P303+P361+P353 En caso de contacto con la piel yfo ropa, quitar inmediatamente Ia ropa
contaminada, enjuagar la pief con abundante agua.

P305+P351+P338 En caso de contacto con los ojos, enjuagar con agua cuidadosamente durante
varios minutes. Quitar lentes de contacto si es el caso y pueda hacerse con facilidad.

P304+P340. En caso de inhalacion, dirigir al afectado al aire libre y mantener en reposo en una
posicion que facilite la respiracion.

3. COMPOSICION /INFORMACION DE LOS COMPONENTES

Porcentaje en
No CAS ingrediente peso %
7681-52-9 Hipoclorito de sodio 15% 5,25

4. MEDIDAS DE PRIMEROS AUXILIOS

Efectos Potenciales sobre la Salud.

» Contacto con los Ojos: Puede ocasionar irritacién en los ojos.

» Contacto con la Piel: No provoca irritacion en la piel.

» Inhalacion: En caso de inhalacién es un producto nocivo.

o Ingestion: Tiene baja toxicidad oral, pero puede causar alguna irritacion en el tracto

Gastrointestinal.
ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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Contacto con los ojos: Lavar inmediatamente los ojos con abundante agua durante minimo 15
minutos, quitar lentes de contacto si es el caso y pueda hacerse con facilidad. Si persiste alguna
irritacion consulte al médico.

Contacto con la piel: Si hay contacto con la piel, lave con abundante agua, refirar ropa contamina y
repetir proceso de lavado. Si persiste alguna irritacién consulte al médico.

Ingestion: Enjuagar la boca y dar a beber al afectado abundante agua para diluir el material en el
estomago. Si el vomito ocurre de manera natural, inclinarlo hacia delante para evitar aspiracion. NO
provocar el vomito. Buscar atencion médica inmediatamente si el malestar persiste.

[nhalacion: Dirigir al afectado al aire libre y mantener en reposo en una posicién que facilite la
respiracion.

2. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Medios de Extincion: Extintores de polvo quimico o diéxido de Carbono. No usar agua
directamente.

Procedimiento de lucha contra Incendios: Mantener a las personas alejadas e impedir el acceso
innecesario. No usar chorro de agua directo ya que el fuego puede extenderse.

Equipo de Proteccion Especial para Bomberos: Utilice equipo de respiracion auténomo de presion
positiva y ropa protectora contra incendios {incluye un casco contra incendio, chaquetén, pantalones,
botas y guantes). Si el equipo protector de incendios no esta disponible, apague el incendio desde un
sitio protegido o a una distancia de seguridad.

Riesgos no usuales de Fuego y Explosién: Puede ocurrir una generacion de vapor violenta o
erupcion por aplicacion directa de chorro de agua a liquidos calientes.

Productos de Combustién Peligrosos: Durante un incendio, el humo puede contener el material
original junto a productos de la combustién de composicion variada que pueden ser toxicos ylo
iritantes. Los productos de la combustién pueden incluir, pero no exclusivamente: Monoxido de
Carbono, cloro, &cido clorhidrico y ofras sustancias de la combustion incompleta.

6. MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Precauciones individuales: Aislar el drea. Mantener fuera del 4rea al personal no necesario y sin
proteccion. El producto derramado puede ocasionar un riesgo de caida por suelo resbaladizo. Utilice
un equipo protector individual adecuado, ver seccion 8, controles de exposicion y proteccion personal.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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Proteccion del medio Ambiente: Evite la contaminacién de las aguas superficiales y subterraneas.

Métodos de Limpieza: Derrame de pequefias cantidades: Cubrir y empapar con un material
absorbente adecuado. Retirar con una pala. Se recogera en recipientes apropiados y debidamente
etiquetados. Derrame de grandes cantidades: Contener con un dique. Bombearlo a recipientes
adecuados y debidamente etiquetados.

7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacion:
o Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

e |eer las instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

e Evitar el contacto con los ojos.

o Utilizar guantes y tapabocas para su manipulacion.

o Lavarse manos, ufias y brazos muy bien después de ser utilizado el producto.

Almacenamiento:
e Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.

e Revisar periddicamente los envases almacenados para identificar si hay presencias de fugas
en el mismo.

e Almacenar a temperaturas entre los 15°y 25 ° C.

o Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
o  Almacenar el producto separado de sustancias ACIDAS.

o Tiempo de validez: Use el producto dentro de 12 meses.

8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL

Limites de Exposicion:

Para la poblacién:

DNEL (efectos sistémicos agudos): 3.1 mg/m3 (inhalacién; toxicidad por dosis repetidas

DNEL (efectos locales agudos): 3.1 mg/m3 (inhalacién; toxicidad por dosis repetidas)

DNEL (efectos sistémicos cronicos): 1.55 mg/m3 (inhalacion; foxicidad por dosis repetidas)

DNEL (efectos sistémicos crénicos). 0.26 mg/kg peso corporal/dia (oral, toxicidad por dosis
repetidas) '

DNEL (efectos locales crénicos): 1.55 mg/m3 (inhalacion; toxicidad por dosis repetidas)

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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DNEL (efectos focales cronicos). 0.5 % en mezcla, basado en peso (cutdnea; toxicidad por dosis
repetidas)

Medio ambiente:

PNEC (agua dulce): 0.21 pg/L (basado en el valor mas bajo de toxicidad crénica NOEC = 0.0021 mg/L
y factor de seguridad 10).

PNEC (agua marina): 0.042 pg/L (factor de seguridad 50). PNEC (emisiones intermitentes): 0.26 pg/L
(basado en el valor mas bajo de toxicidad acuatica CE50=26 pg/L y factor de seguridad 100). PNEC
(planta tratamiento de aguas residuales): 0.03 mg/L (basado en la concentracién de efecto més baja
de toxicidad para microorganismos CES0 (3 hj> 3 mg/L y un factor de seguridad de 100). PNEC
(infoxicacion secundaria, para depredadores}: 11.1 mg/kg alimento (factor de seguridad 90).

Equipo de Proteccion personal: Por fratarse de un producto peligroso y como medida de prevencion
se sugiere utilizar dotacién y EPP’s adecuados, se sugiere.

s  Proteccion respiratoria: Mascara auto filtrante para gases y vapores.
e Proteccion Ocular: Gafas de seguridad o escudo facial.

»  Proteccion cutanea: Mandil de plastico cuerpo completo, traje tipo antiacido. Usar guantes NO
desechables y largos y calzado de seguridad contra riesgo quimico.

9. PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

COLOR: Amarillo trasilicido

OLOR: Caracteristico

ASPECTO: Liquido

pH:11-13

DENSIDAD {g/mL): 1,08-11

PROPIEDADES EXPLOSIVAS: No es explosivo

PROPIEDAD COMBURENTE: Por su estructura quimica, no puede reaccionar de forma exotérmica
con materias combustibles.

SOLUBILIDAD (g/L): Completamente soluble en agua.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

Estabilidad: E| producto es estable a un afio bajo condiciones normales de almacenamiento y
manipulacion.

Incompatibilidad con otros materiales: No mezclar con productos &cidos, productos de limpieza de
base acidica, productos que contengan amonio, productos organicos, metales (cobre, niquel, cobalto,
hierro), perdxido de hidrogeno ni agentes reductores.

11. INFORMACION TOXICOLOGICA

Toxicidad: No se clasificara como toxicidad aguda.

Ingestién: No se encontrd Informacion.

Absorcién de la Piel: No se encontrd Informacion.

inhalacién: No se enconiré Informacin

Piel: Una exposicion prolongada o repetida puede ocasionar irritacion en la piel.

Cjos: Puede ocasionar alguna irritacion.

Carcinogenicidad Cronica: No se dispone de informacién sobre ninglin componente de este
producto, que presente niveles mayores o iguales que 0,1%, como carcinégeno humano probable,
posible o confirmado por la IARC {Agencia Internacional de Investigaciones sobre Carcindgenos).
Mutagenicidad: No se encontré Informacion.

Otros: No se encontré Informacion.

12. INFORMACION ECOLOGICA

Destino en el Medio Ambiente.

Movimiento y Reparto: No se ha encontrado informacion significativa.

Toxicidad CL50 (O. mykiss, OECD 203,48h): 0,07 mg/l CL50 (C. auratus, OECD 203,96h):
59 mg/l CL50 (P. phosphoreum, OECD 209,15 min): 100 mg/l 12.2

Persistencia y Degradabilidad: Cuando el producto es utilizado para su finalidad, no debe causar
dafios en el medio ambiente. Producto altamente toxico para el medio acuatico.

13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS

Tanto el sobrante de producto como los envases vacios deberan eliminarse segin la legislacion
vigente en materia de Proteccién del Medio Ambiente. Debera clasificar el residuo y disponer del
mismo mediante una empresa autorizada.

ELABORADO POR: REVISADC POR: APROBADO POR:
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Procedimiento de disposicion: Reduzca el desecho con agentes tales como bisulfitos o soluciones de
sal ferrosa. Luego diluya y desechar.

14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

Comunicacion del peligro NFPA 704
N°. UN: 1791
Clase de peligro: 8

coanosu

COMERCIALIZADORA CARDENAS J8A SAS recomienda que el Blangueador Scopa sea
transportado con envases bien cerrados y etiquetados. Evitar transportar con sustancias incompatibles
si aplica y NO fransportar con alimentos.

15. INFORMACION REGLAMENTARIA

Documentos de referencia: e Ley 55 de 1993 Por medio de fa cual se aprueba el "Convenio No. 170
y la Recomendacion nimero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacién de los Productos Quimicos en
el Trabajo®, adoptados por la 77a. Reunion de la Conferencia General de la O.1.T., Ginebra, 1990. e
Decreto 1973 de 1995 Promulga convenio 170 Seguridad de la utilizacién de productos quimicos en
el trabajo » Decreto 1609 de 2002 Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor
de mercancias peligrosas por carretera y el mas reciente en el mismo sentido es el decreto 1079 del
2015. « NTC 1692 de 2005 Establece la clasificacion de las mercancias peligrosas, las definiciones,
el marcado, etiquetado y rotulado de éstas para fines de identificacion del producto y de las unidades
de transporte, cuando se desarrollen actividades de transporte en sus diferentes modos. e Decisién
706 de 2008 se define que los productos de higiene domestica incluidos en el ANEXO 1 del mismo
documento, son considerados de bajo riesgo sanitario e NTC 4435 de 2010 Presenta los conceptos y
orientacién para la preparacion de hojas de datos de seguridad para materiales las cuales deben
cumplir con los 16 items. e NTC 4532 de 2010 La cual define los 7 elementos de las tarjetas de
emergencia. e Resolucion 1223 de 2014 Por medio del cual se complementa lo fundamentat a dominar
para los conductores con refacion a las capacitaciones, entrenamiento y niimero de horas a certificar
en el TMP. e Decreto 1079 del 2015 que reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor en
Cotombia. » Decreto 1496 de 2018 Por el cual se adopta el Sistema Globalmente ArmonizadoSGA de
clasificacion y efiquetado de productos quimicos y se dictan otras disposiciones en materia de

seguridad quimica e Libro Purpura de las Naciones Unidas, revisién 6 del 2015. » Guia de respuesta
en caso de emergencia (GRE), versidn del afio 2016.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ, // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCIGN TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024




s saonss s FECHA DE EMISION HOJA DE SEGURIDAD
AN 01/10/2024 BLANQUEADOR DEL 5.25 %
4 \}w/?ﬁ ’

4 e D CODIGO Pagina8de 8
e HS-BL-020

16. OTRAS INFORMACIONES

La informacion en esta hoja de datos de seguridad corresponde al leal saber de nuestro conocimiento
el dia de impresion. Las informaciones deben de ser puntos de apoyo para un manejo seguro de
productos mencionados en esta hoja de seguridad para el almacenamiento, elaboracion, transporte y
eliminacién. Las indicaciones no se pueden traspasar a ofros productos. Mientras el producto sea
mezclado o elaborado con otros materiales, las indicaciones de esta hoja de seguridad no se pueden
traspasar asi al agente nuevo. En cualquier caso, la ficha de seguridad no puede prever y proporcionar
toda la informacion que pueda ser necesaria en todas las situaciones. Los usuarios tienen la
responsabilidad de evaluar y usar este producto con seguridad y cumplir con todas las leyes y

reglamentos aplicables.

Elaborado por:

Ing. Qca. Camila Angélica Casiro Hemandez

Ing. Qeo. David Ricardo Espinosa Otalora

N* TP 25808 ) N° TP: 8083
Dto. Técnico COMERCIALIZADORA CARDENA Dpto. Técnico COMERCIALIZADORA
J&A SAS CARDENAS J&A 5AS
ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
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FICHA TECNICA DETERGENTE EN POLVO

Producto: DETERGENTE

Notificacién Sanitaria No.: NSOH03156-08C0O

Presentacion Comercial: 50 g, 125g, 250g ,400g, 500g, 900g, 1000g, 2700 g, 3000g, 5000 g, 10, 15y 20 Kg.

] ~ Descripcion _Fisica del Producto

Apariencia: Polve granulaao

Color: Blanco con puntos Azules o Color Azul

| Olor: Floral, Limén o Natural.

Compasicidn  Cuslitativa Proveedor Origen

1. Sulfato de Sodio Manufacturas siliceas — Jadesi - Nextech China, México

2. Dodecilbencenosulfonato de sodio Stepan — Brinsa - Conquimica Colombia

3. Agua Empresa de Acueducto y Alcantarillado de Bogota Colombia

4. Carbonato de sodio Manufacturas siliceas Colombia

5. Silicato de Sodio Manufacturas siliceas Colombia

6. Fragancia Quimisense - Polaroma Colombia

7. Zeolita Jadesi S.A.S. China
=8, Blangueador éptico Sumiguim Iindia

d. Dispersiones Pigmentarias Simplicol Brasil

10. Polimero Andercol Colombia

Contienido de Agente Tensoactivo: 7%

Funcion
Andfisis Fsicoquimicaos

Sulfato de Sodio: Aditivo del proceso. NTC 1519
- Aspecto: polvo de color blanco
- Humedad: 0.10% max.
- Cleruros: 0.50% max.

Zeolita: Secuestrante de iones calcio y magnesio.
- Aspecto: polvo de color blanco
- Pureza: 84% min.
- Humedad: 0.2% max.

Dodecilbencensulfonato de sodio: Reduce la Tensidon
superficial. NTC 2533

- Aspecto: Liguido viscoso de color café oscuro

- __Ingrediente Activo: 96.0% min.

Fragancia: Permite el olor agradable al producto
Apariencia: Liguido trasltcido.

Agua: Ayuda en las operaciones de produccion del
detergente

Dispersiones Pigmentaras: Color del producto.

Silicato de Sodio: Evita |la oxidacidn. NTC-263
- Aspecto: Liguido grisaceo
- Densidad °Bé: 40.0-42.0
- Alcalinidad: 8.7 — 13.0%
- Relacién Na,08i0;: 1:2.4 - 1:3.15

Carbonato de sodio: Ayuda a neutralizar 1a suciedad y
contribuye al ablandamiento del agua.

lanqueador éptico: Aumenta el grado de blancura en las
rendas

Polimero: Ayuda a la suspensién, dispersién y

emulsificacion de la mugre.

Legisiacion

domeéstico.

Norma Tecnica Colombiana NTC 985: 2000, Jabones y Detergentes. Detergentes Sintéticos en polvo para uso

higiene y limpieza de uso doméstico.

Decision 721. Regula los regimenes sanitarios, de control de calidad y vigilancia sanitaria en relacion con la
produccion, procesamiento, envase, expendio, importacion, exportacién y comercializacion de los productos de aseo,

Norma Técnica Colombiana NTC 3684: 1995, Contenido Neto de los productos empacados.

Norma Tecnica Colombiana NTC 3685: 1995, Informacion en el rotulado de los productos empacados.

Caracten/sticas  Asicoquimicas
Tecnicas analiticas aplicadas

CARACTERISTICAS ESPECIFICACIONES TECNICA ANALITICA
Color Blanco con granulos azules o Azul Visual
Clor Florat, Limdn o Natural Oflfativa

Contenido de Agente Tensoactivo 7%

NTC 2533
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Biodegradabilidad del Agente Tensoactivo |60 min. Guia OCDE método 301D
Contenido de fosforo Max 0,65% ASTM D820-93
Porcentaje de Humedad 4,00 —-6,00% Interna
pH 8,0-11,0 NTC 1004
Densidad 0,28 -~ 0,4 gicm3 NTC 1622

Proceso de Fabricacion

s PREPARACION: En el reactor de preparacién son dosificadas las materias primas formando una mezcla (slurry)
de la cual se toma una muestra para realizar el control de calidad.

FIL TRACION El slurry pasa a traves de un filtro con el fin de retener particulas que afecten el proceso.
MADURACION: £} slurry trasvasa a un tanque agitado para terminar el proceso de homogenizacion.
SECADO. La mezcla procedente del tanque de maduracion llega hasta la parte superior de la torre de secado
para lograr que en el momento de la descarga, el detergente se encuentre seco.

o CLASIFICACION El detergente se envia a un tamiz que selecciona el producto granulado de tamafio 6ptimo.

Condiciones de Almacenamiento, distribudion v comerdializacion

limpias.

Almacenar el producto en un area seca, fresca y en buenas condiciones de orden y limpieza: sobre estibas secas y

Para su distribucion y comercializacién no requiere de procedimientos especiales.

Instruceiones de Uso

lavado a maquina.

o [AVADO A MANO: Disuelva media taza de detergente en 10 litros de agua, sumerja la ropa durante unas horas,
estriegue, enjuague, exprima y tienda.

s LAVADO A MAQUINA Para maquinas de carga superior hasta 12 libras de ropa, disuelva 3/4 de taza del
detergente en agua antes de sumergir la ropa, lave y continué el ciclo de lavado.

= Para maquinas de carga frontal hasta 12 libras de ropa, disuelva 1/4 de taza; y mas de 12 libras de ropa
disuelva 3/4 de taza de detergente en agua antes de sumergir la ropa, lave y contindie el ciclo de lavado.

e Para maquinas de carga superior mas de 12 libras de ropa, disuelva taza y media de detergente en agua
antes de sumergir la ropa, lave y continte el ciclo de lavado.

° Laropa percudida sumerjala durante unos 30 minutos en detergente disuelto en agua y continGe con el




-\‘\\,(-w'
' Y

Precauiciones v Restricciones

No ingerir

Mantener fuera del alcance de los nifios y mascotas
Evitar el contacto con los ojos

Conservar en un lugar limpio, fresco y seco

Primeros Auxilios

ingestién: No inducir vémito. Tomar abundante agua y llamar a un médico.

Inhalacién: Exponerlo al aire libre.

Qjos: Lavar con abundante agua. Consultar al médico en caso de irritacidén persistente

Piel: Enjuagar y secar al finalizar el lavado.

Identificacion del Lote

Ejemple: LOTE 21-05-23

21. Corresponde al dia del mes que se empacé el producio
05; Corresponde al mes de fabricacién.

"3 Corresponde al afic de fabricacioén.

Vida Util esperada: 2 afios

Datos del Fabricante i
Direccion de [a planta: Calle 45 A sur No. 61-07 Razdn Social: MARCHEN S.A.
Teléfono: 7413305 / 7413310 e-mail. admin@marchen.com.co

Persona encargada de la Direccién Técnica: Tania Pérez

Version 3 Fecha aprobacién: Octubre / 2023
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NOMBRE DE PRODUCTO: DETERGENTE EN POLVO

01 IDENTIFICACION PREPARADO Y EMPRESA:

01.01 NOMBRE DEL PRODUCTO: DETERGENTE EN POLVO
01.02 USOS: DETERGENTE PARA EL LAVADO DE ROPA
01.03 EMPRESA: MARCHEN S A.

CALLE 45 A SUR No. 61-07
Tel. 741 33 00

02 IDENTIFICACION DE LOS PELIGROS

02.01 CLASIFICACION segiin el sistema globalmente armonizado

Este producto no cumple los criterios para clasificarse en una clase de peligro con arreglo al sistema globalmente

armonizado de clasificacién y etiquetado de productes quimicos. Sin embargo se facilitard una ficha de datos de
seguridad.

02.02 Elementos de etiqueta

Irrita los ojos

Palabra de advertencia: ATENCION

Informacién de peligro:

H315 - Provoca irritacion cutdnea

H317 - Puede provocar una reaccién alérgica en la piel
H335 - Puede irritar las vias respiratorias

H319 - Provoca irritacién ocular grave

Consejos de prudencia:

P103 — Leer la etiqueta antes del uso
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03 COMPOSOCION / INFORMACION COMPONENTE

Porcentaje pesos
No. CAS No. EINCS Descripcion / codigos y avisos
Del 15 al 30%
Sales alcalinas
XifH315
Del 5 al 15%
Tensoactivos anidnicos
Xn/R22/R38 /R41

Menos del 5%
Tensoacticvo no idnico
N/ Xn/R22/R41/R50
Menos del 5%

Jabén

Xi/H315/R38

Sales alcalinas, sales neutras, antiespumantes,
OTROS INGREDIENTES:  speackles de color, perfume y blangueadores 6pticos.
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04 PRIMEROS AUXILIOCS

04.01 Contacto con la piel: lavar con abundante agua y jabon neutro. Sila
irritacion o malestar persiste, consulte un medico

04.02 Contacto con los ojos: Lavarlos inmediatamente con abundante agua,
durante 15 minutos, separando los parpados. Consultar un oftalmélogo.

04.03 Inhalacion: Evitar respirar el polvo. En caso de molestar respirar aire
fresco. Si los sintomas persisten, llamar un médico.

04.04 Ingestién: Enjuagar la boca y beber mucho agua. Requerir asistencia
médica.

05 MEDIDAS CONTRA INCENDIOS

05.01 Medidas de extincién adecuadas: Cualquier medio de extincién es
adecuado siempre gque controle su origen y entorno. Agua pulverizada,
polvo quimico, espuma. Evitar que los productos utilizados pasen a las
alcantarillados o cursos de aguas

05.02 Medidas de extincién no adecuadas: sin restricciones.

05.03 Riesgos especiales: no inflamable

05.04 Equipo de proteccion anti incendio: usar equipo respiratorio de
proteccion

06 MEDIDAS A TOMAR EN CASO DE VERTIDO

06.01 Precauciones individuales: utilizar equipo de proteccién ocular y seguir
buenas rutinas de lavado. Mantener una ventilacion adecuada en las
areas de trabajo después del derrame accidental.

06.02 Para proteger del medio ambiente: evitar que el producto penetre en
cauces de agua y en el sistema de alcantarillado.

06.03 Métodos de limpieza: recoger el producto y lavar la superficie con
abundante agua para eliminar los restos.

07 MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

07.01 Manipulacion: debe utilizarse de acuerdo con las indicaciones descritas
en la etiqueta o ficha técnica, usando las medidas de proteccion descritas
en el apartado 08.02.

07.02 Almacenamiento: no requiere medidas especiales pero se requiere
evitar temperaturas extremas de almacenamiento. Conservar el producto
tapado en su envase de origen.

07.03 Usos especificos: no requiere medidas especiales
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08 CONTROLES DE PROTECCION PERSONAL

08.01 Valores limite de exposicién: No aplicable

08.02 Controles de fa exposicion:
Proteccidn respiratoria: con ventilaciéon inadecuada utilizar mascara con
filtro para particulas. En caso necesario utilizar equipo auténomo.

i Proteccién de las manos: Usar guantes en el manejo

| Proteccién de los ojos: Debe evitarse el contacto con los ojos

| Proteccién con la piel: Debe evitarse el contacto con Ia piel

08.03 Controles exposicion medio ambiente: se requerirda que todo el
personal haya recibido una formacién adecuada, a fin de evitar generar
un impacto significativo sobre el medio ambiente. Buenas practicas
ambientales para la reduccién de residuos.

09 PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

m| Aspecto: Polvo atomizado

m| Color: Blanco, azul, con speackles de color.

O Olor: Caracteristico

i Densidad aparente: De 0.28 a 0.6 g/cm?®

| Valor del pH: 10 +/- 1

O Solubilidad en agua: Soluble en agua

10 ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD -

10.01 Estabilidad: Quimicamente estable si se almacena de la manera correcta

10.02 Reactividad:

= Condiciones a evitar: Humedad

| Materiales a evitar: presenta incompatibilidad con Tensoactivos
catidnicos y productos acidos

O Productos descompuestos peligrosos: ninguno

11 INFORMACION TOXICOLOGICA

m| Toxicidad aguda: LD 50 oral / rata { calculado ) 4500 mg/kg aprox.

O

Irritacion primaria: por inhalacién se puede presentar irritacién de la
nariz y garganta. Tos y respiracién dificil. Por contacto con los ojos se
produce irritacion intensa, lagrimeo enrojecimiento de ojos e hinchazoén de
los parpados. Por contacto con la piel puede presentar irritacion si la
exposicion es prolongada. Por ingestion se puede presentar irritacion en
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| Informacion adicional: las enzimas pueden provocar reaccion alérgica.
12 INFORMACIONES ECOLOGICAS
m! Eco toxicidad: LC 50/ peces ( calculado ) = 120mg/ | aprox.
| Persistencia y Biodegradabilidad: los Tensoactivos presentes en este
preparado cumplen con el criterio de la Biodegradabilidad primero tal y
como lo establece las NTC 985 preparacion y elaboracion de detergentes
en polvo sintéticos para uso domestico. El perborato sodico
monohidratado, en medio acuoso, se degrada rapidamente con formacion
de acido bdrico, borato sédico y agua oxigenada, esta dltima se convierte
€n agua y oxigeno.
13 RECOMENDACION SOBRE LA ELIMINACION
13.01 Recomendacién: no verter los restos del producto al desaglie, tratar de
acuerdo con las normativas locales en vigor. Incinerar en instalaciones
autorizadas
13.02 caso eliminacion de envases vacios: vaciar completamente los
envases antes de su eliminacion y fratar cumpliendo las normativas
locales
14 INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE
NO PELIGROSO
14.01 Transporte carretera y ferrocarril N/A
Numero UN ADR/RID 0000
Nombre para el trasporte: N/A
Clase adr/rid N/A
Grupo embalaje N/A
14.02 Trasporte por mar N/A

Numero UN IMO/IMDG: 0000

Clase IMO/IMDG: N/A

Grupo de embalaje N/A

14.03 14.03 Trasporte por AIRE N/A

Numero UN ICAO/IATA: 0000
Clase ICAQ/IATA: N/A
Grupo de embalaje N/A
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15 INFORMACION REGLAMENTARIA
| Pictograma SGA Nocivo
m| Frases H H315 Provoca irritacion cutanea
m Frases S 52 manténgase fuera del alcance de los nifios
S26 En caso de contacto con los ojos lavelos inmediatamente con
abundante agua y acuda a un médico.
S46 En caso de ingestion, acuda a un médico, beba abundante agua
16 OTRAS INFORMACIONES
O Los datos indicados corresponden a nuestros conocimientos actuales

y pretenden ser una ayuda en el caso que se requieran por
cuestiones de seguridad. Sin embargo no representan una garantia
de las propiedades. El receptor de nuestro producto debera observar

bajo su responsabilidad los reglamentos y  normativas
correspondientes.
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Identificacién del
producto

ALCOHOL EN GEL

Composicién:

A base de Alcoho! etilico, agentes humectantes y agua.

Propiedades fisico- APARIENCIA Gel transparente
guimicas INGREDIENTE ACTIVO ANTIMICROBIANG Alcohol etilico del 96%
COLOR Incoloro
OLOR Alcohol
pH 6.5-7.5
GRAVEDAD ESPECIFICA 0.90-1.00 (H20=1)
SOLUBILIDAD Completa en agua
VISCOSIDAD Alta
PH Neutro {6.0 a 8.0).
ESTABILIDAD

Un afio en condiciones normales de almacenamiento

Instrucciones de uso

Se emplea en la desinfeccién de superficies, en clinicas, plantas de alimentos y establecimientos de
una rapida accién y secado. Tales propiedades permiten su uso en toda superficie.
Sanitiza y humecta en una sola operacién, sin enjuague

Puede usarse en todo momento y en cualquier lugar, ya gque no requiere suministro de agua o de
toalias

ondades y/o
recomendaciones

Alcohol en gel para [a asepsia, no requiere enjuague. formulado a base de alcohol etilico del 96%,
adicionado con humectantes y emolientes hipo alergénico. Producto especialmente formulado para
satisfacer las nuevas necesidades de limpieza con el objeto Gnico de cuidar la SALUD. Antiséptico
natural, se usa en las dreas médicas porque elimina gérmenes y se evapora rapidamente - mata
gérmenes comunes sin agua o toalla.

No tiene ningln efecto o perjudica los alimentos que estén en contacto con las superficies tratadas
con este producto.

Pictogramas

Pictogramas de peligro:

Inflamable atencién

Manipulacidn y
Almacenamiento:

Evite el contacto con los ojos.
El producto no es toxico, pero no debe ser ingerido
No acercar fuentes de calor una vez utilizado el producto {puede generar ignicion)

Presentacion: e 1 Litros.
e 4 litros
- e 20 Litros.

ELABORO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024

REVISO: APROBO:
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FICHA TECNICA JABON ANTIBACTERIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: JABON ANTIBACTERIAL

Marca: Scopa

N° Notificacion Sanitaria Obligatoria (NSOH): NSOH 02515-24CO
Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS

Nit: 901.246.128

Ciudad: Bogota

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto formulado especialmente con agentes suavizantes, humectantes y desinfectantes,
debidamente balanceados y proporcionados para que cumplan eficazmente su funcién sobre la
superficie (superficies blandas que requieran un cuidado especial), dejandola limpia y desinfectada sin
dejar residuos. Contiene ademas una suave y delicada fragancia dejando una sensacién agradable
de limpieza.

3. COMPOSICION DEL PRODUCTO

Producto compuesto de tensoactivos aniénicos, agentes humectantes, agentes espumantes, agentes
antibacteriales, fragancia, preservantes.

4. AREAS DE APLICACION

Superficies blandas de especial cuidado, prendas de vestir, toallas, cobijas, sabanas, bafios,
lavamanos, etc. Producto para ser utilizado en lavanderias, hoteles y el hogar,

5. DOSIFICACION

Aplicar directamente en la superficie por medio de pequefias dosificaciones; obteniendo una
abundante espuma y una limpieza profunda, concediendo desinfeccion y agradable aroma.

6. BENEFICIOS

e Producto eco amigable ya que esta formulado con compuestos activos biodegradables.

o Poder de limpieza, desinfeccion y humectacion.

e Ninguno de los ingredientes del Jabdn Liquido antibacterial estd considerado o registrado como
agente potencialmente carcindgeno por la Norma NTC 4435 y el Decreto 1609/2002.

e No tiene ningln efecto perjudicial para los alimentos que estén en contacto con las superficies
tratadas con este producto.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ, // 1. DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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o Limpieza y desinfeccién Eficiente.
o Producto rendidor.

» Formulado con fragancias agradables y concentradas generando asi que sean perdurables.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS FISICOQUIMICAS

COLOR: segln referencia
OLOR: segln referencia

ASPECTO: Liquido viscoso de facil fluidez

pH:65-75
DENSIDAD (g/mL): 0,950 — 1,050

PUNTO DE INFLAMACION: No es Inflamable
SOLUBILIDAD (g/1 ). Completamente soluble en agua.

8. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacién:

e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el

producto.

e Leerlas instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

o Evitar el contacto con los 0jos.

e No mezclar con ofros productos.

Almacenamiento:

o Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.
» Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
e Tiempo de vida ttil: Use el producto dentro de 12 meses.

9. PRESENTACION COMERCIAL

Producto Comercializado en presentaciones de:

e Envase de 500 mL
o FEnvasede il

e Galbnde?2L

e Galbnde38L

o Garrafade 20 L

ELABORADO POR:

1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ, /f 1.Q DAVID ESPINOSA
DIRRECCION TECNICA
FECHA: 01/10/2024

REVISADO POR:

ANGELA GONZALEZ.
GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01102024

APROBADO POR:

ANGELA GONZALEZ
GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 0/10/2024
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1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA:
Nombre del producto: ALCOHOL EN GEL
Numero CAS: No reportado para la mezcla Namero UN: No regulado

USO DEL PRODUCTO:

Alcohol en gel para la asepsia, no requiere enjuague. formulado a base de alcohol etilico del 96%,
adicionado con humectantes y emolientes hipo alergénico

No tiene ningn efecto o perjudica los alimentos que estén en contacto con las superficies tratadas con este
producto.

Marca: SCOPA

Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Direccion: Calle3 #1469

Departamento De Produccion: Divisidén productos industriales
No. Telefénico: 3144181897

Correo Electronico: coMERCIALIZADORA.CARDENASIA@GMAIL.COM

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS:
Gel transparente de olor caracteristico
ELEMENTOS DE LA ETIQUETA

Clasificacién Estatus normativo
Liquido inflamable Categoria 3
Nocivo en caso de ingestién Categoria 4
Irritacién ocular Categoria 28
Pictogramas de peligro:

INFLAMABLE ATENCION
De acuerdo con los criterios del SGA, este producto no requiere ninguna etiqueta de aviso
de peligro. Clasificacién de peligrosidad de la sustancia o de la mezcla. De acuerdo con Jos
criterios del SGA, este producto se considera no Peligroso
Indicaciones de peligro:
H226 Liguido y vapores inflamables
H302 Nocivo en caso de ingestidn

ELABORO: REV{SO: APROBO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024




) <)

e — s e -om-s = L= R
BUENA SATIDAD & PREQIOSTUSIOS) | FECHA DE EMISION DATOS DE SEQUR
el AL RIDAD
) 20/01/2024 ALCOHOL EN GEL
? / \\“/-':‘. j
(| = e CODIGO Pigina 2 de 6
LA
\." -
= HSAG-020

H320 Provoca una leve irritacién ocular.
Consejos de prudencia — Prevencion

P210 Mantener alejado del calor, superficies calientes, chispas, llamas al descubierto y
otras fuentes de ignicién. No fumar.

P264 Lavarse concienzudamente la cara, las manos y las dreas de la piel expuestas tras su
manipulacién.

P280 Usese proteccién para los ojos.

P403 Almacenar en un lugar bien ventilado.

Consejos de prudencia — Respuesta

Ojos - Ingestién P301+P330+P331 En caso de ingestidn, enjuagar la boca. No provocar el
vomito.

P305 + P351 + P338, P337 + P313 En caso de contacto con los ojos: Enjuagar
cuidadosamente con agua durante varios minutos. Quitar las lentes de contacto, si lleva y
resufta facil. Seguir enjuagando. Si persiste la irritacién ocular: consultar a un médico.
P370+P378 En caso de incendio utilizar niebla de agua para la extincién.

3. COMPOSICION /INFORMACION DE LOS COMPONENTES

Nombre quimico CAS No. Concentracion (%)
Etanol 64-17-5 50 - 100

Aloe Barbadensis Leaf 8001-97-6 1.0-50
Glycerin 56-81-5 0 =50
Carbomer 940 No: 9003-01-4 <2

4. MEDIDAS DE PRIMEROS AUXILIOS:

e CONTACTO CON LOS OJOS: Lavar inmediatamente los ojos con abundante agua y a baja
presidn. Si presenta alguna irritacidn consulte al Oftalmélogo.

¢ CONTACTO CON LA PIEL: Si hay contacto con la piel y se presenta alguna irritacién
consulte al médico.

e INGESTION: Enjuagar la boca y dar a beber abundante agua para diluir el material en el
estomago. Si el vdmito ocurre de manera natural, inclinarlo hacia delante para evitar
aspiracidn. Buscar atencion médica inmediatamente.

o ADVERTENCIA MEDICA: El tratamiento de la exposicién se dirigird al control de los
sintomas y a las condiciones clinicas del paciente.

e COMENTARIOS: No ha sido establecido que la sobreexposicién a este producto agrave
efectos crénicos y condiciones médicas. Efectos Potenciales sobre la Salud.

» Contacto con los Ojos: Puede ocasionar alguna irritacién leve en los ojos.

ELABORO: REVISO: APROBO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024
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e Contacto con la Piel: No provoca irritacion en la piel.

» Absorcién por la Piel: No es probable que un contacto prolongado con ia piel provoque
una absorcion.

e Inhalacién: No es probable que una simple exposicion al producto pueda causar efectos
adversos.

e Ingestidn: Tiene baja toxicidad oral, pero puede causar alguna irritacién en el tracto
Gastrointestinal.

5. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Producto puede ser Inflamable no explosivo

Medios de Extincion: Niebla o agua pulverizada/atomizada.

Extintores de polvo quimico, Diéxido de Carbono.

Procedimiento de lucha contra Incendios: Mantener a las personas alejadas e impedir el
acceso innecesario. '

No usar chorro de agua. El fuego puede extenderse.

Equipo de Proteccién Especial para Bomberos: Utilice equipo de respiracién auténomo de
presion positiva y ropa protectora contra incendios (incluye un casco contra incendio,
chaquetén, pantalones, botas y guantes). Si el equipo protector de incendios no ests
disponible, apague el incendio desde un sitio protegido o a una distancia de seguridad.
Riesgos no usuales de Fuego y Explosion: Puede ocurrir una generacién de vapor violenta
o erupcion por aplicacién directa de chorro de agua a liquidos calientes.

Productos de Combustién Peligrosos: Durante un incendio, el humo puede contener el
material original junto a productos de la combustién de composicién variada que pueden

ser toxicos y/o irritantes. Los productos de la combustién pueden incluir, pero no
exclusivamente: Mondxido de Carbono, Didxido de Carbono.

6. MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL.

Precauciones Individuales: Aislar el area. Mantener fuera del 4rea al personal no necesario
y sin proteccién. El producto derramado puede ocasionar un riesgo de caida por suelo
resbaladizo. Utilice un equipo protector individual adecuado, ver seccién 8, controles de
exposicién y proteccion personal. Proteccién del medio Ambiente: Este producto es
Biodegradable.

Métodos de Limpieza: Derrame de pequefias cantidades: Cubrir y empapar con un
material absorbente adecuado. Retirar con una pala. Se recogerd en recipientes
apropiados y debidamente etiquetados.

Derrame de grandes cantidades: Contener con un dique, Bombearlo a recipientes
adecuados y debidamente etiquetados.

ELABORO: REVISO: APROBO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024
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7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO MANEJO:

e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

e Leer |as instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.

e Evite el contacto con los ojos.

ALMACENAMIENTO:

» Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.
o Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.

TIEMPG DE VALIDEZ:
Use el producto dentro de 12 meses.
8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL:

Limites de Exposicion: No hay informacién disponible.
Equipo de Proteccién personal: Proteccién Cutdnea: Se sugiere utilizar guantes.

9. PROPIEDADES FIiSICAS Y QUIMICAS

APARIENCIA Gel transparente
INGREDIENTE ACTIVO ANTIMICROBIANO Alcohol etilico al 70%
COLOR Incoloro

OLOR Alcohol

pH 6.5-7.5

GRAVEDAD ESPECIFICA 0.90-1.00 (H20=1)
SOLUBILIDAD Completa en agua
VISCOSIDAD Alta

PH Neutro (6.0 a 8.0).
ESTABILIDAD

Un afio en condiciones normales de almacenamiento

10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD.

Estable a dos afios bajo condiciones normales de almacenamiento y manipulacién.
INCOMPATIBILIDAD CON OTROS MATERIALES: No presenta.

ELABORO: REVISO: APROBO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024
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11. INFORMACION TOXICOLOGICA.

Toxicidad: No se clasificara como toxicidad Aguda

[ngestion: No se encontré Informacién.

Absorcién de la Piel: No se encontré Informacién.

Inhalacién: No se encontré informacién

Piel: Una exposicién prolongada o repetida puede ocasionar una leve lmtaaon la piel.
Ojos: Puede ocasionar alguna irritacion.

Carcinogenicidad Crénica: Ninguno conocido.

Mutagenicidad: No se encontré Informacién

Otros: No se encontré Informacion

12. INFORMACION ECOLOGICA.

Destino en el Medio Ambiente.

Movimiento y Reparto: No se ha encontrado informacién significativa. Persistencia y
Degradabilidad:

e La Biodegradabilidad de la Cera Emulsionada de acuerdo con el Método 1SO 10707 con la
técnica de volumetria y lectura electrométrica es del 65.30%.

e Cuando el producto es utilizado para su finalidad, no debe causar dafios en el medio
ambiente.

13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS.
Este producto en caso de ser desechado no es considerado como residuo peligroso.

14, INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE.

Se transporta mezcla liquida en donde sus materiales estén bajo concentraciones que se
consideran no peligrosas, ni para la salud ni para el medio ambiente. Este producto no
presenta ninguna restriccion de tipo [egal para su transporte a nivel nacional; no est3
regulado por el Decreto 1609 del 2002 * Por el cual se reglamenta el manejo y transporte

terrestre automotor de mercancias peligrosas por carretera™ Esta Hoja de Seguridad debe
estar disponible durante el transporte.

15. INFORMACION REGLAMENTARIA:

Comunicacién del peligro NFPA 704 UN No regulado

ELABORO: REVISO: APROBO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024
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Documentos de referencia: e Ley 55 de 1993 Por medio de la cual se aprueba el "Convenio
No. 170 y la Recomendacién numero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacién de los
Productos Quimicos en el Trabajo”, adoptados por la 77a. Reunién de la Conferencia
General de la O.LT., Ginebra, 1990. e Decreto 1973 de 1995 Promulga convenio 170
Seguridad de la utilizacién de productos quimicos en el trabajo e Decreto 1609 de 2002
Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor de mercancias
peligrosas por carretera y el mas reciente en el mismo sentido es el decreto 1079 del
2015. e NTC 1692 de 2005 Establece la clasificacion de las mercancias peligrosas, las
definiciones, el marcado, etiquetado y rotulado de éstas para fines de identificacién del
producto y de las unidades de transporte, cuando se desarrolien actividades de transporte
en sus diferentes modos. e Decisién 706 de 2008 se define que los productos de higiene
domestica incluidos en el ANEXO 1 del mismo documento, son considerados de bajo
riesgo sanitario e NTC 4435 de 2010 Presenta los conceptos y orientacién para la
preparacion de hojas de datos de seguridad para materiales las cuales deben cumplir con
los 16 items. ® NTC 4532 de 2010 La cual define los 7 elementos de las tarjetas de
emergencia. e Resolucion 1223 de 2014 Por medio del cual se complementa lo
fundamental a dominar para los conductores con relacién a las capacitaciones,
entrenamiento y nimero de horas a certificar en el TMP. e Decreto 1079 del 2015 que
reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor en Colombia. e Decreto 1496 de
2018 Por el cual se adopta el Sistema Globalmente ArmonizadoSGA de clasificacién v
etiguetado de productos quimicos y se dictan otras disposiciones en materia de seguridad
quimica e Libro Purpura de las Naciones Unidas, revision 6 del 2015. e Guia de respuesta
en caso de emergencia (GRE), version del afio 2016.

16. OTRAS INFORMACIONES

La informacion en ésta hoja de datos de seguridad corresponden al leal saber de nuestros
conocimiento el dia de impresién. Las informaciones deben de ser puntos de apoyo para
un manejo seguro de productos mencionados en esta hoja de seguridad para el
almacenamiento, elaboracién, transporte y eliminacién. Las indicaciones no se pueden
traspasar a otros productos. Mientras el producto sea mezclado o elaborado con otros
materiales, las indicaciones de esta hoja de seguridad no se pueden traspasar asf al agente
nuevo. En cualquier caso, la ficha de seguridad no puede prever y proporcionar toda la
informacion que pueda ser necesaria en todas las situaciones. Los usuarios tienen la

responsabilidad de evaluar y usar este producto con seguridad y cumplir con todas las
leyes y reglamentos aplicables

EL ABORO: REVISO: APROBO:

ING.QCO. DAVID ESPINOSA
FECHA: 20/01/2024
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FICHA TECNICA JABON ANTIBACTERIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: JABON ANTIBACTERIAL

Marca: Scopa

N° Notificacion Sanitaria Obligatoria (NSOH): NSOH 02515-24C0O
Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS

Nit: 901.246.129

Ciudad: Bogota

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto formulado. especialmente con agentes suavizantes, humectantes y desinfectantes,
debidamente balanceados y proporcionados para que cumplan eficazmente su funcién sobre la
superficie (superficies blandas que requieran un cuidado especial), dejandola limpia y desinfectada sin
dejar residuos. Contiene ademas una suave y delicada fragancia dejando una sensacion agradable
de limpieza.

3. COMPOSICION DEL PRODUCTO

Producto compuesto de tensoactivos anidnicos, agentes humectantes, agentes espumantes, agentes
antibacteriales, fragancia, preservantes.

4. AREAS DE APLICACION

Superficies blandas de especial cuidado, prendas de vestir, toallas, cobijas, sabanas, bafios,
lavamanos, etc. Producto para ser utilizado en lavanderias, hoteles y el hogar.

5. DOSIFICACION

Apiicar directamente en la superficie por medio de pequefias dosificaciones; obteniendo una
abundante espuma y una limpieza profunda, concediendo desinfeccion y agradable aroma.

6. BENEFICIOS

e Producto eco amigable ya que esta formulado con compuestos activos biodegradables.

o Poder de limpieza, desinfeccion y humectacion.

e Ninguno de los ingredientes del Jabén Liquido antibacterial esta considerado o registrado como
agente potencialmente carcindgeno por la Norma NTC 4435 y el Decreto 1609/2002.

» No tiene ningln efecto perjudicial para los alimentos que estén en contacto con las superficies
tratadas con este producto.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
L.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECKRICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA; 01/10/2024
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o Limpieza y desinfeccion Eficiente.
e Producto rendidor.
» Formulado con fragancias agradables y concentradas generando asi que sean perdurables.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS FISICOQUIMICAS

COLOR: segun referencia

OLOR: segun referencia

ASPECTO: Liquido viscoso de facil fluidez
pH:6,5-75

DENSIDAD (g/mL): 0,950 — 1,050

PUNTO DE INFLAMACION: No es Inflamable
SOLUBILIDAD (g/L): Completamente soluble en agua.

8. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Manipulacion:

e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

e |eerlas instrucciones de la etiqueta antes de usar el producto.
o Evitar el contacto con los ojos.

o No mezclar con otros productos.
Almacenamienfo:

e Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.
o Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
s Tiempo de vida Util: Use el producto dentro de 12 meses.

9. PRESENTACION COMERCIAL

Producto Comercializado en presentaciones de:

e Envase de 500 mL
e Envasede1lL

e Galénde2L

e Galdnde38L

e Garrafade 20 L

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO PCR:
1.G. CAMILA CASTRO HDEZ. / 1. DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECGHA: 01/10/2024




o e—— FECHA DE EMISION HOJA DE SEGURIDAD
) 01/10/2024 JABON ANTIBACTERIAL
S e

ee——
S ___*:;'-/ CODIGO
e HS- JA-D02 Pagina 1de B

HOJA DE SEGURIDAD JABON ANTIBACTERIAL

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA

Nombre del producto: JABON ANTIBACTERIAL

Ntmero CAS: No reportado para la mezcla

Nimero UN: No regulado

Marca: SCOPA

Fabricante: COMERCIALIZADORA CARDENAS J&A SAS
Direccion: Calle 3 # 14 69

No. Telefonico: 3144181897

Correo Electronico: scopaproductos@gmail.com

USO DEL PROBUCTO:

Producto formulado especialmente con agentes suavizantes, humectantes y desinfectantes,
debidamente balanceados y proporcionados para que cumplan eficazmente su funcién sobre la
superficie (supetficies blandas que requieran un cuidado especial), dejandola limpia y desinfectada sin

dejar residuos. Contiene ademas una suave y delicada fragancia dejando una sensacion agradable
de limpieza.

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS:

Elementos de la etiquefa

Palabra de sefial: ADVERTENCIA

Indicaciones de peligro

%

“33\“

‘\.

:-'
H320 Puede provocar leve irritacion Ocular.

Consejos de prudencia-Prevencion ' 4"
. ® 4

P102 Mantener fuera del alcance de los nifios. ‘}{ 4_;/,'(

P103 Leer etiqueta antes de uso. >

P235 Mantener en lugar fresco.
P270 No comer, beber ni fumar durante su utilizacion.

Consejos de prudencia-Respuesta

P305+P351+P338 En caso de contacto con los ojos, enjuagar con agua cuidadosamente durante
varios minutos.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ. ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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3. COMPOSICION /INFORMACION DE LOS COMPONENTES

Materia Prima N° CAS % En Peso
Lauril Eter sulfato de sodio 1335-72-2 10-15
{28%;)
Agentes Humectantes 5-8
56-81-5

Agentes Espesantes 2-3
Conservantes Confidencialidad Comercial 1-2
Fragancias e 2-3
Agente Antibacterlal Confidencialidad Comercial 2-5

4. MEDIDAS DE PRIMEROS AUXILIOS

Efectos Potenciales sobre Ia Salud.

= Contacto con los Ojos: Puede ocasionar alguna irritacion leve en los ojos.

e Contacto con la Piel: No provoca irritacién en la piel.

= Absorcion por la Piel: No es probable que un contacto prolongado con fa piel provoque una
absorcidn.

o Inhalacion: No es probable que una simple exposicion al ptoducto pueda causar efectos adversos.
» Ingestion: Tiene baja toxicidad oral, pero puede causar alguna irritacion en el fracto Gastrointestinal.

Contacto con los ojos: Lavar inmediatamente los ojos con abundante agua y a baja presion. Si
persiste alguna irritacion consulte al médico.

Contacto con ia piel: Si hay contacto con la piel y se presenta alguna irritacién consulte al médico.

Ingesti6n: Enjuagar la boca y dar a beber abundante agua para diluir el material en el estémago. Si
el vomito ocurre de manera natural, inclinarlo hacia delante para evitar aspiracion. Buscar atencién
meédica inmediatamente.

Comentarios: No ha sido establecido que fa sobreexposicion a este producto agrave efectos crénicos
y condiciones médicas.

5. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Producto No Inflamable ni explosivo

Medios de Extincién: Niebla o agua pulverizada/atomizada. Extintores de polvo quimico, Diéxido de
Carbono.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. // LQ DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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Procedimiento de lucha contra Incendios: Mantener a las personas alejadas e impedir el acceso
innecesario. No usar chorro de agua. El fuego puede extenderse.

Equipo de Proteccién Especial para Bomberos: Utilice equipo de respiracion auténomo de presién
positiva y ropa protectora contra incendios (incluye un casco contra incendio, chaquetén, pantalones,
botas y guantes). Si el equipo protector de incendios no esta disponible, apague el incendio desde un
sitio protegido 0 a una distancia de seguridad.

Riesgos no usuales de Fuego y Explosidn: Puede ocurrir una generacion de vapor violenta o
erupcién por aplicacion directa de chorro de agua a liquidos calientes.

Productos de Combustién Peligrosos: Durante un incendio, el humo puede contener el material
original junto a productos de la combustion de composicion variada que pueden ser toxicos ylo
irritantes. Los productos de la combustidon pueden incluir, pero no exclusivamente; Monéxido de
Carbono, Diéxido de Carbono.

6. MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Precauciones Individuales: Aislar el drea. Mantener fuera del rea al personal no necesario y sin
proteccidn, El producto derramado puede ocasionar un riesgo de caida por suelo resbaladizo. Utilice
un equipo protector individual adecuado.

Proteccion del medio Ambiente: Este producto es de facil descomposicion en el ambiente por sus
compuestos activos biodegradables.

Métodos de Limpieza: Derrame de pequefias cantidades: Cubrir y empapar con un material
absorbente adecuado. Retirar con una pala. Se recogera en recipientes apropiados y debidamente
efiquetados. Derrame de grandes canfidades: Contener con un dique. Bombearlo a recipientes
adecuados y debidamente etiquetados.

7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO MANEJO

Manipulacién:
e Mantener estrictas normas de higiene, no comer ni beber cuando se esté utilizando el
producto.

» Leerlas instrucciones de !a etiqueta antes de usar el producto.
o Evitar el contacto con los ojos.
o No mezclar con otros productos.
Almacenamiento:
o Almacenar en lugares ventilados, frescos y secos.
e Proteger los empaques del dafio fisico y manténgalos bien cerrados.
o Tiempo de vida util: Use el producto dentro de 12 meses.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL

Limites de Exposicidn: No hay informacién disponible.

Equipo de Proteccion personal: El producto es considerado no peligroso por lo que no requiere

utilizar algin equipo de proteccién personal en especifico, sin embargo, se sugiere utilizar como
proteccion ocular gafas de seguridad. :

9. PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

COLOR: segtn referencia.

OLOR: segln referencia. -
ASPECTO: Liquido viscoso de facil fluidez. v
pH:65-75. =
DENSIDAD (g/mL): 0,950 - 1,050

PUNTO DE INFLAMACION: No es Inflamable.

SOLUBILIDAD (g/L): Completamente soluble en agua.

10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD
Estabilidad: Estable a un afio bajo condiciones normales de almacenamiento y manipulacion.

Incompatibilidad con otros materiales: No presenta.

11. INFORMACION TOXICOLOGICA

Toxicidad: No se clasificard como toxicidad Aguda.
Ingestién: No se encontré Informacion.

Absorcién de la Piel: No se encontro Informacion.
inhalacion: No se encontrd Informacion.

Piel: Ninguno conocido.

Ojos: Puede ocasionar alguna irritacién leve.
Carcinogenicidad Crénica: Ninguno conocido.
Mutagenicidad: No se encontré Informacién.
Otros: No se encontrd Informacion.

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. J/ 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA

FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 09/10/2024
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12. INFORMACION ECOLOGICA

Destino en el Medio Ambiente.

Movimiento y Reparto: No se ha encontrado informacién significativa.

Persistencia y Degradabilidad: Cuando el producto es utilizado para su finalidad, no debe causar
danos en el medio ambiente.

13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS
Este producto en caso de ser desechado no es considerado como residuo peligroso.
14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

Comunicacion del peligro NFPA 704 UN No regulado

Se transporta mezcla liquida en donde sus materiales estan bajo concentraciones que se consideran
no peligrosas, ni para la salud ni para el medio ambiente. Este producto no presenta ninguna
restriccion de tipo legal para su transporte a nivel nacional; no esta regulado por el Decreto 1609 del
2002 " Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor de mercancias peligrosas
por carretera” Esta Hoja de Seguridad debe estar disponible durante el transporte.

15. INFORMACION REGLAMENTARIA

Documentos de referencia: e Ley 55 de 1993 Por medio de la cual se aprueba el "Convenio No. 170
y la Recomendacion numero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacion de los Productos Quimicos en
el Trabajo", adoptados por la 77a. Reunién de la Conferencia General de la O.1.T., Ginebra, 1990. e
Decreto 1973 de 1995 Promulga convenio 170 Seguridad de la utilizacion de productos quimicos en
el trabajo e Decreto 1609 de 2002 Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor
de mercancias peligrosas por carretera y el mas reciente en el mismo sentido es el decreto 1079 del
2015. e NTC 1692 de 2005 Establece la clasificacion de las mercancias peligrosas, las definiciones,
el marcado, etiquetado y rotulado de éstas para fines de identificacion del producto y de las unidades
de transporte, cuando se desamrollen actividades de transporte en sus diferentes modos. e Decision
706 de 2008 se define que los productos de higiene domestica incluidos en el ANEXO 1 del mismo
documento, son considerados de bajo riesgo sanitario ¢ NTC 4435 de 2010 Presenta los conceptos y
orientacién para la preparacién de hojas de datos de seguridad para materiales las cuales deben
cumplir con los 16 ftems. o NTC 4532 de 2010 La cual define los 7 elementos de las tarjetas de
emergencia. » Resolucion 1223 de 2014 Por medio det cual se complementa lo fundamental a dominar
para los condugtores con relacion a las capacitaciones, entrenamiento y niimero de horas a certificar

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:
1.G. CAMILA CASTRO HDEZ. /f 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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en el TMP. e Decreto 1079 del 2015 que reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor en
Colombia. e Decreto 1496 de 2018 Por el cual se adopta el Sistema Globalmente ArmonizadoSGA de
clasificacion y etiquetado de productos quimicos y se dictan otras disposiciones en materia de

seguridad quimica e Libro Purpura de las Naciones Unidas, revisin 6 del 2015. e Guia de respuesia
en caso de emergencia (GRE), version del afio 2016.

16. OTRAS INFORMACIONES

La informacion en esta hoja de datos de seguridad corresponde al leal saber de nuestro conocimiento
el dia de impresion. Las informaciones deben de ser puntos de apoyo para un manejo seguro de
productos mencionados en esta hoja de seguridad para el almacenamiento, elaboracian, transporte y
eliminacion. Las indicaciones no se pueden traspasar a otros productos. Mientras el producto sea
mezclado o elaborado con otros materiales, las indicaciones de esta hoja de seguridad no se pueden
traspasar asi al agente nuevo. En cualquier caso, la ficha de seguridad no puede prever y proporcionar
toda la informacién que pueda ser necesaria en todas las situaciones. Los usuarios tienen la
responsabilidad de evaluar y usar este producto con seguridad y cumplir con todas las leyes y
reglamentos aplicables.

ELABORADO POR: REVISADOC POR: APROBADO POR:
L.Q. CAMILA CASTRO HDEZ. // 1.Q DAVID ESPINOSA ANGELA GONZALEZ, ANGELA GONZALEZ
DIRRECCION TECNICA GERENTE ADMINISTRATIVA GERENTE ADMINISTRATIVA
FECHA; 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024 FECHA: 01/10/2024
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6. PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS

Color blanco Coelor negro Color verde

Plastico, vidria,
mertales, papel
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6.1. INTRODUCCION

Todos los procesos de manufactura en una empresa alimenticia en su funcionamiento diario generan
residuos y dadas sus particularidades fraen consigo una serie de riesgos tanto para la salud de los
operarios como para los consumidores finales.

Se deben adoptar las medidas apropiadas para la remocidn y almacenamiento de os desechos, ya
que la basura puede fermentarse y degradarse, lo que permite la multiplicacién de microorganismos,
convirtiéndose asi en un foco de contaminacién para los alimentos. Por ello es necesario contar con
programa que nos oriente hacia la clasificacion, el manejo, disposicion de los desechos; previniendo
asi riesgos que podrian ser irremediables.

6.2. OBJETIVO

Aplicar el programa de control de desechos para evitar la contaminacion del alimento, areas, equipos

y el deterioro del medio ambiente cumpliendo con las normas pertinentes de higiene y seguridad
industrial.

6.3. ALCANCE

Con este programa se busca emplear los métedos de seleccion vy clasificacion de desechos
organiccs e inorganicos y liquidos, para disminuir los riesgos que puedan afectar los alimentos.

6.4. RESPONSABLES

Personal operativo de Bodegas de almacenamiento y de ensamble.

v Asegurar el cumplimiento del programa.
v" Verificar que las actividades de recoleccién y aimacenamiento de residuos sélidos y liquidos

se realicen de acuerdo con la forma y frecuencias establecidas en los procedimientos de
manejo de residuocs.

Ejecutar cada uno de los procedimientos de recoleccién y almacenamienio de acuerdo con
lo descrito en el presente programa.

Realizar los procesos de limpieza y desinfeccion después de manejar los residuos solidos Vi
liquidos.

6.5. DEFINICIONES

o Basura: Elementos o desperdicios, barreduras, materiales etc., que se desechan, como
residuos de comida, papeles y empaques plasticos o de carton, trozos de cosas rotas y otros
desperdicios que se producen diariamente.

* Residuo sélido: Todo objeto, sustancia o elemento en estado sélido o semisdlido, que se
abandona, bota, rechaza o desprende.

e Desperdicio: Todo residuo sélido o semisélido de origen animal o vegetal, sujeto o putrefaccion,
proveniente de la manipulacion, preparacion y consumo de alimentos.

e  Desecho: Cualquier producto deficiente, inservible o inutilizado que su poseedor destina al
abandono o del que desea desprenderse.

e Desechos organicos: Los desechos orgénicos provienen de la materia viva e incluyen restos
de alimentos, papel, carton y estiércol.

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RCDRIGUEZ 0210112025
INGENIERO DE ALIMENTOS-CORDINADOR




R A
SC & s

PSB 001

(/ PLAN DE SANEAMIENTO BASICO co0is
\ BODEGA VERSION

e Desechos inorganicos: Los desechos inorganicos provienen de fa materia inerte como el
vidrio, plasticos, metales, y otros mater ales.

s Tratamiento: El proceso de transformacién fisica, quimica y geoldgica de los residuos solidos
para modificar sus caracieristicas o aprovechar su potencial y en el cual se puede generar un
nuavo residuo solido de caracteristicas diferentes.

s Disposicion sanitaria de basuras: Es el proceso mediante el cual las basuras son ¢olocadas
en forma definitiva, sea en el agua ¢ en el suelo, siguiendo, entre ofras, las técnicas de
enterramiento, rellenc sanitario y de disposicién al mar.

» Entidad de aseo: Es la persona natural o juridica, sea esta piblica o privada, encargada o
responsable de almacenar, recoger, transportar y disponer las basuras.

»  Reciclaje: es la accion y efecto de reciclar. Permite volver a dar vida a algunos materiales,
ayudando a reducir el consumo de recursos y la degradacidon del planeta.

s  Reciclar: Aplicar un proceso sobre un material para que pueda volver a utilizarse.

e Relleno sanitario de basuras: Es la técnica que consiste en esparcirlas, Acomodarlas y
compactarlas al volumen mas practico posible, cubrirlas diariamente con tierra u otro material
de cobertura y ejercer los controles requeridos al efecto.

6.6. CLASIFICACION DE LAS BASURAS

Se emplean tres tipos de clasificacién de residuos de basuras, en el primero que sera de color verde
se depositan los desechos organicos aprovechables, en el segundo que sera de color negro se
depositaran los residuos que no son aprovechables y en el tercero que serd de color blanco se
depositaran los elementos reciclables. Para realizar una adecuada clasificacién de los residuos se
deben seqguir las instrucciones del anexo.

CLASE DE DESECHOS CONTENIDO BASICO
REﬁLDéJOOVSEgﬁgBAEé%OS Céscaras de frutas, verduras, hortalizas y tubérculos, restos de alimentos no
(BOLSA VERDE) contaminados, Barride de prados v pisos (hojas, tallos, material bicdegradable).
RESIDUOS NO
APROVECHABLES Papel higiénico, servilletas, (tapabocas, guantes, etc.)
{BOLSA NEGRA)
RESIDUOS
APROVECHABLES Todo material de plastico, papeles de oficina, cartones, vidrios, etc.
{BOLSA BLANCA)

6.7. MANEJO Y DISPOSICION

Todos los desechos de la bodega son recolectados en bolsas plasticas y llevadas a las canecas
ubicadas en el area de almacenamiento temporal. La empresa de aseo recoge los residuos y los
elementos reciclables peridédicamente por lo cual no representa un foco de contaminacién y se
encuentra situados alejado de las areas de almacenamiento y diskribucion de los alimentos.

El monitoreo se realiza por medio de la verificacién de las actividades de manejo y disposicion de
los desechos, por parte del personal operativo de bodega y centros de acopio. El seguimiento se
registra en el formato de Manejo de residuos sélidos.

Con respecto a los desechos que son reutilizables (cajas), se colocaran en érea destinada para esto,
una vez recolectada cierta cantidad se entregaran a empresa de reciclgje.

6.8 DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

Como definicién tenemos que son todos los residuos en estado liquido provenientes de actividades
humanas tales como las aguas residuales o aguas servidas, residucs de aceite de una casa o de
una industria, las cuales contienen sélidos en suspensidn que son también contaminantes.

Los residuos liquidos presentados en la bodega no son representativos, solo en caso de presentarse
derrame de algun liquido como aceites estos se recogeran en bolsa de residuos organicos o envase
plastico el cual sera entregado a la empresa encargada del aseo, para evitar el drenaje por su
condicion de contaminante. La recoleccién de los residucs de aceite en caso de fisura del empaque
original se recolecta en envase plastico con el propésito de identificar como producto no conforme y
se realiza la devolucién del producto para cambio con el proveedor.
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Nota: Se recibe los residuos liquidos generados por las sedes educativas donde se atiende la
modalidad Racion preparado en sito, con el fin de entregar a una empresa certificada para su destino
final. Se anexa Protocolo de recoleccidn de aceite de sedes educativas. Se registra en e formato
ANEXQ 2 FC FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS LIQUIDCS

P Hpm‘{agf F’ !

bae acion b ; :
- PROCESD DE RECICLAJE DE ACEITE DE COCINA USADD /?_}

' PROCRAMA DE ALIMENTACION E5COLAR - PAS, MUNISIFIO DE GUVCARAMAMNGA .
- . UNION TEMPORAL NUTRIPAER 25 !
6.9. MEDIDAS PREVENTIVAS.
Conocer el entorno, valorando los riesgos higiénicos causados por acumulacién de basuras o por
estancamiento de aguas que producen contaminacién ambiental.

v Se debe contar con un drea especifica para el manejo de desechos, evitando asi la
proliferacién de insectos.

v Los desechos se deben recolectar y clasificar de acuerdo a su origen.

v' Labasura se debe recoger en recipientes de materiales faciles de limpiar que dispongan de
tapa.

¥ En el interior del recipiente se debe colocar una bolsa de plastico de un solo uso fiadaen la
boca.

v Las bolsas de basura se deben sacar cada vez que estén llenas. _

v Los recipientes de deben limpiar y desinfectar cada vez que se vacien ¥, como minimo, una
vez al dia.

v" Después de manipular o sacar ia basura debemos lavarnos las manos de acuerdo con el
protocolo establecido en el cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura.

v" Los recipientes se deben colocar en puntos de facil acceso, pero que no supongan un riesgo
de contacto con los alimentos.

v Una vez llenas las bolsas se deben retirar y depositar en un espacio destinado
especificamente o almacenarlas provisionalmente hasta que sean recogidas por los
servicios de residuos sdlidos.

v La limpieza de los recipientes de debe hacer con agua potable y detergentes y después se
deben desinfectar y secar al aire, de acuerdo con las dosificaciones y recomendaciones
dadas dentro del Programa de Limpieza y Desinfeccion; finalmente se debe colocar la bolsa
y tapar.

6.10. CONTINGENCIA
En caso de que los residuos sean ubicados inadecuadamente y dispuestos sin ninguna medida de
proteccion, serd inmediatamente detenido el trabajo en la bodega y se procedera a realizar su
respectiva disposicion. :
En caso de que la empresa municipal de recoleccién de los residuos no realice la debida labor en un
tiempo mayor a 5 dias, se procedera a buscar otra empresa que puede prestar temporalmente el
servicio de evacuacion de los residuos.
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6.11. SEGUIMIENTO DE IMPACTO AMBIENTAL

Se realiza capacitacion al personal de bodega sobre el manejo y disposicién de los diferentes
residuos que se pueden generar y su disposicion en los recipientes de acuerdo con las
caracteristicas que pueden ser residuos solidos (organicos, aprovechables y no aprovechables) y
residucs liquidos.

La separacion de los residucs se realiza por medio de las practicas operativas diarias que integran
cada una de las actividades llevadas a cabo: el reciclaje de algunos materiales presentes en los
residuos, los cuales se separan, recoge, clasifican y almacenan. Este proceso de clasificacién se
realiza de acuerdo con las caracteristicas y se dispone en las canecas de color verde, negro y blanco,
dispuestas para tal fin de acuerdo a |las caracteristicas de los residuos.

Los residuos liguidos presentados en las bodegas y centros de acopio no son representativos, solo
en caso de presentarse derrame de algln liquido como aceites estos se recogeran en bolsa de

residuos organicos o embace plastico el cual sera entregado a la empresa encargada del aseo, para
evitar el drenaje por su condicién de contaminante.

6.12. VERIFICACION DEL PROGRAMA MANEJO DE RESIDUOS.

La verificacion del programa de manejo de residuos sélidos y liquidos se reahzara mediante-el
formato de control y verificacion de Plan de Saneamiento de Bodega.

ANEXO1. PDS - 001 FORMATO DE VERIFICACION DE PLAN DE SANEMIENTO BODEGA

ELABORADO POR: FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ

INGENIERO DE ALIMENTOS-CORDINADOR | 02/01/2025

& Py
o e
-

P
o



@’ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOQ DE LAS ACTIVIDADES CODIGO: PDS - 001
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
BODEGA: Calle 28 No. 14-28 Barrio Girardot - Bucaramanga | MES: |
FECHA SEMANA 1 SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS

ITEM

LiMMIIVISILIMM[IJ|V|S|{LIM[M[JIV|S|LIMM|JIv|S|LIMIM|J|[V]S

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

DIARIO

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen las procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
Uit L L __E‘—|_E_Y_._

Lavado de Manaos

Mesas y Mesones

Pisos

Canastillas

Implementos de aseo (ascobas,
recogedores, traperos,etc)
Monitoreo de aspersion en
Bodega

Monitoreo de aspersion de
vehiculos

Gato hidraulico, Estibas
Basculas, Grameras y

Termometros
Paredes, Ventanas y Puertas

Recipientes Residuos Solidos y
tapas

Equipos de Refrigeracién y
Congelacién

Instalaciones Sanitarias

SEMESTRAL

Techos y Angeos

PROGRAMA DE CONTROL DE VECTORES
Nota: Control de Visctares y Control de Fumigncidn o realiza cida mes

Nota: Registrar Sl en caso de evidenclar presencia de plagas/ NG en caso contrario. Se debe especificar en [a casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.
Registrar la fecha que se realiza fa actividad de fumigacidn y control de plagas (actividad realizada con frecuencia mensual)

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5
LifmimlsjvisjeimimiI|lv|siLImMmm|fl|lv|sico|im|m|r]{v|sico|imim|i]{v]s

ITEM

Presencia fisica de plagas Vivas o

Imuertas
Excremento u orina sefiales de

presencia de plagas
Alimentos o empaques roidos
sefiales de presencia de plagas

Sdaﬁos, materia fecal, ruidos)

Fecha:

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Control de Vectores / desratizacion
Fecha:

PROGRAMA DE CONTROL DE RESIDUDS SOLIDOS.
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS

LimimiJjv)sjLimimlyjvisioe|mlm|slv|sioe|im|m|[Iiiv|sie|mim|s|v]|s

ITEM

RECORECLION DE RESIDUGS 50LIDOS
DENTRODF 1A BODEGA
RECOLECCION DE BASURAS POR
iPARTE DE 1A EMPRESA ENCARGADA
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE AGUA
ANALISIS ORGANODLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

N: Normal A: Anormal
Norma!: Sin olar, sin color, sin sabor Anormal {mal olor, turbia, mal sabor)
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJVSLMMJVSLMMJVSLMMJVSLMMJVS
OLCR
COLOR
SABOR
ANALISIS FISICCQUIMICO:
Nota: Se tomaran estos pardmetros mensualmente
pH (6.5-9.0) Fectha de lavade de tanque Fecha de Ia actividad
de agua: realizada:
Cloro (0.3 - 2ppm) (se realiza cada 6 meses) | Fecha de proxima actividad:

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: CARGO:
VERIDICADO FOR: CARGO:




FORMATO DE CONTRCUL Y MONITOREO DE RESIDUOS LIGUIDOS

CODIGO: FC-002

VERSEON; 0
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA e N
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
RECEPCION DE SEDES EDUCATIVAS MES

No. FECHA INSTITUCION EDUCATVA RESIDUOS LIQUIDO {Acaite) Lt Fscfp;iéamgﬁ%ﬁmﬁau
1

2

3

4

5

[

7

8

]

10

1"

{2

13

14

15

18

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

]

30

3

REALIZADO POR:

CARGO;

VERIFICADD POR:

CARGO:

h

)
v,
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7. PROGRAMA DE CONTROI. DE PLAGAS

7.4. INTRODUCCION

Los puntos de almacenamiento de atimentos son susceptibles a la invasion de diversas plagas,
porque en ellas encuentran sitios de hospedaje y alimentacion, por eso es de gran importancia contar
con el programa de lucha contra plagas como herramienta basada en la ideologia de la prevencién
de que aparezcan agentes o vectores como ratas, ratones e insectos, ete, que puedan ser causa de
contaminacidn en los alimentos.

Basta decir que los insectos o roedores u otros vectores no solamente contaminan el producto con
sus restos: heces, orina, pelos, etc., sino que ademas transportan microorganismos patdgenos a los
productos alimenticios y a las personas que trabajan en el proceso productivo; constituyendo un
riesgo para la salud tanto de los manipuladores como de los consumidores.

No solo se deben tomar medidas correctivas cuando aparezcan las plagas; sino que LA NUTRIPAE
25 debe implementar medidas preventivas y controladas para que estos vectores no deseados no
aparezcan. Para ello se realiza la contratacion de una empresa certificada para las labores de
fumigacion, ademas de elabora un procedimiento contra plagas, cuya puesta en marcha debe ser
permanente sometida a un proceso de monitoreo, ademas de ser verificado para comprobar que el
procedimiento sea adecuado y eficiente.

7.2. OBJETIVOS

Mantener un sistema de vigilancia y control que prevenga y proteja las areas del establecimiento del
ingreso 0 aparicién de plagas y evite los dafios que puede generar su presencia creando una
herramienta que impida la proliferacién de plagas mediante la implementacién de medidas
preventivas y controladas de saneamiento ambiental.

7.3. ALCANCE

Los insectos y roedores arrastran permanentemente gérmenes que al entrar en contacto con los

productos ¢ materiales (alimentos, equipos, utensilios) pueden contaminarlos y causar dafios en la
salud.

Por lo tanto, este programa se establece con el fin de mantener el control de los vectores de
contaminacion, ademas comprende una serie de procedimientos y parametros operativos que
aseguran alcanzar y mantener condiciones sanitarias y fisicas dptimas previniendo la aparicion y
multiplicacién de plagas dentro de las instalaciones.

7.4. DEFINICIONES

* Actividad de saneamiento ambiental: Son aquellas acciones que se realizan para corregir,
prevenir y/o mejorar las condiciones ambientales que rodean o que son influenciadas por un
proyecto o actividad.

o Artrépodo: Es el mas numeroso del reino animal cerca del 80 % son insectos. Tienen un
exoesqueleto de gquitina y patas articuladas (moscas, cucarachas).

e Aerosol: Suspensién de particutas liguidas y sélidas en el aire.

» Aspersion: Método de aplicacién de sustancias en forma de pequefias gotas.
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» Cebos: Los cebos estan disefiados para atraer y matar a las plagas, son muy (tiles debide a su
efecto atrayente, pueden usarse en bodega y plantas de ensamble en donde se propagan las
plagas o andan en busca de alimentos.

s Fumigacion: Método de control quimico de plagas. .

= Desratizacion: Tiene como objetivo el control de los roedores (ratas y ratones) dentro y fuera de
las instalaciones. Se fundamenta en la prevencidén impidiendo que los roedores penetren, vivan
o proliferen en las instalaciones.

¢ Infestacién: Es la presencia y multipticacion de plagas que pueden deteriorar o contaminar los
alimentos y /o las materias primas. Se refiere al ndmero de individuos de una especie
considerados como nocivos en un determinado lugar.

s Medida preventiva: Son todas aquellas actividades encaminadas a reducir la probabilidad de
“aparicién de un suceso no deseado.

o Plaga: Organismoe (hongo, planta ¢ animal} que mata, parasita, causa enfermedad o dafia plantas
de cultivo, animales de interés para el hombre o recursos almacenados como grano o madera.

s Plaguicida: Cualquier sustancia o mezcla de sustancias destinadas a prevenir o controlar toda
especie de plantas o animales indeseables, abarcando también cualquier sustancia o mezcia de
sustancia destinadas a ser utilizadas como reguladoras del crecimiento vegetal, como defoliantes
o como desecantes.

» Roedor: Constituyen el orden mas numeroso de los mamiferos, dotado de incisivos largos y
fueries de crecimiento continuo, carecen de premolares, son muy prolificos, gregarios y voraces.

e Vector: Artrépodo u otro invertebrado que transmite infecciones por inoculacion en piel y/o
mucosas ¢ por siembra de microorganismos transportados desde una fuente de contaminacion

hasta un alimento u objeto. El vector puede estar infectado o ser simplemente un portador pasivo
0 mecanico de agente infeccioso.

7.5. CARACTERIZACION DE LAS PLAGAS

o Artropodo (insectos y aracnidos): invertebrado que transmite infecciones por inoculacion en
piel y/o muccsas o por siembra de microorganismos transportados desde una fuente de
contaminacién hasta un alimento u objeto. El vector puede estar infectado o ser simplemente un
portador pasivo 0 mecanico de agente infeccioso.

» Roedor: Constituyen el orden mas numeroso de los mamiferos, dotado de incisivos largos v
fuertes de crecimiento continuo, carecen de premolares, son muy prolificos, gregarios y voraces.
Los roedores son transmisores de enfermedades como Hantavirus, Fiebre Hemorragica,
Leptospirosis, Salmonelosis, Rabia, Toxoplasmosis, histoptasmosis.

= Aves: Son de consideracion para la industria atimentaria por cuanto actian como vectores para

distintas enfermedades; de igual forma transportan medios contaminantes en sus patas y alas.
Se debe:

¥ Mantener un buen control y manejo de la basura, evitar la acumulacion excesiva de polvo y mugre
en rincones, debajo de estantes, mesas o mesones.

¥" No dejar canastillas con residuos de alimentos durante fa noche, esto permite que los insectos se
acumulen nuevamente.

v Mantener todos los recipientes tapados y adecuadamente guardados.

Para realizar control y mantenimiento de las instalaciones es importante inspeccionar periédicamente
si hay indicios de plagas o contaminacion por animales y en lo posible eliminar todos los lugares

donde puedan anidar o esconderse dichas plagas. Igualmente se debe bloquear la entrada de plagas
mediante mallas, cortinas y trampas.

En el caso de los roedores se debe eliminar fa fuente alimenticia, refugios, nidos y colocar trampas
{preferiblemente pegantes), cebos raticidas etg.

La prevencion de la infestacion de cucarachas se hace a través de:

Aseo e higiene en todas las areas, equipos y utensilios de las bodegas.

Ubicando la basura en las canecas, ajustando bien las tapas y dejandolas alejadas de ia bodega.
Almacenando adecuadamente los alimentos.

Dando de baja los equipos y elementos gue no se utilicen para que no sirvan de albergue de
plagas.

Tapando las ranuras, sellando las aberturas alrededor de las tuberias, retirando la pintura rajada.

Las tuberias deben mantenerse en petfectas condiciones para evitar filtraciones de humedad que
favorezcan su reproduccion.

AN NN

AN
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El control de insectos se debe realizar empleando barreras fisicas como las mallas anti-insectos.

METODOS DE CONTROL QUIMICO Y FISICO DE INSECTOS Y ROEDORES

T

ACTIVIDAD | PARA

, METODO
| CONTROLAR |

i PLAGUICIDA
|
|

i
i
|
1
\
!
|

i

i

1

i
j\ Insecticidas |
organofosforados y i
piretroides sintéticos en
concentrado emulsionable

f! i - Y suspensién concentrada

Insectos y I Aspersion con
voladores I bomba manual

Insectos | i Insecticidas piretroides |
i Nebulizacion sintéticos en concentrado 1[ !
voladores ‘ ‘

emulsionable
Desinsectacion |

Plagas
materiaies

Aplicacion bajo carpa de
i 1 almacenados i

FUBIEETEE tableta que libera gas

d . - i Insecticidas en cr
ITECEIEE | Aplicacién manual i S

rastreros | i polvo, tabletas, gel y tiza. |

insectos i Aplicacién | . |
Trampas para insect H
rastreros | manual ] pas p e

Raticidas anticoagulantes 1
en polvo, blogues
parafinados y trocitos

¢ Desratizacion TS |
1

i

i

Aplicacién manual

)
i

] | Roedores
|

e

NOTA: No apﬁcarfinsecticidé;-éﬁﬁféééncfa de alimenté.é_y durante su procesamiento.

7.6. TIPOS DE CONTROL

Quimico: Se trata del tipo de control mas utilizado en la industria alimentaria; basicamente son
compuestos que disminuyen las funciones vitales de los artrépodos, insectos y mamiferos hasta
causar la muerte;

se dividen inicialmente en aquelios que atacan el sistema nervioso (neurotdxico) y aquellos que
inhiben las funciones celulares (cito téxicos). Los productos utilizados para combatir los insectos
pertenecen al primer grupo ya que interfieren las sefiales nerviosas causando la muerte. Dentro
de los cito toxicos se encuentra el Brodifacoum, compuesto usado para los roedores, este se
caracteriza por inhibir la coagulacién sanguinea por lo cual los animales mueren desangrados al
presentarse una herida o hemorragias internas.

Fisico: Se pueden dividir en dos segun su uso; como primera medida se encuentran las barreras
para impedir el ingreso a los lugares de proceso y almacenamiento, entre estos se encuentran
las mallas y proteciores de puertas. En el segundo caso encontramos los que tienen como

objetivo atrapar el animal; del anterior se evidencian gran variedad de trampas de acuerdo al tipo
de plaga evidenciada.

Estos tipos de control se efectuaran con una periodicidad mensual por la empresa contratada para
tal fin y como resultado de un diagnéstico inicial.
En general se distinguen 3 tipos de insactos;

Voladores: como moscas y mosquitos.
Rastreros: como cucarachas, ciempiés y arafias.
Taladores: como gorgojos v termitas.

Las recomendaciones para seguir antes y después de las fumigaciones son:

Antes:

v
v

v

Realizar aseo adecuado del lugar donde se va a fumigar.

Las personas con trastornos de salud a nivel respiratorio o cardiaco no deben estar presentes en
el momento de la aplicacion. Puede entrar a las edificaciones cuando no haya olor o este sea
minimo.

Abstenerse de permanecer mucho tiempo en el sitio recién realizada la fumigacion.

'ELABORADO POR: FECHA:
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v En caso de que los utensilios entren en contacto con el producto de fumigacion, se deben lavar
con abundante agua y jabén y desinfectar antes de ser utilizados.

v Ventilar las areas todo el dia.

Después:

v El control de insectos se debe realizar empleando barreras fisicas como las mallas anti-insectos

o con el uso de insecticidas.

7.7. MEDIDAS PERMANENTES A APLICAR PARA EL CONTROL DE PLAGAS,

PREVENTIVAS

CORRECTIVAS

Son las acciones por las cuales se debe regir la empresa para impedir el ingreso
de cualquier tipo de vector al drea de bodega.

Son las acciones por las cuales se debe regirla
empresa para eliminar los vectores que logren
ingresar al area de bodega.

e Proteja las aberiuras del area de bodega (puertas y ventanas) hacia el
exterior con malla de nylon o metalica

+ Instale laminas de metal o plasticas en la parte baja de todas las puertas
que dan al exterior de la bodega.

e Mantenga la bodega libre de animales domésticos
¢ Recoger permanentemente los residuos de alimentos.
s Entre la pared y la ubicacion de los producios dejar un espacio adecuado.

» Mantenga bien cerrados los recipientes 0 empaques de materia prima,
insumos y producto terminado.

s Mantenga una iluminacién adecuada.
e Realice rotacion de producto almacenado.

e Tape herméticamente los recipientes de recoleccidn de basura.

¢ Ubigue en la parte externa e interna de fa
bodega trampas ¢ venenos seguros.

e La Fumigacién de la bodega sera realizada
de acuerdo al diagndstico de la empresa
contratada y a la necesidad que informe el
personal manipulador, luego de realice sus
inspecciones semanales.

e Limpie y desinfecie las instalaciones,
equipos y utensilios

7.8. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS

El control de plagas estara a cargo de una empresa especializada y se hara el control segun

especificaciones realizadas por ellos, autorizado por la secretaria de salud, registrando en el formato
donde se lleve el control de plagas y roedores,

7.9. EDUCACION PERSONAL

El personal se debe capacitar continuamente con el fin de gue se concientice acerca de la

importancia de mantener fuera de las instalaciones a las plagas y crear la costumbre de recoger los
residuos de alimentos.

7.10. CONTINGENCIA.

En caso de una proliferacion de plagas evidenciada en sitios externos de la bodega, éste debe ser
estrictamente protegido mediante barreras fisicas extras en espacios ubicados bajo puertas, en
drenajes y en el area de servicios sanitarios, ademas de reforzar el uso de productos quimicos
ubicados en areas estratégicas por las cuales puedan ingresar estos vectores.

7.11. VERIFICACION Y PERIODICIDAD DEL PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS.

Se realiza un diagnostico inicial por parte de la empresa contratada y a partir de este se programan

actividades de control pertinentes, (actividad realizada solo al inicio de la operacién es decir en el
mes de enero)

Se realiza un plano donde se identifica la ubicacién de los cebos elementos que se ubican en la

bodega como meétodo de control de roedores, (actividad realizada solo al inicio de la operacion es
decir en el mes de enero)
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Se realiza con frecuencia mensual las actividades de Desratizacion y control de fumigacion (Ver
cronograma CFCR-007 CRONOGRAMA DE JORNADA DE FUMIGACION BODEGA)

ANEXO3. PLANO UBICACION DE CEBOS EN BODEGA

La verificacién del control de plagas se realizara diariamente mediante monitoreo realizado por
personal de bodega el cual se registra el formato de control y verificacién de Plan de Saneamiento
de Bodega.

ANEXO1. FPSBE 01 FORMATO DE VERIFICACION DE PLAN DE SANEMIENTO BODEGA

La verificacidn de! control de plagas se realizara mediante un cronograma de jornada de fumigacién
y contro} de roedores, el cual emitira una certificacion entregada por parte de la empresa de
fumigacion o a través del formato de control de plagas y roedores y la frecuencia para la
desinsectacion y desratizacién en la bodega se efectuard de acuerdo con el ingrediente activo del
producto utilizado, a la necesidad y los requerimientos establecidos dentro de los lineamientos
técnicos.

ANEXO 5. CFCR-007 CRONOGRAMA DE JORNADA DE FUMIGACION BODEGA

ANEXO 6. DOCUMENTCS EMPRESA DE FUMIGACION
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO: PDS - 001
PLAN DE SANEMIENTO VERSION: 1
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
BODEGA: Calle 28 No. 14-28 Barrio Girardot - Bucaramanga | MES: |
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
ITEM
LIMIM| (V]S LMMJVSLMMJVSLMMJVSLMMJVS
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpiea y Desinfeccidn.
Lavado de Manos
Mesas y Mesones
Pisos
Canastillas
Implementos de aseo (escobas,
recogedores, traperos,etc}
Maonitoreo de aspersion en
Bodega
Monitoreo de aspersion de
vehfculos
SENMANAL
Gato hidraulico, Estibas
Basculas, Grameras y
Termometros
Paredes, Ventanas y Puertas
Recipientes Residuos Solidos y
tapas
Equipos de Refrigeracién y
Congelacidn
Instalaciones Sanitarias
SEMESTRAL
Techos y Angeos
PROGRAMA DE CONTROL DE VECTORES
Nota: Control de Vectores y Control de Fumigaci6n se realiza cada mes
Nota: Registrar 51 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.
Registrar Ia facha que se realiza Ia actividad de fumigacién y control de plagas (actividad reallzada con frecuencia mensuaf)
e SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA & SEMANA S
Y
Limimjrivisjirymim|afvisic|imim|{r|visie|mimis|visliimimlalv]s
Presencia fisica de plagas Vivas o
muertas
Excremento u orina sefiales de
resencia de plagas
Alimentos o empagues roidos
sefiales de presencia de plagas
!daﬁos, materia fecal, ruidos)
Control de Vectores / desratizacion
Fetha: Fecha:
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE RESIDUOS SOLIDOS.
Marear con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Limimjapvisjeimimigfvisioeim|mjs|vlisio(mim|s{v]istio|mlim|]s]v]s
RECOUECCION DE RESTDUGS SOMDOS
TRO DE[A BONEGA
RECOLECCION DE BASURAS POR
PARTE DE LA EMPRESA ENCARGADA
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
PRDGRANIA DE CONTROL DE AGUA.
ANALISIS ORGANOLERTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE: N: Normal A: Anormal
Normal: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal {mal olor, turbia, mal sabor)
e SEMANA L SEMANA 2 SEMANA3Z SEMANA 4 SEMANAS
. Limimjsivlsjrimimliafjvislirimim|s|vislicoimim|slv|sto|mim|slv]s
OLOR
COLOR
SABOR
ANALISIS FISICOQULIMICD:
Nota: Se tomaran estos p res mensual te i
pH (6.5-9.0) Fecha de favado de tanque Lechadellaactivided
de apua: realizada:
Clore (0.3 - 2ppm) (se realiza cada 6 meses) | Fecha de proxima actividad:
OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:
REALIZADO POR: CARGO:
Vi 5
ERIDICADC POR CARGO:
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'PLAN DE SANEAMIENTO

CcODIGO CFCR-007
@ BODEGA DE ENSAMBLE
‘ CRONOGRAMA DE FUMIGACION VERSION !
CRONOGRAMA 2025
Control de fumigacion y Desratizacién
ENERO e
FEBRERQC B¢
MARZO 4
ABRIL X
MAYO D4
JUNIO g
JULIO X
AGOSTO
SEPTIEMBRE
OCTUBRE X
NOVIEMBRE X
Observacion: El cronograma puede cambiar de acuerdo a los cambios de calendario escolar generados por la ETC
Las actividades de control de fumigacién y Desratizacion se realizan cada mes.
ELABORADO POR: FECHA:
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GOBERNACION DE SANTANDER NIt 8902012356
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Procd: 2575258 Feche 20241101 11129

Torcero: ATMOSTES1 COMERCIALIZADORA ORON DEL ORIENTE-

SANPLASS
Dep Radicsdon: Sabud Amblents) - Secrmuarls do SahodClase Doc: Salida Tipo

Do Cawrts Comses 07.0.2.3-187507
AL RESPONDER CITE ESTE NUMERO RADICACION 8: 20240138161

R prtlie & Cok e CERTIFICADO SANITARIO DE e M
PN FUNCIONAMIENTO EMPRESAS o

oF APLICADORAS Y/O EXPENDIO DE [/ oe wrmomicte 1T

Tl i b Gk PLAGUICIDAS Phcaw, Pégmadioely

CERTIFICADO SANITARIO EMPRESA APLICADORA DE PLAGUICIDAS No. 110 — 2024
EL SUSCRITO SECRETARIO DE SALUD DE SANTANDER

En uso de sus facultades establecidas enla Ley 09 de 1979, Ley 715 de 2001, Decreto 1843 de 1091 y
Resolucién 1229 de 2013,

TENIENDO EN CUENTA:

Que la sefiora, Luz Marina Santos Osorio representante legal de la empresa COMERCIALIZADORA ORION
DEL ORIENTE — SANPLASS identificada con NIT 63340591-7, presentd ante esta Secrataria de Salud con
radicado nimero 20240177163, los documentos para sofichar cerdificacién sanitaria comoe empresa para
aplicacion de plaguicidas de forma terrestre en edificaciones, éreas pablicas, productos almacenados v
vehiculos.

Que, revisado los documentos presentados en los oficios de solicitud para la cerfificacién sanitaria, cumplen
con los requisitos establecidos en el Decrelo 1843 de 1991, entre ellos, la pdliza de cumplimiento No
3765744, otorgada por la aseguradora SEGUROS GENERALES SURAMERICANA S.A. con vigenciz desde
111172024 hasta el 1-11-2025 y estampilla del Fondo Departamental con recibo No. 2502400531554 del ocho
(08) de octubre de 2024, la cual se adhiere y anula.
3 ]

Que de conformidad con la Ley 715 de 2001, Ley 09 de 1978 y el Decreto 1843 de 1991 del Ministerio de
Salud y Proteccién Social, la Secretaria Local de Salud del municipio de Girdn realizé la correspondiente visita
de inspeccién sanitaria a la empresa COMERCIALIZADORA ORION DEL ORIENTE — SANPLASS por estar
ubicada en su jutisdiccién, emitiendo Concepto Técnico Sanitario FAVORABLE, como consta en el Acta de
Visita para Empresa Aplicadora de Plaguicidas de fecha 28 de octubre de 2024,

Que el articulo 46 de! Decreto 2150 de 1995, suprimié la expedicidn de las Licencias Sanitatias de
Funcionamiento contemplada en fos articulos 104 y 131 del Decrelo 1843 de 1991, por lo que ese tipo de
establecimientos ablerios 0 no al plblico, para la apertura y funcionamiento requieren def cumplimiento de las
condiciones técnico sanitarias, aparte de los requisitos exigibles para garantizar la seguridad establecida en
el Codigo Nacional de Seguridad y Convivenda Ciudadana.

En mérite de lo anteriormente expuesto, ‘
SE CERTIFICA SANITARIAMENTE:

A la empresa gue se describe a continuacion para realizar sus actividades como EMPRESA APLICADORA
DE PLAGUICIDAS Y DESINFECCION DE AREAS Y SUPERFICIES en el Departamento de Santander,

NOMBRE COMERCIALIZADORA ORION DEL ORIENTE — SANPLASS
NIT. 63340691-7 0
REPRESENTANTE LEGAL Luz Marina Sanios Osorio
CEDULA CIUDADANIA 63.340.691
Nathaly Johanna Mantilla Lara,
: Matricula profesional 68238-244892 STD del COPNIA
ASISTENTE TECNICO Silvia Juliana Caballero Angarita
Matricula PQ-07418 del CPQCOL
DIRECCION _ | Calle 48 #20-42 off. 301 - Finca Nazareth, Vereda Ruitoque
| TELEFONOS {321)4350919 — (807)8425971
MUNICIPIO GIRON
DEPARTAMENTO SANTANDER

El presente cerlificado tiene valldez hasta el primer dia {01) de novler:;bra de 2025, el cual puede ser
derogado en caso de incumplimiento al Decreto 1843 del 22 de julio de 1991,

Expedida en Bucaramanga, al primer dia {01) di

mes de noviembre de 2024.

—-—'_-_"--_.---"_-~
EDWIN ANTONIO PRADA RAMIREZ
Secretario de Salud De; eqtal

Aprobd: Zulema Galvis Villamead, Direciora de Salud Integral.
Revisé Rambdn Yessid Unbe Contreras, Coondinador Grupo de G
Proyectd. Dlana Caroiina Genzalez Gomez, Profesional Uni

g? Salud ambiental. Th

Calis JTA' 2030 #atario Amorule § Bucaramanga fCo.0mben [POR 181 + T} 69 0450 | Cadige Poaeas $E2008
————— —— = -
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. DemandDuo

Insecticida
CLASIFICACION REGISTRO
= Insecticida y/o Acaricida = Piretroide y Neonicotinoide USO URBAND:
" » Lambda Cyhalotrina y Thiamrthoxam PROXIMAMENTE

—

= Microcapsulas en suspension concentrada acuosa (ZC)

La simplicidad de un producto, la versatilidad y el amplio espectro con accion
dual. Control eficaz de mas de 90 plagas. Rotacion para manejo de la resistencia.
Grupo 3 Ay 4 A de IRAC.

Composieian porcentual Porcentajelen’peso

ingrediente activo

Lambda cyhalotrina: Alfa-Ciano-3-fenoxibencil 3-{2-cloro -3,3,3-trifluoroprop-1-enil)-
2,2-dimetil ciclopropano carboxilato, a 11de los isémeros (Z) — (1R, 3R),S-ester y (Z)- 3500 %
(15,35)-R-ester & también (R} Alfa-Ciane-3-fenoxibencil (15)-cis-3-{Z)-2-cloro-3,3,3- [
trifluoropropenit}-2,2-dimetil ciclopropane carboxilato y {S)-Alfa-ciano-3- fenoxibencil f
(IR)-cis-3-i{Z)-2-cloro-3,3,3-trifluoropropenyll-2,2-dimetil ciclopropano carboxilato [
(Equivalente a 37.71 g de i.a./L a 20°C). Nominal:

Thiamethoxam (Tiametoxam): 3-(2-cloro-tiazol-5-ilmetil}-5-metil-[1,3,5] exadiazinon-4-iliding- N.600 %
N-nitroamina & también (EZ)-3-(2-cloro-1,3-tiazol-5-ilmetil}-5-metil-1,3,5-oxadiazinon-4- [
ilideno-(nitrolamina. {Equivalente a8 124.89 g de i.a/ L a 20°C}. Nominal:

Ingredientes inertes

Surfactantes, humectantes, espesante, antiespurnants, biocida, estabilizante pH, 83.400 %
anticongelante, solvente, agente de pared capsular v diluyente.

| Total 100.000 %

Informacion general:

Demand® Dus es una poderosa formulacion en suspension concentrada acuosa con microcépsulas (ZC), es
decir, un microencapsulado suspendido en base agua, disefiada con Lambda cyhalotrina y Thiamethoxam de
Syngenta, y con la tecnologia de microencapsulacién iCAP® patentada por Syngenta, que combina el poder e
poder de dos ingredientes activos, para proporcicnar un doble asalto sobre las plagas con un solo producto,
con rapido derribo y control residual prolongado de una amplia gama de plagas. Se mezcla con agua, para una
aplicacion profesional libre de manchas y olores desagradables.

Es una herramienta estratégica para la rotacién por Modos de Accién {IRAC), combina lo mejor del Grupo 3
A piretroides y grupo 4 A Nicotinoide para dos modos de accion, logrando répido control y gran residualidad.
La tecnologia iCAP® de Syngenta sintetiza microencapsulas de tamafio eficaz que logran gran residualidad en
diferentes tipos de superficies, lisas o porosas, interiores o exteriores, incluyendo tratamientos perimetrales
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Syngenta Agre, S.A. de C\. / Home Care, Lawn & Garden -

San Lorenzo 1008 Piso 1, Col. Bel Valie, C.P. 03100, México, OF.

Atencion general al cliente: carlosde alba@syngenta com; teresaambriz@syngenta.com; sy ngenta
Teléfona conmutader: 071 55918353100 www.syngentacomimy. ver; Productos Profesionales

y de "cerco verde” aplicado en la vegetacion perimetral de instalaciones en éreas urbanas y que actlan contra
un amplio espectro de plagas, las cuales se intoxican por contacto e ingestién, al adherirse las microcapsulas
a la cuticula de su exoesqueleto, asegurando asi, que cada plaga que pase o se pose en el &rea tratada lieve
acherida la dosis mortal requerida. Las microcapstilas son transferibles a sus congéneres al entrar en contacto
unos con otros o por necrofagia, replicando la eficacia.

Formulado con estrictos controles de calidad y comercializado en los Estados Unidos de América con lamarca
Tandem®, registros EPA Reg. No. 100-1437 v EPA Est. 61282-WI-1. Uso autorizado por U.S. EPA para su aplicacion
en areas de manejo de alimentoes y donde se sirven alimentos, como la industria alimentaria v los restaurantes,
lo cual es de enorme relevancia para para el ramo de la industria de alimentos con alta gestién de inocuidad
alimentaria y calidad para exportacion y también para tratamientos interiores y exteriores, incluyendo la vege-
tacion perimstral, ya que tiene efecto sisiémico en las plantas controlando asi plagas chupadoras.

Lea la etiqueta, calibre siempre su equipo de aplicacion y consulte al drea técnica de Syngenta.

Esta recomendado para el control y prevencion de infestaciones de plagas artrépodas, que implican riesgo de
transmision de enfermedades al humano y animales, que comprometen la gestion de calidad, la inocuidad de Ja
industrializacidn de alimentos y farmacos y que causan dafio a las instalaciones en areas urbanizadas, turisticas
e industriales.

IMPLEMENTE LAS ESTRATEGIAS DE MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS: Antes de aplicar este producto, realice |a

inspeccion del area y determine la presencia de plagas y sus refugios, identifique la especie plaga y determine
fa abundancia de la poblacion de la plaga. Retire todo material altemativo que le sirva como alimento.

Aplique el producte, de ser necesario, en interiores y exteriores de instalaciones habitacionales, hoteleras
y recreativas, educativas, hospitalarias, comerciales (tiendas y supermercados), restaurantes, industriales,
incluida 1a industria alimentaria, bodegas, almacenes, instalaciones de aeropuertos y puertos, zoclégicos,
basureros, areas perimetrales a instalaciones con vegetacién y macetas. Transportes: aviones, barcos,
trenes, autcbuses, cajas de trailer.

EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA: Apliquese en lugares donde se manejan, procesan, producen alimentos,
incluyendo pero no limitado, dreas dénde se reciben, almacenan y empacan alimentos (embotellado, enlatado,
embalgje en bolsas, cajas) sistemas cerrados de procesamiento de la industria lactea, molinera, aceitera y de
jarabes; asi como donde se preparan v sirven alimentos, como los comedores y restaurantes. Las técnicas
de aplicacion incluyen inyeccion a grietas y hendiduras, aspersion, aspersién focalizada o spot e inyeccion
a estructuras huecas con mezcla con espuma para insecticidas. Enfoque el tratamiento en puntos donde las
plagas pueden entrar en la estructura. No debe usarse directamente sobre las superficies en contacto con
alimentos, ni directamente sobre utensilios que entrarén en contacto con alimentos. Si la aplicacién entra en
contacto directo con esas superficies o utensilios, lave completamente vy enjuague con agua potabdle.

AREAS GENERALES: Puede aplicarse en forma directa por aspersion de superficies, aplicacién focalizada
mediante inyeccion a grietas y hendiduras o en marcos de las puertas v ventanas, en los lugares en donde
se concentran los nidos de los insectos; puede aplicarse debajo v detras de gabinetes de cocinas, bajo
lavatrastos, alrededor de tuberias, calentadores de agua, aticos, sotanos vy cocheras, dreas perimeirales
de las instalaciones. Evite su aplicacion en motores en funcionamiento o cajas de circuito operando,
seleccione la técnica de aplicacion mas adecuada en instalaciones eléctricas y motores de maguinaria.
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APLICACIONES EN EXTERIORES: Tratamienic perimetrales dirigidos principalmente a grietas y hendiduras y/o
tratamientos focalizados {spot) en muros, bardas, cimientos, techos, aleros, banquetas, patios, porches vy
superficies estructurales como ventanas, puertas y marcos. Las aplicaciones verticales como muros y bardas
no exteriores de 1 m de altura. Tratamiento en banda dirigido al suelo, banquetas, vegetacién y macetas que
rodean las instalaciones, excepto areas con plantas con floracion donde se alimentan insectos polinizadores.

TABLAI: Plagas a controlar

Plz_i'g%_sdé lamaderaesteicturaliyl

riéet:tbgi-lr.‘é'stréfosf el L 5

Insectos voladores:

Cuarachas: Moscas: i Termitas de madera seca lincisitermes
Cucaracha alemana Moscas domésticas | spp, Cryptotermes spp, Kalotermes
(Blatella germanical, (Musca spp, Fannia spp.} spp.} Escarabajos barrenadores de la
Cucaracha americana madera: lictidos (Lyctus spp.) carcoma
(Periplansta americanal, Moscas del drenaje: i grande o cornudo de la rmadera
Cucaracha oriental (Blatta orientalis) | (Psychoda savaiiensis, {(Hylotrupes bajulus) barrenillo de la
Clogmia albipunctata) { madera (Nacerda meifanura), escarabajo
Ambrosia (Trypodendrum lineatumn
Moscas de la carrofia; (Oliver)), reloj de la muerte {(Hemicoeaius
Mosca azul (Calliphora, Lucilia spp.), | $Pp. Xestobium rufovillosum,
Mosca verde (Phaenicia sericata) escarabajo polvoso de la madera
Moscardones (Cluster Fiy} {Euvrilieta peltata), Horrmiga carpintera
(Polienia rudis/ (Camponotus spp.)

| Aracnidos y acaros

Y

Hormigas: Mosquitos: '1 Garrapatas presentes en instalaci
Horrmiga negra (Lasius spp.) Mosquitos del Dengue, Chikungunya | g pell'limetrg. PRIDEHS [ e g
Hormiga argentina (Linepithems i v Fiebre Amarilla {Aedes asgypti,

De patas negras (Ixcdes scapuiaris)
Americana (Dermacentor variabilis)
Café (Rhipicephalus sanguineus)

hurnilis ), Hormiga loca (Paratrechina | Aedes albopictus)
loengicornis), Hormiga olorosa Mosguitos del Paludismo

- o fantasma {Tapincma sessile), {Anopheles spp.) De |a estrella solitaria (Amblyomma
Hormiga del pavimento (Tetramorium | Mosguitos de la Encefalitis Equina americanim)
caespitum), Hormiga acrébata Venezolana, Encefalitis Equina del )
{Cremarogaster spp/Hormigade | Este, Encefalitis equina de} Oeste

fuege (Solenopsis invictal, Hormiga | v Fiebre del Oaste del Nilo {4edes
de tadrona (Solenopsis molestal, taeniorhynchus, Culex spp.)

Puigas: * s : =
(Pulex irritans, Ctenccephalides Riktnes. chaliulstes gimoscas,dila i” afias: Latrodectus mactans,
canis, Ctenocephalides felis, ool oxoceles spp.
Xenospilla cheopis) (Phiebotormus spp.)
Chinches de cama (Cimex lectularius)* Avispas:
Chinches de transmisoras del Mal de ( P ‘, Poli o
Chagas (Triatoma spp.) Vespuia spp., Pofistes spp.)
Palomillas y escarabajos en
Pececillo de plata instalaciones, bodegas y transportes | Alacranes )
(Lepisma saccharina ) | de la industria alimentaria y gueros {Centruroides spp),
i_supermercados. prietos {Vaejovis mexicanus).
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Palomilla de ta harina

{(Plodia interpunctella)

Palomilla de los cereales
{Sitotroga cerealella)

Palomillas del cacac y frutas secas

Insecio de fuego
(Thermobia dornestica)l

Escarabajo de alfombra

(Anthrenus verbasci) {(Ephestia spp.J

i Escarabajo de la harina
Grillos { Tribolium castaneurn)
(Grillus assimilis, Acheta domesticus) | Escarabajo rojo

i {Triboliurm confusum)

Escarabajo picudo (Sitophillus spp.)
Escarabajo pequefio

{Rhizopertha dominica)

Escarabajo dentado

(Oryzaephilus surinamensis)
Escarabajo del tabaco
(Lassioderma serricorne)

Chapulines (Melanopius spp.)

Milipedos y centipedos

}

Gienpies (Scutigera spp.)
Milpies

| (Parajulus venustus, Oxidus gracilus)

Este producto se puede aplicar con diferentes equipos y técnicas:

Aspersion residual con bomba manual.
« Aspersion residual con motomochila.

» Nebulizacion con bajo volumen (BV) y ultra bajo volumen (UV) en areas interiores donde no hay riesgo de

deriva al exterior.
Tratamiento spot.
Inyeccibdna grietas y hendiduras con microinyectores,

« Aplicacion en mezcla con espuma para plaguicidas {relacion 151 de factor de expansion de espuma).
+ Aplicacién con brocha { pincelamiento) o con esponja en superficies.

Calibre el equipo de acuerdo a cada técnica de aplicacion y uso relacionado en esta etiqueta.

Las dosis generales para el control de las plagas son:

e Equivalencia de Ia
]
£ Mililitros de producto | 7 B0t Rt e
- parallitrode mezcla | . concent rat_:log_c_lg___l.-
: - A ' ingrediente activoen la
= gua = S I 2
3 | dilucion final
ALTA l
Utilicese como dosis de atque para altas !
infestaciones y para algunas plagas 85 ’ 013 %
dificiles * y para maxima residualidad !
{mas de 4 meses) ,
BAJA
Utilicese parainfestaciones bajas y para 425 0.085 %

mantenimiento y menor residualidad. i

Los rendimientos de la mezcla varian en relacién al equipo y técnica de aplicacién. Se ejemplica el rendi-
miento con bomba de aspersién manual v boquilla 8002 abanico planc o similar; a presion constante de

Soluciones en manejo integrado de plagas = Directorio 2016 21
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g
syngenta

40 psi, 1a boquilla tiene gaste aproximado de 760 mi / min (+/- 10 ml) y aplicando a velocidad de 15 kmy/
hr, equivalente a Tm en 2.2 segundos y a una distancia de la boqguilla del muro de 45 cm, para un abanico
(banda) de 75 cm y con traslapes de 5 cm, rinde 25 m?2 La medificacion de la presidn, velocidad y distancia
del muro citadas modifican el rendimientio. Para garantizar una presion uniforme se recomienda ademas

Syngenta Agro, S.A. de C.V. / Home Care, Lawn & Garden

San Lorenzo 1008 Piso 12, Col, Del Valle, C.P- 03100, México, OF

Atancidn general gt cliente: carlosde alba@syngenta.com; leresa.ambriz@syngenta.com;
Teléfono conmutador: 0155 91839100 www.syngentacommy ver: Productos Profesionales

del mandmetro, instalar una vélvula de control de flujo (CFV).

Dosis para aplicaciones perimetrales por aspersion: dependiendo de la porosidad de la superficie a tratar v
vegetacion perimetral, es posible que requiera diluir la cantidad de producto en mayor volumen de agua para
asegurar la cobertura de la aplicacion en superficies absorbentes y porosas. Las diluciones del producto
- equivalen a concentraciones del ingrediente activo en la dilucion final 0.065% vy 0.13%, para las dosis baja v

alta respectivamente.

" Litros de Ia mezcla a aplicar para 100 m?

Cantidéd a 'a'ffﬁ_e_g’ér de p‘iﬁrb_dl_i_é_‘_t_.ﬁt!- Paré
un tanque de 40 litros de mezcla

A Baja: 172 mi
Alta: 344 ml
3 Baja: 86 ml
Alta: 172 mi
Baja: 34 mi
20
Alta: 68 ml

Recomendaciones especiales:

Hormigas
Identifique vy trate las
rutas v nidos

En interior de instaiaciones, aplicacién spot en superficies, en grietas y hendiduras,
inyeccion con espuma; trate alrededor de puertas y ventanas y otros lugares donde se
pueden encontrar lag hormigas.

En exteriores: tratamientos perimetrales, grietas y hendiduras, tratamientos spot.

Para horrmiga de fuego, tratar monticulos de Im de digmetro en “drench” por aspersién
{saturacion de suelo). Diluya 5 ml para 8 litros de agua. Aplique en las primeras horas de |a

| mafana o Gltimas horas de la tarde.

Plagas de la macera

Apligue en cada perforacién que realice 50 ml de la mezcla liquida o la cantidad suficiente de
espuma preparadas segin fas instrucciones de la seccién correspondiente en esta etiqueta.
Utilice la dosis alta. Aplique en éreas huecas y zonas de madera dafiada, en espacios entre
elementos de madera, o entre la madera v los cimientos. Localice las zonas con madera
dafada usando marcadores visuales tales como pellets de excretas o madera carcomida;
puede también tocar la madera para escuchar el sonido de zonas gue han sido dafiadas o
afectadas.

Método de inyeccion: Realice perforaciones pequefias utilizando taladro con broca de
1/8 a 1/16 de pulgada en las partes de la madera en las que haya encontrado infestacion:
aseglrese que el agujero solamente llegue hasta la profundidad de la zona carcomida, sin
perforar totalmente la madera; es posibie que tenga que hacer perforaciones a ambos lados

de piezas grandes de madera para lograr un tratarniento adecuado.
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Syngenta Agro, SA. de CV. / Home Care, Lawn & Garden -

San Lorenzo 1009 Fiso 17, Col_ el Valle, C.P 63100, Mexice, DLF -

Atencitn general ai cliente: carlos.de_alba@syngeniacom; ’rarﬁsaamhriz@syngen;a_tum: Sy ngenta
Teléfona conmutador. 0155 916839100 wwwisyngentacommx ver, Productos Profesionales

Dada la complejidad de las galerias, se recomienda realizar monitoreos. Si a 4 semanas o

mas del tratamiento se observa actividad de la plaga, aplique de nuevo abriendo agujeros
nueves en posiciones intermedias respecto de los que abrid para el tratamiento original.

Plagas de la madera

' La madera también puede ser asperjada o tratada con aplicacién a brocha para tratarmientos

preventivos.

Realice aplicaciones liguidas focalizadas a los termiteros a baja presien. Mezcla con espuma
Avispas : aplgive & la entrada del termiterc y hasta saturarlo. Trate los termitores al anochecer y
utilice equipo de proteccidn contra picaduras de insectos. Utlice dosis aita.

Reatice tratamientos perimetrales en superficies que sirven de reposo a los mosquitos, y al
vegetacion perimetral de las instalaciones que no tenga floracién. Puede utilizarse también
bajo volumen dirigido a muros y vegetacion, pero cuando tenga viento en calma y siempre
t'y cuando no existan criaderos de abejas cercanos.

Mosguites

Una vez concluida la aplicacion, lave con mezcla de agua y jabén liguido equipe y hoguillas, enjuague
perfectamente con agua limpia.

Tiempo de reentrada a las zonas urbanas tratadas:
Inmediatamente que seca la aplicacion; sin embargo se recomienda un minimo 30 minutos después de la
aplicacion en areas interiores, especialmente en escuelas, guarderias y hospitales.

Amplio margen de seguridad toxicologica, biodegradable sin olores desagradables ni manchas.

Emergencias SINTOX/ PROCCYT: Servicio las 24 horas de los 365 dias del afic.

Area Metropolitana: 01(55) 55 98 66 59 y 01(55) 56 11 26 34; LADA Sin Costo 01800 009 28 00. Sintomas
de intoxicacién por uso inadecuado del producto: No se conocen casos de intoxicacién accidental. Si fue
ingerido en cantidad abundante podrian presentarse nalseas, diarrea. En caso de contacto con la piel
de la cara, las personas con susceptibilidad a piretroides pueden manifestar ligera comezén, ardor,
ligero adormecimiento (sensacion subjetiva faciall, sensaciones transitorias que cesan generalmente en un
maximo de 24 hrs. Preventivamente, utilice del equipo correcto de proteccién personal para aplicacion de
plaguicidas v bafiese después de aplicar piretroides. En caso de intoxicacién en animales, consulte
inmediatamente al Médico Veterinario. Antidoto y tratamiento especifico: No existe antidoto para

piretroides ni para nicotidoides, administre tratamiento sintomético. £n casc de convulsiones, administre
terapia con anticonvulsivos.

Contraindicaciones: No mezcle con solventes o aceite. El contacto con substancias de reaccién
alcalina puede inactivar el producto. Verifique siempre Iz calidad del agua a utilizar.

Realice el triple lavado de los envases vacios, perférelos y confinelos para su disposicion final de acuerdo a
la normatividad vigente.

Soluciones en manejo inteqrado de plagas = Directorio 2016 273
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K4 GEL INSECTICIDA.

Gel Insecticida K4 es la nueva alternativa eficaz en la lucha contra cucarachas y hormigas.

Su presentacién en gel lo hace facil de aplicar, listo para usar, sin olores molestos ni desperdicio de producto. No
mancha. Se puede usar en cualquier momento sin necesidad de mover maquinas y muebles. Se aplica en
pequeiias gotas en los lugares mas frecuentados por las cucarachas y hormigas.

Gel Insecticida K4

Esta disefiado y autorizado para uso doméstico, es decir se puede usar en hogares, restaurantes, hospitales,
industrias de alimentos, aeronaves, embarcaciones ete.

Debe mantenerse fuera del alcance de ios nifios.

Informacién técnica:

Contiene Fipronil una materia activa de la familia de los Fenilpirazoles. La molécula provoca una modificacién en
la transmision de estimulos al sistema nervioso de las cucarachas y hormigas, lo que produce una paralisis
nerviosa. Su mecanismo de accidn distinto al de los organofosforados, carbamatos y piretroides permite controlar
insectos resistentes a tales insecticidas.

Su tecnologfa de formulacién le proporciona una accién retardada, que no permite que el insecto identifique el
origen de su intoxicacién.

Las cucarachas son insectos omnivoros, al consumir sus propios excrementos trasmiten el producto, logrando
rapidos resultados.

Las hormigas domésticas frecuentan sin distincién los basureros, bafios, almacenes, cocinas, dormitorios por lo
que en sus patas quedan adheridos gérmenes que transmiten enfermedades.

Beneficios:

-Efectividad en todo tipo de cucarachas y hormigas.

-Rdpida accién la mortalidad se presenta desde el primer dia.

-Alta apetencia, tiene un alto poder de atraccidn incluse en presencia de otros alimentos externos.

-Una vez aplicado la estabilidad y eficacia se mantienen por largos periodos de tiempo

-No mancha y no tiene olor

Composicion

Fipronil........................0,5%
Excipientes c.s.p........ 100%
Licencias

Registro Sanitario No: INVIMA 2011V-0005048

Min Proteccién MP-13971-2007

Toxicologia

Grado Toxicolégico Ill Moderadamente Téxico

Elaborado por Laboratorios Larssen, Distribuido por Pharmavet Laboratorios.

Teléfono: 6425971
Celular: 3214390919

T Calle 53 N* 13-13 Candiles

bl Bucaramanga-Santandes
¥

... . Colombia



Pegantes

“Su ertramp

Esta elaborado a base de resinas naturales, no contiene feromonas, sus atrayentes son de
forma fisica natural.

Es un producto excelente para el control de insectos voladores y rastreros en cultivos e
instalaciones, plantaciones, invernaderos, establos, hatos lecheros, pesebreras, bodegas,

empresas y demas zonas que tenga infestacion de plagas como mosca comin, zancudos,
chinche, polilla, y demas.

Por ser un producto natural, no es toxico, no es contaminante, y no deja residuos en los
productos finales como frutos y lacteos.

Es la forma de control més eficiente sin utilizar insecticidas quimicos y demas productos
que afectan el medio ambiente; y es asi de esta manera como Inalmet cumple con el
planeta, dando a la agricultura y ganaderia limpia productos 100% naturales.

Este producto es resistente a la intemperie contra el agua y el sol por periodo de tiempo
entre 2 y 4 mese, su efecto se ve afectado por grandes capas de polvo. Si esto sucede
aplicar una nueva capa de producto.

Galoén Especial para grandes plantaciones y hatos extensos.



COMPOSICION

Brodifacoum CAS 56-073-10-0...c.ccoovviviiiiinienencnenenne 0,05g/kg
BILFEX® et rere s e 001g/ke
Derivados de cereales C.5.p.....cicinivinicniccncin, 1000 g

* Benzoato de denatonium.

DESCRIPCION '

KLERAT® es un poderoso y atractivo raticida anticoagulante de segunda generacién que controla
eficazmente guarenes, ratas del tejado y lauchas.

KLERAT® controla a ios roedores con la primera dosis que ingieren, equivalente a 1,3 g en Ratas y

0,2 g en Lauchas y no produce rechazo al cebo, ya que la muerte de los roedores ocurre a partir del
tercer dia de la primera ingesta.

KLERAT® contiene Bitrex®, amargante que previene [a ingestién humana accidental, aumentando la
seguridad en su uso y no siendo detectado por los roedores.

RECOMENDACIONES DE USO |

KLERAT® Pellet es un raticida listo para usar (cebo), especialmente indicado para el contro! de
roedores en casas, bodegas, industrias, planteles animales y otros.

e Aplicar KLERAT® Pellet tan pronto se observen las primeras sefias de los roedores (fecas,
huellas, roeduras, etc.).

e En caso de nuevos roedores repita la aplicacion a los 7 6 14 dias.

e Para prevenir una nueva infestacion se recomienda mantener algunos puntos de cebo
permanentes (puntos criticos).



El siguiente cuadro de recomendaciones debe ser considerado como una guia general.

"

\ INFESTACION
ROEDOR . —

Ratas y Guarenes 1a2bolsitas cada 5metros 1 bolsita cada 10 metros

Ratones y Lauchas 1 bolsita cada 3 metros 1 bolsita cada 6 metros

Nota: Las bolsitas de KLERAT® Pellet pueden ser usadas sin necesidad de abrirlas, ya que los
roedores tienen la capacidad de roerlas.

e Silainfestacién es alta utilice distancia menor de ubicacién sefialada en el cuadro anterior.
e  Colocar KLERAT® Pellet donde los roedores circulen, viven o alimentan.

e Complemente el uso de KLERAT® con una correcta limpieza y aseo del lugar.
e Para ambientes y lugares himedos prefiera KLERAT® Bloques Parafinados.

LISTO PARA USAR EN INTERIOR Y/O LUGARES SECOS

Codigo de Barra:



m
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PELLET

Elimina Ratas y Ratones

Pellet

Contenido Neto:
50G, 500G, 5k

Listo para Usar

PRODUCTODE BANDANVERDE

Cuidado

A
S, e Wi
[ ‘:ﬁli bl



e

Mantener fuera
del alcance de los nifios y mascotas

LEA ATENTAMENTE LA ETIQUETA ANTES DE USAR EL PRODUCTO

PRECALUCIONES DE SEGURIDAD

e Antes de abrir el envase, leer toda la etiqueta.

¢ Conservar KLERAT® en su envase original,

e Usar guantes para su manipulacién.

e No comer, beber ni fumar durante la aplicacién.

e Eliminar o enterrar los roedores muertos y eliminar el cebo no consumido.

e Lavarse con agua y jabén después de la aplicacion.

e Mantener fuera del alcance de los nifios, animales, aves y/o personas no responsables.
e No almacenar junto con alimentos.

o En caso de intoxicacién acuda a un médico.

PRIMEROS AUXILIOS

» En caso de ingestidn, NO provocar el vémito y trasladar inmediatamente a la persona con

este envase a un Centro Médico o lamar al Centro Toxicolégico CITUC al fono: (2) 635 3800
, las 24 horas.

e Mantener al afectado abrigado y en reposo. Si el afectado estd inconsciente, no administrar
nada por boca y mantenerlo acostado de lado.

ANTIDOTO

e Monitoreo de Tiempo de Protrombina (TP) a las 24, 48 v 72 horas. En caso de elevacién de
Tiempo Protrombina, administrar Vitamina X1 (Fitomenadiona oral o inyectable). Adultos
40 mg x dia y Nifios menores de 12 afios 20 mg x dia, ambos en varias dosis.

En casa de INTOXICACION, |lamar a:

» Convenio CITUC/ AFIPA (atencién las 24 horas): (2) 635 3800
» Syngenta S.A. (horario de oficina): {2) 941 0100

EN CASO DE INTOXICACION, MOSTRAR LA ETIQUETA, EL FOLLETO O EL ENVASE AL PERSONAL
DE SALUD.
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Fabricado por: Server Quimica Ltda., Av. Norberto de Carvalho 1473, Ciudad de Vera Cruz, Sao
Paulo, Brasil.

Importado y Distribuido por: Syngenta 5.A.
Av. Isidora Goyenechea 2800 of 3701 - Las Condes, Teléfono: (2) 941 0100, Santiago - Chile
Registro ISP N2: P-654/23

®: Marca registrada de una compania del grupo Syngenta.
Bitrex® es marca registrada de Mac-Farland Smith, inglaterra.

Consultas Fono: 22 941 0100 o soluciones.profesionales@syngenia.com

LEA TODA LA ETIQUETA ANTES DE USAR EL PRODUCTO

Lote N°:
Fecha de Fabricacion:
Fecha de Vencimiento: 24 meses desde la fecha de elaboracién
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Unica formutacion en
el control de roedores

FICHA TECNICA
RACUMIN POLVO.

Formulacion: Polvo
Registro Sanitario RGSP — 253-2005. INVIMA No. 2007V-0004312
CATEGORIA TOXICOLOGICA |
EXTREMADAMENTE TOXICO
PELIGRO VENENO.
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Ficha Técnica Racumin Polvo Version 17.02.2015 i?/

1. INFORMACION GENERAL

El rodenticida Racumin® Polvo, cuyo ingrediente activo es Coumatetralyl,
deriva del grupo de los raticidas hidroxicumarinicos, de primera generacion, los

cuales producen hemorragias internas que provocan la muerte a todo tipo de
roedores plaga.

l.a muerte se produce de 3 a 6 dias después de la ingestion del producto.

Racumin® Polvo no tiene olor ni sabor, por estas propiedades y su alta
concentracion es ideal para la elaboracién de cebos y para utilizar en sitios
donde se requiere de preparaciones especiales o variar la composicion del
cebo utilizado, para aumentar su aceptacién y efectividad.

2. INGREDIENTE ACTIVO
COUMATETRALYL.

Gramos de Ingrediente activo/kilo: 7,5 g.
Concentracién de i.a: 0.75%

AIEIVOS C.8.D. oo e 100%

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

Racumin® Polvo tiene una poderosa actividad antivitaminica K, lo cual impide
la reduccion del epoxido de vitamina K en {a vitamina K reducida.

Como resultado de lo anterior, los factores de coagulacion dependientes de la
vitamina K ya no son activados, lo cual resulta en una disminucién de la
protrombina. La coagulacién sanguinea deja de funcionar normaimente, lo que
conduce a una hemorragia interna y la muerte.

Diversas pruebas farmacolégicas llevadas a cabo in vitro e in vivo demuestran
que el coumatetralyi:

- No produce efectos sobre el sistema nervioso central ni sobre el sistema
cardiovascular

- No presenta actividad antiespasmédica, analgésica, anti-inflamatoria o
antiacida gastrica.

De tal manera queda confirmado que tnicamente posee una actividad
antivitaminica K.

il B
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4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene regisiradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etigueta:

Presentacién: Sobre de 50 gramos:

Racumin® Polvo se esparce directamente en los caminos y bocas de las
cuevas de los roedores, para que se adhiera a su cuerpo siendo ingerido al
asearse. Para aplicar Racumin® Polvo se recomienda utilizar guantes. Como
cebo mezcle una parte de Racumin® Polvo con 15 partes de comida en buen
estado; puede ser harina de maiz o trigo, carne o pescado. Coloque pequefias
cantidades por los lugares donde se presentan las ratas. Reponga diariamente
los cebos consumidos. Las ratas mueren a los 3-5 dias después de haber

ingerido el cebo. Deseche en forma segura los cebos no consumidores por los
roedores.

Presentacion Kilo:

Racumin® Polvo esta indicado para el control de roedores, ratas (Rafus
norvegicus, Rattus rattus) y ratones (Mus musculus) en edificaciones,
instalaciones de almacenamiento, bodegas, zonas industriales, canales de
riego, depdsitos de basuras, etc.

Racumin® Polvo, se puede aplicar en forma de capa no deamasiado delgada
en los escondrijos, madrigueras y lugares frecuentados por las ratas, para que
se adhiera a su cuerpo, siendo ingerido al asearse. La capa se ha de revisar
continuamente y renovar si fuese necesario.

Preparacion de cebos téxicos:
Mezcla de 80% de harina de uno o varios cereales (arroz, avena, maiz, sorgo,
trigo), 5% de edulcorante (melaza, azlcar) y 5% de Racumin® Polvo.,

Racumin® Polvo no tiene olor ni sabor y por su alta concentracién de
Coumatetralyl puede utilizarse en la preparacién de cebos, mezclandolo en la
proporcion de 1:8 con cereales triturados o también con tomate, banano,
platano maduro, asi como también con todos los productos alimenticios
preferidos por los roedores de la localidad donde se realice el control. El grado

de trituracion y el buen estado de los cebos influyen esencialmente en la
aceptacion de los mismos

Se coloca cantidades suficientes del cebo preservadas de la lluvia, en lugares
frecuentados por los roedores. En el caso de las ratas se recomienda colocar
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unos 150 gramos por comedero, eventualmente en cajas, cajones de madera,
tubos de plastico o guadua, etc.

Para el control de ratones caseros bastan generaimente 10 gramos del cebo
preparado por comedero. Por el pequefio radioc de accién de los ratones,
conviene gue la distancia entre los comederos no sea mayor de 5 metros y en
infestaciones fuertes deberia ser de 1 a 2 metros. E! cebo consumido debe
completarse continuamente y debe cambiarse totalmente cada 8 dias.

La Distribucion puede hacerse en bolsas de plastico o de papel que contengan
de 10 a 20 gramos de cebo, cada bolsa.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacién es
complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no
es una informacién oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto)

Para el control de Rattus norvegicus, Rattus rattus y Mus musculus, roedores-
plaga de viviendas, establecimientos especiales, bodegas de almacenamiento
de granos y subproductos agropecuarios.

Racumin® Polvo se puede usar de dos formas:

- Preparacion de Cebos.
- Espolvoreo

PREPARACIONES DE CEBOS:

Mezcle 100g Racumin® Polvo con 900g de alimento.

Es importante tener en cuenta las siguientes recomendaciones en la
preparacion de los cebos:

e Buen estado de la materia prima a utilizar en la preparacion

o Triturar los granos o cereales utilizados en una forma que permitan el
mezclado homogéneo del cebo.

e El equipo o utensilios utilizados en la preparacion y mezcla de los cebos

no deben tener olores que lo contaminen o lo afecten, porque se reduce
su aceptacion por los roedores.
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e Evitar el manejo directo del mezclado y la preparacion final con las
manos pues las ratas olfatean el olor del humano.

e No almacenar el cebo preparado junto con insecticidas u otros productos
similares que puedan darle malos olores.

e Preparar la cantidad necesaria para una aplicacion, no almacenar los
cebos por tiempo prolongado. Los cebos frescos en buen estado tienen
mayor aceptacion por los roedores.

e La mezcla debe hacerse lo mas homogénea posible. Se sugieren las
siguientes sustancias: Carnes, tocino, pescado, harina de maiz y sorgo,
arroz, avena descascarada o machacada, alimento para aves, tomate,
banano, platano maduro.

Tres ejemplos de cebos a base de Racumin® Polvo

CANTIDAD GRAMOS CEBO A UTILIZAR
600 Harina de maiz amarilio
200 Avena machacada
50 Azucar

50 Aceite de maiz

100 Racumin® polvo
450 Maiz amarillo

400 Harina de trigo

50 Azlcar

100 Racumin® polvo
850 Alimento para aves
50 AzUcar

100 Racumin® polvo

Las anteriores mezclas dan un total de 1 kilo de cebo. Para preparar mayores o
menores cantidades se deben tener en cuenta las mismas proporciones de los
elementos en el preparado. En los cebos que se quiere adicionar aceite puede
utilizarse también el de coco, palma o mani.

En los cebos donde se utilicen las frutas como alimento, a un banano o platano
pequefo se coloca por encima unos 5 g de Racumin® Polvo, es conveniente
macerar un poco la fruta y colocarla con el Racumin® Pelvo en el comedero.

ESPOLVOREO:

Racumin® Polvo se puede esparcir sobre superficies que frecuentan los
roedores como entrada a las guaridas, sendas de transito o aplicado con una
magqguina de espolvoreo directamente a la madriguera. El polvo se adhiere a las
patas y cuerpo del animal, lo que asegura la intoxicacién por via digestiva,
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debido a que el roedor tiene la costumbre de lamerse. La capa de Racumin®
Polvo debe revisarse y rencvarse en caso necesario.

Ficha Técnica Racumin Polvo

6. BENEFICIOS

e Racumin® Polvo ofrece excelente control de roedores por la alta
concentracion de su ingrediente activo.

» Racumin® Polvo presenta buena flexibilidad en el uso por su
formulacién en polvo.

e Racumin® Polvo presenta ingestion garantizada por el habito del
roedor de lamerse constantemente.

¢ Racumin® Polvo al ser aplicado no genera rechazo a los roedores por
no tener OLOR ni SABOR en su formulacién.

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

» No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso humano y
animal.

e Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera
del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales domésticos,
en un lugar fresco y bajo llave.

e Las existencias de producto deben ser apiladas metédicamente y marcadas
claramente de forma que puedan ser identificadas e inspeccionadas
faciimente; los envases se deben almacenar verticalmente y se debe limitar
la altura de las pilas, para evitar desperfectos por aplastamiento. Los
envases no deben estar almacenados directamente en el suelo, sino
preferentemente sobre estibas y apartados de la pared, para permitir la
ventilacion.

e Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para detectar
signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, que dejen limpias las areas vy los
objetos contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.,

Se deben cumplir los siguientes principios generales, de acuerdo siempre a las
normas locales:
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e Usar siempre recipientes de tamafic manejable.

s Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacién de
grandes cantidades a eliminar.

e En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de
plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

e Consultar la etfiqueta det producto para conocer las instrucciones
especificas.

e En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

o Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los residuos.

e No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda poner
en peligro a personas, animales domésticos, fauna silvestre, alimentos
almacenados o fuentes de agua.

e Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

¢ Preguntar al proveedor si puede aceptarlo para su destruccion.

e Si no puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADQ disponible,
donde se puedan eliminar los plaguicidas sin riesgo, quemandolos a altas
temperaturas.

e Para grandes cantidades, consulte a las autoridades locales.

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.

DESTRUCCION DE ENVASES

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccién. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depdsitos mezciadores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerréndolo, agitandolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, cartén o plastico, es
quemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios y
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacién de los programas de recoleccion de envases,
consultar en la direccion campolimpiocolombia@andi.com.co
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INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

Nocivo si es ingerido

No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

Evitar el contacto con la piel. ,

Manipular con cuidado el rodenticida, evitando la generacion de particulas
al ambiente.

No comer, beber ni fumar durante la manipulacién.

Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y fa piel con
abundante agua y jabon. Bafarse y cambiarse de ropa después del uso y
antes de tomar alimentos o de fumar.

Las personas encargadas de la aplicacién deben usar casco, proteccién de
la cara y cuello, proteccion nasal y ocular, botas y guantes de goma. La
camisa debe ser de manga larga.

No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de
cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera
del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales domésticos,
en un lugar fresco y bajo llave.

No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y enterrarlos
en hoyos profundos.

Esfructurar en las unidades operativas el programa integral de saiud
ocupacional con sus componentes de medicina, higiene y seguridad
industrial, conforme a lo dispuesto por ia ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

En caso de intoxicacion del operario llame al médico inmediatamente o lleve
el paciente al médico y muéstrele la etiqueta.

Si el paciente esta consciente, provoque el vémito.

El paciente no debe ingerir alimento o bebida alguna.

Si cae a los ojos, enjuaguelos con agua pura durante 10 a 15 minutos.

En caso de contaminacion sobre la piel, lave con abundante agua y jabon.

GUIA PARA EL MEDICO

o La Vitamina K es el tratamiento especifico.
e Previa medicion del tiempo de protrombina y valoracién clinica del paciente,

se decide la aplicacion de vitamina K, 20 mg [.V. lento, 5 mg por minuto. Se
debe valorar nuevamente el PT en 3 horas y repetir la dosis de vitamina K,
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