Bucaramanga 10 de abril de 2025

Doctora:

ALIX CECILIA CHINCHILLA
Supervisora de contrato No.276 de 2024
Alcaldia Bucaramanga

Bucaramanga (Santander)

Aten: Equipo PAE

Asunto: Ciclo de menus a atender, solicitud de arrastre e intercambio de la semana 13 (21 al 25 de abril

Bucaramanga

R\
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REF: Contrate 276 de 2024 Cupo QBJETQ: "SUMINISTRO DIARIO O GOMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADN, RACION
PREPARADA EN SITIO ~ TIPO ALMUERZD, RACION PREPARADA EN SITI0 = COMPLEMENTO AUMENTARIO JORNADA MARANAORNADS TARDE PARA NIRDS, MFAS,
ADOLESCENTES ¥ JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIDNES EQUCATIVAS OFICK£S DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGS DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIOAD

LEGAL VIGENTE",

de 2025) para [a modalidad Racion Preparada en Sitio Almuerzo y Racién Industrializada

Cordial saludo:

Por medio de la presente en calidad de operador grupe 1 del Programa de Alimentacidn Escolar ~ PAE del Municipio de
Bucaramanga nos permitimos detallar el ciclo de mens a atender como arrastres e intercambio presentados para la ejecucion
correspondiente a la semana 13 (21 al 25 de abril de 2025) en la modalidad racién preparada en sitio complemento JMAT y
Complemento Almuerzo y Racion Industrializada para las sedes educativas feniendo en cuenta semana de receso escolar ¥

con la finalidad de garantizar la calidad de los alimentos, se programa los mends para la ejecucion de la semana No.13.

«__Modalidad racién preparado en sitio Complemento Afmuerzo

SEMANA No, 13 (21 AL 25 DE ABRIL DE 2025)
MENU No. 5 MENU No. 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4
COMPONENTES | Lunes 21 Abril | Martes 22 Abrit | Miércoles 23 Abrit | Jueves 24 Abril | Viernes 25 Abril
CARNE DE RES A
ALIMENTO HUEVO PERICO CARNE DE PECHUGAEN | LAPLANCHA | POLLO SUDADO
PROTEICO LENTEJAS CERDO GUISADA FRIJOLES CON PAPA,
SALTEADA
GUISADAS GUISADOS
PASTA EN SALSA
ARROZ AL ARROZ CON
CEREALES SRROZAL ARROZ VERDE ROJA CON naaoan | ArROZ BLANCO
QUESO
TUBERCULO- MADURG
RAIZ-PLATANO O MONEDITAS DE | PAPA GRIOLLA AL INCLUIDO EN EL
DERIVADC AREPA DE MAIZ PLATANG VAPOR ACARAMELADO | poLL0 SUDADO
CON QUESO
CEREAL
ENSALADA DE
B o © TOMATEEN | ENSALADACON | PEPINO-CEBOLLA, | EALADADE | ensaapa con
prineisi RODAJAS PINA REPOLLO Y e REMOLAGHA
TOMATE
JUGO DE JUGO DE MORA JUGO DE BANANO
BEBIDA AT o e | JUBO DE MANGO | NARANJADA TOnE BAnA
LECHE ¥ INCLUIDO ENEL | INCLUIDAEN LA | INCLUIDO ENLas | FORCIONDE [\ iba En LA
PRODUCTOS RPT BEBIDA PASTAS QUESO CONEL BESIDA
LACTEOS MADURO
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA

- Solicitud de arrastre de men(.

Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la2 semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion
de la semana No.13 se entrega el ment No.5 para el dia lunes 21 de abril, se entrega el mend Ne.t para ef dia martes
22 de abril mend No.2 para el dia miércoles 23 de abril, el mend No.3 para el dia jueves 24 de abril, el menii No.4 para
el dia viemes 25 de abril. Como se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de
atencion Almuerzo, Adicionalmente, se solicita intercambio del producto ESPINACA que hace parte de ingrediente de la
preparacion del arroz verde ya que este producto es delicado para la manipulacion de alimenios y se cambia por el

producto HABICHUELA.

Modalidad racién preparado en sitio Complemento JM/JT

SEMANA No. 13 (21 2l 25 de Abril de 2025)

. - MENU No, 1 - .
MENU No. 3 MENU No. 2 ! MENU No. 4 MENU No. &
COMPONENTES | ;| nes 21 de Abril | Martes 22 de Abril M“‘”“;’gzlza 98 | jueves 24 Abril | Viernes 25 Abril
BEBIDA CON | JUGO DE BANANO | CHOCOLATE CON | JUGO DEMORA | AVENAFRIACON | o :EEUL’;%%N
LECHE EN LECHE LECHE EN LECHE LECHE e

Calle 28 No.14-58 Barrio Girardot - Bucaramangs
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ALIMENTO CARNE DE CERDO PECHUGA CON
proTEiCO | HWEVOPERICO EN BISTEC GUISO
CHURROS GON
AREPA DE TRIGO
BOCADILLO ¥ ChADE IRK
CEREAL CROQUETAS DE QUESO AREPA DE HARINA AREPA DE
ACOMPANANTE PLATANO DE MAIZ HARINA DE
MADURO MAIZ
FRUTA ) PERA ; MANDARINA )
c?g?gbni g%’; 200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA 53%21'35 6\%‘&
AGUA o CONSUMO DE LOS | CONSUMO DE LOS | CONSUMO DE LOS o
BENEFIOMRIOS | BENEFICIARIOS | BENEFICIARIOS | BENEFICIARIS | peneramios

- Solicitud de arrastre de men,
Teniendo en cuenta fa novedad de receso escolar en Ja semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de la
semana No.13 se entrega el meni No.3 para el dia lunes 21 de abril, se entrega el mend No.2 para el dia martes 22 de abril
menil No.1 para el dia miércoles 23 de abril, el meni No.4 para el dia jueves 24 de abril, el meni No.5 para el dia viernes 25
de abril. Como se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencién Complemento

JMAT
Modalidad racién Industrializada
SEMANA No. 13 {21 al 25 de Abril de 2025)
MENU No, 1 - MENU No. 3 - -
MEND No. 2 ! MENU No. 4 MEND No. §
COMPONENTES Lunes rf? 9 | Martes 22 de Abril M‘erﬁgiﬁs 2 1 Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
CACTEDS LECHE LIGUIDA
LECHE LIQUIDA
AVENA UAT - ENTERA AVENA UAT -
AL canaERe O YOGURT ENTEF{%‘SA%?SS%IZADA
(UAT/UHT)
DERIVADO DE
CEREAL ROSQUITAS |  GALLETA CUCA AR | SEANCLACON | GALLETA COMBINADA
FRUTA PERA BANANO MANDARINA
_ EOCADILLO DE
AZUCARESY | DULCE CON ) GUAYABA CON MANJAR
DULCES LECHE BLANCO (BOCADILLO
COMBINADO)

~  Solicitud de arrastre de mena.

Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de la
semana No.13 se entrega el ment No.1 para el dia lunes 21 de abril, se entrega el meni1 No.2 para el dia martes 22 de abril
menu No.3 para el dia miércoles 23 de abril, el ment No.4 para el dia jueves 24 de abril, el men( No.5 para el dia viemes
25 de abril. Como se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencion
Complemento Racion industrializada
INTERCAMBIQ DE: Leche entera UHT: Se solicita el intercambio por leche Saborizada UHT, esta soiicitud se realiza debido
aque se encuentra en procese de bisqueda de proveedor de leche entera UHT

AL

Ast mismo, se planted el arrastre de los cereales que se encuentran dentro del ciclo de mend y que por sus caracieristicas de
conservacién tienen un mayor tiempo de vida 0til, esto con el fin de garantizar la calidad de los alimentos y conservando la
variedad de los mismos, con el motivo de semana de receso escolar y recesos de las plantas de produccion. Se realiza arrastre

de cereal en el ciclo No.4 comprendido en la ejecucion de las semanas No.13, No.14, No.15 y No. 16, de la siguiente forma:

Y Y

de 2025

At

semana No.14
» Pan sabor a coco que se encuentra en el mend No.1, se entrega en el ment No11 para la ejecucion de la semana

No.15

v

No.14

Modalidad racion Industrializada para ejecucién del CICLO No.4

Las Rosquitas que se encuientran en el menl No.20, se enfregar en el mend No.1 el dia lunes 21 de abril de 2025
La Granola con coco y pasas que se encuentra en el mend No.7, se entrega en el ment No.4 el dia jueves 24 de abril

Torta con sabor a naranja que se encuentran en el mend No.2, se entregar en el mend No.7 para Ia sjecucion de |a

Chocobanano que se encuentran en el men( No.11, se entregar en el mentl No.18 para la gjecucion de la semana

SEMANA No. 1

Calle 28 No.14-58 Barrio Girardot - 8ucaramanga
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COMPOMNENTES MENL No, 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENLU No. 5
LACTEOS AVENA UAT - | LECHE LIQUIDA ENTERA | AVENA UAT -
_ (UHT) SABORIZADA (UAT/UHT) (UMT) YOGURT LECHE UAT (UHT)
DERIVADO DE GALLETA GRANOLA CON
AL ROSQUITAS GALLETA CUCA TV CoBO Y Pacag | GALLETA COMBINADA
FRUTA PERA BANANO MANDARINA
] SOCADILLO DE GUAYABA
AZUCARESY | DULCE CON ) CON MANJAR BLANGO
DULCES LECHE (BOCADILLO
COMBINADO)
SEMANA No. 2
COMPONENTES | _MENU No. 6 MENU No. 7 MENU ESPECIAL MENU No. 9 MENU No. 10
LACTEQS AVENA UAT - LECHE LIQUIDA ENTERA
(UHT) YOGURT KUMIS SABORIZADA (UAT/UHT)
DERIVADO DE | PAN SABORA | TORTA CON SABOR A FESTIVO
iaung e NI PASTEL GLORIA GALLETA ARCOIRIS
FRUTA MANZANA COMUN BANANG
AZUCARES Y
A AREQUIPE MANI CON PASAS
S5EMANA No. 3
COMPONENTES | _MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
LACTEOS | LECHE LIQUIDA
ENTERA
SABORITABA AVENA UAT - (UHT) | LECHE UAT (UHT) YOGURT AVENA UAT - (UHT)
(UAT/UHT)
B OF PAN CON MUFFIN SABOR A CU‘;?ENRC}%ED £ | GALLETA casEra | GALLETA CON CHIPS DE
SABOR A COCO VAINILLA ERTO DF CHOCOLATE
FRUTA PERA BANAND MANDARINA
AZUCARESY | PANELITA CON
s N BOCADILLO DE GUAYABA
SEMANA No. 4
COMPONENTES | WENU No. 16 MENU No, 17 MEND No. 18 MENU No. 18 MENU No. 20
LACTEOS AVENA UAT - | LECHE LIQUIDA ENTERA | AVENA UAT -
(UHT) SABORIZADA (UAT/UHT) (UHT} LECHE UAT (UHT) YOGURT
DERIVADO DE ROSCON CON GALLETA RIZADA
RACo PAN DE MAIZ MANTECADA CHOCOBANANOG REQUSS ey,
FRUTA - MANDARINA 7
MANZANA COMUN SROELY DURAZNO
AZUCARES Y | PANELITA CON
DULCES LECHE CON LECHE CONDENSADA
coco AZUCARADA
(COCADA)

Asi misma, se deja el compromiso de garantizar la calidad de los alimentos que se suministraran para las preparaciones de las
modalidades atendidas.

Lo anterior continda garantizando los aportes nutricionales y porcentajes de adecuacion establecidos en la minuta patron de la

Resolucion 335

Atentamente;

R.L. SUPLENTE NUTRIPAE 25
NIT 90 1900655-4
E-mail: nutripae25@aqmail.com

Proyecta: Paola Carolina Sepliveda - Nutricionista.

Calle 28 N0.14-58 Barrio Girardot - Bucaramanga
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M' Gmail UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>
Ciclo de menus a atender, solicitud de arrastre e intercambio de la semana 13 (21 al

25 de abril de 2025) para la modalidad Racién Preparada en Sitio Almuerzo y Racion

Industrializada
2 mensajes

UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>
Para: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>
Cco: Klisnman Fernando Matallana Davila <kfmatallanad@bucaramanga.gov.co>

10 de abril de 2025, 12:07

Bucaramanga 10 de abril de 2025

Doctora;

ALIX CECILIA CHINCHILLA
Supervisora de contrato No.276 de 2024
Alcaldia Bucaramanga

Bucaramanga {Santander}

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

REF: Conlraln 276 de 2024 Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION FREFARADA
EN SITI0 - TIPO ALMUERZ0, RACION PREPARADA EN SITI0 = COMPLEMENTO ALIMENTARIC JORNADA MARIANAZIORNADA TARDE PARA NIIOS, NIVAS, ADOLESCENTES ¥ JOVENES

MATRICULADOS N LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DIEL MUNICIFIC DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE.

Asunto: Ciclo de ments a atender, solicitud de arrastre e intercambio de la semana 13 (21 al 25 de abril de

2025) para la modalidad Racien Preparada en Sitio Almuerzo y Racion Industrializada

Cordial saludo;

Por medic de la presente en calidad de operador grupo 1 del Programa de Alimentacion Escolar — PAE del Municipio de
Bucaramanga nos permiimos detallar el ciclo de menGs a atender como arrastres ¢ intercambio presentados para la ejecucion
correspondiente a la semana 13 (21 al 25 de abril de 2025) en la modalidad racién preparada en sitio complemento JMAT vy
Complemento Almuerzo y Racion Industrializada para las sedes educativas teniendo en cuenta semana de receso escolar y con la
finalidad de garantizar la calidad de los alimentos, se programa los mends para la ejecucion de la semana No.13.

. Modalidad racién preparado en sitio Complemento Almuerzo
SEMANA No. 13 (21 AL 25 DE ABRIL DE 2025)
MENLU No. § MENU No. 1 WENU No. 2 MENU No. 3 MENU No, 4
. . L » . .
COMPONENTES Lunes 21 Abril Martes 22 Abril Mlezz::?[s 3 Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
1
CARNE DE RES A
HUEVO PERICO GAEN
ALIMENTO CARNE DE PE.?UHLLIJANA LA PLANCHA POLLO SUDADO
PROTEICO LENTEJAS CERDO GUISADA FRIJOLES CON PAPA
SALTEADA
GUISADAS GUISADOS
PASTA EN SALSA
ARROZ AL ARROZ CON
RDE A B
CEREALES BIMENTON ARROZ VE ROJA CON 2 ANAHORIA ARROZ BLANCO
QUESO
RCULO-
R;;B:miiu?) 0 MONEDITAS DE | PARA CRIOLLA AL MADURO INCLUIDO EN EL
i AREP,
DERIVADO REPADE MAIZ PLATANO VAPOR Ai’gip‘g:i‘ggo POLLO SUDADO
CEREAL,
ENSALADA DE
- N
Eﬁz’;;ﬁ[;io TOMATE EN ENSALADA CON CPEEBPC')ESA & TSO‘:L':E é\ SE ENSALADA CON
CALIENTE RODAJAS PINA REPOLLO Y PEPINO REMOLACHA
TOMATE
JUGO DE JUGO DE MORA JUGO DE JUGO DE BANANO
BEBI ) JADA
CA MARACUYA CON LECHE MANGO NARAN CON LEGHE
LECH PORCION DE
PR otc: UE_:; s INCLUIDO ENEL | INCLUIDA EN LA INCLUIDO EN QU(I:;SO CON EL INCLUIDA EN LA
RPT LAS PASTA IDA
LACTEOS BEBIDA STAS MADURQ BES
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA

- Solicitud de arrastre de ment.
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Teniendo en cuenta fa novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de la
semana No.13 se entrega el menit No.5 para el dia funes 21 de abril, se entrega el ment No.1 para el dia martes 22 de
abril ment No.2 para el dia miércoles 23 de abril, el mena No.3 para el dia jueves 24 de abril, ¢l ment No.4 para el dia
viernes 25 de abril. Como se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencién
Almuerzo. Adicionalmente, se solicita intercambio det producto ESPINACA que hace parie de ingrediente de la preparacidn

del arroz verde ya que este producto es delicado para la manipulacién de alimentos y se cambia por el producto
HABICHUELA.

- Modalidad racion preparado en sitio Complemento JMAJT

SEMANA No. 13 {21 al 25 de Abril de 2025)
. . BEND No. 1 . .
COMPONENTES MENU No. 3 . MENU No, 2 _ Miercoles 23 de MENU No. 4 _ -MENU No. 5 .
Lunes 21 de Abril | Martes 22 de Abril Abiil Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
AGUA DE
BEBIDA CON JUGO DE BANANO | CHOCOLATE CON JUGO DE MORA AVENA FRIA CON PANELA CON
LECHE EN LECHE LECHE EN LECHE LECHE
LECHE
LIMENT: RN CERD P N
A { 0 HUEVO PERICO CARNE DE [¢] ECHUGA CO
PROTEICO CHURROS CON EN BISTEC AREPA DE TRIGO GUISC
BOCADILLO Y
CON QUESQ
CEREAL CR?:LJ;J;FSS DE QUESC AREPA DE HARINA AREPA DE
PAN 1Z i
ACOMPANANTE MADURO DE MA HARINA DE MAIZ
FRUTA - FPERA - MANDARINA -
200 ML PARA 200 ML PARA, 200 ML PARA 200 ML PARA 200 MIL PARA,
AGUA CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE
LOS LOS LOS LOS LOS
BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS

- Solicitud de arrastre de menu.
Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de la semana
No.13 se entrega ef menil No.3 para el dia lunes 21 de abril, se entrega ef menii No.2 para e! dia martes 22 de abril menii No.1
para el dia miércoies 23 de abril, €] menti No.4 para el dia jueves 24 de abril, el menti No.5 para el dia viernes 25 de abril. Como
se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencién Complemento JM/AUT

- Modalidad racidn Industrializada

SEMANA No. 13 (21 al 25 de Abril de 2025}
J No. 1 . MENU No. , )
COMPONENTES r Ehi:: :I:de MENU No. 2 M::Ncli]:: 23.:5 MENU No. 4 WMIENU No. 5
un . Martes 22 de Abril i . Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
Abril Abril
LIQUIDA
Hicteos AVENA UAT LECSETE?EI AVENA UAT LECHE LiQuiDA
. ) YOGURT ENTERA SABORIZADA
(UHT) SABORIZADA (UHT) (UATIUHT)
(UAT/UHT)
DERIVARO DE GALLETA GRANOLA CON
A A GALLET, A
CEREAL ROSQUITAS GALLETA CUC ALFAJOR COCO Y PASAS LETA COMBINAD
FRUTA PERA BANANO MANDARINA
BOCADILLO DE
, N
AZUCARES Y DULCE CON Mi:?:f;jg co
LCES E )
pu LECH (BOCADILLO
COMBINADO)

- Solicitud de arrastre de menu.

- Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de la
semana No.13 se entrega el meni No.1 para el dia funes 21 de abril, se entrega &l ment No.2 para el dia martes 22 de abil
ment No.3 para el dia miércoles 23 de abril, of ment No.4 para el dia jueves 24 de abril, el mend No.5 para el dia viemes 25 de
abril. Como se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencion Complemento
Racién Industrializada

- INTERCAMBIO DE: Leche entera UHT: Se solicita el intercambio por leche Saborizada UHT, esta solicitud se realiza
debido a que se encuentra en proceso de blsqueda de proveedor de leche entera UHT

Ast mismo, se planted el arrastre de los cereales que se encuentran dentro del ciclo de menil y que por sus caracteristicas de
conservacion fienen un mayor tiempo de vida (til, esto con el fin de garantizar la calidad de los alimentos y conservando la



2460

variedad de los mismaos, con el mofivo de semana de receso escolar y recesos de las plantas de produccion. Se realiza arrastre de
cereal en ¢l ciclo No.4 comprendido en la ejecucion de las semanas No.13, No.14, No.15 y No.16, de [a siguiente forma:

> Las Rosquitas que se encuentran en el meni No.20, se entregar en el ment No.1 el dia lunes 21 de abiil de 2025
> La Granola con coco y pasas que se encuentra en el menl No.7, se entrega en el mendi No 4 ¢! dia jueves 24 de abril

de 2025

» Torta con sabor a naranja que se encuentran en el ment No.2, se entregar en el mend No.7 para la ejecucién de la
semana No.14
» Pan sabor a coco que se encuentra en el mend No.1, se entrega en el men( No11 para fa ejecucién de Ja semana

No.15

» Chocobanano que se encuentran en el menl No.11, se entregar en el menl No.18 para ia ejecucion de la semana

No.14

- Modalidad racién Industrializada para gjecucién del CICLO No .4

SEMANA No. 1
COMPONENTES MENU No. 1 MENLU] No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
LACTEOS AVENA UAT - LECHE LIQUIDA
(UHT) ENTERA SABORIZADA | AVENA UAT - (UHT} YOGURT LECHE UAT (UHT)
(UATHIHT)
DERIVADO DE GRANCLA CON
R IT, ETAC AJOR G
CEREAL OSQUITAS GALL UCA GALLETAALF. COCO Y PASAS ALLETA COMBINADA
FRUTA PERA BANANO MANDARINA
BOCADILLO DE
AZUCARES Y DULCE CON GUAYABA CON MANJAR
DULCES LECHE BLANCO (ROCADILLD
COMBINADO)
SEMANA No, 2
COMPONENTES MENU No. 6 MENU No. 7 MENU ESPECIAL MENU No. 9 MENU No. 16
LACTEQS LECHE LiGQUIDA
AVENA UAT -
(UH,';J)A YOGURT KUMIS ENTERA SABORIZADA
(UAT/UHT)
DERIVADOQ DE PAN SABOR A TORTA CON SABCR A FESTIVO
EL GLORI
CEREAL QUESO NARANA PAST LORIA GALLETAARCOIRIS
FRUTA MANZANA COMUN BANANO
AZUCARES Y
BULCES AREQUIPE MANI CON PASAS
SEMANA No. 3
COMPONENTES MEND No. 11 MENU No. 12 MENC No. 13 MENU No. 14 MENDO No. 15
LACTEDS LECHE LIQUIDA
ENTERA AVENA UAT - (UHT) LECHE UAT (UHT) YOGURT AVENA UAT - (UHT
SABORIZADA - (UHT)
(UAT/UHT)
DERIVADO DE PONQUE
PAN CON MUFFIN SABOR A GALLETA CON CHIPS
CEREAL CUBIERTO DE GALLETA CASERA
SABOR A VAINILLA
OR A COCO CHOCOLATE DE CHOCOLATE
FRUTA PERA BANANG MANDARINA
AZUCARES Y PANELITA CON BOCADILLO DE
DULCES LECHE GUAYABA
SEMANA No. 4
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No, 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
LACTEOS AVENA UAT - LECHE LIQUIDA
(UHT) ENTERA SABORIZADA | AVENA VAT - (UHT) | LECHE UAT (UHT) YOGURT
(UAT/UHT)
E
DERWADO D PAN DE MAIZ MANTECADA CHOCOBANANO ROSCON CON GALLETA RIZADA
CEREAL AREQUIPE BLANCA
FRUTA . MANDARINA /
ANZAN MUN DU
MANZANA CO CIRUELA RAZNO
AZUCARES Y PANELITA CON
DULCES LECHE CON "Ecrfzﬁgssfgfm’“
COCO (COCADA)

Asi mismo, se deja el compromiso de garantizar la calidad de los alimentos que se suministraran para las preparaciones de las
modalidades atendidas. '



Lo anterior continlia garantizando los aportes nutricionales y porcentajes de adecuacion establecidos en la minuta patron de la
Resolucion 335

Afentamente;

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

Coordinacion General

Calle 28 No.14-58 B. Girardot

Proyecto: Paola Carolina Sepuiveda - Nutricionista

‘E Ajuste Ciclo de mends, RPS Y Rl semana 13 {21 AL 25 DE ABRIL 2025).pdf
300K

PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co> 19 de abril de 2025, 16:38
F o UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmait.com>
Lu. Laura Isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, Abril 19 de 2025

Sefiores

UT NUTRIPAE 25

Operador Grupo 1

Correo electrénico: nutripae25@gmail.com

Referencia: RESPUESTA A SOLICITUD DE CICLOS A ATENDER (RPS ALMUERZO, COMPLEMENTO IM/JT vy
RI}, SOLICITUD DE ARRASTRES E INTERCAMBIOS EN LA MODALIDADES RPS - ALMUERZO Y RI.
Semana 13 de ejecucion que corresponde del 21 al 25 de abril 2025,

Atendiendo su comunicacién se revisa cada una de las razones expuestas dadas por la novedad del receso

escolar para considerar los menus a atender en la semana de ejecucidén 13 para las 3 modalidades

contratadas y a su vez los menls de arrastre de manera diferencial y explicita segln las situaciones
lacionadas en el oficic para cada modaiidad.

1. 1. La consideracion del arrastre solicitado para la modalidad RPS Almuerzo es viable puesto que
obedece a la entrega de los alimentos en dptimas condiciones para el momento del consumo de los
alimentos por parte de los beneficiarios y de igual forma se aprueba el_intercambio de espinaca por
habichuelas para la preparacién del cereal (Arroz Verde) del Mend 1 para entregarse el dia martes 22 de
abril.

2. 2. En cuanto al arrastre solicitado para la para la modalidad RPS complemento IJM/JT es viable puesto
que obedece a la entrega de ios alimentos en dptimas condiciones para el momento del consumo de los
alimentos por parte de los beneficiarios. (Entrega del Menl 3 el dia lunes 21 de abril v el Men( 1 el dia
miércoles 23 de abril).

3. 3.Yfinalmente ante la novedad expuesta para la modalidad RI se aprueba la entrega de los derivados
de cereal que por sus caracteristicas de conservacién tienen un mayor tiempo de vida Gtil, esto con el fin
de garantizar la calidad de los alimentos y conservande la variedad de los mismos, con el motive de
semana de recesc escolar y recesos de las plantas de produccidn. Con respecto al intercambioc del
componente lacteo Leche Entera por Leche Saborizada del Menu 5, se corrobora la entrega del menu con
tedos sus componentes,

Se confirma cada menu de fa Semana 13 de ejecucion de ias 3 modalidades contratadas, las frecuencias
establecidas y se verifica que no se genera afectacién del aporte nutricional,

CONCEPTO: Se da APROBACION de los menils a atender en la modalidad de RPS - Aimuerzo,
complemento JM/IT y Racién Industrializada para la semana de ejecucidén 13 correspondiente del 21 al 25



L T S,

de abril de 2025. L

Es importante allegar a las I.E el soporte de la presente aprobacidn por parte de la Entidad Territorial para
conocimiento y sequimiento de la normal operacidn del Programa de Alimentacién Escolar por parte de la
comunidad educativa o ios entes de control.

A continuacién, los Menils aprobados guedan de la siguiente manera.

MENU — RPS ALMUERZO
SEMANA 13 DE EJECUCION
MENU No. MENU No. .,
5 MENU No. 1 2 MENU No. 3 | MENU No. 4
COMPONENTES Viernes
Lunes Martes 22/04 | Miércoles | Jueves 24/04 25/04
21/04 23/04
;]Eulf]:\é% CARNEDE | PECHUGA iALiN:Lgﬁglfi POLLO
ALIMENTO CERDO EN EN SUDALS
PROTEfCO CUADROS | JULIANA CON Bhen
LENTEJAS GUISADA | SALTEADA | Ep1jOLES
GUISADAS GUISADOS
ARROZ PASTA EN
CEREALES | ARROZ AL |  VERDE SALSA | ARROZ CON ARROZ
PIMENTON (CON ROJA CON | ZANAHORIA BLANCO
HABICHUELA)| QUESO
TUBERCULO-

RAIZ- PAPA MADURO INCLUIDO
PLATANO O AR::?ZDE gggffglﬁg CRIOLLA |ACARAMELADO| EN EL
DERIVADO AL VAPOR | CON QUESO | SUDADO

CEREAL
ENSALADA
DE
ENSALADA O | TOMATE | Luco oo | peors o | ENSALADA DE | ENSALADA
VERDURA EN on men | ceasNO- | TOMATE ¥ CON
r
CALIENTE RODAJAS A PEPINO REMOLACHA
Y TOMATE
JUGO DE JUGO DE
BEBIDA Mﬁ’&%g& 4| MORA CON J;’ﬁgG%E NARANJADA | BANANO
LECHE CON LECHE
LECHE ¥ INCLUIDO | INcLUIDA EN | INCLUIDO | o) utpo BN | INCLUIDA
PRODUCTOS | eNELRPT | LABEBIDA | ENLAS EL RPT EN LA
LACTEOS PASTAS BEBIDA
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA
MENU RPS COMPLEMENTO IM/JT — Semana 13 de ejecucién
, . , MENU No.
MENG No. 3 | MENUNo.2 | MEN( No.1 | MENG No. 4 c
COMPONENTES Lunes 21/04 Martes Miércoles Jueves Viernes
22704 23704 24704 Mation
AGUA DE
BEBIDA CON | . i:ig g EN CHOCOLATE :1%?3\ 25 AVENA CON | PANELA
LECHE CON LECHE LECHE CON
LECHE LECHE oo




ALIMENTO HUEVO CARNE DE PECHUGA
PROTEICO PERICO CERDO EN CON
CHURROS BISTEC GUISO
coR AREPA DE
BOCADILLO TRéﬁgS%ON
Y QUESO
CEREAL NI besliod AREPA DE AREPA DE
ACOMPANANTE | PE FLETAN MAIZ MAIZ
FRUTA - PERA - MANDARINA -
AGUA 200 ML 200 ML 200 ML 200 ML 200 ML
MENU RI - Semana 13 de ejecucién
MENU No. .
MENU No. 1 | MENU No. 2 3 MENU No. 4 | MENUNo. 5
COMPONENTES Viernes
Lunes 21/04 | Martes 22/04 | Miércoles |Jueves 24704
25/04
23/04
LACTEOS
LECHE LECHE
| Liquipa LiQuIDA
AVE(TJ‘:_'_}’;T ENTERA A‘iE(TﬁrlrJ;T YOGURT ENTERA
SABORIZADA SABORIZADA
(UAT/UHT) (UAT/UHT)
DERIVADO DE
CEREAL ROSQUITAS Tgﬁ;g:?\" GALLETA | GRANOLA GALLETA
NARANIA | ALFAJOR | CONPASAS | COMBINADA
FRUTA PERA BANANO | MANDARINA
BOCADILLO
AZUCARESY | DULCE CON DE GUAYABA
DULCES LECHE - CON MANJAR
BLANCO
(COMBINADO

Cordiaimente,

Coordinacién del Programa de Alimentacién Escolar {PAE)
Secretaria de Educacidn de Bucaramanga

Alcaidia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 6337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.
Proyectd: Laura Isabel Castellanos M - ND - Equipo PAE

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co»
Enviado: jueves, 10 de abril de 2025 12:24

Para: Laura Isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>




g
Asunto: Fwd: Ciclo de menus a atender, solicitud de arrastre e intercambio de la semana 13 (21 al 25 de abril de
2025) para la medalidad Racidn Preparada en Sitio Aimuerzo y Racidn industrializada

PRECAUCION REMITENTE EXTERNO Por favor, absténgase de abrir archivos adjuntos, seguir enlaces desconocidos o
responder a este correo hasta que haya validado su legitimidad y procedencia. Cualguier anomalia detectada, le
solicitamos gue la reporte de iInmediato al correo: mesadeayudatic@bucaramanga.gov.ce (Gracias por su colaboracion y
atencion a esta precaucion!

Buenas tardes Laura,

Adjunte solicitud por parte del operador

Quedo atento :

Coordinacién del Programa de Alimentaciéon Escolar (PAE)
Secretaria de Educacién de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 6337000

Horario de respuesta:; Lunes a Viernes de 8:00 a.m, a 5:00 p.m,

L

ALCALDIA DE '
BUCARAMANGA | rosws S almmadintan,

“Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: B! MUNICIPIO DE BUCARAMANGA, identificada con NIT. 890.201.222-0, ubicada en la Calle 35 No. 10-43
{Alcaldia de Bucaramanga), dande cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de 2012 y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccién de
"atos personales lo invitamos a que conozea nuestra Politica de Tratamiento de Informacion Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio weby en |a

dicas se establece los derechos que le asisten como titular, el procadimiento para gjercerlos, |as finalidades para la cual se tratan los datos, entre otros
.a-_spectos, Si usted tiene alguna inguietud frente al manejo de la informacion, envié su solicitud a traves de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y
con gusto sera atendido.” *Aviso legal - Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son canfidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA ¥ ASESORIA ya que pueda ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso exclusiva del (de los) destinatario(s) sin la intencién
de gue ses conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccién o uso no
autorizado estd prohibido a cualquier persona diferente, S usted ha recibide este correo por arror, equivocacién u omisién queda estrictamente prohibide la
utilizacion, copia, reimpresion, reenvid; cualquier accion tomada sobre este correo podra ser penalizada legalmente. En tal caso, favor notificar en forma
inmediata al remitente.”

--------- Forwarded message —---—---—-

De: UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>

Date: jue, 10 abr 2025 a la(s) 12:07 p.m.

Subject: Ciclo de mends a atender, solicitud de arrastre e intercambio de 1a semana 13 (21 al 25 de abril de 2025) para la
modalidad Racién Preparada en Sitio Aimuerzo vy Racién Industrializada

To: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>

_Bucaramanga 10 de abril de 2025

Doctora;

ALIX CECILIA CHINCHILLA
Supervisora de contrato No.276 de 2024
Alcaldia Bucaramanga

Bucaramanga (Santander)

Afen: Equipe PAE Bucaramanga

REF: Cantrato 276 de 2024 Cuyo DBJETE: *SUMINISTRO DIARID DE COMPLEMENTO ALIMENTARID SEGUN MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION FREPARADA
EN SITID = TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITI0 - COMPLEMENTD ALIMENTARIO JORNADA MANANAJORNADA TARDE PARA MINOS, NIfIAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
MATRICULADOS EM LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNNCIPIO DE BINCARAMANGA OE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE"

Asunto: Ciclo de menas a atender, solicitud de arrastre e intercambio de la semana 13 (21 al 25 de abril de
2025) para la modalidad Racién Preparada en Sitio Almuerzo y Racion Industrializada

Cordial saludo;

Por medio de la presente en calidad de operador grupo 1 dei Programa de Alimentacién Escolar ~ PAE del Municipio de
Bucaramanga nos permitimos detallar el ciclo de mends a atender como arrastres e intercambio presentados para la gjecucion
correspondiente a la semana 13 (21 al 25 de abril de 2025) en la modalidad racidn preparada en sitio complemento JMAT
Complemento Almuerzo y Racidn Industrializada para [as sedes educativas teniendo en cuenta semana de receso escolar y con la
finalidad de garantizar ia calidad de los alimenios, se programa los menUs para la ejecucién de fa semana No.13.

- Modalidad racién preparade en sitic Complemento Almuerzg




SEMANA Ne. 13 (21 AL 25 DE ABRIL DE 2025)
COMPONENTES MENLU No. 5 MENU No. 1 :_}?Ncli:::'zi MENU No. 3 MENUD No. 4
Lunes 21 Abril | Martes 22 Abril 'e;bm Jueves 24 Abril | Viernes 25 Abri)
HUEVO PERICO PECHUGA EN CARNE DERES A
ALIMENTO CARNE DE JULIANA LA PLANCHA POLLO SUDADO
PROTEICO LENTEJAS CERDO GUISADA SALTEADA FRIJOLES CON PAPA
GUISADAS GUISADOS
PASTA EN SALSA
ARROZ AL ARROZ CON
E Z BLAN
CEREALES BIMENTON ARROZ VERD ROJA CON S ANAHORIA ARRO. co
QUESO
R;;BPELR.AC':;:(CJ;O MONEDITAS DE | PAPA CRIOLLA AL MADURO INCLUIDO EN EL
DERIVADO AREPADE MAIZ PLATANO VAPOR ACARAMELADO POLLO SUDADG
CON QUESO
CEREAL
ENSALADA DE
- N
ENSALADA O TOMATE EN ENSALADA CON PEPING ENSALADA DE ENSALADA CON
VERDURA RODAJAS BIRA CEBOLLA, TOMATE Y REMOLACHA
CALIENTE REPOLLO Y PEPINO
TOMATE
JUGO DE JUGO DE MORA JUGQ DE JUGO DE BANANO
. RANJADA
BEBIDA MARACUYA CON LECHE MANGO NARANS CON LECHE
N DE
LECHE Y INCLUIDO EN EL | INCLUIDAEN LA INCLUIDO EN PORCIO INCLUIDA EN LA
PRODUCTOS RPT BEBIDA LAS PASTAS QUESO CONEL BEBIDA
LACTEDS MADURO
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA

- Solicitud de arrastre de mentl.

Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucién de la
semana No.13 se entrega el ment No.5 para el dia lunes 21 de abril, se entrega ¢l menti No.1 para el dia martes 22 de
abril meni No.2 para el dia miércoles 23 de abril, el meni No.3 para e! dia jueves 24 de abril, el menti No.4 para el dia
viernes 25 de abril. Como se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencién
Almuerze. Adicionalmente, se solicita intercambio del producte ESPINACA que hace parte de ingrediente de la preparacién
del arroz verde ya que este producto es delicado para la manipulacién de alimentos y se cambia por el producto

HABICHUELA.

- Modalidad racién preparado en sitic Complemento JM/JT

SEMANA No. 13 {21 al 25 de Abril de 2025)
. . MENE! No. 4 . .
MENU No. 3 MENU No. 2 MENU Neo. 4 MENU No. 5
N i [
COMPONENTES Lunes 21 de Abril | Martes 22 de Abril Mlerc:::;l% de Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
AGUADE
BEBIDA CON | JUGO DE BANANQ | CHOCQLATE CON JUGO DE MORA AVENA FRIA CON PANELA CON
LECHE EN LECHE LECHE EN LECHE LECHE
- LECHE
AL]MEI‘:ITO HUEVO PERICO CARNE DE CERDO PECHUGA CON
PROTEICO CHURROS CON EN BISTEC AREPA DE TRIGO GUISC
BOCADILLO Y
R T, CON QUESC
CEREAIL © 2’?2;:3 bE QUESO AREPA DE HARINA AREPRA DE
ACOMPAN ARINA
0] ANTE MABURO DE MAIZ HARINA DE MAIZ
FRUTA - PERA - MANDARINA -
200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA
AGUA CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE
LGOS LOS LOS LOS LOS
BENEFICIARIOS BENEFICIARIOCS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS

- Solicitud de arrastre de men.
Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de la semana
No.13 se entrega el menii No.3 para el dia lunes 21 de abril, se entrega el menit No.2 para el dia martes 22 de abril mend No.1
para el dia miércoles 23 de abril, el meni No.4 para el dia jueves 24 de abril, el menu No.5 para el dia viemes 25 de abril. Como

se presenta en la imagen anterior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencion Complemento JMAJT

- Modalidad racidén Industrializada

SEMANA No. 13 (21 al 25 de Abril de 2025)




P
7 No. ] MENU No. . ) -
COMPONENTES f‘ENU ;‘1"; MENU No. 2 i v ]N: 233 MENU No. 4 MENU No. 5
unes <1 de Martes 22 de Abril ereole Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
Abril Ahbril
HACTESS AVENA UAT LEC;ETEEE o AVENA UAT LECHE LIQUIDA
oy SABORIZADA UHT) ; YOGURT ENTERA SABORIZADA
(UHT) (UAT/UHT)
(UATUHT)
DERIVADO DE GALLETA GRANOLA CON
COMBINADA
CEREAL ROSQUITAS GALLETA CUCA ALFAIOR COCO pasas | GALLETA
FRUTA PERA BANANO MANDARINA
BOCADILLO DE
) BACON
AZUCARES Y DULCE CON Mim:g LANGO
DULCES LECHE (BOCADILO
COMBINADO)

- Solicitud de arrastre de ment,

- Teniendo en cuenta la novedad de receso escolar en la semana inmediatamente anterior se solicita para la ejecucion de 1a
semana No.13 se enirega el ment No.1 para el dia lunes 21 de abril, se enfrega el meni No.2 para el dia martes 22 de abril
meni No.3 para el dia miércoles 23 de abril, el mentt No.4 para el dia jueves 24 de abril, ¢! mena No.5 para ¢l dia viernes 25 de
abril. Como se presenta en la imagen anierior aplicado para las sedes educativas con modalidad de atencién Complemento
Racién Industrializada

- INTERCAMBIO DE: Leche entera UHT: Se solicita el intercambio por leche Saborizada UHT, esta solicitud se realiza
debido a gue se encuentra en procese de blsqueda de proveedor de leche entera UHT

*i mismo, se planted el arrasire de los cereales que se encuentran dentro del ciclo de mend y que por sus caracteristicas de
wonservacion tienen un mayor tiempo de vida (fil, esto con el fin de garantizar fa calidad de los alimentos y conservando la
variedad de los mismos, con el motivo de semana de receso escolar y recesos de las plantas de produccion. Se realiza arrastre de
cereal en el ciclo No.4 comprendido en la ejecucion de las semanas No.13, No.14, No.15 y No. 16, de la siguiente forma:

> Las Rosquitas gie se encuenfran en el meni No.20, se entregar en ef ment No.1 el dia lunes 21 de abril de 2025

> La Granola con coco y pasas que se encuentra en el mend No.7, se entrega en el mend No.4 el dia jueves 24 de abril
de 2025

> Torta con sabor a naranja que se encuentran en €l ment No.2, se entregar en el men( No.7 para la ejecucion de la
semana No.14

> Pan sabor a coco que se encuentra en ef mend No.1, se entrega en ¢l mend No11 para la ejecucion de la semana
No.15

> Chocobanano que se encuentran en el menl No.11, se entregar en el menl No.18 para la ejecucion de la semana
No.14

- Modalidad racién Industrializada para ejecucion del CICLO No.4

SEMANA No. 1
COMPONENTES MENU No. 1 MENU No. 2 MEND No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
LACTEDS AVENA UAT - LECHE LiQUIDA
(UHT) ENTERA SABORIZADA | AVENA UAT - (UHT) YOGURT LECHE UAT (UHT)
{UAT/UHT)
DERIVADO DE GRANOLA CON
A A ALLET/
CEREAL ROSQUITAS GALLETA CUC GALLETAALFAJOR COCO Y PASAS GALLETA COMBINADA
FRUTA PERA BANANG MANDARINA
BOCADILLO DE
AZUCARES Y DULCE CON GUAYABA CON MANJAR
DULCES LECHE BLANCO (BOCADILLO
COMBINADO)
SEMANA No, 2
COMPONENTES MENU No. & MENU No. 7 MENU ESPECIAL MEND No. 9 MENDO No. 10
LACTEOS LECHE LIQUIDA
AVENA UAT -
(UHT) YOGURT KUMIS ENTERA SABORIZADA
(UATIUHT)
DERIVARO DE PAN SABOR A TORTA CON SABOR A : FESTIVO
[=3
CEREAL QUESO NARANA ASTEL GLORIA GALLETA ARCOIRIS
FRUTA MANZANA COMUN BANANO
AZUCARES Y AREQUIPE MANI CON PASAS
DULCES
SEMANA No. 3




1)

COMPONENTES MENU No. 11 MENLU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENLU No. 15
LACTEOS LECHE LIQUIDA
ENTERA
AVENA UAT - (UHT) LECHE UAT (UHT) YOGURT AVENA VAT - (UHT)
SABORIZADA
(UATAUIHT
DERIVADO DE PONQUE
PAN CON MUFFIN SABOR A GALLETA CON CHiPS
CEREAL CUBIERTO DE GALLETA CASERA
SABOR A COCO VAINILLA CHOCOLATE DE CHOCOLATE
FRUTA PERA BANANC MANDARINA
AZUCARES Y PANELITA CON BOCADILLO DE
DULCES LECHE GUAYABA
SEMANA No. 4
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENUO No. 19 MERQO No. 20
LACTEOS AVENA UAT - LECHE LIQUIDA
(UHT ENTERA SABORIZADA | AVENA UAT - (UHT) i LECHE UAT (UHT) YOGURT
) (UAT/UHTY
DERIVADO DE ROSCON CON GALLETA RIZADA
CEREAL PAN DE MAIZ MANTECADA CHOCOBANANG AREQUIPE BLANGA
FRUTA . MANDARINA /
N DURAZN
MANZANA COMU CIRUELA 0
AZUCARES Y PANELITA CON LECHE CONDENSADA
DULCES LECHE CON AZUCARADA
COCO (COCADA)

*sf mismo, se deja el compromiso de garantizar la calidad de los alimentos que se suministrarén para las preparaciones de las
dalidades atendidas.

Lo anterior continda garantizando los apartes nufricionales vy porcentajes de adecuacion establecidos en la minuta patron de la
Resolucion 335

Alentamente:

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

Coordinacién General

Caile 28 No.14-58 B. Girardot

Proyecio: Pacla Carolina Sepulveda - Nutricionista

“Aviso legal - Proteccion de Datos Personaies: EI MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 830,201.222-0,
ubicada en la Caile 35 No. 10-43 {Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de
2012y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccion de datos personales lo invitamos a que conozca
nuestra Politica de Tratamiento de Informacién Personal la cual puede ser consuitada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece los derechos que le asisten como titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se
fratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacion, envié su
solicitud a fravés de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto serd atendido.” *Aviso legal —
Confidencialidad: L.a informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA'Y ASESORIA va que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del (de los) destinatario{s} sin la intencién de que sea conocida por ferceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccion o uso no atitorizado estd prohibido a
cualquier persona diferente. Si usted ha recibido este correo por error, equivocacion u omisién queda estrictamente
prohibido la utilizacién, copia, reimpresion, reenvid; cualquier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada
legalmente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”

“Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: EI MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 880.201.222-0,
ubicada en la Calle 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de
2012y su decreto reglamentaric 1074 de 2015, tendiente a la proteccion de datos personales lo invitamos a que conozca
nuestra Politica de Tratamiento de Informacion Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio web: en la Politicas
se establece los derechos que le asisten come titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para ia cual se
tratan los datos, entre ofros aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacitn, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto serd atendido.” *Aviso legal —
Confidencizlidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA., Esta es de uso
exclusivo del (de los) destinatario(s} sin la intencién de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccion o uso no autorizado esta prohibido a

{»



PLECRV.

Bucaramanga, 21 abril de 2025

Doctora;

ALIX CECILIA CHINCHILLA

Supervisora de conirato No.276 de 2024

Alcaldfa Bucaramanga

Bucaramanga (Santander}

Afen: Equipo PAE Bucaramanga
REF: Cantralo 276 da 2004 Coyo DBJETO: "SUMIMISTRO DIMRID DE COMPLEMENTO ALIMENTARID SEGUN MODAUIOES DE ATENCION: RACION
INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIDY - TIPD ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARID JORNADA

MANANAIORNADA TARDE PARA HIRIOS, NIRAS, ADDLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDLICATIVAS OFICIALES DEL
RMUNICIFIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAL CON LA NCRMATIVIDAD LEGAL WGENTE

Asunto: 1 Intercambio semana 13 (21 al 25de abril de 2025} para la modalidad Racion
Industrializada y Complemento JMAJT

Cordiat saludo;

Por medio de la presente en calidad de operador grupo 1 del Programa de Alimentacién Escolar - PAE del
Municipio de Bucaramanga nos permitimos solicitar el intercambio de las frutas que se encuentra programada
para consumo en la semana Ne.13 comprendida del 21 al 25 de abril de 2025, se solicita el intercambio por las
frutas que se encuentra dentro de la lista de infercambio.

Programado Entregado

PERA

BANANO

MANDARINA

Motivo: El intercambio se solicita debido al receso de comercio y transporte de alimentos por los dias festivo
comprendidos del 17 al 20 de abril de 2025, las frutas que ingresaron en el caso de la pera no se cuentan con
la cantidad, calidad y gramaje solicitado para el despacho de la fruta, la fruta banano no cuenta con el grado
de maduracion apto para e consumo en la ejecucion de ia semana No.13 de la ejecucién del programa y para
el caso de [a fruta mandatina se ha manifestado en varias ocasiones en esta época no hay cosecha.

- Meni Racidn industrializada

SEMANA No. 13 (21 ai 25 de Abril de 2025)
MENU No. 1 MEND No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
COMPONENTES | | |05 21 de Abril | Martes 22 de Abril | Miéreoles 23 Abril | Jueves 24 Abrif | Viernes 25 Abril
LACTEDS LECHE LIQUIDA (ECHE UGQUIDA
AVENA UAT - ENTERA ENTERA
(UHT) SABORIZADA | AVENAUAT - (UHT) YOGURT SABORIZADA
(UATURT) (UAT/UHT)
DERIVADO DE
CEREAL ROSQUITAS GALLETA CUCA | GALLETA ALFAJOR gggg?,%&% Cgﬂ;ﬁ;ﬁ A
FRUTA “ o MANZANA: | BANANO/GIRUELA. | - . DURAZNO . |
BOCADILLO DE
AZUCARES Y DULCE CON ] e
DULCES LECHE BOCADILLO
COMBINADO)

Asi mismo, se solicita el infercambio para la modalidad RPS COMPLEMENTO JMAT de ta futa PERA e cual se encuenta
programado para consumo e} dia Martes 22 de abril, e cambio de realiza por la futa MANZANA, v de la fruta MANDARINA
el cual se encuentra programado para consumo el dia JUEVES24 de abril, &l cambio de reafiza por [ fruia DURAZNO



- Menu Racién Preparada en Sitio Complemento JMAUT

SEMANA No. 13 (21 al 25 de Abril de 2025)
- - MENU No. 1 ; -
MEND No, 3 MENU No. 2 M MENU No. 4 MENU No. 5
COMPONENTES | | nes 21 de Abril | Martes 22 de Abril M’““’i‘:f;[” de | Jueves 24 Abril | Viernes 25 Abril
BEBIDA CON | JUGO DE BANANO | CHOCOLATE CON | JUGO DE MORA EN | AVENAFRIACON | :&f_‘; %%N
LECHE EN LECHE LECHE LECHE LECHE e
ALIMENTO CARNE DE CERDO FECHUGA COMN
PROTEICO HUEVOPERICO | 11 )rROS CON EN BISTEC REPA DE TRIGO GUISO
CROQUETAS DE BOCADILLO Y A
CEREAL PLATANG QUESO AREPA DE HARINA CON QUESO AREPA DE
ACOMPANANTE DE MAIZ HARINA DE MAIZ
MADURO _ _
FRUTA - ~ . MANZANA, . - . - DURAZNO . - -
200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA égggﬁ,:’ g%’;
AGUA CONSUMO DE LOS | CONSUMO DE LOS | CONSUMO DE LOS | CONSUMO DE LOS s
BENEFICIARIOS | BENEFICIARIOS | BENEFICIARICS | BENEFICARIOS | go o tOS .

Al realizar estos cambios con el producto se continda garantizando los aportes nutricionales v porcentajes de
adecuacion establecidos en la minuta patrén de la Resolucién 335

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Agradecemos su atencién;
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SUSANA CLAVIJO CASTRO
RL. SUPLENTE NUTRIPAE 75

NIT 8 0 1900655-4

E-mail; nutripae25@gamail.com

Proyecta: Paola Carolina Sepliveda - Nutricionista.
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Bucaramanga, 21 de abril de 2025

Sefores:
U. T. NUTRIPAE 25
Bucaramanga

Asunto: Cambio fruta complemento Racion Industrializada y JMAJT
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Cordial saludo,

Queremos manifestar que actualmente no contamos con stock de las frutas solicitadas
para esta semana para la ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar del Municipio
de Bucaramanga, debido a que la logistica de ingreso de productos por semana Santa es
distinta por los dias santos, por lo cual no se cuenta con la cantidad y calidad para el
despacho de las frutas solicitadas, para el dia de hoy se solicité Pera (120 gr), sugerimos
cambiar el pedido por Manzana (120 gr), adicionalmente para el dia de mafana se solicito
Banano (145 gr) pero debido a que no se pudo realizar el proceso de maduracion
sugerimos cambiarlo por Ciruela (118 gr), y por ultime como se lo hemos manifestado en
varias ocasiones en esta época no hay cosecha de mandarina por lo que le sugerimos el
cambic para esta semana por Burazno (130 gr).

Lo anterior para su conocimiento y fines pertinentes.

Cordialmente,

acd\iel _
CLAUDIA JIMENRNA RUEDA HERNANDEZ
CC: 1.100.961.226
Boeda 10 MD 4 Centro Abastos



i Gmail

UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>

1 Intercambio semana 13 (21 al 25 de abril de 2025) para la modalidad Racién
Industrializada y Complemento JM/JT

2 mensajes

UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>
Para: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>
Ceo: n.d.paolasepulveda@agmail.com, silvio.samper@bucaramanga.edu.co, Klisnman Fernando Matallana Davila

<kfmatalianad@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, 21 abril de 2025

Doctora;

ALIX CECILIA CHINCHILLA
Supervisora de contrato No.276 de 2024
Alcaldia Bucaramanga
Bucaramanga {Santander)

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

21 de abril de 2025, 12:59

.

)
W

REF; Gorlrato 276 de 2024 Cuyo OBJETO: "SUMINISTRO DIRRIO DE COMPLEMENTD ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA
EN SITI0 - TIPD ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIC - COMPLEMENTO ALMENTARID JORNADA MANANALJORNADA TARDE PARA NISOS, MINAS, ADCLESCENTES ¥ JOVENES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD [ EGAL VIGENTE"

Asunto: 1 Intercambio semana 13 (21 al 25 de abrit de 2025) para la modalidad Racién Industrializada y
Complemento JMAT

Cordial saludo;

Por medio de la presente en calidad de operador grupe 1 del Programa de Alimentacién Escolar — PAE del Municipio de
Bucaramanga nos permitimos solicitar el intercambio de las frutas que se encuentra programada para consumo en la semana
No.13 comprendida del 21 al 25 de abril de 2025, se solicita el intercambio por las frutas que se encuentra dentro de ia lista de
intercambio.

Programado Entregado
PERA MANZANA
BANANQ BANANO/CIRUELA
MANDARINA DURAZNO

Motivo: El intercambio se solicita debido al receso de comercio y transporte de alimentos por los dias festivo comprendidos del 17
al 20 de abril de 2025, las frutas que ingresaron en el caso de la pera no se cuentan con la cantidad, calidad y gramaje solicitado
para ¢l despacho de la fruta, la fruta banano no cuenta con el grado de maduracidn apto para el consumo en la ejecucion de la
semana No.13 de la ejecucion del programa y para el caso de la fruta mandarina se ha manifestado en varias ocasiones en esta

época no hay cosecha,

- Meng Racién industrializada

SEMANA No. 13 {21 al 28 de Abril de 2025)
MENU No. 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No, 4 MENU No. 5
COMPONENTES
Lunes 21 de Abril | Martes 22 de Abril Miércoles 23 Abril Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
LACTEOS LECHE LiQuIDA LECHE LiQUIDA
AVENA UAT - ENTERA ENTERA
AVENA UAT - (LUHT) YOGURT
(UHT) SABORIZADA SABORIZADA
(UAT/UHT) (UAT/UHT
DERIVADG DE GRANOLA CON GALLETA
ROSQUITAS GALLETACUCA | GALLETAALFAJOR
CEREAL COCO Y PASAS COMBINADA




FRUTA MANZANA BANANGQ/CIRUELA DURAZNO
BOCADILLO DE
. GUAYABA CON
AZUCARES Y DULCE CON
- MANJAR BLANCO
DULCES LECHE
(BOCADILLO
COMBINADO)

Asi mismo, se solicita el infercambio para la modalidad RPS COMPLEMENTO JMUT de la fruta PERA ef cual se encuentra programado para
consumo el dia Martes 22 de abril, el cambio de realiza por |a fda MANZANA, y de fa fiuta MANDARINA ¢l cual se encuentra programado para
oconsumo el dia JUEVES 24 de abri, el cambio de realiza por fa fruta DURAZNO

- Menti Racidn Preparada en Sitioc Complemento JMJT

SEMANA No. 13 {21 al 25 de Abril de 2025)
. . MENU Ne. 1 . p
MENLU No. 3 MENU No. 2 , MENLU Ne. 4 MENU No. 5
COMPONENTES X Miércoles 23 de i X
Lunes 21 de Abril | Martes 22 de Abril Abril Jueves 24 Abril Viernes 25 Abril
ri
AGUA DE
BEBIDA CON JUGO DE BANANO | CHOCOLATE CON JUGO DE MORA AVENA FRIA CON PANELA CON
LECHE EN LECHE LECHE EN LECHE LECHE
LECHE
ALIMENT( CARMNE DE CERDO PECHUGA CON
HUEVO PERICO
PROTEICO CHURRQS CON ENBISTEC GUISQ
AREPA DE TRIGO
CROQUETAS BE BOCADILLO Y
CEREAL AREPA DE HARINA CON QUESO AREPA DE
_ PLATANO QUESC ) .
ACOMPANANTE DE MAIZ HARINA DE MAIZ
MADURO
FRUTA - MANZANA - DURAZNO -
200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML, PARA 200 ML PARA 200 ML PARA
AGUA CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE
LOS LOS LOS LOS LOS
BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS

Al realizar estos cambios con el producto se continla garanfizando los aportes nutricionales y porcentajes de adecuacion
establecidos en la minuta patrén de la Resolucion 335

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Agradecemos su atencion;

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

Coordinacion General
Calle 28 No.14-58 B. Girardot
Proyecto: Pacla Carolina Sepliveda - Nutricionista.

2 adjuntos



AL
) SOLICITUD DE INTERCAMBIO FRUTA RI - boyaco 21042025, pdf
— 110K

.E 1. Intercambico Rl JMJT FRUTA Semana 13 (21 AL 25 de abril de 2025)._pdf
234K

PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co> 21 de abril de 2025, 17:14
Para: UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>
Cc: scsamper@bucaramanga.gov.co, Laura Isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, Abril 21 de 2025

Sefiores

UT NUTRIPAE 25

Operador Grupo 1

Correo electrénico: nutripae25@gmail.com

Referencia: RESPUESTA A SOLICITUD DE INTERCAMBIO DEL COMPONENTE FRUTA PARA LA MODALIDAD
RI y COMPLEMENTO IJM/IT / Semana 13 de ejecucion comprendida del 21 al 25 de Abril 2025,

Atendiendo su solicitud del dia 21 de abrit solicitando intercambio de PERA por MANZANA, BANANO por
BANANG (nivel 1) / CIRUELA {nivel 2, 3 y 4) MANDARINA por DURAZNOC frutas programadas inicialmente
para entrega en la modalidad de RI, sin embargo, teniendo en cuenta la no disponibilidad de las
cantidades requeridas por tiempos de cosecha y por novedades relacionadas con el transporte, las frutas
consideradas para intercambiar sen frutas incluidas en la lista de intercambio., Desde el componente
nutricional se corrobora de igual forma la variedad ofrecida durante la semana 13 de ejecucion.

—& igual forma se revisa su solicitud para la modalidad RPS COMPLEMENTO IM/JT en la cual requiere ei
intercambic de PERA por MANZANA (Menut 2} y MANDARINA por DURAZNO (Meni 4), solicitud
considerada viable a fin de garantizar la variedad de la fruta gue se entregara durante la semana 13 de
ejecucién y la entrega de todos los componentes del complemento..

Desde el componente nutricional prima la entrega de todos los compenentes en dptimas condiciones de
calidad e inocuidad para el momento del consumo de los alimentos por parte de los beneficiarios.

Se confirma cada mend de la Semana 13, las frecuencias establecidas y se verifica que no se genera
afectacion del aporte nutricional al realizar el intercambio de las fruta mencionadas para las modalidades
de RI y Complemento IJM/IT.

CONCEPTO: Se da APROBACION del intercambio de las frutas para las modalidades de RI ¥y
Complemento JM/IT. Semana 13 de ejecucidén comprendida dei 21 al 25 de Abril 2025

Es importante allegar a las L.E el soporte de la presente aprobacién por parte de la Entidad Territorial para
wnocimiento y seguimiento de la normal operacidén del Programa de Alimentacién Escolar por parte de Ia
comunidad educativa o los entes de control.

A continuacién, el mend ajustado y aprobado queda de la siguiente manera.

MENU RI - Semana 13 de ejecucion
. . MENU No. :
MENU No. 1 | MENU No. 2 MENU No. 3 4 MENU No. 5
COMPONENTES Lunes Martes Miércoles 23/04 Jueves Viernes
21/04 22/04 24/04 25/04
LACTEOS LECHE LECHE
LIQUIDA ) LIQuUIDA
A‘fe(’fj‘:’%“ ENTERA AVE(':,‘:;.‘I_")AT YOGURT | ENTERA
SABORIZADA SABORIZADA
(UAT/UHT) (UAT/UHT)
DERIVADO DE TORTA CON GRANOLA | .\ @ oru
CEREAL ROSQUITAS| SABORA |GALLETA ALFAJOR| CON COMBINADA
NARANJA PASAS
FRUTA MANZANA | BANANO/CIRUELA | DURAZNO
AZUCARES Y | DULCE CON - BOCADILLO
DULCES LECHE DE GUAYABA




CON MANJAR
BLANCO
(COMBINADO
MENU RPS COMPLEMENTO JM/JT - Semana 13 de ejecucién
. MENUO No. | MENU No.
MENU No. 3 | MEND No, 2 | MENUNo. 1 4 5
COMPONENTES .
Lunes 21/04 | Martes 22/04 Mlze;;:g:;as Jueves Viernes
24704 25704
BEBIDA CON JUGODE | -~y hemaTe | 3YGO DE AVENA | AGUADE
LECHE BANANO EN | oy pcHe | MORAEN | o LEcHE | PANELA
LECHE LECHE CON LECHE
ALIMENTO HUEVO CARNE DE PECHUGA
PROTEICO PERICO CERDO EN CON
CHURROS BISTEC AREPADE | GUISO
CON
BOCADILLO Y TRéﬁ‘éS%ON
QUESO
CEREAL i vifnd AREPA DE AREPA DE
AcoMpaNanTE | OFPLETEY MAIZ MAIZ
FRUTA - MANZANA - DURAZNO -
AGUA 200 ML 200 ML 200 ML 200 ML 200 ML

Cordialmente,

Coordinacién del Programa de Alimentacién Escolar (PAE)
Secrefaria de Educacidn de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 68337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:90 p.m.

ALCALDiA DE :
BUCARAMANGA pregptos S ARmenacb B,

Proyectd: Laura Isabel Castellanos M ~ ND - Equipo PAE
Silvio Samper - ND - Equipo PAE

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>
Enviado: lunes, 21 de abril de 2025 13:01

Para: Laura Isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>
Asunto: Fwd: 1 Intercambio semana 13 {21 al 25 de abril de 2025} para la modalidad Racién Industrializada y

Complemento IM/JT

24

PRECAUCION REMITENTE EXTERNO Por favor, absténgase de abrir archivos adjuntos, seguir enlaces desconocidos o
respander a este correo hasta que haya validado su legitimidad y procedencia. Cualquier anomalia detectada, le
solicitamos que la reporte de inmediato al correo: mesadeayudatic@bucaramanga.gov.co jGracias por su colaboracion y

atencion a esta precaucion!
Buenas tardes Laursa,
Adjunto solicitud de traslado
Quedo atento

Coordinaciéon del Programa de Alimentaciéon Escolar {PAE)
Secretaria de Educacién de Bucaramanga

&

O
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Alcaldia de Bucaramanga 24
Cra. 11 No. 34 - 52 Edificic Fase II Piso 3
Tel: 6337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.

ALCAL D DE -
BUCARAMANGA ropctens S0 Admantackin

"Aviso legal - Proteccidn de Datos Personales: Ei MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 8390.201.222-0, ubicada en |a Calle 35 No. 10-43
(Alcaldia de Bucaramanga), dande cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de 2012 v su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a ls proteccion de
datos personales lo invitamos a que conozca nuestra Politica de Tratamiento de Informacién Persenal la cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en la
Politicas se establece los derechos que le asisten como titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se tratan los datos, entre otros
aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacion, envié su solicitud a través de nuestra pagina web: wwvibucaramanga.gov.co y
con guste sera atendido.” *Aviso legal - Confidencialidad: La informacién contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION OF CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso exclusive del (de los) destinatariols) sin la intencidn
de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccidn, extravie, reproduccién o uso no
autorizado estd prohibido a cualquier persona diferente. Si usted ha recibide este ¢orreo por error, equivocacion u armisidn queda estrictamente prohibido la
utilizacion, copia, reimpresicn, reenvid; cualqguier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada legalmente. En tal caso, favor notificar en forma
inmediata al remitente.”

—--—-- Mensaje reenviado e
De: UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>
Fecha: Ei lun, 21 abr. 2025 a la{s} 12:59 p.m.
Asunto: 1 Intercambio semana 13 (21 al 25 de abril de 2025) para Ja modalidad Racion Industrializada y Complemento
JMAT
Para: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga edu.co>
&l texto citado esta oculto}

viso legal - Proteccién de Datos Personales: E! MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NiT. 880.201.222-0,
ubicada en la Calie 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de
2012y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a ia proteccion de datos personaies lo invitamos a que conozca
nuestra Politica de Tralamiento de Informacion Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece [os derechos que le asisten como titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se
tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacién, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto serd atendido.” *Aviso legal -
Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del {de los) destinatario(s) sin ia intencién de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccién o uso no autorizado esta prohibido a
cualquier persona diferente. St usted ha recibido este correo por error, equivocacion u omisién gueda estrictamente
prohibido ia utilizacion, copia, reimpresion, reenvid; cualquier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada
legalmente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”
“Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: El MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 890.201.222-0,
ubicada en la Calle 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de
2012 y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccion de datos personales lo invitamos a que conozca
nuestra Politica de Tratamiento de Informacién Personal la cuai puede ser consultada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece los derechos que le asisten como titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se
tratan los datos, entre ofros aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacion, envié su

licitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto sera atendido.” *Aviso legal —
confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya gue puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del (de los) destinatario{s} sin la intencién de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccion o uso no autorizado esté prohibido a
cualquier persona diferente. Si usted ha recibido este correo por error, equivocacion u emisién queda estrictamente
prohibido la utilizacion, copia, reimpresién, reenvié; cualquier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada
legaimente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”



Bucaramanga, 23 abril de 2025

Dactora;
ALIX CECILIA CHINCHILLA

Supervisora de contrato No.276 de 2024

Alcaldia Bucaramanga
Bucaramanga (Santander)

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

REF: Contrato 276 de 2024 Cuyo OBJETC. "SUMIMISTRO DIRID DE COMPLEMENTO ALIWENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION: RACION
INDUSTRIM IZADA, RACION PREPARADA EN $ITIO = TIPO ALMUERZ(), RACION PREPARADA EN SITI) = COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA
MARANA/JORNADA TARDE PARA NIROS, NINAS, ADOLESCENTES ¥ JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MURICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFURMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE".

Asunto: 2 Intercambio semana 14 (28 abril al 2 de mayo de 2025} para la modalidad Racion
Preparado en sitic Complemento JMJT

Cordial salude;

Por medio de la presente en calidad de operador grupo 1 del Programa de Alimentacion Escolar ~ PAE del
Municipio de Bucaramanga nos permitimes solicitar €l intercambic de proteina came de res que se encuentra
programada para consumo en la semana No.14 el dia lunes 28 de abril de 2025, se solicita el intercambic por
la proteina came de cerdo gue se encuentra dentro de ia lista de infercambio.

COMPONENTES MENG No. 6~ MENUNo. 6
Lunes 28 Abril Lunes 28 Abril
BEBIDA CON LECHE COLADA DE MAICENA COLADA DE MAICENA
ALIMENTO PROTHCO CARNE RES EN JULIANAS | "GARNE CERDO EN JULIANAS .
CEREAL ACOMPANANTE [ MONEDA DE PLATANO MONEDA DE PLATANO
FRUTA
AGUA 200 ML PARA CONSUMO DE | 200 ML PARA CONSUMO DE
LOS BENEFICARIOS LOS BENEFICIARIOS

Motivo: El intercambio se solicita debido a que el proveedor manifiesta que no es posible cumplir con la cantidad
de carne de res solicitada para este despacho ya que se esta entregando Ia dei menu especial. En su lugar nos

ofrece came de cerdo.

- __Menu Racién Preparada en Sitio Complemento JMIJT

, SEMANA No. 14 (28 Abril al 02 de Mayo)
MENU No. 6 MENU No. 7 MEND ESPECIAL MENU No. 10
COMPONENTES | | \ines 28 Abril | Martes 28 Abril | Miércoles 30 Abrit | TUEVeS D1 MAYO | | ce 02 Mayo
JUGO DE
B O COLADA DE AVENATIE CON | HamBuRGUESA GUAYABA CON
A DE CARNE DE LECHE
ALIMENTO CARNE CERDO - RES CON QUESO PECHUGA AL
PROTEICO | ~EN JULIANAS PIMENTON
FALITOS DE TORTILLA DE
CEREAL MONEDA DE PAPAS A LA
4 HARINA DE MAIZ FESTIVO HARINA DE
ACOMPANANTE PLATANG o e FRANCESA Rl
FRUTA MANZANA NARANJADA -
200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA
AGUA CONSUMO DE | CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE
LOS LOS LOS LOS
BENEFICIARIOS | BENEFICIARIOS | BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS

Al realizar estos cambios con e! producto se continia garantizando los aportes nufricionales y porcentajes de
adecuacion establecidos en la minuta patrén de la Resolucion 335

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Agradecemos su atencién;
A} fal
AL AN .
SUSANA CLAVIJO CAST\E’.O
R.L SUPLENTE NUTRIPAE 25
NIT 9 0 1900655-4
E-mail: nutripae25@agmail.com

J/\\

(G

Proyecta: Paola Carolina Sepliveda - Nutricionista.
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LA CARNICERIA BUTCHER SHOP S.A.S
NIT 901.080.528 ~ 7

Bucaramanga, 21 de abril 2025

Sefores:
UT NUTRIPAE 25
Bucaramanga

Asunto: Cambio de proteina

Cordial saludo,

Queremos manifestar que actualmente no contamos con inventaric de Came de Res
adicional al pedide de Carne de Res Molida solicitada por ustedes para esta semana,
teniendo en cuenta que se proyecta un dia de carne de res y uno de carne de cerdo para
dar cumplimiento con la ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar det Municipio
de Bucaramanga, por lo que les solicito que el pedido solicitado para los colegios con
modalidad JM/JT se cambie la came de res por carne de cerdo, con el fin de dar
cumplimiento con las condiciones técnicas exigidas.

Lo anterior para su conocimiento y fines pertinentes.

Cordialmente,

Jua sl Wolaies 2
LUZ STELLA MONTANEZ RIVERO
Rep. Legal. LA CARNICERIA BUTCHER SHOP SAS

CALLE 18 # 12-69 BARRIO GAITAN TELEFONO {57) 6978461 - 3176591250
BUCARAMANGA, COLOMBIA
taCarniceriaButcherShop@hotmail.com
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2 [ntercambio semana 14 (28 abril al 2 de mayo de 2025) para la modalidad Racién Preparado en
sitio Complemento JM/JT

2 mensajes

UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>

UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com=>
Para: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>
Ceo: Klisnman Fernande Mataltana Davila <kfmatailanad@bucaramanga.gov.co>, n.d.paclasepuiveda@gmail.com

23 de abril de 2025, 10:40

Bucaramanga, 23 abril de 2025

Doctora;

ALIX CECILIA CHINCHILLA,
Supervisora de contrato No.276 de 2024
Alcaldia Bucaramanga

Bucaramanga (Santander)

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

REF: Contraty 276 ¢ 2024 Cuyo DSIETE: “SURANISTRO DIARIO DE COMPLEMENTC ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITH0 - TIPQ ALMUERZO,
RACION PREFARADA EN S - COMPLEMENTO AUMENTARIO JORNADA MARANALORNADA TARDE FARA NINOS, NISUS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADDS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL MUNICIMG DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE"

Asunto: 2 Intercambio semana 14 (28 abril af 2 de mayo de 2025) para la modalidad Racidn Preparado en sitio Complemento
JMIT

Cordial saludo;

Por medio de [a presente en calidad de operador grupo 1 del Programa de Alimentacion Escolar — PAE del Municipio de Bucaramanga nos
permitimos solicitar el intercambio de proteina camne de res gue se encuentra programada para consumo én la semana No.14 el dia lunes 28 de abril
de 20285, se solicita el intercambio por la proteina carne de cerdo que se encuentra denfro de la lista de intercambio.

Motivo: Fl intercambio se solicita debido a que el proveedor manifiesta que no es posible cumplir con la cantidad de came de res solicitada para este
despacho ya que se esta entregando la del ment especial. En su lugar nos ofrece came de cerdo.

- Meni Racion Preparada en Sitio Complemento JM/AJT

SEMANA No. 14 (28 Abril ) 02 de Mayo)
MENU No, & MENU No. 7 MEND ESPECIAL Jueves 61 MENU No. 1%
COMPOMNENTES .
Lunas 28 Abril Martes 29 Abril Migrcoles 30 Abril MAYO Viemes 02 Mavo
JUGO DE
BEBIDA CON COLADA DE AVENA FRIA CON
HAMBURGUESA GUAYABA CON
LECHE MAICENA LECHE
DE CARNE DE LECHE
ALIMENTO CARNE CERDO RES CON QUESO PECHUGAAL
PROTEICO EN JULIANAS . PIMENTON
PALITOS DE TORTILLA DE
CEREAL MONEDA DE PAPAS A LA
~ ) HARINA DE MAIZ FESTIVO HARINA DE
{COMPARANTE PLATANO FRANCESA
CON QUESO TRIGO
FRUTA, MANZANA NARANJADA -
200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA 200 ML PARA
AGUA CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE CONSUMO DE
LOS LOS LOS LOS
BENEFICIARIOS | BENEFICIARIOS | BENEFICIARIOS BENEFICIARIOS

Al realizar estos cambios con el producto se continda garantizando los apoﬂes nutricionales y percentajes de adecuacidn establecidos en la minuta

patrén de 'a Resolucion 335

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Agradecemos su atencion

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
Coordinacion General
Calle 28 No.14-58 B. Girardot

Proyecto: Paola Carolina Sepiilveda - Nutricionista,




2 adjuntos

@ 2, Intercambio JMJT PROTEINA Semana 14 (28 de abril 2 de mayo 2025).docx

49K

= INFERCAMBIO PROTEINA.pdf

180K

PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>
Para: UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com>
Cc: Laura Isabel Castellanos Marquez <iicastellanos@bucaramanga.gov.co>

24 de abril de 2025, 9:04

Bucaramanga, Abril 24 de 2025

Sefioras

UT NUTRIPAE 25

QOperador Grupo 1

Correo electrénico: nutripae25@gmail.com

Referencia: RESPUESTA A SOLICITUD DE INTERCAMBIO # 2 DEL COMPONENTE PROCTEINA DE MENU EN LA MODALIDAD
RPS Complemento JM/IT - Semana 14 de ejecucion comprendida 7 al 11 de Abril 2025.

Atendiendo su solicitud del dia 23 de Abril y debido a la novedad relacicnada por su proveedor ante [a no disponibilidad de
las cantidades requeridas de CARNE DE RES para el Ment #6 con disponibilidad de entrega de CARNE DE CERDO.

Lesde el componente nutricional se verifica que el intercambio del componente de proteina solicitade cumple con los
requisitos puesto que obedece a una proteina incluida en la lista de intercambio, sin afectar el aporte nutricional del
ment}, las frecuencias requeridas y se garantiza |a entrega de todos los componentes del complemento IM/IT.

CONCEPTO: Se da APROBACION del intercambio del componente de proteina CARNE DE RES por CARNE DE CERDO del
Mend # 6 de la modalidad RPS complemento IJM/IT, semana 14 de ejecucién para entrega el dia lunes 28 de abril de
2025,

Es importante allegar 2 las L.E el soporte de la presente aprobacién por parte de la Entidad Territorial para conocimiento y
seguimiento de la normal operacién del Programa de Alimentacion Escolar por parte de la comunidad educativa o los entes

de control.

A continuacién, el menu aprobado queda de la siguiente manera.

SEMANA No. 2
SEMANA 14 DE EJECUCION - Modalidad RPS - Complemento JM/IT
MENU No. 6 MENG No. 7 MENU No. 8 MENU No. 9 MENU No 10
COMPONENTES Lunes 28 de Martes 25 de. Abril Miércoles 30 de Jueves 1 de Viernes 2 de
Abril Abril 2025 Mayo Mayo
BEBIDA CON COLADA DE AVENA FRIA CON JUGO DE GUAYABA
LECHE MAICENA LECHE MENU ESPECIAL CON LECHE
ALIMENTO §$§§‘§ g\f i HAMBURGUESA DE PECHUGA AL
PROTEICO CARNE DE RES PIMENTCN
JULIANAS CON QUESO
CEREAL MONEDA DE PALITOS DE HARINA PAPA FRANCESA FESTIVO TORTILLA DE
ACOMPANANTE PLATANO DE MAIZ CON QUESO HARINA DE TRIGO
NARANIADA
FRUTA MANZANA -
AGUA 200 ML 200 ML 200 ML 200 ML

Cordialmente,

Coordinacion del Programa de Afimentacion Escolar {PAE)
Secretaria de Educacién de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 6337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.
Proyecté: Laura Isabel Castellanos M - ND - Equipo PAE



b
N

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>»

Enviado: miércoles, 23 de abril de 2025 11:59

Para: Laura Isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>

Asunto: Fwd: 2 Intercambio semana 14 {28 abril al 2 de maye de 2025) para la modalidad Racién Preparado en sitio Complemento
IMAIT

PRECAUCION REMITENTE EXTERNO Por faver, absténgase de abrir archivos adjuntos, seguir enlaces descanacidos o responder a este
correc hasla gue haya validado su legitimidad vy procedencia. Cualquier anomalia detectada, le solicitamos gue la reporte de inmediato al
carreo: mesadeayudatic@bucaramanga.gov.co jGracias por su colaboracion y atencion a esta precaucion!

Buenas tardes Laura,
Adjunto solicitud por parte del operador
Cuedo atento

Coordinacién del Programa de Alimentaciéon Escolar {PAE)
Secretaria de Educacion de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 6337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.

ALLALDA 0% :
UCARAMANGA - g 4 A P,

"Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: El MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT, B2(.201.222-0, ubicada en la Calle 35 No. 1043 (Alcaldia de Bucaramanga),
dando cumplimiento a lo estipulado er la Ley 1581 de 2012 y su decreto reglamentaric 1074 de 2015, tendiente a la proteccidn de datos personales lo invitamos a que conozca
nuestra Politica de Tratamiento de Informacién Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en la Politicas se establece los derechas gue le asisten como titubar, &l
procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene alguna inguietud frente al manejo de la informacion, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: wwn bucaramanga.gov.co y €on gusto serd atendido.” *Aviso legal - Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los
archivos adjuntos son confidenciales, asi como la INFORMACION DE CONSULTA ¥ ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA, Esta as de uso exclusivo del (de los)
destinatario{s) sin la intencién de que sea conotida per terceros, por lo 1anto, de conformidad con las normas legales vigentes, su interceplacidn, sustraccion, extravio, reproduccion o
use no auterizado estd prohibide a cualguier persona diferente. $i usted ha recibido este commeo por error, equivocacion u omisidn queda estrictamente prohibido la utilizacion, copia,
reimpresion, reenvid: cualquier accion tomada sobre este correo podid ser penalizada legalmente. En tal caso, favor notificar en forma tnmediata al remitente,”

[El texto citado esta otulto]

“Aviso legal - Proteccién de Datos Personales: El MUNICIPIC DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 880.201.222-0, ubicada en la
Calle 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramangay), dando cumplimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de 2012 y su decreto reglamentario

1074 de 2015, tendiente a ia proteccion de datos personales lo invitamos a gue conozea nuestra Politica de Tratamienio de Informacion
Personal la cual puede ser consultada en nuesiro sitio web; en la Politicas se establece los derechos que le asisten como titular, el
procedimiento para ejercerios, las finalidades para la cual se tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al
manejo de la informacidn, envie su solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto sera atendido.” *Aviso
legal - Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi coma la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso exclusivo del (de los)
destinatario(s) sin la intencién de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con las normas legales vigentes, su
inferceptacion, sustraccion, exiravio, reproduccion o uso ne autorizado esta prohibido a cualquier persona diferente. Si usted ha recibido
aste Corre POr error, equivocacion u omision queda estrictamente prohibido la utilizacidn, copia, reimpresion, reenvié; cualquier accion

nada sobre este correo podra ser penalizada legalmente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”

Aviso legal - Proteccién de Datos Personales: El MUNICIPIG DE BUICARAMANGA identificada con NIT. 880.201.222-0, ubicada en ia
Calie 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucararnanga), dando cumplimiento a io estipulado en la Ley 1581 de 2012 y su decreto reglamentario
1074 de 2015, tendiente a la proteccion de datos personales lo invitamos a que conozea nuestra Politica de Tratamiento de Informacian
Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitic web; en la Politicas se establece los derechos que le asisten como titular, el
procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene alguna inguietud frente al
manejo de la informacién, envié su solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto sera atendido." *Aviso
legal — Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como Ia
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA va que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso exclusive del (de los)
destinatario(s) sin la intencion de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con las normas legales vigentes, su
interceptacion, susfraccion, extravio, reproduccion o uso no autorizado esta prehibido a cualquier persona diferente. Si usted ha recibido
este correo por efror, equivocacion u omision queda estrictamente prehibido la utilizacion, copia, reimpresion, reenvid; cualquier accién
tornada sobre este correo podrd ser penalizada legaimente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”
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INFORME No.4 ABRIL 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBIETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JJORMADA TARDE PARA NINOS, MINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMAMNGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE”. GRUPO 1~

OBLIGACION FINANCIERO No.26
FASE DE OPERACION DEL
PROGRAMA

Dar aplicacion a la microprogramacion donde se autorizan las raciones a suministrar de acuerdo con
el procedimiento establecide por la entidad.

ANEXO No.37

v Cuadro consclidado del anexo 13? y matricula del SIMAT,

v’ Trazabilidad de Correos electronicos recibido por Cobertura PAE,
semana por semana, con los respectivos cortes de matricula y
estrategia 13a del SIMAT.

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupo 1
E-mail: nutripae25@gmail.com
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CUADRQ RELACION FOCALIZACIONES
RECIBIDAS DEL MES DE ABRIL DE 2025

FECHA CORREQ | DESCRIPCIONDEL No. LOTE FECHA DE ATENCION OBSERVACIONES
CORREC
18/03/2025 ANEXOD 13A proc8604321 31 de MARZO al 4 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 11
26/03/2025 DETALLADC proc8B6l17182 31 de MARZO al 4 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 11
26/03/2025 ANEXOD 134 proc8617223 7 de ABRIL &l 11 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 12
1/04/2025 DETALLADO proc8628731~— {7 de ABRIL al 11 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 12
1/04/2025 ANEXO 134 proc8b28724 21 de ABRIL al 25 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 13
8/04/2025 DETALLADO proc8639730 21 de ABRIL al 25 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 13
8/04/2025 ANEXQ 134 proci639729 28 de ABRIL al 30 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 14
22/04/2025 DETALLADO proc8651003 28 de ABRIL al 30 de ABRIL de 2025 Corte oficial semana 14




5/5/25, 8:07 a.m. Gmail - Fwd: ANEXO 134 CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 18/2025 y DETALLADO DE ALUMNOS MARZO 18/2025
SO
2Aes”

G ma g[ facturacion pae <facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com>

Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 18/2025 y
DETALLADO DE ALUMNOS MARZO 18/2025

1 mensaje

UT NUTRIPAE 25 <nuiripae25@gmail.com> 18 de marzo de 2025, 18:55
Para: facturacion.pae bucaramanga@gmail.com

e EOPWATAdEd MESSAGE ~rimeemen

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>

Date: mar, 18 mar 2025 a2 las 18:05

Subject: Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZC 18/2025 y DETALLADC BE ALUMNOS
MARZQ 18/2025

To: UT NUTRIPAE 25 <nuiripae25@gmail.com>, UT BGA INNOVA <utbgainnova@gmail.com>

Cc: Laura Isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>, ngomezc@bucaramanga.gov.co
<ngomezc@bucaramanga.gov.co>, <ajcastaneda@bucaramanga.gov.co>, MARFFA EDITH RODRIGUEZ SARMIENTO
<merodriguez@bucaramanga.gov.co>, Klisnman Fernando Matallana Davila <kfmatallanad@bucaramanga.gov.co>,
Camilo Andres Rueda Angarita <caruedan@bucaramanga.gov.co>, LAYNIKER ELIAS ORT{Z GARCIA
<lortizg@bucaramanga.gov.co>, Aileen Jasbleidy Ramirez Perez <ajramirezp@bucaramanga.gov.co>, Alix Cecilia
Chinchilla Rueda <acchinchilla@bucaramanga.gov.co>, Deyanira Sanguino Mateus <dsanguinom@bucaramanga.gov.co
>, Juan Esteban Guevara Rosero <jeguevarar@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, 18 de marzo de 2025
Sefiores

UT NUTRIPAE 25
Operador Grupo 1

Correo electrénico: nutripae25@gmail.com

UT BGA INNOVA
Operador Grupo 2

orreo electronico: utbgainnova@gmail.com

Cordial saludo,

Atendiendo a las competencias del area Cobertura Educativa de la SEB, me permito enviar adjunto reporte
SIMAT "ANEXO 13A CON MATRICULA" { proc8604321 ) con fecha de corte de hoy, martes marzo 18
de 2025 a las 4:24 p.m. v "DETALLADO DE ALUMNOS" { proc8604322 ) con fecha de corte de hoy,
martes marzo 18 de 2025 alas 4:12 p.m.

Lo anterior para el alistamiento de atencidon de ia estrategia PAE, en la semana correspondiente.
Quedo atenta a cualquier inquietud adicional.
Atentamente,

Coordinaciéon del Programa de Alimentacién Escolar (PAE)
Secretaria de Educacién de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase Il Piso 3

Tel: 6337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.

¥ -

BUCARAMANGA proprama e AT B,

hitps:/mail.google com/mail/uf1/?7ik=4a829a0ef0&view=pts&search=al&permthid=thread-f: 1826978151584 101887 &simpl=msg-f: 1826978 151564101987 1/2



5/5/25, 8:07 a.m, Gmail - Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 18/2025 y DETALLADO DE ALUMNOS MARZO 1812025

452
“Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: Ei MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 890,201.222-0,
ubicada en la Caile 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramanga), dando cumpiimiento a lo estipulado en la Ley 1581 de
2012 y su decreto reglamentaric 1074 de 2015, tendiente a la proteccion de datos personales lo invilamos a que conozca
nuestra Politica de Tratamiento de informacidn Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece los derechos que le asisten como tituiar, et procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se
tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene aliguna inquietud frente al manejo de la informacion, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto sera atendido.” *Aviso legal —
Confidencialidad: La informacién contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del {de los) destinataria(s) sin la intencidn de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legaies vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccion o uso no autorizade esta prohibido a
cualquier persona giferente. Si usted ha recibido este correo por error, equivocacion u omision queda estrictamente
prohibido la utilizacidn, copia, reimpresidn, reenvid; cualquier accion tomada sobre este correo podra ser penalizada
legalmente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
Coordinacion General
Caile 28 No.14.-58 B. Girardot

2 adjuntos

pr0c8604321{ANEXO 13A CON MATRICULA MARZO 18.2025.4.24PM.zip
3166K

@ proc8604322” DETALLADO DE ALUMNOS MARZO18_2025_4.12PM.zip

— 7328K

https://mail.google.com/mail/u/1/?ik=4a82%a0ef8&view=pi&search=all&permthid=thread-f. 1626978151584 101987 &simpl=msg-f: 1826978151584101987  2/2



5/5/25, 8:07 am. Gmail - Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 26/2025 y DETALLADO DE ALUMNOS MARZO 26/2025

- -t
LA

G mMia j[ facturacion pae <facturacion,.pae bucaramanga@gmail.com>

Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 26/2025 y
DETALLADO DE ALUMNOS MARZO 26/2025

1 mensaje

UT NUTRIPAE 25 <nuiripae25@gmail.com> 26 de marzo de 2025, 19:33
Para: facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com

wmreamenee FOPWArded MeEsSsagE e

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>

Date: mi¢, 26 de mar. de 2025 7:16 p. m.

Subject: Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 26/2028 y DETALLADQ DE ALUMNOS
MARZO 26/2025

To: UT NUTRIPAE 25 <nuiripae25@gmait.com>, UT BGA INNOVA <utbgainnova@gmail.com>

Ce: Laura Isabel Castelianos Marquez <licastellanos@bucararmanga.gov.co>, ngomezc@@bucaramanga.gov.co
<ngomezc@bucaramanga.gov.co>, <gjcastaneda@bucaramanga.gov.co>, MARFFA EDITH RODRIGUEZ SARMIENTO
<merecdriguez@bucaramanga.gov.co>, Klisnman Fernando Matallana Davila <kfmatalianad@bucaramanga.gov.co>,
Camilo Andres Rueda Angarita <caruedan@bucaramanga.gov.co>, LAYNIKER ELIAS ORTIZ GARCIA
<lortizg@bucaramanga.gov.co>, Aileen Jasbleidy Ramirez Perez <ajramirezp@bucaramanga.gov.co>, Deyanira
Sanguino Mateus <dsanguinom@bucaramanga.gov.co=, Alix Cecilia Chinchilla Rueda <acchinchilla@bucaramanga.gov.
co>

slucaramanga, 26 de marzo de 2025
Sefores

UT NUTRIPAE 25
Operador Grupo 1

Correo electrénico: nutripae25@gmatil.com

UT BGA INNOVA
Cperador Grupo 2

‘orreg electroniceo: utbgainnova@gmail.com

Cordial saludo,

Atendiendo a las competencias del area Cobertura Educativa de la SEB, me permito enviar adjunto reporte
SIMAT "ANEXO 13A CON MATRICULA" {proc8617223) con fecha de corte de hoy, miércoies marzo 26
de 2025 a las 4:28 p.m. y "DETALLADO DE ALUMNOS" (proc8617182) con fecha de corte de hoy,
miércoles marzo 26 de 2025 a las 3:50 p.m.

Lo anterior para ei alistamiento de atencion de la estrategia PAE, en la semana correspondiente.
Quedo atenta a cualguier inquietud adicional.

Coordinacion del Programa de Alimentacién Escolar (PAE)
Secretaria de Educacidon de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 6337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:80 p.m,
Proyecto: Deyanira Sanguing Mateus

%
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5/5/25, 8:07 a.m. Gmail - Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE MARZO 26/2025 y DETALLADO DE ALUMNOS MARZQ 26/2025

“Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: EI MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 880.201.222-0, SASED.
ubicada en la Calle 35 No. 10-43 {Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a lo estipuiado en la Ley 1581 de
2012 y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccion de datos personales lo invitamos a que conozca
nuestra Politica de Tratamiento de Informacion Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en ia Politicas
se establece los derechos que le asisten como titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se
tratan los datos, entre otros aspecfos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacidn, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto serd atendido.” *Aviso legal —
Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del (de los) destinatario(s) sin la intencidn de que sea conocida por {erceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacién, sustraccion, extravio, reproduccién o uso no autorizado esta prohibido a
cualquier persona diferente. Si usted ha recibide este correo por efror, equivocacion u omisidn queda estrictamente
prohibido fa utilizacidn, copia, reimpresion, reenvié; cualquier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada
iegalmente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata af remitente.”

2 adjuntos

@ pr00881?223.ﬁNEXO 13A CON MATRICULA.MARZO 26.2025.4.28 p.m.zip
3417K

g proc8617182/DETALLADO DE ALUMNOS.MARZO 26.2025.3.50 p.m.zip
7375K

https:/imail.google.com/mailfu/1/?ik=4a828a0ef88view=pt&search=all&permthid=thread-f: 1827705363972 135528&simpl=msg-f: 1827705363972135528 22



5/5/25, 815 a.m. Gmail - Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 01/2025 y DETALLADO DE ALUMNGS abril 01/2025
24£23

e,

(e

G magﬁ facturacion pae <facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com:

Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 01/2025 y DETALLADO
DE ALUMNOS abril 01/2025

1 mensaje

UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com> 2 de abrii de 2025, 7112
Para: facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com

e FOPWArded message -—--—-

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>

Date: mar, 1 abr 2025 a ias 18:31

Subject: Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 01/2025 y DETALLADO DE ALUMNOS abril
0172025

To: UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com=>, UT BGA INNOVA <utbgainnova@gmail.com=

Cc: Laura isabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>, ngomeze@bucaramanga.gov.co
<ngomezc@bucaramanga.gov.co>, Andrea Juliana Catafieda Forero <ajcastaneda@bucaramanga.gov.co>, MARFFA
EDITH RCDRIGUEZ SARMIENTO <merodriguez@bucaramanga.gov.co>, Klisnman Fernando Matallana Davila
<kfmatallanad@bucaramanga.gov.co>, Camilo Andres Rueda Angarita <caruedan@bucaramanga.gov.co>, LAYNIKER
ELIAS ORTIZ GARCIA <lortizg@bucaramanga.gov.co>, Aileen Jasbleidy Ramirez Perez
<ajramirezp@bucaramanga.gov.co>, Juan Esteban Guevara Rosero <jeguevarar@bucaramanga.gov.co>, Alix Cecilia
Chinchilla Rueda <acchinchilla@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, 01 de abril de 2025
Sefiores

UT NUTRIPAE 25
Operador Grupo 1

Correo electronico: nutripae25@gmail.com

UT BGA INNOVA
Operador Grupo 2

Correo electronico: utbgainnova@gmail.com

Cordial saludo,

Atendiendo a las competencias del area Cobertura Educativa de la SEB, me permito enviar adjunto reporte
SIMAT "ANEXO 13A CON MATRICULA™ (proc8628724) con fecha de corte de hoy, martes abril 1 de
2025 a las 4:42 p.m. y "DETALLADO DE ALUMNOS" (proc8628731} con fecha de corte de hoy, martes 1
de abril de 2025 a jas 4:15 p.m.

Lo anterior para el alistamiento de atencidon de la estrategia PAE, en la semana correspandiente.
Quedo atenta a cualquier inquietud adicional.

Coordinacién del Programa de Alimentacién Escolar {PAE)
Secretaria de Educacién de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 8337000

Horario de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.
Proyecto: Juan Esteban Guevara Reserp

g ¢€
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55125, 8115 am. Gmail - Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 01/2025 y DETALLADO DE ALUMNOS abril 01/2025

"La educacion es el arma mas poderosa para cambiar el mundo”, Nelson Mandeia. TALE _’L
Contribuyamos al cuidado v conservacion del medio ambiente. Por javor no imprima si no es necesario.

“Aviso legai - Proteccion de Datos Personales; El MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NiT. 890.201.222-0,
ubicada en la Calle 35 No. 10-43 {Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a io estipuiado en la Ley 1581 de
2012 y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccién de datos personales lo invitamos a que conozca
nuestra Peoiitica de Tratamiento de Informacidn Personal ia cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece los derechos que e asisten como titular, el procedimiento para ejercerlos, as finalidades para la cual se
tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene aiguna inquietud frente al manejo de la informacién, envié su
solicitud a fravés de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto sera atendide.” *Aviso legal —
Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTAY ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del (de los) destinatario(s) sin la intencién de que sea conocida por terceros, por o tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccién o uso no autorizado esté prohibido a
cualquier persona diferente. Si usted ha recibide este correo por error, equivocacion u omisién gueda estrictamente
prohibido Ia utilizacidn, copia, reimpresion, reenvid; cualquier accion tomada sobre este correo podra ser penalizada
legalmente. En tal caso, favor neiificar en forma inmediata ai remitente.”

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
Coordinacion General
Calle 28 No.14-58 B. Girardot

2 adjuntos

@ proc3628724./zip
3441K

proc8628731.zip
7428K

https://mail.google.com/mailiu/1/?ik=4a829a0efo&view=pt&search=all&permthid=thread-f: 182820829066 4086673 1&simpl=msg-f 182829290664025673 1 2/2



515125, 8110 am. Gmail - Fwd: ANEXQO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 08 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS abril 08/2025
246335

Gmai[ facturacion pae <facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com>

Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 08 /2025 y DETALLADO
DE ALUMNOS abril 08/2025

1 mensaje

UT NUTRIPAE 25 <nufripae25@gmail.com> 9 de abril de 2025, 8:15

Para: facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com

------ Forwarded message «— -

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>

Date: mar, 8 abr 2025 a las 18:55 ]

Subject: Fwad: ANEXQO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abrif 08 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS abrii
08/2025

To: UT NUTRIPAE 25 <nutripae25@gmail.com=>, UT BGA INNOVA <utbgainnova@gmail.com>

Cc: Laura Isabel Castellanos Marquez <licastelianos@bucaramanga.gov.co>, ngomeze@bucaramanga.gov.co
<ngomezc@bucaramanga.gov.co>, Andrea Juliana Catafieda Forero <ajcastaneda@bucaramanga.gov.co>, MARFFA
EDITH RODRIGUEZ SARMIENTC <merodriguez@bucaramanga.gov.co>, Kiisnman Fernando Mataliana Davila
<kfmatailanad@bucaramanga.gov.co>, Camilo Andres Rueda Angarita <caruedan@bucaramanga.gov.co>, LAYNIKER
ELIAS ORTIZ GARCIA <lortizg@bucaramanga.gov.co>, Alleen Jasbleidy Ramirez Perez
<ajramirezp@bucaramanga.gov.co>, Alix Cecilia Chinchilla Rueda <acchinchiila@bucaramanga.gov.co», Juan Esteban
Guevara Rosero <jeguevarar@bucaramanga.gov.co>, Deyanira Sanguino Mateus <dsanguinom@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, 08 de abril de 2025

Sefiores

UT NUTRIPAE 25
QOperador Grupo 1

Correo electrénico: nutripae25@gmail.com

UT BGA INNOVA
Operador Grupo 2

Correo electronico: utbgainnova@gmail.com

Cordial saludg,

Atendiendo a las competencias del drea Cobertura Educativa de [a SEB, me permito enviar adjunto reporte
SIMAT "ANEXO 13A CON MATRICULA™ {proc8639729) con fecha de corte de hoy, martes abril 8 de
2025 a las 5.38 p.m. y "DETALLADO DE ALUMNOS" (proc8639730) con fecha de corte de hoy, martes
abril 08 de 2025 alas 5:26 p.m.

Lo anterior para e alistamiento de atencidn de la estrategia PAE, en la semana correspondiente.

Quedo atento

Coordinacién del Programa de Alimentacion Escolar {PAE)
Secretaria de Educacidon de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase Ii Piso 3

Tel; 6337000

Horaric de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m,
Provecto: Juan Esteban Guevara Rosero

bitps-/mail google.com/mailiu/1/?7ik=4a829a0efB&view=pt&search=all&permthid=thread-f: 1828834 776928 266380&simpl=msg-f: 16259347 76928266390

1/2



515425, 810 am. Gmail - Fwd: ANEXO 134 CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE abril 08 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS abril 08/2025

MCALOIA CE .o
BUCARAMANGA proqeard 4 ADNLIGER (ot

Ceontribuyamos al cuidade y conservacion del madio ambignta, Por favor no imprima si no gs necesario.

“Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: EI MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT, 820.201.222-0,
ubicada en la Calle 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramanga), dando cumplimiento a lo esfipulade en ia Ley 1581 de
2012 y su decreto reglamentario 1074 de 2015, fendiente a la proteccién de datos personailes lo invitamos a que conozea
nuestra Politica de Tratamiento de informacidén Personal la cual puede ser consuliada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece los derechos que le asisien como titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se
tratan los datos, entre otros aspectos. Si usted tiene alguna inquietud frente al manejo de la informacién, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co vy con gusto sera atendido.” *Aviso legal —
Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como fa
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo det (de los) destinatario{s) sin la intencién de que sea conocida por terceros, por {o tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccién, extravio, reproduccion o uso no autorizado esta prohibido a
cualquier persona diferente. Si usted ha recibido este correo por error, equivocacion u omision gueda estrictamente
prohibido la utilizacién, copia, reimpresidn, reenvid; cualquier accién fomada sobre este correc podra ser penalizada
legaimente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
Coordinacion General
Calle 28 No.14-58 B. Girardot

2 adjuntos

A
@i proc8639730 Detallado de alumnos 08 de abri] 2025- 5.26pm.zip
7470K

proc&639729/Anexo 13 con matricula 08 de abril 2025 5.38 pm.zip
3444K

hitps://mail. google.com/mail/u/1/?ik=4aB29alef9&view=pt&search=all&permthid=thread-f: 18289347760262663808simpl=msg-f. 1628934776028266380  2/2



55§25, 8:11 a.m. Gmail - Fwd: ANEX0O 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE ABRIL 22 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS ABRIL 22 72025
SALRT

G maif facturacion pae <facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com:

Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE ABRIL 22 /2025 y
DETALLADO DE ALUMNOS ABRIL 22 /2025

1 mensgje

UT NUTRIPAE 25 <nufripae25@gmail.com> 22 de abril de 2025, 17:16
Para: facturacion.pae.bucaramanga@gmail.com

e Forwarded message —~—-—--

De: PAE Bucaramanga <pae@bucaramanga.edu.co>

Date: mar, 22 abr 2025 a las 17:08

Subject: Fwd: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE ABRIL 22 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS ABRIL
22 12025

To: UT NUTRIPAE 25 <nutripaeZb@gmail.com>, UT BGA INNOVA <uthgainnova@gmail.com>

Ce: Laura |sabel Castellanos Marquez <licastellanos@bucaramanga.gov.co>, ngomezcbucaramanga.gov.co
<ngomezc@bucaramanga.gov.co>, Andrea Juliana Catafieda Forero <ajcastaneda@bucaramanga.gov.co>, MARFFA
EDITH RODRIGUEZ SARMIENTO <mercdriguez@bucaramanga.gov.co>, Kiisnman Fernando Matallana Davila
<kfmatallanad@bucaramanga.gov.co>, Camilo Andres Rueda Angarita <caruedan@bucaramanga.gov.co>, LAYNIKER
ELIAS ORTIZ GARCIA <lortizg@bucaramanga.gov.co>, Alleen Jasbleidy Ramirez Perez
<ajramirezp@bucaramanga.gov.co>, Alix Cecilia Chinchilla Rueda <acchinchilla@bucaramanga.gov.co>, Juan Esteban
Guevara Rosero <jeguevarar@bucaramanga.gov.co>

Bucaramanga, 22 de abril de 2025

Sefiores

UT NUTRIPAE 25
Operador Grupo 1

Correo electronico: nutripae25@gmail com

UT BGA INNQVA
Operador Grupo 2

Correo electronico: utbgainnova@gmail.com

Cordial saludo,

Atendiendo a las competencias del area Cobertura Educativa de la SEB, me permito enviar adjunto reporte
SIMAT "ANEXO 13A CON MATRICULA" (proc8651002) con fecha de corte de hoy, martes ABRIL 22 de
2025 alas 4:17 p.m. y "DETALLADO DE ALUMNOS" (proc8651003) con fecha de corte de hoy, martes
ABRIL 22 de 2025 & las 4:07 p.m.

Lo anterior para el alistamiento de atencién de la estrategia PAE, en la semana correspondiente.
Quedo atento a cualguier inquietud adicional.

Coordinacion del Programa de Alimentacién Escolar (PAE)
Secretaria de Educacion de Bucaramanga

Alcaldia de Bucaramanga

Cra. 11 No. 34 - 52 Edificio Fase II Piso 3

Tel: 6337000

Horaric de respuesta: Lunes a Viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.
Proyecto: Juan Esteban Guevars Rosero

ALCALDIA DE ' ? - e
BUCARAMANGA pregiars €8 AIMONESEESn Carns,,
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56125, 811 am. Gmail - Fwd: ANEXO 134 CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE ABRIL 22 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS ABRIL 22 /2025

"Aviso legal - Proteccion de Datos Personales: El MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 890.201.222-0, ubicada en Ia Calle 35 No. 10-43 2%%
(Alcaldia de Bucaramanga), dando curaplimiento a lo estipulado en la Ley 1587 de 2012 vy su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccion de
datos personales lo invitamaos a gue conczca nuestra Politica de Tratamiento de Informacidn Personal la cual puede ser consultada en nuestro sitio wely en la
Politicas se establece |os derechos que le asisten coma titular, el procedimiento para ejercerlos, las finalidades para la cual se tratan los datos, entre otros
aspectos. 5i usted tiene alguna inquietud frente al manegjo de (2 informacién, envié su solicitud 2 través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y
con gusto serd atendido." *Aviso legal - Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en los archivos adjuntos son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA ¥ ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso exclusive del {de Ios) destinatariogs) sin la intencién
de que sea conocida por terceros, por lo tantg, de conformidad con las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, reproduccion o uso no
autorizado esté prohibido a cualguier persona diferente. $i usted ha recibide este correo por error, eguivocacion u omision queda estrictamente prohibido 1a
utilizacion, copia, reimpresian, reenvid; cualguier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada legalmente. En tal caso, favor notificar en forma
inmediata al remitente.”

————- Forwarded message -

De: Juan Esteban Guevara Rosero <jeguevarar@bucaramanga.gov.co>

Date: mar, 22 abr 2025 a la{s) 4:49 p.m.

Subjeci: ANEXO 13A CON MATRICULA ESTRATEGIA PAE ABRIL 22 /2025 y DETALLADO DE ALUMNOS ABRIL 22
{2025

To: pae@bucaramanga.edu.co <pae@bucaramanga.edu.co>

Cc: Alix Cecilia Chinchilla Rueda <acchinchilla@bucaramanga.gov.co=, Angelina Toloza Pabon
<atolozap@bucaramanga.gov.co>, Jolman Leandro Chavarre Martinez <jlchavarrom@bucaramanga.gov.co=, Jahir
Gilberto Aparicio Barragan <jgapariciob@bucaramanga.gov.co>, Liseth Esther Valencia Galvan
<lvalenciag@bucaramanga.gov.co>, IVAN JESUS OTERO <ijotero@bucaramanga.gov.co>, Jose Luis Cuadros Cruz
<jlcuadrosc@bucaramanga.gov.co>, Juan Esteban Guevara Rosero <jeguevarar@hucaramanga.gov.co>

Cordial saludo,

Atendiendo a las competencias del area Cobertura Educativa de la SEB, me permito enviar
adjunto reporte SIMAT "ANEXO 13A CON MATRICULA™ {proc8651002) con fecha de corte de
hoy, martes ABRIL 22 de 2025 a las 4:17 p.m. y "DETALLADO DE ALUMNOS" (proc8651003)
con fecha de corte de hoy, martes ABRIL 22 de 2025 a las 4.07 p.m.

Lo anterior para el alistamienio de atencidn de la estrategia PAE, en la semana correspondiente.

Quedo atento a cualquier inquietud adicicnal.
Atentamente,

“Aviso legal - Proteccidn de Datos Personales: El MUNICIPIO DE BUCARAMANGA identificada con NIT. 880,201.222-0,
ubicada en la Calle 35 No. 10-43 (Alcaldia de Bucaramanga}, dando cumplimiento a o estipulado en la Ley 1581 de
2012 y su decreto reglamentario 1074 de 2015, tendiente a la proteccién de datos personales lo invitamos a que conozea
nuestra Politica de Tratamiento de Informacion Personal [a cual puede ser consultada en nuestro sitio web; en la Politicas
se establece los derechos que le asisten como titular, el procedimiente para gjercerlos, ias finalidades para ia cual se

atan los dates, entre otros aspectos. 3i usted tiene alguna inquietud frente at manejo de la informacion, envié su
solicitud a través de nuestra pagina web: www.bucaramanga.gov.co y con gusto serd atendide.” *Aviso legal —
Confidencialidad: La informacion contenida en este mensaje, en [os archivos adjuntes son confidenciales, asi como la
INFORMACION DE CONSULTA Y ASESORIA ya que puede ser LEGALMENTE PRIVILEGIADA. Esta es de uso
exclusivo del (de los) destinatario{s) sin ia intencién de que sea conocida por terceros, por lo tanto, de conformidad con
las normas legales vigentes, su interceptacion, sustraccion, extravio, repreduccion o use no autorizado estd prohibido a
cualquier persona diferente. Si usted ha recibido este correo por error, equivocacidn u omisién queda estrictamente
prohibido Ia utilizacién, copia, reimpresidn, reenvié; cualquier accién tomada sobre este correo podra ser penalizada
legaimente. En tal caso, favor notificar en forma inmediata al remitente.”

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
Coordinacion General
Calle 28 No.14-58 B. Girardot

2 adjuntos

@ proc8651002 ANEXO 13 A CON MATRICULA 22,04,417 zip
3452K

hitps:/mail. google.com/mailiu/1/7ik=4a829alefS&view=pt&search=ali&permthid=thread-f: 1830142837 30968589%&simpl=msg-f:1830142837309685898 213
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Bl ggggiGS“I 003DETALLADO DE ALUMNOS 22.04.407.zip 2mq

hitps:#fmail. google.com/mailiu/1/7ik=4a829a0ef38view=pt&search=all&permthid=thread-f: 183014 2837309685899&simpi=msg-f:1830142837308685699 3/3



INFORME No.4 ABRIL 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBJETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIG SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORMADA MANANAJORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
IMSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIQ DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE”, GRUPO 1

OBLIGACION TECNICA No.27 FASE
DE OPERACION DEL PROGRAMA

Garantizar el adecuade funcionamiento de los equipos, verificando que se utilicen de manera correcta
y que se les realicen oportunamente los procedimientos de mantenimiento preventivo, de acuerdo con
el plan de mantenimiento aprobado.

ANEXO No.38

v" Registro de mantenimientos preventivos realizados en el mes
de abril de 2025

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupo 1
E-mail: nutripae25@gmail.com
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CODIGO CM-1
CRONOGRAMA MANTENIMIENTO VERSIO 1
PAGINA
BODEGA 1
CRONOGRAMA MANTENIMIENTO EQUIPOS EN BODEGA 2025
EQUIPOS ENERO |FEBRERO| MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIC | JULIO |AGOSTO |SEPTIEMBRE| OCTURE | NOVIEMBRE
CONTENEDOR CUARTO FRIO X X X X X
BASCULAS X X X X X X X X X X X
GRAMERA X X X X X X X X X X X
TERMOMETROS X X
PATIN HIDRAHULICO X X

Observacion: E] cronograma esta sujetc a cambios por sugerencia de la unién temporal Nutripae 25

NOTA1. Mantenimiento correctivo de equipos se realizara dentro de las primeras 48 horas que reciba la notificacién de dafic de los equipos

ELABORADO POR:

FECHA:

JHON JAIRO MANCERA RODRIGUEZ - ING ALIMENTOS

02/61/2025
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UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES: ABRIL 2025
MANTENIMIENTOS BODEGA DE ALMACENAMIENTO
BODEGA BE
FECHA FECHA PREVENTIV CORRECTIV
No. ALMACEgAMlENT EQUIPO SOLICITUD . REALIZADA LE/LUGAR ACTIVIDAD SOPORTE Y/O EVIDENCIA o o
Mantenimient
o preventivo
revision de
tablero digital,
1 AREA DE BASCULA DE 15 ABRIL 16 ABRIL BODEGA esaie
BASCULAS PISO (5) 2025 2025 pesaje
correcto segun
patrén
calibracion
Mantenimient
¢ preventivo
revisidn de
) AREA DE GRAMERA 15 ABRIL 16 ABRIL BODEGA tablero d.igital,
CALIDAD (1) 2025 2025 pesaje
correcto segun
patrén
calibracién
Mantenimient
24 DE ABRIL 0 preventivo
3 BODEGA CUARTO 23 DE ABRIL DE BODEGA condensador
ERIO DE 2025
2025 de motory

limpieza
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| CODIGO: HVE-1
HOJA DE ViDA DE EQUIPO VERSION: i
FECHA: 2012025
 MUMCIIO BUCARAMANGA - ';Q?Eﬁé_ﬂbfi: _' UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
mgnuca@u EDUCATIVA AODEE Q. '__ | SEDE
HOMBRE DEL EQUIPO . - F-ECH‘E‘-DE
o Groaroll  DISHoL EWREGA) \§ O\ 2%
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS < CARACTERISTICAS ELECIRIOAS . -
PG ‘\\- . ?‘f‘ POTENCIA W N . ﬁ_ .
MARCA P D YOLTAGE Y WO U,
MODELO 'N; B - CORRIENTE AMP M0
SERIAL 0N -BD- TENSION REQUIERE N-f-
CAPACIDAD WWE Y CAPACIDAD \0—0 (4
. ' DATOS MANTENWIENTO ]
FECHA “DESCRIPCION DELAACTNIDAD -~ - . RESPONSABLE:
WOl [De feonila- CONMWnCitn (DR A *%gg@nz
PMOGSH  pok{an
-0l | pgpedenimients  Precent o o g £2n0]

OBSERVACION: MARQUE COMN UNA X LA AGCION A REALIZAR
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CODIGO: Ve
HOJA DE VIDA DE FQUIPO VERSION: 1
FECHA 20112025
MUMCIEIO ! BUCARAMANGA _ '.:QEEﬁAjIJ_OR:-: UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA \60 DEA (. SEDE:
NOMBRE DEL EQUIPG - - FECHADE
R BOGCOWG  Di6H0L. | emReen ) \§0\ S
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS T CATACTERISTICAS ELECTRICAS
- e POTENCIA w &Y - B
MARCA a-b\ TOME VOLTAGE v \\ ) Y-
MODELD N B CORRJENTE AP NP
SERIAL N R TENSION REQUIERE N
CAPACIDAD \ﬁ'{'\ \L__ CAPACIDAD \‘5‘0 '\L_
. -DATOS MANTENIRENTO- T W
FECHA .. - DESCRIPCIONDELAACTWPAD. .~ ' | PREVENTVO' | CORRECTIVG . RESPONSABLE
05 e yeavin O\ikratidn  con woaa. | x Defer 200
PALYAN.
ol ¥ | Handen Miecye Reoreritd % RS-

OBSERVACION: MARQUE CONUNA X LA ACEION AREALIZAR
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CODIGO: HVE.1
HOJA DE VIDA DE EQUIBD VERSION: i
FECHA 12025
© MUNICIRIO 3 BUCARAMANGA _ OPERADOR: - UMON TEMPORAL NUTRIPAS 25
- - e
INSTIFUCION EDUCATIVA RaDEE 0. e
y . PO - " I FECHAUE
NOMBRE DEL EQUI E] o8 C\}{fh O i 6 \JCCU | ENTREG A \g', b\' -LS—
CARACTERISTICAS ESPECHIGAS T L CARACTERISTICAS ELECTRIGAS
TiPO AL POTENCIA W N
MARCA T Cv). VOLTAGE v WO -
MODELO N-B - CORRIENTE AMP N D -
SERIAL N LR TENSION REQUIERE N Ry
CAPACIDAD 200 VL CAPAGIDAD 300 ¥
FECHA |- © - DESCRIPCION DE LAACTIVIDAD . .~ '

CTVG | RESPONSABLE:

e B

\Solr [ Se feoniza Coviwincidn _ Cod  Mgsa.
\P(‘X\’.Td(\
16-04-25) Mrnleniments _preventio X L= B

OBSERVACION: MARGUE CON UNA X LA ACCION A REALIZAR
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CODIGO: HVE
HOJA DE VIDA DE EQUIPO VERSION: 1
FECHA 20172025
 MuMcEI BUCARAMANGA OPERADOR: - UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA A ODEE- SEQE
- .- - {FECHADE »
S Poscoia _ Disiial ewrkeon | \§-O\2Y
CARACTERISTICAS ESPECFICAS T CARECTERISTICAS ELECTRICAS T
— N POTENCIA w ALLQ
MARCA {5(3‘. m‘ {J VOLTAGE v “O y -
MODELO LR CORRIENTE AP Ay
SERIAL N TENSION REQUIERE N
CAPACIDAD ‘Rnﬁ "V CAPACIDAD (an-\ E_
| ~DATOS MANTENIMIENTO Lo o]
FECHA - DESCRIPGION DE LAACTIVIDAD . . | BREVETIVG [EORRECTIVG.  RESPONSABLE
.. : N o
Woif ] e feoviia. Cvvprocn oo X 0«3}2.\5@‘ 2
’..--J R
Mosg, _ pairon n
(.-‘l Y
0523 ﬂan* & aM‘Q(t‘G @&mh\;t) Ty t‘iioujcquerc X )@fﬁg\{u—\l_
co\éa Jal pesdie covecto Lqun 11\'\“0“ alchadn
A _
8- g7 HunJ-emrnt ento fevendrnd X \O"?eyof}

OBSERVACION: MARGUE CON UNA X LA ACCIGN A REAUZAR




CODIGO: HVE-1
HOJA DE VIDA DE EQUIPQ VERSION: 1
FECHA 20112025
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CARACTERISTICAS ESPECIFICAS _ i -CARACTERISTICAS ELECTRICAS - ..
TiPO N A - POTENCIA w N . ?\_
MARCA -Y'@- \E. VOLTAGE v t“o U
MUODELD w ~D - CORRIENTE AMP & . p“
SERIAL N . B‘, TENSION REQUIERE N . Q R
CAPACIDAD 2P h_\i— CAPACIDAD =3 00 Y—
.. DATOSMANTENMENTO T ]
FECHA DESCRIPCION DE LAACTVIDAD. -~ i | ereventivg 3| REspoNsaB(E -
oy [ fe (oMM COLbracidn Mn oa0sa. | X 3)&1&1 5

patrin.

6 -t4-25 l\flmvi‘énimfer\h pmmw
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DBSERVACION: MARQUE CON UNA X LA ACCION AREALIZAR
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. FECH.A DE -
NOMBRE DEL EQUIPD QYQWE-YO @EEEEQ\ o | \§ T - 25
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS ~.CARACTERISTICAS ELECTRICAS .
TIPQ N - IR POTENCLA W =P
MARCA 4 coé YOLTAGE v NN
MODELG N R - CORRIENTE AMP AR
SERIAL - - TENSION REQUIERE My T
CAPACIDAD o L CAPACIDAD An ¥
_ DATOS MANTE;}mé_mQ R I
FECHA - " DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD  ~ _ pREVENTNO :-'Foﬁéf“rcf'@'o RE sp on \sasLe
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d’\\‘ﬁ\'qu\ pewt e Corracta Qg on F{]'\tr{\(:ghéa’q Y. \P"‘%@\ﬁéﬂ?—
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CODIGO: HVE-1
@ HOJA DE VIDA DE EQUIPO VERSION: ’
FECHA: 20172025
MUNICIFIO BUCARAMANGA OPERABOR: UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA Ho DEQ G SEDE: /
NOMBRE DEL EQUIFO o FECHA DE
Mook seid vtrecs: | () -G\ W
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS CARACTERISTICAS ELECTRICAS
TiIFO ‘{ . R’ . POTENCIA W zi 060 ﬁ'ﬂ) -
MARCA Qh‘i I8 - VOLTAGE W 3 %o! .4?60 ‘
MODELG L\R 4, oy CORRIENTE AMP 151 forsi CO-
SERIAL Lesuy 3AVCET TENSION REQUIERE ‘80 [ A CO
CAPACIDAD \ Ted CAPACIDAD 1 o
DATOS MANTENIMIENTO
FECHA DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD PREVENTIVO | CORRECTIVO |  RESPONSABLE,

2B Coprclotrcn o Wodor oo (o 4o

Y

7k )

o Cowmbia - 'ifm?rcrsﬂ chC HC?}‘DJ"

OBSERVACION: MARQUE CON UNA X LA ACCION A REALIZAR
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INFORME No.4 ABRIL 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBIETO: "SUMINISTRG DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPG ALMUERZO, RACION PREPARADA EN $ITIQ — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORMADA MARANA/JORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVEMES MATRICULADOS EN 1AS
IMSTITUCIONES EDUCATIVAS QFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA OE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE”. GRUPO 1

OBLIGACION TECNICA No.28 FASE
DE OPERACION DEL PROGRAMA

Realizar el mantenimiento corrective de equipos dentro de los cinco (5} dias habiles siguientes al
reporte de la solicitud por parte de (a insfitucion educativa, la supervision, o el personal manipulador
de alimentos. En caso de gue no realice el mantenimiento inmediate o se requiera refirar el equipo de
la institucion para su reparacion el operador debera garantizar la disponibilidad permanente de un
equipo de caracteristicas similares que supla la funcidn del equipo en reparacién, de tal manera que
no se interrumpa la prestacion del servicio. (solo aplica para racidn para preparar en siio).

ANEXO No.39

v" Registro de mantenimientos correctivos realizados en el mes de abril
de 2025

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupo 1
E-mail: nutripae25&email.com
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UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES ABRIL 2025
MANTENIMIENTOS
INSTITUCION FECHA FECHA
No. EQUIPD LE/LUGAR SOPORTE Y/0 EVIDENCIA PREVENT TIVO
° EBUCATIVA Q SOLICITUD | REALIZADA ACTIVIDAD NTIVO | CORREC
Mantenimiento
ESTUFA correctivo estufa
i POLITEGNICC B 370472025 310472025 LE
ITEC INDUSTRIAL 04720 indusirial en fistos y
valvulas
Mantenimiento y
arreglo de fugas,
L.LE. JORGE ELIECER ESTUFA )
4/04/2025 . alvul I
2 GAITAN SEDE A INDUSTRIAL 3/04/2025 I.LE arregio de vélvulas

cocina industrial de
dos y uno fogon




UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES ABRIL 2025
MANTENIMIENTOS
[NSTITUCION FECHA FECHA
No. EQUIPO L.Ef LUG SOPORTEY/O
EDUCATIVA Q soLcirup | reaLizaba ! AR ACTIVIDAD Y/0 EVIDENCIA PREVENTIVO | CORRECTIVO
Cambio de
|.LE AMERICAS
NEVERA -
3 PRIMARIA 710412025 | 70472025 LE corn_pr(?’sor. Dang por
variacion de voltaje.
4 IE PAULON LCUADORA | 6/04/2025 | 7/04/2025 \.E  Mantenimiento
licuadora por corto.

246 52



UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES -ABRIL 2025
MANTENIMIENTOS
INSTITUCION FECHA FECHA
No. EDUCATIVA EQUIPC soLcItup | reauzapa LE/LUGAR ACTIVIDAD SOPORTE Y/O EVIDENCIA PREVENTIVQO | CORRECTIVO
Mantenimiento del | .4
S {LEVDAGUALSEDEA| CONGELADOR ; 17/04/2025 | 19/04/2025 I.E. sistema electrico por | .
corto :
Mantenimiento de
8 I.E BICENTENARIO | COMGELADOR | 19/04/2025 ( 19/04/2025 I.E. CoMmpresor por

variaciones de voltaje

hJ
D

N
LN



UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES AEBRIL 2025
MANTENIMIENTOS
INSTITUCION FECHA FECHA
No. EQUIPO .E/LUGAR ACTIVIDAD SOPORTE Y/O EVIDENCIA PREVENTIWO | CORRECTIVO
EDUCATIVA Q SOLICITUD | REALIZADA : i 0
Mantenimiento de
ESTUEA guemadores,berradur
7 |.LE COLORADOS 2310472025 | 23/04/2025 LE. as. Correccion de
INDUSTRIAL )
fugas, cambio de
fistos
LE
B CAMPOHERMOSC | REFRIGERADOR | 24/04/2025 | 25/04/2025 I.LE Cambic compresor

SEDEC




UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES ABRIL 2025
MANTENIMIENTOS
INSTITUCION FECHA FECHA
Mo, EDUCATIVA EQUIPO SOLICITUD | REALIZADA LE{LUGAR ACTIVIDAD SOPORTE Y/0 EVIDENCIA PREVENTIVO | CORRECTIVD
Mantenimiento
|.LE CAMACHO puntos de soldadura
g - LICUADORA 2470412025 l.E
CARRENG de soporie licvadora
industrial
EPOL imi
1o | EPOLITECNICO NEVERA | 23/04/2025 | 24/04/2025 LE Mantenimiento en
SEDEB tuberia de gas




UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

MES ABRIL 2025
MANTENIMIENTOS
INSTITUCION FECHA FECHA
. EQUI I.LE/LUG S0P QEVIDENCIA
No EDUCATIVA QUIPD SOLICITUD | REALIZADA AR ACTIVIDAD OPURTEY/ PREVENTIVO | CORRECTIVO
I.E. AMERICAS LICUADORA Cambio de
11 23/0442025 | 24/04/2025 .E
BACHILLERATO INDUSTRIAL : arrancador
Mantenimiento 3
I.E. ESTUFAS Cocinas Industriales
i2 AMP 47202 .
CAMPOHERMOS0O INDUSTRIALES 28/04/2025 | 30/04/2025 I.E arreglo de herraduras
SEDEA y guemadores,
pintura de estructura
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INFORME No.4 ABRIL 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO AUMENTARIOQ SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPD ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS, MINAS, ADCLESCENTES Y JOVENES MATRICULADGS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE”, GRUPO 1

OBLIGACION TECNICA No.29 FASE
DE OPERACION DEL PROGRAMA

Realizar la devolucion de los utensilios, menaje y muebles, con las mismas caracteristicas técnicas,
utilizadas en las entregas de la racion industrializada, a ia finalizacion de la prestacion del servicio o
cuando se amerite

ANEXO No.40

v Certificado de Representante Legal dando cumplimiento de
Obligacion Técnica No.29 fase de operacion del Programa, con fecha
de expedicidn 12 de mayo de 2025

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupo 1
E-mail: nutripae25@gmail.com
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Bucaramanga, Santander 12 de mayo de 2025

Doctora,

ALIX CECILIA CHINCHILLA
Supervisora de contrato No.276 de 2024
Alcaldia Bucaramanga

Bucaramanga {Santander)

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

Referencia: Cantrato 276 de 2024: Cuya CEUETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENGION:
RACION IMDUSTRIALZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA MIFOS, NINAS, ADOLESCENTES ¥ JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUMICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON L& NORMATIVIDAD LEGAL
VIGENTE" GRUPO 1

Asunto: Certificado Obligacion Técnica No.29: Fase Operacional

En cumplimiento de nuestro contrato No. 276 cuyo objeto es “suministre diario de complemento alimentario segdn
modalidades de atencién: racion industrializada, racién preparada en sitio — tipo almuerze, racién preparada en sitio —
complemento alimentario jornada mafianaljornada tarde para nifios, niftas, adelescentes y javenes matriculados en las
instituciones educativas oficiales del municipio de Bucaramanga de conformidad con la normatividad legal vigente”
Grupo 1. y para dar cumplimiento a la OBLIGACION TECNICA No.29: FASE OPERACIONAL: Reafizar fa devolucion de fos
ufensifios, menaje y muebies, con las mismas caracteristicas técnicas, utilizadas en las entregas de la racién industrializada, a la
finalizacion de fa prestacion del servicic o cuando se amerite.

En calidad de representante legal suplente de la Unidn Temporal Nutripae 25 certifico que, durante la fase
de alistamiento se recibid por parte de algunas sedes educativas elementos que son propios de las mismas
para la ejecucion de Programa, tales elementos como utensilios, menaje y muebles.

Finalizada la ejecucion del presente conirato se realiza la devolucidon de los elementos mencionados,
garantizando que se conserven las condiciones en las que se recibieron al inicio de la ejecucién del
Programa.

Atentamente;

<IN (o] G
SUSANA CLAVIJO CASTRO
REPRESENTANTE LEGAL SUPLENTE
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
NIT: 901.900.655-4

Calle 28 MNo.14-58 Barrio Girardot — Bucaramanga
Nutripae25@gmail.com
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INFORME No.4 ABRIL 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBIETO: “SUMINISTRO DIARIC DE COMPLEMENTO ALIMENTARIC SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPQ ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MARANA/IORNADA TARDE PARA NINOS, MINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE”, GRUPOD 1

OBLIGACION TECNICA No.30 FASE
DE OPERACION DEL PROGRAMA

Aplicar el Plan de Saneamiento Basico en la(s) bodegas(s) de almacenamiento y/o planta {s) de
produccion o ensamble vy en los comedores atendidos, segtn lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente; el documento debe estar impreso y a disposicion de la autoridad sanitaria
competente, asi como en la supervision del programa en cada uno de los punios done opere. Teniendo
en cuenta que este es un proceso sujeto a supervisidn por las entidades competentes, se debe
implementar dicho plan en cada unidad de servicio, segln su entorne y necesidades, dejando como
evidencia de su implementacion los registros, listas de chequeo y deméas soportes de las acfividades.

ANEXO No.41

v Registro de actividades de plan de saneamiento realizados en el mes
de abril de 2025

v Informe de desperdicios trimestral

v" Remisiones de Aseo del mes de Abril

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupo 1
E-mail: nutripae25@gmail.com
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INFORME No.4 ABRIL 2025

Contrato 276 de 2024: Cuyo OBIETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO IORNADA MANANA/JJGRNADA TARDE PARA NIFIOS, NIRAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDRUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIOAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE”. GRUPO 1

REGISTRO DE
ACTIVIDADES DE PLAN DE
SANEAMIENTO

ABRIL

UT NUTRIPAE25

U.T. NUTRIPAE 25 -Grupo 1
E-mail: nutripae25@gmail.com
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TEMPERATURA DE REFRIGERACION EN

FFORMATO DE CONTROL DE VERSION 1
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reportarse segun correspondan.

ONBSERVACION: EL DANO DEL EQUIPO SE DERE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sadbados, dominges, festivos y de no clase deben
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FFORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION EN

VERSION 1
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ONBSERVACION: EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTQ DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no clase deben reportarse segin

correspondan.




COMERCIALIZADORA ORION
— DEL ORIENTE-SANPLASS —

CONCEPTO TECNICO SANITARIO FAVORABLE N° 110-2024 CONFORME A LA LEY 09/1979,
DECRETO 1843 DE 1991 AVALADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DEPARTAMENTAL.

CERTIFICAA:

BODEGA
NUTRIPAE 2025

CALLE 28 # 14-58 BARRIO GIRARDOT, BUCARAMANGA

CUYAS INSTALACIONES FUERON TRATADAS MEDIANTE EL PROGRAMA INTEGRADO DE
PLAGAS DE ACUERDO A LAS DISPOSISICONES LEGALES EN SALUD PUBLICA EXPEDIDAS

POR LA SECRETARJA DE SALUD. P
I QL (R TN R4

|

ABRIL 15 DE 2025 MAYO 15 DE 2025
FECHA DEL SERVICIO FECHA DE EXPIRACION FIRMAY SELLO
€. 6507704 - - -~ 3214300919 Q Calle 53N 13 -13 Candiles, Sanfander, Colombia
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| cobigo: remes-
DE SANEAMIENTO o001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
— . UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: (VC)L(_}\CM MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL4 TAL1 14 AL 18 21 AL2S 28 AL 30
LM M JIVILIM M J[VILIM M J|V][LIMIM[J]VILIM]IM|I]Y
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
FrutasfVerduras Huevos R | X< X XK XXX T X x [ X x| x| x| x|}
Utensilios / Mengje / Recipientes Plasticos WIX| | X XXX B x| ] X X I B
Licuadora/ Estufas s | X[ XX [ X x|Xx X x| x> x B
Mesones / Mesas / Sillas x| x| X | X x|¥ o [ e [ X {0 = | x (B
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) XXX XX XX XX = L x| X x
Canecas de basura XX x| X[ X[ x| X x| x| e 2l xl x| Al x B
Bafios y Vestier % > | x| x| 2l x|x B x| x| x| x]x ¥ x [x B8
Canastillas y Estibas X [ X[ x] x| x| x B 3 | < x x| x| X[ xR
Pisos X [ X[« X x{x]x X[ =i xi=] x> [ x| xB
Trapero / Escoba / Recogedor | X o 20 x| Bl < | [ | e ] X X X B
SEMANAL
Paredes / Puertas / Ventanas x| It - B > | X X[ XX ] el x| x
Refrigerador / Congelador b \ X x| x> x] <t x| &
Exiractor \ X \ W [ X x| o] | X | %
Estanterias NE X HEERRIEIETrY
Lamparas/ Angeos N [x \ [ x R ESIEENEY
Trampa de grasa ? HES x| ] X [x (X[ X] x
MENSUAL

Techos

Marcar con una X cuando se realicen ias labores de recoleccion de los residuos.

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ITEM SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15

VIL| MW JIVIL MM J]V{LIMIM]J|VY]L[M #M|J
Residuos organicos aprovechables X X x| e XXl x| x| XXX
Residus Aprovechables XX (X[ x| x x [ x| X| x|x]x|x]x
Resiguos no aprovechables MR X | X Yo o [ x | x| A A K]

Nota: Colocar $1 ¢n caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casiila de cbssrvaciones el tipo de plaga a controlar.

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS CRGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 19 SEMANA 12 SEMANA13 SEMANA 14 SEMANA 15
MlJd|[V]IL|M|[M{J MIM[J|IVIL|M
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas NN NN NN NIN|N|N|N|N y
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas NIN|NOIN NP N(V|w w|w|[n|N
Alimenlosoempaqugs roidos sgﬁales de presencia de N NINN K AR AR ALY 'J vV
plagas {dafios, matenia fecal, ruidos)

Anormal (AN} {mal olor, turbiz, mai sabor) Agua Hervida S(si} N{no)

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15

MiM|JIVILIM LiMimlJilviL m
QOLOR i (i ey N | (NN N
COLOR giN IN NN | P - CACAL DR
SABOR BN [ N Bl (0| NN N[N
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL) N Nin!lw v (N (N [(WN NN

AMALISIS FISICOQUIMICO:
NOTA: Se presenta =l documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION GORRECTIVA:
il 21
REALIZADO POR: (9[1/‘”4‘ (,%7(@ . CARGO: %/ LA .
1 A

VERIFICADC POR: (,0(,1 éf{é.\ /?c:ra 4 CARGO: Sq/eyﬂ!\s’\ .

7 7




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELAGION Y

REFRIGERACION ersitn 1
WES: ABRIL ANO: | 2025
) SEDE EDUCATIVA: g;u_) & OSSN T
REFRIGERACIGN DE §° A §°C CONGELACION DE 0°A -18°C
DiA. NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR#1 | CONGELADOR#2 | CONGELADOR®S | oo oo
N . T . .. EL o . T° .
Nircial |7 ML i | TSR] i | TOPNAL icsar | TTPNALT pucial | TOFNALE ncjal | T FNAL
o [ Lrid i
oyt \é\ . 12 18° | 19%| 1n**),
2 Jyoe (g |\ ) (22 [ By et \
3 qu éob \ \ ,Zpﬁ got "1{9:'. l?ol- \
4 ‘_{ oL 6“’ \ {2 ot Bot ,"yiﬂ: !2 (14 \
C N ' | Aot ¢
7 ch G’ \ \ ’?0'- 80 /[/0 [20
B L/ el éf»“" \ \ l?“ 80(, }I/“ }20£ \
9 b’“ Got— \ \ ’_?91. gm’, [yv‘- {2&( \
10 .{{PL G"V \\ \ ,?éé %M [ c/at‘- ’29(‘, \
A= <
il

ol T oL \ ot 8¢ C ec

2 |4 lgee |\ B Y

n L/M. Go‘_ \ \ fzm. 8 of ,”’0'3 [2 ol \

2 Lfai 60;‘, \ \ {zoL ga(‘ [}“’? zzob

25 (fot é ei \ \ [Zéi 805 “/o'- n’o!_ \

2 vo‘.‘ [ ov \ \ [26!1 80{. tqél- ’201 \

2 [{0( é fo1 8 \ \ /26( 80& l’f’t' ,205 \

N
0 | ot 6eb \ Izbt ot t!{" lzﬂ‘— \
Y
REALIZADO POR: é/aw It ‘%TCC“— . VERIFICADO POR: %4 7 ﬁtwﬂl .
CARGO: CARGO: i
taors Cerien foyon Scpervisar .
i

OBSERVACIONES:
1. Registrar en el formato {en niimero) la informacién segin la temperatura marcada por el termometro
2. La informacion se registra al inicio y al final de la jornada faboral,
3. infarmar al supervisor en caso de que se preserie novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +-2°C A +/-4°C CONGELACION: 4°C A -18°C
EL DANO DEL EQUIPQ SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, dominges, festivos y
de no clase deben reportarse segdn correspondan,
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
P . UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
lgssg:_rcll,oﬁ w Cj(\\ . MES ABRIL ANO 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUCS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA  |MENUNo.  |APROVECHABLES |APROVECHABLES *153[.?”?_? LIQUIDO 1 | b {Limpieza de sifones)
{ORGANICOS)Kg  |(RECICLAJE} Kg {Aceite} marcar con una X
"\ Y/2s |4t | SK l.2 15w e
2149/ zs |# 13 € F -2 ¥
Y725 (#)Y 2 K j.3 (<t X
s Yres |mes | yk 2.5 4
T Y 25 | # e 6 K l-¢ 4.5-“ 14
8| Y725 |#r | 3k 1.3 z. - X
S| ¥/z25 | # 13 8k 2°$ 25¢ X
W| Y2 |# 19 £ k 1-8 A e %4

A .

¥
#
-
#
H

"
#

#H

Z 4.5 o >
2| V/s5 3 3 K (.5 \ v %
s /e |01 | gk | 5. - | ¥
2| Y/ 25 Y L K 1.7 Z.5 L ¥
5| /25 5 ¥ K 1-8 1.5 « b
28 e// 25 € Bk 4 F 1. v X
B 4/78 7 S K 7-5 .o X
i /25 8 g K 7. 6 15" Y

REALIZADO POR:

f&/at)!dd‘ ‘%-/'zm.

@ﬁé’ﬂm /glm .

VERIFICADO POR:

(_UI b € [ (’05 %‘&d

S r-?‘? PR a7 AT Zad]

zaese]



@} FORMATO OE CONTROL Y MONITORED DE RESIDUOS DESCOMIDE  |COMGO: FC-002
RACION PREPARA EN 5ITIO VERSICHN: 01
T O e oRa MUoAEss o AR0: 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: (]'}/_Ol_c__j\ Lttt - _ MES ABRIL

No. FECHA MENU Ng. CANTIDAD EN KILDS DE DESCOMIDE

1/ 28 1z o/

1 g /28 173 of

LY 2s Y [0

‘| v/ zs 'S 00

| ¥/ 25 ¢ Ol

| Y/22 /3 oYi

’ b/ ezs i3 Ol

" Y/zs /9 o6

| {/2s 2 of

= ¥/28 2 10

| Y/27s ! foYe)

“ | /28 Y Ol

| /25 S Ol

= Yrzs ¢ ol

" _§/25 ! ol

| ¢rzs 5 &l

F. ]
REALIZADO POR: %PU na 2t CARGO:
7
VERIFICADD POR; C‘J"J Couglets @:7.,, 5 CARGO:

A
/’/M /UMW'

S‘femﬁﬂ" :
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FORMATO DE CONTROL. Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCCLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: i A Hq\a AN i\ MES: ABRIL

FECHA, SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL 4 AL 14 AL 18 21 ALL25 28 AL 30
LimMiM| ) [ VILIMIMIJ|VIL MIM[I[V]L[MIM[J]IVILIM[M|I|V

CHARID

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procadimientos de Limpieza y Desinfeccion.

Pisos XXX A AR b

XK
>

AAAA XXX A XA
Canecas de basura )"\/{,@(,x AR ALA AX A X
Mesa / Mesones 7()(}(;(;()(?(% )‘ixx., )()( )(X
Siilas ). ;(_)(f{ X R ¢ | X X AR o DX
Canastillas
Puertas AR X X
Paredes s X xl
tquipos de refrigeracion {Si aplica)

Techos y Angeos {5i aplica)

Mazircar con una X cuando se realicen las labores de regoleccidn de los residuos.

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LimimlafvlioimlmlilvivimImii|lv]icoimimlao]lv]io|{mim v
Residuas organicos aprovechabies YIXIX[IX]® X y\ ‘{ ™~ X ‘){ x x RIA ,( '
Residuos no aprovechables KNI N [X e % ™ )( X% [x )( | x| %

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar §1 en so de evidenciar presencia de biagas/ NO en caso cantraric. Se debe especificar en la casilla da observaciones ef tipo de plage a
captrolar.
FECHA DE FUMIGACION
ITEn SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMiMml )|V mimllivict [ mlim]lr|v]oe]lm|m|r|viLr| mim
Presencia fisica de plagas Vivas o .
muertas N (VN [ [V v NNV NI
Extremento v orina sefiales de N 3
presencla de plagas PN N H\J N N ™ N ;‘N N "
Alimentos o erpaques roidos sefiales de
4
presencia de plagas (dafios, materia fecai, N i‘ B N N [\”\} N N ﬂ\l N
ruides)

OBSERVACIONES Y ACCHIN CORRECTIVA:

AMALISIS ORGANGLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI:
Narrmal [N): Sin aler, sin color, sin sabor Ancrmal (AN} (rral olor, warbia, mal sabeor)
(TEm SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LimisMmly|lviL mimprlvicorim|m|li{viov|mim| ]|y ofimim|s]|v
OLOR NN NN NN [ NMIW NN NN [N [
COLOR NI NN NN NINCN NN NN
SABOR B e el N NN NEINN NN
. ANALISIS FISICOQUIMICS:

NOTA: Se presenta el documento expeditdo por 2 acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: Uk)-a“.: H[\gno\ ‘AW’C’ CARGO: Mt Ou‘{ﬂdov

VERIFICADO POR: \Lfono.c]c) L_/m, CARGO: S b visof
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FOMPS-
DE SANEAMIENTO ool "
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: MCL\Q?\ bot 1 MES: ABRIL
FECHA SEMARA ¢t SEMANA {1 SEMANA SEMANA 13 SEMANA +&4

TAL4 TAL1 14 AL 18 21 AL 25 2B AL 30
LiMimMlJtviiiMIMIJIVILIM MJ[VILEIMIM]JJVILIMIM J|V

ITEM

DIARIO

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los pracedimientos de Limpieza y Desinfeccién.

FrutasfVerduras fHuevos

Utensilios f Menaje f Retipientes Plasticos
Licuadora /. Estufas

iMesones | Mesas / Sillas

Equipos de medicion de masa {(gramera - bascula)
Canecas de basura

Baiios y Vestier

Canasfillas y Estibas

Pisos
Trapero { Escoba/ Recogedor

XXX XXX
BB B D b e D
R KX X XXX XX
RIRXBX XX X XX
IR XIXXIX X X
I P PAIA K
XA P PE DRI P
RIX PIXIXDIRIXPE

XX XPLPEIXPLIXIK
S X R I D¢
PR XXX XXX

Paredes / Puertas / Ventanas
Refrigerador f Congelador
 Extractor

Estanterias
Lamparas/ Angeos
Trampa de grasa

S ] [RIIKIX XX IR IR

RIXIRIXIX] [RBR R PRIR IR e

S PRIRBR| - (% P PR b IR

"~ MENSUAL

Techos

Marcar con una X cuando se realicen las lzbores de recoleccion de los residugs.

ITEM SEMANA LI SEMANA 12 SEMANA | SEMANA 13 SEMANA 1Y
MiJ|lV]ILIM|M]I|V]LIM M| I|VILIMIM|JIIV]IL]IM]MIJ]|YV
Residuos organicos aprovechables Y IXIXIX XXX ISR DC
Residuos Aprovechables X Z\'.& XX X X XX XX X [X I
Residuos no aprovechables KEXTX XX X (X of | SCIC]X ] ) o [P

ORSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas! ND en caso contraric. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar,

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 34 SEMANA s34
MiJ|V LM
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas ol Ko Qc? Ol
&g
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas ol w7 QO ,i." ‘9
Alimentos 0 empaques roidos sgﬁa!es de presencia de ) S QO Qo QU ‘;’
plagas (dafios, materia fecal, ruidos}

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANCLEPTICO: )
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION ASI:
MNormal {N): Sin clor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal saber) Agua Hervida S{si} N{no)

TEM SEMANA 0 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13
MIM|JIV]LIM{M]|JI|V L
OLOR NIiN|N|NIy NN Y]
COLOR winv|wl e [vin]v V
SABOR VNNV [ W
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) S[sisislsis1515 k)
ANALISIS FISICOQUIMICC:

NOTA: Se presenta ¢! documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REAUZADOPOR:  \oe  nmaticia Racorco [ learso:  Menipo ladora

i
VERIFICADO POR: I,ee sordo  lorane CARGO: S o pernsor
T

v



FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAs DE EQUIPQOS CONGELACION Y l
REFRIGERACION Varsin 1
02042025
ABRIL [ amo: 2025
_ i 6 ecﬂc @ Ma\c{?\a
RIGERACIONDE 0°A8°C; »:. *|- . " -CONGELACIONDEOA-1g°C: " |-
NEVERA 2 NEVERA#S | CONGELADOR#! | CONGELADOR#2 | CONGELADORH | ‘gpertvacionss
. T* . e T T " 1° . Sl : .
ToFNAL L cian 1T PNAL ] paciar |7 FNAL L puicias, 17 AR pgcial | T FIRAL ] iy, | 77 FINAL
16+ IS
T35+ W4
159 13

19413

154 W

T

M3

AST 1Y

wle e g | e

(6 114

&

2 e & 15 41 L{

7 G - “1 "“ T i?)

5 Y YT 1T

5 | b S LS T W

8

6 Y b +13
IR 15 1+ 1M
) 5 Y } L’\ - i3
£
REALIZADO PQR: [ VERIFICADD POR: ;
o\Qqg pateicia  1décor o égﬂér/b Feo vro

CARGO; 2 ’ / R _ CARGO: .

Man! puladsa /Jaw o, /QM 3L/Fé’f*0€60 /

Li - ¥

OBSERVACIONES:
1. Registrar en el formato {en ndmero} 1z informracién seqdn la temperatura marcada por el termometro
2 Lainformacién se registra al inicio y 2l final de fa jornada laborsal.
3. Informar al supervisor eén caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +/- 2°C A #/4°C  CONGELACION: -4°C A -18°C
EL DANO DEL EQUIPC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives y
de no clase deben reportarse segdn correspondan.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOQ DE RESIDUOS CODIGO: FC-002 ‘ .
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S

'?:;Qﬁﬁ? Malas a B MES ABRIL ARO | 2025

. . RESIDUOSSOLIDOS. -~ - - RESIDUOS LIQUIDOS

No. FECHA  |MENU No. iﬁﬁgggcsmmés iﬁ:gggcsmsﬁé ~ {RESIDUOS LIQUIDO Tﬁﬁ'?ﬁfﬁﬁioi[fﬁif
(ORGANICOS) Kg . .-|(RECICLAJE) Kg . . [(Acsite) Lt marcar con una X

"|logfes | A2 |3 Yac e Ly i

2|2/q(2s | T3 Y Yar Ty o

313loyf2s | Y S bar At by “

flylovw [is] 15 Y ks, i 7

Tlplog les| 16 (AZY O 1

8|8woyles | 1Y |3 ke g, 1

S|9kg/as | 19 TR 0 -1

Witoloyrzs | 1 2 L’f"’ Ay 4

A iztsoqies | 5 2 by Ay 1

21 22 foq (25 ! W ¥y @) 1

Pizgoyfer | 2 oL %1 i

%lovloyfes 2 YAZY Y21 “1

Besletfas | M L #9¢ 4 0

28 o0ty [25 6 2 P O d

Bladteyes | ¥ [ 1¢ e i

0 |20 o4 (25 |especial |3 Hor R 1
REALIZADO POR: | 1) o . Pednce  Pecores T peipodo n
VERIFICADO POR: /gawf&c? ézﬁ,.(; " B periso r




@’} FORMATO DE CONTROL Y MONITOREC DE RESIDUOS DESCOMIDE  |CODIGD: FC-002
s RACION PREPARA EN SITIO VEASION: 01
T N TEMPORALNTRIAESE afio: 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: (N] C,L[C‘ Rz 5 MES ABRIL
Ne. FECHA MENE No. ' ©. . CANTIDAD ENYQLOS DEDESCOMDE .
' |1 /09 42 12 1 Yyr
2 l2loq | 25 1% Y2 ey
12 loq |28 14 7 by
|y log [ 25 15 LU,
" zloy s 1 b 1l
o B e B A 1Y Ay r
* |qloy [2.5 18 4Yg¢
Pl tley (18 19 iy

Y |ztfovw s 23 5 Q pye

? lezdoe § 28 -1 M foge

® lzg oy (25 2z e kg

« |24t 722 3 se by

*lesieqlzx A O

® hBlod[2s A s

> loq foq [ 15 pY Y, v,

* Rotoy LS estecial 4 Ear
REALLZADO POR: o8 ?oc."'re Cog RBaccreo [ Man: poladots
VERIFICADO POR: / W‘( Az /ﬁ et O CARGO: g_/}é,(ucé{j 4

e

24685



o

. FORMATO DE CONTROL Y MORITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PLAN | ¢ODiGO: PSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
PROGRANMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: A v\c& ves QO er ae 5@4-8\»13'-{ oY MES: | ABRIL
EECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
T AL 4 TALI 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
ITEM
Limimls v MMl [vlcImm] s Tv

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen lo$ procedimientos de L y Desinfecaién
Pisos I dx [ Ix] %X [ = (X X | x|[R]x[x|x]
Canecas de basura ¥ K| XXX x| X X[ X[ | XXX ¥
Mesa / Mesones I XXX (X% |X xR | x| X %x]|x]
Sillas XA [ X x| ®x]x|X Xlw|wlx |4 %)%
Canastitlas AL R XX x| % £ K[x x| ] x| x|
Puertas || F |||k | =1~ ="
Paredes “—H-—-»?(--.__,K —I= |~ x|=|=1-
Equipos de refrigeracion {Si aplica) e el e e I e el O PR R ¢ =]~ - —
T I e Y e
PROGRAMA. DE CONTROI..L‘_IE_RESIBIJQS sAUDoS. : B R - o ’ ’
tviarcar con tna X cuanio se realicen las labores de recoleccion de los residuos.
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L mmly|v]iuovimimlslv]ejimim]|oivio | mjam{r|{vio]|m|m]|]s]v
Residuos organicos aprovechables ¥ XX IR IX b X )i~ ~t—={~-1=1x|% ¥ x([%x At
Residuos no aprovechabies ¥ | X x| X% L xi X[~ [—1=1—]—F XX |X]|X|x]x]|X

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTiIVA:

Nota: Colocar 5! en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contradto. Se debe espedificar en 12 casilla de observaciones ef tipo de plaga a

cantrolar.
FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12, SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Limlimypijvioimim|laitviitimm|rlv]iceimimlirv]ie!mimls v
Presenciz fisica de plagas Vivas o N F . :
muertas NN T RN NN NN IR
Excrements u arina senales de R
L) — i '
presencia de plagas N N N 1\‘ N N -"\1 N ‘\\ N q (\1 o~ N
Alimentos o empaques roidos sefiales de ] .
presencia de plagas (dafios, materia fecal, N INTANE NS N M R NI Ny N NN
ruidos) |
OBSERVACICNES Y ACCIGN CORRECTIVA:
" PROSRAMA DE CONTRDL DEABUA - -
ANALISIS ORGANCLEFTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Mormal {N): Sin olar, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal olor, turbla, mai sabor)
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Llmim| s |viLimimpl|lvjoeymimls|v]ielmmls]lv]ie]lmim]]| v
OLOR BN N NN E g NN NI IN ] N[ RET
COLOR NONINOIN NN NN~ MINEN N N N[N
SABOR MNININ N o NN MBI IR
ANALISIS FISICOQUIMICO:

- WOTA: Se presentz &l documento expedido por el acueducto munidpal de Bucar
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

L

REALIZADO POR: 2ut\, Jeac\te\s e Moeno

CARGO: Man i ppladorg
VERIFICADOPOR: o om o0d My 7

CARGO: <, 1P e ¢ \WSDRL

0N
(3



FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

Sle . |
INSTITUCION EDUCATIVA: E’:’I{QF\ JAN MES: ABRIL

FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 7T AL 14 AL 18 21 AL 28 28 AL 30
LimiM]l (viLtimmMmidIvirimimli|v]|ioeimm]liv]e|mMism|s]|v

DIARIO

MOTA: Marcar can una X cuando se realicen los procedimientos de Limpiera v Dasinfeccicn.

X
X
X
X

Pisos

Canecas de basura

MWesa / Mesonaes
Siilas
Canastillas

X XK IR

D X X

KK XXX KIK
XPOXPK X

21 X e <]e
KA IX DX P
KX P ¢
XX | %x

XXX XX

<X DX X

SE!

AN

MENSUAL

Puertas

| PSPEPIXIX

/

Paredes

/

/
<P DK PR XXX

XK PXXXPE] X

Equipos de refrigeracion (5i aplica)

2| BRI

Techos y Angeos (51 apiica)

BMarcar con una X cuando s¢ realicen las labores de recoleccion de 1os residuos.

SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Ml vicfmimiy[vioimim]ylv]o]m|m]s

Residuos organicos aprovechables XX %IV Y| X X X ¥ k K XX XiX X YK X] XX
Residuos no aprovechables )( e Y 5( XN = y NG V \( >< W X MYI|Y b pod

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

[TEM

=
=

Nota: Colocar 51 en caso de evidanciar presencia de plagasf NO an caso contrario. Se debe especificar en |z casilla de observarionas e tipo de plagaa
controlar.

FECHA DE FUMIGACION

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LlmimMm|ly|v]Le|m|m MimMl1 v L|m]m v
Presencia ﬁs:;i;!ft:siagas Vivas o }JD NS m quw I-(J wwm (\D
et 6 -0k o] o
sesvnti s pse (ouFons e o p R (Y AR 100 o ) kY
ruidos)

QBSERVACIONES Y ACCION CORRELCTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO: ]
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI:
MNormal {N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN} (mal olor, turbia, mal sabor)
— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA S
Lipmim| (vt mMm|m|r|v{Lr(mlm]y|v]i|mim]ly|v]o|imim]r]|v
OLOR M4 IN IR ] NPNINO PN
COLOR MERRSIENEAT NN NNE
SABOR N NN N[ M| & o N[N
ANALISTS FISICOQUIMICO:

WCTA: S& presenté'el docitmento expedido por el acueducto municipal de Bugar 2
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

- 1

VERIFICADO POR: L L;.._.,.\,_.L Cerp=> CARGO: TS o @it S




ZAESD

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO " VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
4 UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: @[@ﬁ@mm &5 MES: ABRIL

FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TALS TALNM 14 AL 18 29 AL2S 28 AL 30
Limim{J|VILIMIMJIVvILImimla{v]Limim|a/viL(M{M][J]YV

ITEM

DIARIC
NOTA: Marcar con unia X cuzndo se realicen los procedimiento

faccidn.

s de Limpieza y Desin

FrutasiVerduras /Hoevos

Utensilios / Menaje / Recipientes Plasticos
Licuadora / Estufas

Mesones / Mesas { Sillas

Equipos de medicion de masa (gramera - bascula)
Canecas de basura

Bafos vy Vestier

Canastillas y Estibas

Pisos

Trapero { Escoba / Recogedor

el

= < PR P X<

7P P PSP KPS

< DS PR I P DX <X
< [ XXIRDK 154 P D K et
>4 K| <D< |78 X [¢ <%
XX IR} I < DK
HK < | B PSPPI PR IK
KPR IR R I DS X
PP X XX [ [ < b P IS 4
AP e X IR PR
DX D 14 D R ¢ ]

Phpe b e e X el b

@< | < > il >4
g R o S e N R e S R

Paredes / Puertas / Ventanas
Refrigerador / Congelador
[Exfractor

Estanterias

Lamparas/ Angeos

Trampa de grasa

n

=

L~
P

P P< PSP X [3] BREX P PADS PSS < [

2 I < <X
Wl

Techos

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.

[TEM SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ViL| MIM|J MIMlJ|lVILIMIMIIY
Residuos organicos aprovechables X X )( XX X % ' .S X 3( X
Residuos Aprovechables WX X ¥[vW MUK KIM X X XE
Residuos no aprovechables bl B < AR XINMIXIX K VIR

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Si en ¢aso de evidenciar presencia de plagasf NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones ¢l fipe de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
(TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MlJ|Vv|ILiM{ M| J MIM|J|VILIM|IM|J]|V
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas NNNEEE MM NN B
Excremento u orina sefiates de presencia de plagas (W RITNYE I 4 LSTESSERYF ST SYFN fs!.
Alimentos o empaques roidos sefiales de presencia de
plagas (dafios, &aﬁeria fecal, ridos) i N N x“ 5\ N s\‘ b N bR p R M

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASH:
Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): {mal olor, turbiz, mal sabor} Agua Hervida $(si) Nino)

p— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LimimlJa]lv]L]Imim]lI[VvIL[M]IM]J]YV MM J| VLI M{WMIJ]|YV
OLOR B U [ FRN e N T h NS N N
COLOR SESIN ST DS NMEINNNNE
SABOR S [N | P A R M NN [l
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) N (N ININ N NN NS I Y RS

ANALISIS FISICOQUIMICO:
NCOTA: Se presenta ¢l documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: QQ)B[((__\P{V\‘{'CD . CARGO: f"‘%ﬂ{ﬁb&bm

VERFICADOPOR: Loy, (eades Geopeu CARGO:  SeperolSce .




2489

FORMATC DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACICN Y

REF RIGERACION WVertion 1
J . ki) i
o MES: ABRIL ] ARO: 2025

|
swsmams Beartercnes &

REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
- NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA#S | CONGELADOR#! | CONGELADOR#2 | CONGELADOR® | cociovsionee
Tﬂ .o TB o Tﬂ o TB T° o Tﬂ
pictaL | T TNAL [ paciac [T FNALL pacial [TFNAL L ciar [ TOFINALY pcian | TOFNALE o | T FINAL

A5G -9 -1 s N [y
\ =I-sht el g\

\ IEIIATR Y

sl b o L[ 0\
Vooklel vl gl nlbn \
\ Livylas s e o iy \
\ sk helis b uen \
S S S s

[
e ey

AP LA [ (Do

AL NAND VP[]

LA DAL £
]

(2 | L & A | L
1 U 0>

. -. . f] ..[ _ " - IS N |

@ﬂ?wﬁﬂﬁm ?7 i‘
1
~

. 1| 6
SRS \ S0 [ (e s
- | 236 |y ALy Y g RISy b ]
» % [ |3 Vb bwlwh - nd
» SN |6 AN
» |y IH [T \ - ooy bl
> |5 13[4 \ 16l 61-n by \
» S|4 |8 o 4 s S E o TR S T S
REALIZADO POR: QOD‘?— f{a Qn-{—o . VERIFICADO POR: (oS Conlen éﬁ'{"—‘b} ]
chre Hen pobciorea CARSO: Sopers e
OBSERVACIONES: !
1. Registrar en el formato {en ndmero) la informacion segun la temperatura marcada por el termometro
2. La informacién se registra al inicio y al final de la jornada faboral.
3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +-2°C A +1-4°C CONGELACION: ~4°C A 18°C
EL DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabadoes, domingos, festivos y
de ne clase deben reportarse segin comrespondan.




2AETD

_ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARANIANGA
U \ UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
UCATVA ! Q{Qﬂmﬂo 6 MES ABRIL ARO 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA MENU No. APROVECHABLES |APROVECHABLES iESi'I:U&S LIQUIDG Ly {Limpieza de sifones}
(ORGANICOS)Kg  |(RECICLAJE}Kg  |VAceite) marcar con una X
R TASEIRES N 4 K 2.7 %
s [ |2 [ S22 %
i[9 /hs | y | YK & %
tlg /s | (S 35K 1€ 24 v
lgns | 16 LK LK pA X
g 13 [ 1w 26 [4s <
slyNT 18 | K 4K 2.4 +
oy [ (] v | uK 2 ¥

2 Ly 2y X
2| /NS | 2 | £ 2 K 1= %
Bl Yy /S| L X 1¢ 2 X
#| ALY 4 K 2 K LY ¥
s|9N< | S > K 2 X ) X
slyfv | & | 2 | 4K 2 A
| YNS | Y 4 1X L2 X
AR RS LR, | 3K | 2 X

REALIZADO POR:

23::63’(&1 —P(rTFO .
WS Cearles E(:»]‘CAS

Henipok oo,

Scperus or

VERIFICADO POR:




G’: FORMATO DE CONTROL ¥ MONITORED DE RESIDUQS DESCOMIDE  |CODMGO: FC-002

RACIGN PREPARA EN SITIO VERSIGN: 0L

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNIBY TEMPORAL NUTRIPAEZS ANO: 2025
INSTFTUCION EDUCATIVA: m 6 mes ABRIL
N e
No. FECHA MENU No. CANTIDAD EN KILQS DE DESCOMIDE

IEE NG 12
S ARY I
SRR VAN I
NS (S
L N AT &
L Y Ax B
| YNT =
= VAN (AL

M oo ([ W
Riaalalalaltale

24

5

28

2

30

0| P ||
D aVaValaia

REALIZADO POR: -Pob@\@\ .Q n_{—o. CARGO: %‘ﬂ (mbLM_

VERIFICADO POR: Lo Genloy Qopau CARGO: Soperviso..




Canecas de basura

Mesa / Mesones

Sillas

Canastillas

Puertas

Paredes

Equipos de refrigeracion {Si aplica)

Techos y Angeas (S aplica)

Marcar ¢on ana X cuando se realicen las labores de recolecdén de los residuos.

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LLAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: CoXe “odrwh. MES: ABRIL
" FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL 4 TAL1 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
LimMmin| 2 VELIMIMID | VILMIM|IJ|VLIMIMiJiV]LIMIM|)]|YV
- DIARIO-
NOTA: Marcar con una X ciando se rezlicen los procedimientos de Limpisza y Desinfeccidn.
Pisos

— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L MM v LM Mg v LM M J v LM iIm]y v L|m|m
Residuos organicos aprovechables ¥ x| X N7z \7w7s | 71X X1 x| %
Residuos no aprovechables Xl X XiIX|® VA4 A Vard x x| A

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 55 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilia de observaciones o) tipo de plaga a

presencia de plagas

Excremento u orina sefiaies de

‘JO

ruidos)

Alimentos ¢ empeaques roidos sefiales de
prasencia de plagas (dafios, mataria fecal,

Ry

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

AMNALISIS ORGANOLEPTIC

controfar.
FECHA DE FUMIGACION
e SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Jjvirmimlalvii|mlmrsi|lvicrimimlsi|lvioe|mim
Presencia fisica de plagas Vivaz o
muertas N QD \)D "’u L )b wP Qq',o = éh v)o !>o 30 ‘)0

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI:
Anarmzl [AN): {mal olor, turbia, mal sabor)

Normal {N): Sin oler, sin color, sin sabor

e SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
VL m|im] ViL|IM]|m] Vit]|lmim]|!? VIiL]|m
OLOR iad Rl R L Ll IR
COLOR Wil (M el Bal B el Bl R b
SABOR predl Rl Bl Rl ol R ARl Al ol LA s
ANAL SIS RSICOQUIMICO:

NOTA: Se presents el documento expedido por el acueducto municipal de Buc:araman_;a

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Retzap0 POR: Loyoren.  § anche

VERIFCADO POR: (4,49, Cowlon Copess
5

* s

DAEET



SAET =

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| copigo: Fevps-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION; 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: Comatho  CaveRO MES: ABRIL
FECHA SEMANA - { | SEMANA * . [) | SEMANA SEMANA ~ |3 SEMANA fid
TEM 1AL4 7AL 11 14 AL18 21AL25 28 AL30
LIMIM]JIVIL[M[MIJIVILIMIM[J] VLM M I V[LIMIM]JI]V
-PROGRANADETRPIEZ XY FIESINFECCION.,
DIARIO

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

FrutasiVerduras /Huevos I E R DN IAENESE T RSN
Utensilios / Menale / Recipientes Plasticos IR ENRI YR AN E
Licuadara / Estufas dxdw W |y h ¥ AR TSNS
Mgsones / Mesas { Sillas NENENN NI / IR IR AR LN ENEN
Equipos de medicidn de masa (gramera - bascula) W s R Y ) b Bd W X ] Ryt
Canecas de basura ARNESEIRTENP AN [elwd ol al vy
Bafios y Vestier el W] Rl X [ x / &l ae| o] A ] %y
Canasiilas y Estibas NEREBRERNT MRS AEN Y
Pisos NEDNERER v v x] M pdy
Trapero | Escoba / Recogedor AN ENENINEI LR ARPARAR IR SL RN
SEMANAL
Paredes | Pueras / Ventanas W Y ® A
Refrigerador / Congelador vl |/« p K JAE
tractor 1IN Y / vl
{Estanterias / ¥ s vl 4 x|
Lamparas/ Angeos ¥i/ v v/ vl
Trampa de grasa / A K x|/ ¢l
Techos —
PRGGRAMA LB
Marcar con upa X cuando 58 reallcen Ias Jabores de recoleccnon de [os res:duos
TEM SEMANA- }{ SEMANA * { L SEMANA ¢ SEMANA V3 SEMANA - Ik;
LIMIM{J]VILIMIM[I|V]ILIM|IM]J]vILImimlalv]IC[mImioly

Residuos organicos aprovechables o x ¥ [ s RSN NIRRT
Residuos Aprovechables vl b X [ xlal. ] f BEFIER AEAEVENES
Residuos no aprovechables NELCIREN 474 Il % Woad miN ] XA
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: ”

PROGRAMA DE:GONTROLDEVECTORES: .~ o

Nota: Colocar $l en case de evidenciar presencia de plagas/ NO en case contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA - Yy SEMANA - §2. SEMANA -~ SEMANA |3 SEMANA, * iy
LMMJVLM|MJVLMMJVLMMJVLMMJV
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas | i o A s inges o e N T S NSO N IR E
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas ;}USQ PONTING {va / e R O RO A T MY N
Alimentasoempaque_s roidos senales de presencia de 158 I\Q&mmmpf\_ NQNQ o 1o koks ok a
plagas {dafios, materia fecal, ruidos) N .

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

LONTROLBEAC
ANALISIS ORGANOLEPTJCO
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N}: Sin clor, sin color, sin sabor  Anormal (AN}: {mal clor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S{si) N(no)

TEM SEMANA - 11 SEMANA? §1]  SEMANA-: SEMANA . % 3 SEMANA " gy
LIM M| JTVILCTIMTIMTITV LM MV L MR I Vo m Ml d|V
OLOR RN AN voofr ed v v v w2 [N [
COLCR NN ¥ NN N & NN N
SABOR NN | [N NG NN PNV
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) N W e [+ NI [Nl VNV ]
ANALISTS FISICORUIMICO:

NOTA: $e presenta el documento expedido por &l acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: TN el O ﬁ’@-&@o'{}g CARGO: Mcuqa?utmigm

VERIFICADO POR: \JW alinl Moreasy Predss
\

CARGO: gufem\soﬂ--




REFRIGERACION

FORMATC DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

CONGELACION: 4°C A -18°C

1. Registrar en el formato (en ndmerp} |z informacion segia la temperatura marcada por el termometre
2. La informacién se registra al inicio y al final de la jornada laboral,
3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +- 2°C A +/-4°C
EL DANO DEL EQUIFC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabades, domingos, festivos y
de no clase deben reportarse segdn correspondan.

oo
. iMES: wrzo P&} | oaNer ] ams
) 's%b&énﬁ;mwg fanmg%o Cevrerse
RE’FR]GE_RACEON DEJ°ASC . CONGELACION DE 0°A -18°C |
DIA ' NEVERA #1 NEVERA #2 MEVERA #3 CONGELADOR #1 CONGELADOR #2 | CONGELADOR #3 6BSERVAC|0NES
] oL | TENAL sy | TENAL mrgm_ 7 FINAL INIEI‘AL T° FINAL ENI(T;lAL TFINAL | sy | T FNAL
1441 ¢ | € | ¢ | 6 ¢ Ge o |OF f
vk o | e} € | 6 O |CE o o8 / /
slabdl a0 | B 6| ¢ g0l |og |0L / /
verd 818 LY |y [ los ot [-40]-10 / /
shodl € ] 6 |y [ [ lozlol |40 / /
R EEERE [ |o¢jol -1 f /
2 AR ERE [ {oflet =% |[-1e / [
IR EEEEEE [ o eg |ot]loe| | /
6 [ 4 Ty / ot |02 lot |oe| | /
6 | My / velolloglog | I
AEIERN ooz ogloe| | /
£1¢ 1w | olovtjozlel [ ] /
16 |Y [/ oileg 0L |og | ] /
PEEEE / Slecloglog / /
ar / 67 loc |oe] ol ]
% | ' .
REALIZADO POR: gbjﬂ@a’d?{ﬁﬂ ﬁ){. (jic;lfil ()of‘ﬁl VERIFICADO POR: Bu(m _‘%’[G. D oA D
eARao: i o if.‘i{j{;',i‘ffxl- oaRGO: Soperwdor.
OBSERVACIONES:

VAES A



@)

FORWMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

SQLIDOS Y LIGUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
e T apudho cavero v AL/
: © . RESIDUOS SOLIDOS " 75 c RESIDUOS LIQUIDOS
No.|  FECHA  |MENUNo. igggggcsnm_ésf iiggggcsmtss_' E\Eci‘i?e‘;?f LiQuiDo ﬁgl?u_lijn?;e?aadtgzﬁif
(ORGANICOS) Kg = [{RECICLAJE)Kg - marcar con una X
A frb ] 12 3R Y 2 X
61 fei 43 to Yo s & X
= ’5/ st 1 "_ f"-f?f} 5 G X
el b | 13 1o & © e
ylabn] | 44 i 3 B X
§labi 13 17 Y.} Z X
TTakT [ 31 S 5 %
U/ bl 5 SO ¥ o X
12/ s 1 57 6 2 X
15/ abf |2 Yq 3.1 4 X
vi/ 6 b b Ly 4 9. >
15/ eb] |y 4% 2. % G X
L [abi) | 39 6.1 & Y
v fosil | L0 4 0,5 X
2 [ adel | Ese. W - 3 e N
” _ .
REALIZADO POR: Eﬁmﬂ al (;{1 h@({ {ﬁmm :f\:,}:;‘:ﬂr{}\_ M An SO
VERIFICADO POR: B\KN\ @\w TRV

SJ i)e_s WWERDY

9



2

FORMATO DE CONTROL ¥ MONITOREC DE RESIDUOS DESCOMIDE  [CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA _
uUNON TEMPORAL NUTRIPAE2S ANO: 2023
i A E
INSTITUCION EDUCATIVA: Capnaihe LALET: ) MES A b ;
No. FECHA MENY No, " CANTIDADEN KILOS DE DESGOMIDE
P -

1lab., 12 9
A 13 Y&

L__.f ,.,-’;::'- bl 15 to

1¢ &1
T S0
1 /qé l 64
?,Z/ b 6O

39

41

i3

55

%o

RAYIRE KN I PP PN R 1 S

-~

F: |

L -

REALIZADO POR:

Eomadde Rediczs feva

CARGO:

huoﬂ ﬁ?:,-\qxo TAYLATy

VERIFICADO POR:

CARGO:

g\){\: FUSQT -

Mo oo dore



Techos

ZAL
FORMATOQ DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLANI CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO EIO_:L
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: Carnpobeiroso Secded MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 7 AL 41 - 14 AL1E 21ALZS 28AL30
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccian,
Frutzs/Verduras fHuevos UK I Ty ] ] % X -~ PIRARAFEFANIES
Utensilios / Menaje / Recipientes Plasticos KX X I XXX~ XX KK P |~
Licuadora / Estufas X ¢ Iy I [ X ise [~ pARIENERR
iMesones / Mesas / Sillas MR KR XHR KN | ™~ w I XXX [x Ty
Equipos de medicion de masa {gramera - bascula) XX K K | &ix] = ¥ ¥ heix )(
Canecas de basura KNI EIX 2]~ KX X = x| %
Baiios v Vestier XXX XX | X X% |~ X451 X5y [ =
Canastillas y Estibas X MK x| x|~ XX x| sl X[~
Pisos XX X PX | XXX |~ XXX [ xIx ™)
Trapsra / Escoba / Recogedor XX e {3 (XK ¥ |- X %1 x| X[
SEMANAL
Paredes / Puertas / Ventanas ~ R =]~ ]|~IY ~[ =1 <%= ¥|
Refrigeradar / Congelador AR RN =] e~ W)X
Extractor || - ]~ [ [ | |
Estanferias e e -~ SO (RN [V S I
Lamparas/ Angeos S E S P ] fo e = [ —
Trampa de grasa o e [ ] | ] oy e N DR T
MENSUAL

-ITEM

Residuos organicos aprovechables

Residuos Aprovechables

Residuas no aprovechabies

OBSERVACIONES Y ACGION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 5l en caso de evidenciar presencia de plagasf NO en caso contrario. Se debe especificar en [a casilla de observaciones el tipo de plaga a confrolar.

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recolescion de 1os residuos.,
SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVL'MMJV
b AN ARSR AR IRNIFINI LA AVARIFANIS
X X XY Xt~ XXX IR [
XIXI XXX X x [ X] XWX I X% [ X |~

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Anormal (AN): {mal

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION A8l
Normal {N}: Sin olor, sin color, sin sabor

FECHA DE FURIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 42 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMmiMmlJIvILImImlJ LIM[M|J]|V Mm|J
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas Aas ol el alag sl assla o A Algpschis o
Excramento u orina seitales de presencia de plagas & 8| a7 dAdy) A vt clasaiv ol — ArchLhascy A
i 0 id fi & pr ia de
iy it [l dndsalpicine] Juchedos

olor, furbfa, mal sabor} Agua Hervida ${si) Nino)

M SEMANA 14 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMImlIITVIC MM VIC MM oT Y MIMIJ|[vIL M@ IV
OLOR Rl Rl B A0 1 ol e A aS A AL AN A
COLOR A |as | vl vlar s Tar (o [ A ps | Al ne| ad A nd
SABOR A s A s Ao A|AG | A || AL I ) —
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) VANV A A A SAVA Rl
ANALISIS FISICORUIMICO:

NOTA: Se presenfa el documento expadido por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACGION CORRECTIVA:!

REALIZADO POR: CIQ "

o ")z:(c:.. vectyz

careo: Flan r,«ﬂ?u Ci Dﬁ(‘m:;

VERIFICADO POR é L ( &ezr/czb

—

CARGO: gc/,uef LASIS

e

P

)

}:
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Jorsan
WES: | ABRIL | Ao [ s
eesans | COmpohermeso Sede A
REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
DIA NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR#1 | CONGELADOR#¥2 | CONGELADOR #3 OBSERVACIONES
ncray, | T FINAL oA | T WAL ucra, | T FINAL Mo | T FNAL WA [T FRAL o | T FHAL

F 3 S |He] | HOCINC 12 CHIPC HIC 4O
L Wel3c| 3% Y| \ HTCHO0%C P 10 "G MO T ¢
> 130 Mee |35 [ Y|\ TA0 Cpll -9 C Mo i 02 °q
‘1 Yee] 3| S S« i IS A € - A Al T e (O34
T 13 Yo | Heel 3o, R N D e
s 50 13 | Y Y \ + Woc o= crio a1 oY1 &
 Mecl3e S Yy acfordiorcl e F 7ot 9
o e Y 1Y S 1105 A et 2ot Eoctios,
11 —— - CUE — - — — — —_—

o (Hel3¢|3c|yec TAC O il THizsd10ctijc
2 3| Y°c Y ﬂﬁ; N T e TLOYT) [51 {°cT? 2
s H*CI13°c S YT \ TACTOCri et 218 %19 °c
* 1Y 03% Y | R% HOCHTC R E O G T/ O
3% 4|37 |Yee NEIRr. CTLE3 0T °c
s |5C |4 3“3 c \ VC 10+ 8 c-itetUSC - g7
| de| 3cluc Y- \— (Ol =94~ §°% 9%+ (o */
30 — — — — - -~ — ~ ~ —~

REALIZADO POR: 1CA it Y')f i Seva uC(Jg\r-q VERIFICADO POR: _g lon oo b ,Z;Tc‘.- 3

e o a“ér) of ﬂOf Lt .’17}0 e —5—0}3‘9’ s d/ e

OBSERVACIONES:
1. Registrar en ¢! formato (en nimero} la informacidn segin la temperatura marcada por el termometro
2. La informacitn se registra al inicio y al final de la jmmada lakoral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con Ia temperatura de equipos
REFRIGERACION: +- 2°C A +/-4°C CONGELACION: -4°C A -18°C '

EL DARQ DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN £L MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sébados, dominges,

festivos y
de no clase deben reportarse segun correspondan.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
_ UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
INSTITUCION -
eoucativa. Ol JOrErrosoSe) MES ABRIL ARO | 2025
v RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No.| ~ FECHA  [MENUNo.  |APROVECHABLES |APROVECHABLES iis'.?ugf HAUIDO |y (Limpieza de sifones)
(ORGANICOS}Kg  |(RECICLAJE) Kg (Aceite) marcar con una X
toiloylas) yp & K 2 k e,z %
2 |o2leqlnas| 13 >k 3K o I+ X
3 ealoylas| 14 5 2 k ©ie 1f X
4jedlodlzs | 15 4o 3k @ 5 1 X
Teelae| e 6 Kk 2k 0,2 ¢ X
. 5

8 0¥ loglos | 13 K K 0,3 It X
Sbaledizc | 13 7k 3k | o zit X
wileloylas | 9 5k Lk o, At X
11 H!(_‘_l[f{z's‘ — o, S, S, —

2 21loulzs | S ¥k 2k o H X
2| 22leylrs |4 &k 3k oz i ~
Blasledlas| 2 5K 2k O [t X
#24loylzs| 3 ¢k 3k C. 3 [+ X
% \25loylps | Y 2k zk o I+ X
28 [27loyl 25 & Sk 3K 0,3 I X
2172l4(2s |especiaf Gk 3k 6,4 H ¥
30 — — - . - — —

REALIZADO POR: Clq Da{fCt SQ(& USC!YZ{ o Ovelse -

VERIFICADO POR: | éb_'f__\. | ()f/ _ _/M5 _ }2&:[ SN &?ew \l&a;
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE

RACION PREPARA EN SITIO

CODIGO; FC-002

VERSION: 01

PROGRAM

A4 DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE SUCARANMANGA
LION TEMPORAL NUTRIBAEZS

A0 2025

INSTITUCION EDUCATIVA:

MES

Camgphecrose Sede A

ABRIL

i

iy

zilodl2s

N

+oilodlss {7 ¥k
*lozlovlzs 13 5 K
| o3loyles 1Y 3 Kk
‘ logloylzs 1S S k
| orlouizc A g
' | osloyles T & k
| oalod lzs Iz S K
° | iolod|s 49 Y K

4]

22loylos

¥k

23{o4l2s

S K

24

24loyles

4 K

5

25104l 25

3K

i

25loul2s

2o dlzs

™
V)
™
5:

k]

—

e ONAE o N s [

REALIZADG POR:

CARGO:

Clowdio Saauecdye

ricrn {Mpu[qab ¥gy

VERIFICADC POR:

CARGO:

S é%»é%_zéﬁﬂA

T SePer oy




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTC- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION E$COLA_R PAE BUCARAMANGA
UN‘E(‘)N TEMPGORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: Cam N MES: ABRIL

FECHA SEMANA 173 SEMANA 12 SEMANA13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM TAL4 TAL1 14 AL18 21 AL 25 28 AL 30
LiMiM JgvitiMMiJ v|L|mmMmi)|lvic|mimloiv]t MM D |V

OIARIQ

MNOTA: Marcar con una X tuando se realicen los procedimientos de Limpiaza ¥ Desinfeccidn.

Pisos XK A A X ] [we s XA TA A sy <
Canecas de basura XX X K e X L Xk X [x )X [X [
Mesa / Mesones w %[> x| % [ X Y | X (WX XX x|V

Siilas a5 e [ [ N s [+ e[ % x I [ [k

Canastillas e Y =l x]xfclx]® XL [x X | xfx | x!Y 8
SEMANAL
Puertas X ps [0 (3 %X FL A X x %[ %
Paredes < s I m X (X [x M st X[ XK
Equipos de refrigeracion {Si aplica) ol | X s I | <] X 5 IR X % [w
MENSLIAL
Techos ¥ Angeos (Si aplica) x

Wargar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 - SEMANA 15
Lymlmisfviomimlyfvirim|mliafv|iim|mlileltL]lmlm v
Residuos organices aprovechables X = I PR D X \ N N x [ 1%k I )Y
Residuos no aprovechables X | 3¢ ¥ [ % | % N N \ N |2 > s s Il |y | ¥

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 51 en caso de evidenciar presenda de plagas/ MO en caso cantrario. Se debe especificar en la casilia de ohservaciones ef tipo de plaga a
contralar.
FECHA DE FUMIGACIS
T SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LM M| T viL MM s|vlr|mimlys|v]o]lm]mlslv]ioiImlm v
Prasencia fisica de plagas Vivas o O | M hiy 20 e
ertas P YAPNEN O Mo N0 N | Mo
Excremento u orina setales de SUGEESY PEN oY BT NG \ ) '
presencia de plagas x M NS N@ RQLASI N IR o ND b ]
Alimentos 0 empaquas roidos sefiales de . Q| )
presencia de plagas (dafios, materia fecal, A B fS NG ) AU | ) M MG MO Hs (o
ruidos]

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPOMDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal {N): 5in olor, sin coler, sin sabor anormal (AN} (mal nlor, turbia, mal szhor)
[rem SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Limim| | v]o|mypm]|y Lim imlajvicim|m]|y]|v
OLOR NINTN g [N DN R M| p |0 a fng (MR
COLOR i A S N MININININ NN
SABOR NINIA [N N [ NS MBNIDINLINNE
ANALISTS FISICOQUIMICD:
NOTA: Se presents el documenta expedido por el acuedugt_g municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: (Q_,\\{JQ,- Q()Q,(\“n ) &@\O@)U\ CARGO:; NQG\DO\&QQV
VERIFICADO POR: - éy/_‘p C/c.u-/cm ;é%,/w.g-g, CARGO: é%pw,_)/jof -
..... = — - h — — ————

/
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OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

FORMATC DE CONTROL Y MONITOREOQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN] CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO o0l
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: Camfo Hewsse selde ¢ | MES ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL4 TALNM 14 AL 18 21 AL 25 28AL 30
LIMIMJIV]ILEIMIMJ|V]LIM[M|J|V]IL|M|M|JI]VILIMIM]J]YV
DIARIC
NOTA: Marcar con unz X cuando se realicen los procedimientos de lepxeza ¥ Desmfecclon‘
FrutasiVerduras Huevos FARIKI A A x A XE L AEARIEIN ISR
Utensitios / Menaje f Recipientes Plaslicos ISRINAESR IR EEREY | X I xlwlx]|x
Licuadora / Estufas NN x| x[w [ x]x[x[x
Mesones f Mesas | Sillas AMyix X[ [ X{A[X] x| x| 2l x| x| x[x=
Equipos de medicion de masa (gramera - bascuia) e | X[+ [x | LIx R IR [ X[ x[x|<|x
Canecas de basura Al IR Iw! ¥l AT k] Y| XXXl ®
Bafios y Vestier | x] ®ixixlaiXE IR xxle | x EEE
Canastilias y Estibas Al irIxi®ixia|x§ X|x | K|FiX{x]+% §
Pisos Irielxirixidl¥ x| x|x]xlc|¥*
Trapam;’Esa:oba‘Ir Recogedor IR RS RN R AT A Xl xlx]xtinl®
: L _ SEMANAL
ParedesfPuertasl Ventanas x| . K X 14
Refrigerador / Congelader N AN AN x|\
Extractor N x N x
Estanterias f [\ N x| N
Lamparas! Angeos i _Ix N NP {
Trampa de grasa x D T :
v - L MENSUAL
Techos X
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de tos residuns.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMIM|JIV]L{M MJ LIMIM|J|V]IL|IMIMIJ[Y
Residuos organicos aprovechables I EIFAEA FANR AR wlxx [ X]= [x X%
Residuos Aprovechatles XX ix{xxe[x]|x[4 Alw | X ®|n] xI x]x
Residuos no aprovechables HE MBI EEERRIL Yix | x| w2 X X[ x

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilia de ohservaciones el tipo de plaga a controlar.

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA

Normal {N}: Sin clor, sin color, sin sabor

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Ll MM VLMW MlIJ[VLIM
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas NIMId[(NNINSIN & P NININININ
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas N[RN[R N o AN RS
ittt MEY RTIIN F IN wlnfnfwin|n

* ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASL:
Anormal {AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S{si} N{no}

e SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
JIV]ILIMIM]JI|V MlmMiJ|v]L
OLOR . NN EIIRICE Niwin N[N
COLOR Hwininiov v N AN ]N
SABOR MBI IR B
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL) b Wo] Y wo| Wi o § Mo Nl N NN
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se presenta el documento expedtdo por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR:

e

?@f’t@_!@h'“ﬂa

carGo: YAOIM ?Q;’Lﬁt C&Q{Q

VERIFICADD POR:

{ois Cewvlos ‘Zo"‘mb

CARGO:

'S,_,i.::ermspr -
b



FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Versién
(RI012025
OMES: ABRIL [ a0 [ oms
et 0GP \ﬁr@(moac’ 3@&@ C
“ | REFRIGERACIONDE0*AG°C |- CONGELACION DE 0°A -18°C
DIA NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELAROR#1 | CONGELADOR¥2 | CONGELADOR#3 | OBSERVACIONES -
N ) To L] T’c .- T° L.l T‘ .1 T° - T‘ L]
icial | T FNALY iciar LT FINALE erar | TP FINALY picial T EINAL ey, T FINALY yepa) | T°FINAL
t e 57 |2 e IST I\ Q. P12 M| E Mgy |10t
2 |7¢ 6% \oc 67T \ "82 - \AC [-RC o R T Fut
oz [t Jae [et |\ -9t |-t 42 fiex Jot [t
' a =) K ) a “ > @
+« 1T |4t |1t | 4% S = R o VAR A AP AR T R LY
Tolae |8t | | 6T N |RYe but M2 e fie |t
s v o |sC |2¢ | B¢ NFR-E e e |-t ot |-t
* 1T |se [2€ juc C pag o [ beo o [TNT bage
e jbe e ISt Mot e e [15e Mot [Mluc
11

z 3¢ |4 [4C 3¢ |\ QT |-UWC -0t |FAT |-tol fo €

s 3% |sT |4¢ |2t | \ Q¢ (14T fuT et ot L

» st |32 5% |5% ! ~8t e tat Mt Lot g

s re |3 6T |5% L.qt ke -1 lwe o |ve

s (22 (4% |3c | 4% ‘\\ -BC Lee ¢ taAT tve fne

» 1T 5% 18C | 3¢ “hat hote -8t Lot e |ioe

w |re [5¢ {lc [LC FaC 12T -l e Fot ot
REALIZADO POR: <= O 33(1@-10\3FC>( VERIFICADO POR: s pelonciexnen o
CARGO: LD'\; ceton ecq‘-us CARGO: g%érut-&:@’- )
OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en nimerc) {a informacion segan |2 temperatura marcads por of termometro
2, Lainformacidn se registra al inicic ¥ al final de 12 jornada laboral.
3. informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: +/-2°C A+4°C
€L DANOG DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingoes, festivos y

de no clase deben reportarse segin comrespendan.

CONGELACION: 4°C A -18°C

T
440D



FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIGUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
. UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
TNSTITUCION EEAE T -
EDUCATIVA: Lo oS o MES ABRIL ANO 2025
RESIDUOS SOLIDOS. RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS. © °  |RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA MENU Ne. [APROVECHABLES : |APROVECHABLES ;ise’i?el;?f Liquibo LyD (Limpieza de sifones)
{ORGAN[COS} Ka ) {RECIGLAJE} Ky ' marcar con una X
iolok-2zs | 12 10 & Ak - &
2 @2'@-&‘35 13 11k tL —— <
$13-04-125 lq V2 X ‘L - x
414« 4-25 1S 10K BN —- >
T3 -4-15 16 L4 K L - £
8 |B-4 238 12 [{oR S \ K — ®
slg-4 28| O 17 % 1k -
0 {p-%-25 19 14 k S - X

2)22-4~25| R K- 1L ~ *

23123-4-25 L 5k Lk — .

4124 -4 -15 3 ek 2R - »
%(25-4-26| 4 tok - *

B[ -4~ 25 & [0k [ T-L. x

(29~ 4-23] *F 3K te @ X
0|30~ 4-15 € 2L L 1K 1. L x
REALIZADO POR: Aoy —=3nakad "@y\‘pcﬁc}dﬁy@\ _
VERIFICADO POR: Lors  Conelon Qavﬂ su?m i OV

2404




2805

FORMATO DE CONTROL Y MONITORED DE RESIDUGS DESCOMIDE  |COBIGO: FC-002
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
R e g T
WSTIUCONEDUCATIVA: P osvw%s aupess e < e _ ReRt

No. FECHA MENI Ho. - _ CANTIDAD EN KILOS D DESCOMIDE
oL -0 T2 8w
P PPl S 1% TR
» 1p3-04 ~ 25 |4 3K
*la-4 ~125 1S 6 &
v A~ g~ 15 16 oK
s B~ 4 ~ 25 % B
s | -y - 25 (o &x
© 8- 4 - 23 9 qx

# |22 ~4~ 15 5 17 K
2 L ~4—-15 { 8K
@ 122 -~ 4 —~15 2 (SR N
“ 24 ~ 4-15 3 ex
5 (24 ~ 4-25 4 IR
» |1~ 4 -5 & IR
2 |29~ 4-25 RS 5K
s |30 -~ 4-25 €.V C O

REALIZADQ POR:

2= Somoaheg

CARGO:

b ounPelodav &

VERIFICABD POR:

Lasém c:e_..-fc_,:-_, f.,,..l-;,m

CARGO:

SL—?Qrvl::’-ﬂ N
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Equipos de refrigeracion (i aplica}

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BLICARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: 2 o Her rr o050 sat D Mes: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL 4 TAL# 14 AL 18 21 AL25I 28 AL 30
rimmfs|v]om|m|s|v]eim|mis|v]ieimimia|vlie|mimli]v
DIARID .
NOTA: Marcar von una X cuando se realicen los procedi os de Limp v Desinfeccidn
Pisos xX{¥| X| x|~/ Xixl x| X{x| X
Canecas de basura XX w| xi X{./ o | x| e[ ol x
Mesa / Mesanes X|¥| X1x| x1~ WixX|X|¥I¥| ¥
sillas X[ X Xix|x/ yix|x{xfx|y
Canastillas X|X| XIX|X|/ v xix|y| Xl x
- . SEMANAL _
roeras Vaa VYAV Vi VAV ViVa Va Vi
Paredes /// //'/ // ////
/ / N VAVAVA VA
vivd /

Techos y Angeos (St aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recolecddn de los residuos,

i SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Limim]alviofmimlafvic|imimjolv]olmlmisiv]ioimim]z]v
Residuos organicos aprovechables / X X[ X| x| Xix|x|/” // 7 yd / yavdrs x| xXIxix| Xl X
Residuos no aprovechables Y| x| X[ x| XX x / / /S yd //// XIXI XX X x| X

Nota: Colocar $i en caso de evidendar presendia de plagas/ NQ an @so contrarie. Se debe especificar en la casiliz de observacionss el tipo de plaga a

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

controlar.

FECHA DE FUMIGACION

ITEM

SEMANA 11 SEMANA 12
mls|v]irimjm]a

SEMANA {3 SEMANA 14 SEMANA 15

MlimM|) i VIEM]|mMm

Presencia fisica de plagas Vivas o
nertas

yol/e woly o Jolvo Vol #oFol ol v

Excramento u orina sefiales de
presencia de plagas

womwww/ FolFaroyve

volF

Alimentos 0 empagues roidos sefisles de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos}

/

Aoragra

ANALISIS CRGANDLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI:
Normal (N}: Sin olers, sin color, sin szhor Anarmal (AN): fmal olor, turbia, mal sabor)

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
v LmMmim H v Mo v
OLOR Mlat s\ /S L
COLOR NN AN S M
SABOR "N AN/ A AA 4

ANALSIS HSICOQUIMICO:
MOTA: Se presenta el documents expedide por el scueducto municipai de Sucaramangz

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

REALIZADO POR: @/C S a

Solano  Rue A |ARS0: A g i Pula oo

VERIFICADO POR: (ﬂlS car Lo

ok

CARGO: S\S‘f PYMSay




ANAUESIS FISICOOUINMICO:
NOTA: Se presenta el documento expedida por el acueducto municipal de Bucaramanga

FORMATC DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTC- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 0%
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: [T & doue?wo e ywlegly | mes: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 seEmMANK SEMANA 13 SEMANA 14
(TEM 1AL 4 TAL 1 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
LiMIMIJ]|VILIMIM|II [ VILIMM|I|V]IL]IMMIJ|IV]ILIMIM]IL]|V
DIARIO
MOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpi y Desinfeccion
_Pisos XXX X /| X[A]X R RARS PRSP
Canecas de basura X xR [X] /] X %R rANARAN AR NR
Mesa / Mesones Y% 7 ¥ XX YR AR X
Silias MAX x| A1 /| %] X[X X)X ]EX
Canastillas KK R K] 7% %% RIS X LI x| A
SEMANAL
Puertas XN 71 i N X\
Paredes XN 7 N | X X
Equipos da refrigeracion [Si aplica} P N / \ ,._9‘ Al \
MENSUAL  © -
Techos y Angeos (51 aplica)
Marcar Con una X cuanda se realicen las labores de recoleccidn de los residuas.
TEm SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
Lim|m{ ) v M| v LimM m] ) v
Residuos organicos aprovechables x XIX A ¥ X XIX|XI¥i¥
Residizos no aprovechables WX > ]X _ IR K [ R | ¥
OBSERVALIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:
Nota: Colocar 51 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en case contraric. Se debe especificar en ia casilla de observaciones el tipo de plagaa
controdar,
FECHA OE FUMIGACION
f— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
LM |m]| ) v LM ] LM m| ! v LM M) v Lim|mM| ) W
Presencia fisica de plagas Vivas o O O
oo PP 8 0| ¢ oI ROIRY Y
muertas 21PN 2P/ LIRSS 19 1P
Excremento u orina sefiales de Ol O 0 ¥ ") O ) O o
presencia de plagas ‘5'0 \50\) [3 /!0 ﬁp }) { @ TPT] rgjfh [J rbo FJ
Alimentos o empagues roidos sefiales de
- p : v[Olp|D
presencia de plagas {daiios, materia fecal, o O O 0 f o o I’P / )] 0 0 |9
ruidos) '3@‘)9 139 t)tpp")r]‘) ‘J
GBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
ANALSIS ORGANGLEPTICC:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Mormal {N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal [AN): {mal olor, turbia, mal sabar)
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
Llm|m™m| 2 v LM I v Ml ™| v L™
OLOR SIS RSN NSRS
COLOR NEENERRRE dlelaleale (e
SABOR i Ol AN YN NEERER

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

"

REALIZADC POR:

o e

]

A

1

VERIFICADO POR:

g@glm (DRl

CARGO: WQJ\ %f?(_)}ﬂ ‘



ZATDS

FORMATO DE CONTROL Y MORITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-G1
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: C\U\Q GOLVON A _ MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
TEM 1AL 4 7AL 11 14AL18 21 AL 25 28 AL 30
Lim|ml s (vl mimlafvicim|m]s|v]ic]m|ms[v][m]m]i]v

DIARIQ

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn,

Pisos AR (NSRS )‘\
Canecas de basura | X b d X -f\ X%
Mesa / Mesones LR AR ST
Sillas T
Canastillas \ -
SEMANAL
Puertas x x
Paredes X 7\
Equipos de refrigeracion (Si aplica) N

MENSUAL

717

Techos y Angeos [ aplica}

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recolection de los residuos.

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
LiMm M| 2| VviL|M

Residuos organices aprovechables R X M

Rastduos no aprovechables

Nota: Colocar 51 en case de evidendiar presendcia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en {2 casilia de observaciones el tipo de plaga a
controlar.
EECHA DE FUMIGACION
— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA, SEMANA 13 SEMANA 14
Jlviuvimim|s|v]irlimim|ll|lv]it]imimpi]lv]Lor|m|m v
Presencia fisica de plagas Vivas o ol ol sl ol O Wl B O ol w2 M 0 /
muertas t‘”‘)‘*’@@r"/ T)"'d‘r}ﬁ{) f’\)
Excremento u orina sefiales de L] o RV IR R o[ yolwe| &3 U
presencia de plagas 9 i\) ¥ "J T} / t))t) ‘J ‘J t’ t)
Alimentos 0 empagues roides sefiales de Q4 Pﬂ O Ol v GJO .44 o 8
presencia de plagas (dafios, materia fecal, \Q ‘0 P v ‘) / e ‘) i P ‘d ?‘ “5
ruidas}

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

AMALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGGN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASH:
Narmal [IN): Sin alor, sin calor, sin sabor Anormal [AN): {mal olor, turbia, mal sabor}
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
L M| My v L MM v L (MM v L (M ([M] 1 v Llm
OLOR ol N ]l ] o NP e
COLOR O | PN | ]~ R0 [P
SAEOR NN SN R PSS
ANALISIS FISICOOQUIMICO:
NOTA: Se presenta el documents expedido por .e_liueducto municinal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: Ty el Oo) Redo CARGO: ) '\ON‘DU\O\C\Q‘ CA

VERIFICADO POR: \_\, r/ N PD) CARGO: MSC)/ WQ

‘-»._.-'\U



2444

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREG DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTC 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: Aok onidn % MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 7AL 11 14 AL 18 1AL 25 28 AL 30
Lym[ M SV LIMIM[JIV[LIMI MGV MM SV MM J]V

DIARID
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn,

Frutas/Verduras Huevos XiIx IX|Al <= x 8 | Al x [ x x| x]x
Utensilios { Menaje f Recipientes Plasticos MW x X |Alx]|Alx | = | A x| x|® [=] A~
ticuadora / Estufas x| XX x| x] x|x e xlalxbalx
Mesones [ Mesas { Sillas XX IXIA] AR X 1 INEI BRI RS EARS
Equipos de medicion de masa {gramera - bascula) XAX %A X x| x \ A x| 2] A=
Canecas de basura xIX X ] x| x| % \ PARENFAENFIESES
Bafios v Vestier DA NAIWR R NA | oo N R P Y P T
Canasfillas y Esfibas AIA x| x X RS ESFA RN EN S
Pisos ARAXA IR R x| x|x ol xIxlx[x {xlx
Traperc / Escoba / Recogador AAIA X 2= & ! | RSN ESES EUE
SEMANAIL
Paredes / Puertas { Ventanas 5 N X1
Refrigerador / Congelador \ x| |
Exiractor NN
Estanterias \ P
Lamparas/ Angeos 3 \ X
Trampa de grasa NP
MENSUAL

Techos

Marcar con una X cuando 58 reallcen lag labores de racoleccion de los residucs.
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMIM|J[VELIM|[M]J MIM[J]VILIMIM W
Residuos organicos aprovechables XX [ x X [ Alx|x|x Alx|r]x]x]lxlx
Residuos Aprovechables XA x A | xfx]X x| Ax [ x]Ix ;
Residuos no aprovechables AURI A I = ]n [R AR AKX

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 3l en caso de evidenciar presencia de plagasf NO en caso contrario, Se debe especificar en (a casifla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
ITEM

SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MiJ|Vv{LI{M[W]|J MM J]V

L

Mg | N0 | No e | NG [NO | M N0 D (NG MO0 | Mg

O | N0 NG NO | ND o | NO M| NG| NN no
NO

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas

Excremanto u orina sefales de presencia de plagas

Alimentos o empagques roidos sefiales de presencia de
plagas {dafios, materia fecal, ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

NG

ND

ANALISIS ORGANGLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Nermal {N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): {mal clor, turbia, mal saber) Agua Hervida 5(si} N{no)

[TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 1S
LiMIM|J{V|ILIMIMlI]ViL || JIV]ILIMIm]J]VY]IL
OLOR N N IR IS INE RN NN (NN NN
COLOR NI NN NN NN NNV ][N
SABOR NN N [ NIN (NN N NI (NN NN
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) N R mm A NA A WA R A
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se presenta of documento expedido por ef acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERYACIONES Y ACGION CORRECTIVA:

REALZADOPOR: ~Todedy Myrlad  Secivedren creo: ot poladores

VERIFICADO POR: (\l@{i 3@ m\\m CARGO: 6/./09 WM
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FORMATO DE CONTROL DE TEMF‘ERATURA‘S DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION u";;';:;
mes: | ABRIL [ a0 | s
SEDE EDUCATIVA: C\\J B Uﬂ“ofv\ &
REFRIGERACIGN DE ¢° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
oA NEVERA #1 NEVERA#2 NEVERA#) | CONGELADORH | CONGELADOR#2 | CONGELADORMS | pcons o
INIEAL TOFINAL lNl;AL TORNAL | sy | TUFNAL | g |TENAL INIgAL T* FINAL iulgAL T FINAL
L A T L RN N |-13]-15 |-16 | \
1y s |\ -4y =15 [-44 |45 | \
BLEE 12 -4y |-te —au| 0\
15 |y \ “14 | -43 |-44 | 43
! 2 |4 \\ -16 |-4Y |-4x (16 \
S R ) N\ -1y |-42 |-45 |43 \\
R | \ ~4% |~ 14 |-a4|-41a '
10 y 5 \\ -0 =42 -~430 44
3
1

.

2 2 \ ~4% | ~49 \

2 1Yy |3 44 {42 [—45 -2y |\

13 |5 ~13 ~44 [AY [-a2| \

% |3 |y \ g4 | ~42|~15 |~14

» |4 |8 \\ 13 {44 |—43 [-12

2 2 3 \ —47F [—45 |-48 {—46 \

R N\ wA3 |44 |-4e -4 \

» Y 5 » 42 |-43 {—-1Y4 [-43 v

-/) i {

N = S Y g o DOV
eanee: MQﬂ i L \O!Ldb {Cn eanee: 5 = ) pﬂ—)'{ (
COBSERVACIONES: N S— ' o y f l/

1. Registrar en el formato {en ndmero} Iz informacion segan lz temmperatura marcads por el termometro
2. La informacidn se registra al iniclo v al finzi de la jormada laboral.
3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperaturz de equipos
REFRIGERACION: +f-2°C A +-4°C CONGELACION: -4°C A -18°C
EL DARC DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos ¥
de¢ no clase deben reportarse segun correspondan.




M l34-04-15

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

_ UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S

INSTHUCION i MES ABRIL afio 2025

EDUCATIVA: clb Onion B E

RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS RESIDUCS RESIDUOS LIQUIBOS DE
No. FECHA MENU No. APROVECHABLES |APROVECHABLES T\ESI.?U%S LiQuipo LyD (Limpieza de sifones)
(ORGANICOS)Kg  |(RECICLAJE) Kg {Aceite) marcar con una X

T lo1-04-25 Aa. 24 1. 200 ml X
2 ioa—oy- 25 A2 A6 A 400 vl X
3 lo%-otl- 25 Ay 414 i \ X
4 lou-o4 -25 A5 A\ 2 \ x
7 oY -ou-Ls ie | i {00 wb %
& log-ou-2s 13 AO i 150 mL =,
% loa-o4-25 18 s 2 doo mL X
10 l45-0u-25 iq 42 A 50 mi x
H

Yorlea~  Saovedan

5 B 2 T X
2 l9p-04-25 | A A5 1 400 m{
233 0u- s 2 4o 4 %
2Alh4-cu-25] 3 49 4 200 mt x
B lrs e 18 Y 13 F x
28 ) g-04~-1§ & Q 4 0O L X
Blaa-oM-15] 3 6 4 400 mi X
30 {z5- 04 ~ L5 y i 500 mi x
REALIZADC POR:

Mans poladorar 4

VERIFICADO POR:

iLzs

C(Jﬂmﬁoob

J

S.oppihes Wt

24111



RACION PREPARA EN SITIO

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUDS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

VERSION: 0,

PROGRAM

A DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIDN TEMPORAL NUTRIPAE2S

ARNO: 2025

2 |24-04 - 29

INSTTFUCION EDLCATIVA: C__l\)tb Uﬂi O" n B MES ABRIL
o. FEGHA MENI No. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
' od- o4~ 25 LR +
2 o ~od -15 A3 3
P IOB3-04 - 25 Ay 10
‘oM -0y -25 is B
" et ~od -24 ie 5
‘o8 -0y ~25 43 9
‘ lea-o4 -25 ie 3
¥ |do-0od ~ 135 A9 5

222 -0y -15

®123-o0o4-25

“ [oad -0y -1

" 28 ~0M -29

! ® 129 -0y - 15

| ha~o0y -15

= 120 -0 —1y

o4 [+ & L0 s b |ow

Pdlm,p‘{;oo‘gﬁ

REALIZADO POR:

Tade Yoded  Soavedron

CARGO:

Aani oo ladora“

VERIFICADQ POR:

CARGO:

J%P(Cﬂ}p%

SprI

B

18
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO . 001
RACION PREPARADA EN.SITIO VERSIGN: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA-
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: L\L’ﬂ/\ \5 V\\o Q/ - MES: AéRIL
) FECHA SEMANATT -  SEMANA1Z SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM TAL4 TALM 14 AL 1B - NMAL2S 28 AL 30
LimfmpavictmmjolviLimmio]v]o]m[mfo]v]L]MIMjU]Y

DIARIC
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeceion.

FrutasfVerduras /Huevos

Utersilios / Menaje / Recipientes Plasticos
Licuadora / Estufas

iviesones | Mesas / Sitlas

Equipos de medicion de masa (gramera - bascula)
Canecas de basura :

Bafios y Vestier

Canastillas y £stibas

Pisos

Trapero ! Escoba f Recogedor

LRI X = e % [x ]
XN PP P e XOps X
e e s x Ik |x ]

I I e ¢ b [x X XX
X ¢ e XL X POIXOIX X
X PO P X X
w o] ] PRk b b P X x| X
X XD P e e I s
% 1% D ¢ D I DX Ll
= 4¢ [ el e b b o Pe el X g
X5 I 2R 0¢ % [ b X |x
x| x P[] A= > X 1%
XA XS x| P X X

@l > P X XXX XX
P Il e I D e [ [

=
>
=

Paredes  Puerias / Ventanas -
Refrigerador / Congelador
Exfractor ,
Estanterias ' N
Lamparas/ Angeos '
Trampa dz grasa

s y)&)ﬁ)‘yu)\’\a’.)‘.x
L DD B X X el [x

'//

=
e Pl |

N

L1
fe B
-]

MENSUAL

b

Techos

Marcar con lina X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos,

[TEM ' SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA13 SEMANA 14 SEMANA 15

S : Limim{JIviL{mmlajpviLimIimlJlv]ic]Im]ImlJlv[L[MiMTI[V
Residuos organicos aprovechables | XXX XX x| x : ARAESENESESESEN :
Residuos Aprovechables XXX X=X x| x| X =X ] X[ X x
Residuos no aprovechables X [ K| XX KX | X | ] =] o) K o=

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso confrario. Se debe especificar en Ja casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION -
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA15 X
) LM M[I|V{L|MIM]JEVIL | MIMII]VIL|MIM|J|V]ILIM|M|J|V
Presencia fisica de plagas Vivas o mueras MlN{N N[N N pInN AL AL AR AR
Excremento t orina sehales de presencia de p]agas WININ|W[F| N ] V|pN ACARIEAR LR
Alimentos o empagques roidos sefizles de presencia de MIN | V|N{N N p NN Wi N M| MM|wiw
plagas (danos, materia fecal, ruidos) Co

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: - e

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Normal {H): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S{si) N{no),

1 SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
TEW MMl J]ViLTmMIM]JTV Lim[M[J[V]L
OLOR Pl Ny |PF[v|evp DA AL |
{COLOR ALY AL A AL AL VNN v iV |
SABOR A A AT A AL N Vim | | i
AGUA HERVIDA (ZONA RURALY LA BTl LA Nl r pl v |rja]s
ANALTSTS FISICOQUIMICO: ;

NOTA: Se presenta el documento expedide por el acueducto mummpal da Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

rauzooror (vprsaed \OCLD %‘—b’\docm awco_ NP0l cor g

VERIFICADO POR: _ L@/f_—, C)w/ﬁ Zc:fé:;cs CARGO: g‘__ygyufag}-—-—
G 7 a o i
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSIGN: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
121;:}'2;115;0;? (\KL? { MES ABRIL ARD 2025
RESIDUQS SOLIDOS RESIDUGS LIGUIDGS
RESIDUCS RESIDUDS RESIDUOS LIGUIDOS DE
No. FECHA MENU No. APROVECHABLES |APROVECHABLES F;ESI.?ULE‘S Licuino LyD {Limpieza de sifones)
(CRGANICOS) Kg {RECICLAJE)} Kg (Aceite) marcar con una X
U pt-oy-25 | L j2 K9 7.5 K9 [oop L+ X'
2lg2-0Y-25 | HJ3 | Y K9 [S K9 X
3 p3-oi-25| B 1y | £ K3 2. K9 \ X
4oy~ oy-25| # 15 | F k3 2. K9 \ X
Tloreoras | B 16 | Bk 7.5 K9 N\ X
8 |08-0Y-25 1 H |2 S K9 tS k9 \ X
9 189-04-28 | H 13 6 K39 "l k3 X
0|te-09s| # 19 | 3 k9 s K9 | B3Fec (+ X
M- o% 254 20 | b K9 2.5 K2 X

2| 71-0yv2S |8 | F k9 [-3 <9 . X

2 |22-0Y4~ 25| £ 7 L Kk [.S. K9 \ X

223-e4728 |2 | g k9 |1 5. <3 | A Lo X

2 |24 0Y4~15 | $£ 3 7 K3 [- 4 K39 - X

8|25 Al | BKY -3 k7 \ X

28|28 0y-25 | H & [0 K9 2.5 K9 \, X

®|29-0y-25 | B F > K9 S- k3 d L\AWCD | X
N|z0-oy-25| H S | 6 kI 2. K3 A

reauzoror | ppianed e fadeban | panipo lee Lo re
VERIFICADO POR: CM}, (2l f‘__,/-w—c-_—__sg_ < cperas as -

7

7
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION Versidn 1
002025
MES: ABRIL ANO: 2025
SEDE EDUCATIVA: Q \ob t -
REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
- NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 | CONGELADOR#2 | CONGELADORHS | oo e
T " T® " T° " T - T " T o
miciat |7 PNALE paciar | T PMNALL paciar [T FNALY pacrar | 7T FRAR | e | T PNAR | paeiar | T FINAL
+ ol 8 &
1 q”(v by lz#b 80‘-’ {l/o ’? L
¢ o ) .
2 |goc | g |\ o oo | 7| in*
S U Rl IR 1% g | 1
¢y ol gﬁ" \ l'lav QoY l‘{ob 2%
y : b ‘{’ . 0{,
Ty 6’ N (2% 187 4|11
. 11
Gl | 40 N\ 17° 82 {jyet | 12”
L . £ ot
o gfpf, G.?‘ \\ I?m» g7 H(ﬁ /2
1 ;}M, éov \ "Zac 6&—; ]‘f‘“ /205
no| et Lo 1ot| g Jyee 1%

CONGELACION: 4°C A -18°C

1. Registrar en el formato (en nimero) ia informacién segin ia temperatura marcads por &l termometro
2. La informacton se registra al infcio v al final de la Jjornada iaboral
3. Informar al supervisar en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: #/~ 2°C A +/-4°C
EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTQ DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sihados, dominges, festives v
de no clase deben reportarse segin correspondan.

21 !;féf' 6 6L N n,;c g ot iym, joot

2 1{"" 6&& \ f?at 894, {'[f@;b H,gt.

2 ({p.‘/ éob \ i1 ot 8‘0& /%/ob l'zo‘—

“ |y 6" [ ge |1t

25 ?wx étﬁ" \ 17 s 8ou (7;& f?o.;

o 17!0"» [ \\ 17° 801/ /l?jat,‘ ﬂi

2 Q"‘- a1 \ ].Zov @o [(/’59 /,&o

1 qsf, 6 ot N | ?,m‘/ 8 ol f ;_l/af, B P
REALIZADO POR; (D}Z;‘SU{;’?—{ CUC/i ha '654*5[4‘14 VERIFICADO POR: : éé/ﬁ /s / e / e /ﬂpﬁi
CARGO: WMot P00 /w &G CARGO: | SM/E’(? D e
OBSERVACIONES: 7 ]




ﬁ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE  |CODIGD: FC-002
_ RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
P e S T
emaonsens | (" {5 -
ho. FECHA MENU No. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
" lor-0Y -25 menp 4t 2 jo Kt
‘ 102- 0Y- 25 meny # 13 6 kL
* 163-0Y- 25 mewu #H 1Y BKl
‘0% ¥ 25 |meny B 15 lok L
F10?-07- & |meao H 6 SKt
* 08-cY- 25 |meny H 17 kL
P89 -09- 2 Imenu HF I8 5K 1L
" llo- 0% 25 mequ H 19 YK i
; - _ -

* |2t-0Y- 25 |menv ¥ 5 8kt
*122-04-28  |neno H 7 Iz Kt
“123-0%- 28 meny #H# 2 lo kL
Y2404 25 menu H 3 10 KL
*126-01-15 imeno  # Y KL
*28-0Y-725 menu H € [3 ki
* 12970425 imeny # # (3 KL
»130-0Y-25 meny # 8 Y Ki
REAUZADO POR: orisved loerd fotelom = \yun 1pPrleclive-

VERIFICADD POR:

CARGO:

Sgprore -
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FORMATO DE CONTROL ¥ MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: C iOb ONON [ MES: . ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM TAL4 7 AL 11 14 AL 18 21 ALZ5 28AL30
CIw WM J TV TR MV C MM TV MM IV LM W[ TV

DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn,

FratasfvVerduras MHuevos X X IXI¥ || X« Lt AESESESE AR INIES
Utensilios / ienaje / Recipientes Flasticos AR SESESAE AR AR XIA XX x| X 1®[x
Licuadora / Estufas AP ES P ARSI RS MAESESESFEESE NS
Mesones / Mesas / Sillas XXX X~ AIXIX| XXX IX]|X
Equipos de medicidn de masa (gramera - bascula) XWX K| x| X]|x KIA|R AKX XA %
Canecas ¢e basura FAFSRSESES AR LSRN EN AR
Bafios y Vestier N e T N
Canastillas y Estibas N [~ T N
Pisos AP EAENEYEdD XXX X R[A|X]X
Trapero / Escoba [ Recogedor KX X] AR X R i LIRSS LS ESEAESRY
SEMANAL
Paredes / Puertgs / Venienas . x|, Xy N LS I
Refrigeradar / Congelador \ X A N b,
Extractor X X N A \
Estanterias \ X NEE N X
Lamparasf Angeos B W ES N [% \
Trampa de grasa NEX NES N | ¥ \
MENSUAL
Techos | X
Marcar con una X cuando se realicen as labores de recoleccitn de los residuos.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
CiMiM[JIVILIMIM[J]TVI LM M[J]VIL | M M| J V| LIM[M]I]V
Residuos organicos aprovechahles ' XX (KR [A[X)R[K [ Xt Y AR EEIEIF4ES S
Residuos Aprovechables HIiK|R | XA |L (% 1 LI Ixia|x]|%
Residuos no aprovechables W XX XX x| TH KIX|X AR x| R[] X

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Cologar 8] en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en la caslia de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA, 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMmiMmiJ viLIMIMmlJg|VvILIMIMIJ]{YIL{M{M[J|VIL[MIiM[J]V
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas 20| 3Bl g0 a0 O a0 p0 WO 32 130] 00| 30] 1 0{ 10| a0 JREEEEE
Excremento u ofina sefiales de presencia de plagas WP [0 [eP1uD| a0 | Pl pC wP10| 50,30 361,30 ;0| O R
s s o lolol ool FEERCEEr

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION AS:
Normal (N): 8in olor, sin color, sinsabor  Ancrmal (AN): {mal clor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S(si) Nino)

TEM SEMANA 14 SEMANA 12 SEMANA 12 SEMANA 14 SEMANA 15
timmjalviLimMmImlo]v[L[mim|[dlvILIMIW|IVILTMIM] 4]V
OLOR Nl R I e 0] MBI
COWOR . L AR MR A R A R S LN
SABOR Pl [pidd |08 |N M N NN (W] o)
AGUA HERVIDA (ZOMA RURAL) B A AAJS MUK R B 0 [nin T N T
ANALISIS FISICOQUIMICD:

NOTA: Se presenta el documento expedido por ¢l acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALZADOPOR:  Miygram  Foefeo cArGo: Masipuia dOP..

VERIFICADO POR!’ éo{,g C/“-V/ca fa_fgg . CARGO; :@,D@rws@
~ —r




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS

SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMIANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
INSTITUCION -
EOUCATIVA, 8 lor omion Sent ™ MES ABRIL A0 | 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDCS
RESIDUOS RESIDUOS RESIDUCS LIQUIDOS DE
No. FECHA  |MENUNo.  |APROVECHABLES |APROVECHABLES Fffs*.?”?f HQUIDO 1 ) 1 impieza de sifones)
(ORGANICCS)Kg  [{RECICLAJE) Kg (Aceite} marcar con una X
To-84-75 | 12 2 k. 2k O X
2 102-04-25 | i3 2K A& O X,
3 lo3-04y-25 | 14 A4k 2K O A
4104 -oy-7y 15 3 k. JK 4 X
T|0%}-04-28 | 1E 2 ¥ 4k O X,
8 08-o%-25 | 17 2 K 3k o K
9 |o3-oN-15 | 1B 3 K. 2k O X
0 lig-0u4-25 | 1S J K 1k O X
"li-o4-1s ] T

202-04-28 | § 2 K 2k o X
2122-0M4-28 1 2 K 2k O X
28| 23-04-28 2 Sk 3k O X
2412Y-09-28 | 3 2. Ak O X
B|25.0v-25 | 4 Ik LK, 0 X
%|28-04-25| & 2 k. 2k O X
% 29-04-25 | 3 3k 2k 0 X
30 |30-04-2.5 |Fopeanr 2.k LE. O X
REALIZADO POR: Mysiam Foeerd V, AR FPULADG P, .

VERIFICADO POR:

Ao Cales fopers

QsPer S




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA$ DE EQUIPQS CONGELACION Y
REFRIGERACION NG
MES: ABRIL | oate ]
SEDE EDUCATIVA: GLL% O NSO S ¢bE D
REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
- NEVERA F1 NEVERA #2 NEVERAYS | CONGELADOR #1 | CONGELADOR2 | CONGELADORES | goceow .
maL | T FNAL | iy | T FINAL NigaL | T FNAL diay | T RINAL NcaL | T FINAL NCa | 7 FNAL
15 4 -8 |16 |11 |-i6 |
- 15 |5 18 |~ 1% |16 |18 | \
|4 |5 -t |=ie -1 -5\
« |5 14 N —ib |~16 |16 | -1
14 |3 \ -8 —-i? -8 [~ \
+ |5 | & NS A s \
. | ¢ | s -3 [=i4 -9 -5 \
w | 5 | 4 \...-.g% ~16]-12 |-16 N
Ti

21 & o) N ~iQ =16 |-18 -4 \

= | 5 |4 N -3 [-15]—i6 =13 | \

2 8 5 \ 16 [~16 |13 |—15

2 513 -8 |~i6 18 |~i5 \

= | 5 |2 \ 17 [-15]-16 |15 \

s | 6 | A ~{8 |-G [—i3 |- 16 \

2 5 A \ -t |- 1A [ 1D 1A \

» | 5| 4 Nl-ig =16 ]-18 -1
REALIZADD FOR: Mypinra ForeeO VERIFIGADO POR: . ZU/ N [/ C‘///‘?_B_ g‘cﬁ
o . MaNrpuLabo L proo: -' 56% ErASRT - — :
OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en nitmero} la informacion segin fa temperatura marcada por el termometro
2. La informacidn se registra al inicio y al final de la jornada lahoral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACGION: +/-2°C A +/-4°C  CONGELACION: -4°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPRORAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y
de no clase deben reportarse segiin corespendan.

F_‘-SE
[ "
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FORMATO DE CONTROL ¥ MOMITOREC DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

RACION PRERPARA EN SiTIO VERSIGN: 01
T on TePoRx, AN Alio: 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: fon voion sene D MES ASRIL

Ha. FECHA MEND No. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
" O-ed -2 2 3.2 k.
2 02_0\.%*2,5 '{3 2.0 k;.
L O3-0%-25 1 3.3 K.
‘ log-ou-15 15 3.0 k.
703 - 0U-75 & 3.2 K
* OB -04-2S 2> 3.4 K.
V-G -0 -5 1B 3,0 k
" 0-04-25 9 3.2 k.

A l92i-Oq-25

7] 22_01\_!._'25 '

# 23028

| 29-04-25

¥ 125 -0N-75

=128 ~04-25

B |29- O4-25

“'P’O’“‘-bwm,wm

W |20 -0u-28 Eopecrat i,
REAUZADO FOR: MY{:’ [ Am FoperO CARGO: Mane PROLADOE .
VERIFICADC POR: CARGO:

S"-’Ee/é.ﬂ-g-é’ v -
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN] CODIGO: FCMPS-

DE SANEAMIENTO o0l
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: C\oif} ONonN & MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL4 TALM 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
LiMiM JIVv{L|IMIMJ|VILIMIMIIIVILIMIM]I]IVYILIMIMII]Y
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién,
FrutasfVerduras Huevos B v v Do | x5 x| %% NN I
Utensilios / Menaje f Recipientes Plasticos Tl = | Rl x|x KX = | |=]X]|x|x
Licuadora  Estufas WX > [&| x| X Y XX |w =] ®| % x
Mesones { Mesas f Sillas x| X [%|x | ®|a|x XR|® x| =] X|[®|x
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) XXX ] x| X [ XX i x| X [®[=]x|X|x
Canecas de basura W [X x| x|»|x *lxlx|x | wlI®|x|x
Bafos v Vestier XA Ix]=|[AIX]|w XIx|X|I®m|w]»|[x|x
Canastillas v Estibas
Pisos Y]* [ FIX X% LIRSRI I ARI PP
Trapero / Escoba / Recogedor w ]| x | x| x| = o w| ] 2% |x
SEMANAL
Faredes / Puerias / Ventanas b IR %
Refrigerador / Congeladoi * . *
Exiractor N
Estanterias \
Lamparas/ Angeos N[ F \ | x
Trampa de grasa A\
MENSUAL

Techos

; EERLIR D B
Marcar con una X cu

ando se realicen las labores de recoleceion de los residuos.

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

(TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MlJIVILIMIM MimlJd|vV]IiLIMIM[a]V
Residuos organicos aprovechables i R e T N Ix ad
Residuos Aprovechables K [l i\ [ NERE x
Residuos no aprovechables HIRNEIIRA Ax | Vx N[ x

Nota: Colocar 81 en caso de evidenclar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en 12 casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION

ITEM

SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15

MIJ | V|LIM][ W] IV

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas

~lajrko | bl | Al AR by ABRIND NN

Excremento u orina sefiales de presencia de piagas

oM (RO (N | 1 d D] A ARG (NS R

Alimentos o empaques raidos sefiales de presencia de
plagas {dafios, materia fecal, ruidos)

O Mo No NG |G

ity i il ndos nts| A

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

* ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARGUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N): Sin olor, sin color, sin saber  Anormal {(AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) Nino)

ITEM SEMANA 11 SEMANA12 SEMANA 13 SEMANA 14
LiMIMIJ|VEILIMIM]IY MIM]IJI|V]L
OLOR B N A (A TR N AN N[N AN [N
COLOR N A (NA TR AAN NN A |n [N [N
SABOR BN AN (A AN (A A AN NN [
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL) A NN N NN N[A AN
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acusducto municipai de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: N\&Q\ St § .

earGo: MAp QLAY

VERIFICADO POR: t\“& coial  fayat

CARGO: SmsPertivdar-.
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA? DE EQUIPOS CCNGELACION Y
REFRIGERACION Versidn 1
fainii2gas
MES: ] ABRIL | ANO: | 2025
SEDE EDUCATIVA:  » C\Ub On ON e
REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
- NEVERA #1 NEVERA f2 NEVERA# | CONGELADOR#! | CONGELADOR#Z | CONGELADORM | oo
T° " To " Tﬂ o To - TD - Tﬁ "
miciaL |7 FNAL L iar [TFNAL L oiar | TOFINALT cgag [ TOFINAL ] oean [ TOFINALE iea | T FINAL
1 60 L]
=% -4 =13 |[-132 |-16 =12,
2 S RN A8 A3 |- 49 |42 |-13 40

7]

&=

-8 |14 A 43 <13 =42
A% |42 48 13 -3 112
N 49 14 |-18]-12 113 12
-12 +12 [-A9]-13 16 1-12
: 18 1-12]-19]-12 |3 -1
B — 18|~ |18 ~—

)
P 6
4 G,‘
7 6""
g 5"
9 G"’
10 6°

il

/|

_c:(nug__gw_cbd
d

21 G;’ ‘-r‘ N '“"'18 -472 -14 "‘12) “1:} ~ 12

s g [ 18112 9 13113 12
BT \ -19 |-14 18 [-13]-18F 12

6" L8 12 -19 1318 12,
» |G| 3 N\ A4 =12 1-19 - 131-18 - 12

S ES M2 [-18[-12 1812

REALIZADO POR: N\&L st VERIFICADO POR: Mo guacofod -
CARGO: k\-i\S Corros O—uﬁ al CARGO: gu Per st -

CESERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en nimere) la informacién segin 1a temperatura marcada par e termometrs

2. Lz informacion se registra al inicio y al final de la jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con (a temperatura de equipos

REFRIGERACION: +-2°C A +-4°C CONGELACION: -4°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPQ SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sébados, dominges, festives y
de no clase deben reportarse segin correspondan.
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2| M-04-25

EX A

- FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
' ; SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
INSTITUCION ] -
CDUCATIVA: CWb Un ioN © MES ABRIL ARO 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIGUIDOS
RESIDUCS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA MEND Ne. APROVECHABLES |APROVECHABLES ﬁise'_?”‘;ts LIQUIDo LyD {Limpieza de sifones)
{ORGANICOS) Ky (RECICLAJE} Kg (Aceite) marcar ¢en una X

' OA-oM-25] 12 1w 2k — ..
20-04-25 | 13 2% 1K — ®
310342 | 14 (X2 3k 2.¢c. x
4+ 04-05-2¢| 1S 1K 1k 3ec X
T RFI-0S2s | 16 1¥. A k. Y4ce *
5080825 | 13 1K Ak q cc <
s -2 | 18 2k 1'hx. ‘h X
0A-os-5 | 19 | Gk > g x
14

3 >
222088 4. Py A Dk 2cc X
28|22-04-1 | 2 G v K 3 ce *
24 (24-0M-28 | 3 H ke 2L “ce X
25|25-04-25| Y 2 ¢ 2. -_— %
B2GFMNK | G Y e 2k 1'h %
#|2q-04-25| ) G 3% 7 X
0 go-cu-zg |[LAEPU 0 R & W 1y x
REALIZADG POR: ‘N\C\E‘A ndal }J‘QNL?\‘:\Q&L@Du .
VERIFICADO POR: t\ iy coviss e C s Parusor
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FORMATO DE CONTROL ¥ MONITORED DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR FAE BUCARAMANGA, -
UNIDN TEMPORAL NUTRIPAEZS ANC: 2025
INSTIFUCION EDUCATIVA: 'd \Ub U ') 10 ' 6 MES ABRIL

" NM-04- 18 42 3 Kilos
: D2-04-2¢ 13 2 ialoy
*1023-ON- S 19 5 ¥ilos
C oM ON- 28 1S 3 kibs
VLRV iy A6 7 Kalos
C 8- OY-28 13 2 kiles

* 04 DY- 25

18

3 kdlos

° Q- OM- 28

19

< los

" [21- OM- 7S

5
2z 2-04U- 2% 4 D ¥alps.
s [22- OY4-25 92 D e
w | 2M- ON- 2% 2 & 1 los
® 725~ 0Yy-1§ 4 S Kilpg
2@ M-S o 1 k.
2 |20-0M- LS E} 142 ¥alo |
» | AC-OM-T] e N =SPecial 1 o Mechp.

REALIZADC POR:

j\‘v\ dyio Smtn46$

CARGE:

Moot diren -

VERIFICADD FOR:

Yeds

wid Cexwag

CARGO:

< P gy

i8]

[




FORMATO DE CONTROL Y MONITCREC DE LAS ACTIVIDADES PLAN
DE SANEAMIENTQ- RACICN INDUSTRIALIZADA

CODIGQ: FPSB-01
VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

DIARIC

it

INSTITUCION EDUCATIVA: FOeQKO @ DIG Sndendor A MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SENMANA 14 SEMANA 15
rEM 1AL 4 7 AL 14 AL 18 21ALZS 28 AL 30
LIM[M'J vitivmlijv]emim]iv]L MM[J|\'{_ LI_M[@JJ_[\;

MOTA: Marcar con una % cuando se realicen los procedimientos de Uimpieza v Desinfection.

Iarcar con una X cuando se reaiicen las labores de racoleccidn de los rasiduos.

Pisos Slx x| x| x]x x] x| x| x| R R x| K| XX
Cangcas de basura IRAPIARABIRIRAR D X {x ] x|x]| x|
Mesa / Mesones IEABARARA I AR AR 3RS x| X[ K K% x| x|

Siltas w x| x| %A% X[ %] - x| =R =¥ x| %]

Canastiilas KUK | st o KK - K| =] wl x| w|
SEMANAL
Puertas //\f % w
Paredes 1 % e A ®
Equipos de refrigeracion (Si aplica) -.:;I_ e = =] ~] ~]— — - 4...__' | e
/ MENSUAL
Techas y Angeas (5i aplica) '

TEm SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Mmlstviv mim|s|vio]m|m|s|v]oimim]a]v]elml[m]]v
Residuos organicos aprovechables K| XKIK|[EA|[~=1" | ("= KX
Residuos no aprovechabies AR 4 I A A B SR 8 Rl ol R R L bl " B A e B A

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 51 en caso e evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en 1a ¢asilla de observaciones el tipo de plaga a

ruides)

contrelar.
FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
. Lfmiml s jvjLrim i mislv]ielmimlrivioe | mm|r]vio|m|m|s]|v
Presancia fisica de plagas Vivas o _ ] ™ ey v e
muertas L NCNIDND]\D“D}EC 5(2‘!10 - I\‘DND
Excremento u orina seitales de ; .
presencia de plagas NOND “D ‘CIND]&C \*O 1 R NONOY
Alimentos o empaques roidos sefales de -
presencia de plagas {danos, materia fecal, ]\b ?D}D\\{C NO“C \.’C {‘C - Yoo

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASK
Normal {M): 5in olor, sin color, sin sabor

ANALISIS QRGANCLEPTICO

Anormal (AN}): (mal olor, turbia, mai sabor)

rEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15

L wE i ¥ W L M| M ] W Llm| M J 2 L MM ¥ W L M| M )

OLOR U [ [ e [ Y i ] - : : AR ARG &

COLOR SRS NE [ e [ [ e e [ ]

SABOR BRI S IR MBI INEIE
ANALISES FISICOQUIMVICO:

MOTA: Se presenta el docymento expedido por el acuedwcts municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: YOk} MQVH\Q ;&f)lm@d(f)

CARGO: P@mﬁjowo

VERIFICADO POR: &W G e y .

CARGO: S‘QQQ?U\%L

24305



=7 FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
S()'LlDOS Y LIQUIBOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S

INSTITUCION : —
EDUCATIVA: ’F(C”Cl&:{) OAUFU 5 E% MES ABRIL ANQ 2025
-7 i RESIDUQS SOUROS. - RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUGS - - [REsyos” " RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA MENU Ne. APROVECHABLES - |APROVECHABLES . - &ii'i?:ﬁts Liatipo LyD {Limpieza de sifones)

(ORGANICOS) Kg .. |(RECIGLAJE) Kg . -

marcar con una X

2 106
e
O

1 f{/o#f/b 12
2 ?,[/o*f‘/zs 1>
Slesj2s | 1Y
‘fjoyydf | 15
"Plove S| 16
815 /oy/25 | 1)
9 17 Joy /25 !
0o foy/zs | 19

11 |

=
-

L

z (00
e

7

7/

1QN4¢QANN

e te——

)/\Sx‘&‘txx&x

Allpyes | S 2. - — <
2aforh S |1 L 1 30 X
33/c718 | L T ( — X
2% |0 yfas | 3 pa 1S — X
s losforfs | Y 1 |z — |

2o /15| 6 [ g0 v
B | £ 1 & X
0| /05T €48 2 A © X

REALIZADO POR: QUO«! 3?]{ ) A NGy R
VERIFICADO POR: X&Lu/\ ?Cu\.w% pg)Y L) gd‘oe,r YO~ «




G/ EORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE  {CODIGO: FC-002
/i‘.} RACIGN PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA OF AUMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA o0 2025
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S )
. . pES
INSTITUCION EDUCATIVA: Q Ao (R Ade < e,&z & ABRIL
He. FECHA MENG No. S TS CANTIDAD ENKILOS DE DESCOMIDE
. :
Joy /25 (2
z
L/ o4 ] 15 i3

' /OV/Z5

i

‘ wow’a‘i

)

[ Yo 9 /45

[ 6

: %/nV/Ig

i

'S

11 /04) 25
110 foY/2s

1y

NNN\NN,\‘NU“

v jed /s

”71%%/5

» 1y o /1S

SlATLY- 745

s bs/eY/ 1

* Do 1S

SR /on{[

o | Qojod /1y

N

REALIZADO POR:

oy  Seey

CARGD:

MAsp WA OOReY -

VERIFICADO POR:

Jk&v\‘ A My

CARGO:

Srper uis one

2AZDA



|
Y

FORMATO DE CONTROL Y MONITORED DE LAS AGTIVIDADES DE PLAN] CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO ) 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
- ROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25 ’

INSTITUCION EDUCATIVA: Foncec? Poyly 6/{,‘6 5. (A1 Mes: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 f SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL4 TAL 1M 14 Al 18 21 ALZ25 28 AL 30
LiMIMjafviL mimlJlviL|MIm[JfVILIMI M JIV][LIMIM]JTV
— e BROGHRATIA OE LIMPIEZAY DESINFECCON ™~ e iaman
Coe B T ’ - DIARIC : : : -
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.
Frutas/Verduras fHuevos X O = P eI | . Bl e M B, N 2 P RV A 1Y
Ulensilios { Menaje / Recipientes Plasticos XlxIM X IX|X|X|AlX REFLA TR e AL
Licuadora / Estufas XA K[X XA X XX VAL A0 e [X | b
Mesones { iMesas / Sillas AL R A X FASEES AN
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) o x T A ] X X A& RS EAFAES PN
Canecas de basura L ARSI AR P AR Rl AL A n ] x| x| sy
Bafios y Vestier T RPN R ESE A XA v ] v
Canasillas vy Esfibas > [ KA = A ] AR ¥y I\
Pisos REIENTIEAPARNE: A EEEAFINEIND
Trapero / Escoba { Recogedor S Y F w2 x| = A= n | s
Paredes / Puertas / Ventanas S AL ; /v A
Reftigerador { Congetador % A X : Y Ix Sl ]
Xieactor ' Sl V%] AV Tl
Estanterias I/ pa /s X /| %1/ el
Lamparas/ Angeos /- %x1 A b P * 17 <
Trampa de grasa AR ¥ *%| | V4 x{ v
Techos I I ‘l ] | | I | [“‘([ |
j ~ PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS SCLIDDS. ™ ' R
Marcar con una X cuando se realicen las iabores de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LIM{MIJviLiMIMJiviL| MM JlviLc|imimlalviocimimlJ|y
Residuos organices aprovechables SN X BCL2 e e IxX U x 1 | A AAIK]A
Residuos Aprovechables S ] X [ Do (31X NN REE
Residuos no aprovechables o o [ PR X A J £ K Xl

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE VECTORES

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en iz caslila de ohservaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION -
TEM SEMANA 11 SEMANA12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LIMIM]J]V]LIMIMIJ|VILIMIMI[VILIMIM]JlVYILImIwlITY
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas bio 1@ L0 pU S PP ' £ S0 | wd], O el
Excremento U ofina sefiales de presencia de plagas L2 e ] oo | w4 e | G Fletlaliobiobe [
Alimentos o empaques roidos sefiales de presencia de ) a O e | | R ) al o e '
plages (dafics, matetia fecal, ruidos) WY [V Olw o [0 v [F[RCe MOI?‘}) FJU
OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA;

ANALISIS ORGANOLEPTICQ:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASH
Normal (N}: Sin olor, sin color, sin sabor ~ Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida ${si) Nino)

v

en SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
CIM[M[I] VL MM ITVI L MM IV L MM JJ V] L[ m M IV

OLOR e e WY N e ] L W W R e [T

COLOR HNNE AN Y | | e |

SABOR NN EarAM Y Vo b | | o]

AGUA HERVIDA (ZONA RURAL} ¢ J0 |eB [eV] et asbos o | rOLO [ v wt] T |

: ANALISIS FISICOQUINICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto munigipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

.

REALIZAGO POR: Q\*bbi SO e 7 CARGO: T
VERIFICADQ POR: \J \JQ\Q Qg&bv\) O CARGO: “S\__-)Per Q\AAQ{L




FORMATC DE CONTROL DE TEMPERATLURAS DE EQUIPQOS CONGELACION Y

. )
‘(

)

)

1

r /- REFRIGERACION Versién 1
i 020112025
: e MES ABRIL Ao | s

B S -:'-_'-'RE_;‘%’RiéERﬁd]bN':_dEfa?;Aaé@c T "CONGELACION DE.0°A 48°C |
1415 (3 ¢4 o2 -8+ 1010k |
35 9 Y[ [ /Rt -slo 7
s Y| S| SIS / |-61% FIOE - 81g /
Y9519 Vst Lo -6 +t9]

A Y1934 ] A +4dllot8+ 616 /
ISISI4 31 /1 918 er3Rr b3 /

1 51 Y1513/ +Y|s F6r% e LB/
«JYls|S1S Y Y Y S 3r6rd Y

s ] | R
519 (5 9 -8 ¢ -3 -6~ 3% /
= Y1914 3 [loradtol 9 -2 ket g /
SERIEIEEE [ Edig S -6F31 % /
= 151414y /I bsl-euoliglglio] /

* | SIS |SIs | 4 9183 -E-8l- 9] /

= 1Q [ 613 Sl FEl bgtibglw] /

» | ¢ 6 |7 (6 ]/ ~© |~ | e [~ e g |/

» MM 6 6 Y AT ey e L )
REALIZADO POR B sy Jered VERIFICADO POR: Yoon pehps B
o Jucn fedyy pareng [ SIPes wison.

1. Registraren el fcrmato {en numem)}a inforwicion segidn la temperatura marcata por el termometro,

2. La informacidn se registra al inicio ¥ al final de ta jornada lzboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de eguipos

REFRIGERACION: +- 2°C A +/-4°C CONGELACION: 4°C A ~18°C

EL DANG DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMC MOMENTC DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives ¥
de no clase deben reportarse seglin correspondan.




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNEON TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: TPALES) X5 Poke Seoc & MES: ABRIL
FECHA - SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
1AL 4 7AL 1 14AL18 21 AL 25 28 AL 30
ITEM
Lim|m]slv LimImlsv]ilmlm]a Ty

_ ~ - PROGRAMADELMPIEZAY.DE
NOTA: Marcar con una X cuando se veaticen los procedini de Umpiera y Besinfeccidn.
Pisos X I x % ¥ AKX IR ALY X
Canecas de basura NI XX X SO X R SR I x
Mesz / Mesones Y ARSESEARNE AR ER )( X XTA LRI R K 1 X
sl K x x x T XXX
Canastillas %] KRR XK K XHA] SR %
e R T T oTa T T SEMANAL - I —
Puertas A P Ve Ve g P A0~ 71 -lA1.-1~
Paredes VA1~~~ 1~ vV el
Equipos de refrigeracion (Si aplica) A a e e Revara e _ 2 VA Ed A V4 Eavars
Techos y Angens (S aplica) [ ]/I'/I/I/I/I/l'/l/l [[ iR I/I/]/l/ I/l /I/l)([ ]
e - — DE GLDEEIS ,‘ . e
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.
e SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
timmlav]io|mlmlsiv]olmimlifiv]o]mimis]v]o]lmlim]s]|v
Residuas organicos aprovechables y KWK KL AT X %X [ XX R AL AL AL
Residuos no aprovechables X VAR b4 ?( x X X /"'"” X X }( ){ A }‘\ YA

DBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

. PROGRAVIA B CONTROL REVECYORES

Nota: Cotocar 51 en caso de evidendar presencia de plagas/ NO en caso contraric. Se debe especificar enfa casilia de obsenvaciones el tipe de plaga a

controfar.
FECHA DE FUMIGACION .
rEN SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
timimMldg|vitim|mMmlslvirfmim]i|viov]imim]ryv]iolmimly )y
t iz fisica de plagas Vi . - . B e T o .
resencia sn:ze;:;agas vas o INOINGNONC NO|ND N{)’ND INDNOIND{NO ROMND|NG
Excremento u orina sefales de ~ _ A
presencia de plagas . NO N N_O NO ND ND ND ND NO N;‘J"\\la {\{0 NO ‘NO NO
Alimentos o empaques roidos sefiales de o _ o
presencia de plagas (dafios, materia fecal, ) NQJND ] NOINC D NO No NO Mo NG ND NaNey
ruidos) N

ANALISES ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRE_SPONDA PARA CADA PARAMETRC DE EVALUACION ASt:
HNormal [N}z $tn olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor}
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LM |m] ) v LM |mM]| Y v LIy v Lim || v LI | M|} '
OLOR NININNININININ G L ] INTN NN N ]
COLOR NINIM [N NINININ N NN NS NN [N
SABOR NN NN S NI N NN NININ R (Y
ANALISIS FSICCOUINICO:
NOTA: Se presentz el documento expedido por el acueducte municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: T IO{IP‘Q‘[ g wes CARGO: mam‘pulqdam-

VERIFICADO POR: 3\ﬁ~ N s TR A L CARGO: 7 o@yug o

D430 ~



FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | tODIGO: $PSB-01
DE SANEAMIENTOQ- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 03

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

(NSTITUCION EDUCATIVA: (O~ OpPBE . MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
(TEM 1AL4 TALH 14 AL 18 21AL25 2BAL30
Limiml s [v]cim]mbs [viceimImlsIvicimim] i (v mm]s v

DIARIO

o
[+
&n
A

Nom:Marcarccn\unaxcuanduserealiceniosp---- dimi de Umnpieray Das]

Pisos XXX KRR K 8% | S N
Canecas de basura Y RKIX]T X )()(‘ﬂ XIS R RKIYGA LK
Mesa / Mesones X}()(X XX |¥% X‘;('ﬁ.‘f\}( LA ND S
Sillas XX R RIX LAE 4NN RS FAES I
Canastiltas )‘-)QSLX‘J(*X X}{-'\(‘f\-)(ﬁx‘ﬂ
Lol s L : . - SEMANAL ]
Puertas XXXX)‘?‘X . %?‘Y\)(XXK
Paredes KX R RX MR RN ENERT
Equipos de refrigeracion (Si aplica) N&I\\\ﬁ NthN'*Nl\ B Wi “RN“NFNP{I\IR Wil N

* MENSUAL

Techos y Angeos (S aplica)

Marcar cop una X cuando se realicen {as labores de recolecadn de los residuos,

— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Limimitriviiesmimligviorimim|riv]icim|mlslvloim|m)laiv
Residuos organicos aprovechables >< = | ™ N X |
Residuos no aprovechabies x “ [, \

CBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colocar 51 en caso de evidenciar pressncia de piagasf RO en cso contrario. Se debe especificar en la casifia de observadiones el tipo deplagaa
) controlar.
FECHA DE FUMIGACION
rEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
M v LiMIimM]|J v MM v LM ] v

Presencia fisica de plagas Vivas o
muertas

OIS INO[Ho N0 WV g —
N o] wat Ol nl gl —

RO B39 -

OOl RO{ RO W
WP MOPNNCON
Nﬁ,@ NRONOE

Excremento u arina sefiales de
presenciz de plagas

Alimentos o empagues roidos sefiales de
presencia de plagas (dzfios, materia fecal,
ruidos}

ANALSIS ORGANCLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASE
Normal {): Stn olor, sin celer, sin sabor Angrmal (AN]: (mat olar, turbiz, mal sabor)
rEm SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
v LM M) v LM M| ! v L | Witd]| 3 v LIm|mMm]| ! v
OLOR BB W NN NININE NN NN
N NN N[V[= N IS N[N N[N TR
SABOR NINCINLES NNTNININININ N

ANALISIS FISICOQUIMICO:
NOTA: Se presenta ef documente axpadido por el acuedicto municipal de Bucarsmanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: S&J\(}g q':e{ﬁé“olé% URGO:mn\m\a Q\D\(Q\ .

VERIFICADO POR: Lms Covigs Q,Q.bug CARGO: Q\;f@mm
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE FLAM] CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO jojua ]
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EQUCATIVA: 6’0-"3_‘(}“ C(—He ®) ‘.i bp MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 FALI 14 AL 18 21 AL 28AL30
cimimlJlviLImlRfIofvliL{mim{Jlv]LIMIMIJ]VILIM[M]JI]V

DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

FrutasfVerduras Huevos

Utensilios / Menaje / Recipientes Plasticos
Licuadora / Estufas

Mesones / Mesas / Sillas

Etuipos de medicion de masa (gramera - bascula)
Canecas de basura :
Banos y Yestier

Canastillas v Estibas

Pisos

Trapero / Escoba / Recogedor

P [ K pC K
% [ [ e 1|
R [% X %
¢ 6 o K ¢ X

X P Do ploplXK pe e

EX %[

¢ XX [ [ X
K b |
¥ | X
% [ PO b DI
> P8O X
e e K eI
%[RRI D
> P e I be e
Ml ol
X T IR R PO

X

x K
X )

I 1K
X< [
> X
x b
2 1] e e e X
x [
XX [

>
bod

P [P e

o i
¥R A
@x % X

=
T

Paredas f Puertas / Ventanas
Refrigerador / Congelador
Extractor

Estanterias

Lamparasf Angeos

Trampa de grasa

»3

]
N EAERE A 45

Techos

licen las labores de recoleccion de los residugs.

SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
VIiLiMmiml gV

Mare,

iITEM

Residuos arganicos aprovechables

Residuos Aprovechables

Resituos ng aprovechables

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

¥
b3
X,
A

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagasf NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observacionas el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L{m{MlJ]Vv]L{m]M]J JIVL|M
Presencia fisica de plagas Vivas 0 muertas Lol @\\\0 NOlNE Il’b W NOING 1IN0 ND
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas 0 140 [0 NG [0 NO HO Mool e
Alimentos o empaques roidos sefales de presencia de : 0
plagas (dafos, materia fecal, ruidos) o oY S0 N‘O {QO NO [\ MO0 NOIRO

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANGLEPTICO:
MARGQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASH:
Normat (N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN]: {mal clor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S{si} N(no}

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Llimim|Jdlvic|m[Mia|vVIL{MimlJlVILIMIMN]I]V]L
OLOR NN IPIN NN NN NN
COLOR NIN[ININ NN NN
34BOR N NN (VNN N AL I i e W
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) I, A | 0] B k1 NA [N NAINANANA
ANALISIS FISICOQUIMICD:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALZADO POR: Ty Ly yn(y  S00edlet CARGO: I YN pol(‘darg

VERIFICADOPOR: { (& cewrigS  Podus CARGD: _ngchw;@
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION vorén
il Trlthed
“mes: - | ABRIL [ Ak | ams
esmemona | st AL OF Yoe
~ REFRIGERAGIONDE0°AG°C : -~ " CONGELACION DE 0°A -18°C.
DA NEVERA NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 CONGELADOR #2 | CONGELADOR #3 OBSERVACIONES
. . T° . T . T T . T . T™ .
© ) wiciaL TORNAL] s (TOFIRALE ey | TOEINALE gea (T FIRALY pocgay | T FINAL iician | T FINAL
‘ \ M Mec F1ee F16¢H18eriac
2 \ Agck1sckacac k6 eac

\ | heckac

ARC G RS

con |l DL
VYO N PO O

L

@)

U

5 A8 H6CTINC - T6G-18C
: q N\ nclendked-sdaacHec
; 5 \_ackec Mecac-iscHec
: Y \\4% 1asck1ac | ~eckacl-e
0 = MB ¢ 6 116¢ |- o5t

e b by el

11

s | Gly |9 |1u hc Mec FIRC|-c A FRC

= |5 15 16 |4 [\ hec lasc Hac Hsckac e

= 0 190D 15 1\ MACHMECHISCENICARC S

» 1815 (6 1Y ~“1Retisel~ac|Iacr B F16C

s | U6 |58 \_ e mee e sdAgcaC

s | 8131951\ \ ABC IS MAC H16.¢ |-1aC 1aC

- | =sly [ 613 \ Mac Mac e ~acknclase

» 16191614 N3C 115C MACTISCBCHEC

:i.::?DOPOR: TCH A GNCy S‘CL(‘QU@d Ty ‘;it;t’mm“‘ Lo g Bolul

' NN Larclesrey ‘ Sup e wson

4. Registrar en ef formato (en numero] la informacién segtin la temperatura marcada por el termometre

2. La informacién se registra al iniclo y

af final de [a jornada laboral.

4. informar 2l supervisor en caso de que se presente novedades con | temperatura de equipos

REFRIGERACION: +-2°C A +-4°C

EL DANG DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sébados, domingoes, festivos y

CONGELACION: -4°C A -18°C

de no clase deben reportarse segin correspondan,




¥

—~ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
~ UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
INSTITUCICN : _
EDUCATIVA: &ﬁm\‘(\) C;O*@ ) MES ABRIL ANO 2025
RESIDUQS SOLIDOS RESIDUOS LIGUIDOS
RESIDUOS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No.|  FECHA  |MENUNo.  |APROVECHABLES |APROVECHABLES ;Ei?fe‘;ff HIQUIDO | ) /D (Limpieza de sifones)
{ORGANICOS) Kg {RECICLAJE) Kg marcar ¢on una X

' lotiouf2s | A2 10 Kg Y K3 A L4 ¥
2 oleMi25 | 4% A K9 G Xy O X
P elous | 14 q \g 40 %y O X
*lodiod s | 45 1789 b sy O X
T lalouis | 16 8wy £ %9 2 14 X
8 lo®loul2s| 43 Ay 5 kg O %
 loglodlos | A8 6 kg G %y O X
Pholodins] 19 ERN! 3 Ky O X
11 e L

odeulrs | S Mk Q ko @) %
Znleuhs | A Ry 6 kg Q %
Bhalouhs | 92 Sky 3 kg 14 X
Zhuteuns| D 12 by 8 Xy O X
Bpsloulns| 3 ¥y 589 O X
Boaiodns| 6 R ke G Ky 44 X
Zhalouns | T A vy SA 414 X
N olouins 104y 5 Y AL+ X

REALZADOPOR ltoAiong  Socoedyt oot EOAGIOTC
VERIFICADO POR: (‘.--‘-\,\\. cor s Pold Q\‘i?ﬁf\nsﬁar

1)
O



|

&

FORMATO DE CONTROL ¥ MONITOREO DE RESIGUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

" DioUlns

RACION PREPARA EN SITIO VERSIGN: 01
D B N TEMPORALNUTRIAS. afio: 2025
STITUCIoN epnicavm 6(")3;\(‘,\\ O CoAS INRAYR M Aot
Ho. FECHA MENU Na. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMDE
ooy s 12 15 ki
Cojod (RS 13 A0kl
C C2ACMI25 14 172 B L
Coyloding 15 13 kL
eniletlvie) 16 15 kL
*oBlIoUuing 13 16 ki
" oqloudns 18 10 W
" aoloulns 19 1% Kl

T

5
2 o louins 4 UKL
» pRlouns 9 104
* HulOUIS 3 14 _kl
= pAleUIS Y A sl
* b8 loulas 6 12 Wl
= ba Jou 25 9 19 KL
» ROJed 125 Y 2311
REALIZADO POR: TOMOING. Seoeaivey |45 ONCIN ipcxt@Q\QfC!
VERIFICADO POR: bols cvind  fliodas chreer Superasal
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREG DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN

CODIGO: FCVIPS-

DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL NUTRIPAE 25
- " " f
INSTITUCION EDUCATIVA: Joge chesef équ(} n 5@&@ A | Mes: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 TAL1 14 AL 18 21AL25 28 AL30
CJw e S VLR LMWV e[ WM TV L[ MM ]V
' PROGWEEHM.___ ¥ BESINFECCION. -
: - “DIARIG -

NOTA Marcar con una X cuando se realicen los procedlmtentos de ump:eza y Desmfeccmn

FrutasfVerduras fHueves

i)

Utensilios / Menzie f Recipientes Plasticos

xk’
<>

Licuadora { Estufas

Mesones / Masas [ Sillas

Equipos de medicion de masa (gramera - bascula)

Canecas de basura

Bafios y Vestier

Canastillas y Estibas

Pisos

AT I [R ose[¢

A IR P g

Trapero / Escoba { Recogedor

SR IX XX

N S S R P
DRI R R AR

IR X [H]AX X | &
AR RR XA

R[> XX [ e
Al [ e PRI [x e

Paredes / Puerfas / Venfanas

i

VDI PRI DX PRI X [ (%

M

i
|
|

Y

Refrigerador / Congelador

{
t

|

3

xtractor

i

Estanterias

Lamparasf Angeos

][] 1REDeDe XX P [ %X X

Trampa de grasa

DA RR] (R XR XD ] &
}

G| <[] [ [ BRI P P x| XX

e A X ] [ [ R e

Techos

_PROGRAMA DE:

Marcar con una X cuando se realn:en ias Iabores de reccleccmn de Ios res:duos

ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
CIMIM{JIV{LIMIiMIJ|VILIMIMIJIV]LIMMII]V]L
Residuos organicos aprovechables XX [ Xix|XIx[X ' i A d P APdEN RS
Residuos Aprovechables A EIENER BN EIES XRAX X K| K
Residuos no aprovechables x| AR [ X x| 2 XXX X ¥ =

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 8 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION .
ITEM SEMANA 11 SEMANA12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LMMJVLMMJVLMMJVLMM[JVLMMJ
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas [ WO R e a8 NO I Ol il v e D WDl N NE] pp e e 1wOyol
Excremento u orina sefales de presendia de plagas b IRGRougN Oo MO NG pope Volvoone
s oo | g dududofuudse el

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mormal {N}: Sin olor, sin color, sin sahor

ANAL!S{S ORGANOLEPT[CO

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION ASE:
Anormal {AN}: {mal olor, turbia, mal sabor] Agua Hervida ${si} N{no}

— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
LIM{M|J|VILINM|MjJIVILIM|IM]IJ]VILIM|M|JI]YV
OLOR MBI NSEE NN (NS
COLOR BIM[N NN I N NIV [V Np
SABOR RN NN VIV R HMNMNMLY
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) VAINANAAluA VA MARA ANAIVAIN AR A
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se presenta e! documento expadido por el acueducte municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

T

REALIZADO POR: }_

éafl (Oiﬁ?

VERIFICADO POR: Juoﬂ Qd@o WO L

CARGO: SaPErUAsh.

CARGO: Maﬂ;/u/a C!O/Tﬁ




FORMATC DE CONTROL DE TEMPERATURAS BE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION Jersiont
o wEs | ABRIL | a0 | 2
senrsenumm_ e I.
) JOF e g‘:ctef 6(1;("04/? 56Cl? A
REFR]GERAC[ON DE 0°A8°C LT _"CONGELACION DE 0°A -18°C =~ IR
NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA®) | CONGELADORH1 | CONGELADOR#2 | CONGELADOR® 3 oééeﬁ-\;ﬁﬁoms:'
1 o [T | iy | TN pciay | TN | Ciag [ TRNALE (D [TRNALE S [TrRNALET
13 13° / /,«{c)-m_-ro_fo /
* |&045.0° / /-0 22 |-10]-10 / /
+ e0'l6n / / \-z2]-25 | -10]-10 / /
= o
160 5.2 / / ~22 | -18 |- 10| -0 / /
: ) /
T 157 153 / / ~46|-22 |-—0|~ 10 / /
570 15 / / -10-10 40 |~ 10O / /
s |3 3 / / “1o -1o0 |- 10— 1o / /
NENENY, / ~ fo |- 4o~ 10|~ 1o)f /

2 13 | 3 /-10 - 10 |-10 |~ 1o /

z 3 3 / w46 | = TO[~ 10 |- A0 /

5 |3 |3 / ~ 8|~ 10|. 4p|- 8 /

w | 3|3 / - 16 |- 10| - 10| 16 /

s |3 |3 / - 10|~ 10| 10|~ 16 /|

s |3 |3 / — 1 |- 10|~ 10|~ 1©

= |3 |z | / - 4o |- 10|-10|- te| /]

» |3 |w |/ o |- |-t |/
REALIZADO POR: H\{}Cla\ Eaf To VERIFICADO POR: 5\):/\/\ polius Moren
CARGD: HCLV{:‘?U L@ c.i.o o CARGO: Coperwson.
OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en nimerc} fa informacion segin la temperatisra matcada por &l termometro
2. La informacién se registra al inicio y al final de (3 jomada taboral.
3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: +/- 2°C A +/-4°C

CONGELACION: 4°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIFO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingos, festivos y
de no clase deben reportarse segin comespondan.




7 FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOQO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
/z] SG:LIDQS Y LIQUIDOS )
4 RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AL]IYIENT&CION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAEZ2S
?;Jgjr?ﬁ? ey f Ge. d‘e,Ce(f 6@ 'fcm A MES .. ABRIL ANO 2025
et RESIDUOS SOLIDOS' o RESIDUQOS LIQUIDOS
Vo rFEHA  [weNo o %55355@?;55 E{?EE%ES msmosiauno | TSRS
! o= 1 -apzs| 1% 6= K6 |- K6 4150 X
2 |p-2- z025) 13 = Kke |3 Rg 4= Liu X
¥ loy- 3-2025| 14 €= ko 1> K. 6 1z Lida ol
Y loy-d-202s) 15 [6- k.6 3z K.4 12 Lifro X,
"loy—ae5l 16 |57 K& |32k & |gc V(O X
8 loy~8-2055] 1% 5-Ke |22 KC 1= Lidro A
Sy A wesr 19 (42 Kg  |e= K& |4z Lidro X
Oloy f0/2025] 18 |y~ K& |12 w & 1z Ll fre A
11 oy e = )
Mionferfmwes] 5 |4 K& = K&  |@= Lo %
2 loy) 2fr0251 ez K.6 |u= ke 4= Libo X
2 04/5/80259 Z €2 r.6 |z w. ¢ |1z Lidvo X
Uyl 3 = K& 13: K6 |12 Lideo x
% \pyl2sf 20250 4 = RE |3~ K | D= Lideo X
Bl 78] wis| £ Fo Keg |2z Kg 4z ) fo X
Boyl 2q[wes| T 1= R |32 K¢ |z Lipo X
30 9!’.{,/30 [2025'2,532‘?1] ¢ es L oe O D¢
REALIZADO POR: gilde.  gar Zo{/! Meanrpaooin
VERIFICADO POR: AW ;Qo%»\} A e O CuPer visah _




ﬁ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREC DE RESIDUQS DESCOMIDE  |CODIGD: FC-002
l} RACION PREPARA EN SITIO VERSIGN: 01
O S e e s
. S A 'J_c; MIES AEBRIL
INSTITUCION EDUEATIVA: Tetge 6,([ eler ga .'Yl A m o ~
No. FECHA NENI Ne. Ca e T aioaD B gLs DE DeSCOMDE
' oy~ o - 2957 42 5= K&
* lpi- 2- 2025 13 Gz K6
# g~ 3 - 20929 14 2= K&
¢ log- - zo2s” 15 s K-&
"oy ¥~ 2025 16 2 - K.6&
oy Bl 2025 1 3= K.&
* bl9 {2015 19 ¥z K.a
® loif10] 2025 12 0= K&

2

o[ 21 ( 2015

9%(7#2,0 L5~

3

ol 23( w025~

4

oul 24/ 2025

04(25] 2025”

pyfeg [re2>

ot/ 29/ 2025

Plose Wl el oy o
{1

30

oiff20] 2005

& end gsfcér\a/

REALIZADO POR:

Hel da

barzo

CARGO:

| Haui Pola dora

VERIFICADG POR:

d\ac.a/\ Y?:(s.,\.\.\ L e D

CARGO:

Qo2 ason .

2 4T



FORMATO DE CONTRCL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PLAN
CE SANEANIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01

VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: JO;»ge Crecer Garlan Sede B MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
1AL4 7AL 1 14 AL 18 21AL25 28 AL 30
ITEM
Llim|ml s [v]elm[m]siv]vmlmlaTvicImimaTvicimm]s]y

DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen [os procedimi 5 de Limp yD £ n
Pisos XU XXX X FARABE
Canecas de basura XX X« |X|A|X X XX | X
Mesa / Masones XX x| x| XX Xl x| X| x
Sillas X x| ¥| A1 X\ %)% XX X[ X
Canastillas A X[ x| XXX\ X Y EAP 14
SEMANAL
Puertas “"‘“")("‘“'“—— -*—""J("-“
Paredes - =9 X 1 |~ -—‘“}{...-
Equipos de refrigeracion {Si apiica)
MENSUAL

Tachos y Angeos {Si aplica)

tarcar can una X cugndo se realicen ias labores de recoleccidn da ios residuos.

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L imim| s |v]e mmpo|v]iem|m]ijv]o|mimls|v]co]mfm]s]|v
Residuos organicos aprovechables ,.___ ~— ){ - .‘._..){ — ,{ ==~ -1-1K )(’ - j .
Residuos no aprovechables K| X K =K = T A ] T

QBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colocar Sl en cas0 de evidenciar presenda de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plagaa

cantrolar.
FECHA DE FUMIGACION
rem SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 1S
Liwm M| ]|v]iE|mimlalv]|o|m|mls]|v]tetimmjpl|virimim|]i|v
Fresencia fisica de plagas Vivas o . § s '
muertas L0 iy L0 ko) 30 Uql\lC
Excremento u orina seffales de . LO] _
presencia de plagas Wil Lo|; po | M| M MOl
Alimentas ¢ empagues roides sefiales de
presencia de plagas (dafios, materia fecal, [ %in) "D MO w0 [0 A0 RO
ruidos) Lﬂ

MARQUE SEGUN CORRESPDNDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Mormal {M): Sin olor, sin color, sin sabor

Angrmal (AN} (mal olor, wrbia, mal sabor)
o SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Lm|mM]| ) W L8| v LMl m| i v LimMim| ! v Lmi|mi| 3 W
OLOR SRy v el NN M (o NN [ [l
COLOR v wwle VW Vi v VMV V]
SABOR IR MEt Jnjaiw Vv ] v
ANALISIS AISICOQUIMICOD:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el acugducto municipal de Bucaramangs
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: éﬁaﬂa Sanabiio CARGO: MariPoia dora
VERIFICADO POR: &UW\ ‘oc_m P ean p - CARGO:

Copeciion .

L

1

S



FORMATG DE CONTROL Y MONITCREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTC- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 0%
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: LAG AMERICAS (Al MmES: | ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
14l 4 TALA 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
ITEM
Limim| 1}V L|M|M|J|V LlM[MIJlV LlMIMIJIV Limim]s v
NOTA: Marcar con una X ceando se realicen los procedimientos de Umpieza y Desinfeceidn
Pisos XXXXXY XX'}(XXX,X
Canecas de basura XAX [ XXX | %¢ XIXIX|X el 1X]
Mesa / Mesones M XXy X XX P e
Sillas WX X KEAR Y XIX XX U X[
Canastiilas HEAECE 43R w XXX Ix | x| X -
Puertas A1 A 7L VI G ER
Paredes AV aAVAYaV] AVIVARAVARadE
Equipos de refrigeracion {Si aplica) / / YaAvaTavi S/ A J17 /
Techos y Angecs (Si aplica) ] |/|/|/I/‘/|/|/|—l—l l i I I’I/—I/I/l/l/l /I/[ I
e - _ pmemmnsmumomemmugsséunos T T
hrarcar con una X cuando sa realicen 1as labores de recoleccidn de los residuas,
Em SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
tjmmla|v]oejmimlolviiomimjajv]li|m|lmls]v]olmlmya]|y
Residuos organicos aprovechables Xl |X x b4 ;XI )( -~ /// X ¥ (X X X X pd X 1
Residuos no aprovechables MIx| A A }{ ¥|-|~ — ¥iX|X P XIX|x X .

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 51 en caso de evidenciar presendcia de plagas/

MO en casc contrario. Se debe espacificar en la casilla de ohservaciones al tipo de plaga a

controlar.
FECHA DE FUMIGACIDN
_— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Lymimlilvievim|imliy|viieim|im|i|[v]rIimM|mji|lvivimim|)]|yVv
Presencia fisica de plagas Vivas o " ’ ' ]
muertas Nomwi"ﬁ\‘g’wm“ - Ntﬂ‘bi\bl\b'l\ﬁ{\bl\h
Extremento u orina sehiales de —f
presencia de plagas NO O NO Nf\-‘ﬂa N:} ND ND NO}\%’ NS i\b NJ NO .
Alimentos ¢ empagues roidos sefiales de ) o
presencia de plagas (dafias, materia fecal, UO N N:)I|‘~b NO T\T_ Na —| = NO ]\b Mot MY ND Ny Ny .
ruidos) A
DBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
. . PROGRANIA DE.CONTROL BEAGUA: o
AMALISIS OCRGANOLEPTICO:
MARCQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS!:
Mormal [N): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal clor, turbia, mal sabor)
Em SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 - SEMANA 14 SEMANA 15
timimly]lvicimimlojv]icocimimpr|viL|ismmimis|v]L|sm|m| ]y
OLOR NININIVINININI =T =T P10 T N v NN T
COLOR NININ[N{a [NIN[=T=] -} b I NN NN ]
SABOR N[N ISR N [N~ = | NN T NN

NOTA: Se presenta el documento expedido por el 3cueducto municipal de Bucaramanga

ANALISIS FHSICOQUIMICO:

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: SO O‘Qq \'é?‘d?dﬂdb‘b

CARGO: i\f\@f\i@\c{cﬁqu )

VERIFICADO POR: 5\304\ Polod Movenny

cArGO: SO Pexr SOy .

2434l
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FORMATC DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN

CODIGO: FCMPS-

DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIC VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA,
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: [ACAMOR AT NivEL 4. MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL 4 TALU 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 3G
S EIN S N E E R ST E L (MM IV
- PROGRANWATE EIMFIEZEY DESIRFECCION.
o “BIARID : .
NOTA Marcar con una X cuando se realicen los procedlmlentos de Lzmp:eza Y Desmfecc:on
FrutasMVerduras MHuevos XL XMIX XK1/ : Al e N AR 21
Utensilios { Menaje / Recipientes Plasticos B EIF IR e AV KA XA P IX [ R T ¢
Licuadora  Estufas ML wivixlx [x17 XAl i= [P TX] %
Mesones | Mesas / Silias wIXiw | VI ¢ | =i e | AL XXX xS
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) WX ] X [ X x|z A X [X TR )y |
Canecas de basura S XX K (s A=A = s IX IR =]
Bafios y Vestier o e | ¥ ¥IXIK Kz NS KA PX| X% b
Canasfilas y Estibas LXK L R IR
Pisos 31Xy D PGX RS I XX R T
TraperofEscoba!Recogedor X ¥ %Pl x - P[RR ] XK
ParedesiPuertasf\z’entanas AAVIVAF{E EIAME T T 717 7 Tx1, 171
Refrigerador / Congelador 12127171 | AR A 7 s b VA
xtractor AvAvArarerdZadvaras 17T AT 171
Estanterias VAV AVi L SV A"dV4VaR Ax17 171/ Ix17 [/}
Lamparas! Angeas . VAViNardaaravas VA7 Ax 71 7T
Trampa de grasa A / Al 171717 -x~// aE ?‘/ i
Techos i 1/ /l /L/I/l/_[/ / / e e R E )(] /| /| ! [/[/| A7 1
S PROGRAMA DE'CONTROL CONTROL DE RESIDU0S SOLIBOS, T
Marcar con una X cuando se realicen fas labores de recoleccion de (o3 residuos,
ITEM SEMANA 11 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LIM|M|JIV]L VLM[MJVLMMJVLMMJV
Residucs organicos aprovechables ¥ IX | X[ Xix al ChE AR I LA A TR AL B
Residuos Aprovechables MIX| M| vwiY |~ IR T > AT R TR
Residuos no aprovechables KX XiwiX i kS R E S AIXTx P4l

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

Nota: Colocar S1en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en (2 casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION :
— SEMAMA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
LiMimiglvILimimlJlvicTmimloTvIL MM J

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas NG| MoMohaghiofohy |7 | 2] i i NG e 0
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas Ng[NolNajlYe |noe |~ 1/ | WO RIG[A0
Alimentos o empaques roidos sehales de presencia de ; ; B3 s O ~¢
plagas (daiics, materia fecal, ruidos) Mo Mo No L:,IN ™ gp / ‘) v 29
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {Nj: 8in olor, sin colar, sin sabor

Anormal {AN}. {mal olor, turbia, mal sabior] Agua Hervida ${si) N{ino}

SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
Tem LiM|MlJ]V{LIMIM|JpVILINMIMISIYILIMI®II]IYIL
OLOR N[NNIV - s NN ST
COLOR IN|N N[NNI [/ MNBRND
SABOR NININ[IMIN Y [, NMNENEE
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) NINIINIMN Y]] NNEINEN
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: '5(:0(\ ooud laopo

cargo: HMaoupola dol

VERIFICADO POR:

V If-\.

CARGO: @F’avo{‘jon-

A «?e‘iso Mayreed



FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION et
ABRIL . ANO: 2025
LS UkS ARERA @S WivEL L.
[ REFRIGERACIGNDEO"ARC .. | .  CONGELACIONDECAC . |
- DIA NEVERA #1 NEVERA ff2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 | CONGELADOR #2 CONGELADOR #3 OBSERVACIONES
| o [T ENALY e [T AL oS [T EmRLL D (TR o (TENALY i [ToEmALL
Jacler A ST — | - S e - = |~ | = 7
AT Astagt - |~ [ & /
s APC|SC ACCIST | — -AS]AR] - [~ [~ [ = 7
Al [~ | — FASHFW ] — - |- - 7
 [4ec e [AG|S | — Sl | — 1= 1= [— T /
* WC lsChCIBC |~ —HeHlg | — | — 1 ~ 1 — |/
e 6T:4C 5CL —|—Hsrde|— |~ — |~ |/
10 —_ — —_ —— — | — — el | —_—
1 —_] — —_— — —_— _— —_— — —_— — —_—

» e lclse, — 1= el —| ~ 1 |- /
2 wC |BC|EC | BL| — s |- |- |~ /
5 40 |8 [4°C [B°C ]~ |~ FAs|%8 — | — | —|= /
# PC |SCYC |[ST | — A4S |~ | — | — | —] — /
s C 5°C 19T |B5°C| — AS 8| — |~ T T /

=z g | SCHCs°C| — ~AS 4G — |~ |~ 1~ /

» WC g |4C s | — s | =~ —{ =]/

o g C 4° — | — 745 N i A

REALIZADO POR: Joans Oavidlagas Qodncp@’[_ VERIFICADD POR: ’\\,CHL &%‘U kel
SaRsD Moo e g dat I Sopecaon
OBSERVACIONES: -

1. Registrar en el formato (en ndmerc) la informaciin segdn la temperatura marcada por el termometre

2. La infonnacién se registra al inicie v al final de la jormada laboral.
3. Informar al supervisor en caso de que Se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: +/- 2°C A #/-4°C

CONGELACION: -4°C A -18°C
EL DANO DEL EQUIPQ SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMC MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, dominges, festivos y

de no clase deben reportarse segin correspondan.

24D
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SOLIDOS Y LIQUIDOS

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AUIVIENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
ovcsn [LAS ARRTAS A e i il il
RESIDUOS SOILIDGS‘ - RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS~ ’|Resiouos - RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FEGHA  |MENU No. APROVECHABLES APROVECHABLES : rfs'.{:”?_s LIQUIDO | ¢b (Limpieza de sifones)
(ORGANICOS) Ky “{(RECICLAJEY Kg - . |Acetel Lt marcar con una X
1 pLod-2s | 42 2Kqg - 2000 Sooml
2 02-c4-25 | 453 2K, 2509y > /
3030425 | M 2xq 2009r O /
t|odcdas| 35 | 2K9 20 D /
7 lor—-95| 46 Lk 200 ¢ @ /
8 108-0y~15]| 1% R 250 g¢ C /
— [
9 [0G —oys| AD kg <o qc Q /
16 | =—— L E— — /

| 2‘5& ..qf

2pd-0y-25| 5 0.
2072-04-3s | 4 D¥g ooy 0 /
8O0 -S| 2 ':’)Kg\v 2500y 0 /
434-04 3| 3 D kg 1o 0 /
25 1S -04~0%| 4 5 k% leOgr £ /
80%-0q495| © Hkg 1509¢ (; /
8129-04-15 | *? 3 ko 1509¢ i /
30 | Bo~on-25~ | €S5S¢ b DOD% - (\ /

REALZADO POR: | oy Daod LQ%QD Q. Mol o.dot

VERIFICADQ POR: j\}u»'\. Ol drena © . ggpu i

24744



G(_ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREG DE RESIDUCS DESCOMIDE  [CODIGO: FC-002
/_g} RACION PREP;I\RA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AU!;IENTRC(DN ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2025
UNIDN TEMPORAL NUTRIPAE?S b
INSTITUCION EDUCATIVA: L P<S ANe R \CAg AN MES ABRIL
No. FECHA MENL Re. o o CAN'HDADEN :K_1L_0$ .I',;'E'I.‘]:ES(.:OM.I__D'E. ;
' |0).04-2028 12 2 -Kq
: [02-04.1028 AD 2.5 Kq
. pd-0a 1S 14 2.5
: (}4—04—30"25 AL Q‘Kﬂ?’
' kX - 04 - 1015 VA 9 Ka
|08 ~oy—00)8 1+ Lk
. loq~04-7072s 1% 7.ka

n 2oy ~ QS @ 2-k9

2 112-0q - 106 4 2.¢g

s D23-04 —908 2 1.k9

« MY—cy ~03 3 Z.5%9

s (1g-oy ~1 & 4 3.¥9

a 29-04—95 5 S ¥q

s 9-04 ~1¢ E 2. oy

0 | BC~O 2 &SP 1. ~T .
REALIZADO POR: duon Davd (_ng;;, 0. CARGO: Mo Eadiol
VERIFICADG POR: Von oebG | Morunad CARGD: Sue et veay
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FORMATO DE CONTRCL Y MONITOREC DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN

CODIGO: FCMPS-

DE SANEAMIENTO ool
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: JE€ Amerndos nvwel 7. MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL 4 _ TALY 14 AL 18 21 AL 25 23 AL 30
LIM[M[J[ViL[M[M] STV LiymimlJjVILIMIM[J[VIL] MM JTV
~FROGRAMADELIMRIEZA™Y -DESINFECCION ] o L R
DIARIO
NOTA; Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion,
FrutasfVerduras fHuevos - . Y Y | x| x| |x i ' el e R Ebx e
Utensilios / Menaje { Recipientes Plasticos we |5 e | P e [ w X el =
Licuadora  Estufas yihahdRd R E4bS = 5 I I R e =
Mesones / vesas f Silles o [ X e | =) K] <X ~ [ D e x|
Equipos de medician de masa {gramera - bascula) A AL AR A T AR S| FTF B be e
Canecas de basura K| K e [ R % R R I e o |
Baiios y Vestier / e vard / vd A7
Canastillas y Estibas SO T XS X F I 2R x [ ED<x
Pisos YR I XX [ X ¥ D R e [
Trapero / Escoba / Recogedor X x| x|x < [ x| Xx XX | ¥ X[ [ x]x
SEMANAL
Paredes / Puertas / Ventanas /I i /x /
Refrigerador { Congelador /I /x A e /
xtractor A el ¥ [% / b A1
Esfanterias / w! /] bl / bl /
Lamparas/ Angeos il el / Nl I X x|/
Trampa de grasa / ~« |/ x| L/ v |/
’ WMENSUAL
Techos | -1—|“-*| A T [
T ' PROGR]&MA DE.CONTROL CGN’&ROL DE RESIDUCS SOLIDOS. ) T
Marcar con una X cuando se realicen ias labores de recoleccion de los remduos‘
[TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMiMiJvibLimimlolviL|im|mlJ[viLImImlITY L MMl IV
Residuos organicos aprovechables Ay AN AN AN R T T Il v X x
Residuos Apravechables F X AR [Nelve [ A AR N =R R EAES
Residucs no aprovechables YK A s e | we | v X we v | ] <

OBSERVAGIONES Y ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL.DEVECTORES

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagasf NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipe de plaga a controlar.

NOTA: Se presenta ef documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

FECHA DE FUMIGACION
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LM MJ]IVILIMIMJ{VILIMIM[JJIV]ILIM{M[IIVILIMIM[JITY
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas wPL0[poe Lo bat| o P2 108 100 (201,00 [ R N0|°
Excramento v orina sefiales de presencia de plagas @U e N q_}ﬁ W |t W0 O |59 0 W° v WP |0
Alimentos 0 empaques roidos sefiales de presenciade | IR 1.2 &0 0| a0
Plagzs {dafios, ;a(%eriZfzgism[dcs} hrssenca KJO MOls® [971F 0 ® ¥ I).O w0 PO [V il
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
'PROGRAMADE.CONTROLDE-AGUA: . - .. ... .
) ANALISIS ORGANOLEPTICO: )
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE
Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN}: (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida ${si} Njno)
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMmimjiJ[v[L|IM[MP I VvELIMIMIJITY|LTMIM] JIVYIL MMl IV
OLOR Al X X[ | T 1 X I [ R I P Px ]
COLOR e e e F [ ¥ o 2 12 e e [pe I
SABOR X b A veise P ¥ % e D PE A ]
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL) SV AV 1A A L7
ANALISIS FISICCQUIMICO:

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: 2, 5 nhe)

C_;a\ama(\u‘l

earso: Mini edadoid

Al mendas.

YERIFICADO POR:

Jotn M Hadr 2

CARGO:

SUfer dSaR. -




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION arsitnt
ABRIL | amo [ 2ms
| T T e DMEZaCAS hwel 2T
T REFRIGERAGIONBEQ"AE'C | . CONGELACIONDE PA18°C
o | neveRam NEVERA £2 NEVERA: | CONGELADOR# | CONGELADORYZ | CONGELADORMS | cooiio -
| INIEAL T°FINAL iNII::AL T FINAL INI‘[I;:AL T7 FINAL INI-(r;lAL T° FINAL INI:::AL T* FINAL INI‘;AL TEwaLl T
1 Llo 60 L{o (?o /~l?.° ..\uf ..\(: ___“a_}_o -—\Ec #‘—'}o /
2 L{‘J (Do 30 5{; ;] T "’\\-io —[ﬁ:o w‘,}s *‘léo _,."}O /
o L S e A T [ e e v el /
e S A K N Rog S T S ST N N 4
R L S A D o bl e et e 7
s [ 37187 14Y° 16" AR by PRy L ey
s L_[‘j QO E C\.)O f‘f 2 _,(\_to __’%(‘;’ Y 1 L o1 Gio. ,
10 — / _ | — — | | — |

E-ak
4] -

CONGELACION: -49C A .18°C

1. Registrar en el formato {en nitmero) la informacidn segiin ja temperatura marcada por el tenmometro
2.t 2 Informacin se registra al inicio y ai final da fa jornada laboral.
3. informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +[- 2°C A +/-4°C
EL DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y
de no clase deben reportarse segiin cormespondan.

g T 12 7 St N
o U e T A A /
o L N A T v e A /
« 173 ¢ [° € T A RS A N
25 30 4o | ve < --(ZJO~E30 "‘l\'{o—u: N '“Do' j;’
s M5 Y -8 Lo e A7 ]
s 1y° g |3 |y~ 8 Fio - i iy ®
w4 5% |37 | AWML 2R
FEAVEADO PR Sandria Solamana . VERFICADOPOR: Jovn_pokas Morens
N Hampdodora Almentos. [ CapecuLsor -
CBSERVACIONES:

SATA



&

SOLIDOS Y LIQUIDOS

RACION PREPARA EN SITIO

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
INSTITUCION .
soucarva. | 3.E Omencos el 2 MES ABRIL ARO 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
Nao. FECHA MENU No. APROVECHABLES |APROVECHABLES iESI.?UiS HQUIDG LyD {Limpieza de sifones)
(ORGANICOS)Kg  [{RECICLAJE) Kg (Aceite) mascar con una X
Tlpt-oM-25 | (2 AN - 250 e - So < %
2jot-oi-?s |3 2509 | 2000 - <
23 b -
P le3-0t 2 | iy 72009 - 3004 ~ -
7 v
4 fyj--04-2S 15 28For . 2<6 o - - x
Ty -cM-28 | (6 IaRgs - 250Q€ - 60 e *
Ev4 kv
808 -c4-85 | [} 25050 25090 - *
5 |o9-04-25] 19 250k - | 2000y - x

10 —_—

s

——

20 vl

A121-o8-28. | 05 N - ek

Zle - | o 250 Yo | 300w - )
222-cM-B | &2 300 Ky 200 Ky - X
24129-04-15 | 03 250%gf | 20 gy ~ x

B g ~oM-25. o\ oo Ko 250 o - X

%28 -oM-25] 06 00 Kot | 200 ggr |  Bocc X

2129 ~o4-28] 0% YOO Rag-| 230 Rgr- - x

30 | 2oy - N-1S. M(U 300 K%rf jOcCc. s

REALZADO POR: | A- A omonco - &:Lﬁmn}gkd)m A.

VERIFICADO POR:

Srpey WsoR_

=T



@

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREGC DE RESIDUCS DESCOMIDE  |cOMGO: Fe-n02
RACIGN PREPARA EN SITIO VERSICGN: 02
RAM LAR P, -
FROG A DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA Aficr 2028

UNIDN TEMPORAL NUTRIPAE2S

. INSTTTUCION EDUCATIVA: .

T agmecd0s wwel L

MES ABRIL

o9 oMl

1a.

Ha, FECHA MENU No. CANTIDAL EN KILOS DE BESCOMIDE
' lod =M TS 12 Y riles.
F oy N 25 \2 32 rles.
o oM %S iy Y KJles.
‘oY —od - 18 1S 23 gilos
T o} ~oM - LS L& 2 oS,
*log —oM- 28 LY 2 RKilos.
2

i los.

—

2 21 _O\.} __’2‘:;

05

2 R oS

z |22 ~OM-25 ol 2 Rklos.
+ 125 —o¥ —25 o2 2 oS,
#1294 ~oY ~25 62 2 w\oS.
5 |25 -0y ~25 oM 4 wles.
v 1298 oY -5 06 Yy des.

2 Zq - Y _ZS

o3}

Yy Rrdos

30 30""0\/ --2,5

2 des

REALZADO PGR:

Sandra. Sdamance.

CARGO:

Yan Blodoco Akmendes.

VERIFICADO POR:

e PeALs

MW'\._‘,

CARGO:

S;\_}‘O@r Lo

24347
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PLAN
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: LlCé(’) ©HT gl A MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1% SEMANA 12 SEMANA SEMANA 1% SEMANA 3y
TEM 1AL 4 TALN 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
timiml vt mmia(vierimml)|v]iceimim|a|vioimiml]|v
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen os proced de Limp y Cesinfeccion
Pisos

Canecas de basura

Mesa / Mesones

Sillas

Canastillas

Puertas

Paredes

Equipos de refrigeracion (Si aplica)

MENSUAL

Techos y Angeos {Si aplica)

Barcar con una X cuando se realicen ias labores de recoleccidn de ios residuns.

e SEMANA ¢y SEMANA SEMANA SEMANA '3 SEMANA w1
Lom Ml tpviolmimlalvice|lmimjajv]iceim|m|slv]i]lm]m v
Residuos organicos aprovechables XX X[ X X xlxix - ‘H"‘\ I XX Pxpe [ xix|XxiXx J i
Residuos no aprovechables XAxix POl xi & x| X . : Xl xlxix x| x(ix B

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Cofocar 51 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debs especificar en iz casilla de ohservaciones el tipg de plaga 3

controlar,

FECHA DE FUMIGACION

ITEM

SEMANA 14

SEMANA 12

SEMANA . SEMANA .13 SEMANA w4

%

J

Ml m|)

MimMm| |V

Presencia fisica de plagas Vivas o
muertas

NO

NegNo | No{No | Wo

NN ND INGING NEN

Excremento u orina sefiales de
presencia de piagas

No| No| No| Mool

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,

ruidos)

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

ANALISIS ORGANOLERTL

Normal {N}: Sin alor, sin color, sin sabor

O

Anormal (AN} (mal olor, Turbia, mal sabor)

ITem SEMANA 11 SEMANA "1 SEMANA SEMANA 1%
LMl J v LM (M| v LM | W L
OLOR NN NN N W NN BN [N [N [N
COLOR NANIN NN N[N N N N N[NNI
SABOR MINININININ[NIN] - i NN NN
AMALISIS ASICOQUIMICD:
NOTA: Se prasents of documente expedido por el acueducto municipai de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADC POR: N CARGO:
Wea O steege O raNootancoTa
VERIFICADO POR:  { somanle Logaa o CARGO: S 00 visot
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| COBIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: LoS Coloradb ¥ MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM . 1AL4 TAL1 4 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
LB M J V[T MM J[VIC MM I [ VL MM VI M Ml IV

DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

FrutasfVerduras Huevos

o o el IS Rl Wl Wl AR vl e
Utensilios / iienaje f Recipientes Plasticos APPSR IR e et | | ek 20 e €
Licuadora / Estufas e vl el e (el e | e
Mesones f Mesas / Sillas ) o] | e e |V v e e s e | e e
£quipos de medicidn de masa (gramera - bascula) sl | Kl Y ol el ol B Sl ol Y I
Canecas de basura IR v e [l Il e 5
Bafios y Vesfier ) v | ] K|y ey | e | 3> 7| | e
Canastilas y Estibas 2|l v e e | Y A R R A P
Pisos friad s Rt R I 4 LA A PN R
Trapero / Escoba { Recogeder el B e el B4 VU] el o Pee| e

- SEMANAL
Paredes { Puarias f Ventanas RN R X R R R
Refrigerador / Congelador | pe] e s sl e ] | R e ] L
Extractor b I I e e HR v el e ] v &
Estanferias SR Y o | 2 % 5 [ sl e )
Lamparas/ Angeos w1 A |y ®se e e [ | e
irampa de grase V¥ W el AR RIS N AP ES

MENSUAL
Techos [ T 1 1
Marcar con una X cuando $e realicen las laboves de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 11 SEMANA12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LM M|JIVILIMIM{JlV]LiMI M J|VIL|IM{M|J|VIL|M

Residuos organicos aprovechables w A wlE A ¥ Ll e livle|w]|w
Residuos Aprovechables el s e R Y | . il "
Residuos no apravechables el e vl el ]yt ﬁ\{

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nata: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagasf NO en casc contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el fipo de plaga a controlar,

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 41 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
. JIVILIMIM{J|VEL[MIM]JI[Y{LIM]I[MIJ][V]L|H™
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas ks [nfsd [N N
Excremento U orina sefiales ce presencia de plagas | d p’ 34 |8 -';J [ HASIEMERSIENIEVEN
" . - e er ] . .
ety s i 5oy o o [ sl ]| ]

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

) ANALISIS ORGANCLEPTICO: )
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASL:
Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor ~ Anormal {AN): {ma! olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida 5{s1} N{no)

TEM SEMANA, 11 SEMANA 12 SEMANA 13 © SEMANA 14 SEMANA 15
Limlimlolv]iL{MIMIJIVILIM{M][JIVILTM[mM[I]TVI LM W] ]V
OLOR MANrMEINYE MBI
COLOR YN RPN o | sd [ as{ad [
SABOR INBINELEIRIIE MEENMMINISNIE
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) NI M FRR
ANALISIS FISTCOQUIMICO: ;
NOTA: Se presenta el documento expedide por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
. \ ' 7 e
REALIZADO POR: -‘J\\L, ol ,,«« Tim Cd; CARGO: 34y (P s L{’ﬁz/&f J fzuwﬁﬁ’f?féu‘?
VERIFICADQ POR: é,oft.) @/m ég’oq CARGQ: = 'g‘)p\w@@m

g
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS :
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AUMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPCRAL NUTRIPAE2S
INSTITUCION 3 - .
EDUCATIVA: LOB *“f;?)z e a‘";n.iﬁf‘ G MES ABRIL ANO 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
_ RESIDUGS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No.|  FECHA  [MENUNo.  |APROVECHABLES |APROVECHABLES :ﬁf‘ﬁ HQUIDO | '\ D (Limpieza de sifones)
{ORGANICOS)Kg  [(RECICLAJE) Kg ® marear con una X
" odod e 4o Y -z 2 ®
'y S . — i ;
2 oo, /m’ i3 R ! 4 s
§ L e .
3 0% o Hos | ¢ o ~ 4 ®
4| of)oid] CAN 4 % 7 %
"oy og/ir] 16 25 4 i ¥
3 loaf mf‘} 2y ¥ WA 7 ) 3
 |otlodfae| 4w 39 ! 7 r

2| abdin | B : <8 ~F 7 p
Blagfuifor | o2 | Ho < % X
%) o Jordfpv | 02 Sy i 7 X
PR - T N
#2504 x| vt £ 7 o
Blpsledf 25| 0k 4o 4 7 %
2 gl o) 30| 0% T 7 7
%0 3# a4 / v {‘E.C"gn col] 3 73 = >
TEALIZADD POR a'" ; 3 “mn»-’/ﬁi/ JFes i i ;’fa A [liiw@,-m,%“;
VERIFICADOQ POR: Z@& fc_«w/g__; /é)/a_; - SW)QVV;‘SJJ/ (-
) ,\_/




ORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELAGION'Y
REFRIGERACION versint
MES: ABRIL | afo 2025
SEDE EDUCATIVA: l@ i CQ\QY‘CC\.\Q 5
REERIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
DIA NEVERA 1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 CONGELADOR #2 | CONGELADOR # OBSERVACIONES
puciaL |7 FINAL micra, |7 FINAL nie | T FNAL oA | T FvAL nic | T FNAL wica |17 FNAL
v ey 648 | At B il (| g et R
: 124 | PRz w0 \ gl el T R L I
? M% B | 19 149 \ || el |4 | e
¢ 42|40 iw 0B v | i s e e e
TS Lz 5.0 5. \ g L E e 1 I ¥
' |50 ST |89 |59 N | e | ] 37 R el rse
+ 12913945 50 Nz iz [l o ise

¥ 134 150 =4 T | P W I TRl R el B L W oY
7 y
A - = LR = 4 b2 ;'\'\"7 P - o f}
? 1% 1|33 1S5 1= \ i | (B | ) ot | d
2 139 3.5 |58 Sk \ TR L N T
o Y 3 - H o = =
# b7 B 2B G| S¥ | | 12 o L 2™
t? =3 B =~ B > Lo g & T . L
2 5.4 2215988 \ ARy NIl R L
a o st | Lo £-0 \ L s er | 7 e
oG, 2| Ml 54 S0 \ A N e AR
b " o \‘ - . . Do samsy Wy
o 7.0 | .G o [L.-8 AR S ETE E N K i b
/
REALIZADO POR: \J . }"{ Q-:Ct’tw\:j/ﬁﬁ_z VERIFIGADD POR: _ Z P (o /b_‘) ga,}—qs_
CARGO: VS . 7 CARED: V_< - 4
Pl 2 J{z;fiwf & 1 s snsiy £ % 7)@" S I

OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato (en nimere) la informacién segun la temperatura marcada por &l terrmometre
2. 1_a informacidn se registra 2l inicio y al final de Ia jomada laboral. -
3. Informar al supervisor en ¢aso de que se presente novedades con la temperatura de eguipos
REFRIGERACION: +-2°C A +/-4°C CONGELACION: -4°C A <18°C

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO WMOMENTC DE COMPROBAR LA FALLA, Los dias sabados, domingos, festivos y
de no clase deben reportarse segin correspondan.




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE  |CODIGO: FE-002
RAGION PREPARA EN SITIO VERSIGN: 0L
FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARG: 2075
UMIE TEMPORAL MUTRIPAE2S )
INETITUCION EDUCATRA: ¢ . “ s ~/ 3 MES ABRIL
£_'~:3 =~ Lo / OFCd

Nao. FECHA MENQ No. CANTIDAD EN KILDS DE DESCOMIDE
L oiley fs- i ey ki

s | ouf s f o 1% £y Melos

| o oy [ i i A4 s
Negfod J35 T tes s

"ol fzy 16 By #los

* o8 o257 i+ 3% iilos

et/ o f2i 1% 29 kubs

" e i} R R _

"l [75” 0 wr. Kifst

"1 07/87 /77 e £y Eiing
= |72] o4/ 1% o) 32 iias
i Z/ o r”"/ n/??.s’ 27 ¥ SR an

¢ ?,T.?{?G;},ffgy o &f o e
» [28/04) 5 o 6 2% kdos
o |29/04 [ | w3 %0 _wiloy
* 3’“)/3%’/ 25y |Henw ©DPesal 2D

¥, lox

REALIZADO POR: . j g CARGO: g4y g /
\}}J O‘l vy iJ [l Q-.“n.-"'a -:'.a“;?»‘-”‘? f‘*":‘? i s 2% r/ﬁ./' 21 /.J ot 4?‘ i
VERIFICADOQ POR: S et . CARGD: TRl S
S C £ TZ=) .y ﬂé’,ﬂ’ X
T 7 7
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGQ: FPSS-01
DE SANEAMIENTCO- RACICN INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

-
INSTITUCION EDUCATIVA: T OL( W A‘ . MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1T ! SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
1AL4 7AL 11 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
ITEM
rimimfa vl mim|{r|viLiMmiM]itv]|LIMMIITVILIMIMII|V
" DIARID
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientoy de Limpieza y Desinfeccion
Pisos | Y R
Canecas de basura F1 ~ p X
Mesa / Mesones VPRI Y
Sitlas S HH DAL
Canastillas - ==
Puertas N
Paredes
Equipos de refrigeracion (Si apiica}

Techos y Angens (5i aplca}

Marcar con una X cuando se realicen ias labores de recoleccidn de los residuos.

TEM

SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
tlmmiadv]ie|m|lm|s|v]otmimlativ]s|im|m|lijv]i]|[m|m

Residuos organicos aprovechabies

Residuos no aprevechables

NN NN RN NI

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colocar 51 en caso de evidenciar presencia de ptagas/ NQ en caso contrario. Se debe especificar en Iz casilla de ohservadiones el ipo de plaga a
contralar.
FECHA DE FUMIGACIIN
rem ' SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 1S
mlJ W LimMm|n] ) v
Presencia fisica de plagas Vivas o ’ 2.0l oleie D
muertas ] ? %\‘ '\> :;.' °\> Y N
i [ N MRV D] BRI BN
Excramento u orina sefiales de - \\ \:.1 N X . ?‘Q F‘)
presencia de plagas Y Y Ay §
Alimentos o empaques roidos sefiales de A3 ] | S
- ) 3 o Kl N IR
presencia de plagas {dafios, materia fecal, 5 ‘.% N, \‘- B %;
ruidos) N

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARCQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA FARAMETRO DE EVALUACION ASk:

Normal [N): 5in ofor, sin color, sin sabor Anarmal {AN): {mal olor, turbiz, mal sabor)
TEM SEMANA 11 - SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
W L] v Lim|mMJ vViiL|mMim
OLOR [l Bl [N Rl et bl el bl S I Y
COLOR MBI NN EIE R
SABOR i SRR Pl i £ el ol B RYT Y

NOTA: Se presenta 2! documente expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

ANALISIS FISICOQUIMICO:

OBSERVACIOMNES Y ACCION CORRECTIVA:

WA
REALIZADO POR: ;‘. T L‘l /4-_} é\ w15 A CARGO: /-y.,_,] W2 F 0w LT

VERIFICADO POR:

\ né ~ @FMW
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PILAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTCO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: RO Do e (s MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
1AL4 TAL1 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
TEM timaMmlil vy MM vV]IEiMIMII[V]ILIMIMIT|V]LimIinmlo |V

_DIARID
. NOTAz Matcar con una X cuando se reaticen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién

pisas sl s i X wixl el )]wly

Canecas de basura bR e 8 LK X RS h NI Xivlxlyx

Mesa / Mesones g,)&‘g‘f\l)(\‘_’x el 15'S YIwiN

sillas wIX %W xR R[ A P LR RYAY EFEM

Canastillas b XiIR]I%i% X % b IRAR BT IRID ID
Puertas B T -1

Paredes ?\‘7\* L AR AR AR (B ‘f.\&\_‘g}{

Equipos de refrigeracion (Si aplica) R BIRN YW Nl % %N %

: ¥ MENSUAL i . )

Techos y Angeos (S aplica)

Margar con una X cuando ¢ reaficen las labores de recoleccidn de los residuos.

. SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L MM J v LiM|M J v LM M J W L || M J v LM |M
VIR IRTAE U A0V AR AN 35U AN AT
Y wlwlwl vl w N MY IMY

Residuos organicos aprovechables

e
td
e

Residuos no aprovechables

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 5f en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en Ja casilla de observaciones el tipo de plagaa
controlar.
FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LM 3 v LMim,y 3 v LImM | M| J v LM M| v LM m
Presencia fisica de plagas Vivas o r? 0 3,
muertas 1_{')0\9 Fp \PQ&O N F)Dw N I‘?}? N Idjth ]‘P i
Excremento u orina sefiales de Dpl o ‘P O ol D ‘p
presencia de plagas f \} l& !E’ pc ‘j) 'O ‘\D I) 'SD )p )JBND

Alimentos o empacques roidos sefales de 0

presencia de plagas_(da?os, materiz fecal, ; ; \) l'-’ 81';)&[ }I)J’) NOP}DPX) "0 !00 }JD !}D ‘)[po IQD ND f"

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOQLEPTICG:

MARQUE SEGUN CORRESPONCA PARA CADA PARAMETRC DE EVALUACION ASH:
Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal ofer, turbia, mal sabor)
—_— SEMANA 14 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
Llm|mgl v MIM]| ! v L m
OLOR o [AILAS A NIIRIMNIN
COLOR NIV IS \\,NFJnuu
SABOR Nl af NI iy
ABALISIS FISMCOGUIMICG:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: { £\ = ; CARGO: ~ . :
S = \e of N DO <%
VERIFICADO PO - D - 250 YOSy “F\?CH]D

7 ]

U‘].

LR
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREG DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: NafFbre ¢ MES: ABRIL
FECHA SEMANA 41 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 4
TEM i AL{i TALM 14 AL 18 21 AL 25 2B AL 30
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMM'JV
DIARIO
- NOTA: Marcar con una X cuands se realicen 1os procedimientos de Limpierz y Desinfaccion.
Pisos XAXIX K X [ X1 K KA W RPA X
Canecas de hasura AR H I pe |y [ XK X e ¥ e [ & |
Mesa / Mesones XXX IO [ ] X[ X A1 X pebe I
Sillas XX I XX x X IX]| X M IR I
Canastillas XXXX%‘X‘)(XK XA AR X
SEMANAL
Puertas )Z///X/'/X\ AVardravirs
Paredes ;(ff/){//‘(\ //f./‘k/‘
Equipos de refrigeracion (Si aplica) SN 22 X \ AR ray
MENSUAL
Techos v Angeos (57 aplics) P AVl e ra

Warcar con una X cuando se reaficen las labores de recoleccidn de los residuos.

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
Limlm iy fvivimimla|v]iv|imim|r|v]coelim]{misi|[vice | mlmlyt]v
Residuos organicos aprovechables K| [ AKX Ix V¥ KD e B e e
Residucs ro aprovechables KR [R X XX 7( b’ v I o | FA AR

OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:

Nota: Colocar $1 en taso de evidenciar presencia de plagas/ NO en ca50 contrario. Se dabe especificar en ia casilla de abservaciones el tipa de plaga a

Marrmal [N): Sin elor, sin color, sin sabar

ANALISES ORGANOLERTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION ASk

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

controlar.
FECHA DE FUMIGACIDN .
M SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
MiMiJjvicimimpd | v]ev{mim|r|vle|(m|m]li{vIiilmim | )| v
Presencia fisica de piagas Vivas o f 3 " VY 0
s NOI® L0l Oh o e i Pl P A N e
Excremento u orina sefales de i . 2 , -
présencia de plagas NO i\k) pD ?jO (‘b MO MO No N‘ NO ,JO PLQ I““ VG IQD i‘]o r)k' )
Alimentos ¢ empagues roldos sefales de ) . o
presencia de plagas [daiios, materia fecal, { fsﬁa rJD ]\p Nﬁ Wy ND P o }\}3 {\JO (\P ﬂU I\)Qﬁ) ;\'-,0 ?‘Jﬁ [
ruidos} i

Anormal (AN]: {mal olor, turbia, mal sabor)

NOTA: S2 presenta el documento expedido por el acueducto runicipal de Bucar

e SEMANA 11 SEMANA12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
L IE 1] ] Vv L M| WM J v M| M i W L M| M 1| v
OLOR RINM NN NN
COLOR NI IR ISR NN
SABOR NN I DI {0 W s [
ANALISIS FSICOQUIRICO:

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: \\QQ«(‘\“\ TQD \J\C\C\

earso: Mo foladota |

VERIFICADO POR: éa;s (/o-—/c,ﬁg Zc)fﬂ]
7

T

CARGO: éq_}g_rufsa-« .
IE 7
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FORMATOQ DE CONTROL Y MONITCREC DE LAS ACTIVIDADES PLAN
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNIGN TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: Oviente  gyivollo s sede A [ wes ABRIL
FECHA SEMANA 99 SEMANA (1 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 1 4
TEM 1AL4 7 AL 1 14 AL 18 21ALZS 28 AL 30
LIMIMII[V]ILIMMII (VLM MIIJ|VvILMIMiJIVvIL MMV
DIARIO
NCTA.' Marcar con ura X cuando se realicen los procedimientos de Limpiers v Desinfeccion.
Pisos

Canecas de basura

Measa / Masones

Sillas

Canastilias

Puertas

Paredes

Equipos de refrigeracion (5i aplica)

MENSUAL

Techos y Angeos (5 aplica)

iMarcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuns.

ITEM SEMANA SEMANA 2 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
L mmjr|vivymim|Js]v]o|m|[m
Resfduos organicos aprovechables XX X x|~ [~ x| X[ X
Residuos no aprovechables x| ]~ T K X

OBSERVACIONES ¥ ACOOMN CORRECTIVA:

muertas

Presencia fisica de plagas Vivas o

Neta: Colacar Sl en caso de evidanciar presencla de plagas/ MO en caso contraric. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plagaa
contralar.
FECHA DE FUMIGACION
o SEMANA Ih SEMANA KL SEMANA SEMANA V3 SEMANA i 4
viLtimim]|J Mlm]ld v ]L]IM]|M v

hac

[N° |30 po o O R e Rl S

presencia de plagas

Excremento u prina sefiaies de

WORL

R = @0 \j{) ‘\30 W0 ‘\10

ruidos)

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas (daitos, materia fecal,

Ry

O N O No o ey

MARQLUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI:
Mormal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

ANALISIS ORGANOLEPTICCH:

Anormal {aN}: {mal olor, turbia, mal sabor)

TEM SEMANA i1 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
M| YV LM (M1 v MM W LM

OLOR NN NN (NN - NIV v N o

COLOR NN N PN N N - NN N I N

SABOR NN NN (] - MIN NN

MNUTA: Se presenta el documants expedids por & acueducts municipal de Bucaramanga

Mwsps‘ﬁs;coqu]mgch e

CBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: Ld’i., Y\ ,:5..\2\%

VERIFICADO POR:

L £ nm.:’c»

Ay

Lqunc.

CARGO: Mav{\mu‘.cxlo fo
1

CARGO:

gupgku‘k{;t}h

px

28

(0
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FORMATO DE GONTROL Y MONITOREOQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO . o0l
RACION PREPARADA EN SiTIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: Oriende Miradlows Sede C MES: ABRIL
FECHA SEMANA #r SEMANA 17, SEMANA SEMANA &3 SEMANA 3u
ITEM 1ALS TAL 1 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJ|V
BIARID
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza ¥ Desinfeccion.
FrutasfVerduras Huevos PARARSPAEAEIRR) Al al el X% x
Utensilios / Menaje / Recipientes Plastices PR X R ] A%, PAPARSEAEI R AN
Licuadera / Estufas FAER IR AP AEATIE YL KX A2 x| =X
Mesones / viesas / Sillas EARAEA LS EARNESEN] AR R AA ] X AX
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) XAl v x| =] ] A Xl AxIA|AA A AKX
Canecas de basura B < | X x| R X[ x]x Xial AR I A
Bahos y Vestier - EHERREEREEREN XA KX R XA >
Canastillas v Estibas Bl < | x| o | SR XK MEIP SRS FAPAES
Pisos - INEREERBEEEN AEIRSRCRARSELS
Trapero / Escoba / Recogedor 5 IR EARI RS AR I EN AR k] A A A
SEMANAL i
Paredes / Puerias / Ventanas X X X/ X
Refrigerador / Congelador X X X X
| Exdracior X x X e
Estanterias - Pad %, £
Lamparas! Angeos N < X X %
Trampa de grasa A, o X ~<
MENSUAL

Techos

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.

TEM SEMANA M SEMANA 13 SEMANA SEMANA £ SEMANA Y
LiMwm|JiVILIMIMISIVILIMIMIITVYIL JIY M J
Residuos organicos aprovechables X KX A KR 2| wipcl x| A
Residuos Aprovechables L ARAESESEIR AP AN XX X e A AN
Residuos no aprovechables AR AR SRS X LN ]

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 18 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 1w
MIJIVILI M MIJIVILIMIMIITVITIM]M] SV L ®]M]J
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas 20| 80| NAET] KO 130 A 201 48] P | SolBR NG |JO
Excremento 1 orina sefiales de presendia de plagas NO| NG| SO Wl manlsonl ol 0|50 | KO pe| pel pelaC 8D
3"5232‘&2???’23232 ;:lccffs ri;n:s[)es do presercia de oaf vo| wo|Bo |80 Kelwe £D {60 10| pi| ng| wp| NO N

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALIS!IS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Normal (N}: Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN}: {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida $(si) N(no)

ITEM SEMANA 5y SEMANA VR SEMANA - SEMANA 3 SEMANA _tgy
LiM M JIVILIMIMJIVILIM[MII]V]IL MM I VIL MM IV
OLOR MM (N[NNI N W e (AN
COLOR NN |NINTEIN] NN NN NN S
SABOR alaf|a (NN N NK NN N [ad N W
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) Al NN RNN M gl N W
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se prasenta el dosumento expedide por el acueducto municipal de Bugaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: %r? ,\_ﬂaﬁwrg_g t‘t—‘eyrer CARGO: L—/dﬂ*’?{//@a!{)ﬁ Mmm?’da

VERIFICADO POR:

L-?Oﬂc“t‘o Loza-‘\o CARGO: 6:;13@.-\1 V&on




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA'S DE EQUIPOS CONGELACICON Y
REFRIGERACION Varsion 1
Q2025
MES: I ABRIL ] ANO: | 2025

SEDE EDUCATIVA; Orende Mualbs Sde C

REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACIBN DE 0°A -18°C

DIA NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 | CONGELADOR#2 | CONGELADOR #3 OBSERVACIONES

o, | T FNAL INI(T;:AL T°FINAL INIE:AL ToFINAL INII:;AL T FINAL INII::AL TEFINAL iNI-l(;AL O FINAL
l4e 5o |4%|5%C | — | — |-t ]-19e |-122)-18°¢] — | —
2 4% 5% 4% isec | — | — [-10e b -nc i — | —
P s5%| 5% ide |9°C | — | — |- |wee |- 8% | — |—
gl i | 4|5 | — | — |-loe)-n%e -ndage| — | —
Tolgec |5 e 5| — 1 Live a8 — |
flH%C 5% [He |5 | T | |- 0% - % [—ipe - | T |
P gl 5 (4 18] — | T ko it |- ey g | —
v iyoc |5 |4e (5% | — | —|-ise|-meclnic gt — | —
Code 5 LY S | 0L Al pec g — | ——

2 g°C 5% (9% | S| — | — |~i0G|-BoC |-p2tC 8 | —~ | —
2 1Yo g |4 |F°C |— | — [~i0t]-13T |- rBoC| —— | ~—
2 lgec 5|4 |B°C | — | — |~to%c|~i5%|-12°C - {§oe| — |
# i |50 Y 5T | — | — |~lo%] -5 1% 18% ) — | —
5 g |8 | 4% |68 | —— | — |_1o°C| < 130d ~izo¢) o | — |—
B g0 |§°C | YU 50| — | — |-io'C|a3%C|tree|- 18] —| —
2 gec|secldielsoe| — | —|~0%-AC |- | g | —
® K% (g 1Y igte l | ——|ap lentc Lt 15— | —

REALIZADO POR: L-fﬂo 0 W s _!i_ VERIFICADO POR: lw@“ ,C(,'/ gfa Jetand
CARGO: ; . CARGO:

f’éﬁffvxqobra A’Xme’nﬁ?' éc/()‘grurf v v
OBSERVACIONES:

1. Registrar en ef formato {en ndmero] la informacion segin fa temperatura marcada por el termometro

2. Lz informacion se registra al inicio y al final de 12 jornada laboral,

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de gquipos

REFRIGERACION: +/-2°C A +/-4°C CONGELACION: 4°C A -18°C

EL DARO DEL EQUIPO SE DESE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROUBAR LA FALLA. Los dias sabados, dominges, festivos y
de no clase deben reportarse segiin correspondan,
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SOLIDOS Y LIQUIDOS

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

RACGION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
_ UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
?;;g:;ﬁ? Oionle Miallows Sedet MES ABRIL ARO 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUCS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA MENLU No. APROVECHABLES APROVECHABLES F;ESI.?U?JS LiQuido LyD (Limpieza de sifones)
: (ORGANICOS) Kg  |(RECICLAJE} Kg {Aceite) marcar con una X
tA04-25 | 42 2kq A kg A ko X
2l9-p4-25| 13 2 KY 4&9 X
3|»-04-25| 44 2,749 LS — a
‘l4-oM-15 | 1S AL 1£9 X
T13-04-28 | 16 3K LS 1 1#© x
81%-04-28 13 K9 4 Kq X
S19-08-25 | 4% 3.3Kq 1K9 — £
10 140-04-25"| 49 3bky | A&9 1[40 A
oS | — | —

A12¢-04-25 | 5 3.K9 kg A 4D X
2172-04-25| 1 3 k9 A &9 a
B2yoMd-15 Z 33k9 -1 Kg 2
24174 -0M- 3 3. k9 AK9g X
%125-04-25| 4 2.8F3. Ak A 1 #rD P
Blre.o§-75| & 3.3 kg e 2 i 4ros X
8129-04-23 7 AN A6y | —— X,
0|30 04- 25

REALIZADO POR:

/\'émrpu‘/doéra 44/ mpm/«OS

VERIFICADO POR:

(ﬂm »—,ﬂaﬂwms ?

:’vaéfa o2 2

Supervis e v




&

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE

COMGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
T DN TEMPORALNUTRIPARZE. ARO: 2025
nsmvconeucama: | O, pade Muadles Sede € wes

No. FECHA MENU No. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
iA-04- 25 AL 6 K9
' 2-04-25 A 4 K9
| D-04- s 19 519
‘Y-04-72F 18 G K9
' |$_0Y-1S 16 6.5 69
' 8-0Y-1S 13 QKY
*19-0y-25 1% 5.0 5k9
" |40- 04~ 2S 19 6 k3
"4 - DM - LS

“ |21- 0y- 18 5 RKS
2122~ 04-2S 1 9 k9

» [23-04-28 2 8.7 K9
* 124- 04~ 23 o) A0 k9
|25 -04- 2% &f B 9
s 129-04- 25 - 1 K3
* 129-04-18 7 Vol !
» | 30- 04 - 28 -

REALEZADO POR:

%r? b—paﬁc,u:;res :;t-

CARGD:

?“{dﬁ‘. 1% fac{ o A dm.m{ 25

VERIFICADG POR:

@{z&w#’a[? \,rjzé 2ers

CARGO:

/ﬁ/??c’rvrS I




PMENSUAL

Techus'y Angeos (51 aplica)

Marcar con una X cuando s2 realicen las labores de recoleccién de los residuos.

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA "
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: Orienle Miadlores Sede D MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL 4 TAL11 14 AL 18 21AL 25 28 AL 30
LfmmmMiJ|viLIMM|J|VILIMMJIVILIMMII|V]LIM|M|I|V
MARIO
MOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpiaza y Desinfeccion.
Pisos RIXIR x| ®{%| . R RIPB BNV
Canecas de basura XX |t ¥ xIx|x| - RAVARYIRRABBS
Mesa / Mesones LA ARSI BRI  RARIB AR AR VRN
Sillas XXX %] MX|x[ X X[ XX X[ %X
Canastilas AKX R] el x| x| B 5 [ > xlnel x] ] x| %
SEMANAL
Puertas Y % s
Paredes ‘JL R x’
Equipos de refrigeracion (Si aplica)

— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L m|misv]o|m|m|y|v]ivim|[mfs|v]ii|imlm v
Residuos organicos aprovechables VAR IR T X )% (%! x| x| X x‘ .
Residuos no aprevechables ANk \b'"\ XXX % x| X xIx@

Moty Cologar 8 en caso de evidenciar presancia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la ¢2silla de observaciones el tipo de plaga a

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRD DE EVALUACION ASK:

HNormal {N): Sin olor, sin color, sin sakor

AMNALISIZ ORGANOLEPTICO:

controlar.
FECHA DE FUMIGACION
{TEm SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
tmim]| i |vii|mIm]|) |V M imlr|v]rlim|m]|a| v

Presencia fisica de plagas Vivas o e 2 ol O N T

muertas R QN ‘0 ‘-p Qo @ _ \'F) ¥ $ ‘p\g t..
Excremento u orina sefiales de D OG- (3] o |
presencia de plagas NIRe WO & é’ “vg%c\"p\“p W I
Alimentos o empagues roidos sefiales de =] . | i

. - - S o o . !
presencia de plagas {danios, materia fecal, ‘Q $§" \‘p b |
ruidos) & Q * & . QQ Ayl (ﬁ@@ . :

Anormal (AN]: (mal olor, turbia, mal sabor)

ANALISIS FISICOQUIICO:
NOTA: Se prasenta ¢l documento expedide por £l acreducto municipal de Bucaramanga

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
v LmM|M ] v b | B 3 W L ]

OLOR Nluwele % g\ [N

COLOR Mivinnmw R [ [ V] W

SABOR WMiv(WiN NEIRLIRL

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

VERIFICABO POR:

LEO fal-1 CJCD

REALIZADD POR: 3@Mm %\6‘Q’\

CARGO: ‘\C\N QUWGQ‘O\ .

La?ond'

CARGO:

gupp-\ﬁsa"

2453863
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FORMATC DE CONTROL Y MONITOREC DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
' DE SANEAMIENTC 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: @ﬁm& ’O'E:QE e MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 92 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMAMA 15
ITEM 1AL 4 7 AL 11 14 AL 18 21 AL 25 28AL 30
LiMIMIJIVILIMIM{J|VILIMM|J|V]LIMIM[IIV]LI M| M|JI]V
A % Vg A .%’a_?:\'“.,
DIARID
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
FrutasiVerduras Huevos XjapX|I x| A X Alx|lalalxlr|x|~
Utensilios / Menaje { Recipientes Plasticos lxlut x| x{x xlx x| |x | x|~
Licuadora / Estufas x> > | x| ¥ X|lx| x|lx|xe|v|x]x
Mesones { Mesas / Sillas Xl x| x|=]|x kx| x|x{x|a]|x|,E
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) Xlxlalx |x |* x| x| x|Xx ]| > ¥|x
Canecas de basura A& alx |~ [x Ll I I R I R i
Banos v Vestier
Canastillas y Estibas
Pisos « |xlx]x]|x xlo x| ala]x]4ix
Trapero f Escoba f Recogedor x| 5|~ Xlar|2la]lx]x|x
SEMANAL
Paredes / Puertas / Ventanas y
Refrigerador / Congelador 1 ¥
Extractor Y X
Estanterias
Lamparas/ Angeos
Trampa de grasa
MENSUAL
Techos G e e [
: 7 A e
Marcar con una X cuando se realicen [as labores de recoleccion de los residucs.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LimimjJiviLImMJ]V]L|M[m]lJ]v]Limimlo[v]L[m[u]utv
Residuos organicos aprovechables Xia [ xtx bx|x|x |X YiAta | wlX | &£]¥ |4
Residuos Aprovechables x |x [ Alwfy | 2x|&| ¥ vt x| wlx | %] x|y
Residuos no aprovechables x| X]x{x] e X]|” Alax [ | > | X >]x]x

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

HNota: Golocar $1 en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de cbservaciones el fipo de plags a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
iTEM SEMANA 19 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MlJVIL MIM]Jd L MyiM[IJ|V]L
Presencia fisica de plagas Vivas ¢ muertas AR AR R NERERANENEIN
Excremento u orina sefigles de presencia de plagas W Py lelela [v S AN RV VI LI Y
ages (s, ot e, sy o CR N I (% s

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Anormal (AN): {mal olor, turbiz, mai sabor) Agua Hervida S(si) Nino)

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
M M[J]V|L]M[M]J]|V MI{M[JIV|L]M
OLOR Mluy | sfs]s]e|d x W [y
COLOR MRANILINTSEILEE S lplefels e
SABOR NMEERENENNE NEIREEN
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) slsislstslslslsls slslslclsis

ANALISIS FISICOQUIMICG:

NOTA: Se presenta el documento expedido por ei ackeducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REAUZADOPOR: T v P lCI Tdi

CARGO: M(}ﬂi@u\c{ doca.

VERIFICADO POR: ieona. do

LDZGW\CJ

mes  Crol

CARGO: S perviso-




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA$ DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION o\:ﬁ;;

MES: | - ABRIL B

smemioma - |Orlende Mirafloves sede €
| . REFRIGERAGIONDEO"A®C .~ |~ CONGELACIONDEO°AE°C |
bIA ) NEVERA# NEVERA #2 NEVERA#3 CONGELADOR# | CONGELADOR#2 1 CONGELADOR &3  OBSERVACIONES
| oL |7 FNAL | i [T FNRLE gy [T RNALE Cr [T RNAL Y ey T FNALY gy RN ..
LAl e A2 62 et
: 1%3%¢|4°C 14 2 115°¢ FA T 5%
s 4% 3°¢ AT 3%’ %
¢ R% 4% 249 LIS % & e
T P (3% ‘ 13 Tl e FIs 813
t % 14 F14¢ 1132185 F1sE
s o |¢c 132 |-15%2 1142 |- 2
v % lec L3 E FIRE 158
»

o oo, 1 T o Olaes. | 4.0
"y c |t e [15C|16T
7 o o 6 {429 2
2z n’C|%cC 15 C F4E I3 -8
P o] o e o
® K7C 1§%C -S| -16%
& e &
= 2% |§ < TRC |- |- 152160
© (=) 2 P 2 @
5 |4 % |3%C (14 Si-13 - 19¢|- 16 Y
o & ' < © & -
s |47c ¥ € 1B 1918 A3
o © o < o
5 |49C 37 -1 - ier RO6¢
D © o 4 2
* RC T 5L 521 TH6T
REALIZADO POR: j‘en | Pq@[_q _{Qi mes (O [emoworor / _,Wéca }@2
CARGO: CARGO:
vanipa e deiv e A AR Al
CBSERVALIONES:
1. Registrar en el formato {en nimero} la informacién segin la temperatura marcada por e termometra
2. La informacitn se registra al inicio y al final de Ja jornada laboral.
3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedardes ¢on la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +/- 2°C A +/4°C CONGELACION: 4°C A -15°C
£L DANC DEL EQUIPC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTC DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives y
de no clase deben reportarse segin correspandan,

2456%
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO:; FC-002

~ RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
ﬁfﬂﬁfm {q (e (H"f-- & MES ABRIL ARO 2025
. . 7 +RESIDUOSSOLIDOS: - . - RESIDUOS LIQUIDOS
IRESIDUOS -~ - [RESIDUOS. ... - RESIDUOS LIQUIDOS DE
No. FECHA  [MENUNe.  |APROVECHABLES ~|APROVECHABLES " ;Eci';:;?_ts HAUIDO 1 1y (Limpteza de sitones)
[ORGANICOS) Kg: - [(RECICLAJE} Kg-. * .- marcar con una X
' ot04-25 | 12 2. K9 1 Kq
2 92-04-25 | 13 3 K9 1 &9
Sp3-0d-z2s5| 1% 2 Ko 0,9 kg
4 o4 -08-25] 15 1Ky 0,8 Ko
" |lor-042s) 16 1 ¢4 1 9.
8 log-0%-25] 1% 1, Ky 1 K.
Stoq-0b-25| 1Y 4 f’«‘?}
0¥ K9

Hlot-04-251 9 2 Kaq

21720495 14 1 K9 1 K9

Brz-04-25 2. 2y ‘<‘j} Z, Ky
Hha-ot25| 3 L2k | 2 P
Bnp-ob-sl 4 1 k9 sy

B23-04-25| 4 2, K9 A Rq
Bha-okas| T 2 ¥ y TS
0 oot 1S fspest! tY Ke AN
REALIZADOQ POR:

3' enii ?qo[a Sqime? Crz-

VERIFICADO POR:

ﬁi’aﬂa‘r’é@ e perre

Mﬂf\ . ﬁ?’d \Cldd‘fO\

_/j}jfplﬂ/y@\/




7 FORMATO DE CONTROL Y MONITOREG DE RESIDUOS DESCOMIDE  |COBIG0: FCa02
/Q RACIGN PREPARA EN SITIO i WERSIGHN: 01
D AN TEMPORALNTHIOAES af0: 2025

INSTTRUCION EQUCATIVA: MES ABRIL
No. FECHA MEND No. S _. C.AN'HDADENKILOSDE DESCOMIDE -
L o-04 -25 AL 2 kg
L lo2-04 -25 13 1,5 }(9
> 03-04 -25 14 1 kY
‘o% -04 -25 15 1,09
"ol ok -245 16 15 f(.(?
s log-o4-25 1% 1,0 ke
* lod. 0k -8 1% 2 Ko
® Ho-ok - 1§ 14

-po\.gs.\)dio*-‘*m

7504 -5 oy K"}
" 28 ~ot-28 4,2 Xg
* 26-04- 15 2, ¥-o
v 304 - 2% €5 ¢eatal 3¢ h’é

REALIZADO POR: :T@ﬂb’ﬁ Pcw LQ ga{mpj Crp. [ N_an.; R}LQ_C}[@{Q
VERIFICARC POR: wfwfgﬁ—p f e 2R TS CARGO: 5/ fgﬂf{cﬁfo '




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE L AS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-OL
DE SANEANMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: Ouvienle Mualloos Sede F MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
rem 1AL 4 7AL1 14 AL 18 28 AL25 28 AL 30
Limiml s (vl mimlsjvicimlmls]v]i]mm]sTv]oIm]m]iTv

DIARID

NOTA: Marcar con una X cuandeo e realican los procedimientos de Limpieza y Desinfaccién.

Pisos r AN AR R Y[ I 4] % X
Canecas de basura AKX xR AR ]XPXXPXX [ X B
Mesa / Mesones XI¥ x| %|x YK XX R X[XE
Sillas X[xtxix]x MNEARIRSEI LSRR
Canastilfas Flx|x|¥]x XXX [F e XX
Puertas " | b
Paredes % ¥ b
Equipos de refrigeracion (Si apiica)

MENSUAL

Techos y Angeos (5 aplica)

Marear con una X cuande se realican las |abores de recoleccidn de los residuos.

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
Limimtafv]omimlo|vio|(m|mis|v]o]m]mf{s]v]Li|m]m v
Residuos organicos aprovechaldes b ANSR IS BB UR RS YK | XXX
Residuos no aprovechables Llr x| F IR IR AR XXX e[ x|XE

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 5! en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. $e debe aspecificar en la casilla da observadiones gl tipo de plaga a
controlar.

FECHA DE FUMIGACION

— SEMANA 11 SEMANA 12 i SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
MlmM|aviL|m M lmliflv]o|lm|m v
Presencia fisica de plagas Vivas o ololelolele slalelolelele
muertas NS R R Sl R ||
Excrermento u orina senales de o o al e al o Q o
presencia de plagas - ?? e \50 T e > %0 IR \"o -~
Alimentos o empagues roides sefiales de o
presencia de plagas [dafios, materia fecal, \ba g Q? $ N 3? ;_3? § N § e?
ruidos} i

OBSERVACIONES ¥ ACCIOM CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICE:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
MNormal {iN): Sin olor, sin color, sin sabor Anarmal (AN} fmal olor, turbia, mal sabor]
TEM SEMANA 14 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
Ml JdlviLimim{r|v]ioimim|s|lv]co]im]mloy|v{e]|m|[mfr]v
OLOR BB N (NN N R[N R A S AN AR IN
COLOR NN AN RN A [N ]R ]
SABOR CERINMNEIREN AN NS N M

ANALISIS HSICOOUIMICO:
NOTA: Se presents ¢l documento expadide por &l acueducto municlpal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

KREALIZADD POR: QO SQ} ]Dq O s l’t 2z CARGO: M £ Q)IQ (}u 1t

VERFICADOPOR: [ o do  Lozano CARGO: & o hso

™
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FORMATC DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACICN INDUSTRIALIZADA VERSIGN: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025 -
INSTITUCION EDUCATIVA: Poli Yecasco Qede A MES: ABRIL -
FECHA SEMANA 19 SEMANA 13 SEMANA SEMANA 13 SEMANA T
—_— 1AL4 7 AL 11 14 AL 18 21AL25 28 AL 30
Livimigvit sy lvicimimls[vicTmim o Tvie mimls v
CLAIG
MOTA: tarcar eon una X cuando sa realicen los orocedimientos de Limpieza v Desinfeccidn.
Pisos KKK PE X [KTR K KRR R IK PR R %
Canecas de basura AR i x XX K X OIS X I
Mesa / Mesones KA RIX XXX | KIR %] AIK % [X
Sillas Kk [ X R [ x| Xx 3] %[ %
Canastillas ¥ K (KX X [T KX [ KIK[x]x [X X
SEMANAL
Puertas | ¥ » b4
Paredes X p 4 X X
Equipos de refrigeracion (5i aplica)

Techos y Angeos (Si aplica)

Marcar con Una X cuando se realicen fas labares de recoleccidn de los residuos.

_— SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA SEMANA &%, SEMANA Hu
LiMimidivicimlmitlvlofmlim]sjviomimlolvle mlimliTv
Residuos organicos aprovechables X IX|XIX xix] ™ L Ik R X XX M XX
Residuos no aprovechables I [KIx X XX X S TN XXX R TR $ K

OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:

Nata: Colacar 1 en caso de evidenciar presentia de plagas/ NO en aso contrario, Se debe especificar en |a castlla de observaclones el tipo de plagea
controlar.
FECHA DE FUMIGACIDN
ITEM SEMANA 1y SEMANA 2 SEMANA . SEMANA - #2 SEMANA 14
LlMMJVL-MMJVLMMJVLMM L ¥ v
Presencia fisica de plagas Vivas o o oo o O
el Dloslelol0lo) OIS0 S
Excremento u orina sefizies de ; - $) éj
prasencia de plagas -:9 Q‘JO \9 -PO :g) 0'59( : " 3
Alimentos o empaques roldos sefiales de
presencia de piag:jiild;?os, materia fecal, Og QO ';\9 § § {-\91 _ L § LQ é}

DQBSERVACIGNES ¥ ACCION CORRECTTVA:

ANALISIS ORGANGLEFTICO:
FARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRC DE EVALUACISN ASI;
Normal {N): Sin olar, sin color, sin sabor Anormal {AN}: (mal olor, turbia, mal sabor)

— SEMANA yt SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
L M M| ! v LlmM|{m] W LM m| I W Llm|m| I L' Limm| v
OLOR NN NN NN [T N e (NN
COLOR NN N [N [N NT NN N NN Y
SABOR NINNININTNRN TN M NEINIY
ANALISES FISICOQUMICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por &l acueducto murnicipal de Bucaramangs
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: Njthr ety I\ ¢ T CA

VERIFICADO POR:

]
Lé’oﬂo-o‘o

CARGO: MQ“‘\(?Q\CJI G\o\(‘q

CARGO: Supe-qcs@:

L»anc'
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALUIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
QNIGN TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: @ L 3y MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1’5 SEMANA 172 SEMANA SEMANA 1% SEMANA 14
ITEM 1ALE TALH 14 AL 18 21ALZ5 28 AL 30
LM J[VILIMIM[J|v]IL[M[M]JI]v]ILIM{M[JIJ][VIL|M[M|J[|V
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
Frutasfverduras MHuevos Llr|xly|X|x| ¥ BN ¥ [y [« | K| [ X ~<
Utensilios { Menaje / Recipientes Flasticos Kflglk)l g X ¥ xg|x ¥yl e
Licuadora / Estuias ¥y ¥lel ¥ x cle =z [x|&lr|e
Mesones { Mesas { Sillas | Flelxlrlxl e Xl | x|l x| x|¥|=
Equipos de medicitn de masa {gramera - bascula) |E|C || k| ¥ ¥ X x|xe|l¥[x]|*
Canecas de basura F Flr | A )X Fla|x] #lc|¥|x
Bafios y Vestier NAA[DAUA p [ AING B [ AR A (WA A T INA]
Canastillas y Estibas X x| x (] x x [ [=]«lx[cf=[x§
Pisos el lelelelr x[2x1&lx{x[x[c]
Trapero / Escoba f Recogedor ¥ Al ele|x]|Arlx X e || £|xe | XE
SEMANAL
Paredes / Puertas / Ventanas X ®lelAl ¢l £ X[ X | ¥ X |[X]|¥|X
Refrigerador f Congelador FIK|I x| & K% X R (XX [x (& <
Extractor [ ey N A ab VD v o undup pn
Estanterias A NA VA N B | WA AN bap B INA n,
Lamparasf Angeos x [2liix|*|X x| x x| x| 5l
Trampa de grasa NAMIMRRVA | PENRY A NAMAL R INANA NA
WMENSUAL

Techos

leccion de los residuos.

Marcar con una X cuande se realicen las tabores de reco

[TEM SEMANA 1y SEMANA & SEMANA - SEMANA 13 SEMANA 1Y
MlJjvieimimlJ)lviL|iMIMlIJdJlvILIimIMmiJl VLM
Residuos organicos aprovechables he | x| xle| XXX Xixletrx|alx [sc|x)
Residuos Aprovechables w i [ >l [ [ ] X ¥l | el al XA x| x E
Residuos no aprovechables L= | XA X xlx XX |x ix | x|lx|c| XE

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones ef tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA g SEMANA SEMANA 13 SEMANA ty
A LMMJIVLMMJVLMMJVLMMJVLM
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas £0 MO M [NOINO [V IND U S 3.0 (1O WV INO[ yoakd
Excremento u orina sefizles de presencia de plagas U [N 30 N@Iﬂo SISy NIV Y MO pU
Alimentos o empagues oidos sefiales de presencia de pgr@ 3] wlpb AND) 90 A0 D | o0 O
plagas (dafios, materia fecal, ruidos) L

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO: .
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASK
Normal (N): Sin olor, sin color, sinsabor  Anormal {AN): (mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S${si) N{no)

TEM SEMANA ¢ SEMANA Ty, SEMANA® SEMANA 13 SEMANA 144
JIVILIMIMTUTVI L[ MM J]V]L[M[M][J[V]|L
OLOR o Ll (o e DA N
COLOR NNV NNV NIV [P v [V
SABOR N ININ YO NN
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) NG NO[NO MO NO| RN w1 R0
ANALTSTS FISICGQUIMICO:

NOTA: Se presenta el documento expedide por ! acueducio municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: qupQ P CARGO: Nn;\Qdodorq

VERIFIGADOPOR: | o roicly  fozane - CARGO: Sepesun a0t




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPCS CONGELACION Y

CONGELACION: -4°C A -18°C

1. Registrar er: el forrnato (en nimero) la informacién segun la temperatura marcada por el termometro
2. La informacién se registra ai inicio ¥ al final de fa jornada laboral.
3. Informar 2l supervisar en caso de que se presente novedades con la temperatura de eguipos
REFRIGERACION: #- 2°C A +-4°C
EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabhados, domingos, festives v
de no clase deben reportarse segiin correspondan.

REFRIGERACION vriont
MES: | ABRIL S 2025
SEDE EDUCATIVA: %;&‘@N@ &qio @ )
REFRIGERACION DE 0° A 6°C CONGELACION DE 0°A -18°C
DIA NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 ; CONGELADOR ¥2 | CONGELADOR 43 ORSERVACIONES
oL | T FNALL iy | T FMAL | i {ToRmALY o [reEmaL) (T (T

' 127C 9% 18 bt JAVT

= 2T 12 AT Al

s N2 LB 0T | 66T

< MR c 19 |-atlge

MO [T 0 T LB 46T

e ¢ 2T 8T 110 |6l

s e |27 AT Lo | A8 Lt

» e Iy A B LagtAsC

i e e

z AC ¥ _19% 1e'C | e [49%

2 |G°C |\ 48 J6%C 116 8%

s N°C |%C 140t |- et [ e e

« 2°C [¥% LS 16, C W@ &

5 (6T I\ IOC e 48 e

s [4°C 1N + 8% A0 AR AR

29 ZQC ‘l°C | 6%.-90( :’(\f{ha‘\g’(a

0 R[°C |2°C 46°C M e HEL
REALIZADO POR; W\ M’RU\ VERIFICADO POR: ,L P 144/ %0 Loty
e NOwt QlaSEA e P S by
OBSERVACIONES: A '




FORMATO DE CONTROL ¥ MONITORED DE RESIDUOS CODIGO: FE-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL NUTRIPAEZS
mﬁﬂ!l:m!e- Poliarnico MES ABRIL afio | 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
No.|  FECHA  |MEND Ne. mmm_lss :E:ﬂm:IJSCEHABLEE ﬂﬁmu Elmlﬁf
[ORGANICDS)Kg  ({RECICLAJE] Kg MATCAr com una X
1 loh-0d-28|4% A2 L ¥q 0,2 ¥4 ol oL
2 j02-0105| &3 | ¥ oA ¥ L £
1jozolds k14 | A | 01 ¥q ol X
‘Jokolos|4k45 | 39 |02 ¥q | ol X
rjoAol2s 4 | 2\ | 02 ¥ O ( X
s lobod-2s |44 | 2¥q | o5 ¥q oL X
o[qolos [#43 | 2¥ (02 ¥q | o \ X
w[10-0125 [ £19 | 1w [ 92 ¥ Xt X

2/04.0M26 | & § A Eq 0,4 ol %
29504+ 25 | 2k A 1 ¥ 0¥ ol X
#p30l-05 | & 2 A ¥4 0,2 ol X
#p4-0025 | & D 1¥4 o2 ¥ 200 L X
shoot2s [#4 | 4 | on® | ol | x
sppol-2s| & ¢ 1849 | O;\¥q A00 L ¥
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(:1 FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUQOS DESCOMIDE  [COMGO: FC-0Z

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAEZS

INSTITUCION EDUCATIVA: %\“QC&\&) g@le % MES ABRIL
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FORMATO D& CONTROL Y MONITOREQ DE LLAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-91
DE SANEAMIENTO-~ RACION INDUSTRIALIZADA VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: ‘/I-)O\‘-#ecm co Seeh C,. MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
TEM 1AL4 7 AL 11 14 AL 18 21 AL 25 23 AL 30
Limimiojvicimimisfvicimimlrjv]vim|mls{v]e]m]mls]v

DIARIO

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimisntos de Limpieza y Desinfeccion.

pisos %}( X DX
Canecas de basura _ _ >< X ><§

Mesa / Mesones >< ) \/(X ><><>‘<>< ><

sillas N XXX ><‘b<><><
Canastiltas >< >< X >< X ><\ >< >’<
Puertas \ >< \ \\\\ \ \ \ \

Paredes \ ><\\ \\ \\ X \\
Equipos de refrigeracion (Si aplica)

MEMNSUAL

Techos v Angeos (51 aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las iabares de recoleccidn de [os residuns.

SEMANA 11 SEMANA 11 SEMANA SEMANA 83 SEMANA 19
Lim mlsfv]oimfmlalv]ilm|m]ofv]iim|m]|3

Residuos prpanicos aprovechables >< >< >< >< >< >< I X Xt>< >< ><
Residuos no aprovechables >\ X >< >‘< >< ™ >< X ; X

ITEM

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 3i an caso de evidendiar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se dehe especificar en la casilia de observaciones el tipo de plaga z
controlar,
FECHA DE FUMISACION
TEM SEMANA ¢ SEMANA 2 SEMANA SEMANA 13 SEMANA fit
Elmlim]lsr]lv]iLr | mMm|m|l|{yv MIM]IITI VLM M v

Presencia fisica de plagas Vivas o

muertas RO WO (RO MO NO|NOINE [0

Excremento u orina sefiales de
presencia de plagas

R0 [N0 WD (N0 o [n0 |80
NG INO O O |8 oo

RD 10 [0 (oo o [we [no

Alimentos o empagues roidos sefisles de

presancia de plagas (dafios, materia fecal, RO (N0 120 0 N0 KO WD N0

ruidos)

NG [NO tno- NO {pd (B0 180

QBSERVACIONES ¥ ACCIGN CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO: _
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRD DE EVALUACION AS|: .
Normal N}: Sin alor, sin color, sin sabar Anormal [AM): {mal alar, urbia, mal sabor}
TEM SEMANA ‘v SEMANA SEMANA SEMANA . 13 SEMANA 4
LM Ml vl MMl v]L(mwmiM]s]lvEie|miMm]lilv]|ioimlm|l ]y
OLOR NN [ RN NN NN (N RN NN
COLOR NN N[N NN (NN NN N NN IN N
SABOR MW N AN (8NN NN N [N NN N
ANALSIS FISICOGQUIMICO:

MNOTA: S preﬁgté el documento exped]do por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALZADOPOR: 2 yrncis Panios “EO.\::!OQCR}O CARGO: "'Pan:pu[aob()‘fa

VERIFICADO POR: [ _ oo N - oine CARGD: & o puino s




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-0L
DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIVIENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: Fe i; 1ec Aico S ec} e D MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANMA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 T7ALAT 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
timMMlJ(v]iLimimia|vicimmlilvic|imim|ls]vicIim|m|i|v

DIARID

NOTA: Marcar ¢on una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.

Pisos XXX XXX YIX XXX Y
Canecas de basura XA X X AKX ¥ Y
Mesa / Mesones X MY K ){’)()()( YNSRI A X
silias XXX XX Y X X X IX I XXX
Canastillas I I X Ev v Y IX XN I XXX
SEMANAL
Puertas % 7( X
Paredes ¥ X X
Equipos de refrigeracion {Si apfica) ..
MENSUAL

Techas y Angeos {3i aplica)

Marcar ton una X cuando se realicen las labores de recoleccicn de los residuos.

rEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
tlimimlar v mimli(vicv|imlm]s)lv]e|mIm{ilv]Li]m|m v
Residuos organicos aprovechables Y % X )( X )( X e X g/ \( A XX X
Residues no aprovechables XU P D A Y ™~ XX XX X |y

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 5| en m3so de evidenciar presendia de plagas/ NO en caso contrario, Se debe especificar en bz casilla de abservaciones e tipode plaga a
controlar.

FECHA DE FUMIGACIDN

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
tfmlmfa]vic]m|m[i]v Mlml s v lolmlm]s]y
Presencia fisica de plagas Vivas o
muertas O“C%%\mmﬁgm \30\10}30\50\33%\30
Excremnento u orina sefiales de
presencia de plagas At ‘30 m m !50 “0 }}0'!30 m m m m \10 \‘10 &30

Alimentos o empaques reidos sefaies de
presencia de plagas {dafios, materia fecai, [&) \\‘40 )@ \EC }QO \1{: \@ m mm }@m

ruidos}

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESFONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION A5

Mormal {N): Sin olor, $in color, sin saber Anormal [AN): {mal elor, turbiz, mal sabor)

- SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANT\ 15

L M| M ] W L M| M 1 W L M| M ) v (1% I 1] W L M| M 1 W
OLOR NS N W [N NN [N
COLOR ORI N NN RN
SABOR B NN NN [ [ NN N NN

ANALISIS FISICOQUIMICG:
NOTA: S¢ presenta e gocuments expedido por ol acueducto municipai de Bucararnanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: E\OQ\W)OJ égw\“& ( AT

VERIFICADOC POR: Loz-‘-?no

50 \Moaga \doga

CARGO:

L?Dﬁc.ro C! o

Sa’f}en\f\&Oi

24328



FORMATO DE CONTROL Y MONITCREC DE LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTO- RACICN INDUSTRIALIZADA VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: PolTTeChiw sSE0E & MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
1AL 4 7 AL 11 14 AL18 24 AL 25 28 AL 30
T Limiml sqviemimlajvic|mimis[v]oim{m]s]vicim]m]i]v

DIARID

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimiantos de Limpleza y Desinfecgisn.

Pisos RIX R X XX XX

Canecas de basura XX 2] ¥ x| x|x

Miesa / Mesones XX X[ x| % x| x|

Sillas KX XA X X%

Canastilias LIRS IARAP AR IR

SEMANAL

Puertas x|\ /(7| 71¥ls| 7|7

Paredes Xzl x|z |~ ~

Equipos de refrigeracion (Si aplica) VATAVAVAVAV 7| s

Techos y Angeos [5] aplica)

Marcar con una X cuando se reallcen las labores de recoleccidn de o3 residups.

Em SEMANA 11 SEMANA {2 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
timmls [vicvimlimls|viv]imim]r]lv]eimimli{vlici]mlm v
Residuos organicos aprovechables X[ X|X|x| X x| x| X| _ X x| X x[¥£] xIx
Residuos no aprovechables XX XXX XXX~ | XXX X[ XEX | X[ %

OBSERVACIONES ¥ ACCKIN CORRECTIVA:

MNota: Colocar $i en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en ia casilla de observaciones el tipo de plagaa
controlar.
FECHA DE FUMIGACION
M SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L M M| ] v LM M| ) v L|mM]|m v
Presencia fisica de plagas Vivas o ol .0l 40] 0| £
muertas Y 7\0 ‘;O ?\0 ‘_\0 I‘\G 1’*0 1ahtd ATt A Ky Y‘O

Excremento u orina sefizles de . 0 L0l vol.ol (O
presencia de plagas \‘\0 o] R R

Alimentos o empagues roidos sefiaies de

presencia de plagas (daitos, materia fecal, PLO ‘{0 Y\’O ‘\0 eo {5’0

ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS!:
Normal {N): 5in olor, sin color, sin sabar Anormal [AN): (mal olar, turbia, mal sabor]
[TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
L M MlJfviLimimjrlv]icoimimlsriv]olmm|i|v][oe|mim]li]v
OLOR N NN NN [N R 2 pUN NN NN RN
COLOR N N[NNI NN NN - NN N[NNI IN TR
SABOR NINININ[M NN N N N AR R TN

ANALISK FHSICOQUIMICO:
NOTA: Se prg._senté el dorumente expedido por el acueducts municipal de Bucaramangs
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: 6-\-@(9\ D‘Ta\& Dgr\;\“; CARGO: Man\p\nqo{d —y

VERIFICADO POR: [ ivne. cle [oz0me RGO & o




FORMATO DE CONTROL ¥ MONITORED DE LAS ACTIWIDADES PLAN
DE SANEAMIENTCO- RACION INDUSTRIALIEZADA,

CODIG0: FRSE-00
VERSIGN: 01

PROGRANS DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

RMarces con une X ossnds e realioes b labanes Be recededdin deded redidusca.

UM TEMPORAL NUTRIPAE 2025
INSTITUCION EDUCATIVA: PoloTeEeC)iIte sEDbE E MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 BEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA14 | SEMANA IS
— 1AL4 T AL 11 14AL 15 21 AL 25 I 28 AL 30
Lismlml{sIvlcimlmfalw]o|mlmlslv]TmlalsaTvlTmlmlsTv
AT
PTTA: Rdecur oon urs X cusrdo e reaioen o grocedimienog e Linplats v Dealafecclin,
Fisas W] | w ] x [ x] X[ % x|
Canecad de basura L AREIRARARAR AR AR
Misa [ Mesones LA AR AR AR
Sillas AR AR R EAEIE
Canastillas LA AR AR A AR AR 3RS
SEMANAL
Puertas FALACA A BV -""]la""
Paradas b AVA PRV PV
Equipas de refrigeracion (51 apdica) Alelslzlsle ~1 A
RERTUAL
Techor y Angess (5 aplles] Al 2l L A7

s SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
M M| d VLM @] vl |M|M|J|v)L||m]l|v]L]|m|m
Reskduos crganicos agrovechables AR AR A RARAR RSN L ARARSRE AR RARA RS
Reskduns no aprovechahies KK XKl A X X # MUK K XX XXX

ORSERVADCMES Y ATOWN CORAECTTVA:

Moty Coloar 51 en cass B¢ evideaciar pressnc de plape MO en case contrano. S Sebs mpecticar e ba caslls de ohservackanes & tips 46 plags &

ORSERVACIONES ¥ A000 N CORRPCTTVA:

Moeral [N Sin aler, in color, pin pabar

ANALINE AREARCRIFTICN:

MERQUT SEGIN DQRAESFON DA, FARA CADA PARASETRG Of DeALURDION ASH
Anormal RN} (mal olar, twrbéa, mal salbor)

CIR AR
FECHA DE PUMEAD Bt
ey EElIMHA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MEs| g YL MY W Ml afviLimisala|w
Prasendis fafca de plapas Yivas o |
tni o o L Lo P o L o A
Ex u arirs sefiales de
e i L bl R
Alimentos o empagues refdos sefisles de I
resencia de plages (dafsos, maters feca 0.0 0.0 | o8 “".J‘G O] ot o e
n s o - IS o R0 0 e ol il

1D:B-5EFF-|'.F-E!‘EINE Y ACCION CORRECTIVA:

== SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14
Mg v olmmlalv]ofmfmlslv]ofmimli]y
aLo# AL I pd ek i
COLOR p [N N N A - ICICIRE!
SAEOR MR EREEr GG
SNALISE FISIOOCUIIC0)
#ALE o d3fumienlo sooedida wl mcu mpnidps de Bucire= g

|resuzaoo por: =l (o, DTB‘I_;, ’.\_..-“'l::!l"'r‘ﬂ

arse: o piladae o

VERIRCADO POR: [ o, cll &

éf fonc

CARGCE Eup#:umn:

LN
24336
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOD DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: Rural utaboal Sede § | ves: ABRIL
FECHA “SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
ITEM 1AL4 7 AL 1 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
timImlaTvielimImlolvliL{m[m|o|vIL| MMl ViLIM|[M][J]V
DIARIO
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn.
Frutas/Verduras /Huevos XMl RIN|X IXIE[X | X[ X X
Utensilios / henaje / Recipientes Plasticos XIX I Ix e 1 X e dd=lerdrs
Licuadora / Estufas Xl [x [ KA X ' — KO TX
Mesanes { Mesas / Sillas XX X IALAIX XX I~ XX
Equipos de medicion de masa (gramera - baseula) ?( X X X1X Y X K — \[ Y (¥~
Cangcas de basura X R ALK X xR i
Bafios y Vestier XIRIX X XX K [—x X X
Canastillas y Estibas X x x X XX Y I Ix X K
Pisos K‘XX%K {Y:’X")("-—-Rx'lx
Trapero | Escoba / Recogedor X ¥ iX X X [ X XX e |~ I D B
" SEMANAL i 7
Paredes / Puertas / Ventanas x| 1, AR LR X
Refrigerador / Congefador ! T\ X\ N K NS
Extractor X x|\ A\l X K
Estanierias x \ X n | X \ K
Lamparas! Angeos X \ 1 \ [ A& \IX
Trampa de grasa V] Hy N X Vo
MENSUAL )

Techos

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

ITEM SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MlMEJ MIMIJ|VIL|M
Residuns organicos aprovechables Txlxlx XX |—IX X [X
Residucs Aprovechables x X1 X % DI [TIXIR X
Residuos no aprovechables ¥ iy W X - XIXIX

T

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 51 en caso de evidenciar presencia de plagasi NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones ei tipo de plaga & controlar.

FECHA DE FUMIGACION
ITEM SEMANA 12 SEMANA13 SEMANA 14 SEMANA 15
ViLim|M|d JIVILIM
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas NN N N N V- NN
Excremeno u orina senales de presencia de plagas N~ NIV Y N (N N NN N
Alimentos o empagues roidos sefales de presendia de 0y
plagas (dafios, materia fecal, ridos) N - ]\) N N N NH N - N“ N N

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

AAiSiS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal {N): Sin dior, sin celor, sin saber  Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida ${si) N{no)

- SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 1S
L{MiM|[J|V]L|M M M| J|VvILIM
OLOR ' cli-c|Ccle ClCic]~lclc
COLOR Cl7lcde e | d cleik - 1lc|C
SABOR ¢l dic|e clele |- lcle
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) [HERSINN SIsS 181§
ANALISIS FISICOQUINMICT:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

|REAUZADO POR: [’)f)O Hr‘./ﬂﬂ ) !}9-5;‘{ A /())Y © fcarco: HO\D /fDU /d Q/(“) rG

VERIFICADO POR: {1,018  cortng Madas CARGO:  Soperusct
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FORMATO DE CONTROL. DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

: REFRIGERACION Varsn s
b MES: | ABRIL [ ANO: [ 2025

SEOE EDUCATIVA: ?0‘ (3‘ \jf \Q 6‘(30, SEA@.

~—

REERIGERAGION DE 0° A 6°C Cf}NéELACifJN DE 0°A -18°C
oA NEVERA #1 NEVERA #2 NEVERA# | CONGELADOR# | CONGELADORHZ | GONGELADORMS | . oerowooie
™ lommacl T lreemac] T lrermact T frermac] T prermacl T | ToRmAL
INICIAL INICIAL INICIAL PNICIAL INICIAL INICIAL

NSNS LA

-] —

[

SIS

(4

m.

T

2 ——

"/LDP

o O

STy ST NITAEIN N

— —

SN

f\

\6°
W6 WD 6" N6 15"

=

p

[

W’ |
S’ \WSTVEISTLE IS (IS

e

L
¢ }—I'f

nal 150

&

IS 6 [AST) (6] IS

r )’\ Z.Eo

o

10

Li

o' L
S

c

Q

Aoy
=N
C/ _E;

CSTIRS \S VG [ ST ¥ 16°

1 .

-

21

=
)
=

o 1l S BT

™

T RIS e s TIe

ST ASTE IR i 8

L

F)

Car oA
(N
AL 1A

D
>

2 ’H‘t SG
S

=
A

s e

5 - 4 "

s Ve NS e T sIE

28

]

=
P
r\__[:;
)
-

TENC IS b TS 1iE [

30

NS IS S |16

=
1=
Ay

I
iy
«E

:iN:ZADo POR: Q NG Ht - / N6 Q [2 . ::j;:mo POR: (s cortos foles
RGO 3 .

' HQ nt PO /o @fo Yg Superusoy
OBSERVACIONES: !

1. Registrar en el formato (en ndmere] la informacion segim ia temperatura marcada por el fermometre

2. La informacidn se registra ai inicio y al final de Ta jornada faberal.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con fa temperatura de eguipes

REFRIGERACION: ++2°C A +-4°C CONGELACION: 4°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTC DE COMPROBAR LA FALLA, Los dias sdbados, domingos, festivos y
de no clase deben reportarse segln correspondan.




DATES

A

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQGUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
INSTITUCIGN &
EDUCATIVA: ‘D\ﬂo) vilaual }-1 MES ABRIL ANO | 2025
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS RESIDUOS RESIDUOS LIQUIDGS DE
No. FECHA  |MENUNo.  |APROVECHABLES |APROVECHABLES F;Es?t}”ff HQUIDO | v b (timpieza de sifones)
(ORGANICOS)Kg  |(RECICLAJE} Kg {Aceite) marear con una X
1 el-0u42%] V2. I\ K- 3 X loco M/ N
2 |63~ ey 28] 43 NS [\ oo mi A
 lol-ol. 28] Y X 3% Scoml | K
tletoyps) IS lak. | 3¥X. \ogo ml| X
T ooy 25 A 2R | T X Scoml| A
s ot oy 25 1% o K. 3N Soo m | A
9w ol 28] — y I N —_
1 ] T~

2h ot 8

S %. Soo mt| A
2|57 39S R K T K. §oo ml | X
Bp3% ey 2§ Wk | 2R | Soomll A
2420 ob- 25 o ¥- 3 K. Soo ml | A
25 o — —
#|128-04.25 Y. \3 K- A\ Soo ml | A
»|q4-o4 ¥ L & | 3k \oOm | X
who-oly Blegecal| R X | 3§ [gooml]| X
REALIZADO POR: Q?)G M, /6,0(3 QC/O!/OI' H@ 5 P /@ @/D/a
VERIFICADO POR: [ ny curiog @odey ! ga?%“&p._; :
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE

RACION PREPARA EN SITIO

CODIGO; FC-002

VERSION: 01

PROGRAMA BE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNIDN TEMPORAL NUTRIPAEZS

ARQ: 2025

INSTITUCION EDUCATIVA:

MES

Potal @ 69 )

ABRIL

No. FECHA MENU No. CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
"ol OY- 28 12 . 20 X.
?

R o4y 23

13. \R %

< lob oy WY

VY- S K.

"oy o4 1S

1S

0 K.

‘o ol 28

|74 S R

" 4. 04 23

\8 79 ¥

0 \

———

| 2V-eu- .S

z 27 o4 25

» 1A oY 18

* [ o4 LS

% T

5 128-ol- 25

Py E"OL‘ 'ZJS.

e 30-- OL{" 2’5

REALIZADO POR:

CARGO:

Ano H.-'/(/?o AW

Han pula do 13

VERIFICADD POR:

CARGO:

s Covinf  BdAS

&PO{‘V\B -




DA

FORMATO DE CONTROL Y MONITCREO DE LAS ACTIVIDADRES DE PLAN| CODIGD: FCMPS-
DE SANEAMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA; 4 1\(3&‘?\1}(11\ @7 MES: ABRIL
FECHA SEMANA11 | SEMANA12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL4 7AL11 14 AL 18 21AL25 28 AL30
LIM[{M[S[V]LIM{M[JV]LIMIMIITV]LCIM]NM]J]

| M]S|V
T PROGRAWMAUE DMPIEZAY DESINFECCION SO
N DIARIO i

_ NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn.
Frutas/Verduras /Huevos IV A s wl x| : L el e w Al [ T
Utensilios { Menaje / Recipientes Plastices " Al&|A |a | o 17| w INES L AN
Licuadara / Estufas A Kl ¥ [ 1% | Al £ PN oYss |-
Mesones / Mesas / Sillas ® I AFSRIRICE N 15l | A ¥ PR |
Equipos de medicion de masa {gramera - bascula) * g [ Al x| wlw |} || & 4 o | Kz
Canecas de basura 1 x AR AN I X g | Al A NI S-SR
Bafios v Vestier K ¥ xl A ale x| [ A n] KKy
Canastillas y Estibas # [ PR [< ]} A | p = [ 1= X]x
Pisos SHEFEINIEE o | S e [ ] T
Trapero / Escobaf Recogedor BEEEREBEREREE NEI I E LAPAES
Paredes / Puertas / Ventanas ViE 4 X2 ] s o A
sfiigerador / Congelador HE AR Ju || o # /1
tractor ' / P & o= [AF | V1
Estantefias AENFEr FlL| R w| / o
Lamparas! Angeos /i v |/ ¥ | EE 14 ] | ~] 2 «|/ '
Trampa de grasa / ki AV i ol d=lalH & K
— L T S R D v 7 MENSUAL- : . e - . :
Techos | 1ttt .L 01 ]~ |
'PROGRANA DE CONTROL CONTROL DERESIDUAS SOLIDGS:
Marcar con una X cuande se realicen las labores de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
MMl viLIimImpavieimimlalvicimim{J|vIL][M[m
Residuos organicos aprovechables KIS ' % | ] e |
Residuos Aprovechables X AT IRIESN ® | A& REIEE!
Residugs no aprovechables ¥ ] HARIA R AR TTAJ]AT

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Neta: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGAGION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 12 SEMANA 14 SEMANA 15

LiMIMII|VILIMIMII|V]ILIMIMI]|V]LIM|IM][JI][VILIMIM|J]|V

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas 5 S5 s | gl R ANER SKSP Y

Excremento u orina sehales de presencia de plagas O[O Ied [ g s3] v SN e A

. . _ . y , Y N

N|mentos?empaqugs ro[dossgna!es de presencia de 0 N N INIES, ! 1 N NALYALS) FiY 1

plagas {dafios, materia fecal, nidos} H

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): (mal oler, furbiz, mal saber) Agua Hervida S{si) Nino)

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LMMJVLMMJ_VLMMi_lVLMMJV

OLOR AN N (2 - ol [ ]ov

COLOR RHIRNENRNE T [7Y[ v

SABOR PN NN NTAT | B RRIEY

AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) N Nlplad| o NV

: ANALISIS FiSICOQUIMICO?
] NOTA: Se presenta el documento expedido por el acusducto municipal de Bucaramanga
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: wen e tonrlel @le [oree: Mo Uicdong

VERIFICADO POR: \uw Qbes Movero CARGO:  OPErBSEn .




FORMATO BE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION Yerstat
MES:: ABRIL [ . ARO: 2025
RN Vipepel &
-REFRIGERACION DE0¥A6°C - - - |- " -CONGELACIONDE0°A-18°C. - |
T NEVERA# NEVERA #2 NEVERA #3 CONGELADOR #1 | CONGELADOR#2 | CONGELADOR #2 DBSERVACIO?QES ,
- o, | T FNAL INI](;AL ToFINAL INIE&L T* FINAL mlgAL TOFINAL INIgAL 1N|(T::AL T FINAL
14350 / /|1t / /
s | ] — [l — /|— / /
> 13130 / [ o |1 / /
f |30 / [ e e / /
T Ls 14 / [ /
| €| / - tas | /
s | 3 =)
10
11
-1;1' :
5
w |
a
B
21 .
= [se s3] |/ []-13]-i / /
5 141 33 / AR / /
¥ -8 30 / P = R Pt 3 /’
o P e e A Y
a4 4| / el | / /
ENEAN; |- ]S / /”
0 |3 kA |/ : -y | -3 /
: /
i
REALIZADO POR: -1\‘8{?\ SO 6’3(\'@11@7 VERIFIGADO POR: &JM FQ’%LU Plvena
CARGO: T‘f\&f\ﬁ-?()i& ;_'\‘{)\%0 CARGD: C\)f"“ G Hon.
OBSERVACIONES:

1. Registrar en ¢ formato (en ntimero} |z informaciaon segiin 1a temperatura marcada por el termometro
2. La informacidn se registra al inicio y al final de 1a jornada laboral.
3. Informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con |a temperatura de equipos

REFRIGERACION: +- 2°C A +-4°C
EL DANO DEL EQUIPD SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingos, festivos y

de no clase deben reportarse segin correspondan.

CONGELACION: 4°C A -18°C

N

A2

0



@

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS

SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL NUTRIPAE25
INSTITUCION -
e J %ha\_ ol 2 s ABRIL afio | 2025
RESIDUOS SOLIDOS © - RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS .. |RESIDUOS : RESIDUOS LIQUIDOS DE
No| FECHA  |MENUNo. |APROVECHABLES: |APROVECHABLES ﬁi‘;ﬁf HQUIBG | 4 (Limpieza de sifones)
(ORGANICOS} Kg - (RECICLAJE} Kg marcar con ura X
1] 4-4-35 | AL L0 0,0t — >
2 — ——n —~——— —
3ig3.-4-1%5| 1% 2% oXel! — ¥
4la-4-2 | 7 & B .1 —— X
T} 415 V% 3.0 &, 071 — A
. ] Vel
8| R-4-25] 6 3% | o,0f _ <
c.:
9 ‘i A -5 1 ‘ Z.0 o0 st )
10| —
11| —— DU —— e N
|l o |
15
16, |
2| 94 q8| B 7.5 o / A
2| 77 43| A4 %9 | o0l /1
B R -28 2 2 0 O 10‘3 / R
2i94 -4 ~25| 3 2.1 0,01 / A
25 //'
28179 - 4-15 Y - 1.5 O‘to" / X
BRg-4-8] + 20 0;07 / A
3 [ -4-29 | eypecol Gt V07 / X
REALIZADO POR: Wein  SoEe Go meale (‘_Qq\Q M ARSLP Y LAD G

VERIFICADO POR: \B\M P@g@ PVt <) Per UG

24124



F FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUQS DESCOMIDE  |CODIGO: FC-002
,2} RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AUMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA N
UNIDN TEMPORAL NUTRIPAEZS ANO: 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: SRCCo6 % MES ABRIL
Mo, FECHA MENI No. 177 CANTIDAD EN KILOS DE DESCOMIDE
' A 15 \L 0,5

4
2
; 2 7S 12 9.
‘ H -28 A 4.5
' T -1 B 40
; g -2% 16 Ae
10 e g _-_—
J——

"] 2i-A4-1s 5 L

2 Z % -~ ~15 2.. O £ ?

» | 9¢q ~4-15 3 0, ¥

2% _.,._....—-———'"'-_-'__—_——__—__ -

| 18 - 4= 4 °.&

| 729. 4-18 3 O, ¢

o | 2o-4-2% £3p o) G.0
REALIZADO POR: “I d (’_,“‘_f\ Cr“ﬂ? QLk\el CARGO: AOON EAP(_}{C,{:I{)\ Q
VERIFICAGO POR: eV P%\Q O ) CARGO: g DPef N S0fL..

2ANES



241654

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGD: FCMPS-
DE SANEAWMIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
PROGRAMA, DE AL[MEI\[TAC[OI\_I ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: \ 3'\(1q0 \ 1 - MES: ABRIL
FECHA SEMANA Y SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1AL 4 TAL{1 14 AL 18 21 AL 25 28 AL 30
L[M{M{JTVv]LImM]M]J V_LA__M[_M__]__IJ Iv LIM[mlJTV Li.M{M]_.\._J_:_I.\.J_

_ PROGRAMA-DE HIMPIEFA Y BESINEECCION *

L DIARIO -~ . . coL .
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién,
Frutasfverduras fHuevos I YA MY I B AR IR v IYOX]
Utensilios / Menaje / Recipientes Plasticos ¥ Y] et 1] A MEAFNE MNEEd
Licuadora / Estufas v! SIS LA R A R L X
Mesones / Mesas / Sillas S Yy [ LK EVAESECRS YN INE
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula) AL DR R Al S ] KA A K ~NT
Canecas de basura S D) A AL - N A AR 5
Bafios y Vestier . : )
Canastillas y Estibas |
Pisos X AR AL i RJABAP A NR
Trapero / Escoba / Recogador %A R SA S i A -
Paredes / Puertas / Ventanas ' je's S [t ] AR T i~
sfrigerador { Congelador ' v ¥ NGB /| K JARA
xiractor g, et ,/ == - o | — / —
Estanterias  ~ / /I / X 1|+
Lamparasf Angeos / Y|4 [w]E 1/ % HIEE"
Trampa de grasa / f"./ - : e -1t —
Techos I ; i___{ J| =t 1 1L ]
S _ PROGRAMA DECONTREL CONTROL.DERESIBUGS SOLROS:
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos,
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA, 14 SEMANA 15
LIMIMIIV [
Residuos organicos aprovechables ¥ X 'K : p Al
Residuos Aprovechables b4 | ¥
Residuos no aprovechables ¥ oy Y]
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
. ‘PROGRAMA DE CONI!

Hota: Colocar 5! en case de evidenciar presencia de plagas! NG en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipe de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 45

LIMIM|IJiv]ILIMIMIJIVILIMIM|JIVL]IMIM][I[VvILIMIM]J]V
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas iU (SN &I it e T I s Ml af [arlaol . ]
Excremento u orina sefiales de presencia de plagas O s [ | 0[S Ml i |}l aoloo
Alimentosoempaqugs 0idos sgﬁalesde presencia de i ik.) Y o EJ Ij \J }J N o e w.
plagas (dafios, materia fecal, ruidos) |
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Normal (Nj: Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): (mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida ${si) N(no}

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14

Lim{M[J[V]eImiu]lsTv[elM][M] STV L M[M[ I V]|L
OLOR T (ST TS W) Pl (w7, |
COLOR IR N YIRS
SABOR W o i [/ Ul [T b
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) ST ISIs[SISS) S REHENR

ANALISIS FISICOQUIMICD:
NOTA: Se presenta el documenito expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALZADO POR: {Calpdh N Meaifecd L cARGO: LG Pﬂl&éeﬂ’f&

VERIFICADO POR: \\w -?U\nb'\}‘ PGV A ? - CARGO: gqucv\s:‘;r .




FORMATOQ DE CONTRCOL BE TEMPERATURAS:'» BE EQUIPCS CONGELACION Y
REFRIGERACICN Version1
i D2/0112025
MES:. l ABRIL [ Ao ] 2025

stozsmioana - \1 \ T
' REFRIGERACION BE 0° A 6°C ' CONGELACION DE 0°A -18°C
T NEVERA CONG ] 1 | . )
DiA NEVERA #1 NEVERA #2 # ELA QR # CONGELADQR#2 | CONGELADOR #3 - OBSERVACIONES
. T o T° . ™ o ™ ° ™ o ™ o - ’ i
mciaL |7 FUAL Y ciac [T FNALE igcia [T FRAL] i [TOFNAL i [T PNAL S ey | TORINALL :
= L e i <@ L. e G| . — —
S G T A S A I Wl Ml o N (30 e 2001 A T —
2 —| — —| ] ] T ee—] —_— e
T . ATh - ——
1 a | 3% | — | — |t s0®| |- fo il

s A
)

“ | = Jogelee oo ~
9 -9°=9°| — —

- f’,\ﬁl — ?C’d — {GQ —_— _ .

¢
“R‘:‘Q(‘j.qa
s
1)

m@
{
"‘Q -~
&
A ENEES
L¢]
l
]
1
=
[

1
.o 5 o > — - ° -3 O PP p— - S
i /A /A N s D A i ol £
ol - - L A A I B o o (o o e ol Rl Al R

8 P2 7 B
z | 4 g° 4" 4” / ~i0%|~10°| ~¢| -1 / /
» d'ia 4° ‘4;0 ¢° / 80| = e®| = p0"m1e® / /
AT N & T i BT T /

25 ———— —_—

AU (=i

L]
\/\
2]
i
0
L
{1
T~
%
© b=
3
4]
3]
|
K3
s
[~

28 Z‘,

s g | 5% gy |/ ~ o it —ic 1|/ /
N _ ] ] 7 B = -
o Lyt |5 gt gt | - 3| 1= 0" «—n‘:/
REALIZADO POR: ‘SQM ui\\&“ EGLS\ VERIFICADO POR: \\QCN”\. QG‘POL-\) P €D
CARGO: CARGOC:

™o {«‘u\@cﬂt O PO WD .

OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en nimers) fa informacidn segdn ia temperatura marcada por ¢ termometro

2, La informacién se registra al inicie y al final de |2 jomada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con 1z temperatura de equipos

REFRIGERACION: +-2°C A +-4°C CONGELACION: -4°C A -18°C

EL DANC DEL EQUIPC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives y
de no clase deben reportarse segin comespondan,
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- FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
SOLIDOS Y LIQUIDOS
‘ RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
INSTITUCION " _
EDUCATIVA; \ l} CLE{' vl :—'j" c’ . MES ABRIL ANO 2025
) .. RESIDUOQS SOLIDDS  ©~ RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS;, 7~ - {RESIDUDS ~ -~ - RESIDUOS LIQUIDOS DE
No.| ~FECHA  |MENUNo.  |APROVEGHABLES '|APROVECHABELES -~ Efsﬂﬁf LQUIDO 1 ) (5 (Limpisza de sifones)
(ORGANICOS}Kg . * [(RECICLAJE) Kg eel marcar con una X
Plv-oges | ol 2. Ko / ) /
e — i — 7
3lo3-64-25) 45 1 Byt / © /
fleq-oy2s| (Y D HMge / o /
s 7
Tlo» oA (s o Q- / O /
8 log-oq-%X| 16 QoD ,,. / & /
J
Ylo9-0u% 1Y Boagq / O /
10 —— — / S /
11 — — / —
144
T
_ S |
2| 21-04-2% S b Bes- / O /
2| 99-04-2857 4 7. Bg: / o / .
I s
Bl23-oq-25t L Goo g1 - / ) /
%| 2y-og-55] 3 | 8oogr / D /
25 - ——— o / B /
#| 28-c¢-157| Y Yooyt / O /
Bl29-04-2851 F Soof: // o /
gspeciaf 7 /
30 Q@ - O -1 5?\00 a4 / O
\( -
REALIZADO POR: 'i;%ck\ae\ W UCU . f:()L\ AT pe e M;/A.w\.?umbau’l
VERIFICADO POR: \\BQM %}Q,O P it S\J oAy




@{ FORMATO DE CONTROL Y MONITORES DE RESIDUOS DESCOMIDE  lcoieo: ft.002
/2} RACICN PREPARA EN SITIO VERSION: G1
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA -~
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S ANG:2025
INSTITUCION EDUCATIVA: N\l ‘15&'&‘ saN . - C MES ABRIL
(' T .
o, FECHA MENU No. .- CANTIDAD ENKILOS DF DESCOMIDE
| O1-0g-1§ L goe g
3 - —
P lod oy -y 1Y FoO0 QY
Clog-oq -2y | 4 i Ag-
T 1TR gy -2 LS puoode oo g
. hd o

* log-ou -2 to . Hgr
' log ~oy TS {3 Loo g
10 ——————— —— -
" p————

7 ,ai,oq_ 1% S"’ qcoﬂ]{
Z |12-og- 2% 4 1 Kqs
B | 23-ey-25 A i Kgr
“ | 2gq-0d—ayx 3 LA
Bolgg-of-25 4 qivashee f Kﬁ"
® |29-cq s 3 Qee 9y
* |3o-eq -2y £special <
REALIZADO POR: S C\,\Ot?.%\ \3 o \ afrech CARGO: WAGTHL Q“\C'k é atl

VERIFICADC POR;

CARGO: g:) ferusor -

ZATEH
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FORMATC DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN| CODIGO: FCMPS-
DE SANEANIENTO 001
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25

INSTITUCION EDUCATIVA: USeoieN S MES: ABRIL
FECHA SERMANA 11 SEMANA 12 SEMANA43 SEMANA 14 SEMANA 1S
ITEM 1AL4 TAL11 14 AL18 21 AL 23 28 AL 30
CIMMIJTVIL MMl g[VILIMIM[IJTVIL[M[M[J]V[LTM[M]JI]V
PROGRAMA DE LIMPIEZAY DESINEECCION . g TELET T T
: B . - DIARIO R .
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.
FrutasiVerduras MHuevos NESMANREINNEE ' NE _\\ MERF {‘
Utensilios { Menaje f Recipientes Plasticos X |- [ &5 =l x| =~ T | wl xh ‘}( —Ax[x v
Licuadora / Eslufas = Ix I Ll = i X Sy I~ Al x [ x
Wesones [ Mesas [ Sillas X ~ b o« % | |— % X 7(” v Tl x[x
Equipos de medicion de masa {gramera - bascula) Xl=l¥ix vl A{ |~ X, XA x :(‘ —A x| x| %
Canecas de basura al~ Iyl ty o] Al s XX X XX X
Bafios y Vestier s l= O Uy L] ~ = XX i =X x %
Canastillas y Estibas K|~ X '( Ll [ =] w X (X ed XK X
Pisos X =t | wix | =]~ 5{)().\("‘(_%5(
Trapero / Escoba / Recogedor =l Dx [ eI {Al -1~ Fifd X% £l | X
Paredes / Puertas / Ventanas IR AN AT T
Refrigerador / Congelador =R -l X X ) —|— | ]
iractor =X~ X X[
Estanterias ~| -l —A{ -1X =¥ |~ ~|—]| €
Lamparas! Angeos | — —BAl o X e el el 5 K
Trampa de grasa — -1 4% -\, x| T~ -1 «| -
oo = T X
PROGRAMA DE CONTRO EnlDUUS < _
Warcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccitn de los residuos.
TTEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 13
LiMIMIJIVILIMIMJJIVILIMIMJ[VIL|MIR][I]VIL]IMIR[I]Y
Residuos organicos aprovechables X[ —I{XIALl X p el I O 0 O DRV AR A A lalxi
Residuos Aprovechables =l x| xixlx] =~ sl 1Yy HEAES
Residuos no aprovechables AR e I X [ %] ] = Ixiy [yl 1XirTx
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
= PROGRAMA DE CONTROL DENECTORES
Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en 1 casilla de observaciones of tipo de piaga a controlar.
FECHA DE FUMIGACION
— SEMANA $1 SEMANA12Z SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LimIimidlviLIMiMlJ[vIL|MIM[ITVILTMIM[J[V[L[M B[ IV
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas #o | —[No o INo[ws ol - - Lol ol ohae o] — ol wdnel |
Excremento u orina sefiales de presencia de piagas AL o o Yol ke |~ |~ 30 [0 IND] > [NGING
Alimentos o empagues roidos senales de presencia de ] o — R
plagas {dafios, ;at:en'a fecal, niidos) P \\)0 NGINO WO ¥ONO[— [~ u i Ho LS No
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
T e A MATE CONTROTE

ANALISIS ORGAMOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESFONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Normal {N}: Sin olor, sin eolor, sin sabor  Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida Sisi) Nino)

TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LIMIMIJIVILIMIM]J]V]ILIMIM[JIvV]L|[MIM]J]V]L]IM[M[JITY
OLOR NN AT Y NN NN ENNNE
COLOR M~ N NN ININ ] - S N NN NRN
SABOR N~ N [N - PN NN N TIN Iy
AGUA HERYIDA (ZONA RURAL) S {18y [Si]stled lsil -1 ~] " {oilalsila] ]si st [
ANALISIS FISICOQUIMICO:
NOTA: Se presenta ef documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;
REALZADO POR: \\6\5\6‘{ \.jv\xbc__ \ﬁc&\ CARGO: }J\G\j\\?u\o&m Ad aly m-%&.

VERIFICADO POR: X N P;;(rom ML § CARGO:  Sver iR N,




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION Vorsién
—r : 2012025
MEs: | ABRIL | ano: 2025
o | gl D San tletane
& RE__FR]GERACION DE o° A 5°C S _ S CONGELAC[ON DE 0°A -‘[8°C _
b | NEvERaHf NEVERA #2 NEVERA®? | CONGELADORH | CONGELADOR®2 | CONGELADORE oBséRVAcrouEs '
o To . ™ . Te . T . 1™ . T° . . ’ .
miciaL | T TNAL Y paciac [T FNALE can [T PRALE e |77 FNAL L pciar | T FINAL ) jieja |70 FINAL
LD
S s M 5 -& |-10 /
S i s / ~ / /
§
s | X |2 / - 1=\ / /
4 2 ?/ / ’J‘io O / /
: 7 v /
TG |6 /] ~-O -0 /]
66 / O | -2 / /
14 1¢ v -2 |0 ¥ /
10 — —— / — — / /
1 — —— el ‘

G 6 “1Q [~ 10 / Vi
2 (D L,\ / =10 ~§2 / l/
23 2 f/\ / "/P—H “’\6 / 1/
¢ | € / ~0 |-0) / /
25 -— -_— / —— — N /
« o [yq | |/ A4]-16) |/ -/
» |4 ¢] / -l -] /
|4 lel/ -1 -1/ /
REALADO POR Uoaste uitbe fooy] — jemmomooron Joon Yo poiers
e Menipdsdoree de. arlimenkos . [ S ek, -

1. Registrar en el formato {en niimerg) {a informacion segun |z temperatura marcada por el termometro
2. La informacién se registra al inicio y sl final de la jormada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: +/-2°C A +-4°C

CONGELACION:

-4°C A -18°C

Ei DANQ DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, demingos, festivos y
de no clase deben reportarse sequn correspondan.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS
SOLIDQS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S
Igszg:rct:fﬁ \)‘ﬂ_&%&\ O . MES ABRIL ARO 2025

v U GRESIDUOS SOLIDOS: RESIDUOS LIQUIBOS
No. FECHA  |MENU No. iiiﬁggcsmams iﬁggegcsmams - *RESIDUOS LIQUIDO fiigl?::rgjelfggigiensf

(ORGANICOS) Kg -. |(RECICLAJE) Kg * - |Aoete) Lt marcar con una X
TA-4w | A2 Z- K 200 97 20 mi ¥
2 — —— — —_— — —
33-U4S| 43 2 K\ 7se F " ol
{4 -Yarg| 44 A5 W 200 o T X
AU AF O | D60 9 vl
81 B=M95| 16 1.5 | 2s0 o 20 ™| <
9 |4 —14-15] 49 A- ki 1o 9 70 | X
10 e — — . — —
11 —_— —— — T — —_
al - R
1. '
71
2|0 -5 | 8B 1 Hed gr X
2|n-H-Aas| 2 K 100 g 20 X
B|23~c4as| 2 1 ki 150 4 X
#AA-AAS] S 4,5 oo 9r 20 ol %,
25 - - — _ _— —
8|73 -5 Y 2. B\ 180 g X
B3~y 4’ Oy 8 M 1 Yl 20 X
30 |20-04-G |Epecial. | 1.8 w L3O 9 20 ol X

REALIZADO POR: L’\&‘S\E’u\ UT\‘O&; ‘eal I\J to.n'a P(}\O\.AOTD\ C).g, ol e 05

VERIFICADO POR: | Ysoun Pl froreim Srp e wis

243



ﬁ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE  |cODIGO: F¢-002
,g} RACION PREPARA EN SiTIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA, -
UNION TEMPORAL NUTRIPAE2S ARO: 2025

INSTITUCION EDUCATRVA; \f'l j;:g}u ol D 3)\(\ QQ‘{{J\'OV\O- ©MEs ABRIL
No FECHA MEN{ No. LWL ; _'_'éﬂﬂd@_l—:ﬁ KILOS DE DESCOMIDE -
t ] 4-o0y-19 A2.* 100 gr-
2 ——— — . e ——
13 ~04-18 12 200 9r.
i Bt BN 6 Bt N ! 159 9
| -4 As A5 100 gr
MR g Vo1 b 16 As0 g
* 14 -4 - ol 14 A4
0 . iy — S —

i — pa—

BRI

k1

7

1® ]

"2 -04 A8

Too o

?|22—cH oty i A0 gf
2 23 -04-900S 9. 100 o9y
“ IU-ANS 2° 50  gr.

—

# 20~ Ms

100 oy,

A e B LT Ry

150 g/

© |20~ 0Y -2y

M, Tspecd oV

© 9

REALRADO PaR U\(ﬁ.\e‘}\ Oibe. Veal chRee: M \cm} Pladewe e /f}if' w0y
VERIFICADO POR: A P lgus pivene easo: gu g Rfde~

A
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN

CODIGO: FCMPS-

DE SANEAMIENTC [Fleal
RACION PREPARADA EN SITIOD VERSION: D1
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: PoYLAal \}\51;_\%)50 U SEO0E [T Mes: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
PTEM 1AL4 TAL1U 4 AL18 21AL.25 28 AL 30
LiMimlolv]LImimJ{vILiMIM[J[V]L]M[M[JTV[L[M[M][I]V
. . . i DIARIO ' . )
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpleza y Desinfeccién.
Frutas/Verduras /Huevos AP PR BIPIEY b MEne x| %
Utensilios / Menaje / Recipientes Piaslicos FARA IS X INBIE S 1 =] 4] x|« | <
Licuadora / Estufas ARSI AR AR ES NI x| x
Mesones / Mesas { Sillas h Ay <| [ XIx|x XK | 5= x|l x
Equipos de medicion de masa {gramera - bascula} S FAEAPNEAES RN x| %
Canecas de basura %l e | sCRALX A Y]] A A x| x
Barios y Vestier KX | A = <l | Al « x| x|
Canastillas y Estibas MEARYPIBIEN R < |l x] < HEE
Pisos v K]l AL X[X 1< NEEHIENEE
Trapero | Escoba { Recogedor AL x| X ALALAL AL Al gl Al | x [ K] s
Paredes / Puertas / Ventanas VAl ] x| | x) . ME
sfrigerador / Congelador NIEArINAE BEPAFSN M
_xtractor L VI AR Xl s Xl x
Estanterias N AN X< a]x X1«
Lamparas/ Angeos . S VAINES 1<) <] - < x| %!
Trampa de grasa AR x}lf T [ 17F 4 :
Techos - ! : i I SN
' FPROGRAMA BE CONTROL CONTROLDE RESIHUOSSOLIDOS: LR
Marear con.una X cuando se realicen fas iabores de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiMIM]IJIVIL|MIM]JivIL|IMIM]I[V]L|IMI][I[VIL][M]IM]I]Y
Residuos organicos aprovechables X oxl el sl x| | ) : Tt [ A x NNEE
Residuos Aprovechables X =] x| 2l X <] 2. Ixlel=xlx X | xl.
Residuos no aprovechables 1 X <l ] KL X A LN NI PR X1l

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

'PROGRAMA DE CONTREL DENVECTORES .~ . -

Nota: Colocat Sl en caso de evidenchar presencia de plagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en fa casilla de observaciones el tipo de piaga a controlar,

FECHA DE FUMIGACION
WEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 . SEMANA 14 SEMANA 15
LIMIMIJV]LIMIMyJIV]ILIMIM JIVIL|IMM{J|[VIL|IM|[M]|J]V
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas KR }fjl@,\'l\\"\ NI sl g 3 : b L Chael, 147
Excremenio v ofina sefiales de presencia de plagas Ay G w\:“t\'j( i L Choth oot | 1o (4\) g
Alimentos 0 empagues roidos sefiales de presencia de id [ ALy e .\'_‘_' o A - ool |
plagas (dafios, materia fecal, ruidos) 0 N\’\’@' MY FORCE et
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION AS:
Normal (N): Sin gior, sin color, sin sabor

Anormal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S{si) N{no)

[TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LiImiMlyvV[LIMIM[I[VILIMiM]IJIYIL[M]IR][I]VYILIMIMTITY
OLOR MNIATR A I D S e bo [ ha s g 0T
COLOR IRV I w2 o IN [ [ e e,
SABOR M N (AT 10 (A2 | BMSINTRIE NI IVING
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL) NIVP [N 8] T I b Tadhe 1 Jne e
: ANALISIS FiSICOQUIMICO:

KOTA: Se presenta ¢l documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

" e ]
REALIZADO POR: {fj‘“\ﬂ CR_Q‘(‘\Q“} Olicw

CARGO: l\/\wd aO/hn -

CARGO:  Safer\ LB -

VERIFICADO POR: ‘\\_,m,\ £l W rteaas P -



FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERAC]ON Verzlon 1
- . DA0U2025
ABRIL | afo: 2025
L Vot waoa €
e o UREFRIGERACION DE XA BTG 707 ) 1 " CONGELACION DE:0°A -18°C
oin | NEVERA NEVERA 2 NEVERAYS | CONGELADOR#T | CONGELADORH2 | CONGELADORMS | (oo oo
.. r .. o, ., . .. . -
miciaL |7 FNAL L piciar, | TOPNAL L ciar | TOFINAL D paciar [T FIRAL L pagiar | T FINAL | gy |77 FINAL| :
i Lls'i [95 . /}LOK{ A’lr / /
_ 7
] T 4 h i 7
* o bt / ACAL AL {/ //
o\ | / Jo2] /6] / ,
T b4l b )4 M| At /
N T / A AC. _. /
N I.’ "-’
= AP / /

2 voa e / |

2 a2 | /./ AL | O / /

5 |pq |46 A e a0 / /

. s

2 o4, & 2. AC 4o / ;’/

25 s — | ——- ;;l

2 oA 1ad. I Ao il Ao . /

* by g loal o m. Ao |/ /

e b1 A0. | AO _,/ ;}f
REALIZADO POR: ﬁ%\\ Lo 1 l,u.'/‘lﬂ, . VERIFICADO POR: &\‘1:_.\/& Pl O Moren,
eAReD: wAcion Rideachene acilimnedde e g:)?g,( MSTR -
OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formate {en namero] la informacién segin fa temperatura marcada por el termometro
2. La informacion se registra af inicio y ai final de fa jornada laboral,
3. Informar 2l supervisor en caso de que se presente novedades con fa temperatura de equipos

REFRIGERACION; +-2°C A +-4°C

CONGELACION: 4°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabadoes, domingos, festivos v
de no ciase deben reportarse segiin correspondan,

22395
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIVIENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE25
I?;Efﬁfﬁ EUM\ \I\GQWLE | | MES ABRIL ARNO 2025
. RESIDUOS SOLIDDS: | RESIDUOS LIQUIDOS
RESIDUOS ... |RESIDUOS . . .. . RESIDUOS LIQUIDOS DE
No.|  FECHA  |MENDNo.  |APROVECHABLES . [APROVECHABLES - frio o > 200 | 1yp (1 impiesa e sitones
HORGANICOS) Kg "+ |{RECICLAJE}Kg' . (Aceite} marcar con una X
VO lzs A0 4.9 Az 0D O
2 - - . A, - - - . . -
oS IANINIC S . 0b. A1 0.0 0
e o AP, 2 - o 0 O
| CB0todhy A5 A Ob. A1 0.0 D
8 l0Bodhe| Ak O A2 D.0 O
1090q 7y 49 A- 4. A -0 D
10 — I
U [— _
o
wl N
291 od4iis”| OV Al A& 00 O
212209 )| OF. O - A. ¢ O 9]
23 73 ot /7% 02 Ol - Oe 22 DQ Q
Hlogeths | 0B As O ro o0 ©
25 - ) — e N
2 |2B—es | O 1 AN Qo S
»g-ouy | O7) Y oY 9O N
0 Booe-1s | By i 1. 5O O
REALIZADO POR: CSM < ’Y?_D‘\Qg-s. o\isen ‘_ éé‘_’qﬁl%k@f&_g‘bﬁ'
VERIFICADO POR: JUOV\ fu(@u:) MO 5 gwm\sgm

|4



F _ FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE  |CODIGO: FC-002
,2} RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA _
UNIIN TEMPORAL NUTRIPAEZS ANO: 2025
INSTIFUCION EDUCARIVA: @QU« AN \\\Qi’—\Q}J/@\- SQL‘E = MES ABRIL
Ko. FECHA MENI No. TR LT oanmpan e KILOS DE DESCOMDE

A7 .

2.

'O Ok leg

10204 2

ALy

0

< QoY Ly

5

Y.ou¢ oo

' 104 O {248

AL

Z-4

- 0B.cd 1y

Ao

2-3.

A%

g

* 109 Ou by

* | 4. Dek 128

2 ap O Lo

o1

4-F

* 113 o4 [

e .

""L=[o~

0%

275 -

“l g g o<

5

a 2% Crhg

AL

2.

o |20 o2y~ S oA~
REAUZADO POR: Q__ﬂ_’;\\'\ci‘?‘@%{l A O\‘“\? - CARGO: PN U0 e

VERIFICADO POR:

\‘5'\:@/\ POAFD  HEEN-

wo | Dpe rason.

f"‘

Ay



FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE |LAS ACTIVIDADES PLAN | CODIGO: FPSB-01
DE SANEAMIENTC- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 2025

INSTITUCION EDUCATIVA: ool wlaboos Seexs F MES: I ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
1AL 4 7AL 14 14 AL 18 . 21AL2S 28 AL 30
ITEM
TE MM TvoImm[s Ty

CIARIQ

MOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimizntos de Lirmpieza v Dasinfeccidn.

Pisos L 24 |

Canecas de basura Z X K| & K

Mesa / Mesones /| ne B W]

sillas anah L LN

Canastillas / W% LA AN

Puertas X /X

Paredes / m / K

Equipos de refrigeracion {5i aplica) 0{ K
Techos y Angeos (S aplica)

Marcar ¢on una X cuando se reaiicen las iabores de recoleccian de los residuos.

—_— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
LiMmimlir{v]iceIm|m|r|v]ur]|mim] I ViLimimiylvict]|mlim)s]|v
Residuos organicos aprovechables A O YN X w| % / L
Residuos no aprovechables S e W Y] o > e

Nota: Colocar 51 en caso de evidenciar presencia de piagas/ NO en casa contraric. Se debe espedificar n la asilla de observaciones el tipo de plaga a

controlar.
FECHA DE FUMIGACION
—-— SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
L I
Presancia fisica de plagas Vivas o | ~
muertas SR IR
Excremeanto u orina sefiales de

A

presencia de plagas p() Ny
Alimentos o empaques roidos sefialos de N
presencia de plagas (dafios, materia fecal, e N I

ruidas}

~RREGRAMA DECONTROLDEAC
AMNALISIS ORGANCQLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS|:

Normai (N): Sin olor, sin color, sin sabor Angrmal [AN]: {mal olar, turbia, mal sabor)
TEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA SEMANA 13 SEMANA 14
Llm|m] ) v LMy v M| ) W LlmMImM| '
GLOR L | /e [eo]aOps ioled] /T o2 oo 1] /et i
COLOR 221 /o [ OO NG /] s e | pee o ool
SABOR T 2 o o R s s A RSP AR

ANALISIS FISICOQUIMICO:
MOTA: Se pr el doc to expedide por el acveducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

REALIZADO POR: 1\ A\ Vopin¥  Peamoy CARGO: HGM:VQCW@VA
VERIFICADQ POR: \\.M/\ \DQ&:LO MOy “~) CARGO: lS;: o GO~




FORMATQ DE CONTROL Y MOKITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE PLAN

CODIGO: FCMPS-

BE SANEAMIENTO 002
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL NUTRIPAE 25
INSTITUCION EDUCATIVA: [/ Rgg{,m;/ Se a@ Q' MES: ABRIL
FECHA SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
TEM 1ALS TAL1 14 AL 18 21 AL 2S BALIO
LM IV O MM JTVILIM[M]JTV[L[MIM[J]V][L[M[M[I]V

"~ PROGRAMA DE LIMPIEZA'Y GESINFECCION

o R ] DIARIG . .
NOTA; Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn,
Frutas/Verduras /Huevos * REREEARNT RN RRENEINY Fayapa
Uhtensitios { Menaje / Recipientes Plasticos = A |~ F { Tl ¥ el > i kol
Licuadora / Estufas 11X | < [~ / Z | €] el e T [# |~
Mesones / Mesas / Silias X L A e[ i NanEm I
Equipos de medicion de masa {gramera - bascula) ¥ NS B4 el 17 [ | wdwe i £l
Canecas de basura ' £ LR Iy [ A2t N g sl Vs v
Bafios y Vestier N ¥ | b g { bl R e - M Xy
Canasfillas y Estibas « 2 s |2 f _ Y|~ | £ < AP ARy
Pisos <] v]elal [~ Al el [y % b
Trapero / Escoba / Recogedor MR ks Edi naRIENIE R EIEA
Paredes / Puertas / Ventanas £ £l b | 11 I lels I~ T %] <]w
frigerador / Congelador R L)X v Sl e el T [v § %
_Atractor Aol [sjmolieimial ¥V U 1 11 T Tesiwal pg oA | limls4 a8
Estanterias 4| ] (sl ug /) . st 20| ¢ o A va|
Lamparas/ Angeos 1] M8 | ol wel 1) / B el w444 pen (B en
Trampa de grasa AL A 44 Kl T 11 Tead el b A sl oal 4
Techos l__]_‘— - _{ { _I t— O 0 e e e U
' " T PROGRAMA DE.CONTROL CONTROL DE-RESIDUOS SOLIBOS. - . . ..
Marcar con una X cuande se realicen las iabores de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SE|
LIMIM|JIVILIMIM|J]YILIM[MII]IVY{L|M
Residuos organicos aprovechables ~f N RN, A IV P
Residuos Aprovechables =i Y| £ F A g <[«
Residuos no aprovechables Y- b o e & A

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

'PROGRAMA DE CONTROL DEVECTORES .

Nota: Colocar §l en caso de evidenciar presencia de ptagas! NO en caso contrario. Se debe especificar en fa casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

FECHA DE FUMIGACION
ITEM SEMANA 11 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 15
LIMIM]IJ{VILIMIM|JI]VILIMIM|J]VILIM M JIEVIL|IMIM]II]V
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas A LIV A A M~ o b A ] e e T
Excremento U orina sefiales de presencia de plagas A AUV }'ui,fu R Al ’)U J\J A ’}U [ a|es] o
i i ii i 4 : - | i ]
s et oo | WSOl T T T IARAM T

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

- PROGRAMADE CONTROL DEAE

) ANALISIS ORGANCLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N): Sin clor, sin color, sin sabor  Anormal (AN}: {(mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) Nino)

TEM SEMANA 19 SEMANA 12 SEMANA 13 SEMANA 14 SEMANA 13
LiMIsm|JlviLIMmIM|JIV]LIMIM]JI[VILIM{M]I]IVILIMIM][I]Y
OLOR NI MVAY /1 MMM M AV T
COLOR MUV A 1M oo [ T AV AT
SABOR M VIV M IV W IV TIWVTER T
AGUA HERVIDA {(ZONA RURAL) SHHREREEY fz;? EESEIRE =SS
ANALISIS FISICOQUIMICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por ef acueducto municipal de Bucaramanga

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: 6499’“ O 0 4 CARGO: 77 Ol 4y /gg/gro

VERIFICADO POR: 3\;% Rl e Qrad s CARGO: SJpJq%QR.

A



FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION

MES:

ABRIL [

o]

2025

Version
02112025

o

66,{:[/@

o

i REFRIGERACION DE 0°A6°C . . -~ CONGELACION DE 0°A-1§°C. I
o | evERaw NEVERA #2 NEVERA$S | CONGELADOR #1 | CONGELADOR#2 | CONGELADORAS | ocinynciones,
T° o TD o To o TU " T° - Tﬂ - L . N
micial | T FNALL jgiar | T2 FNAL L gesa | T7FINAL L jesay | TPFINALT pueiag {79 FINAL L ey | T2 FINAL ,
R ) -G 0D / /
2 / / ’ /
- 5
3 L‘i ‘S = {? - ! O
* 1y s / ' -9 |-iz / /
S ) f/
ol ) _/
S o S ) /
10 ,/’/
11 s
b3 LJ 6 / - q -0 / /
L 5 / -G | - i / /
i
2|4y 5 y ~ 0| iz / )
* (% s / -9 iz / ;
7 _
z 5 i - Y |[~io / ;
7 :
B R Ly s ~-iQ [~72
0|4, S | ’ -9 | -/0 /
REALIZAGO POR: Sonio A VERIFICADO POR: j\m« PO oyt
CARGQ: . CARGO: T
NS avPalerad orn S\J{OL(\JL WY
OBSERVACIONES: v

1. Registrar en ef formata (en ndmero) |2 informacién segin Ja temperatura marcada por el termometro
2. La informacidn se registra 3l inicio y al finzl de ta jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades ¢on la tempemtura de equipos
REFRIGERACION: +-2°C A +-4°C

CONGELACION: 4°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPQ SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias satrades, domingos, festivos v
de no clase deben reportarse segln comrespondan,




