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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Servicios sanitarios. Ventanas.

Disposicion de residuos Condiciones locativas

Hallazgo 1. VENTANA SIN MALLA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aaaa) 18 03 2025 LUGAR: | Sede Educativa INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA SEDE
D

REQUERIMIENTO ALIMNETARIO Y NUTRICIONAL

HORARIO DE ATENCION
fe

MENU DEL DIA . PARA DOS GRADOS EDUCATIVOS PREESCOLAR Y TABLA DE GRAMJE POR NIVEL EDUCATIVO
PRIMARIA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REMISION PARA 173 NINOS DE LA JORNADA DE LA MANANA

VERIFIZACION DE GRAMJE DE LA FRUTA

VERIFICACION DE GRAMAJE BEBIDA LACTEA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025 !

GRAMAJE DE LA TORTA CON SABOR A NARANJA PARA

GRAMAJE DE LA TORTA CON SABOR A NARANJA PARA NIVEL
_EDUCATIVO PREESCOLAR

___EDUCATIVO PRIMARIA

ESTRATEGIA EDUCATIVA EAN VERIFICACION DE GRAMAJE BEBIDA LACTEA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024
REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025 LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE D

" IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU #13
# 13 NARANJADA ~ PURE DE PAPA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 PURE DE PAPA _ HUEVOS REVUELTOS
. - _ _I‘T?H T

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NRTé SEbF? D“MEN.U # 13
# 13 PURE DE PAPA HUEVOS REVUELTOS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024
REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

{IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025 LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE D

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
__ #13 HUEVOS REVUELTOS | HUEVOS REVUELTOS

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 HUEVOS REVUELTOS HUEVOS REVUELTOS

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 HUEVOS REVUELTOS HUEVOS REVUELTOS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024
REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025 LUGAR: Sede Educativa; |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE D

DEL NORTE SEDE D MENU #13
BLANCO |

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
_#13 ARROZ BLANCO _ ARROZ BLANCO

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LLOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03

2025

LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDED

#1 07 BLANCO

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
ARROZ BLANCO

#13 ARROZ BLANCO

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
ARROZ BLANCO

#13 ARROZ BLANCO

|E PROMOCION SCCIAL DEL NORTE SEDE D MENU

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13

LENTEJAS GUISADAS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024
REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025 LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE D

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 LENTE.JAS GLISADAS _ LENTEJAS GUISADAS

g THItE

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 LENTEJAS GUISADAS LENTEJAS GUISADAS

IE PROMOCION SCCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU #13
# 13 LENTEJAS GUISADAS LENTEJAS GUISADAS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024
REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025

LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE D

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU
# 13 LENTEJAS GUISADAS

lE PROMOCION SO"IAL DEL NORTE SEDE D MENU

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
ENSALADA TRICOLOR

# 13 ENSALADA TRICOLOR

IE PROMOCION SCCIAL DEL NORTE SEDE D MENU
# 13 ENSALADA TRICOLOR

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13

ENSALADA TRICOLOR

\*«\)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2024
REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025 LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE D

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
#13 ENSALADA TRICOLOR ENSALADA TRICOLOR

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU #13
# 13 ENSALADA TRICOLOR BNENEFICIARIOS EN H DE ALMUERZO RPS

[}

IE PROMOCION SCCIAL DEL NORTE SEDE D MENU | IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
# 13 ENSALADA TRICOLOR BNENEFICIARIOS EN HORA DE ALMUERZO RPS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACI@N ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENC: -2’024

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA \

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D

FECHA: (dd-mm-aaaa) 05 03 2025 LUGAR: Sede Educativa: |E PROMOCION SOCIAL

DEL NORTE SEDE D

- [EPROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13

IE PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE D MENU # 13
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INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -

DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN |

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCA\ DIA DE BUCARAMANGA

Version: 002 -2025

2 . Contrato: ‘ - Fecha Visita: - =
Operador: 630 i No. Contrato 73% 05 -03-2008
Grupo: 2 Area Urbana: P Area Rural: Hora [nicio: 9 ? 30 q-a-
== Hora de
Institucion — - o by ; 3 . (0
Educativa/Sede | AT - L\UFE‘LO MUT hneg M()-(—r IS CEC‘F L & Terminacién: | 2700 i
Direccion: s “ s, ;ﬂ: )-8 M»Mo Sotawid of
1
Horario de Entrega en Sede Educativa lo ys G ~ 12 20 P, n.
Modaiidad preparada en el siuo — =
No. titulares de derecho ' Complemento alimentario almuerzo
atendidos / No. de cupos 1g\ Modalidad Modalidad preparada en el sitio —
asignados a la |E: Complemento Jornada mafiana/Jornada tarde
Nombre de quien atiende la visita l, Nombredel | Hery  Ondid)
om quien a J? n ‘{—t_/ *@L{IUQ supervisor - Equipo Y 1dl

Cctvcher Pamies

212s

Cargo: l\[}Ql chnpg)\)lvdb(u 2 PAE s
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Racién Preparada en Sitio del
Programa de Alimentacion Escolar.
£l comedor Escolar Sl |\ o
Cuenta Con Concepto i/e:h;c:gg': Cg:\ ?::dpéo Calificacion \
Técnico Sanitario Vigente] NO | N n
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 6} OBTENIDO Sg TOTAL "{Q 2 CUALITATIVA E
cit::?c?:c%N <59,9% Deficiente De 60 a79,9% Regular | De 80.a96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 159 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 ¥ .
No. de Maniputadoras
Do 360 08 snmipicme s Resolucion 335 ds 2021 ) encontradap:*en la 3
De 501 a 750 complementos 6 Institucién Educativa
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

I INSTALACIONES

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC

11

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
|insalubridad, maleza y aguas estancadas.

Se av encrn alpodo oo fom 0
\(;\sqlu‘bﬁdoné" Flo ® i

1.2

Los techos estdn construidos de manera que se evila
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos.

¢

\

1.3

Les paredes estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, de ficil limpicza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. Los sifones y
drenajes se encuentran en buen estado, protegidos,
funcionando y limpios.

' endpmceyn f(/rtdai (OvHvuw)oj
or mateng) Jo o boal l"‘“_f’fm

1.4

Existen tanques yio recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad saificiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dfa de preparacién.

\

1.5

El érea de almacenamiento de lag materias primas del comedor
escolar cumple con el espacio minimo que garantice la
conservacion de alimentos,

S endeny eruc(6 adecoude

1.6

Cuenta con un area exclusiva y suficienle para limpieza y
desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

Se de‘ﬂ('-ij\ Oy Ry(lusva gord
1m{)1(,je ¢ NWZ[’

1.7

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
embiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil kmpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga,

1.8

Se dispone de instalaciones sanilarias para e acceso del
personal manipulador‘de alimentos y los mismos son de uso
exclusivo o compa-tidos con los estudiantes.

Se eudince dv 5o exlugive

- Q
pf feasen! wonpufedo ¢

1.9

Las [Amparas o iluminacion se encuentran protegidas y
funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas
expuestas.

\,

Se cuenta con un érea definida y alejada de los complementos
alimentarios para el aimacenamiento de los insumos de aseo.

X UERNED kB @x ot v 9
O felugh

¢

11

Existe un espacio fisico exclusivo para el dendsito tamporal de
los residuos sélidos, adecuadamente ubicado, protegido, en
adecuado estado de manteninicnto, demarcado o rolulado
debicamente y dando cumpliments a la normatividad vigents,

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE). 0 (NO CUMPLE), NA (KO APLICA), NO (NO OESERVADO)




[T ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

21216

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

24

El aimacenamiento de los insumos y materias primas se realiza
ordenadamente en plas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limgias y en buen estado.

- \

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
util, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el
consumo.

S& e,),drpacm Lbf'el J‘f_ge"ﬂce, e~
I CorerentR) fortifethe LToD)eS

_ Livozzs PV J90Ize
TV _|2-02-

23 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y _1 _\
" |rotacién de productos. :
24 |S® evidencia certificado de fumigacion del area de preparacion N Se evudendia Qor {e_d-‘cc de  Sondd
7 |de alimentos. Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. (-0l —70LS
25 El almacenamiento ce los alimentos refrigerados se realiza a .!. )
* |temperaturas entre 0 2 6 °C y se llevan registros actualizados. L’ 0 c,
26 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a ! - ®
% |temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados. - [0 C

27

El almacenamiento d los alimentos evita su contaminacion
cruzada.

L e

28

Se cuenta con dotacion desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 Kit).

] Se evdencit  Ect - Conrpleto.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO 8 PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAE | | 0QY.

1l PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

fTEm

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

. 3.1

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, zapatos
{botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

!

3.2

La presentacién pessonal de los manipuladores es adecuada
(uiias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros acceserios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y
en buen estado.

Se evdeatc buerp PretentutiCn

I Pravea

33

Se evidencia @ hoja de wvida pala cada uno de 10s
manipuladores de allmentos incluyendo toda la documentacién y
soportes

. \

34

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacién, formacién en educacion
sanitaria, principics basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y psacticas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un afo) y se cuenta con
registros de capacitacién mensual seguin cronograma,

SR put Ot L&!»\T;fcaczon
l C(C-!vu ((KL()% =

3.5

Se garantiza la cantidad de manipuladores de allmentos de
|acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

l SC Qw()uﬂclw -\r:; en ,ﬁ“—}io

3.6

Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

\l Se evidn Lo o komv U.sibfe

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

37 |dotacion (tapabocas, cofia y bata), N-O
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
. PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO G PORCENTAJE (60Y-
IV PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de Saneamiento
aprobado.

O T~

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas lécnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a fa informacién del producto.

Se evtdencien rodladts |

44

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo soicitado por la Entidad Territorial para la
modalidad preparada en sitio - PS.

R widecig? alejed 9 .
g (entilor eererer e,

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

46

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
impias.

Se 92"1(}@“001\ ‘(m?)u]

4.7

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

— (|| |

\

48

Existen lelreros en buen estedo alusivos a la aplicacion de BPM
- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar.

|G endreen fe dor
Ud\L'f -
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.9

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del tangue y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de uitimo lavado segun certificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilided de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa.

eiho ch
la./(\(b- ?G“OZ7°(! g

Qe r«qa(}w\c oo

4.10

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacion correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las I.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

Se euitentier  Cerdibicado
(\Q Aamp .

411

’EI uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad.

N-9

Ukilison  polpafe bedlo

4.12

Se cuenta con botelion con dispensador de agua tratada
dispuesto para el consumo de los beneficiarios (exclusivo para
Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

RE

[ NRE!

] S

Carge ] vt .
-7

LIDOS Y S

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.13

Se cuenta con -ecipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residucs sdélidos.

%Q PV")L’AC{O" con -{~O(‘9\ v
balsas del anued Colde,

4.14

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprebado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

—
-..._______““_—“-__‘—

\‘.

4.15

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

2R evdintia Sk ooy s

4.16

{aceite usado.

cuenta con regisiro exclusivc para los residuos de
Idescomide (alimentcs no consumidos por los beneficiarios) y se
cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de

—CONTROL DE PLAGAS

\

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.17

Las instalaciones wo los alimentos se encuentran libres de
presencia o daflo causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

A

S’Q QV\JoActa P~ \”00’9 “

4.18

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escaitos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
{(minimo det dia anterior).

1

‘“5"(“ &e Plf{?h(:l!) J‘ ~e10
7

4.19

Las instalaciones avilan el ingreso de plagas al restaurante
escolar, los anjeos y rejillas se encuentran en buen estado
(exclusivo para el drea de preparacién y almacenamiento).

{

g’{ pvidencen ((‘W_(}Vl ver{ser
Pro#2g1do -

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTEN

It

IDO

PORCENTAJE

6

WOy .

V. GESTION

SOCIAL

[TEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

5.1

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacion de
los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la rura de atencién correspondientes al operador.

|

Se eutdencwn Jeo formeys il

5.2

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segiin corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

Qrd)wdlo e~ DO

53

El operador realiza publicacion de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

L

Se QUIUno - bl dp
Je Vi g

2 ege

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

3 PUNTAJE OBTENI

DO

=3 PORCENTAJE

fooy |

VL. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (came -oja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes v a las
condiciones estatlecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

1

& e»l‘l(«(_{u ‘%Cl\'\y\ﬂ \,hHO
| ReCTSD3 8 TV OO0L-26

6.2

Las raices, tubérculos y plétanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, 6ptimoe grado de madurez.

\

6.3

Las verduras, horfalizas y frulas usadas parz |2 preparacion y
en almacenamienfo se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, 6ptimo grado de madurez.

\

120y
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[Los Iacteos se encuentran acorde a los esténdares de calidad § e QU d@*(lm P

exigidos por las nommas vigentes y a las condiciones = . i v 1 <6l 7S
e establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos .1 tV 07 ’)4 &) Q

preparados y en almazenamiento).

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacion por el equipo técnico de j
supervision y se evicencian en buen estado al momento de 1a

visita (comparar con ef acta de verificacién de bodega).

6.5

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y l
rotuladas de las Ultimas 72 horas (aplica para coberturas

mayores a 50 beneficiarios).

7 Se realiz?n Ia§ reposiciones requeridas. por cg_lidad .y/o faltantes
& de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. N . D b
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO ,C, PORCENTAJE H)w
‘Vil. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Los procesos de preparacion de ios alimentos se realizan en N . { , B -
!oondiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, g& Q'G"d" et k'fﬁ R, 1 1 fletg
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de l \f (onSe rvrorun

contaminacion. N

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
7.2 |permanente siguiendo lo establecido en el programa de limpieza
y desinfeccién.

¥
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfeclan con sustanciasL _(_ S& e JE{JS‘A{\ Bl e ~eDen M Ob

gi v ighrCitm foadrg mue fHe
6.6

71

7.3 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el "
plan de saneamiento del operador. '[ f1 2

‘ El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,

7.4 [cucharas, efc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el

‘-__‘-“'—‘—-—..
contacto directo del alimento con les manos. \

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al °
7.5 |momento del servide y se lleva control de temperaturas para las _l 'Fr\(li R rALE -
|preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C). Cq\_[eﬂ.l-f it &% [,s®C

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO l S PORCENTAJE l(ﬁ\/
Il. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la Q ~ e ~
8.1 [operacién, se encuentran en buen estado y estén fabricados con1 >R e be ¢y c) e ® ~
maleriales gue permiten la facll limpieza y desinfeccion. \ovea el .
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
8.2 preventivo y commecivo de equipos de acuerdo a lo establacido _\\
™ |en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de k “""'\\\
mantenimiento, responsables).
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO Z PUNTAJE OBTENIDO Q_ PORCENTAJE \00' I8
X, CUMPLIMIENTO DE MENU
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
.‘ Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ments g ke o N
' 9.1 |aprobado por la ETC. (En caso conlrario, verificar la existencia l € Rikkec & ook doa on
fisica de autorizacién por parte de la ETC). iNLrcorbh:o Ngeen) Q-Ja\
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo Y %

92 |4e ments aprobade por la ETC.

9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

St Qutt‘)@.r(}q QJ’k/‘dW.
deulvk} fervado Grovw ¢

e

_ TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO | S PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAE [ 973.337.
X. OS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

|iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cuentan con bctiquin compuesto por (gasas estériles, N . . .
10.1 [eSParadrapo de tela de 4°, bajalenguas, guantes de latex, 39 eu,cl?nuun en $(410
" [vendas elasticas, yodopovidona (jab6n quirlrgico), solucion 1 - .

salina, termémetro, alcohot antiséptico. bu-hq un

10.2 [Cuentan con extinter con carga vigente l
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL ==
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE {CDY .

04 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
" |acuerdo al nivel educativo atendido.

El operador realizé la entrega de la tolalidad de los
9.5 |componentes que conforman el menu, segun el ciclo de ments
de |a entidad territorial.

Se garanfiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los l
beneficiarios.

— ||




X1. CONDICIONES DE TRANSPORTE

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos N
111 reglamentarios del veniculo (Licencia de conduccion vigente, ~ €n P' N\-\)N'DM‘D l)ﬁ (b Vuit e
- |Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito {SOAT), Ficha N U ~ Lo Okrfervu f7€riov\ef1 D’f‘
Técnica del vehicuio); Modelo 2016 en adelante. onsopsbe -
1.2 [EI vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado B
*“ |previaments por el eqguipo técnico de supervision. N

El vehiculo transportador de alimentos lieva en su exterior, en
forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

=

El vehlculo cuenta con l[a cerlficacion sanitarla expedida por la
autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de
expedicion de la certificacion no es superior a un aio.

N

El vehiculo cuenta con certificado de fumigacion vigente.
Registrar fecha de ultima fumigacion realizada.

N

11.6

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
requieran y del sistema de refn‘&elractén ylo congelacion.

N

|ET personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con Ia

documentacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad

11.7 |(cédula, certificado de aprobaclén de curso de manipulacion de
lalimentos, certificado de aprobacion. de curso en practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos).
El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en
la Resolucién 2674 de 2013.
19 El vehiculo transpotador cuenta con botiquin de primeros
"~ lauxilios y extintor con carga vigente y buen estado.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO AlL-0 PUNTAJE OBTENIDO | AU/ PORCENTAJE ny 0
Xli. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe registro actualizado de los complementos entregados T -
121 | ianilas). 1 DL vy 61"‘“@‘” Aelua liknde .
12.2 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en l
*~ |instituclén educativa, debidamente diligenciada.
Se cuenta con bitcora y/o registro de novedades, debidamente @) ~ .
12,3 [diigenciada donde se notifique las visitas realizadas por Dt Ra 16"\0“ corhdedd e
™ |diferentes entidades y se lleva trazabliidad de las materias _&
primas utilizadas. “wu e U0 de I
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE |00

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Los

Platos que o cumplen con ﬁra:m:e se _complete ¢l peso  para Ser

en’rreqqdcs a los  beneFicicrios.

DATOS DAT PONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE
= dbg” Em:’ %Cd‘” parire+ m“@_ JentEev S. fréverng . 6.
gz ; 92 IDENTIACACKON | 1939 886084
it W.# o/ decao Sup- o Mampuiadova
FIRMA ~ N
4 X * Finme JeniFer S. Fleueroa 6.
DATCS. DATDS }tzsmmm DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE
~ nousre | QA ARewz
IDENTIFICACION \ IDENTIFICACION \Oq{eegqe S
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FIRMA \ FIRBAR €
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coLOMBIA
POTENCIA DE LA EducaClon (“ﬂ tﬂ pnm @
Viba () b & =

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LE AURELIO MARTINEZ MUTIS

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 06 | 02 [ 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: B ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

BN S (A s i o SR RO S )

Condiciones locativas.

Verificacion de gramaje. Arroz Verificacion de gramaje. Lentejas




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL

E\%ﬁ?&?ﬁ r\ )"'.‘ Educacién H‘”“‘t" R

042210

YGYI o4

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Seguridad y Salud en el trabajo

Verificacion documental

Condiciones de saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Gestion social Horario publicado

INFRAESTRUCTURA

Techos.

Paredes. Mesones.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Servicios sanitarios. Ventanas.

Disposicion de residuos. Condiciones locativas,

HALLAZGOS

Hallazgo. Incumplimiento en el gramaje 40.6 gr. 48.4 gr. Hallazgo. Incumplimiento en I gmaje 36.8. ar.




FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS

LY
o - ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
\{) Educacidn Hw ® ©@AC | nousTRIALZADA () - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Ee—— ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Veraion 03 2075
Operador: UT ‘5 In nola No Conirato: [ 'Z_a.fi Facha Visita [O(5 03- 2004

Grupo: 9. I Aren Utbana: | X.

I Area Rural: |

Hora Inicio: |03 00 Qm

Educativa/Sede

g 22 P.\o\o imon Py

H

Tormntion: |10 20 Qm

oecesn | Cva 20 Ne 11-8%

Horario de Entrega en Sede Educaliva I %30 - & 30gm

No. Manipuladores compl b
No. De beneficiarios No De i T es ao;mT =
atendidos / No de cupos manipuladoras en
asignades a la IE: 5 62 F::siuo 3 fg: : ;gg ; 80121200 | 6
Nombre de guien atiende la visila m&ad YG"‘ EO ".‘LG Nombre del
Responsable Visita - (/l ara U‘
Cargo: (der Manupulodona Equipo PAE anade}

1
El almaceramiento lemporal de los complementos se realiza en |

Pasilio

' ! Espacio exclusivo de almacenamiento

X

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en inslituciones educativas para la modalidad
Industrializedd del Programa de Akmertacién Escolar.

El comedor Escolar Cuenta| S| ] i
Con Conceplo Tecnico Fv";h;c‘;:'ig‘:
Sanitarie Vigerte No| K

Concepto
Emitido

Calilicacion

TOTAL PUNTAJE 3 ;} TOTAL PUNTAJE l 3¢

ESPERADO OBTENIDO

PORCENTAJE TOTAL }-T.}_ 24

los producias.

CALIFICACION
IHSTALAUOHES FISICAS: C (CUMPLE) HG IHO GlllPl.El
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DELO EVIDENCIADO C/NC
El almacenamento lemporal de los complementos
1.q |2imencarios modaldad Industrializada, cumple con el Se euuden(_ua excdwivo AQ C
" |espack) minimo requerido para mantener adecundmm&qlmm lEV'AO

1.2

El luger o para @ almac p de los
complementos  alimentarios  modalidad  industrializada,
impide 1a entrada de polvo, lluva, humedad, sucledades u
owros ontaminantes asi como ol ngreso de plagas y| S0

animales domésticos

wntano

(bﬂm\\a Suetka o \M(Jl?t.’.n ?wd\yr'é)e.NC_

Plagos -

13

Los plsos, pamdes y techos det drea de almacenamienio

idos en material de facll limpleza bl
desn!a:cm mhaypmsmmdegolemsylosslones si
los lieme, se encueniran en buen estado, prolegidos con|
rejlla fncionando, limpios.

a

14

Se dispone de instalaciones sanitarias para el accesa del

petsoml ipul de ali ylos s son de uso
hisi®o o comportidos con los estud

E)Qﬁo Cbm;mb&;

poral, es suficiente y adecuada - Si Aplica.

La iluminacion y ventlacion del area de almacenamienio|

16

Se cuenia con un area definida y alejada de los|
complementos alimentanos para el almacenamiento de los|
insumos de aseo

17

Existe sn espacio [fsico exclusivo para el depdsito tempoval
de los sesiduos solidos, adecuadsnente tucado pro(egtdo
en adecuado estado de
roluladc debidamente y dando cumpliento a la normumdad

vigente.

o€ L
\mac

a

&

ua l'fbumos & aseod
MIJ\ o A Canag, kktgk

0 |0

mﬁWMIW 0“0

ASPECTO A EVALUAR

CUMPLE), N.MPDAPLK‘N. NO{NOOII‘SERVADO}
WALOS T ¢

del sel, dlores luenes y desagradables cumpliendo as! con
las condiciones higiénico sanitarlas que garantice (3
conservecion de los alimentos yfo productos.

PUNTAJE osssnwu:oones Y/O HALLAZGOS

El almacenamiento temporal de los complementos

Jokmeriaios . modabad " Incusiiazade, o raskza > g;nﬂmua en Canastllas IIWI[MJ
2.1 |ordenadementie en plas cmplcando estibas o canasti¥as 1 So\mo

limpias, &n buen estado y el material (acilta las actividades

de Empleza y desinfeccion.

El acea destnada para el almacenamiento temporal de los

complersentos alimentarios modaidad industriaizada e selow Wentin  avea "'Mﬁa

encuentsa limpia y en buen estado, libre de baswras,
22 elemem»sendes‘.;o,alejadosdelaluz incidencla drecta]  { 2 buen estado.

23

Ui, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de afimentacion escolar, no presentan aigun tipo

de contaminacion fisica, quimica, bioldgica y son aptos para
el

Los productos ewdenciados se oncuentran dentro de su vida
4 ]

.'1 VM FV Z$ Moveo 2025
"e}a Casem 24/0%/ 2025

24

Los akmenios que se encueniran empacados y rotulados,

|cumplen con la normalividad sanitaria vigente

_H\\h—ﬁ_._

T ————
o ——

CALIFICACION
CUALITATIVA Cel t

RANGOS DE <59,9% Deficiente ’ De 60 a 79,9% Regular I De B0 a 96,9% Buano 1 De 97 a 100% Excelente

94295




El oparador entrega como dotacton, mesas y silas en ol drea
de enirega nocesarias para In verificaclon de los productos|
ind lizndos y registro de planillas (donda aplique).

Ii;mw 20minstro

Se cuenta con dotaclon desechable completa para wisilantos
(bala, gorro y lopabocas - minimo 1 kit)

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRINJZMR

PUNTAJE ESPERADO ] 6 PUNTAJE OBTEN

ASPECTO A EVALUAR

PUNTASE OBSERVACIONES V/0 HALLAZGOS

G | Porcentase | |00/,

El pesonal manipulador wiliza la dotscion completa,
zapatos, cofia, bala o canusa, de color claro, lapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de la
nomatividad legal vigenie

evdenlla esomal manidula-
Con dotdlon Comp‘.wcl&.q

La presentacion personal de los manpulndores es adecunda)
(untas cortes, impias y sin esmafte, cabello recogido, sin uso
de yoyas u olros accesorios, rastro sin maoquillaje) uniforme
limpio ¥ en buen estado,

S cndentia Prasentalon Perso
Odenndd.

Se ewdencia la hoja de vida para cade uno de los
manipuladores  de  allmentos  Incluyendo  toda  la
[docum:antacién y soportes.

P‘ehw,dgw.m M:aﬂ Je  yda om-—

El personal manipulador acredita expenencia minima de (1)
ano en programas de alimentacion, formacion en educacion|
sankarm, principios  basicos de Buenas Prdcticas de
Manufeclura y praclicas higlénicas &n manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un ano) ¥ se cuenla con
regisircs de capacitacion mensual segun cronograma

“39, ua%uu%e:\nuo Yeﬂlsjno de ¥or-

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
|acuerda a lo establacida por la Entidad Terrilorlal

Se VA& 3mm\r}umamt’,3 Pa
fa 562 Bonepibanss .

2.6 |58 evidencia la publicacion y cumplimiento de fos horarios
de entraga del comph

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

% a fr
ictraso de lo rula de Ervrﬁ()ﬂﬂﬁ

PUNTAJE ESPERADO I 6

LIMPIEZA Y DESINFEGCESN

| PUNTAJE OBTENIDO

5 -|—PORCENTAJE | 853 7.

ASPECTO A EVALUAR

PUN'IAJE[ OSSERVM:IONES Yio HALLAZGOS

La unicad de serviio cuenta con el plan de

P

e T Soreamerio 10 767170

Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccion y se
dendia su tmpl 360, con procedimientos escrios,
se llewan regr de las ividades  digenciados

adecuadamente, cuentan can las hojas de seguridad, fichas
técnicas de las insumos utilizados para las operaciones.

Se evdenua  peaisky dc LD
Tbrlements ,ugm .

Cuentaa con la cantidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debid:

{rotuladcs de acuerdo a fa Informacion del producto.

fp, cz,uwlznm f, ersorgse
delodamente \Aajg

Elopetadasum!rlslralosmsm\osydememosdeaseode

\

scuerdc a fo solick pot la T ial para la
modabdad Industnializada.
Tos elementos 0@ 8560 SON aWnacenados ¢n fugares,

alejados de los akmentos para evitor la contammnacion de ks

mismos
4 lSe encuentran los pisos, paredes, venlanas, lechos y
4 puertas impias. (area de aimacenamiento transitorio)

Se evidencian awsos ahsavos al corecto lavado de manos Y|

las y d para las
actividades de lcmpaem y desinfeccion.

Exisien letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manulaclura, ubicados en las
|instalaclnes dol comedor escolar.

MANEJO ¥ DISPOSICIC

YN DE RESIDUOS SOLIDOS

\

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con reciplentes suflcientes, color definido en el
plan da sanemaienio (verde y negro) y debidamenta
identificados de acuerdo a 13 clasificacion de residuos, de
materisl sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color
de Io caneca, ubicados en un siio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promuave el
reciclaje.

2 evdenun TeuPenkes
c":cﬂﬂf y bdea agodomente

Sc cucsls con N progr de jo de

aprobado, con procedimientos escritos, se llevan regisitos
(diigencindos adecuadamente) de las aclvidades.

CONTROL

ASPECTO A EVALUAR

DE PLAGAS
PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Las nstalaclones ylo o5 alimenios se encueniran libres de
presencla o dano causado por plegas, hecos de amnmales

\

Se cuerta con un programa de control intogrado de plagas,
con procedimienos estritos y se levan registros de las|

idades diarias p 0 correctivas diligenclados|

adecusdamente (mlmmo del dia antenor).

TOTAL CUMPLIMIENTO cm‘(ﬁaﬁs DE SANEAMIENTO

3@ tuidenus. vegisho de Contul.
3

puntasespErano | 42 | puntase caremino |

12 | PORCENTAJE | loo 7.

56 Uidenaa 0o i\mpw, pe

2126




ASPECTO A EVALUAR

V. GESTION SOCIAL

PUNTAJE|

1224

ODSEAVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En fa insiituclon educativa se ticne publicado on un lugor
visible la Ficha Técnica de Informaclén del PAE con lo
Infarmacion de fos canales de comunicacion para las PQRS,
asi mismo, so cuenta con In publicacion de nita do atenclon|
a  Solickudes, Quejas, Recl y  Sugerenck

pondientes a s informacion de Operad

\\‘

52

Cuerta con copla del acta de conformacion del Comité de
Almentacion - Escolor  y  los  seguimienios  (segon

|El operador realiza publicacion de Ia csualegia de Educacion
5

comasponda) y la gestion realizada al mismo (en caso de

A

evedttava wes de Moryn

3 [Alreniaria y Nutricianal (EAN) aprobada por la Erudad| 4
Teritonal
— TOTALCUM __Fﬂm—l_i'emo GESTION SOCIAL

PUNTAJZ ESPERADO—l 2 PUNTAJE OBTENIDO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

NES DE CALIDAD D

PORCENTAJE | \To 77

1S ENTREGADOS

61

El producto tacteo suministrado esta acorde a los estandares,
de calidad ewgdos por las normes vigentes y a las
condiciones eslablecidas en los lneamlentas técnicos,
|(regestrar razabiidad)

OBSERVACIONES Y/0 HALLA2GOS

-Fresa

YOQUIT ficskalechie Zooml Saboy -
Fu 28 Mgr 7 02 -Movey
Lote: Ltke-L13219-LAH piann

62

6.3

64

6.5

El cereal y/o denvados del cereal suminisirado esta acorde a
los estandares de calidad eagidos por las normas vigentes y
a las condiciones establecidas en los ineamientos técnicos
(regisirar trazabilidad)

'F 7
o2 9553

allela Cmeraggr— [0O¢r-

29

[ETduice 0 postre suministrado estd acorde a los estandares

de calidad exigidos por las 9 y a las
condiciones  establecidas en los lincamientos técnicos
(registrar trazabiidad, aplica en el caso que el memnu
entregado en of dia de o visita, contemple la entrega de
dulce

i o
calidad, grado de maduracidn optimo, coresponde al peso
establecido en la minula (aplica en el caso que ¢ menu
nmrgndcmeldludulnmila.memplelaemegude

cS yer

Mopdanvag (27)0nidades en ode

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacian por el equipo técnico de apoyoala

supennsion PAE

QU
S G R B B on

6.6

Se rzalizan las reposicionas requoridas por calidsd ylo
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS

NA

PRODUCTOS ENTREGADOS

8.3

on forma clara y visible la leyenda "Transporia de Alimentos”

B

PUNTAJEESPERADO | 2] | PuNTAJE OBTENIDO i_—nonczmus | 0o 7
B Y IR i e L P e R i s B a e
Irem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Existe cumplimiento de |3 minuia de ocuerdo al cklo do zg realito entre de menv 14
1.1 [menus aprobado por la ETC. (En caso contrario, venficar la| 4 '
tsimocie e sstanioninpor g iy Mpliendo conla minuta.
7.2 Eneleslablecinienloeducaﬁvoseencueﬂmpubﬁcadoel ‘
'~ |cicle de menus aprobado por la ETC.
120 1a eniega o 1 COmponGNtEs quo 2 yealiLo EAltye e by 3 @ -
7.3 |confosman el menu, segun el ciclo de mend de la Entidad
Teriicrial, 1 Nenles Sequn Qﬂoaam 14 . "
Secunpiecmbsagemqssdetodzssbsmmmsh?: J ¢ C le (o el rqw
7.4 |mend verificado, acverdo a ni educat {
s o, Uer avexn Omaje.
TOTAL CUMPLIMIENTG DE MEND
PUNTAJE ESPERADO ] [ | PUNTAJE oBTENIDO 78 | PORCENTAE | [OO 7
prr—— P — N P R i 3 ECLr i B I e 5 P
ITEM I ASPECTO A EVAL' PUNTAJE]| OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
El p lransportador los doc Dmnl hl-'\| N
amentarios del vehiculo (Licencia de conducion vigente, v SN0 N0 2 \Rngi0
8. %ucOb“guoﬂodaAocidemasdeTrﬂns&o (soam, Ficna] MO (@1 et keiendo ey (um‘i‘; ved
Tecnica del vehiculo); Modelo 2016 en adelants, e §y enenkeda a Obva 1.¢) hv
8.2 El vehiculo que presta el servicio se 8 af
" |previamente por ef equipo lécrico de supenvision.
El vehiculo transportador de alimentos lizva en su exerior, N

a4

El vehiculo cuenta con la certificacidn sanitana expedida por
la autondad competente con Conceplo Favorable, La lecha)
da expadicion de la cenificacion no es superior a un ano.

AN

85

Las condiciones higicnicas del vehiculo transportador son|
admuaﬁus.n&muutmwnpm&nmndammwcum
con fupturas, pisos o paredes delerioradas,

AN

[requieran y del sistema de relrigeracion,

Selgvnregsundelempcmmsdabswnpamuosqnb

5

8.7

Elpmsmuuanspmmymdelmnspnmwenmcm
la documenteacion de acuerdo a lo ostablecido en la

nddad (codula, cendi de aprobacion de curso de

ipulacion de ali cedificado de aprobacion del
curso en practicas higienicas en manipulacion de alimentos).

El conductor y ol auxliar de cada vehiculo cuenta con (a

dotacidn que cumple can las especificaciones contempladas
on la Resolucion 2674 de 2013.




El vehizulo transponador cuenta con botiquin de pnmeros|
auxitios ( (Alcohol antiséplico 707, jabdn antiseptico, gasa
89 estéel, Aposito eslenlzodo, esparadrapo, vendas eldsticas,

bandas adheswvas (curitas), tijeras, guantes|
quirnurqecos, algodon) y extintor con carga wgente y buen|
estado
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJEESPERADO | NO [ punTasE OBTENIDO | NO PORCENTAJE | Vo)
= =T 11" IX.VERIFICACION DOCUMENTAL -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
91 Exste scgisiro acluahzado de los comp Hos slimentanos
entregados (planillas) "

92 Se cuea con formato de rerusion de entrega de viveres on
tnstituc 6n educativa, debidamente diligenciada 4

Se cuenta con biacorn foliada, debvdamente diigencida

g3 [donde se noufiquo las viskas realizadas por dierentes /y
entidades y se llova trazabididad de los prod
dianamente.

e G.Uchlzwua 1 15\10 du @ by -
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

| untsE oBTENIDO | D | PorcenTasE I \OO "l
~ CONCLUSIONES / OBSERVACIONES | RECOMENDAGIONES

¥

PUNTAJE ESPERADO ] 3

ﬁg {gah%a wsilo *\ecm% 2\&I€ Cento Poto Swprp Poar Con uno
Galotrtova de 5B or Manana . Se 1 tahiko Gn’freﬂn &\ neyu 14

Se soucita ol oeradoy ¢h (o wlo_pyando s entean dc fta
ro_@eneiar 0 Condiciones 3¢ los mmas_y enheam en hempo es
I leaar con anlation, % evdenua wons de enbean de dlma-
@mMﬁLMWMMh
b vorle teweimla de algunas mandavina ydes Por madvvas
‘\H\H‘H—h
\ —
Fl B i '."3'_..'W*XWESPS9“5".“““'“"."5'"'4'f‘?_-3.'T".:- . H
R
———
___;_—‘____-___‘—'——-____
DATOS e i DATOS | RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE Uma li nandez wip il P\cdaLHa.aulu Gargy
ienmFicacion [ 100sq18e41 IDENTIFICACION || 5Q8 6YA L6
CARGO BeoyoTeneo ‘ CARGO Hanpiedoca Lider
PROFESION 1 exyoloaa Xndyshal PROFESION -
FIRMA g %H &Mn&z’b FIRMA ety (oo
DATOS TOS) m_”" DATOS a!sr&nsm;qu ADOR
NOMBRE N NOMBRE T&-F&Sch Hm‘m
IDENTIFICACION \ IDENTIFICACION loq Lo(z044
CARGO NG CARGO Nanlpu]ades  Je alre 416
PROFESION N PROFESION .
FIRMA g FIRMA Fedison OWony, -

21228
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: CENTRO PILOTO SIMON BOLIVAR

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 08 | 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: Sede A

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

54- 12022028

i

Verificacion de gramaje: GalletaCasera Verificacion del gramaje: mandarina
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CoLOpMBA ime) s
VIDA \)Educacnon HPI’GHC{BV &

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Condiciones de calidad dzs productos entregados. Personal manipulador.

Suministro del complemento

Condiciones de saneamiento: Residuos sdlidos- Insumos Aseo Verificacién documental: Cert. Manipulacion
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47 b mortosi,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

13

fro Clnie Shmvn Ot

D NBH (£ I imp et o am Rt aanis o
el o A winenontacde

_____ Heew d n [N o

Lomdotn Conere EEDIEh . Rioshs
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Verificacion documental: Cert. Manipulacion -Bitacora Verificacion documental: Control PSB- Remision
g = - <..:‘m. S .;%F ik &

Wormadion gencral del

Verificacion documental: Planilfas Gestion social.

Horario publicado- Ruta de atencion Personal supervisor SEB
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Ventanas Mesones

Paredes. Puerta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Se realiza enrega del complemento Rl de 8:30am a 9:30 am con una hora de retraso por parte de la ruta de transporte.

OBSERVACION INSTITUCION EDUCATIVA

Se evidencia ventana sin vidrio col

con malla suelta no impide el ingreso de plagas.
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (l) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Version: 003 2025

Operador: O T P6A WNOVA No. Contrato: ’Z? ’_} Fecha Visita: O’J(, -0 5-2 SH
Grupo: 2 Area Urbana: 7( Area Rural: — Hora Inicio: } ! O S A M :
Ed:xrgg::;gr;de TJILO UQﬂZc“)J %@CCQ O - Te::;){:a?:%n: q .Dt/ A- M
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Nombre de quien atlende la visita
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El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

P

Objeto de la visita: Verificar las condiclones de suministro de complementos allmentario:
Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar.

s en instituclones educativas para la modalidad

El comedor Escolar Cuerital S| -
Con Concepto Técnico F\f:;ﬂac:'é:-?na , Cé)::;t?g;o Calificacion

Sanitario Vigente NO )’ === —

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 2> OBTENIDO S |PORCENTAJETOTAL [Az 22| "o s Pero
RANGOS DE <59.9% Defici De 60 0 o, 0,

CALIFICACION 9,9% Deficiente e 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno De 97 a 100% Excelente
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ASPECTO A EVALUAR

LACIOI NES FISICAS
DESCR'PC|ON DELO EVlDENClADO

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Industralizada, cumple con el
espacio minlmo requerido para mantener adecuadamente
los productos.

Alwo cenarento comple
CON ESpacto MiNtmo

C

El lugar destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos  alimentarios modalidad Industrlalizada,
Impide fa entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u
otros contaminanies asl como el ingreso de plagas y
animales domésticos.
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Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento

=e o\a::ervun ‘ochos

temporal, estén construidos en material de facil limpleza y L

desinfeccién, no kay presencia de goteras y los sifones, si en _J( g& e\L' {‘*’[ 1 Le T{D Lt)< NC
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con| [2T) Y€ -SJ NpPMivrna cles ’
rejillia funcionando, limpios. Pren

Se dispone de instalaciones sanitarlas para el acceso de!
personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso| —-
exclusivo o compartidos con los estudiantes.
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La fluminacién y ventilacion del area de almacenamlento
temporal, es suficiente y adecuada - Si Aplica.
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Se cuenta con un érea definida y alejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
insumaos de aseo.
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Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal
de los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado, protegido,
en adecuado estado de mantenimiento, demarcado o
rotulado debidamente y dando cumpliento a la normatividad
vigente.
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ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Yio HALLAZGOS

del sol, olores fuesrtes y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanitarias que garantice Ila
conservacion de las alimentos y/o productos.

El almacenamiento {emporal de los complementos

aimentarlos mecdalidad  Industrializada, se realiza = e <« \m(—l feﬂa en
ordenadamente en pilas empleando estlbas o canastillas i CandO 5..(—,

limpias, en buen estado y el materlal facllta las actividades

de limpleza y desinfeccidn.

El drea destinada para el almacenamiento temporal de los re C;f é
complementos alimentarlos modalldad Industrializada se ['QCAC:S v j & =
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras, 2 vy _5 }
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa O F"H‘f ]
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| Los productos evidenciados se encueniran dentro de su vida
utid, con fecha de vencimlento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun tipo
de contaminacién fisica, quimica, blol6gica y son aptos para
el consumo.
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Los alimentos que se encuentran empacados y rotulados,
cumplen con la nomatividad sanitaria vigente.
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PUNTAJE ESPERADG

ASPECTO A EVALUAR

El operador entrega como doltaci()nl.ﬁ meslgs )('j silllas en ZI area ?()1 C[Q ’OC (O 4 ynfsa \./
2.5 |de entrega necesarias para la verlficaclén de los productos
|industrializados y registro de planillas. (donde aplique). L 2 £\ \ Y ‘|‘J QS"{'\ cas
Se cuenta con dotasion desechable completa para visitantes e L{ C/l &Y 1 Kt 4..
&l (bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit). i =>e 1 Qn Ceomp | L@-—(—<C)
TOTAL CONDICIONES DE ALHIACENAHIE thD PARA LA MODALIDAD INDUSTRIAUZADA

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

3.1

El personal manjpulador utiliza la dotacién completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.
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3.2

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de Joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limplo y en buen estado.
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Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores de alimentos Incluyendo toda la
documentaclén y soportes.
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El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afio en programas de alimentacién, formacién en educacién
sanitaria, principics basicos de Buenas Practicas de
Manufaclura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencla no mayor a un afio) y se cuenta con
registros de capacilacién mensual segun cronograma.
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3.5

Se garantiza la cantidad de manlpuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecldo por la Entidad Territorial.

Se evidencla la publicaclén y cumplimiento de los horarios

de entrega del complemento alimentario.

o

1

P2
TOTAL_CUMPL!MIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMEHTOS

PUNTAJE ESPERADO

LIMPIEZA Y DESIFECGI N

ITEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE! OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
41 La unidad de serviclo cuenta con el plan de Saneamiento 1_ e Bdoe (H_‘__’ c (.'_':‘ n PS =N
oo, Q2 oroba
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfecclén y se B
evidencia su implementacién, con procedimientos ascritos, 5‘3, e\f ld?‘en & \Ci Ylm Q
4.2 [se llevan registros de las actividades diligenciados \
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas i CJ (l
técnicas de los insumos utilizados para ias operaciones.
i3 ;)Iuenéan con IaI cantidad bded aspersores etstablscitggs en tel = e ear 1olo 78 C_{LC; {‘;‘i dO? L
b an de saneamienzo aprobado Yy se encuentran de amente 3 & e AN .e on N
rotulados de acuerdo a la informacién del producto. i = T.“’{ {&g 1 [Q Aos - e
El oprzradorlsumirl:z:;ad los instlxmtlbzs t);delgm_l?ntots dei aseo de i =< Jver) .r.‘( S "p_ Q i sl O ')
4.4 |acuerdo a lo so 0 por la Entidad Territorial para la dise
modalidad Industrislizada, Y | procuctoc de woczo
Los elemenios de aseo son almacenados en lugares
4.5 |alefados de los alimentos para evitar la contaminacion de los 1— \
mismos. Il
. 46 |5 encuenlran los pisos, paredes, ventanas, techos y T c:( O D e en w4r‘0
puerlas limpias. (4rea de almacenamiento transitorio). i_ ‘l W oo
Se evidenclan avisas alusivos al correcto lavado de manos y Aot go . l1 oYt ey o o oy N
4.7 |las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las i (
actividades de impieza y desinfeccion. _1_ _—SOV\ LT aa Lo vaman OS
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicaci6n de
4.8 |BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en ias
instalaclones del comedor escolar. l iy
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PLINTA.IE' OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con reclpientes suficlentes, color definido en el N
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente z Se Qui()\ 2ncran 2.
identificados de acuerdo a la clasificacién de reslduos, de I
4.9 |material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color 1_ TQC‘A e oy COY So S
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la C,{-—\ e iy bo k&a S
recolecclén temporal de reslduos sélidos y se promueve el ﬁo
reciclaje. loves exclusivos Pae
Se cuenta con un programa de manejo de residuos
4.10 |aprobado, con procedimlentos escritos, se llevan reglstros /1_ )
(diligenciados adecuadamente) de las actlvidades. T
CONTROL DE PLAGAS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJEI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
1 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
e presencia o dafio causado por plagas, heces de animales. ,i.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, T )
12 con procedimiontos escritos y se llevan registros de las e )
4. aclividades diarias preventivas o comectivas diligenclados L = S~
adecuadamente (minimo del dfa anteriar). T
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO .1 2. PUNTAJE OBTENIDO 1 2z PORCENTAJE | 400D 9:

N 1
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ASPECTO A EVALUAR

ITEM

Vi CONDICIONE:
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
En la Instituclén eaucativa se tiene publicado en un lugar c;l —I
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la A cha "\" \Cea e lar
5.1 infomaclon de los canales de comunicacién para las PQRS, U ‘ \ C_,clgn -Q n U"’ 2
" |asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencién T) CI o
a Soliciludes, Quejas, Reclamos y Sugerencias Cl ) \\nf es & "D\ Cl\ {‘Q_jl)
correspondientes a ka informaclén de Operador. A8 \ \fY \é' Cextvan &n o Texo porn{ .
Cuenta con copia cel acta de conformacién del Comité de [P o -3
52 |Alimentaclon Escolar y los seguimientos (segun QU“ V\O é g e \ ! il
corresponda) y 1a gesti6n realizada al mismo (en caso de o Yepnioy) O e Co NLOMNT CAC Y
El operador realiza publicaci6n do la estrategia de Educacion HCUNA &SUENA NU TRICION )
6.3 |Allmentaria y Nutriclonal (EAN) aprobada por la Entidad M’F.:J bra TOSALD TANMUNTTARIA
Terrltorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO. =Z- PUNTAJE oa‘remno

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

6.1

El producto lacteo suministrado est4 acorde a los esténdares
de calidad exigidcs por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnlcos.
(registrar trazabilidad)

Avero  Algara X 200m!
q:y:oq—o(ca’lg Lote 213

6.2

El cereal y/o derivados del cereal suministrado estd acorde a
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(reglstrar trazabilidad)

Geat \eter con Clhips de

U 2%105l25_
Chocolate :FLTJTE e A4

6.3

El dulce o postre suministrado esta acorde a los estédndares
de calidad exigidcs por las normas vigenles y a las
condiclones establecidas en los lineamientos (&cnicos
(reglstrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu
entregado en el dla de la visita, contemple la entrega de
dulce).

Vocad |lo d@ bvayag -
ba \Jenci miento! 45105 [
lote ©o101S

La frula entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduraclén 6ptimo, corresponde al peso
eslablecido en la minuta (aplica en el caso que el menu
entregado en el dfa de la visita, contemple la entrega de
fruta).

Se em 5 dolee
vWenuv

Los productes suministrados cuentan con el concepto de

6.5 |verificacién y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la
supervision PAE. p
6.6 |5¢ realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo| Se evl ailnala ,ff“(m T
" |faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido. €N CaSo g:\ e yeLyier 10 re e.
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS |
PUNTAJE E,SF.'_ER_ADO 5_ PUNT AJE OBTENIDO b PORGENTAJE 10@ ?":,
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de Z e =i \ | "2:‘ VY- -L\_ (r o -
7.1 |ments aprobado pcr la ETC. (En caso contrario, verificar fa ‘ = d e o ‘\ e +C_,
existencia de autorizacion fisica por parte de [a ETC). Cov) CWi 78 Claac c\a-\.g poc {\:Qm ¢ voinilly
72 En el establecimierto educativo se encuentra publicado el
= |ciclo de ments aprobado por la ETC. i.
Ei operador realiz6 #a entrega de todos los componentes que
7.3 |conforman el menl, segun el clclo de ment de la Entidad
Territorial. A
Se cumple con los gramajes de todos los componentes deIH UQX‘ s s ) ’> {c miento e
7.4 |mena verificado, de acuerdo a los niveles educativos - en
. atendidos. (( w Ma} e v‘h&)Q.D *

TOTAL CUHPL!EIENTO DE'MENU

PUNTAJE ESPERADD

" ASPECTO AEVALUAR

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

El personal transportador presenta los documentos
reglamentarios del wehlculo (Licencla de conduccién vigente,
Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT), Ficha
Técnica del vehiculc); Modelo 2016 en adelante.

Durnte o uls\ to téend
ne e evidenclo P orso -
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8.2

El vehlculo que presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supervision.

8.3

El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior,
en forma clara y visisle la leyenda “Transporte de Alimentos”

kY

8.4

El vehlculo cuenta con la certificaclén sanitarla expedida por
la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha
de expedicion de la certificacién no es superior a un afio.

%

8.5

Las condiciones higlénicas del vehiculo transportador son
adecuadas, adiclonal su compartimento de carga no cuenta
con rupturas, pisos e paredes deterioradas.

8.6

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
requieran y del sistema de refrigeracion.

N

8.7

El personal transpostador y auxillar de transporte cuenta con
la documenteaclén de acuerdo a lo establecido en la
normatividad (cédula, certificado de aprobacién de curso de
manipulacién de almentos, certificado de aprobaclén de
curso en practicas higlénicas en manipulacién de alimentos).

8.8

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
dotacién que cumpla con las especificaciones contempladas
en la Resoluclion 2674 de 2013.

9425}
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El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
auxillos ( (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa
8.9 esleril, Apésito esterilizado, esparadrapo, vendas eldsticas,
* |bandas adhesivas (curitas), tijeras, guantes
quirrgicos, algodén) y extintor con carga vigente y buen
estado.

ASPECTO A EVALUAR
9.1 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios

entregados (planllias). j_ \

9.2 Se cuenta con formato de remislén de entrega de viveres en
"~ |institucion educativa, debidamente diligenciada. 1_

S — F i " 4
Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenciada — ey eenc a gy {-;-_—,
9.3 donde se nofifique las visitas realizadas por diferentes L g’-{ Cbg o “{ acd i} l\w: PO

entidades y se (leva trazabilidad de los productos entregados
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

diariamente.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROVENZA SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 07 | 03 | 2025 | LUGAR: | Sede Educativa: Provenza sede C |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas. Condiciones locativas.

Condiciones de calidad de productos entregados. Personal manipulador.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Condiciones de saneamiento. Verificacion documental.

A 4 S
“BAE R Al e el ure,
HORARIO DE ENTREGA

LE._Dasico HeouenzA ¢
MODALIDAD: Rl

JORNADA MANANA: FAmM — 40.am

JORNADATARDE: \PM— 2Ppg

VRN TURPOME, B4A W . S 3
Vot st e

Gestion social. Horario publicado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

INFRAESTRUCTURA

Mesones.

Servicios sanitarios Ventanas.

i
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Puertas.

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Infraestructura: Teja rola (gotera) y pintura de paredes desprendida

ljeys3




FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS

@3 . - ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
() Educacién %ﬂi@ INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
s ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 003 2025
Operador, 7T ELA ) 09000 No. Contrato: 293 Fecha Visita: o /03 /23_.
Grupo: 2 AreaUrbana: | —— | AreaRural: X Hora Inicio: |9 00 ang,
Institucion Hora de R
Educativa/Sede B ONCO D 5@ D &) l ol ‘a U)- Terminacién: o ‘/ oom;
breccs: |\ Jered>  Bolovguy” Alto lcm 2 vy vof'fO
Horario de Entrega en Sede Educativa S N
30 g 930,
t ficiark . ta
No. De . No. De No. Manipuladores por complementos
atendidos / No. de cupos 3 I manipuladoras en Laz00 X, 501 2 800 4
asignados ala IE: ol sitio: ig: 9;$ "; 80121200 | §
a
Nombre de qulen atlende la visita A [ &Q O r-_} (2 Nombre del JE2n 7
Responsable Visita - LA X702
e Monr £ olodon Equipo PAE BT 0ST
El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Pragrama de Alimentacion Escoter.

El comedor Escolar Cuenta| S -
i Fecha titima Concepto o
Con Concepto Téanico e el ce Calif
Sanitaio Vigente | NO[3( | Verticacien NO | Emiido AJD cacion 2O
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 39 OBTENIDO 3§ | PORCENTAETOTAL | 9] of | cuamanva | &
RANGOS DE :
CALIFICACION <58,9% Deficiente De 60 a 78,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno

[TEM

ASPECTO A EVALUAR

! INSTALACIOHES FISIGAS. c {CUMPLE] NC (NO CLIMPLE) i

DESCRIPCION DELO EVIDENCIADO

1.1

El almacensmiento temporal de ks complementos
alimentarios modalidad Industriallzada, cumple con el
espacio minimo requeride para mantener adecuadamente
los productos.

1.2

El lugar destinado para el almacsnamiento temporal de los
complementos  alimentarios modalidad industrializada,
impide la entrada de polvo, lluvia, humedad, sucledades u
ofros contaminantes asi como el Ingreso de plagas y
animales domésticos.

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estdn construldos en material de fécil limpleza y
desinfecclon, no hay presencia de goteras y los sifones, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilla funcionando, kmpios.

L

14

Sedsponeoelnstaladonessanitanasparaelaccesodel
personal mamnspulador de alimentos y los mismos son de uso
exclusivo o campartidos con los estudiantes.

bogo exch:ww oo s

mong Pﬂ

1.5

La iuminacidn y ventilacion del érea de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada - S| Aplica.

16

Se cuenta con un érea definida y alejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
insumos de aseo.

1.7

Existe un esgacio flsico exclusivo para el depésito temporal
de los residucs sdlidos, adecuadamente ubicado, protegido,
en adecuado estado de mantenimiento, demarcado o
rotulado debidamente y dando cumpliento a ta normatividad
vigente.

o
/

ASPECTO 4. EVALUAR

" CRITERIOS DE E\MLUAGIbN- 4(CUMPLE], 0{NO CUMPLE), NA' mn API.IGA), NO {ND OBSERVADO)
ARA ES

OBSERVACIONES Y/0 HALI.AZGOS

21

El almacenamiento temporal de log complementos
plimentarios modalidad Industrializada, se realiza
ordenadamerte en pllas empleando estibas o canastlllas
limpias, en buen estado y el material faclkta las actividades
de impieza y desinfeccién.

22

|E1 4rea destinada para el simacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
slementos er: desuso, alejados de la luz, Incidencla directa
del sol, olores fuerles y desagradables cumpliendo asf con
las condiclones higiénico sanitarias que garantice la
conservacidn de los alimentos y/o productos.

[ /

23

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
#d, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de allmentacién escolar, no presentan algun tipo
de contaminacion fieica, quimica, biologica y son aptos paral
sl consumo.

Aytna o HT:0Y] celzs
l Porn Mac2: 23/u3/25

24

Los alimentos que se encuentran empacados y rotulados,

cumplen con ta normatividad sanitaria vigente.

=

91244




25

El opermdor entrega como dotacion, mesas y sillas en e drea
de enlrega necesarias para la verificacion de los productos
industriallzados y registro de planillas. (donde aplique).

]

2.6

Se cuenta con aotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

/

———=

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIAIJZADA

PUNTME ESPERADG

ASPECTO A EVALUAR

F'UNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador wtlliza la dotacion completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

32

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(uhas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

33

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores de alimentos incluyendo toda Ia
documentacion v soportes.

3.4

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afo en programas de alimentacién, formacién en educacion
sanitaria, princpios bdsicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio) y se cuenta con
registros de capacitacion mensual segin cronograma.

3.5

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecldo por la Entidad Territorial.

3.6

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios
de entrega del complemento alimentario.

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

P

ULADOR DE ALIMENT OS

PUNTAJE ESPERADO
. A P

LIMPIEZA Y DESINFECCi DN

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de Saneamiento
aprobado.

/

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se
evidencia su Implementacion, con procedimientos escritos,
se llevan regstros de las actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para lae operaciones.

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en ef
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente|
rotulados de acuerdo a la informacion del producto,

4.4

El operador suminietra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Tenitorial para la
modalidad industrializada.

4.5

T[os elemenios de aseo son aimacenados en lugares

alejados de los alimentos para evitar la contaminacion de los
mismos.

4.6

Se encuentran los plsos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias. [drea de almacenamiento transitorio).

4.7

JSe evidenclan avisos alusivos al comecto lavado de manos y
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de impieza y desinfeccion.

4.8

Existen letreros en buen estado aluslvos a la aplicacién de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones ded comedor escolar.

4

MANEJO Y DISPOSICI

N DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.9

Se cuenta con secipientes suficientes, color definido en ef

plan de sanersaiento (verde y negro) y debldamente

identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de

material sanitario, con tapa y bolsa pléstica del mismo color|

do la caneca, ubicados en un silio exclusivo para la

recoleccion temporal de residues sdlidos y se promueve el
laie,

4.10

Se cuenta con un orograma de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(dlligenciados adecuadamente) de las actividades.

CONTROL

DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.11

Las instalaciones y/o los alisnentos se encuentran libres de
presencla o daiie causado por plagas, heces de animales.

/

4.12

Se cuenta con un progcama de control integrado de plagas,

con procedimientos escritos y se Hevan registros de las
aclividadee diasias preventivas o correctivas diligenciados
adecuadamente (minimo del dia anterior).

A

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

PH?JTAJE ESPERACO | {’Z_. [PUNTAJE OB_TENIIZ}O I

{2

ST o7

o143




ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

v i

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

et

5.1

En la institucior educativa se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la
informacion de los canales de comunicacién para las PQRS,
asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencién
a Solicitudes, Quejas, Reclamos y Sugerencias
correspondientes a la informacion de Operador.

6.2

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segin
cofresponda) y la gestion realizada al mismo (en caso de

ConPor 0 /o5 o te c4dE
o0x/o>) 25

El operador realza publicacion de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Mutriclonal (EAN) aprobada por la Entidad

[

Temitorial.

TOTAL CUMPLIM[ENTD GESTION SOCIAL

——

PUNTAJE ESPERA?O

S T
ASPECTO A EVALUAR

El producto ldcteo suministrado est4 acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabdidad)

6.2

El cereal y/o derivados det cereal suministrado esta acorde a
los esténdares de calidad exigidos por las normas vigentes y
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazahilidad)

6.3

El dulce o postse suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exgidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilidad, aplica en el caso que e menu
entregado en e dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

6.4

o
€l menv ded o de
ho\_f no contempls

du' ce

[a friula enbegada esta en adecuadas Condiciones a6
calidad, grado de maduracion optimo, corresponde al peso
establecido en la minuta (aplica en el caso que & mend
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
fruta).

6.5

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la
supervision PAE.

4

/

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAI

D DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

PUNTAJE OETEN

ASPECTO A EVALUAR

[[v]e)

OBSERVACIONEB WO HALLAZGOS

8.1

reglamentarios del vehiculo (Licencia de conduccién vigente,
Seguro Obligatorio de Accidentes de Trénsito (SOAT), Ficha
Técnica del vehiculo); Modelo 2016 en adelante.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de de e;lgc ( =
7.1 |meniis aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la l mf ) por 4 aﬁ{:a
existencia de autorizacion fisica por parte de la ETC). nP;.:::f
7.2 En el establecamiento educativo se encuenira publicado el
*“ |ciclo de menis aprobado por la ETC. ’
El operador realizo la entrega de todos los componentes que
7.3 |conforman el mend, segin el ciclo de mend de la Entidad ’ /
Territorial.
Se cumple con los gramajes de todos los componentes del
7.4 |meni verificado, de acuerdo a los niveles educativos
atendidos.
TOTAL CUMFLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO. « PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE | (o0
i AR L 3 e e L CONDICIONES DE TRANSPORTE » = TS Mg s e Wi - 1y
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos 06'5?4\1\9 ‘#?anspcﬂ'é

delo

e/wd momeito

Visi'fo

82 |

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supervisién,

8.3

El vehiculo transportador de alimentos Beva en su exterior,
en forma clara y visible ia leyenda *Transporte de Alimentos®

/

8.4

El vehiculo cuenta con ka certificacién sanitaria expedida por,
la autorided competente con Concepto Favorable. La fechal
de expediciin de la certificacion no es superior a un aiio.

8.5

adecuadas, adicional su compartimento de carga no cuenta
con rupiuras, pisos o paredes deterioradas.

8.6

Se lleva registro de temperaturas de los componentss que lo
requieran y del sistema de refrigeracién.

87

El personal rmheportador y auxiiar de transporte cuenta con
fa documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
nomatividad (cédula, cartificado de aprobacién de curso de
manipulacion de alimentos, certificado de aprobacion de
curso en practicas higiénicas en manipulacion de alimentos).

8.8

El conductor ¥ el awdliar de cada vehiculo cuenta con la
dotacién que cumple con las especificaciones contempladas
on la Resoluclon 2674 de 2013,

§§§§§§§8

A6




21703

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa
8.9 estéril, Apdsito asterilizado, esparadrapo, vendas elasticas,
"7 |bandas  adnesivas  (curitas),  fjeras,  guantes| AND
quirlrqicos, algaddn) y extintor con carga vigente y buen
estado.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

91 Existe registro actualizado de los complementos allmentarios| 1
" |entregades (planillas). ~

Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en ANO X e 0‘&7(40 <™ 73709
Institucion educativa, debidamente dlligenciads. O |de e 23> de uiveo.

Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente diligenciada

donde se nofifique las visitas realizadas por diferentes
entidades y se kava trazabliidad de los productos entregados ,
diariamente.

TOTAL CUMPLIMIENT (o] VERIFICACION DOCUMENTAL
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: CENTRO EDUCATIVO RURAL BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-aasaay [ 10 [ 03 [ 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: D - BOLARUI |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Verificacion de gramaje Pan de maiz Ve.n.f. ca-mén d; Qrama;e Pera
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VIDA () Educacion Ptupren @

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Condiciones de calidad de productos entregados.

Suministro del complemento.

Verificacion documental. Seguridad y Salud en el trabajo




COLOMBIA - ¥ = i limertoshe
POTENCIA DE LA -;- Educacion . Mo i{loSren
VibAa '/ prender =

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Gestién social. Horaro publicado.

UV

INFRAESTRUCTURA

Pisos. . Techos.

Paredes. Mesones.
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POTENCIA DE LA Educac'on lim S pam @
Viba ) Aprender 2

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE L.OS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Servicios sanitarios. Ventanas.

\AFE L\ \/

Puertas. Realizando visita técnica

04252
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

; Ny
i INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
\ffﬁ Educasicn w 52; CAE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versidn; 002 -2025
Operador: 1/7‘ M INO yﬂ No, Conlrato: 2 .? ?—- Fecha Visita: /f” -05 -25
Grupo: Z Area Urbana: Area Rural: >< Hora iniclo: 40 00 am
camhsenn | Sz Foscomd  —wne D rominscte: | 1° 30 o

Direcclén: /(,/ {Z V/‘q (gé?q /Z/Z?]é?//gq = \/é{eﬂé? Zq Qﬂ-/é?
Horario de Entrega en Seda Educaliva __72;3_ ff 0 am o 72 50 7]

- ~ Modahdad preparada en el 5o —
Sl 479 | e | e | 2

Complemento Jornada mafanalJornada Jarde

Weﬂmhnnllmuvlslla ZVZ ‘Daf}/ ./j/GZ -ummg:um%&é/&%??

Corgo panpolaclora PAE

Objeto de |a visita: Verificar las condiciones de preparation en Instiluciones educalivas para |a modalidad Racion Preparada en Silio del
Programa de Alimentacién Escolar.

El comedor Escolar | g) Fecha dllima Conceplo .
Cuenta Con Conceplo Verificacion Emitido Calificacion
Téenico Sanitario Vigente| NO [ S
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE 1 PORCENTAJE CAUFICACION X
ESPERADO é ,l OBTENIDO 6 TOTAL 4&9 CUALITATIVA [ )
GO
CRAtPHC fc?gu <59,9% Deficlents De 60279,9% Reguiar | Do 802 96,9% Bueno |De 87 a 100% Excelents
: =0y TOTAL DE MANIPULADORAS A
Be 1 a 75 complemenios 1
De 76 a 150 complemenios 2%
De 151 a 300 complemenios 3
O 0T o 500 p' = st 4 No. de Manipuladoras Z
De 501 & 750 complementos REMAEEN 6 g (ol B
De 751 a 1000 complemenios 8
De 1001 a 1200 complemenlos 10
De 1201 a 1500 complemenlos 12

EATETY e hhi i
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCIO)'J DE L(? EVDFNCMDO
1.9 |E comedos escolar estd ublcado en un lugar alejado de focos de|—cr"1Sct;” a/ea?do Jde == =
*" |insalubeidad, maleza y aguas estancadas. — e ,}gj‘aé/), {2, .
Los techos esldn consliuidos de manera que 56 e <N

1.2 [acumulacién de suciedad, condensacitn, ftrmacldndohmgosyzaﬁ fec/m a:ump =
{mohos. o (=] }‘Q__L_gr/ﬂé
Las pareces esldn conslruidas en malenal res 7 ,

Impermeable, no absorbenle, da facil limpleza y desh;:hachn %}‘ = CZ»?Z?S’:Z’Q’,? cz/e/ /

1.3 |Los pisos sa encuentran limplos, en buen estado. Los siones y 1sien e =
drenajes se encuentran en buen eslado, prolegldos, "'Zq Z /5 4 r~ C
|funcionando y limpios. v 4
Existen lanques y/o recipientes de agua protegidos con lapa, . . e ofiioeer -

14 Lon capacidad suficiente para sinder mwm mskf)";{;?”(z j:’g;d % -
necesidades correspondienies a un dia de pr . A
Elmawomp:sbmnmm:sgmm: Hreq ofe olnmceriomsendo =

1.5 |escolar cumple con el es m| qu =y e a%!m:m 2=
conservaclén de alimentos. m,;f e
Cuenla cor un drea exclusiva y suficlenle para limpieza y 2774;; cor v SERcCo <X

1.8 |desinfeccion de los utansllios y menaje evilando contaminacidn C;"/’ / Z/ ‘.ﬂ _
cruzada, =se piory  [fa Y £
La lanas, sberturas que comunican con el 4 4 e
amblen. ";en;mmprzwsml:mmm anil Insecio en buen Véﬂ %Mas =7 ﬂ-fq/té A J2 17~ -l

L esudoyd.ueuwnpbueviundoeawmdemmmmﬁ_e&/as
de plaga. * M
|Se dispone de Inslalaciones sanilarlas para el acceso del _7:}5;6{703”@5 s fanas .

1.8 |personal manipulador de alimenlos y los mismos son de uso [ Q’ A .
exclusivo o compariidos con los esludiantes. e""f WiVas oe s pany af :
Las ldmparas o lluminacién se encuenlian prolegidas y /0#7,;55’ 7y

1.9 [luncionando, no se evidencian Instalaciones emw&miéf”*}m” as p )/ -
expuasias. Ylelile/s] " —

110 Samrﬂnmnmimadeﬁnldaysio]adaﬁtlumn‘plmnmlrgﬁ,”og e odél.yqqéwj fa

° |alimentarios para el al nlenlo de los Insumos de aseo. = IP")‘; olemiean D5 :

Exisle un espacio fisico exclusivo para el depdsilo lemporal de . N, SBPOLTE ex=

144 los residuos silidos, adecuadamente ubicado, prolegido, mﬁ;ﬁé/a e e 5 ’7/90”"? (=4 C

""" |adecuado eslado de manienimiento, demercado o rotulado| SR/ 2 /7
|debidaments y danda cumplimento a Ia normalividad vigente. | /5 yzasTal oG = //doS

. CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE); 0 (NG CUMPLE), NA (N APLICAY, NG (NO OBSERVADO)_ -~ .-~ -
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RPN

TR T e R ITACRA IENT, RIAE EINS . ST :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

|El aimacenamianio da los insumos y materlas primas se realiza / /
LN s /, (35

2.1 |ordenadaments en pllas o eslibas y dispone eslanlerlas de
Jrodlee /4_5 w~rSeric i br

material sanilasio, limpias y en buen estado.
Los producios evidencindos se encueniran deniro do su vida
&) /ﬁ‘.:_-::a’).'.?' e Vierteed wfeﬂ‘é
Vg1 o

dtil, con fecha de vencimienio vigente, son exclusivos del
2.2 |programa de alimentacién escolar, no presentan algin tipo de
conlaminacidn (isica, quimica, biologica y son aplos para el
CONSUMO.
—Fe Tiene acluslizado el conliol de enlradas y salidas, kardex Y|
23 | olacion de preductos.
Sa evidencia cerlificado de fumigacidn del drea de preparacion
24 | . slimentos, Regisirar focha de ultima fumigacin realizada.
El simacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
25 llemperaluras anire 0 & 6 *C y se Nlevan registros aclualizados.

El almacensmienio de alimenlos congelados se realiza a
26 temperaturas de 0 a -18°C y se Hevan regisiros actualizedos.
El akmacenameento de los alimentos evita su conlaminacion
27 cruzada.

/7 5/6 5;&-_);-:.-9 a/(:‘ .202_-5

.
\

Se cuenla con dolacién desechable completa para visilanles

2 |bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit). 2 /{;7L =3 b

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

!:\AA\\HN SN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE 00 9.
TR RN s et Il PERSQNAUMANIPU DEALIMENTOS 175 T TR AT
[irEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador ullliza la dotacién complela, zapalos -~

J{balas). cofis, bala o camisa, de color claro, lapabocas fere /?a:;_/ vty ?J/J a/:)f <o”

desechables y cumple con las especificaciones de |la dotaron ﬁ),;.;//)/g =

normalividad legal vigente,

La presenlacidn personal de los manipuladores es adecuada

{ufias cortas, limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de| ﬁ.’."zﬂ‘?’? ’/ﬂffw‘/? /:/M/ Se "—'—‘1

Joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme implo y/ 1 A1 7 /qq/af_: S es d.{cﬂcu-?-:/q

en buen eslaco. |

Se evidenca 1a hoja de wida para cada uno de los - L -

3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentaclén y 4 Se =Y denc:raq == n:IfAS
ovas

3.2

_l.i.miﬂix de y/da de [as man jaula
El personal manipulador acredila experiencia minima de (1) afio .
en programas de alimentaclén, formacidn en educacin S= evidencix e.*pem‘ﬂ

34 sanilaria, pdncipios basicos de Buenas Pricticas de
* |Manufactura y préclicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un aflo) y se cuenta con
gislros de capacitacién mensual segin cronograma.

Miima sl\e 3. ano, cev Hie—

/I + B/PM =
3.5339Mnhmnﬂdaddommlpthd0fesdoalimenbsd01 1
1

eado g{d!ja/ ‘}:
=sres de vt —
epioten o ceps

Do gy pfaclores

“ evidenca (o t':z.:b(lccr'oﬁ'

acuerdo a lo eslablecido por la Entidad Terriorial.

16 ISewidondalapmlnadﬁywm;nlodebshomrbsde
enlrega del ccmpl > alis {ari

4.7 [E! personal ajeno al comedor escolar Ingresa con la debida ,f
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESP

LIMPIEZA Y DESINFECCIO
frEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
4.4 |t unidad de servicio cuenta con el plan de Saneamienlo ,l \

aprobado.

|Se cuenta con un programa de Wmpieza y desinfeccidn, con

pfocodhium escriios, se levan regisiros de las actividades

4.2 |diligenciados adecuadamente, cuenian con las hojas de /{

segmidad.fmaslémlcudeloshsumosuﬂizadoﬁpamm
operaciones.

- imunconh;anﬁdaddeupermuu!ableddmenelplln

L saneamienio aprobado y se encuentran debid 5

rolulados de acuardo a la Informacidn del producto. - 1 Z q’ﬂ"/&/ej

Eloperador-mﬁnr.loslmmyobnmmdauooda

44 |acuerdo a i solictado por |a Enlidad Territorial la {
modalidad preparada en sitio - PS. pare |

Los elementos de aseo son aimacenados
45 on lugares alejados
de los alimanios para evilar la conlaminacidn de los mismos. | 1 \
48 ISn encuantran los pisos, paredes, ventanas, mnypuerl.ur f \
- |5-0vidmdnnnm::lluivualcomclohvndodommyhs
./ |concentracionas delergenies y desinlectantes a las 1
aclividades de limpleza y desinfeccidn, Pt

48 r Buenas FPricticas de Manut, ubicados
acturs,
|\nstalaciones del comedor escolar, on

Exislen letreres on buen estado aiusivos a Ia aplicacion de BPM 7
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Sa garantiza la kmpleza y desinfeccidn del snque y/o reciplente oy} ) 2
de almacenamienio de agus, exisle un procodlmlenul) ‘do /: 2) (_"/ Ve a/(.. //// ¢/c e
limpleza y desinfeccién, con procedimientos escrilos. (Registrat e . efns g /}.__
fecha de Gitimo lavado segin certificado), i A ,éd “‘—‘ enfhens eos e f;/

49 lnota: St el tanque de almacenamienio es de uso exclusivo dol Qs cer) o« 'fy’[/f? AN e
reslaurante escolar, la responsabliidad de L&D comesponde el v r///!-’ oA ) AW ATy )
operador de programa, en caso de ser de uso compaiido Ia 0/ . / /
responsabilidad de L&D corresponde a la Instiluckon Educativa. Y€ D (210 ) ) Ten 5.
El agua que so ullliza ea potablo y cumplo con las normas

410 |Vioentes establecidas por la reglamentacidn correspondients del l [‘/}f’/ o el ZO 5

Ministerio de Solud y Prolaccidn Soclal. (Para las L.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

412

4,11 |fabricado con agua polable y manipulado en condiciones que

El uso de hielo en contaclo con alimenlos y malerias primas, es

garanlicen su inoculdad.

1

Se cuenta con bolelldn con dispensador de agua tralads
dispueslo pera el consumo da los beneficlarios (exclusivo para
Instiluclones Educalivas rurales y sus sedes).

MANEID Y DISFOSICION DE RESIDUGS SOLIDOS Y LIGUIG0S

1 == avyidencia el bafeucﬁ
de agua,

|ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

413

Se cuenla con reciplentes suficienles y debldamenle
identificados da scuerdo a la clasificacién de residuos |
aprobacion del plan de saneamlenlo, da malerlal sanltario, con|
lapa y bolsa pidslica, ublcados en un sitio exclusivo para Iz
recoleccién emporal de residuos solidos,

f

4.14

Se cuenla con un programa de manejo de rasiducs aprobado,
con procedimientos escrilos, se llevan regisiros (diligenciados
|adecuadamenle) de las actividades,

7 N

4.15

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sblidos, es decr,
malerial organico separado de papel, plasticos y empaques.

4.16

| laceile usada,

f ~

cuenla con 0 exclusivo para los residuos de
descomide (alimenlos no consumidos por los beneficlarios) y se
cuenla con reciplenle idenlificado para el almacenamiento de

CONTROL DE PLAGAS

1

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.17

Les instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de

presencla o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuenira libve de animales domésticos.

AN

4.18

Se cuenta con un programa de control inlegrado de plagas, con
procedimientos escrilos y se Bevan registros de las actividades
diarlas preventivas o correclivas diligenclados adecuadamenle
(minimo de! dia anterlor).

/

4.19

Las instalaciones evitan el Ingreso de plagas al r te
escolar, los anjeos y rejilas se encuenlran en buen eslado
(exclusivo para el drea de preparacion y almacenamiento).

!

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

iy (LR A= B R A T

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZ(

ITEM

R S R T A g S e A i

En la Institucién educaliva se tiane publicado en un lugar visible
5.1 [1a Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de 4
*" |los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la rula de alencién corespondientes al operador.
Cuenta con copia del acla de conformacién det Comild de
5.2 |Alimentacién Escolar y los seguimienlos (segin corresponda) y i Md/Zo // 0/6 ZOLE
la geslién reaizada al mismo (en caso da requerirss).
EI operador sealiza publicacion da la esiralegla de Educacion 5= ewvdencia |a pobll—
5.3 [Alimentarla y Nuticlonal (EAN) aprobada por la Entidad i —
Territodial. caclon
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTA.E OBTENIDO Y

OBSERVACIONES LAZGOS ]

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
La came (camne roja o blanca) se encuenlra acorde B los e e pens Lo Earih &S yrcy
eslandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las L 250224  V:26;03- 20 2:’./.,1
6.1 |condiciones establecidas en los lineamlenios (Aplica para ’, Fyoo oA C}ra.’% ¢.’._~; g:_..,_a.‘;rggr
alimentos y eon almacenamienio). Reglstrar Zrazsvzeq VY. Zé =0
lrazabllidad de producto.
6.2 |Las raices, lubérculos y plétanos se encueniran en adecuadas { /[cfar/d/ P \yeed
condiciones de calidad, 6plimo grado de madurez. , ; 2 .
Las verduras, horlalizas y frulas usadas para la preparacidn y Je 1 1S, il iprLoebolia =
6.3 [en almacenamienio se encuentran en adecuadas condiclonas| 1 &{2’/ cé-_-éwﬂq [-‘: A, < aﬂ?:“’

de calidsd, épimo grado de madurez.

AL, 010 + Ty Morrd, yexdollo
77 =7 7 : 7

94255
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6.4

108 lActeos se encueniran acoite & los esldndares do calldad|
exigidos pot laa normas vigenles y & ns woniciones
pstablocikdas on los linoamionios  (Aplica patn  allmontos
pteparados ¥ en almacenamlento).

/..' Y V’ e /,T -/: Jre-

[/
l/ 4

wnids | N ARSI

(X

Los malerlas primas avidancladns on almaconamlenio cuentan
con el conceplo de verificacién por ol equipo léonico de
suparvision y sa evidencion en buen eslado ol momento do la
visita (comparar con o} acta do vorlficackdn do bodega).

1

8.6

Se roaliza foma de conlramuesiras do alimenlos proparatlos do
alto rlosgo y se cuonta con lns conlraniosiras almaconidne y
roluladas de las Ulimas 72 horne (aplico paia coberluray
mayoros a 50 boneficiartos).

1

8.7

Se roallzon {as reposiclones roqueridne por calidnd y/o fallnntos

de matorlas pilinas y o cuonta con regisiro dillgonclotio,

N.0

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOA ALIMEHTOR

PUNTAJE ESPERADO I g

B

By i A bR LN el e B S Ve A T

PUNTAJE OBTENIDO

ONDICIONEB BE F

ITEM

ASPECTO A EVALUA

PUNTAJE

pkt i
OBBERVACIONES Y/O HALLAZOOS

T4

Los procesos do proparacion de los olimontos so ronlizan on
condiclonos éplimas de higlena, de limploza y do conservacién,
do forma secuenclal y conlinua parn ovilar cunkgulor tipo de
conlaminaclén.

1.2

Se realiza la limploza y desinfoccién do los ulonalios de manora
permanenie sigulendo lo eslablecido en el programa de limploza
y desinfeccidn.

73

Las horlalizas y lrulas e lavan y desinfectan con suslancias
aulorizadas por la normalividad sanitarla y establecidas en ef

74

I servido ce los olimentos so hace con ulensllios (pinzas,
cucharas, ekc.) segin sca ol lipo de allmento y so ovita ol
conlaclo directo del alimento con las

Fan de saneamienlo del operador,
E

7.5

Las preparaciones cuenlan con ftemy: n ndocunda ol

|momento del servido y so llava conlrol do lomparaluras para las

Lprepamchnu calientes (mayor 60°C) y frlas (menor a 16°C).
TOTAL CONDICIONES

—a = .

DE PREPARACION

PUN

TAJE ESPERADO I G}

B T T e S T S D T

QUIPOBY,

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

]
PUNTAJE

A i e LY 6
OBSERVACIONES Y/O HALLA2GOS

8.1

Se cuenla con los equipos y menaje requeridos para la
operacidn, se encuentran en buen eslado y eslan labricados con
maleriales que permiten la facll impleza y desinfeccidn.

{

8.2

Exislen manuales y reglsiros para servicio de manlenimienlo
prevaniivo y comreclivo de equipos de acusrdo a lo establecido
en la resolucidn. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

{

TOTAL EQUIPOS

Y UTENSILI

PUNTAJE ESPERADO 2. PUNTAJE OBTENIDO

S0 S T8 P PR A N TR TR Y 1)

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE
BSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

9.1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de monus
aprobado por la ETC. (En caso confrarlo, verificar la exisiencla
lisica de autcrizacién por parie da la ETC).

Meas # 26 con V7 TRy -

cambro en ef /'U?a ory gt

9.2

En el estableclmlento educalivo se encuentra publicado el clclo
de mentis ap-obado por la ETC,

9.3

Sa lienen estandarlzados los ulensilios para el servido.

————

9.4

Se cumple con los gramajes de lodas las preparaciones, de
acuerdo al nivel sducativo alendido.

yerifico el complimies

El operador reallzd la entrega de fa tofalidad de los
componenies que conforman el menil, segin el ciclo de menus
de la entided lerritorial.

e W NN N DR I N

-y
']O del SN OO (&
S I

Se garaniiza la disponibliidad de agua potable y vasos en
cantidad suficlente para el consumo voluntado da los
lbenoﬂclarlol.

{

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO
[l T & 08 DE | T

B
PUNTAJE

PORCENTAJE )
1 D i -
OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

10.1

Cuenlan con boliquin compucsio por (gasas eslérlies,
esparadrapo de lela de 4", bajalenguas, guanles de ldlex,
vendas eldslicas, yodopovidona (jabdn quirirgico), solucidn
salina, lermdmetro, alcohol antl Apli

4

<oy)

—e evfdoncia el ba:jw:ﬁ

Jodas lor conypon =

10.2

Cuentan con extinlor con carga vigenle 4 A0 e 026
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMEN ?ﬁ_A—Lﬂ"‘%{TATUb—LA—Lé(_os DE SEGURIDAD INDUSTR LUD OCUPACION o
PUNTAJE ESPERADO I 2 | PUNTAJE OBTENIDO | 2 | PORCENTAJE | 100 7,,

QN

t
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UM e it

710 XI. CONDIGIONES DE TRANSPORTE L "l 107

Ty L St i e SeiTi Nl

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Técnica dol vehiculo); Modolo 20186 en sdelanto.

Bl personal transportador  presenta  los  documenios
reglamentarios dol vehlculo (Licencla do conducclén vigente, N O
Seguro Obligatorio de Accidenlos do Trénsito (SOAT), Ficha

b Qf‘) AP a/ O ¥1T
/ﬂr .l'{r:; ::/a(.j)( L//a.j et 105
Q/f:/d!’f/f’ /é} V.r_f}r;

1.2 eviamente for el equipo técnico de supervisién.

ETl vehiculo jua presla el serviclo se encuentra aprobado! N 0 \

1.3 forma clara y sIsible |a leyenda *Transporie de Alimentos®,

E1 vahlculo transporiador de alimentos lleva en su exlerlor, en

TN

pedicién da la centificaclén no es superlor 8 un aflo.

El vehiculo cuenta con la cerlificacion sanilaria expedida por la
11.4 |autoridad compelenie con Conceplo Favorable. La fecha de N 0

Registrar fech.a de ultima fumligacién realizada

3
fculo cuenta con cerlificado de fumigacion vigenta.
11.5 |E, Yeh , f ! i .lg 9 NO \

e Heva registro de temperaluras de los componenies que lo N 0 \

5
s Irequleran y del sistema de refrigeracién y/o congelaclén.

higlénicas en manipulacién de alimentos).

T personal sansportador y auxiliar de transporie cuenia con Ia
documentacion de acuerdo a lo establecido en la normalividad
11.7 |(cédula, certificado de aprobacién de curso de manipulacion de N 0

alimentos, cerlificado de aprobacién de curso en praclicas

la Resolucion 2674 de 2013,

El conductor y el auxiiar de cada vehiculo cuenia con la

11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en N 0 \

auxilios y extintor con carga vigenle y buen eslado.

119 El vehiculo transportador cuenla con bofiquin de primeros /V 0 \

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO
T o Tt P T S U L PR e

< — | PUNTAJE OBTENIDO
s XIEVERIFICACION DOC

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

(planillas).

124 Existe regist-o actualizado de los complementos enlregados

i jevstre acfo fieaha

inslitucién educativa, debldamente diligenciada.

122 Se cuenta con formato de remision de enlrega de viveres en i

)ﬂ?fzm?fé a".//‘;er&::.'ng.

primas utilizadas.

ISe cuenta con bitdcora ylo registro de novedades, debidamente -
123 diligenciada donde se notifique las visllas realizadas por .g
" |diferenles ealidades y se lieva trazabilidad de las malerias

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

e dlebidomien fe
ol f?x@fdﬁc&b

PUNTAUJE ESPERADO

"‘—-/EZ- \"&‘\?ﬂﬂ \n'lﬁ'."’q *@cﬂ\’cc\ C:LE ::uf:ef\!fealcr\ =] == |

(=3 cct\.) O
 Almuyerzes remfhdcs en

ova mr{—u\fo de 423 RPs—

oS N e_-:“mIE

os 4 Srupos etoress en—

) \Ier‘fr:{ca el c:s.ama/l'&n&ﬁ"o
lgﬁ Cbmlmnqwl-a% del ywvieny d e ON Miercamhio

m\ez_'l

o E

e e < h

R lpe e QUiie en e

YA Teie Dik

SHSABLE DE LA SUPERY

L v \
|DATO ;
T owent
IDENTIFIGAG N
T \

0115
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: RURAL BOSCONIA SEDE B

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 10 | 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: RURAL BOSCONIA SEDE B

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de men(. Verificacion de gramaje.

Condiciones de calidad de productos entregados. Personal manipulador.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Suministro del complemento. Condiciones de saneamiento.

Verificacion documental.

Geslion social.

Horario publicado.




21241

Eocr)elﬁgm !‘ cntes '
- IBA (;) Educacion ren .. 4

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Paredes. Ventanas.

Puertas. Servicios sanitarios.
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

= ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versién: 002 -2025
orerer: ()T ppd TNNOVA | Meconmo | 975 |Feteves| () .03-2(7
Grupo: 2 Area Urbana: —_ Area Rural: >< Hora Inicio: 10' OO AM.
oot | Boasconio sede o “EBIEy | rmein| 2100 2m
Direccion: K_m 28 vien /a ,48006(0 CLIQ('(LO Finca &[ (UOTV?D

Horario de Entrega en Sede Educativa

11:20mMA 42:30 M-

idad pre enels

No. litulares de derecho i 3 =
. i Complemento alimentario almuerzo
atendidos / No. de cupos 13 Modalidad Modalidad preparada en of Siio —
asignados a la IE: Complemento Jomada manana/Jornada tarde
™
Nombre de quien atiendela visita l_/[ [ i ner AG) llor. Nombre del M’U Lo ;QDCJD
; 3 7 - supervisor - Equipo
Cargo: MC?VU Pc’(adé(’?m A [,‘ 9 | PAE 0 /U {7‘0 =

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacién en instituciones educativas para la modalidad Racién Preparada en Sitio del
Programa de Allmentacién Escolar.

mohos.

e{rermrv jas

El comedor Escolar ] .
Cuenta Con Concepto i/e:::c:g:g‘: —_— Cg{:«;t?g;o ——_ | Calificacion =
Técnico Sanitario Vigente| NO
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE " PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 52 OBTENIDO S0 TOTAL 6.1¢ | cvautatva |[Hzno|-
RANGOS DE N o o
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regutar De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3
cormel No. de Manipuladoras
[[;: g: a 3052 = mnﬁ Resolucién 335 de 2021 ; encontradas en la
a pl Institucién Educativa i
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
IHSTALACEDNES FISICAS: C [CLIIIPI.E} NC (NO CUIIPLE)
il "I INSTALACIONES FISICAS RN
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CI/NC
El comedor escolar esta ubicado en un jugar alejado de focos de elor U \CDO(O ',e cS
11 |insalubrida d, maleza y aguas estancadas. g‘ﬂl-‘-g %OS T Saluby (o C_
Los techos estdn construidos de manera que se evita cj cen
1.2 |acumutacion de suciedad, condensackén, formacion de hongosy| | €€ l’\ oS CO,&’\STFU IO NC.

1.3

Las paredes estan construidas en material reslstente,
impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. Los sifones y
drenajes se encuenltran en buen estado, protegidos,
funcionando y limaios.

VO(QJ@S‘ Cﬁ«nS"'ndtdOJ
Con \osas e (LOQJL.'

1.4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para atender como minimo- las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

impleta e5 LGy

1.5

escolar cumple con el espaclo minimo que garantice la
conservacion de alimentos.

El drea de almacenamiento de las malerias MNsddmfnedq?chjz E"’\{"/K’A—Q Py -%-QF_J

1.6

Cuenta con un area exclusiva y suficlenle para limpleza y
desinfeccién de les utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

DODD

1.7 |

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente extesior estan provistas con malla antl insecto en buen
estado y de facil impieza evitando el ingreso de cualquier lipo
de plaga.

Ventancs ’(\W\O{\(DJ
Ln—_\fﬁ\sec— e} PL/@I

No )—(&f\{i bur OJ-

Z
M

1.8

Sedisponedeinstahdamsarﬁariaspaaelaccesodel
personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso
exclusivo o compartidos con los estudientes.

lacdones sanitanal
@\eﬁo wrmﬁg@—\go e

1.9

Las ldmparas © Illuminacion se encuentran protegidas Y|
funcionando, no se evidenclan instalaciones eléctricas
expuestas.

L,rqu"\o S Led no ¢ |Grefl
Pmi—aamon Fu*f\@\ono

Se cuenta con un drea definida y alejada de los complemenios
alimentarios para el aimacenamiento de los Insumos de aseo.

Tntowe s o \\Go0S de_
Comp lemen oS a\kmmwﬁos'

Exisle un espacio flsico exclusivo para el depdsito temporal de
los residuos soBdos, adecuadamente ubicado, prolegido, en
adecuado estado de mantenimiento, demarcado o rotulado
debidamente y dando cumplimento a Ia normatividad vigente.

E:.—‘;.,.x::tc:\t: xG e:JE.
e che Cacino

ﬂonm

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

oAL62




. =TI ALWACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS '
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento de los insumos y materlas primas se realiza
ordenadamente en pilas o eslibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado.

1

sa eallze en (‘061 oenid
0 S Cx::!v(c‘jsj—g
\4’ meae;rdz

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
Glil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacion escolar, no presentan algin tipo de
contaminacién flsica, quimica, bioldgica y son aptos para el
Consumo.

-“'{ﬂ:)d L s d c‘,‘c‘s
g M{_;Ctt‘-i 5‘0%0 WSC‘}/; 7

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y
rotacién de productos.

24

Se evidencia certificado de fumigacion del drea de preparacion
de alimentos. Registrar fecha de ultima fumigacion realizada.

Experfo Ree 137 grero

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas enire J a 6 °C y se llevan registros actualizados.

ST -

26

El almacenamients de alimenlos congelados se realiza a
temperaturas de 0 & -18°C y se llevan registros actualizados.

1
I
1
L
A

‘—Z'me)ej)’o'h)m cc'ﬂje(odor

E} almacenamiento de los alimentos evita su contaminacién

27 oruzada, | \
28 Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes Se evi 65 enct on = Kl. 7L\S
" |(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit). i Ceomp led<=S

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO | = PUNTALE OBTENIDO = l PORCENTAJE | 100 ?’
: — WPERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS _
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

31

El personal manipulador uliliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bala o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

i

!
?Qt‘som: [ w omutwbo T

UV lize cj f-l-ﬁ&loﬂ
C San P‘E.

3.2

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(uftas cortas, limpias y sln esmalle, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y
en buen estado.

%’res‘e.nﬂaLm \aersow\a/
ace e e

3.3

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores de alimentos Incluyendo toda la documentacion y
soportes.

Se evidend & lojoda
Vid o Conj‘apor <,

34

El personal manipuador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion, formaclén en educacion
sanitaria, principios bdsicos de Buenas Practicas de
Manufactura y p-acticas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un aflo) y se cuenta con
registros de capacitacion mensual segin cronograma.

e vert 4Co ey enci
Einlimned _n Mf&

Cler—,ﬁf/ai’e“rdo m@d‘ic,u
y Bt 40 Enero 2025

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

oI acuerdo a lo establacido por la Entidad Territorial. j__ \
36 Se evidencia la pudlicacién y cumplimiento de los horarios de
*~ |entrega del complemento alimentario. i_ g
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida i / re O( e r<e Nt f
3.7 | otacién (tapabocas, cofia y bata). N.O | No g N

.-'é U}..!‘;%Q’

o lemno

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADORDE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | Z | PunTAJE OBTENIDO & | Porcentae | oo %
i : : IV PLAN DE SANEAMIENTO . 1
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
La unidad de serviclo cuenta con el plan de Saneamiento )
41 |aprobado. 1 Se cvonto con PsE Dprobe

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se Hevan regisiros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utillzados para las
operaclones.

L

Se evidena o fmhc;n‘:'mo

L
a\( ctveli z.acu?-? -

4.3

Cuentan con la cartidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

=e (-24!':‘0'{9%‘1&(0{\ Z. =g
soreld debidomente rc:ﬁgf

44

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Teritorial para la
modalidad preparada en sifio - PS.

ety

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

Elem ?{-os do ofec @/me
genodos  en recipiente cortopa

4.6

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
|limpias.

T

4.7

Se evidenclan aviscs aluslvos al cofrecto lavado de manos y las
concentraclones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

4.8

- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM|

|Inslalaclones del comedor escolar.

= P e

All ventos r@fﬁﬁwdos |

JAles




ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.9

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar,
fecha de ultimo lavado segiin certificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D comesponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de _&D corresponde a la Institucién Educativa.

4.10

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacion correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Soclal. (Para las L.E rurales y
sus sedes, evaluar 2| protocolo de hervido de agua).

Se evalve fo-‘-cnccla

<<S\Q Dc,@rul d@ C:lQ. Cl%-(_;lcl‘

4.1

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad.

1

=z _]—ql-z ror €

\['J%’-D = u:..ULQ.ﬂ\db PWO"\'OCDID

4.12

Se cuenta con botellén con dispensador de agua tratada
dispuesto para el consumo de los beneficiarios (exclusivo para
Instituciones Educsetivas rurales y sus sedes).

i

DISPOSICION DE RE J50S Y LIQUIDOS

Se e\/\demmo loo—]»Q”O*{L
o aouO—\—m-\—ooO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.13

Se cuenta con reciplentes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
Haprobacién del plan de saneamlento, de malterlal sanitarlo, con
tapa y bolsa pidsBica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos.

L

recigientes Con suS
'r\eg)v‘;ec;{-'f]uas loo]s.c:v&

4.14

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

\

4.15

Se aplica la separacion en silio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

i

\

4.16

Jaceite usado.

Se cuenita con registio exclusivo para los resiquos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios) y se
cuenta con reciplante identificado para el almacenamlento de

COl

1

Se verigo raa)pilie™ |
de residios e Gecconi
g2 FMoreo M2ad & SO grom.

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.7

Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de
presencia o daiio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domeésticos.

1

T

4.18

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

L

Las instalaciones evitan el ingreso de plagas al restaurante

"o dréo

Pueq[a G/Q iri

4.19 |escolar, los anjecs y rejillas se encuentran en buen estado
i(exclusivo para el area de preparacion y almacenamiento). a’Q cocing No HHeneé {'.‘2-’)"! -@7’-—2 "
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO l 1 l PUNTAJE OBTENIDO 10 I PORCENTAJE | W ,q1
] : V. GESTION SOCIAL
ITEMJ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la institucidn educativa se tiene publicado en un lugar visible
5.1 la Ficha Técnica ce tnformacién del PAE con la informacién de +‘ oha T-QC’!‘! lw d ° C:/
"' llos canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la l 1n. erdDO bl cado
publicacién de la ruta de alencién correspondientes al operador. 2 areg dd COmé‘a’D'f‘ .

5.2

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de
Alimentacién Escclar y los seguimientos (segn corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

1

Se el G.z\..f?de,ndiﬁ _SQF»;::'-)LL*
Qe Reunign de don
C"»!Ur'? o C’»‘iE. Marzg SYirizray

fommal

6.3

El operador realiza publicacién de la estrategla de Educacién
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territosial.

1

Q.é)/l cact an elo 55;740577[2,
/ Q E'QM Lég'f_'-g’ « 4’EJ/LL')J

Tecniccy

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO = I PUNTAJE OBTENIDO | R PORCENTAJE ' oo %
: VI. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

6.1

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamlento). Registrar
trazabilidad de producto.

1

Yechooeo Mc}rfnodf’ Mac
o[l Benoptet acle ae

Dz-2028 Vénce OS5 rels.26
L&CO 225034

6.2

Las ralces, tubdrculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiclones de caiddad, éptimo grado de madurez.

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
en aimacenamlento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, 6ptimc grado de madurez.

\

9418




AR e o s N e A Leche en poho worfilecke
exigi por norm: o 3 ) &
e establecidas en s lineamientos (Aplica para alimentos i Venee * 19cf z2& LO“CQI wezs
preparados y en almacenamiento).
Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
65 |60 el concepto de verificacion por el equipo técnico de
-2 |supervision y se evidencian en buen esiado al momento de la .L
visita (comparar con el acta de verificaclén de bodega).
Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
66 alto riesgo y se cuenta con las conframuestras almacenadas y N e en “/‘r e 43
Y |rotuladas de las Gllimas 72 horas (aplica para coberturas ‘A -~ o8 .
mayores a 50 beneficiarios). bene r& cdem
6.7 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes )
""" |de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. l
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO é | PORCENTAJE | 100 7_0
; VIl. CONDICIONES DE PREPARACION ¥ i 7.l
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procesos de preparacion de los allmentos se reallzan en f . o r‘ac{ oS
71 condiclones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, ’4' (/ -":(1 wrﬁs ?p e QCI? 0 5
"' |de forma secuendial y continua para evitar cualquier tipo de| 4 en optHimo ' eonal AAonN @
contamlnacion. ele gjeng -
Se reallza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera [
7.2 |permanente siguiendo lo establecido en el programa de limpieza 1_
y desinfeccion.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias ;
7.3 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el :L
plan de saneamiento del operador. »
o e e e oo s R Se reoliza eeruido
. " |contacto directo del afimento con las manos. 1 con cucharas medidoroas)
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
7.5 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las l
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO 5’ PUNTAJE OBTENIDO | 5 | PORCENTAJE | 1o0®© O@
§ o ! Viii. EQUIPOS Y UTENSILIOS i )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con s equipos y menaje requeridos para la
8.1 |operacién, se encuentran en buen estado y estan fabricados con .L
materiales que pemmiten la facil limpieza y desinfeccién.
Existen manuales y reglstros para servicio de mantenimiento % e / Y Ya
8.2 preventivo y comrestivo de equipos de acuerdo a lo establecido E&a‘ls '!dpo 'CJ 0’ mjnfefl g ‘v."f’
< len la resolucién. (-oja de vida de los equipos, cronogramas de O +o ‘ho corresj=on g 3 atzed
mantenimiento, responsables). a pos le £ @otconiaSede C
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO I 2 I PUNTAJE OBTENIDO 1 | PORCENTAJE [ ST /(o
r X: CUMPLIMIENTO DE MENU ;
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimlen:o de la minuta de acuerdo al ciclo de menis
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia i
fisica de autorizacién por parte de la ETC).
02 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
' *< |de mentis aprobaco por la ETC. .:'L
9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. i \
9.4 |Se cumple con los gramajes de todes las preparaclones, de 1 =2 yenifi co &2 my) {imenA
acuerdo al nivel educativo atendido. cD;/.Q Srmal€ -
El operador realiz6 la entrega de la totalidad de los & &
9.5 |componentes que conforman el menu, segin el ciclo de menis 1
de la entidad teritorial. L
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en Seo eyldenci S 501/-2‘/(/0111
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los i )
beneficiarios. rvasos
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAE | 4oO%
AL X: ELEMENTOS DE SEGU! INDUSTRIAL Y BEGU Y BALUD EN EL TRABAIO ;
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE—| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
101 esparadrapo de tela de 4°, bajalenguas, guanies de latex,
" lvendas elasticas, yodopovidona (jabon quirirgico), solucion| 4
salina, term6metro, alcohol antiséptico.
10.2 |Cuentan con extinlor con carga vigente L E\‘*_\W f/Qi’lCQ Enero o126
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO | 2 | porcentae | o4

9NZES




_XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

fTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal trensportador presenta los documentos
reglamentarios del vehfculo (Licencia de conduccidn vigente,
Seguro Obligatorioc de Accidentes de Transito (SOAT), Ficha
Técnica del vehiculo); Modelo 2016 en adelante.

N.O

No se oﬁ»se e Persond {

| fu’ (St

farTa dor durene-

ETl vehiculo que presia el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supervision.

N

El vehiculo transpertador de alimentos lleva en su exterior, en
forma clara y vislble la leyenda “Transporte de Alimentos”.

Q
ND

El vehiculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por la
autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de
expedicion de la certificacién no es superior a un afio.

N

C

N\

El vehiculo cuenta con certificado de fumigacion vigente.

s Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. !,\[\../ )i \
16 Se lleva registro d= temperaturas de los componentes que lo N\ fJ\
"~ |requieran y del sistema de refrigeracién y/o congelacion. -

11.7

EV personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con Ia
documentacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad
(cédula, certificado de aprobacién de curso de manipulacién de

alimentos, certificedo de aprobacién de curso en practicas NO
higiénicas en manij de alimentos).
El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en N_O \
la Resolucién 2674 de 2013. -
1.9 £l vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros l\
~ lauxilios y extintor con carga vigente y buen estado. [\; O

RS S
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO {,_'—"/ PUNTAJE OBTENIDO — 7 PORCENTAJE | —_—F
_ ~ Xil. VERIFIGACION DOCUMENTAL . '
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

121

Existe registro aclualizado de los complementos entregados
(planiilas).

1

3 é-

e P(am e

15O

=B cj Q//'ICJ = .
valizadc

£

T

12.2

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en
institucién educativa, debidamente diligenciada.

1

Se cuenta con bitazora y/o registro de novedades, debidamente
diligenciada donde se notifique las visitas realizadas por]

[;'7(

CIC/I/T) Q,C‘{_Ua/lcgb

1218 diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias l_ & f (2 / i €4 04 a-
primas utilizadas. ,’
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO 3 I PUNTAJE OBTENIDO I l PORCENTAJE [ ’(O > /%\/

 CONCLUSIONES ! OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

o

hoy oleervacione,
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DALOS | DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR.
Nowent Mabe( Zocio Olorio . NowsRe Mo, Liliang Agilar
IDENTIFICAGION | 30> 4 J 4/ IDENTIFICAGION | £,3°5549. 52
CARGO L Apoyo Tecnico pPAE-JEB AR M anipolador &
i Uﬁéﬁ/’%o ol Loets | rru fog Uligna Agslar
DATO8! | | {5708 RESPONBABLE DE LA BUPERVISION PAE DATOS |  RESPONSABLE DELOPERADOR
NOMBRE | S~ NOMBRE \
mENh"FK_:AcION \ IDENTIFICACION \
CARGO \ CARGO \
FIRMA - FIRMA S~
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: RURAL BOSCONIA SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 10 | 03 | 2025 | LUGAR: | Sede Educativa: Rural Bosconia sede C

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones ce calidad de productos entregados. Personal manipulador.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Condiciones de saneamiento.
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Gestidn sacial. Horario publicado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

INFRAESTRUCTURA

Paredes. Mesones.

Servicios sanitarios. Ventanas.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Puertas.

HALLAZGOS

Hallazgo 1. (4.19) Puerta de ingreso al area almacenamiento de

alimentos y de cocina, no tiene burlete.

Hallazgo 2. (8.12). Equipos registrados con mantenimiento
realizado no corresponden a los que se encuentran en la IE.
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|fucron verificados en su totalidad pos el equipo de
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\
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de las preparaciones segiin ¢l / los grados de
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preparacion de alimentos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 10 | 03 [ 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa SANTO ANGEL

REQERIMIENTOS ALIMNETARIOS Y NUTRICIONALES
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PUBLICACION DE HORARIOS  MENUS PUBLICACION DE LA ESTRATEGIA =
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

ot PR : il
ARROZ AL PEREJIL, PREPARADO SIN LA APLICACION DE LAS GUIAS DE

ENSALADA PREPARADA SIN ELINGRED
PREPARACION [ENTE ZANAFORIA

PECHUGA EN SALSA CE PINA SIN APLICAC{C-)N DE LA GUIAS DE PLATO SERVIDD

PREPARACION
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

LAMEGENAMIENTO DE LA PULPA.

ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS NO PERCEDERDS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

GRAMAJE CARNE BEBI JUGO
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. FORMATO DE VERIFICAC:ION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
LE ‘o A:.,,-. e 1;5_‘ INSTITUCIONES EDUCAT IVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
k-i) Qcacl [lrcnr_(cr = ?:_fvi PROGRAMA ['E ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
; — ALC ALDIA DE BUCARAMANGA

Versitn 0012029
Operador (JT Bén ’Y) novof No. Conlrato 2% ?’ Fecha Visita n IDD }25
Grupo "Dos Area Urbana X Area Hural Hora Inicio C{'.D(JC‘M
Ed:‘csal::\l/‘:;g;de Cd{‘\qj O &f\“&?\d = %@d(—. A 1'e:1rs{:ai?0n: /]-'OJ f?m
Direccién: &\k‘ q _Lk 26 = Zé
Horario de Entrega en Sede Educaliva /{O\ 3 D~ 1" 2) O PM

Modalidad preparada en el silio —
No titulares de derecho ) Complemento alimentario almuerzo X
atendidos / No. de cupos % O 3 Modalidad Modalidad preparada en el silio —
asignados a la IE Complemento Jornada manana/Jprnada larde

Nombre de quien atiende la visila 3 UAEA \O P & Nombre del ny_[ﬂ < 9)”'}"&

supenvisor - Equipo

Cargo: Vonproderen PAE Ao
Objeto de la vislta: Verificar las condiciones de preparakion en instituciones educativas para la modalidad Racién Preparada en Sitio de!
Programa de Alimentacién Escolar.

El comedor Escolar Sl -
Cuenta Con Concepto Ii?:r?l? c:l;::)nna -—— Cg;ﬁ?:(t)o Calificacion —
Técnico Sanitario Vigente| NC
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION ‘ll
‘ ESPERADO 69 OBTENIDO 66 TOTAL GHO/ CUALITATIVA [ edu
RANGOS DE o . o
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Reguiar De 80 a 96.9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 ccmplementos 3 N
135 I o de Manipuladoras
De 301.a 500 cemplementos Resolucion 335 de 2021 4 encontradas en la
De 501 a 750 ccmplemenlos 6 Institucién Educat
De 751 a 1000 complementos 8 veativa
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 1L 12
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
T oooooo e Lnno IAINSTALACIONES FISICASE -
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC
11 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. c

Los ftechos estdn consiruidos de manera que se evila oM lCC
1.2 |acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y %\'?A Ge J = O 1~\ C,
O d Eoul lepdo-

mohos.

Las paredes estan construidas en malerial resistente,

impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ‘*ko SJ'\ ?‘Y ots &\h

. 1.3 |Los pisos se encueniran limpios, en buen eslado. Los sifones y
drenajes se encuentran en buen estado, prolegidos, G?\CL\ (3 1~LC_,
funcionando y limpios ‘

Existen tanques y/o recipienles de agua prolegidos con tapa,
1.4 |con capacidad suficiente para alender como minimo las
necesidades correspondientes a un dla de preparacion (

El area de almacenamiento de las materias pnmas del comedor| ¢ 5 cqom.u g C = B
1.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la

conservacion de alimenlos. ‘P-( (& GttMU(b f\UV\‘lG\*D '\\L

Cuenta con un drea exclusiva y suficienle para limpieza y ( 6o

1.6 |desinfeccton de los utensilios y menaje evitando conlaminacién \ G nU Q C-X.lUm\\Jc,?
P levdo eolue podeas |NC

cruzada
Las ventanas, puertas ¥ aberluras que comunican con el

ambiente exterior estan provistas con malla antiinseclo en buen /
v estado y de facil impieza evilando el ingreso de cualquier tipo - C,
de plaga = ——

Se dispone de instalaciones sanilarias para el acceso del -
1.8 |personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso e c_
exclusivo o cornpartidos can los estudiantes -
Las ladmparas o iluminacién se encueniran protegidas y No (v o Cen \\UM(I\OQ‘ v
1.9 |funcionando, no se evidencian instalaciones electricas “1 \L
expuestas L

Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos
alimentarios para el almacenamiento de los insumaos de aseo - ([

110

Existe un espacio fisico exclusivo para el depoésito tlemporal de
los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado, prolegido, en
adecuado eslado de manlenimiento, demarcado o rolulado
debidamente y dando cumpliento a la normalividad vigente

- | *




CRITERIOS DE EVALUACGION: 1(CUMI’LE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

T ALMACENAM/ENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Cl amacenanienla de 1os INsumos y matenas pnima & se reahza
21 |orgenadamente en pilas o estibas y dispone eslinlerias de /1 /
rmateral santano, limpias y en buen estado /

%2

Los productos evidenciados se encuenlran dentro tie su vida
util, con lecha de vencimienlo vigente, son  exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun lipo de
contaminacién fisica, qulmica, bioldgica y son aptes para el

consumo
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y

rolacion de productos
Se evidencta certificado de fumigacion del area de preparacion
de almentos Registrar fecha de ullima furmigacion reallzada

Los alimentos que se encuentran empacados y rotulados,
cumplen con la normatividad sanilaria vigente.

El almacenamiento d2 los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

27

El almacenamienlo de alimentos congelados se realiza a
lemperaluras de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

28

£1 almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion

N R .

29

cruzada
Se cuenla con dotacén desechable complela para visitantes

A

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kil)

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

5[ PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

[0 /

PUNTAJE ESPERADO

il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS™ At 1=

i

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

31

El personal manipulador utiliza la dolacién completa, zapalos
(botas), cofia, bala o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de Ila

3.2

normatividad legal vigente.
La presenlacion perscnal de los manipuladores es adecuada

(ufias cortas, limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de
joyas u olros accesorias, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y

33

34

en buen estado.
Te evidencia la ho@m de vida para cada uno de los

manipuladores de alimentos incluyendo foda la documentacion y

sopories
El personal manipulador acredila experiencia minima de (1) afo
en programas de alimentacién, formacién en educacion

sanitaria, principios basicos de Buenas Praclicas de
Manufaclura y praclizas higiénicas  en manipulacién de
alimentos (vigencia nc mayor a un afo) y se cuenta con
registros de capacitacion mensual segun cronograma

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecida por la Entidad Territorial.

36

Se evidencia la publicazion y cumplimiento de los horarios de

1 |/

3.7

enlrega del complemente alimenlario
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

dolacién (tapabocas, cofa y bata)

1/

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUN

TAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

-

q PORCENTAJE

[0

. IVIPLAN DE SANEAM

ENTOL: ¢

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41

La unidad de servicio cuenta con el plan de Saneamienlo

1

42

aprobado

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escrilos, se llevan registros de las aclividades
diligenciados adecuadamente, cuenlan con las hojas de
seguridad, fichas lécnicas de los insumos ulilizados para las

43

operaciones

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rolulados de acuerdo a la informacion del producto

44

El operador suministra los insumos y elemenlos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Terrlorial para la

modalidad preparada en sitio - PS

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos

46

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, lechos y puertas

limpias

21730

47

Se ewidencian avisos alusivos al correclo lavado de manos y las
conceniraciones de delergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccron

48

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
- Buenas Practicas de Manufaclura, ubicados en las

instalaciones del comedor escolar




ABAST ECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASSECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se gartantiza la kimpieza y desinfeccion del lanque y/o 1 2cipiente
de almacenamiento de agua, exisie un procedmenlo de
limpieza y desinfeccidr, con procedimientos escritos. (egisirar
fecha de ultimo lavado segun certificado)

Nota Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
reslaurante escolar, la responsabildad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso coimpalhdo la
responsabilidad de L&D corresponde a Ia Inslitucién Edut:aliva

A Fa

4.10

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacion correspondienle del
Ministerio de Salud y Proteccion Social. (Para las |.E nuales y
sus sedes, evaluar el p-otocolo de hervido de agua).

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua pctable y manipulado en condiciones que
garanlicen su inocuidad.

NA | No  \p\Peu

4.12

Se cuenta con bolel6n con dispensador de agua tratada
dispuesto para el consumo de los beneficiarios (exclusivo para
Instiluciones Educativas rurales y sus sedes).

NA | No  Ap\leo

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

iTEM

AS2ECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.13

Se cuenla con rezipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobactén del plan de saneamiento, de malerial sanilario, con
lapa y bolsa plastica, ubicados en un silio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos.

4.14

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimienlos escritos, se llevan regislros (diligenciados
adecuadamenie) de las actividades

Se aplica la separacioén en sitio de los residuos sdélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

4.16

Se cuenta con resgitro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios) y se
cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
acile usado.

A

CONTROL DE PLAGAS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domesticos.

1

4.18

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias prevenlivas o correclivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dfa anterior,.

A

419

Las instalaciones evitan el ingreso de plagas al reslauranie
escolar, los anjeos y rejilas se encuentran en buen estado.

| |

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDI

CIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

>

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

(Y

\V, GESTION SOCIAL

—

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En Ia instilucion educaliva se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de
los canales de comunicacién para las PQRS

52

Se cuenta con la publicacion de ruta de atencion a Soliciiudes,
Quejas, Reclamos y Sugerencias correspondientes a la
informacién de Operador.

53

Cuenta con copia del zcta de conformacion del Comilé de
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y
la geslion realizada al mismo (en caso de requerirse)

No wedt,  (on 61 aole

O | do Combe Confomacin

54

El operador realiza publicacion de Ia estrategia de Educacion
Alimenlania y Nutriciong! (EAN) aprobada por la Enlidad
Terntorial

e Cnieen bz 1(&4,10

0

(o @}W’I'Cj.—of =71 (C/S&ol&

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

4

PUNTAJE OBTENIDO

27

PORCENTAJE

Jo .

VI. CONDICIONES'DE CALIDAD DE LOS'ALIMENTOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

61

La came (carne roja o blanca) se encuenlra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
ahmentos preparados y en almacenamiento). Regislrar
trazabilidad de producto

62

Cl huevo se encuentra acorde a los estandares de calidad
exigidos por las normas wvigentes y a las condiciones
establecidas en los lIn2amienlos (Aplica para alimentos

preparados y en alimacenamiento)

QAL




63

Las leguminosas se encucniran acorde a los u:‘.lﬁndnrgs de
calidad exigidos por las normas vigenles y 3 las condiciones
eslablecidas en los lineamientos  (Aplica para alimenlos
preparados y en almacenarniento)

64

o5 coreales yio denvados del cereal estdn acorde a los
estandares de calidad exgidos por las normas vigentes y a las
condiciones esliablecidas en los lineamicnlos

l.as ralces, tubérculos y platanos se encueniran en aidecuadas
condiciones de calidad, 62timo grado de madurez

66

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
en almacenamiento se encuentran en adeccuadas condiciones

de caldad, 6ptimo grado de madurez

pu—

67

Los azucares utilizados para las preparaciones se encuenliran
acorde a los eslandares de calidad exigidos por la normalividad
vigente y a las condiciones establecidas en los lineamientos.

68

Las grasas ulilizadas para las preparaciones se encuenlran
acorde a los eslandares de calidad exigidos por la normatividad
vigente y a las condiciones establecidas en los lineamientos.

—_— D>

69

Los facteos se encuentran acorde a los estandares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
eslablecidas en los |neamienlos (Aplica para alimentos
preparados y en almacenamiento).

6.10

Las malerias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el conceplo de verificacion por el equipo técnico de la
Entidad Territorial.

Se realiza foma de contramuestras de alimentos preparados de
allo riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las ultimas 72 horas.

~ | — _—

6.12

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes
de malerias primas y se cuenta con registro diligenciado.

4

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

—

L

PORCENTAJE

,OO .

(VI CONDICIONES DE PREPARACION:S =

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

7.1

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

72

Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente siguiendo lo establecido en el programa de limpieza
y desinfeccion

73

Las hontalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

7.4

E) servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,
cucharas, elfc.) segun sea el lipo de alimenlo y se ewvita el
conlaclo directo del alimento con las manos

7.5

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
momento del servido y se lleva control de temperaturas para las

!

prepraciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

-

DE PREPARACION

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES

S

PORCENTAJE

100 Y .

UTENSILIOS !

iTEM

PUNTAJE OBTENIDO
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

11 VIII.EQUIPOS Y.
Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la
operacién, se encuentran en buen eslado y esldn fabricados con
maleriales que permiten la facil limpieza y desinfeccién,

1

82

Existen manuales y registros para serviclo de mantenimiento
preventivo y correclivo de equipos de acuerdo a lo establecido
en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsatles).

N

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO

2

PUNTAJE OBTENIDO

=

a0~

PORCENTAJE

' IXCUMPLIMIENTO/DE MENU |

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

91

Existe cumplumiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus

aprobado por la ETC. (En caso conlrario, verificar la existencia
fisica de autorizacion por parte de la ETC)

1

92

En el eslablecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo
de menus aprobado por la ETC

93

Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido

94

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
acuerdo al mvel educativo atendido

El operador realizd 1a enliega de Ta lolalidad de Tos

componentes que conforman el menu, segun el ciclo de menus
de la enlidad erritorial

96

El operador realizé la entrega de la lolalidad de las malenas
primas para el cumplimien:o del ciclo de menus y se evidencia
Inventario disponible en la Institucion Educativa

e B S PN P

97

Se garantiza la disponibilidad de agua polable y vasos en

canhdad suficienle para el consumo voluntario de

los

!

beneficianos

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO

Qo

| PUNTAJE OBTENIDO |

A

| PORCENTAJE | 12)7

4Vis




X. ELEMENTOS DE SE GURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y- SALUD EN EL TRABAJO =1
ITEM ASPECTO A EVALU AR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan  con  botiquin  compuesto  por  (gasas  eclenles, ’_,__—-"
10 1 esparadrapo de lela de 4", bajalengu s, guaﬁlcs de lalex, l =
vendas  elaslicas, yodopovidona (Jabon quirurico),  sohicion
saling, termomelro, aleohol antiseplico -
10 2 |Cuentan con extinlor con carga vigente | :
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | 9. PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE I [le38%

Xl. CONDICIONES DE TRANSPORTE!

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El  personat transportador presenta los documentos
reglamentarios del vehlculo (Licencia de conducclén vigente,
Seguro Obligalorio de Accidenles de Transito (SOAT), Ficha
Tecnica del vehiculo); Modelo 2016 en adelante

"

0 Ag{) \ec

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado

e previamente por el equipo técnico de supervision

VA

El vehlculo transportador de alimentos lleva en su exlerior, en

U5 forma clara y visible la keyenda “Transporte de Alimentos”.

©A

El vehiculo cuenta con la cerificacién sanitaria expedida por la
auloridad competente con Concepto Favorable. La fecha de
expedicion de la certificacion no es superior a un afio.

114

NA

VO ppleay

Se cuenta con registro que evidencie que al vehiculo se le
realiza limpieza, desirfeccion y conltrol de plagas antes de
carque; adicionalmente se evidencia cerlificado de fumiqacién

N

Se lleva registro de temperaluras de los componenles que lo
requieran y del sistema de refrigeracién y/o congelacion.

VA

El personal transportacor y manipulador (auxiliar de transporte)
cuenta con la documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
normatividad (cédula, certificado de aprobacién de curso de
manipulacion de alimentos, certificado de aprobacién de curso
en practicas higiénicas en manipulacion de alimentos).

VA

RO %\\ CeA

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en
la Resolucion 2674 de 2013

VA

El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
auxilios y extintor con carga vigenle y buen estado.

vy

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO '0 lA PUNTAJE OBTENIDO N A PORCENTAIJE N A
i =iy = X1 VERIFICACION DOCUMENTAL . :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe regislro actualizado de los complementos eniregados 4
12.1 )
(planillas).
Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en {
122 inslitucion educativa, decidamente diligenciada.
Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente
diligenciada donde se nofifique las visitas realizadas por
123 diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias 1
primas ulilizadas.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE OBTENIDO

3 5

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE

{007 .

CONCLUSIONES | OBSERVACIONES | RECOMENDACIONES
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- ENEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LE SANTANDER SEDE A

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 11 | 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: |.E SANTANDER SEDE A

9119¢€

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de men(. Verificacion de gramaje

Verificacion de gramaje

Verificacion de gramaje
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Verificacion documental. Personal manipulador.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

pUVECS

g

HORARIO DE ENTREGA
I.E.w

MODALIDAD: R P.§

JOR: AHANAL 3"‘0. -! ‘\- $

L T

Gestion social.

" wm.-:m'dn

5 ﬂ UT RR8va |-

Horario publicado.

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Paredes.

Mesones.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Servicios sanitarios.

. Puertas.

Realizando visita técnica

HALLAZGOS

Hallazgo 1.

NO CUENTA CON EL ACTA DE COMITE DE
CONFORMACION.

E:Hé'iégDo 2. NO SE ENCUENTRA PUBLICADO LA ESTRATEGIA EN
E.




|

No. titulares de derecho

atendidos / No. de cupos

Modatidad
asignados a la IE: 165

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
Y % % 2L INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
@? Edgcacion w WRERE. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 002 -2025
Opernder: 1UT Bqa Tnova No.Conwato: | )Y3 Fecha vista: | |- 03-9025
Grupo: 2 Y Area Urbana: AreaRural: | X Hora Iniclo: [8:00 Qm)
Rucion 5 Hora de .
Ed:::sz:tlvalSede ¥.€. Qural PJOSCOﬂIO\ Sede A Teminscill 20 %)
Direccion: Cya 32 4 3n- s
Horario de Entrega en Sede Educativa ﬂ 1 :%qm a 1 g w Pm
i i =

MOTENTas préparada én el 816 —
Com%memo alimentario almuerzo
ad preparada en el sifio ~

Complemento Jornada manana/Jornada tarde

Nombre de quien atiende la visita

GLlan Yamile Gomalez

superser - Eqipo Clara lonandes

Cargo:

Lder Moampulodara

PAE

Programa de Alimentacion Escolar.

Objeto de la visha: Verificar as condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Racion Preparada en Sitio del

9420

[§¥]

El comedor Escolar S|
Cuenta Con Concepto Ze:r?f?cg:’ig‘na anr:mo Calificacion
Técnico Sanitarlo Vigente] NO | X
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE 0 CALIFICACION |-
ESPERADO 58 OBTENIDO 58 TOTAL oo/ CUALITATIVA iﬂefm{
RANGOS DE 1
97 a 100%
. CALIFICACION <58,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a1 Excelente
N v G I W 0 i TOTAL DE MANIPULADORAS . 70 o) oy D i e
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
Do 1512 30 cplnent ] o s |
De 501 a 750 comol | Resolucion 335 de 2021 3 encontradas en la
Institucién Educativa
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos, 10
De 1201 a 1500 complementos 12
e s INSTALACIONES FISICAS: C NC C 3 Lo T I i
A L e S A i R e
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/INC

El comedor escolar esta ublcado en un lugar alejado de focos de

11 insalubridad, maleza y aguas estancadas.

S5¢ enwentva Uoadn

d
1 €. dejodo dg%%&m =4

1.2 [acumulacion de sucledad, condensacion, formacion de hongos y
|mohos.

Los techos esian consiridos de manera que se evial Se auuden O kadiio Fobrweado Con

Las -paredes eslan construidas en material resistente,
impermeable, no. absorbente, de fécil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. Los sifones y
drensjes se -encuentran en buen estado, protegidos,

Malend de Faul \\m?\c%a.

1.4 |con capacidad suficlente para atender como minimo las

necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

|Existen tanques yfo recipientes de agua protegidos con tapa, ‘\él comedor NO

Cuenln Can ta C

ene agua hable dwecka .dr.l?!:b :

1.5

conservacion de akimentos.

El area de almacenamiento de las materias primas del comedor|Ge  Cuidenin
escolar. cumple con el espaclo minimo que garantice Ia]nw tenas primas q‘}n" Wﬂon YI.GWI\?;‘

de]

Cuenta/con un. area exclusiva y suficiente para limpieza y
desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

1.6

Las ventanas, puertas y aberturas gue comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen,
estado y de fdcil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga.

1.7

Se evdenuq
pto

Ventavies 4

tegros tan malla <an o

edko.

Se dispone de inslalaciones sanitarias para el acceso del
1.8 [personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso
Iemluslvo 0 compartidos con los estudiantes,

Barn, “omparfdo-

lLas lamparas o ilumnacion se encuenltran protégidas y|
funcionando, " no  se evidenclan instalaciones eléctricas

expuestas.

1.9

-h-...___‘__‘__.

Se cuenta con un 4drea definida y alejada de los complementos
alimentarios para el aimacenamiento de los insumos de aseo.

S Ame g
o e ren S

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de
los residuos solidos, adecuadamente ubicado, protegido, en
adecuado estado de mantenimiento, demarcado o rotulado
debidamente y dando cumplimento a la normatividad vigente,

mm

e SRS O-arEi b e Eo | o

' CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NG CUMPLE), NA (NG APLICA), NO (NG OBSERVADG) R
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— .~ WAIMACENAMIENTOMATERIASPRIMASEINSUMOS = =~ = =~ . =
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

|Ef aimacenamientc: de los insumos y materias primas se realiza Ge Cuisenla Atmatena my ento d%a

2.1 |ordenadsmente en pilas o estibas y dispone estanterlas de| | WsymP mfllﬂns primos vdo
malerial sanitario, impias y en buen estado. eh CQTIZLJ) implas’ con lapd .

[tos productos evidenciados se encuentran dertro de su vida P\'e) ?Gthu% £y 20mL 0295.

util, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del ) {nrne %ﬂt : fU- 02— 0U-2025

2.2 |programa de alimentacion escolar, no presentan aigun Upo de
contaminacion fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el h\m\.o FV:0k-abnl - 2025

consumo.
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kérdex y
2.3 | xacion de productos.

Se evidencia certificado de fumigacion del area de preparacion
24 |30 alimentos. Registrar fecha de ultima fumigacion realizada.

El aimacenamienta de los alimentos refrigerados se realiza a|
25 temperaturas entre O a 6 °C y se llevan registros actualizados.

4
1
1
El almacenamiento de alimentos congelados se reallza a| 1
{
1

e =
ao o Socf?nz rofura  Complen

toma. -\emporqxurq w 1en
wn__ 23'°C. g

26 |iemperaturas de 0 a -18"C y se llevan registros actualizados.

El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
cruzada.

Se cuenta con dolackin desechable completa para visitantes ankt' con Bt payaUsitan
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kk). i

mg to

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA ON PREPARADA EN SITIO

| PuNTAE ESPERADD | B

[T e R e T I PERSONAL M 7l iy T

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, zapatos| ~e ewdeniq conal.
37 |(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas| 4 olouon Com 1q L Con
*" |desechables 'y -cumple con las especificaciones de Ila 3

normatividad legal vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada

3.2 |(unas conas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de1 i S eviden : g{g&zn

"* |ioyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limplo y PQI sonal 624 n‘P A0S
en buen estado. Qde o do.

Se evidencia 18 hoja de vida para caga uno de 1os = L
33 | manipuladores de aBmentos inclayendo tods la documentaciany| 4 e.:dmuaw.’a ce Uda Ol

. opanes . e o ] | 2 eudenua Bomentotionadl
1 dia del Personal mmpu\g,&ar-

27

28

sanitarla, principlos basicos ' de Buenas Praclicas de

Manufactura y - practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un ano) y se cuenta, con

registros de capacitacion mensual segun cronograma.
Se_garantiza Ia cartided de maripuladores de aimentos de| 4 7 ovienda 4 Monpundora s
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorlal, Pova 185 cneFLua

3.6 58 €videncia la publicacion y cumplimiento de los horarios de e 10 D

" |entrega del complemento afimentario. 4

37 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
"7 |dotacion (apabocas, cofia y bata). MO

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE /.

34

35

o

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE i ?BSERVAC'ONES Yo H‘ALLAZGOS
B ::mﬂ de servido cuenta con el plan de Saneamiento i thde “>anenMen Fo B-01-709
Se cuenta con un programa de kmpieza y desinfeccion, ¢
procedimientos escritos, se Nevan registros de las acividades Se @ldenua featstio &l PI’ 091
4.2 |diigenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de| 1 W.lde\L 0 Vos L
sequridad, fichas técnicas de los insumos wlilizados para las YOy ic en
operaciones. k‘ﬂs 1NSUMOS.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan venrua
4.3 |de saneamiento aprobado y se encuentran dabidamg-ta 1 m DI; =25 PETSOIE,)
rotulados de acuerdo a la informacion del producto. Fory S .

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo a lo solicksdo por la Entidad Teritorlal para law 4
|modalidad preparada en sitio - PS.

Loselmernosdeasmsmalmaoenadusmhagsesuhjadus
P2 de fos alimentos para ewkar la contaminacion de los mismos, 1

Se encuentran 05 pisos, paredes, ventanas, techos y puaas] X [ ; a
4.6 Y pu e QU/ueniuAa. mapl
A : 'I’Ilﬂ}ib P

{limplas, :

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las

4.1 |concentraciones de delergentes |y desinfectantes ‘para las| 4
|actividades de limpieza y desinfeccion.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM ’(
4.8 |- Buenas Practicas de Manufactra, ubicados en las
Instalaciones del comecor escolar,




ABASTECIMIENTO DE AGUA

Instituciones Educalivas rurales y sus sedes).

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la limoleza y desinfeccion del tanque y/o reciplente ¢ G
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de g[ Co mt"a'o ocﬂ‘a on L9
limpleza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar " P:’l‘ﬂbtc 6\{@(_&1_' no ha Y on -
fecha de ukimo lavado segun certificado).
49 Inota: Sl el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del A ‘3,‘-’(’- ac leeﬁa"’llgﬂlﬂ 3
restaurante escola”, la responsabliidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso do ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa,
E! agua que se uiliza es potable y ct‘;nr\‘ple con las norm::i i C\LV\‘O\CAI'LCL_UQ P)\-qld,e Y C_eyh
vigentes establecidas por la reglamentacion correspondiente
4.10 |\ sinisterio de Salud y Proteccién Social. (Para las IE rurales y Fuado de Wdod de AMA.
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua). o
E! uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es [No se vealiiza, nelw fovalasiocioad]
4.1 |fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| Ny [} 56 yeql on ¥ F’,U‘.a
. garanticen su inoculdad. =% veahta Pvﬁh
Se cuenta con botellon con dispensador de agua tratada e 0\.1?%%2 con
4.12 |dispuesto para el consumo de los beneficlarios (exclusivo para| 4 m 0 Yo g\ UUnSuwmo

eeFLarve -

|EM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con reclplertes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de reslduos y 1 SG CU\ChﬂCla. yeC(P ICV\‘-GS &Q’O‘ -
4.13 |aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con &GMET\'LG Q,o}‘U\D«AOS, ¢on lq FQ y
tapa y bolsa pidstica, ubicados en un sitio exclusivo para la bal %
recoleccion temporal de residuos solidos. 8 <
Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado, (leva veaistrade, Proaroma &
4.14 |con procedimientos escritos, se lievan registros (diligenciados 1 Se le < 3 S* o Q 05
adecuadamente) de las actividades. esduas Sdidos -
415 Se apiica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, 1
" |material orgdnico separado de papel, plasticos y empaques.
£ con e exc . para res| de
416 descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios) y se ,‘
* |cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
|—laceite usado,
C
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
[Las instalaclones wo los alimentos se encuentran libres de
4.17 |presencia o dafho causado por plagas, heces de animales y se 1
encuentra libre de animales doméslicos.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con NOLA
418 procedimientos escrtos y se llevan registros de las actividades 1 =2 ?»U\ae- m3’5*'° & cthl'
*" |diarias preventivas o comectivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).
Las instalaciones evitan el ingreso de plagas al restaurante @na 005
4.19 |escolar, los anjeos y rejillas se encuentran en buen eslado { %Q entio. anQ'D en bUQn
(exclusivo para el drea de preparacion y almacenamiento). .
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO I+ PUNTAJE OBTENIDO | | PORCENTAJE | [QO /-
: V. e N S R O ey
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En a Institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible v
5.1 [12 Ficha Tecnica de [~formacidn del PAE con la informacicn de| ¢ Se © lfmm A gai?‘lq b
" |los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la ‘F\ChO cmea He e men
publicacion de la ruta Je atencion correspondientes al operador. d lWvaencada . \
Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de Se Yeolnod
5.2 |Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y | CRE o\ d 0 CZ%TFJOVMMOY) del
la geston realizada al mismo (en caso de requerirse). 2025 \ e‘teb{GYo 6e )
E| operador realiza publicacion de la estrategia de Educacion
5.3 [Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad|
Tesritorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJEOBTENIDO | % PORCENTAJE | [0O
ITEMm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a Jos
namﬂmdemidadengidosporiasmsmgeue:yalas

Pethuda TR
éq 033% gm% 3?320 D\(- 2075

de calidad, 6ptimo grado de madurez.

6.1 condiciones " estableckdas en los lincamientos  (Apica para| 1
alimentos’ dos al . a¢ ¥os TU-@ -ol-20
Ii‘:m,u:;reepara : y en almacenamiento). Registrar tO‘C'- 1250303 25
Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas e GUFdEi (1 Plﬁ"za 0 Nodvro ‘ﬁa
82 | condiciones de calidad, optimo grado de madurez. 1 ae PMOUW e Ulﬂc mafana.
Las verduras, hortalizas y frutas usadas la ion W Celool
6.3 |en aimacenamiento se encuentran en x:adasﬁmfbnez 1 SG' donua 2 {O’ PCFNJ

en opbmas Condiioves de Caldad.




et ea——— -

L. I AL T SRRV LU
ASPECTO A EVALUAR

TR (ohe en poluo

|Los Iacteos se encuentran acorde a los estandares de calided Se WV

& lé;sgldos Porse les nomas vigentes y a las condiclonesr A !‘ngggﬁ'g vonte: 25 Felo 2026,
establecidas en los Hneamientos (Aplica para alimentos : v 2 24
preparados y en almecenamiento). \ecine hquld.ﬂ Enleva Ven[L 23 ol %0
Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacion por el equipo técnico de J

g2 supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
viska (comparar con el acta de verificacion de bodega).
Se realiza toma de contramuestras de alimentos ;lxepamdgsa de Qe ovvdenin wﬂ.’f‘rﬂf'ﬁUG&“rFS -

lto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y X 104

o8 :ot?uadas dye las uimas 72 horas (aplica para coberturas 4 g\mﬁmj ¥ 1ca 0s de
mayores a 50 beneficiarios). a aho'}f-
Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes

6.7 |de materias primas y se cuerta con registro difigenciado. vA

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones dpltimas de higiene, de limpieza y de conservacion,
de forma secuenciai y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

7.2

Se realiza |a limpleza y desinfeccion de los uensilios de manera

permanente siguiendo lo establecido en el programa de limpieza
y desinfeccion.

7.3

Las hortalkizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
|plan de saneamiento del operador.

{

%6 cvdevia

yOeso dg Sesm
tecwon de \as fw S

rlalizos -

14

El servido de los zlimentos se hace con utensilios (pinzas,

cucharas, elc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo del zlimento con las manos.

1

Las preparaciones cuentan con lemperalura adecuada al SQ. eidenad O [ ‘tB'M t
7.5 |momento def senvido y s fleva control de temperaturas pera las| 4 ra o Q v Ser se
preparaciones callenies (mayor 60°C)  res (menor  15°C).__ perat k8"
TOTAL CONDICIONES DE PREPARAC '
PUNTAJE ESPERADO" (o] PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE | |OO “/
2 : ; WA AN T4 £
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

8.1

Secuerlacmbseq:iposymmjerequendospaala
operacion, se encuentran en buen estado y estan fabricados con

materiales que permiten la fcil limpieza y desinfeccion.

1

St endentia EAVIPO Y Menale &
estodo. e !

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido

82 en la resolucion. (Hoa de vida de los equipos, cronogramas de 1
mantenimiento, respansables). -
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE OBTENIDO

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus|

e foalra enbrega e meny 19

beneficiarios.

9.1 |aprobado por.la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia
fisica de autorizacion por parte de la ETC). -
En ef establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo C CVATAIA pUblicoaon del

92 |de mens aprobado por la ETC. L Mevi C

9.3 |Se tienen estandarizados los utensiios para ef servido, |

9.4 |Se cumple con ios gramajes de todas las preparaciones, de 4 UM p e

" |acuerdo al nivel educativo atendido. \CY Qnexo male .

e El operador reag:rla er:ega de Is l;ta:;:ddede los 1 ce fcalign entyelp dev g componen
de la entidad teriorial. fes que Contormon el mena .
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en S6 evidencn

96 [cantidad suficiente para el consumo voluntario de los 1 Y bol'eﬂan £on agua

voyos para el consumo \yaluMario

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MEND

salina, termémetro, alcohol

PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO G 0 7
[ T X ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y I SEGURIDAD. Y SALL DENECTRABAIOT =
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles, :
10.1 [2SPadrapo de tela de 47, bajalenguas, guantes de ltex, 1 %ﬁa BMG&M boligun con
vendas eldsticas, yocopovidona (jabon quirrgico), solucion ?10&\1 S Yom eLOS.
antiséplico.

?

102

Cuentan con extintor con carga vigents - j \ente Enero 2026
TOTAL ENTO ELEMENTOS

SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

2

PORCENTAJE

[0 7

N




‘ ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES Yo HAI.LAZGOS

El personal ftransportador presenta los document
reglamentarios del vehiculo (Licencla de conduccion hend) Duante \a Vsita N0 Se gudenuo

1a NO
Seguro Obligatorio de Accidentes de Translto (SOAT), Ficha
Tecrlcadele:lhlcub): Modelo 2016 en adelante. ol UthUJU) ,"QVBQO‘\OAOY

El vehiculo que presta el serviclo se encuentra aprobado
por el equipo técrico do supervision.

11.3 |EV vehiculo transportador de aimentos lieva en su exterlor, en \
*° |torma clara y visible (a leyenda “Transporte de Alimentos”.

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de

El vehiculo cuenta con la certificacion sankaria expedida por la \
e de la cemtificacion no es superior a un afio.

15 El vehicuo cuenta con ceriificado de fumigacion vigente. \
*¥ |Reqgistrar fecha de ultima fumigacion realizada.

"650maregsuodataﬂpetmsdeloscunponmmsquelo \
-2 lrequieran y del sistema de refr lon ylo congelacion.

ET personal transportador y iar de Uransporte cuenta con la
documentacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad
11.7 |(céduia, certificado de aprobacion do curso de manipulacion de
alimentos, certificado de aprobacion de curso en practicas

11.8 |dotacion que cumple con [as especificaciones contempladas en
la Resolucion 2674 de 2013.

hi edcasmmamadmdeallmemm).
El conductor y el a de cada vehiculo cuenta con la \

1.9 El vehiculo transpostador cuenta con botiquin de primeros
*~ |auxifios y extintor con carga vigente y buen estado.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO NO PUNTAJE OBTENIDO NO PORCENTAJE NO
: | ¥
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe registro actuslizado de los complementos entregados
121 (plandas). 1 \

12.2 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en

Institucién educativa, debkdamente diligenciada. 1 \

Se cuenta con bitdcora ylo registro de novedades, debidaments YTV
12,3 [diigenciada donde se nolfique les viskas realizadas por| 4 evde b\MW&ﬂdaJaM
diferentes entidades y se lleva trazabilidad de fas materias Adsgenctalda
primas wtilizadas. ﬁ i
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

e R O A B sy NSO B e B BT s e ‘ AL %
’S‘e wuhz,mu.sm’fa <. Doral 6 Boscona, SpAaH G Una Cobertwra lql de 165 Bener—:cx—
Qros ol gupo Dreescdar ol el din de hoy o twveron Coses son () alumngs por lo
anutmk s¢ realita reprlencia a 1c1a_a ohios_gstudiontes. Se realnn 1huentane 4t con
dimentes solitador p‘xel equipo de nutvicion de lo5 Siquvendes: 1Papnl’-a12. unudades

1&0 6umd.adcf pnmg\_\-aéomclm!les Se d;s{-a(_a el c'/_;nqvaMBo Y

g? d@gjdm mmpdm&arab Se. Sotilita Aoy Seouimievbo g revisar las

n y_(olidades Vequendad en el inuverdeno poducto  Es s
Je Lavado demenaje y ballo ddwdo aque se &Ll-cnog% con Fouhdad P:nr‘%?) Son

Sopuonies parq elm.es (m(le cn el gf‘ ama\e eskdeado  Se sowaliva ¢l
ocdkd y Sedd dwre. i

6349¥ 033
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: amle Go~talez
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: |.E. RURAL BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 11 | 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: A ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

VTS

K/ 7/ 1IN

Condiciones locativas

Venﬂcamon de gramaje primaria componente: Leguminosa, tuberculo y

Verificacion de gramaje secundaria-media ¢
Jerfeck g j omponente Cereal

proteina y bebida.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Suministro del complemento Almuerzo Area de menaje
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Equipos de congelacion y refrigeracion. Toma de Temperatura de los alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Residuos Descomide Verificacion documental :Registro de planillas
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

e — 5l Ty =]
—
" W=
<

Verificacion documental: Remision - kardex

oy .- . -
] s-:;'-:uan "!%;g “P’._',,ﬁ HC

nvormacion generysl det

Salud ocupacional: Botiquin- Extintor Gestion Social: Ficha técnica PAE
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Personal de apoyo de SEB-PAE

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Paredes. Puerta




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

COLOMBIA <. y limeritosfin
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025
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Ry FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
S - ' o ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
i ,l'lf} Educacisn %& @ $AE | rousriaLzaoap ~PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
g e : ALCALDIA DE BUCARAMANGA
] ] Versién: 003 2025
! . "1
Ot | QT B6A inaroduA. | Mo Contato 33 FechaVisiz: | 1 ) g/ 5 o
Gupol 'IL AreaUrbana: | N | AreaRural: | —— Hora Inicie: | <7+ 5 0239
Instituci . : Hora de
Educativa/Sede Pnomo cjofa Sor,‘::' c’ @{ Nwta Sedle C reminacien: | F- 30 04
Blesccpe Caviepq Zsad ¥ F-03 Porno Peqadmws Norle
! : =
Ho«aﬁod;eEnﬁegamSedeEducaﬁva 800‘ a q.“OO am - 71500 -"chr:f_)ny.
! Ha worr 13 No. Manipuladores por complementos
No. De beneficiarios _No.De 12200 F 601 2 800 n
endidos / No. d k | la
i :'i"a;;’gﬁ 2)) porde. gz |meietoEsen | 2012400 | 2 | 801a1200 | 5
| 4012600 | 3
Nombre de quien atiende la visita Nombre def B
S ik i d Gs peron2g Cobrerd Reeponsable Visita - | /HEg/0mma0c2
wost. | Moni polodow EuioPAE | MarTnez
El almaoen?mientn temporal de los complementos se r&a‘iiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento

Objeto de la visita: Verificar las condiciories de suministro de complementos allmentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializadd' del Programa de Allmentacitn Escolar.

El comedor Escolar Cuenta| sf
i I Fecha Gitima Concepto e
Con Concepto Téenlco \ = Calificacién

Sanitaric Vigente | | NO Verificacign IO Emitido nNoO [3®)

TOTAL PUNTAJE | | . TOTAL PUNTAJE CALIFICACIGN
. esperapo || 32 | [ ommenpo | |SO | PoReeNtaseToTaL 190 | cuaumamva | &

RANGOSDE | | : ;
CAUFIGACION fss,sas Deficiente De 602 79,0% Reguiar|  De 80 & 96,9% Bueno W

LACIONES FiS|

los productos. | |
B lugaf destinado para el aimacenamiento temporal de log
complementos  allmentarios modalidad  industrializada,
1.2 |impide lla entrada de poivo, lluvia, humedad, suciedades u
otros contaminantes asl como el Ingreso de plagss y C_
animales domésticds. |
Los pisos, paredes y techos del 4rea de aimacenamiento P
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y P
1.3 |desinfebci6n, no hay presencia de goteras y los sifories, si s
los ﬁm“ encuentran en buen estado, protegidos con| C
rejilla funclonando, limpios. - ) ;
Se dispone de inz:tanlonm sanitarias pera el acceso-del| 130 EeXClodt U 5]
1.4 |personal manipulady de alimentos y Jos mismos son de uso :
exclusivo o compartidos con los estudiantes, fa  mon, pu[&dom- C
C
C

El alrfmcsmmlmlb temporal de los complementos
1.4 [imentarios modalidad Industriaiizada, cumple con el
"' [espacio minimo requerido para mantener adecuadaments C

1.5 |La unfinacién y ventiacién del &rea de aimacenamionts |
* Ltempoél.essuﬁdentayad'eeuadai-smplica. |

. Sewbﬂtawsunélsadaﬁrﬁ_dayaiajada-delos
1.6 |complefnentos alimentarios para el almacenamiento de los /

insumes de aseo.

Eﬁmgnmﬁ;mmmmdmmmlq

de los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado, protegido,

1.7 |en adecuado estado de mantenimients, demarcado o !
mﬁdmmwydmmimaumm

igente!

24

ITEm | | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
al‘lm:ln(!\;rios . modalidad Industrializada, se reanzs*

2.1 ente en pilas empleando estibas o canastilas |
|limpias en buen estado'y el material facilita las actividades .
tosinfeocién: .

Hl érea destinada para of aimacenamisnto temporal 48 108

complementos. alimentarios modalidad Industriaiizada sel

snmenh-alimpiayotibueneﬁ:pdo. libre de basuras,

22 |elementos en desus , alejados de'la uz, incidencia directa
del sol| olores fuertes y desagradables cumpliendo gl con ]

las - condiciones higiénico  sanitarias que garantice |a !
vacion de los alimentos y/o productos, - ’ o )

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida ' [

ot mrm[de Yencimiooko vigents, smwwb?ﬁdell Autfi?o 0 %0 ‘2‘)’"1

2.3 |programa mentacién escolar] no presentan algtin tipo X . : !

de;u%:lnsqénﬁslﬁ,qufmhﬁumysmammm ’ QOHE/,, .’203@ 20 05’2)"

el 0, 0 | | 4 L |

24 Los ali queoemmtaniempnmdoaymuad_os, ]

cumplen con la nommatividad sanitaria vigente,




]
]

de entrega necesarias para la verificacion de los

Elopemdorameglnmrmdohdm mesas y sillas en el drea {
industrializados v registro de planillas. (donde aplique).

/

(bata, dorro y tapabocas - minkmo 1 k).

ALMACENAMIENTO PARA

R T T v T

Eii e ey

TOTAL NES DE

LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA
Fyr= “-'..\.a.i&-!.lé.“.

El personal manipulador utiza la dotadion completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, mpabneas'
desechable y cumple con |as especificaciones de Ia ’
normatividad legal vigente.

3.2

Lapregentadénpmlaldabsmanlmmesadmda
(ufias corlas, limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso

de joyas u otros atcesorios, rostro sin maquillale) uniforme [
limpio ¥ en buen estado.

3.3

Seavi_ﬁencialahojadevldaparaeddaumdelos
manipuladores  de  alimentos  Incluyendo  toda  la I
documentacin y soportes,

i |

34

El persbnal maipulador acredita experiencia minima de (1)
afio en|programas de alimentacién, formacion en educacion
sanitaria, prindiplos  bésicos- deé Buenas Précticas de
Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de 1
aﬁmentps {vigencia na mayor a un afio) y se cuenta con
registros de capacitacidn mensual segtn cronograma,

Se garniza la Gantidad de manipuladeres de aimentos de
am:;a lo establecido por la Entidad Teritorial, ,

Se eviqencu la publicacion y cumplimiento de los horarios

de entrega del complemento allmeftario,

| | TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

/

BEL A

IG5/

PR

=i RN L

| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

La uniq'ad de senvicio cuenta con el plan de Saneamiento
aprobado. | !

4.2

técnicas de los Insumos utilizados para lag operaciones,

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos o ol
plande-lsenaamiantqapmbadoysemnmdebidamsnm '
munadqsdemauoaialnfotmadbndelpmm.

44

El operador suministra los insumos y elementos de 2se5 de

awerdqalosdldipdoporlaEnH&sdTemmﬁalpamIaT
modalidad Industrializada.

4.5

Los elementos de | aseo son ace en lugares
alejadaédelosa&nelmnsparaevita-laconhnlna‘dbndeloe’
mismod. |

4.6

Se ‘enc bs|piam.puuda.vm.mmosy
puertas limpias. (drea de almacenamiento transiorio). '

47 '

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
laswxéenhaebﬁes:;edelemmt&eydeshfemmspamlaa
aeﬁﬁdeggsdemmydeslnﬂem.

4.8

Existen | letreros en Buen estado alusivos a 1a aplicacién de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ublcados en las l

instalaciones del comedor escolar.
[ - MANEJO Y umC’g N DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y0 HALLAZGOS

4.9

Se cu 'taconmdplenteasuﬁdantegedordeﬁrﬂdoenel
plm:;smmaie‘nlto (verde 'y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de
maf Isarihdo,oopinpaybolupléﬁeadelmhmomlor
dela;wmca,_ublcydmenundﬂoe:mwpamla
mcdecqiénhmpwidemldtmsbldosysepmueveel
reciclaje.

Se cuenta con un| programa de manéjo de residuos
apmmi:.hcon‘ , escriios, se Mevan registros |
|

f ASPECTO A BVALUAR PUNT,

i N D

CONTROL DE PLAGAS

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Les instalaciones y/o|los aimentos se encuentran libres de
presencia o daflo causado por plagas, heoes de animales. '

Suua?hwnmprdgmdomuhwaﬂagas.
nmpmoedlmmummlyscllmnmmdem
actividaties diarias preventivas o correctivas diligenciadas l

adecuadamente (minimo del dia anterior),

TOTAL QO CONDICIO

SANEAM

12

4134
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frem | , T ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Enlai_ns:muméduwuvsseﬁanepmlimdomunlugar‘
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la

5.1 in 6n de los|canales de comunicacién para las PQRS, ’

asi mls[uo. 88 cuenta con la publicacién de ruta de atericion
a Sqlicitudes. Quejas, . Reclamos y Sugerencias
comrespondientes a la informacién de Operador. .
Cuents con copia|del acta de conformacion del Can?ité de| 1o ,I;n.-.' or CAE eﬁ“:}; . e
5.2 |Alimentacién Escolar y los  seguimientos segln ), 0 Joeged |- @

) la gestién realizada al mismo (en caso de N0 Mo P“‘ Jo L /25~

operador realizg i de la de Educacion|
6.3 Nmaen{aria y Nufricianal (EAN) aprobada por la Entidad ]
Territonal.

.

e s L =
Y/O HALLAZGOS

El pmd'[.lcb lacteo suministrado estA acorde a los esténdares
6.1 de calidad exigidos por les nomas vigentes y alas . e /
: mmﬂd!:ma establecidas en los lineamientos téonicos. ] ¥
(registrar trazabllidad)
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde & e
6.2 los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y e
" |a las condiciones establecidas en los ineamlentos técnicos. J e
(registrar trazabilidad) .
El duice o postre suministrado esta acorde a 108 esiAndares
de nagdad e:dg{dosporlas’normsvigentesyalasl B' meho dﬁ’l d‘\o o
6.3 |condiciones establecidas en los lineamientos técnicas
. {mgish?r trazabilldad, aplica en el caso que el meny
entregado en el d|i'a de la visita, contemple Ia entrega de

o
no wn’)(c’/nlola GIO’C@- T

La 3 e = 2 8N adecuadas condiciones
widau]g-ado maduracién éptimo, cormesponde al peso
8.4 |establecido en la Fninuln (aplica en el caso que el mend| |

emregadoeneldadelavlsna,contamplelaenu'egade
fruta), |

mmmmhmmnmﬂdmm

6.6 |verificacién y aprobacién por el equipo téonico de apoyo a la ,

supervision PAE.

66 Serea;lizan Iaswposidonesremeddaspue‘alldadm
; [fattartasdeproduct_osyseouentaoonelfomalaraquarldo. I

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS

oy

= e >V A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

Bdste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de| bi g 3G I oo #/+ PO
7.1 menas!aprubauupérla_&'rc.(Enuam contrario, verificar la 1 %@ﬁlg Com 1m fer CAL 23

existencia de autorizacion fisica por parte de la ETC). Fa—o‘f‘a. A‘P?Ufoc do pos la &R
7.2 |En el establecimiento educativo se encuentra publicado el 3 e

ciclo dq mends aprabado por la ETC.
| operador realizd la entrega de todos Ios componentes que

7.3 mfmanel meny, segin el cicio de menu de la Entidad
Teri al. I /
Se currl’lple con los gramajes de todos os componentes del

7.4 |mend verificado, de acuerdo a los niveles educativos I /

5 TOTAL CUMP MIENTO DE MENU

—

S i

Sern9 9')’0:'?.)
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vise Fo F

Yook Ts

82 E!vah{cufoquebrédads_midbse‘mmﬁaapmbadc
~_|previamente por e} equipo téanico de supervisién,

83 Euveh@btrampomdeaummumensummm.
5 enfompdmﬂddble(aleymda'Tmmpoﬂe‘deNmmtos’
E) vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por

nNO
O
KO
8.4 |!a autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha| A /
0
RO
AND
NO

deamiﬁd&dehdtrﬂﬂcadﬁnnoeswpeﬁmaunaﬂo.

Las copdldones higiénicas del vehiculo transportadar son
8.5 adewalda‘s. adidma!summpaﬂﬁ'nemdecaruammm
con rupturas, pisos o paredes daterioradas,

86 S'ellevfaragbﬁ-od‘eifsmmsdebsoomponernesqueh
. requien?nydelsls&emderefﬂoeradén.

El personal y auxitar de transporte cuenta con
8.7 |nom Mdad (cédula, certificado de aprobacién de curso de
manip! de alimentos, certificado de aprobacién de
curso en préctices higiénicas en manipulacin de alimentos).
El conductor y el awdliar dé cada vehiculo cuenta con 1a
8.8 mmmmmmmm

en (a Resolucién 2674 da 2013,




| |
El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros

auxifios| ( (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa : e
8.9 estérl, izado, esparadrapo, vendas el4sticas, e
" |pandas| adhesives  (curitas),  fjleras,  guantes e
quird : algoddn) y exdintor con carga vigente y buen ——
estado. |

9.1 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios

i T

Se cuenta con to de remisién de entrega de viveres en
92 [eiiucion educativa, debidamenta dillgenciada. / /

Se cuenta con bitacora foliada, debidamente difigenciada

93 donde se nofifique las visitas realizadas por diferentes

g enﬁdadasysellevatrazabilidadd_eloaprodummhmados
te.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
| MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

FECHA: (dd-mm-aaaa)| | 11 | 03 [ 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: C

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS
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imarnrn
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Condlclones locativas.

Tradicions

‘\ =

Verificacion de gramaje Galleta rizada blanca Verificacion de gramaje Durazno 2 x 1




9434

L Souomls S i (R
iVlDA \r) Educacién Mﬁf ﬁ

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Personal manipulador,

Suministro del complemento. Condiciones de saneamiento.

Verificacion documental. S Seguridad y Salud en el trabajo
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SUPERVISIONITECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Gestion social. Horario publicado.

__INFRAESTRUCTURA

Paredes. | Mesones.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL ‘
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Servicios sanitarios.

Puertas.

Realizando visita técnica
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El mend s entregar cs acorde 3 lP cstablecido cn el ciclo
demeniisy minuta patrén ndapiada por la eatidsd
learitorial,

Los slineutos evidenciados fuervn verilicados cn su
totalidad . |

-

SELeGMEr L8 Comfanenp s be B

La remisién coincide con la ;'"'dcr‘ a
PO 4

) ar a los L jos teniendo en cuenta la
colrertura atender en la jnstitucién educativa

Se evidencia cumplimicnto del gramaje segiin c}/ log
|4 les de escolaridad sicndidos e le Institucién
Educativa.
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SE0u0ARY 1 COMMUIABA

El ciclo de menii se cjecuta bja las especificaciones
¢ - intricional ""ipo:ll idad territotial

« |El men entregado segim ¢l tipn de camplemento

H=u5APR0RMp, A Enpespl =10

carresponde a lo programada y sprobado.
. s o e e ios o Mrmter, s 2 APRORPON 5~ Rsieo, ‘
e s PR |MNEROHRO BANMANO POR-moes0.

I,
El meni entregado a los beneficiarios cuenta con una
buena presentacién y siendo atrictivo pars su consumo

Sy

El persanal manipuladors leva p cabo el prolocolo de
| bucnas pricticas de mano facturs a la hom de a recepcion

SE &M RELu AL REUA( PRACNAS

| |y entregar det complanento D,)QAU'E SUQEQ-\@I gkﬂ": ‘
End d olar sc p - P h )‘1 }
¥ [adecuadas de h:;luu '. 08 cn fos 3 = % “% Q\"O M :
beneficarios N SE O SO pee COH= DR
Se pl los horarios de distribucién estabjecid
u pm“:ru:v:?:'i:: ‘;'no e smu:n,mnsol durante el HOWLO Pmm m ’COQ’QWA
el _ HOrRrE® eEb = e Re=ah
| 1 | o8 acepiabilidad de los alimenios de la racidn e
| ' i industrializada es adecoada ‘
| Ls fecha de vencimiento de los peoductos de la sacida S\’
| v |industrislizadn s¢ encucntra cn I_u ticmpos pemmitidos
para su cousumo |
} 1o | L2 Bebida yopumt se €9 latemp decuad
para ¢l suministro a fos beneficisrios
I [, St evidenci Ia institocion y/o sede cducati
‘ 2 d:l;l“:dic.i‘l:‘ll:l‘le:'u y]:r‘::iu:l:liﬂcol . N'A .
1 [S€ cvidencia en In institucicn y/o sede educativa F l
desperdicio de) Cercal scompafiante A ‘

| o IS¢ evidencis en 1a intitucién /o sede educative
: | |desperdicio de la frua o postre

Sflai ion y/o sede ed ::urnu con el certificado
de desinfeccién de fruta » entuglnr

MO pelrarec=mw
DES\PREOW oE mm.ue

Sc evidencis Ia publicacitn de [a estrategia ds Educaclé
| 1 |Alineniaria y Nutricional (EAN) scgiin lo establecido en
los plicgos de condiciones |

|

|
=[St evidencia la publicacion del ciclo do menty scgin jo
|~ |establecida en los plicgos de condiciomes.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LLOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: NUESTRA SENORA DEL PILAR

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 11 [ 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: SEDE A ]

‘ CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mend — Menti 18 Verificacion de gramaje.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
' MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025
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Revision documental. Personal manipulador.
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Suministro del complemento. Condiciones de saneamiento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Seguridad y Salud en el trabajo
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EAN PUBLICADA | Horario publicado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD

ﬁ!f Educacién % 2 m INDUSTRIALIZADA 1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 003 2025
Operador: | Ut 60‘0\ xnrmq No. Contrato: qu Fecha Visita: 12_%_25
Gupo: | 9 i Aea Urbana: | % Area Rural: Hora fnicio: | |2 - 1‘5 v)m
camsede. | ©-€. Dromouon Socal Sede verminaeon: | 245 P
o | |G 25 N -0 Vegaderas Norke
Horarlo de Entrega en Sede Educaliva 1 50 om
. No. Manipuiadores por complementos
No. De beneficiarios No. De - <
SRSl 4. el 1 emlEomh
Nombre de quien aliends fa viska “speranta Forero * Nombre del
i ’ R Visha -
Carge | Uder Manpadora Equpo PAE do‘a Homandes,
El mModemmem«mumlza'm Pasilio Espacio exclusivo de almacenamiento | X_

Objeto de la visita; Verificar las condiciones de suminisiro de compiementos alimentarios en instiuciones educativas para la modafidad
Industrializeda del Programa de Aimentaclon Escolar,

Elg:nedal-:se:l;rcm St Fecha dkima’ "
S AL Verficackon Emkido ——
Sankario Vigente NO|X
TOTAL PUNTAJE < | TOTAL PUNTAJE CALIFICACION By
ESPERADO 45 osrempo |1 |PORCENTAIETOTAL QY 4 ¥ cuamanva |AyenO
RANGOS DE 52
e Sos I <59,0% Deficiente - | De 602 79,9% Reguiar|  De 802 96,9% Bueno | De 97 2 100% Excelente
. T T INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLEINC NO CUMPLEY.
7 3 . " & '-'I_s'l el
fTEm ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC

1.1

El almacenamienio temporal de los complementosiGe

alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el

espado minimo requerido’ para mantener udecuadamm
produclus

l Comedor
pSCo %ggn E{Smp |endamcon un
pnu.o mMmnimo

1.2

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos  alimentarios modalidad  industrializada,
impide la enrada de polvo, Huvia, humedad, suciedades u
meamnhmsaslcmdhgasodeplagasy
animales domésticos.

13

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamlento
lemporal, estdn construidos en malerial de fac kmpleza y
desinfeccion, no hay presencia de goleras y los sifones, sl
los tiene, s8 encuentran en buen estado, protegidos con

rejilla funcionando, limpios.

¢ evdenua pc.sog Yadhos 2 M&;

anloven e

14

Se dispone de Instalaciones sanilarias para el acceso del
personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso
exciusivo o compartidos con los estudiantes.

B r&thbwo del pexsonal Mon;

15

La 6n y ventlacion del drea de almacenamiento
temporal, es suficlente y adecuada - Si Aplica.

e

1.6

Se cuenta) con un drea definida y alejada de los
eomplemelmsalimemsiosparaolalmcenamlemodelos
jnsumos de aseo.

Sy

Existe un espacio (fsico exclusivo para el depdsito temporal|
de los residuos solidos, adecuadamente ubicado, protegido,
madecuadoesmdodenumuimiemo demarcado o
mtdadodebndamu-neydandocm\piermalanamauﬂdad

cRﬂ'ERIOS DE EVN.UM 1(CUMPLE), 0 (HO OWPI.E).

mmommnomooasmvnno)

MPONEN

.. & i
OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

2.1

El almacenamiento - temporal de 'los complementos
sémentarios| modakidsd  industriakzada,  se reallza'
ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
kmpias, en buen estado y el malerial facilita las actividades
de Empieza y desinfeccion,

e evd evw.a

Con ldsa @pudiona

1

en CaVD&Hbg

22

E! drea d%tlnada para el almacenamiento temporal de los
complemenbs alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra Wmpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencla directa
del sol, olou:sfnm@sydeug-adﬁas:urmlefm::slcon
las condiciones higiénico sanitarias que garanlice laq
conservackin de los alimentos y/o productos.

ben estado-

S endencp Oroa O Alwoce=]
Namienmo IQGMFMML_(:MPQ Y

cumplmcmlanormdvldndsmhuiawgumz

:;tiolscm( . devm::osms:hvigm taddalie ngbvnmda-FUOmeO/ﬁ
i dawun:;mﬂslca,qulmlca Hma maﬁpgfp: 1 MOMQL&& FU 2 05/ Z«?

ol consuma. 4 Mondavune. en by é/o.&o 3:9 Bdad .
2.4 [Los alimentas que se encuentran empacados y rotulados, 4

2/3'8




El operador entrega como dotacion, mesas y sias en ol area
2.5 |de entrega necesarias para la verificacion de los productos
industrializados y registro de planilas. (donde aplique).

ZY opTadoT St -
AWesa - 23lbs Plalas

PUNTAJE ESPERADO,

et e e O R A LT

ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con dolacion desechable completa para visitantes| 4 o Conel E\tde Usilante com -
RE (bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kk). l J
TOTAL CONDICIONES DE ENAMIENTO PARA DAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE OBTENIDO ]

~ PORCENTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador wiliza Is dotacién compicta,
zapatos, cofia, |bata o camisa, de color claro, tapabocas
3. |desechable y cumple con las especificaciones de la
nomatividad legal vigente. |

; &mﬁm&%@-wmh on

Lapresmulonpersonudelosmanptudomsesodecuﬁr
(unas cortas, kmpias y sin esmalte, cabetio recogido, sin uso|
de joyas u olros accesorios, restro sin maquiliaje) uniforme
limpio ¥ en buen estado.

3.2

Wrsonal momplady Geona Gon
1 M presentocn Paysonol . adawodo.

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
3.3 |manipuladores | de alimentos incuyendo toda la

u%n de Wa  Complela.

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
ano en programas de alimentacion, formacion en educacion
saniaria, principios basicos de Buenas Praclicas de
Manufacturs y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un ano) y se cuenia con
registros de cag mensual segun cronograma,

34

S ovdenua Boomenbs comd
cert Mompiiouan: (0-01-2025.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por Is Entidad Territorial.

y S eV con N Cdoerbora o
- |ay Emtuavm,1manfpulaaorq,

2.6 |S° ©¥idencia la publicadon y cumpimiento e 165 horaros

de entrega del complemento alimentario.

—_ToTAL cuu'm"‘aim_h‘o ensom_mp"u'm_‘_—m
G ;

PPUNTAJE OBTENIDO'

113 "] | ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de [servicio cuenta con el plan de Saneamiema
aprobado. |

} [PendeSreament @

evidencis su \
4.2 |se lNevan registos de las actividades diligenclados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

Se cuenta cor un programa de limpieza y desinfeccion y se| |

wado)

Se endeni redistyo diliae
{ @da LvD, v haﬁ ¥ Fi jl"gt_c?;cai
r

P’.{'t,]nsm Guevitan e

Cuentan con fa cantided de aspersores establecidos en el
4.3 |plan de saneamlento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

0 2 evidenCio g Taltaal asfersor de

Ges e enevitra\ncly y an
Yorvlg .

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la

modalidad industrializada.
05 e 05, de aseo son almacenados en lugares,
4.5 |alejados de los alimentos para evilar la contaminacion de los
mismos. |

T2 eudenda JUardBaos en un
1 Guordo.

46 Se encueman los pisos, paredes, ventanas, lechos y
" |puertas limpias. (srea de almacenamiento lransitorio),

e evpmlias 5
1 flethas Winpics bl

Se evidencian avisos alusivos al comecto lavado de manos y|
4.7 |las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

1 \

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
4.8 [BPM - Buenas Practicas de Manulacrs, ubicados en las

instalaciones del comedor escolar. 1 \
WMANETO ¥ DISPOSICION DE RESIDUGS SOLI00S

ITEM | ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

plan de sanemalento (verde y negro) y debidamente
Identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de
4.9 |material sanitario, con Lapa y bolsa plastica del mismo color
dehmc@.lﬂcadusmmsﬁomhﬂvopuala
recobcdmlqnporalduruﬂmsdidosysaprﬁmmal
reciclaje. | I

52 evdenion reupientes debrdo-
y I&meaiz)h%enoaﬂa conapor

Se cuenta con un programa de manejo de residuos|
4,10 |aprobado, con procedimientos escritos, se lievan registros
(diigenciados adecuadamenie) de las actividades,

1

CONTROL DE PLAGAS

Tem | ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

an Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de
. presencia o dafio causado por plagas, heces de animales,

1

Semetuoa;iunprogamdomdheyadodep!agas.
41zcmwoowmosesaiosyselevmragistrmdahs
£ tividades diari s

wo | 12 TrnraEceren

preventivas o comectivas diigenciados a«.am
Mmaﬁ(wmwm:tmy. i
== | msn SANEAMIENTO

1 fg Q\}‘d@’\cﬁ;@hm debl&nyne-v\_

93




| ASPECTO A EVALUAR

o V. GESTION SO5U

1Yo Soatetiryr, eyl ¢

] .
e

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la instilucion educativa se tiene publicado en un lugar
visible 1a Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacion de los canales de comunicacion para las PQRS,
asl mismo, se cuenta con la publicacion de nia de atencion
a Solicitudes| Quejas, Reclamos y Sugerencias
comespondientes a la iInformacion de Operador.

5.2

Cuenta con copia del acla de conformacion del Comité de
Alimentacion [Escolar y los seguimientos (segun
corresponda) y la gestion realizada al mismo (en caso de

MR

=2 1Coiov0 B (I vviotm Be\
(A endmesde vaido

5.3

El operador realiza de |a estrategia de Educacion
Alimentarla y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial. |

1

. TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

\

| PUNTAJE ESPERADO 2

PUNTAJEOBTENIDO| 2.

- porcenTasE: [LOO 7/

6.4

entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE( OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
El producto lacteo suministrado esta acorde a los eslandares Ledhe Soly @ LWoWiong -
6.1 de calidad exigidos por las normas vigentes y a las| 1 Uen os-may_zs LOZ‘JL%M
‘" |condiciones establecidas en los lineamientos técnicos. %oml
(registrar trazabilidad) iy
El cereal y/o defivados del cereal suministrado estd acorde 8 ¢ (‘,OG.'— [
Llos estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y| | Man’Heca/bo 60
6-2 14 las condiciones establecidas en los ineamientos técnicos. lok 03 -03-702S
(registrar trazabllidad) Fy 2503 -1025
{ duice o postre suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
6.3 icondiclones  establecidas en los lineamientos técnicos Y,
" |(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu| " A
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).
en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracion optimo, comesponde al peso 9 Mamrm( Pf@SCOL’.IY:)
establecido en la minuta (aplica en el caso que el meno Cirie

!

€n op Qé’%éﬁ?ate wiadwado 1
L

X Yo wLES .
Los productos suministrados cuentan con el conceplo de
6.5 |verificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la ‘f
supervision PAE.
6.6 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo A
" |faltantes de produclos y se cuenta con el formato requerido.

' TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
e e : e 7
| PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ;| 100 '/

DE! AU s Ty
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

7.1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de
Nmenus aprobado por la ETC. (En caso contario, verificar la
existencia de autorizacion fisica por parte de la ETC).

.1

Se Yaalito, eﬂ%rega ael weny 13

7.2

cidodemems'pprobadoporla ETC.

En el establecimiento educativo se encuenira publicado el 1

7.3

El operador realizo la entrega de todos los componentes que
conbnnane!nliuul.seglhelddodemem‘:delaEmidad
Tomitorial.

1

) rmlr%aeﬂhﬁa del menu (3 co
Hes omponenies.

1.4

Secungecmlhsgunajesdewdosloscanponausde!
ment verificado, de acuerdo a los niveles educativos

atendidos,

/'

Cumple con gl gromgje estoldeado

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENU

o

ITEM

.‘" J”p wj(ju': r_g__‘:..l-'. *h;;.

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

oReBE ] [007
B i B S
OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

El personal Iransporiador presenta los documenlos
reglamentarios del vehiculo (Licencia de conduccion vigente,
Seguro Obligatario de Accidentes de Transito (SOAT), Ficha
Técnica del vehiculo); Modelo 2016 en adelante.

E

evidenua Hab vemado
2029-02- 14

8.2

Elveﬂuloquepmstnelservidoseencuemraapmbadn

previamente por| el equipa técnico de supervision.

Uehuwlo Rprobade ENE GTo

83

El vehiculo transportador de alimentos lieva en su exterior,
en forma clara y|visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

8.4

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por
la sutoridad competente con Concepto Favorable, La fecha
de expedicion de la certificacion no es superior a un afo,

¥ealidado el

16 DL de 2024,
e 100 7. Hadol

8.5

Las condicianes higiénicas del vehiculo transportador son
adecuadas, adicional su compartimento de carga no cuenta
con rupluras, pisos o paredes delerioradas,

Se avwdanta buenas Condicong
t . Lnueas -

Se fleva registro| de temperaturas de los componentes que lo
remumyddtharmdaralrigum

VA

8.7

Elpumua'qpaudwyamdemmcwmcm
la doqmﬂﬁda acuerdo 8 lo establecido en la
nomatividad (cédula, certificado de aprobacion de curso de
manipulacion de alimentos, certificado de aprobacion de
mmMWmmaM}.

Se cvdenta  dpeu menlacion

tompleta v vigene

El conductor y ol ewdier de cada vehiculo cuenta con la
dotacion que cumple con las contempladas,

be evidentun pPerSongl SN fapabo-

en la Resolucion 2674 de 2013.

@s y con qorra, conolubor y agx(;

0413720




213821

El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
sudfios ( (Alcohol antiséptico 70%, jabon antisépiico, gasa

estérll, Aposito eslqﬁudo as-pmdmpo vendas elasucas
89 |bandas ~ adhesivas - (curitas),  tjeras.  guantes

Crhntor \enudo en onero del

OMENTAL T T T
ASPECTO A EVALUAR FUNTME OBSERVACIONES Y/O HN.LAZGOS

53 Eadstamgi:u(;mqmuizndodeloscmiplemetmsaumemaﬁos 1 \

2 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en 1
X institucion educativa, debidamente diligenciada

Secuetuoonhhacnrafdmda.deﬁdunmledlngemm —
g.3 [donde se notifique las viskas realizadas por dilerentes 4 be 4 Cntw :300 ra dEh.d.a
3 lentidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados \ [gcn

diariaments. I

| PUNTAJEE

" pa_dela Qeentacion Pursonot Se A8 Gve 0l acha,

TOTAL CI.MPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

; r.-..._-—- -

L % (0, (] ko, ol
*%11_@ RO

v frola | Nwe edwalm Preescolar Mandarng y Do (iruela.
ente mal “Se Soualng by hallazaos  ewdentadss

h 1pu v PwSOML transportador recallondo o rmporhn-

-__-""'-—-_...___
\
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arq nonesd s 252 0 Cubxettn Yorverd
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| N323|
|
|

COLOMBIA @

‘ POTENCIA DELA _t-") Educacién Hbmi-g}ld?% — |

|
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGIﬁTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL

FECHA: (dd-mm-aaaa), [ 12 | 03 | 2025 | LUGAR: [ SedeEducativa: C ‘

3 |
1 CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS |

Verificacion de gramaje Leche Saborizada (Chocolate) Verificacion del gramaje: Mantecada




| 2 QN304

COLOMBIA

POTENCIA DE LA i ¥l
DA () Educacién HFG&? oV “___

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS ‘
DE LOS OFTERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Suministro del complemento. Personal Manipulador




(;ﬁgz.

i;;c;;?'AA \ ) Educacién m“"f“’s g

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

—

e M e

1L

iento: Residuos solidos- Insumos Aseo

Publicacién de horario. |

Gestion social. j




| Sioums ime tos
' VIDA \l) Educacion HPVGVI g

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Condiciones de Almacenamiento

EXPERTOS RBC

Verificacion Documental: Certificado Manipulacion- Cerf. Fumigacion Verificacion Documental: Licencia de conduccion - Tecnomecanica




COLOM

VIDA

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

POTENCIADBEla ‘ ) Educacién m’ Ittos

ondec B

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

373

Personal de apoyo técnico SEB

INFRAESTRUCTURA

Pisos. |

Techos.

Paredes.

Placa del vehiculo




9378

coLomMan o limcitos
VIDA \)Educacnon ﬁ&l’ Q

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Techo del vehiculo

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Se evidencla|que falta el aspersor de superficies se Hallazgo 2. Se evidencia SOAT vencido fecha; 2025-02-14 (fotocopia
encuentra vacio y sin fotuto borrosa)

Hallazgo3. Se evidencia ¢onductor y auxiliar sin tapabocas y con gorra. Hallazgo 4. Extintor vencido en enero de 2025




9139

I
| ’ FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
v, ; i 115 0, INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
7 cié Mrew
) [Educacian ﬂt{rt_ngfﬁ & ¢ € PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- ) ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versron 002 -2025

No. Contrato: 2:}? Fecha Visila 4’2 loalls
X Area Rural. — Hora Inicio: ?100 o

Oporador: m'i BgA ln nwa
Grupo 2 Area Urbana
cacamarsess | Vor  Jouenhod remingain: (1 3OCLM
oo | Oille SN 49-42 Borrfo Je Juwernod

Horario de Entrega en Sede Educaliva }La) o N ~ roQ am
Modalidad preparada en el siio — —_
L tlllulare.s b bicsho . Complemento alimentario almuerzo
atcnd|ldos / No. de cupos S :) 3 Modalidad Modalidad preparada en el sitio — ¥
asignados a la JE: Complemento Jomada mafana/Jomada tarde
nYKev

Nombre de quien atiende la visita cre Nombre del

. D( ‘ Om P/r) wn supervisor - Equipo
Cargo: l"(q gl WLOCJDYC‘ s OY Gﬂ'ffa
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacibn en instituciones educativas para la modalidad Racién Preparada en Sitio del
Programa de Alimentacién Escolar.

El comedor Escolar sl Fecha il c i
Cuenta Con Conceplo :c.; udl;na _— Eom.::.ac;’) 0 - Callficaci6n | ——
Técnico Sanitario Vigente| NO enncacion frisco
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
EO Cl 2 TOTAL 907" CUALITATIVA E‘L&)’)O :

ESPERADO OBTENIDO
' CTL:‘::?C?C?OEN <59,9% Deficlente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 8 75 complementos 1

De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 No. de Manipulad
De 301 a 500 complementos L. 4 CRERLEL oS 6
De 507 a 750 complemanios Resolucién 335 de 2021 3 | e:ﬁnﬂ"adgj en I_a

De 751 & 1000 complementos 8 peSeenSeieatvg

De 1001 a 1200 complementos 10

De 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

| I. INSTALACIONES FISICAS
fTeEm ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC
11 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de '
* [|insalubridad, male24 y aguss estancadas. C

Los techos estdn| construidos de manera que se evila] A,C by fre— OCCJ’““'l‘-’C*@"‘ CAE

1.2 |acumulacién de sucledad, condensacién, formacién de hongos y s re X Gc: e cf "lCLLLO LlC,
mohos.
Las paredes eslin construidas en malerial resistente,
impermeable, no absorbente, de facil limpleza y desinfeccion.

1.3 |Los pisos se enr.ueqlran limpios, en buen estado. Los sifones y
drenajes se encuentran en buen estado, prolegidos,

. funcionando y limpios.
Existen tanques y/o|recipientes de agua prolegidos con tapa,
1.4 |con capacldad suficiente para atender como minimo las C
necesldades corresppndientes a un dia do preparacién.

) - El ér;aa de almlacenal?nieTto de las mat{erlias primas del ct:jmad(')r L\o Cv @'\\'p‘ oA DQ o0 )\l
.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la ¢5 \ C
Qoo Dave CAmeceron (o

conservacién de alimentos.

Cuenta con un area exclusiva y suficiente para limpieza y
Mo Cvended Con arec, celwtuer {\l(

1.6 |desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacisn
cruzada. T

Las venlanas, puerlas y aberluras que comunican con el 1——6“1"./\ Omw G \Q/ ex{",o

ambiente exterior estan provistas con malla anli inseclo en buen =

1.7 estado y de facil limpleza evitando el ingreso de cualquier tipo d\e LV\&(@ a C,OU nes L\ C

de plaga.
Se dispone de Instalaciones sanitarlas para el acceso del /

1.8 [personal manlpulador de allmentos y los mismos son de uso / &

exclusivo o compartidos con los esludiantes.

Las ldmparas o lluminacién se encuentran protegidas vy
1.9 |[funcionando, no s evidenclan Instslacionas eléctricas C
expuestas. | )

110 Se cuenla con un area definida y alejada de los complemontos
’ alimentarios para el alnacenamiento de los Insumos de aseo. Ql, C 'Qq O C‘C'\ NEAD)
=

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de

1119 los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado, protegido, en C.
' |adecuado estado de mantenimiento, demarcado o rolulado
debidamente y dando cumplimento a la normatividad vigents.
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADOQ)




il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

iTEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento dfe los insumos y matenas primas se realiza
ordenadamente on |pilss o estlbas y dispone estanlerlas de
maltenal sanitano, limplas y en buen estado

Se cdmouceae VO leche eq
0 Cchu ) no esno hlla

22

Los productos evidénciados se encuentran deniro de su vida
utl, con fecha de| vencimiento vigenle, son exclusivos del
programa de alimeritacion escolar, no presentan algun tipo de
contaminacién flsica, quimica, blolégica y son aplos para el
consumo

€\ ?l‘f\f\b\\'c)’\ €0t e
anXecannuadh 6?0\&{& e

23

Se tiene actualizadq el conlrol de entradas y salldas, kardex y
rolacion de productos.

e\ D\\\jwu'mm\\a S\ Kackex
= Yol Veng Dhemc.

24

Se evidencia cerlificado de fumigacién del drea de preparacion
de allmentos. Registrar fecha de ultima fumigacidn realizada.

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre (0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

fecne Ab loths
/

2.6

El almacenamiento| de almentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a ~18°C y se llavan reglstros actualizados.

/

2.7

El aimacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
cruzada.

/

2.8

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y lapabofcas - minimo 1 kit).

/

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO
I PERSONAL MANIPULADOR DE-ALIMENTOS

PORCENTAUE

62.5

S

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal manlpulador utiliza la dotacién completa, zapatos /
34 (botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
" |desechables vy eyl ple con las especificaciones de la ’1
normatividad legal vigente.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada 8 ‘U) Q9,] '?I )
3 (ufias cortas, limpias|y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de h k E I Lo roen C&
" |ioyas u olros accesotfios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y O ¥ ey -
en buen estado. e M Mt\) |C(_
Se evidencia la hoja de vida para cada uno de [os -‘F A Ao
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda Ia documentacidn y O \ o Uy
sopories. | j()\/‘LOV{Q \"é mem deg
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de | alimentacion, formacion en educacién
34 sanitaria, principios basicos de Buenas Praclicas de 4
" |Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio) y se cuenta con
registros de capacitagion mensual seguin cronograma.
a5 Se garantiza la canlidad de manipuladores de alimentos de 1
™~ |acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.
36 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
"~ |entrega del complemento alimentario, 4
37 El per§onal ajeno al comedor escolar Ingresa con la debida 4 /
dotacion (tapabocas, tofia y bata).
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO S ] PoRcENTAE | | Y
= !
| IV PLAN DE SANEAMIENTO
| LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de serviclo cuenta con el plan de Ssneamiento
aprobado.

« i

4.2

Se cuenlta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritds, se llevan registros de las aclividades
diligenciados adecuatdamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas lécrjicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan

instalaclones del comedor escolar.

4.3 |de saneamiento aprpbado y se encuentran debidamente ,1
rotulados de acuerdo aila informacidén del producto.
El operador SUmlnislr# los insumos y elementos de aseo de //
4.4 |acuerdo a lo solicitado por la Entidad Termitorlel para la 4 P
modslidad preparada eh sitio - PS. /
45 Los elementos de asep son almacenados en lugares alejados 'EO\TA G =rec. cle Fs,.»d_(_{‘m
™ |de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos. O d‘ Yér\'o"n 6’:\_5 _
46 Se encuentran los pisgs, paredes, ventanas, lechos y puertas .
 |limpiss. 4 /
Se evidancian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las /
4.7 |concentraciones de delergentes y desinfactantes para las 1 /
actividades de limpleza y desinfeccion. e
Existen letreros en buen estado alusivos a Ia aplicacion de BPM /
4.8 |- Buenas Praclicas | de Masnufactura, ubicados en las 1 -

91320



ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del lanque y/o recipiente
de almacenamientd de agua, exisle un procedimlento de
limpicza y desinfecqidn. con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de uttimo lavado segun cerlificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolerj la responsebliidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D comesponde a la Instilucién Educativa.

4.10

El agua que se utlliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecldas por la reglamentacién correspondiente del
Ministerio de Salud |y Protecclén Soclal. (Para las LE rurales y
sus sedces, evaluar el prolocolo de hervido de agua).

£l uso de hielo en chntacto con alimentos y materlas primas, es
fabricado con agualpotab!e y manipulado en condiciones que
garanticen su inoculifiad.

NA

iia A:P\E)C(‘A

4.12

Se cuenta con batellén con dispensador de agua lralada
dispuesto para el consumo de los beneficiarios (exclusivo para
Instituciones Educatjvas rurales y sus sedes).

WA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIGUID0S

No ApReor

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTALE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.13

Se cuenta con recipienltes suficienles y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de rasiduos y
aprobacion del plan| de saneamianto, de material sanilario, con
lapa y bolsa plastica, ublcados en un sllio excluslvo para la
recoleccldn temporal de residuos sdlidos.

A

4.14

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos| escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actlvidades.

4.15

|
Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es declr,
material organico sebarado de papel, plasticos y empaques.

4.16

Se cuenfa con registro exclusivo para [os resiguos de
descomide (allmentos no consumidos por los beneficiarios) y se
cuenta con recipiente idenlificado para el almacenamiento de
aceile usado.

CONTROL DE PLAGAS

{

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

4.17

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

{

4.18

Se cuenta con un pnllograma de control Integrado de plagas, con
procedimientos escrjtos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas p correclivas diligenciados adecuadamente

{minimo del dfa anterior).

1

/

4.19

Las Instalaclones evitan el ingreso de plagas al restaurante
escolar, los anjeos|y rejllias se encuentran en buen estado

D

(exclusivo para el ar¢a de preparacion y almacenamiento).

-
|V = Waresp ol
GfCo%E*: K ods}zt:\ o (‘.ué:\\‘r-r

>
Con enqglo

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDI

CIONES DE

SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

G

PUNTAJE OBTENIDO

15

PORCENTAJE

592y

V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la institucién edut%:aliva se liene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacion de
los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la ruta de atenclén correspondientes sl operador.

5.2

Cuenta con copia Jel acta de conformacién del Comité de
Alimentacién Escolarjl y los seguimlentos (seguin corresponda) y
la gestion realizada a| mismo (en caso de requerirse).

_—

/

-

5.3

El operador reallza publicacién de la estrategla de Educacion
Alimentaria y Nutriclonal (EAN) aprobada por la Enlidad

Teritorlal.

0

?JO\ \Ceok

No Se eEnoueaher
uaeovfiﬁkg

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 6‘6 6 >
Vi. CONDICIONES DE GALIDAD DELOS ALIMENTOS :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (came rofa o blanca) se encuentra acords a los
estdndares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamlentos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamlento). Registrar
trazabilidad de producto.

/'

6.2

Las raices, tubérculos y pldtanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, éptimo grado de madurez.

/
e

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para |a preparacién y
en almacenamiento se encuenlran en adecuadas condiciones

de calidad, éptimo grado de madurez.

EN e\ P'Mcrteon S pbzuwdlo

9N3%/

Contmamhuetcs B yolaqy nNO
O cdecred © ‘-3 4




Los lActeos se encientran acorde a los estdndares de calidad
oxigidos por las normas vigentes y a las condiclones 4
6.4 eslablecidas en Ips lineamientos (Aplica para alimentos
preparados y cn almjacenamiento)

Las materias primat evidencladas cn almacenamicnlo cuentan
con el conceplo de verificacién por ¢l equipo técnico de 4
6.5 suparvision y se evidencian en buen estado al momenlo de la

visita (comparar con el acla de venficacion de bodega).

Se realiza toma de contramueslras de alimenlos preparados de
alto riesgo y se cuénla con las contramueslras almacenadas y
88 roluladas de las l;lllimas 72 horas (aplica para coberiuras O
mayores a 50 beneljciarios).

S Yver \on Conbu Nz bie
o0 o conpleked e cdbr
g0 e Jurlf’a 10?‘[‘7"7—Or

Se realizan las repgsiciones requeridas por calidad y/o fallanles 1
el de materias primas Y se cuenla con registro diligenciado.

by

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE L

0S ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO —} PUNTAJE OBTENIDO |

S PORCENTAJE ':) f, L{ /—

Vil. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, 4
de forma secuenclal y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

7.1

Se realiza la limpleza y desinfeccién de los ulensilios de manera
7.2 |permanente siguiendo lo establecido en el programa de limpiaza «‘
y desinfeccion.

Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias
7.3 |aulorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el -1
plan de saneamienlo del operador.

El servido de los Iallmentos se hace con utensillos (plnzas,
7.4 |cucharas, etc.) seg;t'm sea el tpo de alimento y se evita el {
contacto directo del alimento con las manos.

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
7.5 [momentlo del servido y se lleva control de temperaturas para las ’\
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

| TOTAL CONDICIONES DE PREPAJ

RACION

PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO

S PORCENTAE | /D /-

VI EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM IASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con lgs equipos y menaje requerdos para la
8.1 |operacion, se encuentran en buen estado y estdn fabricados con 4
maleriales que permiten la facil limpieza y desinfeccion.

/

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y correclivo de equipos de acuerdo a lo establecido ‘

8.2 en la resolucién. (Hloja de vida de los equipos, cronogramas de

mantenimiento, responsables).

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO /L PORCENTAE | (OU Y-
| IX. CUNPLIMIENTO DE MENU
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Existe cumpllmienloi de Ja minuta de acuerdo al ciclo de menus
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso conlrarlo, verificar la existencia ,1
fisica de autorizacién por parte de la ETC).

En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo

9.2 de menls aprobado por la ETC.

9.3 |Se tlenen estandarizados los ulensllios para el servido.

8.4 acuerdo al nlvel educativo atendido,

El operador realizd la enlrega de la totalldad de |los
9.5 [componentes que canforman el menu, segun el ciclo do menus

1
Se cumple con los |gramales de todas las preparaclones, de ,1
de [a entidad territorial. {

Se garantiza la disFonibilrdad de agua potable y vasos en
9.6 |cantidad suficlente | para el consumo voluntado de los O

RO 3¢ excodhoba \G dop~ b\

L

|3l a0 potle pale dobadiia

beneficiarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO | 6 PUNTAJE OBTENIDO D PORCENTAE | 93 37 -
X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cuentan con boliquin compuesto por (gasas estériles,

Yedvo (ol quigico:

101 e siateas, ypioponians (ot ey ool ()
salina, !armémeirt':. :I_cohzl antiséptico. i i A 6\ qu} 4]
10.2 |Cuentan con extintor Fon carga vigente 4
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | | 2 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE &) -/




XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

1.1

El personal lransportador  presenta  los documentos
reglamentarios del vehfculo (Licencla de conduccién vigenle,
Seguro Obligalorio lde Accidentes de Transito (SOAT), Ficha
Técnica del vnhlculoli Modelo 2016 en adelanie.

)

No oc:‘bmu OAO

El vehiculo que pfesta el servicio 6o encuanira aprobado
previamente por el equipo técnico do supervision,

MO

— 'f

E| vehiculo transportador de alimentos lleva en su oxierior, en
forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

NO

El vehiculo cuenta ¢on la certificacién sanitaria expedida por la
autondad compelen'le con Concepto Favorable. La fecha de
expediclon do la cerglflcaclbn no es superlor 8 un ano.

N O

NG obseudo

El vechiculo cuenta con ceriificado de fumigacion vigente.
Reglstrar fecha de ultima fumigacion realizada.

N0

116

Se lleva registro de lemperaturas de los componentes que lo
requicran y del sistema de refrigeracion y/o congelaclon.

N d

= |

11.7

El personal lransporl'!ador y auxiliar de transporte cuenla con la
documentacién de dcuerdo a lo eslablecido en la normatividad
(cédula, certificado n:!e aprobaci6n de curso de maniputacion de
alimentos, certificado de aprobacion de curso en practicas

higiénicas en manipulacién de alimentos).

NO

oo Obecacd.,

El conductor y el |auxiliar de cada vehiculo cuenla con la

11.8 |dotacién que cumplé con las especificaciones contempladas en po
la Resolucion 2674 de 2013.
11.9 El vehiculo transpértador cuenta con boliquin de primeros '\J /
"~ |auxilios y extintor con carga vigente y buen estado. O
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO NO PUNTAJE OBTENIDO k) O PORCENTAJE | & O
| Xll. VERIFICACION DOCUMEN
ITEM JE\SPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
121 Exisle registro aclualizado de los complementos enlregados NO Merien & Pleniler O \ery
" l{planillas). /‘ e Cux dnocter
12.2 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en ‘
" linstitucldn educativa debidamente diligenciada. i
Se cuenta con bitdcora y/o registro de novedades, debidamente
123 diligenciada donde | se nolifique las visitas realizadas por
~ |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias 4
primas utilizadas.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE /Q)/
| CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES
Se Yoo Jg Uiodet _ozr pat=cl] cpato o /5/

‘c")-«mu:m ok Se lee veulsres m/ /oma

P ha cor leo

l’?’l-bi'z'f{) c e V\ukLcaq‘/; N

A ES

o Qe éf

\SC rélnyror

mca@mi‘* Ae Qum,ohn’ncﬂfl‘o o Ae DA /:D‘/dﬂafm%
Subser=-.

el caﬁmamzoo

=

@ —
T
—
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
DATOS D!Nos RESPONSABLE E LA SUPERVISION PAE DATOS 'RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE lfﬂnf’(&’ @)hz'? 6&»0(@ NOMBRE j(@\(m VQ{]ZCN\
IDENTIFICACION 4/{ (2 L&\ IDENTIFICACION ﬁ(@?ﬂb M
oo | prob- e opo anco | (W OBQAU
FIRMA e FIRMA DUJ\W
DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE'DEL OPERADOR
NOMBRE / NOMBRE /
IDENTIFICACION | / IDENTIFICACION
CARGO | / CARGO _
FIRMA e FIRMA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LE LA JUVENTUD

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 12 | 03 | 2025 | LUGAR: Sede Educativa: LE LA JUVENTUD ]

[ CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Verificacion de gramaje Verificacion de gramaje
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025
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Condiciones de saneamiento.

Verificacion documental. | Seguridad y salud en &l trabajo.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
| MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

SRR,

2435+

14 Howeacas ot R a UT eiimin

HORARIO DE ENTREGA
e Li TUVENTUD
. mopaupaD: M /IT

JORNAL " "ANANA! _j_: q -
JGi 'ADA TARDE ; = 5__

Gestion sogial. Horario publicado.

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos.

Paredes, Mesones.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
' MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

» -
W

-

Servicios sanitarios. Ventanas.

Puertas. _ Realizando visita técnica

HALLAZGOS

“ -t (L
Hallazgo 1. SE ALMACENA LA LECHE EN CAJA Y NO CANASTILLA. Hallazgo 2. EL PIMENTON PRESENTA CONTAMINACION
BIOLOGICA.




M3

| Soromea SN lim:  tosfi
" VIDA {;) Educacién ﬁ‘m_r ?.;

| .
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
| MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025
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OBSERVACIONES

La bodega se encuentra ublcada en sitio seco, no inundable, alslados
de cualquier foco de insalubridad que represente riesgos potenciales
para la contamlnacién del alimento, como botaderos de basura,
pantanos, charcos, etc.

Totenctules .

an el -v-gg:u&o A La ot
0 Se et g URTITEN ﬂe_-‘_T.;

La edificacién estd disefiada y construlda de manera que protege e

_ e evitdencio, d\f?‘ on e
impide la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, [fxch-e 4e o ‘-‘h‘“f—TC—LJK A

N e\ Wobunts 9 Goornts

-

LDI\\’HV\'(M_;\, fes
La bodega estd construida a prueba de vectores (roedores, insectos, [ &sider< ton \arDoso 38
entre otros), h.‘dd{w\ wiecdos

Existe puerta cori una separacién de 1 em entre el borde inferlor y el
Piso que permite el aislamiento del serviclo al medio exterlor.

s) Co mP\e

Los techos se encuentra | limplos y son de colores claros (ausencia de
telarafias, humedad y suqledad].

L

=\ Cﬂmp?c

Los pisos estdn construidos con materiales que no generen sustancias
o contaminantes téxicos,; resistentes, no porosos, impermeables, no

absorbentes, no deslfzahtes ¥ con acabados libres de grietas o

defectos que dificulten ra limpieza, desinfeccion Y mantenimiento
sanitario. .

o mple

selladas para impedir acumulacidn de suciedad y facilitar limpleza y
desinfeccion.

Las unlones entre las paredes Y entre éstas’y los techos, estin [0 exiS-G~ei O\
enpr
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Los drenajes de pisos qehen tener la deblda protecclén con rejillas y si
se requiere trampas adecuadas para grasas y / o sélidos, deben estar

disefiadas de forma que permitan su limpleza. 3\
|
Las diferentes dreas de la bodega se encuentran debidamente .
separadas e Identificadas. Sy
La edificacién y sus instalaciones estdn construldas para facllitar las ’
operaciones de limpieza, desinfeccion y desinfestacién. =
Las dreas estdn separadas de cualquier tipo de vivienda y no se .
utilizan como dormitorio. &\

No se permite la presencia de animales en la bodega

N e 'eg\r\\'\'z

El agua es potable y cumple normas vigentes establecidas.

2\

Los servicios sanitarios son los adecuados, estn limplos y cuentan
con los elementos requeridos para la higlene personal tales como
papel higiénico, jabén liquido antibacterial, toallas de papel,

implementos desechables o equipos automaticos para el secado de
manos y papeleras.

Se encuentran Instalados lavamanos en las 4reas de elaboracién o

préximos a éstas, para la higlene del personal que participa en la
manipulacién de alimentos.

En las proximidades de los lavamanos se ubican avisos o advertencias
al personal sobre la necesidad de lavarse las manos luego de usar los
servicios sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes
de iniciar labores de produccién.

Dispone de las instalaciones para limpieza y desinfeccién de los
equipos y utensillos de trabajo.

CONDICIONES DEL PLAN DE SANEAMIENTO

OBSERVACIONES

Se implementa el programa de limpleza y desinfeccién (insumos,
conocimiento del personal, aplicacién proceso en las diferentes
etapas, registros, entre otros).

Implementacién de programa de manejo de residuos (conocimiento
del personal, ubicacién y sefializacién de recipientes, suficiencla en
recipientes, recoleccién Interna adecuada, reglstros, entre otros).

Implementacién de programa de control de agua (existencia de

tanque de reserva, proteccién de este, limpieza y desinfeccién,
registros, entre otros aspectos).

Se Implementa el programa de control de vectores (No se evidencia
huellas o dafios causados por vectores), dispositivos de control bien
ubicados como rejillas, anjeos, cebos entre otros, certificaciones de
procesos de control de acuerdo con la frecuencia definida en
programa de control de vectores expedida por empresa autorizada,
fichas técnicas de productos empleados, registros, entre otros.

Los productos empleados para la limpleza y desinfeccién se
encuentran rotulados y se almacenan en sitio alejado y protegido.

PERSONAL MANIPULADOR

{RERSONALIMANIPULADOR

-

OBSERVACIONES

€l personal manipulador utiliza la dotacién completa (zapatos, gorro,
tapabocas, petos, delantales) limpia, en buen estado, de color claro.

Pdgina2de5s
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La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros 51
accesorios nl maquillaje) y uniforme limplo,
Se evidendia para cada uno de los manipuladores certificado médico
(apto para manipular| alimentos) con los respectivos soportes, no s']
| mayor a un afio,
El personal manipulador acredita formacién en educaclén sanitaria,
principios bdsicos de Buenas Pricticas de Manufactura y pricticas|
| higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio).
El personal ajeno a Lla bodega ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

VEREQUISH HIGIENICOS'DE 7 .
REQU]SITOS! HIGIENICOS DE ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES

Las materias primas son conservadas en las condiclones requeridas
por cada producto, en recipientes de materlal sanitario, sobre estibas %'(
en Gptimas condiciones de higiene.

Los productos se encu:Jentran dentro de su vida util aptos para el .
consumo (fecha de vencimiento vigente).

Las distancias entre hos equipos de enfriamlento y las paredes
. perimetrales, columnas u otros elementos de Ia edificacién, debe ser
tal que les permita funcionar adecuadamente y facilite el acceso para
la inspeccién, mantenimiento, limpieza y desinfeccidn,
No se evidencia allmerjtos con algun tipo de contaminacién biolégica,
quimica, fisica o cruzada, o en condiciones de rlesgo de Sy
contaminacion.,
Se evidencia estantes, anaqueles y estibas limplas, fabricados de S
material resistente, no porosos y de facil limpieza y desinfeccién.

VAVER|FIEACION DOCUMENTA
VERIFICACION DOCUMENTAL
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién documentado
en fisico y con registros que indiquen la periodicidad de Ilas a"
actividades ejecutadas| en &reas, equipos y utensilios, superficies,
_personal manipulador y alimentos.
Se cuenta con un programa de control Integrado de plagas, .
documentado en fisico|y se ejecuta de acuerdo con Ia periodicidad | 9 f;.n.\tg’u NN T eeseS
exigida. Se cuenta con manual y soportes respectivos.
. Se cuenta con un programa de manejo de residuos liquidos y sélidos .
documentado en fisico y con registros que indiquen la periodicidadde| <\
las actividades desarrolladas.

Se cuenta con un programa de mantenimiento preventivo y
correctivo documentado en fisico, con registros de las actividades de 5'\
mantenimiento reallzado a los equipos. (Hoja de vida de los equipos,
cronogramas, responsab:les de actividades de mantenimiento).

Se cuenta con un programa de capacitacién continua al personal
manipulador de alimentos documentado en fisico. Cronograma Y| S
soportes de las capacitaciones (actas, evaluaciones).

r VIFCONDICH INESDEAEMACE|

OBSERVACIONES

CONDICIbNES DE ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
Se cuenta con reglstros diarios de verificacién de temperatura de los 9
equipos de refrigeracién iy congelacién. Sy
Los alimentos se encuentran almacenados en canastillas o recipientes ’
de material sanitario sobre estibas. &
Pdgina3de5s
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El almacenamiento de Ins Insumos o productos termlnados se realiza
ordenadamente en pllas o estibas con separacién minima de 60
centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone
sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15

centimetros de manera que se permita procesos de limpieza y
desinfeccién,

Las estibas se encuentran limpias y en buen estado.

Los empaques de los productos almacenados se encuentran en buen
estado.

Los productos como detergentes, desinfectantes y otras sustanclas
peligrosas estan etiquetadas adecuadamente, con rétulo que indique
su toxicidad y estdn almacenados en dreas o estantes aislados para

estos productos. Se cuenta con fichas de seguridad de estos
productos.

Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba
para evitar deslizamiento de las cajas.

Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en entrar,

primero en salir y se lleva un control de entradas y salidas, Kérdex y
rotacién de productos por el método PEPS.

L4

&\

Los alimentos estdn almacenados en su empaque secundario original,

wr

D\

El drea de almacenamiento de materias primas y producto terminado
se encuentra debidamente identificada,

30

Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada producto.

:;(

El rotulado del empaque de los alimentos cumple con las

especificaciones exigidas en la normatividad vigente (Resolucién
5109/2005 y resolucién 333 de 2011).

S\

Los alimentos perecederos de mayor rlesgo en salud publica y
aquellos que por sus :faracteristlcas, de acuerdo con la informaclén

contenida en su rotulado, requieran condiciones especiales de
almacenamiento y manejo.

we Se epilnclan Nodouckos
= i C( an tmpa'[qOM.S
—a;';,'(t&u

Las Frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio fisico o
deterioro.

A\ "
MO S poTaoneiaan TS |
NTadoda s

Cuenta con procedimientos para el control y registro de temperatura

de los productos congelados y refrigerados segin procedimiento de
recepcion.

ve v ek &nian © (wno‘ths_éuws
1 ‘t@«tﬂcm&b&

" CONDICIONES DE TRANSPORTE

OBSERVACIONES

El personal transponadbr presenta licencia de conduccién vigente

que corresponda a la categoria del transporte. Sy
Los vehiculos empleados para el transporte de alimentos presentan S
Seguro Obligatorlo de Accidentes de Trénsito (SOAT) vigente. Sy
Dentro de la documentacidn de los vehiculos se evidencia la tarjeta -
de propiedad correspondiente. Sy
Los vehiculos empleados para el transporte de alimentos presentan .
revision técnico - mecdnica vigente. By
Los vehlculos poseen concepto sanitario favorable vigente, =\
€l vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en forma .
clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos” ot

IMANTENIMIENTO/DEIEQUIPOS!

ESTADO Y MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

OBSERVACIONES
Se cuenta con programa de mantenimiento preventivo y correctivo 3
de equipos. B\
Los equipos estén fabricados con materiales resistentes al uso vala 2!
corrosién. §

tll. OBSERVACIONES GENERALES

Totohe Lo wisiben ol N ?(uw\-o\ T eV d encie com!"l‘;h-dcn"-o
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IV. COMPROMISOS

" " RESPONSABLE. || | FECHA

SRR N

' V. SOPORTES RECOLECTADOS EN LA VISITA, (Documentos Anexos)
Aner o itk ot

' |
VI. CONCLUSIONES '

Todo \© woiscdo eN sk othvren renln (oM ooos (oS
50(»‘(‘(55 - 'M.r{tsh0$ A?\?e.{-chm\kn\o& en A2 e\ opicing de
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Vil. OBSERVACIONES POR PARTE DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Uincr:l\d\ .
|

Siendo la -3 anhoras del dia_13 del mes de M aszo de 2025 se da por
terminada la visita. 710° 1S am .

Para constancia se firma por parte de quienes participaron en la lectura y aprobacién del acta.
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: Pisos, predes y lachos tisnen un disefio
sdecusdo y posesn un busn esado de .
14 Imentenimiedto. Res. 2674 AR, 7 num. 1.1, 12,
2.3, 4.6.6y7 .

€1 dsefio, cepacidad y dotacidn de las
unkisdes sanllarias o8 adecuado. Res. 2674
b2 de 2013 AL 6 num. 6.1, 6.2, 8., y 6.4

10

Posen ‘D‘Illlﬂllm) y sslacion(es) de
p¥ 3 Implaza y desinfacddn, Res, 2074 de 2013
AL 6 num, 6.3 ¥ 0.5. Ait. 20, num 6

10

El sistame de drenajes no genem riesgos de
contaminacién. Res. 2674ds 2013 Art. 7 num,
E 13,14

10

El dissfio del drea de reslduce sdidos y sy
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BAYALIInUm. By 6

10

. Cusnia con'loa squipos sufienies y _
21 | |adecusdos pari iop procesce que se realza.
+" |Rus. 2074 At. 8, An. 10 num 3
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Programa de marjienimiento de equipos y
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25

||Caracién de aquipos de medicidn . Res.
4 2074 de 2013 AN, 28
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
S Educatié H'm" ® \r ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONESA Emﬂg%suigggul_%npm
W T 2 B | i e e
Versién 003 2025
(- Operador. 74 é{ﬂ JWNOVA | No Convralo l 27 7— Fecha Visita: 44, 0]—2 5
Grpo: | 2 I Avea Urbana: l l Avea Rural Hora Inicio: |4 72 %¢) ) om)
" Hora de
Ea:mmu i I /V E M 5 E_’DE— F Terminacion: 3 OO PM

o) | (I0Jle 106 N2 A5C- D Tofedlo Flato

Horano de Enlrega en Sede Educativa Ik 8-00 a 900 - 2 DOPI"’? Q Boopm

No. M I
No Debeneficanos | TRFJT—+ zz No. De .
atendidos / No. dechDos mJ‘H/ - i mam:::ladoras en :t 2:) ::230 X g‘r:g}& | ;
asignados a la IE: 510 sibo: 4012500
Nombre de quién atiende la visita Nombre del
m ; [UZ /“br/ﬂa Grqézo Responsable Visia - %Zj/j/?@é@
Cargo: mantou / aQ/W q Equipo PAE
] almacenamllento lemporal de los ot Wos e realiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento X

Objeto de la visita: Venficar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Llnduslnahzada do{ Programa de Alimentacion Escolar.

£l comedor Escolar Cuenta| Si Fecha Ghtina Conce
pto . .
Con Conceplo Técnico " - Calificacién
Sanitario Vigente NO X Venficacion Emitido
TOTAL PUNTAJE . TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 58 OBTENIDO 3 8 A AU 4w CUALITATIVA 5@-
RANGOS DE .
CALIFICAGION <99.5% Deficiente | De60a79.9% Regular|  De 802 9.9% Bueno | De 67 a 100% Excetents
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
] 1. INSTALACIONES FISICAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
El almacanamiento temporal de fos complementos| / :)/e
alimentarios ' modalidad Industrializada, cumple con el /‘?/.-‘ )é) 67 L
11 lespacio minimo requerido para mantener adecuadamente ﬂaﬁ? af, W C
. |los producios. @MI-’
" |Et lugar destinado paia el almacenamiento temporal de Ios
mnu;ernenloa Jalimentarios  modalidad Irdustnshzadn /U qQr d@o}ﬂﬂﬂqfo r-? e/
1.2 |impide 1a enirada de poivo, Kuvia, humedad, suciedades u mres ;g/ :
olros confaminanies asi como el ingreso de plagas y //,,/g;d Y
animales doméslicos
Los pisos,| paredes y lechos del drea de almacenamiento!
temporal, estan conskruidos en material de facil limpieza y ﬁ/
1.3 |desinfeccion, no hay presencia de goleras y los sifones, si ,., mnﬁ z;/d':s ok ﬂq,é_ .
Iusl;eneseencuemunenbuenesladoprotegsdosnmr Qlﬁ ”
rejilla funcionando, limpios /ﬁb
Se dispone de inslalaciones sanilarias para el acceso del
1.4 |personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso I;Jsﬁ:/aaanes ﬁ‘;‘vf"a’ms
exclusivo d compartidos con los estudiantes. ﬁ}ﬂ a)mlmy,gv’j C
La ﬂum:,rpubn y ventilacién del drea de aimacenamignio Lo triocior ven f}’ beion
E lemporal, ds suficiente y adecuada - Si Aplica. = v Q)‘{'; ' -
Se cuenla con un area dehnida y alejada de los
1.6 [complemenios alimentarios para el aimacenamiento de los :Zflfv/vus e aseo o /e C
insumos de aseo.
Existe un espacio fisico exclusivo para el depbsilo lemporal
de los resicuos sdlidos, adecuadamente ubicado, prolegido, 5(".5
1.7enadewaﬂoemdodemmoemdemucadpo mme
rotulado debidamente y dando cumplienio @ la nomatividad /EJ/ a.s M’ //,
vigente
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSER\MDO}
|__IICONDICIONES DE CENAMIENTO PARALOS COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS
ITem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El aimacenamiento lemporal de los complementos =
alimentarios modakidad  Industriakizada,  se reaﬁzaw [ / g/b-mz.‘eﬂ-?ﬂ? fenfo ‘ Pa
.21 |ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas i ya ( L == yeaq =
i |impias, en buen estado y el material facilita las actividades /ﬁ
de limpiezay desinfeccion. = Qﬂaﬁ =3
El éreahesmadapamel almacenamiento lemporal de los
complemenios alimentarios modakdad Industrializada ee ﬁgq o& ){'ﬁao’o Y E.-/
encuentra limpla y en buen estado, kibre o8 basuras,
22 (slementos en desuso, alejados de Ia kiz, incidencia directa i q|macerizriler] e
del 801, oloses fuertes y desagradables cumpliendo asi con Dé ns e enc:‘ueﬂ
{ las condiciones higiénico sanitarias que garantice |a
conservacitn de los alimentos y/o productos. /mpm v en Ue,, &
Los productps evidenciados se encuentran deniro de su vidal
ulconmp‘devmmmowgmmexdwvosdet Faﬂuﬂcﬁ ev/derro =7
23 pfogmnadeahmaam“cdu-mpmsemmalgmupo /p V!r
de contaminacidn fisica, quimica, bioldgica y son aplos para
8l consumo.!
24 Los akimentos que se encueniran empacados y rotulados,
~ Jeumplen con la nonmalividad sanitaria vigenle.

Powered by CamScanner



01333

25

El opumienlmoa como dotacion, mesas y sillas en el area
de entrega necesanas pasa |3 venficactn de los productos|

ndusinalizados y regisiro de planiias (donde aplique)

1 | {mesa v 2 sillas

28

Sa cusnta con dotacion desechable completa pars wisitanles
(bata, gorroy tapabocas - minimo 1 k)

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA M

1| 4 kit

LIDAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE Equ’mno

ITEM

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

PORCENTAKE | A0 ‘%

4 | PuNTALE oBTENIDO ! G [
i Il PERSONAL NANIPULADOR DE ALIMENTGS

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZ2GOS

31

El personal manipulador utlza |8 dotacidn completa,
zapalos, cafia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechabie| y cumple con las especificaciones de Ia
normatividad legal vigenle

i M&/bﬁ faary)/ﬂfé

32

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufAas corlas, impias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u piros accesonios, rosiro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

1 ﬂg@ n /0{/'017

<=5 c:rc/dci‘uq Q‘/-Q

/M’-‘i')ﬂq /

33

Seevldtrﬁalahojadevidapnuudamodemi
manipuladotes  de  alimentos incluyendo  toda  Ia
documentacion y soportes.

1

Se eyidencia lq Mod‘q
de .

34

E) personal | manipulador acredita experiencia minima de ]
aAo en programas de alimentacidn, formacién en educacion
Lunitaria, principios  bdsicos de Buenas Priclicas de
Manufactura .y priclicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (yigencia no mayor a un aio) y %e cuenta con
regisiros da|capacitacion mensual segin cronograma,

k]

/%fn{m /aa’orz; acrelita

yrenc(y minginga

== /5/.:0 e m

=

e Z ge’en
e focion

o yﬁﬁ“

ot

Se garanliza la cantidad de manipuladores de alimentos de

adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de Ios insumos utiizados para las operaciones.

35 lacuerdo 2 10 establecido por la Entidad Temtorial i .i Maﬂ//}d/qq{‘?ﬂ}
Se evidencia la publicacidén y cumplimiento de los horarios ~
386 | e entrega dei complemento almentario. 5= evidenc/la é? V4 "é/’aﬁf or7
| TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
; -
PUNTAEESPERADO | & | PunTAsE OBTENIDO | Porcentae | 100 %
PE 1V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
41 La unidad de servicio cuenta con el plan de Saneamiento 1
aprobado. |
Semacnnmprognmdelimpieuydemfoccionyse
|evidencia su implementacidn, con procedimientos escrilos,
42 |se levan |registos de las actividades diligenciados| 1

43

la cantidad de aspersores eslablecidos en el
plan de saneamienio aprobado y se encuentran deb
rolutados de acuerdo a la informacion del producto.

N\

El operador mqs_lnbsnmyelenwsdeaseode

44 do a o por la Entidad Temitorial para la
medalidad indi da
Loz elemenlos 8580 sOn alm en s
4.5 |alejados de los alimentos para evitar la contaminacion de los

mismos.
46 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, lechos ¥y
. ).

N

AN

puerias impias. (drea de almax ne

Y

47

Se evidencian avisos alusivos al commecto lavado de manos y
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de kinpieza y desinfeccion,

- [N P O N

48

Ewsten

fos en buen estado alusivas a Ia aplicacion de|

BPM - Buenas Pricticas de Manufaciura, ubicados en las j
nstalaciones del comedor escolar
[ MANEJO Y [HSPOS:CJN DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

| ASPECTO A EVALUAR

|P|JHTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se cuenta con reciplentes suficientes, color definido en el|
plan de sanemaienio (verde y negro) y debidamente
dermfﬂdu de acuerdo & la clasificacidn de residuos, de

|reciclaje

, con tapa y bolsa pldstca del mismo color
de la . ubicados en un sitio exclusivo para Ia
racdacuonlunporddeusidtmwidosyuprmmel

{

4.10 [aprobado, con procedimientos escrios, se hevan regisiros

Se cuenla con un programa de manejo de residuos
(diligenciados pdecuadamente) de los actividades

CONTROL

DE PLAGAS

ITem

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

Luml.-lmylolocdinmmummlbmsde
presencia o dafto causado por plagas, heces de snimales

|

412

Sammmrimprovmd.mdnoormdenloas,
nmproudrnﬁmonmyulwmuglﬂmsdam

PUNTAJE ESPERADO ]

aclividades dianas preventivas o comectivas diligenciados, 1
adecuad {minimo del dia antenox).
TOTAL CUMPLIMIENT NDICIONES DE_SANEAMIEN

] PUNTAJE OBTENIDO

12

PORCENTAJE l

100 9

i
'

£ i
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V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLA2GOS

31

En Ja inslilucitn educalva se tiene publicado en un lugar
wisible 1a. Ficha Técnica de Informacidn del PAE con la
nfermacion de los canales de comunicacidn para las PORS,
asi MiISMD, se cuenia con la pubhicacion de ruta de alencitn
a Sobcilvdes, Quejas, Reclamos y  Sugerencias
correspondientes a la informacidn de Operador

1

e evidencra blicadls

/gr /t:fa//a Enca de /'4/4/’

nazron dlel PHE

52

._|correspongda) y 1a geslion realizada al mismo (en caso de

Cuenla con copia del acta de conformacién del Comité de)
Aimentagy Escolar y los seguimentos  (segin|

i o fovyiacron olel CHE

13-02-25

53

£ operador realiza publicacion oe Ia esiralegia de Educacidn
Aimentana y Nulncional (EAN) eprobada por 18 Entidad

Terntonal

i

= eyilorm b /wb//mc:ﬂaﬁ'

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAIEESPERADO | 55

P
| Vi. CONDICIONES DE CALIDAD DE Li

ITEM

UNTAJE OBTENIDO

3 PORCENTAJE | /fm L7

0S8 PRODUCTOS ENTREGADOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

61

El produtio licteo suministrado estd acorde a los estandares
daw-da'dengidospovlasnormasvigentesyalas
condiciones  establecidas en los lineamienlos técriicos
(registrar lrazabilidad)

1 /ea/we enera {///TA/gu,er/q

2: £L2 ¢ A-04- 2025

6.2

El cereal ,J:D derivados del cereal suministrado estd acorde a
los esta dares de calidad exigidos por las normas vigentes y

a las condiciones establecidas en los kineamientos técnicos

(regi \razabilidad)

Pt pracon con aregupe
£:04906525 V! 26-03-2025

6.3

E] duice o postre suminisirado esla acorde a 08 eslandares
Ue calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condicior eslablecidas en los lineamientos técnicos
(registrar | razabilidad, aplica en el caso que el meny

enlregada en el dia de !1a visita, contemple la enlrega de

64

dulce

lentregadio en el dia de la visita, contemple la entrega de
fru.g)

a [anlreg esla en S 5
calidad, grado de maduracion 6ptimo, corresponde al peso
establecido en la minuta (aplica en e caso que e mend i

Rera

65

Les productos suministrados cuentan con ef concepto de
venficacion y aprobacion por ¢ equipo técnico de apoyo a la
supervisisn PAE.

1

\

66

|faaruudeprodudosyuwemconello:malorequeddo.

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yio

N.O

TOTAL CONDICIONES DE GALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

PUNTAJE ESPERADO |

PORCENTAJE | 100 4

4 | PUNTAJE OBTENIDO | 4
Vil CUMPLIMIENTO DE
i, CUMPLIVIES MEN

Irem | | ., ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

71

o |Existe cumplifiento de la minuta de acuerdo al ciclo de

mends apfobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la
exstencia da autorizacion fisica por parte de la ETC).

1

S fe com Vmreodlo ol
Bomits

7.2

En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el
ciclo de menis aprobado por la ETC.

1 = evidar 4 ﬁ),é,é&ﬂ::m,&'

73

ET operadar reaiizo la ga de lodos los componentes que|
iconforman el menii, segin el ciclo de mend de la Entidad|
Terntorial.

1 ﬁ@?&{y}wﬁ'ﬂo -cadf;'éyq de

los canpper

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del

1 Se cumple g ef oy &

74 ;mend verlficado, de acuerdo @ los niveles educalivos ,éb
|atendidos | =TIV A7) #ob 700 ’/ﬁ
TOTAL CUMPLIMIENTO OE MENU £ L
PUNTAJE ESPERADO I 2 IPUNTAJE OBTENIDO| Z| ] PORCENTAJE | 100¥%
T Vil CONDICIONES DE TRANSFORTE =
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/0O HALLAZGOS
El personal lansporiador presenta los  documentos| b.ﬁ > : F
reglamentarios del vehiculo (Licencia de conduccidn vigente, No se obser V‘:_"/a //%
81 |seguro Obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT), Ficha N 0 71' 75, o QrIrIes?
Técnica del vehiculo), Modelo 2016 en adelante. (e s/

Elvmiwlo!qw presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo thenico de supervision.

AN

€1 vehiculo [transportador do alimentos lieva en su exterior,
83 |en foma cldra y visibie a leyenda “Transporie de Alimentos®

NO

X

8.4 |i

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por
de expedicion de la centificacion no es superior a un afo.

a autondad| competente con Concepto Favorable. La fecha

N0

N

Las wm-ullane_s higiénicas del vehiculo transportador son
8.5 |adecuadas, adicional 5u compartimento de carga no cuenla
con rupluras, pisos o paredes deterioradas.

A

N

s‘a &I_evnregﬁlro_dalempamuudqloswnmmamb
requieran y del sislema de refrigeracion.

N

=

Elmkmmmywmwaumwemm
ladommemsaﬂéndamabuummenn

, certificado de aprobacion de curso de
alimenlos, certificado de aprobacién de

Ao

cuwrso en mu: higiénicas en manipulacién de alimenlos).

El conductor y el auxiiar de cada vehiculo cuenta con 18
dotacidn que cumple con las especificaciones contempladas
en la Resolucion 2674 de 2013.

MO

A3,
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El vehiculo transportador cuenta con boliquin de pnmeros
auxlios (|(Alconol antiséptico 70°, Jabdn anliséplico, gasa
estenl, Apdsilo estenlizado, esparadrapo, vendas eldslicas,

B

bandas adhesivas {curitas), tijeras, guanies AIO
quirirgicos, algodon) y extintor con carga vigente y buen
estado. |
] TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO | —— « — [ PUNTAJEOBTENIDO| . » — | PORCENTA | —» —
; I IX. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTA..IEI OBSERVACIONES YI? HALLAZGOS
Existe registro aclualizado de los complementos alimentanos )4,:7 .
i entregadas (planillas) f }@7@/;9 @< // (’?6‘
Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en q/ /
92 |insttucion educabva, debidamente diigenciada 1 ﬂmaﬁ /9enc nyalo
Se cuen'a con biticora foliada, debidamenle diligenciada - Qﬁm
g3 (9ode se nolifique las visitas realizadas por diferentes Bf ?L’c{;v/f-? o-éb enfe
"7 |entidades y se heva lrazabilidad de los productos entregados Q:’/ /y A ,_7{9
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO ] ) ‘_PUNTAJE OBTENIDO I 3 | PORCENTAJE , 4100 %

| CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

Visflo Teniza

ole SYderWs00 en <esto

p=3 Yanlfm y

i /a r??oa/a /}0/01.{ /d:t;

de 34D

orrpdds oo’ o Ay de

L it I =Y72)

&M&b@_@ﬂ
= lergr®S, = fo
Eor=2 Ver{;z:'fm ia en i%f o/e,

2242/ @eﬂ/emeﬂﬁs oe A/

- =

erlfro </ complinrento gef Sr«_.zgzza/é ole Focks
=5 aaw;ap,zﬂ@ a/é[ 2SN 4 v

-~ T renl/zy o orrasfre de] neng # 79 Y oy /477

]

i

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\

\

DATOS |. : — o33 DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
I ~| .
SOMORE| (otlos A‘bgvri: Rastas P NOMBRE  LuZ kipyjne Covdoza
IDeNTIFicacion | 91,298 38¢ U IDENTIFICACION | ¢ 2 2954/ 5
. _CARCD Apovo teenlco ’ CARGO Mayipuvlodsy o
PROFESION Crnrco frofeslona PROFESION g
FIRMA | bs 4 _hod]ed IR L1y otlorvic Lo
DATOS | S Eogansay (o3 DATOS RESPONSABLE DEL OP R
NOMBRE | N NOMBRE ‘\
IDENTIFICACIN o IDENTIFICACION ="
CARGO | \ CARGO N
PROFESION N PROFESION TR
FIRMA FIRMA N

0A3<S
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COLOMBIA =

POTENCIADE L | -?} 2 Ed uca Cio’ n lim ) 1{05% &
viDAa \: ) prendeV =

[ e

SUPERVISION|TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE F

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 14 | 03 [ 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: INEM SEDE F |

i CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

m -

I

AN s e -

Condiciones locativas.

Condiciones de calidad de productos entregados. Personal manipulador.




| coLoMBIA

VIDA ('f) Educacién ﬂ%““‘tﬁs

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

I
}
3

armmangs

9359

e —

e
(=
{.
Jo

V

(1)

ificacion documental.

Gestion social.

Horario publicado,




COLOMBIA '!"* - lim: ) itos p-
VIDA () Educacion il &

L
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
' MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

9433A

INFRAESTRUCTURA

g

Techos.

JEEEE EESEEL UMt

| Paredes.

Puertas.

L n E
Servrcnos sanitarios.




QAR50

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

[_ ; s
LY & i INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
':(W Educacién 'P@vﬁﬁ 1 CRE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
S = ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versién: 002 -2025
Operador: 0 4 BC]U Tanva No. Contralo; Y2p Fecha Visita: | ¢ 4-01-2S
Grupo: 2 - Area Urbana: v Area Rural: Hora Iniclo: | | : OO P .
Institucién Hora de
Educnli:aISeda Ie Lq werdud Qede A Terminacién: | Y° 00 Pm .
Direcor: s 4 19617 B Lo Joveded

Horario de Entrega en Sede Educallva JM 2-9 Am J T 2-5 pm.

No. litulares de derecho 2 e
- i to alimentario alm
slendidos / No. de cupos| 429 J-T Modalldad C&mwzlzdn:;l p‘::para?ﬁ?n e,
asignados a la IE: Complemento Jornada mafanaldornada tarde|  »~
Nombre de quien atiende la visita Nombre del H Andre)
_ k’iomdu et a0 supervisor - Equipd < ?1 > -
Cargo: -ldc( dmwh&)m : PAE oreha  Raws

Objeto de la visita: Valr;car las condiclones de preparacién en insliluciones educalivas para la modalidad Racién Preparada en Sitio del
Programa de Alimentacidn Escolar.

El comedor Escolar i .
| . Fecha Gitima Concepto
Cuenta Con Conceplo | Verificacion Emifido Calificacion
Técnico Sanitario Vigenle| NO

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 56 OBTENIDO S6 TOTAL 1007 cuararva | €
cmls&ﬁa <59,9% Deficlents De 60 a 79,9% Regular | De 808 96,9% Bueno |Da 97 8 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complamantos
De 768 150_ complemenlos
De 151 a 300 complementos

L= PN AT N ] Y
A

500 complemen No. de Manlpuladoras
g: :: : 750 wm:::menﬁrs. Resolucién 335 de 2021 encon_lrndas enla 5
De 751 a 1000 complemenlos 5 Institucion Educativa
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complemenlos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
; - LINSTALACIONESFISICAS .~

1[TEMi ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
7 |E! comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
*" |insalubridad, maleza y aguas eslancadas. g 2uldeas et d’( 10 do C
Los techos estdn conslruidos de manera que se evils Ll
1.2 [3cumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y \ ¢
mohos. |

Las paredes e;slén consiruidas en material resistente,
impermeable, no absorbenle, de facil kmpleza y desinfeccién,

1.3 |Los pisos se encuentran limplos, en buen estado. Los silones y c
drenajes se erlacuentun en buen estado, prolegidos,
funcionando y implos.

Exislen lanques y/o recipienles de agua prolegidos con tapa,

14 |con capacidad suficiente para alender como minimo las J
necesidades correspondientes a un dia de preparacion. g\( c"‘()"f e "'?"l Lo oYL ~ C
El drea de almacenamienlo de las materias primas del comedor

1.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantica la c
conservacién de alimentos.
Cuenla con un drea exclusiva y suficlente para limpieza y

1.6 |desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion \ 0
cruzada. A

Las ventanas, puerlas y aberluras que comunican con el
1.7 ambiente exterior esldn provislas con malla anti Insecto en buenf™
*" leslado y de f4cil limpieza evitando e! ingreso de cualquier lipo L {’/u)&\f“" e bt~ ol VO’O "

de plaga.
Se dispone de Inslalaciones sanilarias para el acceso del
1.8 |personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso
exclusivo o compartidos con los estudiantes. \

Las lamparas o |iluminacién se encueniran prolegidas y
1.9 [funcionando, no se evidenclan instalaciones eléciricas
expuesias.

Se cuenta con un drea definida y alejada de los complemenl Se ewdeﬂdol er (00Y al ludo df

alimentarlos pars el almacenamiento de los insumos de aseo. Pre maéf.g ]

Exisle un espacio (lsico exclusiva para el depésilo temporal ds| |

1.4 [les residuos sélidos, adecuadamente ubicedo, prolegkio, en
adecuado estado de manlenimienio, demarcado o rolulado
debidamenta y dando cumplimenio a Ia normalividad vigenle.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLEJ, NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Sl —~
h

1.10

('3
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e O T ACENAMIENTO MATERIASIPRIMAS.E INSUMOS et fiaess < SRiiuite ) i ie
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

imacenamiento de los Insumos y malerias primas se renliza g '
21 Erldzuadamenle en pilas o estibas y dispone eslanterlas de l g E)"!}U"“' e (W‘H lt‘/\-

material sanilario, limpias y en buen estado.

Los productos evidenciados se encuentran deniro de su vida|
‘mu. con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presenian algin lipo de l
conlaminacién fislca, quimica, blolégica y son aplos para el

22

cONSUmo.

Se liene aclualizado el control de enliradas y salidas, kdrdex y \.‘
23 rolacién de produclos.

Se evidencia certificado de fumigacion del drea de preparacién|
24 |5e alimentos. Regisirar fecha de ullima fumigacién realizada.

El almacenamienlo de los alimentos refrigerados se reallza a

S [6fo]] 2o2s

25 temperaluras entre 0 a 6 °C y se llevan reglstros actualizados. a <9C
El almacenamienlo de alimenlos congelados se realiza a
26 lemperaluras de 0/a-18*C y se llevan regisiros actualizados. q () v C

El almacenamienlo de los alimentos evita su conlaminacién
cruzada, |

L—-\"\'—'.-—l—

Se cuenta con dé;taclén desechable completa para visilanles \
28 (bata, gorro y tapagocas - minimo 1 kt). 1
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

27

PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO B | PORCENTAJE ] 1007.
; T j Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOB - - it 5l
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador uliliza la dolacién completa, zapatos

(bolas), cofia, bala o camisa, de color claro, lapabocas 3 S\Q Ovll)ll\éuﬁ dola o’
31 desechables y cumple con las especificaciones de |a

normatividad legal|vigente. COHTF‘ el -
La presenlacién personal de los manipuladores es adecuada )

(ufias cortas, limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de J
ke joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limplo y
en buen estado.

& evidencia ja de vida para cada uno B
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda ta documentacién y L\
Lgogggas.

El personal manipulador acredila experlencia minima de (1) afio L‘, 0(,
en programas de alimentacidn, formacidn en educacién 9y - ¢ u JG (o
sanilaria, principlos basicos de Buenas Praclicas de .l SL e |()h(¢ |

Manufaclura y praclicas higiénicas en manlpulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio) y se cuenla con 90(0/(4,5
registros de capacitacién mensual seguin cronograma.

Se garanliza la canlidad de manipuladores de alimentos de 3 \
= acuerdo a lo eslablecido por la Enlidad Territorial.

Se evidencia la Publl icacion y cumpliunelllo de los horarios de ! 5 N
Q 4] 4 1"5 n‘ te o Jc d
énr w

34

=25 entrega del complemenio alimentarlo.

7 El personal sjeno|al comedor escolar Ingrese con la debida
3. dotacién (lapabocas, cofia y bata). l
| TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO ) IPUNTAJE ozmsmoo! 3 | PORCENTAJE | 100 7.
- - ~IVPLANDE S ENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM |ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de servicio cuenla con el plan de Saneamienlo N 0
il aprobado. p

Se cuenla con un programa de limpleza y desinfeccién, con N
Qﬂ evithnc (’qu by C/«mu;

procedimienlos escrilos, se llevan registros de las aclividades
4.2 |diligenciados adecuadamenle, cuenlan con las hojas de l
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

Cuenian con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
4.3 |de sanesmlenlo aprobado y se encuentran debidamenle
rolulados de acuerdp a la informacién del producto.

El operador sumini;slrn los Insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo 8 lo solicilado por la Enlidad Territorial para la
modalidad preparada en sitlo - PS.

Los elemenlos de aseo eon almacenados en lugares alejedos
de los alimentos para evilar [a contaminacién de los mismos.

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, lechos y puerlas
{limplas.

Se evidencian avisos alusivos al correclo lavado de manos y las
4.7 |concenlraciones da% delergentes y desinfectantes para las
aclividades de limpleza y desinfeccién,

Exislen letreros en Buen estado alusivos a fa aplicacién de BPIA ™~
48 |- Buenas Préclicas de Manufaciurs, ubicados en Ios
inslalaciones del comedor escolar,

N

N
N

45

4.6

— | = [ A | —

-
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de dmmnlniuhto de agua, existe un procedimiento de SE Obktu QTM d\“l‘&b f)f [
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de titimo lavado segun certlficado). N-3 QevedndO |
49 INota: Si e tanque de aimacenamiento es de uso exclusivo del

restaurante escolar, la responsabliided de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compariido |a
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educaliva.

El agus que se uliliza es potable y cumple con las normas
410 vigenles astablecidas por la reglamentacién comespondiente del l

" |Ministerio de Salud y Proteccién Social, (Para las |.E rurales y
sus sedes, evaluar el prolocolo de hervido de agua).

El uso de hielo en conlacto con alimenlos y materias primas, es

4.11 fabricado con agu potable y maniuiado en condicones quel .3 | Se 0 Ll P"Ya X fwfu Corye o

garanlicen su inocuidad,
Se cuenta con botellén con dispensador de agua lralada
4.12 [dispueslo pera el consumo de los beneficiarios (exclusivo para N Q.
Instituciones Educativas rurales y sus sedes),
___WANEJD Y BISPFOSICION DE RESIBUDS SOLIDOS VIIGUIDoS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con recipientes suficlentes y debidamente
idenlificados de |acuerdo a la clasificacidn de residuos y g; @U‘OLPC:("‘ %0.‘ Con

4.13 [aprobacion del plan de saneamlento, de materlal saniario. con l

lapa y bolsa plaslica, ubicados en un sitio exclusivo para la
r&coleyccidn temparal de residuos sélidas, Colev 1 blsa [CUf/ l( )

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
4.14 [con procedimienlos escrilos, se llevan regisiros (diligenciados l
adecuadamenie) de las aclividades.

Se aplica la separacion en sitio de los reslduos solidos, es declr, l
malerial organico separado de papel, plasticos y empaques.

€ cuenla con | fegislro exclusivo para Tos Tesiduos 06
3 Qv emcty N!j.))dO'

4.15

descomide (alimenlos no consumidos por los beneliciarios) y se ‘\
cuenta con recipienle identificado para el almacenamiento de

aceile usado. L EAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones| y/o los alimentos se encuenlran libres de
4.17 |presencia o daflo causada por plagas, heces de animales y se J
encuentra libre de animales doméslicos.

Se cuenla con un programa de conlrol Integrado de plagas, con
procedimientos escrilos y se Nevan registros de las aclividades
diarias prevenlivas o cormectivas diigenciados adecuadamenia
(minimao del dia anlerior).

Las inslalaciones | evilan el ingreso de plagas al reslaurania
4.19 lescolar, los anjeas y rejilas se encuentran en buen estado L
|(exclusivo para o) drea de preparacién y almacenamienio),
=k eubliictlion |

4.16

4.18

b

S eviUor v ((j,;\m (/lovw&

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO 'S | PunTAsE OBTENIDO \ § | porcentase | 100v.
= F Rt V. GESTION GOCIAL . s
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En la institucién educaliva se liene publicado en un lugar visible <
5.1 |1@ Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de 1 et e FJ,/, /0

los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con [a
publicacién de la rula de atencidn correspondientes al operador.

Cuenta con copla del acta de conformacién del Comité de
5.2 |Atmentacién Escolar y los seguimientos (segin corresponda) y l
la geslion realizada al mismo (en caso de requerirse).

El operador realiza | publicacion de la eslralegia de Educacion|

5.3 [Afimenlaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Enlidad . ¢ netio
ol S Q ¢ /a Heady

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 l PORCENTAJE | | 00y.
W s . - bl ¥- ' VLI:O | E A S, Da:)_."n_“ A Bl Ty
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
La carne (came fo}a o blanca) se encuentra acorde a los
mlr_ns.a:u de ulidqd exigidos por las normas vigentes y a las \h“u °| > UJ - 0lh
6.1 [condiciones establecidas en log lineamientos (Aplica para J ]. ‘Am U 0(,0
alimentos preparados y en elmacenamienlo). Regisirar \
Irazabilidad de producio.
6.2 Las raices, Wb‘mll-ﬂli!l Y plétsnos se encueniran en adecuadas
condiciones de calidad, ptimo grado de madurez. -,
Las verduras, hortalizas y frulas usadas pera la preparacion y
6.3 [en almacenamiento 58 encueniran en adecuadas tondiciones L
de calidad, 6ptimo grado de madurez.

Powered by CamScanner



Los licteos se ancueniran acorde a los estAndares de calidad)|
exigidos por las normas vigenles y o las condiclones -\
Lt eslablecidas en los lineamientos (Aplca para alimentos
preparados y en Almacenamienio).
Las materias primas evidenciadas en aimacenamienlo cuanlan
con el conceplo de verificackn por el equipo ldcnico de 1
£2 supervision y sa|evidenclan en buen estado al momento de Ia
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega),
7
Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de l A
alto rlesgo y se r:uonu con las contramuesiras almacenadas y ,' g Qv g - le
6.6 roluladas de las Ultimas 72 horas (eplica para coberiuras oon '*"WIV q‘ﬂl I
mayores a 50 beneficlarios).
67 Sa realizan las u!apos!ctoﬂes requeridas por calidad y/o faltanles \
" |de materlas primas y se cuenta con registro diligenclado. N . O
| TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO | b | PunTASE OBTENIDO I [ | porcentae | [0y .
SL e e o T VIINCONDIGIONES DEPREPARAGION s T 05
|ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZG!
Los procesos de preparacién de los aimenlos se realizan en
7.4 |condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, o evdtrew | tmfleser
" |de forma secuencial y continua para evitar cualquler lipo de
contaminacién, € ‘,?f L
Se realiza Ia impieza y desinfeccion de 105 ulensiios de manera
7.2 |parmanente sigulendo lo establecldo en el programa de limpieza l \
y desinfeccidn, -
Las horlalizas y frulas se lavan y desinfeclan con suslancias
1.3 |autorizadas por |a normatividad senilaria y eslablecidas en el ’\‘ 0
plan de saneamiento de| operador.
El servido de los alimenlos se hace con ulensilios (pinzas, .
7.4 [cucharas, elc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el l S@ e,,u’u\uw WRAAJ g(o _fu‘/"b
conlaclo direclo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuenlan con temperalura adecuada al
7.5 |momento del servido y se lleva conlrol de temperaturas para las l \
preparaciones callentes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C). =
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERAD | 4 | PunTAE oBTENIDO ! L | porcentare | DD
. i . EQUIPOS Y.UTEN 37 s s et
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenla con [los equipos y menaje requerldos para la
8.1 |operacidn, se encueniran en buen eslado y estdn fabricados con l \
terial ue [ ilen la facil limpleza y desinfeccion.
Exislen manuales y regisiros para servicio e mantenimienio .
g.2 |Preventivo y cormectivo de equipos de acuerdo a o establecido l SQ\ ] v“k/‘(, W ”.)jv d{ 7 JU
" |en Ia resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de . y
manlenimienio, responsables), *?'1 ) Y o e 1O
' TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE £sPERADO| . | PUNTAJE OBTENIDO I % ' PORCENTAJE l \ 00 Y.
: : | - X, CUMPLIMIENTO DE ME i g
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de le minuta de acuerdo al ciclo de menus
9.1 |aprobado por la ETC, (En caso conlrario, verificar Ia exislencia l S b )
fisica de aulorizacién por parte de la ETC). enive (_W‘f'll""a'j
9.2 En el eslablecimiento educativo se encuenlra publicado el ciclo l
"~ _|de menus aprobado por la ETC.
8.3 |Se lienen eslandarizados los ulensilios para el servido. 1 oo
0.4 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de| Q
" |scuerdo al nivel educalivo alendido. l bY4 C"’“’f{( (v Grerciey
El operador reaiiz6 la enlrega de la lolaided do Ios '
9.5 [componenies que conforman el mena, segun el ciclo de ments l
de la entidad lerrilarial.
Se garanliza la disponiblidad de sgua potable y vasos en
0.8 |canlidad suficlente para el consumo voluntario de los l g{ eut"hd' " Al ](Or\léi’u/(j‘/ :
beneficlarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE . /.
L b X E SEGUR DUSTR SEGURIDADY. ENEL"
ITEM |ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuenlan con bo lquin  compueslo por (gasas eslérlles,
10.1 |@8Paradrapo de tala de 47, bajalenguas, guantes de lAtex, 1
" |vendas eldslicas, [yodopovidona (Jabén quirirgico), solucin
salina, lermémelro, alcohol anliséplico,
10.2 y s
Cuentan con extintor con carga vigente 1 . o P
TOTAIL LIMIEN LEMENTOS DE SE IDAD | 1AL OCUPAQIONAL
PUNTAJE ESPERADO | ' l PUNTAJE OBTENIDO l ) l PORCENTAJE l 100y .

01362

Powered by @ CamScanner



Tonr hiasd Tiw kg = € ARG Ty e e U . Lo i-"‘-"t‘{"-'?'h“‘nr—-uvi'.' T
|1‘-e"u | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal presenta los  documenlos
reglamentarios del vehiculo (Licencla de conduccién vigente,
Seguro Obligatorio de Accidentes de Trénslto (SOAT), Ficha
Técnica del vehiculo); Modelo 2016 en adelante,

NO

O
No Vo Cvuvoe”

el servicio se encuenlra aprobado
técnico de supervision,

El vehiculo transportador de alimentos Heva en su exterlor, en

113 Jiorma clara y visible la leyenda “Transporte de Allmentos”.

.8

El vehiculo cuenla con la cartificacién sanilaria expedida por la
11.4 |autoridad wrnp?tenle con Concepto Favorable. La fecha de
expedicién de la cerlificacién no es superior a un afio.

N

El vehiculo cuenla con certificado de fumigacion vigenle,
11.5 |pegistrar fecha de ultima fumigacién reslizada,

i

Se lleva regisiro de lemperaluras de los componentes que lo
" ,mquiefan y del sistema de refrigeracién y/o congelacién,

N

I personal transporiador y auxiliar de transporie cuenia con 1a
documentacién de acuerdo a lo eslablecido en la normatividad
(cédula, cerlificado de aprobacién de curso de manipulacidn de
alimentos, certificado de aprobacién de curso en praclicas

higiénicas en manipulacién de alimentos),
| conduclor y!el auxiliar de cada vehlculo cuenia con Ia

16
1.7

11.8 [dolacidn que cumple con las especificaciones conlempladas en
la Resolucién 2674 de 2013.

N\

1.9 El vehiculo transporiador cuenta con boliquin de primeros
" [auxilios y extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO l N -O PUNTAJE OBTENIDO m‘o I PORCENTAJE | N, 0
! | y it . Xili VERIFICACION DOCUMENTAL . T
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
121 Exisle registro aclualizado de los complemenlos enlregados 1
°" |(planillas).

12.2 |Se cuenla con formato de remision de enlrega de viveres en
" |instilucién educaliva, debldamente diligenciada.

|

Se cuenta con bitdcora y/o registro de novedades, debidamente
123 diligenciada dc+|de se nolifique las visitas realizadas por

" |diferentes enlidades y se lleva Irazabllidad de las malerias
primas ulilizadas.

)

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION D

9 eudiier -’c:rv-r;JO .!-nzro[)o

\_

OCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO [ q

l PUNTAJE OBTENIDO I

2 | porcenTasE [ tooy.

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES:. '

—

~ QuRntic

Cl)m;ﬁommu

goc Pecde (o)

{)Pemdo.r Y el ‘f-'{’r!oqc.f

en fgulo o

S Sealio ol cede Jelieide~go al

fartonel con N lethe en

S‘c.lfe;wso, de |

?gw!u tlel

leb.rouoof' .

&o enRnClr  Comavoth re)

Cond udud  Nnow e vies f’fﬂf-ﬂ O_Fe/ac;lo':‘?

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\

\

Fa
oAtos B s or i o X i bR DATOS- ' | . RESPONSABLE DEL OPERADOR
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LE JUVENTUD

FECHA: (dd-mm-aaaa) | | 14 | 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: A ]

| CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

i ! .

Verificacion de gramaje.

Verificacion de gramaje.
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TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
RADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Personal manipulador

Seguridad y Salud en el trabajo

N3}

Verificacion documental

| Condiciones de saneamiento
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| E . FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
X ;< i (st : 7 INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
{; ) Educacion | fiprender g : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

| ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versidn; 002 -2025

Operador: Oﬂ-é A INNOVA No. Contralo: 279. Fecha Visita: 1 4 D&_"Lg’
Grupo: I 2_ Area Urbana: 7Q Area Rural: —— | Hora Inicio: 11 : DO ANt

nstitucion Hora de

Educativa/Sede " S AI\ETA-(\LDEK & E:OE; I Terminacién: Z.‘&O P Ml L

«  Direcciomn: : c QA Zg MQ /( 4. - 20
Horario de Entreéa en Sede Educativa 4 1 A “4 A 1 ‘00 PM .

" . MOGaTaa0 preparada en el simo =

o. titulares recho Complemento alimentario almuerzo > <
atendidos / No. de cupas (ZZO Modalldad Modalidad preparada en el sitio —

asignados a la IE: _" Complemento Jormada maiiana/Jornada tarde

T -
Nombre de quien atlende la visita Ale O{d(p &m&' Nombre del M cié:d POC;fD
i : a— = supervisor - Equipo

Cargo: ¢ Mowipoladorm - PAE QOlade -

Objeto de la visita: Verlficar las condiciones de preparacién en instituciones educatlvas para la modalidad Racion Preparada en Sitio del
Programa de Alimentacién Escolar.

El comedor Escolar st |—

Cuenta Con Concepto | '?:ﬁh;c::g?na _ anr:;?géo — Calificacion
Técnico Sanitario Vigente| NO )4 —_—
TOTAL PUNTAJE @ TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADG | 6 OBTENIDO 5 E TOTAL B2 cuaLmaTivA | EXC.
RANGOS DE . ; ) -
! ¢/ LIFICACION <50,9% Deflciente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

| TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
Lie'151 2 300 eceny T 2 No. de Manipuladoras
— De 301 2 500 camplemaniis Resolucion 335 de 2021 2 encontradgs enla
l_. - D5 50T a/780 ceaiementod g Institucion Educativa 3
De 751 a 1000 complemenlos 8
De 1001 a 1200 complemenlos 10
De 1.91 a 1500 complementos 12

I INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
1 1, INSTALACIONES FISICAS

iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC
11 El comedor‘escolan esta ublcado en un lugar alejado de focos def ¢ med ¢ O b‘l (@Y e} (@)
. |insaludrida, maleza y aguas estancadas. TQ‘ o< e Lecos 'Lngg\ . C

Los techoi -estdn construidos de manera que se evila =] ; .

| 1.2 jacumulacion de suciedad, condensacion, formackén de hongos ¥ ! -Qol'\c _iOCb q! S:f"n_g i d oS NQ

|mohos. .| CEMento con gt \’ﬂ'um o e 1

“les paredes &sldn construldas en malerial resistente, : )
impermaable, no absorbente, de fAcll limpieza y desinfeccién. %(Q,c;; S e "\gih\.)\l A ol
Los pisos se zncuentran Bmplos, en buen estado. Los sifones y d T d C

drensjes se ancuenitran en. buen estado, protegides,| C ‘f\ ScA S 2 —FDCJ\ (

funcionando y limpios, ‘1 LWA\P le'?za -

Exisien tanques /o recipientes de agua protegidos con lapa, Tgnc%ué e USO C-Dm_a;:lr

) 3

13

1.4 [con capacidad . suficiente para atender como minimo las Ly, D &Or &"REQI C
necesidades correspondientes a un dfa de preparacién. = d 0 ofzo 720
El 4rea de elmacen?' miento de las materias primas del comedor — . Q rﬂm

1.5 |escolar cumpie can el espaclo minimo que garantice la o ! Zac"‘o d & NC—
conservacién de alimentos. (= Lceana

Cuenta con un area exclusiva y suficlente para limpieza y
1.6 |desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacién
cruzada. -

‘as venlanas, pu y aberturas que comunican con el !
ambients exterior ezft:!:provistas con malla anti insecto en buen VQ\I’\‘!‘PY‘\Qf Con m\ S
~stado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo| ¢ \.Fl-\% LS QA—Oj PUE.\’"FQ

@ piaga. | Con burefe+& ‘

C
C
:Se dispcne de Inslalaciones sanitarias para el acceso del XV\S“‘VO\ DCADNES SOY‘.H—QﬁﬂS Q
C
C
C

1.7

1.8 |personal manipulador de alimentos y los mismos son de uso

exc!usivcocomparﬁgosconbsestudiames. C&Q USD q ; US‘\(V‘D .
Las lamparas o iluminacldn se encuentran protegidas y L_d WA f‘:raj hFo L.Q,Cg

1.9 |funcionando, no se evidenclan instalaclones eléctricas 3
expuesias. | llSO

Se cuenta con un éré_a definida y alejada de los complementos
alimentan.s para el almacenamiento de los insumos de aseo.

Existe un espacio fislco exclusivo para el depdsito temporal de o f‘i"\‘ =
los residuos - sélidos, adecuadamente ubicado, protegido, en A(QO dU | FL) Q-,({—f;\

adecuado estado de mantenimiento, demarcado o rolulado d AQ e .
_idebidaments v dando lcumplimento a la normalividad vigente. Q X-ﬂq cesfo QOC'/\V')Q

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (ND APLICA), NO (NO OBSERVADO)

A®) rQ-C_;\J‘w_mr\ prohe&;‘bi
L]
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|
| il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
[

fTEM : ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
£l elmacenamiento de los insumos y materias primas se realiza =N akw\a 3 an en canas
2.1 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de i H l{a S \() reci F ten cON .l-o EO
material sanitario| limpias y en buen estado. .

‘os productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
1mil. con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
2.2 |programa de alimenlacién escolar, no presenian algin tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el
CONSUMo. |

Se tiene actualizado el control de eniradas y salidas, kérdex y
rotacion d= produbios.

Se evidencla cerlificado de fumigaclén del érea de preparacion
de alimentos. Registrar fecha de ultima fumigacion realizada.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a6 °Cy se llevan registros actualizados.

2.3 e fiene adkallzado

24

Nevers A BT
C:cmqo_l adoc 41 —12°)

25

El almacenamlesfnto de alimentos congelados se reallza a
temperaturas de ) a -18°C y se llevan registros actualizados.,

El almacenam!ento de los alimentos evita su contaminacién
cruzaca.

26

27

ol L S Ll B

. L

¢ .. 1Se cuenta con qolacién desechable completa para visitantes =e ean aen O)Li:l(\ 2-
(bata, gorro y lapgbocas - minimo 1 kit). Kl"l—s CLOV‘(\?_ e +DG

L TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ES’PERADQ.l = PUNTAJEOBTENIDO | 2 J PORCENTALE I {00 7%
Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El-personal manipulador uliliza la dotacién completa, zapatos - @A ,i o.n \OA(\ wani
21 {botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas Qb d@ d A d ~
*" |desechables -y cumple con las especlficaciones de la 1 ?U C/Oﬂ O‘( aeaén
Inormatividad legal|vigente. oo P &Fﬁ .
iLa presentscién @ersonal de los manipuladores es adecuada LSRN
3. |(ufias corlas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de 1_ ’?('QSEJ}LQ aAoOMm PQ\"SO"I a '
" [ioyas u ofros accesorios, rostro sin maquitiaje) uniforme limpio y
en buen estado. . ade&) tZ\CZlO
Se evidencia la| hoja de vida para cada uno de 105 % T an
3.3 |manipuladc’es de alimentos incluyendo toda la documentacién y l Se eyt d?xﬂC’A o A-Z
Imgﬂes. ' tops de vida Oon $opo et
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio 5 & R
l=a programas de " alimentaclén, formacion en educacién S Q \km f»\C’b e,?QFQ,ﬂ encaa
- isanitaria, principlos basicos de Buenas Practicas de mc(gdi .[—-ad Cex 'P( =
© imanufacrara y practicas higiénicas en manipulacion de l d os Mé Oh.
alimentos (vigencia no mayor a un afio) y se cuenta con aa :
Iregistros de capacilacién mensual segun cronograma. E;?M ‘Ci 0 «D ENero }ZO'Z&_'
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
™ lacuerdo 3 lo establecido por la Entidad Territorlal. 1
36 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
"~ |entrega de! complemento alimentario. _1_
47 |E! personal ajeno |al comedor escolar Ingresa con la debida Ne 52 Obgecoa. (WOl $o
"~ |dotacién (tapabocas, cofia y bata). N 'O

e Ee.rs‘o =) Aot
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS s

PUNTAJE ESPERADO | 2 | PuNTASE OBTENIDO = | PorcenTasE | {foco &
B | IV PLAN DE BANEAMIENTO
. LIMPIEZA Y DESINFECCION
FTEM " IASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
La unidad de servicio cuenta con el plan de Saneamiento
A1 baprobado. - 18 §& coenta con PSo.

Se cuenta con un|programa de limpleza y desinfeccion, con
procedimientcs estfitos, se Bevan reglstros de las actividades]
4.2 |diligenciados adecLadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los Insumos utilizados para las
operaciones. |

Cuentan con Ia canlidad de aspersores establecidos en el plan
4.3 |de- saneamiento aprobado y se encuentran debldamente
rotulados de acuerdo a ta informacién del producto.,

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo a lo souc:titado por la Entldad Territorlal para la
modalldad preparada en sitio - PS.

Los elementos de aseo son almacenados en lugares salejados
de los alimsntos para evitar la contaminacién de los mismos.

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limplas. |

\Se evidencian avisos alusivos &) correcto lavado de manos y las
4.7 lconceniraciones de| delergentes y desinfectantes para las
iac:ividadas de limpieza y desinfeccién.
lExisten ‘streros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
4.8 |- Buenas Practicas de Manufaclura, ubicados en las
Instalaciones del con{ador escolar.

e e/vic;lo/nc)\on z.
=< persones retolodas

\

=3 ct;\w\ocex\a_ aiefea
2 mEson en conash llo 1Ceasd,

Todo gse encoendro
= lthL o

4.5

4.6

e e N e TS [N SN




ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garantiza la iimpleza y desinfecclén del tanque y/o recipiente
de almacenamientp de agua, existe un procedimlento de
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de Ultimo lavado segun cetificado).

'Tﬂn dé LSO Com
-{'ﬁcljxéomle se

(-

diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

43 INota: Si et tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del i_ j, e A
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al v\(\a r ’LO'Z)S“' ‘FD
operador dél programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Instituclon Educativa. Q),(_P
El agua qli> se uliliza es potable y cumple con las normas Q 0(—" +€

4.10 vigentes establecidas por la reglamentacion correspondiente del 4—m

: Ministerio de Saluci: y Proteccién Socia.l. (Para las L.E rurales y 1_ l ’3 ‘W\a Nnao mg
£is sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua). I fo { Za—
El uso de hielo en contacto con alimenfos y materias primas, es

4.11 |fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que i_
garanticen su inoculdad, .

Se cuentz con botelién con dispensador de agua tratada =3 Ub\C-{:rd o LN

4.12 (dispueslo para el consumo de los beneficiarios (exclusivo para N‘ A k e <t Urba V\CA .
Instituciones Educalivas rurales y sus sedes).

M SICI E RESI 1DOS Y LIQUID0S

ITEM IASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOP'JES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con | reciplentes suficientes y debidamente _—c &/ 'id.e,n Q:‘(a n 33
, |identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y ~ tl e "

4,13 |aprobacion del plen de saneamiento, de material sanitario, con 1_ \"QC/{ ?
iapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia N Sos Yes &H vas
recolecciéri temporal de residuos sélidos. oleeaas Pld < co s

2 Se cuenta zon un programa de manejo de residuos aprobado, 1

4,14 |con procediriientos escritos, se llevan registros (diligenciados i
jedecuadamanta) de las actividades.

e 5! Se aplica la separacitn en sitio de los residuos sélidos, es decir,

' malerial organico sgparado de papel, pldsticos y empaques. _’_L
Se cuenta con regisiro exclusivo para los reslduos de

4.16 descomide (allm&ntos no consumidos por los beneficiarlos) y se Clidem ‘ZO 2'99 { dd oS o3

"7 |euenta con recipienle ldentificado para el almacenamiento de j_ g A “'“%‘O > cC Qxxe.(‘g

aceite usado. 'PD ba&’!QFI Aes £ -
CONTROL DE PLAGAS J
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de

4.17 [presencia o dafo causado por plagas, heces de animsles y se
encuenira libre de animales domésticos. i
Se cuznta con un programa de control integrado de plagas, con Se eyisen C‘/‘t (= Lal :}1;3\—5:.

418 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades !l >SS e CL' = ll

L

Las instalaciones evitan el ingreso de plagas al restaurante

4.19 iescnlar, los anjeos| y rejillas se encuentran en buen astado
liexclusivo para el drea de preparacion y almacenamiento).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

1

PUNTAJE ESPERADO I '

12

| PUNTAJE OBTENIDO

1& | PorcenTae | 100 %

| V. GESTION SOCIAL

=
[1en

o

Territorial.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible 5
5.1 [la Ficha Técnica de Informacion del PAE con Ia Informacion de Fcha toa =
*" |los canales de comunicacién para las PORS y se cuenta con la 1- in ) MOLC‘/\ C) N USOKICO 7
|publicacién de la ruu;a de alencion correspondientes al operador. cq reo QJK‘_Q Cocyn
Cuerta con copla del acta de conformacion del Comité de S 2a (e CAC el
5.2 |Alimentacién’Escolar y los seguimientos (segln corresponda) y o B - 2028
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse). i_ d .ﬁ eg’f’ e‘?}g < Ps.\ a n
: COpia Acdar
El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacién L
5.3 |Alimentaria {y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad

ik

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION

SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO 1

=

PUNTAJE OBTENIDO l

= PORCENTAJE ' 10 7%

] V. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (came ro]a o blanca) se encuentra acorde a los
estandares ds calidad exigldos por las normas vigentes y a Iash
condiclones esiablep:das en los lineamlientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

(s

Loy GQM\CQNGLO‘LQ 1250303
Vence: 02 (o (2028

6.2

Las ralces, tubérculos y plétanos se encuentran en adecuadas|
condiciones de calidad, Sptimo grado de madurez.

6.3

Las verdures, hortalizas y frulas usadas para la preparacion y
en almacenamienio se encuentran en adecuadas condiclones

de calidad, éplimo grado de madurez.

e e’ﬂ%\"{ﬂ:}(\ e <tde
if f-_'oﬂdlcmf\g,g e

2133
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Los lécleos ee ﬂlncu.nlun acorde  los esténdares de calidad|
oxigidos por las normas vigenles y a las condiclones
eslablacides en los lineamlentos (Aplica para alimenlos
preparados y en aimacenamienio).

64

1

e SOBE crema illo
%om?fm \otes 2qloelzy

Las malerias primas evidencledas en simacenamiento cuentan
con el conceplo de verificacién por ef equipo ldcnico de
supervisién y se avidenclan en buen estado al momenlo de la
visila (comparar con ol acta de verificacion de bodegs).

Tvton 19 [12] 20tS”
NG

8o realiza foma te contramuesires de slimentos preparados da|
allo rlesgo y se cuenta con lae coniramuestras simacenadas y

1

contaminacién, |

99 liotuladas de las itimes 72 horas (sphcs para cobertures i i
mayores a 50 baneficlarios). P
o7 8o reslizan las reposiclones requeridas por calided y/o faltanles Se. @ w\ d&m\f_‘! fmMa +0
" |da malerias primas y se cuonta con reglstro diligenciado. i cuan Cj o \yq ‘(\O\ﬂdﬂd
1 TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE L( i) :
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO < PORCENTAEE | Acye P
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZ2GOS
Los procesos da preparacién de los alimentos se reslizan en . .
2.4 |condiciones éptimas do higlene, de limpleza y de conservacién, e r%do""% o ﬁf\eg" re
' |de forma secuencial y continua para evitsr cusiquier tipo de 1_ AC e alymentos en

Sa roniiza |a limpleza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente siguiendo lo eslablecido en el programa de limploza
y desinfeccidn. |

7.2

1

Condial ones ophimas le?ene

ey

Las hortaiizes y irulas se Javan y desinlecian con susiancias
autorizadas por |a normalivided sanilaria y establecidas en el
plan de saneamlanlo del operador.

73

1

~

El servido do los alimantos se haca con ulensilios (pinzas,
74

conltacto direclo del alimento con las manos.

cucharas, elc.) segin sea el tipo de alimenio y se evita ol' i

e

2y 9
Las preparaciongs cuentan con lemperalura mdecuada al ~
7.5 |momento del servido y ss lieva control de temperaturas para las i
aparaciones callenles (mayor 80°C) y irlas (menor a 15°C).
RACION
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAE | (OO 7o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
cuenta con los equipos y menaje requeridos para la
8.1 [operacién, se encuentran en buen eslado y estén fabricados con :L
materiales que permiten la fécli impleza y desinfaccién. .
Existen manuales y registros para sarviclo de mantenimlento o o bon e,
8.2 prevantivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo eslablecido N‘!e e L'( Eﬁ"‘a‘z L : S
" |en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O ? Q 1
manlenimienlo, responsables).
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAE | &S O >
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de ia minuta de acuerdo al ciclo de mencs
aprobado por la ETC. (En caso contrarlo, verificar Ia existencla
fisica de aulorizacién por parie de ls ETC).

8.1

L

Nlond

ZO{ meﬁ?@nwgii 2%

g2 [EN of establecimienio educativo se encuentra publicado el cicio
"~ _|de mentis aprobado por la ETC.

9.3 |Se tienen estandarizados ios utensiios para el servido.

0.4 Se cumple con los gramajes de lodas las preparaciones, de
' facuerdo al nivel educativo atendido.

Se veriples
To o6 LromggempHire

4
i
1
il

PUNTAJE ESPERADO

UEBEGLUR
ASPECTO A EVALUAR

LEMENTOR

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM

El operador realizd Ia enirega de la lotalidsd de los N
9.5 |componentes que conforman el ment, segun el ciclo de mends

de la entidsd lerritorlal,

Se garantiza la disponiblidad de agua polable y vasos en \
0.6

TOTAL CUMPLIMIENTO DE ME

cantidad suficlente para e consumo volunlaro de los 1
beneficiarios. |
NU
=3

PUNTAJE |

HALUDEN

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

‘RARNIC

Cuentan con botiquin compuesio por (gasas eslériies,
esparadrapo de lela de 4°, bajalenguass, guanles de Kitex,
vendas eldsticas, yodopovidona (jJabdn quirirgico), solucién
salina, termémelro, alcohol antiséplico.

10.1

1

——

\

10.2

PUNTAJE ESPERADO | |

Z

PUNTAJE OBTENIDO

Cuentan con extintor con carga vigente 1 \Vence emero Lo 2L
TOTAUIC PLIMIENTO ELEMENTOS DE S RIDAD IND RIAL Y SALUD P

2. PORCENTAJE

1007%




X1. CONDICIONES DE TRANSPORTE

913 14

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal [Iransportador presenta los  documentos (@) Se. o[",ﬁ-e_‘_uo o~
1.1 reglamentarios del vehiculo (Licencia de conduccién vigente, a ‘ NSOV C{ 7 P
" |Seguro Obilgatorio de Accldentes de Transito (SOAT), Ficha N'O a * Sy I * '?'?. !'O

Técnica del vohicilo); Modelo 2016 en adelante.,

inent

El vehlculo que| presta’ el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supervisién.

NO

E! vehlculo transmdor de alimentos lleva en su exierior, en
forma clara y visil:}le la leyenda “Transporte de Alimentos”.

N\

El vehiculo-cuenta con la certificacion sanitaria expedida por la

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de M{O \
' _|expedicién de la certificacion no es superior a un afio.

11.54E! vehlculo cuenta con certificado de fumigacion vigente. M O \
““U|Registrar fecha de ultima fumigacién reallzada. f

1.6 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo \

requieran y del sistema de refrigeraclén y/o congelaclon.

11.7

El personal transporiador y auxiliar de transporle cuenta con la
documentacion de acuerdo a lo establecido en fa normatividad
(cédula, certificado de aprobacion de curso de manlpulaclén de
alimentos, certificado de aprobacién de curso en practicas
higiénicas en nianipulacion de alimentos).

11.8

El conductor y el auxiliar de cada vehlculo cuenta con la
dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en
la Resolucién 2674 de 2013.

N-O

X

11.8

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios y extintor con carga vigente y buen estado.

NO

N\

: TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO _ I PORCENTAJE | —
XIL. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS N

127 | (pianillas).

., . |Existe registro actualizado de los complementos entregados

il

12.2

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en
institucion educativa, debidamente diligenciada.

= e eyiglncid ant las
Fam re%iswﬁmr GE{-L‘-‘-,}:%!ZL%

8o cuenta con bit4cora y/o regisiro de novedades, debidamente

123 diligenciada dondia se nofifique las visitas realizadas por
"~ |diferentes entidades y se lleva trazabllidad de las materias

primas utiiizadas.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICAGION DOCUMENTAL

i
Se endencia bitcico
{ fj\\edaot(’ ooliv:jxwr?
O .

PUNTAJE ESPERADO

=2

| PUNTAJE OBTENIDO I

) | PORCENTAJE ] 0o %

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES /| RECOMENDACIONES

Se sociall

29 Vi

b

t@ con personal maniolodor

Ao o limentoc,

52 Pcomendd no osar mess

(Pepitre

e rmiaders difeiorado N para o

Comideé ¢ z¢ foalizdt cawmbio A medt oFo por

mesa blan=a plastica en excelente estodo.

' I\

\

\

=

\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

ervaciones .

i I. | i
No ha /| obs

—

gl DATDS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE Deres RESPONSABLE DEL OPERADOR -
NOMBRE MD be( Yocdio Ola e - NOMBRE F\\Qiardzq O
meNTiRicAcioN. | 2302414 1. IoeNTIricAGION - | | 098 33 090U
CARGO APQUO. Técnﬂl & =) 5‘555 CARGO |-1 an\Py ‘qurq
i | dE oo Ol | wm | plelonde Gropees
BATSS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE rehr RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE . NoMeRE [ S\
i IDENTIFICAGION - | \ IDENTIFICACION \
2 CARGO : | \ CARGO \
e FIRMA SN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: SANTANDER SEDE F

|
FECHA: (dd-mm-aaaa) | 14 | 03 | 2025 | LUGAR: [Sede Educativa: SANTANDER SEDE F |

| CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas.

Verificacion de gramaje.

Condiciones de calidad de productos entregados.

Personal manipulador,




2A3Y}

| COLOMBIA - ¥

Viea G ) Educacién ﬁprgg’ s

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Gestion social. Horario publicado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS ORERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
| MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

| INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Mesones,

."\E; ﬁl'll P

u‘owmmm

\VAVA *avwsw Lbs “Vm@,mmr &w m

Servicios sanitarios.

Ventanas.
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| COLOM
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- VIDA

(i) Educacion ﬂl""“‘tﬂ%% g

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

O399

Puertas.

HALLAZGOS

ftem. 8.2 No se evidencian Fichas Técnicas (hojas de vida de los equipos) que se utilizan en la Institucion Educativa,

Hallazgo 1.




N FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
Educacién el @ s INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
ll’ I.I [ ===, PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
. ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versién; 0022025
Operad | r No. Contrato: Fecha Visita: A
perador. UT: B6A jeonOJa ZFF P?’/{)B/?,J
Grupo: 2 _ AreaUrbana; | ——— | AreaRural: Hora Inicio: 8 296 ar
Institucion N ol B[ Horade \
Educativa/Sede Cem’ﬁ—o QQ{D J BO_S con 10 Se,alq, F Alta. | veminacien: | 1. 0O p£ro-~
Drecit: | Vereds Couhi lo A 7+ 9
Horario de Entrega en Sede Educativa /o000 a 2.3 O P
|
S0 —
No. titulares de derecha 5 (mentark
atendidos / No. de cupof 8 Modalidad ac;“;;;arada o :llrg:‘:g_rio ><
asignados ala IE: | Complemento Jomada mafana/Jomada tarde
| 3
Nombre de quien atiende la visita < Manwy. Nombre del B0
: ‘LD o rrJ-‘@ 3 supervisor - Equipo 9}.,5@ 2D aOER
Cargo: Moni'polodoa i M AT 1oz

Objeto de la visita: Vesificar las condiciones de preparaciéh en instituciones educativas para la modalidad Raclén Preparada en Sitio del

| ASPECTO A EVALUAR

; JHBTALAGIONES FJS[GAS C CUMP

Programa de Allmentacién Escolar.
El comedor Escolar | Si Fecha Gltima Conce
pto
Cuenta Con Concepto | . N Calificacion :
Tecnico Sanitario vigente| NO | SZ | Verfcacien O Emitido 0 20
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE* CALIFICACION .
ESPERADO 6 ! OBTENIDO S (f TOTAL @3. y CUALITATIVA 8
RANGOS DE =
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular #’__,-Bsaum% Bieno |De 97 a 100% Excelente
RN B T N Syl  TOTAL DE MANIPULADORAS | Ay RoTANE one
De 1 a 75 complementos o
De 76 a 150 complemenlos 2
De 151 a 300 complementos 3 No. de Mani —
g: :g: : ?ig—ﬁm""'e"m: Resolucion 335 de 2021 g encontradas en la /7
plement Institucién Educativa
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a wu complementos 12

DESCRIPCION DELO EVIDENCIADO

1.1

insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

Cer(.l comodor
-CLG AUG ge. €3 a

STodedl) C.

mohos. !

QLos techos eelén construidos de manera que se ewvita
1.2 |acumulaclon de suciedad, condensaclén, formacion de hongos y

T

impermeable, no+bsa

funclonando y

Las peredes estan construidas en material resistente,
rbente, de facil limpleza y desinfeccién.
1.3 |Los pisos se encuentran limplos, en buen estado. Los sifones ¥y
drenajes  se m;tuenm en buen estado, protegidos,

necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

Existen tanques y/o reciplentes de agua protegldos con tapa,
1.4 |con capacidad sifficlente para atender como minimo las

/

conservacion de alimentos.

El 4rea de almacenamiento de las materias primas del comedor
1.5 |escolar cumple con el espacic minimo que garantice la

/

cruzada. |

Cuenta con un 4rea excluslva y suficlente para limpieza y
1.6 |desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion

P
b .

@ﬂf‘(\

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el

Pu(ﬂbj N 4
amblente extesior estan provistas con malla anti insecto en buen

‘)V

ooﬂ?ibpauo m‘ﬁﬂ g‘ 7_>oy

expuestas.

Las Kmpsras o |luminacién se encueniran protegidas y
1.9 |funclonando, no |se evidenclan instalaciones eléctricas

1.7 gl
::mdeﬂdiurplezaeModwmdecualqwerhpo m“}_yo{ ai om q JC
Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del IQZ/»’NLG H"j 1T XL pisﬁm

1.8 penonalmampmdordeainuuosylosm&mossondeuso
exclusivo o compariidos con los estudiantes. %_ﬂ &amf}oﬁlﬁdo o afo

>lel

/

Se cuenta con un area definida y alejada de los complementos
alimentarios para el almacencmlento de los insumos de aseo.

1.1

Existe un espacio qsloo exclusivo para el depésifo temporal de
los reeiduos solidgs, adecuadamente ubicado, protegldo, en
adecuado estado Be mantenimlento, demarcado o rotulada
debidamente y dando cumplimento a la normatividad vigente.

cmws

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

01320



PRMASEINSUNOS I

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

material sanitarlo, implas y en buen estado.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAUE .
El aimacenamiento de los insumos y materias primas se realiza Se; obaen) dec I/La en =9l bt::l
2.4 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterlas de O cﬁmg e ,_-_? 3 conm enrflpoq e

cr.lﬂs'*’«’% 1

2.2

Los productos |evidenciados se encuentran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alllmenlacIOn escolar, no presentan algun tipo de
contaminaclon |flsica. quimica, biologica y son aptos para el
CONSUMO.

Pol \3 Al 3o oVO oz
o

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y
rotacion de productos.

24

Se evidencia certificado de fumigacion del drea de preparacion
de alimentos. Regisirar fecha de uitima fumigacion realizada.

Techag T JJ/oiltozs

/

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

=

26

El almacena 0 de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

27

El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacién
cruzada.

[

28

Se cuenta con|dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO P

/

e
e

=]

A

RA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADD
MY i

ITEM

R R s e e e T e R B
et e i abd DL i

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

-l

9357

SRR R O

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

31

El personal manipulador utlliza la dotacion completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y| cumple con las especliicaclones de Ia
normatividad legal vigente.

=

3.2

La presentacién| personal de los manipuladores es adecuada

(ufias cortas, limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
Ljoyas u otros acqasodos roetro sin maguillaje) uniforme Hmpio y
en buen estado.

33

Se evidencla |a hojJa de wida para cada uno de 10§
Imanlpuladores de akimentos incluyendo toda la documentacion y

&

-

34

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion, formacldn en educacion
Lsanltaria, princlplos bésicos de Buenas Practicas de
Manufactura y |practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un afo) y se cuenta con
registros de capacitacién mensual segun cronograma.

?:90 Se. Pb‘seluv @frb‘iﬂbf%
de axxdenco Li' 3
PQC(:}‘D e c,@ men

3.5

Se garaniiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
|acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

& Mmoo

36

Se evidencia la cacién y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

l

s

37

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

NA

sona{
frra'—eq

D se obsingg

QAleso lﬂar—m:ﬂ
R DE ALIMENTOS

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPU

~IVPLAN DE'S

— LIMPIEZA

PUNTAJE OBTENIDO

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de sefvido cuenta con el plan de Saneamiento
aprobado.

)

42

Se cuenta con uq programa de Wmpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se Hevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de

seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

43

Cuentan con la caﬁ'tudad de aspersores establecidos en el plan
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

de saneamiento aprobado y se encuentran deh?damenta' )

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solictado por la Entidad Territorial para la
modalidad preparacia en sitio - PS.

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

4.6

Se encuentran los pisos, paredes, venianas, lechos y puerias
|limplas. |

4.7

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfeciantes para las
actividades de umps+u y desinfeccién,

4.8

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
- Buenas Pricticas de Manufactura, ubicados en las

Instalaclones del comedor escolar.

A3
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| ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS ,
Se garantlza la limpleza y desinfecci6n del tanque y/o recipiente A f¢ o Wb Y T
de almacenamiento de agua, exste un procedimiento de ) _
limpleza y desinfecclén, con procedimientos escritos. (Registrar O'L QU 2 "L? 2.

49 fecha de (ltimo lavado segun certificado). O

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo de!
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D comesponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la

responsabilidad|de L&D cosresponde a la Institucion Educativa.

El agua que se utliiza es potable y cumple con las normas Ve r_tE, de ‘,bi—ald d'@'
gua g potable y j@c z?

440 |Vigentes estableckdas po |a reglamentacion correspondiente del 0 Cf,

Ministerio de Salud y Proteccion Soclal. (Para las I.E rurales y 2 “i0 r_—_ﬁ_a 7LD
sterio de Sg (s} L 4 :
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua). €S d{ el Med eénerv.

El uso de hielo en contacto con alimentos y materlas primas, es
4.11 |fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que , //
|garanticen su inoculdad. .

i i)
Se cuenta con boteHdn con dispensador de agua ftratada gg Se. ey ao ol
4.12 |dispuesto para el consumo de los beneficiarios (exclusivo para O Ojda- (g} ITE.
Instituciones Edilacativas rurales y sus sedes).

I E DOS

iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con reciplentes suficlentes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificaclén de residuos y

4.13 [aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con ,

tapa y bolsa plélstica. ubicados en un sltio exclusivo para la
recoleccitn temporal de residuos solidos.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobada, /

4.14 |con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenclados I
|adecuadamente) de las actividades.

415 Se aplica la sapaL’acldn en sitlo de los residuos s6lidos, es decir, /

material orgénico separado de papel, plasticos y empagques. )

Se cuenla con| regisira exclusivo para 105 residuos a8
416 descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios) y se /

cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de [

| ____laceite usado.
| CONTROL DE PLAGAS

|iTEM l ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las Instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de i
4.17 |presencia o dafio| causado por plagas, heces de animales y se g
encuentra libre de|animales domésticos. l ’

|Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con "
4.4g |Procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades _

dlarias preventivas o comectivas diligenciados adecuadamente [ o
(minimo del dia anterior). : i .
Las instalaciones| evitan el ingreso de plagas al restaurante N bordope et 0100 j
4.19 [escolar, los anjeas y rejlias se encuentran en buen estado| (*) o M = crr. e

PUNTAJE ESPERADO

& =
{exclusivo para el érea de preparacion y almacenamiento). | s | % e/—rD (J-?é/ e+l d Q I , s3]y Et! o
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE IENTO [Z]

En la Institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
5.4 [1a Ficha Técnica de Informacion del PAE con la informacion de B
" |los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la ’ B
publicacién de ta rnta de atencién correspondientes al operador. ’/_,,f—-“"'
Cuenta con copla del acta de conformacién del Comité de fechd com Poimacd® conn

5.2 |Alimentacién Escolar y los seguimientos (seq( il :
Nla gestién realizada ial mismo (en caso de E:guegkscg;rasma) 3 l jL& CA & OY/OB/ZS-

El operador realiza publicacién de la estrategla de Educacion . a
53 |Alimentarla y Nuricional (EAN) aprobada por la Entdad| | QS
Territorial. = S

(2N J—
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO
e
iTEM

e

ASPECTO A
Lacame(cmroiantﬁancn)aeemuenlraacordealos
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las D
6.1 [condiclones establecidas en los lineamientos (Aplica para ] P
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar

|irazabidad de producto. i
6.2 |Las raicas, tubérculos y pidtanoe se encuentran en adecuadas —

"~ |condiciones de calidad, dptimo grado de madurez. I >l

Las verduras, hortalizas y frulas usadas para la preparacion y,
6.3 [en almacenamiento se encueniran en adecuadas condiciones { =
de calidad, éptimo grado de madurez. /




6.4

|Los tacteos se|encuentran acorde a los estdndares de calidad
exigidos por (las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos
preparados y en almacenamiento).

Las materias phmas evidenciadas en almacenamiento cuentan

o
a5 [con @ conoe;::to de verificacion por el equipo técnico de| /
" |supervisién y se evidencian en buen estado al momento de la ] el
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega). //’
Se reallza toma de contramuestras de allmentos preparados de o
66 alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y .
" |rotuladas de IE' 6 Ultimas 72 horas (aplica para coberturas , /./
mayores a 50 . ficiarios). S
6.7 Se realizan las Iieposiciones requeridas por calidad y/o faltantes ~
" |de materias primas y se cuenta con reglstro diligenciado. ’
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO G o PORCENTAJE 100/
AEREL ; CIO| D : G
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

71

1Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiclanes optimas de higiene, de limpleza y de conservacion,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion,

72

Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de 1os utensilios de manera
permanente aigL[Iendo lo establecido en e! programa de limpieza
y desinfeccién.

73

Las hortalizas y frulas se lavan y desinfeclan con sustancias
autorizadas por|la normatividad sanitaria y establecidas en el
an de saneamiento del operador.

7.4

El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,
cucharas, efc.) gegan sea ol tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las manos.

75

Las preparaciones cuentan con temperalura adecuada al1
momento del sefvido y se lleva control de temperaturas para las
preparaclones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

I
[
[
!

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTEN

S

Lt

W’."" s

| ASPECTO A EVALUAR

IDO

LVIIEQUIPOSIYUTENSIL
PUNTAJE

5

PORCENTAJE

IOO’/l_

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

8.2

|materiales que parmiten Ia facil limpleza y desinfecclén.

Se cuenla con|los equipoe y menaje requeridos para la|
operacion, se encuentran en buen estado y estdn fabricados con

[

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y comrectivo de equipos de acuerdo a Io establecido
en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

/

TOTAL EQUIPOS

Y UTENSILIOS

iTEM

PUNTAJE ESPERADO <
AL

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO
SUMPLEIMIENTO!

PUNTAJE

=

PORCENTAJE

_ oo/

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

9.1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus
aprobado por la E_TC. (En caso contrario, verificar la existencia
fisica de autorizacion por parte de la ETC).

Menb ¢ |

9.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el cicio
de ments aprobado por la ETC.

93

Se tienen estanda{izados los utenstlios para el servido.

94

Se cumple con 1os gramajes de todas las preparaciones, de
acuerdo al nivel educativo atendido.

9.5

El operador realiz6 la entrega de la totalidad de los
componentes que conforman el menu, segun el ciclo de ments
de la entidad territarial.

9.6

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
cantidad suﬁclenﬁs para el consumo voluntarlo de los
beneficlarios.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO
; 1% ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y. SEGURIDAD;

ALl A [y e 1

Ty

IASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE
\EN EUTRABAJO - v o
OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

104 esparadrapo de lela de 4", bajalenguas, guantes de latex,
" |vendas elésticas, yodopovidona (jabon quirdrgico), solucion

Cuentan con boliquin compuesio por (gasas estériles,

salina, termdmero, lalcohol antiséptlico.

10.2|cuemgnconextlmqrcmearoawme FU: EnerolZoea
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE S ss‘s“_lumm"_"__n INDUSTRIAL ¥ SALUD OCUPAGIONAL
PUNTAJEESPERADO | | PunTAsE OBTENIDO | 2 | PorcenTAE | 700y

91355



| ASPECTO A EVAR PUNTAJE "OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS

0432

El personal |transportador presenta los documentos Se. Eb
reglamentarios del vehiculo (Licencla de conducclén vigente, MO

teoe2s
111 |Seguro Obligatario de Accidentes de Transito (SOAT), Ficha N O fe. d oron_f& ))q v ‘7'0

Técnica del veh!cdo). Modelo 2016 en adelante.

1.2 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado /
: igevla pomleg_pgtemlcodest_xpervismn ")O

11,3 |E! vehiculo transportador de alimentos leva en su exterior, en
" |forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”®, NO

El vehlculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por 12
11.4 [autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha da RJo
expedicion de la certificacion no es superior a un aflo.

115 El vehiculo cuenta con cerfificado de fumigacién vigente. /
0 |Registrar fecha de uitima fumigacién realizada, No

18 Se lleva registro de temperaiuras de los componentes que lo 0 /

requieran y def sistema de refrigeracion y/o congelacion.
Eeiqmrsonaj a ewun%ﬁﬁ_}nmpurls cuenia con 1a
documentacién acuerdo a lo establecldo en la nommatividad

11.7 |(céduta, certificado de aprobacion de curso de manlpulacién de f\ao
alimentos, certificado de aprobacién de curso en practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos).

11.8 |dotacién que cu'npla con las especificaclones contempladas en m

1a Resoluclén 2674 de 2013.

119 [E! vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros /
" |auxillos y extintor| con carga vigente y buen estado. }\90

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO

| AreeTO AR PUNTAJE| o;n\mclonep ‘qo Hm.uzeos s
12,1 |Existe registro actualizado de los compiementos entregados I“"OHJ f ! OJ ol _,I_
! |panitas). | H ) cL;.
12.2 [Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en mamr P aax,taq
** |institucién educativa, debidamente diligenciada. {

Se cuenta con bnkcora y/o registro de novedades, debidamente
12,3 |dligenciada donde se notifique las visilas realizadas por }
'~ |diferentes entida y se Meva ftrazabliidad de las materias

primas utilizadas.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESF'ERADD
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C VIDA ( ) Educacion Hwe’"f o

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

| a
REGISTRO FO'lfOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: CENTRO EDUCATIVO RURAL BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-aasa) | 17 | 03 [ 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: F— CUCHILLA ALTA |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

e TRUORAL
SN g '\SCONl.J:l
. gl E==T UK

Condiciones locativas. Condiciones. localivas.

Cumplimiento de mend.

Verificacion de gramaje Arro; verde grupb etano preescoiar

T .z e 4 i _— _‘ =
Verificacion de gramaje Moneditas de platano efario primaria
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VIDA — T

|
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
‘ MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Condiciones de calidad de productos entregados.

9A3B3

Verificacion documental.

Sequridad y Salud en el trabajo
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POTENCIA DE LA

/328
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- VIDA

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

M|

Gestion social.

Horario publicado.

INFRAESTRUCTURA

Techos,

Paredes.

Mesones,
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: COLOMBIA
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. rorenaaces  (F ) Educacion H me v i{oSyiea é
‘ vipa \;/ prende’ =
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

[

-

Servicios sanitarios. Ventanas.

Pueas.

Realizando visita técnica

\ _ HALLAZGOS

Hallazgo 1. Mal almacenamiento de malerias primas. Leche destapada — pulpa almacenada con pehuqas
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. COLOMBIA
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Alrabdin g

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Hallo 3. Abertura entre la puerta y el piso mayor a 1 cm en pue-rt
de entrada de comedor y cocina

Hallazgo 2. Reorte de calidad de agua desactualizado

Hallazgo 4. Planillas diligenciadas por adelantado del mes marzo
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I =z [ FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
E y INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN 8710 P8 -
k@' Ediscacién {w s & PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
’ ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Verskon: 002-2025
Opmdulr 69& P No, Contrato: 233 Fecha Viets: | 13 - ()3 - 2¢
r.';.‘-ru.q:w.zI 2 Area Urbane; | AreaRural: | ,~ | Hora Inicio: 9:30 g.m.
Institucion . - Hora de .
Educatvarseds | T-E Yora] Posconia Sede E Terminackn: | 1190 Q.0 -
|
Dirpocion: \]Ju Coplle b‘,!“ Enn L Wy /"’n-low)o\.
Horarlo de Entrega en Sede Educaliva 20 om- - 12° 00 Pm
— MUOCSIGAD preparada en el S0 —
No. titulares de derecho Ty Y
atendidos / No. de cupos Rl Modalidad e
asignados a la fE: ; . le Jomada maftanalJomada larde
Nombre de quien atiende Ia Visita Lot Morian \ondy Nombre del ?—Fzm' Ardréu
- supesvisor - Equipo -
Cargo: _ | Jor Ay /Jlod“’/‘—- PAE Sorchet mﬁm}
omd.Ilvhhl:V%mmmummmmmmpmllmmanmMm%w
|Programa de Almentacién Escoler.
El comedor Escolar Sl Fecha Gitima Conceplo
Cuenta Con|Concepio : . Calificacidn
Técrico Senitario Vigenie| NO v' | Veiificacion Emitido
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE } CALIFICACION -
ESPERADO .08 OBTENIDO Sy TOTAL 98-Y cuauramva | €
DOEN «<59,8% Deficienle De 60 a 79,0% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
3oy . 2 .TOTAL DE MANIPULADORAS LB X A el
De 1 a 75 complementos ’ 17
' De 76 a 150 complemenlos 2
De 161 a 300 complement 3
e 301 8 500 complemanos 4 No. de Manpuiadoras | ¢
De 501 a 750 — Resoluci6n 335 de 2021 s encontradas en la
e compiement Institucion Educativa
De 751 a 1000 complememos 8
Dammniiﬂ_gmmplomunos 10
De 1201 a 1500 complemenios 12
B | - . INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NG {NO CUMP
R e BRI A MR b S T I e TALACIONES. FIBICAS 0 s e T g o s o o T ]
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO
El comedor escolar est ubicado en un kigar do de focos de .
1.1 haduxlc:hd.mdonymnuhrmd:t’.g S Se ewndencrio C\\CJ&.JO . C
Los flechos estdn conslruidos de manera que se ewla
1.2 |acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y C
Las paredes estdn consluidas en malerial resisienle,
impermeable, no absorbente, de fici Nmpleza y desinfecclén.
1.3 |Los pisos se encuentran Impios, en buen esiado. Los sifones y| C/
drenzjes | s encuenran en buen eatado, protegidos,
funcionando y Empios.
Existen lanques y/o recipientes de agua prolegidos con 1apa,
14 [con capacdad suficiente para alender como minimo las c
necesidades correspondienies a un dia de prepsracion.
El dres de almacenamiento de las maierias primas de! comedor
15 [escolar cumple con ol espacio minkmo que garantie Ial \ ¢
conservacidn de alimentos.
cmmmNWMysmMumy
1.8 |desinfeccién de los ulensilios y menaje evilando contaminacitn \
cruzada. C
Las venlanas, puerias y sberluras que comunican con el .
47 |amblente exterior esin provistes con malls anki insecto en buen e eutenc Uk $in ﬂu\[a\
" |estado y de ficl limpieza evilendo el Ingreso de uler tj . d
de piage. | codauler 1o caeti \nsecdO- P-L
Se dispone de Inslalaciones saniiarias pars e acceso del
1.8 |personsl muanipulador de alimentos y los mismos son de uso C
exclusivo o compartidos con los estudiantes.
mmomﬂﬂﬂﬂlﬂmmmm.y -
1.0hndnrmdu|;. no se evidencian Inatalaciones eléciricas Q
Se cuenta con un érea definida y alejada de los complementios
10 alimentarios para ol aimacenamiento de los insumos de ssao, ¢
. : 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO DBSERVADO) .- et o

| Powered by CamScanner



ASPECTO A EVALUAR

[ roih yadent e s At eve e A ARSI G MAMTENTO MATER

AR
)

R e e ]

&d

OBSERVACIONES Y/O HALLA2GOS

E1 simacenamienio de los insumos y materies primas se realize
ordenadaments en piles © estibss y dispone estanierias de
material sanitario, fimpias y en buen eslado.

e

Los productos evidenciados se encusniren dentro de su vids
o, con fecha de vencimienlo vigents, son exciusivos del|
programa de allmentacién escolar, no presentan algin tipa de
conlaminacién fslca, quimica, bioldgica y son aplos para ef
CoNSUMo

|

23 Se llene actualizado e conlrol de enlradas y salidas, kérdex y
rofacién de productos.

S;.fﬂ:’g}a aéglp,i:;: w!d’ s lin St E

Se evidencia certificado de fumigacién del drea de preparacion
24 4o alimentos. Reglstrar fecha de ulima fumigacién realizada. l [} - Grer0 - 2028
25 (B aimacenamiento de los afmentos refigerados ee realiza & J oC
3 |lemperaturas entre 0 2 8 °C y se ievan registros actualizados, S-2
26 |El aimacensmiento de afimentos congelados se realiza 3 1 - \.Lo(,
lemperaturas de 0 a-18°C y se llevan reglsiros actualizados.
o !E l?mn:enmmﬂodelos slimentos evita su conleminaclén \ —_—

Se cuenta con dotacion desechable completa para visitantes

2 (batn, gomo y tapabocss - minimo 1 kit).

L

4

|_TOTAL CUMPLIMIENTO GOMNDICIONES DE ALMAGENAMIEL |3 FAFA LA FACION PREPATADA EN SITIO

\

PUNTAJE ESPERADO 8

PUNTAJE OBTEN
P 14 g Loy ey B

: E [ 4%
ITEM | ASPECTO A EVALUAR

IDO

PUNTAJE

8 PORCENT.

e LS

TSR TR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGCS

El peraonal manipulador utifza la dolacién complela, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas

31 desechables y cumple con las especificaciones do Ia
normatividad legal vigente,

l

‘\

La presentacion personal de los manipuadores es adecuada
(ufias cories, Bmplss y sin esmalie, cabello recogido, sin uso de|

3.2

L

Se. evidencw -ex((JM{@ ?rm-laé\)/)

\

en programas do slmentacién, formecion en educacién
sanilafe, prncipios bésicos de Buenas Préctices de
34 |Manufsctr y préciicas higiénicas en manipulacidn de
alimenlos (vigencia no mayor a un afio) ¥ se cuenla con
regisifos de capacitacién mensual segin cronograma, *

G et Ceddihigdo 1
L\upf e Ui de"

5 Se garantiza ia centidad de manipuladores de almenlos de
3.5 |acuerdo a lo establecido por a Entidad Terrilorlsl.

J

—_—

38 Secvildmdalnpﬂndbnywmmonmdoloshomﬁmde
- |entregn del complemento alimentario.

J

e

El personal ajeno el comedor escolar ingresa con la debida

ND

Al womendo JL[a vl A0 Ceoby Seruil

37 dotacion (tapabocas, cofla y bata).
TOTAL CUMPLIMIENTO FERSOHZIJ. MANIPULADOT. DE ALIMENTOS

WNTNEE#PEMDO I PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE oD Y.
B R T e e RE! | e A R e R B R T R A
[ LIMPIEZA Y DESINFECCION
frem [ ASPECTO A EVALUAR l PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
“leidaddemweloewiacmelplmdoSamauienlc ND
3 'm. . \

‘So cuenta con un programa de kmpieza y desinfeccién, con|
procedimientos escrilos, se Nevan regisiros de las actividader
diligencisdos adecusdamente, cuenisn con las hojas de
|seguridad, fiches lécnicas de los insumos wiilizedos para las
operaciones.

42

Se ewdros MYuds iriy

Cuentan con la cantidad de aspersores eslableckios en el plan|
de saneamienio apiobsdo y se encueniren debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del producto,

43

N enterdor aemery S vbheds

El eperador suministra los insumos y elemenios de aseo de
4.4 |acuerdo| a lo solictado por la Entided Teritorlal para fal
modalidad preparada en sitio - PS,

46 Los slsmenios de aseo son aimacensdos en lugares alejados
" |de los simenlos para evilar la conlaminecion de los mismos.

48 Isa encuentran los pisos, paredes, venlanas, fechos y puerias

Se evidenclan avisos alusivos ol correclo lavado de manos y las

4.7 |conceniraclones de delergenies y desinfeclanies para fas
desinfeccion.

mmmmmmmmuwm
- Buenas Pricticas de Manufactrs, ublcados en las

48
instalaciones del comedor escoler,

3L
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I i ABABTECIMIENTO DE AGUA
(e ABPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Sﬂ'nlnmhnhhplazlydomondelmyhudm e
de| simaconamienio de agua, exsls un procedimiento de| S’_ N\hﬂ‘:\." &Mt,-o
limpleze y desinfeccidn, con procedimienios escrlos. (Registrar
fecha de Gitimo lavado segun certificada). J -
49 th:mdhm&mm’udemommmw \S$- ('«')’f."o oLy

reslsurante escolar, la responsabilided de L&D comesponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la

responsablidad de L&D comesponde & lIa Instiiucion Educaliva.

Elllgulqualalﬂuespuhhhyunuomlummul

410 vigenles establecidas por la reglamentacion correspondiente del

*" |Ministerio de Salud y Proleccién Soclal. (Para las |E rurales y
sus sedes, evaluar el prolocolo de hervido de agua),

)

"ro‘otolo Fermd d’o«gvu.

g & Frvk torgtlode .

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se | cuenla con reciplenles suficlentes y debidamante
identificados de acverdo m la clasificaclén de residuos y
aprobacidn del plan de saneamiento, de malerial saniario, con
lapa y bolsa pldslica, ubicados en un siio exclusivo para la
recoleccidn temporal de residuos sélidos,

413

)

\

s.&vuummpcmmdomam{odomﬁ»caprobado.
con procedimientos escrilos, se Neven registros (digencisdos
adecuadamente) de las acthvidades. _

l

4.14

S tidengin ﬂ9"9’°’ Ovord

Se aplica la separacién en sltio de los residuos sdlidos, es dedr,
malesial orgénico separado de papel, pldsticos y empagques.

!

415

; on I para Tel e
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios) y se

I

~__ ,
\

416 | venta con recipiente identificado para €l aimacenamiento de
i CONTROL DE PLAGAS
rem | ASPECTO A EVALUAR ] PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Las inslalaclones y/o los alimenios se encuenban Nbres de
4.17 |presencis o deflo ceusado por plagas, heces de animales y se -l
encuenka Rbore de snimeles domésiicos, T~
Se cuenia con un programa de conlrol Inlegrado de plagas, con
'MMMuﬂvaulennmﬂurmdommlm L
418 | iarias preventivas o comeclivas difigencisdos adecuadamenie
(minimo del dis snierior),
Les Instalaciones evitsn e ingreso de plagas al reslaurants vdentlo vendocna gy
419 f, los anjoos y rejfas 30 encuentren en buen estado) () oge maﬁ‘\ Colica Sin mﬂm
(exciusivo pars el drea de preparacion y almacenamiento). “é.n—lmmu,,lu; [ tyeO )
| TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE IENTO S
PUNTAJE ESPERADO Y | PuNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAE | Gy.))
e B S e P Y P e A ) 2 BOPUALE e S ] o I A gy L e
= | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En la Instilucién educaliva se Uiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de lnformacién del PAE con la informaclion de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
publicacidn de la ruta de afencitn covespondientes al operador.

5.1

\

Cuenia con copia dol acle de conformacién del Comité de
Emnhrylosng.lmhﬂu(:egmmponda)y

52 J
la gestidn realizada al mismo (en caso de requerlrse).

R ehv acle ke RO
Cat

El operador realiza publicacion de la estralegla de Educacion)
53T y Nutriclonal (EAN) sprobada por la Entidad _[

S evihntio fo blicnod

| TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION

S0CIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

A Ol e T Y0 CONDIBIONES E CATIDAR B8 ALMENTOS ;. marATg

=]
=

lop v.
HEMV IR TS
OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

La came (came roja o bianca) se encuenira acorde a los
esléndares de calided exigldos por las normas vigenies y & las

6.1 |condiclonse establecidas en los lineamlenios (Aplica para
siimenios preparados y en aimacenamiento). Registrar
irazabiiidad de producto.

Tftlﬂy &b\rwb erful (0]

Ve 18 1926
\-Bﬂm'lcoé‘ﬁﬂ-

Las raices, Whésculos y plétancs se encuentran en adecusdas
madurez.

L |mam¢.mma

\

mm.m&uymﬁmmhprmdﬂny
6.3 (en simecenamiento se encuaniran en adecuadss condiciones

!

de calidad, 6piimo grado de madurez,

\
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Los kicteos 88 encueniran scorde a los esléndares de calidsd
84 establecidss en e linsamienios (Apice pers slimentios

{:lc A\ VOV UT Lt

con & concepto de verificackin por e equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momenlo de Ia

Las materiaa primas evidenciadas en aimacenamienio cuents
88
ta (comparar con el acta de verificacién de bodega),

S N

&hﬂnmmmudeu!
.6 [t rlesgo y se cuenta con las contramuesiras aimacenadas y
" |rotulades de las Gltimas 72 horas (apiica psm coberuras
mayores a 50 beneficierios).

67 IS¢ resiizan las reposiciones requeridas por calidad yio faitantes
de materias primas y se cuenla con reglsiro diligencisdo.

) N

TOTAL Ci IONES DEC

PUNTAJE ESPERADO

mem| | ASPECTO A EVALUAR

LIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE OBTENIDO
A A e Al e 5 v iV RO DI CIONES) D P B BARAGION 1 07 o e e e G T
| PUNTAJE

1007:

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Los| procesos de preparacién de los slimenios se realizan en

71 condiclones dptimas de higlene, de limpleza y de conservacidn,

" |de forma secuenclal y continua para evitar cualquier lipo de
contaminacién

| G ederiv Opdmos (uditont’
X h\y‘m

Se la limpieza y desinfeccion de jos ulensilios de manera
nie sigulendo lo establecido en e! programa de limpleza
cclon.

72

| |

Las (hortalizas y frulas se lavan y desinfecian con suslancias
sutofizadas por la normatividad sanitaria y eslabiecides en el
an de seneamiento del

73

No

i

El servido de los alimentos se hace con Wenslos (nEas,
uud';-al s, eic) segin sem el lipo de slimenio y se evila ef
contacto directo del allmenlo con las manos.

74

J b\ evﬁ\:’lﬂ &V o

7.5

PUNTAJE ESPERADO

Les | preparaciones cuenlan con femperatura adecuada al qu\hk [} 6%\19
momania del servido y se lleva control de lemperaturas para las - T8
callentes 60°C) y frias (menor a 15°C). T
| 'OTAL CONDICIONES DE PREP, N

PUNTAJE OBTENIDO

'—1 PORCENTAJE

BT T
OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y mensja requendos para Ja
opergcidn, se encuentran en buen estado y estén fabricados con
materisles que permiten la fdcl Amplez

82 resolucién, (Hofa de vida de los equipos, cronogramas de|

|mantenimiento, responsables).

PUNTAJE ESPERADO A
R T SR S gl g e
ASPECTO A EVALUAR

ITEM

Existe| cumplimiento de fa minula de acuerdo al ciclo de menus
aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencla
fisica de aulorizacién por parie de la ETC).

0.1

V|

9.2 En ol establecimiento educativo se encuenira pubicado el ciclo
de menis aprobado por [a ETC,

Se el Cieh g vand f'bl\mb

9.3 |Se ienen estandarizados los uiensiios para el servido,

9.4 |S@ cumple con los gramajes de fodas tas preparaciones, de
4 |acuerdo el nivel educstivo slendido,

1
T
L

Ef operador reallzd Ja entrega de la lolsldsd de los
9.6 |componentes conforman ol mend, segin e ciclo de ments

J Qe eutk-ctat Mrcj« o S

que

de Ia entidad terilorial. Yo lalider)

Se garantize la disponibiidad de agua polsble y vasos en
o.emummdmmmmumJ .

beneficiarios. \

TAL CLUMPLIMI 0 DE MENU

PUNTAJE ESPERADO b PUNTAJE OBTENIDO G PORCENTAYE | (DOD/.
ITEM ASPECYO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cuentan con boliguin compuesio por (gasas aslériles,
10.1 ssparadispo de flels de 4°, bajalenguas, guanies de lalex,

vendas eldsicas, yodopovidona (abén quinsgico), solucion \

sallne, ermémetro, sicohol antiséplico.

|con extinlor con carga vigente i
SAL PACI

PUNTAJE ESPERADO I 2 | PUNTAJE OBTENIDO I 21 PORCENTAXE | (00 Y.
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ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

personal  Wsnaportador  presenta s documenton A mortnio e lu vinker, aose
o de Ao m . Pt NO otaw (esorel R Yamorie

Seguro Obigatorio de Accidentes de Transko (SOAT), Fichs
rmwmm).mzoummm

quopruhdwvidoumhlpmbndo
0 o thcnico do 8

- : deunmemocenouemdoren N
13 mmhymmnhm'rmmmmm N\

11.4 [sutoridad competenie con Conceplo Favorable. La fecha de

3 menhm:ﬂlrlnmdunporlu
4n de la certificacin no es superior a un aflo. \

E cuenla con cerificado de fumigadon vigenlo.
th&rhdndemﬁlﬁmddnrnnuda \

Sehnmhmdetmwmdemmnmmuth
squie ydeluatarmda eracldn ylo congelacion.

onal transporisdor y de transporis cuents con la
cndolcuetdoalouhbhddoonlanmmnllvldadl

de cada vehlcdo cuenia con la1
11.8 |dotacién que eumple Elis especificaciones conlempladas en \
la Resolucién 2674 de 2013.

11.8

Bl vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros \
awdlios|y extinlor con carga vigenie y buen eslado,
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDIC ONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACIONES YIOHALLAZOOS

12.4 ,Exlsle r;gmm acluallzado de los complemenlos entregados \ . \
122|Setmerﬁuconlutrnulodarairlsh&l1deenlregadevlveresen l
" |institucién educativa, debidamente diligenciada :

Se cuenta con bitAcora y/o registro de novedades, debidsmente
123 dilgenciada donde se notifique fas vistas realizadas por J-
diferentas entidedes y se leva trazabikidad de las malerias

primes utizadas,
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE EsPenmol _‘2 IPUNTNEOBTENIDO' | PORCENTAJE I lbD /-
; £ cOﬁOLUSIONES{OBSERVAGIGNEBIREGDHEHDM:IONEB e

b Outerin  Sodoreditd (W) \rverio en  bbodego

St Cooulug o _octr Jelilod o] frroad wogplidc 5

Se M | e o Crcte) g

\

| B

—

:'./..";OBSERVAGIONES DE QUIEN RECIBE LAVISITA" .,

'_-_"""‘“--——-_._
o GiAABLE D 5 sUPERVisioN pAZ |/ 'PATOS |- REGPONSABLE DEL OPERADO
POty Qnchen Cumyrer |7 N0 02 Mo fes Sua boul
7. 214 '3t My 107
Feernrd Sup- Traatpoledorn
T\ TR PR sy s e e LO = M;tiﬁ-hgbﬂ&:
RESPONSABLE DE LA BUPERVIBION PAE | . REBPONSABLE DEL OPERADOR | !

S

= S

S~

N5
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| viDa L/ Abocer &

SUPERV[SIJN TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGIETRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LE RURAL BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 17 | 03 | 2025 | LUGAR: [ Sede Educativa: E

\ CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas.

==

Condiciones locativas.

Verificacion de gramaje. | Verificacion de gramaje.
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1 ié meiitosfi
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
‘ MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Personal manipulador

Seguridad y Salud en el trabajo

B I

Verificacion documental

Condiciones de saneamiento
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SUPERVISIC

COLOMBIA

P ForioADELA ‘{{%‘&: 165 motos :
U VIDA r(% ) Educacion . pré“ﬁ 2

DN TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

Zigqoo

Gestion social

Horario publicado

4 tﬁ#ﬁiésmumum

Pisos.

Paredes.

Mesones.




