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PRODUCTO / NOMBRE BAGRE
Cadigo 200001588
ggﬁg;&[gg Clasificacion Pescado

Descripcion del
Producto

Pez perteneciente a la especie Eromophilus Mutisii de agua dulce.

Ingredientes

No Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio:

Bases volatiles Totales (mg/100gr): 35 mg /100 gr

Limite maximo de metales:

Plomo (Pb): 0.2 mg /Kg

Cadmio (Cd): 0.05 mg /Kg

Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg

Referencia Resolucion 776 de 2008

Referencia Resolucion 776 de 2008

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
analisis de laboratario:

REQUISITOS PARAMETROS N m M C
ESPECIFICOS Regulsitos Recuento E. coli ufc/g 5 10 400 2
Microbiologicos | | Recuento Estafilococo coagulasa posifivaufc/g | § 100 | 1000 2
Salmonella /25 g 5 | Negativo 0
Vibno cholerae 01/25g 5 [ Negativo 0
Referencia Resolucion 776 de 2008 — Requisitos para Productos de la Pesca para
consumo humano
Requisitos i
Nutricionales N Apliea
La carne debe ser firme a la presion del dedo, la piel, y las escamas brillantes
Otras con reflejos metalicos bien sujetas.al cuerpo, el olor debe ser muy agradable. No
caracteristicas | debe contener hielo. El producto se recibe con una temperatura minima de -4 °C,
del producto | el producto se debe encontrar en una temperatura promedio de -8 a -18 °C., la
posta no debe contener ni colas ni cabeza.
Debe hacer cumplimiento estricto a la Resolucion del Ministerio de Proteccion
REQUISITOS NORMATIVOS Social No.776 / 2008, NTC 1443, NTC 5766 y Resolucion 2674 de 2013.
Pres;r;t;:é?g del Por Kilogramo de producto
Empaque y/o Producto empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso, bien
EMPAQUE / Evibelaia cerrada, embalada dentro de canastillas plasticas limpias y desinfectadas. Sin
EMBALAJE Y I presencia de hielo, agua, sangre, etc.
ROTULADO Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccion como minimo el nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de produccion, fecha de vencimiento y
Rotulado numero de lote. Se requiere que las fechas de vencimiento aclaren tiempo
maximo de duracién refrigerado. El rotulado adherido a la bolsa y cumplir con la
Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No.5109/2005,




N Continua Ficha Técnica de Producto ...

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida utii minima de quince (15) dias, en
condiciones de congelacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitaric FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud. Vehiculo
dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de temperatura. El
vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con la frase
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

El personal debe contar con la dotacion completa para la entrega del producto.
Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe tener una
temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una
temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar escarcha o
caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o
que presenta condiciones de descomposicion, adulteracion o falsificacion,
garantizando la cadena de frio hasta el momento de entrega.

Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

El proveedor debe certificar:
- Certificacion HACCP o Soporte de implementacién del Plan HACCP o
Diagnéstico para HACCP expedida por la autoridad competente o ente
certificador.

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por INVIMA (Con fecha de
expedicién no superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.

caracleristicas del producto se lis
de pedido de producto. se ajusta
se adiciona concepto favorable o

Cambios realizados por JPMR / Abr-21

—— I
Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Version 01, se incluye referencia de parametros fisicoguimicos y microbiologicos,
se incluye En requisitos normativos el cumplimiento de NTC 1443, NTC 5766 y la Resolucion 2674 de 2013, en otras

tan los limites maximos de metales, se modifica presentacion del producto bajo condiciones
las condiciones de transporte, en certificaciones se modifica solicitud certificacion HACCP y
favorable con requerimientos.
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