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FPROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCWLES Versén |

e ——ryng) FORMATO ACOMPARAMENTO OPERACION DEL SEMACIO DF AUMENTACION MENSUAL Fouhe Meme GOZXI4Q - TN YD
—OTMOA
Iy ————— Phgra 1S
SUBDIRECCION LOCAL: PUENTE ARANDA [:mwc'o COCIAUMOOALIDAD COMEDOR COMUMNITARIO lunow OPERATIVA COLON
DIRECCION CARRERA 58 #4831 Il[Ltl’OMO 3203904587
OPERADOR CORPORACION SUAZA
FECHA' ENERO [fl:suv:o lwm:o lAB"'L Sed S MAVO: JUNIO 250072024 [Nuo 257204
(dammiaa) lAGosYo [srvtmne OCTUBRE NOVIEMDRE DICIEMBRE |
ECHA UNQ (1) CONCEPTO SANITARIO PORCENTASE (€ No
b 11272023 CONCEPTO | FAVORABLE | “clummento |91.80W[L2 AS02C 119835 [susero SUR OCCIDENTE
FECHA DOS (2) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAE D€ No
eadranii CONCEPTO CUMPLAMNTO ACTA SueRED
NIVEL DE CUMPLIMENTO
1. INFRAESTRUCTURA Sn ] Feb | M | A | Moy |dn | M | Ag ) Bep ) Od | tov | OB OBSERVACIONES
CINC/CINCICINC/CINCI|CINCICINCICINCICINCICINCI|CINCI[CINC/CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
El estadblecimiento estd ubiCa30 en SO $ecO, N0 INUNdadie y
11 temeno de facl drenae. No susten riesgos de contaminacdn para c
el servicio e ahimentos dedxio a las condiciones santanas de ¢
108 alrededores de la edifcacitn
1.2 |Las dreas del sarvicio de alimentacidn se encuentran sefalizadas \ [ c
Las instalaciones estan protegidas contra entrada de poivo, tuvia.
13 Suciadad, otros contaminantes y ol ingreso de plagas y animales
[domésticos Los sfones © rejilas de drenaje se encuentran) ¢ c
aseQurados y en buen estado
Las ventanas y puertas, son de materdal que Nno generan|
sustancias txicas, resistentss. NO POrosas y con acadados kbres
14 |de gnetas o cefsctos que dificulten la kmpieza y desinfeccién Los c (]
widnos & encuentran en buen estado, Mmpohmu
segundad o algun para pr
Cuents con ventiacion Cirecta © Indirecta sin  Qenerar|
Oel personal, previene la condensacién del vapor,
15 |polvo y facita la remocion del calor Las aberturas se encuentran c c
protegidas con malas anti-insectos (anyec) en buen estado, de
material no comesvo y facita su impleza
S PrsOs, pam;yh@\olmmnm':“mmi
toxicas, no porescs, Imp \
tes, no y con Idres Oo m ©
18 que -] 6n. Cuenta con
M:mm:mmvdymnhmhnm ¢ ¢
y Los pisos se
wmﬂummmnum Asi mismo; las estructuras|
complementangs qumplen Con ko grtedorments descrito
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
2 PLAN DE SANEAMIENTO En Fed Mar Abt May Jun Jul Ag Sep Oct Nov D COBSERVACIONES
TICTRCTICTRC /| CIRCT[CTRETITTRCTTT ICTRCI[CTRCT|CTRCTCTIIG
NA_L_NA NA_ L NA L NA L _NA | NA_ | NA 1 NA NA
La umcad operatva cuenta con plan Ce saneamiento)
ajustado @ 12 unidad operstva y actusizado con los
21 |programas establecidos tales como manejo de agua, Cc Cc
impreza y cesinfeccién, control de vectores y manejo de
residuos sdiidos
Se encuentran implementades los programas del plan de
22 |saneamento y se verfican el corecto ciigenciamiento de los Cc [
|formatos.
23 ‘Elmmmnumueaﬁwonmuo \ Cc Cc
24 E) summnistro de agua y su presién es adecuado para todas c c
las operacicnes
Cuenta con tanque de de agua potable, el \
25 2Gua esti en constante crculacien. (acueducto-tanque- Cc c
puntos suministro)
26 Elmmmm«momwoyam c c
fick para un dia de operacion.
Se Impia y desinfacta penodicamenta (minimo caca &
meses), Control de lavado de tanques de aimacenamiento
27 de agua (Verficar la autorizacidn ¢e la empresa para reakzar c c
C esta actividad, el certficado de mantenimiento del tanque,
con las respectivas fichas técnicas de los productos
utlzados)
La unidad operativa cuenta con canecas con tapa y bolsa de
28 |color de acuerdo a los residucs generados y son removidos [+ Cc
del drea del servicio de alimentacién frecuentemente
La unidad operativa cuenta con area de o \
29 temporal de residucs sohdos, en buenas condiciones c c
higlénico santanas y debidamente separada del servicio ce
{alimentacién
Existe drea exclusiva para los procductos quimicos utlizacdos
210 (detergentes, desmfectantes, plagucidas) y elementos como c c
g raperos y recogedores, Ios productos quimicos se
ntran debidamenta rotulados y bajo flave.
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PROCESQ PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCAL Verson 1
s FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE AUMENTACION MENSUAL Fecha Memo 202303642 - 201122023
e Pagna 2de 5
2.11 |No se cbservan combustbles liquidos dentro de la unidad  [~~_| c c
operativa (gasoling, sicohol) S~
Control de Fumigacién. (relacionar la fecha de fumigacidn, si
2.12 |se realizd esta actividad de acuerdo a necesidad de la \ c Cc
unidad operativa) [
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En Feb Mar Abr May Jun Jul A9 Sep Oct Nov D OBSERVACIONES
CI/NCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINC/|CINCI/CINC/CINCICINCICINCICINCI|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
a9 E] personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido c c
por la SDIS para los participantes
N
Los ce so autorizados por el
32 |profesional Nutricionista-Dietista & cargo del servicio asegurando el c c
aporte nutricional estableado en la minuta patrén.
En la unidsd operativa 133 porciones se sirven de acuerdo a b »
33 |[estpulado en la minuta patrdn por grupo de edad (aplicar formato c (]
nspecaidn plan de muestreo de porciones servidas)
Las i icas de los plen con \
34  |los criterios establecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacidn c c
de caracteristicas organolépticas).
45 |E personal manipulador conoce y estd pendiente de solicitar el \ NA A
|Reporte asistencia de partcipantes y tipo de dieta cuando aphique "
B\
El personal manipulador conoce e implementa ¢l Listado Ge Dveias,
por e ista cuando ephique,
38 |gartenco del estado motrcional y patologi ificas cel NA | NA

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUMPUMIENTO

4. PERSONAL MANIPULADOR En | Feb | Mar | Abr | May | Jn | Ju | Ag | Sep | Ot | Nov | D OBSERVACIONES

CINCIlCINCI CINC/|CINC/|CINCICINCICINCICINC/HCINCHCINCI|CINCI|CINC/|
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

El p ipulador de Sene certificado médico y|

41 Mlmw asi como, Hoja de Vida actuslizada c c
|entregada inmediataments Regue a la unicad cperativa
Se toman las con las p Que 38 sepa o

Que de P de )

42 por los al o que p heridas inf . it c c
cutdneas o diamrea h
Elmnmmeonnmummmumu

43 yp para el P c [+
de akmentos.

Los ipulads dn [ con las evi que

a4 e-r‘mamd & yp acorde 8

! hRMdM?ONd!ZO\!yu que esia o ¢
sea minimo de 10 horas anuales \

45 Los Aadck de utilzan uni P de c c
color ciaro, impio y caizado cemmado.

Los mampuladores Mcm uso permanente y adecuado de los

48 de p (gorro, acorde @ la) c c

: mmmmm)mummoon o las actividades 3/
cao. h

7 Les manos de los manipuladores se encueniran fimpias y sin

" |joyas; las ufias estin cortas y sin esmalte. ¢ L
Los empleados evitan practicas como comer, beber, o fumar en

4.8 |las éreas de almacenamiento, preparacién, servido O en donde [ c
exista riesgo de contaminacién del alimento.

Los se lavan y desinfy las manos de acuerdo al

49 mwaammam:mmmamuny c c
antes de entrar en contacio con los alimentos.

Se observa que todo el personal que ingresa al servicio de

4.10 6n cuenta con el de p én como gomo, c c

ybata.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
5.RECIBO En | Feb | Mor | Abr | May | Jun | u | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
C/NC/[CINCICINCI{CINCI|CINCI|CINCI|C/NC/|CINC/CINCI[CINCICINC/I[CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
81 Les sfimentos se reciben en un lugar impio y en condiciones que
" |eviten su contaminacién, alteracién y dafios flsicos. \ c c
S~
T~

52 [Durante el proceso de descargus de atimentos desde el camol \ c c

transp soevitael da estos con el piso. \
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES

C/NC/|C/NC/[C/NC/|C/NC/[C/NCI|C/NC/|C/NC/[CINCI[C/NC/[CINCI|CINC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Los equipos, superficies, mesas y mesones empleados en el|
manejo de alimentos contacto directo con el alimento son de
material sanitario, de fécil limpieza y desinfeccién, no tienen
8.1 pinturas u otro tipo de material desprendible que represente un
. riesgo para la inocuidad del alimento. Los equipos del servicio de
alimentacién se encuentran en 6ptimas condiciones de aseo y!
desinfeccién. La unidad operativa cuenta con los equipos,
utensilios y menaje para prestar el servicio.

Los elementos de cocina, se mantienen limpios y organizados. El
proceso de limpieza, desinfeccién y secado del menaje se realiza
8.2 de acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la c

: unidad operativa. Verifique que no se utilice toallas de tela para el
secado. El menaje se encuentra en un recipiente o espacio|
adecuado en buenas condiciones higiénico sanitarias. \

Antes de inidar la distribucién de cada tiempo de comida el
personal de servicios generales garantiza que el espacio para c c

83 que los participantes consuman los alimentos (&rea de consumo),
mesas y sillas estén limpias y organizadas para los participantes.
8.4 El proceso de descomide se realiza segin las indicaciones del c c
= 4rea ambiental, garantizando un correcto destino final.
F 1) DE FUMIGACION FUMIGACIONES |  CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
e U"('gdfm) i 2200112024 EMPRESN | it eas | St FAVORABLE Touoa coceT 210372023
FUMIGACIONES| CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
SHEi Dczgdﬁ)rgg;g;wmcuo»a 290712024 EMPRESA [P ons |  Saaro FAVORABLE EMPRESA (saimm/asas) 010512024
FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE FUMIGACIONES CONCEPTO A FECHA DEL CONCEPTO 2/03/2023
AéU)A (dd/mm/aaaa) 220112024 EMPRESA KERMES SAS SANITARIO FAVORABLE EMPRESA (dd/mm/aaaa)
FUMIGACIONES| CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
FECHA m:éé’:ﬁ"ﬁ:ﬁ?,:’i;"“we be 2010712024 BN | e |- SN FAVORABLE e e 9/05/2024
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Codigo: FOR-PSS-248
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Version: 1
P poooTADE FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL Fecha: Mamo (202303942 - 201212023

SECRETARIA DL AN TEGRACION SOCIAL

|Pagina: 506 5

OBSERVACIONES

REGISTRAR NOMBRE Y FIRMA CADA MES

‘ ath 3 LA
Nombre Profesional: LILIANA ARGEL Firma: ii ét“] iy f ‘ x{? 1A it 233:‘ ml;::ponsable © | DENNISVANESSOVALLE | Firma: &’(\Y\\B \bV\eSSd Qk(“‘e
MND 00 '

Nombre Profesional LILIANA ARGEL Firma: Nombre Responsable© | pennis VANESS OVALLE | Firma: D@(\

w ‘o\c g e e WS Jonesse Quule.
Nombre Profesional: Firma: \“\J gg;ﬂrg::;:?onsabb ) e
Nombre Profesional: Fima: fgg::;:;:ziponsaue ° F—
Nombre Profesional: Firma: gg:r:::al;ziponsaue o A
Nombre Profesional: Firma: gg:r:ir:;;gipomabb ° o
Nombre Profesional: Firma: gg:\'zg:a l:(e;ponsabte o ——
Nombre Profesional: Firma: ggomrz:;;zt;pmsabb o ==
Nombre Profesional: Firma: ggg\rg;':;z?onsaue o ponc
Nombre Profesional: Firma: gg?rz:::s:?omm o pe—
Nombre Profesional: Firma: gzomﬂt;ir:a f;grs.ponsable o =
Nombre Profesional: Firma: gm:m::ponsam ° -
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Cédigo: FOR-PSS-248
t PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALcALoAaToR FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Fecha: Memo 1202303942 - 20/122023
BSECRETARWA DL i T LGRALION SOCIAL PAgna: 1 m 1
SUBDIRECCION LOCAU/LOCALIDAD: PUENTE ARANDA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113760 CCCP 12-003 COLON
DIRECCION: CRA 58 # 4B- 31 TELEFONO: 3203968587
FECHA (dd/mm/aaaa): 25/07/2024 OPERADOR: CORPORACION SUAZA
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 8 8
PECHUGAEN | PECHUGA EN SALSA
SALSA CRIOLLA CRIOLLA 2 » L B o s 3 BENGRA
3 8 8 8 8 [
1 8 8 8 8 8
ARROZ CON
FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 2 8 e 8 8 8 3 NINGUNA
3 8 8 8 8 s
ENSALADA DE ENSALADA DE 1 i L e 10 0
PEPINO TOMATE PEPINO TOMATE 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
CILANTRO CILANTRO 3 o7 = = = =
PLATANO MADURO 1 10 o 10 A0 10
PLATANO MADURO
;g:goirg FRITO EN MONEDAS 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
3 10 10 10 10 10
1 10 10 10 10 10
CAZUELA DE
ARVEJA CAZUELA DE ARVEJA 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
3 10 10 10 10 10
1 10 10 10 10 10
JUGO DE MANGO | JUGO DE MANGO 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
3 10 10 10 10 10
MANZANA CON MANZANA CON 1 $ o s s s
QUESO DOBLE QUESO DOBLE 2 [} 8 8 8 ) 3 NINGUNA
CREMA CREMA 3 " = ~ x =
BSERVACIONES: SEMANA 2 MENU 10
FIRMA PROFESIONAL W ] /41‘-”{{1 ﬁlu dupth 0 [ Q\Tﬂ? FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE\“L§( \ 04 N @ L
1
A
NOMBRES Y APELLIDOS: LILANAARGEL w7 R\C\ON\SX NOMBRES Y APELLIDOS: VANESSA OVALLE
NERAY
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Codgo FOR-PSS.292
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCWLES Versan 3
Fecha Memo 202303542 -
FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS 21arnes
S Pagna 1de1
SUBDIRECCION LOCAL / : : i FECHA DE EVALUACION:
LOCALIDAD PUENTE ARANDA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO I UNIDAD OPERATIVA: l COoLON ‘ ok 3 250772024
CODIGO SIRBE ROL O CARGO -
COBERTURA ATENDIDA HOY 150 UNIDAD 113859 N o PO EMONAL LILIANA ARGEL SUBDRECCION NUTRICIONISTA Y DIETISTA
OPERATIVA: . TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A NOMERO DE
ERIECAR ALMUERZO bl 10 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO O
GRUPO DE . ; ITEMS QUE
TOTAL DE MENO MENU VOLUMEN
Evifsfoo ESTRAS AL SRoS VOLLMEN Evu.um%\N 1 2 3 ‘. 5 6 7 N o 1o 1| 2| | 1w 15| 8| 7| 18] 19| 20| cuure [nocumpLe!
EVALUAR ESTABLECIDO | VERIFICACH
PESD O VOLUMEN
0| 78| 2| 7
M
MAYOR DE 14 3 PECHUGAEN | PECHUGA EN 73 ‘#5;%35{38 N 3
AROS SALSA CRIOULA | SALSA CRIOLLA ADECUACION | 9% | 104% [ 108% | 96% N\
CALIFICACION | 1 3 | 3 1 \\
PESOOVOLUMEN| 145 | 162 | 165 | 148 \
MAYOR DE 14 ARROZ CON ARROZ CON PO
A0S 3 FIDEOS FIDEQS 161 mgé‘ﬁi‘éﬁ ] Tom | 10en | (2% \ o
CALIFICACION 3 3 3 3 \
PESOOVOLUMEN] 75 | a9 | o5 | 75 \\
ENSALADADE | ENSALADA DE
MAYOR DE 14
3 PEPING TOMATE | PEPINO TOMATE 85 PORCENTAJE | gagq | gasy | 112% | eo% N 1
ARos CILANTRO CILANTRO | —ADECUACION
CALIFICACION 1 3 1 1 \
PLATANO PLATANO M V:LWEN | (8020 BB L s
A :
MAYOR DE 14 PORCENTAJE <
2 3 MADURO FRITO | MADURO FRITO 55 95% | 82% | 109% | 95% 3
ARas ENMONEDAS | ENMONEDAS |—ADECUAGION AN
carmeacon | 3 | 1 [ a | s AN
-
PESO O VOLUMEN
+ 298 | 206 | 208 | 230
MAYOR DE 14 CAZUELADE | CAZUELADE PORCENTAJE
AROS 3 ARVEJA ARVEJA 270 ADECUACION | V1O% | 10% | 110% | 8s% 3
CALIFICACION 3 3 3 1 \
PESO O VOLUMEN
reeano | 228 | 275 | 320 | 285 \\
MAYOR DE 14 PORCENTAJE
A0S 3 JUGO DE MANGO | JUGO DE MANGO 300 ADEcuAcion | 95% | 92% | 100% | esw 3
CALIFICACION ] 3 3 3
PESG O VOLUMEN
MAYOR DE 14 MANZANAGON | MANEAA CON 68 PORCENTAS DL \\
3 QUESO DOBLE | QUESO DOBLE 116% | 85% | 84% | 116% 1
AROS CREMA CREMA | ADECUACION N
CALIFICACION | 1 1 1 1 \
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacidn el numero comespondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPUMIENTO
OBSERVACIONES: Q
) O
\J
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA M,ap f M QA SO
INFORMACION: AOSa (20 w\Q - LA VERIFICACION: / ‘x.\(\'t\ §c:\
- W
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): DENNIS VANESSA OVALLE NOMBRE: LILIANA ARGEL M‘@? RO
| CEDULA DE CIUDADANIA 1.048851.054 CEDULA DE CIUDADANIA 32792079, .0Y QW™ Q*
! CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO: NuTmmomsn:;\\v \\‘\3\* ‘\\0
: > ™
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